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A  Y  KO  Y- 

I  R  Et 

Ces  tint  exce liens     héroïques  de  Reflaurateur 
Conferumteur  de  J'en  Royaume,  que  V.  Majeflésefi  glo. 
neujement  acquis  far  la  Patx  générale  Jont  les  effets  de 
vos  SS.vœux  à  des  grâces  parttcalteres  dont  Dteu  vous  a  orné.qut  ayat 
fteny  vos  Uboneux  trauaax  vout  a  donné  le  contentement  de  vcntr  à 
houtd^n  fi  grand  ouurage, contre  l' attente  de  tout  le  monde.À  l'honneur 
de  votre fiortjfant  riom.cr  au  grand  profit  de  voire  peuple  Jequel  par  ce 
moyen  demeure  en  [eurete  publique  fom  [on  figuier,  cuU tuant  Jaterre^ 
comme  À  vos  pieds ,  &  l'ahy  de  vôtre  Majcfié,  qui  aafes  cotez  la  lui 
fine  é  U  Paix:  Ainfi  vôtre  peuple  S  i  r  e    été  delturé  de  la  fureur  dr 
de  la  frayeur  des  cruelles  guerres  Jori  qu'tl  etoit  comme jur  le  bord  de  fort 
précipice,  é- tontt  maintenant  par  votre  moyen  de  ce  bteninefitma- 
yedela  Paix  :  ce(l  aufii  à  Votre  Majefieà  laquelle,  aprez,  Dteu,  il  « 
î  rendre  grâces  de  fa  vte,de  fon  bten,cr  de  fon  repos, comme  à  fon  Pere^ 
f<m  Bien.fa{îeuf,éfon  ùberateur.Bfians  doncques  paffées  ces  horribles 
ccnfufions  cr  defbrdres  ,  é  reuenu  ce.  bon  temps  de  Patx  é  de  lufiice 
p4r  le  bon^heur  de  vôtre  Règne  ,  lequel  de fa  clarté ,  comme  vn  Soleil 
leuant,  a  diffout  tom  ces  nuages  :  De  même  efiarnuée  la  f ai  fon  de  pu- 
blier mes  ob^eruattons  fur  l'Agriculture  :  afin  que  Jeruans  d'adreffe^ 
vôtre  peuple  pour  cultiuer  fa  terre,  il  Je  putfe  remettre  de  fes pertes 
suec  d'autant  plus  de  facilité ,  que  Un  reçoit  plus  de  lotrlagement  Par 
le  fecours  opportunément  employé.  Un  eufi pas  efté plutôt  conuenable: 
car  à  quel  propos  vouloir  enfeigner  à  cultiuer  la  terre  en  temps  de  de- 
[ordre  ,  lors  que  fes  fruits  efiotent  à  charge  ,  même  à  ceux  qui  les  re- 
emlloient,pour  crainte  d'en  fomenter  leur  ruine ,  feruans  de  nourriture 
^  i^mennemù  ?  Vne  autre  confideration  m' a  fait  re foudre  À  cecy ,  cefl 
kftrjtit^  que  ie  dois  à  Vôtre  Majefié ,  comme  fon  fujet  naturel.  Il  efl 
itt  dans  l%riturefainte  (au  1.  de  l'Ecclefiaftc  )  Qy  i  l  E  Ro  y 

CONSISIE  ^ï^AND  LE  CHAMP  EST  LABOVKi:  d'où  s'enfuit 

ftÊtproettrstJt  la  tnU»re  de  U  terre  ieferay  lefcruice  de  mon  Prtnce, 


A  V    KO  Y. 

de  defirMHt  rîtn  tâ»t  qtte  ceU  sfi»  ^u'en  éthndMnce  de  profperùec 
Pojire  Adajtjlé  demeure  long- temps  en  ce  monde.  Et  d'autant ,  Sire» 
e^ue  pour  l'etahltjfemertt  du  repos  de  vos  fttjets  vous  amz,  turtt  pris  de 
peirteyé'Jurpaffé  t^ttt  de  dfffcultez^dr  Jfite  de  vos  louablej  in^ 
tentions  vous  deftrez.  les  votr  pourueus  de  toute  j'orte  de  biens  pour  vi- 
ure  commodément ,  méfait  ejperer  que  mes  dijcours ,  tendons  à  ce  hut, 
vous feront  agrubles  :  ér  q*t  tl  pUira  à  Fofire  Majefté,  à  laquelle  Mec 
touie  humilité  ér  reuerenceie  les  conjucre^de  lesreceuoir  â'vnaeil  fnuo- 
rable.lls  ne  contiennent  que  Terre  (jr  Lubourugcdr  Jo»f  p^ potNt- 
tunt  tsbieSls  ér  meprif/tbles,  mais  de  très-grande  importance,  comme  ils 
font  reconnem  tels  en  les  confiderant  par  leurs  effeti.car  on  ne  peut  pre- 
fenter  aux  hommes  rien  de  plus  grand  que  ce  qut  les  achemine  à  la  con. 
feruation  de  leur  vte.llyade  plus, S  i  R  E  ,que  cejl parlera  Votre Aîajeffé 
de  fes propres  affaires ,  parce  que  voflre  Royaume ,  qui  tient  le  premier 
rang  en  toute  la  terre  y  effant  vne  terre  Jujette  à  la  culture  ,  mérite 
d'être  culttuée  auec  Art  é  Indu f  rte  ,  pour  luj  faire  reprendre  cet  an- 
cien luHre  ,  que  les  guerres  ciuiles  luj  auoient  rauy.  Moyennant  lequel 
traittementydr  la  benediÛion  du  ciel,  par  le  bon  ordre  que  vous  y  auex. 
étably  ,  il  reprendra  bien-  toft  f»n  bon  vifage  j  fi  bien  que  tom  vosfu^ 
jets  auront  fujet  de  prier  Dieu  pour  vofire  longue  heureufe  vie  } 
vos  voifins  auront  occufton  d'admirer  la  grandeur  é  C  excellence  de  vôtre 
efprity& magnanimité inuincible  de  vofire  coura<ie  s  d' auoir  fi  bien  ^ 
fi  toft  remis  ér  r  étably  des  cbofes  fi  détraquées. Témoignages  euidens  de 
U  finguliere  faueur  de  Dieu  enuers  vous  ,  qui  vous  ajant  conflituéen 
ce  Throne  Royul  de  vos  anceftres ,  vous  y  affermira  &  lesvoftres ,  pour  , 
longues  années,  bentffant  voHre  fage  conduite  ,  dont  la  renommée  len 
affeurera  a  la  pofierité,&  vos  tours  en  feront  comptés  entre  les  plus  heu- 
reux de  tom  les  fiecles ,  Ainfi  que  tres-humblement  lejupplie , 


SIRE, 


Voftrc  trcs-Kumblc,  trcs-fidclc  & 
obcïlTanc  fcruiteur  &  fubjer.  • 

Ol.iyi£&    D£    Si  KKJL  s 


IN  OLirARll   SERRANl  PKADELl 
V*  C,  Theatrum  Agriculture, 

ANCTE  Scncx ,  dignus  noftro  faccloquc  locoquc, 
I Fcrrea qui  licèc  h'xc  fine  faccula ,  fxcla  rcducis 
Aurca,  &  antiqux  cxcmplum  mcmorabilc  vicx  , 

 Viucdiu,  fœlixquc  iftum  decurrc  laborcm. 

CrcjUerim  mcritis  dominucn  rerum  atq^uc  parcntcpi 
IndulfifTc  tuis  ,vitx  hunctribuilTc  tcnorcm 
Turbato  vc  folus  trahcrcs  longa  otiafxclo , 
Barbara  fc  ipià  fuo  dum  GalLia  fanguinc  fœdat. 

Ncc  virtucis amans,  proprix  ncc  ncfciaculpx: 
Vc  mcdio  Halcyoncstfic  fama  cft)xquorc  nidos 
Ponunt  atque  illo  mox  xquora  tempore  ponunr, 
N  imirum  cales  habuiflc  infancia  mundi 
Crcdicur  agricolas  :  primi  docucre  parcnccs  . 
Et  fcrcrcfic  plancarc,  &iungcrc  vitibusvlmos» 
Mellis  opespccorifquc,  &  agrcftis  fercala  mcnfx: 
Rcgali  poft  id  viguerunt  culca  labore. 
Arua  criumphali  accipcrcnc  cùm  fcmina  dcxtra, 
Nunc  cffceca  iacenc,  hominum  indignata  fcclcftos 
Vltcri  us  mores  colcrare>  acque  impia  fa(fla» 
Tu  camcn  &  pictatis  amans  &  ruris  auicum 
Exerces  aruum ,  acquc  cuas  miraris  ariftas  ; 
Qjinalio  natas  rubfolcreducisin  orbcmhuoc 
>ierbarquc,  &  quicquidGrxcia,  quicquid 

India,quicquid  Arabi,  Quicquid  fe  Sercs  habcrc 
Prxcipuum  credunt  :  vfu  tibi  cognita  longo, 
Nunc  pi  imum,ce  audore,  Tuas  noftro  cxplicat  orbi 
Dchcias  Moni  ,foliis  &  corcicc  diucs. 
Viuc  diu  fœlix  ,  cognominisacquc  imitaipr 
Strrani,  Serrane  •  tuo^  mîrata  laborcs  * 
£f  mores  imicata  xus  Kxc,  digna  rcpendac 
Prxinuvircuci,  U  ce  poftuma  prxdicçt  xcas.- 

PlTRVS  NfVELLITVS  DoSCHlV5. 


VE  SERICO  OPIFfCIO  ÏN  GALUt^  INSTdFRANDO, 

Ex  Oliuarij  Scrrani/r»/M//^. 

QVantis  le  Gazis  beat  hic  liber  ;  At  cape  plena 
Quod  danc  prxci|'Uum.  Sccica  filla,  manu  : 
tlcc  oUm  Sercs  popuhis  ioftiillmus  otbi  w  > 

Concuhc»  atque  auri  pondère  fila  dedib. 
Excipic  hinc  Coos,  &  ftamioa  \  ollicc  verfa 

Ordicur ,  Quantum  hinc  Pati^phila  nomcn  habesf 
Gratcia  Phryxaco  fuit  hoc  quoqu-  vcUcre  diucs  • 

Italifsat  proprium  i.'in  cupit  clTe  iîbi. 
Nunc  Si  Iberus  habci ,  longin<{\iis  quifquis  ab  oris 

Aduehit  hue  merc^s  :  hzc  tib^  fila  parât. 
Hoc  etiam  toto  diuifus  ab  orbe  Britannus 

Exercer  placi  iènobile  |  acis  opus. 
Gallia  quid  cclTas  i  Exrernis  ab(Une.  Si  vis« 

Te  pcr.es  ôc  tanta:  copia  merci  s  crit. 
En  tibi  Scrranus  Bombycura  fcmina  narrât 

Nafcendique  modum  ,  pabnla  grara,  locum. 
Eduâi  foetus  mocbot ,  curafque>  nouoque 

Vc  fc  operi  iniiolucns»  fer ica  pcnfa  vomac. 
Excat  vc  ûliquâ  volucris,  fefcquc  perei-nec 

Seminio^rtque  vnus,  plurimus  elfe  qucat. 
Praeclarum  in  terris  animal, cui  cota  noccndi  cft 

Nefcia  vifa,  atprouida,  grara,  fagax, 
Regibus  ornaC»>*n  >  populo  qurftumquc  roiniftrat, 

Qinppc  vfu  pivtftar  pluriraa ,  fronce  nihil. 
Qiùmcitû.quàm  :cnui  fumptu.rdquàravtilc  cundlis 

Vrgcc  opus,  faâio  ccflii  &  clTc  fimul, 
NullameUam  perfcûî:o  opère  exigic  amplius  :  Eccc 

Vérc  nouum  repecic  {cd  rcdiuiuus  opus. 
A  foliis  M  Mi  albae  zquxuis  pabuia  fumic  : 

Ncc  ,  qux  dacMorus  moracruenta,  placer. 
Nam  Morus  proprium  prudentura  ftcmma  virorana, 

Non  nifi  difcufTo  frigore  germen  agit. 
Sciliccc  vt  tenero  bombyci ,  mollior  efca> 

Robuftoque  magis  firniior  illa  detur. 
Vcrum  horretcaedts  borabyxi  fœdumque  cruorcm, 

Fragrantes  Wcrba:  hune  vm.iquc  odorc  iuuant. 
Pyramus  &  Thisbc  procul  hmvt,  pcr  vulnera  quocunif 

Moras  non  folito  ixU  colore:  cubcc 
laiïjfylnefcatagris  Gallorum  palUdaMorui* 

Bombyci  multo  quar  fatis  cfTc  queat. 
Non  ea  cura  alij,  calturx  fid(5libus  obftat , 
Addita,  YCiùmiUiicommodarauUarcfert,   

>.B  Faciebâf. 

PRQbyG^ 


PRO   THEATRO  A  G  R  I C  F  LTr  R  M  0 IIV  A  R  11 
Serrant  Pradellt ,  Epigramma. 

PArcite>  Piérides,  failic  nos  fama  ,  ferenri 
Quip^edacos  rcriim  :iERR  ANO^xqxx  honores  j 
Non  eftcerca  fidcs,vci  H  ^juid  conrigic,  oiticn 
Auguriumque  legi  tali  fub  noraioc  rerer. 
Huc  in  ce  ^  ropriè  >  cnius  1-radcllius  a:quis 
Imperiis  Domini  &  Izro  modcrariiine  gaudet  : 
Hoc  u\  te  prof  lié  ouadrat,  SEKRAN EiiciQu<ii 
Caedcndique  vias  felici  fydere  vîtes  , 
Quâ  vc  iuuct  fcric  la;tas  difponcrre  >  ^uz  fît 
Cura  bonm.quodapuro  Audinm,culcufque  farorum^ 
Quif  vc  labos  ouium  fclix  faufturque  coionis  » 
Atqucoculos  quidquid  grata  dulcedine  mulccc, 
Quae  lap(«s  hw>roinis  reuocac  Pzoria  vire» , 
Ncmpc  mènes  doâc,  vctcrûmque  volumina  Patiuin, 
£x  lacebris  profc  s  documenta nxilIcvccuAa» 
Vfu  qu2  long  dedic  expe.ientia  rcuim  » 
Si)ggcris,&doâa  vaHo  ratione  Theacro 
Inlcris,  inquc  nouos  n  orcalibus  exprimis  vfiis. 
Gloria  quanta  tibi  iqnr<tiuftarrophaEa  parancuc  ! 
Fœlix  augu'iiiUi  !  fallcia  cœpta  !  Thcatrum 
Mundus  crit  fublime  tibi  i  Vadumque  tribunal. 
Quo  decu*  vfquc  fuuro,nonicnquc  percnnc  vigebit. 
Quam  tua  te  nicrit6  cclebrabunc  vota  Coronarai 
Qiii  prcfronte  géras  !  qualem  dCuota  Dcarum 
Tutba  tibi  puichrâ  conrexit  imagine  fiorum  « 
Inuentrix  oleai  Pallrtstibifccic  Oiiuam  j 
(Nomine  qiiod  p  iito  vuluit  vclut  omnine  cerco 
Fir.uan.^  Phœbus  laurara,  Cychercïa  myrcum» 
Inpitercx  qucrcu  firondcs ,  dcccrpra  foror  s 
/urea  mala  deccnCi  dccu^  i:  uiolabile  rerti> 
Conciliât  cibi  lun  >  D'.os  placara  fauentes. 
Nonne  vides  vc  fede  fede  s  Hcnricus  ab  alla 
Sub  pedibufque  cucns  concc^Ta  pcr  ocia  Iztos 
Agricola  putrei  occanies  vomere  glcbas 
Tcduce>lzcanti  vultu^  dcxtraque  bcnigna> 
Annqisopcatis  &  te  coroplcâitur  vinis, 
Hinc  âim^Ozdal  i  (l\tuis  tua  dona  Theatrts  > 
Sponic  iNttflertos  tibi  Vcft»  ficctur  honores, 
Atquc  Tuas  pii^ittit  opes,  &  przmiadonat, 
Sif  jrtun  tes  f?Vno  prxfiJe  dicunt 
Agncote  &  nicrii^  célèbrent  tua  nominalaude, 
Gallia  ttJtâ  fibi  cantum  graraturalumnum. 
Te  duce  ,  quo  ddiiccps  tr^cnto  diu«  &  auro, 

■ 
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Finitimos  vno  poterit  Bombyce  recofto 
Diiarc,  &  tali  diuos  veftire  dccoro. 
£sgo  tibi  mcrito  tancum  nomenque  decurqiie» 
Te  fcriptis  retulinè  tuis  Utare  «  tiiacjue 
Vcere  (orte  diu  volicando  per  ora  virorum. 

lOANMES  SaIGNJEVS. 


Screntem  inuenerunt  dati  honores  Scrranunr». 


AD  CLARISSIMFM  ET  S  P  E  C  T  AT  I S  S  I MV  M 
virum ,  OUuarium  Serré^num  ,  Dominum  du  Prsdel ,  de  Juo  miro 
opère ,  Agriculiura  ApotelejmAte  é"  Tbeatro  ,  Francifct  de  cha- 
lendar ,  ConfilUrij  Regijy'é'  in  f^ttléinobereenfi  PrdfeéiHr» ,  Infé- 
rions Heluiorum  Viumenfis  or  a  ,  Suhprsfe^li , 

CARMEN  HEXAMETRVM. 

IMmortaîc  tibi,  &  mundo.  SERRANE  >  Thcatrura 
Conrtriiis  :  Indicuens  agrorum  lue  arte  colonos  : 
Longius  hoc  opus  «  ac  longos  durabit  in  annos  ; 
Qwjim  vcl  Niliacar  quoodam»  monumcnta  Canopij 
Pyramides,  vaftus  prargrandi  mole  ColofÏÏis  , 
Qiiem  célébrant  Rhodij,  atquc  luum  Vcronn  Thcatnim» 
Arque  Ncmaufenfes,  quas  adiiena  vifit,  Arcnas» 
N.imque  harc  labuncur  fenio  ,  caricque  feneficunt  ; 
Hoc  opus  vfque  tuym,  attcrnum,  SERRANEy,  mancbit  ; 
Non  fcrrum,  antiquis»  quôdque  omnia  conterit  vfu, 
Tempns  edax  rerum ,  poterunc  confumere  tantum 
Ingenij  fpecimen  ,  fœtus  >  animique  laborcs  »^  . 
Ex  quo  poAeritas  ,  tantos  tibi  débet  honores  • 
Quancos  non  potis  eft  hominum  pcrfoluere  lingua: 
Si  tamen*  &  tenuem  non  afpernaris  amicunrï  > 
Accipc ,  iam  placido  noftra  hatc  munufcula  niltu 
Carmina,  qux  potui,  licet  id  renuente  Camœna» 
Edere  ,  dum  procul  à  rauco  conccditur  argrc 
EHè  foro  :  vacat  âcj:auras  audire  clientum  ; 
Quat  caput  obrundunt.animum  mentcmque  fatigant  ; 
Dum  glonâe  Icgum  pnriunr  faAidîa  nobis  , 
Sancîlc  Senexiqui  rura  cplis,  qui  dirigis  artenii 
Que  liceat  vires  incidere  fjlcc  nouellas 
Sydere  «  relluri  vel  aratro  infîndere  fulcos» 
Qiiiquc  doccs  C docuit  te  longa  experiencia  rerum)  ^ 

Agricolast 


AgricoUs ,  ouium  cuftoJcs,  opiliones  i 
Arcem,  qui  poffinc  pccuduro  depcllece  morbos, 
Etqua»  dcprelTo,  taurus  iungacur  aratro» 
Quàque  boucs  tcrram  poûjnt  vcrfarc  iugales. 
Subquc  lugo  &  ftimulo  fumantes  frontc  iigatos 
Cornu,  &calcipcras  agitarcad  aratraiuucncos, 
Vfu  arque  arce  doccs,duro  eu  lAa  Georgica  rraâas.* 
Tune  vcois  Gallus»  cœlo  non  aduemi  nodro» 
Altcr  Triptolcmus  nobis,  velue  alter  Ofiris, 
Cadmus  Agcnorides ,  &  agtorum  culeot  habcris, 
Fclici  aufpicio  ,  cearpicio  bERRANE  fcrcntcm, 
Sccio  &  haud  fero ,  nam  res  eft  feria  cura 
Agrorum,hortorum> turis,  pccudumq;  bouraquc, 
Quam  Protoplafti  noftn  colucre  parentes  , 
Arque  etiam  fanfti,  vcteri  fub  lege,  Prophctac , 
Et  Patriarcharum  chorus  hanc  cxercuit  artcm  » 
Romaniquc  patres,qui  raftro,Tomcrc,jratto, 
Falccligonc,  boum  cutâ,  vel  rurc  relidis, 
Imperij  ad  farces>clauum,ranâumque  tribunal 
Confulis,ad  fummos  vel  diâatoris  honores 
Allumpti vnanimi  populi  clamore  fucrunc. 
Non  hos  erubuic  reucrcri  Curia  patres > 
Obvius  occurrit  Romam  venientibus  vibemj 
Murice  purpurco  fulgens^  fancfbufque  Senacus  : 
Te  Roma  inuenii  ruti  SERR  ANE  ferentcm» 
lugeribus  contentus  eras  dam  tu  tribus  vnus  » 
Te  curis  vacuum.te  Roina  inucnie  atantem» 
Dumte  Roma  vocjt,  dum  tcRefpublica  quxrir» 
£c  nonquzrenti  tantos  tibi  donac  honores.- 
Fafcibns  abicâis  tandem,  impcrioquc  reliâo 
Rus  rcpetisjedis  ad  villam>rub  paupcre  teâo: 
Vis  humiles  habitare  c^fa^,  Capitolia  linquens. 
Quid  Curium  memorem?viâis qui  Marte  Sabinis, 
Samnitikus  «  fimul  &  Pirrho  de  rege  triumphans» 
Vomereo  florens  lauro  eft  inuc(Skus  in  vrbem. 
O  fortunatos  quondam,  qui  rura  colcbant  > 
Agricolas  ,  procul  abie<5li»  qui  htibus  olim 
SoUicitudinibus  quas  fouet  Curia  ,  &  Aula 
Immunes  terramoccabanr,  operique  vacabant: 
Vitabantque  forum  infanum,  fubrcUia  >  roftra. 
NonWU  intrabantaulas,  &  liminaregum, 
Parua  dtnnusiUis  :  &  parua  Mapalia  curae, 
Strami  ncut^pg  thorus  congedum  cefpite  teâum» 
Vmbrofumqtuuçinus,  pendcntes  vitibusvuac  > 
Nominis  U  SEKtANE  tui  obfeniatur  origo, 
Te  SERES  mutunt  populi,  quo  fcricamonftrcs 
Fila  tr.ihendi  artcm,  tam  rudis  qua:  fuit  antè. 
Bonibix .  papilio,  vcrmis,  rei  raira  creatur  : 


tnqne  alîum  m  aîîo  tTânHt  »  mutatque  figuram, 
Pollhiimtis  ipfc  t  C\hi  moricntî  poAImma  |jtoIcî» 
Pol\  cintres  &  fata  mancf,rcdiuiuafiipcri\e$, 
Inltar  phœriicis  m<^ritiir  *  viviirquevicitTinn: 
Orditiir  filum ,  qno  non  prctiofius  vllum» 
FoUijuIo  inclijfus  vcrmis,  fie  définit  eflc 
Papilio  alatiis  prodir ,  qui  dum  egeritoua» 
Poitqtiam  tcmpeiicm  fumpferc  hulflorquc  calorque, 
£x  his  nafctmtur  vcrmcs,  qui  tempore  vcris 
Pafcuntur  foliis  mori»  fcnfimauc  adolcfcunt  : 
Doncc  fila  fuo  tcxnnt  cx  orc  fagsccs  * 
Erpoft  fc  Siliqua  includunt,  &  folle  Tccondunr  •  J 
Inde  ribi  S£A£5  nomcn  {S tRRjINE  )  dedcrtf» 
Tii,>£i?^/fAi:,ferens,  hrc  difTcris,  inferis,  omaSt 
Aiiro$«aTu-»pyTos,  v:iriis&  floribiis  honos; 
H  >mis  odorat is  tibi  itdcù  cuItiiTimus  hcrbis  * 
Q^jm  ortcntat  nobis  bcne  a»lri-villa  tRADELLl ^ 
'VilîaTybiirtinar  fimilîs  ,  vel  Theflala  Tempe  : 
Illic  irMgui  currunt  conuallibus  amnes  » 
Di'nr»  tua  dcxtra  tuos  fitienies  irrigat  hortos  » 
Ipfe  fupcrciiio  cliuofi  gurgitis  vndam 
Sltcis,  vnda  C'dens  currir,  raucoquc  fufurro 
Mnrmurjt»  &  fiilcos  impleti  ferpitque  fluendo  : 
Corticc  quin  etiam  cx  mori  fibnrkina  ducis 
Bombycin.i  «  T^gax  ignora  induftrins  arre  : 
Te  vocar  Hcnricus  ruri  >  SERR  ANE  »  ferentem» 
Te  vocat  Aula  fcnem  *  quamuis  hoc  rcmporc  noiHo» 
Curia  iam  fenibus  clau(a  eA  :  Nos  admoner  artas 
Htc  tandem»  yt  animns  liber»  curifque  folutujt» 
Otia  mmc  qurratt  fomnum  <  mentirquecjuieteflD. 
Extrema  ^taiis  debemuj  tcmpor»  nobis  » 
Er  qiiT  cor  vrunt»his  curis  ponere  finem, 
Diccrci.-m  lice>t,  Spes  5c  fortuna  v.iletc  : 
O  uoi  felices  «  &  tcrque  quaterque  bcarost 
Si  bon?*  quT  ruri  capimuSi  carloque  fereno  > 
Nofcimjis  ,  (i  non  anro  1  iqwearia  fulgenr* 
Mirniore  vel  Parioi  flammafquc  imitante  pyropo  j 
Noo  t.imcn  inuidia  premimur,  oui  cetri«s  vUuiB 
Non  fenfere  malum  regcs>  Siculiqtie  ryranni  : 
Si  non  ^pponunt  tam  butis  ferculi  menfis» 
KfgificQluxu,&  tlratodifcumbitur  «rlb'o» 
Dilhi(ft*<k  filo  rantum  qui  prndet  equino 
Ceruici  &  collo  impendens  non  imminet  en(îr> 
L'pf"fo  &  fimilis,  rremulos  non  terrer  ocellos  : 
A'iî.i  riSi  ,  &  L'ipirar  cft  inft3r»tuâ  vilLn  PRADELUy 
Fons  Bîrllaqurus  non  eft  tibi  pulchrior  illà  ; 
Illtc  te  puri  foies,  iucerque  ferenar» 
luigui  foncçs  y  piopriâ  poma  infica  dextri  » 


Velînquincuncem,  pofit.rqifc  ev  ortîine  vires  ; 
£t  plantara  arbor  ,  pcndenria  in  arbore  poma, 
Te  oblcftant  folum  »  re  confolantur  c  mtem» 
Auc  rcdcimtem  *ula  -nJ  patrioi  proptiofijne  penaCeS; 
Non  te  hic  follicitat  fpicndenti  gîoria  fumo. 
Arque  auri  malcfuada  famés  «  &  mara  cupido: 
Hic  tibi  femper  adeft  menfa»  &  fine  art:  parara» 
PJena  ramcn»  Icnes  fomni,  quos  prouocnt  vnda 
Rupe  cadens,  auium  cantos»  tluique  rufiirruSt 
Et  lalientis  aqu»,  vel  apum  per  gramina  mitrmuc 
Dum  volât  examen,  pulfans  ttincafrabactflo 
Demulces  iras  »  atque  etiam  reuocare  vaganic* 
Tinnitu  conarisapes  :  includis  &  ipfaSt 
Quo molli  cera,  tenui  libamine  >  celins 
Sufpcndant  *  meUifque  fauos  in  cortici;  antro 
£  cichifotaïque  thiraot  vel  hybioris  (Viribus  edant/ 
Non  bene  pro  toto  vita  hrc  tibi  venditur  auroî 
Non  bene  pro  roti  vita  h*c  conceditur  aula  : 
Inuidet  Agricole  legum  iurif^oe  peritus, 
Inuidet  Agricole  Mercator^âc  AulicuS  ipfe: 
Sed  premir  Agricolam  milesi  premît  A  ilicus  ideOVi 
Mercator  prernit  :  huac  rodit  de  fœnore  fotnus. 
Quarrit  ab  Agricola  Index»  petit  ipfe  pitronus» 
£c  Oominus  cenfum  petit  «  ipfa  Ewclcfia  qtiarric 
Et  friigum  decimas,&  rex  tribiita  :  necelTc  cil 
Omnibus  vt  foluaf-caufam  (i  forte  requiris  » 
Omnia  de  terra  veniunt,gignuntur  eadem» 
In  terram  &cineres  etiam  refoluca  redibunr. 
Primum  exerciti'im  >  cura  atque  opus  illud  Adamî 
Agricole  fîiitt&primi  ars  fuit  illa  parentis» 
Non  c(\  nobilior*  non      antiqoior  illa  ^ 
Viue  diu  felixi  iAolicetabditus  agro* 
Viue  diu  felix,  firHcnrici  cognitus  Aulae, 
Viue  diu  longoS)&  coc  quoc  Neilor  in  annos. 

Tibi  deuotin:  k  addlAI/T. 

CUALSNOAK 


A    OLiriE'B^    DE    SERRES     SE/CNErR  Df^'i 
Pradtlyfnrfon  Theatrt  ({"ji^ricnltHre  &  M(n4^9  des  Champs, 

PEndant  que  con  paifné  fur  le  premier  modcllc 
Des  choies  du  pafsc,  où/on  vol  le  porcoic, 
Del'Eftac  des  François  l'hiftoirt  rctraçoit , 
Nous  la  tendant  ainfi  qu'vnc  image  nouucllc: 
Toy,  reflcrranc  plus  bas  les  projets  de  ton  aiflc, 

Curieux  ,  as  voulu  apprendre  que  c'eftoit  , 
De  la  terre,  &  quel  ftuid,  fi  bien  on  la  fçauroic 
Coniioiftrc  &  ménagcr>fe"pcut  recueillir  d'elle^ 
Ce  qu'ores  au  j-ublic  tu  vas  communiquant , 

Et  dont  comme  héritiers  nous  fais  dés  ton  viuant». 
Mais  aucc  ttls  fuccer  <ju'autant  plus  grande  gloire. 
Que  ton  frcrc.en  reçois,  comme  à  plus  grand  profit 
Fut  receu  1  Oliuier  que  Pallas  naiftre  fit , 
Et  fur  Neptune  en  eut  le  prix  de  la  vidloirc. 

D. Le  bïy  ot  Batflyv 

.V  Pradel.qui  voudroit,  comme  il  faut  dignement, 
'  Témoigner  le  mérite  &  prix  de  ron  ouufagc, 
En  rapp  jitant  les  mots  &  la  chofe  à  l'vfage,  * 
La  corne  d'Amalthéc  y  peindroit  feulement 
Vray  digne  Hieroglyphicqui  peut' plus  proprement 
Reprefenter  la  peme  au  tait  du  labuuragc  , 
Et  quant  &  quantles  fruits  que  par  vn  bon  ménage,. 
Au  ménage  des  champs  on  cueille  abondamment.. 
Comme  en  cela  au  vray  la  fable  fe  réfère , 

Di(ant  qu'cnt  e  les  mains  de  fortune  prolpcrr, 
Et  du  bon  G'-niu»  cette  corne  gifoit. 
Et  qui  donc  ne  tiendra  ton  liure  en  telle  cftimc. 
Montrant  Theuieux  fuccezd'vn  trauail  légitime,. 
Pour  les  biens  ôc  profits  qu'attendre  Ton  en  doit? 


D 


A    NOBLE   OLIfTIER    DE    SERRES  SElGéiETR 

ÀH  Pradel ,  /iir/hn  dolte  liure  ,  le  The  Aire  à'AgricultHrc^  j 

SONNET. 

VOus  tous  grands  efctiuains,  qui  fa  Maifon  Ruftiquc 
Par  tant  de  boaux  écrits  auez  voulu  baftir, 
Et  de  rares  /ccrets  igrllereucftir  , 
Pour  Urendrc  aux  humaint  parfaite  Sc  magnifique , 
Amfkçj;  v^ârc  cou»  ^  dçflçia  Hctoii^nc  > 

y  y  Cedci 


Ccdez  à  OLIVIER  qui  cft  voulu  partir 

DES   SERRES  le  dernifr,  pour  i  tous  départir 

Le3  cxccllcns  ircforsdc  fa  dodkc  pratique. 
lï  Vif  Icii  les  écrits  de  tous  Tes  dcuancicrs. 

Qui  ont  fur  ce  fu jet  difcouru  les  premiers; 

En  outre  ce  marque  par  longue  expérience. 
Les  erreurs  d'aucuns  d'eux ,  des  autres  le  fçauoir. 

Il  te  faut  donc,leâeur,  pour  ne  faiilir*auoic 

De  ce  do£tc  difcours  la  claire  intelligence. 

Sebastien  Ivliem. 


jiytRE    SONNer  Dr   MESME  AVTHEVir 

fitr  le  même  fubieSi, 

ENtre  les  arbres  vecds^l'Oliuier  tient  la  place 
Du  plus  fruâifiant ,  &  fon  ftuiél  plantureux 
Rend  l'huylc  de  bon  gouft,  plaifant  &  gracieux  i  ^ 
Qui  en  douce  liqueur  toutes  autres  furpallc. 
Ainll(Noble  Ol  i  t  i  kR)d*vne  fertile  race 

Tant  de  bien-nais  enfans ,  dodes  &  généreux* 
En  ce  monde  as  produit  comme  fruits  précieux. 
Qui  témoignent  fur  toy  du  Seigneur  Dieu  la  grâce. 
La  terre  d'autre  part  par  art  tu  rends  fertile* 
Tu  portes  aux  humains  vn  fccours  tres-vtile  , 
Pour  iouii  de  fanté>  ôc  des  biens  à  foifon* 
Viue  donc  à  iamait  cet  Oi  i  v  i  e  r  û  beau  , 

De  vertus vray  pourtraid>&  tres-riche  tableau: 
Viuede  pere  en  fils  à  toujours  fa  maifon. 

Slbastibm  Ivliin. 

^^■■nnV  I^^^^^^B  «^^^^^^  MMaM^M»  ^H^MM^M  ^^^^H^  HMMVMM  ^«^^^"^  ^BHH^W  «■■I^B*»    «V^MMM^  ^H^^^B 

SrR   LE  THEATRE  D'A  G  R IC  F  LT  y  R  E 
du  Seigneur  du  Pradel. 

OLivirR  plantureux  (duquel  les  rameaux  verds 
La  France  ornent  par  tout)  rameaux  chargés  d'OliueSé 
Jette  i  force  i)ourgcons,afin  que  toiî  jours  vfues  ; 
Vi  donc  en  florillanc  malgré  tous  les  pcruei». 
lamais  tu  ne  mourras  :  les  Parques  ny  les  vers 
En  ta  gloire  n*auronc  pouuoir,  car  les  en  ptiuei  i 
Repouilc  ores  la  roorc  »  &  vi  afin  qu'efcriucs  : 
ïi'autant  que  tes  écrits  viuront  par  l'vniucrs. 
£n  tfttt  Théâtre  bcau,en  tes  lieux  on  te  ccouue  » 
Sjm^  on  t*y  verra,  fans  que  l'oubly  t'y  couure» 
Ec  fânftVn  apprendront  de  toy  tous  ménagers. 
Rcjouincz-ir^^s  jJq^c  ^  yous  qui  i  Taduantagc 
Reuenus  rcccsutz  pourvu  fi  bon  ménage 
En  chofc  de  /î  pt^  qui  fonc  Yen  &  Mcuriers. 

P.A.D.C.M. 


A    MONS  lEVR    DE    SERRES  SIEVR 
dê  Brade l  ^fur  fon  Théâtre  des  Champs, 


SONNET. 

L'Ouaragcqui  ne  craint  la  rigueur  de  Tcnuic  , 
Ny  la  fuite  des  ans  Tvn  fur  l'autre  entaflcz . 
N  a  bcloinde  renfort  >  mon  PR.ADEL  *  qui  palfcz 
Tous  ceux  qui  ont  écrit  de  la  champeftre  vie. 

Car  comme  ie  vous  lis  ,  mon  ame  eft  H  raaie. 
De  tantd'vtilirczSc  difcourscnlaiTez 
Desfccrecs  inconnus  qu'au  public  vous  laifTez  , 
Que  voir  aut.e  que  vous  du  tout  ic  me  dcuic. 

Mes  vers  n'ont  pas  pouuoir  rendre  forts  vo$  écris  : 
Auflî  de  le  penfer  ie  n'en  feray  repris; 
Mon  petit  don  ne  vole  à  (î  hautain  mérite. 

Car  comme  le  Soleil  de  fa  riue  clarté. 
Offafque  le  moins  clair,  ainH  peu  mérité, 
l'auroy  plutôt  de  vous  ce  que  tant  d'heur  merigc. 

?4rlAayEs  DE  Kouitv  DoBeurés  ârêit  s* 
'  Chanoine  &  Sdcrifiain  de  yinitts. 


SONNET  II. 

:  t 

PAUade,  Columelle  &  Varron  Ôc  Caton, 
N'ent  rien  dit  de  plus  clair,  dedifert  &  d'vrife, 

Parmy  tant  d'art  des  champSjd ont  leur  page  eft  fertile, 
Que  toy,  SERRES  l'honneur  de  l'Efcholc  à  Platon. 

Auffi  tu  ne  crains  point  l'outrage  de  Clothon, 
Ny  le  regret  de  ceux  qni  n'ont  l'cfprit  habile  • 
De  furuiure  à  leur  nom,d'vn  profit.ible  llyle, 
Tel  que  le  tien  du  Ciel,  qui  tient  du  plus  haut  ton. 

Les  champs  enta  faueirr  foyent  tous  couucrts  d'oiubrage 
Pour  du  haled'Efté  défendre  ton  vifage  ; 
Et  pour  auoir  conduit ,  couronne  de  laurier , 

Des  Tnfques  aux  François  les  Nymphes  Serienef, 
Et  peuplé  de  Meuners,nos  monts, riucs  6c  plaines, 
l'appent  ï  ton  PRAD£L  vn  raifeau  de  Meurier. 


Vu  même  Iaqj^es  D£  Rojhi 


«si*      ^         ^  *|*  «I*   ^  ^ 

ODE    SVR  L'AGRICVLTVRE 
Dv    SiEva    Dv  Pradel, 
par  lofué  Roflel. 


Qf^i  ti'â  fêr  experienct 
Lé  /citMC» 
*De  tultiutr  Us  Châmpj  btMX  : 
Et  veut  prendre  en  la  nêtnr$ 
Nourriture 

Des  fruits  exjuis  &  noHuetuiX, 
Qui  vent  en  paixj  Miti  demm^^i 
Veir  fan  k^t 

PâTconrir  le  ftecle  entier  : 

Fuir  de  Cbdrgn  U  burine  , 
Le  U  parijMe 
Faire  oublier  le  meftier. 
Qui  veut téhi^ni  à»  vices  : 
Sn  délices 

NfiuJ  faire  voir  pourencôr 
( l  'ornes  ncs  triftes  année» 
Terminées  ) 

Succéder  le  Jlecle  d'or. 
Qui  veut  fans  fendre  les  ondes 
Vaiakêndes, 

Bn^rând  danger  de  périr. 

Et  n'enuter  ptur  fa  vie 
VArahiê, 

Et  fats  les  Indes  courir  : 
Trenuer  en  foi  tabernacle  , 
IPar  miracle t 
Têtu  ce  (fui  luy  fait  befàin: 

Drejfer  mille  beaux  parterres 
€ n  fis  terres  » 

Sans  trop^rand  peine,  ou^rand foin. 
Du  TndcU  lifè  ton  Hure, 
four  bien  future 
Les  traces  ijue  tu  luy  fais  : 
U  a  tout  Cf  qu'il  depre , 
Q^ietirt 

Et  reltu  dv»  grand  fais. 
Le  Ueu/èc,Ut„re  aride. 
Vient  humiio  , 
J>Mrl'Mrt     /e y  b*aHx  engins  i 

Lis  monts  ainfi      if,  */^;>;,;, 
J)et  fontaines 
jirrQufent  milit  iarelint. 


Tu  guides  fi  bien  les fourcts» 
Que  les  cou'fes 
'De  toute  nature  d'eaux 
EfgAjent  la  terre  dure 
De  verdure, 

€t  du  bruit  de  fes  ruiJJeâUX, 
Toy  refonner  es  c^dfones 
Cent  pauanes  » 
Et  dans  rorce  des  bois , 

Mille  N)mphes, mille  Fées 
Defcoiffées 

SéUitelians,hauJ[er  leur  voix^ 
Tu  fais  ^  tout  efl  fertile  : 
D'inutile 

7(ien  ne  fc  pourra  trouner  : 

Tu  nous  montres  la  manitrt 
De  bien  faire 
Ta  terre  (è  la  Cultiuer, 
Car  tout  ce  fui  fi  defire 
D'vn  Ofire  , 

D'vne  Ceresi  d'vn  Baechus , 

*D'vn  Saturne,  ou  Promeihée, 
OuMedéey 

lu  l'as  &  les  ae  vincus, 
jipoUon  &<y€fculape. 
Le  Satrapè 

De  tous  les  grands  Médecins, 

yerront  ent$n  latri/^u* 
La  boutiejue 

Qui  fournit  tous  fis  voifim, 
C*efi  vn  bel  apprentifage  , 
A  qui,fage  , 

Veut  ménager  par  raifon , 

De  voir  comme  tu  difpenfèt 
Lts  defpenfes , 
Et  le  train  d  vne  maifon. 
Tu  entraves,  t^r  enlaces 
EsfiUJfes, 

Le  Loup, comme  le  S  atelier  ' 

Nefl  Ourst  Lion ,  ni  Pa/.theri 
Qui  s'enferre , 

Q£jen  ru  prtmu    f§n  hMifr, 


U 


lA  rtnâri  y  ftri  fê  mfi  > 
Et  iâhuji^ 

DtuUm  mânger  ton  poulet  t 

Il  ne  ptHt  voir  U^elint 
De  fé  "»»«<  , 

Quând  tu  le  tiins  âu  collet. 
Le  crâpâut  veut  de  tes^erbes^ 
De  tei  herbes 
LdtdHpe  le  fonds  fépper: 

N'y  a  vermine »9ii  nuingille, 
Ny  chenille» 

tu  ne  ffâche  attraper . 
Là  plume  lâ  plus  mùftble 
Et  dut  fi  blet 

Et  porte  plus  de  profit 

Par  ton  art  &  indufirie» 
A  la  vie  i 

Quf  celle  fui  point  ne  nnit, 
L'vne  mille  fitcrets  cache  , 
L'autrefafihe 

Jupjues  aux  efpriti  malins\ 

Et  rompt  de  la  Necromanct 
La  puifanee. 

Et  les  Charmes  des  deuins  : 
L'autre  donne  la  richejfe 
A  largtfie» 

Et  l'autre  efgaye  les  fins  : 

Les  fieursjes  fruis  fui  pendillent 
Entortillent 

Mille  rameaux  verdijfans. 
Du  Pradel  fueveux  te  dire  ^ 
Je  defire 

De  me  taire,  &    parler  : 

Car  tant  plus  ie  me  demeine  , 
Et  pourmdne. 

Tant  moins fçay  ie  oit  doj-faller. 
2^s  rois  cherchent  ta  fciencg 
A  outrance, 

£omme  ils  lifint  tes  écrits  : 

Or'ils  pic^uent  »  or'ils  ehajfent. 
Or' ils  tracent 

Le  dejj'ein  d'vn  beau  pourpris, 
Or'ils  abbaifftnt  leurfceptre, 
Pour  repaijlre 
Leur  tjprii  trop  opprimé» 

Aux  cisamps  latjant  les  mi/ère» 
Des  ivoires 

Qéifm  l'homme  çtnfumt. 


Us  veulent  voir  la  liejpt 
Que  l'adrejfe 

D'vn  trauatl  fniitt  peut  donner ^ 

Lors  fu'on  recueille  l'vfurt» 
Et  natttre 

Veut  Us  hommes  ^utrdonner, 
Vne^eline  criardt 
Et  lastgarde 

Leur  donne  plas  de  plaifir  , 
Que  des  fols  les  bou^onnades 

Trop  mau^ades , 

Et  des  gens  trop  de  loifir. 
Le  fon  bruyant  des  auettes 

Dotêcelettes , 

Trauaillantes  à  leur  miel  » 
Et  plus  beau  qu'vne  mufi^ue 

Trop  lubrique  . 

Qjù  nous  defiourne  du  Ciel, 
T jndre  d'vne  main  humains 

pour  la  laine , 

C'eflla  brebts fotdager  : 

AfatJ  pour  fi  peu  que  ton  pince 

La  proutnce , 

Ceflfon  efchine  charger. 
Vn  bm  Prince  débonnaire 

Nous  efl  pere  \ 

Das  vn  cabinet  efpa'ts, 
D^vne  hellt  entrelajjun 

De  verd -re 

Prenant  &  donnant  la  paix, 
T^out  auons  libi  c  U  France 
De  fouffranc*  , 
Rendons  en  grâces  à  Dieu  : 
Le  bien  quife  multiplie, 
EraHifie 

Sans  nulle  peur  en  tout  lieu'. 
Cependant  fue  tu  cultiues 
Et  nos  riueSt 

Et  not  champs  nos  prez.,  nos  monts, 

Et  ^i*e  les  l ieux  plus  faku^iges. 
En  nos  âges , 

Se  trouutm  des  plus  féconds» 
L'lndie,l  Ethiopie 
Ont  enuie 
De  nos  Soyes  &  Meur^'>» 

Tu  colloques  les  ci^asgnes  9 
Des  montagnes,  jj^ 
Tout  aupre;^  dttfiUviers, 

Ci 


Çe  qut  iêâfj  pâr  mivHtiiU 

Neflre  orttUe 

Oyit  de  loin  rMCenter, 
T M  féùtqu'tfi  le  ntHS  nfpovu 

A  là  font , 

£f  /7  ///  veifênjpUnttr, 
*DeJÎA,  deJiAion  rtCHttllt 

Delà  JtMille 

Vvn  drhre  pluj  dt  proHt  « 

Ç^e  dt  fruin  ifui  U  orictllt 
Ldfitur  vtUi , 

L'âuire  à  la  ftitUlty  fit  lefrmEh, 
yn  psrMdis  de  fUù/inct 

Ceft  U  France  , 

Citr  rien  n'y  e(l  défi  ri  : 
De  fn  richeJJ't  elle  abonde 

Tout  le  monde  , 

Ailleurs  on  efi  mArtyré, 
Tdnto/f  defjudrA  U  vigut , 

Là  U  vigne 

Ne  prit  drtjfer  [es  femitrs  : 
Du  Pradcl/4if  des  uUées 
Es  vé'lèest 

Chetr.ins  vnis  t  &  eniitrs. 
Ses  mont,t^nes  Vivaroifcs 
Des  ardoifes 

Cenurent  les  loi^s  des  waifon  ; 

Ltf  pendants  ont  moins  de  peine 
^ue  la  plaine  , 
Stjont  munts  de  cloifont. 
Du  Pradcl  ,  /î  dans  Suéde  • 
Et  Nornede  y 
Oit  lâ  gelée  des  Noris 
Tne  l'herbe  délicate, 
Q^fegafle 

Dt  leurs  trop  cruels  efforts  ; 
fous  auiex,  fath  entrepnfe 
Par  tranjmife  • 
D'y  planter  des  OrengtrSj 
Ou  des  myrthti  «  ou  des  diéttx 
Jitlicattest 

Vetu  y  feriez  des  vergers. 
Mais  laiffwt'tes^ie  vohj  prie: 

C'efi  jolU 

D'aller  loin  i^fa  matfom 

Tour  aller  vmr  en  Colchidr, 
Trop  auide  , 
S»n  troMMcra  U  ttijmt  ' 


AieMrex.-HoHS  vne  manière. 
De  bien  faire 

I^os  champs  riches  &  plM  ^-t 
^ui  nous  d$e  combttn  vaine 
E/f  la  peine 
Et  vie  des  Courtifans. 
Montre  nous  l'architenare  , 
Laflrunurt 

£itn  compaJ[(e  par  art  >  * 
Oit  l'byuer  fait  fans  iniure 

De  froidure  *  • 

Mais  iU  trois  temps  ait  fa  par$. 
Montre  nous  de  la  femence 

La  fcience , 

Parle  cours  continuel 
"De  la  LunCi     de  l'année 

Tifltuée , 

Et  noftre  bien  annuel. 
Enfeigne  nous  la  cabale. 
D'vn  Dédale  : 
Maie  helâs  \  $y  fuis  entre  i 
Et  ne  puis  de  ma /orttê 
L'/ndu/lrte 

Akoir  tfu'en  toy  rencontré. 
Du  Pradcl  »  tire  m'en  doncfues^ 

Car  {jHtcontjues 

V tudra  voir  ton  cabinet , 
Et  courir  eu  tes  carrières» 

Et  parterres  t 

Il  s'y  perdra  tout  affak. 
Je  te  donne  en  recompenfe. 

Par  difpenfe , 

y n  bouquet  de  ton  Jardin  : 
y ne  couronne  de  LÀtrre, 

Qui  enferre 

Ton  chef-,  comme  homme  diuitt» 
Jjt  tefle  du  bon  Lyée 

Efi  COI  fée 

De  pampre  :  laijfons  le  luy: 

Suffit  >  la  vigne  bourgeonné». 
Quf  nous  donne 
De  fi  Itqueur  le  plain  msty* 
le  te  veux  donner  encore 
^ui  décore 

Ton  Jront,  c'ejJ  vn  beau  JjMttm 

Auec  vn  hakit  dt  foje  » 
Et  qu'on  voye  » 
Que  profite  tvn  Mùtrifr. 


Tuit  ii  veux  qu^n  reccnndjfi 

Que  tH  donnes  m  ch^tcim  : 
Et  rtç0iiies  L'aunnii^* 

Sans  en  excepter  aneufe. 
Venez.  Nymphes  douceUttes,  ' 
De  fleurettes 
Il  M  re'rply  fin  verger  , 


Trtnez.  fct  pUntet  tx^uifts  i 
Sej  dinijes 

Vtus  apprtfltnt  a  fongtr» 
Jeunes  ,  xneiUurds,  ^iii flenrifent 
S  y  nourrtjjenti 
£t  cjem  Us  fins  dtittrs 

Des  oy'tAHXyC^Hi  fi  mârient, 
€t  foiitnt 

jiuee  le  chant  de  mes  vers. 


A   OLIVCEK  DE  SERRES  SEIGNEVR 
Dv  Pradel»svr  son  Théâtre 

d'Agricultine. 


L£s  Moisjes  Ans  &  les fùfont 
CeulcierityS  l*  terre  à g'^md peine 
FoHmtJfait  les  panures  meàjons 
De  eiuiltjue fûhfiançt  incertaine'. 

Le  Çland  lors  matière  du  Paint 
De  l  homme  êtêtt  la  nourriture» 
Et  le  fruit /a-4uM^e  ,  dr  mal  /âin. 
Du  corps  detrkifiit  la  nature. 

L'eauy  dent  la  froide  li  ineur 
L'ahbreuoit,  limontufe  &  fade. 
Glaçant  la  force  dejon  cœur , 
Le  rendait  débile  &  malade» 
Lors  (fue  la  bladiert  Cerésy 
Joignant  l'artifice  à  l'vtite, 
De  froment  Jema  les  guerett 
De  l'Attiqet^  de  la  Sicile. 

Ces  grains  vaguement  e/pandiis, 
CacheX^  parnty  l'herbe  nonuelle  j 
Cultiue's  nous  furent  rendus 
*D'vne  fulfflanee  pure  &  belle. 

Tu  formas  le  fie  de  tes  maius, 
Ofirit,     toy  Triptoleme. 
Jnuenté pour  fendre  les  rains 
De  la  terre grafj'e  <pion  feme, 

L'vn  à  l'Egypte  le  donna» 
L'autre  en  fit  prefint  à  ta  Grèce» 
€t  chacun  des  dense  ordonfiM 
Tout  ce  dont  la  terre  on  engraiffe, 

Aufiifurént  ils  immortels» 
Dieux ,  dent  rinuentionfecondt 
Leur  fit  ériger  des  Autels, 
Et  des  Temples p4r  tout  le  Mêildt, 
-Ajtrtx.  ce  bon  Pere  Dtnjs, 


H^y  de  P/a.xetroiige  Lenèe, 
jiux  fer  meus  de  /eue  garnis 
Fit  pendre  lagrappe  enuinée. 

Cnliii*a>  t  la  fip  endormy 
*Du  lambritchon  vdd  ^fauaage  > 
Pour  en  tirer  ce  franc  amy 
Quj  nous  échaufe  le  courage, 

/oyeux,  alrrcgay  Lesbten, 
Deux  fois  né  »  pour  mieux  faire  viUrt^ 
Ce  fut  toy  qui  nons  fis  ce  bien. 
Dont  le  fuc  doucement  enyure. 

Nouueaut  cha^uan,  tu  nous  vies  voir» 
Pendant  aupa<rpre  de  nos  treilles: 
Et  plus  vieux  nous  fais  conceuotr 
Des  oracles  &  des  merutillu. 

De-IÀ  ton  irrmortalitè. 
Grand  Dieu»  cerna  toute  la  terre^ 
Et  10  forte  d  uinité 
Les  Indes  dompta  par  la  guerre» 

Par  toy  y  fils  du  Cy  encan  > 
Sage  &  preuoyant  Arifie'e, 
^ui  trouuas  le  Miel  h^b:eant 
La  Ruche  à  Miel  fut  $nuerttée. 

7m  fis  que  te  Util  dégouttant. 
Sentit  d'vne  Manne  au  Minime, 
QtCildtutnt  beurre  en  le  battant. 
Et  qu'on  l'^rfpejjlt  en fromt^e. 

'Pour ce,  mis  au  nombre  diS  Dieux, 
Comme  fut  la  belle  'J'omone» 
Dionnant  fis  fruits  délicieux, 
jiu  lieu  de  ceux-ta  de  D»donf, 

Oliuefy-nbole  de  paix  » 
Minirm  ckUmà  ta  pime» 

e$ 


Et  tefAÙ  itindre  font  UfAtx 
Dm  prejfoir ,  dvHct  dictitîântt. 

Mmerue ,  U  Mtre  des  Artt, 
Et  dtt  tijj'eurtt  linmtntrict  i 
Deejje  À  fui  de  toutes  parts 
Le  monde  fat/oit  /kcrifice. 

Aitùs  durâm  tant  d*  bons  Pârreint 
Nourriciers  de  piêtues  ntuuelies  t 
Là  terre  fAchott  en  fis  rtint 
Dts  chofis  encore  pitts  htiles. 

Que  le  temps  couuoit  à  loijîr, 
Tour  les  efclorre  dueijuerâ^e  » 
Qu^nâ  U  nature  a  fin  pUiJir 
Nous  en  voudroit  donner  l'vfige. 

Pour  cefâire  ,  elle  fuie  on  ce  ut 
Tant  d'hommes  d'vne  ame  polie, 
Fâtt  <fU4  Du  Pradcl  en  receut 
Une  connoi fiance  accomplie. 

Du  Pradcl ,  ^ui  ioi^nant  à  l'drt 
Une pneuoytnce  incroysàie  , 
Aftt  tous  Us  Ména^trs  à  part. 
Pour  fur  tous  fi  rendre  admirable. 

uldmtraèle»  d  outant  (^u'il  a 
Tout  fiul  leur  art  Û  leur  fiience. 
Et  a  beaucoup  plus  tjue  cela. 
Une  inuintrice  connoijfance. 

Tout  ce  ijue  piut  &  ne  peut  pat 
La  terre»  ou  defirte,  ou  pétrie, 
5e  mefure  fius  le  compas 
De  fit  vigilante  induftrit. 

^ue  fi  les  hommes  premiers  nex. 
Jnutnteurs  de  chofis  fi  grandes  , 
Camme  diettx furent  ceurçrmex,, 


X 


ft  feriiis  de  vaux  é-  Jtofrander. 

Combien  mérite  Du  Pradcl  * 
Pour  le  parfait  de  cet  ouurage. 
Put  s  tju'auire  n'a  rien  fait  de  tei  , 
Qui  puiJJ'e  égaler  fon  Ménage  ? 

Combien  luy  de  non  s  nous  d'honneur 
D'amouryde  refpe^l,  &  de  gloire. 
Puis  fu'il  a  efua/t  ce  bon-heur 
'D'efiiindre  des  vieux  la  mémoire  ? 

Et  combien  luy  doit  fvniuers 
*De  purs  dr  defacris feruices. 
Pour  tant  de  beaux  ficrets  diuerâ 
Dignes  d'autant  de  Sac  r  if  ces  ?  •  ^ 

Grand  oeconome  de  ce  temps. 
Tuteur  des  terres  fememcées, 
Pere  nourriffter  de  nos  champs» 
€t  de  nos  vignes  agencées ^ 

On  te  peut  donner  les  fitinfls  vCtHX 
Qi*^OM  donna  iadis  à  fybelle, 
Qut  ne  peut  rien  fi  tu  ne  veuxt 
Et  peut  tout  quand  tu  la  rends  telU, 

M  ère  féconde,  tjui  nourrit 
Lapopuleufe  A^enoride, 
Par  le  foin  de  ton  bel  efprù 
Etrendnoflre  France  Floride, 

Du  Pradcl ,  i' admire  en  cecy. 
Ton  ffouoir^ui  nous  donne  À  viurt-. 
Et  tu  vis  immortel  aujji 
Sur  le  Théâtre  de  ton  liure. 

Théâtre  grand  ^  animé 
De  tes  difiours  t^u'ony  contemple, 
Qui  déformais  fira  nommé 
Tan  Autel,ta gloire  ^  t9tf  Ttmpli^ 

D  E  S  O  N  A  K. 


AV   SEIGNEVR.  DV  PRADEL. 


fferfils  de  U  Nature  ,  à  qui  des  ton  EKfitnce 


Afin  que  par  fon  fis  .féconde  ,  eliefi/l  voir 
Lei  prodigues  effets  de  Jm  rtche  abondance. 

Ocombtem  »DvPRADEL,/r  doit  aimer  la  Vranee , 
A  qui,  fage ,  tu  fais  Jon  A4 /nage  preuoir. 
Dont  la  terre,  par  toy  ,  vague. peut  conc^uoir , 
Et  produire  des  fruits  de  parfaite  accrotffance  \ 
Jl  n'ejl  rien  que  ton  œll.furuciUant  ménager^ 
Ne  /fâche  comme  il  faut  dans  la  terre  loger: 
Tu  fais  croître  é  meurir ,  tout  par  toy  fe  con férue. 

Nature  en  toy  nous  donne  vn  mtracle  nouueau , 
Comme  quand  Upiterttra  de  foncer  ueau. 
four  la  donner  aux  Grecs,  tinuentrice  Minerue. 


Sonnet. 
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T  R  £  F  ^  C  £. 

O  M  M  s  la  terre  cft  la  mcrc  ^  1 1  nourrice  commune cîii  gen'c 
humain  ,  Se  cour  homme  dcHre  de  poiiuoir  y  viure  cominoJe- 
ment  :  de  :i'cmc  il  fcmblc  qiic  la  Nacine  aie  mis  en  nous  vnc 
iticlmation  à  honoier  &  faire  cas  de  l'Agriculture, parce  qu'elle 
nous  apporce  iibcraicmenc  abondance , de  roue  ce  donc  nous 
auons  beloin  pour  notre  nourricure  ôc  pour  notre  entretien. D 'où  eH  venu, 
que  comme  l'on  rcprcfcnrc  foignciifemenc  par  écrit  ce  qu'on  aime  ,  il  n'y  a 
écrits  ny  plus  anciens, ny  en  plus  grand  nombre  que  de  PAg  iculcarexome 
l'on  peut  voir  par  le  long  denonrbrcmenc  des  Autcurs,qui  en  tous  Hecles  Sc 
en  toutes  natiôs.ont  trauaillé  fiic cette  matière  tres-cxccUétcôc  pleine  d'ad- 
miracion.pour  l'infinité  de  biens.que  par  elle  Dieu  donne  à  fcs  cnfans.Pout 
preuiiede^>uoy,  il  cft  aufîîi  remarquer  ,  que  bien  que  la  redite  d'vne  même 
chofc  ait  accoutumé  d'eftre  importune  5c  ennuieufc,  &  qu'à  peme  l'on 
puillè  dire  quelque  chofe  qui  n'a  cdcj.<  cfté  dit ,  quoy  qu  il  foit  couche 
en  autres  termes  ;  néanmoins  tout  ce  qui  a  cfté  cent  fur  ce  fujet  a  cftc 
bien  recucilly  de  CouStfdon  la  melure  de  l'crpric  ôc  la  beauté  del  ouuragc. 
Ainfi  les  fcauans  de  l'Afie ,  &  de  la  Grccc  n'ont  pas  rer,  nu  les  Africains  oy 
les  Latins^ny  eux  cous  cnscble  n'ont  pas  empêché  pluHcurs  peifonnàgcs  de 
notre  nccle,de  mettre  la  main  à  la  plume  pour  tr^iâer  de  la  même  cho(e>  en 
diuerfes  langues, fans  craindre  d'écierepris  d'auoir  rrauaillé  en  vain.  Entre 
ceux-U,qneTques>vns  ont  b.en  pris  la  peine  d'en  écrire  des  liures>aucc  heu- 
reux fuccés  I  bien  que  leur  profcilîon  ne  leur  donnât  pas  grand  loiHr  ny 
moye»de  vacquer  à  l'Agriculture,  qui  confiftc  le  plus  en  expérience  &  en 

Î>r:C]que. Certes  la  nacurc  poulTe  I  hommcà  aiiiter&:  à  lechirchcr  cetce  belle 
cience,  qui  s'apprend  en  Ton  école*  qui  eft  prouignce  par  la  necedîcé  ,  & 
embellie  par  le  feul  regard  de  Ton  doux  Sc  profitaolr  fruit.  Car  qui  peut 
niei  que  ceux  qui  ont  écrirles  premiers,  n'ayer  t  beaucoup  fait ,  i'rulenienc 
en  montrant  les  chemin  &  rompant  laglaceaux  aucrc&,&  rourcsfoio  qui  e(l- 
ce  qui  ne  confcfléra,  qu'ils  n'ont  pas  toutv  eu,&  que  ceux  q>ii  leur  outiuc- 
ccdc  en  cette  loiiabic  peineront  continué  la  poticUîonde  l'iv  nneurdcu  i 
tou^  ceux  qui  procurent  le  bien  public»  même  en  vn  fujcc  Ci  beau.  Ci  vrile 
&  Cl  nece/Iàire  ? 

Outre  cette  con/îderation  generale,vne  autre  parric^li  re  m'a  fait  entre- 
prendre ce  Lbeur.  Mon  inclÏ!  ation  .  ^l'eftat  de  mes  afiaires  m'ont  retenu 
9UX  champs  m'y  onr  fait  padèr  vne  bonne  pat  ne  de  mes  meilleures 
années ,  duranr  les  guerres  ciuiles  de  ce  Royaume  ,  cultiuant  ma  terre  par 
mes  Tenuteurs, comme  le  rempila  peu  porter.  Enquny  Dieu  m"a  ullcmenC 
beny  pat  faCgancc  grace,quem'ayant  confcrucpamiy  tânrdecalafQitcSidonc 
i'ay  fcnry  ma  bonnt  parC|ie  me  (uis  rcUemenc  comporté  panuy  Icsdiuerfca 
humeursde  ma  Patr^ç.quc  ma  maifo^  ayant  cftc  plutoc  vn  logis  de  paix  que 
de  gucrre.quâd  les  o«cafiôs  s'en  font  prefcntéeSji'ay  rapporte  ce  rénioigna- 
gedc  mes  voiiîns,qa'ctiiiK  conferuantaucc  cux,ie  rae  fuis  principalement 
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adonne  chez  moy  i  faire  mon  ménage.  Durant  ce  mifcrablc  tcmpf-là  ,  \ 
quoy  i'eufTc  peu  mieux  employer  mon  cfpric ,  qu'à  rechercher  ce  qui  eft  de 
mon  humeur? Soicdonc  que  la  paix  nous  donnàc  quelque  relâche>foic  queU 
guerre  par  diuerfes  recheures  m'impofac  la  neceflicé  de  garder  ma  maifon» 
6c  les  calamités  publiques  me  firent  chercher  quelque  remède  contre  l'en- 
nuy, trompant  le  temps,  i'ay  trouuc  vn  Hngulier  contentement,  aprez  la  do-' 
ârme  falutaire  de  mon  ame  *  en  la  leâurc  des  liures  de  l'Agriculture  :  à  la- 
quelle i'ay  de  furcroît  a)oà(;c  le  iugement  de  ma  propre  expérience.  le 
diray  donc  libremcnr^qu'ayant  fouuent  &  foigneufement  leu  les  liures  d'A- 
griculture,tant  anciens  que  modernes,  &  obferué  par  expérience  quelques 
chofcs  qui  ne  l'ont  encore  eftc ,  que  ie  fçache  ,  il  m'a  femblc  eftre  de  moa 
dcuoir,de  les  communiquerau  public,  pour  contribuer  fclon  moy  au  viuce 
des  hommes.  C'eft  ce  qui  me  (ait  écrire.  le  ne  diray  pas  que  mes  amis  m'y 
aycnr  pouCTé  contre  ma  volonté  ,  ny  qu'à  heures  perdues  Ty  aye  trauaillé: 
niais  ie  dy  ,  que  Tay  tâche'  de  reprcfenrer  gayement  cette  belle  fcience  le 
mieux  que  i'ay  peu  :  y  employant  tout  monloifir  ,  fans  y  rien  obmcttre  de 
tout  ce  que  i'ay  eftimé  pouuoirfcruir  à  l'auancement  de  mon  dclTein,  cane 
pour  Ton  propre  mérite,  que  pour  le  lefpeâ  du  public. 

Mon  intention  eftdc  montrer,fi  ie  peux,  briefvement  &  clairement,  tout 
ce  qu'on  doit  connoitre  &  faire  *  pour  bien  cultiuer  la  Terre  >  8c  ce  pouc 
commodément  viure  auec  fa  famille  ,  félon  le  naturel  des  lieux  ,  aufquels 
l'on  s'habituë.Non  que  pourtant  ie  vucille  ramaffer  tout  ce  qu'on  pourroic 
dire  fur  ce  fu;et:mais  feulement  difpofer  es  lieux  de  ce  Théâtre, les  mémoi- 
res de  Ménage, que i'.iy  conneu  iufquesicy  eflre  propres  pour  l'vfage  d'rn 
chacun,  autant  que  cette  belle  Science  y  peut  pouruoir. 

H  cft  plus  aisé  de  fouhaiter.que  de  rencontrer  vn  lieu  aux  champs  accom- 
ply  de  toutes  commoditcz,c'eft  à  dire  qui  foit  bon  ôc  beau>  où  le  Ciel  &  la 
Terre  s'accordansenfcrable,portent  à  l'homme  tout  ce  qu'il  pourroitdefircr, 
pour  viure  heureufement.Maisd'autant  que  Dieu  veut  que  nous. nous  con- 
tentions des  lieux  qu'il  nous  a  donnez.  Il  eft  raifonnablc  que  les  prcnans 
comme  de  fa  main  tels  qu'ils  font,noas  nous  en  feruions  le  mxux  qu'il  nous 
fera  pofHble,  tâchans  par  artifice  ôc  diligence  à  fuppleer  au  défaut  de  ce  qui 
leur  manque  :  fuiuant  ce  que  dit  ['0[ic\c{€cclef.Ch^p.7 .  t  ^.)N8  haï  poisr 

LE  LABOVKAGE  t  SNCOR  »  Qv'lL  SOIT  PENIBLE.  CaR  c'kST  Dt  L'ORnONNAKCB 

ov  Sov^EiAiM  :  8c  cette  lumière  de  vérité  eft  remarquable  aux  Payen»  t 
{yïr^.Getr^.l.i.  Pater  ipfe  colendi  Haudfacilem  ejfe  viam  voluii» 

Le  Pere  n'a  voulu  <jue  ce  labeur  champêtre 

Eut  chemin  fi  aisé  y  ains  en  l'homme  a  fait  naifire 

Et  rart  tir  le  ftucj  dt  cultiuer  les  champs. 

Et  t  iufit ,  a  refusé  les  fruits  aux  nonchalans. 
Cduy  qui  efl  en  délibération  d'acheter  quelque  terre,  ■  bien  antre  priui'* 
!ege  que  ceux  qui  en  ont  de  fucceflion, parce  que  par  argent  il  en  paît  choi- 
iîr  &  acquerir:Âcil  feroic  mal  anisé,  ayant  à.  choiilr,dc  prendre  le  pirc.Qu*ii 
^arïcure  néanmoins,  denepouuoiriamais  crouuer  vn  lieu  (quelque  recher- 
che &  choix  qu'il  en  fa/Te)  entièrement  accomply  de  tour  ce  qui  peut  y 
cftte  dcfirable.  Ocfi  pourquoy  ceux  qui  ay ment  l'A griculcuredoiuent  prc- 
micrement ,  chacun  a  fon  égard,  bien  connoiftrc  la  qualité  ^narurel  par- 
ticulier de  là  terce  pour  l'tidcr  par  indoArie  »  à  conccaoir  &  enfanter  fes 
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frui^ks/clon  qu'elle  en  cft  diuerfemcnt  capablc.L'arc  aurc  la  dcligence  tire 
des  entrailles  Ac  la  terre  (  comme  ci*vn  trcfor  irfiny  8c  incpuifable )  toute 
forte  de  richcflcç.  Et  ne  faut  douter  ,  que  quiconque  la  voudra  (bigncufc- 
inent  cultiucr,  ne  rapporte  enfin  vnc  digne  recompcnfc  du  rem p$  &  du  foin 
qu'il  y  aura  employé  >  en  quelque  part  que  ce  foit. 

le  ne  veux  pas  dire  qu'il  n'y  ait  diftcrence  de  terre  tcrre.Ce  fcroit  auoif 
perdu  lefcns  commun  >  die  croire  tous  terroirs  égaux  en  b(  ntc  &  fertiliré  : 
niais  bien  que  l'eapericnce  n'a  pas  fans  fu jet  fait  reconnoidre  la  venté  de  ce 
ProucrbcKu  p4)r/  vaut  rentre.  La  Montagne  où  il  y  a  des  arbres  &  des  her- 
bages,dôntil  fc retire  pluHcurs  comnrioditez  feruans  à  diuers  vfagcsdc  trrs- 
grand  profit.ne  cède  en  reuenu  a  la  Vallée  &  Campagne,  qui  ne  rapporte  le 
bled  qu'auec  beaucoup  de  dcfpcnce  8c de  labeur.  Cela  fe  void  .^flcz  fans  en 
rechercher  la  preuue  ailleurs  que  dis  noftre  contrée  de  Languedoc^d  où  les 
plus  grades  ic  riches  maifons  font  es  Môtagncs  du  Viuares  8c  du  Gciiaudan. 

C'cfl  donc  mon  but,de  perfuader  au  bon  Pere  de  fimille>  de  fc  plaire  en  fa 
terre,  fe  contenter  de  fes  naturelles  faculrez.&  n'en  abhorrer  ny  en  reietter 
les  incommoditez  auec  tâtde  mépris  &  defdain,  qu'il  laiffe  i  leur  occaHon 
de  s'efforcer  i  la  rendre  auec  le  temps,  par  fon  induftrie  8:  continuelle  dili- 
gence,eu  plusfrufluciue  ou  moins  incomroOile.Car  àquel  propos  fcfiche- 
roit  il  du  lieu  auquel  il  doit  palTer  la  vie  )  peut  il  conuertir  les  montagnes 
en  plaines  ,  8c  les  p'aines  en  montagnes  ?  Qu'il  fe  c<  nfole  doncques  en  U 
prouidence  de  Dieu,  qui  a  diftribué  i  chacun  ce  qu'il  connoit  luy  eHrc  ne- 
ceiTaireiméme  pour  ce  regard  impofc  ï  l'homme,  i  caufedefon  peché,cet- 
te  iufle  peine  >  De  ci  liikcr  U  lerre  à  la  fucH'-  de  fon  vifage  .  luy  faifant  néan- 
moins,par  fa  bencdidion  &fuiuant  fes  promeffes,  fauourer  le  fruiddefoa 
crauail,  en  laioùinfance  des  biens  terreftres.  Et  qui  doit  s'imaginer  au  mé- 
nage quelque  Paradis  fans  peine  &  incommodité  puis  que  les  grands  EAats 
du  monde  font  enucloppczde  r.ntd  cfpincufes  difficultez?  P-  rTà  nou$,pau- 
ures  raorccls,  apprendrons,  qu'il  n'y  a  rien  de  parfiid-  rien  d'affcurc  en  cet- 
te vie  mortelle  ,  pour  tcndcc  à  l'immortelle.  Doncques  noflre  n^cnager  fe 
fouuiendra  qu'il  cft  en  terre,  8c  fe  refoUiai  t  de  cultiter  la  Terre  pour  y  vi- 
urc  auec  les  (icns  .  |  rendra  cette  belle  Science  pour  adrede  de  fon  trauail. 
Science  plus  vtilc  quedifficilcpourueu  qu'cllefoit  entendue  par  fes  princi- 
pes,appliquée  auec  Raifon,  conduite  par  Experienc^,&  prariquée  patDiU- 
gence.Cat  c'cft  la  fororoaire  dcfcription  de  lo:i  vfage.Sci  ENCk.  ExpERtfcw. 
CK,&  DiLiGENCEidont  le  fondement  cft  la  bcnedidion  de  Dieu  laquelle 
nousdeuons  croire  être,  comme  la  quinteiïcnce  8c  l'ame  de  nôtre  Ména- 
ge  :  8c  prendre  pour  la  principale  deuife  de  nôtre  maifon  cette  belle  maxi- 
me :  Sans  Di  e  v  RiiN  MB  PLvr  raot  I  TER.  Là  dcdîis  nous  baftirons  nô- 
tre Agriculture  ,  l'rfage  de  laquelle  nous  reprefentcions  ainfi. 

Le  Ménager  doit  fçauoir  ce  qu'il  a  i  fai(C ,  entendre  l'ordre  8c  la  coûta* 
me  des  lieux  où  il  vie ,  8c  mettre  la  main  à  la  bcfongnc  en  la  vraye  faifoa 
de  chaque  Ubeor  champeAre. 

Il  y  en  a  qui  Ce  mocquent  de  tous  lesILares  d'Agriculture,  8c  nonr  rea- 
aoyencaux  païfaa%  fans  lettres  ,  qu'ils  difent  edrc  les  feuls  iuges  compe- 
tens  de  cette  mariere^mme  fondés  fur  l'£xperience»fcule  8c  feuie  règle  de 
cultiuet  les  champs.I'auo'ûe  auec  euxique  dedifcourir  du  Ménage  champe- 
ftre  par  les  liurcs  feulement,  fans  fçauoit  l'vfagc  pariiculio:  des  lieux,  c'eft 
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tullir  en  l'air ,  &  fe  morfondre  par  des  vaines  &  inutiles  imaginations.  l'en- 
tciîs  affcz  qu'on  apprend  des  bons  &  expers  laboureurs  ,  le  moyen  de  bien 
cuitiuer  la  tcrrcimais  ceux  qui  nous  renuoyent  a  eux  feyU,ne  confe/Tèront  il 
pas,qu'cntrc  les  plus  expérimentés»  il  y  a  diuers  iugemcns  ?  &  que  leur  expé- 
rience ne  peut  elUe  bonne  fansraifon'Aura  on  plutôt  recherçhe  tous  lescer- 
ueaux  des  païfans»Sc  accordé  leurs  opinions»  non  feulement  diffuTcntes»  mais 
bien  fouuent  contraires»  que  de  lire  en  vn  liure  ou  la  raifon  ertMointe  auec  la- 
pratique,  pour  l'appliquer  auec  iugement,  félon  le  fuict,  par  l'aide  &  ndrenê 
de  la  Science  &  de  i'yfage  recueillis  en  vn  ?  Cette  même  raifon  ne  fert  elle 
pas  de  liure  au  pa'iTan  i  Certes  pour  bien  faire  quel<jue  chofe,  il  la  faut  pre- 
mièrement bien  ent^ndre.ll  coufte,trop  cher  de  refaire  vnc  befongnc  mal  fai- 
te, &  fur  tout  en  l'Agriculnire,  en  laquelle  on  ne  peut  perdre  les  faif  îns  fans 
erand  dommage  :  or  qui  fe  fie  à  vnc  générale  expérience,  au  feul  rapport  de» 
iabourcurs.  fans  fçiuoir  pourq  ioy»  il  eft  en  danger  de  faire  des  fautes  irré- 
parables» Se  s'égarer  fouuent  trauers  les  champstfous  le  crédit  de  fes  incer- 
taines expériences»  comme  font  les  Empyri^uei»  qui  allegumsdc  même 
l'expérience, prennent  fouumtesfois  le  talon  pout  le  ccrueau,  fe  fcnjansd'vn 
même  empî»l\rc  a  toutes  les  maladies.  Et  qui  ne  void  ijue  l'expérience  des. 
laboureurs  »  el\  beaucoup  aidée  par  la  raifon  des  fcauants  écriuains  d'Agri- 
culture  ? 

Mais  à  quoy  fcrt  *  dira  qiielcju'vn  »  de  recherclisr  aux  livres  ce  qnc  vous 
poLiuez  rrouuer  ch  'z  vous  par  vôtre  fcns  commun  >  ou  cht-z  vôtre  mcttayer» 
par  la  nicme  adrcflc  naturelle  ?  Pareille  conclulloi  pourroit-on  faire  de 
coûtes  les  Sciences  qu'on  appelle  Libérales.  Car  lesfcmences  fit  principes  de 
toutes  chofes  ,  font  en  l'ame  de  l'homme  »  qui  ne  peut  apprendre  aux  liures 
de  Philofophie»que  cela  même  qu'il  fijait  dés  le  ventre  de  fa  mere:mais  dV- 
ne  fciencc  confufe  &  enuelopée  »  qui  a  befoin  d'c!\re  mife  en  amntpar 
quelque  artifice.  Les  liures  de  Phyfique  enfcignent  les  caufes  &  effets  de  la 
Nature:rEthique»le  moyen  de  bien  &  heureufcment  vivretl'Oeconomiquef 
de  bien  conduire  la  familleila  Politique»rEl\ar.  L'homme  nailV  bien  auec  les 
principes  neceffaires  a  la  connoilTmce  de  ces  Siences^mais  c]ui  niera  fans  va- 
nité que  ccj  belles  chofes  ne  foyent  mieux  cultiuées  en  l'ame  de  l'homme» 
parles  enfeignemcs  des  f<^iuans  écrirs,  que  de  s'en  remettre  au  feul  difcours 
«Tè  bouche  ,  comme  à  vne  cabale  L*AR.T  eft  vn  recueil  de  l'expérience,  & ' 
rEXPERlENCEeftleiugemct  Scl'vfigede  la  RAISON.  A  cda  feruct  les 
écrits  de  Doftcs  »  que  ce  qui  ert  infiny  &  incertain  p.ir  la  recherche  de  diuers- 
iugemens  »  cft  finy  &  certain  par  les  Règles  de  l'ART,  façonnées  par  la  lon- 
gue obferuation  &  expérience  des  chofes  necefTaires  a  cette  vie.QMefi  nous 
prifons  l'es  Arts  en  tous  fuiets  ,  combien  plus  cette  Sience  nous  doit  eftre 
recommandable»  qui  cft  la  plus  necefTâire  au  genre  humain»  &fans  laquelle 
l'homme  ne  peur  viure  ?  Et  combien  plus  fa  demonftration  doit  eftre  lolide 
&  claire  ,  puis  qu'elle  parle  fi  naïfuemenr  an  liure  de  la  Nature  «  par  cHvAs 
Bwnifeftes  »  où  la  Raifon  fe  fait  voir  à  l'œil ,  &  toucher  à  la  main  ? 

Il  eft  donc  certaia»qtic  la  fciccc  de  l'Agriculture  cft-  côme  l*3me  de  l'Expe* 
rîencc.Elle  ne  peut  eftre  oifiue  pour  eftre  rcconntJtî  vrayenr>ent  Science  :  car 
dequoyferuiroit  d'écrire  8c  lire  les  liures  d'Agriculture  .  fans  tes  mettre  ctr 
vfagerLa  Science  icy  fans  Tvfage  ne  fert  à  rien.flc  l'vfapene  yem  eftre  afitirc 
(ans  Scknce,  Comme  l'vfage  cft  le  bue  de  toute  cnireprife  ioiiable)  anlTi  la 
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Science  tft  radrefê  au  vray  vfage  :  La  règle  &  le  compas  de  bien  faire  eri  «a 
Jiaifon  de  la  fcicncc  &  de  l'expcricncc.Ic  leur  ajoute  pour  ccrtnpjgne,  la  Dl- 
LlGENGfi.afin  que  nôtre  Ménager  ne  penfe  pas  deuenir  riche  par  difcourSf 
&  remplir  fon  nidiayanc  lcs>  brts  croises: car  #ous  demandons  do  bled  an  grc- 
fiiertdc  non  en  pcintoTc(^Nitl bieH/jins peine.)C'et\  de  l'ordonnance  ancienne 
reprefentce  par  Columclle  «  &  vérifiée  par  les  cfTf^ls  «  Qre  pour  faire  vn  bon 
ft^énage  eit  necclfaire  de  ioindre  enfembie  IcSCAVOltDë  VOVLOIR,& le 
POVVOIR.  Eli  ccrtc  linifon  gitt  Nfagc  de  rôrre  Agridlrure  :  le  frui(ft  de 
laquelle  ét.mt  conr^miin  fie  falurairc  à  toutes  (brtes  de  pcifonnes,.iuflî  de  rotit 
Sommes  cette  belle  fciencedoitcftre  entendi»^  :  &  de  fait,  CciW  l'Agricul- 
ture oîi  tous  eftars  vifent.  Car  à  Qooy  trauailler  aux  armesi  aux  lettres  ^  aux 
/înances»  aux  trafics  auectant  d'afiwion,  que  pour  auoirde  l'argent  r  Et  de 
Cet  argent,  tprcz  s'en  eOrc  entretenu,  que  pour  en  acheter  des  terres  '  Et  ces 
terres  à  quelle  fin  ,  que  pour  en  retirer  les  fruits  pour  yiure  ?  Et  comment 
les  en  retirer  que  par  culture  i  Ainfi  par  dcgret  on  voit  que  quelque  chemin 
qu'on  tienneen  ce  fnonde,on  vient  finalement  à  l'Agriculture,  la  plus  com- 
mune ocojpation  d'entre  les  hommes,  la  plus  fainAe  &  naturelle  ,  comme 
ertant  feule  commandée  de  la  bouche  de  Dieu  à  nos  premiers  pères.  Ce  n'eft 
donc  pas  aux  habitans  des  champ  que  noftrc  Agriculture  eft  particulière 
ceux  des  villes  y  ont  leur  part.  Carbienque  pour  le  iourd'huy  beaucoup  de 
gensGs  trouuent  recules  du  Ménage  des  Champs  ,  ils  y  tendent  neantmoins» 
ou  powr  eux  >  ou  pour  les  leurs.  Plufieurs  mêmes  fe  promettent ,  ?prez  auoit 
donne  trêves  à  leurs  faricues  ,  d'aller  finir  leur  vie  en  la  douce  folitude  de  la 
campagne,  pour  fe  repofer  paifiblemcnt  en  ce  monde,n  toutesfois  on  y  peut 
trouuer  aucun  repos,  en  attendant  la  ioiiiltince  le  la  parfait  e  &  bien  heurea- 
fe  rranquilité  du  ciel.  Ces  chofes  ayans  eAé  briefvementreprefcntées,  il  re- 
Ae  pour  fin  ,  que  nous  dedîgnions  le  plan  gênerai  de  tout  ce  grand  difcours 
pour  traitter  cnaque  matière  en  fon  propre  Lieu,  fuiuant  cet  ordre. 

AV  PREMIER  LIEV  ie  veux  inftruire  noftre  pere  de  fimille  à  biencon- 
noiftre  le  terroir  au'il  defire  cultiaer  «  à  fe  bien  loger  ,  &  à  bien  conduire  fa 
iaraillejqui  eft  le  but  de  tout  le  trauail  de  l'homme  en  cette  vie. 

AV  SECOND,puis  que  le  Pain  eft  le  principal  aliment  pour  la  nourrira- 
re  de  l'homme  ,  ie  luy  montreray  le  moyen  de  bien  cultiuer  fa  terre  ,  pour 
auoir  de  toutes  fortes  de  Bleds  propres  à  cet  vftge  «  même  des  Légumes  qui 
feruent  beaucoup  ^  l'entretien  du  Ménage  champeftre. 

AV  TROISIEME  «  d'autant  que  le  feul  manger  ne  nourrit  pas  l'hom. 
ine,mais  qu'il  faut  auHî  boire  pour  viure  «  &  que  le  vin  eft  te  plus  commun  8c 
le  plus  falutaire  brcuage  ,  ie  luy  enfeigneray  la  façon  de  biçn  planter  & 
cultiuer  fa  Vigne»  pour  auoir  du  Vin,  le  taire  &  le  garder,&  tirer  des  raifins 
autres  commoditez.  AuHî  des  autres  boiftôns  pour  ceux  qui  font  fous  vn  ait 
impropre  à  la  vigne. 

AV  QVATRIESME,  parce  que  le  Beftail  apporte  vn  très  grand  profit  an 
Mcnaget,poor  le  nourrir,veftir,lcruir,  &  rendre  pecunieux,  ie  luy  ordonne- 
ray  fes  Ptei  &  antres  Pafquis,  afin  d'y  entretenir  force  beftail, flc  monftrcrajr 
la  manière  ^éleuer  &  conduire  toutes  fortes  de  beftes  à  quatre  pieds  »  auec 
auanccmcnt  &  XoUablc  vfure. 

AV  ClNQyil^|^£,-Qyy  fournir  encore  de  la  viande  au  Ménagsr,te  luy 
accommodcray  le  po\iUiller,lc  PigeonoierJa  G&rciuic>lc  Parc»  l'Eftang.l'A- 
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naturcie  le  *f '""1',  *      j  "'^^ir  ;itit«a  beaucoup  «le  deniers.*  ce  pal 

?^',att:fi«t  -Ï»^^^^^^^^^  '3" 

1  admirable  artmcc  uc>  v*.i«M  j.-.UUTVr  rien  en  amer e  de  ce 

feuille  au  Meu,«r  Pa<^n.p^^^^^^ 

qu-aDpariien(  a  U  f.cuW  de  / ^       ,       des  cordages  <C 

plaifii  honnellcje  luy  ■'«'«"J  f^^^,,  j,  3„  simples,  ou  Herbes  me- 
fource  v,ae,ies  Herbes,d«  Fleu^^^^^^^^  f„  „i,„^ 

decu..les.En  fu«e..e  uy  ed^eray  v„  Y^^^^^^      bons  &  précieux  fruifts.De, 


AV  SEPTlESME,a«cnduauc  .  i^-u  v..^^^^  ^^^^^^ 

de  dVne  façon  plus  «S"/<=  J^^y;*^  ^^/'^^  .^^^  ,e  qui  luy  cft  requis  & 
&  par  confequent  ait  abondamment  cnez  loy  joui  w  ^       7  1 

neïefTaire  pour  viure  '^"^^^"["^^"""'^"^V'™^^^^^^^  alimetUS. 
AV  HVICTIESME  &  dernier  Lieu  ic  montrcray  i  viagc  «c»  ai.  ^ 
AV  1^  f,„,;U<.  Ce  ouifTcnt  commodément  &  honora- 

.fin  que  les  Petes  &  Mcres  de  f^^''?;^*- u  Ménagère  ^a  tenir 
blement  feruir  des  biens  qu'ils  ont  ^^^^^^    ^^^.e  oi^inaire  au< 

ù  maifon  fournie  de  toutes  cHofes  requife^^^^^^^  Ky  Xg-r  la  vrTyc 
pour  les  prouifionsqui  ^^-^^^i^^^^^^^^^  herbeV 
fe^on  des  confitures,  povjr  c^"^"^^"^^"^^^^^^  ^"^^uft,  au  vin-cuit,  au  fel. 

de  n-auoir  P'ompc  foulagen^ent  a  ra«  d  i^^^^^^^ 

en  fuice  desmedecines  pour  le  befta. .  le  <'"»y.P«'''f  7^ 

de  .a  chaire .  &  des  autres  «"«^«^f,^'/^  "Ï^Xi:  * 
«leux  père  tic  famille  ,  en  failant  Ces  aftaircs  ,  le  rwc 
flui  luy  feruira  aulTi  à  la  conferuation  de  la  Tante.  Th-atrc  d^A^ri- 

^  Ceft  en  fommc  le  dcfTcin  de  ce  q«e  l'ay  a  traitcer  ^  [^'^  ^^/^ 
culture  Se  Minage  des  Champs  :  ce  qu^ayant  ainfi  ^*P!=^^'Î;'^^'Y»;;  ' 
ftc  m.inrcnant  de  m  >ntrcr  en  decaU  c.  qui 
LE  IVGEMENT  enfoit  auxdo^-s  m«::-gers.^  le  P^f  '^^^l^.i^^^  ^ 
défirent  honnelVrment  viare  du  fruift  de  leur  terre  ;  &J  ^^^^  Varroa, 
Dieu ,  lequel  en  ce  commencement  l'uiuoquc  a  meilleur  iK^n. 
n>iuoquc  fcs  dieux  ruftiqucs  &  coatrcfaus..  pj^. 
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DELA  CONKOISSANCE  DES  TERRES. 


Chapitre  Pkemiek. 


E  Fondement  de  l'Agriculture  e(i  la  connoilTance  du  na- 
turel desterroits  <]uc nous  roulons  cultiuertfoir que  no«s 
les  poiTedions  de  nos  Anceftres»  foie  <|ue  nous  les  ayons 
acquis,aBn  que  par  cette  adreflb  nous  puiflîons  manier  U 
terre  auec  l'artifice  requis;& cmployans  à  proposé  ar- 
gent &  peine  nous  recueillions  le  fcuidb  du  bon  nicfnage 
que  nous  fouhaitoas  Ci  cuideraent;  c'cft  à  dire  conten- 
tement auec  modère  poHt ,  de  honcfle  plaiiîr. 

Par  là  nous  commencerons  donques  nodre  Mernage,&  dirons  qu'on  Sâturel 
remarque  plijficur$,&  dincrfes  fortes  de  terres,  difcordanres  entt'elles  par  ^"  umt 
leur  qualité  drlTci ente,  lefqucUcs  on  peut  diAicilemcnt  toutes  bien  reprc- 
fcnter.Mais  pour  cuitcr  la  confufion  de  ce  grand  nombre, nous  les  dtitin- 
guerons  en  deux  principales  ,  ail'auoir  en  Argilieures  &  Sablonueufes,  d'au-  Jirgillm- 
tant  que  ces  deux  quahtea-là  font  les  plus  apparentes  en  tous  terroirs  &  A^t^lS"- 
dont  il  faut  de  neceflîtc  qu'ils  participcnt.Dc  ià  procède  la  fertilité  &  la  fte-  ^'•"•^* 
rilitc  des  terroirs,au  proHt  ou  détriment  du  laboureuT,felon  que  la  compo- 
iîtion  des  argilles  &i.  i'abions  s'en  trouue  bien  ou  mal  faite. Car  comme  le 
'Tel  afTaifonne  les  viandes,  ainn  l'argille  &  le  fablon  eAans  ditlribuez  es  ter- 
roirs par  tulle  proportioni  ou  par  Nature. ou  par  Artificc,Jes  redent  faciles 
à  labourer,  à  retenir  6c  reietter  conuenabletncnt  l'humidité  ;  &  par  ce  mo- 
yen, étant  domptez, apriuoifez,&  engrailTcz  ilsappoortent  gayement  tou- 
tes fortes  de  fruids. Comme  au  contraire  ,  étant  importuncment  furmon- 
tcz  pat  l'vne  ou  l'autre  de  ces  deux  différentes  qualitcz»  ils  ne  pcuuent 
«ftre  d'aucune  valeur;  fe  conuertiiTans  en  terres  trop  pefantes,  ou  trop  légè- 
res,- trop  dures,  eu  trop  molles,'  trop  fortes,  ou  trop  foiblcs  j  trop  humides 
ou  trop  fcchcs,bourbeufes.  croyeules,  glaiteufes,  difticilles  à  ttlanicr  en  tout 
reraps^  crrgnans  l'humidité  en  Hyucr,  ic  la  fechcrclTc  en  Efté  }  pat  confe- 
•qucm  prcqucs  fteriles.  Lmr  temm 

La  cottlcut  ne  futtit  pas  à  vne  telle  inftruâion.bic  que  la  noire  foit  la  plus 
prifcc  de  toutes,  poutueu  qu'elle  ne  foît  marcfcagcufe  ne  ttop  humidcicar 
eftaiit  abbrcuttcc,  fera  pluftoft  de  ceftc  là  que  dautre.La  cendrée,  la  ta- 
rée, la  rouffc  fuiucnt  après,  puis  la  blanche,  la  iaune,  h  rouge.,  qui  ne  va- 
lent prcfquc  rien  i  non  plus  que  celles  qui  ne  produifent  aucunehcrbcs 
mangeable,  ains  puante, &  laide  à  voir,  ou  bien,  de  bonne  fcntcur  ,  com- 
me en  quelques  endroits  du  Languedoc  &  Prouence,  du  ferpoulec  «du  Leur  ftn- 
dïvm,  de  rafpic,  de  Ja  laiiande  aufll  le  bon  Mcfnagcr  dit, 
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I         ^  L  lE  V   PREM  lE  R. 

»  »       tn  n'empleytrdi  ton  Uheur, 

qui  produifans  abondance  de  tcugcie  «  oc  ju  g. 

.    intUftfance  i  bien  feiie.  lefqiiels  fe  trouvent 

"'      Les  ter.oits  laifliz  en  /rr„^lo<eTs  mei  leur.X.  ralfon  eft. 

ie. relique,  d'td.ûces  antiques.  des  fables  U  de  1». 

qu  eftam  cnirs  &  rceni.s  a  .longue  avec   '  ";^nff.„,',„dus  plus  ftia- 

Lnne  ne  pourra  route  "".«""^''î^" s'enfle  i  l'air  . 
chcn^en,  r,réc  .queloue  effor  quon  »  &«  Jl 


JÊHtrt 


''''■^"\";Mr.»Xr:>^va¥lfno^^  fa  defche-, 

:eX%ftLte,^''"-'"^-"»-r  1^^^^^^^^^^ 
>  XSrXe,uil'^tn\a^ 

Tftl'  '  ^mû^e^'r  «e«.péc  dans  Veau  ,  at"  e^u^r^ 

„,„ded'en  dilfoudre  dans  l'ea»  pm.r  '"8"  P"  *„7,',trr.»r  comme  in- 
«ulcr.  à  travers  d  vnlins^  de  U  ''°"«"' ""j  ,^ '"^'/u  o^auvaifc  odeur 
utile  celle  dont  l'eau  foriira  ou  puante  ou  faUe.  ou  i  autie 

ou  faveur.  .n  ,(rn,r,i  moven  de  connoiftte  fà  potiécicar 

Ouvrir  se  creufct  la  terre  .  cB  f  ™"  "^'^^^        CupetScie  an>f.  tant 
eftant  chofe  confeflce  de  tous.qne  ''"""'^llhlc  à  ce  le'^de  delfus  .  tant 

pU,.  en  P-f°ta"fenarMre:;eu1'enïoi:s  r^^^^^^  1«  fa^on. 

plus  le  terroir  fera  f""''-^'"  "  „  „„  tcncfice  de  Natur»,  &  y  aura 
Té  enfonce  guieres  ™  ^tr.rpicd  da„  terre  (  mefme  relleme. 

dcquoy  fe  "our  les  arbres  ftu.aiers)  le  d™""'"  " 

fure ,  on  peu  "lavan  âge.  lumra  ponries  j.^  rencon- 

ftant  pretqv"  »  .  "  iTleur  &  a  e-aiffc  de  la  terre  . 
,ran,%.7ablon.  par  fa  f.ccte  s  art.rera   humeur  &  la  g  a,i 

aont  JUe  ''-™î"n?r„uoit  en  Pl^f^^^^^^^^^  ac  la  Franc. .  meCn. 

rp:;ir.Ten^'-:oTiffduY.onpo^^^^^^^ 

fupcrficic  du  ^^J^?;         3  acs  icrroîrs ,  trais  non  preuves  tant 

,.^:;LT;uXcHi"- 

t  mau«is.Et  f.  tan.  'l"' P"''^" '^J^ifaco  "'i  .^«oo"éIi  cette 
par  commune,  années  la  terre  que  '1'^  Vdi  toute,  fortes. 

lou  trompe»^  adrelfe  ,  »  f^';^,    f  If  ^a  d  "  «  P"-  'T-»"';"^ 
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ac  la  cont*co.v.ito  . s  IcfqucUavbics  les  poiriers  ,  pommiers  &  pruniers 
^uviges  .  c.ovlTans  b-en  d'eux    meGnes.  afTeurenr  la  terre  eftrc  propre 
pour  toosblcds.  G.us  cette  particularité, que  la  terre  de  froment  cft  celle 
L  les  poiiiers  abondent       celle  du  %le  oà  les  pommiers  .  dcmenrai,, 
3cs  pruniers  defacile  venue  prèqucs  partout  bon  l>eu  ,  foit  arg.llcux  ou 
ftbloi.neu«.Scrvent  aurtî  à  telle  adrctie  les  chardons  ,  qm  tt>arquent  1« 
portiers,     la  fbugerc  les  pemmiers,  ces  plantes. la  rupportans  largiUe.  & 
<eHe5.ci  le  fablen  .  feion  le  divers  naturel  de  tels  bleds.L aie  auOI  . nter-  d,  U 
^enantàteUereccrche  nous  refoudra.le  plus  chaud  que  W  fivonfer  le  A-/;rj  _ 
froment,  &  4e  plus  froid  que  chaud  le  fciglc.  -  ^  ' 

l-e$  bons  &  menus  l\erbage$  croilTans  naturellement  es  champs  vous 
âderont  beaucoup  à  ceci  ;  car  iamais  bonnes  &  franches  herbes  ,  que  les  ker- 
beftesmanecnt  avec  appétit,  ne  viennent  abondamment  és  terres  de  peu  **x". 
de  valeur  .  adreirc  particulière  pour  les  terres  defcouvcrtcs  nayans  au- 
cuns afbres.  _       .         -,      ,  rj 

iUfte  maintenant  ï  patlcr  de  l'afficttc  des  terroirs,  choie  tres-conhdera- 
tle  pour  en  augmenter  ou  diminuer  la  valeur-lls  ne  peuvent  earc  que  de 
l-vne  de  ces  trois ,  ou  en  Plaine ,  ou  en  Coftau  ,  ou  en  Montagnc.La  plamc  ^frtu 
èc  la  montagne  à  caufe  de  leurs  extremitcx  .  par  raifon  cèdent  au  co- 
ftau-,  lequel  participant  de  J'vne  &  de  lauue  affiette  .  tient  par  là  le  mi- 
lieu tant  defirc,  «c  par  confequcnt  eft  plus  propre  à  tout  produire .  princi- 
palement fi  le  ciel  de  la  contrée  cit  tempcrc  ,  &  fon  fonds  de  bonne  vo- 
lonté ;  car  cela  eftant ,  il  n'y  à  fruift  en  la  terre  que  le  coftau  ne  porte  gaye- 
ment  :  auffi  eft-cllela  plus  plifanie  &  la  plus  faine  affieiie  de  toutes  les  au- 
tres ,  à  caufe  ^ue  les  venrs  &  les  fiinges  n'y  font  trop  importune  .  comme 
é5monta2ne8&plaines,où  ces  deux  incommoditez  nuifcnt  beaucoup. 
La  montaane  ne  peut  convenablemev.t  fcrvir qu'en  bois  &  pafturages  pour 
le  beftail  ,enquoy  elle  eft  tres-propre  -.mais  d'en  foire  du  labourage  ,  d  y 
planter  des  vignes  &  arbres  .  dcfirans  la  culture,  cela  eft  bien  difficile,  de 
erandcouft.êc  de  petite  durée,  par  efcoulcr  la  grailTede  la  terre  avec  le$ 
pluyes.fic  Ufchcr  trop  toft  l'hamiditc,mefmes  taniplus  le  fonds  fc  trouve 
cultive  :qui  a  fait  dire  aux  bonnes  gens» 
En  terroir  ptadMt. 

Ne  mets  ttn /trfem.  . 
Au  contraire  la  taxe  compagne  eftant  trop  platte,  retient  trop  longuement 
les  eaux  ,  au  détriment  <kx  labourage  ,  lequel  ne  fc  peut  m  bien  fatre,ni 
avancer  avec  trop  d'humidité  i  perte  qui  fe  reconnoit  &  en  la  qiuluc  & 
en  la  quantité  des  ftuiûs.Ainfi  void  on  que  le  coftau.  refiftant  mieux  aux  C*ff»m. 
intempéries  que  ne  la  plaine  ,  ne  la  montagne,  eft  à  préférer  i  toute  au- 
ire  affiette  :  pour  laquelle  caufe  le  pais  de  Brie  eft  beaucoup  pnfc  ,  donc 
le  grand  non.bre  debeUes  maifons  des  Gentil-hommes  qn  on  y  void  ,  ac- 
comparcau  petit  de  la  BcaufTc  .raonftre  combien  plus  des  bng  -temps  les 
<:oftaux  ont  cfté  recerchcz  que  les  plaiacs.ToUa  les  gcnctalci  adrcfles  pour 
la  connoifiànce  des  terres. 


gespour  X(w. 
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Va  chois  &  èUBion  des  terres^  ^acqucjls  d*icelUs. 
Chap.  h. 

MAi-MTEMAMT  U  fâut  tnonflrcr  AU  pcre  de  (âroille  Tordre  qu'il  «  à' 
tenir  pour  bien  choifir  la  terre  >  &  s'en  bien  feruir  ,  entendant  lui* 
sncfme  ce  qu'il  achcptc  ,  fans  s'en  rapporter  du  tout  au  iugemcnc 
d'autiuy  :  qui  font  les  deux  poinâs  que  nous  auons  h  traid^er  eir 
fuitrc  ,  auanc  que  dedreHcr  Ton  logis»  &  lui  ordonner  la  fa^ço^  de  Ton 
mcfnagc. 

Nodfc  intention  n'eft  pas  d'imaginer  ici  des  champs  EUrces,  oodcs  Hles- 
fortunées  ;  ains  de  roonÀrcr  fnnpTcment  le  moyen  de  didingucr  d'entre 
le  fonds  qn'on  peut  auoir  ,  le  puis  comnaodet  pour  fe  Tacquerir  «  &  en 
après  le  cuhiuer,  auec  tel  profit  qu'on  doit  raiionnablcment  efperer.  Au 
chois  des  terres,  &  eo  lenr  culture, nous  cecchons  ce  qui  fe  peut  trouucr& 
faire.Mais comme  en  eAabliiTantvne  Republique  > il  en  faut  re^refentet  » 
pour  vn  preallablc  ,vnc  Idée  &  patron  parlait,  où  nous  rapportions  l'edac 
fous  lequel  nous  prétendons  heureufemcnt  viurc  :  auiFi  en  dcfcriuant  no- 
ftre  communantë  champeftre  ,  qui  nous  enipcfchera  de  montrer  en  ce 
commencement  ,  ce  qu'on  peut  fouhaitter  auec  raifon,  &  tellement  ef- 
pererique  nons  '  regardions  ce  que  nous  pouuons  ,&:deuens  •  pour  ap- 
procher par  ce  moyen,  le  plus  prcs  qu'il  fera  poflTibie  de  la  perfc(fHon 
que  nous  promet  noftre  Agriculture  Ce  ncd  pas  donc  pour  fantafli- 
quer  quelque  chofc  impoiubl?!  par  vnc  vaine  curiofuc,  ou  ramener  àno« 
iîre  fîecle  ric-à-ric,  tout  ce  qu'ont  efcric  les  Anciens:  mais  bien  pour  mec* 
ue  deuant  les  yeux  cef^e  belle  ordonnance,  qui  nous  férue,  auec  ce  iu^uet 
où  que  nollrc  terre  nous  permet.C'ed  ici  donc  le  dclTciu  du  terroir  que 
peut  foahaitter  nodre  Mcfnager. 

Que  le  domaine foit  pofc  en  bon  &  falutaire  air,  en  terroir  plaifant  3c 
fmrlktt.  fécond,  pourueu  de  douces  &  (aines  eaux  ,  tout  vni ,  &  ioint  en  vne  feule 
pièce  •  de  figure  quarrce  ou  ronde.Noble,  auec  toute-iutifdiûions  ^  elU 
hnf^^'  fi'Wtts  k  s  habitans  plus  prochains:  près  de  bons  voifins,af  non  cfloignéc 
àtttlitti.  d  vngtand  5^ profitable chcmin.DiniCee  en  Montagne  ,  Codau  &  Maine. 

La  montagne  , ayant  en  dos  la  Bifc  ,  regardanr  le  Midi  j  reueftuc  d'her- 
bages pour  la  rourrituredu  b:ftail»  &  de  bois  de  toutes  fortes,  pour  le 
chauffage  &  baftiment.Lc  Coftau,  en  fanHablc  afpeâ,au  dcffous  delà 
montagne,  pour  par  clic  cftrc  en  abri  :  tn  fonds  propre  à  vignoble  ,  iardin, 
^ergtrs.ôcfemblables  gcntillcffes.La  Plaine, non  trop  platte,.  ains  vn  peu 
pendante  pour  vuider  les  eaux  de  la  pluyc  i  large,  de  terroir  gras  &  fcriil,. 
doux  &  facile  à  Ubeurer:  arroufée  d'eau  douce  &  fiuâiiîantc  ,  venant  de 
haut  ,  pour  cftre  départie  par  tous  les  endroits  du  domaine  afin  d'y  ac- 
commoder des  prairies,  viuicrs ,  eftangs  arbres  aquatiques  ;  le  plaine  dé- 
partie cndcux,l'vne  à  ces  vfagcs  là  ,  &  l'ajitrc  à  la  culture  de  la  terre  à 
grain. Qu'en  qticlque  endroit  du  dcrraine  y  ait  des  quarrieres  &  perrie- 
res  ,  afin  d'y  tirer  de  la  pierre  pourbaftir;  de  celle  qui  cft  bonne  pour  la; 
chaux  iSc  d'autre  pour  leplaftre.AuHî  qu'il  s'y  trouuc  de  la  terre  propre 
-ifaiicdcs  tuiles,  ^our  les  çouucnutM  des  logis  :.ï  ce  qu'on  ne  foît 

ta 
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en  peine  d'aller  ccrchcr  loin  ces  ranc  neceffaires  matières.  Que  ce  fondt 
ne  l'oit  loin  de  la  mer  ou  de  rivière  navigeablci  mais  fans  r«vage:ne  4fi 
bonne  ville,  pour  debicer  les  denrées  conAruirc  des  reioulins  ,  ôc  cirer  au.- 
Cfcs  cummoditez:  &  en  gênerai,  d'aifc  charroy,  &  le  pays  non  crop  pier« 

,  ^  ^      ,  Kcccflii- 

On  jjourroïc  remarquer  pluiicurs  aotrei  fingularitez  ,  Se  pour  la  com-  rei  com 
modirc,  8c  pour  Icplaifir  :  mais  afin  que  ce  di(cout$  n'outrcpafTc  les  limî-  «ooJiicz, 
CCS  de  la  l'aifon, montrant  pludod  des  fouhaics  que  desefFeéls,  tedraignoos 
toutes  ces  commoditcz  que  nous  cherchons  en  noilre  lieu  , à  cinq  .com- 
me aux  piincipalcs,  nccefTaircs  ^ruffifantcs  pour  le  foufticnt  de  cette  vie, 
A  l'air,  à  l'Eau,  à  la  Terre  ,  au  Voifin  ,&  au  Chemin.  C'eft  à  dire  ,  en 
la  Tante  del'airi  en  la  bonté  de  l'eau  ,  en  la  pallablc  ou  moyenne  fertilité 
de  laterre>au  bon  voinn,&  au  profitable  ou  non  dommageable  chemin? 
&  que  pour  en  recueillir  Us  fruiâs,  on  ne  foie  contraint  bailler  touHours 
le  domaine  à  ferme  ,  ains  quand  l'on  voudra  le  pouvoir  commodcmenc 
renir  à  la.  main ,  le  faifant  cultiver  pat  fcrviteurs  domediqucs.  Qu'il  ne 
foie  auflj  totalement  defnué  de  bois,  qu'au  moins  il  y  en  ait  de  quelque 
efpece  pour  aider  au  chaufFagc>  en  attendant  qu'on  y  en  aie  cdiâc  abon- 
damment. 

Ce  font  les  commoditcz  nccefTaires  pour  le  mcfnagc  champeftrc  »  les  Mofc» 
vnes  plus, les  autres  moins:  mais /ï  elles  défaillent  cnfcaible,  le  féjoar  des  J^^' 
champs  ne  peut  eftre  qu'vne  prifon,  au  lieu  d'vne  plaifante  démeure  que  l'air,» 
nousdemandons.Ce  fcroitautfi  vn  tcfinoignage  de  peu  de  iugemenr,ou  d'à-  ^*câ«• 
cheter  des  incommoditez  te  pertes  louus  notoires ,  ou  df  s'opiniàuec  en 
vnc  peine  pcrnicieufc. 

La  connoifTancede  l'aire  de  l'cati  ,  quoyque  des  plus  importans  arti- 
cles, cft  de  plus  crande  facilite  que  wul  dis  autrcs.Ccrtes  plus  grande  ne 
poutroir  dire  cnofe,  quecellcqui  Iclon  les  caufes  fécondes  ,  augmente  ou 
diminue  la  vie  de  rhomirc,  comme  le  fens  commun  nous  montre  celle  fa- 
colté  appartenir  à  ces  deux  elemens.Et  touchant  la  facilite  à  lesrecoa- 
noiftre  :  rien  plus  aifc  n'y  a-il  .-d'autant  que  fans  vous  donner  autre  peine» 
il  ne  faut  que  fréquenter  le  lieu  où  difirez  vous  loger  ,  feulement  crois 
iouts  en  chacune  faifon  ,  pour  vous  refoudrc  de  la  portée  de  l'air  &  de 
l'eau:  ainfi  dans  vne  année  facilement  viendrez  à  bout  de  choie  tant  im- 
portante.Nul  lieu  ne  peut  eftre  dit  fain,s'ilne  l'cd  continuellenenc  ;y  em 
ayant  aucuns  faluraires  cnHyver,  qui  ncle  font  pas  en  Edé:  autres  ait 
Printemps,  non  en  l'Automne.  loind  qu'au  vifagc  deshabitans  on  peut  li- 
re aucunement  la  portée  de  ces  deux  clcmcns  :  n'eftans  généralement  bien 
habituez  ,  ne  de  bonne  couleur,  ne  de  firanchc  voix, ceux  qui  fe  nourrilTcnt 
cscndioits  où  l'air  &  l'eau  font  mauvais.Car  rcxpcricncc  conuainc  l'opi- 
nion  de  Pline,  qui  dit ,  la  fîïculté  de  l'air  n'eftrc  rcconnoifTablc  ï  la  difpo* 
/îtion  dcshomnics,  qui  toufiours  fe  trouuent  bi:n  fous  quel  air  qu'il  fo- 
ycnt  ,quoy  qnc  pcftilcnt,  tel  l'&yans  aciouft'jmé, 

Pojr  le  rcgaïd  dercffictc&  qualité  des  terroirs,  la  raifon  veut  que  de-  EleftxW 
faillaiu  le  coftau  .  l'on  s'arreftc  pluftoft  à  la  plaine  qu'à  la  montagne.  Au  ,fjj"*"îi 
défaut  de  la  terre  do  tout  bi«n  qualilKC ,  qu'on  elife  ^'lulloft  la  pefante  que  tenoîr 
la  légère  :  la  dure  que  la  molle:  la  forte,  que  la  foiblc  :  Vhumidc,quc  la  fei-  pour  <k 
chc  la  cendrée  ,  tannce.rouiîc  ,  que  la  blanche.iaunc,  rouge-,  la  «ravelcufc,  q«"l«é» 
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que  la  pictrcufc;  rargilleuCc,  que  la  fablonncufc  ,  pour  le  choix  qn'il  y  a  <Ju 
ftomcnt  au  (ciglc  (  ecgtain  lifouffiant  l'argillc       ccftui.ci  le  (abloD.)Quc 
s'il  cfchct  qu'ayez  l'eau  gralfc  à  commandement  pour  arroufcr  tel  terroir, 
prifcz-lcpar  delTus  touc  autre  :  parce  qu'aucc  tel  bénéfice  fupplccrcz  aux 
défauts  Se  impcrfcdlions  naturelles  du  fond  ,  duquel  pat  le  moyen  de  la 
bonne  eau  feicz  des  prairies  &  letrcs-  labourables  i   volonté  r  prceant  & 
defirichcant  les  vnes  ôc  les  autres  alternitiuement  ,  pour  toufiours  auoi^ 
des  terres  te  prcz  nouucaux,&  par  ce  mc(nagc.  chacune   année  abondance 
de  bleds  &  foins.En  fommc,  quelque  aflieitc  ôc  qualité  de  terre,  tant  reboutfc 
foit-cllc,  par  la  faueur  de  Ttau  fertile  fera  accommodée  ,  &  les  a/prctcz  natu- 
relles de  beaucoup  aprivoifces  ,  tant  telle  eau  eft  de  profitable  revenu  j  toutes, 
fois  avec  tant  plus  d'cHicace  que  plus  le  ciel  de  la  contrée   efl.  chaud  ,^ac  la. 
raifon  des  arroufemcns. 

De  pofcrici  les  termes  &  limites  du  domaine ,  n'cft  i  propos,  puis  qu'il 
ne  fe  peut  mcfuret  à  autre  toife  qu'aux  moyens  de  noftrc  perc  de  famille,  pour 
fclon  iceux  reftreindrc  ou  amplifier  les  bornes  de  fa  terre  -.tiendra  ncantmoin*» 
pour  maxime  ce  confcil  de  Vi;gile, 

^u^y^nd  terrtir  Iciotr^e  éienne% 
^  Lauiitt  A  ferner  le  petit  t' adonne. 

imietvU  Pluftôt  que  de  mettre  fa  fanfaifie  en  ttop^  grande  quantité  de  labourage, 
'x^'ulm  s'en  furchargcr.  A  infi  en  femcfurant,  il  s'acquerra  vn  lieu  de  moyenne 

Mlite.  contenue,  pliîtoft  petit  que  grand:  lequel  faiisfcra  à  fa  raifonnablc  inten- 
tion ,  eflant  aucc  fcicnce  ,  diligence  &  frais  modérez  joycufement  cultiué 
&:  réparé,  auec  plus  dcprofit  que  s'il  cmbralToit  trop  pour  plus  mal  el- 
treindce. 

L'air,  A  ces  auis  fcra-il  du  tout  atreflé  ,  qnand  il  coniîdcrcra  combien  dora- 

L'eau..      magcablc  rft  le  rencontre  de  l'ait  Se  de  l'eau  mal  fains  :  dclqueU  eftant 
contraint  d'v fer ,  parraflîetie  de  la  maifon,  l'on  eft  conlinudltmcnt  rour- 
memé  de  plufieurs  maladies  ,  comme  ayant  toufiours  à  combattre  contre 
le  Toifin?  •        lâbourer  vne  terre  defagrcablc  &  picque  infertile  ,  dont  le 

«clechc-  "l^poit  netcfpond  à  la  dcfpcnfc  de  la  culture:  D'cftce  forcé  par  miuuais 
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commode  pour  l'approche  d'tn  grand  chemin  fans  que  par  celuy  l'on  puif» 
fe  tirer  argent  des  fruiûs,  par  cftrc  de  trop  difficile  charroi  ,  &  ce  tendre  ca 
ville  de  commerce. 

Ces  deux  derniers  articles  nefe  peuvent  aucunement  adoocir.par  artifi^ce; 
mcfmc  les  changemcns  des  temps  ,  fans  moyen ,  par  morts  Se  autres  euenc- 
inens,y  peuvent  apportcijtemede  rimais  eftans  telles  attentes  vne  chofc  par 
trop  perilleufc,  i'eftime  ne  devoir  eftrc  tenu  pour  prudent  homme,  celui 
qai  à  deniers  conrcns  s'acheieroit  telles  &  tantpernicienfcs  incommodi-i 
tez.Ettant  plus  fe  rcfroi'Jira.il  de  tels  acqiicfVs  ,  contemplant  comh-cn  de 
plaifîr  procède  des  liaix  bien  qualifitzi  pour  très-grand  orncmcn' dJquels 
•'accomptc  le  bon  voifin  .  à  caufcdcs  infinies  co:ninoditez,  qu'e  n  reçoit  de 
là. douce  &  vcrtucufe  corvcrfation  ,ainfi  qu'Hcûodc  l'adelcrit,. 
Le  bon  vcifln  en  t4  r.ecejjl  é 
jiiCêHtt  pieds  nudt  fecourir  téifumillé 
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Méisie  piirent  têttt  a  lotj/r  s'h-ilfi/le, 

Petir  t' Aller  vahr  en  ton  adHerfïté, 

Ne  cruîn  donc  point  (jne  ton  hejfail perlée, 
P4rfrÂHdey  étjMTtt  ton  cher  voi/în  propice. 
Parqnoy  l'homme  d'entendement  en  fc  (cruant  de  ces  adrcffcs  ,  les  rien* 
drapour  dcffcnffs,  afin  de  ne  les  outrcpafTcr  aucunement  ,  s'il  dcfire  d'c- 
ftrc  bien  logé  &  accommodé  aux  champs  :  s'aireurant  qu'au  rencontre  de  ^ 
ces  cinq  qualiccz  ,auccleur  fuite,  tcouvera  dequoi  raifoniiablcmcnc  fe 
contenter. 

le  ne  difcours  ici  de  l'ordre  qu'aucz  à  tenir  pour  l'alTcarancc  de  tclsac-  l'ijicu,*]^ 
qncfts  :  fi  cefera  par  achaps,  cfchangcs.donnation  ou  autres  légitimes  &  ce  desic- 
ordinaires  titres. le  prcfuppofe  que  vous  n'y  procéderez  qu'aucc  bô  côfcil  &  qucfti. 
auis.  Autre  adrclTc que  gcncralc  ne    vous  pourroit  cftrc  donnée  en  telles 
tratictes,'  c'cft  ,  De  bien  aduifcrtic  vous  garder  d'cftre  enferre  ,  en  contra- 
ûani  inconfidercment  aucc  vn  mauuais  vendeur-,  d'aller  leicnu  ,  &  fi  pof- 
fiblc  eft  ,  par  authcritc  de  luftice  ,  qui  eft  la  plus  feure  voye  en  Tacquifiiioii 
d'vn  bien  du  Roy  ,d*vn  bien  d'E^'iic ,  d'vn  bien  fuict  à  fubflitutioa  ourc- 
ftirntion  ;  de  celui  d'vne  femme  maiicc  j  d'vn  mineur,d'vn  cndcbic  &  hy« 
potheqrc?  ,  d'vn  furieux  d'vn  prodigue  ,  à  ce  que  tant  plus  gayeraent  le 
repaiicz  &agfncic2  que  moins  aurez  à  craindre  nel'enuie  de  l'aducnir,  ne 
tel  bien  pouvoir  iamtiseftrc  par  aucun  euincé  :  vousreprefcntant  au(Iî>quc 
q  i.i  bien  acquiert ,  bien  iouïr  \  &  que  s'il  y  a  de  fols  vendeurs,  ily  a  aufifi  de 
fols  acheter.rs.Doncqucs  ,  pcfant  cescirccnftancés,  fans  vous  cfchaufFerde 
refiroidir  qv/aj^ec  raifof),  vous  haftant  letucmcnr.ncgoticrcz  en  cet  endroit  * 
aoec  retenue  diligence  ,  afin  que  l'occafion  pafîce  n'ayez  maiicre  de  vous 
repentir  pour  auoir  excède  enî  vne  ou  en  l'autre. 


La  manière  âe  mefurer  les  Serres. 
C  H  A  P.  III. 


AP  R  1  s  la  connoifTance  des  terres  s'enfuit  leur  tnefure  ,'de  laquel- 
le il  ne  faotpasque  nollr^  Mcfnager  foii  ignorant  :  car  combien 
que  ce  foit  vn  mcftier  de  publique  police  ,  duquel  nous  ne  voulons 
pas  qu'il  s'entremêle  ;  fi  eft-il  pourtant  neccffairc  qu' l  entende  ce  qu'il 
achepte  ,  &  fçachc  ce  qu'il  a  i  pour  fcmcr  tous  les  ans  fes  terres  auec 
Jugement  j  leur  donnant  plus  ou  moins  de  femcnce  ,  félon  qu'elles  font 
fotics  ou  foiblcs ,  afin  de  n'cfire  contraintdc  s'en  rapporter  à  la  foy  de  fe« 
feruiteats.Lailfant  donc  aux  arpenteurs  la  pins  cxquifc  intelligence  de  bien 
frefiircr,-.nout  en  traiterons  comme  enpadant,  autant  qu'il  fuffira  pour 
l'vfagc  du  bon  Mcfnager. 

On  mcliire  la  terre  par  portions  :  Icsporrions  on  divers  noms  félon  les  piuerfe» 
lieux  I  s'cflans  diuccfifiez  par  le  temps ,  dont  les  pins  communes  font  au-  portiooj 
jourd  huy  ertrc  nous  ,  Arpenj,Saumces,Afnces,Iourn3i!X,  S:ftcTres,Actes,  pouf  le 
Couples  de  boeufs,  qui  neautmoins  ont  diueilcs  mefures  félon  les  divers  J^f"'"?^ 
j-ays)  dçfqucls  n'cft  bcfoinde  parler  plus  fubtilcmcnt,ni  des  divctfcs  façons 
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de  procéder  à  l'arpentage,  reprefentant  les  coutumes  des  provinces.  Seu-^ 
leiticnt  pour  roftrc  dcfTtin,  fcrvant  d  exemple  craployetons-nous  en  cé 
endroit  l'aipentdc  l'iflede  France.  &  la  faumée  de  certains  endroits  du 
Languedoc»  pour  furiccllcs  nicfures  prendre  avis,  afin  de  fe  fervirde  tou- 
tes autres>  en  c|uel  poys  qu'on  foir:chore  aiféc  à  tout  homnc  d'cfpcit.  Or 
comme  il  y  a  de  U  diffrrcnce  es  mefures  des  terres  ,de  proyince  à  provin- 
ce, différentes  font  auflî  celles  des  grains. Le  rouid  de  bled  ,  mcfure  de  Pa- 
d^  bîed"^  ris,  contient  douze  ftftiets  :  Icfcftiei,  deux  mines:  la  mine, deux niinots:lc 
mci'uicie  ,uois  boliîcaux;  le  boifTcau,  quatre  quarts.lc  quart,quatrc  literons: 

Paris.      le  literon,dcux  demi  litcrons:lc  demi  literon,  dixhui<5l  poulccons.  La  fau- 
La  fju'    niée  de  certains  cndioits  du  Languedoc  »qui  eft  celle  dont  nous  entendont 
Tf^ff^  nous  fcrvir  en  cet  endroit,  commune  &  pour  le  bled,  &  pour  la  terre  qui 
pour  le        produit,  cft  dequatrc  fcfliers  :  le  fcftier,  de  deux  cmincs  :  l'cmine  de  deux 
mcd.       quarterons:  le  quaxteton  de  quatre  civadiers.  dits  auflj  buiiTeaux,  divifes 
par  demiS'Ailleurs  en  Languedoc  la  (aumce  n'ed  que  de  trois  feftiers  ,3c 
vn  quarteron,' en  d'autres  deux  fediers  y  Tuffifcnt  :  mais  par  toute  cette 
province  le  lefticr  fe  divifc  en  deux cmines,  l'cmine  en   deux  quarterons» 
comme  dclTus.En  autres  quartiers  de  ce  royaume  l'on  parle  par  afnécs  ,  bi- 
chctSjfacs,  raz.& autrement^ la  recerhedrlquelles  appellations  fe  laillèpout 
cftre  plus  cuiieufe     pénible  qu'vtile  &  profitable:  feulement  pour  mon- 
trer comme  le  monde  fc  gouverne,  ay-jc  voulu  toucher  ce  mot  fur  telle 
matière. 

L'irpcnt  P'"*  ^'^  raefme  mefure  eft  généralement  l'arpent  par  toute  la  Fran- 

éclraoce.  ce  pour  l'inégalité  des  perches  dont  il  cft  compofc,  non  pourlcut  nom- 
bre, car  tou/îours  les  centquartccs  font  l'arpent. Plus  ou  moins  de  pieds 
font  employez  en  la  perche,  félon  les  licux,coiilUmies  &c  ouvrages  qu'en 
mefure,  comme  dix-hui^,  dix-neuf,vingr,  &  vingt- deux. Du  pied  n'eft 
ainH  ,  par  demeurer  tonfîours  de  douze  pouces,  &  le  pouce  de  douze  li- 
gnes, ce  qui  le  fiait  par  tout  rcconnoiArc^lais  pour  régler  ces  chofcsjuous 
^     ferons  la  perche  félon  la  plus  générale  couftnme  Se  plus  receuc,  aiTavoir 
■ice'pour  de  dix-huiApieds,ou  de  trois  toifcs,  à  fix  pieds  de  Roys  chacune.  Quand i 
h  une.    la  fausnce  de  terre,  elle  c(l  de  feize  cens  canes  quarrées,  mefure  de  Mont»^ 
pclliet ,  chacune  cane  de  huit  pams ,  qu'on  divifc  par  demis  tiers  &  quarts: 
ainH  ayant  â  la  (âuincc  quatre  frfterces  ,  chacune  contiendra  quatre  cens 
tion^^tou-         quan^s.Cetie  ciuiofitc  fcruira  en  cet  endroit ,  bien  que  non  ne* 
chanr  la  ccflàirc:  Qiie  rapportant  à  la  cane,  par  eiaâe  vérification  ,  fe  trouve  la  toi- 
loifcA  la  fc  contenir  huid  pams,  neaf  vingt  fixietn  es,  rcfte  à  divifcr  quatre  vingt 
(îxierecs.  &■  le  para  hui£t  pouces  neuf  lignes. Par  laquelle  fuppotation  ap- 
pert l'arprnt  faire  la  tioifîcoie  partie  de  lauunice,  plus  ou  moins  ,  fur  quoi 
l'on  pourra  Éiiic  (un  compte. 

Scloa  le  naturel  de  tous  corps, l'arpent  &  la  faumccfcdivifenr  en  tanc 
de  portions  qu'on  veut:  la  moitié  duquel  l'arpent  contient  cinquante  per- 
ches quaricc3:k quart,  vingt  cinq  :  l'oftavc,  douze  &  derric,&r.  La  fàu- 
méc  de  mci»e>  dont  la  moitié  de  huiâ  cens  canes  quarrées  :  le  quarr, 
c'cft  affavoir  la  fefttté:,dc  quatre  cens  :  l  ofiavcide  deux  ccny,^«c.par  fcm- 
blablc  méthode,  prenaiit  de  l'autre  coftr,  le  tiers  de  cent  perches  eft  de 
feizc  cens  canes,  pour  faire  des  tiers  d'arpent  &  dcfanméc,  &  en  fuite,  des 
ilxicfmes.douxiclmes,  yingt-qi'.jitricfmcs    autres  patticulcf* 

Pat 
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Par  ceci  fc  void  l'arpenc  6c  fa  faumcc  cftrc  certaine  cfpecc  de  terre  «k-  Jj^JjJ^* 
rirce,  laquelle  ne  fe  peut  ijuftciTient  limiter  ne  pat  !•  labourage  ne  par  U  Ce-  ^ 
mence,  comme  l'ay  die  :(ous  lefqiiellcs me furcs,  &  autres»  Itlon  les  pays  ntcicirtc, 
&couftiimcsindifFercnirt\tfnt,  toutes  places  &  aires  font  mciurces ,  foicni  iautwiu 
terres  à  grains,  vignobles  .prairies,  bois,pafturages  &  autres  proprietcz,  àc  ™*' 
«quelque  aflîeite  qu'elles  foyenr,  plaire,  enfoncée  .  rcleucc  ;  comme  l'oa  fait  eoaxjKë 
es  boutiques  des  marchands,  par  l'aune,  la  cane,  le  bras  ,&:  fcmblablesige-  dcitcticc. 
neralemenr  toutes  fortes  de  marchandifes,  de  diucrs  prix ,  fans  dillin^bion 
de  leurs  valeurs.  ^  '\rpent 

Les  anciens  Ronaains  ont  vfô  du  mot  Arpent .  (  dont  ils  reprefen-  n^^aJi^. 
toyent  les  mefures  des  terroirs  )  qui  edoit  la  terre  que  deux  bœufs  accou- 
plez labouroyent  en  vn  iour.U  eiloit  large  de  cent  vingt  pieds  ,&  long 
de  deux  cens  quarante}  lefquels multipliez  ks  \  ns  par  le  autres  font  vingt 
huiâ  mil  huiâ  cens  pieds  quarrcz,  que  contcnoit  la  fuperficie  leur  ar- 
pent. 

L  af^cnr  François  eft  compofc  de  cent  perches  quarrées  >  cororae  a  clic  LcFran- 
dit,  chacune  tic  dix  huidl  pieds  j  rendnnr  par  la  multiplication  trente  deux  (ois. 
mil  quativ  cciis  pieds  quarrczi  doncileocccde  le  R  «main  de  trois  mil  (îx 
cens  pieds,  ce  qui efl  la  neufîeme  partie  de  l'arpent  François.Par  Icfqucl- 
les  diucrHtcz  fc  .remarque  clairement  ce  qui  a  efté  dit.  Que  fondement 
afTcurc  ne  Dcut  eftremis  pour  le  labourage  des  terres  Se  leur  cnfcmcncc- 
jTcnr,  ne  (ur  l'Arpcnr,nc  fur  la  Saumcc  ;  ains  que  ce  font  inuemions  po- 
litiques ,  pour  a  peu  prés  prendre  auis  fur  tel  mcfnage,  ainfi  l'ayans  voulu 
nosancctUes.En  Languedoc  &  voiHnage  le  nom  de  Saumée  e(t  retenu 
pour  mcfiuer  &  le  bled  &  la  terre ,  comme  i'ay  dit  :  de  mefnic  n'cdaut  de 
l'arpent  &  du  muid  ;  ceftui-ci  fetuant  peur  le  bled  ,  &c  ceftui-là  pour  la 
terre. 

C'eft  quant  ï  la  contenue  des  fonds.  Touchant  Irur  valeur  pour  la  La  ralrut 
meure  en  cuidencc  ,  communément  on  y  procède  por  l'ordc  fuiuant.  Ef-  •'"w^"» 
cheantarpcntcmcnt  public  Cfourcc  du  particulier  }  gens  experts  font  dé- 
putez pour  faire  l'cualuation  des  proprietcz  ,  ^ui  accompagnant  l'airpen- 
teur  ,  tout  d'vnc  main  lui  montrent  les  linsiics,  tcnans  &  tbouiidans  des 
fonds  dont  cft  queftion  ,  ^cfquels  ils  font  qoatta  ou  cinq  prix  Cplus  ou 
moins  fdon  l'vfage  des  pays  )  appeliez  Ellimes,  met  tans  les  plus  fctttilcsûc 
gras  à  la  première»  ceux  d'après  à  la  frconde  j  ÔCAinfi  par  dcgrez  iufqucs  à 
la  dernière  Ëdime  ,  qui  c  A  le  terroir  lemoins  valeureux  ou  deferi.  Ce  qu« 
pour  vn  prcallabc  l'arpenteur  notera  en  fon  liure  j  puis  mefurera  la  pièce 
par  deux  codez,  longueur  &  largeur,  qu'il  multipliera  l'vne  jpar  l'autre  , 
d'où  il  tirera  le  noinbre  des  perches  ou  canes  quatrées  qu'elles  conticn- 
clra-,cent  defquellcs  perches  font  l'ar|>cnt,-&  fcizc  cens  dcfqucUes  canes  U 
raumée  ainG  qu'ila  cfté  repprcfcnic. 

Pour  ces  diuerfcs  figures  des  tcrres,diucrfemcnt  neantmoins  ne  veulcnt-cl-  Mefuréç» 
les  crtrcmamcps,  ains  tout  d'vne  façon  conuicnt  les  arpenter  ou  mcfurer  in«i«ff«- 
ifcavoir  en  les  rcduifant  en  quarré,lcul  moyen  d'en  venir  iuftejDcnt  à  bout,  t^j^"^* 
Ce  qu'âifcment  fe  fiùi  ,  quelques  extrauagantes  qu'en  foyeut  les  fu^cr-  d'»oefw-, 
ficies,  en  cfl.nns  les  (aces  en  droite  ligne.Ncanimoins,  obliques  fercduiicnt-  t|. 
elles  en  qnarrc  bien  qu'auec  difficuhc ,  comme  fera  vcu.  ^  . 

Pat  la  figure  parfaiictceni  quariéc,  comme  par  la  plus  facile,  commcn-  ^^^^^^^ 
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ccroas  noftrc  dcmonftration.Cctic-ci.ayani  en  chacune  cîc  fcs  Facci  vingt  per- 
ches» en  contiendra  fuperBciclleinenc  vjuatie  cens  quarcéesi  d'autant  que  nngt 
mnltiplici  p.ir  vingr,  tendent  quatre  cens,  qui  feront  quatre  arpens  ,  ^  cent 
petchcs  chacun.Si  ce  font  des  canes,  les  quatcc  cens  feront  la  Seftctcc  »  qui  cft  , 
Je  quart  de  la  Saumcc,à  fcize  chacune. 

Pareille  faciliic  trouucra-on  au  mcfurcrdele  pièce  barlongur,c'e{l  k  disct 
ta  bit-   plus  longue  que  large,  ou  en  quarrc-Iong;laquellc  conteOAnt  en  fa  longucac 
loaguc.     tfantc.  quatre  perchcs.cn  fa  largeur  dix.hun5t,  diton$,dix-hu  d  fois  trente  qua- 
tre, rendent  f\x  cent  douze  perches,  quances  yfaiiaasfix  arpens  «ne  o^aue  & 
L'iot£alc.  vn  vingt  clnqu=crmc. 

Eftant  la  figure  irapcxc  ou  inégale  en  fa  largeur,  d*»n  coft<  tirant  vingt 
perches,  &  de  l'autre  trente,  alfemblcrons  ces  deux  nombres  ,  qui  en  rendront 
cinquante  :  dont  la  moitié,  qui  eft  vingt-cinq,  nniltiplice  (ut  frptante  fc  trou- 
vans  en  la  longurur,  produiront  dix-lepi  cens  cinquante  perches  quarrces,qui 
font  dix-iepc arpen;  demi, De  mcfme  fera  maniée  la  terre  dioctfe  en  fct 
quatre  faces,  pourveu  qu'elles  foyeot  en  ligne  droite:  de  laquelle  prciAnt  les 
moitiez  des  longueur  &  largeur,  puii  multipliée  l'vne  par  l'autre,  produiront 
La  triaa-  les  perches  quarrces  comme  dcllus. 

guUitc,  poiiç  bien  mefurer  le  champ  tti.ingulsirc  cquilatcral,  conuicnt  le  rcduirccn 
quatre  parfait,  à  qnoi  iuftement  Von  vicut  ,  par  vne  feule  ligne  perpendiculai- 
re, diuiCant  le  triangle  en  deux  parties  rgalci.D'vn  angle  iulqucs  à  la  face  op- 
polîte  e(l  tirée  vne  ligne,  laquelle  ioinHra  la  fa-c  à  fa  moitié,  aprcs  tccllcmoi« 
tic  mcfiircc}  &  les  perches  qui  en  pto  ,icndiOfit  multipliées  par  les  contenues, 
en  la  ligne  procédant  de  l'angle,  rapporteront  le  nombre  des  perches  quattccs 
dont  le  champ  triangulaire  fera  compofc. 

Encore  bien  que  le  tond  aye  beaucoup  trauaillc  iufques  ici  tous  les  Geo» 

La  loodc.  priçtfifns  antiens  &  modernes, fi  rft-ce  qu'en  confcir^nt  d'y  auoit  cn-pluyé  quel- . 
qucs  heures,  i'en  diray  en  palTatK  mon  adui^  ,  comme  vn  «Je  la  fou- 
le :  non  que  »*cftimc  que  cette  mienne  ptopoUtioa  foit  à  préférer  aux, 
efcrits  deceux  qui  ont  traitté  cette  matière,  mais  afin  que  ie  ne  cache  aux 
cfprits  curieux  de  cette  fcience  la  nouvelle  procédure  que  ic  tiens  pour  y  ^ 
paru cnir  ;  promettant  d'en  reccuoit  vue  aotre,  quand  elle  me  fera  mon- 
trée eftre  plus  alfcurce.  Ic  cai  ftllcque  cette  opération  &  preuve  cflrc  me- 
chanique,  &  inconnue  à  la  Gccmctrie,  n'en  rcccuam  point  fes  demonftra- 
tîons mais  aufTi  c(l  elle  amant  éloignée  de  fau(rctc,  comme  facilement  ,  pat 
le  fens  naturel  elle  peut  eûic  comprifc.  Dans  le  rond  prrpcfc  ,  peur  cllrc 
réduit  en   figure  quarréc  ,  foit  în/t  rit  vn  triangle  equilateral ,  touchant  de 
(es  angles  la  circonférence  du  cctelc  :  l'vre  de  ces  faces  du  triangle  cft  li 
face  d'vn  quarte  equîlatcrnl  ,  égal  en  fa  capacité  &  fupeificie  à  la  figutc 
ronde  prcpofce  :  &  par  coi.fequcnt  on  aura  la  grandeur  d':cclle,  en  mulit- 
pKant  par  foi- mcfme l' vne  defdîtes  facisdu  triangle;  c'cft   ï  dire,  fi  la  face, 
du  triangle  à  vingt  perches,  le  quar;c  en  aura  quatre  cens  ,  qui  font  qi^arie 
arprnr  que  contiendra  cette  figure  rr-ndr.Qjiant  à  la  preuve  que  ic  vous  en 
îj-îille,  i'ay  eu  recours  ailleurs  qu'à  la  Géométrie,  à  fçaooir  au  poids,  lequel, 
vous  donnera  p.ir  cét  vfagc  la  ccnnc  fTine  de  la  capacité  de  toute  fuper,  ■ 
îîcle  ronde.  Soit  choifie  quelque  mariitc  cgslc  Sz  bien  i  nic,  ccnnme  papier 
parcliemin  ,  bois  ,  ou  cire  ,  fur  laquelle  tracez  &  coupez  !ç  rond  A:  le  quarié* 
(uuant  la  précédente  tn:ihodc  ,  puitlrs  mettez  fur  le  (icbuchctou  la  balance, 

le 
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le  ronJ  en  vn  codé  Se  Icquarré  co  i'aucre*.  6f  trcuvercz  Icat  pcfanreur  cftre 
cgalcyOUiiu  moiiH  It  peu  dilFcrcncc>  qu'elle  demeure  infenfib'ci  ayanr  obier- 
uc  pieci(cment  toute  iuftclîcen  la  rraticrr,  an  tracer  &  couper  ,  au  trebuchcc 
&  àUiablc.Si  cionc<]ucs  en  petit  volume  cette  propofîtîon  fe  trouve  vérita- 
ble, qui  eft  celui  de /i  petite  conception,  qui  ne  foir  affcuré  de  cette  racrme 
règle  cxeicce  fur  voe  grande  pièce  de  terre  î 

O'cpluchcr  pariiculieteir.cnt  les  raifons  de  itllcs  figures  &  autre»  qui  fe 
peuvent  prcfcnter  ,  comme  ovales, pentagones,  hrx.-'gones  ,  ,Eptagones  , 
©Oogones,  &  fembiables,  des  obliques,  mixte» iJc  entiemclces,cc  fcroit  con- 
ncrtir  le  Mefnaget  en  Gcoraetrien  ,  contre  mon  intention.  Ce  qui  me  fera 
Anir  mon  dilcours,  pour  revenir  dont  ie  fuis  part»  :  c'cft  ,  que  fans  entrer  en 
plus  glandes  Tpeculations  ,  furfît  de  tendre  en  quatre  parfait  ,  ou  pat 
long  ,  toutes  aiics  &  places,  ioycnt  terres  labourables,  vignes  ,  prcz  ,  boi» 
&  autres,  les  prenant  des  colles  que  mieux  s  accordera;  les  divifant  en  vneoa 
piulicuts  pontons,  ainfi  qoe  la  chofe  le  requerra  :  dont  les  rognures  fe  ioin- 
dront  iei  vncs  aux  autres  ,  pour  les  réduire  auflî  en  quarré  »  C20C  petites 
foyent  -  elles  ;  pat  leqtiel  moyen  viendrez  aifcmeni  à  boutde  voftrc  defîcin.Ec 
fervita  aulfi  telle  reccrche  au  Mcfnagcr,  donc  le  domaine  eft  fubict  aux 
charges  publiques  ,  de  ne  fe  laiilèr  décevoir  aux  Commis  aux  impoHtions, 
lors  qu'ils  en  adcent  &  defparteni  les  deniers  ^  caufc  principale  de  l'inueniioi» 

l'Arpentetic. 


ViJ^ofir  U  terre  félon  [es  proprietet^ 
Ch  A  p.  IV. 

|OvR  bien  entendit  fa  propriété  de  la  terre  ,  la  recerchc  des  faculté  y 
^  do  ciel  »  fous  lequel  vous  habitez  ,  eft  du  tout  necclTaire.  Sans  cette 
correfponebncc  en  vain  on  lobouceroit.  Car  quel  fruité  peut  appoitcv  la 
terre  Uns  le  bénéfice  du  ciclîCe  font  les  climats  qui  pat  1rs  influences  cclcftes     QWttti  t 
donnent  loy  à  la  terre  ;  laquelle  on  ne  doit  s'dffcûionner  à  faire  porter  |cun 
autre  choie  que  ce  quIU  lui  permettent ,  lî  on  en  veut  auoirdu  proBt.  Car  faculrcz. 
pour  le  plailir  ,  ou  renvetfe,  par  manière  dedire,rordre  de  la  nstnrr.Mais 
cela  appartient  particulieremet  aux  Rojs  ,  Princes  &  grands  Seigncuis, 
que  de  contraindre  la  terre,  pofée  fous  vn  air  froiJ,  à  porter  des  cannes  de 
fuccre,dcs  oranges,  limons,  citrons,  ponciles,  poivres,  oliucs,^  autres  ma* 
tictes  propres  aux  climats  Meiidionanx  :  comme  en  plufîeurs  endroits  de 
la  France  ,  en  diuetfcs  grandes  maifons  celles  magtiifîqties  beautez  fe  ^ 
voycnttvcc  merveille,  Noftie  pcre  de  famille  ,  pour  le  principal  de  fon 
Mcfî)age,  ne  cerche  tant  de  delicatcfTcs  ;  ains  feulement  les  fruidls  que  fa 
ittte  lui  produit  volontairement  ,  auec  raifonnable  culture,  &  fans  cxccf- 
fiuc  defpcnfe,  bien  que  pour  lefervicc  des  Grands,ic  montrcray  les  moyens  Priodpj- 
dc  rendre  la  terre  obeiflantc ,  pour  extraordinairemcnt  porter  ces  p.ecien»  '«  fjcul- 
fes  chofe».  '  ^  '^^Z"  dtt 

En  certsines  ce ntict»  la-  terre  ne  produic  qu'hcrbagrs  r  en  d'autres  q-  e  r"twué«^ 
^cds;,2c  ailiemsc^c  uifinit ce  qu'il  clViaifcrnablc  dcdjflLnj;ucc  U  tcire  tu 
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trois  parties,  donnant  la  première  ,  comme  autfi  U  plus  antique.au  Bellail, 
qui  fenonriit  es  Herbages. La  féconde  au  Pain»  qui  fe  fait  des  Bleds.  Et  la 
troinefme  au  Vin,  venant  des  Raidns,  qui  font  les  principaux  alimens  def- 
quels  nous  fomines  rub(\âcez.-pour,le  bon  Mefnagcr,(âicc  U  dcQus  Ton  com- 
pte ,de  s'edudicr  à  ce  d'où  le  plus  de  Ton  bien  doit  procéder;  afin  de  fe  ren- 
dre fçauanc  en  Ton  adroinidration,  felun  les  proprietez  de  Ton  lieu.  Le  pre- 
nant donques  de  ce  biais,ie  dirai  que  s'il  e(l  en  pays  d'Herbagcs,les  prairies, 
les  eaux  pour  les  arroufer,  les  bois  padis  >  la  connoiffancc  du  bedail,  fa 
nourriture  ic  fa  débite  feronc  toute  Ton  cdude.Si  en  lieu  de  Grains  •  le  la- 
bourage des  terres,  le  bon  bedail  pouc  y  ouurcr  ,  les  outils,  les  fcmenccs  • 
leurs  l'aifons  »la  façon  &  l'ordre  pour  couper  les  bleds,  Us  battre  te  ferrer» 
en  retirer  des  pailles  ,  occuperont  le  plus  de  fon  efprit.Si  en  lieu  où  feule 
la  Vigne  croit,  ne  penfera  qu'à  choifir  les  bonnes  races  des  raifins ,  plan- 
te! les  margoutes  &  les  crolfettes,  les  prouigner ,  tailler  •  mater ,  &  autre- 
ment rraiftcr  la  Vigne,  fclon  fon  mciite  &  propriété  du  Climat,  faire  loger 
te  confctuer  les  Vins  Mais  où  pa,r  le  bcnchce  du  Ciel  ,  «mpcramem  da 
Climat  le  douceur  du  fond,  la  Terre  fe  trouue  propre  &  facile  à  por- 
ter Foins,  Bleds  &  Vins.  Se  p.ir  conicquent ,  Bois  &c  Arbres  de  toutes  efpc- 
ces  :  à  faire  lardinages  ,  Garennes,  E(langs,  Colombiers  te  autres  coromodi- 
tcz;  nodre  perede  famille  fera  parfaitement  bien  pourveu,  ayant  par  ce  mo- 
yen chez-foi  prêquetout  ceqm  cft  requis  à  l'cntretencment  de  cette  vie,iuf- 
qiics  aux  habits  pour  foi  te  fa  Iramille.Anrn  aura-il  beaucoup  plus  de  feuci, 
d'autant  qu'il  lui  fera  necc (faire  rendre  fon  cfprit  à  toutes  negotiations  ru- 
(liqueS)  fî  non  contraires,  à  tout  le  moins  ditfercotes  par  entr'ellcs  :  n'y 
ayant  autre  fympatbie  entre  le  Berger,  le  Laboureur  fic  le  Vigneron  (  dif- 
cordansau  refte  par  leurs  exercices  fcparcs  jquc  détendre  tous  enfemble  à 
ce  but,de nous  adminiflrer  les  diucrsfruièts.donr  nous  fommes  nourris. Har- 
monie pareille  à  celle  du  Lnrh  &  fembbbics  inûrutnens  de  Munque,proue« 
nant  de  l'inegalirc  te  dinernic  de  leurs  cordes. 

Donques  faudra  que  tel  pecc  defamille,  ^rommandant  gcncralement  fur 
toutes  les  parties  de  fon  tcrxoir,fcache  l'ordre  pariicultcr  qu'il  a  à  obfcruer 
en  chacune  d'icclles,  pour  en  retirer  le  digne  rapport.Sc  reprcfcntera  vn 
gênerai  d'armée,  qui  pour  obtenir  la  victoire  ,  commande  plu fieurs  hom- 
mes ,  diuers  en  mœurs,  en  langues  ,  babirs  Se  exercices;  fe  fournit  de  di- 
cerfes  armcs&  munitionsi  te  b  iniploye  a  diucrfcs expéditions  ,  tant  pour 
l'offenfiueque  defenfiue.A  fon  exemple  noftrc  Melnager  vigoureufcmcnt 
cultivera  fa  terre  ainA  qu'il  apparcunt,  fc  roidillani  courre  les  di^îcultez^ 
te  fclon  que  chacune  de  ces  parties  défirent  travail  &  indudrie  ;  qu'il  ccn- 
fclfcra  eftreconuenablemcnt  appii«.|uees  ,  puis  qu'il  cft  quel  ion  de  laiouïf- 
fance  de  tant  &  de  £  diuers  biens  que  Dieu  nous  donne  par  l'Agriculture, 
qui  cft  le  but  de  noftre  Mcfnage. 

Nos  premiers  percs  ont  ainfi  orc?onrédcla  terrc,qtic  de  préférer  les 
herbages  atout  autre  rapport  :  pour  leur  fimplicitc de  viure.feconten- 
tans  picque  du  feul  reurnu  du  bi  ilail.  Mais  les  hommes  des  Aeclesd'a- 
prcinc  s  arrcftans  à  telle  fobrictc.oîU  prcpofe  les  bleds  te  viu$  au  beftail, 
le  mettant  au  troifiéme  dtgré  de  la  mefnagcrîe.Suiuant'  laquelle  rcgl:  ic 
r.-ïfcherai  de  conduire  le  pcre  de  (amille  au  droir  vfage  de  cette  induftiic 
clumpeûic,  commençant  par  le  labourage  des  teries  à  grains,  qui  fera 
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flii'uidcla  culture  des  vignes,  puis  des  la  nourriture  du  bcftail,  après  ton-  jj^''^'^'* 
lesfois  auoir  ptepacé  la  terre  ài  iouffrir  tels  diuers  traiâcmcns ,  félon  les  di- 
ftinéles  ca^^acicez.rourvn  preallable  conlidcrcra  nodre  Mcfnager  >  que  Mainn» 
bien  que  fon  Climat,  pour  fon  tempérament,  fauotifc  toutes  fortes  de  &  f'*^* 
fruiûsi  ccft  neantmoins  auec  quelque  inégalité  procédante  de  la  faculté 
de  la  terre  :aBn  de  l'arrefter  là  où  plus  encline  le  naturel  du  fonds.  C'ell  ftrcep 
Que  n  la  terre  fe  delcâe  plus  à  porter  du  fuin  que  du  bled,  fon  principal  vi-  /«  Tt*rt, 
le  au  foin  :/î  du  bled  q«ie  du  vin>  au  bled;  &  ainfî  en  fuite  :  par  ce  moyen 
en  tirera-il  mieux  la  raifon  ,que  la  prenant  d'autte  biais.Ici  ell  à  Ibuhai- 
ter,  fie  plus  du  domaine  edre  employé  en  herbages»)  trop  n'en  pouoant 
auoir,  pour  le  grand  bien  de  lamefNagerie:d'aaraut  que  comme  fur  vn  fer- 
me fondement  toute  l'Agticulture  s'appuye  là  deluis:  audi  void-on  que 
moyennant  le  beftail,  tout  abonde  en  vn  lien;  tant  pour  le  denier  liquide» 
qui  fans  attente  en  forr,que  par  les  fumiers  cau(àns  abondance  de  toute  for- 
te de  fluiils  Partant  s'il  peut  ordonner  de  fa  terre  à  volonté  ,  ayant  la  catte 
blanche,  c'eil  à  dire,  vn  terroir  neuf,  alTcz  fertil,fans  fubietSbion  ,  fauorifc 
«lu  ciel>pour  rapporter  toutes  commoditez.  conuenablement  le  détaillera 
&  employera-il,fi  fous  ces  rea)(imes  il  afluiettit  les  delTeins.  Difptfrr 
Que  les  deux  tiers  du  domaine  foyent  donnez  à  la  foreft,  prairies  ,  &  vn  nnf 
paflurages  :  &  Icreftaataux  autres  parties  en  général,  félon  les  diftindes 
qualitcz  de  chacune,  &  que  mieux  s'accordera.Que  noftrc  père  de  fi^wille  ^'"'^f^*^ 
conferuech:rement  fes  bois;  au  coupper  allant  tellement  retenu  que  ce  d  té&bif 
(bit  pour  la  feule  neceffité  qu'il  en  prenne,ou  pour  l'importum empêchement.  fe*w* 
Qu'aux  lieux  plus  bas  ,  foyent  les  cflangs,  faulTaies,  peuplaies,  tremblaies, 
aimaics,  ozciaics  6c  femblables  boisaquatiqucs  de  en  fuite  1rs  ptairies.  Aux 
plus  hants  ,  les  fbrefts  &  boisfanuagcs,  fecs,  de  toutes  fottes  auec  les  pa- 
Hispour  le  bcHail,  taillis  pour  buinbits  &  garennes.  Es  moyens,ou  colVaux» 
icroperé  d'humidité  &  de  fecherelTe,  les  terres  à  grains>  vignobles,  lardina» 
ges,  vergers  d  arbres  frniâiers  .-  auec  toutesfois  ce  patticulier  département  » 
qu'ës  plus  rclcucz  &  plus  maigres  (fe  tels  endroits  ,les  vignes  aycnt  quar- 
tier t  &  ésplusabaiffez  &  gras,  les  bled«»Qu'és  terres  plus  argilleufcs  que 
&blonncuies,  &  air  plus  chaud  que  froid,ilferoe  pludod  du  hument  que 
dufeigle  :  és  plus  (ablonncufes  qn'argilUufes>&  air  plus  froid  que  chaud, 
du  feigle  que  du  froment.  Que  pour  le  decoieroent  de  fon  lieu  ,  il  dre0e 
ks  auenucs  de  la  maifon  deuntloin  qu'il  pourra ,  par  longues  &  larget 
allées,  droitement  alignées  &  au  parterre  bien  vnies,  qu'il  fers  pa(rer  àira- 
uctsdefes  forefts,  fi  mire  («  pe  it,  fans  grande  tare  ,  ou  bordera  fcs  allées 
d'aibies,de  ceux  qui  feront  de  plus  facile  accroift,&  de  plus  grand  profit  & 
p\a\fit.Ainfî  aura  la  maifon  de  nofVre  Mcfnager  plaifantêc  agréable  abord, 
êc  fon  domaine  par  tclleiuflc  proportion  ainfi  détaillé  k  bien  mefnagc,mo- 
yennant  taifonableeftenduc,  &  la  (aueur  dcnhaut,fe  rendra  capable  d'entre- 
tenir vne  glande  &  honorable  famille. 

Vejjttn  du  Baîitmeni  chsmpefrc, 

C  H  A  V. 

CO\c\fB  ce  difcour»  eft  gênerai  ,  pour  monftrer  en  gros  ce  q"*ît 
conuienr  faire  de  chacun  terroir  ;  félon      portée  j  auffi  la  d»f^ 
polîtiua  des  logis  ^pcH»  les  ho'aiincs>  &  pouc  Us  belles  i  û-ia  en  céc 
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cndcoic  traiâce  généralement ,  refcrvaut  en  fou  li'îu  à  panicuhrifcc  5c  U 
cnUiire  de  la  tcrrc.fic  la  divcrfité  des  bift>incns",po  jr  iolUuirc  le  petc  de  famil- 
le du  moyen  qu'il  doit  icnit  à  s'accoiuaxodcr  de  l'vn  6c  dcl  kutrc,ai  mcT* 
nageant  ,fans  cxccflîvc  ddpetifc  &  longueur, 

ucux  choCcs  font  requilcsaux  baftimcns  ;  a:ravoir,  bonté  &c  beautc^fia 
r  ^     retirer  fervicc  agrea'îlc.  Parqnoi  ioignans  evifcmblc  ces  deux  qiiali- 

rer  'ch(*7  l^  »  alTcrrons  nofttc  logis  des  champs  en  heu  i*aia.&  Je  compofe- 
ftur  it  rons  de  bonne  matière,  avec  convenable  artifice  ,  dont  fera  évité  le  xatdif 
hii'HHfMt.  repentit  quirouûours  fuit  l'inconfidcrcadvis  de  ceux  qui  baftilTent. 

Doncques  avant   qa'cmrcr   en  dcfpenfc.prcfuppolc  voftre  pays  ellrc 
i'it  fa  cncotcs  faudra-il  eu  choifir  la  partie  la  plus  falutairc,  plus  plaifanie 

iutX»     pou'  voftre  habitation  ,6c  la  plus  mefnagcablc  felœi  la  ponce  de  voftre 
fthr  [en  bien  accommodans  ces  trois  confidecations  le  mieux  que  faixe  fe  pourra  pax- 
■"/•i*-      l'advis  de  plufieurs  gens  d'efprît  entendus  eu  telles  «atiere$,qu*aurc2  affcm- 
blcz  au ^'•aravant comme  en  confuliacion. 

Les  anciens  ont  ordonne  le  baûimcnt  champeftrc  à  demi  montagne  re- 
Adoh  i*%  gardant   le  Midi,  eftimant  telle  aiTiette  la  plus  faine  ,  par  cftre  couver- 
»ntum.    jg  (Je  la  Bifc,  à  l'abri , reculée  de  la  rivière  ,  (  qui  eft  fouvenc  mal-  faine) 
avoir  la  veuif  aflcz  haute  &  longue,  &  n'eftretrop  humide,  ni  aullî  trop  de- 
CrnfiJt'  nuee  d'cau.C'cft  bien  à  la  vérité  l'affictte  prcfcrable  à  toutes  :  neantmoins 
r«fij8  dn  comme  les  chofcs  de  ce  monde  nefont  parfaitement  accomplies, cftant  cha- 
MtJernti.  ^^^^^  commodité  fuivic  de  fon  contraire  ,  en  telle  aflîettc  fe  rencontre  ce 
m'<l-<iuclc  logis  eft  commandé  par  la  partie  delà  montagne  relevée  ,  ain  il 
y  defauc-il  ce  point ,  qu'il  ne  peur  eftre  du  cout  fort,  comme  plulîcurs  de(i« 
rende  {«.mps  nous  ayant  fait  prendre  garde  de  ce  notable  article. 
Inctmc      Le» montagnes  fon  ttop  feichcs  ôc  vcnteufes,  les  pbines  trop  humides 
iitti.  diS  &  fangeufwS.Si  é$  roontagncs  on  a  la  vciic  longue,  le»  yeux  s'y  ptomenans 
m  •  4'     à  l'i  ifcjleur  di£ciieaccez  donne  beaucoup  de  peine  aux  pieds }  comme 
Znti  &  auflirimportuniic  des  fanges  rabat  du  plaiûr  des  longs  promenoirs  de  U 

Ccschofes  confidcrccs,  fe  faudra  tenir  i  la  première  refohuion  ,  qui 
iUm.  eftdcfc  fervit  du  lieu  qu'on  a,  duquel  la  meilleure  &  plus  falutairc  partie 
fera  prife  pour.baftir,  comme  a  eftc  dit  ,afin  d'y  pouvoir  séjourner  com- 
modément, pour  la  feurctc,  pour  le  profit  Ôc  pour  le  plaifir  j  ne  pouvant 
prefcrire  loy  certaine,où  ,  comment,  Se  de  quoy  édifier  l'habitation  cham- 
pcftce.  chacun  s'accommodant  (don  Tes  moyens  &  le  lieu  auquel  il  eft  af' 
ù$  ;  qi)i  le  plusfouvent  (impofant  nccefllté)  contraint  dreHer  le  baftimenc 
aucrcmcnr  qu'on  ne  fouhaiiteroit  :  &  fuit  ou  montagne,  oucoftau  ,  ou 
plaine  ,  avec  l'artifice  ~&  defpens  requis  ,  on  fe  logera  ctts-bien:comraed'in- 
bnies  &  divcrfes  fortes  d'adleiicsfe  voyent  pluficurs  bonnes  maifonsaccom* 
pagnccs  de  grandes  commodircz  :  ^quoy  prenant  girde  de  près  on  trou- 
vera qne  quelque  biecarre  &  fâcheux  que  foi(  le  licu^il  fepeut  neantmoins 
agcaiier.  , 
dtfft'ndt  logis  proportionne  aux  terres  d'alentour  d'amant,  qu'il  faut  que  de 

iMmétiftn.  là  Torrent  le*  dtfpcnfcs  du  baftimcnt  &  de  fon  entrcticn.Et  c'eft  le  dire  de 
Cacon  de  autres  anciens,  qui  ont  commande  de  commencer  la  maifon  par 
la  cuifinc,  c'eft  à  dire  regarder  premieremenr  au  revenu,  "Se  donnera-on 
aum  garde  des  fautes  (pour  ks  pccveuir  J  qu'en  cet  cndcoic  firent  ces  deux 

grands 


DV    THEATRE   D'AG  R  I  C  V  L.T  VR  E.  i; 

grands  mcfnagcrs  Romain$^  Quintus  Sccvol.i,  ôc  Lucias  Liicullus  :  dont 
rvn  baftit  vn  trop  petit  logis.  &  l'autre  trop  grandi  chacun  d'eux  avec  in- 
commodiic.Car  c'cfl:  perte  de  n'avoir  lieu  aTlcz  ample  peur  vous  loger  i 
l'aife  aucc  Toftrc  finaillc,  pour  recevoir  vos  amis  6c  pour  ferrer  les  fruits 
que  voftre  terre  porte.  &  le  bc(\ail  qu'y  nourrilTez :  comme  an  contraire, 
c'eft  ietter  Ton  argent  dans  la  rÏTiere, ,  même  fe  rainer  &  desFaire  foi-mcf- 
mc  que  baftir  trop  amplement  &  fans  neceflîtef  ^  5c  faut  qu'à  la  longue  la 
Tanitc  de  telle  entrcpnle  foit  la  fable  du  peuple,  quand  ayant  badi  vne 
grande  &  fuperbe  maifon  elle  demeure  vuide  par  faute  de  revenu,  &  qu'il 
hiillc  employer  plus  de  temps  à  la  ballier  qu'à  en  labourer  les  terres  ;  & 
qu'enBnon  iôit  contraint  pour  en  payer  les  icrrutes  ,  vendre  &  la  mai(on 
éc  le  domaine  ,  &  (aire  acbcterfes  folies  àautruy. 

Puis  que  la  piopottiou  du  logis  Ce  mcfute  par  le  fends, il  ne  feroità  pro*  Ch^fm 
pos  en  cet  endroit  d'en  feiirc  l'oidonnance  ,  laitTant  à  chacun  lalibcrtcdc  ^ /f^". 
le  loger  à  l'aife  fcUn  fcs  moyens  ;  ioini  que  couimc  de  cous  les  hommes  dt  yî„*  ',7«r 
la  terre  dtux  vifa^es  ne  ferctrcmblcnt  entièrement,  ainficncft-il  des  mai-  tnftùm 
fons,lefq(iellcs  le  divcrfificnt  tes  vncs  desautres  autant  que  diverfcs  en 
font  les  nriiafiors  ,  revenus  ,  matières  ,  ouvriers  qu'on  renconcre,&  fanta- 
(îcs  des  Sciqneursi  pour  kfqucllcs  raifonsnc  peut-on  s  arrciler  à  vne  Icu- 
k  façon  de  badic. comme  audî  non  necc(Iairc.5u£ra  au  pere  de  famille  N*et{f*i- 
d'obferver  la  mieux  qu'il  pourra  les  règles  générales  de  l'Art,  félon  les  a- 
dtefTcs  de  cci  poinûs  generaux:Que  s'H  cft  cn  pays  froid,  fcs  principales 
^eu'és&  ouvertures  regarderont  le  Midi:  lî  en  chaud, le  Scptentrion.Ti en 
temptrr,lc  Levant  ou  Couchant ,  afin  que  le  logis  (bit  exempt  des  iniuics 
du  pais  provenant  des  froidures  «  chaleurs  &:  vents  :  à  tout  le  njoins  telles 
irtcn>pctics  foyenien  et  faifani  adoucies  &  niodcrées  ;ainfi  fe  rendra  bel- 
le la  maifon,  &  approchante  de  ce  qu'il  ydefire.  ht  d'autant  qu'on  ne  peut 
iamais  aller  tant  iuftcmcnt ,  qu'ci-t  laifTant  le  milieu  on  ne  ttmibe  en  t^uel- 

2ue  extrémité,  il  vaut  mieux  que  noltrc  Mcfnager  tumbedece  code,  de 
lire  fa  maifon  vn  pcatrop  g'^andc  que  trop  pcnt«  ;  parce  qu'avec  la  ben6- 
diétion  de  Dieu  fa  famille  ^'accroit  de  ioui  àaatrc  ,  en  bien  uierna(;eanc 
la  quantité  des  fi  nds  de  fa  terre  s'ai  gratntcnt  :  la  faire  trop  forte  que  trop 
foime  a  pour  reû(Vi.r  aux  incurfîons  des  ennemis  du  repos  public  :  d'en  faire 
les  murailles  trop  cfpaiffcs  que  trop  minces",  pour  pouvoir  tenu  ferme  con- 
tre les  vents  ,  pliiyes  ,  neiges  ,  chaleufs  &r  autres  violence;  des  temps  qui 
ofFenfem  les  édifices  .  plus  loutcstiois  ceux  de  la  camp.igne  que  des  villes, 
pnurcfVre  ceux-ci  nccompagncz  ,  &  ceux>là  parleur  iuiitude  ,  faut  que 
d'cux-mefmcs  fubfîftcnt  centre  telles iniures. 

Eftantdonc  queftionde  mefnagc.il  luifaurneccfTàiremcnt  afTuiettir  l'c-  . 
«li^ice,  &  l'appropritr  à  ce  à  quoy  il  eft  deftmc,  fui  vant  la  commune  obfcr-  p,iJ„^\\ 
nation  de  toutes  fortes  vie  peifonncs,qualitez     eftats  :  les  bcfles  racfmes  Uju  à 
nous  cnfeignent  à  nous  logcri  chacune  fclen  fon  cfpccc  difpofe  là  fa  re-  /"  «/'mi 
traire  Ce  petit  logis  avec  admirationj&  n'avicnt  iamais  qu'elles  fe  déçoivent 
en  leurs  dedcins,  proportionnans  leurs  baflimens  à  leur  vfàgc.Eniic  vn 
nilliun  de  belles  reprcfcotons-nous  la  feule  abeille  »laqucllcnous  appren- 
dra de  qnoy,  quand  &  comment  nous  badirons.Nous  trouverons  que  ce 
doit  cflfcdii  uodic.au  bcfoin  I  &  avec  artifice  &  diligcncc.Ec  bien  qu'és 
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baftimcns  y  coure  grande  dcfpcncc,fi  nous  en  faut- il  auoir  pour  noflrevGi- 
ge,ne  nous  en  pouuanc  nullement  pader,  quelque  chccic  qu'il  y  air;  donr* 
comme  du  bU-d  cftant  à  prix  cxcefllf,  nous  nous  pouriioirons  fculeroeni 
pour  U  nccclHic.  Ainfi  n'cncreprcnans  rien  outre  nos  fo;ccs,  ôc  plusquc  de 
beloin'i  nous  tafchcrons  ennoitre  badimenc  d'cfpargner  tant  qu'il  fera  pof- 
fiblc  fans  nious  enfoncer  en  l'abyl'mc  de  la  tricheirc  de  la  caille,  pierre  ou 
bois»  lailVanstcls  fuperbcs  orncmens  aux  grands  Seigneurs. 

Mais  quelque  petit  que   l'entreprenions  pour  cuitcr  la  dcfpencc  ,  H  ne 
^f*ni  ^t  P^u^'*^  ^^^^       grand,  pour  le  rendre  capaole  denoftre  intcniion  :  car  de- 
ftmt  tftrt  uant  que  quartier  (oit  donné  àgrns,à  bcAes  ,  ^  frui^b,  c'ed  nrvcrueille  du 
Itlciiidtt  grand  efpace qu'il  conuicnt  auoir.  Auflî  eft-cc  vn  pourtrai<5k  d'vnc  Rcpubli- 
ehêwfi.    que,  que  la  feule  m  ai  fondu  mefrage  bien  dirpofcc  ,  où  en  petit  volume, 
6:  comme  par  vn  roodelle,  routes  les  parties  d'vnc  ville  fe  voyent.  Autic- 
ment  elle  demeurcroit  manque  U  imparfaite,      ne  feroic  cftiaic  homme 
d'cntendcmcnc  celui  qni  ayant  à  commencer  vnc  raaifon  en  razc  CAinpa- 
£ne  .  fans  fuie<5lion  ne  fcruitude  aucune,  f  comme  auoicnc  ordinairemenc 
es  villes)  pouuant  ietrer  fesfbndemens  ,  (aire  Tes  veucs.  &  efcouler  les  im- 
mondices à  volonté  ,  difpofcroit  fa  maifon  mal  À  propos  des  le  commen* 
cemcnc.Me(mes  ie  dis  que  les  baftimensmal  proiectez,  fonx  communément 
<le  plus  grande  defpenle  en  leur  fabrique  que  les  autres  ,  d'autant  qu'il 
conuicuc  fouuentesfois  refaire  pluCeurs  chofes  aux  ediBccs  ,  par  faute  de 
bonne  ordoniiance. 

S*t  pMrti.  Or  ferez  vous  bien  logé,  fi  fui  uant  les  précédentes  règles  de  la  Htua* 
ruiieret  lion  ÔC  les  genctales  de  I  Architecture  touchant  la  proport»on,voftrc  mai- 
fo'nr.pJi.  ç^j^  ^  \)t\\c  Ce  plai(ànre  entrée;  porche,  baffe-court,  l'eau  au  ïnilieu,par  fon- 
taine,puits,  ou  ciderne;  galeries  couuertcs  à  arceaux;  cclicr  pour  les  cuves, 
cinncs&  prelToirs,grand  lieu  à  tenir  ie  bois  de  chauffage  ;  autres  didinâs 
6c  fc  ioignans  enfcmblc,à  ferrer  huiles,  fourmagés  ,  cuirs  ,  6c  fcmblables 
orouifîonsde  r(ferue,requcrans  celle  balfe  /ïtuaiiou^dcux  ou  trois  caucs  pour 
les  vins,  dont  la  facile  dcfcente  inuite  le  pere  &  U  mcrede  faoïiile  de  les 
aller  founent  viHtrr  ,  comme  en  fc  promenant,  pour  le  bien  de  leur  mef- 
nage.  Alice  montée  aux  eûagcsdr  logis,  par  efcalier  à  repos,vis  ou  autre- 
ment: cui(înc  accompagnée  de  iousfc«  offices,*  ï  fçauoir ,  charnier, boulen- 
gerie,fournil,  fcrre-pain,fcnc- linge, buanderie  ,  ferrc-vaiirelle  ,  garde-man- 
Çer,  laidcric  ï  faire  les  fourmagés,  6c  autres  lieux  pour  les  tenir:  vne  ou 
deux  faIlcs:feptou  huidk  chambres  pour  toutes  faiio«s,pour  vous ivos  en- 
fans,  petits  &  grands,  nourrifTcs.cbambiieres,  maiftres  d'efcole  ,amisfuc- 
vcnans  de  diucrfc  s  qualitcz  j  chacune  chambre  accommodée  de  gaide-ro- 
bes,  priucz,&  cabincts,pour  aucuns  (icfqocls  feruir  i'garder  licres,  papiers, 
linges  &  meubles  de  releruc.Si  es  gallctas  du  coftc  de  Septentrion  font 
drelfez  des  priucz  commnns  oour  les  feruiteurs  ,  &  d'autres  pour  les  fer- 
uantcs,  ajcc  leurs  montées  (cparécs  pour  I  honnefterc.Si  au  fcfte&  foqf 
les  couuertures  du  logis  ,  droiôcment  fut  la  porte  principale  d'icclui,  cft 
lachambre  des  feruircurs,grandc  Se  fpacieufc,  pour  cftre  là  comme  ctifcn- 
lineile,  ayant  l'oreille  êc  l'anJ  for  la  grand'  court  flccfcuiries.Si  prc»  de  U 
font  les  greniers  à  ferrer  bled$,legutn«s,frui6ts  des  arbres  ,  chanvrcs,lins  6c 
autres  maiieres  de  gardc.Si  au  plus  haut  &  edeué  endroit  du  logis,  fur  la 
montée  ou  ailleurs,  cft  baûie  vnc  belle  TcrrAcc  ,  pour  y  fcichcr  des  fruids 
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^  s'y  recréer  voyant  l'air  à  defrouvcrt  ,  (  digne  commodicé  des  maifon»^- 
aflifes  en  lien  bas)  à  laquelle  edanc  ioin^e  la  Mirande  ,  pouc  j  écendctt 
les  draps  à  couuerc  en  temps  plauieux  ,  lors  s'y  promenant  des  yeux  8c 
fcruir  à  atjrresTfagcs,cc  fera  pour  ne  manquer  d'aucune  commoditc  en  la  mai- 
l))n  Laquelle  cAanc  ainfi  dirpofce  ,  &  contenant  deux  cQages  habitables 
l'vn  fur  i'auue  pourra  monter  de  fit  ï  fept  roifes ,  lamefntanc  depuis  le  rcx? 
dechai)l!ce»& plande  la  bafTe.courc  ,  turques  à  I  ctablcmeot  &  fous  les 
couvertures,  fans  y  comprendre  les  caucs  eAans  fous  terres;  le lievx  le re« 
qneranc^ny  les  tours,  ter raffes  &  mirandcs  excédant  le  logis,  qui  fera  en  de- 
hors enderemevc  flanqué  per  tours  rondes  euqoarree,ou  autres  recoins  &: 
^aancemens  »  comme  viendra  leroicux  à  propos,afin  d'eAre  tant  plus  fort  :  & 
pour  même  eau  Te  fera  etiuironnéd'vn  large  &  profond  foHc  rempli  d'eau, 
ou  la  maifon  aflîfe  fur  le  penchant  d'vncroche,qu'cD  ne  puillc  grauir.feloit 
toutesfoi  s  la  propriété  des  lieux  qui  donnent  loy  à  tous  édifices. 

-  Il  faudra  percer  des  deux  coflec  les  principaux  membres  de  la  maifon.  Ourerru* 
tant  pour  leur  donner  joue  à  fuffîfance,  que  pour  lafantc>  laquelle  fc  rend      .  P^»* 
meilleure  pat  le  libre  palfagc  de  l'air.   Donnant  Igleuant  à  volhc  fallc  &  ft^âutrw 
il  voftte  chambre  >afîn  que  le  fcjour  y  foie  agréable  dés  le  matin  ,  le  So<  irembcrs 
Icil  y  entrant.  Le  reftanc  des  membres  comme  indilfcrctis  feront  pofer  fc-  ffiô  fçur» 
Ion  que  mieux  s'accotdcra  ,  exceptez  les  greniers,  caucs       lieux  propres  à  P'op''** 
conferuer  papiers  &  meubles,qui  auront  quelque  ouvetiurc  vers  le  Septui- 
trion,parce  que  cet  afpcék-là  cfl;  moins  fojet  à  corruption  que  nul  autre.      l  oaU 

La  grange,  ccuirics,  bergeries, 3c  aurtes  logis  dtbcflail  ,  enfcmble  lec  »oùr  le 
greniers  pour  ferrer  leur  fourrage.  foins*pailles  ,  fueilics  pour  noutrirurs  * 
dorant  l'année,  feront  pofez  du  coftcf  du  Couchant  de  voftre  maifun,  H  fài- 
rc  fe  peut  ,  quinze  ou  vingts  toifcs  éloignez  d'icelle,*  faifant  entre  deux 
vnc  grande  court  où  il  y  aura  tant  de  logis  par  eilables  fcparcs,  petits  & 
grands  ,  qu'il  puide  fiithrc  à  contenir  à  latie  tout  vodrebeflail  fcloii  leurs 
efpeces  &  vos  moyens. Dans  laquelle  court  en  l'vn  de  fes  cotez  près  la 
principale  entrée  fera  baftie  la  maifon  du  grangicr  ,  ou  fern-ir  ,  afin  qu'il 

f)mirc  voir  delà  feneftrc  fon  bellail  à  toute  heure.  Laquelle  maifon  ne 
aidera  d'cAre  vtile  pour  vodre  mcriiage,incorque  vous  n'eudiez  aucun  fcr- 
micr,faifant  cultiver  voftre  terre  par  Icruiteurs  domeftiques  Vn  grand  cou- 
-vert  comme  Halle  de  marché  y  teta  dre(ré,pour  à  l'ombre  6c  hors  l'impor- 
timitc  du  tepipsy  repofer  coches,  carofTes ,  chartcttes ,  tombereaux  .  char» 
rues,  focs  &  femblibles  chofes  de  mefnage ,  mais-ce  fera  en  tel  endroit  que 
la  charrettes  y  puilîcnt  librement  entier  &(ottir  &i  l'vn  des  coftcz  de 
lacourt,  s'il  fr  peut,  aHn  d'occuper  tant  moins  de  place  Ce  couuert  feruira 
anfli  de  horcheiie,  y  tuant  les  bcdes  pour  la  prouiHon de  la  maifon  ;  6c 
pour  en  leir.ps  pluuicux  .neigeux  .venteux  ,  6;  ftoid  y  charpenter,  railler 
des  picrres,accommodLr  des  perches,  lattes  &:  ofîcrs  pour  les  vignes,  y  faire 
çludenrsauiccsouurages  en  mauuais  temps,  plus  commodément  qu'à  ài- 
coavcrc. 

Dehors  &  près  des  cflablcties    repoferont  les  fumiers  dans  deuxoa  Licupoor  j, 
trois  grands  lieux  vn  peu  crcufcz  au  milieu  &  paver,  au  fords-pour  y  te-  '-^  * 
air  ta  grainèidanslcfqucl$,li  la  commoditc  le  porte .  l'eau  fera  mife  Se  retirée 
qnand  ou  voudra  :  6c  ces  lieux  feront  adis  en  tcdc  des  prairies  ,  afin  que  les 
«ngrailTctncns  y  vuidenspat  ]es  pljycs ,  &  pour  les  fortifier,  l'cgoifl: 

fi  des 
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des  plt>yes  venant  de  la  cour  &  des  chemins  voifins  y  découlera. On  y  îct- 
teralcs  fumiers  àmcfure  qu'on  les  forcira  des  cflablcs,  pour  s'y  acheuer 
de  pourrir  jauflî  les  balieures  de  la  maifon  ,  coffais  ,  trous  de  choux  &c 
autres  relief  du  iardin  .  dont  tes  fumiers  feront  d'autant  augmentez  ,  d'où 
feront  retirez  à  roefuredu  bcfoin  6c  félon  qu'on  les  empl'>yfra,Ce  fera  grand 
auantagepour  lapoviUille.  Ci  celsfumiers  (ont  pofcz  à  l'abri  de  la  Bife,d'au- 
tant  que  quelque  fioid  qu'il  face  elle  trouvera  iàquclqae  vermine  à  man- 
ger >  àquoiil  cftbon  d'auifcr  pour  ne  pcrdte  cctrc  commodité. 
»oai'"ki  iardins  &  vignes  vnis  enfcmble  ,  enfermez  dans  vn  grand 

ïuiias  8c  P^'c  >  feront  pofcz  près  de  vodre  maifon  >  du  collé  du  Leuani  ou  MidY>tant 
ri^Hcs.  pour  le  plaiHr  d'avoir  laveuc  fur  telles  beautez  (  plus  agréables  que  celles 
du  Septentrion, racfmes  aux  pays  tempérez  )  qued'eftrcà  couvert  par  le  ba- 
(liment  delà  violence  de  la  Bize,defqucls  iardtns  &  vignes  vous  dc(h>urnerez 
la  balc&  beurriers  de&  bled  battus  en  l'aire.dc  peur  que  les  herbes  &  fruiâs 
n'en  euffent  à  fouffrir  *  y  edans  portezpar  les  vents  :  ubfctuation  pariicu- 
licrc  pour  les  endroits  Méridionaux  ou  l'on  bac  les  bleds  en  campagne.Dans 
ces  iardinagcs  vouscntrcrcz  par  vue  porte  faite  au  derrière  de  vollre  maifon 
pour  iacUcmcnt  vous  y  aller  promener  fans  paffet  vofttc  grand  courf.cora- 
xnodité  plaiimre  &  pro6tablc  félonie  cours  des  affaires» 

Ces  aiiis  fulbront  pour  la  générale  difpoiîtion  d'vne  maifon  champe« 
ftrc  de  palfable  rcuenu  ,  (àns  m'arrcftcr  à  lalumptuofitc  &  magnificence 
des  grands  Seigneurs,  afin  de  n'excéder  les  limites  démon  intention.  C'cft 
touccsfois  fbus  les  proprietez  des  prouinces  ,  chacune  ayant  préquefapac- 
ticuhere  façon  de  baftir ,  même  pour  le  refpcdV  du  mcfnage  ,  aufqueUes 
il  faudra  s'accommode  r:car  d'vne  forte  l'on  drcirc  le  baftimenr  champe* 
lire  aux  lieux  ou  les  bledï  font  battus  à  couv  ert  j  5c  d'vne  autre  où  l'on  fait 
ccmefnage  à  defcouuctt,commc  cela  fe  remarque  en  voyageant  par  ce  ro- 
yaume. Icy  i'adiouderay  feulement  la  confideration  rcquifc  à  la  fitua- 
lion  delacuifme,  priiicipale  partie  delà  maifon  ,  poar  l'affeoir  fi  bien 
que  l'ilTuë  en  foit  petite  jc'eft  à  dire, que  le  bien  ne  s'y  confonime  trop-ioft, 
ou  plus  que  de  raifon, mais  qu'cftantmefna^c  comme  il  fiut  &  avec  hon- 
lîcfte  cfpargne,  il  y  en  puiflc  pluftoftavoij  de  rcftc  que  defiuie  au  bout  de 
J'annce. 

Diicoocj       ^*  cuifins  donqucs  a  cette  caufc  fera  Bofce  au  premier  cflage  de  la  mai- 
pattku-    (on  ,  au  plan  8c  près  d«  voftre  fale  ,  de  laquelle  entrerez  dans  voftrc  cham- 
iKTàe  la  bro,  ainfi  par  l'approche  de  la  {aie  &c  de  la  chambre  où  vous  eftes  fou- 
ctuûoe.     yçjjj  ^  fg  trouvent  rcpr'mccs  les  parclTcs  ,  cricrics  ,  bUrphemes  ,  lar- 
cins des  feruiceuis  &  fcruanies.  Même  la  nuiù  ,  quand  les  fèruantcs 
foas  prétexte  de  lauec  leur  vaiffelle  ,  h'xtc  leur  leflluc  &  autres  ordinai- 
icsmcfnageries,  demeurent  bien  tard  dans  la  cui(îne;  mais  vous  fcntans 
près  d'elles  n'auront  le  moyen  de  rire  avec  les  feruiteurs  à  l'aife  6c  fans 
craime^comme  il  e(l  facile  êc  commun  en  la  cuifine  baffe. le  maiOre  6c  la 
fnaitrclT'c  cilans  retirez  en  leur  chambre  en  haut  ,loin  d'elles  ,  &  laidcc» 
0iîfi  comme  en  pleine  liberté, 
PC  hiffé      C'cft  avis  ne  s'accorde  pas  avec  celui  de  pluicurs  perfonncs  <jai  con» 
couratre  duites  plus  pat  coudume  inactcrce  que  par  iairon,pofcnt  la  cuifîne  au  plan 
i  la  fwic  Je  la  baâc-courc  ',nc  pcenans  pas  garde  que  c'elUapiic  afljctccdc  la  maifoa 
kuntél    f      comtarici  à  la  unic^à  la  fcvJttic  &  à  l'épargne. 
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La  cuifinebalTc  ne  pcot  cftie  faincàcaufc  de  1  hamiditc  dont  elle  abon- 
de &  de  l'ail  qui  luy  manque  d'où  vicnr  queccdc  adicitefc  trouve  pircqua 
la  première.  Et  citant  d'elle  mcfinc  alîtz  baignée  par  la  continuelle  mcf- 
nagctic  »  la  laifon  voudcoii  qu'on  employât  plitOod  à  cet  cfFcd  le  plusfcc 
&  efucntc  que  le  plus  hutiaidc&  c(louffc  endroit  du  logis.  Elle  n'cû  non 
plusfcure  ,donnaucpac  labalfelFcde  l'es  fcnedres  vn  facileaccez  k  routes 
îories  de  friponneries  5c  maudites  iniientions  que  noftrc  (îccle  i  produit; 
donnant  au0I  moyen  aux  palTans  d'cntr'ouir  &  d'entre- voir  ce  qu'en  y  dit 
&fait>où  s'il  atrivoit  qu'elles  rcfpondineni  fur  la  baiïc-courr, ou  autrement  a  laTc»- 
il  faudroit  que  le  lieu  les  rebaud'all  de  Iuy-mcmc.Heurtan(  à  la  porte prin-  mé. 
cipale  de  la  maifonjle  plus  fouvcni  elle  cd  incon/îdercnunr  ouverte  par 
ceux  qui  fontdauila  cutHnc  baffcqui  par  parc^Te  ou  incommodité  démon- 
ter en  haut  pour  reconnoidre  (î  c'ctt  ami  ou  ennemiiexçofcnt  la  maifon  en 
danger^i  quant  à  l'f  rpargne^clte  ne  peut  cflrc  en  la  cuiiine  balTè  comme  en 
la  haute  tant  pour  lesraifons  rufdicesque  pouredrc  impolTibiede  tenir  l'œil 
comme  il  faut  fur  lespillcries  qui  fe  commettent  par  pluficurs  larronneaux 
qui  fousoirbrc  de  pauvreté  ou  autre  prciextc'roulcnt  auront  d'vnc  bonne 
maifon:^  <\\ioy  les  inuite  la  facile  entrée  de  la  cuiHnc  baife.  Ce  qu'ils  n'cn- 
ircprennenc  pas  fi  hardiment  quand  ils  font  contraints  de  monter  à  la  ciri- 
fine  haute  pour  la  diAcultc  de  l'accez. 

Et  n'y  fait  rien  de  dire  que  la  cui/înc  bafle  Toit  )i  préférer  à  la  haate«pouc 
la  facilité  dcrcntrcc&  de  la  foriie^pour  la  commodité  de  diipofcr  à  plaifir 
cous  les  oliiccs  du  mcrnagc  &  edre  près  de  1  eai),-puis  que  de  tout  cela  on  fe 
peut  audi  bien  accommoder  au  premier  eftagc  qu'au  rez  dcchaudc  &  plan 
de  la  baffe  court.Mcmc  la  montée  y  feraautantaifce  qu'on  voudranar  cfca- 
lier  à  reposjavisou  autrcraent;ny  manquant  autre  chofc  que  la  fontaine, 
qui  po0iDlc  ny  pourra  monter  a  caufe  du  nauirel  du  lieu.  Mais  quant  aux 
puits  ôc  cilleinc.vous  en  iouyrez  comme  il  vous  plaira  n'edant  pas  raifon* 
nabIcCpar  ce  feul  défaut  de  la  fontainc.qui  tou'tsfbis  ne  fera  trop  éloignée 
coulant  dans  la  balIè-coutt>jque  vous  vous  priviez  fcicmmcnt  des  fuidites 
commodité z,dc5  plus  importances  du  mefnage.  Car  en  vain  vous  ferez  la- 
bourer vos  terrcsA'  enfermer  curieufcmcnt  les  fruits  dans  les  grcniers.fi  de 
là  tianfportcz  comme  dans  vn  fac  pcrcé^fe  di(!>pcnt  auec  prodigalité  côme 
il  aniueplus  facilement  en  lacuifinc  balTc  qu'en  là  haute.  Ain n  ceux-là  Ce 
ciôpent  qui  ne  rettâchcnt  paspludod  leurs  vidiles  cuiHnes  balTcsque  d'en 
cdiHer  des  nouvelles:  eAimat  qu'autre  chofene  doit  recommander  lacuifine 
balFe  que  la  fraifcheur  qu'on  y  trouueplus  grande  en  Eûé  »  Se  ivoindre  en 
Hyuer  qu'en  la  haute.  Lcrqucllcs  commodiicz  nodre  pere  de  famille  cora- 
pareraaucc  les  aiures  pour  en  tirer  cette rcfolution  ,  queviuanr  à  Ton  aifc 
iaosimpottuniic  du  fioid  &  du  chaud  félon  fun  climat  i  il  puilTc  très* 

*  bien  ircnagcr  >  /es  affaires  fans  s'cfloigncr  de  fcsgens   que  le  moins 

*  qu'ils  pourra,pui$  que  la  preftnce  rft  toufiours  requife.  Autrement  ce  fe- 
^                       roit  conutfiirc  les  grands  Seigneurs  ,  qui  fe    fervent  de  cuifînes  balTes» 

*  Se  mcmc  ont  des  corps  de  logis  fcparcz  pour  leurs  offices  :  mais  comme 
leurs  moyens  ne  font  pas  communiquez  à  tous,tous  aodî  ne  pcuuent  pas 

i*  le»  imircr. 

,ft  Mcffirc  Anne  de  Montmcrcncî  Conneftablc  de  France  dit  fort  àpro- 

)^  [OS  Que  le  Gcmil-humroc  ayant  atccuit  iufqut^s    à  cinq  cens  livres 
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^    de  reucnn  hc  fçait  plus  que  c'cft  de  faire  bonne  chcrc,  parce  que  voulant 
trancher  du  grand,ii  mange  dans  fa  Sale  àlappctit  de  Ton  cuiiinicr,au  lieu 
qu'auparauant  prenant  fcs  repas  à  fa  cuifinc  fc  foifoic  feruic  i  fa  fantafie. 
Pour  coropcnfcr  fcs  chofcs,noftre  Mcfnager  aucavnc  anticuifinc,  qui  luy 
ftruira  de  falcttc  pour  fcs  repts  ordinaircs,aii  trauers  de  laquelle  il  faudra 
palTct  de «cccffitc allant  àla  cuifine:  par  ce  moyen  étant  nablemeni  fctui 
en  fon  viorc,fam  fc  inclcr  ancc  le  reftc  de  fcs  Domeftiqucs»ticn(Jra  en  rcfpct 
tous  fcs  feruiteurs  ;  qui  fc  rendrons  5c  plus  vertueux  par  cette  proiimité^ 
ftcralEcu  <î"''*sne  fcroicnt  s'i'ls  ctoicnt  plus  éloignez  de  fa  prefence. 
te  de  la         Parla  nicfrac  railon  ccux-lâ  fe  trompent  qui  éloignent  de  leur  Maifon 
erarge  g,  les  granges  ,cftablerics  &  logis  du  bcfttil  ,  quoyquc  fondez  en  ce,  que 
tftiblc-    ne  tç,ja„s  prés  d'eux  le  gros  du  ménage  ,  fans  bruit  &  à    l'aide  ,  vculenc 
yiure  de  leur  rcucnu.  Mais  rexperiencc  moudre  quC  cette  mcnageric 
crani  ainfi  reculée,  le  Seigneur  cft  priuc  de  la  liberté  de  pouuoir  commo- 
dément tenir  fon  bien  à  fa  main  )  ou  le  tenant  ,  cft  contraint  de  lailfcr  fon 
bcftail  à  rabandon,&  fes  gens  aufli.  pour  eftrc  mal  fervi ,  &  dcfpenfer  la 
moitié  plus  que failànt  manger  fesfeiviieurs  en  fa  cuifinc.  Et  quandraef- 
me  il  feroit  refolu  de  bailler  t  ou  fi  ours  fon  domaine  à  fctme,  tel  cfloi- 
gnement  luy  ofte  le  moyen  dobfervcr  fon  fermier  ,|dc  fcfcrvirde  luy 
en  divers  endroits,  &  de  fe  garder  du  dcgats  des  bois  ,  kMsic  autres 
chofcs   ,  ce  qui  luy  arrive    à  toutes  heures  par  luy  ,    pat    fcs  en- 
fans  &  fes  ferviteurs5&  ce  avec  plus  d'intereft  qu'ils  fe  trouvent  plus  reculez 
de  fa  prefence,  croyans  eftreen  pleine  liberic.  loint  que  tel  cfloignement, 
cftanile  bien  aifertnc  ou  non  ,  rend  la  mailon  plus  folitairc  &  moins  fré- 
quentée que  ne  doit  eftrc  vn  logis  des  champs,  que  fi  elle  eftoit  accompa- 
gnée delà  mefnageric,  pour  corriger  fa  naturelle  folitude.  C'cft  pûurquoy 
noftreperc  de  famille  ayant  à  baftir  à  neuf  prendra  garde  de  ne  pofer  le  lo- 
gis de  fon  fermier  &dc  fcs  beftcs  plus  loin  de  fa  maifon  que  de  lamcfutc 
lufdircjfi  vnccxcufe  légitime  ne  l'en  deftourne.  EtauflTi  de  remuer  pluftoft 
Au  Vir.  P"*.*'^        ^"«viclleseftabletiesquc  de  d'epenfcr  d'argent  à  les  réparer.- 
lica  ic        L'eau  &  le  bois  fuivent  necefTairement  le  logis  :  car  comment  peut-on 
«ctte  CM-  vivre  fans  ces  deux  alimenis  f  le  n'en  traidlc  pas  toutesfois  icy  ,  pour  ne 
lafTer  pas  d'abord  le  LeéVeur  du  difcours  d'une  fi  longue  matière  le  rcfervant 
aillcurs,oà  le  moyen  de  fc  pourvoir  de  ces  commodiicz  fera  foigncufcmenc. 
leptc  fente. 


i>f  l'Ofce 
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CEs  chofcs  fcroicnt  taincs  fans  vn  bon  gouvernement,  ne  pouvant  ea  j^'^^ 
ce  ntondc  rien  fubHder  fans  policr.  En  quoy  reluit  la  prouidence  du  loef- 
diuine  ,  d'autant  plus  qu'on  void  l'ordre  qu'elle  a  eftabli  en  la  Nature,  ^. 
marcher  continucllcroement  fon  train  fans  intcrruprion  ayant  donné  à  au- 
cun de  r^avoir  commander  ,êc  à.  d'autrts  d'obcïr  ;  dont  parce  moyen  cha- 
cun eft  retenu  en  office  pout  la  confcruationdu  genre-humain. 

Pour  vn  préalable  doncqaesi  noftrc  Perc  de  famille  fera  auerti  de  l'e-  Le  Haé* 
Audicr  à  fercndte  digne  de  fa  charge  ,  afin  que  fçachant  bien  commander  •»fft> 
ceux  qu'il  a  /oui  foy,  il  en  paifTe  tirer  rabcifTancc  neccflaire  (  ce  qui  eft  l'a- 
bregc  du  mernagcOttfchant  pour  en  venir  U. de  changer,  ou  du  moins  d'a- 
doucir les  humeurs  qu'il  pouiroit  auoir  contraires  à  vn  tant  louable  exer- 
cice par  n'y  cftre  nay.  Moyennant  ce,&  la  faueur  dudcl ,  ne  doutera  de  ve* 
nir  trei-bien  à  bout  de  (es  de(Ièins,bieD  que  pour  les  mettre  en  exécution  ,  il 
foie  contraint  (è  fervic 

"^'•de  s  hommes  de  ml  prix 
Défît  les  ctrpsftnt  de  fer/jr  ie plomb  les  efpriti. 
En  cela  imitant  le  General  d'armée  ,  qui  employé  aux  fortifications  det 
pionniers,  n'ayans  comme  bœufs ,  aucune  valeur  qu'en  la  force,  fans  efpric 
ni  entendeii^cnt.Sur  ce  fuieâ  dit  le  Po'cte, 

Que  fon  vers  chante  fheur  du  hten-ulsê  mflkjue 
Vont  [hênnefie  métifonfemble  vnerepkblltjtu. 
Ain(î  ie  m'adreffe  au  Gentil-homme,  te  à  d'autres  vertueux  perfonna- 
ees,  capable  de  raifon,  qui  ayant  délibère  faire  valoir  le  bien  que  Dîea 
luy  a  donné,  ou  par  Tes  prcdecefTeurSfOU  par  fcs  honnedes  [acquêts ,  fe  re«  ' 
ibud  à  prendre  loyeufement  la  peine  de  le  faire  cultiver  par  fervîteuri. 
<]omcfliqucs  ou  par  fermiers  ,  pour  fur  telle  matière  luy  donner  des  auit 
du  tout  neccflraircs,  qu'il  amplifiera  luy-mcfme  par  Ion  bon  fens  U.  fes  ex- 
périences. 

Celuy  fera  vn  grand  fupport  &  aide  que  d'eftre  bien  marié  &  accom-  mj. 
pagné  d'vne  fagc  &  vertueufe  femme  ,  pour  faite  leurs  communes  affai-  ugcre* 
res  avec  vne  parfaite  amitié  ôc  bonne  intelligcnce.Et  fi  vne  telle  luy  eft 
donnée  de  Dieu,  que  celle  qui  eft  d'écrite  par  Salomon  ,fc  pourra  dire 
fieureux  ,  &  fe  vanter  d'avoir  rencontre  vn  bon  threfbr  :  eft.mt  la  ftramc 
Tvn  des  plus  importans  redbrts  du  mcfnage  ,  de  laquelle  la  conduite  eft 
\  prcfcicT  à  toute  autre  fcicncc  de  la  culture  des  champs  :  ou  l'homme  au- 
''ta  beau  fc  morfondre  aies  faire  manier  avec  rout  art  &  diligence,  fi  lei 
fruiâs  en  proucnans  ,  ferrez  dans  les  greniers  ,ne  font  par  la  femme  ^on- 
Terncz  avec  raifon. Mais  au  contraire,  cftans  entre  les  mains  d'vne  pru- 
^cuic&  boanc  mcfnagcrc  ,  avec  honorable  Ubccaliic  &  louable  cfpargne  » 
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feront  conucnablcmcnt  diftribucz  :  lî  qu'avec  toute  abondance If s  yîcux  fc 
ioîndroiu  aux  nouveaux  ,  avec  vugxatid  Jsc  commun  pcoûc  ,  &  iou^ngir. 

On  dit  Inei^  vrttyyiifHen  chdCkne /aifori 
Lm  femme  fdit  ou  Àeff'ait  U  maif  tn. 
Par  celle  cortcfpondLaDce  la  paix  &  la  concorde  fc  nourrilTans  en  U  mai- 
fon  ,  vos  cnfans  rn  feront  de  lani  micax  inflcuics  ,  &  vous  rendront  tant 
plus  humble  obeifTai'.cc ,  tjuc  tant  plus  vcttcucufcnncnt  vous  verront  vîuics 
par  fnirmhir. 

Cela  mciinc  vous  fera  auflî  aimer  ,  honorer ,  craindre  ,  obiïc  de  vos  amis 
vojlins,rubicils,  &  (cruitcurs.  Et  par  telle  marque  eftant  voftrc  jnaifon  recon- 
nue pour  celle  de  Dieu  ,Dieu  y  habitcr.^i  y  mcctanc  fa  crainte  ,  &  la  com- 
blant de  toutes  fortes  de  bcncdiâions  »  vous  faa  piofperer  en  ce  monde» 
comme  cft  pro  ris  eu  l'Efciituic» 

Si  mtem  S0Hver(ùntH  rends  ohei^AncCt 
EnU  vi'Je&  MiX  champs  tu  Mrétj  al/enddncc 
D  huile »de  bUd^de  vin,  de  heffMil  à  i4nt4Ù. 
H.fioJc,0(ori»  Vaiioi^ ,  Culumelie  &  autres  anciens  Autheurs  de  rudî- 
cation  q  >oy  qi^ç  paycns,  ne  fc  peuvent  fouler  de  nous  recommander  d'im» 
plorcr  l'aide  de  Ûicu  en  toutes  nos  affaiics  ,  comme  vn  article  fondamen- 
tal du  mcfnage.  Et  puis  qu'en  noftrc  Agiiculture  nous  reccrchons  leurs 
cnfvigncmcns  pour  noAre  vtiliic  »  ^  plus  forte  raifôn  devons-nous  faire 
LcpftcJc  proft'  de  leurs    faints  aduertilïcmens,  conformes  à  la  pieté  5c  à  la  Rcligiot» 
familllc    Chreftiennc.  Par  \k  nous  apprendrons   de  policer  noftrc  maifon  ,  fpccia. 
mflruira    Jument  d'inflruitc  nos  cnfans  en  la  crainte  de  Dieu  >  nos  Iciuitcurs  auflî, 
fc$  cnfans  ^f^^  cju'aucc  U  teaercncc  qu'ils  nous  doivent  >  chacun  face  ix  charge  fanj 
I^J™'*  bruit  ,  vijatis  honucllcmcnc  &  rcligicufcmcnt.fagcrocnt  le  compottans  a. 

vcc  les  voifins.Et  pareillement  d'aioicr  les  pauuies  ,  pour  exercer  la  charit^ 
envers  eux,  leur  départant  de  nos  biens  (tlon  nos  moyens  &  leurs  neccf- 
fitex  ,  drfqijcls  noui-nous  cnqucrrons, fur  tout  en  renr>ps  de  famine  &  de  chef- 
tç  :  comme aunî  en  toittc  ùifon  des  pauvres  malades,.  necefri{cux,&  defolcs> 
pour  leur  aflîilct  opportiuîcmcnt  de  viurc»,  d'habits,  de  deniers  ,  de  confola- 
tioBs,ayans  aucœiii  ^ 
Qite  Dieu  éccreiH  &  henir  l/t  m/iî/on  ^^^L 


f.  ^i  M  pitié' du  faunre  mifeT/tlle.  Mf^ft^r^j^ 

Le  pcrc  de  faniillc  aimera  auffi  fcj  fubit  tls  s''if      a,  tes  cheriflans  com- 
kiUtcts  cnfans  ,  pour  rn  leur  bcfoin  les  foulagct  de  les  crédits  &  faucuts: 

n>cmes  en  cas  de  neccfiîic  du  paUsge  des  gens  de  gycrre  Se  autres  ne- 
.;.  celTitcs  ,  les  gardant  éc  des  foules  &  furcharges  ,  d*exa«3^'or$  indcucs  & 
(êmblables  violences  que  les  temps  diuctfemcnt  prcduifent  ,  leur  fe- 
ra faire  bonne  luftice  par  fes  Officiers  ,  du  deportemtnt  df  (quels  s'en- 
quedcra  fou  vent,  ne  CouÂTiant  iamais  que  fous  ombre  de  Iu(lice,nc  autre 
occafion  y(on  nom  fie  fa  réputation  foycm  aucunement  loiiijlez.  Sera  fé- 
dère pumflcur  <ics  ticcs  ^  àcc  éloignez  de  fa  terre  Dieu  y  foit  fcul  ferai  Sc 
lionorc,  ,  -  vj» 

Sm'  pa-  Adiouftcrs  à  CCS  œuures  ptrs  5:  charital->ks  ccttc-cî  ,  de  i'cmploycr  à  pa- 
cifici{:ai.  tifictlci  diffctcns  5c  qucttllcs  d'entre  fcs  fubie^ts      voifins  les  gardant 

d'cntrcï 
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iTcTÎtrcr  en  proccz,  &  Icscn  foriir  f'iU  y  font  :  à  ce  que  li  paix  cftant  con-»      i-,  v 
fciiice  pirntl-nix,  qui  participe  lay-mefmc  ï  l'aifc  êc  repos  qu'elle  aura  pro* 
duir.  Imiianr  pat  ton  cutremifc  plufieur»  graods  Seigneurs  &  Gentils- 
hemtnes  de  ce  royaume  »  IcfqitcU  avec  beaucoup  li  honneur  onc  telle 
chcfc  en  rccomoiandation. 

N'exigera  tien  de  Tes  fabiefts  ^uc  iuftcracnt  ne  luy  foit  don  :  comme  au  luftccxi- 
conirairc,  ne  leur  quittera  ne  l:iillera  courir  aucune, chofc  tant  petite  foie-  *wr. 
elle  ,luy  appartenant  de  fcs  fiefs  ou  rentes  ;  Se  foit  bied,vin,argcnt,c<haAai- 
gnes,  poules,chappons  .  cîre,  huile  >  erpicccourtces,  feruitudes  ,  honaïua- 
gcs  &  autres  droits  &  dcuoirs  fcigneutiaux  ,  du  tout  exaâ'emcnt  s'en  fera 
faire  laraifon.fans  tien  rabattre,  ne  lailTeraccumoler  terme  fut  terme  :  ou 
feroitquela  pauvreté  de  l'année  >  ou  autre  neccflîté  publique  ou  particu- 
lière luy  fournift  de  faire  raumofne  à  quelqu'vn  de  Tes  débiteurs ,  le  mcc- 
canten  ce  cas  au  nombre  des  pauures.  ^  nncflr 

Sera honntftcenuers  tous,  mefines  eniicrs  fcs  parcns.amis  ,  4:  Toifins:  ^  f °,"5|',J,i, 
les  carciTant  de  toutes  fortes  d'amitié  &  bons  oliiccs  ;  lent  faifint  bonne  pateocs 
cherchant  par  eux  vintc, de  vifage, de  courtoinc  ,  de  viurcs  arec  toute  Toiâat. 
liberalitcidequoi  ilauia  toujours  très -bon  moyen ,1e  cirant  de  fou  mefna* 
ge  :  car 

Le  débonnaire  donne  &  preffe. 

Par  ratfon  f  r/  Affaires  traiife. 
Se  expérimentera  véritable, 

Que  bien  heHreHje  efl  U  mdi/àn. 

Que  d  smis  te^tit  éi  foifin. 
Mettra  les  affaires  en  rcl  poindV,  qu'il  aye  pluftoft  la  commodité  depre- 
fter  à  fcs  voifins  qu'en  ncccfTirc  d'emprunter  d'eux  :  &  fid'auenture  il  cm-  ç^'^q!!" 
prunte.que  ce  foit  des  moindres  chofcs, lefquellcs  neantmoins  leur  feront  tcuc./ 
coll  rendues  ,*  ct«yant  que  qui  bien  tend  emprunte  deux  fois.  Aquoi  par- 
uiendra-il,  fi  touCoursil  void  à  l'oeil  trois  cueillctrcs  de  fon  bien  :  l'vne. 
dans  la  bourfe ,  aux  greniers  &  à  la  cane  ,  5c  la  dernière  en  la  campagne: 
&  qu'iladioufte  à  fon  rocfnagc  quelque  honncfte  negotiation  ,  laquelle 
compatible  avec  la  culture  de  fes  terres,  fortifiera  la  récolte  de  fes  frui(fVs 
d'où  fortiront  des  moyens  à  fuffifance  pour  exercer  tous  offices  lionne(lea 
de  charité,  de  libéralité  .d'acquefts,  de  réputations.  De  foi  te. par  là  fe  ren- 
Jra-il  tel  queCaton  dcfirc  le  pere  de  famille  :  à  fçauoirvplus  vendeur  qu'a- 
cheteur. 

Encoresque  ce  ne  foit  fansloiiange  que  de  f<,auoir  feulcmeiit  bien  cul-  ^^^^ 
ituer  la  terre  pour  en  tirer  l'ordinaire  rapport  .nuftrc  pere  de  famille  fur-  3;ur<}a'a- 
pa(rant  le  vul chaire  ne  s'arreftcra  en  lî  beau  chemin  :  mais  par  nouuelles  &  chctcur. 
Diai  choillcs  fondations  &  reparaiions  tafcheia  d  augmenter  fon  rcvenn  , 
fans  tour       «;  s'abandonner  à  l'mnnoderé  defir  d'acquerjr  &  reparer.  A 
ce  qu'ci  ...    s  affcâions  ornées  par  la raifon  ,  il  reictte  toutes  autxes  in- 
uemions,,  qnoy  que  fnbliles  Se  dont  pluficurs  abondent ,  pour  s'arrcftcr  à 
l'affedion  propre  du  bon  mefnagcr,  qui  cftdc  confcruer  &  maintenir  foa 
héftn  :  ce  que  nefe  pounant  faire  fans  dcipcnfc,  fe  moquera  de  ceux  qui  fans 
^ftin<îlion  abhorrent  toutes  fortes  de  mclioremens  ;  par  làmanifeftani 
leur  ii'gemenr  cllrc  offufquc  d  auarice  :  retenant  cette  maxime» 

Qm  celh)  tt^tt  que  f4irt  d$  terres  qui  n  aime  les  r:farati»ns> 
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Aq'ks        Eft  requis  ï  tout  bon  mcfiiagec  d'edre  hazardeux  à  vendre  ;  ha- 
«uiiitcs    ftif  ^planter  ,  tardif  à  baflir,*  diligent  ncantmonis  à  édifier  après  avoir 
■JJ*^"     plamc ,  non  deuantt^  Hcceflitc  ne  le  preflc ,  ou  tjuclque  bonne  occadon  ne 
'  le  pou  (Te. 

N'entrera  iamais  en  querelle  avec  aoctin,s'il  eft  poflîble,  pour  le  péril  de 
l'ifru'cjfcmblable  aux  excez  des  guerres  ciuiles.tirans  en  ruine  le  vainqueur 
avccle  vaincu  .mais  au  contraire.enversvn chacun  fera  hureble  6c  courroii» 
non  coleréou  vindicatif  >en  tout  raifonnable»  de  facile  conuention  8c  de 
loyal  compte  en  fct négoces,  exaâ  payeur  defcs  debtes, prompt  à  fatisfiiice 
le  falaire  de  Tes reruticurs&  raanccuures.Sera  véritable,  continent  ,  fobre» 
•  patient,  prudent.prouident. épargnant,  libéral,  indudrieux  &  diligent  :  par- 
tics  ncccilatrcs  à  rhorome  qui  dclîie  bien  viure  en  ce  monde  ,  même  au 
nicnager  j  cftans  leurs  contraires  ennemies  formelles  de  nodtc  profit  ôc 
bon  heur  ,  Dieu  roaudilTant  le  labeur  des  vicieux  &  £uneans  >  Qc  les  hom« 
mes  les  ayaas  en  exeaation, 
tcatief.  Ces  belles  venus  feront  à  noftre  perc  de  famille  des  afTcurccs  guides  & 
Icts.  adrciks  à  la  vrave  fcience  d'Agriculture  ,*  moyennant  laquelle  n«blemenc 
il  angincntcva  ion  bien  ,  dont-il  receura  d'autant  plus  grand  profit  Se  hon» 
neut  qu'avec  pK  s  d'induftric  ic  de  diligence  il  &  gouvernera  en  fet  affai- 
res ;  &  comn^e  oracle  de  fes  voifins  fera  imite  d'eux  ,  voyant  fon  labeur  pio« 
fperer,  faifant  dcuenit  bonnes  les  mauvatfcs  terres,  ôc  meillieures  tes  bon- 
nes .  mcinede  tien  (Tans  mettre  en  comprte  les  blcds.vins  Se  autres  comma* 
nés  denrées  )  tirer  grands  teuenus,par  aqueduûs,  moulins,  prairies.minic- 
res.foyes,  herbes,  racines  pour  diuers  vrjges,&  autres  chofes  perdues  que 
l'homme  d'entendement  mec  en  cuidencc  pour  font  profit  particulier  & 
vtiliic  publiquc.En  fomme,  d'vn  dcfcrt  &  mifcrablc  lieu  laific  en  friche 
pluficurs  fiecl'.s  (  comme  à  la  honte  de  leurs  polTcircurs  Se  intercft  public  de 
tels  fe  trouvent  beaucoup  en  ce  royaume  j fera- il  vne  trcs-plaifante^riche 
&  commode  dcnieure. 

Orné  que  foit  le  pcre  de  famille  de  telles  qualités  ,&  rendu  fçavanr  en 
tous  les  termes  du  mefnage  ,  commandera  hardiment  fes  gens  lefquels  luy 
obéiront  d'autant  plus  volontiers  que  par  expérience  connoiftront  fes  or- 
donnances eftre  raifonnables  Se  profitables:&:  pour  la  bonne  opinion  qu'ils 
auront  conceuc  de  fafufhfance  trauaillciont  de  bon  cœur  &  (ansrourmu- 
re  :  ce  qui  communément  n'auient  qi-and  les  mercenaires  font  fous  la  char- 
CoiMTcai  gç  d'vn  qui  n'enicnci  ce  qu'il  veut  faire  «airs s'en  rapporte  à  autrui  >  de» 
fc«  rcnii*  commandcmtns  duquel  ont  a  couAuioe  de  fe  mocqucr. 
Kti^  Diftinguer  l'ouvrier  d'avec  l'ouvrage,  pour  convenablement  les  appro* 

prier,e[l  vn  notable  aiticle  de  mcfnage.A  telle  caufe  doncquesaux  plus  ro- 
buftes  de  nos  fcruiteurs  feront  commifcs  les  oeuvres  les  plus  gcofHcres: 
aux  pluslfiiiturls  celles  où  l'efptic eft  plus  requis  que  la  force,&  les  autres 
snêlées  de  ces  deux  qualitez  »  àcenx  qui  ont  &  du  fçavoir  Se  du  pouvoir, 
Aafli  (ft  de  grande  efficace  pour  fe  (ùire  fervir  ,  de  difcerner  les  humeurs 
yeakieo-       nierce»aires,pour  félon  icelles  commander  les  vns  doucement,  &  les  au- 
fei  bu-    ffcs  rudement  ;  toutcstois  en  nommant  par  nom  celny  ou  ceux  aufqucls  l'on 
neuts  des  s'adre(fè  :  car  de  commander  cunfufcment  à  toute  la  troupe  de  faire  ceci 
Bciccaai-  ou  cela  ,  auant  que  d'y  mettre  la  main  fe  regardent  l'vn  l'autre  »  ï  l'intereft 
*^        ddouvragCi  quicnceftc  en  aiiiueiou  fc  fait  malXii  vain  tout  cela  ,  fans 

conù- 
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continaellelelliciuhon  k  leur  devoir^  par  icgncr  prci]ue  en  route  (ortede 
rr  ercexiaire  vn(  gcneraic  brutalité  qui  les  rend  fots  >  ncgligens  ,  fanscon- 
fàtnce  «fanshonce  «fans  amitié  :  n'ayans  autre  foin  que  de  faire  bonne 
chcre,  6c  d'obfcrucr  le  temps  de  tsuchcr  d'argenc.  Pour  Icfqutllcs  caufes  il  J'^ç^l 
cH  force  que  le  pcre  de  fotnillc  s'accouftumcà  fc  lever  ordinaiccmcnt  de  ^^g^^'^„^. 
grand  iT)atin,  ii  telle  heure  rcfaifant  voit  à  fcs  domcdianes  ;  ï  ce  qu'cdanc  tiiv 
Texemple  de  diligence,  dés  lots  chacun  fc  range   la  bdongne  pour  iouïr  de 
l'effed  de  ces  maximes^  Quf  U  matinée  4UA>Ke  /4  ieurne'e  :        l«  lever  m^tin 
enrichit  t  &  le  lever  tétrd  éifpémnrit,?ouz  ce  faire  fe  coucheta-il  de  bonne  bcu« 
tc.Sur  ce  propos  dit  le  fage  Mefnager, 

Si  tu  te  eoHcheitétrd,  ttird  tu  te  teneraj^ 
Tard  te  mettrai  en  œntare,  au{Jltard  difneras. 

Ne  fc  mcle  doncques  de  mcfnage  crlity  qui  ne  fe  refoudra  à  ce  poinû 
que  de  conduire  luy-merme  Tes  domeftiques&c  manœuurcs,  comme  le  capi<^ 
taine  Ces  foldats  -,  de  peur  que  croyant  épargner  (a  peine  il  ne  (orobc  en 
honreuies  confufioD  :  car 

Non  feulement  au  mefnage  telle  grande  follicitude  &  vigilance  e(l  re- 
quife>mais  audi  en  toutes  allions  du  monde  ;  n'cftans  me/mes  les  Rois 
cxerops  de  s'employer  en  perfonnc  en  leurs  aâfaircs  >  qu'ils  font  d'autant 
mieux  aller  *  que  plus  curieufcmenc  les  voyeni  &  entcndent'fainfi  que  cette 
maxime  fe  trouve  vtileroenc  vérifiée  au  redablilTcment  de  ccroyauroe« 
par  la  vertucufe  conduite    de  nodre  Roy   Louys  XIV.  heureu(èment 
régnant.  Mais  comme  le  capitaine  a  des  lictttcnans  pour  le  féconder ,  au(E  f^ul^^éî 
pour  Ton  foulagement  nodic  prre  de  tamilitlc  puuivoira  de  quelque  ha-  pat/rf"» 
bile  homme  ,  homme  de  bien  »  de  moyen  aage,comme  de  trente  à  cinquan-  fciviteoc 
le  ans,  (  vn  plus  ieune  eu  plus  vieil  ne  lui  e>t  propre      l'vn  défaillant  le 
fens  ,  à  l'autre  la  force  i  )iui  lequel  W  fc  repofcra  aucunemcnt,non  entière- 
ment,de  toutes  fes  affaires,  dcrquclle»  retiendra  pour  foi  la  principalead- 
miniftraiion  :  mais  luy  commettra  les  c  ho  fcs  qu'il  ncpourroii  exécuter  luy- 
mémc  fans  trop  de  trauail  j  dont  fouvcnt  fc  fera  rendre  compte,  &  avec 
lequel  conférera  tous  les  ioursde  fcs  affaires  ,ahn  qu'aucune  chofe  n'en 
demeure  en  arrière  par  faute  de  prévoyance.  Et  gardant  font  authoriié 
fur  tout  les  (»ens ,  parlera  foavent  avec  fcs  mercenaires  >  plus  ptivément 
tourcsfbis  aux  iournaliers  ,  qu'aux  domeiliques  :  loi/ant  ceux  qui  auront   q  ^ 
bien-fait;  &»edarguant  Icsauires.  Dcfccriari  les  occilions  dç  fc  fâfchcr  ncmcnt 
&  courroucer  aueccux  ,  pour  faire  revenii  à  fou  profit  &  l'vn  &  l'autre  Teraiigte 
Mêlera  la  ligueur  avec  la  douceur  ,  les  ruùoyant  à  propos  non  continuel-  ^ 
lement    tant  de  peur  d'cflrecftimé  chagrin,  que  de  les  accoufluincr  à  ne 
craindrc.Comme  par  le  contraire  ,  neCrairop  facile  à  contenter  en  fon 
fervice- trouvant  tour  bon  &  bien  (ait;  ains  y  remarquera  quelque  cas  à  Sera  rete- 
rcdire ,  prenant  par  U  occafïon  de  les  exhorter  à  mieux  faire  ;  Afin  qu'ils  en 
foycnt  plus  obéi  rtàns,  &  fe  dcfîans  de  leur  fuÛîfance  ,  moins  glorieux,  5;'„-jîur7> 
tafchent  à  tt  tendre  meilleurs  fcruiteurs.Nc  fc  mettra  en  colère  iuf-     auflî  ' 
ques-là  ,  que  de  renvoyer  &  donner  corvgé  à  aucun  de  fes  (crviteurs^  àlciinm- 
toute  dcrobcifTance  ,  ou  autre  légère  occafîon  ,   mefmes  à  ceux  qui  >"*^* 
font  les  plus  futfifans,&  aux  temps  les  plus  necefTaires  ,  cfquels  diiiciie-  JJ"^'  * 
ment  ttcuve  -  on  dcgcnspoui  faite  les  bcfongncs.  Auili  fe  gardera  tant 
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qu'il  potma  de  IfS  iniuricr  6c  menacer,  &:  jamais  d'en  ven'c  iufque»  aox 
coups, fui  tout  avec  les  grands  (cruiicwtf  -,  Icfqocls  pluftoft  ne  faifans  pour 
luy  il  les  cengcdicra  aprcs  les  auoir  payczjmais  aux  petits  ne  Uillcia  licn  paf- 
ferdc  irauecs ,  leschiliians  (elon  leurs  démérites  ,  pouc  leur  faite  entendre 
•  T  j-  par  force  ce  que  la  raifon  ne  leur  peut  perfuadcr.Ocux  diucis  temps  rccon- 
carfllcr  noilt  -  on  en  l  année  aulquels  Ion  doit  Hatiec les  fciuiieurs  pour  abbattic 
les  iciui-  leurs  petvetfcs  humeurs  , .  ce  qui  lors  fur-abondc  au  détriment  des  affaires: 
ccurs.  c'f.i{  ^  Enttant,  en  icruice  -,  Sc  ,  Quand  la  cueillette  des  bleds  approche.  En 
ceitui. là  poiit  le  changement  d'habitation  ,  &  pour  la  nouvelle  habitude, 
peu  dcchofc  les  fait  dcrdiieifi  bien  qu'à  U  moindre  occasion  qui  s'offre  impu- 
demment fc  retirent  avec  ou  fans  congé  ,  mcfmc  que  cela  eft  fans  aucune 
de  ;ci;r  perte  ,  pour  le  peu  de  temps  qu'jls  vous  ont  lerui.En  cettui-ci,  àcaufc 
delà  gênerais  dcsbauchc de  toutes  foites  de  pairures gens  employez  aux  moil- 
fu^^,  où  avec  la  bonne  chère,  pour  le  naturel  de  rœimie  ,  quelqucsfois  les 
gages  de  leurs  iourncei  font  grands  i  ce  qui  les  fait  repentir  J  e  s'clltc  remis  à 
vuus,  &  loucxàptix  qu'ils eltimcnt  petit  ,  dont  ils  recerchcnc  ôccafion  pour 
caufe  de  vous  quitter  j  ce  que  volontiers  ils  feroyent  fans  la  crainte  de  perdre 
ce  que  vous  leurs  devez  de  leur  falaire.Par  douces  paroles  donqucs  les  retiendrez 
en  ofhce  à  vofhe  vtili(c,les  reprcnanc  de  telles  fantaiilcs,6c  ainû  leur  ferez  paf« 
fer  ces  pas  gliirans. 

Hfureor-      Ordonnera  le  Mefn.igcr  tons  les  foîrs  de  ce  qui  appartiendra  pour  fcs  af- 
dinaire  à  faites  du  lendemain,  à  ce  que  chacun  fcache  où  &  en  quoi  il  doit  s'employer 
poarwit    la  prochaine  iournce  j  &  que  de»  le  poindk  du  iour  fe  rengc  à  l'ouuragc  qni 
aux  j  41-  loy  aura  cftc  commande.  Ccnfcrera  fouvcnt  avec  fes  feri.itcuts  de  ce  qui 
cft  requis  à  fcs  affaires  ,  foit  ou  pour  la  culture  ordinaire  du  fonds,  ou  pour 
quelque  nouvelle  réparation  ,  faif^nc  femblant  de  fuiure  leurs  auis  en  ce 
qu'ils  fc  rencontrent  conformes  à  foi)  intention  :  car  par  telle  rufe  ils  tra- 
tiailleroni  de  meilleure  volontif  ,  croyans  cela  cAre  de  leur  intention  :  Auffi 
c'ert  va  article  de  prévoyance d;  fc  refoudre  le  Samedi  au  (oir  de  ce  qu'on 
a  à  faite  pour  la  fcmaine  prochaine  ,  même  aux  nouvelles  réparations  \  à 
ce  que  je  Dimanche  l'on  le  pourvoye d'ouvriers  Sc  autres  cholcs  requilcs-Don- 
nant  ce  iour-là  plus  de  moyendc  fc  communiquer  avec  les  pctfonncs  qu'au- 
cun autre  de  la  fcmainr. 
r'^^i^r'^*      Selon  la  portée  de  leur  efprit  le  pere  de  famille  exhortera  fes  domeftî- 
gcmcnr  à  lulure  la  vertu  &  fuir  le  vice  ,  afin  que  bien  ordonne  vjnrnt  ainli 

inffruita  qu'il  appartient  fans  faire  tort  a  pcrIonne.Leur  dcffcndra  les  blalplicmcs  , 
Icsiicii.  pajllardifcf,  larcins  3i  autres  vices  ;  ne  foutfrant  ictxK  comme  en  fa  mai- 
Ton  ,  potu  demeurer  toufiours  maifon  d'honneur.  Leur  rcmooflrcra  aufîî 
combien  la  diligence  apporte  de  proht  en  toutes  avions  ,  fpcciulrment  au 
.  mcfnage,  inoyennant  Laquelle  pluhcurs  pauuies  pcrfcnncs  ont  fait  de  bon- 
nes maiions:  comme  au  contraire  par  ncgligt  ncc  infini  norcbre  de  rihes  fa- 
milles cft  tombé  en  extrême  neccflitc  &:  qu'en  toutes  affaires  la  négligence  e4 
de  plus  grand  labeur  que  la  diligcncc,lcs  pareflcuxtftans  ttompiz  pat  lc»cho- 
fes  ruftiqucy. 

jS^,*'*  ce  propos  leur  alléguera  les  beaux  mots  des  Sogrs, mêmes  ceuxde  SaW»- 

'  mon.Çkt  l,in/tttn  dn  diligent  l'tmlchif.Oucn  temps  denecrffité  il  ne  féru  peint  con- 
fus,ayant  âmaffi  dej  biens  a  ftf^fAncefS;  fur  Iny  &  fowr  amrni.-Qui  f*  riche  fe  ejl 

comme 
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ctmrrt  vnefoytt  tUétQnt  l'hahi'ehcmme  en /m  bffcvgm  fer*  au  feru'tce  des  Reùi 
Que  (fui  Ubomcra  fourre  firardjfjtfe. S  l'o^ipolitc  ,         le  f^tfrux  ve  vcU'  Mefprifp- 
Unt  trAtutilUr  a  iAt  fe  de  l'HiHtri  wffid'ttra  tn  Eflc  :  Que  celut  efw  trains  tOKtes  '^'^^^  P*" 
J^rtes  de  d*\rsgers  ,  c^n  ilfefi^wre  comme  dtt  lions  en  chemin^  pour  prendre  excf/ê  de  ' 
/*  tenir  dans  le  iin:Q$n  éime  mtenxde  dormir  ^ue  le  veiUtr,U  jti^nrmenj  des  maint 
ejk*  les  efiendrt  auUteta^  \Qi(t^fi  l^<^f  ^     tefcncnt  ,  &  de  caur  trifte  :  Que 
prend  des  excufej  quand  il  fâut  trattMller^pttr  orgueilt  tn  ayant  honte  mocquê 
^  comparé  au  fumin      alapietre  fouillée  d  ordure  y  &  expofé  en  grande  sj^no- 
Piinie par  voir  fes  champs  ^  v'tonts  couuert es  d' orties  &  esfines  ,  leurs  cltifons 
démolie  St  lafautireié  (j  la  famine  le  faifu -,  fans  Uy  refier  autre  chofetjue  vains 
/oulj^ifstfol  ej  efperarxet  ,  avec  vnefette prefumptitndf  foy-mémets'eflimant  plus 
fage  o^ue  ph'fieurs  de  fes  voifsns.Lefquels  parejfehx  il  rtnutje  aux  formis  pour 
devenir  dm  oen  s  >  À  ce  qu'ils  apprennent  à  irauaillcr  en  Fjié  pour  l'Hiuer.VibiAC  en 
dit  font  adiiisj 

Ce  ejue  tu  peux  maintenant  ne  diffère 
t/4ulendematHi  comme  les  parejfeux 
>ri,      Et  garde  bien  ejui  lu  ne  fois  de  ceux 
ais  Ç'"      iiwrw  font  ce  qu'ils  pourroyeni  faire. 

anffi  fait  Hc  tiodc 

Qui  fon  labeur  va  délayant ,  fin  prcfit  aujp.  va  fuyant. 
Et  Ciceron,  Qu'en  ne  faifant  rien  l'on  apprend  à  mal-f'tire.A.  ces  falntaitCS  d  if- 
cours  adiouddu  les  Ancicm,  Que  la  diligence  eji  la  mandragore  que  It'fot 
vulgaire  ejîime  tjîre  entre  les  mains  de  ceux  qui  font  bien  leuri  afaires  :  Que  ce 
font  aujji  les  charmes  dont  fe  fert  le  bon  mefnagert  pour  abondanment  faire prodtà^- 
re  fes  terres  :  Que  t'eji  la  parejfe  du  fainéant  qui  donne  lujire  à  la  diligence  def  ?» 
voifin,  homme  f  ucieuxy  tè"  qui  met  en  euidence  les  l  'ionites  de  leurs  héritages,  à  la 
honte  &  €onfnJson  du pare[feuxy  qui  par  remifis  &  longueurs  ne  trouue  iamaii 
Ifiifr  de  mettre  la  maiti  à  l'onture  tdoni  il  refluent  l'cffcct  de  ces  menaces  , 

Qui  le  temps  par  trop  attendra, 

ui  la  fn  le  temps  luyftudra, 
pour,  à  Ia  lupguc,  rfcoulëes  les  bonnes  f-iifons,  romocr  en  extrême  ncccflfité 
&lc  lendfC  luy  &  les  (icns  da  tout  miferabksiquand  pour  viurc  il  auradiflipc 
Ton  héritage, (  tant  clKremcnt allcmblé  par  fes  predcccd.urs  }  le  mangeant 
y  ne  pièce  aprcs  l'autre. 

Tels  &  Icmblabics  dîfcours  feront  lesdcuis  ordlnaiics  du  fuge  &  pradent  Luy  ip^ti 
pctc  de  famille  avec  fes  gens  ,ci'où  luy. même  prendra  inftrudlipn  ,  poi.r  cftrc  ^^j,^*^ 
le  premier  à  fuiurc  la  vcrtuiufcr  diligcnce.Dc  la  bouche  diiqirel  ne  fortita  yç^ucux 
iamais  aucune  parole  de  bbfphemr  ,lifciuc  *  focte>  mcfdilanrc,  atîn  qu'il- 
foit  le  miroir  de  toute  modeftic. Et  à  l'exemple  de  Caton,  (e  côparant  àManiu» 
Cuiius  »  reformera  fa  mailon,  ordonnant  les  chofcs  dcUraquccs,  chafTanc 
tous  vagabonds ,  boufTons  &  autres  gens  de  ncant  ;  à  ce  qu'aucun  inutile 
n'y  de miuuairc  vie  n'y  mange  du  pain.  Apprendra  auîTi  à  rocfurcr  le  temps» 
l'vnc  des  ptioctpales  fcicnces  de  la  conduite  des  affaires  du  monde,  pouc 
de  rang  eu  fajfon  expédier  fes  ouuragcsi  dont  fer»  picucnuc  &  cuiiécla  coa-  p^Q^^j. 
fuHon,  &  la  ruine  de  tout  négoce.  ra  à  I* 

Fera  bien  nourrit  fcs  domcdiques  Se  manœuurcs  ,  fclon  leur  cftat  ,  qu'il  nourritu- 
«oniinuera  roulîoors  d'vnt  .lip,  ou  cclcraquandà  la  mailon  fc  fera  quel-  ics. 
^uc  exctaorduuirc  ho.        ,  ils  panicipcni  à  la  bounc  chcrc.  Pouruoira  5'"*- 
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que  lAirs  viurei  «quoy  que  grodiers/oyenc  bons  &  francs, &  <]i(lrn>uez  ptc 
bon  ordre  »2i  ce  qu'aucune  partie  ne  s'en  diffipe.  Souffrira  à  Tes  gens  de 
prendre  leurs  repas  en  repos>  (ans  les  dcdourncr  que  le  moins  qu'il  pourra, 
^fculeinenc  pour  des  affaires  d'iaiporcmce.Ne  prendra  en  couUume  de  les 
regarder  manger ,  comme  fcmblanr  vo  jloir  compter  leurs  morceaux  ,*  ains 
mais  quelque  liberté  les  laiffera  dans  la  cuifine  à  telles  heures,  pour  fe  dé- 
Uifcr  de  leurs  labeurs,  fe  chauffans  &  diucrtilfans  enfembie.Et  afin  qu'en 
telle  licence  n'y  ait  de  l'cxcez,  le  pcrcde  famille  les  tiendra  en  office  &  fu« 
icâ:ion,les  gardant  de  crier  &  folâtrer  de  fon  anticuifine,  oij  il  fera  fou- 
EnHiaet  ^^^"^  mcfmcs  à  l  heure  de  fcs  repas,  y  faifant  fbn  ordinaire,:  &  de  là  fepren- 
cirractoot  ^^'^  g*^^^  après  leurs  rcfédbions  ,  de  les  faire  retourner  ï  leur  tra« 
iteuint     uaile.Difneront  deuant  leiourau  temps  des  plus  longues  nui^s  quatre 
U-ioar.     mois  continuels  .  depuis  lami>Oâobre  iufques  ï  la  mi-Février  :afîn  que 
des  l'aube  duiour  chacun  fe  rende  à  fon  deuoir  ,  eflant  la  matinée  l'auan- 
cementdc  toute  œuure-Et  par  ce  moyen  gaignant  autant  de  temps, fera  auflî 
cfpargnéc  la  peine  de  revenir  difner  à  la  maifon  ,  ou  <le  leur  porter  les  vi- 
Lcurî  oe-  ^^^^  dehors  :  en  quoy  a  toufioursde  l'intereft.  Apres  leur  foupper,  ceux  qui 
apfes'^lct  auront  charge  des  beftes  s'en  iront  les  penfer:  &  fouventesfois  le  pcre  de 
tbuper      famille  en  fe  promenant  defcendra  aux  écuries  ,  pour  s'en  prendre  garde» 
d'Hjuer.  tenant  l'œil  que  le  beftail  foil  traité  ainfî  qu'il  appartient,  toufiours  d'vti 
ordinaire  ,  pour  le  profit  qui  en  reuient  ,  fuivant  la  proverbe  ,  Qtie  l'oeil  dm 
mAtJhre  en^éùjfe  Uchcv*U  Et  tous  iufques  aux  moindres,  employèrent  la 
veillée  des  longues  nui^s,  faifaus  auprès  du  feu  des  paniers  &  corbeilles» 
tnandes  ,vans,  &  femblables  meubles  du  Mcfnage,fclon  le  pays  6c  matières 
qu'on  a  :  defquels  en  tel  temps  &  heures  fe  pourvoira  pour  le  refte  de  l'an- 
née :  cdaot  vn  honte  au  Mefnager  de  debourfer  d'argent  en  l'achapt  de  tels 
meubles  ,  &  d'employer  le  temps  à  en  faire  hors  ladite  faifon  :  fuivant  cette 
maxime  ,  De  nt  faire  idmais  détour  ,  cetjMon  peut  faire  de  nuiél.Nien  heautempt 
Pline  I.     €e  fMtf»  peut  faire  en  laid.  A  laquelle  dcrciife  ont  adiouflé  les  Anciens 
1 6.ch.  t,    leurs  auis  :QHe  celu}  ft entend  rten  au  mefnage  ,  t^m  en  temps  clair  &  ferain  tra- 

vêiBe  plujfcjf  en  la  maifon  qu'aux  champs, 
êi  daraoc      Donques  tenant  en  befongne  fes  cens,  aux  iours pluvieux, neeeux,&  au- 
uaij  iouri        importuns,  le  ioignti  a  le  pcve  de  famille  de  leur  faire  grande  provi- 
de l'ao-    fion  detoutcforte  d'outils  &:  indrumens  de  labourage  , pour  s'en  fournie 
née.        lors  ï  fuffifance  même  de  la  moiiic  plus  qu'il  ne  luy  en  faur.Et  foyent  focs, 
charrues,  boyaux  ,befches,  pcles,  haches,  6c  autres  meubles  des  champs, 
qu'il  enayeà  rechangcjenvoyant  au  marefchal  forger  des  outils  de  fer,  Se 
apreflant  en  fa  maifon  ceux  de  bo.'s  :  à  ce  que  le  tout  appareillé  comme  il 
faut  (&  en  temps  préque perdu,  pour  ne  pouvoir  travailler  à  la  reirc  ,  où  il 
y  a  de  l'efpargnc  )  fe  trcuve  prcft  au  bcfbin  fanseflre  contraint  ne  de  les  re- 
faire ,  s'en  rompant  fur  la  befongne  ,nc  d'en  emprunter ,  en  ayant  faute/par 
telle  referues'evitantoutrc  la  honte  &  danger  d'eftre  refufé  ,  la  petre  du 
temps  de  les  aller  quérir  6c  rendre.Tcls  meubles  &  outils  feront  curieufc- 
meni  ferrés  &  çardés  au  cabinet  à  ce  defliné,  pour  là  les  aller  prendre  au 
bcfoin,  &  remetireapresle  fcrvice.  Mais  ce  fera  diftinitemcnt ,  félon  leurs 
efpeces  matières  6c  vfages  ;  feparant  les  grands  d'avec  les  petits  ,ceux  de 
fer  d'vn  coftc  ,  6c  ceux  jde  bois  de  l'autre  :  par  tel  ordre  s'épargne  la  perte  6c 
règarement  caufant  grand  rompcment  de  tcAc  :  la  peine  de  les  cerchcr,efli- 

raée 
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.  ir.tc  deniie>pcrcri  Audi  en  mauvais  temps  le  mcinagcr  fera  curer /'es  cfta- 
bics  &  travailler  à  fcn^biabics  œuvres  qui  ne  doivciic  cArc  hiitcscia  beau 
temps  gardant  a  delTein  femblablcs  bcfuiigncs  pour  eraploycr  loujotMs  les 
gcfis  :  mcfmes  après  les  playcs  à  fane  couper  les  buitfons  des  piairics  fei- 
chcsjcs  cfpicrccrjcharier  dc^tuaiicres  pour  baflir  ,  en  aitendaiic  la  vraye 
dirporicion  de  la  terre  pour  la  continuation  de  Ton  labourage. 

Il  payera  bien  Tes  fcrviteurs  ,  afin  qu'il  foie  bien  fcrvi  d  eux  i  Se  foir  scrcnt 
argent,  habits  de  autres  chofcs  convenues  pour   le  r3la're,to»c  cela  bieo  pâ- 
leur fera  baille  au  terme  artcftc  ,  (ans  rabat  ny  delxy.  Aufll  ne  leur  fera  X^»'*"'»» 
rien  adrancé  fans  neccffuc  de  maladie  ou  autre  Icpitimc  caufe  ,  poi.r  crain- 
te  de  perce  ,  a  caulc  du  pervers  narurel  des  mercenaires  (ou  de  la  pluf- 
pari)qni  pleins  d'inconftancc  &  fans  honneur  ,  fc  fenians  payez,  à  la 
moindre  occafion  de  mécontentement  quiticruicnt  voftrc  fcrvice  ,  a^iqucl 
malgrc-euxfouvcnccfoisils'arreftcntdc  peur  de  perdre  leurs  gages.  Eftanc 
vne  bonne  couftume  de  ne  les  payer  qu'après  le  fcrvice^  &  non  pas  de- 
vant ,  les  tenant  par  là  bridez  :  aurreraeni  il  s'en  irouveroif  peu  pour 
•'enfoncer  guicres  avant  en  vosaffaires.  S'il  leur  arrive  maladies  ou  bltHu- 
res,  il  les  faudra  charitablement  fecourir  par  bon  traitement  &  ixmedes.les 
failint  retirer  à  part  en  vne  chambre  dcftince  à  cela,car  c'eft  vne  cruauté  de 
les  envoyer  alors,ou  de  ne  les  afliftcr  pasjfur  tout  s'ilfonr  pauvres, aufqucls 
fans  autre  obligation  on  doit  du  fecours* 

Et  d'autant  que  c'eftvne  grandepeinc  d'cftre  tonfîouts  après  les  merce- 
naires à  les  fiùre  travai!lcr,le  moyen  d'ctUe  foulage  cftd«  ne  fc  charger 
pas  trop  de  fcruiicurs  loiiez  ï  l'année  ,  mais  iiiftemcnt  pour  l'ordinaire 
culture  du  domaine,  &  il  vaut  mieux  en  auoir  faute  qu'en  auoir  de  rcfte  ; 
d'autant  qu'aiicc  de  l'argent  on  treuvc  des  gens  à  la  iournce  pour  avan- 
cer les  affaires  les  fcru ire urs  ne  fc  voyans  en  trop  grand  nombre  en 
travailleront  mieux,  fans  s'attendre  au  trauail  d'autruy.  Epargnans  ainfi 
&  la  confufion  ,  &  l'exccffiuc  dcfpenfc  ,  qui  provient  de  la  trop 
grande  multitude.  Dailleurs  ,  cftans  les  charges  de  vos  ordinaires  fer- 
vitcurs  prcque  comme  taxées  ,  C,ach«ns  ce  qu'ils  ont  à  faire  pour  tou- 
te l'année  ,  ilfaudroit  bien  qu'ils  fufTcnc  nicfchans  s'ils  n'y  travail- 
loient  paifiblcmcnt  :  fur  lefqucls  en  vous  promenant  vous  tiendrez  fa- 
cilement J'ocil  ,  par  voftrc  prcfence  &  pai  vos  rctaonftranccs  rai- 
fonnablcs  les  folliciians  i  leur  dcaoir  ;rcferuant  au  bout  de  l'année  de  cha- 
fticrceux  qui  auront  bien  ou  mal  fcrvi,  donnant  à  c;ux-U  quelque  cho- 
fe  outre  leur  falaire ,  &  banniirant  ccux-cy  de  voftro  raaifon  pour  n'y 
rcucnir  plus.  ^  ,  ♦* 

Quant  aux  fondations  &  réparations  nonuclles  Se  extraordinaires,  ex- 
rraordinaireroent  auffi  faut-il  trauailler  ne  tenant  autre  ordre  qu'à  la  Jt'pir"'^ 
lîmple  culture  de  la  terre  ;  c'eft  à  fçauoir  en  choïhflant  les  longs  iours  Se 
le  beau  temps,pour  acheuet  alors  auec bon  nombre  d'hommes  louez  à. 
la  iournce  voHre  ouurage.Car  puis  que  les  fondations  Se  nouvelles  ré- 
parations (comme  le  planter,^  quelques  autres  qui  ont  leur  pariiculierc 
faifon^ne  font  déterminée  à  certain  temps  rc  ici  oit  -  ce  pas  tres-mau- 
uais  ménage  de  préférer  les  petits  iours  aux  grands  Sc\e  mauuais  temps' 
tu  beau  i  &par  là  volontairement  dcfpenfcr  vn  tiers  dauantage  <*  Comme 
iicerulccdt  l'intgalitc  des  iours  des  mois  de  Nevcmbtc  &  Décembre,  • 


îft  OfCtf. 
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ï  ceux  d'Avril  &  de  May  ;  &  par  la  diftcrcncc  de  l'Automne  81  de  l'Hiver 
au  Pritucmps  &  à  l'EAé. 

IvIolUc  Mcfnager  dilccrnera  laqutntiic  de  fcs  ouvrages  pour  les  n^cttre 
en  eiecucion  chacun  félon  fou  ordre  :  les  necellaircs  les  premiers, puis  les 
vtilesiapcei  les  agieables.  Vne  mine  de  feu  ,  d'eau,  &  autres  inconuc* 
niens,ciui  fufuienncnc  I  quelqnesfois  contraignent  d'en  repaieries  pertes 
eu  quel  temps  que  ce  foit.  De  mefme,aucc  grande  diligence,  doit-on  met- 
tre la  cnain  à  la  conftrudion  ou  redreilcmenc  d'vn  moulin.d'vn  canal  de  ^ 
prairie»  &  fcmblables  pièces  de  remarqaeidont  le  retardement  «compté 
mcrne  par  heures ,  e(t  preiudiciablc  pour  l'importance  de  leurs  reuenus> 
Le  planter  des  vignes  &  arbres  en  approche  de  près  :  car  ils  aperceront 

f>lurtoft  du  bien  à  mefure  qu'on  les  aura  pluftoft  préparez.  'Touchant 
es  chofesdu  ftul  plaifir,  elles  feront  drefl'cesles  dernières  :cc  qu'attendant 
le  perc  de  famille  ne  fera  pas  fans  delcdlation.voyant  Tes  revenus  s'accroiftrc 
par  fa  diligence  employée  aux  œuvres  fufditcs:lcplainr  fuivant  toufiours 
le  profit. 

La  diftinâ'on  desfaifons  e(l  auflTi  cresoneccifaires  en  ces  chofeSfpour  ne 
les  entreprendre  qu'aux  années  de  moyenne  fertilité  :  afin  qu'elles  ne  fo- 
yent  de  tiop  grande  defpenfe  :  car  (i  les  vivres  font  i  prixexceffifquand  le 
bon  Mefi\agcr  s'abdient  de  reparer  &  d'entreprendre  rien  de  nouveau  i  il 
vend  fcs  denrées  &  en  ferre  les  deniers  pour  les  employer  en  réparations  » 
au  recour  d'vne  faifon  meilleure  j  Hnon  que  la  necefTitc  le  conctaignir,  ou 
que  charitablement  il  entreprit  quelque  ouvrage  pour  donner  à  vivre  aux 
pauvres  en  la  Famine  ou  cherté.  Au  contraire,  les  fruids  de  la  terre  elUnt 
à  fort  pe  cit  prix  ,  (  comme  il  ariive  quelquefois  qu'ils  ne  font  d'aucune  ven- 
te )  c'edlori  la  vray  faifon  de  les  faite  manger  en  réparations  :  car  pouiveu 
que  CCS  réparations  fcicnt  raifonnablcmcnc  mventécsilne  poutroic  mieux 
débiter  fon  revenu.  Aufli  ordonnera- il  de  fes  réparations  en  telle  forte 
qu'elles  avcnt  plufîeurs  vfages  ikce  qu'il  face  d'autât plus  librement  ladefpen* 
le  requilc  «qu'il  cfpere  dvtiliic  de  leur  fin.  A  cela  regarde  vn  foHcqui 
enfermant  le  champ  refpuifc  des  eaux  nuiiîbles  :  les  Fo  (fez  fou  terrains  , 
dits  pied  degeline  fait  pour  delfechcr  les  marefcages,  où  des  pierres  font 
enterrées    fervent  à    fc  dcpcticr  &:  des  eaux  &  des  pierres  tout  enfem- 
blc  :  Planter  la  faulfaye  près  de  la  rivière  donne  du  bois  ,  3c  fert  de 
dcfcnfe  contre  l'eau  pour  la  terre  voilinc  ;  lîaftir  la  muraille  du  clos  ,  fcc- 
^mc  les  iardinages  &  vignobles      fert  de  fotiereire  i  la  maifon  :  Edifier  le 
colombier  ,  ô:y  avoir  des  pigeons  .  fe  pourvoir  de  bons  fumiers  :  drclfec 
lamurcfaye,  pour  recouvrir  de  Iafoye,&  s'accommoder  de  bois  pour  le 
chauffage,  âc  pour  faire  des  cercles  pour  les  tonneaux  :  dtellcr  la  garen- 
ne, &  la  munir  de  conils  ,  avoir  du  fagotage  pour  le  feu  :  ainfi  des 
autrcsi 


Moyennant  Icfquellcs  obfctvations  ,&  prcffant  vos  ouvriers  pâr  vo- 


ftrc  prcfcngc  ,  vous  trouverez  en  vos  ouvrages  le  contentement  qu'vn  cha- 
cun syproa'icc  :  poruvcu  qu'elUs  foycnt  prudamnicnt  cncrepiifcs,com- 
mc  a  cflc  dit  fans  vous  enfoncer  trop  avant  en  vaincs  inventions  ou  de 
peu  de  profit, fî  tant  efl  que  vous  ne  vueillez  vous  arrc  fier  aux  necelfaircs.Ce 
que  toutesfois  vous  ne  devez  pas  efperer  par  vo'tre  abfcnce  •  fî  vous  n'avez 
vn  homn)c  fur  lequel  en  ce  cas  vous  vous  puifCcz  repofer  cncor  moins 

qut 
r^^.v- 
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que  Tcruircurs  luiics  à  l'année  vous  faiishllcnc  en  ccc  endroit  ,  pour  h  prff^  ^• 
<jue  générale  déloyauté  des  mercenaires  fiLuans  i  l'œil  ,  fpccialcnienc  de  ' 
ceux-ci  (tant  âcaulc  dcl'cnnuy  que  lalongncur  du  traaail  vous  donncroii  les 
tenant  de  ptcs,  pour  ne  pouvoir  eQic  bientôt  expédié  à  caufc  de  leur  petit 
nom6te  ,  (  &  d'en  loDci  à  iuftfancc  pour  le  haftcr  ,ne  (c  doit  par  lesrai- 
/onsditcî  )  qu'à  cauie  que  les  domeftiques  ne  trauailicnt  iamais  tant  vigo- 
utcufcmeni  que  les  iournaiieis  :  d'autant  que  faoulcz  de  voAre  bon  traite- 
ment ,  fans  fc  vouloir  enquérit  d'où  vient  le  bien  ,  viucnt  comme  des 
enfans  fans  (oacM^  croycinde  (cruir  à  trop  boa  marché  quand  ils  com- 
ptent que  leurs  ioutnées  ne  viennent  pas  au  prix  -de  celles  des  journaiiersid'où 
vient  qu'ils  fe  rendent  negligcns  en  vos  affaire;; fans  vouloir  conTidcrer  que 
leur  condition  e(l  beaucoup  meilleure  que  celle  des  pauirres  manœuurcs  ,  qu  i 
ne  toucheut  d'atgcnt  que  pour  les  journées  qu'ils  trauaillent  en  beau  iemps,lc- 
quel  par  après  ils  ont  bon  ioinr  de  delpcnfer,  en  fe  repofani  pour  l'iniure  des 
Liions  i  au  lieu  qu'eux  efpargnent  &  embourfent  à  la  fois  leurs  goges  dé- 
route l'année  faos  perte  d'vn  jour  ,  gaigoans  autant  les  pluvieux  que  les 
fecs, 

AinH  il  y  a  plus  d'vtilité  de  fe  ferulr  en  réparations  extraordinaires  H  ^^uc 
d'hommes  louez  à  la  iournéc  qu'à  l'année:  Icfquels iournaliers  vcnans  de 
fiais  à  voftre  fcruice  ,  &  d'eftre  nul  nouiris  en  leurs  paugies  maifons  homoics^à 
font  mcrueillcs  en  trauaillantflu  commencement:  ce  que  plus  apparemment  la  iout- 
(c  reconnotft  le  Lundi  qu'en  au tte  jour  de  k  femaine  .  pour  fortir  souuelle-  "éc  qu'i 
ment  de  leur  ordînaite.Mais  aufsi  cette  première  ardeur  s'efuéte  bicn-toft  après,  '  ^o"*** 
quand  après  auoir  gagné  vncforomc  d'argent  à  voftre  fcruice  ,  remplis  de 
bonne  cherc  Ce  relcntilfent  j^eiit  à  petit  «dcuic  nnentinftipportables  i  par  leur 
lafchcté  &  poulTcz  de  l'humeur  peruerfc  des  domeftiques  fe  fafcbent  même 
de  la  longueur  du  trauail  ;  ne  fc  foucians  ny  de  leur  dcuoir  ^  ne  de  you» 
donner  contentement. 

Ne  pcnfcz  pas  aufli  qu'ils  vous  portent  tant  d'amitié  &  de  refpeâ  qu'il 
en  faut, pour  vous  préférez  à  vn  autre  en  leurs  feruices  »bien  qu'ils  en  aycnc 
occaûon  (  ù  quelque  particulière  obligation  ne  les  y  cofltraini  >  )  qu'au  con- 
traire ,  extrêmement  auares  »  ils  ne  vous  ferutroni  s'ils  trouvent  à  gagner 
vn  denier  plus  ailleurs  que  chez  .  vous.  Audi  eft.ce  chofc  expérimentée, 
que  (î  vous  le  lobez  aufll  bien  en  bon  qu'en  mauuai^  tctnps  :  ils  viendront 
plus  facileniens  chez,  vous  le  iour  s'adonnant  à  la  pluyc  ;  que  fi  la  matinée  t 
efl  claire  feraiae.Pour  Iclqucllcs  fins  ,  ou  autres  légèretés  ils  ne  rciout- 
ncront  pas  à  voftre  fcruice  le  Lundi  (  (clon  l'ex^^icnce  )  ,  s'il  ont 
eftc  entièrement  payez  le  Samedi  précèdent  ,  ce  qui  s  fait  ituienter  ce 
tïAxGt  de  Mcfnage  ,  que  de  les  tenir  engagez  de  quelque  peu  d'argenc 
dont  cxprclicmcnt  leur  refterez  débiteur  ,  pour  lequel  plus  aifément  rc» 
couvrer  ils  viendront  comme  vous  deûrercz.  Et  par  là  concluez  avtc  le 
proucrbe,  qtje 

0/17  (juipAye  le  premÙTy 
Se  troMue  ferni  le  dernier» 

k  ne  doute  pas  pourtant  qu'il  ne  fe  trouve  quelques  vns  de  ces  pauares  gea» 
^e  bonne  confcience ,  qui  pour  voftre  intégrité  fe  laidcnt  manier  comjne 
irous  «ottdiicz  :  m»u>  le  nombre  en  eft  ù  petit  que  par  leur  fcul  fcruice 
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^  vous  ne  pmmicz  p«  bcnuroop  ananccr.  A  ccux-U  ncantmoins  vous  ^on- 

«crtr  pins  a  gagner  qu  aux  «lur^s .  fclon  vos  affaires.  Mais  cftantque- 
.  ft:on  d  vnc  gande  &  importance  bcfongnc  &  eux  &  pluf.curs  auttc» 
r..cujc  choifis  IcrontcmploACz  »p««r  ac  h  eu  a  vos  cntreprifcs  .tucc  oran- 
dc  d.ltgcm:c  .  congédiant  fur  rœmue  même  roiu  ceux  qui  par  ma,i- 
«aifc  dea,on  le  trouveront  ou  lafches.  ou  trop  ignora,»,  ds  fouffnr 
«i.  aucun  mangeinutilcmcnt  voftrc  pain  :  duquel  chaftimenr  le. autres  pro- 
hicroni.Finaiemcnt  vous  contentccr  librement  tout  vos  mercenaires  Scj 
iiianœuurcs  en  bta-.  payement  que  vous  leurs  fcret.  fans  lour  rien  retenir. 
Aiilh  eJt>ilccrii  ^Tm  nfrAuierMj  point  le  loyer  du p^Hwemercenmr.sfînqHU 
it*  cne  centre  tcy     Seigne,^,  é-  ^»V/  y  m  f,chd  tn  L.  ^  ^ 

A  cet  Oracle  s'accorde  le  dite  du  Payrn, 
TupayetM  firempttrneftt  le  faWre 
Qu'auTM  promù  dn  p^wire  mercenaire. 
fta.nfi  les  tcni:oyrLC2-vou5  en  leurs  pauurcs  familles  iufques  à  vne  aiirrc 
f<^.«.quc  Ics  r  appclans  vous  les  trouverez.  fouples.&  difpol«  à  reutnir,poor 
avoir  gouftc  la  douceur  de  voftre  table  &  d  •  voftrc  bource  ^ 
w  Ayant  difcoura  des  imperfcaions  c^ts  gens  de  feroicc  ,  domcftiques  &  - 

«nanœuures,.i  faut  parler  auffi  des  defttus  des  maiftrc,  enuers  eux  ;  à  c. 
qucnous  foyons  inftruits  du  moyen  eq,  iciblc  que  nous  auons  à  tenir  en 
cet  important  article  pour  cftrc  bien  fer.  is  en  noftre  Mcfnane 

■  La  puillance  abfolucdc  vie  &  de  mort  que  du  temps  palIc  les  maiflres 
fv3'      l---fçl^-s  caufoit  tnnr  d  mlolcnce.que^es'm  Jresxomm: 
fcraWcJî5  ^y"**  «nlupprotables  eserçoicnc  fur  eux  toutes  fortes  de  cruautés^  &  non 
cfdiucs     Icukraentpar  haine,  dcidam  ou  autre  mauuaife  humeur  .  ces  panures  ecns 
d=   -.nti-  cftoyent  battus  &  mallkcrezimais  auffi  fouvmtesfois  pour  palf.rempf  on 

Su«^  l^*"Po^oitauxhons,auxoursA-autrcsbdlesf.rouchcs,ilscaoventmcmcs 
contramts  a  s  entre-  tuet  cux-mémes  Et  feulement  les  plus  hum'ains  fe  con- 
tento.cnt  du  traua.l  de  ces  niifetablcs  .qui  toutesfois  eftoient  eouvcrnés 
comme  des  pauvres  bcftcs  :  tout  le  ioiir  attachés  au  joug  cnchainc^s  acres  le 
rraua,!  &contraintsi  "--lie." i  force  de  coups:  lLfiâ"efe"és  ^  - 
foi  n  '^^'g^f'^f^ï nouais  ,  vendus,  a  cchcréséchangés  par 

foires  &  marches  ,  même  par  trafic  en  eftoycnt  faits  comme  des  haras, 
pour  avoir  de  la  race,  ainfi  qu'on  fift  des  jHJulains.DcinqucIle  baibare 
inhuman.trf  eftfort.ee  proverbe  ancicn,.^w.«  defcUne.Jant  d'ennj' 
Tous  e,  anciens  autheurs  de  U  Rufticité  enfeignnu  le  gouuernemc^i* 
tltr"  î  "t"  profit  klonlvfage  de  leurs^emps.  avec  autant  de 

douceur  que  la  nature  de  la  ehofc  le  drmaudoit  ,cn  quoy  toutesfois  eft  re- 
connue vne  trop  fcuere  rigueur. 

La  trop  grande  rudeffe  &  cruelle  auarice  de  Caton  paroit  déraifonnablc  * 
à  tout  Je  monde.quand  (es  cfclatses,  par  vieillefrc  deuenusprcques  inutiles, 
cto.entchaifez  defamailonen  les  vendant  .  quoy  qu'à  petit%tix  ,  p^c 
crainte  de  perdre  quelque  peu  d'argent commeVi'on*^  f^/des  vie^x 
rtiulets  &  cheuaux  .  lans  vouloir  fuffrir  d'achever  leur  mifcrablc 
Tie.ou  ils  anoycm  employé  leur  ieunefTe  en  trauaillant  peur  fon  feruice. 

l  arccc  miuftc  traiitement  les  éclaues  portans  impatiemment  le  joue 
de  feruitude,  fans  connoiftre  que  Dieu  les  y  avoit  afiTu.eVtis.  cftoyent  en  con- 
unucUcfolhcuudc  pour  trouver  les  .  moyens  de  s'en  dtliurcx  :  qui  s  of- 

ffoicnc 
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freient  quelquefois ,  fclon  leur  AcCit  ,à  la  home  &  ruine  de  leurs  inaiftrcs, 
cecevant  avec  violences  *  par  divers  accidens  «punicioa  de  leurs  cruaucez. 
Ainti  fe  roidiflans  les  vns  &  les  autres  à  la  rigueur  ,  tout  rcfpeâ:  d'honc- 
fiecéirij  en  arrière*  n'e(loic  quedion  que  delà  force  contrainrc. 

Et  icncores  qae  telle  rigourcufe  l©y  n'ait  plus  de  lieu  en  ces  terres  de  ^*  njo»- 
franchife ,  nes'y  voyent  ny  icrf,ny  cfclave ,  il  reftc  toutcsfoisà  pluficursvnc  yc^jj^*^" 
trop  fevere  façon  do  conamandcr  approchante  de  la  brutalité.  C  ar  outre  d'aucuot 
vn  continuel  de fdain  qu'ils  ont  de  ne  trouver  auain  fervice  agréable  »  ne  oiainrci 
mon  firent  iamais  leur  bon  vifage  ï  leurs  ferviteurs  :  &  félon  qu'ils  font 
pouiTèz  d'avarice ,  fans  avoir  (fgard  ï  leuis  promefîcs ,  ne  payent  leurs  mer- 
cenaires que  le  plus  rard  qu'ils  peuvent ,  iamais  ainfî  qu'ils  doivent,*  &c 
«quelquefois  tafcnent  de  les  contenter  de  baAunnades  au  lieu  d'argent  ; 
ou  par  autre  mauvaife  invention  àlcurs  faire  perdre  leur  faiaire  fans  avoir 
cgard  à  ces  facr<fes  dcffcnces  ,  Ne  fois  pçint  en  tm  maif»n  C9mme  vn  \*on,mo\t- 
y?4W  tet  fervkeurs  en  tes  fMitaiJtes  dr  tpprejfittit  tes  fuiets.  En  quoy  tels  ir.aiflres 
fc  trompent  •contrarians  direélcment  au  devoir  de  cba  icc^d'honnefieré  & 
de  focieté.  Car  puis  qu'envers  Dieu  ny  a  acception  de  per(bnnes>  c  flans 
tous  enfàns  dVn  rocfroe  Pece,  ce  n'ed  les  traiÂer  en  itères  qa'vfcr  de 
ces  violences.  Et  s'il  cftoit  non  feulement  dcdendu  à  l'ancien  peuple 
de  Dieu  &  fe  fervir  de  fesefclaves  avec  trop  de  fevericc  ,  mais  comman- 
de d'affranchir  celuy  qui  auroit  bien  fervi }  à  plus  forte  raifon  à  prcfcnc 
que  les  fcrviieurs  font  de  franche  &  libre  condition  »  A:  pat  ainfi  volon- 
taires, quoy  que  mercenaires  «toute  excedîvc  &rigoureufe  feverirc  dt- 
vreii  eftrc  bannie  de  l'entendement  du  mcfnaget ,  comme  chofe  con- 
trainte au  bon  fer  vice  \  parce  que  la  rrayc  obcilfancc  ne  procède  que  d'a- 
mitié. 

Or  d'autant  que  le  mercenaire  promet  vous  Tervir  moyennant  faiaire  Le  mal 
convenu  ;  celuy  défaillant  ,dcfaudra  auflî  avec  raifon  le  fervice.  Et  ne  fc 
trompe  en  cet  endroit  qui  ne  voudra  «car  outre  que  c'efl  grande  folie  de  ^'^°''^ 
penfer  s'enrichir  par  tels  deshonnefles  moyens  &  avec  des  cens  de  telle  ciof- 
izy  ce  n  efl  le  fait  d'vn  homme  fage  de  vouloic  faire  fes  af^ues  fans  recora- 
penl'c.  Dont  iudement  font  mocquez 'ceux  qui  volontairement  ne  font  la 
raifon  à  chacun  ,  mcfnies  à  ceux  dcfqucis  on  aura  opportuncmcnc  tiré  la 
fûeur  &  la  peine.  Eflant  émetveillab'e  d'en  voir  aller  les  affaires  de  tra« 
vers  par  ftequens larcins  de  temps  ide  dcnrees>&  autres  chofes  qucles  fcr- 
viteurs  mal  payez  font  à  la  ruine  de  la  maifon. 

Auflî  ny  la  longueur  du  temps  iny  île  changement  de  fcrvitudc  en  H-  maiéjfct- 
bcrtén'ont  pu  du  tout  éteindre  l'ancienne  rébellion  &  defobciïfance  des  vitturs, 
gens  defctvice  ,  qu'aujourd'hui  n'en  rcfte  beaucoup  à  nos  mercunaires  ;  tmrpoùr 
fans  vouloir  rcconnoiflic  ta  erace  que  Dieu  leur  fait  d'cftre* nais  libres;  de  ''^4'"'"**»' 
la  pauvreté  ne  leur  olte  pas  la  fianchilc  ,laquellc  us  ont  commune  a*  rcl. 
vec  h%  plus  lichcs.  Aucun  n'entre  ennofltc  fervice  qu'avec  humilité  & 
bonnes  patolçs.U'obeifTance dt diligence,mais peu  paraphes  fe  ttouveni 
tenir  coirpte  de  leurs  promelfes  ne  fc  rrtfouvcnans  tant  de  leurs  coîiven-  q^ç,^ 
rions  que  de  faire  bonne  cherc,  &  du  terme  de  touchtr  d'argent  Lcfquols  jcjguèN 
finalement  par  parefTcfe  rendoient  deflrudleurs  &  dcfcrteurs  de  la  mai-  tesarifcs 
fon  ,  fans  bonne  follicitation  à  leur  devoir  qu'on  efr  contraint  d'v fer  en- 
verseax,avec  beaucoup  de  f^uci  &  pcine.En  quoy  les  armes  civileS;fo« 
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lUtmi  de  tel  calibre  .nt  cftc  employez^  les  ont  rendus  tant  P!«;"!^«;« 

duire  »^°"?'"";^^^^^^^^         pique  la  neceflité  nous  com.a.nt  deno« 
S  "uts  fo«r  d«  gcn.  .  nous^  en  choifir.ns  de  «oins  vicieux  pou. 
iTs  lfci«s  &  beuvan.  cedice  no»,  dit„uavec  le  cammun  . 
QHOVec  putMfs  &  ÏMrrom 

Convient  fuite  nos  mtifottê.  .  - 

Moyens  ^e  doux  traitemcnc  •  le  bien  payer  ,  le  non  corrroncer  .  le  bon  v,l^^ 
pour  fc        ^  r    ?r!nc    fon chofcs  hu.naincs  ^  fort  a'^fees  ài  l  homme  dcbonnauc  j 

fectir.      ^^''^''^^^^^'^'^'^''Tî  r   .l.Y^rir.r  le ocrc dt  famiUc  cft  contraint  mê- 
les mauvais  naturel  de  av^c  a  douceur  .-feignant 

r-?v  nVocc.  Ùl^dc  fc  pUindK  ,oocha,u  le  pa,cmen..CotB.ne  U  «op  gtan- 

IbcT.  pa?  force  q»c.pï  douceu,:ce  qui  afaK  d„e  a  pluUeu.s, 

Ovmtt.  vihm  ,il  f«»/fWr* 

«n.eftla  nature  «lerignotanceccmraite  àla  vert.i.  Do4  v.cn<  commu 
nTlm  nue  «  naifans  fonc  n.icux  fctvis  en  leurs  labourage,  que  les  ho- 
roSsrén  X  :  aimans  les  mercenaires  ,oufiours„,Kux  le.  pa.lan. 
reu'  st^blabWs  .  que  rour  acre  quoy  que  >nal 
chei-eux  ,  puis  que  ctft  de  lordinaite  de  leur.  ma.ares  qu  .1.  vmeni 

^       '"itL  enee...         '^^"^ ^"''^f^:^^ 

La  dif-       ,     ,  .  ccu-nY  fit  la  rnft  caucn  de  içanoir  le  bien  taire  icruii.i*»»  • 

î^t,a;^  l:  *cKc^.t..^cd:î'c\a.^ 

î^a  oft".  3e;&  par  manière  de  dire  ..elle      ^??'°'^"<^'i' ^"J^"^"C° 
poauoitrecouurer  des  gcnsi  cela  propres  &  j.fa  . 

Voila  poorqooT  cftant  recommandele  bon  te  fidèle  feruucur,ti  de  nie 
D»b«  „luy  qui  en  a  -le  tels  le.  doi.  aimer. pour  les  '  ' 

*^«^'  leurbon  feruice.Mais  auBi  qu'il  fe  prenne  bien  ga.de  du  due  de  Salom.» 

ly,  u  ,.W  (e /™  r,^».  cr 

„allh,ff.C>s  advertiflemens  nous  fcrunot  a  ceque  ne  '»       "  . 
p./ ,ropaed.uecur,S.-pour  ne  les  flâner  que b.en  i  f'T'^^l^hlL 
îeHeSECM  «cfon.  guiere.  capables  de  .a.fon,.!  leur  fco^ble  ,ue  lesjam^^ 
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Harifant  ic  kur  monftraot  conrinucllemcnt  bon  vifagc  ,ils  inericent  enco- 
re s  plut ,  qu'à  la  longue  fe  reodans  infolens  abufcnc  de  voAce  boncc  iaC* 
ijUM-li  ,<jnc  par  roé'pris  croient  que  vous  ne  vous  pouucz  pafTer  d'eux. 
'   De  bons  feruiieurs  vous  TOUS  feruirez  autant  que  ccUc  bonne  huraeuc 
leur  durera,  &  non  d'auautagc  :lcur  donnant  congé  lorsqu'ils  fe  feront 
dcftraquezde  leur  devoir  par  orgueil,  ou  que  par  reinonllrance  ne  les  au- 
rez peurennettre  à  la  raifon  :  fupportant  toutesfois  charitablement  les  pe- 
tites imnerfe^ions  qui  accompagnent  communemeut  toutes  fortes  d'hom- 
mes:S 'ils  denrteurent  lonç-temps  en  vodie  feruice  en  bien  ^lant  ,  leur  fê* 
rez  fentfr  vollre  libéralité  par  vosfaueurs  ,en  fcrmes,en  maiiages.en  preft 
d'argent  »  de  deni  ées,&  autres  negoces,cn  dons  d'habits  £e  autrement.  AinH, 
en  vous  acquitant  de  voftre  dévoie  t  pardelTus  l'honneur  qu'il  vous  fera 
d'eftre  eftimé  équitable  ,  donnerez  exemple  à  d'autres  de  t'affedioaner  à 
voftre  feruicerloint,  que  teUainfî  recompenfez  pour  leur  bon  fciuicecon- 
fclTant  vous  devoir  leur  auanccmcnt  par  «bligation«voas  demeureront  obli- 
gez toute  leur  vie. 

Parce  quedeffuijce  poinâ  fctrouue  Taidc,combin  de  temps  vous  vous  Quand 
deuez  fcruir  de  mêmes  valets;  ;c*eft  à  fçvoir  ,   autant  longuement  qu'ils  Ct 
maintiendront  en  leur  devoir.  De  laboureurs  ,  pour  le  profit  de  vos  terres  J,"^]' 
a  grain  ,  changerez  le  plus  rarement  que  pourrez  :  car  comme  aux  enhins  de  q«cli. 
la  mutation  de  nourrices  e(l  toufîours  preiudiciablc  »  auflt  aux  labourées 
Us  diueifes  a.ains  preiudicient  .-N'edant  à  efVimer  que  le  vieux  laboureur  -^^ 
qui  par  habitude  s'efl  rendu  fçauant  en  la  portée  de  vos  terres  ,  pour  les 
cultiner  &  femcr  ain(î  qu'il  appatticnt.Au  contraire  du  ieune  ed  dit  aa  pa- 
tois du  Languedoc,  r 
Que  bottuic/km  béarbe, 
F  M  l'aire  fans  ^«rbt. 

Des  autres  valets  ne  ferez  tant  fcrupuleux  ,  f^ais  ce  fera  tous  lesans,oude  ^De  quel 
deux  en  deux,  comme  vos  affaires  le  permettront  qu'en  prendrez  de  nou-  '** 
ueaux  i  defqueli  pour  n  pu  de  temps  ne  pourrez  cÂre  qu'aiTcz  bien  ferui: 
far  ce  qu'ils  ont  accoutumé  ,  pour  fe  faire  valoir.jetter  au  commencement        )  <  h 
feurs  plus  grands  coups  de  vaillance.  ' 

L'aage  de  vos  fcruiteursdomcftiqnesfcra  choiH  en  leur  fleur  ,  pour  la  ' 
dcxreriré  ic  pour  la  force  qui  fera  de  vingt  ï  quarante-cinq  an  s.  Les  grands 
hommes  font  bons  pour  le  labourage  ,  y  contraignans  le  bcdail  &  avec  la  • 
force  &  avec  la  voix  à  porter  fardeaux.  Les  petits  au  vignoble  ,  pour  plan-  ^ 
ter,enter  arbres  ,  gouueruer  les  iardias,  les  mouches  à  miel  ,à  garder  le  * 
belîail ,  &  faire  pluileurs  autres  gencilcffcs  ,  où  n'cfl  requis  grand  trauaiU         .  ^ 
Et  les  moyens,  comme  participans  des  autres  deux  .  font  preques  touHours 
propres i tous ouuraçcs.Parquoi  préférez   cette  taille  àtoute  autre. choi- 
si Hant  d'ice  lie,  pour  vos  laboureurs,  les  plus  grands  &pKis  forts  hommes: 
&  les  autres,  pour  les  bcfongnes  où  plus  propres  fe  trouveronr,felon  leurs 
inclinations  particoUcres.  Touchaoe 

Qiiant  aux  chambrières  &  fcruantcs  ,  domeftiquet  &  autres,autre  tdref-  ^ttwor 
fcny  a-il  à  les  choiHr  «que  les  fufdites,  leur  fexe  faifant  la  diftindion  des 
ouoDgcs  où  elles  doiuent  cdreen^ployces.  Desgigïc 

Du  lalairc  des  feruiteurs,ne  fe  peut  dire  autre  chofc  ,  que  de  tafcher  ile  Jcs^csd* 
rendre  le  plus  petit  qu'on  pourra»  pour  la  confcqucnce  du  hauHcmcnccotiulir  /^^'^'^ 
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iours  prciudiciablc  au  mcdugc.  En  cccy  audî  ne  changerez  I  vr^ge  >  payant 
vos  gens  fclon  la  couAumc  du  pays ,  en  argent  »  habits  &  auticnncnc.  Non 

Fins  le  terme  de  lenr  feruicc  ,  fuit  oa  pour  (à  longueur  ou  pour  la  faifoD  dg 
entrée  en  charge  i  choies  diucrfcs  fcloq  les  lieux^n  la  plufpaxc  c'cft  pour 
l'année  entière  <)u'on  loui:  les  feruiieuts  »  y  ayant  peu  de  fncfnagers  cham- 
pcftics  qui  le  cententent  du  quart4u  ciers,de  la  moicié  où  aocic  portion,ceU 
cAam  à  Caire  aux  citoyens  des  villes  que  de  loiier  à  mois  les  fcruitetirs  des 
cbaoaps  pour  leurs  vignes  &  iardios.  Et  en  aucuues  prouinccs  les  fccuiieurs 
commenceni  leur  année  peu  deuaot  Us  moiifons  >  en  d'autres  après  la  ré- 
colte :  ailleurs  au  temps  des  fcmcnces  ,  &  préques  gcrncralcmcnt  par  tour» 
par  l'vn  de  ces  iours  remarquables»  de  fsindl  lean  ,  fainâ  Muha  ,  faint^^ 
Martin^  la  TouHainâs  »  NocifPafques  &  autres  termes  de  l'année  i  oà  con- 
uiencs'ancfter  pour  la  police  (  ruiuani  laquelle  il  y  a  par  les  prooinces  des 
(biresAc  marchez  deiltiKz  au  louage  des  gens  je  ieiuice,)autrcmenc  ccferoic 
,  .j.  vne  confufion  au  nternagc  >  d'autant  que  lailLm  palier  te  temps  de  vous 
\  pourvoir  de  feruiteurs  ,  en  vain  l'attendriez-vous  par  après  le  refte  de  l'an- 

Dce  n'en  trouvant  que  par  rencontre.Ne  ferez  égal  le  prix  de  vos  (ctuiieuis, 
*     mais  les  diucrfîiîerés  parleurs  capacités  ,  la  raifon  le  voulant  ainfi  :  ce  qui 
donnera  occafion  aux  ignorans  d'apprendre, l'intention  oViancei  en  gain  à 
mcfurcdu  fçauoir. 

Genccalenjcnt  noterez  pour  toutes  fortes  de  feruitcurs  hommes  &  fem» 
in^"'^r         *  ^  "'^  ******  charger  nullement  de  perfonnes  eftiangercs  ,  pafTagcrcs» 
l'c|r(flioa  bcliflres  >  caimans  >  fans  aucune  connoiiTance,  pour  les  dangers  qui  s'en  en- 
ilctfetui-  fdiaeDc  j  mais  les  pretidrez  les  plus  prés  de  vous  que  pourrez.  Sur  tout  ,  don- 
tcun.       nci-vous  garde  de  ne  mettre  ianviis  ch:z-vousancun  diffâiréde  notable  vice» 
comme  deblafphcmcs  ,  paillardifcs  >mcurtres  ,  larcvns«  brigandages  ,  yvrog- 
ncries  ,  ne  fuicts  à  maladies  contagieufes  :  car  de  plus  dan^crcufe  prdc  ne 
pontricz  eûic  frappez,  en  edans  les    hiftoircs  anciens  accompagnée  de  plu- 
lîcurs  nouueanx&  tragiques  exemples  >ce  que  tout  homme  d'ciptit  preuieiu» 
dia  par    fa  prudence. 
Aoii  Je     Pouracheuer  de  deiiuider  le  fjfeau  cft  àpropos  de  faire  ODcmioo  de  ce  que 
bc""/*"^  Caion  vouloii  ,  qa'à  faute   d'cmploy  fes  feruiieurs  dorminênt  :  &  qu'il 
K  des  fer",  eu^^îoufiours  delà  diuifion  enii'cux  ,  l'y  fcraant  par  artifice  j  ayant  pour  fu- 
«itcuri     fpcâs  l'efùeil  &  la  concorde  de  fes  domellifliqeus.  Caton  avott  à  faire  de  fon 
■cfoté  p*r  temps  àk  d'cfclaues  >foifats^ens  deicfperez  par  mauuais  traiâemens  »  ce  qu'il 
n<ftoii  fans  ratfon  defc  mc6^r  d'eux^lais  auiourd'huy  que  nous  fommes  fcruiif 
et  de  ce  *^    perfonnes  de  libre  condition  6c  Chrcfticns  >  l'auis  de  Caton  ne  peut 
^Hwp&      avoir  lieu  i  ioint  que  le  fcruice  des  gens  vigilans  eft  touHours  meilleur  que- 
lle pet  fo  no  es  endormies^  n'eAans  que  de  pièces  de  chair  &  fans  entende-' 
inenc,ceaxqni  aiment  trop  le  fommeil  &  le  reposa  contre  lefqucls  Salomonr 
crie  tant  »  dilànr  cds  ne  pouvoir  enrichir.Et  quanr  à  l'autre  poind^,  quelle' 
cbofc  plus  laide  y  a-il  an  monde  que  la  di(ren(îon&  haine,  (ur  tontentre- 
ccux  qui  mangent  d'vn  même  pain  &  habitent  en  vnc  même  roaifon. comme 
cnfaBS  i^\n  ni^me  prre    Mais  quelle  plus  belle  quel'aroiric  &  la  concorde 
que  Icfus-Chtid  noflre  Sauueur  nous    recommande  tant  écroitcmenr.. 
Et  (î  bien  qucparfaute  de  bonne  ituclligetteceiure  les  (eruiteurs  d'vn  même 
maiflre  (ont  dcfcouvcrts  quelques  pillages  &  autres  mcfchancecea  avec 
Tcilité)  ne  £tut  pouitani  ucci  cela  en.  confcqucncc  j  cat  ce  mal  ne  nianqne 
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vtilitcne  faut  pas  pocrunc  tirer  cela  en  confequcncc:  car  on  ne  manque 
ian'aist  d'cHic  mal  fiivi  de  pcrfonnes  afTcmblccs  chcz-vous  iqtiî  ne  font  paf 
amis  cnTcmblc  Employans  quelquefois  plus  de  tttrpsi  s'enrrcaucrcllcr  , 
qu'à  tiavaillcr  à  leur  bcfongncMais  vous  tirerez  toujours  bon  (eruice  de 
vos  domeftiques, s'ils  viucni  en  couimunc amitié,  &  s'ils  n'ont  autre  occa- 
fion  de  s'cntrequcrcllcr  que  par  émulation  de  bien  -  faire  a  voftrs  fcruicc 
chorc  fDuhaitabie  ,  quoyqr.c  rare.    Ec  comme  il  ne  faut  iamMÎs  f dire  mal  t 
afin      ^iVff  <7T  4»/Vn»/,qi<clquc  apparence  de  raifon  qu'ait  Caton  le  pere  de 
famille  ne  lai  (fera  d'cntrcrenir  toi'S  les  Hcns  en  vnion  fraternelle  afin  que 
d  vnc  commune  vnion  s'tmploycnt  à  Tes  affaires.  Eftant  vn  aftcdc  Chic- 
ticn  de  prccarcr  la  paix  enucrs  tous  de  laquelle  il  iouïra  luy  •  même  quand 
elle  habitera  chez» luy  ic  le  relouera  de  la  peine  d'appointer  les  querelles 
de  fes'domcftiques.   Les  fautes  de  fcs  fcruireurs  feront  réprimées  par  fa 
prudence  >  aucc  des  moyens  iudcs  &  équitables»  fans  fe  peiner  beau* 
coup  d'en  inuentcr  des  obliques  &  rcprouucz.  Marquant  pour  des  im-  E/^ncccT' 
portantes  mcchancetcz  contraires  au  bien  &  aurepos.de  la  maifon  ,  les  '»'rc  de 
paillardifcs  &:  larcins  ,  afin  que  leur  feucre  chaftimcnt  par  iuftice  tran-  |f,*f^"tc, 
che  le  cours  à  ces  crimes  ;  car  les  didiintilant  ou  réprimant  doucement  >  dcidamc- 
ce  fcroit  touHwurs  à  rccommenccri  ce  qui  caufcroit  de  la  pauurcté  ic  de  la  (ligues, 
confu^on  en  lafamille« 


Des  fuifons  de  l'année  ^  des  termes  de  la  Lune  pour  les  araires 

du  mejna^e. 

Ch  A  p.  VII. 

POur  ne  manquer  ï  noflre  pere  de  famille  aucune  partie  rcquifc  Croate 
bonne  Occonomie  ,fe  piquera  de  f(pvoir  ,  tant  que  faire  fe  pourra  « 
les  proprictez  particulitrcs  des  tcmps,&:  faifons  de  Tannée  ,  &:  influences 
des  A  Ares,  pour  les  obferveri&  que  par  li  prévenant  les  changemcns  dct 
temps  *  il  difpofe  fes  affaires  de  celle  forte  ,  que  rien  ne  foie  exercé  ea 
fon  roefoage  qu'avec  art  &  raifon  ,  te  qu'aucune  chofè  ne  foie  cora* 
tncncee.que  les  vents  fit  les  pluycs  forucnans  puilTent  deAourner  ou  gader. 
Mais  d  autanr  qu'en  ce  point  prcque  tous  les  hommes  Ce  trompent, 
donnans  confufement  tout  à  la  venu  du  Soleil  ,  de  la  Lune  ,  des  ancres 
Plancttcs  &  Etoiles  ,y  ayanc  indifFcremmenc  affuierti  tous  les  ouvrages 
humains, la  plufpart  fans  apparence  de  raifon;  il  efl  befoin  de  monflrcr 
iufqucs  où  il  Ce  doit  cflcndre  en  telle  matière  ,  Se  de  même  monflrer 
l'abus  qui  Ce  commet  ,  là  delVus  pour  venir  au  légitime  vfagc  des 
cemps  Ac  des  failons.  Oflanc  par  ce  moyen  la  confufîon  inueteréc  que 
CCS  (crupuleufcs  &  fantafques  obfcruations  canfcnc  au  cours  du  ménage 
y  apportans  qi;elqucsfois  grande  perte  ;  en  tant  qu'on  laiffebien  fouvenc 
efcouicr  les  bonnes  pour  attendre  les  termes  5c  points  fupeifliticufemcnc  - 
remarquez.  ^  ^.^^ 

Les  anciens  Grecs  &  Romains,  cfloient  tant  attachez  à  cette  ranitc  obferuj- 
qu'ilsn'entreprenoicni&nc  faifoicnt  chofe  ny  en  fccret  ny  en  public,  que  tioMde« 
lous  les  fîgncs  àcc  dcdicz,6c  nclcur  artiuoit  iaroais  ricn,pour  peu  que  et  Aocicta, 
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ia^téom  ils  necirafTcnt  dcsaiigarcs&dcs  conclunons bonnes  ou  roauaaf- 
fcs,rclon  <|uc  la  Tupcrdicion  leur  en  ftiggcroic  la  roatiere.  Leurs  armées 
auançoient  ôc  rcculoicnt  par  l'anis  de  leurs  Arufpîces, fonde  fur  le  vol  des 
oifcaux/ur  le  bcquetcr  des  pculets^fur  les  criericsdcs  gruifs  >  fi>rle  croaxe- 
ment  des  gtctiouillcs,&  autres  chofcs  friuolcs.  En  leur-police  ciuilc  aiiflî 
&  gouuccnemenc  des  chaiT)ps,n'ccoii  rien  fair  fans  leur  confeil.  De  telle 
forte  que  pour  ces  incertitudes  ils  n'étoient  iamais  alTeurez  en  leurs  def- 
feins.Erreur  qui  de  longue  main  s'eft  glifTéc  en  renicndemcntde  pluficurs 
d'aujourd'buy.fclon  qu'on  les  remarque  par  diuers  excrpplcs,5c  paimi  les 
natiuns,&  parmi  les  villes  ,  iufques  aux  maifons  privées.  Et  non  icuicmenc 
les  livres  des  pauvres  Paycns  fc  voycnt  remplis  de  ces  belles   dodrincs  , 
dont  il  ksoin  compofces  ,  comme  vnc  faladc  de  plufieurs  hcrbcs.de  tout 
ce  qui  leur  efl:  venu  par  hazard  en  reniendcmcr.i  ;  mais  auûl  des  Chré- 
tiens, q\ii  enontefcritj  finon  auec  fcandalc  »  à  tout  le  moins  auec  ri- 
fee     mocqueric.N'y  ayant  aâion  au  monde  laquelle,  fclon  eux  n'ait  fa 
particulière  fiihiciflion.  Mefmes  ils  ont  ren^arqnc  desiours  heureux '&  mal» 
bcuicax  aulqucls  idigieufcmcni   s'attachent  ceux  qui  de  leur  gré  fc  veu^ 
lîni  tromper,-  non  Iculement  pour  femcr, planter  &;aurrement  travailler  a  la 
terre  où  il  y  a  quelque  apparctnce  de  raifon  i  mais  à  tout  faire  iulqucs  à  Ce 
marier.  Oc  fortcquc  n'ctans  iamais  ces  gens  fans  agitation  &  fans  crainte» 
nepeuucnt  par  conicqucnt  négocier  qvi'inccrtainemcnt  Je  à  rautntutc. 
Ciiriofi*      Hc(iode,VirgiUc,Coluraelle,l'ljne,Conftantin,  Cefar,      autres  anciens 
IC7.  fuDcr.  ont  curieufcir.enr  &  fcrupulcufcmenr  otfcivc  ces  chofcs  là}  lefqucHes 
Œodemc»  f^*^^^"^^^"*       prés,ch«cun  trouuera  f>ar  ri  ut  quelque  leflc  dc/upcrfti- 
tion  Payenne  couverte  du  manteau  Chrétien, obfcrvce  de  pcic  en  fils  iuf- 
^  qucs  aujourd'huy.Et  ces  vanités  fc  font  tant  augmentées  que  par  Icv  r  adictTc 

(comme  inrerrogcans l'oracle  d'Appollon'on  s'cnquicrr  de  l'eftat  fiitur,non 
feulement  de  la  cueillette,  fi  elle  fera  bonne  ou  mauvaife ,  hallive  o«i  rardix 
vc,  &de  fcmblablcs matière  de  mcfnageC  propre  gibier  du  pcrcdc  famille;) 
mais  de  toutes  affaires  de  fublinie  importance  »  furpailans  l'entcndcmcnc 
humain  :  de  la  vie  &  de  la  mort  des  Rois  Se  Princes  de  l'efl^t,  des  fedi:ions 
pop -laites  de  la  difcorrc  des  EccUfialliqucs ,  des  mariages  des  grands,de  la 
paix  ,  de  la  guerre,  &  fcmblables,&  ce  par  des  grains  de  bled  êc  des  fciiilles 
^  de  buis  iettcs  par  vn  enfant  fjr  le  fauycr  chaud  &  balayé  ,  le  premier  iout 

de  l'an,  ou  la  veille  des  Rois  j  s'alleutans  c'e  recevoir  tant  meilleure  rcfnonce 
que  plus  de  tours  &  reroUiS  lefdits  grains  Se  fucillcs  feront  en  pétillant  à 
canfc  de  la  chaleur.  Des  iours  de  la  lemaine  »  efquels  tfchoit  i  leur  tour 
lafcflede  Nocl  on  tire  divtrfes  concluficns  pour  route  l'année  i  donnant 
au  Dimanche,  Lundi ,  Mardi  &  fuivans  ,  à  chacun  fa  pariiculicre  propriété. 
Comnac  de  mcfmc  prefagc  on  ce  qui  avicnJra  en  chaque  mois,  par  les 
«iuuzeiouri  aptes  Nocl  ,  appeliez  fctics  :  &  fclon  le  temps  qu'il  firra  W 
iours  de  (âindb  Paul,(âinâ  Vincent,  la  Chandeieufc,  f(  fonde-on  pour  Icre- 
fte  de  l'anuce.  Auffi  vainemcnr  on  prevoid  la  fertilité  de  la  prochaine  (âi- 
fonpirvnc  mouche  engendrée  dans  la  noix  de  gale  qtie  le chefnc  produit,* 
Ci  la  fterilitc  par  vn^  anaigné.Quc  c'tft  vu  malheur  de  lenconircrcn  mar- 
chant vne  bcUctte  travtrfant  le  chem'n  i  &  vnc  pie  vous  tournent  le  dos 
m  faatillant,dc  fe  trouver  aflis  à  table  parmi  le  nombre  de  treize  preci- 
ianenc  ,  des  que  quclq^u'vn  mcuic  daui  l'année  :  de  icfpandcc  du  fcl  à  ta- 
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blc  :  de  prendre  par  mégirdc  Tes  hibics  à  la  renucrfc  le  matin  en  fbf  tant  da 
lift  :  de  thaxflcr  la  iambe  gauche  la  première  ,  &  les  fouliers  4'vn  pied  i 
aiirre.C  cttc  dernière  fopciftition  eft  direûcmenc  de  i'inuention  de  l'Empe- 
reur Auguftc  ,  qui  (  lelon  Pline  qui  i'cn  mocque  )  a  laiiïë  parefcrit  ,quc 
Icjonr  qu'il  fut  prcque  opprimé  par  la  fedition  de  (es  fol  dac  s  on  luy  avoir 
chanlfc  le  matin  le  lotilier  gauche  au  lieu  du  droir.Ercn  particulier  ,  Hc-  RccherJ 
Cioâc&c  Virgile  ont  tcchcrchc  le  bon- heur  &  mal-heur  que  chaque  jour  du  chc  du 
muiscaufc  aux  ouuragcs  humains  ,  fans  apparence  de  raifon  ,  pour  vou- 
Joir  aifcurer  I  cucnenitm  des  chofes  cant  incerraines  que  celles  de  ce  mon-  h^u, 
drjls  tiennent  que  le  premier     le  dernier  jour  du  mois  font  bons  pour  les  iours 
tout  faire  ,mcroe  pour  banqueter  &  faire    iutlice.Le  quatrième  &  le  fc-  '""'s 
ptiefmc  font  de  Dieu  i  le  fepticlme  toutesfois  plus-faint .  pour  la  nai'fance  j^ô^ç^^^ 
de  Laconc,&  fcn  fils  Apollon. Le  huitiefme  Se  neuficfmc  Ibnt   bons  pour  sc 
trauaillcr  :  le  neofic'me  ayant  en  outre  ci  la  de  propre  que  de  fauorifcr  les 
fuyats&:  contrarier  aux  larrons^boRS  aufli  à  engendrer  fils  ou  fille.Les  on- 
zième &  douzième  font  bon  pour  tondre  les  brebis  &  moilfonner  ;  pa- 
reillement ceiiuy-cy  àchaftrer  le  mulct,iircr  la  laine  &  la  filer.  Le  trcizicAnc 
pour  curer  fil<r  arroufer  les  aibres,non  pas  pour  lesfemer  ou  planter,comnic 
auflî  le  fcizcrmc  leur  eft  contraire  ;  mais  bon  pour  engendrer  vn  fils  ,  non 
vne  fille,  ny  audî  pour  fe marier,  ce  que  le  quatriefinea  de  propre  parti- 
culièrement •  auquel  jour  il  fait  bon  cfpoufer  fi:mme,&  la  mener  chez-fojr. 
Pour  engendrer  vnfils,  pour  rire,  pour  ouïr  des  fecrets  ,  pour  chaftrer  de» 
boucs  &:  pioutons, pour  accommoder  des  c-rabks  ,  pour  couper  bois  à  ou- 
vrages,&  pour  battre  le  bled  en  raircledix-fepticfmcjour  du  mois,  e(l  boa 
&  le  {uiuant  pour  châtrer  les  bœufs  &  les  boucs.Le  dixième  Se  feixicme 
font  bons  pour  engendrer  des  mâles  ,  fingulieremenc  peur  engendrer  vn 
fi^auant  homme  Page  &  prudcnr  i   le  yin^t  vniéme  cft  dit   le  grand, 
iour  &  heureux  .qui  ncantmoins  n'cft  pas  ti  bon  le  foir  que  le  matin.  Le 
vingt-fixicme  doit  être  foy  comme  mal  hcnrrux-,fr  audî  les  quintes  des 
inois,pour  les  fâcheries  qu'elles  caufcnt.à  «^aifon  qu'alors  les  Fuiics  créeienc 
l'cnf-r  pour  fe  venger  des  hommes,punin*jns  lesmcchans.Lc  matin  dudiz- 
neuficme  eft  bon,&:  le  foir  mauuais  ,  pour  percer    tonneaux  de  vin  ,  & 
dompter  chevaux, afnes  &  bœufs  >  font  bons  le  quatorzifme  &:vinctncu- 
ficfme.Ordonnsnt  que  la  femme  obfcruera  quand  l'aragnc  trauaille  diligem- 
ruent ,  pour  enuoycr  alors  Ton  filet  au  tiileran  ,  afin  de  le  mettre  en  ccuurc, 
comme  en'eAant  la  vraye  failbn. 

De  ces  deux  anciens  perfonnagcs  &  autres,  par  trait  de  temps  ,on  cAc 
tirez  des  prognoftiqucs  :  6c  à  leur  imiiation.commc  ilsfe  font  feruis  des  delà  Lu- 
jours  des  mois ,  a-on  employé  ceux  delà  Lune  .  cù  changeantquclquei  oc ,  feiu» 
poinûs  on  s'eft  e*forcé,mais  en  vain,dc  dcnucrvn  autre  luftrequc  le  Paycn,-  '"''>»i". 
en  y  adiou  Aant  la  auilTanct  de  quelque  grands  hommes  du  pa(le,0c  autres  no- 
rabl  s  &  anciens  euenemens.Par  ce  moyen,  voulans  célébrer  leurs  prefages, 
avec  des  (onclulluns  autant  foibles>  con.me  à  1  auenture    &  fans  cefnaoi- 
gnagc  ,  .afTcurentles  choks  qu'ils  efcriucnt. Car  quelle  raifon  y  a-il  de  con- 
durxefur  la  naidance^c  lacob  , qu'ils  difcnt  avoir  cftcle  fciziemc  jour  de 
la  Lune,  qu'il  fait^on alors  acheter  &  doti\ptcr  des  chenaux  &  des  bœufs? 
que  le  malade  fera  en  danger  de  mort  s'il  ne  change  d  air  ;  &  que  l'enfant 
n'ay  en  ce  jour  vjura  long-tcmps-U'alVcurcr  que  fi  quelqu'vn  tombe  malade 
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le  premier  îour  delà  Lune, il  cmcIcucraàU  Hn  i  d'aurnnc  que  c'cfi  le  joor 
de  la  création  d'Adam,  comme  ils  diicnt  (  bien  qu'à  la  Gcncfe  le  trouuc 
ciUcIe  iroiliéme  )  Se  pour  lamc'me  caufc  ,  que  l'enfant  qui  najdra  en  ce 
jour  fera  de  longue  vie  :  &  que  les  longes  qu'on  fera  alors  fe  (ourncront 
en  joye.  Que  le  fécond  ,  parce  qu'ils  le  donnenr  à  U  création  d'£ue,('oic  bon 
pour  auoir  lignée,  pour  requerii  Princes  &  grands  Scicncurs,  pour  encre» 
prendre  voysges  par  mer  &  par  rctre  ,  pour  ballir,  pour  nirc  )ardins  ,  pour 
labourer  &  (cmer  les  terre*  ?  Ainii  ont-ils  parle  iufqncs  ï  vn  de  tous  les  au- 
tres jours  de  la  Lune  :  donnatisà  chacun  quelques  remarquable  propriccé,que 
j'obmccs  à  cfcient  ,  pour  n'entrer  dans  vo  plus  long  difcours. 
•blirua^      PUificurs  autres  ont  cfcrit  des  affaires  des  champs  avec  rifee  ,  tant  împcrii- 
tioBipear  ncnsfont  leurs  rcccpies :  entre  Iclqucls  Conftantiii  Ccfar  eft  digne  d'admira» 
Jeschofes  tion  i  ce  que  noftce  MtfiMgct  entendra  ,  tant  pour  contenter  fi  curiofue,  que 
Àc  mefna-  ^oat  ne  s'amufer  à  ces  folies. 

P'*  Pour  fjire  profiter  les  fcmences  au  champ,  ils  ordonnent  auant  que  les  y 

ielter  d'eftre  trempées  en  ius  de  loubarbe,  ou  dans  do  vin  ,  dans  la  lie 
d'huile  d'oliue  ,  ou  dans  l'eau  nitrce  ,ou  dans  du  jus  de  concombre  fauua- 
gc.Potir  le  même  fuict  ,  ils  font  palier  la  f;mence  par  vn  crible  de  peau  de 
loup,  auquel  il  n'y  ait  que  trente  crous,chicun  capable  pour  y  pafTcr  le  doit. 
Depcur  que  le  Soleil  nebiûlc  la  fcmence  il  eft  dcftndu  au  ftmeur  de  la  faire 
touthci  aux  cornes  des  bœufs,  la  iettani  en  terre.  Que  la- fcmence  rcpofc 
quelque  temps  dans  le  vailfcau  où  vous  aurez  accoullunié  de  la  mefurer,cou- 
uett  d'vne  peau  d'Hyène ,  afin  que  par  l  'odeur  d'icelle  aucune  beftc  ne  s'at- 
tache à  la  femence  ,  pour  la  gaflcr  en  tctrc.  Pour  cnpifcher  les  oilcaux 
de  toucher  aux  femences  cfbnt  faites,  ils  lement  à  l'cntour  du  champ  du  re- 
faire avec  VD  peu  de  froment  parmi  pour  tuer  les  oyfcaux  qui  en  mangent^» 
&  afin  que  ce  remède  fcrve  généralement  ils  font  pendre  par  les  pieds  qucl- 
qaes-vr>sde  ces  oifciux  morts  à  des  canes  fichées  droitement  par  le  champ, 
à  la  vcîie  de  quoy  les  vifs  s'enfuiiont.  Contre  le  degaft  des  oifeiux  ticn- 
naucftrc  bon  d'arroufcr  les  fcmences  déjà  faites  avec  de  l'eau  où  auront 
trempé  des  efcrcuillês  ,  ou  corne  de  cerf,  ou  d*yvoi(c  ,  mêlant  parmi  des 
fucilles  dcciprcs  feiches  &  mifes  en  poudre.  Us  Croyent  qu'il  profite  auxfe« 
txiences,  n  à  la  charmé  ,  avec  laquelle  elles  font  couvertes  ,  en  diuers  lieux 
ell  cfciit  ce  mot ,  Rafhmél.S'i  auant  cftre  mifes  enterre  on  Ks  fait  toucher 
avec  l'el'paulc  d  vne  taupc.Si  de  nui^  on  enterre  au  milieu  du  champ  nou- 
oeliemcut  femc  vn  crapaut  enclos  dans  vn  vafc  de  terre  ,  l'ayant  auparauanp*^ 
porté  ï  l'cntour  de  ta  terre  &  fait  fjite  la  ronde  :  powrueu  audl  qu'auant 
inoiOenner  le  bled  qui  en  prouiendra  ,  de  peur  de  l'amertume  ,  le  crapaut  foic 
cnlcuédulieu  oùon  l'aura  mis.qn'à  cette  caufc  on  remarquera curiculcmcnr. 
Que  les  rats  ne  rongeronr  les  femences  dans  terre  ,nylesbltd$  dchoK  cfias  ea 
herbe,  fi  on  rocle  parmi  la  fciiicnce  ,  en  la  rependant  des  cendics  de  hrll.  ttcflc 
defayne  *  eftint  touiesfois  ï  craindre  qne  ce  remède  ne  donne  aux  bleds  la  fan- 
leur  tels  animaux. Que  la  nielle  ne  fera  aucun  dômagr  aux  blcds,fi  parmi  le 
cbâp  femé  sot  plantées  pludrurs  b' anches  de  laurier,{ut  Icfqudles  feules  la 
nielle  ne  s'arredera  entoubmr.  Qjc  le  bled  (econferucra  bien  dans  le  pC' 
nier,fi  à  la  porte  d'iccluy  on  ptnd  par  vn  pied  de  derrière  vne  raine  vcrtc.Q;^c 
'a  -vigne  fc  rendra  fcrtilc,fî  la  feipe  de  laquelle  on  taille  efl  frottée  avec  de  1» 
Igtaifle  d'ours^ouavcc  dcsaulsi&  ^ue  la  vigneron  foie  couionuc  de  licirc.Que 
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le  vin  ne  (e  gaftcra  pas  fi  ces  paroles  font  cfciiccs  au  tonneau  .  Cuftate  tt  v'iiett 
mhoà  bonus  ej}  Dominsu.  Ou  fi  à  mcfure  qu'on  dcfchatge  la  vmdange  dans 
la  Civc  \  ic  de  li  mectant  le  vin  tiré  dans  le  tonneau  on  dit  toulîours> 
SMim  Martin  b«n  vin  :  à  la  charge  de  planter  tn  couftcau  tout  de  fer  entre  le 
ptemirc  cercle  delà  cuve, peut  y dtmtiirct  tant  que  le  vin  y  (cioumera  de- 
dans &  avec  le  vin  remuer  de  mcnie  les  coui\cnux  fur  les  Konr.eaux  l'vn 
aprts  l'autre»  ï  mefurc  qu'on  y  entonne  le  vin  ,  &  que  le  couftcau  dcmcu* 
le  plante  au  dcttiicr  tonneau  rempli ,  iufques  ji  la  kdc  S'iint  Martm  d'hyucr, 
fans  le  (oitir  de  là  caue  dcuant  ce  iour  là,  Qntr  le  vin  (e  tourner^  en  l'année 
en  laquelle  on  trouuera  en  temps  de  vendanges  vn  ferpcnt  entoitilic  en  la  vi. 
gne.Quc  les  hctbcs  des  iatdîns  mourront  par  l'approche  de  la  femme  ayant 
fcs  fleurs  :  6c  par  cela  même  les  chenille  feront  tuées.  Comme  aufli  Ici  chr. 
nilles  mourront  par  la  veu'c  des  oircmcns  delà  tcfte  d'vnc  jument  roifc  à  cet 
cifeâ  dans  le  iardin  en  vn  lieu  emincnr. 

Par  cet  elcheniillonron  iugera  de  toute  la  pièce  ;  &  combien  peu  d'af- 
feurance  il  yaaumefnage  de  ceux  qui  s'amufent  à  ces  ridicules  incertitu- 
des i  afin  que  noftre  pere  de  famille  quittant  toutes  ces  vanitez  ,  quoi  qu'an« 
tiennes,  s'.irrtftc  à  ce  que  par  l'expérience  &c  la  longue  pratique  ,  il  verra  eftic 
bon  à  fet  atfaires  &  ouvrages  :  dcquoy  aufll  nigcmcnt  fe  pourra  difpenfer  félon 
les  affaires.  j.j^^ 

Il  eft  Certain  que  les  Aftres  ont  de  très-grandes  vertus  &.  proprietez  le  fi^^encc 
Soleil,  la  Lune  ,&  autre  Plancttcs  ;  n'y  ayans  même  aucune  Etoile   qui  JctA'iics. 
n'ait  commtlfion  expreilc  de  Diende  régir  ijuclque  chofe  de  ce  bas  monde 
&  i  qui  toutes  cnfemble  a  donné  la  conduite  des  créatures  qui  ont  vie 
(enfitiue  Se  vegetatiuc;  Même  les  vens  >  pluycs  .  ionncire.<  ,  fechcrellès  ,  nei- 
ges ,  g.cies  ,  toudrcs  ,  tempêtes  &  orages  n'ariiucot  que  par  leurs  in- 
tiueuces  ,  f;:lon  l'orde  que  Dieu  a  cdabli  en  lanaturr.  Ce  que  notcromeni(è 
rcconnoit  au  flux  6c  reflux  de  la  mer,fc  gTolTiflant  à  mt-furcque  la  Lune.Aux 
moucllcs  des  bœufs.moutons  &  autres  belles,  ,  6i  auiïî  i  la  chair  des  poif- 
fons  à  e(caille,qui  croilFent  &  dccroifTcnt  eu  même  temps  que  la  Lune.  Aux 
fourmis, qui  ccifcnt  de  irauailler  quand  la  Lune  c(l  en  con;onâion  avec  le  So- 
leiljou  qu'elle  nous  c(i  cachcej^lulieurs  herbes  nous  font  voir  à  l'oeil  tes 
vertus  du  Soleil  6c  delà  Lune,  comme  entre  autres  cette  efpccc  d'Héliotrope 
à  cette  caufe  dite  communément  herbe  au  Soleil,  la  cichoié  ,  les  lupins» 
fctournans  ordinairement  avec  le  Soleil  »  toufiours  le  rcgardans  i  de  Ibrce 
qu'à  cela  on  peutrcconnoiftxe  les  heures  du  :our.  Parir.nt  il  fcioit  à  rouhaittcr, 
<]ue  noftie  pere  de  famille  fia  bicnindruit  de  la  proptirdes  A^tcs  fie  Signes 
celcftes  6c  du  naturel  des  chofes  fur  Icfquellesilsont  pouvoir  ;  à  ce  que  les 
appropriant  enfemblcil  n'y  cuft  aux  affaires  des  champs  que  bon  ordre, 
tels  que  nous  voyons  fur  noftre  hemifphere.  le  di»  à  fouhaiter  pluflofl  qu'à 
cfpcrct  ,ncftans  pas  poflîble  que  l'homme  des  champs  puiflc  atteindre  iuf- 
ques ï  telle  profondeur  l'Adrologic  au  fupreme  degré  de  la^icllc  vn  feul 
Salomon,  par  vue  fingulicre grâce  de  Dieu,  cfl  paruenu  :  meyennant  hqucllo 
lia  eu  vnc'parfaîte connojlfance  desnon7$,proprictez  &  iiifîoences  des  Aftrei^ 
Planetccs  ,  Etoiles  &  Images  ccleftcs  :  enfcmblc  de  tous  les  animaux,  plaiv. 
CCS,  racines, femenccs,  fl.urs >frui(ils,  herbes  jgotntncs, pierre$,bnîî,5c  aarret 
0natîcres  q'U  font  en  la  mer  ou  fut  U  terre.  Qaelqtic  excellcns  Plulofopher, 
Boais  m  petit  nôbiCAOOtadBfiiipaifclc  rcftc  des  hotsnicscalacoiiaoi^atirc  4c 
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ccf  choies  :  comme  nous  lifons  de  Thaïes,  de  Ucmctriiis,  &  de  SeTtius, 
qui  en  diucrs  cfmps  preuirenc  de  loin»  p&i  Icleucr  o'vnc  coudcUation  U 
chertcdc  l'huile,  à caufc  de  la  future  mortalité  des  oliuiers.  Oc  q.and  il 
•rriue  que  les  grains  rendent  vingt  cinq  t  trente  ou  quarante  puur  vmi 
il  faut  necelTaitemenc  conclurrc  que  par  heureux  rencontre   le  Ciel  &  la 
terre  >  qui  s'cd  ireuvcc  parfaitement  bien  préparée , ont  entièrement  fauo- 
xifc  les  lerocnces  >  très -bien  ^ali fiées  d'elles-jrcmcs,  Dcn  ques,  comn  e 
telle  abondcnce  le  void  trei -lareracnc  ,  nous  l'appellerons  rencontre  ,  Se 
non  pas  vne  rcicnce,qui  rcftde  en  rencendemeni  de  I  homme  :  Dieu  ne  luy 
ayant  voulu  donner  l'intelligence  des  chofes  cclcftcs&:  terrcrtres  (  de  peur 
qu'il  en  aSnfatpar  fa  légère  curio(îtc)  que  pour  fancceJitc     pour  fon  lé- 
gitime vfagcafin  que  s'arrcftmt  au  Creaieur,il  contemplât  les  créatures. 
N'edans  doncqucs  ces  fcienccs  entitrcmenc  con^mur.iquccs  à  toi's  les 
Oiofrrcs  hommes  tfansnous  y  enfoncer  trop  auanr,ny  n.éiue  nous  arrcfttr  au  grr.nd 
c^crua-    nombre  de»  Etoilcs,dont  Virgile  &  Coluraclle  obferuent  Icleuer  &  le  cou- 
Lunc*^&'  cher  pour  les  affaires  des  chanips,t'.ous  nous  contenterons  de  la  médiocre 
'      connoiifance  qu'il  aura  pieu  à  Oieu^  nous  en  donner.Et  nous  futiira  de  fça- 
voir  en  quelle  faifon^^  en  q'ul  point  de  la  Lune(qui  e(l  i'aflre  duquel  nous 
nous  fcmons  leplus  pour  fa  proximité,  fa  faculté  nous  étant  plus  apparcn- 
^tequedc  nulauice)il  conuicnc  expédier  nos  principales  befongncsjcomme 
il  Icra  particulièrement  tnonihc  cy-apres,le  propos  s'en  preftniant. 

Sur  quoy  il  eft  à  noter  cjuc  par  tout  gt-nw-rokment  l'on  nefc  trouuc  pas 
d'accord  fur  cette  matière  a  cauf.  de  la  druer^tc  des  opinions  qu  onrcmar- 
queparmi  les  hommes. En  France,rlti(îeur$  chutes  de  mdnage  fefonteo 
la  nouvelle  Lune,  qu'en  Languedoc  on  n'oferoit  entreprtndrc  qu'en  la 
vieille.  Parexemple,lcs  aulx  en  France  font  feir.ez  .  pour  les  faire  giofficr  , 
en  la  nouvelle  Lune  ;  &  pour  la  mcfinc  caufc  en  Languedoc  &  en  l'iovence 
en  la  vielle  Et  n  là  delTus  ont  veut  dire  que  la  diiicrfitc  des  climat s,diftans 
en  ce<  pronincesde  trois  ou  quatre  drgnz.caufe  telle  différence  ;  Ton  ne 
fçait  q^e  rcfpwndre  fur  cecy  que 'es  iaulinicrs  d'Avignon  Se  ceux  de  Nif- 
mes.quoyqne  fous  vn  même  Climat  .  ne  fc  trouvent  pas  d'accord  en  tout 
faifans  henreiifement  les  viis en  vne  Lune,  ce  que  les  autres  font  en  vnc 
autre.  En  France  les  fnrnuns  à  planter  la  vigne  font  cueillis  en  la  nou- 
ucIleLune.&r  prefquc  pat  to"iallcurs  en  la  vicille.Plufieurs  pour  la  reler- 
vedeschiirs  falcrs  tncnr  lcsbc(\esau  croiffant  .  &  pluficuts  autres  au 
decours.  Les  vns  tiennent  la    nouuclle  Lune  propre  pour  tailler  la  nou- 
velle vigne,  3c  les  autres  la  vieille.  lufques  icy  tous  les  enteurs  d'arbres 
ont  tenu  comme  de  concert  que  les  greffes  en  deuoicnt  être  cueillis  au  de- 
cours  de  la  Lune,croyans  qu  iU  tardoicnt  autant  d'années  à  porter  qu'il 
re(l«ic  dcsiours  delà  Lune ,  tors  qu'on  la  cucilloic  ,  mais  l'expérience  a 
appris  que  cela e(l  touftours  bon,moycnnant  le  beau  temps. 

/infî  efl-il  de  tous  les  autres  affaires  du  mcfnage  ,  aufqucis  le  piu- 
lufquef  dent  mcfnager  pcuruoira  dtfon  bon  fens  félon  les  circonftanccs.  Car  à 
M  fna'*^*  qiîoy  bon  tourmenter  fon  cfprit  pour  fe  précipiter  en  vn  abilme  dccuiiofîté» 
on  doit    P^*'  S"^   feulement  en  fc  laill'ant  nller  au  courant  des  couflumes  il 
»Icf.       Uh  Tes  affaires.'  là  où  il  s'arrcftcra  comme  a  efté  dif,pluftcft  qu'aux  au- 
tres   adrelfes   qui  ont   apparence  de  raifon   ,  qui  c(l  foMuent  aux 
adlions  humaines  contraire  à  Icxpcricncc.  Eu  quoy  paroïc  l'ignorance 
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1  homme,()ui  depuis  fa  création  n'a  pu  apprendre  en  pariticulicr  pour  Cor 
▼fagCyCC  qu'il  polkdc  en  gênerai  pour  en  diicourii;  C'eft  aufli  iecom- 
niuii  proverbe  , 

Que  l'homme  efisnt par  trop  Lunier  t 
De  fiftiSis  ne  remplitftn panier. 
vray  <ju  il  y  a  des  chofcs  fur  lequciles  il  (cinble  que  par  vn  commun  a^Jj 
confcntcmcnt  arrcft  a  cftc  donné  comme  en  Tobrcruarion  du  point  de  la  «u  tou- 
Lune.ce  que  ie  ne  voudrois  pas  contrarier.  La  coupe  du  bois  pour  bafti-  chant  la  ^ 
ment  &c  meubles  eft  ordonnée  au  decourt  de  la  Lune»  de  peur  de  vcrmo-  ^""^ 
Jilïiircimal  qu'on  ne  craint  pas  en  celuy  qui  cfl  dclHnc  à  tremper  continuel- 
lement dans  l'eau,  comme  en  moulins,  ponts  &femblablcs  ouvrages,  pour 
Icfqucls  bois   couper  on  ne  regarde  pas  la  Lune.  Puis  que  nos  anceftrcs 
l'ont  aiiif»  voulu,  &  que  nous  le  pratiquons  hi^ircufenient ,  nous  ne  devons 
pas  par  fingularitc  mettre  en  hazard  U  durée  de  nos  édifices. En  ce  rang  efb 
le  moudre  des  bleds  pour  la  garde  des  farincs.qui  font  meilleures  (  comme 
auflilepain  qui  en  provient  moins  fujct  àmoiifir)  la  provifion  en  cflant 
faite  en  decours  qu'en  croilfant.  Les  vignes  languilî'aiites  feront  fccourués 
par  la  taille  de  la  nouvelle  Lune;  &c  par  celle  de  la  veille  ou  rabattra  l'or- 
gueil de  celles  qui  fe  icitent  trop  en  bois. 

Non  plus  il  eft  aifé  de  remarquer  exadcracnt  les  changemens  des  temps  Diucrfci 
|>our  les  prévenir  leurs  adreffts  cftans  ircs.inccnaincs,n)cfmc(rclon  Icdire  nn'.n- 
dcs   vieilles  g;ns  de  ce  ficelé  )  les  figues  change.  z.Coliimcllcaiifn  remarque  quculei 
que  CCS  changemcnsariivent  par  fiicct(Con  de  temps  ï  autre.  Icy  vn  recoin  de  c*>"-'6«- 
rroniigncaricfte  le  broii»l!ars,là  les  donne;icy  le  bruit  d'vn  torrent  prtiâge  J^pj^* 
la  pliiyc.  cftfc  prochc.là  le  fourtlc  dcsveuts.Ôn  remarque  qu'aux  quartiei s 
àç  Tolofe  le  vent  de  Midy  drfTcche  le  trrrotr,&  ccluy  de  Septentrion  leur 
donne  la  pUiyciu  contraire  depuis  N^  rbonnr  infquts  ii  Lyon  ,  par  toute 
la  l*roucnct&  le  Dauphinc,celuv-'-y  donne  la rtchticùe.ôf  ccluy  làl'hu- 
n"»iditc.En  PouTgongne  les  plus  fréquentes  pluyes  viennent  du  Coucbauty 
t(.  en  Guiennedu  Levant.  On  voit  par  là  que  peu  de  lieux  s'accorde  cn- 
ftmbîe  en  toutes  chores,&  chacun  à  fcs  figncs  pariiculiors. 

Mkis  comme  en  qucUji:cs  poindts  il  y  a  coricrpondancc  d'auis  fi>r  les  fa- 
cultés de  la  Lunc,ainfi  en  cft-il  'les  fignc*  pour  la  prcuoyancc  des  qualitcz 
dcsrempsicar  par  tonton  croit  la  pluye  ctic  prochaijie  quai>d  les  canari  & 
cannes  privées  fc  plongent  cxiraordinaircaicnt  dans  l'eau  :  quand  le  ftl  cij,ot  k 
dcuient  humide  :  quand  IcsniDrailIcs  dans  la  maifon  fucnt:  quand  la  fuyc  ccmpt» 
des  cheminées  tombe  d'cllc-mémc  en  abondance  :  quand  les  mouches  , 
pulccsjpui  aifcs  picqucnt  plus  fort  qucdc  coullume  :  quand  les  priuez  & 
cloaques  augmentent  kur  puanteur  :  quand  la  vermine  fort  de  terre,  en  la 
rcjcttamen  haut  par  des  trcu$:quand  les  fcorpions  fortcnt  en  l'ait  giimpans 
aux  murailles  :  quand  le  feu  dans  l'hu^  ne  bruflt  le  coton  qu  en  pétil- 
lant ;  quand  le  Soleil  à  Ton  leuer  eft  de  couleur  blême  ou  jauaaftie  ,  ayant 
iès  rayons  cours  &  chauds, le  corps  taché      même  s'il  eft  venu  au  tranert 
delà  nuécîS:  à  fon  coucher  auflî  tache  &:  couvert  d'vn uuagc'obfcur.laif- 
fant  i'aprcrdilnc  a  courte,laqutlIc  plus  eu  moins  j-rcfngc  dt^la  pluye  auec 
icmp cce  pour  le  lenden^arn.que  plus  ou  moins  elle  aura  tUé  tnueloppéc  de 
»i'c  bkvaftrc.  Pînfieurs  Icniblabîcs  figncs  auops  nous  pour  marouci  telle» 
cL«fci.dani  Us  conuaâcs  gr^uicrtcutdtstC^Ucoiiiraiits  A  fiî  'Jit  eu  de 
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b  Lime  des  pronoftiqucs  gcncrmx  du  tcmps.vniTctrcUen^ent  rfcfii*,  inf- 
qucs  i  nous  confctvcz  en  la  doctrine  des  Anciens.  Au  qvtatïicfmc  iour 
ptcs  lacouionclion  avec  le  Soleil  .  elle  marque  la  température  du  rcftc  de 
cette  Lune  c'ed  à  dire  que  tel  qu'aura  fait  ou  au  matin  »  om  à  midi  >  uu  au 
foie  .  tels  temps  fera  le  rcftani  du  mois  ou  au  premiers  quaticr ,  ou  en  plei- 
ne Lune  1  ou  au  fécond  quaiicr.  Davantage  ,  fi  au  Croidani  la  corne  d  en- 
haut  le  monftre  plu»  obfcurc  que  l'aune  c  tft  fignc  qu'il  y  aura  pluyc  vers 
le  premier  quartier;  fi  c'ellla  corne  d*ambas,au  dernier  quarticr:&  fi  c'cft, 
au  tniticu  quand  cPe  fera  en  Ton  plaintchaque' foir.par  rafpcifl  de  la  Lune  fc 
peut  connoiftrc qutl  temps  fera  le  lcndemain,enqu(l  dcg»c  qu'elle  fc  trou- 
vc,en  croifiant  ou  decroilfant.Si  doncques  la  corne  qui  regarde  en  haut  c(l 
droite  &  aij;ue  plus  que  l'autre  le  vant  de  Bifc  ou  de  Septentrion  foufflcra 
le  lendeirain  :  &  fi  la  corne  d'cmbas  eft  plus  droite  5c  aigue.ce  fera  le  vcnc 
de  Midi.  Cet  indice  cfl  remarquable  en  la  couronne  de  la  Lune  appelée  des 
Latins  H.tlo  ,  qui  fc  fait  quand  li  apparoir  vn  cercle  petit  ou  grand  à  l'cntouc 
du  corps  de  la  Lune,  &:  qui  fignific  indifFcremmcnt  bon  ou  mauvais  temps: 
bon  l'i)  s'cfvanobit  de  tous  codez  :  mauvais  s'il  fe  rompt, le  vtnt  commen- 
çant ï  fouftler  du  coftc  qu'il  fe  rompra.  Que  s'il  y  a  plufieurs  de  ces  cercles 
à  l'entour  de  la  Lune  ,&:  qu'il  fc  rompent  en  divers  endroits  c'tft  marque 
alTeuréc  d'vne  ccmpcftc.  La  paflrur  de  la  Lune  promet  la  pluye  :  fa  rou- 
geur lèvent  :  ôc  fa  clarté  »  le  beau  temps. Sur  quoy  on  dit  communément 
Le  ronge  foir  ^  blanc  matin 
Font  reio'ùîr  le  peltrin. 

îc^^otima-  D'ordonner  ï  nortrc  pcrc  de  famille  les  oruurcs  qu'il  doit  faire  faire  à  fes 
gciilecha-  gtnspar  chaque  mois  de  l'annceimc  fcmblc  n'erre  pa»  àpropos,&  les  Au- 
quc  «ncis  ihcurs  d'Agriculture  m'excufcront  fi  en  cela  le  ne  les  imitc,pour  les  diucrfes 
te  fc  peut  facultez  des  climats  &  des  faifons  haft.ues  &  ta'diues  caufars  le  mémcà 
la  maturité  des  frui<îls,  fin  de  noftre  Agriculture.  En  France  &  aux  pro- 
uinces  voifinesla  couppc  des  bleds  e(l  en  AouQ:cn  Prouence,  Languedoc 
&voifinageen  luin  &  luillet,mêmeen  May  pour  quelque  bleds.Ce  n'cA  pas 
feulement  de  climat  à  autre  où  telles  différences  fc  voient  mais  encore  d'Ho* 
rifon  à  Horifon,ne  s'accordans  pas  en  toutes  chofcs  deux  terroirs  contigus. 
Et  comment  auec  telles  dithcnltcz  fcroit-il  pofliblc  de  prefcrirc  fans  confii- 
fiô  les  verirables  faifons  de  mettre  la  main  à  l'ccuvr^^D'aillcur. peut-on  aller 
tant  iurtcmentaux  chofcs  du  ménage, qu'vn  mois  ne  marche  fut  l'autrc?c'eft 
k  dirc,quc  ce  qui  n'aura  pu  être  acheué  en  Février  ne  s'acheuc  en  Mars? Il  n'/ 
à  ménager  qui  n'ait  expérimente  qu'vnc  pliiyc,vnc  féchcrcflc,vnc  tToidure« 
vne  chaleur  ,  vn  vent,  vnc  rraladie  ,  vn  proccz  ,  vn  voyage  ou  autre 
(èmblablc  accident  luy  a  fait  changer  les  dclFeins.dc  forte  que  ce  qu'il  de- 
lib<*roit  de  faire  en  06lobre,nc  l'ait  tenuoyc  en  Novembre.  Et  comme  il 
arriuequele  charpentier  fe  trouue  furpris  quand  fon  boisfe  fend  au  rcbour» 
de  fon  intention>dont  toutcsfois  ne  lailTc  pas  d'en  faire  de  bô  ouvragciiafi 
noîUepcrc  de  fiimillc  trouve  bien  fouvét  auec  viiiiic  que  la  fin  nerefpôdpas 
au  commencement  de  fes  entreprifes.  Chacûfçaitla  générale  ordonnance 
de  Dieu  fur  l'ordre  qu'il  a  cflabli  cnla  nature.Uacômâdéîilatcrredcreccvoic' 
les  fcmences  en  ces  trois  faifons  de  l  annécjAutomne,  Hy  ver,5f  Printemps, 
&  de  les  rendre  auec  vfurc  en  Efté^  L'Automne  rapporte  le$raifins,d©nt  les 
vignes  auront  cflé  cultivées  auxauftes  f^Hfons.ainu  des  praiiies:ainfi  desiar- 
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binages  :  ainh de  la cueillcitc  dcsfruiAs des  aibres  «delà  nourriture  du  bc<) 
(lail,  6c  autres  choies  àc  mcfaagc  ,  Icl^ucllcs  u'cft  bon  de  ma«}uer  taut  6nc-, 
iDcnr. 

Doncques  lebonrnefnager  ,  fans  s'amufcr  d'attendre  par  trop  Us  Lunes,  J^]  ^ 
les  fjgncs,  les  mois  &  les  iours  ,  expédiera  fcs  affaires  lorsque  parbontcm-  «ÎÎI^ioycrî 
pcrament  le  ciel  6c  ia  terrt  s'accorderont  par  enlcmblc ,  picnaot  par  les  che-  l'occaiioa 
ucux  l'occafien  venant  des  bonnes  faifons ,  qui  n'cftant  de  longue  durcc  ne 
vous  donnent  rouHcMirsloiCr  de  patacheuci  à  laifc  vos  affaires:  à  cetrre  Bu 
fe  muniffant  de  diligence  c<^pme   du  plus  iecuutabic  outil  duquel  l'hom- 
me (epuiffc  fcrutr  en  routes  «£tions.Si  daucntucc  le  poind  de  la  Lune  s'ac-. 
corde  au  temps  félon  vos  expériences  ,  tant  micuxj  ce  que  toutesfois  ne  tien- 
drez que  pour  acceffoire.  Et  ne  foyer  fi  mal-auifez  de  prendre  occafion  de 
délayer  vos  ouuragcs  fur  ce  que  qucique-fois  les  auancex  fe  trompent  j  car  il 
eft  bien  cncor  plus  rare  d'avoir  vne  bonne  cueillette  des  recule»  ;  même  de*f 
tardiues  femenccs  tant  ceietcées  par  les  bons  mcfnagers  ,  qu'ils  tienocnc  le» 
bleds  en  provcnans  ,  quoi  qu'en  abondance  ,  devoir  cftrc  bruflez  ;  de  peur 
que  l'exemple  de  leur  fertilité  ne  nous  rende  parelTeux  avec  perte  &  honte.  , 
—  .  — .    ,  I 

Des  fafofts  du  mefnage» 
Chaï.    VllI.  * 

V  A  N  T  que  partictihifcr  la  culture  de  la  terrc,eft  neccffaire  le  nion- 
ircr    les  diucrfei  façons  fous   lefquellcs  les  mcfnages  font  conduits,.  Deurm». 
pour  s'arredcr  lii  où  plus  (e  trouucra  de  profit  &  de  plaiHr.Ces  deux  "«"es  de 
principales  façons  font  dés  long -temps  en  vfagc  ,  de  faire  cultiucr  les  ter- 
les  pai  leruitcuis  domcftiqucs  U  par  fermiers  ,  feules  rcftccs  à  nous  de  la  fim-  '* 
plicitc  de  nos  anceftrcs.  Car  que  le  pcre  de  fimiUe  y  cmplove  fcs  mains,  la 
Mifon  eft  japadèe  en  laquelle  les  plus  riches  &  meilleurs  memagcrs  ciloycnc 
laboureurs  :&    en  vain  pour  exemple  rcpicfentons-nous  vn  Manius  Cu- 
rius,vn  Aniliits  Regulus  Serianas,vn  Marcus  Cato  ,  vn  Quintius  Cincin- 
natus,  vn  Caiiis  Fabiitius  ,  vn  Curius  Dcscaïus  &  autres  notables  hommes 
de  ranuqQité4)rcnans  à  grand  hoiineur  d'avoir  foin  f^cs  chofes  rufli^ques;  & 
fiiire  voir  delà  chairuë  monter  à  la  dignité d'EcnpcrcMr,  conduire  (ks  ai mccs> 
&  après  leurs  batailles  &  viâoircs  laifTcr  plus  volontiers  tclUs  fupcemes 
charges  qu'ils  ne  les  auoyent  acceptées. pour  retouner  à  leur»  labourages, viurc  lo^ëmc^ 
de  rauesjdu  pain  &  du  vin  de  leurs  valets  jcûant  à  faire  aux  payfaiisque  d'i- 
miter  ces  bons  pcr«  ,tant  foaimci  nous  réduits  en  pareflcs  &  déliées.  En  t^^'.i*f2 
chacune  de  ces  deux  façons  fe  trouvent  beaucoup  de  difficultcz/clon  le  xaaio. 
natarel  de  toutes  ces  chofes.La  peine  de  conduire  vn  meftiage  n'cft  pctiica 
pour  les  tnal  ignés  humeurs  delà  plufpatt  des  gens  de  feruice  ,  caafaot  même, 
en  l'abfcnce  du  maillrcce  tant  frauduleux  labeur  des  domcAiques  »  duquel 
avec  raifon  l'on  fc  plaint  fi  fort.Ceci  augmentant  le  mal ,  que  tandis  court  U 
dcfpencr  des  viures  &  du  payement  des  /«ruiteurs  ;  tellement  grande  ,  qotï, 
iouucnr  c'eft  ï  la  mine  d'vnc  bonne  roiifofij  au  licudupiofit  efpcié  ;  ,cequâ)l 
a  dire. 

Si  le  horyf  4  rempli  ta  gréwgt^ 
C  eft  Afi£i  It  {^Ctffqki  U  WAVff, 
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yt.tx  tu  fçMv^ir  tpttUe  vfye 
Lhcmme  Àpétuuretè  cenutyef 
£Jleuer  trop  àe  fMUùt 
Et  nourrir  trop  de  valet  t. 
Et  celte    Cet  difficulcez  ont  dcja  cdé  reptcfcntécsi  &  aullî  l'ordre  à  les  furmonter^Sc 
ic  le  bail,  tombant  de  hévrc  en  roal  chaud,  voie/  celle  des  fermiciSi 
J^*^*^**  Celui  f on  bien  rttinerM  » 

Q»i  péir  dutrtà  le  muniern. 
C'cft  la  prciracc  de  ce difcours.afin  qtie  pour  Yti  prcallable  Ton  fice  Ton  con- 
te le  bien  fe  decheoir  entre  les  mains  des  fermiers  Si  choifiifcz  riche  vodre 
fermier, C  corae  de  nrccflîtc  faut  qu'il  ait  du  moyen  pour  fournir  ï  voflre  do- 
maine de  bci^ail  ,  d'oiirils,  de  fcmences,  de  meubles  de  viurcs  ,  d'argent  & 
^'autres  choies  requifes»!!  voudra  avoir  vodre  bien  à  trop  bon  marché  ,  & 
n'y  entrera  qu'avec  adcurancedc  grand  proBt.ions  conditions  rudes  &  pour 
vous  pu  auanrageuies.Ioint  qu'y  cdant  .Ton  ignorance»lon  orgueiUfon  ir- 
Tcuerence  &  les  autres  inciuilitcz  vour  importuncroni.Si  pauurei(po- 
fes  qu'en  iouiffiez  comme  voudrez  vous  en  promettant  bon  prix^^^^cz  coa- 
craint  non  feulement  d'attendre  ce  qui  aura  efté  conuenu  entre  vous,raais 
aufll  de  lui  fournir  deniers  >  bled»  meubles ,  bellail  pour  auancer  vos  affai* 
res.auircment  demeureraient-  ils  en  arrière  avec  danger  d'en  cfire  mal  rem- 
bourféà  caufedeût  pauureté»qui  luy  ofle  le  u^oycn  d'attendre  la  vente  de  Tes 
fruidls, dont  bien  fouuent  n'en  peut  il  cirer  la  raifon.Or  (i  d'auencure  le  trop 
de  profit  que  cectuy-lkfair  fur  vodre  bien  mais  la  perte  de  cettuy  '  cy  vous 
c(l  defagreablerfic  quelque  foirvodrc  fcrmier.au  lieu  d'augmenter  voftre 
bien  il  vous  le  diminuera  ;  commet  la  longue  ainfi  le  reconnoiftrez  quand 
au  bout  de  leurs  termes  ils  vous  rendront  vos  tcrr:s  lalTcs  &  recreucs  com- 
n>c  cheuanx  de  louage  ,  &  vos  maifons  dcbiffées:c(lans  tous  ou  la  plufpart» 
icttezen  ce  moule,que  d'clUc  auares,  parelFcux  &  ignorans.  Principale- 
ment c'cft  Tauarice  qui  règne  par  dcffus  telles  gens. qui  pour  l'épargne  d'vn 
clou  on  d'vne  tuile  laifTeront  difîîper  vne  partie  de  la  conuerture  du  logisi 
en  danger  pat  telle  particulière  ruine  de  caufcr  la  générale  de  l'édifice.  A 
faute  de  tenir  vn  foffé  ouuctt .  l'rau  vous  gaflera  vne  terre  :  de  mertrcvn 
pau  en  vne  cloifon.  ou  de  releuer  vn  pas  de  muraille>VBe  vigne  fe  didipe- 
ra.Quant  à  laiH'er  brouter  au  bcftjil  les  arbres  &:  endefroberlcs  frui<ÎVs,cc- 
la  leur  e(l  tant  fréquent  ,  que  même  en  ceci  les  plus  modefles  fermiers  font 
infupportahlcs  :  pour  avoir  femmes,  cnfans,&:  autres  domeftiques  qui  indif- 
ccetcment  s'en  fourniflcnt  :  dcfaudcnt  la  culture  des  champs  &  des  vignes 

f>ar  auarice  &  négligence  i  ne  leur  donnans  les  cruures  neccf)àire5.&  en 
es  chargeant  plus  que  de  raifon  \  les  prairies  méme,quoy  que  faciles  à  gou- 
ucrner.lc  reircntcnide  leur  mauuais  mtfnagc.Si  voûre  fermier  à  du  bic  près 
du  vodre  •  tenez-vous  pour  du  ,  qu'à  vodrc  perte  Ton  domaine  fe  labourera 
^cengrailTcra  ,  l'allant  cultiner  &  fumer;lc  be(Uil  fe  nourrilTant  en  vos  four- 
rages &  pâturages  quelques  conuentions  qu'ayez  faits  par  enfemble.  lamais 
en  vodre  fonds  vne  feule  réparation  n'cfl  faite  par  fermiers  :  quoi  qu'à  eux 
necceiraire»&  de  (î  petit  prix  qu'eux-mêmes  en  fulTent  largement  rcmbour- 
fez  durant  leur  terme ,  fî  après  icelui  elle  vous  dcmeurc.Encor  moins  de- 
ucz-vous  efperer  qu'ils  facent  rien  de  beau  aux  iardinagcs  où  ûHcurs  pour 
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To(\«  delc«flacion,non  vnfcul  enie.car  ouctc  que  leur  elpric  cil  gro(Iicr»ilt 
refâfcbcnt  Ci  vous  ^cefiirc  quelque  gcntillcile  en  vodrc  domaincrdepeur 
que  tels  moyens  tous  y  auirans*nevous  donnent  l'entière  connoiflaiice  do 
vos  affairos,voyanc  leur  mauuais  nicrn^ge,&:  le  trop  de  protît  qu  ils  font  fur 
'vou$,&  que  finalement  les  en  forticz.  En  fommc^tout  leur  lucruagc  fc  fzit 
par  fraude.en  grondant^n'ayanc  égard  qu'an  fcul  gain  ,  fans  pcnferà  l'hon- 
ceur-Oefcrient  voftre  bientpublianTi'es  défauts  A  taifans  Tes  commodiccz. 
Jamais  ne  confcfTent  y  auoir  gagnc,mai5  toujours  afferment  yauoir  per- 
du :  tant  pour  dégoûter  d'autres  de  courrir  lut  leur  niarclic,quc  pov  vou» 
ofter  la  penfee  de  le  tenir  ï  voftre  roainjfaifans  tout  impolCblc  ,  ou  du 
inoins  tres-difficile  à  gouverner.  Seroiens  contes  de  ne  vous  voit  iainaisfuc 
voftrc  bicn,n'en  pouvans  diflîmuler  la  fâcherie  .principalement  au  remps 
de  la  reculie>de  peur  de  Çe  voir  controollez  par  vous  rn  obferuant  la  quan- 
tité des  fruits  qu'ils  cueillent  en  voftre  terre.  C'cd  pourquoi  les  dm-iaines 
quoyque  beau  d^  Nature,  ayans  demeuré  quelque  temps  entre  les  mains 
de  telles  gc»s,deuiennent  laids  &  hideux,  comme  portans  le  dueil  pour 
J'abfence  de  leurs  maiflres  ;  attendu  qu'autre  chofe  ne  s'y  fait  durant  ce 
cemps-là  que  pour  les  garder  d'extrême  ruinej'fans  penfer  nyaux  ageâcennés. 
ny  aux  nouuclles  fondations  &rcparations,poiiT  l'augmentation  du  reuenu: 
ou  ce  feroit  que  donnailîez  vos  réparations  à  tafche  ou  ^prix  fait,à  laniode^ 
des  grands  Seigneurs  &  des  grandes  vitics.'ce  que  tou testais  n'eft  du  com> 
mun  vfagcdt  s  mcfHagcrschampeftres.lefquels  les  font  à  l'cfpargne,  mieux 
&  plus  profirablcmcntjcftans  fur  l?s  lieux,  qtic  beaucoup  d'autres  avec  grof* 
fcsTomines  de  deniers  comptans, pour  les  commoditcz  qu'ils  tirent  de  la 
terre  par  erx  maniée  t  de  viures.de  couruées  des  feruicenrs  &  beflcs  du  la- 
bourage employées  en  temps  pcrdn.brs  qu'on  ne  peut  trauailleraux  châp» 
pour  l'incorumoditc des  tcmpsi&  tot^tcela  Ce  perd  pour  vous  entre  les 
mains  des  fermiers*  ColumeUe  d^fcoiut  au  long  de  telles  dîfficultez  ja  de 
•fon  temps  en  vfageipour  la  grandeur  de  Rome,  dont  larichctTe  auoiteffe- 
ininé  la  pbifpart  deshommes,&  par  làlcurauoit  fiir  abandonner  les  hcri« 
tagesenite  lesraains  des  fcriDiers»ce  ne  font  que  plaintes  8c  regrets  de  fon 
ten>ps  que  ce  qu'il  en  dit.Nous  avons  pouice  jourd'hny  cncorcsplus  d'oc- 
cafion  de  nous  plaindre  fur  telle  matière  que  Columclle  n'avoit  alors,pouc 
aller  les  chofesen  empirant  frlon  ke  coutS'de  ce  mondr^ugiv entées  aufu  par 
la  longueur  des  guerres  denoflre  (îeclc,quide  parelle  &  de  deiloynuté  ont 
corrompu  toutes  forces  de  peifnnnes  :  dont  fc  trouve  veri/ice  la  mnxiuie, 
Quétvee  Ubeur  U  l  ien  s'éietptiert,  &  *vec  Uugt  tifr  fcfoffcAe  :  tj»e  pi^  coujîe 
iek  (f/trder  éfue  de  l'ackrter.  Pour  IcfqucUes  incommodité  pnutranr  I  hom- 
ine  d'entendement  ne  jettera  le  manche  aptes  lacoignc-e  en  laiffanr  fes  ter-  j^^*!^* 
les  en  friche  ,  maisfc  roidinantcontre  les  diSiculccz  &  des  fcrvireurs  do<  ncr  foa 
meftiqnes  &  des  fermiers,  difcernera  prudemment  les  temps, les  lieux  &  les  bien, 
pcifonnes  pour  le  maniement  de  fa  tcrre,iiTer  vne  rcfohition  vtil<*. 

Si  le  temps  eft  trouble  par  guerres  ou  autres  finiftres  occafioD$:(î  l'aflîct-  Qo*p||  fc 
te  de  voftre  domaine  eO  mal-faine  ,  ou  de  terre  peu  fertile ,  ouefcartépar  ^^^^ 
pièces  feparécs  efloignces  les  vues  des  autres  ;  fi  vous  n'eftes  affcdkionnéau  af&rné 
mefnage,9ue  vcftrc  femme  n'y  foitjpropre  ,  prudente  &  cfpargnantei^ue  ne 
lôyez  fainsd:  bien  difpofez,vousne  devez-vous  charger  d'vn  grand  menagev 
auquel ,  aucc  ccl&  obltaclcs ,  tsouvcricz  plufto A  xperdie  qu'à  gngtv r.Si  en 
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outre  eftcs  au  ferTicc  des  Rois  ou  Princes  û  auxvillci ,  potiruca  d'offices  en 
la  luftice,  aux  Bnanccsi  oo  en  autres  grandis  charges;^!  y  avez  des  ncgotU'- 
ttons  &  traHcs  d'importance  06  trouviez  beaucoup  plus  à  gagner  qu'à 
la  culture  de  vos  terres  :  ne  laid'crez  tels  iDoyens  pour  aller  demeurer  aux 
champs  (  le  plaific  fuivant  toufiours  le  profit  :  )  ou  ferolcque  ,  poufTé  de  k 
Divinité  •  quictaffiez  les  vanitez  du  monde  peur  aller  fervir  Dieu  eti  repos  , 
reculé  des  compagnies,  préférant  le  contentement  de  l'efprit  à  toutes  con- 
fidcrations  humaines.  Mais  l'eilat  paifible  de  la  patrie  voas  favorifanr,bon- 
nc  eftant  l'adictte  de  veftre  terre  fertile  &  vnie'.rhuracor  &  la  fancé  de  vous 
&  de  votlre  femme  s'approprians  au  mefnage.ious  deux  y  prcnans  plaifirrâc 
que  n'ayez  meilleure  ny  Ci  bonne  occupation  que  le  gouverncmct  de  vodre 
hcritage,ne  deuez  mettre  en  didîculcé  de  le  faire  valoir  par  vous  même 
choifillanc  à  cette  fin  des  feruiteurs  les  micnx  qualifiez  &  moins  vicieux 
que  vous  pourrez.  Cela  s'cnrcnd  (ans  vous  furcharger  d'affaires  ,  pour  la 
grande  quantité  de  terres qft'aurcz  àcultiuerimais  (culerocnr  d'en  prendre  à 
la  proportion  de  vos  railonnables  dcifcins  fans  vous  ennuyer.  Le  rede  de 
voÂrc  bien  pourrez  atfaœcr  fuiuant  cette  ancienne  maxime  de  Rodte  prc« 
cèdent  auis»  Dt  t/tfJre  bitn  bnHUrtK.  mi  fermier 

Ce  tjM  p4tr  v»m  m  pomrr^  minier. 
Voulans  les  Anciens  dire  par  là>que  celay  n'cft  fage  qai  après  auoir  beaa« 
coup  trauaillé  à  s'acquérir  vue  terre  ou  au  fcruice  des  grands  »  ou  au  porc 
des  armes,ou  à  la  fuictc  des  lettres  &  finances,au  commerce  de  la  marchau  - 
difc^ou  par  autres  moyens  légitimes  &:  ordinaires  :  même  l'ayant  en  don 

f>ac  le  bénéfice  des  pafens  &  amis/ainfi  que  femme.  vcfve,ou  enfant  orphe- 
in)  failli  de  coeur  l'abandonne  prodigaicmenc  à  vn  fermier ,  pour  de  Tes 
mains,comme  de  Ton  tuteor,en  tirer  maigre  reucnu:  cependant  voir  de- 
vant fcs  yeux  fon  domaine  fe  déferrer  &  en  fes  bois  &  en  toutes  fcs  autres 
partiesj&r  âti  contraire  fon  fermier  s'enrichit  afavcue. 
Honnrur       Mais  digne  de  loiiange  e(l  l'homme  qui  fe  voit  potTeiTeur  légitime 
ac  profit  1  d'vn  beau  domaine^paHant  pliisoutre,s'efuertuc  non  feulemcnc  à  luy  faite 
f''"valoit  P''*'*^""^      fruits  à  l'accourtumce^mais  par  ingenieufc-dcxtcritc  contraint, 
l'on  bien'  P*"^  manière  de  dire/a  terre,d'ellc-mémc  defobciirantc  au  labeur  &  foin  des 
&aucoii-  nommcsjà  iuy  rapporter  |>lus  que  de  l'ordinaire,  A  quoi  il  y  a  de  l'honneur: 
ctairc*      car  auûi  quelle  honte  nous  cil-cetcomme  dit  Ca'on  »  d'cdrc  contraints 
d'acheter  par  fiineantifc  ce  que  nodre  terre  pourroii  porter, iaiflans  en 
arrière  par  mépris  les  libcralitez  de  Dieu.nc  voulans  recueillir  les  biens 
qu'il  nous  offre  ï  faute  d'y  vouloir  penfcr  &  d'erpployer,  non  les  bras  & 
iambes  ancc  Tireur  &  peinc,mai5  fciiicn-cnt  toir.me  par  récréation  noflie 
cfptit  bc  entendement?  A  telle  occiUon  cette  rcprimcndc  a  elle  faite, 
Ponr^ûjf  étchetes-  tu  du  vin 
TVi  ttrre  t'en pcniAnt  produire , 
VeHij$tt  tu  deme  À  rire 
Cenfuw  AcclHyijm  efttamçifinf 

àc  Cuon  Caton  nous  veut  emmener  là  quand  il  menace  du  crime  de  leze  Majedé 
ceux  qui  n'augmentent  leur  j  aiiimoine  de  telle  forte  que  l'acc^lfoirc  fur- 
Profit  de  monte  le  principal  :difantaulïi  eftre  très-grand  honte  de  ne  laiffer  à  les 
ccflti  ion  fucceHcuri  fon  héritage  plus  grand  qu'on  ne  l'avoit  rccea  de  (èspredecef- 
feurs.  Comment  fe  fera  cela  ;  iamais  cnuc  les  moins  des  fciioicrstmais  bien 
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entre  les  neftrcs,  fi  !io«»s  voulons  employer  à  noftrc  terre  &  noftrc  cfprit  Se  i 
iToftrp  C'ctticviay  moyen  d'augmenter  le  bicn.C'cft  le  fcntimenc 

Qi>fy»uf  ftifti  tm  U  mmlflre  émectjue peu  delfrtt , 
ConinirM  bt/fuceitp  mieux  f9Hr  fo)  fm  héritage 
Qu  éincun  fermir  ,t>Hi/iit,  lecjuel  peur  tout  mepiMgt 
N'a  détrij  l'entmdement  c^tit [on  propre  profit. 
Si  ces  oracles  du  tentps  palTc  cftoient  ruiiiis,no  us  ne  verrions  pas  lanr  de 
difcires  de  toutes  chofes  conimc  nous  voyons,  mais  grande  abondance  de 
biens  :  car  chacun  pcnfant  ï  fcs  affaires  fcroit  labourer  fa  terre  auec  fcience 
&  diligence,  folicitant  par  fa  prcfancc  :  qui  ne  fcroit  pas  moins  d'vri- 
lité  au  public  c|uc  le  contraire  liiy  caufc  de  domn^agc.Arriuans  quelques- 
fois,  par  faute  dcviurcs  des  fcditions  &  des  maladies  contagicufes,  d'oè 
vient  qu'aucc  raifon  l'on  peut  dire ,  Que  comme  l'Agriculture  eft  le  mo- 
^en  duquel  Dieu  fcfert  pour  le  foufticnt  de  cette  vie,  auflî  de  Ton  intetru- 
pficn  il  rire  pour  la  punition  des  homme  ces  trois  fléaux  ,  la  Famine,  (a 
Gacrrc,  &:  laPcftc.Aiiflî  ilcft  cfcrit, 

Qut  i'ubettdance  de  U  terre  eji  ftir  tcut. 
Or  comme  les  Anciens  nous  ont  permis  de  bailler  à  ferme  de  noftre 
bien  ce  que  nous  ne  pouvons  tenir  ï  noflrc  main.il  s'enfuit  qu'il  nous  coro- 
mandeni  d  en  faire  cultiuer  par  des  feruiteutdomcftiques  ce  qui  cft  en  noftrc 

fniiflance.Suiuans  ces  ordonnances,  cotieufe  recherche  fera  faite  de  la  qua- 
ité  de  Doftre  bien  idont  la  partie  la  plus  éloignée  &  la   plus  difticilc 
^  cultiver  fera  baillée  k  ferme    la  plus  prochaine  de  nous ,  la  plus  vnic, 
&  la  plus  aif^efcra  retenue.  Cette  proximité  s'entend,  il  le  pere de farorU 
le  y  à  famaifon  d'habitation  ,  y  faifaurfa  demeure  ordinaire  ;  fans  laquelle  Jjf  j"^*^^**^ 
tout  ira  mal  en  Ton  mcfnage,  auquel  ny  l'expérience  des  laboureurs,  nyla  ntcoccer- 
puifTanced'y  dcfpcnrcr  ce  qu'il  appartient  ne  profitent  tant  que  la  feule   faire  a« 
prcfèncc  du  maiftre  pour  tenir  chacun  en  fon  dcuoii.De  U  cft  fortic  cette  ««fn'gc. 
lentcncc, 

Le  mâijfre  dès  fon  refneil 
jiu  mepnuge  eSi  vn  Soleil. 
C'ed  la  prcfèncc  du  maifVrc  qui  fih  diliï^en*  les  fcruiteors  parefTeux, To- 
bres  les  goormans  &  yuroiygnes  ,  pailîblcs  les  qucrcllcux.C'efl  aufli  ce 
que  dit  Pline,  Que  la  principale  fertilité  des  terres  confîrteen  l'œil  dumcf- 
nager.^f  non  pas  au  talon.  Cette  prcfence  du  maiflrc  fur  fon  mcfnagc  eft 
tant  recommandée  des  anciens ,  que  Mago  de  Carthage  ,  excellent  nom- 
me des  champs  ,  &  l'vn  des  premiers  autheurs  d'agricultere  ,  de  peur  d'ou- 
blier vnc  cbofc  tant  importante  ,  commence  fon  liure  par  vn  commande- 
ment fairà  celui  qui  veut  acheter  vnc  métairie  ,  de  vendre  pretnicrcmcnt 
fâ  rnaifon  de  ville  i  ou  ne  le  voulant  pas  fâite,luy  dcRud  d'acquérir  aucune 
terre  aux  champs  ,  pour  l'incompatibilité  de  ces  deux  façons  de  viure.NouS 
ne  foinmes  pas  aujourd'huy  tant auftcres que  de  nouspriuer  fcicmracnt  delà, 
liberté  li'avoif  des  maifons  à  la  ville,  où  quciquesfbis  la  demeure  eft  &  fa- 
lotairc  &  ncccflaire pour  pluficurs  bonnes  caufcs .  quand  même  ce  ne  fc- 
roit que  peur  s'y  aller  diuertir  auec  fcs  amis  ,  comme  toufiours  ou  le  plus 
fouucnt  lcschang:mens  volgntalrcs  plaifcnt,  mais  de  s'y  arrcftct  trop  c'c/l 
manqua  en  mcnage.Aiufi 


jo  LlEVSECOND, 
ComaMDt      Nous  voyons  qad  bien  nous  pouuons  af&cmcr,&  cclny  que  nour  poi»* 
ilfjutaf-  uons  tcnii  à  noftre  main.  En    cas  d'affermé.  Quclc  maiftrcaccoidc  auec 
xmcf.     fon  fcnnier  du  prix  dureuenu  de  Ton  bi:n,en  dcniers,frui6l>  ou  autres  cho- 
fcs  >coaimeil  verra  ,  luy  en  palTanc  concraû  pat  deuanc  vu  Nonice  >  auec 
toutes  les  fcuretez  dont  ilfe  pourra  auifer  y  apportant  des  retentions,couc- 
aces>&  autres  conditions  félon  la  portée  de  (on  domaine  ^  &la  conferua- 
tion  de  (à  libetiéjce  qui  nefe  peut  pat(icuiaiiiêr,pour  les  diuetfcs  coudutnes 
des  pays.  Mais  qu'il  y  pente  bicn>auant  que  faire  irarché,  afin  que  pour 
Ton  auanugc  il  n'oublie  aucun  article  :  Taus  cfperance  d'auoir  aptes  par 
honncdctc^plus  que  ce  qui  aura  eftc  conuenu  &  ccricà  cauTc  di.  I  auatice 
de  la  plufpart  de  ces  gens.  Or  comme  celle- cy        U  plusieiuc  voye  de 
cetirct  fansdeftenfc  ny  foucy  .lereuenu  de  voftre  rerrc,-de  mcmc  elle  e(l 
ia  plusruineuk  façon  de  ménage.comme  il  a  c fié  mondré^pac  laquelle  vo- 
lire  demaine^lailTé  à  l'auaiicc  de  voAre  fermicr»qui  en  arrache  durant  Ton 
terme  tout  ce  qu'il  peut/e  diroinueca  en  valeur,ck  finalemcncfe  ruinera  d 
en  contraâant  n'y  c(l  pourueu  en  termes  exprès. 
Dffi':ul-      Quant  à  tenir  Ton  bien  à  fa  main^en  voicy  leplus  di/IBcilciLa  continuelle 
tes  qu'il  y  foUicirarion  au  trauaili&  l'ordinaire  diftribuiion  des  \\iitcs  pour  la  nouc- 
a  tcnaot  titnre  des  (êiuiteurs  Se  des  manocuures.Commc  ces  charges  (ont  diftinâes, 
le  b:cB  1  dirtindcmcnt  auflî  font-elles  diftiibuces.  C'eft  de  tour  temps  que  Icj 
^.        '  affaires  des  champsdtmeureni  au  mary  ,  ôc  celles  de  la  maifon  à  la  femme, 
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giandc  toutesrois  communicanon  deconicil,  pourd  autant  mieux  faire  aller 

lombc      le  mefnage  ,  que  plus  d'vtilité  on  reçoit  des  chofes  preucucs  que  des  com- 
mencées à  l'aucnturr.  En  ce  négoce  ruftique  rauantagc  eil  au  pere  de  fa- 
mille ;  car  en  fe  promenant.avccplainr  il  fait  fa  charge.  Tes  affaires  cflans 
A!a  mr-   y^^Q^  f„n  plaifît  U  meine.Mais  il  n'efl  pasainfî  de  la  mcrc  de  fiimillc  .  1»^ 
*'  quelle  fans  tres-grande  peine  ne  peur  pouruoir  à  l'oidinaire  nourriture  des 
gens  :  encor  moins  les  contenter  ious»tanx  pour  les  diâxrentes  humeurs  des 
cens  de  (eruice  ,1a  plus  part  perfoiines  mal  ciuilifees  ,  que  pour  l'extrême 
loin  d'avoir  continuellement  en  teAe  tout  ce  qui  appartient  à  la  nourri- 
ture d'vne  erande  famille  ,  fans  luy  donner  vnc  heure  de  rclafciie,  dequoy 
elle  e(l  touliours  tourmentée  comme  d'vne  fièvre  coniinac. 
'  Ffpece       Pour  le  foulageirent  de  la  mere  de  famille  j  On  a  inuenté  de  ne  nourrie 
«l'affciroe  pas  Us  feruiteurr.^u  lieu  de  la  defpenfe  de  bouchedes  feruiieurs  &  merccnai- 
P*"^       tes  il  leur  c(l  baillé  dublcd,ou  farine,ou  pajn,lard,froroage,huile,fel,  legu- 
mcmde    naesjvia  ou  autres  alimens  pour  leur  nourriture  de  toute  l'année  i  dont  en 
b  femme  conuient&de  la  quantité  flc  des  payemens ,  félon  les  circonftanccs  &  les 
lieux  ;  auûî  vn  iardin  .pour  avoir  des  herbes  ;  vn  quartier  de  logis  feparc 
pour  leur  retraire  &  Icurordinaire  j  ou  pludofl  la  mailon  du  métayer  baAie 
dans  la  grande  coutti  avecvne  feruanteiaân  de  leur  apprefter  à  viure.l'ar  céc 
ordre  vos  gens  fc  nouciifTcnt  à  leur  contentement  >  mangears  librement.à- 
leurs  heures  fans  nullement  vous  importuner  en  voflre  habiiaiion  ;  ainfî 
vous  n'auez  qu'à  leur  Eiire bien  employer  le  temps,&  les  payer ao  terme- 
de  leur^  g^g^s. 

AutiCt.        Cette  fiçon  de  mefnage  approche  de  celle  dont  plusieurs  en  Languedoc 
vfenc  pour  la  culture  d^s  domaines  efcarrcz.Tels  domaines  font  baillez  ea^ 
charge  àvn  maiftrc  feruiteur  ,(^au  langage  da  pays  appelle  /*/tW,c'efl  à  dire* 

W''         fcie  ^  qui  a.  d'autres  (cruiicuisfuus  luy  »  tant  qu!il  1  u;  faut.  Le  niai(|re  lu]c- 
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fbnrnît  rout  le  bcftail,outils  &  fcmfnceti'accordc  avec  Iny  des  gages  de  cous 
les  tcrvttcius,cn  deniers  &  habit$>&  pour  la  nourriture  de  tout  le>  nicnai<- 
ge,  diirari  l'année  ,(n  bled. îard,huile,fel,lcgumcs. vin, &  autres  denrées  1  & 
avec  de  l'aigent  auflî.  Moyennant  lefquelles  conneniions  fe  chaîgc  de  tous 
les  trauaux  &  de  rendre  tous  les  frui^bs  en  prouenans.  Il  faut  que  ce 
pcre  foit  marié  ,  pour  le  befoin  que  toute  foite  deir.cfnageia  de  la  conduite 
d'vne  fcnime.  Le  maiftrc  donne  gages  à  la  femme  aufli  bien  qu'au  marii  qui 
font  limitez  par  le  nombre  de  leurs  cnfans,les  gages  eAans  moindres  quand 
il  y  a  plus  dépéris  enfans» les  grands  capables  de  ferrir  eftans  retenus  ï 
gages  félon  leurs  capacitez. 

Touchant  les  iournaliers  &  manoeuvres  employées  poor  la  culture  des  loamt» 
vignes  &  fcmblablcs  bcfongnes ,  même  pour  les  réparations  extraordinaires; 
qui  ne  fe  voudra  charger  de  la  peine  de  les  nouriir,les  payera  en  feul  ar- 
gent.à  tant  la  iournée:portans  leur  munition  pour  viurc  quand  ils  viennent 
trauailler  chez-vous.  Cette  façon  de  mcnage,étans  vne  grande  confomraa- 
tion  de  dcnieis.vient  fouuenc  mal  à  propos  au  pere  de  nmille,mefmc  lors 
que  Ces  dcnrc'cs  font  à  petit  prix,&  de  peu  de  valcurtdefquellcscomn^odc- 
ment  il  ne  fe  peutferuir  en  cetendroit,eftans  aux  champs  j  où  il  eA  plut 
conuenable  de  les  y  faire  manger  après  fes  ouuragcs  .  que  de  le*  cnuoycr 
loin  pour  les  vendre ,  afin  d'en  tirer  le  payement  de  fes  ouuricrs.  C'cft 
piûtoÂ  pour  l'vtilitc  de  l'homme  de  ville,que  cet  ordre  ededabli,  pour  ta 
culture  desiardins,  vignes  ,ic  autres  (êmblables  propriétés  «auquel  il  efl: 
plus  commode  de  payer  fes  ouuriers  ï  argent  fccj  que  d'y  adiouder  la  nour- 
ttture.  AufG  à  tel  ménage  ne  font  pas  beaucoup  portées  les  femmes  des 
villes,  qui  (oufcriroieut  volontier»  à  cet  auis.  Autre  ef. 

Voicycncores  du  foulagcment.  U  eft  certain  que  la  plus  grande  peine  aece  d'i(« 
do  Uiefnageeft  aux  moilTons.tant  pour  la  difficulté  d'auoirdesouurierspouc  teetae, 
couper  les  bleds  ,  que  pour  la  peine  &  la  dcfpcnfcde  les  nourrir,  veu  le 
grand  nombre  necelTairc  à  ce  trauail.   l  'on  le  dcfchargc  entièrement  de 
cette  peine  en  baillant  ï  couper  &  lier  les  bleds  ,  ou  ï  prix  fait,*  c'cft  à 
dire  ,  f<çavoir  que  donner  pour  ce  fiire  :  ou  palTant  plus  outre  ,  pour  les 
rendre  nets  pour  battre  ou  fouler  félon  le  pays.  &  ce. ou  en  grain  ou  en|  ar- 
gsnt.  Ou  bien  fans  tant  hazarder,  accorder  à  tant  pour  centjou  ï  compte, 
vn  pour  tant,!  la  meilleure  condition  qu'on  peut.AinH  cesdiuerfes  fiçons 
de  mcfnagc  ,  pcuucnt  cftre  ditcs,partie  d'affermé  ,  plus  ou  moins  s'en  ap- 
prochans  les  vnes  que  lesaucres.Toutes  lefquelles  reuiennent  au  feul  fou- 
lagcment de  la  mere  dcfamille  la  charge  du jpcrc  de  famille  demeurant  en«  - 
tiete  &  necefîairepour  la  conduite  de  fes  affaires.  Mais  fi  tant  efl  que  luy 
&  fa  femme  Ce  veuillent  communément  dcfcharger  de  l'iirportunitc  éc 
foin  du  mefnagc ,  le  pourront  faire  ainfi.-fans  toutcsfois  abandonner  leur 
bien  à  la  merci  du  fermier  :  mais  à  ctt  cfFcd  le  bailleront  à  cultiver  à  demi 
ftoidl  ,auticrs  «  ou  au  quart.ou  i  autres  conditions  acceptables  félon  les 
pays,par  le  moyen  defqucUcs  le  bien  fe  maintient  en  afTcz  bon  cf\at. 

Cette  façon  de  cultiver  la  tarrc  cft  de  long  tcps  en  vfagc  parmi  les  provin- 
ces  tant  de  ce^oyaumequ'cnrangeres,mai6  non  pasgcr.cralemcf  pratiquée 
de  mcfrac  fortc.pour  la  «Jivcrfitc  des  mœurs  &  cofturocs.  D'où  vient  que 
c'eAou  en  gerbc^ou  cnjgrain  ,  par  incfgales  ou  efgalcs  portions  :  que  le 
niaiilre  parcage  avec  fon  roctaycc  :  avec  auQî  accord  de  plufieucs  condi- 
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ti«n$>d)ucricment  reccuifs  ou  rciettées,non  feulement  de  prouince  à  autre, 
itiAis  prcquc  de  voifinageà  voinnagcitant  les  hommes  font  patticuliers.  Si 
le  grangcrfait  tout  le  mcfnage  d^s  bleds  à  Tes  dcTpens,c'e(l  ï  dirc^qu'il  la- 
boure &  fcAencc  les  terres  ,  qu'il  farcie  les  blcds,lcs  moilTonnc  >  qu'il  ea 
cliarrie  les  gerbes  dans  la  gi'ange  ou  en  l'aire,  félon  le  climatiles  yentafTe» 
les  batte  ou  foule  iufques  à  entendre  le  grain  necle  mailhe  fourniffanc 
la  meici^  du  bcdail  &  outils  du  L-tbouragcHa  moiiic  des  femcnces  ,  toutes 
le«  pailles  laidcesiaucc  quelques  iuucnccs  de  pré  t5(  autre  pa durs ge,  fans 
icboutfer  d'argent  pour  fon  bcilail  detrauail  ,1a  moitié  des  fiui'^s  des  ar- 
bres ne  payent  le  métayer  que  la  moitié  des  raille»  ,  ccnfcs  &  autres  ordi- 
naires charges  qui  y  tombent.  l'eftimcfa  condition  raifonnable.  Ci  en  la 
cueillette  IcsgCYbc^ou  les  grains  font  partagez  par  moitié  entre  IcinaiAie 
&  le  metayer»n'y  ayantainlî  point  ou  bien  p^u  d'hazaid  pour  les  parties. 

Mais  faire  à  la  mode  de  plulîcursdu  L;Miei;cdoc,du  Dauphiné  &  de  U 
Provence ,  e(l  rendre  plus  chère  que  la  raifon  la  fa«^on  du  labouiage,&  con* 
duite  des  bleds.Outre  tout  le  bcflail&  indrumcns  du  travail  &  la  moitié 
des  femences  qu'ils  baillent  au  mcttayer,  luy  aidant  à  fcmcr,fa[clcr  £^  rnoif- 
fpnner,s'accordans  à  cett^nq  fomme  d'argent  pour  la  valeur  de  cescho- 
fcs  payent  les  gages d'vn  homme  qui  fcooe  tous  les  giains  (  fcrvanc  au  mai- 
ùtc  de  controoUcur  ,  }  donnent  del'argent  ou  du  bled  pour  farder  &  moif- 
fonner ,  contribuent  du  fel  pour  les  beiges  de  travaili  du  fer  pour  les  focs: 
après  vn  tiers  vient  avec  les  chevaux  inuUcs,  ou  iuraen$,foiiur  les  bleds  en 
l'aire;  defqucls  ,  pour  fespemes  i  iltire la  vingtiefme  pattie,ou  autre  telle 
qu'ils  accordent,  outre  la  dcfpencc  que  ces  bcllcs-Ià  fonr  en  l'aire  :  Finale- 
meut, le  tcdeeft  partage  par  uaoiiic  entre  le  maître  &  le  luctiaycr,  quida 
furplus  pour  la  nourriture  du  bcflail  de  traunil  retient  toutes  les  paiiles;& 
fans  payer  auffi  iouit  des  herbages  prochains.  Particulièrement  en  certains 
endroits  du  Dauphiné  font  encore  plus  au  détriment  du  feigneur  ^  d'au- 
ant  que  le  granger  ou  roetayer,la  moilTonjvenrc  baille  à  couper  &  battre 
1^  bleds  à  prix-fait  à  vn  autre  qui  pour  fon  falaire  >  compris  fesdefpcns» 
prend  furie  monceau  du  bled  la  ftpticfme  ou  huidlicfme  partie,  ou  autre 
telle  portion conuenué  par  cnfemble:&  le  demeurant  eft ,  comme  deffus  *, 
paitagc  par  moitié  entre  le  mairrc  &c  le  mettaycr  :  duqrel  par  ccsdeu»- 
façons  de  ménage,  la  condition      meilleure  en  c'c^  endroit  que  celle 
dcfon  maiftre  ;  entant  que  feulement  pour  labourer  Se  pour  charicr  les 
Comment  S*^^^*  ^  l**ireil  tire  U  moitié  franche  de  tous  les  grains  qui  en  prouicn- 
affcirocr  falairc  excédant  les  limites  du  bon  ménage. 

ksft|pes.  Quant  aux  vignes,qui  ne  les  afferme  à  rargent,la  chofeeflalfez  raifonna- 
ble de  les  bailler  à  moiiicjmais  c'cft  à  la  charge  que  le  MaiHre  fe  prenne 
bien  garde  qu'elles  nç  foicnt  taillées  trop  longues  ,  pour  la  tromperie 
qu'en  c'cd  endroit  font  les  vignerons  :  qui  afin  d'auoic  du  vin  en  abon- 
dance laiffcnc  aux  vignes  trop  de  bois ,  dont  elles  fuccombcnc  en  peu  de 
temps.  Audi  il  pourvoira  qu'elles  fuient  iTiarrces  autant  de  fois  de  Ci  bien 
qu'il  appartient,autiemept  elles  ne  fcroient  de  longue  durée, pour  bien  qu'il 
les  fulT-nt  uillécs.  Que  Us  vignes  perchées  appuyées,  foicnt  fournies  de 
bois  félon  le  beroin,liées  &  ployécs  par  art  :  les  maigres  fumées  i&  toutes 
cnfemble  gouneinécs  foigneufcment  en  bon  ménager  ;  autrement  elles 
BC  fcroicDcde  longqç  dufcc^Uvi^QecflaHC  la  patcic  du  voipaioc  la  n^oms 
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•propre  àfontftir  la  négligence  du  laboureur.  Les  arbics  fruiiflieis  &  iardi- 
nages  >ry«  boltfans  avec  h  vigncjdcmandent  aufli  vn  craiâcmcac  exquis  ce 
qui  leur  étant  denié,lci.{  reucmi  &  beauté  feront  bien-toA  diminuez.Toti- 
cbant  lc$  prairies  il  n'y  a  de  plus  afTermabk  qu'elles  pour  le  peu  de  foin  qui 
leur  fjut  unt  y  Syque  A  en  abuAint  de  leur  fac)litc,on  les  vouloit  du  touc 
abandonner  à  la  négligence  elles  reuicndroicnt  enfin   à  ncant.  Pour 
k  quoy  remédier  le  pcre  de  fâmille  mettra  en  fcs  centrais  ,  tant  de  pa- 
ches  de  conditions  ,  qu'elles  (uflifcnt  à  retenir  l'auarice  &  la  parcHc  de  Ces  ^ 
métayers. 

Touchant  les  bois,pafturages,&  gouuerncmeni  du  beftail.il  s'afTcrnittu  Diffcrem- 
en  tant  de  façon  &  fi  différentes  ,  pourU  diuerfité  iks  efpeccs  5c  dc«  «nems'af- 
païs,qu'il  cft  itnpofllble  de  reprcfenrer  iuftcmenc  le  moyen  qu'on  a  à  fe  çç^'^^^f^j 
conduire  en  cet  endroit,  &  de  pouvoir  difcerner  quelles  fiçons  foncplui 
profitables  ou  moins  nuifibles. Comme  auffi  les  état  gsgarcnncf,colûbiers, 
&  auf^cs  gentillclles  du  ménage.  Ce  (êra  tu  prudent  perc  de   famille  de 
penfer  deux  fois  à  les  commettre  à  la  mercy  des  ferniiers  ,  de  peur  d'en 
voir  bien-toftla  fin.  Auffi  fe  refoudra-il  qu'iiiaefurc  qu'il  fe  veut  éloignée 
<lo  fcucytil  approche  fôn  bien  de  ruinercon^me  par  les  precedcns  difcours 
cela  eû  cUtireinenc  reprefcuté.  Or  puis  qu'à  tirer  du  profit  de  la  terre,  il  y 
ade  la  fachefie,pour  la  neg!igcnc£,pour  î'ignorancetpour  la  fraude  ,  pour 
U  defpcnce,dt  autres  incoromoditcz  qu'on  y  trcuuecn  la  faifant  cultiuer* 
foit  par  fcniiieurs  dorotftiqucs  «  foit  par  A:imfers  :  le  meilleur  fera  de  ne 
luhis  attacher  point  du  tout  à  vne  feule  façon  de  ménage.Mais  en  changeant 
quelquefois  vous  tiendrez  voftrc  domaine  certain  temps  4  voftre  main,&cn 
fuite  vous  l'affermerez  pour  quelques  annces>nonpas  pour  long-tcmps.Par 
ces  changemcns,cn  vous  dciadant  ,vou«  pafferez  les  diihculiés  du  ménage 
êc  de  temps  à  autre  vous  prendrez  desnouueaux  auis/don  les  occurrences 
car  ce  moyenjConfcruanr  toufiours  voftre  liberté.  Cela  s'entend  pour  les 
biens  qu'on  peut  commodément  tenir  à  famain  non  pas  pour  les  autres,quc 
la  difficulté  du  maniement  rend  pour  iamais  affermables. 

Comme  nous  auons  diAingué  les  diucrfcs  forces  de  fermes  ,  «uilieft  il 
befoin  d'en  didinguer  les  firrmiers:ce  que  nous  ferons  fous  ces  deux  noms 
de  Fcrmier,&  de  Metaycr,pour  ne  nouspas  confondre.  Le  premier  cft  celuy  ^^J^*  • 
qui  prend  le  bien  ^  certain  prix,s'en  chargeant  à  fes  périls  5c  fottuncsjainfi 
qu'ô  le  v«id  pratique  aux  fermes  du  Roy,dcs  Princes,  des  Seigneurs.des 
Communauicz, des  Pupilles  5c  autres.  Le  Métayer  ne  fe  hazardc  pas  tant  L«Me- 
mais  feulement  il  s'oblige  dûcultiucr  le  bien  àla  portion,fclon  les  pachcs 
conoenus.  Il  cd  ainfi  appelé  en  France  de  Mctaine:&  en  Dauphiné,  Gran- 
gcrdc  Grangcirvn&  l'autre  fignifiantvnc  même  chofe,  bien  qu'en  Fran- 
ce la  Grange  ne  foit  qu'vne  partie  de  la  Métairie.  Et  d'autantquc,&  le  Fer- 
mier &  le  Métayer  font  de  l'art  de  la  tcrre,demcme  qualité,  nous  les  re- 
chercherons. Sur  cette  cicélion  doncque  noftrc  perc  de  fiimillc  auifèra 
foigneufement  i  èc  pat  femblablc  adrcffe,  choifira  &  l'vn  &  l'autre  leurs 
charges  y  fymbolifans  enfembic  ,  comme  il  aefté  dit.  Tel  fera  le  fermier,  Qualfter 
de  même  le  Métayer  :  homme  de  bien,  loyal.dc  paroie,  &  de  bon  compte,  reqai(ct, 
fain  ,  âge'  de  zf.à  6o.  ans  ,•  rrarié  auec  vne  fage  5c    bonne  mefnagel^e  ,  auFct- 
indaftricux  ,  laborieux,  diligent  efpargnant ,  fobre  ,  non  amateur  de  mieratia 
bonne  chcrc  ,  ny  yvrongoc  ,  ny  babillard  ,  ny   plaideur  ,  n'ayant 
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aucun  bien  au  SoIciI;roais  ayant  plûtod  des  rooy  cns  à  la  bource.  Efhinc 
..ainfi  qualifie  ,  il  fera  celuy  qu'il  vous  faut  aueclcqucl  vous  n'entrerez  pas 
'  en  divorfc  à  la  moindre  occa(îon,iiiais  vou»  fupporccrez  doucement  fespc-* 
^  méT         impcrfeâionsuoutcs^oii  en  gardant  vollre  authontc,  ahn  de  ne  l'ac» 
Su^Makic  couftuincr  pas  à  defobeir  &  a  ne  vous  point  craindre.  Vouscompterez  fou' 
covcri      Tcot  avec  îuy  »  de  peur  demtrcnnte.  Nclaillànc  courir  furluy  terme  fiur 
euu        terroe,  ny  aucune  autre  chofc  de  laquelle  il  vous  foit  tenu,  pour  petite  qu'el- 
le loit  a  comme  au  contraire  vous  u  exigerez  de  Iuy  outre  Ton  deu  rien  qui 
Juy  prciudioe.Luy  monilrcicz  au  (cllc  l'amiiic  que  vous  luy  portez  >  lou- 
ant Ton  indufine>ra diligence  %  &  vous  rcHouïnant  de  Ton  profit^ trouvant 
bô  qu'il gaignc  honneftcroentavec  vous  pour  rafre^ionncrtoufioars mieux 
2i  voAte  fcrvice.  Vous  ne  changerez  de  Fermier  ny  de  Métayer  fi  vous  le 
trouvez  paHable  que  le  plus  rarement  que  vous  pourrez  :  &  au  contraire» 
vous  n'en  fouffrircz  aucun  qui  n'ait  la  plafpart  des  qualitez  fufdites. 
Vificcta  Et  quel  que  foiivoftre  fermier  ouvoftce  ractayer  n'abandonnez  pas  tellc- 
foufCLc    nunt  voftrc  terre  ,  qu'en  toutes  faifons  vous  ne  la  vititiez  (  le  plus  fouvanc 
t  'x  >  cftant  le  meilleur  )  pour  remédier  à  temps  aux  degats  furvcnans  principa* 
lement  en  la  récolte  desfiui(5ls,  tenez-vous  en.  de  /îptévquc  vous  tiriea 
voflreraifon.  Ne  foufrant  au  rcfle  en  vof^ie  domaine,  aècrméou  non, 
aucune  introduâion  de  nouueautc  qui  vous  prciudicici  foit  de  chemins» 
foit  de  padarages,  abbrevoirs,  coupes  de  bois ,  &  autres  fcrvitudes.  Non 
plus  vous  ne  faillercz  perdre  aucune  partie  des  authoritez,  prceminences, 
nancbifes  ,hbertcz,  priyilcges,bonBes  coutumes  que  vous  auez  fur  voa 
fujcts  ^  fur  vos  voiuns. 
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DV LABOVRAGE  DES  TERRES 
à  Craint ,  pour  avoir  des  Bledt  de  toutes fort  et. 


SOMMAIRE  DESCRIPTION 

du  Lieu  Second ,  auquel  eft  contenu 

JLe  maytn  d'être  mhsndAtnmevt  poftrveu  ie  hItJs  de  ternes  ferles.  Et  peur  diffè/h 
Uttrre  a  les  frodhire  gée)emtnt  ^  eft  refrt fente  T ordre  tenable  peur  U 
deffricher  j^atu  leng-temps  demeure' en  repos  »& penr  la  décharger  detùm 
euiptchetnens  :  comme  dn  trop  d'arbres  »  die  pierres  ^  &  des  eaux  crtu^ffan» 
tes  :  0"  p4r  ce  ^ttjfin  U  prepMrer  Ju  Ubenrage^ 

C  H  A  Pi  ■"••fc|' 

Terre  alnfidJ^efee ,     rendue  frtpre  h  tel  firvicet  Jir4  bien  Ubeure'ie, 

C«AP.  H, 

Et  afin  ^'eDe  fatùface  miepx  à  fon  devoir  ,  eOe  y  fer  m  aide'e  far  engf^jj^ 
mens  ,^  employant  plufseur s  fertes  (jr  ejpeces  de  fumiers^ 

itj  C  «  A  P.    I  II. 

Par  lequel  tr^tement  eîWreeevraaprefeslesfemences  des  bleds  de  teutetfortet 
&efp«ceSy  ikf^Hes  aux  le^stmes. 

C  H  A  ».  IV. 

i.ffiW>  ffli  e»  proviennent  feront  feigneufnnent  cenflrvex  tn  herbe  y  iuftjUes  0 
Um  maturité  les  fardant  &  fref triant  du  degat  dit  beftail,  du  ravaet^ 
des  eoHX^  femblables  incenvenieas  aufipuls  Us  font  fusets. 

C  H  A  p.  V. 

Et  feront  meifennez  en  leur  maturité ,  é  leursgraint,  & paiOes  feront  recueil^ 
lies  yfelen  les  diverf  es  façons  des  Previnces. 

C  H  A  p.     V  I. 

linalement  les  bled  s  firent  mû  aux  greniers,  peur  y  /trecenfervez,  iuf<jues  dit 
bef  fin ,  peuv  l'vfage  ordinaire ,    peur  la  vente. 

Ckap.  vil 
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Préparer  la  Terre  pour  le  Labourage. 
Chapitre  Premier. 

Es  Terres  doncques  ainfi  reconnues  doivent  ctrc  cultr- 
vcesavec  diligcnce,pour  en  tirer  du  fer  vice:  mais  avant 
que  d'en  venir  là  il  les  Faut  préparer  au  labourage  \  afin 
que  foufians  le  tnaniemenc  avec  facilité,  elles  puifTeni 
ctcc  Ytilemenc  goovernces.Tout  terroir  porte  cnfoy  de 

^  la  difticulic  ,  que  fi  on  peut  ou  ôtcr  ou  dompter  ,  en 

Tain  le  temps  ôc  le  travail  y  fcroient  employez.  C'eft  pourqiioy  il  y  a 
tant  de  terroirs  edimez  inutiles  i  ou  par  fa-.itc  de  connoiûie  ce  qui  de* 
loame  le  rapport  >  ou  n'ayant  pas  la  fciencc  d'y  remédier. 

Trois  principales  caulcs  apparemment  nuifent  \  la  culture  des  terres,  ^"'I*'^' 
tu  deirimensdes  grains*,  ceit  a  Içavoir, les  arbres  les  pierres  ,&  les  eaux,  /ibjcle 
rendant  le  terroir  de  peu  de  rapport,  quoyqne  de  foy-mcfmc  il  foit  borki  trop  «l'ar- 
quand  ils  s'y  rencontrent  en  trop  grande  abondance.  Car  Us  racines  5c  les  • 
rameaux  de  plufieurs  grands  arbres  an'embl:»  ne  permet tcnr  ny  à  la  terre  ^^^^^^^^ 
ny  au  Sol«il  de  faire  leur  deuoir.  L'importunitc  des  pierres  perd  vnc  partie 
it  la  rerre,dc  empêche  l'autre  d'être  maniée  comme  il  appartient  :  mais  la 
pins  glande  maladie  vient  des  eaux  furabondantes.dcflrampans  trop  la  terre 
d'où  vient  qu'elle  nefe  peutiamais  bien  labourer,ny  receuoic  les  feroences 
\  propos  s'y  noyans  prcque  toufiours  aux  premières  pluyes.  Puis  qu'à  ces 
maux  l'on  peut  pouruoir,raéme  à  frais  moderez,ce  fcroittrop  lourdemcnC 
faillir  au  mcnage,que  de  n'y  apporter  pas  les  remrdes^  ytilesï 

Pour  vn  prcallable,il  fe  faut  foigncufcment  décharger  de  ces  fâcheux 
cmpécheraens  >  Icrqncls  oftcz  vous  Icrcz  étonne  du  prompt  changement 
des  tcrroirsjqui  d'inutilcsjlaids,  &  importuns  dans  la  première  année  (ê 
rendront  ferriles»agreables  &  faciles  à  cuiiiuer^&  psr  confequent,  propre 
à  produire  toutes  fortes  de  grains,moyennant  la  fauetr  du  cte^.Ce  n.cfnage 
ne  peut  pas  eftre  dit  vae  cukuie  ordinaire,mais  voe  extraordinaire  &  p;rpe> 
ruelle  reparation:parcc  que  la  dcTpenfe  que  vous  y  employez,  cft  pour  vnc 
feule  (bis,  fans  qu'il  (bit  nccciraire  d'y  retourner,fi  clic  eft  bien  &  profi- 
tablemcnt  faite  au  commenceraent:confideration  qui  vous  doit  iocitcr  à 
sncctre  vigouteufcment  la  main  à  vne  fi  excellfnte  réparation. 

Chacun  eftaflcz  inf^riiit  de  l'oidrc  requis  à  fc  depcftrcr  des  arbres  nui(î-  Detôbrer 
bles,  n'y  ayant  à  cela  autre  myftcre  que  de  les  couper,&  en  arracher  profon*  luicirctr 
dément  les  racines.  Si  le  bois  que  vous  en  ofterez  n'eft  propre  en  batimens 
«a  fi  vous  ne  voulez  pas  employer  au  chauffage,  vous  le  brûlerez  fut  le  lieu  J  '^* 
mefme,apres  l'y  avoir  fintfechcr  :  pourvcu  que  ce  foit  à- la  veille  de  la  ployé. 
P*rce  moyeu  le  feu  cuic&  vne  partie  de  la  fupetficie  de  la  terre,  &  l'ca-j  fera 
|cucuc£  lc:i  ccudrc  daiis  It  &ndS)(^ui  luy  Ccivicon:  d'autant  d'aniandtmcnt 
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cuitant  les  vcnrs,qui  emportcroyentl-.  s  cendres  ,où  conâfte  la  graiffe  de 
cette  biuflmfrdc  même  vous  cuiccrez  le  mal  qu-'  Icsda  iniics  du  fcii  pour- 
roienc  caulcr^ctans  portées  aux  arbres  &:  «laifcns  roi  fines  .  comme  tels 
dangereux  exemples  fc  font  vcus  pluAcurs  foistpcciivt  de  gj  ai>dc  i  npruden- 
cc.Lc  feroit  autant  mauuais  ménagc.tncrre  ^lusà  rncticr,dc  défricher  in- 
condJcrcmenc  les  bonnes  forcfls.quc  de  laillt  r  cutieces  celle»  de  peu  dt  va- 
leurrc'cft  poiirquoy  vous  diftingucrez  ccschofcSjprfant  les  ciiconûances.Si 
DiftioAtô  P**'  ^^^^     ^^^^  ^  d'hcrbages,ne  vous  victinc  iamais  en  pet»* 

des  lieux    Tccd'en  couper  aucun  aibre,qucl  qu'il  (oit  :  au  contraire,e(lant  voftredo- 
pource     mainc  furabondant  en  foreftstCC  ne  fera  que  ménage  d'en  rompre  quelques 
racroage.   parties  des  moins  peuplées  d'arbrefl,&  des  plus  plartcs  en  leur  fonds  pour 
edreplus  propre  le  labourage.qu'cn  pente  :  iointauûî  que  plus  facilement 
fc  cultiucnt  les  lieux  abairtcz  ,  que  les  élevez  }  ce  qui  eft  nccclTairc  de 
preuoir.pour  ne  fepriuer  de  la  liberté  <lc  les  remettre  en  leur  premier 
cftat, changeant  d'aduis.  Les  boisétans  vtiles  en  quelques  ouurages  ,  en 
feront  rctitez;  les  autres,oubruncz  fur  les  lieux  comme  cy-dclfus,  ou  en- 
uoyezau  £our  pour  cuire  le  pain.où  à  la  cuinnc.  Il  eft  aufliquclquesfois  à 
pt/opos  de  fc  desfaire  des  arbres  f(uiâiets,&  fouucntesfois  des  noyers,pouc 
leur  ombrage  unportun.A  cela  vous  ponruoircz  entnefurant  le  profit  pac 
la  terfe,poui  s'arredcrau  plus  raifonnable.  Lailfanc  quelques  arbres  dans 
Todre  labourage»faites  que  ce  foient  de  ceux  qui  le  méritent  mieux  pour 
leur  valeur  s'il  fc  peutjlciqucls  vous  ferez  rencontrer   aux  bords  de  vos 
champs.  Ainfi  voftrc  labourage  fc  rendra  tel  que  vous  defirez:car  c'eft 
fans  douce  que  chaque  efpecc  de  ftuiâs  demande  la  parc  du  Cicl^du  Soleil 
6c  delà  Terrc,avcc  gouvcrncmcnc  fepaté. 
Lc«erpicr.      Facilemenc  on  peut  autliefpierreriles  ccrres,n  elles  font  occupées  &  de 
pierres  &  d'eaux  tout  enfcmblc:dc  même  à  la  fois  ,  &  couc  d'vnc  main  ,  le» 
décharpeca>on  de  ces  deux  malignicezjcomme  il  fera  monftrc  en  fon  lieu. 
Maisn  y  ayant  que  des  picrres.on  les  tranfporcera  dans  les, valons  ou  fbn« 
drieres  prochaines-,  que  s'il  n'y  a  point  de  lieu  propre  à  les  y  décharger ,on 
les  enfouira  en  terre  fur  le  lieu  tneme  dansdes  grands  ccousqu'on  y  creu- 
Tcra.  Selon  l'eftenduif  du  champ  &  l'abondance  des  pierres    ,  ces  trous  & 
foifez  fcroiu  faits  ,  lailTanc  leur  figure  à  la  liberté  d'vu  chacun.  Tels  ré- 
ceptacles font  appeliez  Cai (Tes, comme  cnfcrmans  les  pierres  qu'on  y  met 
pour  les  creufcx  ,  il  faut  des  hommes  forts  &  robudes  nnais  à  les  rem- 
plir *  couces  fortes  de  gens  y  peuuenc  crauailler  »  iuft^ucs  aux  femmes  & 
cnfans  i  portans    &  charriansMes  pierres  auec  des  corbeilles,  paniers 
hotte  ,  &  fimblables   inftrumens<    Les  caiifcs  ne  feront  pas  du  tout 
remplies  de  pierres,  mais  fculcmeut  iufques  à  deux  pieds  prés  du  bord« 
le  reAant  fera  comblé  de  la  terre  qui  en  aura  edé  tirée  la  première» 
comme  de  la  meilleure  >  dont  la  fuperBcie  du  champ  fera  applanie.  Sur 
leTquelles  picrrc« ainû  enfermées  ,  moyenant  la  fuldite  quantité  déterre 
on  y  pourra  Umer  toutes  fortes  de  grains  :  même  ne  pourront  pas  man- 
quer de  s'y  bien  porter  6c  arbres  &  vignes,&  autres  chofcs  qu'on  j  vou* 
dra  loger.Le  redant  de  la  terre  fera  vniment  efcaitépat  le  champ  ^  qtti 
s'en  rendra  d'autatic  meilleur,que  plus  y  en  aura  de  bonne  &  de  fertile.  Ainû 
roue  vollre  champ  fera  bien  elpierrc  ôc  occtoyétC^  Ce  pourra  facilement  la- 
bourer &  fans  empéchcncns. 

Quelques 
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~Quçlques-vns  ramaffencles  pierresnuinblcs  aux  endroits  du  champ  le» 
inoins  valeureux  tj  en  faifanc  des  monceauxj  pour  les  y  confiner  »  aimaiis 
mieux  perdre  vnc  partie  de  la  terre  que  H  toute  en  cftoit  occupée  à  l'iinc- 
reft  du  labourage  .-  ce  queie  n'approuuc  pas  hormis  que  ce  fut  là  où  les  ro- 
chers cnipefchenc  de  creufer  profondément.  Mais  ok  il  y  a  du  terrain  * 
bon  ou  inauuais  il  ne  s'en  hut  priuer  d'aucune  partie  ,  tant  petite  qu'elle 
Toit.  Cârd'vnccflc  cela  difFornie  le  champ  >  &  de  l'autre  c'cft  pcric,- 
vcuque  la  terre  ,  quoy  que  maigre  &  legcre,  le  tend  de  paiia bit  fertilité  par 
culture  &  amendement. 

11  ne  faut  pas  indiffcrcromcnt  de  toutes  terres  oftcr  les  pierres  fans  diftin-  Coofide 
âion,d'autant  qu'il  y  en  a  qui  font  vtiles  en  ccitains  lieux.  Les  terres  argil-  rjtionfiîi 
leufes  font  rendués  aifées  à  labourer, par  les  menues  pierres  :  c'cft  pour-  l*<-rptcrie- 
quoy  il  n'en  faut  enleuer  que  les  gtoflcsjy  laitfant  celles  de  la  grandeur  d'v-  ««nr. 
Hc  noix  &  au  defTousi  qui  teflemblans  au  grauier  aident  à  la  culture  empc- 
chans  la  terre  de  fe  prelTer  trop  en  la  rendant  plus  gaye  &:  plus  fouple  ^ 
ipanier.  Sur  quoy  l'exemple  de  la  Sicile  e(i  remarquableje  tenoir  de  laqucU 
le  eftant  defcheu  par  vn  trop  grand  efpicrrcmcnt  fut   reftably  quand  par 
vn  décret  public  y  furent  remifes  des  menues  pierres,  auiaot  qu'il  fuftiroie 
pour  le  bien  du  labourage,au  raport  de  Pline. 

Pour  defchargcr  les  terres  des  eaux  nuinblcs>le  plus  commun  remède eflj  jcfl-g. 
qu'on  les  yuidc  par  des  foffcz  ouuerts,  principalement  aux  plaines  &  lieux  chrr  par 
basifcrnaiis  auffi  ces  folfcz  àclorrclcs  pofTeflTions.On  foiroyera  doncqueslcv  foTcxcx- 
lerrcs  a  rcniour.dornant  telle  largeur  Se  profondcuraux  f-ircz,qu'ils  loyent  i*neu*$. 
propres  àces  deux  vfagcs. Ou  les  ncttoyera  vr.e  fois  de  deux  en  deux  ans, 

{>eu  de  temps  deuant  renfemcnccment  des  terres  i  dans  Icfquelles  fera  iettco 
a  graifTe  qu'on  prendra  au  fond  des  foflTcz  pour  feruir  d  autant  â'amcnde- 
mmt.Mais  s'il  auient  que  le  champ  foit  par  le  dedans  occupé  de  fontaines  ôc 
iburcesfouf-terraincs  croupiffantcs  ,  Usfei.ls  foffez  aux  bords  des  terre» 
nefuffifcni,'pis  mais  il  fera  befoin  d'autre  remcde  plus  particulicr,comne  fera 
snonftic  pour  dcfgager  Icmilicu  delà  terre  deccs  incomtnoditcz.  Et  d'au- 
unt  que  le  vice  du  trop  d'eau  excède  en  malice celuv  des  ombrages  de  celuy 
des  pierres.ainfi  qu'il  acdé  dit, plus  qu'à  ceux-cy  t^uc-il  auffi  employer  de 
trauail  pour  y  iemcdicr:dont  finalement  Icprohr  ,  pour  TCcompcnfe,en  foit 
plus  grand  que  de  nulle  autre  réparation  qu'on  puille  faire  à  la  terre,tanr 
fruâueufcell  celle  qui  la  dépedrcdes  eaux  malignes:car  non  feulement  par 
]à  les  trop  humides  iont  ainendccs,irais  encore  les  marefcagcs  6c  palus  font 
conucrtis  en  exquis  labourages.Lcs  exemples  nous  fcruent  de  bons  tmidre» 
k  faire  nos  berongnes.(^cl  efl  icmefnager  qui  confidcratu  les  beaux  bled» 
qncproduifcnt  les  cflangs  deffeichezne  dc^re,paremulation,d'imitcr  cepro- 
Stable  mcfnagef  La  caufe  de  cela  prouient  de  l'eau  ,  qui  a  empêché  la  terre 
cftanc  fous  elle  ,  de  ttauailler  ^  plu  Heurt  années  ;  au  bout  dcfquel- 
les  Ce  troHuant  rcpoféc  ,&  par  telle  oifiuetc  aiioir  fait  amas  de  fertilité» 
la  rapporte  auec  admiration  Ce  profit. Et  combien  plus  d'efperance  aurer- 
TOUS  de  ccttc-cy,quv  par  l'ancienne  importnnité  des  fources  n'a  iamaisriei» 
peu  faire,  dont  vous  la  trauuercz  tonte  neufvc&  remplie  de  graiffc.  par  tel- 
le defcouuerte  f  Outre  lequtl  reuenu.  l'apparence  efV  grande,  qoe des  eaux 
nuifiblcs  rcpanc^iic  parcy  pir  là  en  voflre  t:rre,eflans  ramalfécs  en  vn  lici». 
ftsn  pourra  fotu.cr  vnc  fourcc  de  Êoutaine,  fclon  les  lieux  G  grande^'  aben- 
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dame  en  eau,  qu'elle  fuffica  pouc  l'arroufcmrnt  des  prairies  ,  qucvods  ferez  II 
cette  occifioii  au  dcHous  des  quartiers  de  (Trichez  }  même  pouc  y  diel(;c  def 
moulins,  ù  ratriccie  &  lc«  autres  qualirez  requtict  font  faaorables. 
Par  fo(r;z      Le  tonds  que  vous  voulez  dcllcichfc  doit  auoir  pcote  ,  petite  on  gnn- 
'duV""  de  ,  fans  laquelle  les  eaux  ne  s'en  pourroieni  vuidcr.Cela  prcl"uppofc,vn  grand 
folTé  jeta  fait  depuis  le  bouc  du  lieu  iuiqaes  ï  l'autre  ,  de  long  en  lorg,  coon- 
mençanc  toufiouts  par  le  plus  bas  cndioiri&  par  où  vous  rcnnarqurrez  des  fotiT- 
ccs  éc  huait'dicez  :  dans  lequel  foiîé  plufieurs  autres  petics  ,  penchans  en  plu- 
me des  deux  collez  fe  ioindconr  ,  pour  y  defchargec  leurs  eaux  qu'ils  ramaU 
fcronc  de  toutes  les  parties  du  tercoic  :  par  ce  moyen  en  contribuant  chacuo 
fa  portion  au  grand  folFc  qui  les  cecueilUnt  toutes,  les  apportera,  i  enl'em- 
blc  à  Ion  iiruc.Le  grand fufTé  ,à  cette  caufe  ,  e(l appelé  mère;  &  tous  enfem- 
V\ei  ie  ble  ;  Picd'degcline,  pour  la  conformité  qu'ils  ont ,  ainfi  difpofez  à  la  figure 
gelioe.      du  pied  de  cet  animal,  dont  les  griffes  tendent  au  tronc  de  la  iambcLa  con- 
tenue &  l'adîette  du  lieu  donnent  la  Forme  aux  fo(Ièz:car  il  les  faut  d'autant  plus 
longs  &  d'autant  plus  larges  que  plus  grande  ôc  plus  pUttc  ell  la  terre,q(lc 
vous  voulez  dcll'eicher  :  &  au  contraire,  il  les  faut  taire  plus  courts  &  plus 
éiroiis,iaDi  plus  clic  cil  petite  &  pcnchante.D'autam  qu'en  vn  petit  lieu  ordinai- 
rement,il  ne  le  ramaffe  pas  tant  d'eau  qu'en  vn  grand ;&  qu'autanr  ou  plus  en 
vuide  vn  folTc  edroit,  fort  penchant,  qu'vn  large  fans  pctite.ll  n'cfl  pas  ainfi  de 
tear  pro.  1»  profondeur  des  hffcz  parce  qu'en  quelque  part  qu'on  les  crcufe  il  y  faut  aller 
fondeur     {ulqucs  i  quatre   pieds  ou  enuiron,pour  bien  couper  les  racines  des  fources, 
n'y  ayanc  rien  qui  dépende  plus  d<i  naturel  du  licu,que  la  diipoHtion  des^foilcz. 
S'il  cil  en  vallon  enfonce  .  ay.inc  terrain  ellcuc  de  deux  cofliz  »  la  merc  fe  fe- 
ra au  lieu  le  plus  enfoncé  du  champ  ,  de  long  en  long,  comme  il  a  cOcdit; 
dans  laquelle  tomberont  les  aucrcs  fodez  des  deux  mains,  dreiïcz  en  plume. 
Mais  n'ayant  à  dcifcichrr  qu'vnc  pente  de  collau  fculrmenr,  en  ce  quartier, 
là  il  n'aura  des  petits  folFez  fe  rendans  il  la  mcre  ,  difpofez  félon  qu'on  auifera 
pour  le  mieux  ,  l'ouurage  guidanr  l'ouuticr  :  comme  aufll  la  longueur  de  tous 
icsfolTcz  dépend  de  l'œuure  qui  en  fait  l'ordonnance  ;  félon  ra(rietie&  le 
Lci  r  lar-  plan  du  lieu.  Ayant  le  plan  vne  raifonnabic  pente  ôc  eftcnduc  ,  les  petits  folle z 
jcuf,       feront  larges  de  trois  pieds,  Si.  la  mctc  de  cinq  j  moyennant  laquelle  mclure, 
il  fatisfccont  à  vodre  intention;  &  aBn  qu'on  ne  (e  trompe,il  faut  faire  tant  de 
fofTez  ,  en  tant  d'endroits  ,  long  &  ample  (  fans  crainte   d'excéder  en 
cet  endroit  )  pour  n'oublier  aucune  fource  &  fontaine,  afinde  parfairemeiu 
bien  deHcicher  le  terroir  par  le  gênerai  amas  des  eaux  d'iccluy. Ces  fof> 
(ez  &  grands  Se  petits  ,  Ictont  à  demi  remplis  de  menues  pierres  ,  SC 
Coronjcoi  |c  rcftanr  acheué  de  combler  de  la  terre  qui  en  aura  eftc  tirée  aupara- 
fecOT^Jcr  *  qu'on  réunira  par  dciTus  auec  le  plan  ,  (i  bien  que  la  trace  même  n'y 

pacoifTe  ,pout  la  commodité  du  labourage  ,  qui  s'y  fera  très-bien  ,  le  foc 
y  trouuant  de  ccne  i  fuiHf<mcc  loant  que  toucher  aux  pierres  ;  à  trauefs 
defquelles  l'eau  ayant  Ton  libre  paiTage.s'ecoulrra  au  lieu  que  vous  luv  au- 
rez dciliuétlaiiTant  la  fuperficie  de  la  terre  vuide  de  toute  humidité  nuifîblc 
pour  n'cftxc  pas  propic  à  porter  gsyement  toutes  fortes  de  bleds.Mcfn.igc 
communicable  à  toutes  porfc/Tions  ,  vignobles  ,  prairies ,  vetgers  ,&  autres 
n'y  ayanc  aucun  fruiû  qui  ne  haïilc  le  trop  d'humeur. Si  vous  n'iuez  fur  les 
lieux  que  de  grades  pierres  plâtres  pour  la  fourniture  de  vos  foflez.auant  que 
.  les  y  mettre  vous  les  ferez  bti(cr,pQur  les  rendre  plus  propres,  les  pofans 

aa  ful- 
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au  fofTe  du  bout  ôc  non  de  plat,&  aucrcmcnt  les  agençcans  fi  dexttcmcnc, 
de  manière  qu'en  s'cntrciouchant  elles n'tmpéchcnt  le  chemin  de  l'tau. 
Afin  que  la  bcfongnc  s'achcuc  bicn,il  faut  bien  commencei  jc'cft  à  dire, 
par  ordre. dont  à  l'aife^  fans  confufion  vous  en  viendrez  tres-bien  à  bouc. 
Pour  première  uiaiotvous  ferez  !a  tiacede  cous  vos  folTcir,' remarquant  Method* 
cuticufcmci  Icf  endroits  par  où  ils  doivent  pafltr:puis  vous  cômtnceret  à  les  «quifc  en 
crcufèr  par  les  plus  bas  endroits  &:  iducs.ictiaiit  la  terre  quicn  fortira, toute  y^"*^ 
d'vn  cô(c,&  au  dclfous  du  foiïcilaillant  l'autre  côte  libre,  pour  y  pouuoit 
aifémcnt  porter  les  pierres  qui  tout   audî-ioc  y  feiont  iciiccs  >  de  peur 
qu'en  tardant  ,  le  foilc  ne  fe  comblât  de  luy  mcmc,pac  les  vcnts>  par  le  paC- 
iage  des  belles       autres  accidens.  Ainfi  voftrc  enireprife  s'acheuera  pac 
l'vn  des  bouts>à  mefure  qu'on  la  commencera. m  la  continuant  iufques  au 
plus  haucenJroit  du  lieu.  Cependant  l'eau  prendra  Ton  cours,  même  des 
au0I-iôi  que  l'ouuerturc  de  Ton  chemin  en  aura  cûc  faitexe  qui  n'artiucroic  ^ 
pas  commençant  la  bcfocgne  par  le  plus  haut  endroidl'eau  n'ayant  poinc 
d!iiruc:méine  décourneroit-elle  l'œuvre  en  s'y  dcfchargeant.  Vous  ai  ifereK 
au0i  que  les  ifTues  de  l'eau  fpient  fi  bien  accommodées  ,  qu  elles  ne  Te 
puilTent  boucher  par  le  temps.dcpcuc  qu'à  firute  de  partage, l'eau  en  retour- 
nant ne  rendit  volUe  peine  inutile.  A  cela  fera  pourueu  auec  de  bonnes 
pierres  maisonnées  de  bonne  main,&àpioBt,pout  durer  long- temps  prin« 
cipalemcnt  à  l'endroit  auquel  la  mcrc  ou  grande  fofTc ,  réceptacles  des  au- 
tres,rend  les  eaux  pour  y  leruir^ou  garder  de  nuire.  Finalement  vous  ferez 
adueiti  que  les  cxctemiiez  &  bouts  de  vos  petits  folfcz  aux  parties  plus  hau- 
tes,dc  neccfliie  nedoiuent  pas  être  fi  larges  qu'aux  baifes  pour  n'être  con- 
trnints  deiecucillir  tant  d'eau  qu'en  bas.éiant  neantmoins  cela  à  vodre  diC- 
crttioD, car  trop  t.ird  ntpourroicnt-ilsefttc  en  aucun  endroit  pour  rece- 
voir non  feulement  les  eaux  nuiiibles  au  fuit Js,mais  auHi  celles  des  pluyes; 
ccquied  neccnîurc  de  preuoir.  Cette  réparation  à  rluficurs  vfages  ,  puis 
qu'à  la  fois  &  les  eaux  &  les  pierres  importinuf  rl'vn  tcrroii  fout  ôtccs  : 
&  ces  eaux-là.dc  nuifibles  conucrties  en  fc:ruiabks,pour  praities,pour  mou* 
lins, même  pour  fontaines, leur  naturel  le  voulant.Poui  lefquellcs  vtilitez 
elle  fe  rend  recommandable,- aufli  telles  réparations  font  recherchées  de 
tous  mefnagers.  D'ailleurs,  en  ce  mefnage  rien  ne  fc  perd  ,  car  les  foifea 
érans  remplis  de  terre  en  leur  fupcrhcic,toute  leur  terre  4c  met  en  efliat  de 
feruir  au  labourage,  iufques  à  vn  pouce, ce  qu'on  ne  peut  dire  des  foficz 
demcurans  ouucrs,  qui  occupent  beaucoup  de  place,  éc  qui  pis  eft^ilsfonc 
fuiecs  de  réparer  de  temps  à  autre  comme  il  a  cflc  dit. 

S  i\  arriuc  que  pour  le  remplilTage  des  follcz  la  pierre  manquent  -vous    A  fauce 
roetic  pas  en  peine  d'en  faire  porter  de  loinauec  grands  frais  :  mais  au  lieu  <lc  piftrc 
d'iccUc  férue- vous  dt  ia  paiUe:ce  que  vous  pourrez  vtilement  firire  en  cette  o"^j'^P'o- 
forte. La  paille  peut  la  farce  fera  pluftoft  choilîc  de  fciglc  que  d'autre  efpcce  p,mc, 
&  à  fon  dcfaui  fera  employée  celle  de  froment.  On  en  fera   yn  jplanchct 
dans  le  fofle  pour  caufer  vq  vuidcen  bas  qui  férue  de  paCfage  à  l'eau  *,  & 
au  deHus  de  ce  plancher  y  fera  mis  deux  pieds  de  terre.  Le  vuide  fera  d'vn 
pied  de  baur.l'efpeiTeuc  du  plancher  d'vn  autre  pied      les  deux  autres  de 
terie/cront  les  quatre  donnez  à  la  profondeur  des  follrz.Leur  largeur  fera 
de  deux    pMcds  &  demi,  plus  étïoits  de  demi  p'cd     que  les  procc* 
iuxi  de  peur  ^uc  la  paille  uc  bouche  kvuidc  vtua»i  às'a£;iirc;,à  caulc  de 
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U  pefantcur  de  U  wrre  mifc  au  delîus.  La  mcrc, réceptacle  des  eaux,  n'exce* 
dera  ccnc  mcfurCtactendu  la  confuleiation  de  la  pailletmais  pour  pourvoir 
i  ce  dont  il  cft  qiic(\ion,au  lieu  d'vnt  rocTc,on  en  fera  àc\:x  on  vnc  feule 
fi  profondequ'dlcfufîifcdc  recueillir  toutes  les  eaux  qu'onluy  adrcfTcra.La 
paille  s'accommodera  en  fiiireaux  longs  de  deux  pieds  &  demi,  efpaii  d'vn 
pied.liez  de  la  tncrae  matière  en  trois  dinars  endroits  eqnidiftaitimcnt,  êc 
pour  les  faire  tcnir,oii,&  comme  il  faut,il  faudra  ^  cela  alFuieitir  le  foffé, 
en  le  faifant  plus  étroit  en  bas  qu'en  haui,non  pas  en  pente  &  en  talus» 
mais  i  plomb  6i  en  droifte  ligneje  retraçant  en  quatre  ï  l'endroit  que 
vous  poferez  le  plancher»  afin  que  comme  fur  des  murailles  il  demeure  fer- 
me ôc  affeuré.  Le  retradlement  de  chaque  côté  fera  de  demi  pied»par  ainfi 
rcftera  en  bas  &  au  lieu  plus  eftroit  du  foflc  ,  vn  pied  &  demi  en  haut  aa 
plus  large  les  deux  &  demi  lufdits.Si  vous  appréhendes  la  pctiieflc  de  vos 
iortl  z  &  vuidanges»lc  remède  eft.non  pas  d'en  augmenter  la  fargeur.attcndu 
la  fubieâion  de  la  paille.mais  le  nombre:car  comme  i'ay  dir.vous  ne  poo- 
uez  excéder  en  tel  article:parce  que  l'eau  ne  Te  peut  bien  vuiderd'vn  terroir 
iTiarefcageux  ou  inondc.C'efl  pourquoy  vous  auiferez  d'en  faire  ï  fuSî- 
ÙLtïcc,Bc  fibien  qu'ils  fe  dcfchargentles  vns  fur  les  autres  par  branche  s'en- 
tretenans  enfcmblcpour  tendre  toute  l'eau  du  terroir  à  lamerc  ,  afin  de  la 
vuider  an  lieu  deftinc.  La  paille  ainH  employée  feruira  long  temps  :  car  on 
tient  qu'étant  enfermée  dis  terre  fans  fcntir  l'air,demcure  laine  plus  de  cent 
ans. le  fuis  témoin  qu  vne  paille  fut  ircuuée  faine  0cenritre  au  milieu  d'vnc 
vieille  mazurc.qui  marquoit  f  tic  vnouuragc  de  pludeurs  ficclcs.C'eft  [>our- 
quoy  fans  fcrupule  feruez  vous  en  i  la  charge  qu'étant  pourrie,  au  bout  de 
ccntansceux  qui  viendi ont  aptes  larenooveilcront  (îbonleur  femble. 
Amacder     Corriger  les  vices  de  l'argille  &  du  fablon  des  terroirs>eû  vn  tres-bon 
le*  tcrrci  prcparaiif  au  labourage  dnqi.cl  remède  tout  bon  ménager  s'aidera.  Les 
"ulf"^'"  trop  argillcufrs  feront  arrcndées  par  le  fab!on:&:  les  tropfablonneu- 

<c  fabloD-  par  rargiUeidefqHcllcs  matières  en  fera  charrie  Ci  grande  quantité  où  il 
ocufcf.  fiudra  qu'elles  domptent  chacun  l'imperfeiSkion  de  fon  contraire.  Cette 
réparation  s'entreprendra  fi  la  proximité  de  quelque  riuiere  ou  fondrière 
donne  moyen  de  recouurer  du  fablon  Se  de  l'argille  à  frais  modérez,  nô  pas 
autrcment:car  d'aller  chtrchcrcf s  choies  loin,&  ï  grand  prix,ne  fc doit  de- 
libcrcr.L'argille  cft  plus  diâîcile  à  tccouurcr  que  le  fablon. pour  n'erre  pas 
toute  argille propre  à  c'eft  vfage  comme  le  fablon,mais  feulement  celle  qui 
auec  foy  porte  de  la  grai(fe»car  de  la  pure  argille  infèrtile,on  ne  fe  pourroic 
preualuir.  Par  cet  ordre,  le  terroir  de  <iiihcile  culture  &  prêque  infiru- 
ôucux  fc  rend  aifé  ï  labourer.à  corifeiuer  &  reictter  conucnablcmcnt  les 
humiditez,&  par  confcquent  de  lajfonnablc  ivniliré.  Et  ces  remèdes  eftant  ' 
perpetuels^f  ces  amandcmensicy  ne  Ce  confummant  pas  le  pere  de  famille 
ne  fera  empcine  de  les  rcïterer,c6me  iUA'ceniraint  de  faire  de  toutes  fortes 
de  fumiers  qui  fedifTol'icnt  bien  toil  dans  la  terre.  C'cA  le  moyen  dcfcrit 
par  Columelle,duqucl  fe  feruoit  Marc  Columellc  (bu  oncle»  fçauanc  Mé- 
nager pour  rendre  fes  terres  fertiles  à  grains  &  fes  vignes. 

Le  temps  pour  faire  ces  réparerions  n'cft  pas  limite  à  certaines  faifon  de 
l'annécctant  tuuftours  propre  d'y  trduailler,hormis  quand  la  terre  e(l  trop 
moiiilice  pourtant  fans  dedourner  les  ordinaires  cultutcs  de  U  terre  »  ny 
U  récolte  des  frui^s.Mais  ces  chofcs  fuiuans  leur  uaiu  »  l'on  ne  fera  dif- 

^  Êcultc 
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ficulté  àc  mettre  la  main  à  ce  que  dcffus  ,  éoit  Hyuerou  Ëltc.l)  cftmy  que 
cela  Ce  fera  à  meilleur  marche  aux  grands  qu'aux  petits  iours,  en  quoy  il  7  t 
vn  notable  mc(nage  5c  vn  profit  conlîdcrablc  co  toutes  fortes  de  ccparaiioos 
vol  ont;,  ires. 

VuiU  les  lieux  ombrageux  ,  pierreux ,  aquatiques.argillcux  6c  (ablonncux,  zcnttk 
mit  en  eftat  de  bieu  feruir  au  Labourage.    Si  en  outre  vous  aucz  en  voft;edo-    s  làndcs 
maioe  des  terres  laiffces  long  temps  en  (tichc,des  landes,  halliers,  &  lieux  pfê  <c  KjI- 
qucs  deferts ,  couucrts  d'atbrillèaux  de  nulle  valeur  y  comme  buys  ,  brufe, 
^ciicft  &  fcmbUblcs  plantes  n'appor tans  ny  fruit,ny  fucillc  de  ptix,cmpcrthans 
mcroela  terre  de  produire  d'herbe  à  fudifance  pour  les  paAurags.  fi^  le  Foods 
B'clUnr  propre  à  faire  garenne ,  pour  plus  de  commodité  il  faudra  les  con- 
uerrir  à  d'autres  vfages.Si  le  lieu  eft  plat  ou  penchant  fjcilemet  s'appropriera- 
il  ne  labournge  »  pouruco  qu'il  ne  foit  pas  trop  cbaige  de  pierres  &  de  to- 
chers  qui  ne  fc  puilfenc  itanCportcr.  En  ce  cas  les  arbrilTeaux  feront  coupez* 
fechcz  &  Bnalement  bruflez  fur  le  lieu  >  à  ia  manicie  fuldice  :  par  lequel 
artifice^  la  terre  s'apprcllcra  de  telle  forte,  que  cuite  par  le  feu  produira  de 
beaux  bleds  bien  que  le  ftxids  foie  terre  légère  ,  parce  qu'il  changera  de  na- 
curel  ,&  rapportera  du  profityiaot  le  plus  fouuenc  telseflars  rencontrent  bien. 
Ainfi  quelquts  fois  tire-on  reueuu  du  lieu  edimc  inutile. fuyuaat  cette  maxime. 
Que  beAHCOMf  de  chc/èi  fe  perdent  fétr  ignorance  tMnegiioence, 

Les  vieilles  prairies  s'einploycnt  ires>bien  au  labourage  ,  y  cftans  pre-  D<f&ichci 
parce.  Si  elles  font  aquatiques  >  pour  vn  preallable  il  faut  les  deireicner,  lo  vi^^il- 
puis  les  rompre  :  oprcs  toutcs£uis  ialutaire  auis ,  car  de  deffricher  inconfide- 
Tcmcnt  toute  forte  de  prez  ,  n'eft  pas  le  fait  d'vnbon  mefnager  ,  ï  caufe  du 
grand  beloia  d'herbages  qu'il  a  pour  nourrir  fes  brfleS'Mais  en  eftant  fufH-  |^ 
(ammcnt  pourueu  il  ne  fera  diHicultc  de  rompre  vne  partie  de  fes  moins  va-  r,ucl]et 
Icurcufes prairies  :  s'afleurant  ,  aiofi  d'en  cirei  plus  de  profit  d'vn  an  en  bled,  ^niiiet 
"•lu'en  foin  de  (îx.Doncques  ,  eftant  toufiours  plus  i  prifcr  l'efcn  que  le  te-  ^"'""Jf.^' 
fton ,  ne  feroit-ce  pas  preinie  de  peu  de  iugemrnt  que  de  préférer  l'vn  à  fj^^j^^^», 
l'autre  ?  loint  que  cecy  augmente  le  mefnage  ,  que  la  ptairie.pour  fa  vieillef- 
(c  rendue  inefque  inutile  ,  après  avoir  donne  abondance  de  beaux  bleds 
huid^  ou  dix  ans  de  fuite  ,  plus  ou  moins  fclonla  faculté  du  tonds  ,  produira 
par  aptes  des  foins,^  vous  la  luy  voulez  employer,  Hz  fois  plus  qu'elle  ne  fii- 
îfoit  auparaaant ,  psur  «voir  le  fonds  acquis  des  nouuelies  forces  >  moyennant 
la  culture  ,  8C  icuncs.  Se  franches  femences.  Et  bien  que  cctre  grande  fer- 
tilité ne  foir  pas  de  perpétuelle  durée  »  la  bonté  fc  confotninant  avec  le  tra* 
nail  ^  CAufe  que  le  neilleur  confiO.e  eala  fuperficic  du  pic  ^  fi  cft>ce  quclc 
labou  ^ige procédant  des  dcffrichcmens  ctl  touùour»  des  meilleurs  ,  pouruea 
qu'il  toit  gouuesné  en  bon  perc  de  famille  >  qui  apccs  en  avoir  tir^  quel- 
ques cueillettes  de  fuite  .  fanstoutesfoi&en  puifer  cou  le  la  {tailfc^quoy  qu'il 
le  voye  de  bonne  volonté  ,)e  mette  en  rang.auec  fes  autres  terres»  pour  u- 
pofer  vn  an  après  le  traoail  d'viv  autre ,  ainË  qa'il  £sut  raiionnableraent  faire 
au  champ  palfablc  en  bonté. 

E ntrc  les diuei fes  £&çon&  de  dcffricher  Tes  prairies  ,  deux  principales  font 
en  vHiges-,.  ttes-contraires  neantmoins  en  ellcs-meimes;  puis  que  l'eau  &  le  mofCDs 
ftu  font  oppofcz  l'vn  à  l'iiutre  ^.faifans  It  même  chofc  ;  c'ell  àfçauoio  »  cm- 
incnuifant  fa  terre  pous  la  rendre  propre  à  recevoir  1«  lemsnces.Ces  deux  ' 
£^on».  fcuicotfEtf  voa«  rcp«efî:i\icr»Y-{p»  comme  £cs  ^lus  vsilcs  ^  rcceoet. 
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Le  plus  commun  dcffiichcmcnr  (c  fait  au  (oc  ,  tiré  p!«  belles  de  labotirage, 

duIâ  vientceluy  du  brûler  de  la  moite  ou  g.izon ,  pac  le  feu  qu'on  y  m:t,3  ics 

ravoir  cûcucc  &  prcpaicc.  Le  tcmpç  gouverne  rntjctemcnt  ces  tvaiiaux  qui  de 

rcccilitc  doilcUrc  fauorabic  ,  froid    &  huiridc  pour   cttr»iy-là  ,  chaud  C5C 

Icc  pour  cciiu'y-cy.Doncqucs  pour  d(ffrichcï  au  foc  c*tft  la  tculc    faifuo  de 

l'Hiuer  qu'il  bue  employer  :  &  au  fcuchoifir  le  coeur  de  l'Eftc  :  «infi  ap- 

ptopric   l'ouvrage  au  temps  ,  la  choie  fc  fera  i  (t  tihait  avec  fiâis  mode- 

ïCz.Commcrçant  par  le  deffrichement  an^foc»  ie  diray  qu'arriuc  que  f(  k 

D  tut-  l'j^iyçf  jptcs  les  pluyei  d'Automne  .feralevray  temps  de  mettre  la  main 
cher  ea     .   ,.         '    ,,         ^    \    ,  ,  i  /    •    *  i 

l'Autom-  *  i  ccuure  :  d  autant  qo  a  lors  on  aura  bon  marche  de  rompre  les  prairies, 

ne  au  foc,  pour  la  commune  foiblefTc  de  l'herbe  èc  de  la  terre  ,  l'vnc  moriifice  &  l'autre 

*  hamcâ:cc  par  l'artifice  dr s  froidures  &  humidirczjchofe  dont  vous  ne  pouurricz 

venir  a  bout  «n  aucnnc  des  autres  failons,  qui  tonte»  cnfcroble  donnent  vi- 
gueur aux  herbes  ;  S<  par  confequcnt  pour  peu  que  la  terre  fiît  fcichcjon  ne  les 

fa  façoo.  poiirtoit  arracher.  Le  foc  qu'on  employcra  à  ce  dcîftichemeni  n'aura 
qu'vnc  oreille  .appcllceen  France  l'cfcu  ;  ahn  que  par  icclle  feule  les  gazons 
ou  mottes  fe  puiÀcnt  renucrfrr  toutes  d'vn  coitc  ,  l'hcibe  iuftemcni  icttcc 
I  contre  terre  pour  y  cftre  cftouffc:  Cela  fe  fera  airfî,  mcycnant  que  le  la- 
boureur monte  d'vn  coHc' du  fillon  &  dcfcenJe  par  l'nujre  ,  faifant  conti- 
nuellement loucher  de  l'efcu  de  (on  foc  à  la  terre  deja  Inbouiéc  j  faifant  que 

jM^-'  ta  motte  fc  rcnuerfe  à  lopin  s'cndtfTvs  delfous,  fi  bien  peu  on  point  d'herbe 
paroidc  par  le  dcifus ,  mais  feulement  les  racines  avec  la  rerre.Ccque  vous  ne 
pourries  iullement  faire  aucc  ie  (oc  à  deux  oreilles,  ny  pu  le  labourage  or- 
dinaire qui  n'a  auiro  pouvoir  que  de  défendre  la  motte  fans  la  rcnucict  que  , 
bien  peu.  A  la  charrue  il  faut  fermement  adiouder  vn  grand  couteau  ,  dont 
la  pointe  tendant  en  bas  fendra  la  motre  pour  préparer  la  voye  au  foc» 
afin  de  plus  fjcititcr  l'œuvre.  Pour  gagner  du  temps  &  (oulrgcr  le  beltail  * 
à  cette  prcrricre  fois  il  ne  faut  prrpdie  de  la  morte  que  deux  ou  trois  doigts 
d'cptircut  :  à  quoy  ai'ffi  feiuira  beauccup  fi  la  terre  a  eftc  gclct  anparauanr, 
&  puis  baigi'CC par  quelque  plnyr,  car  le  fonds  ptis  mollet  eft  facile  à  rom- 
pte.Pour  laquelle  caufc  au  défaut  de  phiyc  on  l'arroufera  en  ayant  le  moytn- 
prenani  la  rcrreainfi  aoi  ïHér,  l'on  pourra  la  drfFncher  prcque  pour  rien, 
attendu  que  vos  fcruitcurs  ^'  heftail  fi  refpofcrc  nt  à  faute  d'autre  bcfo- 
gne  ,  à  cet  ouvrage  employons  vriUmcut  letcmps.  lleft  nccilTaire  d'tflrc 
pourveu  de  bons  &  piiitrans  btn  fs  ou  de  forts  cncuanx  ,  mulets  ou  mules 
de  groiTc  tail'e  &robuftes,&:  Us  bien  nourrir  pour  rcfirtci  à  ce  trsuail  qui 
n'cd  pas  petit  ;  fur  tout  fi  le  fonds  rfl  argilleux,cat  le  (ablonneux  eft  de  plus  fa- 
cile conuention.  A  uflfi  faut  il  ci^re  fourni  dr  pluiîenrs  contre  &  focs  proj  remcnt 
accommodés,  leurs  fer  bien  forge  acné  ,  &  leur  bois  neuf,  dur  6(  (oltde,& 
cnavoirdc  rcferue  pour  (ubflituer  en  la  place  de  ceux  qui  fe  rompent.Lcs 
gelcrcs  (uruenantes  après  ce  premier  drfhrichement  y  feruiront  de  beaucoup, 
tant  pour  achcucr  de  tuer  les  racines  de  la  motte  que  pour  en  entre  la  terre, 
quM'es  tranfpcrccront  de  toutes  parts.  Mais  à  ce  que  des  racines  rien  n'en 
puiilc  bourgeonner  pour  prendre  nouuelle  vie,  peu  auant  l'arhuée  du 
prir-temps  auant  In  fin  du  mcis  de  Février  ,  vne  féconde  œuure  y  fera  don- 
née ,  &  ce  auec  le  foc  à  deux  oreilles  6c  la  coutre  ordinaire, pour  commencer 
dcbrifcr  les  mottes  ;a  demi  cuites  parlas  gelées  Si  froidures.  De  li  en 
auant,  fans  auirc  regard  que  du  loifîr ,  il  faudra  labourer  le  lieu  fuit  fou^ 

ucnr. 
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uent  réitèrent  U  culture  en  trauers  l£  en  long,&  en  tout  temps,  froid  &*  chaud 
(  touir&foii  non  pas  trop  humide  )  iuiqurs  à  ce  que  finalciDcnc  U  (erre  fe  rc* 
duife  cnpoudrf,U  motte  c(lant  toute  conlomtcéc. 

Par  le  fcultrauail  des  bcftcs  cooifrcquoy  qu'on  puifTc  bbourer  on  ne  le 
peut  pas    bien  faire  qu'il  ne  rcde  des  mottes  de  teric  endurcies  comme 
piètres  :  d'autant  que  le  foc  pa (Tant  près  des  mottes  ,  au  lieu  de  les  bri- 
fcr.lcs  renucife  ou  remucf  feulement  d'vn  lieu  à  autre.  Pour  \  quoy  remédier  La  «u'a 
il  e(l  befoifl  à  chaque  ccuure,  hormis  à  la  première  que  le  laboureur  foii  (ui-  de  l'hôœ 
iiy  de  quelques  hommes  auec  des  bcfches*&  maiïu'cs  pour  cafTer  les  mottes  qui  ^x''"  o 
referont  du  foc  &  du  labourage  :  &  pourucu  que  la  terre  foit  iemperce,elle  ^ 
fe  rendra  pir  ce  moyen  aifcz  déliée  pour  rcccuok  les  fcraenccs,  &  elle  fera 
<ant  plus  fubtile  que  plus  foigneufemcnt  on  y  trauaillera. 

Aux  ioumées  des  homaes  employez  à  cet  ouurageil  court  de  la  defpcnce:  ^^^^^^ 
à  caufe  de  la  longueur  du  trauail.  Pour  cfpargner  >  on  a  inuenié  vn  Inftru- 
ment  de  fi  bon  fcruice,moyennant  lequel  vn  (cul  homme  auec  vnc  ou  deux  be- 
ftcs  ,  les  promenant  pac  le  champ  ,  brife  plus  de  mottes  que  ne  fèroyent  dix  îwq<3tk. 
hommes  auec  des  malfucsSc  des  bcfches.C'eft  vne  gr.mdehcrcc  roulante  com- 
pofcedcdeux  cylindres  oa  rouleaax,chacunde  la  grofTeuride  l'eniube  d'vn  tif- 
ftran  ,  couuert  de  fbites  chenilles  de  fer,  qui  par  le  mouuement  des  rou- 
leaux montent  fur  les  mottes  &  les  brifent  entièrement.  La  pefanteur  de 
la  beife  fera  mefurcc  pac  l'effcâ  ,  de  là  procédant  fon  feruicc  ;  à  la  quel- 
le l'on  doi>ncra  tant  de  poids  qu'il  fuihfe  pour  mettre  les  mottes  en  pondre,  so*  tGi* 
hx.  tirage  en  e(l  fort  aiic  auec  peu  de  iraunil  ,  vne  ou  deux  belles  le  fai«  g«« 
fane ,  puis  que  c'eft  en  roulant  »  comme  charrettes  ,  &  non  pas  en  ram- 
pant comme  la  hcrcc  commune;  Ce  desfrichcment  ainfi  fait  mettra  la  terre  ScicIfcAs 
«n  tel  poind,  qu'au  commencement  d'06kobre  vous  la  pourrei  enferocncer 
de  frometK  ,  feigle  ,  ou  meteil  ;  en  faifant  toutcsfbis  vodre  compte  de  n'en 
auoir  pas  grand  profit  la  première  année  ,(ur  tout  en  bled  hyueriul ,  pour  la 
<;rudité  de  la  terrc,ne  pouiiant  eftre  du  tout  bien  alHiifonnée  en  fi  peu  de  leropi. 
Cela  a  obligé  plufieurs  de  n'y  mettre  la  première  année  que  de  l'orge  ou  de 
J'auoine  :  afin  qu'ayant  tout  l'hyuer  encore  \  fe  préparer  elle  puiffe  bien  nour- 
rie ces  grains  ,  &  pour  receuoit  l'année  d'après  tous  les  autres  qu'on  luy  votl- 
4lra  commettre  ,&  les  fuiuantes  aufli  :  gouuvcnant  de  là  en  après  voftrc  nou^ 
ucUe  rerre  à  lannaniere  des  autres  bons  labourages. 

Puis  que  labourer  la  la  ccrre  n'efl  autre  chofe  que  rcramenuifer&  refoa* 
<lrc  ,  pour  la  rendre  capable  \  rcceuoir  ,  nourrir  &meurir  les  feroencei.il  s'en-  Dejfri» 
fuie  que  l'artifice  e(l  plus  louable  que  nul  autre  qui  mieux  &  pluilod  eau-  ^ 
fe  cela.CVft  le  cuire  ou  le  brufler  de  U  motte  ou  gazon  qui  emporte  l'hon- 
ncui  de  ce  mefnagc  par  dclTus  tout  les  labourages,  pac  te  moyen  duquel  la  terre 
fe  prépare  paifaitemcnt  bien;  fi  bien  que  dcfchargée  de  toutes  duretez,racinei  8c 
bcrbej,  fe  tend  ddiéc comme  cendre  ,  &  en  fuite  fertile  en  toutes  faites 
de  Temeoces.  La  terre  ainfi  renouueilce  pac  le  feu  ne  produira  d'elle-mefnx 
aucune  chofe  de  plufïeurs  années  (  n'ayant  point  de  femences  dahsfes  entrail- 
les )  mais  librement  tout  ce  que  vous  y  femetez  &  vos  bleds  en  forti- 
ront  entièrement  nets  U  feroetvre  eti^  eflant  bclle.Lei  iardinaget ,  les  arbres 
fruiâiers ,  &  les  vignobles  ayment  fort  la  terre  préparée  par  cet  artifice» 
mieux  que  root  autre.  Les  prairies  s'y  font  très -belles  ,  toéme  plus  fé- 
condes qu'en  quelque  autre  lieu  que  ce  foie.  Enfin  ce  mefn^^e  poqr  fa 
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kontc  peut  cfttc  die  la  QuintclTcncc  de  l'Agriculture  .  &  digne  d'admi^ 
iaùons:rhom(tic  ayant  pit  là  irouué  moyen  de  faire  dans  dix  iours  ce  W 
«uoy  le  Soleil  employé  plu ficurs  années,  préparant  en  fi  peu  de  temps  & 
Sbicn  b  torrc.&  c'cd  pat  le  feu  qu'elle  fc  tend  fouple  &  obeifTante  à  louc 
fcroduixe.  Cette  imuntioncft  venue  des  bois  btuHez  fut  les  lieux  ,  dcl- 
rucls-en  pl.ficurs  endroits  le  peuple  tire  abondance  de  bhds.  On  le  tctc 
de  cette  culturs  tkpiii&  long- temps- aux  montagnes  floiJcs,  y  cmpiuntant- 
du  ftu'ls  qm  leur  manque  du  Soleil, 

On  ditauec  raiion  quecesdcux  dcfrichcmcns  difcordcntcntr'cuxtnon 
ras  en  leur  fin,maisen  leur  temps  &  feçon  :  car  comme  peut  l'vn  il  faut 
choifir  le  poinft  auquel  la  motte  cft  endotime.afin  de  U  rompre  plus  faci- 
lement &i  cette  caufe prendre  l'Hyucripom-  l'autre  tout  ati  rebours  ilcd 
TiecclTaire  que  l'herbe  fou  en  fa  plus  grande  torcc.atînquc  le  gazon  tenant 
f^rme  foit  cnleucflc  wianid  comme  il  fiiut,ce  qu'en  autre  faiicn  quen  Eftc- 
,     on  ne  noutroit  faire.  Le  vray  temps  doncques  de  mettre  la  mam  à  ce  btule- 
*    ment  commencera  à  l'ilTuc  du  mois  de  May.ou  au  commencement  de  lum,. 
après  q«e  voftrc  pré  aura  eftc  fauchciou  fi  c'cft  d'autre  herbage  que  voas- 
EtcoiT-    dcsfrichez.vous  l'aurez  fait  manger  au  beftaihlequcl  brulcmeni  le  conti- 
pMcraiufqucsà  lafin  dumoisd'Aouft.  Abrasdepuiiranshômcs  vousfctcr 
dccrouflcr  le  delliisdc  voftre  pré,daqiicl  ils  enleucrôt  des  gazons  auffi  grâds  = 
&  larges  qu'il  fera  polTiblclans  crainte  d'excedèr  ny  manquer  en  figiirt  n'é- 
tant pas  rcquisde  s'airuieitir  à  aucane.car  qu  elle  que  foit. c'ctt  tout  vn.n'c- 
lantpour  cette  occafion  nullement  à  propos  de  tracer  le  pre  cnalignemcns 
comme  quelqucs-vn  veulent  mai«  feulemem  le  dcfpartir  à  l  ceil  Iclon  qu  il: 
toatuwif  tiendra  à  propos. L'cfpaiffcur  des  gazons  ftra  de  deux  ou  trois  doigts  i  de 
fî""  f    plus  eratidc  ils  leroitnt  trop  dirficilcs  àarracher,&  de  pluspctues  ne  pouc- 
roicift  bien  fouffnr  le  maniement.  Auec  patience  &  irauail  modère  les  pio- 
'  chcufs  les  cnleuerôt  fans  les  brifer.poi.n  eu  qu'ilslc  prennent  de  louscotez- 

en  fe  contournant  fclon  la  guide  de  U  belongnc.Les  outils  dont  on  fc  lett  à- 
ce  trauail  fût  des  bêches  ou  des  pioches  de  quatre  doigtsde  large  pat  le  tri*- 
chant.quifera  acéré  «centrant  comme  vnchache,&  pour  leur  facile  mame- 
Quind  &  ment  elles  feront  proprement  forgécs,plûtoft  légères  que  pcfantes.  A  mcfurc 
comir.ent  qu'on  fera  les  gazons  on  les  prépaierai  fciclitr  fans  interruption  ,  de  peur 
Icsi-ichcc  q„çics  tozccsdela  nuiftou  pluycs  furuenantc$,l  herbe  ne  reprit  desnou- 
•°  2clles  forcer  en  fe  rerrachtnt  au  fonds  à  cet  occafion  ftiont-ils  drclTcz  de- 

bout l'vn  comte  l'antre  ,deu»  à  deux,  comme  des  thuilles  loignant  Içjr 
deux  herbes  par  le  dedans,monfttans  la  terre  en  dchorsv  a  iraocrs  delquels 
pairansles  vents  fi:  le  Soleil  les  ptnciiciont  dans  neuf  ou  dix  loars.  &  fe- 
ront parce  moyen  au poin^l  que  vous  dcfiiez  pour  recevoir  le  feu  .  a  la 
charjtoutcsfoisdc  rtlcuer  decoupàconp  ceux  qui  lOTubenid'cnx-mcmeti 
ou  par  autre  caufc.  Pour  l'efpargnccc  dreflcmcnt  de  gazons  ft  fera  par  des 
fonmes  de  des  enfans  fuivans  pied  à  pied  les  iravailleurs,  qoi  ne  s  auiufans 
qu'à  rôprc  &  dtcrouftrer^avanceront  d'autant  plus  la  befongne  que  rooms^ 
on  les  *n  dcftoumcra.Scichées  qucfoicni  les  mottes  ou  gazcns>>l  ne  faut: 
larder  à  les  bruAcf.ce  mefnage  ne  pouuâr  loi.ffrir  le  delay,pa.ccque  diflici- 
Umcnt  les  mottes  fe  fcichcnr  pour  la  féconde  fois,aprcs  aiioir  eftc  mouillées, 
à  laiurucDUcdcs  pluycsichoU  qui  feroit  cotre  noarc  defir.Ei  bien  que  cette: 
AÊcultc  n'y  fuft  pas  c'cft  couûou»  de  la  dtfpeufe  de  les  itdicOcr,  comme: 
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3encc€nîtc  y  faut  rciounîer>commetu  qu'elles  fc  rcnucrfcnc  racmc  furpti- 
Tes  de  pluyesjil  n'y  aura  pièce  qu'il  ne  faille  remuer  iufqucs  à  vne  j  pour  tâ- 
cher de  les  rcmcirrc  en  leur  ptcmicrcllacCcft  ponrquoy  preucnant  ces  pei- 
nes &inconuenicns  le  meilleurs  rcra,dc  ne  retarder  nullement  à  leur  donner 
lcfcuc(lans  vue  fois  pteftcs*  Letcahe 
-  Pour  cuire  ou  brûler  les  morres  ou  les  amoncelle  en  fourneaux  ronds,  oubruflec 
<]ui  ctans  parfaits  en  dehors.reflcmblenr  à  des  petits  monceaux  de  foin  fur  le  cftant  te 
pré  nouuellcmcnt  fauche ,oi  à  la  moitié  d'vn  globe  coupé  par  le  milieu,  ^"'"o 
êc  qui  font  de  telle  mefure,qu'ils  contiennent  quatre  ou  cinq  pieds  de 
diamettre ,  autant  en  hautcur^plus  ou  moins.On  les  pofc  equidifleromen( 
4c  quatre  ï  -cinq  pieds  l'vn  de  l'autre  »  &  on  les  renge  en  ligne  droite 
deux  codés  «comme arbres  plantés  à  la  quinqu'once,  pour  également 
-départir  la  terre  brûlée  par  rout  le  champ.  Le  principal  conft^le  ï  for- 
mer les  fourneaux  ,à/quoy  manquant  la  terre  ne  prendra  pas  feu  ,  en  s'f 
cdouifant  incontinent  après  cûre  alluméci  car  e'ed  le  vent  enferme  k  pro- 
pos qui  fait  prendre  &  arrcfbcr  le  feu.  Comme  H  on  vouloir  conftruire  vne 
petite  tour^de  mémo  commènce-i'on  ces  faurneauxtpour  fondcment>aucc 
ces  mottes  feiches  fans  autre  maticic^l'on  baAit  vne  muraille  courbe  félon 
U  circonférence  du  fourTieau>faifant  en  dedans  vu  vuide  de  deux  pieds  de 
diamettre  ou  cnuiron  la  muraille  e(l  cTpailTt;  de  .la  largeur  de  la  motte  ,  on 
met  les  gazons  ï  la  rcnucric   fans  dcllus-dcilous  I  hcrbe  contre  terr» 
dont  la  muraille  fe  coropofe  perpendiculaircivcni  &  à  plomb  ,  fans  nulle 
pente,dc  la  hauteur  d'vn  pied  ou  peu  d'auantagcy  cntiant  quatre  ou  cinq 
mottes  l'vne  fur  l'autre:  vru: porte  d'vn  grand  pied  d  onucrtuic  eft  iailTce 
à  rez  de  terrt  en  faifant  la  nu!raille>du  code  d'où  loudle  le  vent  ,  quel 
qu'il  foit.poiu:  faire  prendre  feu. Sans  plus  attendreon  met  le  bois  nccciïàire 
qui  eft  autant  qu'en  peut  contenir  l'intérieur  qu'on  remplie.  Ceft rout  fk-  Dc 
gotagc  &  mena-bois  excepte  vne  groffe  pièce  trauerfaute  pour  le  foûte-  boti,  ac 
Dir,qui  comme  vn  poutre  cftmife  fur  ksmutaillcs.La  porte  en  eft  aufli  oc  ^""of^ 
cupcc  aucc  dclapaUle  parmi. pour  la  facilité  de  donner  &  faite  prendre  feu 
au  fourneau.  A pres,le  battimcnt  fc  conciniic>  non  pas  en  muraille  ,mais  en 
pofant  motte  fur  moite  touHours  àU  renuerfe,  par  le  dehors  «  fuiuant  U 
rondeur  du  fburneau,&  le  parachcuantcn  forme  de  voutc.  Leboiscd  touc 
couuerr,mais  c'ed  tout  doucement  fans  le  prelTcr  i  de  peur  que  s'aÔaifanc  , 
le  feu  n'en  fut  eftouffc.  Les  mottes  de  cette  façon  fefupportent  l'vnc  l'au* 
tre,  en  les  faîfantauaneer  petit  à  petit  à  lamanicre  des  maçons  faifans  des 
faillies  pour  porter  les  auancemens.de  telle  forte  que  fans  preHcr  le  bois 
tout  s'entrouue  couuert  comme  d'vne  vouîe.Cela  fait  Cins  attendre  que  le 
fburneauibit  achcué;  le  feu  y  eflmis  par  la  porte,qu'on  bouche  incontinéc 
auec  des  mortes, &  en  fui  te  on  met  diligemment  Iqfs  autres  mottes  pour 
la  pcrfeibion  de  l'oourage.On  les  ietie  toufiours  fur  les  lieux  d'où  la  fumée 
fort.tafchantjcn  fermant  fcs  ifliics. de  contraindre  le  feu  à  fe  relTcrrer  dans 
le  centre  du  fourneau  .autrement  -iai^Tant  à  la  fumc'e  quelque  libre  pafTâge.le 
feu  s'euaporant  rcndroit  parla  l'ouuragc  inutile«comme  femblablechofe  fe 
void  pratiquée  aux  charbonnières.  Aufli  vos  fourneaux  à  mefute  qu'ils 
bruflciont  s  engrolTiront  Ce  iiauficront  auffi  par  les  mottes  qu'on  y  adjoû- 
^  tera,pour  vcnît  Hnalement  iuf.^ues  à  la  proportion  dernière,  ayant  emplo- 
yé toutes  Jcs  mottes  du  durop^obfcruanc  louiîours  de  mettre  Us  mutccs 
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à  W  renuerfej'hcrbc  contre  tcrre>corame  il  acftc  dir.Le  vuide  aoi  fe  trouut 
«nue  les  mottcs>qui  ne  fe  peuucnc  ioindre  enferoble  à  caufcde  Icul  cfpair> 
feur,donne  furtifante  refpiration  au  feu  pour  j  faite  Ton  office^ayanc  ceux- 
cy  quelque  conformitcauec  les  ftiurneaux  ï  venc,ou  l'on  fond  l'attillecie» 
.     con  foufflcr  la  maricrc  fe  prépare  cororoe  l'on defire. 

Juiic.  ^  l'cntour  d( s  fourneaux  il  y  aura  loufiours  des  hommes  pour  rcdrcfler 

les  mottes  que  la  violence  du  feu  fera  renuerrer>ou  qui  par  autre^  occaHon 
pourioient  cdre  tombccs,au(ri  pour  lallumer  le  feu  qui  fcroit  cfîcint  pac 
accident  à  ces  fuis  les  fourneaux  ne  feront  abandonnez  ny  nui<fl,ny  iouc  iuf- 
f\ucs  à  la  petfeûion  de  l'ouuragc.qui  pourra  eftcc  dans  vingt  cinq  ou  trente 
heures  que  le  feu  y  demeurera.  La  terre  étant  allumée  >par  fa  couleur  rouge 
rcircmble  proprement  au  meiail  fonda  dans  vne  fojrnaife.ou  au  verre  ar- 
dent au  milieu  d'vneverriere^laqaelle  terre  ayant  vne  fois  pris  feu  ,  ne 
s'cAeindra  nullement  pour  aucune  pluyc  furnenante  ;  au  contraire  elle 
bruflera  plus  violemment  fe  fenrant  arroufce  ,  comme  les  feurnaifcs  des 
irarefchaux  qu'on  moliillc  d'eau  pour  renforcer  le  feu  d'auantagc.  Sans  ar*. 
tifice  ny  moyen  le  feu  s'eflcindca  de  lt]y->mcme  au  bout  du  terme  fufdic  > 
qu'il  aura  réduit  en  poudre  la  terre  des  raottcs,e;cceptc  de  celles  qui  au- 
ront feruy  decoiuicriure  aux  fourneaux^  quin'edans  icnericcs  des  aucreti 
n'auront  pu  être  pénétrées  par  le  feu  ,  &  partant  demeureront  crues 
Se  prefqoei  entières.  Enfin  autant  y  demeurera  le  feu  qu'il  y  trouuer» 
de  matiere>laquelle  fournira  le  tenops  fufdit .  le»  fourneaux  eflans  de  la 
mefure  proiettéc  :  plus  grands  ou  plus  petits  pourroient>ils  bien  eflrc 
iBiits.  même  toutes  les  mottes  d'vn  grand  pré  fe  bru fletoicnt  en  vn  fcul 
fourneaux.Tant  plus  petits  font  les  fourneaux,iant  plus  de  boi»  ils  dcfpan- 
fent  &  tant  plus  de  mottes  rcdentà  cuire  de  celles  des  couuerturcs  >  audî 
tant  plus  de  terre  ils  prcparent>de  celle.dis-ie»  qu'ils  occupent  en  leur  af- 
/îette,&  tic  moins  de  peine  a- on  pour  r'afscblcr  les  mottes  aux  fourneaux» 
Au  contraire  unt  plus  grands^tant  moinsdc  bois  ils  confommcnr,&  moin» 
de  mottes  dcscouuertuies  teftent  à  cuire,mais  tans  plus  de  peine  donnent: 
les  mottes  à  porter.  Se  moins  par  leurs  fuges  ou  bafes  ils  améliorent  de 
icrrc.  Anfqucls  en  outre  ce  mal  fe  trouue,que  pour  leur  grandeur  le  f  u  y 
demeure  plus  long- temps  que  des  vingt-cinq  ou  tremc-bcures  fufdites» 
en  attendant  la  confommation  de  toute  ia  matière, dont  la  terre  prcmie- 
*  remeni  atteinte  du  feu, par  trop  recuite  fe  rend  de  peu  de  fubAance.  Donc- 
qacs  puis  qu'à  l'expérience  la  mefure  fufdice  fe  trouue  proiitable  «fans 
cKangcr  de  dclTcin  nous  nous  y  arrcftcrons, comme  aufll  à  la  façon  de  ce 
ménage  la  plu>  fîmple  Se  la  plus  faifablcjnunobOtant  les  imaginations  de 
plufîcurs,mcfme  de  ceux  qui  y  ad;ou(lcnt  de  l'argile  ,  comme  en  Picd- 
inonc ,  fans  être  bcfoin  de  s'en  donner  autre  peine  que  ce  que  i'ay  dit,  l'a» 
yant  ainfî  plufîcurs  fois  lieureufement  pratiqué  cher^moy. 
j  Le  feu  étant  cfteint  la  terre  fe  rafroidira  d'elle  -  même  dans  peu  de- 
^rre*fcra  temps  elle  demeurera  amoncelée  iiifques  à  la  venue  d'vne  forte  pluyc, 
cutttc,cllc  auant  laquelle  U terre  fera  cfcarrcc  pat  le  cbamp efçalemcnr  ,  vnimcnt  âc 
ièueCcit'  Yniuerrellcroent  «afin  qu'il  n'y  ait  endroit  qui  ne  s  en  rcffcntc, excepté  1er 
•T'  lieux  fur  Icfquelslcs  fonrneunx  auront  cftf  faits, qu'il  faut  du  roui  décbar- 

*BVBy.     gcr  d'icclle  js'eflant  fuffifamment  cuits  &  préparés  durant  le  fciourde» 
fourneaux  fur  eux»  ce  qui  paioiflra  euidcimiicnt  par  le  Lied  en  fou  temps, 
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qui  fera  pl  s  grand  là  qu'ailleurs  >  comme  fi  en  ces  fculs  endroits  on  y 
auoit  mis  abondance  de  bons  fumiers.  Et  attoir  dcfdirs lieux  racle  toute  la 
tcrrc.en  échange  d'icclie  on  y  laiffcra  les  mottes  crues  qui  auront  eftc  dcf- 
couuertts  des  iourncauXjq;ic  le  feu  n'aura  peu  pénétrer  Se  qu'on  btifcra  là 
aucc  le  hoyau. 

Aprcsjlc  champ  fera  laboure  aucc  le  focordinairc.mais fort  légèrement  Comment 
en  ne  prenant  que  deux  ou  trois  doigts  de  terre,af)n  de  peu  à  peu  incorpo*  Ubourc  e« 
rtria  terre  cuiieauec  la  crue  do  fonds,&  que  les  deux  cnfembles'en  pre- 
parent  bien.  Aux  autres  œuures  on  enfoncera  dauantage.plus  touiesfois 
aux  dernières  qu'aux  prcmieres.iufqucs  à  ce  que  finalement  on  foit  venu  à  la 
iufte  rocfure  qu'on  de fire  labourer.  Et  fi  tant  cft  que  le  brullement  ait  efté 
expédie  dans  le  mois  de  Iuin,furuenant  vne  bonne  pluye,on  y  pourra  femec 
du  millet  ,  desraues,des  naueaux  méfiez  ou  feparcz  5c  puis  après  au  mois 
d'Oâobrc  fuiuanc  du  fcigic.du  firoment.du  roetcil,  feparémcnt  touteifois 
&  confccutiuement  les  trois  ou  quatre  années  fuiuantes  *  charger  ce  terroir 
déroutes  fortes  de  bleds  hyuernaux  qu'on  voudra.  Si  le  tempscil  fec  où 
venteux  n'cfcartez  pas  voftre  terre  cuite  ,mais  lailTcz  la  amoncelée  fans  y 
coucher  jdc  peur  que  pour  fa  fubiiliié  elle  ne  s'enuolaA  en  poufliere  ;  mais 
attendez  pattemmfnt  le  temps  humide  qui  arriuera  en  fa  faifon,-ioint  qu'il 
n  eft  n  ullcment  nece (Taire  de  fe  hafter  en  c'cft  endroit,ny  racmc  d'enferaen- 
ccr  trop  toft  le  champ;dcpeur  que  les  bleds  éians  trop  premiers  leur  gran- 
de gaillardifc.proucnant  du  bénéfice    de  cette  excellente  culture,  les  fid 
vcrïcr  par  terre;mais  il  faut  retarder  vn  peu, en  attendant  l'approche  des 
ftoidures  dcl'Hyuer,  pour  tempérer  la  chaleur  de  la  teire  cautce  par  le  feu. 
Qyelques-vns  n'cfcarttnt  leur  terre  cuite  que  fur  le  poinft  des  femencej. 
pour  tard  qu'ils  les  faHenCt  encore  qu'elle  ait  cfté  prcpaiée  long  remps  au- 
parausnr.Ce  qu'attendât,au  mois  d  Aouft  ou  dcScpicbrc  après  la  pluye  ils 
labourent  lechamp,c'cfi  i  «lire.l'cntredeux  des n-onccaux/ans  toucher  i 
la  terre  cuitte:donnant  au  fonds  vn  couple  d  oeuurcs  auec  le  foc  au  irauers 
ÔC  <nlong,fans  prendre  plus  de  deux  doigts  de  terrc.afin  de  la  préparer  i 
s'vnir  avec  la  cuite.  Pour  f.ciliter  ce  labour  âge. par  preuoyance,  endrcfiant 
les  fourncaiix>on  les  aura  rangés  en  lignedroire  de  tous  fen$',car  s'ils  avoicc 
c(\é  pofés  confufcmcntjcette  culture  ne  fe  pourroit  bien  faire  ï  propos.  Les 
froments  craignent  plus  de  verfcr  par  terre  que  les  feiglcs  ,  pour  laquelle 
caufc  piufieurs  aimcrmicux  mettre  fur  leur  terre  cnitte  de  cette  femencecy, 
que  de  celle  là^pour  la  première  anncc:laquelle  pairce,la  terre  ayanr  vn  peu 
diminué  de  (a  chaleur,fe  rendra  du  tout  propre  àreceuoir  &  les  fromcts  8c 
toute  auire.forte  de  bled  s  qu'on  luy  voudra  commettre.Cette  confideratiô 
pourtant  n'a  pasiieu  indicftcremmct  par  tont,mai$  feulement  aux  terroirs 
qui  d'eux  mcir.es  font  fort  féttiles.car  aux  légers  des  la  première  année  «les 
froments  profitent  tres-bicn.  Enfin  on  chargera  cette  terre  autant  d'années 
que  fa  faculté  le  permettra^defiOant  de  la  faire  trauailler  lors  qu'on  vetra 
diniinuer  fa  fccondité  qui  dure  plus  en  vn  endroit  qu'en  vn  autre  félon  le 
fonds  &  le  climat.  Ce  fera  alors  le   temps  de  remettre   le  champ  en 
prairie  ,  fi  vous  l'auez  ainfi  deliberé,fans  attendre  que  par  vn  trop  long 
trauail  la  fubllance  en  foit  du  tout  eipuilccià  cette  caufe  fufant  ceficr  le  la- 
bourage pour  le  redrelTcren  prc.felô l'arr.Si  vous  le  voulez  côtinuccen  la» 
bouragriYous  le  pourrez  faire  enie  gouucrnât  ï  la  façodesauires  terroirs  k 
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.  ,  grains  dont  vous  tiictcz  concciucmcnc  à  caufc  ck  fa  facile  culture  &  de  Ton 
dcu'tcrre  bontajiport.qualiccz  à  luy  ac^uilcspat  l'ordre  rufdii. Non  feulement  cette  tetic 
cuite.       cuite  Si  iinCx  picpicc  enrichira  luu  fonds,inais  auQî  elle  amendera  de  beau- 
coup quelque  p.irtiec^cs  chatnps  vuiûn^  ù  ou  y  eu      porter  cornait  du  lu- 
m'ti , ce  qu'on  fera  fans  domm 'g'^  du  fond*, en  y  allant  modcicmcui.  Lcmcil- 
ieur  touiiâfois icioiijia  coirmuuiic  le  peirreicant,  dcfaitclunir  les  ipokcs 
lui  la  terre  même  qu'où  dc(ircamenric(.  &  les  y  porter  ctu'ës  ,  afin  que  le 
fonds  fc  rcO'cntede  la  faucur  du  Lu.  Ccice  ^btilc  terre.  Cet uira  d'cxqais  fu* 
nicrs  à  route  foucs  d'arbres  fruicticis  jj  on  leur  en  donne  au  pied  :  comme 
auâi  feruiia  de  beaucoup  aux  ar(icluux,alpcrgcs,b.uilL-s>capics  >  Sci  rosîtes 
autrcsprecieuCcs  plautes  de  iardin. 
Confde-     L'igoorance  de  quelques- vns  a  fiic  reiettcr  cette  façon  de  d^ffrichcr  pour  la 
raiiont  &  cherté  de  rouurage*at(eudu  que  c'cft  i  bras  «i'bommc  qu'il    fc  fair  fans  aide 
coatl  ifion  d'attcune  bctlejpour  la  quaniiic  du  bois  qui  s'y   bru  H.- de  peur  que  ce 
couchant    icfioir  ainfi  maiwc  ne  puille  demeurer  long-temps  en  bon  c liât, croyant  que 
Sl-Ad?'  ^  vffnu  (c  conl'omme  par  le  £cu  tout  à  la  fois.  Il  y  court  vraycment  de 
le  ck-rpenfc  :  mais  voicy  d'où  elle  lorc.  Les  foii»  &:  autres  herbages  fc  mé- 
nagent ,  d'autant  qu'ils  lont  icrrcc  aoant  qu'on  rompe  le  fonds  ,  les  foins 
fftuchc^  ,  OM  les  autres  herb.igcs  mangés  dans  le  mois  de  4A.a.y  que  ce  dcffii» 
chenuiit  le  commence  ,  ce  qui  paye  vue  bonne  partie  des  frais  :  &c  l'autre 
partie  fc  prend  bien  largcmcm  (ur  le  reuenu  Je  la  première  cueillette  qu'elle 
ceod  bon  dés  le  commencement  ,  fans  (c  faire  attendre.  Ainfi  la  defpcnfe 
&  du  rompre  de  du  boit  fe  rcmbour£c  bion  tod  -y  ce  qu'on  ne  peut  dire 
des  frais»  quoyqoc  petits  •  qu'il  faut  faire  par  Taucrc  voye  de  dci&icher,p.it 
les  raifons  reprcIcntccs.Quant  à  la  crainte  de  courte  durée  il  n'y  a  qiic  ceux  qui 
ne  l'ont  pas  expcrimeiué  qui  ont  cette  opinion  ,  doutaiis  en  vain  <l'vne 
chofe  toute  aiTcurceiCai  tout  le  labourage  aii.fi  prépare  demeure  alRz  fore 
vigoureux,pour  fccuir  autant  de  temps  qu  on  le  ftçauroit  de(iter  ^  pourueu 
q[ue  fuiuaat  l'oracle  ancien.  Ne  rire  toute  lagraille  duchan  p  ,  &  foit  mis 
aa  rang  des  bonnes  terresjpour  félon  (on  mérite  cette.cy  edte  gouucincc  à 
la  manière  portée  par  les  loix  du  labourage,  &  au  culciucr  ,  5c  au  lerofer» 
Ces  chofcs  confidciécj,nollre  perc  de  f<imillc  préférera  le  dciïriclier  du  fcu'i 
l'autre  maniere.fi  la  Uop  grande  cherté  du  bois  ne  l'en  dedourne  feule  excufe 
qu'il  puiHc  auoir.Et  pour  hn^  il  verra  l'opinion  qu'J  doit  conceuoir  de  ce 
mefn^c  par  le  rapport  àc  ceux  qui  la  pratiquent  leplus^^lans  en  leur  patois 

.Qui  fim  crcme^ou  hm  féme , 
Qufn  Um  mtrémoijfountnteï  gliite. 


Du  Labourage  des  ferres  À  grains» 

C  H  A  p.     IJ^  'jfff^ 

CO  M  M  E  la  Nature  nous  donne  vn  nombre  infini  d'efpecrs  de  ftmtSy. 
audîc'cft  par  diucilcs  lorics  de  culture  ,  que  nous  les  liions  de  la 
terre.  Er  quoyquc  les  bleds  foienc  counours  fcmb  ablcs  à  eux- mefmcs  ,  en 
quelque  part  qu'ils  aoilFeni  ,  [\  cft.ce  qu'au  Libf'urage  des  terres  i  ftains  >  & 
à  U  rtcoitc  dc&  bleds  ^  ii  ^  z  (k.  graïuics  dr&tcoccs  noo   fcuitmcni  de 
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Vrgion  à  région  ,  mais  <ic  climat  à  climat  :  voire  même  ne  s'accordent 
pas  cnricrerecnt  en  ce  fflcfnagc  les  habitans  de  deux  terroirs  contigiisj 
n»ns  que  l'on  s'appcrç.iuc  de  quelque  'diucrfiié,  foit  au  beftail  du  la- 
bourage ,  foii  au«  omils  ,  foit  aux  femcnccs,  foit  au  ferrer  des  blcd».Icy  i 
on  laboure  la  terre  avec  des  bccufs  ,  là  avec  des  chcuaux  :  icy  avec  des   oij-n  e 
mulets  I  là  avec  dss  mules  ,  Se  ailleurs  avec  des  afncs.  Icy  la  charrue  avec  culture 
des  roues,  ponant  le  foc,  eft  tirée  par  quatre,  cinq  ou  fix  btftestlà  le  cou-  '«  ^c"^- 
trc  iouc  fans  roues,  trainc  par  deux  feules  bcftes  :  icy  les  bœufs  ayans  le 
joug  arrache  aux  cornes,  tirent  à  latcftc  ;  là  au  col. En  la  Beauffc  &  ail- 
leurs ,  les  terres  font  diuifécs  par  grands  filions  de  cinq  à  fix  pas  de  large» 
enfermez  au  milieu  de  deux  lignes  parallèles»  la  terre  d'entrc-dcux  amoncC'. 
lec  en  rond,  pour  vuider  l'eau  des  pluycs  aux  coftcz  &  parties  baffes.  A 
l'entourdc  Montargis ,  par  petits  (illons  de  quatre  à  dnq  rayes. Et  il  y  a 
tant  de  diucrfité  au  labourage  en  ces  quarticrs-là  ,  qu'y  prenant  garde  de 
près, l'on  trouvera  qu'il  change  beaucoup  depuisladiic  ville  iufques  à  Paris: 
la  terre  donc  cftant  maniée  en  cinq  ou  fix  façons  d-ans  ce  petit  efpace  de 
pais  que  peut-on  dire  d'vnemerà  l'autrc.^En  l'Iflede  France  &  en  plufieurs 
auties  endroits  les  terres  font  enfemencccs  à  la  herfc.&par  confequcnt  le 
plan  en  eft  rendu  vni  à  perfc(5bion,corome  vne  prairie, fans  crainte  dcsplu- 
yes,bien  que  le  païsfoitplat.Par  toute  la  France, Beau(re,Picardic,Norman- 
die,Bourgognc, Champagne.  Bcrri,Soiilongne,Poidou, 5c  généralement  aux    En  ces 
prouinccs  qui  approchent  plus  du  froid  que  dn  chaud, les  bleds  eft.nns  moif-  prouincci 
K>nnc3^  fon«ïhcontineiTt  portez  en  gerbe  dans  les  çranqes  ou  on  les  bat  à  '/^'''«'^f'* 
1  aile  durât  l  Hyucr.Ao  contraire  à  defcouvert, à  1  airc,avec  promptitude  ,  Se  couuerr. 
durant  les  chaleurs. aux  quartiers  méridionaux  ,  comme  en  Ptoucnce.Lan- 
guedocla  plufpart  du  Dfluphinc,Principautc d'Orange, Comte  de  Venaiflîn  En  cclles- 
&  fon  voiunagc.Encoretoutnes'accordentpasny  30  moiironncr.nyavrbat- 
tre,qu*onn'y  reconnoidc  de  la  différence  aux  faiJcilles,flcaait,crible»  flc  au- 
tres outils  deftinez  àcesvfages.enfcmble  à  leur  manicmcnt.Mcmc  touchant 
la  fcparation  du  grain  d'avec  la  paille. quelle  côformitc  y  a-il  du  battre  avec 
le  fléau  au  fîoulcr  des  beftcs.bien  que  pai  ces  deux  chemins  contraires  on  ar- 
riuc  où  l'on  defirc?Poiir  ces  diuerfitezdoncqucs  il  n'eft  nullement  pofCblc, 
non  plusque  neccffairc  ,  de  prcfcrirc  certaines  ordonnances  &  loix  furie 
labourage  &  conduite  des  bleds  pour  s'y  afl'n|<'ttir:de  quelle  cfpcce  de  be« 
f>ail,dc  quelle  façon  de  charru*c,foc  &  coutre  l'on  s*y  doit  cxad^ementfcr- 
vir.mais  ilcflbefoin  de  lailferaux  vfages  leurs  couftumes  ,  mcfineen  ce 
dont  dés  tout  temps  de  perc  à  fils  l'on  s'eft  bien  troouc  ,  pour  crainte  de  la 
perte  que  tout  changement  porte  ancc  foy.Cequi  raifonnablcment  a  fait  S'arreftct 
proférer  cet  oracle  à  Camn yKe  ch/tf^e  feint  defoc.ayant  pourfufpedlc  roa- 
te  nouvcautc  Et  de  fait  cotix-là  fe  font  pluftoftfjits  admirer  qu'imiter,  qui  JJ"nJ.°""^ 
ontinucnrc  des  nouveatfx  focs.tant  a  de  Hi.iicflé  l'ancienne  façon  de  ma-  f^j,  du 
nier  la  terre  ,  de  laquelle  l'on  ne  fc  doit  deftourncr  que  le  moins  qiic  l'on-  labourage 
peut;  &:  avec  des  grandes  confideraiions.il  eflvray,que  comme  les  efprits  des  '^o^* 
hommes  s'afîinent  tous  les  jonrs.&  que  pour  le  prcfentnouj  ponuons  fça- 
uoir  ce  que  nos  pères  ont  fceu  le  temps  paffc  ;  avec  iugement  y  pourrons- 
nous  adioufler  qadqucpcii  de  nos  inuentions  expérimentées  ,  pourferuit 
d'idreffe  à  la  conduite  de  nos  affaires, ce  qu'on  ne  doit  pas  opiniâtrement 
idcttcr.  Mais  c'efl  routatfbis  avec  «neforc  pour  ne  s'abandonner  pas  à 
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toutes  fortes  de  nouuclicsinucnnons  ,  de  peur  que  par  mauuais  rencontre  on 
PC  tOD^bc  en  moquerie ,  cllani  ce  loufiuurs  la  rccompcnie  d'vnc  cuiiuùrc 
trop  grande. 

jj^Ij.  Les  bœufçjchcuaux,  mulets  »  mules  &  afiics  font  les  bcftcs  employées  en 

àn  Ub9  ^  tout  pays  au  l>)bouragc  des  ccires  à  grain  ;  les  feuis  hommes  à  bras  les  cul- 
"S^'  tiucni  en  certains  ctidioits,  mais  où  elles  font  en  petite  quainitc  &:  defqucl- 
Ics  on  fc  (en  Iclun  la  commodité  des  elpeces  particulières  de  ce  bcdail» 
le  natutcl  des  funds  &  le  moyen  des  pcuplcs.Les  premiers  Lbourogrsoot 
efté  faits  avec  des  btrufs,  aprcs  aucc  des  cheuaux  ,  puis  aucc  des  mulets  »ôc 
finalement  auec  des  aines  :  y  employant  auflî  par  neceiliic  les  fimellcs  de 
ces  animaux,  bien  qu'y  ioicot  moins  propres  «excepte  ks  mules, «.>ui  lurpadcuc 
en  fetuice  les  mulets. 

Le  bœuf  remue  plus  profitablement  la  terre  «rgilleufc  Se  pclJHte  que 
uoUe  autre  bcftc  ,  pour  auoir  plus  de  force  que  ny  IccluuaK  ny  le  dmi* 
let»  nylamulcny  l'aCne.  Il  cft  de  facile  mneti en,  dcpen(c  peu  en  Ion  viure 
ordiiuire  jHmplc  en  Tes  harnois,  ne  luy  eftant  necelTaitc  ny  fer ,  Ry  cuir  ,  ny 
bourre.  Il  edpeu  fuiec  aux  maladifs  &  U  cft  de  fac;le  gncriion  ;  il  c(l  auiH 
d'alfez  longue  viejaqucllc  ayant  vfce  à  noftre  icruice , etigtaifTcl,  &c  par  aptes 
tué  pour  la  prouifion  de  U  maifon^la  foutnilTant  de  chairs,  de  graiilc5  &  de 
cuir:uu  bien  il  efl  vendu  pour  en  tirer  de  l'argent.  Même  d'auanturc  s'efpau- 
lant.lé  rompant  vne  iambe,ou  mourant  p9i  accident,pcui  cfïtc  touHouts  em- 
ployé^ ccsvfflgcs:!!  bien  que  vous  ne  pouucz  iamais  perdiccn  cesbtftcs. 
Oucheual  Mais  lechcu^l  cA  la  biAe  de  labourage  la  plus  difficile  à  cntiçtcoir  ,  de 
plus  grande  delptnie  que  nulle  autre  en  icui  viure  ,  hatnois  &  fers  :  iuictte  i 
maladic,&  de  longue  gueiifon^n'eftart  d'autie  efpcrancc  que  de  Ton  irauail» 
vcu  que  la  chair  ny  (a  peau  ne  font  d'aucun  l'ctuice  au  n>cn?ge  :  car  vous 
perdez  tout  en  perdant  le  chenal,  s'il  s'eTpauIc^s'il  (c  rompr,ou  s'il  s'c(lord  vne 
iambc,  ou  s'il  meurt  par  accident  ou  pat  vielkni  :  comme  de  même  en  eft-il 
des  mulets  &  afnes.Ec  comme  en  Cette  qualité  le  chenal  adc  au  bœuf  aulTi  en 
foolabeuril  Icdcuance  de  beaucoup  pour  la  viflefTc  de  (oo  pas,  remuant  plus 
de  terre  en  vn  iour  que  le  boeuf  ne  fait  en  quatre:  pour  laquelle  caufc  il  e(l 
ptifc  en  ce  fcruice  par  de  ifus  tout  autre  animal  ^  aimnns  les  bons  mefn^igers  , 
mieux  femettreen  delpenfeSc  hazardque  défaite  traincr  enlonguiur  tout  Icui 
~~-labourage,  auquel  confillc  toute  l'elpeiance  de  leur  négoce. 
Damu!cc  Les  mulets  &  mules  aprochent  de  près  les  cheuaux  en  eettc  aâion  ,  pour 
*_dc  la  leur  diligence iSc  vigourcufc  force:  les  iurpadàns  cnce  qu'ils  font  plus  fjcile» 
à  nourrir  &  moins  fuiets  à  prendre  mal.  Les  cheuaux  ,  mulets  Si  mu- 
les font  auflî  employi zà  la  fclle,  auball  &  à  la  charrette  pour  pluûcurs  & 
«iiuers  feruices  oii  les  bœufs  ne  peuuent  el^re  employez, n'ellans  propres,  qu'aa 
labeur  de  la  tenc  ,  qu'à  tiier  U  charrette  Hc  iiaincr  des  grar.ds  Lrdeaux^ 
à  quoy  toutes  fois  les  chenaux  ne  cèdent  nuricmenr.Dc  fait  aux  plus  giaiids.. 
labourages  le  fcruice  du  bœuf  n'cft  gueres  en  vfage  »maisccluy  du  chiual^. 
de  la  mule. 

La  commodité  que  la  France  8c  les  proiiinccs  voiHnes  ont  d'auoir  &  nour- 
rir dcs-chcuax,  fait  qu'elles  fc  fcruenr  plus  d'iceux  en  leurs  labourages  que, 
d'autres  efpeces  de  beftes:ioint  qu'eflani  letc  pays,pour  la  plufparttde terre 
graiïcjcs  pieds  larges  de  chenaux  n'y  enfoncent  pas  fi  fort  comme  ceux  des. 
jgaukis.&aiuics>quilcs  onc  c(lrQiu&poiotu&.CQmme  dd'autce  patt  l'Au- 
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ocrgne  noutriirini  des  mulets  &  mules  en  abondance  en  fournit  les  voifins  de 
Langucdoc,Uauphinc  &  Pioucnce  ;  cfqucUcs  prouinccs  ,  tant  poor  la  ^ro- 
pticfc  de  la  terre,  qui  n'cft  pas  généralement  des  plus  gralFes,  que  pour  la  difct- 
le  d'auoines  »  les  mulets  &  mules  font  retenus  pour  leurs  laboui  agcs:les  bœufs 
auilî  en  plufieurs  endroits  y  (ont  employez. 

Qjant  aux  afne5,  en  quelque  part  qu'on  foir,  l'on  en  rccouure  facilcmenr,  Dc  r^fo* 
&  de  même  on  les  entretient  ,  même  dcfpenlcnt.ils  rroins  qu'aucune  autre 
beftc  de  fcruicc  ,  c'cft  rouiquoy  ils  font  propres  pour  pauures  gens.-encor  faut 
(]ue  la  terre  qu'ils  labourent  Toit  légère  &  iablonneafe.  En  plulîcurs  en- 
droits de  l'Auucrgne  ,  du  Poitou.de  la  Gafcogne  ,  du  Languedoc  &  voifi- 
nagc  l'on  fe  fcrt  au  labourage  indifféremment  de  toutes  bcAcs  de  labeur, 
félon  les  affeâions ,  moyens  &  coutumes  des  lieux  ,  chacun  fjifant  (c& 
affaires  le  mieux  qu'il  peur.  C'eft  poutquoy  fsns  aHcâionner  plus  vue  efpece 
de  beftail  que  l'antie  ,  non  plus  <}u'aux  façons  des  chauuës.  iocs  ^  cuuttes, 
nous  nous  feruirons  de  celles  que  rvfagc  commun  recommande  le  plus  ,  & 
la  raiTon  n'y  contrarie  pas  j  parce  principalement  qu'avec  plus  de  faciliié  nous 
trouuons  des  laboureurs  propres  à  conduite  la  forte  de.  belles  qu'ils  ont  pra. 
tiquées,  que  non  pas  a  en  gcuuerncr  d'autres  contre  leur  couftumc,  pour  la 
grollefle  de  l'efprit  de  telles  gens,  qui  difficilement  s'employcnt  à  faite  chofc 
nouucUe  quoy  que  facile  &  de  grande  vtilité. 

Lemefnager  fc  pouruoira  feulement  de  bon  &  de  puifTant  bcftail  ,pluAoft  pit^,oo 
grand  que  petit»  ieunc  que  vieil  j  &  en  telle  quantité  que  la  faculté  dcfoiv  dub.ftail 
iccroit  Ir  demandera.  Toufiours  les  plus  grandes  bcAcs  ne  loru  pas  bonncsau  l"'»»*- 
trauatl,  mais  bien  fouuent  celles  de  moyenne  taille  ikiramailccs  font  vjgoureu-  ''6*^ 
frs  El  comme  les  plus  petites  à  caufe  de  leur  foibltlFc  lont  rcitttccs  du  labonra- 
ge.ai.fli  à  Ccluy  ne  font  pas  propres  les  trop  ieunrs ,  qucy  que  grandes,  parce 
que  la  bcfongnene  s'en  fait  famais  bien,&  fc  gartem  entièrement  en  irauail- 
lant  pl  s  ieunes  que  de  quatre  oi^  cinq  ans.C'crt  pdurquoy  il  faut  suoir  pa- 
cienceànc  1rs  abandonner  au  grand  labcui  aiianc  cét  âgc-là. Quand  il  ar- 
riuequ'auec  la  grandeur  A  giolîeur   du  corps  elle»  ont  le  courage  de  même, 
c'cft  tout  Ce  que  vous  pouvez  dcfiter  de  ce  beliail  t  Je  la  race  duquel  clianc 
vnefois  poutvcu,  ay«Tit  de  cdalons  ,iumens,iauicaux,  vaches ,afnes  &  afnefles 
^^infi  qualifiez  ,&  prouifion  d'herbages  pour  leur  entrct»e4i,  ne  foycz  pas  (i 
mal  aui/ez  de  ne  les  pas  conferuer  chrirmcnr ,  tu  liibrogcant  toufiours  des 
icunes  aux  vieilles  bcftcs  :  delquelles  ciUns  nées  chez-  vous  vous  tirciez  vn 
plus  grand  &  plus  long  feiuicc  que  fi  s/ous  les  recoumitz  de  loiu  ,  fc  trcuvaiH 
mieux  a  leur  propre  air  qu'aillcuis.  Ec  pour  ce  qui  eft  des  boeufs  ,outic le  (cr- 
uice  du  labourage,  tant  plus  vous  auez  de  profit  de  leur  dcIpc  uiHe  que  plut 
grands  &  corpulents  ils  fe  trouuenr. 

Les  belles  du  labourage  ,  chacune  félon  fon  naturel  ,  feront  bien  logées  ^^^^  ^.^^ 
dans  deseftables, proprcs,bien  nouriies,  penfcts  ,  cftiillées  Si  cattfTces  delà  ^^^^  ^ 
nsain  &  de  la  voix ,  peu  ou  point  battues,  de  peut  de  les  rebuter,  mais  conue-  nouiii. 
nablemcni  employeta.on  lescou{  s.Sclon  leurs  cipeces^aufTi  on  kur  façonne- 
ra la  charrue  ,  le  foc  &  le  coutrc  :  à  quoy  le  laboureur  fc  plaira  ,  comme  à  frs 
principaux  outils  ,  pour  les  tenir  loufiuurs  en  bon  train, leur  fer  bien  fore é 
&  acercpour  trancher  &  arracher  profirablement  &  terre  &  racine.Dcfquils 
«utils  il  aura  ptouifion,  pour  fuppiéer  au  défaut  de  ctux  qui  fc  pcuuent  éga- 
ler ou  rompre  fur  la  bcfcngnc,  aân  de  u'cûrc  pas  concuini  à  les  refaire  eit 

beau 


74  LIEVSECOND, 
Hîçncon-  beau  tcirps,lots  qu'il  faut  s'cmployci  à  la  terre. Le  l.iboureur  ne  fera  tra- 
duit «u     iiaillcr  fcs  bcftcs  en  temps  pluuicux.ncigcux.trop  froid, ny  trop  chauflin  aii 
leur  fera  bien  employer  la  bonne  (aifoii,fâns  en  rien  perdre.Prcndragar.'cdc 
les  morfondre  en  aucane  façon,  même  ne  leur  ptimciiant  pas  de  irtan  ger 
ny  boire  auant  aii'cftrc  rafioidics  de  leur  fucur.t*reuiendra  les  blc(rorcs& 
dcfcrrutesilcs  vilitcia  fouucnr>incroc$  cous  Icsfoirspar  cout  le  corps  ,  iuf- 
qn'aux  picdst  pour  Us  nettoyer  &:  leurofta  les  pierres  &  cfpines  qui  fou- 
vicnt  s'y  attachent ,  fur  tout  en  ceux  des  bœufs  qui  y/ont  fuicts.Aux  chc- 
uaux,  mulets  &  mules  donnera  de  l'auoinc  tous  les  foirs  leur  tnefure  ordi- 
naire, plustouiesfois  à  ceux-là  qu'à  ceux-cy.A  ux  boeufs, quelques  poignées 
de  Tel  durant  l  E(bc  vniour  de  la  &maine,donc  on  leur  firottcta  la  langue: 
obleruant  cccy,  que  le  lendemain  le  veulent  tepofcr  ;  c'eft  pourquoy  le  vul- 
gaire entre  les  jours  delà  fcroaine  tient  fupcrfticufement  que  le  feul  Samedi 
c(t  bon  à  cecy:lcnr  frottera  quelqucsfois  l.\  langue  auec  du  vin  6c  du  vi- 
naigre pour  leur  faite  auoir  bon  appetit:3c  pour  empêcher  que  le  joug  ne  les 
blc(Ic»il  mettra  fous  iceluy.à la  ccfîc  ou  au  col.dcs  pièces  de  drap  ou  defca» 
uc.Quant  aux  tirages  d- s  bœufs,ou  par  la  cède  ou  par  le  col,il  y  a  de  la 
difpute  pour  difceruer  la  meilleure  des  deux  fertes,  venue  à  nous  dés  le 
temps  des  ancicnsjdc  laquelle  Columelle  fait  meniio>n,qui  rciette  comme 
inutilc,la  façon  de  tiver  la  charrnc  par  la  tc{^c»9c  feulem-rnt  prifetcellede  ti" 
rer  par  lecol  &  la  poidrine,  difant  que  le  bœuf  y  a  plus  de  force  qu'aux 
cotnes.Son  auiscdreceu  de  la  pUifparr  des  bounirrs  d'aujourd  hity  ;  mais 
il  n'e(l  pas  approuuc  par  ceux  qui  font  fauir  leurs  boeufs  à  double  vfage,aa 
labeur  delà cctre,&  au  tirer  de  lacharrerte.D'au'ant  que  la  charrette  ncfc 
peut  bien  attacher  qu'aux  cornes, pour  cftrc  retenue  aux  dcfcétcs  &valces,'lc 
fardeau  de  laquelle  fortiioit  hors  du  ponnoir  des  boeufs,n  elle  ef^oir  tiret  au 
col. Les  Sauoyards  ont  mis  fin  à  cette  difputcfaifans  tirer  leurs  bœ.ifs  ôc  par 
U  col  &  par  la  tefte  tout  à  U  ft>ii>,en  leur  accommodant  deux  jougs  en  ces 
deux  endroits  du  corps  :  ainfi  ils  ont  cntieremeut  le  (eruicede  ces  befles 
auec  l'applaudi (Temeni  d  vn  chacun. Or  foiî  à  la  icfte  o*i  au  col. où  à  tous  les 
deux  enicmble  ,  que  les  bœ  ifs  tirrnt.le  plus  doucement  qu'on  les  peut  me- 
ner c'eft  toulrours  le  meilleur. 
Ny  trop      Quelles  dolueni  eftrcchoilîcs  toutes  fortes  de  beiges  de  labourage  félon 
gras  ,  ny  lcurscfpcccs:quclle  Icur  n  ang-ailltrcomment  drclfcz  Icurs  logis  &  clbblcs: 
iropnu»-  çQrnmept  gouuemtfes  pour  en  tirer  fcruice.il  fera  difcouru  fur  le  propos  de 
la  nourriture  du  bcftail.lcy  ic  ditay  que  comme  la  maigreur  du  bv.lLil  de  la- 
bourage dénote  la  négligence  du  laboureur  à  ne  le  tiaiûer  pas  comme  il 
faut.auilî  leur  trop  de  graine  marq^w  fa  par? fle  à  trauaillcr  i  à  raifon  de 
laquelle  le  bcdail  s'engrailTe  en  rcporantilcsdcux  au  dcniment  du  pcre  de 
famille,  ne  pouuanc  auec  le  beftail  trop  maigre  o<i  trop  gras  faire  à  propos 
Ton  labourage.Mais  feulcmcut  comme  il  faut,  auec  cclay  qui  par  tfmpc- 
ranct  de  l'vn  &C  de  l'autre  cft  propre  au  trnuail,  &  n'eft  pas  fuier  à  Te 
morfondre  fie  prendre  ma'.Le  naturel  de  la  chcualine  8c  de  la  muletaillc 
cft,  qu'cftans  bien  traitées  au  fcir,5^  repaiffans  à  la  difnée,  d'employer  le 
rcfle  du  jour  au  labourage,  comme  en  voyageant:ccluy  du  bœufn  cftpas  de 
mcme,nc  fouffiât  pas  vn  fi  long  rrauailjce  qui  outre  sô  pas  lent  le  fait  poft- 
pofcr  aux  fufdites  beftes.Mais  pour  faire  ananccr  la  bcfonne  aux  bœ;,f.,oo 
en  entretient  deux  couples  p0ur  vn  de  cheuaux  oikmultf  ;  de  ceh  e(l  fans 
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faire  plus  grande  dcrpcnfc.  Car  il  eft  ctrcaiii  que  deux  boeufs  ne  man- 
gent pas  plus  qu'vn  raulct ,  &  deux  im  lcrs  qu'vn  chenal  ;  à<n(j  par  de- 
grcz  on  peut  mcfurer  la  defpcnrc  du  bcdail  dclabouragc  ,  j^oui  en  oroon- 
nct  Tc'.on  fc  s  provilions.Et  fi  vous  ne  voulez  mettre  deux  paires  de  bœufs 
en  chaque  cbarru'é  maie  feuleulcment  vnc  vn  feul  homme  ne  laiffera  pouf 
tant  pas  de  mener  deux  couples  de  bœufs  Icparés  (  ainfi  que  ccincfnagc  Ce 
pratique  hcureuferoent  en  pluficurs  lieux  )  à  Içavoic  vnc  depuis  le  grand 
malin  iufqucs  à  oi^ze  heures  l'autre  depuis  Midi  iiifqucs  au  loir  ;  hoif- 
rois  aux  grandes  chaleurs  qu'il  faut  du  tout  éviter  à  les  travailler  v  pour  le 
profit  commun  des  ouvriers  6c  de  l'ouvrage,  mais  feulement  labourer  les 
matinées  Se  vefprces.  Et  pourveuque  le  laboureur  ait  vn  garçon  oour  liiy 
emmener  Se  ramener  fes  bcrufs  aulditcs  heures  &  luy  &  les  bœufs  auront 
du  loifir  alTcz  pour  repairtre,commc  quoy  la  bcfongne  s'avancera  tres-bicn, 
cac  fans  perte  aucune  de  temps  tout<:  la  ipurnéc  s'employera  à  fouhair- 
Obfctvation  remarquable  pour  le  bien  du  labourage,  à  laquelle  tout  bon  * 
mcfnager  viferapour  la  pratiquer  ;  car  il  n'cll  pas  (eulcmcnt  qucftion  éc  f/J^^^ 
bien  labourer  ,  mais  il  faut  adioudcr  le  beaucoup  ,  fi  en  reut  avoir  hoH' 
neur&:  piofit  de  ce  négoce.  Ce  qu'encore  mieux  il  fcta  s'il  eft  pourvcu  de 
bonne  quantité  de  pafturages  pour  pouuoir  entretenir  grand  nombre  de 
labeur.felcm  la  pratique  de  la  Camargue ,  cy-apres  montrée.  Quant  au 
labourage  des  vaches  >  il  dépend  anfli  du  fourrage  .  pour  en  nourrir  vn 
grand  troupeau  ,  afin  que  d'entre piuficurs  d'iccluy  on  en  puilTe  choifirdc^ 
mieux  difpoféc  les  faifant  travailler  feulement  quelques  heures  du  iouri 
ftinfi  ayant  des  vaches  de  relais  (  comme  des  chevaux  dcpoftc)  Iccouftie 
nefcjourncra  iamais:&  les  maniant  par  cet  ordre  aucc  douceur,  on  s'en- 
feruira  vtilcment  fans  grande  tare  en  leurs  portées  ny  laitages. 

A  la  prouifion  du  belbil  &  des  outils  du  labourage  nous  adjor.ftc-  Saifoo 
rons  la  Saison  ,  pour  la  prendre  telle  qu'il  fiut ,  fans  la  laifTcr  écou-  ^y^l*' 
1er  i  le  danger  e'tanttout  apparent  que  quand  pat  faute  de  n'auoir  pris  à  te,jc. 
poinél  nommé  la  facilité  de  labourer  nos  terres  ,  prenenuc  du  bénéfice 
de  la  Lifon  ,  eftanr  pafféc  nous  ne  lapouoons  par  après  que  diftcilemcnt 
recouurer  >  &iamaisne  fc  peur  qu'à  l'intereft  du  labourage.  Et  comme  ce 
n'eftpas  tout  de  bien  courir,  mais  il  faut  partir  de  bonne  heure  ,  ainfi  eft-il 
du  labourage  ,  qu'il  faut  de  neccflîtc  commencer  tofl:  pour  n'cftre pis  con- 
traint de  le  finir  tard, mais  pour  le  faire  à  temps  &  à  propos  il  y  faut  mettre 
k  mainavee  diligence  ,  dcsau(Ii-to(l  que  la  faifon  de  travailler  paioift. 

Le  t^op  tarder  en  fait  de  Ubeurnge,  y 
£j}  Im  mine  entière  du  me f nage, 

h  ce  commandement  ancien  nous  ioindrons  cette  maxime  j  qui  commcn-  J^'JJ]^^' 
ccra  nofttc  labourage.  ^uftft'de 

De  HE  CVIT  IVi  R.    lAMA   IS    LA  TERRE  ESTANT  TROPSE- 

CHE  ov  TROP  HVMiDE.  Quellc  qu'elle  foit  de  ces  deux  cxtremiter  elle 
nous  ravit  le  plus  important  de  noftre  Agriculture,  qui  eft  le  milieu  tant 
ikfirc  pour  tous  nos  ouvrages. Craignans  doncqucs  de  tomber  en  quelqu'vnc 
d'iccllts  nous  prendrons  garde  de  mettre  le  coutre  en  noftre  terroir  su 
temps  d  vnd  extrême  fecherefTe  ,  de  peur  de  le  morfondre  ,  &  par  confc-  de  fccUfr- 
«jiicnt  le  gaftcr  pour  long  temps. Car  l'ouuraai alorSi,c'çft  luyoftcrccpcu  «ne.. 

d'hiimuic 
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d'h  imeur  qni  luy  rcfte  pour  foncnirctjoi ,      ccanc  trop  arîJc  il  deincire 
par  aprcsimproprc  &  comme  inutile  à  recevoir  Us  bonnes  fcircnccs 
lieu  dclquclles  (c  tonrrcnt  des  mcfchantcs  ôc  nuifiblcj  hcrb;s  roimnc  en- 
tre aurrcs  l'yvroyc.  qui  prctîd  fa  nailî'ancc  de  la  rechcrcllc  ,  icfon  accroif- 
fcmant  de  l'humiditc  de  l'hyvcr  fuivint.Aurtî  ccmalatrivc  que  manquinc 
l'humidité  rcq  uifc  la  terre  pour  fa  duterc  ne  fc  peut  manier  à  propos,  cm- 

fiechaut  le  couite  d'y  entrer  auani  ôc  de  ioucr  en  ligne  droitcimais  contre 
es  préceptes  de  l'art  le  faire  aller  inégalement  &  par  le  fonds  i  Ci  parles 
coftés  ifi  bien  que  la  terre  ne  fe  peut  brilcr  ,  en  reliant  beaucoup  d'eniicrc 
&  ferme  fans  eftre  atiainte  ny  aucunement  touchée  du  foc.  En  outre  cet- 
te perte  y  eft  apparente ,  que  le  beftail  du  labourage  s'y  confomme  par  le  tra- 
vail trop  importun  ,n'y  pouvant  faire  vn  pas  que  par  force  &  conrrain- 
ce.  Les  charrues,  courrcs  &  focs  s'y  rompent  audî  fort  facilement;  &  pour 
augmentation  d'incommodité  ,  la  bcfongne  ne  fc  peut  beaucoup  avancer^ 
voyant  par  expérience  qu'vn  couple  debcdes  fait  plus  en  vn  iour ,  trou- 
vant la  terre  bicg  difpoléc,qu'cn  trois  ny  quatre  Ci  ellcn'cft  comme  il  faut: 
nodre  mefnager  obéira  doncqucs  î  cette  de tfcnce, 
QuttH  fonds<jHitft  fnns  hiahcHr 
Ne  toHche  le  Ubowrtur, 
l'humirii'  ^^^^        ^     terres  font  fabloneufts.qu'on  defTcchc  par  la  culture  les  prr- 
1^.       "  nanshors  do  temps  &  non  tempérées  des  pl-jycs, ou  des  fortes  rofccs,c'cft 
empirer  beaucoup  leur  première  qualité. 

Non  plus  iabouretonS'DOus  nos  (cric.<>  eilant  trop  humides;  car  par 
l'importune  humidité  dcvcnans  fangcuics  elles  s  endurci ifcnt  par  la  fecheref* 
fc  fuivante  comme  du  moiticr  fcc  :  de  forrc  qu'il  vaadroit  autant  ietterla 
femence  fur  des  pierres  que  fur  ces  terres  ,  Icfquelles  tant  plus  craignent 
eliesce  mai  ,queplus(;llcs  fort  argilleufcs(  au  contraire  des  fablonneufcs, 
comme  il  a  efté  dit)  :  par  ccrtc  imprudence  S>c  ignorance  le  terroir  fc  cor- 
rompt pout  piuncur»  années, ne  pouvautcAre  teiris  qu'à  la  longue,  avec 
grand  travail  &  parle  bcnctîce  des  meilleures  faifons.  AiiiTi  tous  les  meiU 
léurs  mcfnagers  anciens  &  modernes  ont  en  horreur  ce  maniement  de  ter* 
rc  I  s'ccoidans  1  ce  dire  . 

Ch  il  vattJroii  m'fux  fait  e  le  f«l 
^  Qj^t  de  l'ubsHrtren  ttrnpsJH»L 

i'citrcdK      Nous  adiouUerons  les  glaces  de  I  Hiver  ,  pour  les  éviter  autant  foîgneu- 
froidure    fcment  que  les  f«chercircs  &  humidircz précédentes, Le. fçavant  laboureur 
pendant  que  fa  terre  cft  atferroic  par  les  glaces  n'y  touche  aucunement  > 
mais  aucc  patience  laiile  p.iircr  leur  coicte  :  car  aulTt  n'y  gaigneroii-il  ricn> 
non  feulement  à  caufe  de  la  dureté  du  fonds ,  le  foc  n'y  pouvant  entrer  , 
mais  aufTi  parccque  s'en  i  iTcr^ant  il  leioit  en  danger  de  gaftcr  fcç  beiUil  5c 
rompre  fes  outils.Les  bor  nes  gens  de  village  appellent  baigner  la  terre  quâd. 
on  U  remue  hors  de  temps  «  contins  pour  l'vn  des  plus  remarquables  cc- 
luy  dc&  gclccf  jlcfquelics  li  pour  qi.elquc  temps  dcdourntnt  le  travail  de  la 
tctie,  par  après  ie*.ompciifeut  bien  cette  tardjic.rendans  la  terre  facile  àma- 
nicr,luiiplc  &  cuiire  ,  dcfchargéc  de  phuicurs  malignes  femcnces  &  racines 
i^ac  les  glaces  auront  tuccs  par  leur  afpretc  .  Doncques.^ 
'  Pend.i  t  les  places  de  l'fJyvtr 

Nef4M  les  terres  cultiver. 

Ainfi 
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Nos  anccûrcs  l'ont  orduniic  ainfi  6c  pouivcu  qu'elles  viennent  en  droite  fai' 
Ton  qui  eft  vers  le  mois  de  Janvier,  c'eA  grande  efpcrancc  d'avoir  bonne 
cueillette. Manquaus alors  les  glaces  ôc  gelées,  les  mois  fuivans  en  feronc 
chargez,  avec  grand  empêchement  du  labourage  d'autant  que  félon  l'ordre 
que  Dieu  a  eftabli  en  la  Nacurc,il  Faut  que  l'Hyver  fe  defchatge  en  quelque 
terops,qui  vient  toufiours  mieux  à  propos  toil  que  tardjd'où  vient  que  l'oa 
(iic  ,  Ç"^Jf  t^f^'ff^  <fl  bouvier  , 

U  e(l  féu  ny  Mmrsjny  février. 


eo 

,       ,  -  .  -  .  _  cn^perée, 

&  s'aiTcurer  comme  dit  le  vulgaire  ,  que 

Aiitux  iMtfuifon 

Qi^t  IdtbofirMtfeM. 

Notez  que  les  terres  fablQnneules&feiches  reulent  eftrclabourées  plu-  Divcn 
Ro(ï  en  l'humidité  qu'en  la  fcichcrcirc  ;  au  contraire  les  argilleufes  6c  hu-  nature) 
midcs  en  lafcchereffc  qu'en  l'hunniditc.  Que  tant  plus  gras  fort  &c  fcrtil  cft 
vn  terroir  ,tant  pluftoft  tant  mieux  &  plus  long-temps  dcfire  cftre  cultivé  approprie» 
en  tout  temps  pour  le  décharger  de  l'impottunitc  des  herbes  dont  il  abonde  i;  labou.- 
Le  terroir  maigre  &  léger  ne  demande  pas  tant  de  façons  ;merme  de  n'ellre  "g<* 
guercs  remué  en  Eftc  ,de  peur  que  la  chaleur  n'cnerpuifc  toute  la  fubdan- 
ce.mais  bien  aux  antres  faifbns  rfpccialement  de  l'Automne  6c  de  l'Hyver» 
il  veut  eftrc  labouré,  pour  le  grand  fecouts  de  leur  humeur  en  terre  légè- 
re ,  à  laquelle  s'incorporant  de  longue-main  ,  la  prépare  k  recevoir  toute 
ibrtc  de  grains  avec  proÊr.  Enfin  toutes  les  terres  graifesou  maigres  Ici- 
ches  oti  humides  demandent  vnc  diligente  culture.iclon  leurs  diverfcsqua- 
lirez  fur  tout  celles  qni  pro%'ienncnt  de  la  bonne  rairon,dont  vne  feule  oeu- 
vre donnée  à  propos  propre  plus  que  plufîeurs  accics  ;  la  terre  s'aidanc 
alors  à  recevoir  le  bon  traitement  ,  quand  elle  eû  bien  difpofce  au  con- 
tentement du  laboureur  ;  qui  fous  la  faveur  celdie,  pour  falairede  fon  inr 
duflrkufe  dil>eence,reço!r  ks  fruits  dcfcs  cham^  s,à  mcfurc  de  fon  trauail. 

Le  pere  de  ramille  n'aura  pas  vne  moindre  conlidcration  à  la  recherche  ç|^^„^  * 
de  la  faculté  6c  portée  de  fes  terres  qu'i  leur  culture  ,  afin  que  chacune  de 
fes  parties  Toit  non  feulement  employée  en  ce  où  cllcfc  trouve  pioptc  > 
mais  chargée  de  ce  que  iuftemeiu  elle  peut  porter, de  peur  que  Aiccom- 
bant  fotis  le  fardeau  ,  comme  bcflcs  de  voiture ,  par  trop  de  pefanicur ,  ne 
falTcnt  d'aucune  vtiliié.  Et  pour  tcj«r  toufiours  les  icrrts  en  bonne  vo- 
lonté il  fa-jt  les  charger  pluftoft  moins  que  trop  ;  ainfi  n'en  épuifant  pas 
toute  la  graifle,on  les  trotTUera  toufiours  djfpofée  au  crauail. 

Les  excès  de  fertilité  dont  Pline  fait  mention  font  admirables  célébrant  Terres  »i 
pluficurs  terres  pour  leurs  grande  feconditcz.  A  Bifantium   de  Barbarie  mirabir. 
la  terre  produit  cent  cinquante  ponr  vn,brtn  qu'elle  f«it  très-difficile  iila-  P"™' 
lïourer, étant  ^cichejmais  hamide,elle  eft  fi  aifce  qu'vn  méchant  afne  accou-  '* 
pléauec  vne  pauvre  vieille,la  cultiuc  facilement  :  prouuant  ce  rapport  par 
vne  plante  de  froment,en  laquelle  y  auoit  quelque  peu  moins  de  quatre  ces 
icttons  6c  epics  fortis  d'vn  grain,  Ce  attachez  i  vne  feule  tige.enuové  k  l'Em- 
pereur Anguftepar  le  procureur  gênerai  d'Afrique.  Pline  dit  aufli  y  auoic 
^terres  eu  Egypte,  en  Sicile  &  en  Grenade  qui  rcndcwi  ordinal  tcnf^^t 
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cetit  poi!r  vn:8c  vers  Baby'onc  les  certes  crtrc  li  copiîufc  en  grains,  qu"*»- 
pres  avoic  toiulu  les  bleds  en  h-îrbc  ,  &  puis  fatt  paiftic  les  muiiions  là 
dclTus  j  rapportenc  cncor  cinquante  pour  va  revenant  iulqucs  a  cent  cio- 
quantcjors  qu'on  les  mcfnagc  bien.Maispar  dedos  tous  ces  admirables  ter- 
roirs i{  fait  cas  de  celuy  de  Tapace  ,  ciic  près  de  Tripoli  de  Barbarie  ;  racf- 
nic  de  Umerucille  d'vn  olivier  fort  grand  &  largc.lous  lequel  eftoit  plan- 
té vn  paln>icr  :  fous  lepalniicr,vu  figuicr:rous  le  figuiet  vn  grenadiers  fous 
le  grenadier  vncvignc  ,fous  laquelle  on  fcmoit  du  froment  puis  des  legu- 
iTies,&  enfin  des  herbes  potagères  dans  vn  an.ditant  que  cette  jiniraculcufe 
fertilité  provenoit  tant  de  la  bonté  dw  fonds,     àc  celle  de  l'air,  que  dclac- 
roufcment  d'vne  excellente  fontaine,  à  caufe  dequoy  ce  terroir  ne  pouvoir 
aucancmcnt  fuccoinbcr  fous  le  labeur  A:  charge  ,  comme  quoy  qu'on  le  ma- 
niart  ,  tant  il  cftoit  fertile.  Les  vignes  en  ces  quaiiers  là  ptoduifoicnt  des 
taifins  deux  fois  l'année  aufTis'y  vcndoit  fibien  la  terrcque  quatre  coudées, 
cncorcs  mcfurceslc  poing  ferme  ,  couftoicnt  quatre  deniers,  valant  àlors 
chacun  dix  livres  d'argent. 

L'Evangile  en  la  comparaifon  des  femenccs  ,i)ons  monflrc  les  grains  de 
bled  au  pays  d'Orient  produire  l'vn  cent  ,  l'autre  Ifoixantc  ,  l'autre  trente, 
te  rapport  ]laac  cdrangcr  au  pays  des  Philiftins  fcme  en  la  terre  de  Gcrar  d'où  il  rcti- 
anclrodci  yc  ccnt  pour  vn.  Pour  cciourd'huy  ily  a  vn  terroir  en  Provence  fituc 
Ot7*nt  &         la  mer  Meditcrranct: ,  aux  llles  ii'lercs  (  que  pour  leur  bonté  onappcU 
lùhe.      le  nies  d'or)  fi  fertile  ,  qu'il  rapporte  cinquante  pour  vn  :  roaisce  mal  y  cft 
que  fouvcnt  les  pirates  &  cfcumtursdc  mer  enlèvent  les  bclds  tous  prcftsà 
cftre  fcrrrez  au  grenier  ,  rabbatans  cette  abondanccarec  la  grande  perte 
du  laboureur.  ColumcUc  ne  fait  pas  tant  fextilfon  terroir  d'Italie,  quoy 
^u'ilaic  eftc  toufiours  en  grande  réputation  ,atfirn>âc  neluy  avoir  iamais  vet« 
Etmoier-  rendre  en  g'ains  plus  du  quart.&n  quoy  paroit  que  noftrc  I  rancc  ne  cède 
B  TtDc       c'cftendi  oii  à  l'Italie,  lln'cft  pas  neanimoinspofliblc  de  reprcfcnter  iu- 
o)"""*  ftcn>cnt  le  rapport  de  s  terres, pour  les  grandes  diveifitcz  Je  leurs  faculcez, 
mais  feulement  félon  lescommi.;îCs  expériences  nous  pouvons  dire  que  le 
mefnager  à  Jequoy  fe  contenter,  qaand  généralement  ion  domaine  ,  le  fort 
portant  le  (bible  g,  luy  rend  de  cinq  à  fix  pour  vn  :  n'eflimant  pas  qu'il  y  ait 
peaucdup  de  contrées  en  ce  Royaume  où  d'ordinaire  les  terres  revicnncnc 
gucrcs  à  d'avantage,  &  pc*i  roefmts  le  faire.  11  eft  vray  quecomnw  l'homme 
fage&piudenc  par  Ton  indt:Arie  renverfe  »  s'il  faut  aind  dire  l'ordre  de  la 
nature,au(li  le  /gavant  &  dihgcnt  mefnager  par  artifice  fait  changer  &  de 
vifagc&de  pouvoir  à  fa  terre. 
L«  terres      Or  fans  nous  arrcfter  plus  que  de  raifon  i  ces  difcoursconfidcransl'eftat 
jocremar-  Je  nos  tertt  s,nons  trouveions  prcque  tn  toutes  contrées  y'ca  avoir  de  troii 
Scrrois^'*  cfpeces,  à  ftjavoir  de  graiVeSjde  moyennes  &  dcmaigres.plus  toutcsfois  de* 
forrcj.      vncs  que  des  autres,  félon  la  générale  fituaiion  du  fonds  &  la  tépcratuic  du 
Conmenr  cicl.  Ce  qui  fe  trouvera  de  tcrrt  du  tout  graflc  en  noArt  héritage  (  comme 
Icsoni'    quelques  recoins  en  rapportciu  par  fois  dix  douze  ou  plus  pour  vn  )  fera 
?ojet.     chirgé  tous  ks  ans  l'vn  de  froment,  fcigle ou  mcteilj  l'autre  d'ofg«ul'avoi- 
ne,de  légumes  ou  d'autres  bicds  marfcs.Et  ks  terres  moyennes  &c  légères 
ferons  tiavailler<le  deuxansd'vn  à  cette  calife  félon  le  confcilde  Virgile,le 
<liuifans  en  dçux  cfgalespoirions.Par  ce  trioyé  trauaillans  &  fc  rcpofans  par 
Années  aheinatiucracnt  >  elles  femainiipndronteii  cr^s-bou  e(lat,le  temps 

donnan  c 
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filbnnant  loi(îr  de  les  culciuer  ainfi  qu'il  faut,ci'oii  vient  leur  raiionnabie 
rapporcU  y  a  d'autre»  cndroiis  où  lcs  terres  font  fi  Icgcrcs  ,  que  le  repos 
d'vnan  fcul,  après  Iccrauail  d  vn  autrc,ncfiitiic  paspour  lcsf.jirc  raiTonna- 
blciVicnt  fruûiticrrcct  pourquoy  on  Icuren  donne  dauantagc,c'eft  à  fçauoir 
deux  où  trois  ,  félon  leur  ponce  ;  leslaiflant  durant  ce  temps-  U  en  rcpos.cn 
|es  cultiuant  toutes foisjafin  que  les  hcrbts  y  croillans  n'cnfuecent  la  fub- 
ftancc. Gomme  au  contraire  il  fc  rrGuuc  d'aurres  terres  conftittices  en  tel 
poincl  de  fcftilit<^,Gui  ne  vculci  feiourner  qu'vn  an.aprcs  en  auoir  trauaillc 
trois  où  quatre  de  fuite  ou  davantage. Au  naturel  de  toutes  Icfqucllcs  il  faut 
s'accommoder  pour  tirer  profit  du  labouragc.Ainfi  le  pratiquent  prcfquc  par 
tout  les  meilleurs  inefnagcrs  <3c  plus  expats  eu  l'Agriculcutc. 

Suiuant  ces  enfcignemcns  &  vfages,  par  l'ordre  qui  tft  monftrc  cy-apre«  '^^^ 
nous  labouteroos  celles  de  nos  tcircs  que  nousdcmons  lailfcr  rcpofcr  vnc  con'nijiir" 
annce,pour  après  la  Faire  trauailler. La  première  œuure  que  nous  Icat  baille-  \c%  irrrts 
rons(appellée  en  France, efgercr  &  iafchcrer,cn  Normandie  ,  froillcr  la  ia-  dcnouuc-- 
chcrei&en  Langucdoc,mouuoir)  fera  le  pluftoft  que  faire  fc  pourra  qu'elles 
foicnt  inoifTonnccSjmcme  incontinent  le  bled  foii  enleuc,aprcs  toutesfois  vue  /  mJf^ 

forte  pluyc, laquelle  ayant  tempère  l'exceffiuc  chaleur  dcl  Efté,  &  raffraicbi  • 
le  champ  altéré  pour  ion  port  &  fon  trauail  précèdent  Je  remettra  en  luy  fai- 
fant  reprendre  nouucllc  force,  &  £acilircra  le  premiecr  labeur, qui  nefe 
doit  entreprendre  (ans  cau.Moicnnant  laquelle  œuurc  la  paille  des  chaumes 
&  cftculerrrtantc  droite  des  bleds  fe  mcslera  auec  la  terre  poui  luy  fcruir 
d'aorwii  d'ainendcmcnt.Plufieiirs  employcflt  encores  mieux  l'eftcule  en  \\  y^uj^ç, 
brollaivt  fur  la  terre  même  ,donr  par  le  feu  fc  prépare  le  fonds  à  rcceuoir  le  l'eftcuic,. 
courte      fe  defcbarge  de  beaucoup  déracines  ,  lerocncc*  &  bcftcs  nuilî- 
blcs  nonrrics-auec  les  bleds;rooycnnant  que  la  pluye  furuicnnc  fur  ce  bruile- 
nunt  }  aocc  les  vents  qu'il  faut  actcndre  de  iieceflîic  ,  pour  les  raifcnsdcs 
clfais.Ec  qnoy  que  ce  ne  foit  qu'vn  feu  de  paille,  ne  douiez  pas  pourtant 
^u'il  ne  foit  fort  profitable  ,  plus  toutesfois  aux  tcircs  gralVes- &  fertiles 
qu'aux,  maigres  6c  foibles, d'autant  que  plus  abondent  les  pailles- en  celles-là 
qu'en  celles  vcy  ,  augmentans  laiaifondc  ce  mefnagt. Virgile  approuuecc 
biurtcracrK;&  la  pratique  des  bons  mefnagcrs  l'aaudtorifc  des  long-temps,  Moyen 
de  fottc  qu  il  ne  fout  pas  douter  de  fa  valeur  qu'on  reconnoiftra  par  l'vfage.  pour  don« 
Pour  aifémcnt  dônec  cette  première  œuurclc  laboureur  n'enfoncera  Icloc  ^j^j^  J^î*^'  * 
gucrcs  auant  dans  la  terre.mais  feulement  y  entrera  l'cfpaifl'cur  de  quatre  ^^^^ 
doigi$i&:  pouruieroc  caufe  fera  fes  rayes  fori  pres  l'vne  de  l'autre  ôc  droi- 
tcsin'y  ayant  aucune  partie  en  lafupcrficic  de  la  terre  qui  ne  fou  attaintc 
do  focj&eù  le  beftail  ne  trauaillc  gayement,cndonnant,ainfi  peu  déterre, 
au  coutre,qui  par  ce  moyen  maiche  lansVcfforccr.Si  c'cftcn  plaine  le  labon- 
icor  prendra  le  champ  du  code  qu'il  voudrai  toutesfois  le  meilleur  fera  à- 
««tic  première  œuurc  en  croifant  le  labeur  précèdent, auec  lequel  il  fut  enlc«: 
mencc(aufoc,pour  commencer  en  celuy-cy  à  bien  rompre  la  tertc:mais  cri 
coAcau  rude  ou  montagne  il  ne  doit  venir  que  de  l'endroit  le  plus  aifé,qui.  , 
eft  àtraucrs  du  cliamp  &  comme  à  niucau.;  afin  tjue  luy  &  fcs  bcftcs  y  tia*  ; 
DailUnt  ancc  moins  depcinc.Auûi  ourcheraril  roufiouts  dans  larayc  du  la-  ♦ 
bourage,  y  tenant  fcs  deux  picds;tant  afin  que  le  gucrct  ne  foit  foule 
4jn'aum  pour  mieux  regarder  la  bcfongne,&  fixire  en  bo»  maillrc  les  lignes^ 
îr«itcsfcn|»crfe(^iou,dôiilne£ourroit  venir-  à  bouifc  tenant  dccoftécom- 
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tncplufieurs  ienotans.  Aufli  il  cil  nccdla'rc  que  le  laboarettr  porte  foufioiirs 
auec  foy  vne  hache  pendue  ï  fa  ceinture  ,  ou  attachée  à  f-t  cbatiuc  ,  ponc 
acommodec  de  la  charrue  ce  qui  >y  détraque  ,  &  pour  couper  les  branches 
des  arbres  qui  cnoperchans  ion  libre  paiFage  Se  (et  bcdes;  aum  les  racines  trop 
ferme* aufquelles  fonfoc  s'attache  »  Uns  s'r (Forcer  de  les  rompre  par  U  vio- 
lence de  (es  beftes  ,  ic  peur  de  les  affoler     pour  t\e  pas  btifcr  la  charrue. Lef- 
qucls  arbres  le  laboureur  efpargnera  tant  qu'il  poutra  ,  prenant  garde  de  les 
heurter  ny  en  approcher  aaec  le  foc  de  ctop  pres.de  peur  qu'auec  le  trcchât  d'i. 
celuy  il  n'en  coupad  les  principales  racines.Cette  colrore  auacée  femblera  à 
pluHeurs  plus  profitable  qu'agréable  «  leur  odant  deux  commoditez  :  l'vne  de  la 
nourriture  dubeftaillainu,  qui  depaid  loDg-temps  fur  les  eAeules  en  mangeant 
les  herbes  fortics  auec  lcsbleds:raucre,qu'en  diuers  endroits  de  la  France  on 
recoupe  auec  des  faucilles  ou  grands  couteaux  emmanches  auec  des  ba. 
ftons  les  chaumes  qui  reftencdcsblcdi,  pour  s'en  feruir  en  couuertures  de  mai- 
fon  ,  pour  chauffer  le  four  &  dreffcr  la  litière  aux  belles, faifans  ce  mefnage  à 
^      l'aife  liurauc  i  Hyuer  à  peu  de  frais  auec  femmes  Se  enfàns  :  d'ailleurs  qu'ils 
^  ^        croit  de  n'aaoir  pas  alors  loifir  detrauailler  à  cette  culture,mais  deuoir  pluftoft 
•        employer  le  temps  i  acheuct  ce  qui  refte  de  la  préparation  des  terres  qu'on 
apprefte  à  enfemencer,  la  fatfon  le  demandatu  qu'à  commencer  vne  nouucUe 
befongne.Cctte dernière  raifonpourroic  auoîr  lieu  le  temps  manquât:  mais 
le  prudent  mefnager  prendra  garde  que  cella  n'arrîue  (1  edanc  accommodé 
d'herbages,  comme  il  faut  il  rournjt  de  bcdcs  à  Tuftifance  pour  pouuoir  fatis. 
faire  à  tout.En  la  Camargue  près  d'Arles, ioignant  la  riuierc  du  I^ofne  ,  du 
code  du  Languedoc  ,  à  l'emboucheure  de  la  mer  Méditerranée  ,  pour 
l'abondance  des  bons  herbages  l'on  entretient  vn  nombre  infinide  bouuinc, 
d'où  vient  qu'on  ne  l'efpargne  pas  au  labourage  des  terres  à  grairs,  donnans  !k 
chaque  contre  quatre  ou  iîx  grands  bar u^s.Non  pas  qu'ils  tirent  tou»àla 
fois»(  carc'efl  feulement  par  couples  qu'on  tes  fait  irauaillcr.mais  parinterual- 
les  e(lans  mis,  oflez  &  remis  au  joug,dc  telle  fortefque  chaque  couple  ne  cra- 
uaille  que  la  moitié  «  le  tiers  ,  ou  le  quart  de  la  iournée  «comme  quoy  l'œuure 
t'auance  tocs-bien  ,  car  ayant  fouuent des  boeufs  frais,le  laboureurne  ceireia- 
raaisd'aller  i  grand  pas.  Aufll  les  gens  du   pays  appellent  Aréttyrt  cowrtmt 
le  foc  aînfî  garni  de  pIuHcurs  bedes  de  relais. Par  cet  ordre  les  mefnagers  ex- 
pédient le  labourage  comme  ils  veulent  ,  choififTani  les  bonnes  faifons, 
&  n'emploians  iamais  les  mauuaifc»  que  par  ncceflîté  :  la  culture  ordinaire 
fe  faifant  à  plaiHc,  enics  femences  ictrant  en  terreau  temps  que  le  labou- 
reur l'ordonne  \  par  là  preuenant  les  didicultez  que  couHours  cxperimentenr 
ceux  qui  regardent  en  cét  endroit.  Qaant  aux  deux  autres  pteienducs  rai« 
fons,  ie  ne  trcjue  pas  edre  mefnage  ,  que  pour  vn  peu  d'herbe  &  de  paille 
qu'on  peut  profiter  fur  les  edeules,  l'on  fe  doive  priuer  de  cette  grande  quan* 
tiré  de  bled  que  cette  culture  auanccc  promet  auec  raifon.   Car  c'eft  vne 
chofe  adcuréc  que  la  terre  ednnt  ainfi  maniée  de  longue-main,  elle  don- 
ne lieu  aux  gelées  ,  froidures  ipluyes  ,  dr  vem  de  l'Hyucr  ,  qui  la  diipo(êiit  à 
vn  parfait  labourage  :  bannilTânt  aufFi  de  bonne  heure  les  herbes  &  plantes 
malignes  ,  donc  la  tette  eft  rcndcc  fjcilc  \  edre  labourée. 
Seconde        Apres  cette  première  oeuure ,  le  perede  famille  ne  penfera  \  rien  plus 
«EOttrc.     qu'à  faire  fes  femences  (ur  les  terres  dcja  |prefte$  ,  podpofant  to*Jics  les  au* 
très  affaires  à  cette  importante  bcfongne.  Laquelle  cxpcdice  il  retour- 
nera 
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ners  ^  fon  labouragc,dc  tcUc forte  que  dcuart  Noël  la  féconde  façoh  f  rtl' 
France  &  en  plufieurs  autres  endroits  âpelce  Bincr)foiï  baillée  à  fes  ttt^  #/*»'♦■ 
rcs  de  rclai(-,lclqiielles  rcmurts  de  fiats  les  froidures  delà  faifôn  pcncc^c^ 
Kont  à  propos,  puar  les  bien  prcparer;d'uù  vient  que  de  là  enautnt  elles 
ne  pourront  efltc  mal  labourées,  facilitant  ks  fubfcquentes  ccuures.Le  Lei,o«<btc 
nombre  des  oeuvies  requifesanx  labourages  ne  fe  peut  pas  defignet  ,  lou-  ies  «ru- 
ces  les  terres  n'ccans  pas  d'vn  naturel.   C'cft  chofc  alfeuréc  que  com-  v'f»  "'\ 
vat  il  a  cftc  dit ,  tant  meilleures  font* les  terres  ,  tant  plus  couftcni-cllc»  J!,"7acr!t^ 
i  labourer  :  &:  partant  de  peur  de  les  abufcr  ,  ou  pluftod  de  nous  trom-  food^ 

f)er  nous  niefn.cs  ,  nous  les  labourerons  félon  leurnarurcl  «lesvnes  plus 
es  aunes  moins  de  fois  j  neantmoins  toutes  f\  bien  qu'aucune  motte  ry 
paiiic  de  terre  affermie  n'y  rerte  i  reïtciant  le  labourage  à  mefure  qu'on 
verra  rebourgeonnct  les  berbcs  fur  le  gucTCt,dcfquellcsil  fera  entièrement 
defchargc,ahn  qu  étant  net  en  petfcûion  il  piiifle  cftrc  capable  de  receuoic 
Icsfemcnccs.   L'allictte  des  terres  gouuerne  anfli  de  fa  part  &  le  nombre  selon  fco 
des  ceuures  Se  leur  façon.  En  teiroir  penchant  ;  pour  l'impoiiiiniic  des  aiTieue, 
pluyesquicn  emportent  la  terre  remuée  de  nouveau,on  ne  peut  pas  tant 
donner  d'oeuutcs qu'en  terroir  plat;  ny  en  celuy-là  kbouter  fi  librement 
qu'cnccluy-cy.àraifon  de  fa^pente.qui  nefouffre  pas  l'entrecroiferocnt  des 
rayes  par  angles  droits>comme  il  fe  fait  en  la  plaine.d  auiant  que  le  beftail  Commenc 
ne  peut  direcftcmeru  monter  contre- mont  :  c  cft  pourquoy  en   ce  cas  il  |*''<»«"ct 
faudra  vn  peu  biaifer.faifant  qu'vnc  fois  le  laboureur  marchant  à  traucrs  le  qui'cî^"^^ 
ccftau^ne  le  prenne  du  tout  à  niueau  :  mais  vn  peu  en  moniam  d'vn  côté  pcotc 
&en  dcfccndantde  l'aute.  Ain  H  en  fuite  on  donrira  les  autres  ceumes^dont 
le  labourage  fe  croifera,non  pas  à  angles  droiis,mais  à  obtus  &  aigus  ,  on 
comme  l'on  dit  en  tenaille  :  Se  pat  ce  moyen  la  teric,quoy  qu'en  plan  aller 
bigearrCjfe  maniera  raifonnablcmcni  bien.  F.n  la  Reaufle  bailleurs  où  les 
terres  font  labourées  par  fiilons voutoyez^ainH  qu'ilaefté  reprcfenté.on  cft 
contraint  de  les  prendre  toujours  d'vne  fïçun  c'cft  à  fçavoir  de  long  en  long, 
é'oii  vient  que  le  labourage  ne  fe  peutentrecroifciià  quoy  il  faut  s'afTuiecrit, 
puis  que  fans  confondre  l'ordonnâctde  ce  labeur  le  beftail  nepcnt  traucr- 
fei  les  filions  en  trauaillant. Combien  neceflàireeft  l'obfcruation  des  bonnes 
iliifons,&:jourquoy,combien  jpaiiemmcnr  elle  veulent  cftre  attendues  Se 
diligemment  employées,il  en  fera  difcouiii  plus  auant:  feulement  afin  que 
le  pcre  de  famille  n'oublie  ce  cres-noble  article)  il  mettra  en  fes  tablcttes- 
cc  beau  traidl  de  Virgile, 

Notittioriyce  n'efl  p4<  U  culture , 
(  Pour  n'ejire  tOHpours  chtfrfeure  ) 
Qui  remplit  defrui&s  lu  muifiny 

Àiuié  c'eff  bien  jtlufttft  UfAifan.  Tioificf 

Ï>ar  Jcqucl  il  nousinultc  à  marifr  la  diligence  auec  la  bonne  faifon,qui  eft  gjcœuur* 
c  vr^y  temps  de  prendre  la  terre  pour  auoir  profit.  &  fuluaB* 

Or  comme  les  fcmcnces  des  bleds  hyuernaux  fuiuent  de  près  la  première 
fa^on  de  nos  terres  de  relavs,de  même  celle  des  printanicrs  viennent  aptes 
la  fccondciltfqucis  bleds  cfkins  mis  en  terre  en  leur  faifon  ,  la  troifiémc 
œxiurc  fera  donnée  à  noftrc  labouragcice  qui  pourra  cftrc  vers  le  mois  de 
Mar3:5cdeU  cnanant  durant  le  Printemps  &  lEftc  on  ictourncraautant 
de  frMs  que  le  loifir  Icpcrtncttra,Ôs:  les  herbes  croilTans  aux  gtiercis  Iccoxï- 
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traindront  :  excepte  aux  mois  de  luillct  Se  d'Aoud,  auquel  temps  il  e(l  défendu. 
^  toucher  au  labourage  fans  le  fccouit  des  pluyei..  Car  de.  cemuer  la  ccrre 
durant  les  extrêmes  chaleurs  &  fcchereffcs  ,  point  ou  peu  arroulée  ,*  c'cd 
U  corrompre  .•  attendu  que  le  peu  d'humeur  qu'ejlea»  s'en  va  en  exhalaifon,. 
»iont  elle  a  faute  par  aprcs  pour  ion  entretient,  6c  rcftant  foiblc  ,  ne  peut 
(aiiiif-'ite  à  ijudcuoif.  comme  il  a  r(lé   dir.  Et  de  fait  il  faut  bien  avou'ù 
qu'il  y  a  quelque  grand  dcOraquemenc  au  labour.ngc  de  la  plus  patt  des  bons 
fonds  ,  vcu  que  Irut   rapport  ne  relpond  ny  à  leur  qualité  ,  ny  à  la  peine 
qu'on  prend  à  1rs  labourer  :car  communément  ils  ne  rendent  plus  de  blcti^ny 
quciqucsfois  tant  que  pluficurs  de  moindre  valeur  quoyquc  Icgcrcment  la- 
bourez. Ce  qui  apparemment  procède  de  ces  ocunrcs  importuncmcnt  don- 
nées ,  remarquées  iS:  défendues  par  les  Anciens.  L'exemple  de  beaucoup  de. 
lieux  nous  confirme  en  cela ,  fpecialement  pat  les  terres  grulTcs  d'Orai>gc,&. 
parles  maigccs  de  leur  voiiiiuge  du  pays  de  Viuiics ,  ma  patrie,  &  celles- 
là  ellans  labourées  durant  tout  l'Edc  fans  intcirupion  i  &  celles^cy  iamais 
aux  extrêmes  chaleurs  ,  fans  la  faueot  de  la  pluye.Ainfi  pour  bien  con- 
duire noflre  labourage ,  il  ne  faut  tenir  conte  des  petites  pluyes  des  mois 
de  luillec  &c  d'Aouft  ,  ne  faifans  que  mouiller  le  fupetBvic  de  la  terre  • 
mais  bien  d;  celles  qui  la  pénètrent  auant,  l'abbrcuuant  en  abondance  ;la. 
commodité  dcfqucUes  il  ne  faut  pas  lailTcr  perdre  ,  mais  employer  auec  dili- 
gence. 

Obrenu-       Aux  prouincesoù  l'oo  met  quatre,  cinq,  ou  fix  bedes  i  la  charrue  à  roues,, 
libai  tca-  failant  des  profondes  rayes  en  labourant,  fcmhlablcsi  des  petites  foffcs,on  fc 
nôbrcdcj  '-^"^'^"^^  de  donner  aux  terres  deux  ou  trois  ocuures  auant  l'enfemencement,, 
auurcs     dont  elles  font  mifes  en  bon  eftat,  pour  remuer  en  cette  façon  vn  bon  pied. 

3ae  l'on  terre  :  mais  où  l'on  n'employé  qu'vn  couple  de  bedes  au  foc,  il  y  faut  paf- 
ôoecom  fer  cinq,  fixou  fcpt  foisdauantage  (elon  la  portée  du  fonds  :  afin  défaire  i 
munéméc,  ],  longue  &  fans  vntrauail,  importun  ce  que  les  autresfoni  tn  deux  ou  trois 
'  '"'^  venues.  Cette  plurahtc  d'ocuutes  données  aux  terroirs  pour  les  rendre  fertiles» . 
n'eflipas  vne  chofe  nouuelle.Pline  rapporte  que  de  fon  temps  en  Tofcaue  on  en 
bailloit  aux  terres  de  labourage  quelquesfois  iufquesà  neuf:  ce  qui  s'accorde 
à  la  façon  des  bons  laboureurs  de  Prouence,  du  Languedoc,  du  Comté  de 
Venaiflù),  de  la  Principauté  d'Orange,  qui  en  certains  endroits  viennent  iuf- 
qucs  à  ce  nombre.  Pour  labourct  le  rchamp  plus  commodément  ,  fera  be- 
foin  de  le  diuifer  en  plufieurs  efpaccs  &  portions,  qu'aucuns  appcllenr,vec- 
fanes  &  valée,  fans  toutcsfois  y  faire  autre  feparation  que  par  imagination, 
lefquelles  on  fera  de  la  longueur  de  deux  cens  pas,  peu  plus  ou  moins.  Ainfi 
le  bedail  ayant  fon  ouutage  limitif ,  trauaillera  gaycmenc  &  de  meilleure  vo- 
Jonté ,  que  fî  par  faotc  de  cét  ordre  il  efloir  contraint  de  tirer  tout  d'yn  traiâ, 
d'vn  bout  du  champ  à  l'autrctre  reHouïHàns  lors  qu'ils  fe  voyent  près  du  bouc 
de  la  raye,  pour  le  repos  qu'ils  y  prennent,  pendant  que  le  laboureur  defcharge 
le  foc  de  la  terre  qui  s'y  attache  Ces  diuifions  au  champ  ne  font  pas  pecpc* 
tuelle$,mais  elle  s'y  font  alternatiuement  ,  en  diuers  lieux  ,  par  années,  l'vn 
en  vn  endroit  &c  la  luiuante  en  vn  aatrc:d*autant  que  la  terre  portée  par  le  foc 
«•aroooccllc  au  bout  de  la  ligne  ,ou  le  laboureur  fc  retourne  ,  fi  bien  qu'à  la. 
longue  la  terre  s'y  rehaulTeroit  par  trop:mais  cftant  efcartéc  par  le  champ  ,  il 
en  demeure  plus  vjii ,  *c  fe  rclTcnt  de  la  bonté  de  cette  terre,  qui  toufîours 
cfk  de  la  meilleure  ,  U  mauuaifc  ne  ^'attachant  pas  oïdioaiiemenc  au  foc. 

Les 
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X.CS  terres  ainfi  maniées  ï  la  longue  fcronr  nnfcs  au  point  qu'il  faut  :  fie  en  cas 
cjuc  par  le  bénéfice  des  pluycs  elles  puifTcnt  auoit  leur  dernière  façon  fat 
la  fin  du  mois  d'Aouft,  ce  (era  le  comble  de  leur  bon  iraiftemenr.  De  là  en 
•près  en  attendant  le  temps  des  femences,  il  ne  s'en  faut  donner,  autre  peine, 
car  audi  fcroir.elle  pludoCl  nuifible  qu'vtilc,  dcftodrnans  la  paiftite  prepaca- 


c'eft  à  dire  ,  qu'il    faut  prendre  moins  de  terre  du  fonds  fie  des  coHcsau  urc$  du 
commencement  qu'à  la  fin,  félon  l'ordre  des  ocuures.  En  quoy  toute sfois  Ub^sau- 
n'y  a  poinr  de  certaine  limite  >  hormis  que  par  expérience  on  euft  reconnu  la  B*^' 
terre  au  fonds  infertile  ,  ou  pour  fa  crudité,  ou  pour  Ton  amertume,  ou  pour 
antre  caufc  ;  car  en  ce  cas  il  n'yfaudroii  pas  entrer  trop  profondement  ,  mais 
Iculemcnt  autant  qu'il  faudroic  pour  le  oien  du  labourjgc.Cecy  fe  pratique 
en  Languedoc,  depuis  ^eaucaire  iufqu'à  la  mer,  fie  par  toute  la  Camargue:  oi)r' 
la  terre  citant  falce  au  fonds,  le  Iiboureur  n'en  prend  que  trois  ou  quatre 
doigts  de  la  l'uperficie  ,  e(lant  à  cela  tellement  retenu  qu'il  s'alfeure  de  ga- 
(>er  Tes  guercts  ,  pour  n'en  tirer  aucun  bled  de  plufieurs  années  ,  s'il  s'ou» 
blic  d'y  enfoncer  plus  auant ,  de  peur  que  la  terre  du  fortds  qui  ciï  filée,  ve- 
nant au  ddîi-.s.fc  rcdaifc  en  Scnfouire  ,  mot  duquel  on  wfc  pour  cxpiimcrle  Scofoaite. 
vice  de  ladite  Terre  ,  lequel  s'augmente  à  mefurc  que  la  terre  fcnt  la  chaleur 
dû  Solril.EUe  Ce  reconnoit  notablement  à  vnc  certaine  humidité  que  la  tcr- 
■^c  rend  en  petites  &  diucrfes  places  ,  fi  maligne  ,  que  le  lieu  où  ellt  eft 
formée  ne  produit  iiy  bled,  ny  hctbe  ,  en  cftant  tendu  infertile.  Naturelle- 
ment fe  fornicU  fenfouirc  quand  les  eaux  des  cdangs  verfcnt  fur  les  terres 
voiHnes ,  y  lailfant  du  limon  infedé  de  la  malice  du  fcl  duquel  elles  fonc 
incommodées  pour  long-tcmws  Au  contrairc.naturclicmcnt  en  eft  elle  guérie 
par  l'eau  de  la  riuicre  du  Rhofne  ,  laquelle  ,  inondant  les  lieux  dont  ellque- 
ftion.y  charrie  de  la  graille  fi  fertile  que  le  fonds  s'en  améliore  beaucoup. 
Ma  s  l'attente  de  ce  bénéfice  naturel  ,  edant  incertaine  par  artifice  on  re- 
médie aumal;c'e(l  en  couurantla  terre  auec  de  la  paille  blanche,  en  met- 
tant la  hauteur  de  trois  quaits  de  pied,  la  lailfant  confommer  fans  aucun 
labourage.  Et  ce  fera  encorcs  auec  beaucoup  plus  d'efiicace  Ci  le  parc  à 
montons  fie  à  brebis  couche  par  detfus  la  paille  ;  car  le  fumier  procédant 
du  beliail  pourrira  la  paille  au  grand  profit  du  champ.Le  terroir  fuîci  à  la 
fenfouire  ne  craint  nullement  la  mauuaifc  faifon  }  car  il  eft  vtilement  la- 
bouré en  tout  temps, fec  fie  humide, cluud  fie  froid  :  ainfi  fe  cecompenfenc 
les  commodités. 

Par  le  contraire,là  où  la  bonté  de  la  terre  pénètre  beaucoup ,  on  ne  la  pour- 
roir  rropprofon.kr,  mais  ce  fera  bon  mefpagc  de  la  fouiller  auant  ,afin  que 
mrHéeauec  celle  de  ta  fupcrficie  elles  fe  communiquent  enfemble  leurs  facultés, 
pour  le  profit  des  bleds  qui  y  feront  fcmés.Ainfi  que  ce  me(nage  fe  pratique 
heureufement  au  pays  de  Clcues  par  quelques  vertueux  perfonnages,  qui  auec 
vne  dextérité  induftrieufe  font  pafTer  deux  charrues  en  vn  même  rayon, 
l'vne  fuiuant  l'autre  pied  à  pied  ,  dont  le  foc  de  la  dernière  prend  la  terre 
plus  balîèfie  la  porte  en  haut  auec  grande  vtilité.Oeuure  qui  fe  fait  à  frais 
modérés»  eu  cfgaid  à  ce  qu'elle n'cH  de  guère  moindre  efficace  que  fi  c'eftoic 

F  ij 


Extellet- 

tc  cctt'ire 
poui  ce» 
mettre  le 
châp  Uf- 
fé. 


U  LIEVSECOND. 

ï  main  d'homme  aucc  beaucoup  de  derpcnce.AuQI  &udra-il  cAre  auiTe  de 
ne  précipiter  pas  les  œuurcs  du  labouragccntredeux  dcrqucllcjil  faut  pour 
le  moins  cr«is  femaines  d'interualle  ,  afin  de  faire  afTaifonnec  le  gucrec  ; 
donnant  parce  dday  temps  aux  herbes  &  racines  de  mourir  &c  pourrir. 
D'obferuer  en  outre  le  temps  dHpofc  pluttoft  au  vent  qu'à  la  pluye  ,  il  ce 
que  le  gueret  s'efuente  ,  &  que  les  herbes  Se  racines  fefechcnt  aifcmentjcc 
qu'on  ne  pourroit  cfpercrfcU  pluye  furucnant  furie  nouncau  labeur.  A  la 
veille  de  l'cnfernenccmrnt ,  en  certains  lieux  de  la  Proucnce  &  voifinage,. 
on  rcpalFe  la  terre  par  vneœuurc  appelléc  TroufTer  ou  Rctronlicr  ,  &  ce 
tant  pour  ca^Ter  le  rcttanc  des  mottes  du  précèdent  labourage  qi  c  pour  ra- 
inolir  la  rerre,a6n  de  la  rendre  du  tout  propre  à  recevoir  Içsfemcnccs.La- 
quelle  ccuure  on  donne  légèrement  j  la  terre  eilanc  fort  ddice  à  caufe 
de  fa  bonne  culture.  C'efl  le  vray  gouuerncnacnt  des  terres  de  nouuelis» 
de  relais»  de  repos*  de  gucrec  vieux  ,  diuerfcmcnc  appelées  félon  les  con- 
trées, duquel  le  pere  de  famille  receura  du  contentement  :  car  la  fréquence 
culture  aux  bonnes  faifons  le  repos  opportun  ,  5c  les  amcndemens  par  fu* 
toicrss  les  cngraifTent  &c  rendent  de  bon  &  long  fcruicr.Quauc  à  celles  qui 
pour  leur  grande  frttilicé  veulent  edre  chagces  tous  les  ans,il  ne  leur  fauc 
point  d'aDTic  fa«^on  que  la  fu  Idire,  en  réglant  le  nombre  des  œuurcs  de  leur 
cuUiuc  a.i  loiûr  que  nous  en  donnera  le  temps,  auquel  elles  feronc  à  dcli- 
iiier,dcquoy  il  faudra  fe  concentcr.Ccllcs  qui  fcnr  dcDinéespour  les  orges» 
auoines  &  légumes,  feronc  labourées  durant  l  Hyuerje  plus  fouuenti^  le 
mieux  qu'il  fera  polfible.  efpianc  les  bonnes  faifons,  aBn  d'cAre  prêtes  à 
cnfcmencer  au  mois  delanuier  oudeFcurier. 

Ourre  lefquelles  œuurcs  quelques  bons  mefnagers  en  donnent  vneextra- 
ordiruirc  à  leur  labourage,pac  le  moyen  de  laquelle  les  tctrcs  fe  remettent 
eu  vigueur>quand,apres  auoir  tranaillc  dix  ou  dou  te  annccs,cilcs  fc  crouucc 
laifes  &  comme  recrues.  Par  l'ordinaire  culture  on  ne  profonde  pas  G  bien 
Uiarcqu'onen  orte  entièrement  toutes  fortes  de  malignes  hcrbcs,aufquel- 
Içs  pour  peu  de  place  qu'elles  treuucnt,fc  famians  du  foc  ,  multiplient  Bc 
s'encjtoflÙfcnt  cftrangement  au  champ, &  c  tft  à  fon  grand  preiudice  ,  car 
en  crtant  charge  &  aflaili  il  ne  peut  produire  que  des  bleds  chctifs  &  langou- 
reux. Pour  à  quoy  rcmedier,cctteœuure  extraordinaire  cftinucntéc,laquclle 
on  donne  au  labourage  de  dix  en  dix  ans.ou  de  douze  en  douze,&  par  la- 
que lie/ la  terre  fe  remue  prefque  autant  aUanx  que  n  on  plantoir  la  vigne» 
incflaut,  cnlemble  les  terres  de  la  fupcrficie  Se  du  fonds:&  tour  d'vne  main 
foitanc  du  fondsroutes  les  racines  herbes,  &'  pierres  nuifiblcs  ,  laillant  le 
champ  nMtoyécnpecfc<îlion.C'eft  à  brasd  homœe,&  non  parle  trauail  des 
beftes,qucccla  fc  fiàit,auec  des  pelles  de  bois  ,  garnies  de  fer  par  le  bouc 
pat  IcÂqacllcs  la  terre  cftant  vne  fois  ouuerte  d'vn  côté, &:  taillée  à  la  profô- 
deur  requlfe,&  renucrféc  à  lopins:lcfqueU  cuits  parle  temps  fe  brifcntà 
plaifir,lc  fonds  rcftant  par  après  rrcs-aifc  à  labourer,&  ion  fcrwle  n.éme  à 
raifon  du  mélange  des  rerres  vieilles  &nouuellcs,  luy  donnanr  nouuclle 
vigueuï.Pourucu  toutesfois  qu'en  cnfonçanron  n'en  forre  la  terre  amcre, 
mais  il  fauc  y  aller  iufq«cs-là  rcc£uu,ftlon  la  propriété  du  terroir.  En  lieu 
pierreux, cela  ne  fe  peut  faite  auec  la  pelle  fierrée,qu'on  appelé  en  Frâct  BcfTe 
$c  en  Languedoc, Luchet.mais  au  lieu  d'icelle  l'on  employé  le  hoyaii,^aucc 
ViliUjlf  aaconttc  des  pierres  i\c  l'empcfçhantpas  d'cnfcnccr  à  fuffifanccw 

£i  foit 
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£t  foit  autc  le  Inchcr  ou  aucc  le  hoyau,il  ne  faut  pas  prendre  la  peine  de 
forcir  la  icrrc  du  profond  aucc  la  pelle  communc.inais  on  fe  doitcoNtcn- 
ccr  de  dcrompre  le  ccrroir  en  le  rocHant  comme  il  a  cQc  dit.  Et  à  ce  que 
commodcn^ciu  l'on  puilî'c  faire  cemefnage  ,  qui  n'cft  pas  de  pe  tite  dcfpcn- 
ce  tout  le  terroir  eft  diuifc  en  dix  ou  douze  portions  cfgalcs  >  pour  en 
gouucrner  ainfî  vnc  ^  chaque  année,afin  que  finalement  tout  le  domaine 
demeure  au  dernier  degré  de  bonté, félon  fafufiirancc  naturelle.  C'eft  que 
par  ce  moyen  employant  toute  la  force  du  tcxroir  ,  Ci  aucune  portion 
n'en  demeurant  en  atriere  comme  auparauanc  >  le  fonds  en  fiuâifie  abon- 
'  dammcnt.  S'il  femblc  au  pere  de  famille  que  cette  réparation  foit  trop  pe- 
nible^en  fe  contentant  du  tiers  des  fruits  de  la  première  année  >  la  fera  faire 
par  autruy.fans  fe  meflcr  de  rien,comme  l'on  fait  ï  Loriol  en  Dauphinc,& 
autres  endroits  de  cette  prouince.  Condition,  tout  bien  compté,  trouuce 
raifonnable  ,-rcu  l'abondance  du  bled  qui  prouientde  cet  attitice  ,  excé- 
dant de  b(.aucoup  le  précèdent  port  du  terroir,  qui  en  eft  accommodé  pour 
pliifieurs  annces  cflant  nettoyé  de  fes  immondices  Se  empefchcmens,com- 
me  il  a  edc  ditrN&ainfi  pour  rien  &  fans  ftais.fe  trouucra  mis  en  fon  bon 
cftai. 


Des  fumiers. 
C  H  A  p.  III. 

LE  fumier  des  terres  eft  vnc  très  notable  pariîc  du  mefnage  :  étant  nota- 
blc  à  tous  ceux  qui  font  prcfciïon  de  manier  la  icric  que  c'cft  le  furaiei  . 
qui  réjouit,refchau^e,engrai(re,amelit,adoucir,doropte,  &  rend  aifées  le$ 
terres  lalTes  par  trop  de  trauail, celles  qui  de  leur  natore  font  froides  ,  mai- 
grcs,dure$,amaires, rebelles  6:  di^hcilcs  à  cultiuer.tant  il  cft  vertueux.  C'cft 
du  fumier  d  où  procède  cette  grande  fertiliié  rcchcrL-hcc  par  tous  les  mc- 
nagersifaifant  produire  à  la  terre  toute  abondance  de  biens:  car  les  bleds, 
vins>foins,frui^s  desiardins  5c  des  arbres  viennent  richement  par  le  fa- 
mier  eftant  affaifonné  par  l'eau,  &  conucnablemcnc  employé.  La  diftin- 
âion  des  fumicrs,l«  lieux  &  les  tcir.ps  de  leur  employ  &:  application  en 
font  les  neceHaires  obferuations.  La  valeur  du  fumier  confiftant  en  la  châ- 
le i'r,fâir  que  d'autant  plusil  eft  ptiféque  plus  il  abôdc  en  cette  qualité  là; 
comme  le  moins  recherchablc  eft  le  plus  froid. Le  s  terres  humides  dilTolucc 
mieux  &  pluftoft  le  fumier  que  les  fechcs:pout  laquelle  caufc  ï  celles-là 
nous  bailleront  le  fumier  plus  chaud  qu'à  celles  cy,  Icfquelles  pour  leur 
ficcitc.n'en  peuuent  faire  pénétrer  la  vertu  beaucoup  auaut  dans  terTe:& 
encore  regarderons-nous  voiremcmc  atttndrons-nous  le  fccours  des  pro- 
chaines pliiyesicar  iceluy  manquât,on  ne  doit  pas  cntrtfprendre  de  fumer  Ici 
terres  maigres  &  légères. Or  puis  qu'il  eft  nccelfaire  d'adiouftcr  l'humidité 
au  ftxnicr  peut  le  faire  valoir  auec  raifon  prefere-on  en  ce  mefnage  l'Hyuer 
a«  Printemps  &  le  Printemps  à  l'Efté.  Les  terres  qu'on  cnfemëcc  de  bleds 
hyuernatix  feront  fumées  dés  l'Automne, fie  des  l'Hyuer  celles  où  l'on  dc- 
(îrc  mettre  des  bleds  printaniersrpar  ce  moyen  l'humidité  des  faifons  dif- 
folnant  les  fj/miers.en  fait  pénétrer  lafubftancc  dans  la  terreau  grand  pro- 
6r  du  fond?  qui  en  rend  abondance  de  fzul€t.  Aullî  par  même  raifon  don- 
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serons  nous  plus  de  fumici;  à  la  terre  humide  qu'à  la  fechc.  La  (ec^e  fera  fut- 
Qice  iouuent,  &  peu  à  la  foisj  atîn  qua  la  longue  elle  Ce  puifTe  cngrai^Ter  ,  Sc 
par  confequenc  humedbcr.Atnn  les  tcricsauronc  la  quantité  de  fumier  requife 
pour  l'accroiircment  dc&6:uiâs  &  non  pas  pour  les  eftouffer,comme  ilarriu&-^ 
ToBiicf  ^  ^^^^  difcretion  on  leur  en  bailioit  trop  à  la  foi  s. 

icpigcoo.      Le  premier  &  meilleur  de  tous  les  tumicrs,  defquclesPon  puilTe  faire  eftar,, 
cft  ccluy  du  colombier,  pour  fa  chaleur  qu'il  a  plus  grande  que  nul  autreipac 
laquelle  il  ed  teodu  propre  à  tout  vfagc  d'Agriculture  j  de  telle  forte  que  pca 
profite  bcaucoiip«mais  c'eft  à  cundicion  que  l'eau  intcruicnnc  bien* tod  après 
pour  corriger  fa  force,  autrement  il  nuiroit  pludoil  qu'il  ne  proficeroit,  ac- 
tcnJu quefcul/anseftre  tempéré  d'humidité ,  bruûc  ce  qu'il  touche.  C'eft 
DelapoQ.  pourquoy  il  n'y  a  autre  faifon  pour  foo  application  queTAutomnefic  l'Hy- 
^iilcy  &    uer,  le  Printemps  eftant  fufpeâ  pour  ia  proximité  de  l'E(lé.  La  Bante  de  toute 
forte  de  volaille  fient  après  horfmis  de  l'aquatique  ,  comme  canais  ,  oyes,cy- 
gnei  &  aucrcsi  qui  pour  leur  grande  froidure  ne  font  d'aucune  ou  bien  de 
-DuBcAail  petite  vtiliic  :  &  en  celiuy  des  moutons  &  brebis,  cheures,  cheuaux  ;  mulets, 
i  q  j  lire    bccofs,  aines,  poucceaux,  qu'on  augmente  auccdes  fueiUes  fcvuansde  litière  au 
picdj.       bcftail.Lcs  anciens  ont  fait  grand  cas  de  la  fiante  de  l'afnc  ,  même  Palladiuf, 
qui  le  met  au  premier  rang  pour  les  lardins,  d'autant  que  cette  befte  manze 
lirnccmeni  ,  &  par  ce  moyen  digérant  bien  la  viande,  en  rend  le  fiimicr  qualiDé" 
en  pcifcâion.PluHeurs  confeillcnt  de  ne  meHer  pas  les  fumiets,mais  de  les  ran- 
.    g(r  i  parr  par  efpeces  feparées.6c  après  les  employer  (clon  leurs  propriciés.CcU 
ic  fait  a  fément  de  ceux  du  colombier,  du  poulailler,  de  la  bergerie  i  mais  des 
autres  la  chufe  ne  (c  peut  accommoder    pour  la  di£culcédc  cette  didindion:' 
parce  qu'clUni  coiu  l'autre  bcilail  préque  logé  enfcmble  en  edables  contigus^ 
leurs  fumiers  fe  mcslent  aux  lieux  où  des  ellablcsfout  portez  repofcr.Au(fi- 
cette  pénible   curiofité  ncd  nullement  necellàite  mcfmc  pluftoft  nuifiblca 
d'autant  que  ne  peaucni  faillir  d'cftre  bons  les  fumiers  de  diuerfes  fortes  de 
bcftes ,  vnis  &  failonnez  en  vn  corps  ,  les  vns  f^ifans  valoir  les  autres  :  ce 
qu'on  ne  peut  dire  des  fcpatcs  ,defqucls  jl  s'en  ttouue  de  peu  de  valeur.  Les 
plus  pouriis  &  menus  feront  employés  aux  prairies  deHa  faites  &  aux  iac-- 
dinsjlcs  moyens  aux  terres  à  grains  &  vignes,  &  1rs  plus  groflîcrs  auxpraU 
ries  que  vous  faites  de  nouueau  pour  cUic  incorporés  ancc  la  terre  ,  afin  de 
Diftto<fli6'  produire  parleur  crudité  abondance  d'herbes.  Vos  Ritaiets  feront  charriés 
dcïunjien         Icstcrrcs  ï  grains  des  le  commencement  de  Septembre,  après  que  fe$ 
eirptoy.    grandes  chaleurs  (cront  pa(rées,euitant  parce  moyen  le  haflc  du  Soleil,  qui' 
les  deflccheroit  trop  i'cntens  les  terres  de  repos  qu'on  prétend  cnfcmen- 
cer  les.  prcraicrcsrtoutcsfuis  aux  enuirons  de  Paris  l'on  n'attend  pas  le  moi», 
de  Septembre  pour  charrier  les  fumiers  fur  ces  terres  ,  roaisc'cft  dans  le 
mois  de  Iuin,couurani  alors  le  fumier  auec  vn  labeur,qu'on  appelé  Bifner. 
Aucc  difcreiion  on  diftiibuera  le  fumier  du  colombier,  de  peur,  que  par 
trop  grande  qnaniitc  lafcmence  n'en  fuft  bïuflrc:c*eft  pourquoy  on  Icfemc 
par  la  terre  à  la  façon  du  bled,&  prefqne  aufli  raremenr.  De  même  fait'OiVi 
celuy  du  poulftillcr,d'ar.iant  qu'ils  fyrrbolifent  enfcmble  en  vertu  &  cha? 
leur, tous  deux  caufans  grande  abondance  dcgrains.Et  non  rcùlcroent  au» 
terres  labournb!ïS&  aux  prairics,fur  tout  à  celles  d'abbreuLiagc.les  fumiers 
dç  tcllevolaillc  fout  de  grande  viilité.maisauffî  aux  vignobles.aofquels  fpc- 
fiUkrocut  cduy  du  pigeon  fut  produire  aboudancc  de  boa  vio:cc  qui  n'ar- 
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rwc  par  aucun  aurrc  fumier  ,qui  nefcrt  que  pour  la  quantité  le  vîn  de- 
meurant pCTlt  ,  de  gouft  dcfagrcablc  ,&  fuict  à  fc  corrompre.La  fiante  da 
teftail  Icnu  s'cmployc  vb  peu  diuerfemcnt  des  autresrc'cft  que  fans  frais  de  ' 
trharroi  il  fc  trouue  tout  porte  fur  les  teircs  de  ralais.par  le  raoyc  du  parc  où 
ce  bcftail  &  le  capihi  vwuviiu  aurani  i_  -f    .  . 

j)romcnaDt  à  plaifir  engrailTefort  bien  les  terrcs.De  racme  fans  dc7pcift?& 

cd  employé  celuy  du  gros  beftail  couchant  en  campagne  dans  le  parc:mais 

le  fumier  que  toutes<es  beftes  font  dant  leurs  eftables  durant  i'Hyuer,c(l 

charrié  k  la  manière  des  autres  ou  leur  feruice  eft  dcflinc.Pluncurs  aurres 

fortes  de  fumiers  y  a-il  pour  l'amendement  des  terres  qui  toutcsfois  ne  font  chiMz 

pas  en  vfagef>ar  tout.tât  pour  l'ignorâce  que  pour  la  pare  (Te  des  mcfnagets,  fcrrdtjfij- 

La  chaux  neufve  efl  de  grande  eAîcace  pour  cette  chofe  »  laquelle  mcHce  mictiauiS 
«uec  quelque  terriere,balieurcs>  ou  autels  fumiers,&  iettcc  au  champ  au 
commencement  de  ll-lyutrjrcngraifretres  bien:  &  félon  Con  naturel  chaud 
<i\è  les  petites  bedes  &  les  racines  des  herbes  nuifîbles.  En  quoy  la  cher- 
té n'etl  pas  it  conHdcrable  ,  quoyque  la  chaux  coude  de  l'areentyque  le 
çrofit  qui  en  rcuient  eft  affeure  comme  ce  mefnagc  s'cft  des  Tong-tempt 
pratiqué  au  pays  de  Gueldres  &  de  luilliers. 

Les  fèves  engraiffcnt  les  terres  où  elles  aurontefté  féroces  &  recueillies,  L'hctbe 
7  laiflans  quelque  vertu  agréable  aux  fromensqu'ony  fait  par  après,"  m/ais 
plus  grande  Se  plus  proBtable  y  fera-elle  fi  fans  efpoir  d'autre  commodité 
de  la  graiiïe  on  laboure  les  fcvcs  deja  grandes  ôc  en  flcur,environ  la  fin  d'A- 
"uril,  ou  au  commenccmcnr  de  May  rcnuerfant  aucc  le  foc  toute  l'herbe  en 
ia  rocHant  auec  la  ccrre,pour  y  fernir  d'améderoent  cftant  pourrie,felon  l'an- 
cienne fiçon  des  Macédoniens  &  Thelfaliens.  Et  s'il  fait  peine  au  pere 
de  famille  de  gafter  ainfî  les  fevcs  presque  predes,  qu'il  conHdcre  que  c'ed  ^ 
Tounours  le  même  en  quelle  part  qu'il  mette  fon  argent*  pourueu  que  c* 
ioit  à  fon  vtilité  :  s'alTeurant  que  deux  efcus  employez  en  fcves  à  cette  feule 
intention,  luy  porteront  plus  deprofir  que  fjx  en  furoicrs.  Cette  manière 
de  Fumeries  champs  par  les  fcves  s'obferue  lieureufcmeni  en  Dauphiné  vers 
le  Diois,  vn  peu  diuerfemcnt  toutc«fois}car  ils  attendent  que  les  fcves  aycnt 
grenéj&  après  auoir  expofélcs  gouffes  des  fcves  aux  pauurcs.les  leur  don- 
nans  par  aumofne,»uecl'herbe  labourent  le  champ  Encore  plus  vtiicment 
«font  ce  mefnagt  ceux  quife  feraent  des  fèves  à  iamode  des  lupins  ey^apres 
mondrée.ParainH  ils  ont  loifir  de  bien  labourer  le  champ  durant  le  Prin- 
teropJ:*  cette  commodité  ,  que  ponrfemer  fc  fcrucnt  des  fcves  cueillies  la 
même  années,y  employat>s  les  menues  &  chetiues,  feparées  des  autres  auec 
le  crible. Quclque$-vns  auec  raifon  gouuernent  autrem^rtt  la  graifîc  des  fcves. 
En  terre  tcnui*  en  relais, bien  labourée, &  fi  poffibic  tft  fiimccfcroent  de 
l'orgcraprcs  auoir  cueilli  l'orgejfement  des  fcves  d'Hyuer:  Bc  iccllcs  recueil- 
iiesj'annéc  d'après  y  (êment  du  ftomcntilequcl  après  auoir  lyoilfonné  la  terre 
eft  labuutéecn  fa  Caifon  &  lairtee  repofcr  vn  an  pour  rccoitimcncer  ce  mê- 
jiage:dont  la  terre  porte  gayement  trois  années  de  fuite  ,  6c  fctflementcn 
repofe  vneife  maintenant  ain fi  ttes-bicn  au  labourage.Lcs  pois  auflî  engraif- 
fcnt la  terre  la  vefTe.  les  orobes  ou  cis  &  autres  lcgurae$,exceptc  les  chi- 
ches,qui  l'emmaigriflcnt  beaucoup. Le  risauflj  fer t  en  cét  endroit,  mais 
l'on  n'en  ptur  pas  faire  eftatpat  tour  pour  ne  reufllr  en  autre  fondsqn'ca 
^elay  quicd  accommodé  d'eau  pour  i'arroufcr  à  toute  heure. 

F  iiij 
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ï^wj  lu-      Les  lupins  font  beaucoup  à  prifcr  pour  l'cngiailTcnncnt  des  terres,  pour- 
pinî-       ucu  toutes  fois- que  le  climat  le  pcimcttc.  Les  Anciens  à  cette  occafion  les 
fcmoycnt  âu  mois  de  Septembre,  &  en  rcnuerfoycnt  i'hcibc  dans  terre,  lois 
qu'elle  auoit  iettc  fafcconde  ouiroificme  fleur  :  même  il  en  (cmoycnc  par- 
mi leurs  viencs  pour  Ic^  ciicr^fe.  A.t -^^^  r-'i-v^;'*'^' ''-«P*  «fV .  '* 
rirairow  ,  oc  ailleuts,  ou  cet  cngraïUiment  cit  en  vlagc  moa- 

(tcc  que  la  droite  Lifon  de  Icmer  les  lupins  cft  lut  la  Én  du  mois  de  luin,  oa 
au  commencement  de  Juillet  ,  fur  1rs  rcrres  de  vieux  gucrct,  qu'on  picpare 
pour  les  bleds  d'Hyucr ,  lorsque  le  labeur  c(l  fort  auancc,  cette  tacdiic  de 
Icrocr  donnant  loifir  de  bien  cultiucr  le  champsj ce  qu'on  ne  pourtoir  pas  (àirc 
par  l'ordre  ancien.En  ce  temps  là  doncqucs  auec  vn  labeur  Eaic  au  foc  nous  icu 
tcrons  la  fcmence  des  lopins  en  terre,  laquelle  au(li  tod  aptes  couucrrc  &  om- 
bragée par  l'herbe  qui  en  pcouiendra  ,fcra  coniciuéc  en  quelque  id  humiic;  &c 
pat  lun  amertume  toutes  fortes  de  petites  bcdcs  (eront  chciî'c^s  ,  &c  lucet  les 
lacinrs  &  herbes  malignes  ,  fi  bien  que  le  guecec  dcfchaigc  de  ces  nuifanccs, 
cngtaillc  par  l  herbe  meûce  auec  la  terre  par  vn  labeur  donné  fur  le  commeQ- 
cciTicnc  de  Septembre,  fans  attendre  ny  fleur  ny  fTuiâ>fc  rendra  propre  a  re- 
ccuoir  &  e(l:ucr  les  femeoces  des  bleds  auec  grand  proBti^jt  ce  mcfnage 
l'herbe  des  liipiusfe  conferue  en  campngnc  ouucrtc,  ion  amertume  luy  cllanc 
vn  alf- lire  ren^pirt  contre  routes  fortes  de  bcfles  ,  aucune  n'en  ofant  appro- 
chcr.Facilemcuc  elle  fe  meurt  ,  à  cela  n'cflant  requis  que  le  feul  tovichec 
du  focX'cftau  terres  maigres  oh  les  lupins  fc  plaifcnt  :  comme  auflià  cllcs> 
appartient  proprement  l'amcltoremcm.   En  cette  forte  l'on  fe  priue  de  la 
fcmence  des  lupins  j  mais  pour  s'en  Fouinir  il  en  faut  femct  &  traiter  i  la 
manière  des  autres  légumes  comme  fera  monftrc  en  fon  propr.:  lieu, 
êft  aufH*      La  marne  ne  doit  cflrc oubliée  ,  pour  la  grande  vcnn  crgrAillanic  qu'elle 
bon  fu-    *  »  ^  bon  droit  appelléc  d'aucuns  Manne. Pline  l'cflimc  beaucoup  ,  cflant  de 
nicc.       Ion  temps  en  grande  réputation,  loudcnant que  fa  venu  dure  trente  ansct) 
terre  fans  y  en  remette  de  nouuelle.Elle  cû  furt  conncuc  enTIfledc  France, 
cola  Beaulfc»  Picardie  ,  Normandie  ,  Bretagne  &  autres  prouinces  de  ces 
contrées  U.  Ce  n'cft  auttc  chofc  qu'viie  mine  de  terre  ,  endurcie  pref- 
quc  comme  pierre, laquelle  on  crcufe  quelques  fuis  furt  profondément  dans 
terre.  Elle  c(l  colorée  félon  les  lieux, en  quelques  vns  elle  efl  blanchc,et\ 
d'autres  grife  ou  roufle.Edanr  fortic  de  la  foire,on  la  met  fur  le  champ  en 
petits  monceaux  feparez  comme  du  fumicr,pour  y  eftrc  fuféc  comme  delà 
chaux  pat  le  Sùlcil,la  pluyc,  &c  le  froid>  dût  elle  fe  diiTbud  &  réduit  en  pou- 
dre dâs  peu  de  iours-.puis  repcduc  par-cy  par  là  6c  incorporée  en  modcrcc  quâ* 
tité  *aucc  la  terre  1  cfchaiiflfe  fort,memc  de  iclle  fone, que  pour  le  premier  an 
les  bleds  n'y  pro6tcnt  guere.a  caufc  de  trop  de  chaleur  3^'  graiife.lcs  faifans 
vcticr  à  terrcnnais  cduy  d'après  6c  les  fuyuans,  dix  ou  douze  plus  ou  moins, 
fclon  la  chaleur  delà  marnc/ans en adiouOer d'autre  ,  le  fonds  s'en  reflenc 
znerueillcufemenc ,  auec  grai^d  auanccment  pour  les  bleds. 

Les  cendres  des  lefci\ics celles  des  fournaifcs  àthuiles,à  chaux  à  charbon. 
Cendrée,  1"  poufl[icres  des  ch"mins,  les  reliefs  des  badimcns  n'y  ayant  trop  de  pterc 
pouilleres,  res>lcs  fcicuresdes  arbres, les  immondkcs  des  priués,efviers,efgouts  Se  cloai- 
&  4'|tre»    qucs,  les  balicurcs  de  lamaifon  6c  hn'Je  court,  toures  fortes  de  dcfpouïllcs 
^"^"'   4c  i«rdins  comme  troncs  de  choux,  les  fueilles  fcchcs  de  s  mtlo\is,cc  ncom-' 
Wes«  courges, coilks  &£aillcs de £cve5,£ois»moata£dey&fe(i>blablcscho- 

fi^SjCom.- 
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feti  comn-ic  aulTi  le  marc  des  raiHns  ,  après  enauoir  exprimé  le  vin  Ce 
l'atioir  rrcmpc.En  fommc  tout  ce  qu'on  peut  amaffcr  de  nul  prix  dedans  & 
autour  de  la  insjfonïfcrt  à  augmenter  les  fumiers  >  cftans  mis  auec  eux  ^tf 
meûé  cnfcmble.A  la  vigne  fcrt  de  bon  fumier  les  cinocs  tendres  iettons 
de  buisjmefme  aux  oliuitrs  &  autres  arbres  fruiûiers.Auili  le  foin  à  demi 
pourri  engraiflc  la  vigne ,  ellant  là  vtilemcnt  employé,  quand  par  inconue- 
nient  il  ne  s'apprête  bien  fur  le  prc,ou  que  le  bcilail  ne  le  veut  mangcti 
pour  cftrc  trop  groflîer,  comme  ccluy  des  palus  &  raarefcages  :  en  autre  en- 
droit de  mefmc  fert-ileAant  nulle  auec  les  lufditcs  maticies,  &  aucc  elles, 
pourri  fie  aflaifonné  comme  il  tau  t. 

Quant  au  poinû  de  la  Lune, auquel  les  fîimiers  doiucnt  eftre  mis  en  ter-  ..^^"jP* 
re  pour  s'en  fcruir,ny  qnels  fjmicrs,  recens  ,  ou  vieux  font  les  plus  i  nrifer  ,  «np  <>. 
il  ne  s  en  peur  raire  grand  lugement  j  n  eltimant  pas  a  ce  mclleur  le  croil-  ^ 
fane  que  le  dccours  de  laLune^ny  généralement  les  vieux  que  les  nouveaux  quos  font 
fumierstcomme queiqucs>vns  veulcnicqu'anfli cette di(linâi6 ne fc  peut con- 

moderoent  pratiquer  en  ce  neeoce  ruftiquc  ,  le  perc  de  fcmille  ayant  tant  ' 
,,  ^  S.         r     •        1^    j    '     i       r  vieux  00 

d  occupation  au  cours  de  les  aftaires  ,  qu  en  cet  endroit  il  ne  le  trompera  id  noit- 
nullement  jdidiibuantfes  fumiers  comme  t(i  mondré  ci  devant  ne  s'aiFu-  veaux. 
iettilTant  au  temps  de  leur  application  ,  qui  cil  ou  devant  ou  pandant  l'Hy- 
Ter  atiin  que  l'humidité  de  la  faifon  en  faifc  pénétrer  la  fubftance  dans  la  ter- 
re , pour  garcn tir  les  firiiids  des  chaleurs  &  fccherelTes  importunes  ,  fi  d'a- 
venture lel'rin  temps  fe  rencontre  avec  peu  de  pluye.d'ou  il  arrive  fouvent 
qu'à  l'arrivée  de  l'hftéles  orges ,  avoines  (5<:  légumes  font  fufFoquez  &  brû- 
lez. Et  bien  quelesblcds  marfcs  &  tremcs  ne  foyent  femez  qu'après  l'Hy*- 

'^cr,  k  ft^avar.t  laboureur  n'attendra  pas  rant  à  fumer  les  terres  où  il  les  vou- 
dra meitr.-  mais  à  la  féconde  culrure  d'iccllf-s  qui  pourra  eflrc  environ  Noël» 
y  efpandr;!  les  fumiers  qui  auront  efté  faits  dans  fc  s  e  (labiés  depuis  les  fe* 
picnccs  d'Hyver  iufoues  alors,  pour  incorporel  de  bonne  heure  leur  fub- 
ftance  dans  terre  à'  l'vtilitcfufdite.  S'afTeurant  que  mçfnageantainfi  fc^  fu* 
iT»icrs  il  ne  faudra  gueres  à  bien  rencontrer  en  ces  fcmcnces  ,  lefquelles  bien 
fouvent  trompent  le  laboureur»  faute  decetre  prévoyance.  Les  fumiers  qui 

^£e  feront  de  Noël  en  hors  feront  ferrez  pour  les  bleds  hyvernaux  ,  qui  en 
feront  d'autant  mieux  accommodez  que  la  prc  vifîon  en  aura  cdc  faite  plu» 
grande. Touchant  le  fumier  desiardins  ,il  y  a  grande  fubic(flion  pour  la  di- 
verfiié  des  herbes  qui  y  crcifTcntjlefquelles  diverfcment  aulTi  dedrcnt-el- 

'-lestftre  feTnéc5,pîantées  &  par  confcqucnt  fumées-  Mais  c'cft  l'eau  qui  fafc 
valoir  le  fumier  en  cet  endroit  }  de  laquelle  le  iardinicr  fe  fert  durant  tout 
l'Eftc  fclon  fon  climat  ;  6c  melmc  du  fumier  ;  non  pas  totiresfois  en  fi  gran- 
die quantité  comme  durant  l'Hy  ver  ôc  les  autres  faifons  de  l'année. 


Vfs  firmenc/s, 
C  H  A  P.  IV. 

L'Eleûion  désunîtes  (anences* cil  l'm  des  plus  importans  articles  Ju  CerW*:' 
gouvernement  des  terres  à  grains  j  car  quelle  cneillcire  pouvcz-vous  ""^"J^^^ 
efpeier  des  bleds  m»l  qualifiés  que  vous  femez  en  vos  terres  ,  quoy  que  cci. 
^ien  labourées  /  Ceci  donne  coup  à  ncKlic  iticfnagcj  doncqiies  nous  y 

/  icj^aidcions 
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rcgavdcroni  cuneufcmcni.ftfin  que  choilîflans  de  bornes  Fcmencts  -nou« 
piiidloMS  tifcrprofic  &  honneur  Hc  noftrc  labourage.  Pour  vn  prcallablr 
le  pcredc  faiiiille  conlidorera  qucU  fonc  les  grains  qui  fruéhiîenc  mieux  en 
Ion  terroir,'  pour  Icsprcfcrcr  à  tous  autres  éc  iuivant  les  preccdens  enfei- 
gncmcns  il  enfcmenccra  couTiours  Gi  tcrcc  de  grains  qu'elle  produit  plus 
gaycment  iamais  de  ceux  qu'elle  refufc.  Et  encores  que  fcs  grains  foyenc 
beaux»  bien  iv:ts  &  bien  nouriisyfi  cft  ce  que  toujours  il  n«s'cn  doit  fêrvic 
pour  fcmcr  ,mais  il  s'en  doit  fournir  quclquesfois  d'aillcur ,  pour  le  profit 
que  le  changement  a  accoutumé  de  rapporter  «félon  le  commun  defîr  de 
toutes  chofes  qui  fe  plaifcnt  à  ladiveritic..Ce  qui  notablement  fc  rcconnoift 
en  cette  aâion,'  car  la  terre  fe  refiouit  d'edre  quelquesftois  enfcmcnccc  d'au- 
ttc  bl:d  que  du  fien  propre,&  au  contraire  elle  fe  6Uche  de  U  conrinuatioa 
des  fcmences  nées  en  elle-mefmc  c'y  abatardiffans  à  la  longue^quclque  bon- 
té qu'ayc  le  fonds     ce  tant  plujdoft  ôc  plus  fort  qucie  terroir  fc  ccpuvf 
plus  humide. 

Ve  frets  en  troU  cm  Àe  ejMMtrt  en  ejuâtre  uns  • 
De  remuer  U  femence  il  efl  temps  : 
Et  fi  pour/nù  le  bien  de  ce  mefnage , 
Sur  tes  voljîns  gâ'tgntrai  l' avantage. 

En  ce  changement  nous  remarquerons  pour  i>on  mefnage  le  changement 
d'vnc  tfp.c:cc  de  bled  en  autre  ,  de  froment  en  fcglc  de  fcgic  en  froment ,  & 
;i)n(i  des  autres.  Comme  noftrc  terre  ayant  porté  quelques» années  du  fro- 
ment donnei-lay  paraprcs  du  feglc  j  6c  en  fuite  de  l'orge,  de  l'avoine,  des 
Icgumcs  dont  vous  tirerez  profit.pourvcu  que  le  fonds  s'y  accômode  i  fclom 
q(:clques  endroits  il  s'en  rencontre  qui  tempérez  d'argile  &  de  fablon  :  fouf- 
frcnt  porter  alternativement  ces  divccfcs  eipeces  de  grains:Ce  poinél  don- 
ques  avec  bonne  raifon  fera  tenu  pour  maxime  ViCc<:(fx\tCiDe  changer  de fimen' 
ce  de  trsis  en  trois  ans  ou  de  tjtuure  en  <jH4tre,  Prcndie  du  Bleds  de  vodre  voidit 
pour  femcr  n'ert  pas  le  changement  que  i'entcns>car  ce  fcroit  toufiours  en 
revenir  là  que  de  femcr  comme  du  voArc  proprcmaisil  le  faut  envoyer  que- 
rir  loin  de  vaus  vncoudenx  journées,  afin  que  la  diverfîté  de  l'air  vous  fi> 
lisfidc  en  cet  endroit.  Chaque  province  à  fcs  particulières  obfervations 
U  de  (Tus»  ayans  par  longues  expériences,  remarque  les  endroits  d'où  les  fe- 
mcnccs font  les  plus  profitables  ,  à  quoy  fc  faudra  arrefter.  Comme  pac 
exemple  depuis  Lyon  iufqu'a  la  mer  Méditerranée  ,  comprenant  trente  ou 
quarante  licucs,cn  travcrs,les  fcmcnccs  qui  montent  font  les  mcilleuresic'cft 
à  dircpiifcs  du  Midi  pour  cHre  portées  an  Septentrion.  Aux  enuirons  de 
Parfs  le  changer  de  femence  eft  audirrouué  profitable  par  la  pratique  des 
meilleurs  mcnagers^auec  mefme  obferuation  du  monter  que  la  liifdiic.Mais 
ce  monter-li  fe  prend  au  regard  des  riuieres,qui  en  ce  pays-là  defcendcnt  vers 
U  Normandie  &  environs.  Ain fi  des  aunes, chaque  pais  en  ce  tant  impor- 
tant article  de  meGiage  ,  terumt  pour  loy  inviolable  fes  profitables  couilu- 
mes.  Et  de  quclq  ic  autre  pan  qu'on  tir:  \cs  femences,  il  faut  toufiours  regar- 
der que  ce  foit  de  terre  maigrc«paur  les  loger  en  terre  grafTcou  pour  le  moins 
en  terre  de  femblablcfutfifance.car  de  les  mettre  en  vn  lieu  pire  le  profit  en 
ferodt  doutcuxjfc  voyant  tous  les  ioursquc  les  planres  arrachcei  en  lieu  mai- 
gre croifTcnt  trcs-biep  en  lifu  g£as;au  conttaiic  ne  font  que  languir  tranf* 

plantées 


OV   THEATRE    D'A  G  R  I C  V  L  T  VR  E.  91 
jÉnircc  de  focc  terroir  en  foiblc.  En  outre,  de  quelque  cfpccc  de  bleds  que  Q„||t(j 
et  foii,pour  femcnce,TOUS  en  choifircz  de  grain  bien  rocur,  fort  pcTani ,  de  du  bon 
bellecoulcur,qui  ne  foie  langui,ny  ridc;car  ainfî  bien  qualihc  il  ne  pourra  S'aii. 
£iire  que  bonne  Bn.Cettecurieufe  eflcétion  ne  fe  peuc  exatftcment  fiii  c  tirar 
la  feinence  d'ailleurs  que  dechez-vous.  auffi  tous  n'en  cdcs  pas  contraint 
chaque  année. C'ed  pourquoy  lors  qu'il  fiuidra  venir  au  change>il  faudra  re- 
ceuoic  la  femence  celle  que  vous  U  trouuercz;toucesFois  vous  choinrez  de 
l'endroit  qu'il  appartient  &  la  plus  approchante  de  voftre  intention  que 
fiire  fe  pourra:mais  aux  autres  années  il  fera  à  vofVre  liberté  d'y  pouruoir  à 
fouhait.Lors  vous  deftinerez  pour  femence  les  bleds croi (fans  en  vos  plus  Chjifïr  U 
maigres  terres>peu  ou  point  fumées, & qui  n'ayenc  eftccn  herbe,ny  tondus  ^'^^'^^ 
ny  mangés  par  le  bedail  vous  Us  laiflcrcz  meurir  en  perfedhoniedis  moif- 
fonnésjtoutaudî-tod  feront  battus  ou  en  la  grange,ouen  raire,lcgercmcnt 
&  fans  violenccaBn  d'en  tirer  le  bled  le  plusmcur,qui  cft  ccluy  qui  fe  dcf- 
vcloppe  plus  facilement  de  h  paille  cômc  le  premier  né  à  cette  caufc  il  Ce 
tfouueau  bout  de  l'efpi.Cela  (c  fait  comme  l'on  defîre  ,  fi  auec  le  ficau  on 
bat  les  gerbes  parte  bout  fans  dcflier^tout  doucnnent  >  la  cime  des  cfpis. 
Quclqucs-vns  y  allans  plus  fîngu}ieremét>arrachent  les  plus  beaux  cfpis  des 
gerbes>e(lans  portées  ou  en  la  grangc,ou  en  rairc:lefquels  choifîs  font  fer- 
rez à  part, puis  battuscomroe  deffus.Ainfî  la  plus  Franche  &  la  plus  Fertile 
femence  fe  retire  pour  être  employée  en  faifon.De  cette  femence  encore  par 
le  crible  nous  en  difcernerons  le  bon  d'auec  le  mauuais  qui  y  pourroii  edce 
pour  jetenirl'vn  &r  reictter  l'autre,  afin  qu'autre  femence  que  Fertile  ne" 
feit  icttée  en  terre.  Chacun  tient  que  du  froment  verd,chaoci,ridé  Ce  léger 
prouient  l'yuroye.dcgenerant  en  cette  maligne  plante,  quand  ainfî  nat» 
qualific,&  fcmé  en  terre  aquatique,eu  que  l'Hyiier  eft  extiaordinaircmenc 
pluuieux.  l'ay  moy  même  égrené  vn  cfpr  de  F.ommtjdiV.s  lequel  ft  iiou-^ 
uerent  quclquesgrains  d'yuroye  :  qui  me  fait  croire  lé  dcgeneier  du  Fro- 
ment en  ccirc  maligne  grain;  d'yuroyc.  Aulf!  c't-lV  chofc  affeiiréc  de  pla- 
ceurs ,  que  l'yuroye  proccdce  du  ff  ornent, cfVant  fcméc  tu  bonne  laifon.  rc- 
uient  quelquesfois  en  fromenrdc  bcU«  tnonftrcmais  retenant  du  naturel' 
de  ryuroye,il  rapporte  la  malice  dicelleau  painqui  en  e(l  f^iticaufanc  mal 
de  tcfte  à  ceux  qui  en  mange ntioutre  que  ce  froment  Féroé  produit  de 
l'yuroye  &  non  pas  duFromenr. 

A  la  recherche  de  la  bonne  (tmence  fera adiouflée   l'eau  dans  laquelle,  j^p,çp,, 
pour  la  pcriedliond'cfprcuiic,lc  bkd  prcll  d'cflrerois  en  tare/cra  ictrc  &  .-luy 
trempé. duquel  la  plus  fkine  partie,con)me  la  plus    pefante  ,  tombera  au  faire  pro- 
fonds :  l'autre  infertile.pour  fa  légèreté  nagera-au  dcffusjd'où  elle  fera  des 
aufTi-iofl  recueillie  aaec  vne  cueillicre  percée, pour  ciUe  donnée  ï  manger 
aux  poulies, ou  enooyée  moudre  pour  le  pain  domcfnage.Labonne  ■  cflanc 
vn  peu  fcchce.iufques  à  ce  qu'elle  ne  tienne  plus  aux  mains. ce  qui  fcFaiteo 
la  rerouant  &  efuentât,ainn  humide  elle  fera  fcmce  elle  pojâèra  de  terre 
h4(liuement,euitant  par  U  le  danger  d'eflre  rongée  au  champ  par  l^s  beftes 
fouflerrainesj&  de  s'y  e  flou  fFer,en  attendant  le  temps  propre  à  la  faire  nai« 
fticqiii  fouuent  tarde  beaucoup,Qiie  cecy  ne  vous  (cmbleny  tropennuieux 
Dy  trop  peniblc.pour  vous  deftourner  d'vn  Cï  profitable  mcfnagc. Vous  au- 
rez deux  cuve  ttes  de  pareille  grandeur,chacune  accommodée  d'vn  rcbincc  Abc^ao:* 
«n  bas,poui  vuidcr  l'eau  ,  ajprcs  auoir  ollé  le  bled  Icgct  nageant  for  wot. 

i'eau 
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l'LAU.cn  l'cfcumant.L'vBe  fcia  ton fiours  pleinc,&  l'autre  vmdc:l'eau  de  cet» 
ie-U  f:ramirc  fuc  ccllc-cy>«$c  le  bon  blcdclUat  à  icc  prins  &  n  is  à  cûicn- 
tcrfiir  les  linceuls ,  ^  dwlà  dans  des  facs  poné  aa  champ.ainfi  altirnatiue^ 
ir  cnc  feruxns  ces  deux  cuuectcsaucc  beaucoup  d  vcilc  commodité.  Et  cela  fc 
fait  la  matinée  fans  pcctcdc  tc;nps,lorsque  les  laboureurs  &  le  bcftaildi- 
neni,s'apprcf^ans  pouc  leur  ouurage.  Cette  obferuaiion  c(i  nccefTaire  *  de 
icmci  plvidod  1c  bled  nouucau»quc  le  vieil»  pour  coufiours  le  plus  rcccnc 
tl\ce  le  plus  fctiilc;&:  au  couiraire  le  tïcux  impropre  à  fruûifier,mcinc  ne 
faut  faire  nul  cdat  poui  fcipcnccdu  bled  de  deux  aivs>&:  peu  deccliiy  d'vn 
anitnals  il  Faut  prefcrcr  à  tout  autre  ccluy  delà  nrtcmâ  année  qu'on  le  fe- 
Mcioeil-  me.Voicy  vn  autre  artifice  pour  faite  pcotîter  plus  qu'a  l'oidiiiaire  la  femc- 
Icafcmcnt  ce  icttéc  en  terte,dont  l'inueniion  cft  d'autant  plus  lubiile  que  l'expérience 
l'a  authocirée.  Le  bled  defliné  pour  fcmence,  foie  fiomeni>  fcgleouorge, 
fera  mi»  ^tremper  durant  vingt  quatre  heuicsdans  l'eau  cngraifTce  auccle 
meilleur  futnier  que  vous  pourrez  trouuer,&  la  façon  d'engiaifler  efl  telle; 
(]  Ayiz  vn  grand  cuiiiec  ,  &  rempliflcz  en  enuiion  les  deux  tiers  •  de  ce  fu- 

mier-Ujcn  après  acheuez  de  remplit  voArc  cuuicr  d'eau  de  riuiere,laqucile 
vous  y  lailUrcz  fciourncr  cnuiron  deux  ioursj&  puis  vous  en  tirerez  le  fu- 
mier,qui  par  ce  moyen  aura  laiiVc  toute  fi  force  &:  vertu  dans  cette  eau  ain(î 
cngraiir^e  pour  la  cmuniqucr  à  la  fcaunce  q  ic  vousinctcres, tremper  dans 
îctilc  jmais  il  fiaut  obferuer  que  fortant  de  cette  cau,la  fcmccc  qui  y  aura  cdé 
mifc  la  faut  faire  fv-chcr  à  l'ombre  j&  dck  audl-tôc  quelle  fera  fc)chc,la  fcnier 
fans  attendre  que  par  trop  fc  dellccher  elle  perde  fa  vertu  nouneltement  re- 
ceuc  Par  ce  moyen  lafemence  ainfi  preparcc,rcndca  auec  cconnement  dix- 
huiâ  ou  vingt  pour  vn.Sicn  l'année  fuiuantc  vousdefirez  aï  o'r  fur  le  même 
bled  la  mcmcmuliiplicaiion.il  vous  faudra  pratiquer  ce  même  remède  ,  cac 
cette  vertu  du  fumier  nes'cdcnd  pas  plus  luin  qued'vne  anncr. 
Nf  la/e-  Les  mefures  des  terres  n'cilant  partout  lcu.blables,ny les  propriétés  des 
irciicc  ai  terroirs  généralement  d  vpe  forte, tont  qu'on  ne  peut  iuftcmcnt  ordonner 
k  Ubeut  ny  (Jçl;^fgiïj£cc,ny  cemps  qu'on  aàempioyci  au  remplîfTage  6c  à  la  culiu- 
acittiafte*  chaque  arpent  de  terre.bcultiucuck  Liboi.rcur  fera  aucrti  de  ne  dôncr 
mcni  pte-  pas  tant  de  fcmence  ï  la  terre  maigre  qu'i  la  grailTe^à  caufe  que  la  fbiblciTc 
fciirc.  de  celle-là  ne  foufFrc  tant  de  charge  que  la  force  de  cclle-cy.Toutcsfois  cotre 
l'opinion  de  quelques-vns.qui  veulent  le  contraire, fondésen  ce  que  la  terre 
grafTcipour  fa  fer li lire, fur  abondamment  tionchcrou  clolfer  les  grains;c'e(l 
I dirc,qu'vn  grain  y  fait  plnficursefpisiôi:  pouitât  le  bled  y  denroit  ciUe  femc 
clairemcni:âu  rebours  de  la  maigre. à  laq  iclle  le  «bled  ne  fait  autre  chofc 
que  naiftrc  ïans  clofTer  ny  multiplier, &  que  n'étant  chargée  de  beaucoup 
de  bled,ellc  ferrouucroit  trop  claire  fvmccioint  que  toufionrs  en  quelque 
endroit  que  ce  foit^quelque  portion  de  feiBCce  fe  perd  dans  icrre.Ccs  deux 
contraires  auis  ont  efté  anciennement  fouttenus  par  Columellc  &  Plinejla* 
deciHon  dcfqucls  appartenant  à  tout  mefna^cr,  fwra  que  la  patience  d'vn 
couple  d'années  le  refondra  de  ces  doutes  pour  y  prendre  auis, fclon  le  na- 
turel de  fon  ail  &  de  faitrre.On  c(l  par  tout  d'accord  que  fins  de  bled 
faut  donner  à  la  terre,qiic  plus  chargée  d'aibies,&  plus  aquatique  elle  cft, 
&  plus  tard  fe  font  les  fcmcnccsfparccquc  les  ombragcs,lcs  eaux  8c  les  pro- 
chaines froidures  de  l'Hyuer  en  fonr  toujours  perdre  quelque  peu,contre 
le  fqucllrs  tempe  (les  les  fcmences  rcfiûcni  aucuncmcnt,eftans  fortifiées  pat 

labo- 


V)V  THEATRE  D'A  G  R  I  C  V  l  T  VR  E. 
la  bonaffede  l'Automne,  à  quoy  il  fauc  prendre  gardc.Touchanc  le  temps, 
et  fera  le  nioins  qu'on  y  pourra  employer,  en  allant  à  cette  aiiure  (  la  plus 
remarquable  du  labourage  }  aucc  extrême  diligence  ,  tant  pour  le  naturel 
derœuure,  qui  c(l  cou(iours  plus  profitable  citant  aaancee  que  retardée* 
que  pour  donner  temps  à  nos  laboureurs  de  continaer  leur  charge  pour  les 
champs  qui  rcftent  à  cultiucr.  r  . 

Apics  auoir  monllre  la  vraye  manière  de  préparer  la  terre  pour  loger  fc,  cfpccc» 
toutes   fortes  de  blcJs  ,  il  cil  maintenant  ï  propos  de  ttaiter  particu  -  de  b:cd. 
licremec  de  leur  nature,  de  leurs  efpeces  &  difFcrenccs.Sur  quoy  il  faut  no- 
ter que  ce  mot  BUd  ,  pludoft  barbare  corrompu  de  1  Iralicn  quctité  d'au- 
tre langue  ,  cft  pris  généralement  pour  tout  grains  iufques  aux  légumes 
bons  à  manger  :  &  ccluy  de  fr^wr»/ venu  ditcdcmcnt  du  Latin,  Sciulqucs 
à  nous  des  anciens  Romains  «cdrcvn  peu  plus  particulier  comprenant  ne- 
antmoins  toutes  fortes  de  grains  à  faire  du  pain  pour  la  nourriture  des  hom- 
mes, qui  font  ceux  qu'aujourd  huy  nous  appelions  Fromcns,Ëfpeautres,Sc- 
glcs^Orges,Millets  éc  Auoines.En  plufieurs  endroits  de  ce  royaume  par 
le  Bled  enrendou  le  pur  Froment ,  comme  ancienncmenr  par  le  mot  Semen- 
ce,l'Efpcauire  :  Du  Froment  ,receu  par  nous  à  la  longue, fe  font  faites  des  Promcnr. 
fubdiui fions,  en  edant  reconnues  de  fîx  à  Cc^t  efpeces  qu'on  remarque  au- 
jourd'huy.  dont  quelques- vns  font  barbus, c  efl  à  dire  ayans  des  aredes  en 
leurs  efpisi  &  les  autres  razn'en  ayans  aucunef. Quant  à  leurs  noms,  &  les 
anciens  Sc  les  modernes  leur  en  ont  tant  donné  que  qui  voudroit  s'y  arrc- 
ftcr  n'y  trouueroit  que  delà  cunfufiou,  eflans  autant  diuerfifiés  les  vns  des 
autres  c6mc  il  y  a  de  terres  qui  les  produifcnt.TVi/iViviR  e(l  le  nu^t  Latin  par 
lequel  les  Anciens  ont  exprime  toutes  fortes  dcfromens  dont  ils  vfoyéiyge- 
neralrment  qui  fe  peuoct  rapporter  aux  noftres  de  ce  temps, Icfquels  ils  ont 
particularifc  en  plufieurs  efptces  comme  Siligo,qn\  eft  vn  froment  fort  blanc 
&  bon,7VrfÇw,0/ir4  &  autres  diucrfcment  nommés.qui  foiir  tous  frorficns 
diiTcmblables  en  quelque  partie  les  vns  des  autrcsj&  quclques-vns  comme 
badards  dcgencrans  aucumcnt  des  legitimes.Colmnelle  fait  mention  dcfix 
efpeces  de  froment,deux  de  raz.&  quatre  de  barbus  qu'il  nomme  BUirce, 
KêUfeéUircPoMlU  8c  \ehiThu,MMr/et,  zmtcvncmE/ctMr^een.Sut  toutes  Icf- 
quelles  efpeces  les  anciens  ont  plus  fait  eftai  du  rongcaftre  que  de  nul  an- 
tre,qu'ils  ont  appelé  Fremenjro»0e,5c  par  honneur  Far  »doreunt  :  car  de  ce 
niotF-«r,eft  venue  la  farine. comme  vouJsint  dirc,cellc-cy  eft  la  feule  efpcce 
de  bled  qui  produit  chofe  fi  precieufe  &  necelTaircbien  qu'elle  fe  rire  de  tout 
antre  blcd.méme  dc$legumes,rou$  grains  indifféremment  feifansfârinc.Tou- 
chant  W^'nhctc  Aâtreum^W  cfl  rray  fcmblablc  qu'elle  luy  a  cfté  baillée  ou 
p«c  excellence, comme  méritant  d'efhe  adorée  à  caufede  fa  valeur.ou  parce 
que  les  Paycns  prcfçntoycnt  de  ce  bled  à  leurs  dieux  en  les  adorans.Ccfont 
la  couleur  &  la  figure  des  froments  qni  aujourd'hoy  nous  les  font  difccrncr 
non  pas  les  noms  qui  font  diuers  félon  les  lieux  oi  l'on  eft. D'où  viét  qu'aucc 
xmCon  r6  peut  dire  que  le  froment  rouge  eft  celoy  duquel  prefque  par  tout 
ce  toyaume  l'on  fc  fert  le  plus,appelc  en  plufieurs  endroits  le  Re^fTft,  \  caufc 
de  la  couleur  de  la  barbe  qui  eft  rouffejduqncl  lafcméce  a  elle  chcrcmctcon- 
fcrnce  de  pereà  fils  iufques  à  nous, tant  pour  fa  bonté  que  pour  la  facilité 
fa  conduite,vcn3ntaitcmcnt  en  terroir  de  moyenne  bonté  ,  fans  craindre 
tioples  bruines  ny  autres  iniures  destemps.  A  cclluy  cy  nousadionftctcnt 
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vnc  autre  forte  de  froment  pour  la  conformité  de  leur  nature  en  çouiierne- 
mcnt  &  rapport,qui  ne  font  diiremblablcs  qu'en  la  couleur ,  n  cftant  pas 
fi  haute,-  c  cft  l  Aufe^ne  .  ainû  appelé  par  quelques- vns  &  pat  d'autres,  la 
Seiffete.  LtSiligOtOa  BUnct  de  Columelle  fc  peut  rapporter  au  gros  bled 
blanc  qui  ï  l'elpi  quarré,fortcUimé  à  caufc  de  fon  bon  rapport,fcmc  en  bôi^c 
&  grade  tcrre.ll  y  a  vnc  efpece  de  froment  différante  des  autre»  au  temps 
du  femcr  ;  car  elle  fc  met  en  terreau  Printemps  comme  les  orges  i  c'cft  le 
jBar^«wrf7/'«  de  Coliuwellc,ditr£/fc>#r^M«jdes  Sauoyards  PrimsM  ;  Se  des 
Pitdraontois,yi^<r'^«i.  Les  ltalien«,Piedmontois ,  ceux  du  Languedoc  Se  de 

Tozclle  Provence  s'accordent  à  ce  mot.Tc^^i/^  ,  qui  eft  vn  froment  raï,prisc  fur 
fout  autre  pour  fa  dclicateffc  ï  faire  du  pain,&  auûS  pour  fon  facile  accroif- 
fement  mis  en  terre  de  moyenne  bonté,ne  craignant  pas  trop  le  mauuais 
temps.  Columelle  fait  deux  cfpeccs  de  froment  ras  ,  préférant  le  plus  gros 
ayant  l'cfpi  quarrc'àl'autrc.Lc  Bokchard  à  fa  couleur  brune.à  fon  efpi  gros, 
fc  peut  facilement  remarquer  :  il  fait  bonne  fin,  fruôifiant  autant  que  nul 
autte,mis  CD  terre  grallc&  bien  cultiucc. Or  comme  nousnc  rcconnoilTous 
<n  ce  temps- cy  les  autres  noms  des  anciens,  ainh  les  noftre  d'aujourd'huy 
ne  pcuuent  dite  rcceus  par  tout.  D:q'ioy  ne  fc  foucicra  pas  noftre  mé- 
nager,gardant  cette  curiofitc  à  la  recherche  du  naturel  de  fes  femcnces  & 
de  fes terrcs.felon  leur  diucrlîtcs, pour  Icsallbnir  enfcmble  ,  afin  que  par 
cette  cotrefpondance  6c  le  bled  Se  le  fonds  falFcnt  leur  deuoir,pour  remplir 
fes  greniers  par  leur  abondance. 

il  y  a  vnc  autre  efpece  de  froment  de  grande  valeur  :  elle  produit  vn 
grand  efpi  plat,dc  chaque  coftc  duquel  fortcnt  trois  ou  quatre  petits  efpis 
auecleur  queue  courtc,faifans  enicmblc  comme  vn  gros  bouquet  porte 
pat  vn  feul  troncrmais  pour  fa  rareté  le  mtfnager  n'en  peut  faire  vn  ertac 
certain,bien  que  dcfiderablc  à  caufc  de  fon  grand  rapport.  Ce  fromct  a  rendu 
chei-moy  quarante  pour  vn.fcmé  dans  vn  iard:n:CJi  employé  en  terre  com- 
mune lî.à  ij.  Quant  à  fon  fcruice,il  fait  le  pain  trcs-bon  &  fort  fauou- 
rcux,maisnon  pas  fi  blanc  comme  l'autre  bledj  parce  qu'ayant  la  pelure 
du  grain  (  quicftaHcz  gros  )  fort  déliée  à.  peine  fe  peut- il  moudre  gr©f- 
ficrcment,comme  il  faut  pour  faire  que  le  pain  fuit  bien  blanc  ,  mais  il  fe 
conueitit  ptefque  tout  en  farinc,auec  peu  de  fon, ce  défaut  reuenant  neanc- 
moins  an  ptofit  dn  mefnage. 
Efpcau-      L'EfpeautrCjdite  des  Grecs  2«4,dcs  Latins  Ze4  ou  Semefî^cfk  vnc  efpece 

ttc,  de  ftojncntilc  grain  de  laquelle  cboucré  Se  defpoiiillé  de  fes  pellicules 
^  demeure  par  après  vn  des  plus  délicats  ffOments,trcs-propres  à  faire  du  pain 

blanc  Se  friand.  Mais  d'autant  qu'en  cela  il  n'y  a  pas  du  profir,  ne  rendant 
que  fort  pen  de  farine  ï  caufc  de  l'abédacc  dn  fon  qu'elle  fait  edant  moulue 
ou  pelléccaufe  qu'en  ce  royaume  maintenant  cette  forte  de  bled  n'cft  pas 
beaucoup  eftimée, au  contraire  du  temps  pallc  en  Italie  ou  par  les  anciens 
Romains  l'efpeautrc  cftoir  mifcau  premier  rang  des  bleds  ,  par  fingularité 
l'appelans^'iw^wf^.cômc  i'ay  dit.Hcfiodca  donnélc  titre  principal  à  la  terre 
produifant  l'cfpcautrcjla  non^xnaiZtldares  <frwir*,que  quelques  vns  ont  in- 
terprété Terri  dtnnunt  U  f*f:commc  fi  de  ce  Icul  gtain  les  premiers  homes 
faifoicnt  du  pain  pour  vinre:bien  que  ce  litre  reprcfcnrc  àlalcttrc  fignifie 
Tn-re  portart  F.IJ'^MMtre.  Encorecn  certains  cndioits  d'Italie  &  d'Alemagne 
&  pat  toute  la  ^uilfecilc  cdcn  réputation. Il  y  en  a  de  diucifcs  cfpeccs  an- 
cienne 
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«Jcnncment  auflî  nommèc%, y1ry»c4t  Sypha,  &c  aiitrerocnc.  Deux  principales 
en  rcconnoitrons-nous  auiourdh'uy  donc  l'vnc  c(l  plus  priféc  &  beaucoup 

filus  groirc  que  l'autre  .-aucune  n'eft. pourtant  pas  délicate, foutfrans  toutes 
cs|dcux  enceirtifcs  en  terre  légère  &  argilicufc',  ôc  en  laquelle  le  froitienc 
&  le  fcgle  ne  peuvenrprofîtcr:ce  qui  eA  la  caufe  que  les  ménagers  fc  fcruenc 
de  l'tTpeautre  pour  emploier  leurs  mcfchantcs  terres  où  ccgiam  profite  af* 
Ccz  bi<:n,moyennant  qu'on  le  feme  de  bonne  hcure,e(lant  le  bled  plus  hadif 
à  fcircT  le  plus  tardif  il  moiironner.dcmeurani  en  terre  plus  que  nul  au- 
tre. Sa  paille  n'dl  gueres  de  bonne  nourriture  pour  le  belUiUcilanc  dure  Sc 
dcpvtitc  fubftancc:L'cfpeautre  à  cela  de  commun  avec  le  froment'qu'clle  dé- 
génère en  autre  cfpcce  mais  c'eA  en  avoine  en  laquelle  elle  fc  change  à  la 
longue, qnand  la  fcmcncc  mal  qualifiée  de  trop'dc  vicillctle  ou  d'aune  vice 
clic  fc  trouve  icucc  en  terre  aquatique>nuigrc  8c  mal  labourée. 

Toifchât  le  Segle>appelcen  Latin  Secaltyow  F<rr<r^#>clle  cft  remarquée  de  Sfglc 
deux  cfpccesjdont  l'vne  ell  de  l'Hy ver  &  l'autre  du  l'tintemps;celle-  cy  cftât 
•ppcllcc  par  aucuns  7r*w»</r.  Tous  lefquels  fromens  &  feglcs  veulent  cftrc 
femés  devant  l'Hyver  tcxceptés  cesdcux  rcinarqucs  du  Prm-temps  .* 
maisc'fft  fous  cette  particulière  obfervaiion  •  comme  il  a  eflé  touché,  que 
de  loger  les  froments  enterre  plus  argilleufc  que  fablonneurcplus  humide 
que  (cche,  de  fous  vn  air  plus  chaud,quc  froid  :|au  contraire  les  feglcs  en  cel- 
le qui  tient  plus  du  fable  que  de  l'argille  j  du  fcc  que  de  l'humide  »  &  en  air 
plusfroid  que  chaud.  Pour  doncques  femer  convenablement  les fromcns^ 
il  ftiur  attendre  la  venue  des  pluyes  ,*  lefquclles  etUnt  -'panées  pour  adoucir 
&  humc^er  la  terre, à  quoy  il  n'eit  pas  bcloin  d'avifer  eu  egacd  aux  fegles,*; 
fuivant  l'ancien  commandement , 

L<s  fiemens [entera  en  U  terre  hcueufe , 
Les  fegles  logerM  en  lu  terre  poudre  ufe* 
Le  Meieil  eft  vne  compolîtion  de  froment  &  de  frgle  ainfi  appelée  en  Bled  Mé« 
France,foit  où  à  caufe  deccque  les  métayers  en  font  leur  pain  de  mernagc, 
ou  foit  pour  cftrece  mot  deriuc  du  Latin  ii^f/*/l/«m:  en  plufieurs  lieux  du 
Languedoc  &  de  la  Provence  cft  nomme  )liefcle  &  Cojfe^ail.  Ou  feme  le 
Mcteil  quand  en  mefme  lieu  que  les  fromens  &  fcgles  ;  abondanr  pliiscn 
l'vne  de  ces  deux  ef^eces  de  bled  que  plus  paiticulicrciiicni  le  fonds  s'y  ap- 
proprie. 

Des  Orgesjil  y  en  a  de  l'Automne  &  du  Printemps;Ceux  de  l'Automne  OrgSfc. 
fe  fcmem  en  terre  gralTc,  bien  fumée  &  bien  kbourcc.  Ce  font  ceux  qu'on 
appelé  Cheiialinsjlci.-.r  herbe  cAant  trcs-bonne  pour  purger  &  engraifTcc 
les  Chenaux  au  Piintemps.  Us  font  de  grand  lecoius aux  panures  gens» 
quand  les  premiers  meurs  oii  les  moifTonne  en  l'arriére  faifon  de  l'année, 
bien  que  de  grolTicre  nourriture.  Et  comme  ce  bled  e H  hadif  au  fcmer  & 
au  moilTonner.aufri  l'eft-il  au  mangcr>nc  fe  pouuant  long-temps  conferuer: 
pour  laquelle  caufe  l'on  n'en  garde  que  pour  fcmcncc.  La  droite  faifon  des 
autres  orges.pour  être  mis  en  terre, cA  après  les  froidures  de  l'Hyucr.  Quel- 
ques-vns  neanimoins  en  font  en  l  Automne»  n  ais  c'cft  auec  hazatd  d'être 
tués  par  le  froid  prochaiujjoint  ce  mauuais  mcfnage  ,  que  communément' 
l'on  ne  loge  ces  grains  en  terre  de  relais»  ( comme  il  faudroit  faire  les  fe- 
XQans  Cl  -  to  Ajmais  en  celle  qui  ayat^t  porte  ou  du  ficoment  ou  du  fcgle,  pour 
&  bonté  encore  cet  aiuuc  le^oii  de  l'or^c  au  Piinicmps.  Ces  orges  font 
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coinmiincmcin  appelés  Paumes  ou  Paunioulcs.  11  y  en  a  de  divcrfeserpeccs, 
donc  Icsvncs  ont  plus  de  deux  rangées  de  grains  en  leurs  efpis.  Ils  proB- 
tenc  bien  ayant  le  fonds  Se  le  temps  propre  à  leur  naturel  ,  qui  c(t  terre  plus 
Icgcrc  que  pcfantc»  plut  kche  qu'aquatique,  gralTc^bien  finnée  ,  Facile  a  la- 
bourer ;  &  qu'au  princciwps  cUc  foii  arroufec  pat  fréquentes  pluyes  au  dcfauc 
dcfqiiclles  il  ne  faut  pas  beaucoup  efpcrer  des  orges.  S'ils  ne  galtcnt  la  ter- 
re à  tous  le  moins  la  ddleichenr-ils  bien  tant  que  ce  qui  e(l  mis  en  fuite  s'en 
reliant  beaucoup  par  après  n'y  pouvant  gucrcs  prufîierîmefme  par  leur  gran- 
de ficcitc  ils  fafchent  toute  forte  d'arbres,  quand, fur  leur  maturité  ils  rendcc 
vnaic  importun  par  trop  de  chaleur,  Tpecialerrient  aux  ieuncs  plantes,-  donc 
elles  font  fuffoquecs.C'ed  d'où  les  Anciens  ont  ordonné  que  les  orges  foienc 
mis  en  terre  Ci  graiïe  qu'ils  ne  puitTcnt  trop  importuner ,  ou  Ci  maigre  qu'elle 
n'en  puitfc  cfltc  empiréc.  Les  orges  lont  de  bon  fervice     pour  les  hommes 
6^ pour  les  belles  defqucls  le  pere  de  famille  doit  faire  edatpour  le  pain  du 
commun  tant  pour  rendre  beaucoup  de  farine  que  pour  U  vertu  qu'ils  ont 
d'cllcindre  la  malignité  de  lyrroye  :  car  l'orge  meilé  avec  d'auctcs  bleds 
chargés  de  ce  grain  vicieux  empêche  de  nuire  à  la  tefle  ,  par  cette  incommo* 
dite  cmployaut  toute  foi  te  de  bleds  pour  le  pain  du  mc^nage  ,  quoyque 
charges  &  non  gueres  neis,aatremLnt  &  au  défaut  des  orges  on  feroitcon' 
craint  de  donner  ces  bleds  faUs  aux  poulies  &  aucte  Utiles.  D'autre  par 
Us  orges  font  très  profitables  àc  Tains  a  dire  manges  en  potage  ,  pelés  SC 
mondés  aufT)  à  divers  vfages  de  médecine  qui  les  rend  recomivanJabies. 

Les  millets  Inivcnt  les  orges, c'cft  à  fçavoir  tn  vtilitc,  (crvans  comme  eu)t 
aux  vivre  des  hommCN,  non  pas  au  teivps  des  famines  >  veu  qu'cntre-deu» 
convient  ^ire  les  avoines.  Les  millets  lotit  propiesà  la  niefnageric  ,  tan^ 
our  cAre  mangés  en  pain  fait  de  ce  feul  grain  •  cuit  ou  au  four  ou  rn'l'eau 
oiiillante  ,  en  potages  pelles  &  mondés  comm?  les  orges,  qsimcfl;:s  avec 
l'autre  bled  de  l'ordinaire  Icfqi  cls  en  temps  de  famine  ou  de  cherté  font  de 
grand  fecours  au  pauvres  peuple  Se  toufioursHecelIaire  pour  la  nourriture  Jcf 
la  volaille,ayant  le  fonds  &c  Uiaifon  à  commandiroent  qi  i  fun  terres  bon- 
nes bien  labourées  &  fumées  &  fouvcntcfLis  airoufees  par  Us  pluyes  de  l'E- 
ftc  multiplie  eftrangemenr  icequ'il  leur  aimpofc  le  nom  de  À^ilou  MilUtt 
comme  voulant  dire  que  d'vn  procèdent  nulle  .  aunî  void  on  fouventesfois 
de  peu  de  poignées  de  lemcnccs  de  milkr  en  fortir  plufieurs  charges.  Il,  y  a 
divcrfcs  fortes  demillctnommccs  auilS  diverftmcnt  fclon  les  contrées  où 
l'on  cftles  plus  eftimées  &  principales  font  celles  qui  on  le  grain  rond  5^ 
iaune  ,  qu'on  appelé  principalement  Mil  &  Panil.  L'cfpi  du  Mil  refTemble  à 
vnpcnnache  branchu,ecluy  du  Panil  à  la  queue  de  renard, eftans  au  refte  de 
fcmblable  couleur  ,  &  de  grain  de  paille  qui  cft-iaunc.  De  ces  deux  fortes  de 
millet  il  y  en  a  de  divccfes  hauteurs,  attaignans  les  tiges  de  quelques-  vns  iaf- 
ques  à  celle  d'vn  grand  home.  En  cette  qualité  furpallcnt  les  mil  &  panil  vne 
autre  clpece  de  millet  i  car  Ton  lige  môtedcdix  adouiepieds  eftans  au  rtftc 
fon  grain  femblablc  aux  fufditscils  rend  adrairablement  mis  en  bônc  tcrreWn 
peu  humide  6c  airoufce  fa  tige  à  1"  bois  fttmc comme  vn  rozeau  ainfi  noîié, 
mais  rempli  de  nu  uellc  :  pour  la  fcimctc  &  Icgeretél'on  s'en  fcrt  à  faire  des 
canilFcsou  tables  à  nouriir  des  vers  à  fbye,  à  fccher  dcsfruidls  •  i  quov  fc 
trouve  fort  propra.  Le  Millet  farrazin  en  eft  vne  autre  cfpecc  ,  toutesfoi» 
trcs-diff.rcntc  des  prcccdctes  en  toutes  pariics:v'cft  ccluy  qu'en  France  l'en 

appelle 
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appelle  Bmcair.  il  a  U  paille  rouge  ,  bas  cnianabc  ,  la  tige  branchuc,  le  gtain 
tioit  fan  a  arglcs,\afaiiiK  en  dîdans  fort  blanche  Son  principal  fcruicc  cft 
d'crtrcmcflc  aucc  d'autre  bled  de  nnci nage  pour  le  pain  du  commun  :  cftant  fç- 
patcilr/cllpasà  rciettcr,ileft  propre  à  cngraifTct  les  pourceaux, leur  en  don-* 
nant  en  farine  aucc  Icurboirc.La  volaille  ,  pigeons  éc  poules  rcfafent  de  le 
manger  à  caufe  deià couleur  noire  >  mais  l'ayans  gouAc  s'cnpaiHenc  ires-bicn. 
Il  pictîre  en  toute  terre  ,  mcme  en  maigre ,  où  cororeuncœent  au(!j  on  le  lo-  ' 
gc  ,  laquelle  ilamcliorc.^aart  au  gros  gtain  de  Turquie  f(a  grolTcur  ,  fa  cou- 
leur &  la  figure  de  fondai  rendent  incertain  en  qnel  rang  de  bîcds  on  le 
doit  coucher,  n'ayant  autre  chofc  de  commun  aueclcs  autres  que  le  nom 
éc  la  laifon  de  les  femer.  Pline  l'appelle  A^ilUt  d'Inele.cn  Italie  cft  diuer- 
rcnoeui  nomme  fclon  les  l;cux  fçafuoir  Meî^4»  MelycMy  Séi^yna  Scrgo.  Son 
tuyau  ou  chalumeau  cft  gros  comme  vn  petit  lozcau  ou  caiinc  ,  non  gurres 
eftcué  luracrrc  :  les  graius  tn  figure  Ce  en  grandeur  rclTtroblcni  à  dcî»  petit  pois. 
11  y  en  adediuerfcs  coulcfrs»  de  blancs,de  rouges, de  iauncs  ,  de  tannés  ,  & 
autres,  l'crpi  enfermant  lej grains  couucrts  d'vncgroflc  go uflè,  toute  (cmbla« 
blc  il  celle  de  l'herbe  que  \cs  Apoticaircs  appellent  Jantu.W  rend  beaucoup 
de  farine  *  tcut  eftre  fcmi?  aremtnt ,  vn  grain  loin  de  l'autre  :  &  porucu  qu'il 
ioii  CD  bonne  terre  ilfruûvie  abondammem.En  bonne  terre  aufli  bien  cul- 
tiucc  &  bien  fumée  dclîreic  eftre  les  mjllcts  communs  :c'cft  pourquoy  plu- 
Heurs  les  font  fur  les  tcires  Je  nouuelis  ou  de  gueret  vieux  ,  qu'on  prépare 
pour  les  fromcns  ou  feglet ,  pour  les  y  femer  apre<:  auoir  moiflonncles  mil- 
lets.Mais  d'autres  ,  aucc  jjlus  dauanrage  pour  le  fonds,  les  fcrocn»  après  auoic 
cnleuc  les  ftomeni&  feglc^  comme  fera  monftrc  cy-ap; rs. 

Nousauonsplufieurs  fates  d'Auoines  peu  différentes  en  figure  enti'elles: 
c'eft  fculcrocnt  de  couleur  «de  grandeur  ,  de  poids  qu'elles  vaiienc  félonies 
lieux  où  elles  croilfent  &  ,c  temps  de  leurs  fcmenccs.Les  meilleures  font  les 
plus  Doires,lcs  plusgcoftè^les  plus  pefantes,auxrquelles  qualités  plus  abôdcnt* 
elles  que  plus  le  terroir  Icjr  agrée  ,  &  pluftoft  elles  font  mifes  en  terre  ,  &  eo 
temps  plus  approchant  d^*  la  pleneui  delà  Lune  en  la  defcenre.Corrmc  au  con- 
traire elles  ecmcurerontblanches  .petites  &  légères  fi  on  les  femc  en  terre 
qui  leur /bit  dclàgreablc;tard  &  en  la  Lune  nouuelle.Pour  bônc  femerce  il  fau- 
<lra  cho^ïir  l'auoinequaifiéc  comme  delTus,  qui  ait  cHc  moifl'onnc'e  bien  mcu« 
le&paifaitemcntbien  .tchcten  gerbe auant  que  la  ferrer,  de  peur  de  l'ef- 
chauffcncnr  qu'elle  coint  par  dcrtus  tous  anties  grains  ,  iufques  à  en  eftre 
rendue  teri'e  n'cftantpas  poflible  de  faire  naiftre  &  fottir  de  terre  l'auoine  qui 
aura  cft(  ckhauffee. 

Qgntaux  Lcgunies,ce  font  les  bleds  qui  abonder  en  plus  d'efpecesque  nuls  tcgomcs, 
autr^  diucrics  co  routes  qnalités.Lcs  principales  &  plus  généralement  con- 
ncué  font  les  feve«,pois,  fafeoles  ,  pois  chiches,  poiflillors  ,  vc(Tcs, lupins 
orots  ou  eis,caroin,  fenugrcc.lHbnt  appelles  Légumes  du  mot  L>.iin  le^er<* 
ûgrfîant  Airachcr.Aux  endroits  auxquels  la  terre  n'cft  pomt  du  tout  propre 
au;>egume$  l'onfc  contente  d'en  fu're  quelque  peu  dans  les  iardins  ,  des 
efjppcs  les  plus  faciles  à  venir  ,  lelon  le  li:u,  comme  poids  &  fcvcs.quj  frue- 
timt  prclquepat  tout, Mais  où  emicrcaent  le  climat  &  le  fond  Icor  9%- 
g^nt  les  Icgumcs  font  expofés  en  pleine  campagne  ,  comme  Irsauircj 
g»ns  pour  le  profit  reucnantdece  mcfnage,  hcurcufcment  pratiqué  au 
IJcnYclay&  auxcnuîions,  d'où  pour  la  prouiàon  des  ptouinccs  voi> 
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fines  fort  abondance  de  Ugmnes.lls  fc  fcment  aux  deux  faifons  dcTAntom- 
ncSi  du  Printcmpsjcxceptc  les  chichcs,qui  ne  pouuansfoufFrir  les  froidures 
ne  veulent  cftiemis  en  icrre  eju'aprcs  l'Myucr.Ccux  qui  font  faits  en  l'Au- 
tomne ftuûihent  bien,  fi  le  ticl  n'cft  pas  trop  froid  ôc  la  terre  trop  forte, 
toutesfois  vigourcufc  ,  fur  tout  les  mcnuifs  fcvcs  qui  fortcnt  mieux  del'Hy- 
ucr  que  les  gtodcs.  Mcfmc  conlideiation  doit-on  auoir  au  choix  des  fc- 
inenccs  des  Icgumcsqu'à  celles  des  autres  bicdsic'cft  àfçauoirjdt  les  prcn*> 
drc  de  lieu  maigre  pour  les  mettrecn  lieu  gras  ;  &au(n  de  les  tremper  dans 
l'eau  pour  vingt-quatre  heures  auant  que  les  iettrr  en  tcrrc,t.int  pour  dif- 
cctncr  par  cette  cfpreuuc  le  bon  d'auec  lemauuai$,que  pour  ramollir  la  fc- 
nicnce,afin  d'en  germer  &:  fortir  plus  facilcment.Commc  les  qualités  des  lé- 
gumes font  diÉTcrenics,  aufli  devTiandent-ils  différentes  fortes  de  terroirSf 
fruftifians  ncanrmoins  plus  en  bonne  qu'en  mauuaifc  terre  :  mefme  les  chi- 
chcs.qui  ne  font  iamais  bonne  fin  qu'en  terre  ncufuc  ou  autrement  fort  fer- 
tile» les  lupins  au  contraire  fe  plaifcnt  mieux  dans  m  fonds  maigre  que  dans 
vn  gras  les  aui rcs légumes  dcmcuransindiffcrens 
Tcmp-  àc      Eftans  rcfolus  de  nos  femences  ,  &  le  mois  d'iouft  cftant  palTé  des  l'cn- 
fcojcr.      trce  de  Septembre  nous  commencerons  à  labounr  nos  tcrres,à  bled  comme 
on  parle  en  Fiance;  c'eft  à  dire,  àiettcc  lafemencjcn  terie,fans autre  attente 
que  du  beau  tcmps.Mefmc  dans  le  mois  d'Aouft  ntus  fcmcrons  les  fcgiesjfilc 
pays  eft  froid;  afin  qu'elles  foyenten  motte  auantrarriucc  de  l'Hyuer,  pour 
pouuoir  refifter  aux  exccfljues  froidures, qui  tueii  quclqucsfois  les  bleds, 
cftant  le  fegle  la  forte  de  bled  qui  fous  chaque  clbiat  veut  eftre  la  première 
feméc.Lcs  orges  cheualins  &  hyuetnaux  viennent  après  puis  les  froments, 
mcteils  6c  auoines  d'Hyuer  Si  au  gouucrnement  le  la  mcfnagcrie,  il  y  a  du 
hazard  (  comme  aucunechofc  de  ce  monde  n'en  <ft  exempte  )  c'eft  en  ce 
poînft  des  femences  ciuc  plus  on  y  remarque:  car  quelque  peine  qu'on  aye 
prifc  dorant  route  l  année  à  accouflrcr  &  préparer  la  terre  en  toutes  les  fa- 
çons dons  l'on  fe  fera  peu  auifer  ,  c'aura  eft  en  uin  s'il  n'y  a  rencontré 
de  bonne  faifon  en  rcnU:mcnccment,prouenant  dutempcramem  de  fcche- 
rclfc  &  d'humidité  .félonie  naturel  particulier  des  grains,  plus  ou  moins 
les  vus  que  leiautres  requerans  le  fcc  ou  l'humide  , comme  il  acftc  mon- 
ftrc.Moyennant  lequel  le  fond  fc  crouuant  humcélc  pat  les  précédentes  plu- 
yes,  Se  cfuenic  par  le  beau  temps  prefent ,  fcc,  &  fcrain.lc  rend  propre  ï 
'        receuoir  les  femences ,  pour  facilement  germer, &  bien-toft  foriir  déterre, 
fans  eftre  expofées  à  la  merci  des  fourmis,  vermines  8c  autres  bettes  qui 
les  y  rongent    tfcceaucc  autant  plus  d'intercft  que  plus  demcutrni  à  nai- 
ftre,  &  ne  feront  fuffoquces  des  mefchantcs  herbes,  qui  arrachcrcs  de  terre, 
par  U  labeur  ne  s'y  pourront  reprendre  i  faute  d'humeur.  Aurrc  chejfc  ne 
nous  peut  f*ite  iou'ir  de  ce  rencontre  que"la  diligence, pour  prendre  aocc 
clic  par  les  cheucux  le  vrai  poindk  it  la  bonne  faifon  des  femences  les  eïpe- 
dians  auec  toute  extrémité  de  labcur;craignans  que  les  pluycs  de  l'AutOTïne 
furucnircs  fur  l'ouurage  ne  nousrenuoyent  trop  loin  dans  l'i-ïyue r,?c  pa:  ce 
dcftraquemcnt  nous  fiircnt  tomber  en  grande  perte.  L'antiquité  dit  là  icCus, 
Si  tu  veux  bien  moiportnert 
N^e  crains  Àe  trop  toH  f enter. 
Nous  fomroes  donc  pouftcs  à  auanc^r  nos  femences  autc  efpoir  de  proEt. 
Les  mcilleurj  «cfnagçts ,  infttuiis  par  l'cxpcticncc,  luefprifcnt  kstatài- 
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ucs  fcmcnccsi  quoy  qoefrudlucurcj/ouhAitans  que  leur  rapport.foit  bruflc, 
pour  Tcxcinplc  ,  ainfi  que  cy-dci'anr  a  cftc  touché  afin  que  leur  Fercilicé  n'af- 
fencaniiirc  le  labouicur:cac  c'tft  chofe  auûî  raie  d'en  auoit  bonne  iffvc  > 
que  nnâuuaire,cies  hadiucs  faites  en  faifon,  &  fauorifces  du  temps  fuiuanr.' 
C  edncantiroin&fclon  la  faculté  des  terroirs  &  climats  ,voulans  pluOoft 
ou  plus  tard  ellrc  enfcmencés  les  vus  que  les  autres  :  comme  l'expérience 
roonflrc  que  la  plufpart  du  terroir  d'Orengc  ne  veut  pas  cftrc  fcmc  ,  fi  loft 
que  celuy  dcfon  voifinagc,  Auis  duquel  ceux  du  pays  feront  leur  profit:  de 
cclluy-ci  fera  généralement  rcccu  ,  Qm'H  vaut  mieux  s'auanctr  ^ue  de  recnltf 
À  ietttr  Iti  fimcncet  en  terre, 

-Les  premières  fucilles  des  arbres  tombans  d'clles-mcmcien  l'Automne,  ^^",1°" 
nous  donnent  auis  de  larriuée  de  la  faifon  des  fcmcnces  :  les  arraigncs  ter-  f^"  la  fai» 
rellres  audi  par  leurs  ouurages  nous  follicitent  à  ietter  nos  bleds  en  terre;  Ton  de  fc- 
car  iamais  elles  ne  filent  en  Automne  que  le  Ciel  ncfoii  bien  difpofc  à  fai» 
re  germer  les  bleds  dcnouueau  fcmcs:cc  qu'aifcment  fc  connoift  ï  la  lueur  tp"*pj" 
du  Solcilj'qui  fait  voir  les  filets  &:  les  toiles  de  ces  bedcs  trauerfer  les  ter- 
les  en  rcrapantfur  les  gucrett.  In(lru£tions  générales  qui  peuuent  feruir  & 
cfltc  communiquées «1  toutes  nations  propre  à  chaque  climat ,  chaud,froid, 
tempeic'  proucnans  direâement  du  bénéfice  dénature,  qui  par  ces  choies 
abieâcs  &  mefprifables  follicitent  les  paredcux  à  mettre  la  dernière  main 
à  leur  ouurage , fans  vfcr  d'aucunes  remifes  ny  longueurs.  11  y  a  fix  fcmai- 
ncs  de  bon  temps  pour  les  fcmcnces  &  non  gueres  d'aiianiage  >  commen- 
çans  aux  lieux  tempérez  enuiron  lequinzicfme  de  Septembre:  encore  les 
meilleurs iours  font  les  fix  de  la  fin  de  Septembre,  &  Içsdix  du  commence- 
ment d  Ocflobre  :  lefquels,  ou  la  plufpart  fetcnconcransau  decours  de  la 
Lunefe  rendront  du  tout  propres  à  cette  aâion:felon  la  cômune opinion 
des  bons  Laboureurs, qui  par  excellence  appellent  ce  terme  là  de  l'année  • 
la  bonne  Lunc*Pluficuis  bons  mefnagersne  fcfoucicrii  pas  de  cette  obfeiua- 
tion  fbit  ou  pour  la  parcirc  de  cette  fatigue,  qui  ne  leur  donne  loifir  de  s'en- 
quérir du  poinél  de  la  Lui^e.ou  que  leur  coutumes  les  aycnt  refoins  de 
n'en  diftinguct  point  les  termes  pour  femer  les  bleds.à  quoy  ic  les  tcnuoye: 
inefi-ue  à  ce  dontils  fefont  bien  trouuez  de  pere  à  fils,enant  chofe  certai- 
ne qu'au  maniement  de  la  terre  fon  naturel  &  la  fituation  font  de  grande 
efhcace.Palladius  tient  que  les  ouuragcs  des  champs  ne  (on  trop  auanccz  ou 
reciilez,faits  i^iours  pludod  ou  plus  tard  que  de  leur  vray  poind.Ce  fera 
àl'auis  d'Hefiodc  oùnous  nousi'^xcel^erons.  Il  commande  au  laboureur  de 
cultiuer  fa  cirrelaferoer,en  moiffonuer  le  bled  l  fiant  nud  ,c'e(l  à  dire,  en 
beau  temps  ,  auquel  il  faut  diligenter  fans  clltc  chargé  d'accouilremens  , 
parrant  fans  laiiTcr  cfcouler  les  bonnes  faifons  ,  &  auanc  l'em^pefthcnaenc 
de  l'Hyuer  nous  >  expcdieronsnos  fcmcnces. 

La  femence  fera  répandue  le  plus  cfgalement  qu'o»  pourra  &  couuerte  de  ^"'^ 
terre  feulement  de  deux  à  trois  doigtsjafin  de  la  faire  naiftre  &  accroiftre 
aûcc  pro6t:plusou  moins  de  cerre  luy  cdant  nuifible- Le  bled  inégalement;' 
(etTté  ne  peut  naiftre  qu'inégalement  ;  c'eft  à  fçauoir    cfpais  d  vn  co- 
ftc  &  rare  de  l'autre  ;  d'oi  vient  qu'en  vu  endroit  trop    preifc  ne  peut  s'a»  . 
uftncer  qu'en  langueur:  en  l'autre,  les  hetbes  nuifibics  croifTcnt  parmf  ' 
le  vuide  qu'elles  y  treuucnt,&  le  fuffoqurnt  :  &  celuy  qui  cil  trop  charge 
de  teites'cilou/fc  i  caufe  de  lapeGintcur  d'icellc  a'cn  pouùanc  fottir  :  ainH 
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on  void  que  cel  incgalités  ptciudicicnc  beaucoup  à  es  mefnage'Pfen^ue  tous 
Icsmcfnagcrs  Ictconipcnt  en  ccc  cndiojt  j  ccux-ià  (culs  teuans  la  vfayc  mé- 
thode pouc  bien  lema»  qui  couurcnt  ks  bicdsàUherce  laoucltc  cfgAlcmcnc 
les  celpandcn  les  fouiianc  dans  cctrc  à  la  portion  de  fcscûeuilles  >  iclonU 
longucui:  que  vous  leuts  aurez  voulu  donner,&  que  vous  aurez  ccouuéc  pro- 
pre a  rcjcpericncc.  De  fiic ,  il  cil  raifonnablc  de  confellcr  que  la  plufparc 
Difcou"  des  lemcnccs   te  perdent  dans  terre  ,  veu  qu'elles, ne  font  ordinaiiemcnt 
fut  l'cr-    que  cinqucncr  ou  f.xencr  ,  comme  il  a  cftc  dit  cy-dcuaoc  ;  au  lieu  que 
reui  qui   ituici  les  fcmenccs  venans  à  bien,  ilfaudroic  qu'elles  rendirent  cinquante 
■Kr        ®^  foixante  pour  vn  ,  rocfme  d'auantage  :  d'autant  que  pliificurs  efpis 
*        viennent  d'vn  grain  ,  Se  que  cliafquc  efpi  produit  plus  de  vingt  gvajns,ain(i 
que  cela  fe  remarque  oculairemenr.  Les  fourmis  ,  les  vermines  ,  les  oi- 
leaux  Qc  autres  bettes  en  gaftcnt  bien  vnc  bonne  partie  :  mais  non  pas  tant 
qu'il  nous  en  manque  à  nolhe  compte,  la  plufpait  de  cette  perte  procé- 
dant delà  façon  defemcr  &  de  couurir  :  à  laquelle  adiout^ant  le  roauuais 
choix  de  la  femence  ,  il  n'eft  pas  merucille  ù  nos  terres  ne  rctpodcnt  i  no- 
ftre  mtentîon.Prcnant  la  peine  d'aller  aprcs  le  laboureur  lors  qu'aucc  le  foc 
il  couure  la  Icmence  ,  vous  le  rcmarqucicz  facilement.  Le  l'emeur ,  quelque 
bonne  main  qu'il  ait  ,  ictte  la  plulpatt  du  bled  dans  le  foui  des  lignes,ou 
en  roulant  il  s'amonccile,comm£  dans  des  valons» (ans  le  pouuoit  atreftec 
(ur  U  ctcfte  des  rayes  pour  leur  rebrouficmcni  :  c'cft  pourquoy  il  fc  tiouuc 
plus  de  tcmencc  en  vn  endroit  qu'en  l'autre.Là  cù  la  pointe  du  foc  palfc, 
n'y  rcftc  vn  feul  grain  de  bled  ,  mais  s'alfcmblcnt  tout  aux  codes  par  les  au- 
reilles  ou  les  cfcus  du  foc  ,  qui  en  confufion  les  y  entallc  les  vos  fur  les 
auircs,faifant  que  la  moindre  paiiie  de  la  Icmence  vient  à  bien  qui  eft  celle 
quifc  rencontre  commodément  couucrte  de  terre ,  qu'on  void  poullcr  U 
première  paroitîant  à  la  crcftc  &  aux  codés  du  rayon  (don  le  chemin  du 
V  foc.Ets'il  (:  irouue  du  bled  parcrcu  au  fonds  du  rayon  ,c*eft  par  bénéfice  du 
repareroent  des  temps  &  fetnHtés  de  U  terre,  faifanr  troncncr  ,  cloffcr  & 
iruUiplicr  à'  la  lon;;ue  ce  peu  de  grains  qui  s'y  irouueni  nais  j  le  relie  ,  fc 
diflîpant  comme  fidc  propos  delibtré  on  le  iettoii  dans  la  riuicre  à  noftrc 
intctcll  &  au  deshonneur  de  nos  terres.  Couurant  les  ftmcnccs  à  la  ber- 
ce il  eft  remédié  à  ce  défaut,  entant  que  l'Art  a  du  pouucir.parce  qu'cfgalc- 
mcntle  bleds  font  efpars  fur  terre,  comme  il  a  elle  monllrc  i  laifTant  les 
eucncmcns  ï  Dieu  , qui donnela  nallfancc  &: l'accroiiferaent  a  toutescho- 
fes.Pattout  l'onfe  peut  pouruoir  de  bonnes  fcmcnces  ,  niais  il  ne  faut  pas 
icf^ht  P*^  ^^^^    ^"^"^"'^     lahcrcc  pour  les  diucrfcs  quahtcs  &  fituations  des  ter- 
ec.qui  cft  roirs.Où  le  fonds  n'cft  pierreux, ny  trop  penchant  la  hcrce  ioucra  àplaifir» 
ou  rom-    auquel  cas  feruez-vaus  en  fans  meure  en  confidcration  les  conftumcs  ,  d'au- 
fWp      tant  qu'à  meilleure  occafion  vous  ne  lesfçanriez  romprc.maislclicu  nes'y 
'  accoromodant,force  vous  fera  de  faire  vos  fcmenccs  au  foc-Et  à  ce  que  cela 

foit  à  moins  de  perte  en  adoucitfant  le  naturel  du  foc  i  que  des  deux  derniè- 
res œuurcsquc  vous  baillerez  à  voftre  terre,  l'vne  peu  derani ,  &  Kaotre 
încontioeni aprcs  le  fcmcr.lcs  lignes  foyenrprcs  l'vne  de  l'autre, fOur  ap- 
plahirtanc  qu'on  pourra  le  plr  "  al  de  la  terre  ;  en  niMtanc  l'ouurage 
de  la  hcrce,  afin  de  répandre  la  icu.  ^  vnimcnt  U  Icmence  :  ce  qui  fc  pourra 
faire  adcz  bien,  pourcc  qui  n'y  a  beaucoup  d'enfoncemcns  ry  rchaunc- 
iacns  en  la  icrtc  aiuti  marnée.  Quant  au  couurir ,  ce  fcift  au  lakonrcup 
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de  limîïct  cela,  donnant  à  Ton  foc  autant  de  icrtc  qu'il  voudra  ,pca  ou  prou, 
6c  fclon  la  mc(urc  dont  il  fera  rcfolii  de  charger  fa  femcncc  :  mais  de  reformer 
le  vice  du  foc  en  ce  qui  cfl  d'amoncclci  la  icn.cncc  aux  ccftiz,  n'y  a  aucun  re- 
mède.Pour  laquelle  caufe  à  cette  aûion  la  herce  cft  le  plus  propre  de  tous 
les  inftrumcns  ,  faifant  n^iftie  &  kuec  la  femcncc  cfgalcmcnt,  foitir  dcicc. 
rc  comme  les  herbes  de  iardinages  &  prairies  ,  comme  tres-bcllc  ï  l'oeil  j 
ainfi  qu'aucc  plaifir  cela  fc  remarque  en  Vifle  de  France  vers  fainû  Denis  ôc 
aillcurs.C'eft  pourquoy  raifonnablement  on  fc  peut  eftonncr  de  voir  que  la  her- 
ce efl  rciettcc  en  beaucoup  d'endroits  ,  aufqucls  ellcpourroit  feruircommo- 
démenc ,  feulement  reieujic  en  peu  de  contrées  i  erreur  des  plus  apparentes  en 
rAgticultare,Encore  que  le  fonds  ne  foit  pas  entièrement  defchargc  de  rou- 
les fortes  de  pierres  ,  la  herce  ne  Wi(fcti  pas  de  ioucr  ,  i'entens  la  coulan- 
te ,  qui  facilement  palTcra  par  defliis  les  menues  pierrc8,n*exccdans  la  grof- 
fcut  d'vnc  noix  ,  ce  que  la  rampante  ncpouiroir  faire  ,  fon  cours  fc  ftifânt 
en  trainant  de  arrachant.  Et  quelle  que  foit  des  deux  hcrfes  ,  outre  rvtilirc  ^J^ç^"' 
fnfdite,  ony  tteuue  ce  remarquable  feruicc  , qu'elle  mené  Gx  fois  plus  de 
terre  que  le  foc  ,  très  commode  en  la  faifon'prcflcc  des  fcroences;  en  laquelle 
les  heures  &  les  momens  fc  comptent  ,  pour  expédier  auec  diligence  la  be- 
fongne.  Mefme  encore  qu'il  faille  que  pour  couutir  la  fcmence  la  herce  pallc 
par  dc^Tus  deux  fois,  l'vne en  long l'autre  en  trauers  ,  au  lieu  que  le  foc 
fait  cela  d'vne  feule  venue:  fi  ne  lailTe-elle  pas  toutesfois  d'edre  de  plus 
grand  auancement  que  le  foc.  alnfi  que  la  pratique  te  fait  voir.Plufieurs  au 
contraire  tiennent  que  les  bleds  font  femcs  comme  il  faut  ,  quand  toutes  les 
rayes  adant  ouucrtes  paroiiTcnt  euidcmment  aucc  grand  rchauffcmcnt  &  en- 
foncement ;  à  cette  caufe  faifant  les  lignes  de  l'cnfcmcncemcnt  fort  loin 
1  vne  de  l'autre  i  fondes  fuc  ce  que  les  grains  ainfi  conuerts  ne  craignent 
pas  tant  les  eaux  de  l'Hyucr  que  s'ils  eftoicnt  autrement  logés  ,  lefquellcs  s'ef-  ^ooCJc- 
coulansau  fonds  du  rayon,  les  bleds  demeurent  à  fauuctc  aux  codes  d'ice-  ration  fuc 
luy.Maiscela  n'eft  que  couurir  la  muraille  qui  tombe  de  vieillcffe  au  lieu  Icremerî 
<Jc  la  tebaftir  :  ces  petites  vuidanges  ne  gucrilTans  le  nul  que  Ks  bleds  en-  "7"  oo- 
iJurent  par  les  eaux  pour  leur  petitcfTe  ,  incapable  de  les  rcccuoic  ny  cfcou- 
1er.  C'eft  feulement  pat  folTcs  profondement  cteufcs  ,  tenus  ouverts  »  ou 
combles  partie  de  pierre  ,  comme  cy-deuant  a  eftc  enfcignc  ,  qu'on  efjiuifc 
les  eaux  nuifibles  foudcrraincs  :  6c  par  les  rayons  faits  fur  la  fupetficic  du 
champ  celle  de  la  pluye  ,    l'aide  auffi  dcfdirs  folTcs  :  &:  roufiours  demcu- 
le  cette  perte  prouenant  de  l'impoccan  Ôc  confus  aflcmblage  des  grains  femcs 
au  foc  ,  où  tant  plus    y   a  d'inteieft  que  plus  grande  «ft  la  dift.incc 
d'vnc  ligne  à  l'autre.La  crainte  des  eaux  fait  qu'en  beaucoup  d'endroits  on  dif- 
pofe  le  labourage  par  filions  voutoycs  fif  rchaulTcs  en  rondeur  ,  enferme  h««flîft. 
entre  deux  ,  lignes  parallèles  ,  larges  &  profondes  ,  fembiables  à  des  petits 
folfcs  ,(elon  la  pratique  de  la  BeaulTc  &c  d'ailleurs»  aimans  mieux  fe  mettre  au 
hazard  de  mal  labourer  la  terre  que  d'expofcr  leurs  bleds  à  la  merci  des  cxtie- 
mcs  humidités  ;  (ur  quoy  ,  fans  crainte  d'enfraindre  Ici  priuileges  des  cou- 
Auoies  ,  le  diray  qu'on  manque  >puis  que  contre  les  préceptes,  de  l'art  la  terre 
n'eft  pat  entrc-croifée  par  la  cultute.pour  Ubrifcr  comme  il  faut  :  la  fcitiUcc 
du  terroir  de  l.i  BeaiiTe  (  reconneuc  grande  par  l'abondance  des  grains  quH 
rapporte  (  fuppleant  au  deïFaut  du  laboureur.  Auffi  qaelques-vns  tiennent  que 
defpartir  la  terre  en  filions  lors  qu'on  l'cnfcmcnce^  cft  voe  commodité  poac 
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fie  rTioî(ronncr,qui  fc  fait  aucc  moindtcs  fraisjlcs  moilïonncurs  ayant  leur  bc- 
Lcarvfah.  fongnc cfgnlcmenciaillcc,  chacun  eft  contraint  d'employer  fa  journée  fans 
^  mains  de  fraude ,  que  Ci  ï \zu^  Jilwtction  ils  fc  la  donnoicnt  ,  aiiui  qu'ils  foac 

ayans  la  carte-blanche  par  la  compagne  fans  limite  de  leur  ouuragc  ;  en  quuy 
veiitnblcmentil  y  a  de  la  raifon  pour  brider  la  dedoyauic  des  mcrceniires: 
mais  pour  cette  commodité  laquelle  toutcsfois  fe  peut  adioudcr  à  l'cnfcmcn- 
ccmcnt  dclahcrce  par  n^arqncs  à  l'imitation  des  filions  ,  il  n'cft  pas  m;  fna- 
gc  de  fc  priuci  des  commodités  cy  dclfu*  teprclcntccs.  Orcouuranr  la  fcmcn- 
ce  par  quel  qu'il  foie  de  ces  deux  moyeos  ,  ce  fera  fous  les  obfcruations  fuf- 
diics  tic  de  ceitc-cy.  Que  peu  deuant  le  femct  on  répandra  les  fiimiers 
par  le  champ  qui  après  fera  applati  aucc  la  hcrce  t  ^ous  vous  fcruez 
d'ede  «  ou  bien  vous  luy  donucrex  vn  Œuurc  au  foc  pour  ramullir  le  gneret; 
&  ce  fera  cette  œuurc  dont  nous  auions  parlé,  qu'aucuns  appellent  Retroujftr, 
qui  viilement  fctt  à  rendre  la  terre  propre  à  rcCcuoir  lcîfenitncc«. 
VuiJerles  chofcs  expédiées  il  cft  necelTairc  de  faire  couler  de  'a  terre  les  eaux  fur- 

caur  du  ucttucs  des  piuycs  ,  à  cc  qu'aucunc  partie  ne  s'y  arrefte  croupWfanr  par  d»f» 
cb  mpfc-  fus.dcpcut  de  pourrir  les  bleds.  Ce  fera  par  des  petits  follèz  ou  des  grolfci 
rayes  faites  au  foc  lors  de  rcnfemencemcnt  qu'on  pouruoita  à  cecy,  que  tous 
ferez  tirer  en  plnHenrs  endroits  du  champ  des  plus  hauts  aux  plus  bas  en- 
droits d'iccluy.par  où  l'eaux  fuperBcicltc  vuidera  hors/i  bien  que  fans  importu- 
ne huimiJitc  les  bleds  relieront  libres.  A  cela  fera  idioudéquela  cheualfî- 
ne  ou  chintre,  qui  efl  l'endroit  auquel  la  charrue  fc  retourne  ,  ne  pouuanc 
pénétrer  iufques  au  bout  autres  extrémités  du  champ  occupées  par  des 
murailles,  haycs  ,  palilfadcs  jfolTcs ,  bjftimcns  ,  arbres  &  femblabirs  ,  où  ta 
hcrce  ny  le  foc  ne  peuuciit  librement  KÎier,  feront  cultiuz  i  la  main»  à 
ce  qti'aucunc  partie  de  teire  ne  demeure  inutile  ,  mais  la  fcmcncc  conucrtic 
par  tour  iufques  au  fommct  des  fofîcs  6c  pieds  des  .itbres  (  les  dcfchargeant 
aufli  de  toutes  importunités  ^  puilTc  frufliner.  Lci  folfcs  enuitonnans  ou  tra- 
cer fans  le  champ  feront  cui  es  auant  que  faire  les  fcmcncct  ,  comme  a  eftc 
dit  ,  tant  ponr  la  vuidangc  des  eanx  que  pour  en  faire  profiter  la  graille  ;  & 
afin  aufli  d'en  fermer  le  fonds  ,  &  par  cette  ouucrture  et»  tendre  l'accc» 
difficile  ,  auec  le  redrelfcmem  des  murailles  ,  hayes ,  palifTides  Si  autres, 
cîoifons.  Chofe  très  -  ncceffairc  ,  ï  ce  qu'eftant  le  champ  le  mieux  fer- 
mé que  faire  fc  pouurra  ,  ne  pullfc  cftre  importuné  ny  par  hommes,  ny  pat 
b.ftcs.  Aurrcment  laiflant  pat  negi  gcncc  à  réparer  ces  clo(lure$  ,  on  ne  fc 

E rendra  garde  que  dans  peu  d'années  elles  viendront  ï  néant  auec  perte 
ontr. 

Eftaecef-  Le  temps  des  femcnces  hyuernales  a  cfté  cxaûement  remarqué  j  &  à  ce 
^i?^^*  ««s'éfcoule  auant  qu'auoir  mis  fin  à  cette  fatigue  ,  le  pctc  de  h- 
Toft^^et  niillc  donnera  ordte  de  fc  pouruoir  de  fuifif^.nte  quantité  de  bcftail  de  tra. 
fcroeocet,  uail  ,poiir  dcfpefchcr  promprcracnt  fon  ouuragc  aucc  iccluy,  M.iis  au  cas 
icics  mo  q  j'à  faute  de  pafquîs  &  de  fourrage  il  foit  contraint ,  fuiuant  la  façon  com- 
ycnf  pour  ^^^^^  mefnagcts.dc  n'entretenir  do  beftail  du  labeur  que  iuftement  pour 
^  fon  ordinaire  ,  qu'il  fc  refclue  qu'auec  iccluy  feul  il  ne  pourra  mertre  hrurcu- 

fefin  jlles  femcnces  pour  peu  d'cmpcfchcmcns  qui  luruienncnr:  c'eft  pour- 
quoy  il  n'cfpargncca  l'argent  au  loiiagc  du  beftail  qu'il  luy  faudra  pour 
aciieucr  viftemcnt  fes femcnces  (  ne  poutiant  mieux  cftre employé  à  autre 
adion  de  tncfnagc  )  de  peur  que  Icsditfcrants  ,  pat  i'artuiéc  de  l'Hyuer, 

qui  cft 
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qui  c(l  le  commun  &  incuitable  empcchcmcnt  t  il  ne  rcçoiue  cette  in- 
cummodiic,ou  ()cne  pouuoic  achcucc  à  icmps  fcs  fcmences  >  ou  les 
fiifc  fi  frai  ,  qu'elles  ne  foicnt  paj  de  grande  valeur.  Ainfi  mcfnageant ,  il 
em]'loycra  les  'meilleurs  quiriz^  ou  vingt  ionrs  de  la  faifon  >  pris  dans  U 
fin  de  Scptcmbrc,&  du  commencement  d'Odobrc  cy-dcuant  remarquez, 
aHn  de  reprtndic  par  après  fûti  labourage  ordinaire  pour  les  tetrcs  de 
nouuclis,&  celles  qui  font  dcflinces  à  loger  les  bleds  du  Prin-tcmps:  ce  qui 
luy  rcuiendraà  grand  auantage  ,  afin  qu'à  l  aide  des  gelées  &  glaces  de 
rHyucrjfcs  terres  fc  puifTcnt  bien  préparer.  Et  comme  le  commencement 
de  la  bonne  faifon  des  femailles  nous  e(l  indiqué  par  la  première  cheure 
des  fouilles  des  arbresjaudî  par  les  dernières  qui  tombent  d'iccux  >  nom- 
mément des  poiriers  &c  poromiers>nous  fommcs  aduertis  de  leur  fin  &  que 
le  terme  edvenude  quitter  les  fcmences  dl-lyuct  •  pour  le  danger,  ou 
d'être  luccs  par  les  fi;oidures>ou  de  peu  profiter.  Et  parce  que  cet  auance- 
mcnt  d'ccuure  dépend  du  fufhfant  nombre  de  befles  dt  labeur  •  comme  a 
cfté  dit ,  &  qu'il  peut  arriuer  qu'autant  de  difficulté  y  aura-il  d'en  trou- 
uer  ï  louer  comme  d'en  entretenir  abondamment  le  long  de  l'année,  le 
temps  des  femailles  cflant  fort  prclfé,  chacun  voulant  faire  fcs  befongnes 
en  cette  faifon, vn  moyen  a  cdc  inucntc  pour  fatisfaire  ï  cette  necelljte',* 
non  pas  toutesfoiscommunicable  i  tot<s  les  laboureurs  «  mais  feulement 
propre  i  ceux  qui  cultiuent  la  terre  auec  d'autres  bcftes  que  des  bœuf  com- 
me cheuaux, mules  &  femblables.  C'cd  que  bien  qu'au  cours  du  labourage, 
deux  de  CCS  bedes  ,ou  d  auantage,  foicnt  mi  fcs  au  coutrc  en  cet  affaire 
des  fcmences  vne  feule  y  furiît, tuant  librement  le  foc  ou  la  hcrcc  auccvne 
forte  de  charrue  que  les  Ptoucnçaux,Dauphinois,&  eeux  de  Languedocap- 
pèlent  FoMrtjuMt,l\  bien  accommode'  qu'auec  iccluy  vous  faites  ce  que  vous 
defircz.  Pourueu  que  comme  de  raifon  la  terre  par  bonne  conduite  foit 
deuenucfoupple  &  déliée:  en  laquelle  non  feulement  vn  bon  chcual, 
mulet  ou  mule  pourra  faire  gaycment  ce  feruice  ;  mais  aufïî  le  plus  mé- 
chant afne  qu'en  y  voudra  employer.D'autant  qu'en  cette  adlion  il  n'cfl  pas 
befoin  de  rompre  ny  pro fonder  la  terre  aucc  force  ,  mais  feulement  de 
l'efcartcr  comme  en  feioiiant  pour  en  couurirla  femencc.  Pav  là  on  auri 
chez  -  foy  tout  ce  qu'on  pourroit  dcfirer  en  cet  endroit  ,  doublant 
ou  triplant  par  cet  artifice  les  bcftes  du  labourage  aucc  grande  cfpar- 
gnc. 

C'efl  l'ordre  qu'il  &ut  tenir  pour  bien  loger  les  bledc,  hyucrnaux  •  & 
les  façons  qui  raifonnablement  leur  peuoent  cftre  données  :  fous  lequel 
au(E  les  printanniers  veulent  eftre  gouuernés.  Car  il  ne 'demandent  autre 
culture  que  la  précédente  excepté  du  temps  de  leurs  cnfenicncement,ayans 
leur  particulière  faifon  d'être  mis  en  terre  félon  leurs  efpeccs.  Obtncttanc 
i  defTein  tant  d'autres  ornemenS)agcancemcns,&mignardifcs  qu'aucuns  y 
font,ou  pouf  le  moins  ccriuent  ,  comme  chofes  fupcrflu'cs,  le  ménagée 
eftantafrez  occupé  à  la  conduite  de  fes  terres  fans  fe  foucier  d'autre  cu- 
riofitéquede  (uiure  les  aduis  fus  écrits  :  comme  de  paffcr  la  terre  par  vn 
crible  de  fer  d'archail  pout  la  rendre  defliée,la  radcUer  de  fillon  enflMon 
auec  des  rafleaux  fcrrés,afin  de  l'emmenuifer  &  afouplir  :  &  pour  faire 
fruâificr  les  femences  ;  les  tremper  en  ius  de  )ubarbe,ou  encau  nitréc  ,  ou 
'iutrcY  liqueurs  >  félon  l'enfeignemcnt  de  quelques  vns  laitTaut  ces  fub- 
■il  ^  >  G  iiij 
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liliiés  poor  les  gcmilclTcs  des  iardinages  ,  fcruans  au  Tcul  plaifir  &  pafTc- 
tcrops  ;  fi  loutcsfois  ces  chofcs  font  iugccs  raifbnnabics  pour  deiioir  cflrc 
employées  en  quelque  cndroii.Sur  rout,  on  fc  donnera  bien  garde  d'excéder 
en  dcfpcnfcs  fupciflucs  au  maniement  de  la  ttrrc,dc  peur  que  le  trop  prciu- 
dicic  au  laboureur  ,•  pour  fc  trouucr  au  bout  du  négoce  plus  de  mile  que  de 
rcccpte.  Mais  il  y  faut  alleraucc  retenue,  afin  qu'aucc  la  ncccfiairc  defpcnfc 
ôc  raifonnablc  cfpargnc  on  trauailk  en  cet  endroit  :  &  que  finalement  ou 
puifTc  moifTonner  auec  rcfiouïirancc  ,  voyant  les  bleds  rcinbourfcr  large- 
ment les  fiais  de  mcfnagc. 

Tuif^Ht  àe  tcn  l^hcHr  tu  veux  &  £/itn  <^      ,  / 
Dtfptnfe  À  ton  Hrroir  conuiem  l>ien  à  prcpês. 

La  qualité  de  chaque  efpecc  de  bled  ,  fa  propriété  particulière  ,  ôc  quel 
fonds  elle  dcfirc  ont  ainfi  cfté  reprefentez,  aufli  comment  doiutnt  eftrc  ac- 
commodez en  terre  \  ayans  comme  aeftc  dit»  les  prinianicrs  cela  de  com- 
mun auec  les  hyucrnaux  ,  que  d'cftre  gouvernés  de  racfmc qu'eux. C'eft  pour- 
quoy  cuiiani  redite,  icy  fciâ  feulement  parle  du  tcn.ps  auquel  on  doit  faire 
les  feincnccs  du  prin-tcmps  appcllécs , /r/  Méc  j  y  Se  en  pluficuts  endroit». 
Semences  Tr^mfatlles  &  AntraiBa. 

irnî.""'  ^'■*  Tran/MlUs  rire  du  vctbc  Latin  Tranferere  ,  fignifie  rcfcmer  Sc 
replanter ,  en  cet  endroit  pris  pour  toutes  fortes  de  bleds  mis  en  ter- 
re au  Prin-rcmps  qui  eft  la  Iccondc  faifon  de  l'année  pour  les  femenccs  en 
laquelle  les  terres,  qui  la  précédente  cueillette  ,&  dans  la  mcfme  année  ^ 
ont  porté  des  bleds  d'ixyuer,  font  communément  refcmées  .-fur  lefquelles 
terres  pour  leur  fertilité  les  Tranfaillcs  font  faites.  Ou  bien  fur  celles  qui 
ayans  efté  fcmc'es  en  l'Automne  &:dont  le  bled  en  auracfté  tué  par  l'hy- 
uer  on  eft  contraint  pour  en  tirer  rapport  y  refcmer  de nouueau. non  pas  des 
bleds  hyucrnaux  comme  auparauant  la  faifon  en  eûant  palTcc  j  mais  les 
printanires ,  defquels  cft  préfentcmcnt  qucftion.  Quant  au  mot  Méitjis 
Se  Tremet  :  l*vn  procède  du  mois  de  Mars  ,  dans  lequel ,  poui  tous  délais 
telles  femcnces  fc  font  &  l'autre  de  ce  que  dans  trois  mois  elles  font  moif- 
fonnccs  ,  ncdemeurant  en  terre  que  durant  ce  temps-U.  Colunrelle  ,  Pal- 
ladius  6c  autres  Anciens  ,  tiennent  pour  erreur  d'cfiimcr  y  auoir  des  par- 
ticulières femcnces  de  bleds  marfcs  &  trcmcsjafTcurans  que  tous  bleds  pro- 
fitent plus  feraés  en  l'Automne,  qu'au  Printemps.Et  que  la  neceilité  proue- 
fiante  de  ce  que  quand  commodément  on  n'a  peu  fiiirc  fes  femaillcs  d'Au- 
tomne à  temps,  ou  qu'elles  ont  efté  tuées  pat  les  froidures  de  l'hyuer  on  les 
£iit  au  l^rin-temps:  en  quoy  eux-mcfrocsfe  trompcnt.Car  c'cft  chofe  aflcu- 
réc  y  auoir  eu  de  tout  temps  du  bleds  de  trois  mois ,  mefmc  de  deux  &  de 
quarante  iours  auec,  félon  le  tcfmoignage  de  Pline,  telle  fcmencc  eftant  ap- 
pelée parles  G  x  ces  Trimentj  :  mcfme  l'expérience  ordinaire  monftrc  qu'à 
peint  les  Orges  peuvent  fouf&ir  les  froidure?.  C'eft  pourquoy  auccrailon, 
&fclon  la  longue  pratique  ,  on  laiife  paifer  les  mauuais  temps  de  l'hyuer, 
auant  que  de  loger  les  Tranfaillcs  en  terre. 

Pour  le  tem^^s  doncques  de  faiie  les  Tranfaillcs  ,  ccrtc  diftind^ion  cft  nc- 
ceffairequc  fi  vofttc  lieu  cft  chaud,  le  frooicnt appelé  Priméiyo»  ou  Ma^^l  *■ 
le  Seigle  TremtKAy  &:  l'Orge  P<i*»»/,feront  femez  fur  la  fin  de  Décembre  ,  ou 
au  comraenccmeuc  de  lanuici  :  û  tempêté ,  à  la  fin  de  lanuicr  %  ou  au  corn- 

mcQ  cernent 
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incnccracnt  de  Fcurier:  fi  froid.povir  tout  le  mois  de  Marsrlcfqucls  blcils  fiî-i' 
ront  incontinent  fuiuisdcs  auoincs.Touchant  les  légumes,  ceux  qui  n'aa* 
ront  cflc  fcmcx  en  Autorancle  feront  incontinent  après  Noël  .  faiic  au 
prcallablc  la  générale  &rufdirediftin(ftion  pour  toutes  fortes  debkds,dcf- 
qucls  les  fcvcs  veulent  mirchcr  les  premières, puis  les  pois,  &  confcquein- 
ment  les  autres  lcgumcs,commc  lcntilles,fazcolcs,gei(îcs,vcfccs,orobcs  ou 
crs,chiches,lupins,6i:  diucrfes  figures  &c  noms, bons  à  manger ,  {«rpoui  les 
bcftcs  defqucîs  les  plus  tardifs  font  les  chiches  -,  &  les  lupins  pour  cngraif-. 
fcmenr.  Touchant  les  milleti  aucune  cfpecc  n'y  a-il  oui  vucille  eftrc  Icrpce 
auant  que  l'Hyucr  foit  paflc.  le  Prin- temps  mcfmc  leur  cftanc  fort  fufpc6t 
pour  les  froidures  quifouucnt  l'accompagnent  bien  auant,  d'autant  qu'en 
leur  naiffancc  &  au  cours  de  leur  vie  ,fpecialcroent  les  communs  .ils  haïf- 
fent  les  froidures  ,&  fur  la  fin,  au  contraire  ,  aiment  les  frefcheurs  fans 
Icfqaellei  &  lesrozécs  de  la  nui£t  du  mois  de  Septembre,  ils  ncpourroient 
faire  bonne  fin.  Pour  cette  raifon  on  femc  les  millets  communs  à  la  fin 
d'Auril ,  ou  par  tout  le  mois  de  May  fur  les  terres  de  gueret  vieux  ou  de 
relais, corne  il  a  eftc  dit.non  pas  toutesfois  fans  prcîudice  des  bons  bleds  qui  y 
fontfcmez  par  après  fclô  qu'il  ftra  n^ondre  quelques- vns  auffi  plus  à  loiicr, 
retardent  encores  d'auantage  en  les  mettant  en  terre,  vers  le  commence- 
ment de  luillet/ur  l'cflculc  des  fiomens  ou  Tcgles  rccentemcni  couppcz  > 
ou  parle  bénéfice  de  lapluye,auec  vn  feul  labeur  le  fourrant  enterre  fou- 
ucniesfotsaiicc  heureux  fucccz. Mais  cela  ne  s'accorde  pas  généralement  par 
tourrc'eft  feulement  aux  lieux  fauorifcz  de  la  fécondité  du  fr>nds&  du  béné- 
fice du  climat  que  cela  arriueifans  quoy  ccfcroit  peine  perdue  que  de  les  fe- 
mcr  cnvnc  faifon  fi  tardiuc.Pat  ce  moyen  les  terres  ncfont  nullement  in- 
commodces.d'autant  qu'après  la  cueillette  des  millets  elles  le  reposent  vn  an; 
durant  lequel  on  les  laboure  &  on  les  prépaie  pour  feruir  comme  dcllus. 
Auflj  tient-on  d'cxpcriencejque  ces  millets  en  renfemcnccmcnt  le  plaifcnià 
l*humiditè.ccft  pourquoy  pour  les  fcmcr  on  attend  l'approche  de  la  pluye> 
laquelle  tombant  incontinent  delfus.les  Fait  bien  to(\  Icuer  &  croûte.  La. 

f>luyemanquanson  femc  ces  millets  fur  le  foir  fans  les  couurit  iufques  au 
endemain:afin  que  la  roféc  de  lanuiâ  les  hume£lci&  le  maun  reucnu,aprcs 
les  auûir  couuerts  ou  auecla  herce  ou  auecle  focon  y  palTepar  dcdus  vne 
daycpcfante  pour  affermit  la  tcrre:quelqucs-vns  croyans,que  la  terre  ainfi 
endurcic,cfl  plus  propre  pour  ks  millets,  que  celle  qui  eft  cflcuéc  en  fa 
fuperâcie  :  pourveu  qu'aviparauant  elle}  ait  ci\é  bien  labourée  pour  com< 
inodément  reccuoir  les  millets  en  fon  intérieur. 

Nous adjoûterons  aux  Tranfaillcs,le  Ris,en  Latin  Ori^  j  afin  qu'en  le 
domeftiquant  chez-nous,nous  en  puiflTions  eftrc  accommodcz.C  fcofc  defi- 
rable  cftant  ce  la  forte  de  bled  qui  rapporte  beaucoup, même  que  nul  autre, 
dés  plus  exquis  à  manger  en  potages,ôc  bon  à  faire  du  pain  mcûe'  aucc 
d'autres  grains.Et  bien  qu'en  ce  Royaume  fon  vfagc  foitjpius  fréquent  que  fa 
culture,?  cft-ce  pourtant  que  nous  n'en  deuôs  pas  refufcr  l'cflai, à  l'exemple 
des  Piedmontois,qui  ayans  tiré  des  lndcs(d'où  encores  auiourd  huy  on  en 
apporte  abondamment  cn  FlandrcSjCn  Angleterre  &  en  Franct)la  feuienci  fic 
Icgouuernemcnt  du  ris, en  font  fi  bienpourveus,qu'ouirc  leur  vfage  ils  en 
fournilTcntplufieurs  prouinccs  de  ce  Royaumc.Lcsancicnsn'ontpas  logc'lc 
»ii coudes  raarfcs  d'aHiant  qu'ils  ue  1  onipts  côucu.Plincfcul  en  pnrie  allez: 
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confiifcment.En  Picdrnoiu  l'arpent  de  terre  employée  au  Ris  par  commu- 
■  lies  années  eu  rapporte  de  vingt  à  trente  charges  ,chofe  qui  pour  fa  inrrucil- 
Ic  doit  faire  ouutir  les  y:ux  a  noftrc  reefnagerjafin  de  s'en  preualoir.  Et  en- 
core que  fa  terre  ne  fatTc  pas  tant ,  il  aura  dcquoy  fe  contenter  quand  ce 
L*- ciclU  ne  feroit  que  du  fcul  tiers  ou  quart  de  ce  rcuenu.  Si  doricqucï  noflre  pc- 
tenc  &   ic  de  famille  veut  entendre  à  ce  mefnagc  ,  que  principalement  il  regarde 
Teart  te-   au  ciel ,  à  la  terre  >  Se  à  l'eau.  Au  ciel  ,  le  choifilfant  temp?ré  ,  toutcsfois 
«jui»  pour  appiocKant  plus  du  chaud  que  du  froid  :  ï  la  ttrrc  ,  qu'elle  foit  du  tout  en 
tement.^'  P^'"^  penrc,pour  retenir  l'eau  :  &  à  l'eau  ,  qu'elle  foit  fertile  0c 

Difpofiiiô  tellement  obciifantc  qu'elle  découle  à  plaifir  au  lieu  dcftinc.  Aucc  rour  co- 
de u  icr-  la  l'apparence  eft  grande  quM  ne  ptrdra  pas  fcs  peines  ;  car  ce  font  en  fera- 
blables  endroits  où  les  Picdmontois  logent  les  ris  La  terre  de  paiïabie  fer- 
tilirc  cil  bonne  pour  les  Kis.  Elle  fera  bien  labourée  &  fumée,  après  Jefpar- 
lie  enplufieuis  efpaces  ,  comme  par  quarreaux  diuifez  de  iardinages  ,cha- 
ci'.Mc  cnuironncc  àl'cnronr  d'vnc  l'ctite  leuéc  on  chaulfce  de  terre  ,  releue'c 
fur  Ton  plan  d'vn  pied'A:  vn  quart,  &  efpaifTe  de  deux  ,pour  fuffirc  à  retenir 
rcau,&  a  porter  vn  homme  palfant  Se  repaifant  deflus  pour  l'arroufcment , 
le  tout  fi  bien  accommode,  qiic  l'eau  y  coule  aifcmenc  &c  feiournevni- 
mcnt  par  tous  le  par  terre  ,  fans  verfcr  en  aucun  cndroir,ains  qu'elle  y  puifle 
cftre  retenuc.côme  dans  vn  petit  cftang,c'eft  pourquoy  il  eft  ncceffaiie  que 
lefôds  nepanchedii  tout  ricH  qu'il  foit  en  parfaite  plaine. L'eau  entrera  d'tn 
carreau  à  l'autre  par  l'ctites  ouuertures  faites  en  raattclicres  ou  cfparcicrs  , 
fi  promprcmcrt  ,  que  fcimansauecvn  ais  coulant  en  la  caueurc  faite  oa 
dans  la  pierrc.ou  dans  le  bois,  elle  foit  mile  &:oftce  à  volonté. 
Téps  d'y  '^^  P^cparc  le  ris  fera  fcmé  au  commencement  du  mors 

icttcr  la    d'Auril  ,  aprcs  les  froidures  paflecs  ,  autant  efpciïement  comme  le  fro- 
femencf,    ment  Poitou  à  la  hctceou  au  foc, comme  l'on  voudra.  La  fcmence  auanc 
àc  ^^^1        la  icttcr  tn  terre,  fera  trempée  dans  l'eau  l'efpacc  d'vn  iour  lou  deux 
parer. &  toute  humide  mcfme  tomnunçani  de  germer  ,  pourtant  pluAoft  la  fai- 
re poulTcr  ,  fera  répandue  ,  puis  couuertc  :  6c  fans  fciour   l  eao  mife  par 
dcftlis  la  hauteur  de  deux  doigs  de  telle  mefure  l'y  tenant  continuelltmenc 
même  plus  grande  félon  le  befoin.  Dans  peu  de  temps  le  ris  fortiia  de  def- 
fous  l'eau  ,  poullant  audelTus  gaillardement  quelques  fois  tro  p  en  danger 
de  fe  perdre  en  verfant.  Dcquoy  s'apperceuant  ,  conuiendra  ofter  l'eau 
pour  quelques  ibuis  ,  iufques  à  ce  que  par  fiiutc  d'humeur  il  fe  remette  en 
bon  eft«t.  Car  côme  l'eao  eft  la  nourriture  de  ce  bled, l'a  luy  oftant  de  roef- 
me  luy  ofto-  on  la  vie;  Le  voyant  doncques  quelque  peu  emmati  par  le  So- 
leil l'eau  y  fira  remife  ,  &  en  plus  grande  quantité  que  deuant ,  c'eft  à  fça- 
uoir  de  la  hauteur  de  quatre  à  cinq  doigts  ,  pour  accompagner  toufiours 
le  ris  :  l'aucmcntant  alors  qu'on  s'apperceura  que  le  ris  voudra  fleurir, 
Srpar  conlequcnt  grener  auec  les  autres  froments  cefluy-ci  faifant  auffiles 
deux  à  la  fois)  pour  n'en  eftrc  reoftée  qu'à  l'approche  de  lamoifTon.tant 
pour  l'accroilTcment  du  lis  ,qiie  pour  le  preferuer  de  la  nielle  qui  fans  l'eau 
le  gaflcroit- 11  y  a  grand  foin  en  ce  mefnagc  ,  eftant  nectlTaire  d'aller  tout 
les  jours  vifitcr  tous  les  endroits  du  champ  ,  les  chauflccs.lcs  aqucdu(ils,lcs 
mattclicres  on  efparciers  à  ce  que  l'eau  n'y  dcfiaille,mais  qu'il  y  feionrne  con- 
^   -,     tinucllemcnt  de  la  mcfurc  lufditc.y   en  remettant     tous  les  iouis  nou- 
Qumi     uçiieau  lieu  dé  ccllcquc  la  terre  cônfomme.Cc  bled  fera  couppé  eftant  mcur, 
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fera  dans  h  mois  d'Aoud  ,  CQ  ayanc  quelque»  iours  aupauuani  ode  l'eau  la  moi  if  on- 
dcrnicic  fois,  afin  de  le  faire  du  tout  lechci.Lc  moyen  de  moilîonntt  le  ris  &  nciUxw. 
de  le  recueillir  eftans  communs  aucc  la  recuite  gcneraie  des  grams,  ie  n'en  par- 
tcray  pas  dauantagc  vous  renuoyant  au  ferrement  de  vos  autres  bleds ,  pour 
à  leur  façon  retirer  cciluy  cydans  Vos  greniers.  ^^^^^ 
-    Pour  rin  de  ce  mcfnagc  ic  diray  que  la  vcitudu  ris  cft  d'cngrailTcr  iaier-  (çj^tcuc 
re  ,  laquelle  en  ayant  porté  deux  ou  trois  ans  de  fuite,  fe  rend  par  après  pto-  rù  >l 
prc  à  produire  toutes  fortes  de  bleds,  hyucrmux  &  priotannicrs,  tant  le  fonds  «oit* 
par  ce  traitement  fetrouue  bien  dilpolé  ,  comme  ayant  pris  vne  nou'jellc  vi- 
gueur. Cette  fertilité  luy  vient  principalement  dihbcncBcc  de  l'eau  »  dont  le 
naturel  efl  d'amender  le  lieu  de  (00  leiour  ,  tant  par  certaine  vercu  engraif- 
fantc  que  la  fuit ,  qu'à  caufc  des  be(lc&,  racines  &  herbes  nuiHbles  qu'à  la 
longue  les  eltouffc  :  dcquoy  le  fonds  fc  troiiuant  dcfchirgc  au  bout  de 
cinq  mois  >  que  conrinuellement   l'eau  y  a  croupi  ,  demeure  vigoureux 

ftour  tout  feruice  d'Agriculture.  Mcfnage  du  tout  notable,  npproi-hant  cc- 
iiydeeftings  deffcchcs ,  duquel  le  prudent  pere  de  famille  fera  (on  [  tofir. 
L'esu  dormant  fi  long  -  temps  en  ces  endroits  ,  racrmc  en  la  fail.^n  de 
l'cfté  caufe  quelque  mauuais&  deGgrcablc  ajr  ,  prouenant  non  feulement  de 
fa  qualité  ,  mais  au!lî  de  celle  du  ris  ,  qui  efl  caufc  queplufieufs  cond.imnans 
ce  bled  n'en  veulent  point  cflcuer.  Mais  à  cela  le  remède  fera  de  faire  les 
ris  fi  loin  de  h  maifon  qu'ils  ne  puifTent  incommoder  les  habitans  par  leur 
voilînagr. 

En  la  conclufion  de  ce  difcours  gênerai  des  fcmenccs  fera  mife cette  curiofité  Prcuoe 
ptifc  de  Conîljntin.Cc  fcra,pour  connoHtrc  (i  la  femcnce  cft  crparfc,  en  terre  P^"^^ 
auec  iufte  proportion.  11  ordonne  d'imprjmer  ftu  la  terre  Icmce  Se  non  en-  "g'I^ojc* 
corcs  couuertc  ,1a  main,  tenaiu  les  doigts  ouucrri  ;  &  après  l'auoir  leuée  auia  ettè 
conrcr  les  grains  qui  fe  trouucronr  dan?  la  figure  imprimée  au  icuainitc  c^j-aifc. 
nantie  fsomcni  pour  bien  ferr.r  j'il  s'y  en  trouuc  du  moins  cinq  grAins,ou  au 
plus  fept  :  l'orge  y  en  ayant  de  fc-pt  a  neuf  5c  les  fcvcs  de  quatre  a  (ix  ,  efti- 
mcnt  ncantmoins  le  pltu  defirablc  le  moyen  d'entre  ces  deux  nombres  fclon 
lescfpecrs  des  bleds.L'eflay  montrera  la  faculté  de  cette  cfprcuuc,qu'auccpeu 
de  peine  Yon  ponrra  pratjqner. 

Toutes  fortes  de  bleds  irauaiHent  la  terre  à  caufc  de  leur  nourriture  qu'ils  Qudî 
en  tirent,mais  bcarcoup  plus  ou  rroins  les  vns  que  lc$  antres,pour  leurs  di-  ^"^'^^^  ^^'^^ 
ucrs  naturels  ;  y  en  ayant  mefîîic  de  fi  malins   qu'ils  en  attirent  la  grailTc  ^i,,,  1, 
pour  pluficurs  années  i  comme  au  contraire  de  fi  dcbonnaires.qu'ils  l'en-  une  >  âe 
graiflcnt  fans  moytn.Ccux-U  fuux  les  orgcs.pois  cihrhes&r  milkrsi&ccox-  <\uc\i  le 
cy  les  fcvcs, pois  corrimuns,  lupins  &  ris  ,  demcutans  les  autres  inditFcrens, 
L'iwportunitcdcs  orges  s'adoucit  aucunement  parle  fumier  qu'on  leur  don- 
ne en  rcnfcmenccment,' dont  la  terre  rettantc  aide  aux  fromens  qu'on  y 
fait  en  foite.Touchant  les  chiches.s'ils  ne  viennent  gaycment  en  voftrc  lieu, 
qu'il  ne  vous  foucic  d'en  fcmet  en  abondance  ,  pour  le  peu  de  profit  qu'ils  chiche», 
rendent  en  la  terre  qui  ne  Icuraggiée  .laquelle  pour  fertile  quelle  foit,en 
e(l  fort  trauailléc.  C'eftpourquoy  ce  Icgumt  logéen  |;ras  fods  ou  plnftcftcn 
terre  dcsfrichée  di  nouncau  auxcrcftesdes  folTcsfrailchcmcnt  creufcs^ucn 
fcmblablcs  endroits  dontU  fcconditéluy  fournilTc  vne  futhfante nourriture  ^e, 
Quant  aux  millets  communs,  c'eft  chofc  affcoréc  de  tout, qu'ils  incom-  miiUts. 
Diodcnt  beaucoup  les  tctiesoù  on  les  loge  coinincnc  qu'on  les  manie.  (  ar 
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foif  qu'on  les  faffc  aux  gucicis  dcftincs  &  préparés  pour  1rs  blc(îs  d'Hyucr, 
foie  (tir  les  cllculcs  des  fiomens  &  ffgles  coi^ppcz  i  c'cft  coofiouis  au  dccrc 
ment  du  fonJs  pout  lagrandcuc  de  leurs  racines  s'^rcirans  grande  nourritu- 
re» aiifll  pour  Icar  malice  contraire  aux  bonnes  fcmcnccs  venans  en  fuite.- 
&  ce  qui  augmente  le  mal  cft  que  routes  fortes  de  mauuaifes  herbes  s'a- 
uoifinenr  volontairemcnc  du  miller  :  qui  cft  la  caufcquc  moindre  inteicfl  re- 
çoit le  fonds  que  plus  touffu  y  croid  le  miilcriparce  que  naiiîant  fans  pcite 
la  terre  s'en  irouuc  toute  couucttc  ,  &  les  roefchantcs  herbes  n'y  pou- 
uans  auoir  place  font  bannies  :  au  contraire  elles  fe  fourrent  parmi  le  mil- 
ler rarement  nay.De  tout  lequel  mcflangc  le  fonds  ci\  encorcs  [  lus  occupé  que 
parle  fcul millet,  quoy  que  de  maligne  nature  »  comme  il  a  cftc  dit;  attendn 
la  peine  plus  grande  de  dégager  le  fonds  de  cét  cmbaras  ,  que  s'il  n'cftoic 
qucl^ion  qued'vne  feule  forte  d'herbagc.St  le  ciel  &  la  terre  ToufFienr  défaire 
millets  furies  cftealcs  des  bleds  {raifchcmcnl  couppés  ,  choififTez  cette  feule 
taçon  de  les  logera  car  le  repos  d'vn  an  après  les  auoir  moiffonnés  »  auec 
fréquente  &  bonne  culture  ,  dclchatgc  aucunement  les  terres  du  venin  qui 
prouient  du  millcr.Medccine  qu'on  ne  peut  efpercr  qu'au  bout  de  plusieurs 
années,  moyennant  auffi  dans  le  labourage  exquis  ,  le  fonds  auquel  après  le 
millet  on  femc  des  bonds  bleds  d'Hyucr,  qui  vient  au  grand  prciudiccdu  pcre 
defimillc.Làdeiras  die  le  prouetbeduLanguedoc« 
f/i4'!ge  loti  millMt 
c-  Ai^t^çelou  Sfpeala*'. 

Ou   faite  I         !•        ^         A  r  r  r        t  r  il* 

la  mille,    voulant  dire,  Q^e  qui  pour  l'clpargne  le  lert  du  n.illet  ne  le  prend  garde  qui 
uyc.       employé  le  feglepour  fa  nouiritute.Ainfi  1-  mefnagct  auifcra  prudemment  à 
ne  troubler  (on  labourage  par  cette  fcmcnce  i  mais  pour  cftre  le  millet  nc- 
celfaire  à  la  maif^n  ;  comme  a  cdé  rcprefcncé  ,  luy  donnera  quartier  à  parc , 
dcllinant  pour  luy  quelqurrecoin  déterre  graffc  dont  il  fera  (à  perpétuelle 
milleraye  :     par  ce  moyrn  ,  fjns  dcchct  de  les  bons  bleds  ,  il  aura  teufiours 
abondance  de  millets  qu'il  gouuctnera  au  fcmer ,  farder  &  moiflbnner,fans 
ccnirainie  ny  fubicdion  félon  leur  naturel  ,  à  fon  viilité.Mais  û  par  ne- 
Et  com-  ccflîtc  l'on  fait  le  millet  aux  gucrets  des  terres  de  nouuelis ,  il  faut  qu'après 
l'auolr  moiffonnc ,  fur  fon  elleulc  l'on  fcme  le  froment  &  fegle  auec  vne 
la  terre.   ^^^^  œuure  au  foc  ,  fans  autre  précèdent  labourage  ,  afin  qu'on  ne  mellc 
auec  la  terre  les  pailles  &  les  racines  du  millet  »  comme  l'on  fcroii  Ci  on  ccti- 
roit  le  labeur  y  d'autant  que  le  premier  met  à  l'air  les  racines  du  millet  ,  &c 
lefccondics  reentre.Chofe  autant  à  craindre ea  cét  endcoit  comme  ï  fou- 
haittcr  que  ces  racines  forcent  du  champ.afin  que  leur  amertume  n'ojfenfe 
les  bonnes  fcmenccs.  Pour  toutes  lefquclles   incommodités  ,  mcfmes  pour 
la  contrainte  du  femcr  tard  ,  les  ftomens  &  fegles  ,  s'accomodant  à  la  ma- 
turité &  coupe  des  millets  ,  le  perc  de  famille  fera  bien  auifé  de  nes'amu^ 
fer  à  faire  beaucoup  de  millets  ,  (î  quelque  bonne  occafion  ne  l'y  poui^ 
fe  ,  comme  pourroyent  cftre  les  fiequentes  pluyew  de  l'Eftc  ,  &  la  rareté 
générale  de  la  CJeilIctte  de  la  faifon  ,  au  dcffaut       laquelle  quelques- 
fois  les  millets  fuppleenr.  Et  s'il  luy  cft  poflîblc  qu'il  ne  falTe  des  millcti 
autrement  ny  ailleurs  qu'en  la  manière  fufdite.  Au  contraire  ,  ne  pourra 
trop  faire  de  la  forte  des  bleds  qui  engraiftent  le  fonds  ^  pour  la  double  vtilité 
de  ce  mefnagc  ,  fut  tout  s'ils  rencontrent  bien  en  foo  c.rcoir,  Qc  s'ils  fc  dcbi- 
cctu  facilcmcnr. 


Sarcler  les  bleds,  &  autrement  les  corsduire  itifques  4  leur  m,iimite\ 

Chap.  V. 


C E  1  T  VDc  trcs  notable  partie  du  gouucrncmeni  des  bleds  ,  que  le  farder 
oucshctbcr,  laquelle  obmcctani  ou  négligeant,  la  moillbn  monlhcra  cui- 
dcmmciula  patelle  du  laboureur  ï  fa  honte:  le  bled  enueloppé  de  mc(clun- 
tcs  herbes  ne  pouuani  iamais  faire  bonne  fin  njr  cftre  moilibnnc  à  propos,  1rs 
chardons  &  (croblables  plantes  picjuani  les  mains  des  moifTonneury.La  rerrc 
bien  cultiucc  efpargnc  beaucoup  de  peine  au  farder  des  bleds,  d'autant  qu'elle 
poulie  ic  auancc  fort  le$  bonnes  fcroenccs  ,  Icfquclles  ayant  gagne  terre  des 
leur  nailfancc  ne  donnent  tant  de  lieu  aux  mefchantes  herbes  »  que  (1  el^anc 
mal  Lbourée  elle enttetenoii  les  bleds  en  langueur.Miis  aullî  quelque  bien 
manictr'qu'ellc  foit  ,  toufiours  parmi  les  bons  b/eds  croiflênt  quelques 
herbes  nuiliblcii  Se  tant  plus«  que  plus  le  Printemps  aura  eftc  pluuicux  :  ici- 
quelles  heibes  il  faut  ofter  ,  de  neccffiic,  auec  autant  de  diligence ,  qu'on  , 
délire  auoir  de  contcntemenr.  Et  qu'on  ne  fe  flatte  en  cet  endroit  car 

par  ce  trou  l'eau  fe  perd  .  auec  »rc$  gland  intercft:  cftant  ce  fe  moquer  &:  _ 
c^e  la  terre  Se  de  fa  culture,  que  faillir  dans  vn  H  be;iu  chemin.  On  efpiera  ^ 
doncques  foigneufemcnt  le  temps  de  ce  mefnage  ,  afin  de  ne  le  laitier  inuii>  Tcmpjde 
Icment  elcoulcr.  Ce  fera  alors  le  potndl  de  commencer  à  farder  les  bleds,  farcici, 
q'iandon  s'apperceura  que  les  mclchantcs  hctbcs  feront  parcreucs  auec  iccluy:  1 
carde  les  prendre  trop  icunes  ,  on  ne  les  pourroit  aifcment  routes  difcernec  \"" 
d'AUic  les  bennes  plantes  ,  &  ilyauroit  danger  d'arracher  du  bled  auec  > 
cllts.Commc  âuflî  d'attendre  qu'elles  foycni  du  tout  agr;uidics  ,  le  bled  cii  \ 
pourroit  eflre  efloufïé  ,  ou  du  moins  rcnuetl'é  par  tenccn  les  allant  fepa- 
ter  d'aurc  luy.D'aîlleurs  que  par  cette  atienre  ,  telles  mclchantcs  plantes, 
ga'gnant  ce  leroit  cnfal.ir  le  champ  pc^r  l'année  d'.nprcs.Lc  temps  de  ce  mef- 
nage ne  fe  peut  iuHcment  rediaindrc  à  aucun  terme  ,  cela  procédant  du  cli- 
mat &c  du  tonds,  qui  nuancent  U  reculent  cet  œuurc.Les  anciens  ont  eu  di-  Qp,^ns 
uerfcs  opinions  (ur  le  farder  ,  aucuns  tenans  les  bleds  n'edre  millcment  dctaiicifs- 
fardablcs  attendu  que  leurs  racines  en  font  deicouuetces  ou  coupées  &  les  au-  furie  Tu* 
ircsncfc  pouuoit  palTec  de  cette  œuure  pour  paruenir  au  poincit  requis.  Ces 
diuernrcs  d'auis  ont  produit  diucrfcs  façons  de  farder  les  bicds  ,  &  en  di» 
uers  temps.  Qnelqucs-vns  pour  ce  faire  remuoyent  la  terre  &  après  en  recou-  ' 
uroyent  les  racines  des  bleds,  &  ce  par  deux  fois,  l'vne  deuant  ,&  l'autre  après- 
THyuer.lcs  auties ,  fans  aucun  remuement  déterre  ,  l'Hyucr  eftani  palTé,  fc 
contentoycnt  d'cn  arracher  les  mauuaifcs  hcrbcs,commc  nous  fâjfons  aujouc- 
<l''nuy.ll      toudourt  icquîs  quela  tc>'re  foie humcâcc  par  quelque  précédente 
playc ,  auanr  que  d'y  aller  pour  iarcler  ;  afin  d'en  fortir  les  pernrcieules 
racines  :  ce  qui  ne  fe  peut  faire  commodément  U  terre  eftantfechc  ;  d'autant 
que  les  racines  des  miligncs  he  bes  fc  coupent  dans  rcrre ,  croyant  les  en  ti- 
rer, dont  elles reiettent  à  foifon,d'vnc  plante  en  fortant  plufieurs  \  la  ve- 
Buic  de  la  playt.C'c  l  ouurngc  de  menu  peuple    que  larder,  auquel  femmes 
&  enfans  trauaillcnt  utilement,  n'y  ay  int  autre  chofe  à  faire  qu'à  arrachée 
k»  herbes  auec  U  main  feule  ,  où  à  l'aide  de  quelques  petites' foui «li^t- 
(ei  1  duv^utllcJ  bccbcs  Dtn  poaa.ins  cuiicrcment  dcfdurgcr  les  bleds 

.  ■■'^ 


1IO  LIEVSECOND. 

à  vnc  feule  foisjon  y  tciourncra  pour  la  fccon<Jc,mcmc  pour  la  tro:ncme,& 
en  fommc, tant  qu'il  fiitiilc  afin  que  les  bleds  rcftans  Iculs  au  chra-npjpuif- 
fcnt  s'achcucr  d  accroiftrc  &  nacurir,*dont  le  profit  qui  en  viendra    ,  rc- 
Pliilîcuti  compcnCcra  largement  &  bien- toftlc  foin  de  cette  cuiiofité.   Pour  ces 
b*al'  *fc  **^^'''"*»^°"^'^*  bleds  demandent  l'exquis  eshcrbcmcnt ,  mais  fur 

rjnt  farl  ^^^^  tutrc  les  Mils  &  les  PanniU.qui  nc  pcoucnt  beaucoup  auancer  parmi 
cUz.  1^»  mauuailcs  hcrbcs,leur  naturel  les  attitant.commc  a  cftc  dit.mais  a  leur 
dommage.Par  ainfi  dclîrans  auoir  de  bons  rails  ,  de  neccflite  les  faut  far- 
der plulicui  s  fois, vnc  feule  n'y  pouuani  futfirci  commençant  à  y  mettre  la' 
niain  dcsaufll  tod  qu'on  void  paroiftrc  le  mlllct:car  auec  luy  nailTcnc  les 
maligius  hcrbcs,&  parmi  iccllcs  Ce  difcernent  apparemment  ,  chofc  qui 
facilite  cet  œuvre. 

Même  fouci  fiiut-il  auoir  des  Icgumcs  ,  parmi  lefqucis  ne  faut  fouf- 
frir  aucune  herbe  m  iligne.s'il  cft  pofliblc  les  lupins  fculscxceptcs,qui  n'cn- 
durt-nt  le  farclcr,mouran$  tout  auflTi-toft  qu'ils  fefentent  blefTcz. Les  pois 
Lcsanciéi  ^■'^'^^^^         fcchcut  fur  terre  ,  fi  on  les  touclie  lors  qu'ils  font  en  fleur  ou 
l'icdmoa-  couuerts  de  rozce:pour  cette  caufc  il  les  faut  latclcc  auant  qu'ils  fleuxiffcnc 
loisproui-  Se  après  que  les  rozécsauront  eftc  confommécspar  la  vertu  du  Soleil.  Vnc 
enotcnt    étrange  façon  de  labourage  aioûtoicnt  anciennement  les  Picdmontois  à 
CD  hcîl<*  Icuf  s  blcds:c  ctoit  de  les  ptouigner  deia  erandclets  &  commençans  à  mon- 
ter en  tuyau.les  rcnucrfans  en  terre  aucc  la  charrue  j  dont  ilsfc  rechauf- 
loient  de  nuuucUe  terre  fe  nuiltiplians  en  tiges. Et  bien  que  la  charrue  en 
airachâi  quelques  plantes,lci  reliantes  cntemplinbient  bi«n  largement  la 
perte.  Cette  inuention  vintcnvfage.  Par  accident.  Les  iallu(rien5&  Vcr- 
fcillois  eftoienten  guerre  contre  les  habitans  de  la  Val-d'Ofte.  Ccux-cy 
couransles  terres  de  leurs  ennen^is,à  faure  de  ne  pouuoir  bruflcr  leurs 
mils  c<  p.inils  parce  qu'il  eftoicnr  cncores  en  herbe  &  vcrds  ,  les  labou- 
rèrent aucc  grands  nombre  de  bccufs ,  les  renuerfans  dans  terre  pour  les 
ga(lcr,&  par  là  affamer  leurs  ennemis.  Mais  l'euenement  en  fut  tout 
4ucrc:car  contre  leur  intention  ces  bleds-là  au  lieu  de  mourir  ,"repri- 
rent  ncuuelle  vie  »  mcmc  s'en  rendirent  meilleurs  qu'auparau.int  >  parce 
rcnueifement  dans  terre  s'y  pro'iiçnans,  &  par   confequcnt  s'augmcntans 
en  tiges  d'vnefculeen  fouant  pUilicurs  aucc  profit  :  ce  que  tiré  en  confe- 
qucnce  pour  route  fortes  de  bleds  cet  accident  fut  réduit  en  art ,  ôc  prati- 
qué quatre  ou  cinq  cens  ans  après. 

Si  par  la  fertilité  du  fonds  À:  bcncfice  da  ciel  vos  bleds  s'agrandiffcnt 
Kincdicr*  ^^^^  ^"  dangcr,dc  veifcr  par  terre  &  de  ne  pouuoir  grener,il  y  a  deux  mo- 
an  nul  de  X^"*  P'*"'^       *bbatte  cet  orgueil, c  e ft  de  les  tondre  ou  faire  paiftre  au  be- 
tropde     (lailile  fcruantau  befoiu  de  l'vn  ou  de  l'autre.  Ce  remède  fe  doit  rouHours 
fcitili  é    ciDploycr  en  temps  fec,iamais  en  humide«afin  que  par  le  trépigner  dcshom- 
dci  b.cds.  ij^gj  ^       beftcs  on  n'enfonce  la  terre  molle  au  détriment  des  bleds.  Auflî 
le  plii(lo(l  eft  le  meilleur,afin  que  prenant  les  bleds  encore  endormis» 
onac  dtftournc  leur  courfc  comme  l'on  feroit  en  retardant    trop.  Ce 
fera  donc  dcu;knt  Nocl,ou, pour  le  plus  tard  pour  tout  le  moins  de  lan- 
vitr.S  il  arriuc  qu'on  falFc  manger  les  bleds  au  bcftail.quc  ce  foit  pluftoft 
à  menu  qu'à  gros,pourueu  que  ce  ne  foicnt  des  pourceaux  aufqucls'^raisô- 
nablemcnt  l'entrée  cil  toi.ijour&{defcndiic,à  caufc  du  dégât  qu'ils  y  font  auec 
leur  groin»  fetiillans  indiffcicmeni  toute  terre. Depuis  les  fcmtucesiufqu'à 
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iors  il  ne  fituc  fiirc  autre  dcrprnfc  à  vos  bleds,  que  la  furdiic  ,  ny  de \k  iuC- 
mics  à  leur  maturité  ,  que  d'auoir  foin  que  les  eaux  des  pluyes  n'y  crcupif- 
lent  lainais  ,  mais  les  faire  efcouler  par  les  vuidangcs,qu  a  cet  cftt^  i  on 
^ifitera  fouuent  prenant  garde  en  curant  &  nettoyant,  que  ccsilîucs  Se  cf- 
gouts  ne  fe  bouchent.Dc  ne  lailfer  entrer  dans  les  terres  pendant  qu'elle  font 
Chargées  de  bled  aucun  bc(}ail  ,  que  lors  &  pour  les  catifcs  dires. Finalc- 
tncni,  de  garentir  les  bledsi  ranc  que  rentendemenr  humain  Ce  pouurra 
étendre  ,  de  la  tempcfte des  bruines  qui  fouucnt  les  perdent.  ^ 
Les  bruines  ou  fortes  ro2ccs  du  Printemps  etidommagcnt  cftrangement  l,,y  j^.j 
les  bleds,  quand  fur  la  Hn  du  mois  de  May  &:  commenccmcc  de  ccluy  de  b  uincs. 
luin,dés  vnc  heure  deuant  le  iour, elles  tombent  fur  les  bleds  deja  auanccs  ap- 
prochansde  leur  maturité  où  l'ea  i  d'icclles  arreftce,s'erchaiiffc  de  telle  forte, 
par  le  Soleil  frappant  au  dc(!i)s,que  l'afpi  du  bled  s'en  noircit  de  pourriture, 
dont  peu  de  grain  fort  par  après,  encor  mal  qualité,  n  bien  qu'il  n'en  fane 
qoalî  efpercr  que  delapaillc.A  cernai  le  fcul  remède  cft  d'en abbatre  la  rozéc 
auantqac  le  Soleil  ait  loifir  del'efchaufFer  j  à  l'exemple  des  truidicrs,  dcf- 
qucls  les  fruiâs  en  fecouant  &  csbranlanc  les  arbres  font  garentis  de  C(  tre 
icpcftc.Mais  en  ceci  gît  la  diftïculrc,qu'il  fcmblc  qnccc  moyen  ne  peut  eftrr 
employé  en  cét  endroit  pour  la  dir.erfité  du  fuiet  i  laquelft  ditliculté  par  ar- 
tifice e(l  furpafTce,  rendant  lachofe  aifcc:  deux  hommes  esbranlent  les  cimes 
des  bleds auec  vn  cordeau  que  chacun  tient  d'vn  bout  roidet^icnt  tendu 
au  delfous  des cfpis,  marchant  à  pas  mefurés  l'vn  de*;à  3c  l'autre  delà  le 
champ  en  y  repaffant  tant  de  fois  qu'il  fuffifc .En  champ  de  grande  efienduc 
les  homme»  feront  montez  a  chenal  :  au  col  des  chenaux  l'on  attachera  le 
cordeau  à  la  hauteur  di-  bled,  6^  aii.fi  à  moindre  peine  fatisfcront  ï  cette 
cntreprifc:poiirueu  auflî  que  ce  foii  en  raze  compagne  où  il  n'y  ait  aucûs  ar- 
bres:car  où  la  terre  en  crt  occupée, cela  ne  fe  peut  faire  q'i'tn  portions  auf- 
quelles  le  champ  fera  dcpaiti  en  tant  &  telles  que  les  arbres  le  permettront, 
afin  que  librement  le  cordeau  puilTciouer  pat  tout  le  contenu  d'icclle. 

L'arrouzement  de  blfds  n'cft  tant  commun  ny  neceiïàire  ,  comme  quel-  S«|J 
'jnefoisil  cft  vtilc.Pour  la  difcttc  des  eaux  ce  mefnagc  u'cft  pas  beaucoup  ^"'"'^ 
îccherchable,iointe  J'opinion  que  la  plufpart  dés  laboureurs  ont,  qu'eflans  " 
meurs  les  bleds  deuant  les  grandes  fechcrcfl'cs  n'ont  befoin  d'edre  arroufcs.  blfd$,cô- 
Mais  on  void.plus  fouucnt  qu'il  ne  fcroit  à  defirer,les  bleds  périr  de  feche-  nKnt  s' 
leflejnon  rant  feulement  pour  n'auoir>cu  les  pluyes  telles,  ny  en  faifon  cô- 
uenable,que  pour  les  extrêmes  vt  nts  du  mois  de  May. far  le  bénéfice  de  l'eau 
eft  aucunement  rouroeu  à  ces  dcfiiutsi&:  lemefnager  fe  pourra  dire  heureux 
s'il  eft  acôir.odc  de  fertiles  eaux,  pour  les  faire  couler  dans  la  neccdîte  par 
fes  champs  Uoncqucs  ne  mefptifant  l'excellence d'vne  telle  manne, difpofe- 
ra  fes  tares  ï  la  reccnoir,afin  qu'allât  par  tous  l»s  endroits  d*icclle$,le$  ren- 
de d'autant  plus  fertiles  que  les  prairies  d'abbrtuuage  furpalTent  les  Qchcs 
en  rapport.!!  a  cftc  cy  deuant  fait  mention  de  la  prodigieufc  fertihic  de  la 
terre  de  Tapaçe,  venant  en  partie  de  l'arroufemcntd'vne  excellente  fontai- 
ne.Et  outre  iMjne  dit  :ullcurs,  qu'au  terroir  de  Sulmonc&  Fabiano,  en  la 
Bruzze  les  vignes  &  les  tares  à  grains  font  arroufees  auec  grand  fruift  non 
toutesfois  tel  pour  le  vinj  qui  k  cette  occafion  y  croit  rudc,quoy  qu'en  telle 
abondance  I  que  pour  lr$  bleds  qui  y  profitent  m.trucillenfement  par  la 
grande  nouriiiuic^u 'lis  liicnt  de  l'eau;  laquelu  tuaiit  les  hctbei  u:aligncs 
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Cl»  dcfchaT^  la  rerre,  doue  ix  lubftancc  tcftc  loutc  pour  les  bUAs.  AuHlî  cnl* 
lccr«  de  Uabylonnc  les  bleds  cftoicnt  anciennement  ariouiési  aucc  grand  rap- 
potr.Lcsauoincs,  millcis,  fèves  &  pois  Ibnt  Us  grains  iv-û  plus  dchicnt  l'eau: 
aux  lutrcs  il  n'en  fera  donne  qo  en  grande  mo  icration  &  en  la  didribution 
taiic  aller  aucc  rootieftif.A  cela  on  accommodera  les  aqucdiids  par  pcrits  fol- 
fcs,  Iclcn  le  lien, afin  ijuc  l'eau  puilTc  couler  doucement  fans  courir  que  bien 
peu.dc  peur  d'efcorcbcr  le  bled, &  afin  qu'elle  ne  le  ponrriirc  y  croupiffanr, 
en  piiifTc  vuider  comme  l'on  voudra.  Ainfi  le  pcrc  de  famille  garantira  fcs 
b'cds  de  U  ftchcicilc  .uonobftant  la  ligueur  de  la  faifon,  moyennant  auflila 
fiu-ur  ducicl.En  ces  arroufcmcns  la  prefcncc  continuelle  d'vn  homme  eft  nc- 
certairc  ptuir  toofiours  accompagner  l'eau,  l'oftant  des  bledi  autant  de  fois 
qu'il  fe  retirera  da  champ,  de  peur  qu'en  fon  abfaicc  n'y  arriue  du  malihormîs 
•jiic  par  la  planure  du  chan  p  clic  y  puilfc  efttc  laifléc  pour  quelques  heures 
feulement,  fans  pouuoir  fortic  de  fcs  limites. 


let  mofjfonst  &  Im  récolte  des  bleds  dr  des  failles  félon  les  iiuerfet 
^         façons  des  frouittces. 

C  H  A  ?.  VI, 

LA  fip  de  la  Culture  des  terres  à  grains  eft  la  moiflon  ,  rccompenfe  attcn- 
Juc',&  digne  du  ciauail  du  laboureut.loyeufcment  doncques  le  perc  de  fa« 
mille  mettra  la  dernicie  main  ï  fa  terre  pour  en  tirer  le  rapport  félon  la  bene* 
diâionde  Dieu.faiCant  moiifonncr  fcs  bleds  auec  diligence,*  laquelle  d'au- 
tantp'.us  grande  cft  icquife,qac  plus  apparent  cftlc  danger  de  perte  pat  né- 
gligence ,  quand  inopinément  les  vencs  impétueux, pluyes  violentes  &  autre» 
orages  lempcducux  furuicnncnt  fur  la  maturité  des  blcds,pac  Icfquels  ils  fonc 
fouuent  icttcs  &  renueifés   par  rerrc  auec  grand  degad.  Il  aura  de  longue 
main  fait  fes  prouifions ,  pour  cette  fatigue  ,  de  deniers,  de  viurcs,d'ouurierta 
d'oucilaiaura  aufli  accommodé   fcs  granges  &:  greniers  »  afin  que  rien  ne 
manque  à  faute  de  prcuoyance.  Les  outils  Icront  f;iuc  il  les  bien  tranchantes  & 
autres  inllrumens  reccus  aux  endroits  où  l'en  cft,  faos  s'aoïufer  d'en  recherchée 
curicufcment  ny  de  l'Antiquité  ,  ny  d'inuention  nouucllc  ,  d'aucune  fiçon 
Mnariié   inufiiccL»  matuiité  des  bleds  fe  connci(\  aifcmcnt  à  la  couleur,  qui  e(l  iaunc 
desbicd».  ou  blondi-,  &  quand  les  grains  font  âîFcrmis ,  non  encore  du  tout  endurcis, 
C'clUorslc  Vïjy  poindt  de  les  couppcr       quoy  s'accordent  les  Anciens  fie 
les  modcrneSiauec  cette  comrnunc  rai(on,que  les  prenansvnpeu  verdelets  âc 
non  cxtrememcQt  meurs,  s'acneuent  de  mcurir  &  préparer  en  gerbe  :  fie  on 
n'edpas  en  danger  d'en  perdre  beaucoup  en  moilfonrant      chartianr , comme 
l'on  fcioic  les  prenant  trop  meurs  &  deirechcz  :  dont  grande  quanrité  de 
grains  s'efcoolans  fortent  de  l'efpi.allans  à  terre  fans  en  pouuoir  cftrc  rc- 
cueillis.Par  cette  raifoo  il  vaut  beaucoup  mieux  s'auancer  de  deux  oo  trois 
Quand  iours  que  de  retarder  aucunement  i  ioinéb  que  le  bled  pourtant  n'en  defchoic 
blcd'defti-  null*^"^<^ot  de  couleur  ,  qu'il  s'acqoicri  bonne  fie  belle  ,  fc  confillànt  vn  peu 
Dé  pour    en  geibeXe  bled  que  vous  aurez  dcdiné  pour  (cmence  ne  fera  couppé  qu'en 
l<nxc.     partaiic  maturité,  cHant  nccclTaire,pour  le  bien  faire  fruâifier^  de  le  laiirer 
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ireurir  en  perfcâion  ,  fans  auoirefgard  au  dcfchec  qui  pourra  eftce  en  ac- 
tcnJant  cela. De  cboifii  le  poinâ  de  la  Lune  &  les  heures  du  iour  pour  la 
coupe  des  bleds  corame  aucuns  on(  coroinandcjc'eft  cbofc  impofIIble,biea 
que  cela  fu(l  à  defirei  (  la  vieille  Lune  les  matinées  Se  vcfpcccs  «pour  telle 
action  »  edans  à  préférer  i  tout  autre  temps.J  car  les  bleds  ne  vous  donnent 
pas  le  loiHr  d'attendre  ny  différer  aucunement,  pour  s'auanccr  d'heure  à 
auir«depuis  qu'ilsont  pris  le  vol  de  feroeuririmeCme  ils  februflcnr  pref- 
quedc  moment  Vautre,  par  la  véhémente  chaleur  du  Soleil.  C'cllpour- 
quoy  h  moiJbnner  on  employera  toutes  les  minutes  du  iour,monflrans  par 
diligence  combien  noas  chcri(rons  cette  precicufe  manne  que  le  bled  >  la- 
quelle Dieu  nous  donne  fi  libéralement  pour  nodrc  nourriture.  Auilîpar 
excellence  cette  faifon  eA  appellcedu  vulgaire,Lr  tempsdes  btfengneiiComvnc 
voulant  dire  que  toutes  les  autres  œuurcsde  la  terre  ne  font  que  prcparati^ 
pour  celle» cy  ou  Tes  acce(roires.£t  de  peur  que  du  grain  n'en  tombe  pas 
trop  en  terre  en  le  trafportant. comme  toudours  quelque  porrion  s'en  perd,  ^^l^  jI? 
pour  doucement  qu'on  le  manie  ,  le  bled  coupé  &  lié  fiera  laiffc  fur  terre  chimp^ 
iufques  au  lcnden)ain  grand  matin,  pour  lors  auant  que  le  Soleil  frappe  fort  bIcJ  coup- 
les gerbes  cftre  cnlcuées  &  accumulées  en  petits  monceaux,  chacune  d'vnc 
ou  de  denxcharrettéest  ou  de  fcpt  à  huit  charges  de  mulet.  LcfqucUes  ger-  ^''•"f' 
bes,pourauoir  edé  quelque  peu  humeâécs  des  tozées  &  frcTcheiir  de  nuiA»  Commcnc 
on  pourra  manier  fans  crainte  d'en  faire  couler  ou  glilfcr  le  bled,  cette  hu-  gouucr- 
incur  l'accompagnant  toute  la  iournéc  ,  fera  que  commodément  il  fera  "^î'^''^^^ 
charrie  en  la  grange  ,ou  en  l'aire  ,  fclon  l'vfagc  du  pays.S'il  ariiuc  qu'on  con'^jjiinc 
(oit contraint  découper  partie  de  bled  non  encore  mcur,  (  comme  cela  afr  couper 
riue  quclquesfoisdc  celuy  qui  fctrouueaux  ombrages  ,  fous  les  arbres,pres  auacc  fa 
des  murailles  ou  ailleurs  :  ou  bien  que  la  commodité  d'ouuricrs  prefTe.ctai- 
gnant  d'en  avoir  faute  par  aptes jle  rooytn  de  ce  faire  aucc  vtilitc,&  qu'cftanc 
ce  bled  là  coupé  de  lié  ,  dés  auifi  tofldix  un  douze  geibes  toutes  verdcs  fe- 
ront entalfées  l'vnefur  l'autre  >  pour  demeurer  atnfi  tout  le  i^ur,&  iccluy 
paifé  feront  efcartées  &  mifes  debout  en  efparpillant  les  efpis»  aiin  de  leur 
faire  receuoir  les  rozéesdela  nuiâ.Le  matin  reuenn,  feront  reair on cdcca 
comme  deunnt  ,  de  peur  que  le  Soleil  ne  les  pcnctre  :     ain(î  aontiuucra-ou 
deux  ou  trois  ioors  de  fuite  ,  aa  bout  dcfquels  par  l\umeur  ainlî  enferrée, 
les  gerbes  s'efihaufferont  ;  5c  cela  les  fera  meurir ,  pourueu  qu'on  les  ex- 
pofe  au  Soleil,pour  les  y  ^ire  fecher  en  perfcâion.  - 

Pour  la  neceffairefif  prompre  expédition  des  ivoiffons,  il  ^ut  auoic 
nombre  fufhfanc  de  couppeurs  i  autrement  les  bleds  fe  retarderoicnt  aucc  PrcuH-^M 
grand  defchet ,  comme  il  a  eftc  dit.  Mais  d'autant  qu'aux  quartiers  où  il  ceicftc  :« 
y  a  abondance  des  bleds,  les  feuls  habitans  des  lieux  n'en  pourroient  ve-»  J-^*j™*"'' 
nir  à  bout,Dieu,fouuerain  mefnager,par  fa  prouidcce  a  pourueu  à  ce  défaut, 
en  faifant  defccndre  des  montagnes  &  lieux  froids>aux  plaines  &  pays  chaud 
vn  nombre  infini  de  peuple  pour  moiffonncr  les  bleds  :  qui  a  poin<Sl  nom« 
nié,rans  autre  auis  que  du  temps  ,  comme  par  infpiration  diuine,fe  rendent 
opporrunement  aux  endroits  ou  leur  fetuice  eft  requjs:d'où,  après  les  moif- 
fons  s'en  recournans  en  leurs  roaifons  par  tout  où  ils  repalTent  treuucntde 
la  btfongne.  D'autant  quemarchans  de  pays  chaud  en  ftoid,ainfi  fcmcurif- 
fent  les  bleds  de  iour  ï  auj/^c  àmcfurcque  la  faifon  s'efchauffc.Par  ce  moyen 
auec  de  l'argent  on  trcuuc  des^cns  cxtraocdinaircsj  &  à  volonté,  par  tous 
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J.   cnaroics  oi  Dku  a  o.donnc  racc.o.licment  dublcJ  :  &  ces  p.our" 
«„.    li    hon>m«.f.maK,«:cnfAns  ia  gtandclcts  gaigncm  Icuv  vie  &  de 
F  r«n 'po>.t ïcu.  cMrc<icm  en  Hyac.  .  n'ayant  alo«  ch.  z-cux  de  bcfongn.  à 
kftfan«pout  Us  ent,c.c..,t.A.nh  .D.«  i  p«c  comm«,.  du  genre  hnma  n 
Bouruôu  i  lanoa..k>.«  de  cou.  fes  enfans.  félon  les  diucrfcs  vocauoD.,a,l 

wJ"L^l«t:;deh.er^e.la  p«„a„, depuis  le  pre^^^^^^^^^^^ 
I"  «u  1-  au  fertci  des  bled»  dans  le  g.enicr  ,ne  fe  «o.d  <,at  diuerfice  d  au.s  . 

"  "  fté  di.  ■.  fe-leoienc  eftao.  d  .ccord  enfemble  les  labou.eors  en  «  po.nâ. 
?   âuèd-en.  lerle.  bleds  pou.  noftte  noui.i.ute.  Mncpalcment  . 
£^3;'  \"  r if.roù  plu,  on  ,ea.L,ue  de  con„a,ie.é  en.,  le.  n,cn,age,s  :  ce  e  -e^- 
I"  P'o-   niete  diuifion  p.ouenam  .non  un.  du  diue.s  natufel  de  hommes  qu 

^M':^:ûeftrairce.c^?a\.f,i  .uO-. ,  caufe  Hnuen.ion  de  ('''"  ''^'  ; 
i  ro„u«  pour  le.  ba.<te  i  loifu  &  à  Vaife.fan.  c.a.ndre  ny  les  pluye  . 
'y  le  &o  lu,»  Ainf.  les  bled.  co»p«  fon,  auffi-.oft  ..an  p.«e.  ^a„ ... 

fcrraos  3:Nn  &  l'autre  dans  leurs  greniers auec  ^'l'S";^';    .        ^  bleds- 
Ces  diaeifitc»  caufcnt  les  diaers  nr.oycns  dont  l  on  le  fcrr  i  rctfrcr  les  Dieas 
■^"^  'î  «r  eno  V.  froid  c"^    forcedcs  les  battre  au  fléau  :  &  en  chaud  par  \c 

4-         irlln  I  cfoodles  belles  roa.chans  h.ftiue.nen.  en  .ond  .  vn  homcrc  les  ccnant 
!»«hi«  au  cl,  CO.T,  .  luy  demeu.an,  fi.e  a»  milieu  du  .ond  comme  au 
'm.c  ?e  fal  a»e.  pa.  d:  Jle. pbes  rangées  en  '■';;;.Mp.  co~^ 

•  tan<  nue  celle  qu'il  fuffifc.Cctte  façon  de  lemps  eft  la  mefme  de  I  Elpa>g«. 
du  Por.aS  ic  rUale .  de  la  Sicile  &  femblable.  contrées  chaud.. .  pra.r- 

•  Œtl-gtdoc  .  Prouence  |.  «  le„r^,oin.a^e  V^j;;^:^:;:^!^ 

fryr;;:îLa«Trog£i:i-i^ 
nri-"^t:'^r^::trirg=^ 

àTen.our  de.  m  -rMUes  pour  le.  conferuer  ' 

s;r:^aP;;^^.:^^?ïitSiî^«- 

roire,  .  crible.  .  meCure  Se  a  .ue.  ou.ils  :  « '»  «  Zl^, 
Icf  ouen Languedoc  fc  P.ouence  on  appelle  C<««  .  de.  auc  cm  u 


DV    THEATRE   D'A  G  R  1  C  VLT  V  R  E.  ^ 
Ut  ;  quelles  i  çe  les  plus  habiles  »  n'eft  pas  pcfTiblc  »  pour  U  diuerfîtc  de  ces 
chefs  ,  chaque  pronince  ayant  Tes  propriétés.  Non  plus  pcut>on  afTcurcc  U- 
qu:l!c  des  deux  faijons  cft  la  meilleure  pouf  retirer  le  bled  i  car  &  lebacrre  ^ 
6c  le  fouler  font  très- bien  ce  mefnage,  fi  bien  que  peu  de  grain  rcftc  dans 
la  paille  quand  on  manie  le  (Icrau  6c   les  bcdes  comme  il  faut.  Seulement 
diray.je  de  l'aire  à  recueillir  le  bled,  que  Toit  ou  à  coiiucrt.ouà  dcfcouacrr. 
il  e(t  neccftairc  d'en  affermir  fi  bien  le  plan,  que  la  violence  du  bacrrc  ny 
du  fouler  n'en  puiHc  cnleuer  U  terre  pour  empoudrcr  le  bled  ,  mais  qu'oa  < 
l'en  rerire  pur  Se  ncr. 

Pour  ce  Faire  il  faut  remuer  demi  pied  de  terre  auec  vn  hoyiu  du  lieu  Taçoa  de 
dont  eflqueflion,afin  d'en  ofler  tous  les  cmpefchemcns. Apres  y  meder  de  pure  t'aitct 
argille  aflez  bonne  quantité,  incorporant  bien  cnfcmb!e  les  deux  terres  :  en 
applanir  la  rupeificic  iu(tcment  fans  aucune  pente  ,  en  l'arroufant  petit  ï  pe- 
tit >  auec  de  l'eau  ,  dans  laquelle  on  aura  innifc  de  la  Bantc  de  bocuf>poar  là 
garder  de  creualTer  &  fendre  :&c  lors  qu  elle  fera  vn  peu  endurcie  ,  la  battre 
auec  vn  battoir  de  paueur,  large  par  lebaS)pour  en  afTcimir  le  fons.Ainfi  fe- 
ra l'aire  trois  ou  quatre  Fois  arrouice  &  battr  e  >  dont  elle  fe  tendra  folidc 
&  vnie  pour  bien  fcruir.Les  Anciens  ont  bien  ordonné  d'autres  myfteres 
i  la  fiçon  de  l'aire ,  comme  y  mettre  de  la  lie  d'huile  d'oliue  »  du  fang 
debœuF&  autres  drogueries  t  dont  toutesFois  les  mcfnagers  d'auiourd'huy 
ne  Fe  foucient  ,  fc  contentant  de  U  fufdicc  (implicttc  pour  faire  voe  bon- 
ne aire.  . 

Cette  préparation  d'aire  eft  commune  pour  lei  couucrtes  3^  defcouuertes 
toutesFois  ccUe-cy  n'cft  pas  tant  durable  quecclle-li  .  pourfc  confcraer  mieux  L'aire  <!•- 
6c  plus  loog.temps  dam  la  grange  ,qu*cxpoFce  en  l'air  à  la  campagne.  Ceft  ^  P'"  * 
pourquoy  chaque  an  i  la  veille  de  la  rccolte  ,  fera  de  nouueau  arroufée  celle  ^^.^  ^^^^ 
quicftà  U  merci  du  temps  ,  auec  de  l'eau  fus  ditte  ÔC  battue  ,  en  y  adiou-  couucct. 
liant  de  l'argile  ou  yen  aura  befoin  «pour  en  reparere  les  ruines  ,  &tout 
d'vnc  main  en  ofter  les  bcrbcs  &  autres  empcfchcmens  qui  s'y  trouueront. 
Mais  û  00  fe  veut  exempter  de  cette  peine  ,  Ôc  fe  Faire  l'aire  de  perpétuelle 
durée,  en  ^udra  conueriir  le  parterre  en  pré  commun  ,  dont  l'herbe  coup- 
pce  Fort  rcz  de  terre  quand  l'on  y  veut  repofer  les  gerbes,  les  reçoit  commo- 
dément pour  eftre  battues  8c  foulées  :  ou  fans  efchct  s'y  ramafTe  le  bled  au- 
tant nettement  qu'il  efl  pcfliblc  ,  fans  cdic  nullement  empoudréj  d'autant  qae 
la  moue  tenant  ferracnefouffre  quelateire  s'cflcue. 

L'aire  de  la  campagne  Fera  fize  près  des  eflablcries  3f  greniers  ï  fourra.  ç^^^ 
gc«  pour  la  commodité  de  Ferrer  les  pailles  &  de  ne  Us  tjanfpotter  loin.On  cJ^Vai- 
la  Fait  grande  Se  FpacieuFe ,  pour  s'y  manier  ï  l'aife  on  la  ferme  de  quelque  r«  ic  la 
Icgcre  pallilTadc  ,afio  de  n'empefcher  le  palTagc  des  vents  ,  qui  cft  grandement  canpagflc, 
necclTaite,  6c  k  cette  caufe  il  doit  cftrc  libre  pour  vanner  ou  venter  le  bled: 
feruaot  lacloifon  à  empêcher  qu'aucun  beftail  n'y  entre  ,  car  toufiours  eft-il  p^f^g. 
dommageable  &  fort  nuifible  ,bien  que  le  bled  n'y  foit ,  fur  tout  les  pour- 
ceaux en  temps  pluuieux  ou  humide  auec  le  mufeau  y  fouïfTaos  le  tonds.  - 
Deux  portes  feront  faites  à  l'aire,  oppofitc  l'vne  à  l'autre  pour  commodé- 
ment y  charrier  le  bled  des  deux  coftcs  ,  Icfquclles  l'on  fermera  Se  ouurira 
félon  le  bcfoin.A  l'vn  des  bouts  fera  baftie  vnc  loge  ,  pour  y  ferrer  à  coa- 
ucttlcs  outils  du  négoce,  les  viurcs  des  ouuxicrs&cux  -mefmcs  s'y  mettre 
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à  l'ombre  quand  ils  Toudronî.  Si  le  lieu  le  pcrract,rairc  fera  rëlcue'cfur  vu 
tcirain,conMiie  en  plarcc- forme,  enuironncc  d'vne  muraille,  n'cxccdant  le 
plan.pour  tcnitla  rcrrc  de  vcrfcr  en  hors.  Ainfî  fera  l'aire  bien  cuentéc  , 
bien  fermée  fan  s  autre  cloifon^&  de  mcinc  fcchc  pour  vuidcr  l'eau  de  la 
pluyc,fi  brçn  qu'aucune  humidiic  nuifiblc  n'y  arrcftcra  :  obreruaiion  ne-, 
ccluire, 

C'cft  de  l'ordonnance  des  «atioms  fondée  fur  la  railon  ,  que  l'vfage  de 
CCS  diucrs  moyens  à  recueillir  les  blcds.donr  par  route  la  rcrre  habitable 
l'on  fe  fctr»  diucrfement  toutC5fois,fclon  les  rituations,commc  a  eftc  dit. 
A  quoy  nous  tenans.nous  tâcherons  de  trauailler  en  cet  endroit  Ci  dcxtrc- 
Iticni  &  diligcmmcnt.fans  altérer  nos  couftorocs.que  nous  puiffions  attein- 
dre au  but  du  bon  rocnag?.  Et  comme  aux  chofcs  de  ce  monde  n'y  a  cômo- 
diic  qui  ne  foit  fuiuic  de  Ton  contraire  ,  ainlî  remarque-  on  en  chacune  de 
ces  deux  façons  de  rocnage,da  bien  &  du  mal^plos  pour  fçauoir  comme  le 
inonde  fe  gouucrnc,que  pourefpcrer  d'y  apporter  de  la  reformation. 
Ceux  qui  battent  le  bled  fous  les  couucrrures  font  fortfoulagcz  aa 
dite""*  temps  de  la  raoilToniquand  ces  deux  fatigucs,couppcr  &  banrc,ne  s'aircm- 
blcnt  pas  en  vnc  dont  vne  feule  donne  delà  bcfongnc  à  futhfance:ra»isquc 
pouuans  cftrc  diuifccs,lccoupper,&  le  ferrer  des  gerbes  dansla  grangc.c'cft 
feulement  où  ils  font  contraint  de  s'employer  alors.mefnagc  qui  le  hut  à 
i'aifc  &  à  peu  de  frais.  C'cft  auffi  vne  grande  commodité,  de  ce  que  les 
bleds  ôc  pallies  ne  font  en  danger  d'être  mouilUz  en  campagne  par  les  plu- 
yes.commequoy  le  mcfnagrr  eft  décharge  d'vn  grand foucy.Qu'à  loifir,  en 
tout  temps,chaud,ftoid  humidciaux  cours  &  longs  iours,'  à  toutes  heures, 
de  nuift.de  iour,on  peut  trauailler  à  battre  les  grairis,y  employant  les  tcr- 
uitcurs  quand  ils  ne  peuucnt  trauailler  aux  champs. 

Au  coniraire,on  peut  dire  que  de  cette  commodité  procède  cette  incom- 
Incommo.  moditc,quand  par  ulle  longueur  le  pcrcdc  famille  ne  peut  ferrer  fes  bled» 
ditcz  du  fous  la  clef  tout  à  la  foisimais  qu'il  eft  contraint  les  lailler  dans  la  grange 
^"j"  '"  prcfque  durant  toute  l'année.expofczà  Umcrcidesfern^iers  èc  dt  toute  au- 
uLtV  crc  forte  de  mercenaires,qui  ne  font  pas  toujours  fidcllcj  dont  s'en  perd  de 
*  iour  à  autre  quelque  partic,foit  ou fourcc  qu'on  en  dérobe  de  tait,ou  pour- 
ce  qu'on  en  donne  des  gerbes  au  bcllail  mal  à  propos,pour  la  facihtc  qu'ap- 
porte cette  longueur.A  quoy  faut  ad;oùtcr,que  batunt  le  bled  peu  à  la  fois 
à  mcfurc  du  bcfoin.il  ne  peut  fçauoir  que  bien  tard,mémc  iufques  aa  bout 
de  lannéccombien  fes  terres '.luy  auront  rapporté  :  &  cela  encore  auec 
rompcmcnt  de  tefte.poOT  la  difficulté  d'en,  tenir  compte  en  petites  par- 
tics.aucc  hazard  d'erreur  de  calcul  :  que  cela  même  luy  ofte  le  moyen  de 
commodément  partager  fes  biens  auec  ion  fermier,  &  d'en  faire  vente  en 

rros  prefquc  fur  la  Hn  de  l'année. 

Ceux  qui  habitent  plus  près  du  Midi  coouertifTcntces  dcftaut  encore- 
îlncrméV  œodité$,ltfquellc$  ils  irouuenr  d'aotant  plusgrandes,quç  pluftoftils  mefr- 
d-c^uTc  •  lent  fin  à  leGr  rccoltcPar  le  fouler  pfomptemenr  s'expédie  cette  cruvrc  j 
par  le  fou-  car  pour  mettre  dans  le  grenier  ccnsoi.  ts  charges  .^c  bon  bled ,  u 

[V/*"     ne  faut  que  trente  deux  bèfVcs  durant  vn  .,,oyentcheuaux,iumeiirs,mu- 
r^;V"     Icts  on  mules,qui  font(parlpns  en  termes  de  l'arr  )  deux  rcdes^  chacune  de 
'      huia  liens,&  chaque  lien  de  deux  bc.ûcs,aucc  vingt  hQramcs  pour  coiv- 
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duire  &  pour  manier  la  fourche  aucc  laquelle  ils  tournenc  pluneors  fois 
la  paille  Se  le  grain  :  &  les  deux  iottrs  fuiuans  feulement  fix  honnincs  pouf 
achciicc;car nioycnanc  qucle  temps  fe  rrouuc  propre  ,  échauffé leprcroier 
iour  Se  les  deux  aucrcs  vcntucux.commc  s'accordent  fouucnt  ,on  lulhra  ï 
cela.  Siir  quoy  noIVrc  tncfnagcr  faifant  fon  con9pcc,irouucra  qu'il  ferre  vne 
n  grande  quantité  de  bled  à  bon  marché,  puisque  trente-deux  iontnées 
d'hommes  autant  de  bedes  y  fatisfont.  Et  bien  qu'il  y  ait  delà  defpenfe 
en  ce  prompt  negoce,commeil  faut  auûiicr  y  être  grande  ,  tant  au  paye- 
ment dcsouuriers  qui  gai^nentplusifu'cn  autre  failon.  &  aufqncls  il  fâuc 
faire  faire  bonne  chcrc  pour  la  rude0e  de  l'œuure .  elle  n'excède  pas  tou- 
tcsfbis  celle  du  battre  i  loi fir^  laquelle,  tout  bien  coropté>  n'ed  pas  moin- 
dre, loint  que  pour  cette  promptitude  le  pcre  de  famille  i  ce  contente- 
ment que  n'étant  pas  loug-temps  attaché  après  fcs  gens  en  la  recoke;  Cette 
bien-tod  (es  grains  en  lieu  affcuré^pour  vaquer  puis  après  en  autres  affaires.  Le  ^îa 
fans  laifll'r  rien  en  arrière  de  ce  negoce.Quant  à  la  valeur  du  bled  ,  encore  noonic 
qu'aux  pays  Méridionaux  par  le  bénéfice  du  cliraat,la  terre  le  produife  bon  "  K"^- 
&  bien  cuit.fi  cft-ce  qu'il  dénient  meilleur  en  le  gardant  quelque  mois  en 
gerbe>acheuant-là  de  fe  préparer  en  perfcélion»  s  acquérant  l'exquife  qua* 
liié  d'cdre  excellent  en  beauté  &c  fubAance.  Ce  que  par  accident  quel- 
ques-vns  de  mes  connoilTansonr  apris^qu'ctans  contraints  par  la  pc(îe  de 
laifTcr  les  bleds  en  gerbe  iufques  au  mois  Àc  Mars  ,  les  ayans  foulés  & 
recueillis  Us  irouucrcnt  très- bien  nourris,  même engroffis  ,  6c  par  confe* 
quenc  fans  déchet  ,nonobftant  la  longueur  du  temps  qu'ils  auoicnt  dé- 
mettre en  campagne  txpofcs  aux  pluyes  ,  vents  âc  glaces  de  l'Hyuer  cn- 
tafTés  en  gcrbiers.  Ce  qui  auec  raifon  me  fait  dire  que  ù  l'vfage  de  ferrer 
les  bleds  en  gerbes  à  couuerts  pour  les  y  b«Kre  ou  fouler,  c  (Voit  com- 
mun à  toutes  les  prouinces  de  ce  royaume,  que  les  Méridionales  le  gai- 
gneroient  fur  les  Septentrionales. veu  le  bénéfice  de  leur  Climat.  Aiiili  la 
couftume  de  garder  le  bled  en  gerbe  fuppleantau  dcfiutdii  Solcil,donne 
au  bled  du  pays  froid  autant  de  bonté  qu  il  luy  faut  pour  atteindre  celle 
des  meilleurs  bicds  qui  fc  recueillent  aux  endroits  chauds  comme  cui- 
dcmment  il  paroitpar  le  pain  qu'on  mange  en  l'iAcde  France même  par 
ccluy  qu'on  fait  à  Goneûcique  de  U  on  porte  à  Parisine  cédant  en  rien  au  _ 
plus  exquis  du  Languedoc.  C'cften  fommeen  la  paille  où  les  Septentrio- 
Aaux  le  gaignent,cltai|i  bftCloc  à  oouuert  hors  du  danger  de  la  pluye ,  pe- 
tit ï  petit, à  mefure  qu'on  s'en  veut  feruir ,  meilleure  que  la  foulée  ;  l'voe 
rcffemblant  toute  noiiucilepar  le  fléau  qui  luy  oRc  lamauuaifc  odeur  d'hu- 
midité ôc  des  rats  qu'elle  pourroit  aucir  scquifc  durant  le  long  feiouren  la 
grange  :  Se  l'autre  pour  s'atterrir  au  bout  de  quelque  temps  ,  eftant  tiop 
tompuëau  trepis  des  beAes.Neantmoins  il  y  a  plufîeurs  ménagers  aux  lieux 
o&  le  feul  battre  cft  en  vfa^^i  ne  donnent  à  manger  il  leur  bédail  aucune 
paille  battue  que  premièrement  ils  ne  l'ayent  ftoiilce  auec  les  mains. on  à 
coups  de  badon  fur  vn  banc  »  vne  poignée  après  l'autre  ,  l'edimans  trop 
rude  ôc  trop  dure  (î  clic  demeure  toute  entière. 
.  Diut  rfcment  atifi  garde  on  la  paille  par  les  prouinces.L'on  nefe  donne 

Sas  en  France-grande  peine  à  cela  ,  la  paille  y   eftant  employée  au  fortir 
u  fl  ;ui  i-ci  tc  Ucthcirr.ais  fi  on  vetii  garder  quelque  quantité^c'cft  à  cou- 
ucrthai&du  danger  dc>  pluyes,& non  ailleurs  :cn  Languedoc  &  voifiua- 

H  iij 
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gC)     ^  couuert  &  à  dccouucrt.  Ceux  qui  n'y  (ont  accommodes  de  gre- 
niers à  fbutragc(qu'ils  appellent  grange  jà  l'imitation  dcsgeibicrs,  critaf- 
fent  leurs  pailles  ou paillicrs.ronds,barlongs,&  d  autre  fig  irc  à  fan- 
qui  aifîfî  fertées  ,  cxporvcs  à  l'air,  s'y  confcrucnt  autant  de  temps  qu  un 
«fitc      plus  fainemcnt  que  dans  les  baftiments  ,  attendu  qvic    i'^n  ôc 
les  ventiles  prefcment  des  rats,  &  de  toute  mauuairc  fcntcur  ,àrvtili:é- 
du  beftail  qui  s'en  nourrit, la  trouuani  meilleure  que  celle  quicftg^rdce 
dans  les  granges, cclle-cy  cUant  tourmentée  des  rats,&  fonrant  l'Iriinidc- 
lor«  quille  lOucUw  aux  murailles.  Maisatiffi  s'en  pourrit-il  en  campagne 
q«elqucpartie,coniment  qu'on  l'accommode  (  ce  qui  toucesTois  n'cd  pa» 
compté  à  perte  aux  endroits  abondans  en  blcds,d*autant  que  c'cfl  toufionrs 
du  fumier)ne  pouuant  rcfiftcr  au  tcps,  la  paille  qui  eftcn  l'cxtrcinité  des 
pailliers  fetuant  de  couocrture.  Toutcsfois  ce  fera  à  moins  de  déchet, fi  les 
couucrtures  des  pailliers  ont  grand  pente,  eftant  droites  comme  celles  des 
xnaifons  de  France,&  que  par  deifusy  foit  adiouflée  vne  croude  de  bon* 
ne  a' gilc.bien  pcdtieauec  de  l'eau  où  aura  eflé  infufiée  de  la  fience  de 
bœuf ponr  la  garder  de  creuer,de  quatre  doigts  d'eTpcfTcur  :  laquelle  croude 
refiftant  i  la  pluye.prcfqae  aulli  bien  que  des  tuiles,  prefcruera  la  paille 
afTczbien.  La  peine  que  ces  palliers  donnent  à  dreffer  chaque  année  >& 
U  crainte  de  la  furprife  des  pluyes  fur  l'ccLmrc  auant  faperfcdVion,  caufcnc 
qu'on  ne  s'en  feu  qu'à  la  necc(fiié,à  faute  de  logis  à  ce  conuenabic. 
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Des  greniers  »  hled  :  de  U  gArde  des  bleds  &  de  leur  débite.. 

Chap.  vu.. 

NOn  plus  cft-on  gcncralemcnt  d'accord  fur  le  ferrer  &  la  '  garde  dcs4 
bleds.  Quelques-vns  font  leurs  greniers  à  bled  au  plus  bas  de  la  mai- 
fon*  &  rezxle  chauITceiles  autres  au  pUis  haud  près  des  couucrtures.  Aucuns' 
gardent  leurs  bleds  enfermés  dans  des  grandes  caifTesj  U  les  aunes  ne  fe  fer- 
uent  nullement  de  ces  meubles  ,  chacun  ayant  des  raifons  partieulicres- 
pour  fortifier  les  rfages,  tant  les  hommes  font  diuers  en  opinion.  Tenir  le 
bled  en  bas  ,luy  confcrue  beaucoup  d'humeux  ,  dontilreltc  pins  pcfant , 
&  enfuitc  plus  vendable  que  celuy  qui  eflJogéen  haut  \  où  s'euientanr 
par  trop  fe  dclTcchc  à  l'intcreft  de  (a  veme.  Mais  aolTi  par  humidité  il  eJV 
tn  danger  defc  corrompre  ,non  icy  ,par  lafechcreffefe  garde  lain  &  en- 
tier tant  qu'on  dcfire.  Ainfi  trcnue-on  ces  deuxaffietes  defc£lueufes.  Aucu- 
ne de  ces  pertes  n'eft  ï  craindre  au  bled  qui  fciournc  en  grenier  aflis  au  mi- 
lieu delà  roaifon  ,  ou,  s'cdoignant  des  deux  extrêmes  s'y  maintient  quali- 
fié comme  il  faut.  En  cet  endroit  doncques  drelTerons  -  nous  le  grenier) , 
la  difpcfition  du  logis  le  permettant  Gela  ne  fe  pouuant  accorder  qu'aueo 
importuni  té,  nous  nous  accommoderons  de  greniers  par  tous  ailleurs  de  la 
roaifon  ou  le  mieux  viendra  à  propos  ;  bas  ou  haut'  (ous  ces  obfcruations. 
Si  c'eft  en  bas  ,*Que  le  plan  du  grenier  foit  rolcuc  fur  terre  de  deux  bons 
pieds  à  ce  que  l'eau  n'y  puiife  fciourner  :  pauc  non  de  pierrt  ny  de  bricque, 
mais  de  bois,  de  bons  aix,  bien  ioints  &  vnis ,  auparauant  ayant  enferme  par 
d(({ous  du  cbmbpn  ou  d'cfcurocde  tnaicfchal ,  pour  par  telle  droguerie  en 
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banoic  toute  humidité  nuifiblc  :  qu'il  y  aie  deux  feneftrcs  oppofées  iVae 
.il'autrCjdu  Septentrion  au  Midi^ou  du  Lcuancau  Ccuchanc,  pour  les  ce- 
rir  ouuerces  ou  fermées, félon  le  temps  &  les  occurrences  ;  donnant  aatanc 
ù'air  au  bled  qu'il  rufBfe  pour  fa  ccnicruaiion.Si  c'ed  en  haut, que  le  plan- 
chci  fuit  quarrclé  de  briqueiaiin  que  par  fa  fraifcbcur  la  chaleur  du  bois, 
foit  cot'igcc  au  proHt  dubled  qui  féiourne  au  dellus.  Ce  grenier  aurji  icj 
■Temblablcs  ouuei turcs     de  même  afpeâ  que  l'autrc^mais  vn  peut  plus  pe- 
tites^qu'on  tiendra  fermées  la  plufpart  du  temps.pour  teippcrec  le  ciopd  cx- 
halaifon  du  licu.  Iln'ed  bcfoin  de  parler,de  la  capacité  des  greniers,puisquc 
cela  dépend  des  terres  de  la  maifon  qui  en  font  l'ordonnanccTant  y  a  qu'il 
vaut  toujours  mieux  le  faire  grand  que  petit  ,  afin  de  s'y  manier  à  l'aife, 
nettoyans  5c  meflans  les  grains  à  volonté  fans  les  confondrc:&:  pour  la  mê- 
me caufe  il  y  aura  au  grenier.bas  ou  haut,de  feparations  d'aix  ou  de  pladre 
faifans  des  réceptacles  diuisés,  «ufauels  les  bleds  Te  logeront  par  différantes 
efpeces.  Quant  aux  caiflTes  où  quclqucs-vns  tiennent  leurs bleds»ellcs  font 
louables  en  ce  que  le  bled  s'y  garde  fort  ncttemcc.hors  des  pouflîercs  Se  du  f^^, 
dcgàcs  des  ratstdcs  chats  Se  des  oifeauxtH  elle  font  bien  faites.  D'ailleurs» 
pofccs  ou  en  bas  oij  en  haut,/bnt  toit)ours  fort  vtiles  à  la  conferuation  du 
bleds  tempérant  &  1  humidité  du  bas&  la  fechereffc  du  haut.  Mais  de  ces 
meubles  communément  l'on  ne  fe  feri  aux  pays  abondans  en  grains:  c'cd 
feulement  aux  endroits  où  pour  leur  petite  raoifTon  les  bledsy  peuuent  être 
enfermés  pour  eux  auOî  iiiuentés.En  outre  ce  profit  fe  tire  du  icruicede  ce« 
caiÛcs.Qu'arriuant  de  faire  vente  du  bled  qui  eil  dans  la  caiffe.d'icdle  puiiïc 
4iuec  vn  Cabas  &  mis  fur  lamefure  tout  doucement  s'rn  trouue  plus  qu'c  le 
prenant  direâeraent  du  monceau ,e(lafli  fur  le  parc,  foit  à  la  main  ou  à  la 
pelle,pour  ne  s'entamer  tant  de  bled  mcfurc  dVne  façon  que  d'autre.  Tou-  1^*"*^ 
chant  la  corruption  du  bled  ,  elle  efl  à  craindre  en  quelque  part  qu'on  le  bieo  fcc. 
ticnneyfi  on  l'enferme  mal  qualifié  même  s'il  n'cft  bien  fec  ,  s'y  engendrant 
«les  hannctonsicouifons  ,bequetus  ,  &c  autres  >  pecites  ï  Cz  ruine  totale.  A 
quoy  il  faut  curieufemenc  auiferdeuant  que  le  loger  dans  le  grenier  & 
encore  plus  deuant  que  l'cncaiflér  ,  eftant  rrop  dangereux  dans  la  cai^c,  Ncfjur. 
à  faute d'air.qu'en  grenier  expofé  au  iour.  C'eftaufli  chofe  dangereufe  de  ^^^^^^ 
meiler  les  bleds  prouenus  de>diuers,endroit$,  Ac  fans  dhdinâion  les  loger  igciiecics 
eniemble,corome  des  ccnfes,rentcs,fcrmes,moulins  ,  debtes  &  femblables>  bleh* 
Gnsaupreallableles  auoir  fait  feioutner  pour  quelque  temps  en  lieux  (ê* 
parés, pour pr-endrc  auis là delFusccar comme  par  contagion, il  ne  faut  qu'vn 
peu  de  bled  mal  qualifié  pour  en  infe<Sler  beaucoup.  Mais  le  mal  cRant  dcia 
arriuc  en  vodre  bled, pour  le  guerir,tx>ut  doucement  il  en  faut  enleuer  vn 
bon  pied  au  detfusdu  monceau,  en  l'efcomant  vniueifclleraent  >  Sc  porter  Comment 
cela  en  campagne,pour  l'expofaau  Soleil  deux  ou  trois  iours,  &  l'efuen-  §"^^ne 
icr  auec  la  pelle  tant  &  fi  bien  que  finalement  l'on  reconnoifîe  à  l'œil  que  ic  bici 
les  belles  feront  mortes  ou  abfentes,'&  par  après  le  rapporter  dans  le  grenier  qui  co»- 
non  dircdcmct  furie  monceaux  duquel  vous  l'aurez  tiré,  mais  le  repoier  à  Tf"/^^ 
part  pour  quelques  iours,afind'auoir  loi  fir  de  voir  fi  le  mal  s'en  fera  du  tout 
allé.Ceox-U  fe  trompent  qui  croyent  remédier  à  ces  accidents  parle  feul 
éuentcr  tout  à  la  pelle:car,contre  leur  intcmion  »  cela  leur  caufe  l'entière 
perte  du  bled'.d'autani  que  ces  bctes  ne  fe  mettent  qu'à  la  fupeificic  ,  & 
non  pas  au  iv.ilicu  nvau  fonds  du  monceau: C'cftpourquoy  ai  rcrtjiûc'ainii 
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on  incorpore  cette  vecminc  anec  le  bicd  ,  donc  ilcft  entièrement  infci5^r. 
Geux-U  ont  meilleure  raifôn  <)ui  voyans  leurs  bleds  ainfi  couucrs  de  ces 
petites  beftes  font  rocticc  des  poules  dans  leurs  gicRictcs  qui  mangent  ces 
animaux'Ià  iufques  à  vn ,  ne  (ouchjns  au  bled  ,  tant  qu'ils  dureifc  :  mel'me  li 
ce  font  hannetons  ou  coullons.qui  par  leur  grodèur  fe  laillcnt  voit  ice  qu'elles 
ne  font  facilement  Ci  ce  font  (es  bcquctus  pour  leut  petitclle,  etlans  ces  belles 
des  fore  menues  Se  noires.La  faunuue  des  chairs  de  pou:ccaui  (cet  en  cet  en- 
droit ,  laquelle  ces  mefchanccs  belles  aiment  (i  fort ,  qu'elles  Uillcnt  le  bled 
pour  l'aller  manger  ,  fî  le  monceau  de  bled  en  e(l  cnuironnc  d'vnc  bande  de 
quatre  doigts  ou  demi  pied  de  large  i  par  ce  moyen  demeurant  dcfgagé  de 
ces  nuilances.  Autre  moyen  y  a.il  pour  preuènit  ce  malifolon  la  pt  a  tique  de 
quclques-vn  ,•  c'eft  de  mcfler  parmi  les  bons  bleds  du  crillct  en  grande  quanti- 
té ,  lequel  par  fa  froideur  naturelle  les  confetuc  (tcs-biens  ,*  &  d'uù  par  après 
fort  facilement  «nies  retire  auec  vn  crible  aynnt  les  trous  lunds  ,  à  irauers 
dcfquels  iefeul  millet  paffe  >  laîfTani  l'autre  bled  dans  le  cnblc.D'y  mettre 
pour  la  mefffle  caufc  de  la  brique  ou  croyc  bnfée  ,  comme  quelques  Anciens 
ont  commandé  *  ne  me  fcmble  pas  raifonnable  «  cela  portant  plus  de  dom- 
mage au  bled  que  de  profit  l'empoudrant  de  cette  i^^uCticic  ^  le  prcferuant  de 
Grcnicff       chaleur  par  la  hoidure  de  ces  matières. Relie  à  parler  d'vnc  autre  forte 
cn"profô-'      Sf"^P'ff  .autant  eftrange  à  qui  ne  l'a  feue  comme  la  raifo«  fcmble  contra- 
(icsf««irei  ^ici^  à  l'expérience  de  bonté  qu'on  y  trouuc  dans  la  Gafcognc  &  dans  la 
faosair.     Guyenne,  où  l'on  fe  fcrt  plus  de  cette  cfpccc  de  gtenicis  qu'en  autre  prouin- 
ce  de  ce  royaume  :  ce  font  des  folTes  profondes  creulecs  dans  terre  ,  qu'on 
appelle  CVw.dans  lefquclles  on  deiccnd  aocc  des  efchcllfs  pour  y  porter  Se 
rapporter  le  bled.Plinc  tient  qucces  folFcs  font  la  plus  aHcutcc  manière  de 
confetuer  les  bleds ,  félon  que  de  fon  temps  fe  pratiquoit  en  Trace  ,  en  Cappa- 
doce ,  en  Barbarie  &  en  Efpagnc.  Varro  cft  auffi  de  fon  oninion.alTcutant  le 
froment  s'y  pouuoir  gatder  fain  &  eniicr  cinquante  ans  &  le  millet  ccntrdi- 
fant,  pour  fortifier  fon  auis,  que  du  temps  que  Pompée  le  grand  ncttoyoit  la 
mer  de  pyratcs  >  fuitrouuce  à  Ambratia  rncgrande  prouifion  de  fèves  >  bon- 
PlB«ott    n«  *c  ^âns  corruption  , dans  vnc  caucrnc  où  elles  auoicnt  demeure  ferrées 
iBoiM  ic.        le  temps  que  le  Roy  Pyrrhus  faifoîi  laguerre  en  Italie  ,  &  neancmoins  on 
mabmâ^  comptoit  y  auoir  alors  près  de  fix  vingts  ans.Lc  naturel  des  bleds  aide  beau- 
kf'*Wcd'         *  '^"^  confetuaiion  ;  Se  comme  on  void  qu'ils  ne  s'*ccordent  pasgeiiera- 
Irî  vnt  *  ïf"^"^»'  en  qualicés  ,  auffi  leur  durée  u'cft  pas  vniucffcllemcnt  leroblablej 
i|ueles     cela  ptoucnant  delà  dureté  ou  moUcfTe  de  leur  peau  &  couaerture  ,  reli- 
autresff-  ftant  mieux  aux  iniures  du  temps  l'vne  que  l'aotre.  C'efl  pourquoy  les 
îmcrû^"  IcgutBCS  d'cux*rocfmes  fans  artifice  fe  gardent  plus  que  les  aotrcs  grains, 
&  nos  fromens  moins  qu'autre  efpecc  de  blcd:comme  au  contraire  les  niil- 
Itts  fe  défendent  niieu  contre  les  temps  &  longue  garde  que  nul  autre, 
à  caufe  de  leur  dureté  Se  de  leur  naturelle  fraifchenr. 
ic'u'I^      Pour  fin  de  ce  négoce  qui  cft  le  but  dcnoflre  laboaragcnous  dirons  que 
^  *•  l'vfage  des  bleds  efl  doubltpour  le  perc  de  famille,qui  cil  en  pays  ab^danc 
en  grains, a  fçauoir,&  pour  la  prouifion .  &c  ponr  la  vente  qu'il  tirera  de  fcs 

ftenicrsimefure  de  Tes  nercflîtcs  5c  volonté s.Qi»ant  au  mo  drepour  le  pain 
el'ordinaif  c  defpcnfe  de  fa  maifon,cct  aitiJc  ricin  le  premier  rang,cy-apres 
ftu>d;rcpurs  de  l'vfage  des  alimcns  comme  cftanf  lepiin  le  principal  alimcr 
]poui  rcntrctienrde  cette  vie,&  panâc  en  cet  cudioii  a'co  fera  rie  (ouchc.Cc 
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fera  ji  l'ordre  de  la  licbiie des  bIcJs  où  ie  m'acccftcray  Picfcnicract]!  >  Jeijuel 
bien  ciiicndu  ,  l'aihfera  à  toutes  les  ncccdîtcs  delà  roailon.  De  là  les  paylans 
du  Ltngaedoc chantent  en  leur  patois, 
F^ce  ejtu  voudra  U  meynadt, 
AÎMt  (juele  bokhié  fio  en  l'arude. 
Voulais  dire  que  pourueu  que  le  labouccur  marche  coniinucliemes  Ton  train, 
&  que  les  grains  foyeat  débités   ainfi  qu'il  faut*  quelque   dcsbauche  quM  y  Biea  pro- 
ait  en  la  famille  ,  neantmoins  elle  s'entretiendra  pr  le  moyen  du  labourage  <)<i 
dt  la  terrc.Proucrbe  qui  fc  trouuc  vérifie  plus  naïfvemeni  qu'il  ne  feroii  i 
fouhaitrcr  ,  par  les  guerres  ciutirs ''de  noftre  Hecle  jdont  ica  furieux  lauagcs 
ayans  interrompu  le  cours  du  labourage  ont  produit  toutes  lortcs  de  mifera- 
blcs  pauorerés  &  raines. Par  excellences  ce  moide  I,4^«Mr4^r  a  eAé  donné  àla  Le  princi- 
cnlrurc  des  bleds  encore  qu'il  foie  communiqué  à  tout  autre  trauail:&  le  la-  p*!oiiicicr 
bourcur  cftimé le  principal  orficicr  de  la  mailbn,  comme  adminiftrant le  pain.  ^Jj^'je 
D'entre  les  bons  mots  de  Catonfur  ce  propos  l'on  tire  ceujc^cy,  laboareiu 
Le  labourer  (ir  l  ej^amery 
Eft  ce  ijui  remplit  le  grenier. 
Afindoncques  que  nodre  perc  de  famille  tire  la  raifon  ds  Tes  bled;,  il  s'cftn-  _  i .  , 
dicra  a  rcccrchcc  le  vray  ponicc  de  leur  vente  pour  le  proht  ou  perte  de  ce  mtu 
nage,  cflant  ou  bien  ou  mal  conduit  :  il  n'en  fouh-itera  pas  tant  te  hau^Tcmcnc 
du  prix  pour  remplir  fa  bour(e,qu'ildcr>rera  d'en  fecourir  opportunément  toutes 
forrcs  de  personnes  qui  en  auronr  befoin  ;  melme  par  charité  1rs  pauuies  en 
leuts  ncCcQîcés ,  pour  reconnoillànce  des  biens  que  Dieu  luy  dithibtie  ,  luy 
donnant  abondance  de  bleds  &  pour  luy  &  pour  les  aurres.Mais  aoflî  c'cft  D  ieu 
qui  fournît  l'homme  de  prudence  pour  taire  fis  bclongncs,dcliqurllcs  il  ordon- 
nera toulïours  auec  taiion  e(Uot  conduit  par  Ton  Elprit.Or  il  dcbirera  (es 
hicds  comme  il  appartient  au  profit  du  pubhc  &  à  fa  priuce  vtilité  ,  h  à 
Nocl  ^  nondeuant  ,  il  ouurc  fcs  greniers  pour  vendre  vn  tiers  de  les  grains 
à  qui  luy  en  demandera  aux  pris  couranc  ,  gardant  le  reflc  pour  débiter  petit  à 
petit  iuiques  i  ta  cueillette  Et  pendant  ledit  temps  il  fermera  fcs  greniers  lors  que 
le  prix  du  bled  fe  ratialcia  ,  pour  les  t'ouuiir  quand  il  fera  i  prix  raifonnable, 
bien  que  plufîeurs  par  impatience  pratiquant  le  contraire.  Suiaanc  cette  adtef- 
fc  il  fera  les  affaires  au  contentement  d'vn  chacun  ;  car  vendre  fon  bled  in- 
continent aptes  l'aooir  recueilli  n'eft  pas  le  fait  d'vn  bon  mclnagcr,  ny  d'vo 
poliiiqoequiaime  leS  paurrc»,(  à  moins  qu'il  fut  prtlfc  par  quelque  extiaoïui- 
narre  coenemcnt  ^d'autant  que  dés  la  cueilictteiulqucs  à  Noélpour  de  l'aig.'ru 
chacun  en  trouuc  afîcz  ,  y  ayant  pluGcors  perl'onnes  nectllirctifcs  qui  pour 
s'accommoder  en  vendent  durant  ce  temps-là  i  &  cependant  le  bon  met- 
nager  ayant  le  ficn  de  rcfcruc  le  fera  fcruit  de  prouiûon  pour  toiMcsfottes 
cJc  gens  en  ayans  befoin  ,  qui  en  trouueronc  dans  les  greniers  iulqurs  aux 
ROUueaux.  .Ce  faifant  il  trouuera  à  la  fin  de  l'année  auoir  vendu  (en  bled 
foas  (Jiuers  prix  ,  félon  qu'ils  (e  feronc  haudes  ou  baiiîcs  ,  durement  ou 
^  bon  marché ,  qui  reuiei>dra  à  profit  te  honneur  ,  &  fc  gardna  de  la 
perce  où  ceux>là  tombent,qui  auat cmcnt  en  niccndcnt  l'extrême  chciié  \  en 
qaoy  fouucntcifois  ils  fc  rrompcnt,  eftans  conrraints.aprts  auoir  long-frmps 

f;ardc  leurs  bleds  ,  de  les  iaiirct  à  meilleur  marché  qu'à  la  cueillette.  D'fn 
^irc  vente  en  gros  pror  les  tranfporttr  en  grande  quantité  hors  de  lapro- 
tliocc  ,  il  cft  btfoiû  d'vn  bônaurt  ,en  diftin^uaiit  le  temps. Si  la  faifon  .Tfrté 

ftiulc 
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fcrùlc  5c abondante, c'cftlanifcrupule qu'on  (t  peut  dcs^  de  la  bon- 
ne rooiiic  de  ce  qui  fera  dans  les  gicniers  ,dont  î>ac  ce  moyca  vnc  Icmm: 
uorablc  de  deniers  tombera  à  la  fcii  dans  roWu  bouifc  ,  &  c  la  Tans  i»»«c 
tott  au  puWîcicn cftanc  daiUcuts  bien  accommodc.Pat  le conyauc  , ay aa.  t 
cftc  la  cueillette  ou  fterilc  oa  de  moicnnc  fertilité  il  n'cil  pas  raifonnablc  d  e 
desfAitc  le  paîs.vcu  mcl.nc  que  dans  voftrc  maifon  vous  ne  po.uicz  manquer 
de  vcJcc  voftrc  bled  fans  vous  mettre  en  autre  pcinc.Dc  le  faire  charrier  par 
les  marcbcs  &  villes  d  alcntout  pour  le  débiter .n'eft  ny  agréable,  ny  protita- 
blc:y  ayant  en  cela  trop  de  fouci  &  de  tracas,&  peu  de  gain  ,  pour  l  mce  t- 
Il  fi>  »  lué  des  mcrutcs&:  infidélité  des  fcruitcufs  &  amrcs  gens  .  dont  de  ncccUitc 
telle  Tcn:c  cas  VOUS  VOUS  fcrucz. entre  les  mainsdcfquclstoufiouts  quclquecho- 

fc  demeure  à  voftre  intercft.n'cftant  point  de  Ci  bonne  Tente  que  celle  qui  le 


fait  dans  voftrc  grenier  en  voftrc  prcfcncç,ec  comme  pour  vous-  melmes.Uet 
article  fera  connnun  pour  le  débit  de  toute  forte  de  f^uias  &  denrées,  dont 
le  pere  de  famille  dcCie  tirer  de  l'argcat  ;  à  fçauoir  qu'il  ne  les  doit  ïamais 
faire  tranfportcr  à  fcs  dcfpcns  hors  de  fa  mifon.qac  par  contrainte.^  non  pas 
de  gayctc  de  coeuricftant  la  vcivtc  toufiours^cillcutc  chez  -  loy  qu  ailleurs; 
•quoyqu  a  moindtc  prix:ccft  aufli  le  dire  des  marchands  qu'ils  cicnncnc 
BOUt  nuxinic,  A^htu  fi  loin  cfue  vendras  ^ 

Mars  vends  fi  prés  (jue  tu  pourraf. 
Pour  ï  quoy  parnenir  il  eft  requis  au  pcrc  de  famille  démettre  fcs  affaires  en 
tcleftat  qu'il  puilll  gaycment  attendre  le  poinû  de  la  vente  de  les  fruits, 
&  n'cfttc  contraint  de  la  rechercher  impaticmmcncAinfi  il  tirera  la  railon 
du  raport  de  fa  terre,  fclon  les  diuetfes  qualirés  de  fcs  biens,  en  leurs  fai- 
fons.aucc  coBieutemcDt.D'amoncclcr  &  aOlmb'cc  bM  for  blcd.annccfuc 
année,  quclqucsfois  il  cft  fort  profitable  &  au  public  &  au  P^"»C"lict:aij 
publibc.quand  en  temps  de  famine  ou  de  cherté  on  irouuc  amas  de  bled 
dans  les  greniers  d'vn  homme  vertueux  qui  à  l'cxempledvn  lofcph  en  Egy- 
pte en  dilUibue  à  prtx  commun  à  toutes  forte»  de  gens  leur  cfpatgnant  la 
peine  d'en  aller  chercher  loinjgardani  auffi quclqucsfois  de  mourir  de  faina 
le  pauurc  pcuple:au  particulier  i  c'eft  fans  doute  que  cela  arnuc  a  pro- 
pos,^ me  (nager  en  tire  beaucoup  d'argent  à  fon  grand  auantagc.Mais  c- 
Lntce  choie  hazardcufe  que  telles  attentes ,  8c  Icfquellcs  Dieu  niaudit, 
quand  le  but  tqnd  ^  rauaiice;lc  peredc  famille  fera  bien  d'eOayer  defc  dcs- 
fairc  de  fcs  bleds  pat  chaque  année,  fans  toutcsfois  s'y  peiner,!!  fes  attai- 
rcs  ne  le  prc(lcnt:ac  fclon  que  le  temps  luy  en  fournira  ces  auis,il  auanccra 
Coamene  &  recokra  en  cet  cndroit.nc  rcfufant  de  fccourit  de  bled  ceux  «ui  en  auront 
tenir lœ I  befoini  en  ce  cas  tenant  fcs  greniers  ouucrts  en  tout  temps.  Obletuaa  de 
à  U  con-     f     loiifiours  fcs  bleds  nettement  &  fcuremcnt  ;  tenant  l'œil  qu  aucun 
A'^'teÂ  train  ne  s'en  diffipc,  encore  que  le  prix  en  foit  petit,  &  qu'il  n'ait  aucu- 
oL  qui  ne  débite  Ne  faifaot  pas  comme  pluficurs  mal-auifcz  qui  ne  tiennent côptc 
rfjns  le     du  bled,  non  plus  que  du  fable,  que  lors  feulement  qu'il  fe  vend  bien. Ttoi» 
grenier.         quatre  fois  l'an  lesblcds  du  grenier  ferôt  rcroucs,vi{itcs,&  cfucrtesaucc 
la  pcllc,pour  en  oftcr  la  poufficrc  &  loatc  lamauuaifc  fenteutquiy  pour- 
loic  cftxc.Tout  ci  vn  temps  feront  bouchées  les  fentes  &  nouuell«  ouuer- 
rurcsdu  grenier,  pour  çn  bannir  les  rats  ,  &  en  Ciite  lesbWs  mcfurcs.abn 
quelcpere  de  famille  f-àlfe  fon  compte  là  dciTus-Arriuant  d'en  faire  vente  en 
cros,  n'oubliera  pour  vn  prcallablc  céi  cfucnicracncqui  luy  ptofitcta,pour  le 
*  *         *  moins 
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moins  de  deux  ou  trois  pour  ccnt,qu'il  pcrdrcit,mcfarant  le  bled  du  mon- 
ceau qui  auroit  demeuré  ptcfTc  durant  toute  l'année.  Au  conrraite.par  cet 
aitificc  le  bled  s'enfle  déslors  qu'il  fenrl'air.dont  par  après  il  occupe  plus 
de  {»lacc.  Et  s'arreftantàl  auis  des  Anciens  pour  vendre  Ton  bled  ,  attendra 
h  plaine  Lune,  d  autant  que  le  bled  croit  &  décroît  quand  cette  Plancitct 
C'cft  chofc  bien  expérimentée,  que  les  bleds  Ce  diminuent  d'eux  -  mêmes  Le  b!ci  Ce 
fciodrnans  au  grenier  quelque  bien  q  ualifics  qu'on  les  y  mctic  ,  &  cède-  à^winK 
puis  la  récolte  iufques  à  Nocl  ,  de  quatre  à  cinq  pour  cent  ,  plus  ou 
moins/clon  que  le  grenier  fc  rencontre  fec  ou  humide.  Ainfi  tccouplans  âi^Zi 
en  cet  endroit  la  capacité  du  bledauec  fon  poids  dont  nous  auons  parlé, 
cy-deuant  ce  fera  pour  noUiflcr  rien  en  arrière  de  ce  qui  appartient  à  cttte- 
effecedc  mefnagc. 
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CHAMPS. 

r>  E  LA  cy  LT  rR  E  DE  LA  VIGNE, 
^bourauoirdesvim  de  toutes  fortes  aujfi  des  ftffertUes  0\ 
■  '  <«wr«  gemilUJJis  procédantes  des  raifim-  Enfcmble 
de  fe^omuoir  daiitres  boijjoas  pour  le/ en- 
droits où  U  vigne  m  peut  aoiflre. 
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Qualités  du  Vin,  Iteux  célébrés  pour  taccroijl 
éHiecluyyfS  le  profit  delà  Vigne. 

Chapitre  Premier. 


Sa  foi  ce. 


Près  le  Pain  vient  le  Vin  ,  fécond  aliment  donné  par 
le  Créateur  à  l'entretient  de  cette  vie,&  le  prenMcr  cé- 
lébré pour  fon  excellence.  11  cft  employé  »  non  feule-  Vcrcusda 
mcntati  viurc  des  hommes, mais  aufli  à  la  gnenfon  de  »in. 
plufieurs  maladie$,anec  admiration  pour  la  diuerfiic  de 
les  cfFeds.  Car  il  échauffe  le  corps,  mis  au  dedans  par  la 
bouchc,&  lercfroidit.appliquc  par  dehors  en  caraplâme. 
Beu  en  petite  quaniité.cueillc  &  fait  tcuiure  celuy  qui  par  défaillance  de 
cœurfe  mcurti&beu  engrandc,quantité  endort  5c  tucl'yurongne  ;  deuc- 
nani  inftrument  détoure  intcmpeiance,pour  ceux  qui  en  abulent  dilfolu'c- 
mcnt  &  au  contraire  cfguife  l'erpiit,  pris  fclon  fon  Icgitime  vfage.  Ces 
chofes  s'accordcnr  au  dire  d'Anacharfis,C^c  la  vigne  produit  trois  grappes, 
la  premicre,dcplaifii:la  féconde, d  yurongncrie:la  troifii-me  de  trirtefl'e  &  de 
pleur. Le  vin  a  efté  dés  tout  temps  en  gi  aiadc  réputation  comme  fe  prcuue    Sa  rcpo. 
)at  diuerrtcmoignages  .*  même  par  la  djfputedc  trois  ienncs  hommes    de  u«'»o. 
.a  cour  du  Roy  Cyru$,qui  mirent  le  vin  en  rang  anecles  deux  autres  plus 
grandes  chofes  du  monde,à  f<,auoir  le  Roy  &  les  femmes.  Ce  fut  la  force 
du  vin  qui  attira  les  armes  des  Gaulois  en  Ttalie.quand  Arrion  Clufien,ir- 
rité  contre  Lucumo.  qai  luy  auoii  viole  &  raui  (a  femme, les  appela  en  la 
Tofcane,pour  y  faire  la  guerre  en  vengeance  d'vn  tel  outrage  i  fe  fcruanc 
du  vin, comme  paramor(e,qn'il  leur  porra, duquel  ayans  gouAc  furentaofli* 
toft  dclibcrex  de  partir  de  leur  pays. où  cette  liqueur  n'ctoit  pas  alors  con- 
nçp*c,pour  aller  conqiicûcr  la  tctrc  qui  produifoir  vne  fi  precieufe  boilfon. 
Mcrentius  Roy  de Tofcane donna  fccoursaux  Rutulois  contre  les  autres 
habitans  de  la  campagne  de  Komc.cn  intention  de  piller  les  bons  vins 
ctoilfans  en  icellc.Toi'chant  l'inncnieurduTin  ,  nous  nous  arrcftcrons  i 
celuy  que  lia  faintc  Efctiturc  nous  remarque, à  fçauoir  Noc.laiiîans  les 
imaeinationsdes  Paycns,  dont  l'ignorance  les  a  tant  fait   cfgarcr   ,  que 
confufétneni  ils  ont  donné  cet  excellent'titrc       vns  ï  Denis  fils  de  lupi- 
ter  t  nommé  tufli  Bacchus  &  Pattr  Liher»^o\.\x  la  liberté  du  vin  :  les  autres 
à  Icare  pere  de  Erigonc, à  Saturne  &  Eumolpe  &  a  d'autre  que  ic  lalifc 
auec  raifon. 

Long-temps  fc  conferae  le  vin  en  fon  entier  ,  fi  eftanr  bien  qualifie  il 
«ft  logé  ainfi  &  au  lieu  qu'il  faut.  Pline  dit  auoir  eftc  foit  vn  banquet  au 
Prince  Caius  Cefar  fils  de  l  Empcrcur  Gcrmanicus.par  le  pot-tc  Pomponius  ^''jf'^"^' 
6ccuud(iSjauquel  autre  vinnefjt  beu  que  de  deuxcens  ans,  q  n  pour  fa 

lacci^ 


Son 
tcvr. 


Si  lo 


rgue 
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rareté  coùtoit  cent  dciiicrs  l'once.  Thcuct  en  fa  Cofmogtaphic  affirme 
auoirvcrtcn  l'irtcdc  Lcfmos  vn  vafc  de  icrre  conicnain  dcnii  muidjtrouré 
dans  des  vieilles  inacuccSjrempU  de  bon  vin  qui  y  aiiotc  dcn^eurc  plus  de 
C\\  cens  ans,coinmcp«roiiroic  par  certains  mots  écrits  aa  vazc:  L'an  mil 
cinq  cens  cinquante  fcpiten  fouillant  les  mines  du  vieux  chadeau  de  Lou- 
dan  en  Languedoc*pour  en  tirer  des  piètres  à  baftir  ailleurs  le  découuric 
vn  caueau,dans  lequel  fut  trouuc  vn  tonneau  eniici,doni  Icbois  ayans  fcn- 
ti  l'air  tomba  en  poudre  lâitTani  la  lie  affermie  en  la  fprme  du  tonneau,la- 
quclle  cftant  perccefut  trouuce  remplie  de  très- excellent  vin,au  iugemenc 
dcshonnctcs  voilins,aufqucls  le  Baron  du  lieu  en  enooyx  pouf  merueille. 
La  vicillcdc  de  la  démolition  duquel  cha(leau  monflroit  euidemment  que 
ce  vin  là  y  auoit  demeure  grand  nombre  d'années. 

Chanter' les  loiiangts  du  vin  &  prêcher  fcs  vcrtu$,n'<fl:  pas  le  fuici  de  ce 
cft^eahô*  ^•'*^"'J'^*'C'cft  pourqiioy  nous  contcnians  de  ccquiaedc  couché,nous  vien- 
aammrnt  drons  au  moyen  pour  le  faite  produire  en  toute  abondance  Se  pcife^lion  de 
^jururu.  bonté.  Dieu pourucyant  à  la  necedlré  &  à  la  volupté  de  l'homme  >  luy  a 
donné  tant  de  fortes  dcrailîns  ditfcrents  en  âgurc.coulcur  &  raueur,que  la 
contemplation  en  ell  admirable,&  le  récit  impo(Cblc,  tant  la  variété  de  ce 
fruiâ eu  grande  :  dont  les  pays  &:  terroirs  où  les  plus  exquis  vins  croifftnr, 
ont  eflé  da  temps  des  Anacns,&  le  font  encore,plus  remarquez  pour  cette 
occaHonjquc  pour  autre  rapport  foit  du  blcd,foit  de  la  chair,  dccLes  an- 
ciens Rotnains,pour  les  bons  vins.fa'tfoient  grand  cas  dcsjflcsde  Sio,  de 
Coo,dc  $icile,deMctelin,dc  Falcrnc,de  Clamo/cnc  ,  de  Lintcrnum  (Mcm 
Anciens  au  (Il  remarque  pour  la  dernière  demeure  de  ce  grand  homme  ,  Scipion 

Jill,  ?'  l'Africain  )éc  d'autres  parties  éloignées  dedans  &  d'.hors  la  mer  ,  d'où  les 
nommez  ,,      '        ,    .      '       .         o,  ,  . 

pour  les     cxcellens  vtns  ccoicnt  portes  pour  leurs  banquets.    Iules  Celar  rcuenanc 
oonsTia<;.  vi^boricux  d'Efpagne,^  aufli  en  fon  troinéme  Confulac  ,  traitta  le  peuple 
Romain  aucc  toute  l^gclTe  de  vins  précieux  &:  Hnguliers  apportez  de 
lom^  L'  I  talie  au  temps  de  fa  grande  profpeiiic  fe  meubla  du  plan  dçs  efpe- 
ce&dc  raiHns  les  plus  remarquables,  prifes  aux  meilleures  contrées  de  la 
terre:c'cft  pourquoy  fuc  plulieurs  nations  clic  emporta  anciennoncnc  le 
biuit  de  produire  de  bons  vins. 
^         Ces  dclicarciTcs  ne  font  pas  tuleincni  arreftccs  en  Grèce  ny  en  Italie, 
M»lrrnfï  n'ayant  peu  ny  les  Mers,ny  les  Alpes  empêcher  qu'elles  n'aycnt  paflciuf- 
aboodan:*  ques  en  cero)aume,où  en  plufieurs  endroits  à  prêtent  &  le  vin  de  (îrece  Ôc 
la  MaluoiHe  de  Candie  ne  font  inconneus.non  feulement  s'y  en  trounanc 
aux  boutiques  des  Apoticaires  cour  mcdccinc,mais  des  vignes  toutes  entiè- 
res,plantées  des  plu^  exquifeseipeccs  de  raifms  ptifcs  dircdcment  en  ces  ré- 
gions ctrangcres,téuioin,cntr'autres  la  vigne  du  clos  du  Roy  à  Cooci  ,»fa- 
^  çonnée  du  plant  de  Grccc:qui  fait  que  ce  royaume  ne  cedc  à  l'Italie  en  ces 

fingulaiiiés  :  en  quoy  l'on  s'cdH  bien  drciré.qu'autre  cliofe  que  la  curiofitc 
n'en  fair  aller  chercher  ailleurs  le  bon  vin,tant  précieux  &  délicat  y  croît- 
il  cndiuers  cndroits.De  ceci  font  prcuuclcs  excelles  vins  blancs  d'Oilesns, 
Vîni     de  Couci.de LouJun  en  LangMedoc,d'Anjou,de  Bcaune  ,  de  loycufe  ,  ^e 
Mancs.      l'Argeniiercde  Montrral,dc  Lambrai»  de  Cornas  en  noAre  Viiiaretz  ,  de 
Gaillacdc  Rabaftene,de  Nerac,d'Aunix,dc  Grauc.  Les  friaos  vinsclerets 
Vins  il:.  .Je  Cantc-perdiix  terroir  de  Beaucair«,dc  Callclnau,dc  Monllcn-giraud.dé 
Baignols,cic  Montcllimar,dc  Villcncuuc-dc-Bcrc  ma  paiiic,dc  Toutnon  ,  de 

Ris, 
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Ris  d'Ay  >  d'Arbois.de  Boiirdcaux,  de  la  Rochelle  &  autres diueifes  fortes 
croilUiiis  aux  prouinccs  de  Douigongnr  d'Anjou,  du  Mainc»de  Guicnne,de 
Oafcongnc  »  du  Languedoc  >  du  Dauphinc,  de  laProuence.Suc  tous  Icfnuels 
vins  paroiffcntles  rnufcats  &  blanquetes  de  Frontignan  ôc  Miranaux    en  Mnfatc 
Langurdoc  ,  dont  la  valeur  les  fait  ttanfponer  par  tous  les  recoins  de  ce 
loyaunic.  On  ne  doitcncct  cndtoitpas  oublier  les  Palferilles  ,  qu'on  fiit  P''^"*^^ 
des  laifins  aux  lieux  fuldits  &  enuirons  de  Montpelicr  ties-bonnc  &  en  fi 
grande  quantité  ,  que  toute  la  France  s'en  reHenc. 

L'abondance  des  bons  vins  que  la  vigne  produit  larcnd  ires-  rccomman-  ^"'^^ 
dablc  :  outre  lequel  rapport  ,elle  donne  du  vin  de  defpenfe,pour  le  «efnagc  [^^"""'oJ^ 
qu'on  faitauecde  l'cflu  fur  le  mal  des  raidns  :  des  fcrmcns  pourbluflercn  Ij^e  la 
la  taillant  :  &  en  quclqus  endroits,  des  chcueluifs  8c  des  niargottes  dôt  on  vigne, 
tire  de  l'arecnr  chaque  année.  Lcfquclles  chofcs  fcruent  pour  d'autant  def-  ^'^^  '*P' 


pcnt  de  terre  conuetti  en  fore(l,paûurages  ou  praiiics,nc  profitoit  par  an  plus  ■^-f"r»d 
<le  cent  petits  fcfterces  ,  chacun  de  dix  deniers  obole  valans  enferoblc  vn 
efcu  vingt  fept  fols  fix  deniers  de  nodrc  monnoye  *  ny  les  terres  à  grain  fai- 
re plus  du  quart,  comme  aefté  dit  aiileurs.Mais  que  la  vigne  rendoitians 
•comparaifon  plus  de  profit  qu'aucune  de  ces  parues  de  la  terre  :  d'auianc 
mefmc  qu'aucc  les  herbages  la  vigne  à  cela  de  commun  ,  que  |fans  aucune 
mi fc  de  icmcnce ,  chaque  an  elle  produit  fon  frui<f^  ,  Ci  le 'temps  ne  luy 
contrarie  ce  qu'on  ne  peut  pas  efpcrcrdes  terres  labourables  qui  nt  fcroienc 
d'aucune  vtilitéfans  mife  deferoences  repos  de  quelques  annccs*  Pline  ï  la 
louange  de  la  vigne.fait  vn  grand  roollc  des  hommes  (^ui  l'ont  hcurcufetneiic 
ciiltiuéc  le  temps  paifc  citant  admitable  le  récit  qu  il  fait  de  fa  fertilité.  Eietnplcs. 
Comme  auffi  eft  chofe  eftrangecc  que  Columelle  efcrit  des  vignes  de 
CatORi  de  Varron  ,  de  Sencque  &  autres  de  fon  temps  ,  qu'jl  dit  cftrt  Ci  fer- 
tiles» que  l'arpent  produifoit  les  vinet  «trente,  quarante  muids  de  vin  &  d'à- 
uantage.  AuUi  dit- il  auoir  veu  des  Teuls  ceps  porter  deux  mille  grappes  de 
rainns.  En  quoy  on  auroir  plus  à  s'cdorvner  fmefmeiufqnes  à  douter  de  la 
continuelle  fuffifancc  de  la  terre,  crainte  de  Ion  enuicllilTcmentidont par- 
le Columelle)  fans  ce  que  nous  voyons  dans  quelques  recoins  de  vigne  qui 
<]uoyque  rarement  rapportent  admirablement.  C'e(\  à  la  vcricc  cbofc  trcs- 
aflcurce.qu'vnc  bonne  vigne  rend  vn  grand  profit  à  fon  maiflre,c(lant  pofce 
en  bon  Iieu,peuplée  de  bonnes  efpeces  de  raifîns  ,  diligemment  cultiuée  » 
comme  on  le  remarque  en  phifieurs  prouinccs  d?  ce  Royaume.  Et  n'y  a  rien  partf- 
qoi  ait  fait  tant  defciier  la  vigne ,  (  comme  il  s'en  void  en  diuers  lieuxou 
l'on  n'en  lient  pas  grand  conte  j  que  la  brutale  parelfc, par  laquelle  la  vi^nc  fu(^u<.nt' 
zcdé  pluftod  teiettce  ,  qu'on  n'en  à  voulu  connoiftre  les  caufcs.  Faitant  le  iuflrc 
stnlîi  l'ignorance  debeaucoup  de  gens  ,crain.îrc  cette  forte  de  labourage;  y       U  »i- 
cfpargnantparauaricc  ce  qui  fait  plus  honorer  &  cftimet la  vigne.lcy  n'cft  S"»*' 
pas  l'applicition  de  l'humeur  de  Caron,cn  ce  qu'il  n'c(limoit,ny  les  homes, 
nylcs  rcrrcs  de  grande  defpcnfc  ,qaoyque  dcgrand  rappoit.  D'autant  que 
c'cft  folie  de  pcnler  que  la  vigne  rapporté  beaucoup,  fi  au preallablc  on  n'y 
employé  le  trauail  necefTàire  qui  ne  peut  eftrc  fans  fraisrmcfine  d'autant  plus 
grands  ,  que  plus  grande  quantité  de  vin  on  dcfire  auoir  l'abondance  de 
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rafîns  procédant  infailliblement  de  la  précédente  defpcnre.  Ne  feroiC'ce  pat 

preuuc  d'vn  mauuais  iugemenc  ,  de  ne  vouloir  pas  moiiTonner  »  pour  l'ef- 

fxcmplc*  pârÇ"C  dufemerf  S'encrtde  mefmc  fi  on  veut  que  la  vigne  porte.  Sur  la- 

ile  fertili-  quelle  maxime  ,dit  Coiumelle,  que  Laradius  Vceercnfe  ayant  deux  Hilcs  ï 
en  U  marier  »  &  pour  tous  moyens  •  vne  feule  vigne  ,  en  donna  vn  tiers  en  dot  ï 
chacune  de  fcs  fîllcs:il  employa  par  après  autant  de  labeur  i  la  partie  qu'il 
s'cftoit  referuée  ,  qu'il  auoii  couftume  de  faire  au  tout  par  l'abondance  du 
fruiâ  qui  en  forroit,  quoyquc  d'vn  fcul  tiers  de  la  vigne  coticic>ii  iieuua 

»  auoir  marie  fcs  filles  fans  diminuer  Ton  reuenu. 

A  la  recommandation  de  la  vigne  fcri  auHQ  leteftament  de  ccluy  qui  par- 

,  tageant  fon  bien  entre  fes  deux  fils  •  en  donna  ï  l'aifnt ,  bon  mcfnagcr  &  di- 

ligent >  la  partie  la  plus  facile  i  conduire,comme  rentes  ,  prairies»  paAura* 
gcs ,  &  à  l'autre  ieunc-homme  defbauchc  &  partlfcuXiCclle,  où  eftoit  oecef- 
faire  le  plus  de  labeur  qui  cHoit  vne  belle  &  grande  vigne.  Dcquoy  ceûui- 
cy  fe  plaignant  il  fupplie  fon  pere  en  reformant  fa  difpofitionyde  l'appuoprier 
aThiiineurde  Tes enfans.  Mais  auffi  toft  il  ccfl'a  fa  pourfuite^quand  le  pere 
luy  eut  dit  que  dans  la  vigne  il  y  auoit  vn  trcfor  cache  qu'il  trouuerQÏt 
iufiilliblement  ^  fon  grand  profit  auec  patience  &  trauail. Le  petedecedé, 
incontinent  après  leicune  hommcfe  mit  à  la  qucAc  de  fontrefor^âf  foiiilla 
tât  fa  vigne  par  des  profonds  &  réitérez  bcfcbcmensfic  hoiiemens,que  dans 
quelques  années,  cileferendir  tres-frrtile  ,  rappot'tant  des  vins  en  toute 
abondance  .*  ce  qui  edoit  le  rrefor  entendu  oar  le  pcrc.  Dont  le  fils  deuenti 
riche  au  double  fe  rendit  diligent  au  trauail  ,par  habitude  »  oubliant  f» 
précédente  faineantife  &  fes  delbauches. 


£le(fio»  du  lieu  é'  du  comblant  four  ff^ff- 
Chap.  II. 

A  qupy  Air,  la  terre  ,  &  lecoroplant,  font  le  fondement  d«  vignoble.  De 
prc/l»ble  ^'^^roblagc  prouient  l'abondance  de  bon  vin  ,  de  longue  garde  > 

conuicot  fuiet  à  fe  corrompre  •  &  charriablc  pour  U  débite  :  fans  laquelle  con- 

aaiTcf       cordance  >  le  vin  manque  en  quelque  quatitc  pour  à  qnoy  ne  faillir  ,  ork 
pour  bien  auifcra  foigneufemct  à  ces  chofc$,auât  que  de  ic  mettre  en  dcrpenfci  édifice 
vign^'  '*  ï*^'6"^  corne  au  dreflcr  dumo«lin,aueclacô(nodiiédercau,il  faut  la  tom- 
bée du  bled  pour  moudre  bui,defon  rcuenu.Lc  climat  &  le  terroir  dônent  le 
D*où  pro-  gouft&la  force  au  vin  fclon  leurs  propriétés  de  telle  façon  qu'il  n'cft  nul- 
ccdc  le     Icment  poffibic  de  réduire  en  certaines  efpeces  Lcsdiuerfitca  des  vins.D'au- 
^"forwB    ^î"'^*!"'^"  mcfmeplani  de  viPDe>mis  en  diuers  lieux  produira  autant  de  dif« 
4m  vio.     fercntes  fortes  de  vins, qu'ils  feront  diuerfcmeni  logea.  Ariiuani  oïdinaire- 
rrcnt.on  le  ciel  Se  la  terre  fanorifcnt  enricrcmcnt  le  vignogbic  ;  qu'inditle» 
leaiment  toutes  fortes  de  rai  fins  y  produifent  du  bon  vin»toutesfois  meilleur 
que  tant  mieux  laraceen  eft  choifî''.^o  contraire  nul  raifiu  quoyquc  bon 
de  lHy-mcfmc>ne  rend  q«epaour«&  fbible  vin  en  pays  forc^  &  non  du  tout 
agréable  à  la  vigne, furpafTantneanimoins  tant  pluscn  bonté  le  comnnm  » 
^ac meilleure  eu  fera  l'efpccc.Rcfoimci  l'air  pour  l'approprier ,  à  la  vigne . 

tt'cft 
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n'cft  pas  ouuragc  d'homme  :  c'eft  pourquoy  où  les  troidarci  régnent  trop  long-  Jj^^J^ 
temps  &  trop  violcroment.il  ne  fauc  pas  s'»tff6kionnet  à  planter  U  vigne,  \â-  ^JJJ^^  ^ 
quelle  n'y  pourroic  veoit  :  ou  y  venant.cUc  i»c  ptoduiroit  aucun  firuid  :  ou  le  \^ 
produilant,  nepourroic  utiuct  cnroaiuritc.   De  nicrroc  cft  U  des  ardentes  auffi  le 
chaleurs  .  fous  le(qoelles  ,  oy  le  bois  de  la  vigne  ne  peut  ettrcdc  longue  du- 
'  rcc  par  cette  inremperic»fc  dcJTeichant  trop  au  danger  de  fa  vie  »  ny  les  raifins  * 
y  ftuûificr  ,  ainfi  qu'il  fiut  ,  s'y  biûlans  durans  les  iours  Caniculiers.  A 
la  merci  de  CCS  imporioncs chaleurs  n'cft  expofc  aucun  endroit  de  ce  Roy^u- 
■ie,parcc  qu'eftant  pofc  fous  l'vne  des  deux  Zones  tempérées  ,  eft  par  confc- 
qucnt  tout  tempêté  en  telle  qualité  que  nous  ne  feions  dcftourncs  d'y  fairfe 
des  vignes.Mais  nous  le  ferons  bien  par  les  froidures  en  plubeurs  cndroits,ou 
àcaulcdes  pays  bofTus,  y  faifans  des  hautes  montagnes  &  profondes  vallées  > 
l'air  eft  tellement  refroidi  ,  que  la  vigne  n'y  peut  croiftie.  Et  en  outre  les  fio- 
aioces  Septentrionales  font  d'autant  plus  froides  ,  quoyque  fi2xs  en  plat- 
tcs  campagnes , que  plus  ont  le  pôle  Ardiquc  tfleué  fut  elles  »  cela  leur 
oftant  l  accroift  de  la  vigne  :  comme  à  cette  caufe  on  void  la  Normandie,  la 
Picardie  ,  la  Bretagne  ,  &  autres  ne  produire  point  du  vin  ,  cftanscontrain- 
tes  à  fon  défaut  pour  boilTon  de  s'accommoder  de  fiuiûs  &  de  grains.  Ne  j^^^ 
pouuant  atteindre  le  vray  milieu,  ainfi  qu'en  aucune  adion  humaine  cela  n'ar-  jQ^J^p,;, 
riue  prefqucs  iatrais  que  par  rencontre  ;  le  meilleur  fera  de  planter  la  vi-  n„cux  le 
gne  pluftoft  en  pays  chaud  que  froid  i  pour  le  naturel  des  riifins  qui  mieux  chauJquc 
aiment  la  chaleur  que  le  froid  ce  qui  fc  rcconnoit  aux  forts  &  excellens  vins 
qui  procèdent  descontices  chaudes:  poutucu  que  ce  foit  hors  des  cxtrtmi- 
ccz  Méridionales  cy-dcilus  remarquces.Si  voftre  climat  fouffrant  l'accrûiûde 
la  vigne  eft  plus  froid  que  chaud  ,  plantés  ï  l'afped  du  Midy  :  fi  plus  chaud 
que  froid  i  celuy  du  Septentrion  :  fi  tempéré  ,  fans  autre  obferuation  que  de 
voftre  commodité,  au  Leuant  ,  ou  au  Couchant  vous  logerez  voftre  vigne, 
préférant  le  Lcuant  à  tout  autre  afpcâ:,fou$  toutcsfois  la  diftin^ionde  cer- 
taines efpcces  cy-apres  notées. 


Jéc  pluftoft  de  menues  piètres  &  grauicrs.quc  den'cn  aiioir  aucunes  ,  ou  im- 
portunée de  rochers  j  vuidc  de  tout  aibies,quc  de  n'auoir  aucun  ombrage 
tant  petit  foit-il  ,pafturages  ou  terres  novales  &  en  friche  ,  pluftoft  que  la- 
bourages :&  labourages,  pluftoft  que  vieilles  vignes;  ainfi  par  dcgrezon  choi- 
fit  l'endroit  de  la  vigne. 

A  la  qualité  de  la  terre  il  faut  joindre  la  fituation,  dont  le  coftan  l'empor- 
te par  dclTuslt  pLinc,  &  la  montagne  ,  pour  la  commodiré  du  releuemeDt,  Qurlkfi- 
ailleursrcprefentc  &  tant  vtiiccncét  cndroit,qne  preferablcroent  ï  toute  autre  tuanor. 
aftictc  ,  celle-cyeft  mifc  au  premier  rang.  C  eft  pourquoy  pour  la  vigne  les 
fons  des  valées  feront  reietiez  de  même  que  les  (ommetsdcs  montagnes  cftans 
autant  ou  plus  à  craindre  les  bruines  de  ccux-là,que  les  froidures  de  ceux-cy-  Au  f*f 
A  quoy  fera adiouftce  la  confidfiation  delà  maifon.dc  laquelle  la  vigne  veut  mitrlien^ 
eftte  fort  près  pour  la  bien-feance  du  profit  &C  du  plaifir.  Remédier 

Il  y  a  do  [cmede  au  dcfiiut  delà  tcite  :  maisc'cft  aucc  dcfpenfe  qu'on  l'a- 
mendera. Ce  feront  les  fumiers  ,  les  Tablons  &  les  cendres,  qui  cngraifTcront  pcrfc- 
la  terre  trop  maigre,  cramaigriront  la  trop  gtaflc,  allégeront  &  cmmcnoife-  Aiont 

1  ij 
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\.  roDila  trop  pefantc  &eroirc  en  fommc  ,  prcparer^nt  la  terre  poar  la  vî» 
delà  ter-  r  r  j  ,        c  ■  r       u  j  •        li  r 

iccaufécs  8"^  »  "        regarder  aux  hais  ,  on  y  fait  charncr  de  ces  maticrcs-la  en  fi 

futia  pe-  grande  abondAiice  ,  qu'eile  rufhfe  pour  furmoncci       impcifeâions  naïu- 
fantcar     relies. Si  la  terre  à  vigne  eft  aquatique  ,  l*cau  en  fera  cfpuifec  par  trcnchécs 
t^d^KclIc  ou  fermées  ,  auec  des  picnes  dedans,  félon  qu'il  a  cfté  cnfeigné, 

Auflîpar  'lo»"  tou^  «^^"c  main  fera  auûî  remédié  à  l'incommodité  de  la  planure.  Ccl- 
l'humidi-  le  de  larmomagnc  ou  trop  droite  pente  fera  adoucie  par  des  murailles  traucr^ 
^   fal ,  appelées  bancs  &  colles  .qu'on  y  baflira  à  pierre fcche  »  pour  l'cTpargnc 
^Uu"h^  en  plulicurs  cndtoits  ,  près  l'vnc  de  1  autre,  les  tirans  comme  à  oiucau,  pour 
L,'p|^j„'*"rctcnirU  terre  ,  que  les  pluves  &  fréquents  labeurs  n'autlent  en  bas,  pour, 
htmoau-  ticu  que  la  commodité  de  la  pierre,  eftant  fur  le  lieu  ou  prcs  d'iccluy,  fa- 
giic,        uorile  1  œuure.  La  pierre  manquans  ces  irajerfcs  fèioin  f^iiics  de  bayes  vi« 
ucs  ,  qu'on  compoiera  de  grenadiers,  coudricis  ,  coignaSîcts  &  feirb'ables 
I.<  valon,  plantes  déreict  :  qui  fcruiront  allez  bien  à  cela  ,  Icuis  (mids  payans  en  ou- 
tre  la  terre  qui  pourroit  cArc  occupée  par  ces  plantes.  Coriiger  le  vice  du- 
valon  ne  fepeut  quand  il  c(l  trop  enfonce  :  lequel  ne  pouuantetre  efpuifé^nd 
le  mal  fans  remède  j  roefme  pour  hniurc  des  fréquentes  bruines  ,  contre  lef. 
Le*  p'  I-  quelles  il  n'y  a  aucun  moyen  de  refifter.  Quant  au  lien  trop  pierreux  ,  |c 
"**        fcul  moyen  eft  «d'en  ofter  tout  Icfupetflu  &  nuiûblc ,  ou  ei5  le  tranfportanc 
-^ç^^^      dehors ,  ou  en  l'enfouïflani  (ur  la  place  melme  ,  comme  a  eftc  monftrc  ail- 
bics.       leurs.  Le  fonds  cftant  charge  d'arbres  ,  ou  occupe  de  vieux  ceps  de  vigne,  en 
oflant  curteuicmenr  ces  cmpefchemens  ,  on  en  fera  quitte    ^  rvtilicc  de  la 
nouucUc  plante  ,  qui  fe  refîouir  d'edre  feule  ,  &  par  le  contraire  larguîc  iuf- 
ques  au  mourir  ,du  voifinage  d'autre  que  de  fon  efpece.La  Vigne  eftanr  loin 
de  ta  maifon ,  ne  faut  que  la  biei\  clorre  pour  o(\er  l'efpcrance  aux  larrons 
d'y  entrer ,  faifant  en  forte  qu'aucun  n'y  ait  accrz  que  par  voftte  corgc.  Tou- 
tes ces  chofes  fepcuuent  faire  auec  de  l'argent,  moyen  alTèurc  pour  faciliter 
Accdtno-  plufietirs  ditficultcz.Dicu  ayant  donné  à  l'-homme  la  liberté  de  manier  la  terre 
dctlcsef-  à  fon  plaifir.Si  en  outre  nous  fonimes  Contraints  déplanter  la  Vigne  en  en- 
"ifin  s      droit  qui  ne  produit  de  luy-mef-ne  guet  es  bon  vin,  y  mettrons  les  cfpeces  de 
foodî.      raiûns  qui  rapportans  abondammentrafin  de  recompenfer  m  laquanMté^ceqai 
y  pouurroit  manquer  en  la  qualité.Ellani  le  lieu  plus  froid  &  plus  plat  que  ne  ' 
délirerions,  nous  y  logerons  les  fortes  de  railins  ayans  petite  moi'clle.qui  pour 
â  caufc  de  leur  naturel  rcfiftcnt  mieux  que  nuls  autres  aux  bruines  bc  f  iimats,qui 
font  plus  fréquents  aux  lieux  enfoncez  qu'aux  releuc  z:  5f  au(H  cellts  qui 
ont  les  grains  rares  ,  clairs  6c  durs  ,  &  faciles  à  meurir  bien  tod,  ï  ce  que 
n'edans  pas  d'eux-mefmes  trop  k  la  pourrîrore  par  Iror  prompte  matutité  ,  y 
profitent  raifonnableracn'.  Ainfi  recompenfans  ces  chofes ,  par  la  tardiuetc 
^u  fonds,  &  hjftiuetédu  raifin  ,  la  Vigne  fc  rendra  de  paffàbic  reacnu.  Le 
contraire  ncantmoînsne  doit  pas  eftrc  obferutf  en  l'aflSettc  conrrnirei  la  fuf- 
Jite  :  car  aux  lieux  chauds ,  ffcs ,  fablonnenx  &  cfleuez  fruftifient  toufioars- 
mieux  les  raifins  faciles  à  menrir,  que  les  difficiles*  Mjîs  auiTi  la  qualité  de 
cette  afljette  auançant  d'elle  mefme  la  matutité  des  raifins  tardifs  ,  fait  que 
les  meilleurs  pour  ces  endroits  ,  font  ceux  qui  tiennent  l'entre-deux  en 
cette  qualité  :  &  dont  en  ourre ,  les  grappes  ont  les  grains  près  l'vn  de 
l'autre  ,  fubtils  &  délicats, &  qu'ils  perdant  bien  toft  leur  fleur,  ne  craignent 
pas  trop  lesbrouees  ,  gtlécs,  ny  efchaudurcs  :  non  plus  fe  poutriffcnt-ils  ny 
ÂcftiiiTcnt  cxtiaoïdinaiicnicnt  par  plu/es  de  fcchcicHc  ,  ao  contraire  refiftans^. 

yigpuicu» 
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Tigourcufcmcnt  à  IVnc  S<  à  rauiteintcmpctic  ,  iointc  la  faucur  de  l'i(rietc,iap- 
pcitrcnt  cctrc  qualité  &q'iami'c  de  vintanc  rcccrchéc. 
L'a  uticle  du  compiinc  cil  tout  à  bdtTpoGcion  duraefnagcc  ,  le 


pou- 


Fjîre  î)5- 


U»nt  choifir  tel  qu  (t  deiirc.  Et  ce  fera  ptcuiic  de  Ion  ignorance  &  i  fa      ,  - 

I  r  .'If        •  r        •       ut     i      I        •  r     •!  j  •  neciccho 

hontcolc  perte  s  tis  fournit  ton  vignoble  de  plant  inrcrtiksou  de  peu  de  ?a-  du  coin* 
Icur.AiilTi  moyennant  vnc  bonne  clcdlion  décomptant  .ayant  l'air  &  la  ferre  planr. 
propres  il  rendra  fa  vigne  excellente  ,pour  produire  abondance  de  vins.  Ce 
point  gift  tout  en  cxpctif  nceqni  cft  lafcicnce  fcure  6c  certaine  pour  ce  ncgoce. 
L'auîs  de  Columelle  qu'il  tire  de  Caton &  de  Celfus  ,eft  De  ne  fltmifr  ah-  Celui. ^. 
ctme  ferte  de  vignes  i  tftie  le  bruit  commun  n'uuthari/e  :  3u(Ii,DE  HE^4irJer  long- 
temps  le  compUnt  ,  s'il  n'eji  foHue  honpdr  expérience.  Suiuant  lequel  confcitt 
nous  nous  reibudrons  de  fournir  nos  vignes  des  crpcccs  de  raiHns,  qui  chrz- 
nous»  ou  près  de  nous  rapportent  grande  abondance  de  bous  vins  &  de  lon- 
gue garde  :  i  ce  qiï'auec  plus  d'alîcurance,dc  profit  &  moins  de  hazard  nous 
piiitTio^s  drclfcr  noftre  vignoble  ,  que  plus  iDgcnicufcrocnt  nous  nous  ferons 
gouucrner  en  cet  endroit.  Ce  n'efV  pas  routesfois  vn  commandement  (î  eftroir, 
qu'on  ncfe  puilK- difpcnfer  de  (c  fourjiir  diico.-nplant  de  vigne  d'ailleurs  que 
des  voi(ÎBS  :  Se  qu'il  ne  foit  raifonnable  ,  maïquani  près  de  nous  les  bonnes 
races  .d'en  aller  prendre  loin  :  autrement  ce  (èiois  touliourscn  venir  U>quede 
n'auoir  autre  forte  devin  qne  de  l'ordinaire. Chofe  à  laquelle  1rs  gens  d'cfpric 
ne  s'arrrftcnt  pns.maisilsiarchcninô  Icnicn-ct  i  arrendcr  les  défauts  qui  pcu- 
uent  cftre  en  leur  mcfnage, mais  encore  à  excelicr  par  dclFus  le  bon  &  le  beau 
qui  y  cft'.fur  tout  en  matière  de  vins  où  chacun  dchrc  de  n'eftre  inférieur  k  pcr- 
fonne,pourla  gloire  qu'il  y  ad'auoit  cheî-foy  le  meilleur  vin  de  la  contrée. 
A  cela neantmoins  il  f^ut  aller  auec  rctenocafin  que itop  decunofiré  ne  ren- 
de vains  nos  proiets-Le  moyen  de  ne  manquer  en  ce  point  ,  n'ell  impoffible,  M^y^ 
ny  trop  difficile  ,  pouiueu  que  vous  melrrc  vous  vous  y  employez,  ncAimant  proccder 
•pas  que  beaucop  de  gens  vous  y  puiiTent  facisfâiie.  Sans  vous  arteder  doncqoes  P**"' 
aux  difcours^  promcffcs  d'auiiuy  voyageant  près  &  loin  de  voflre  maifon  j^"  "o™" 
en  temps  de  vendanges  ,  vous  remarquerez  fo  gneulêmcnt  les  efpeces  de  rai- 
(ins  que  vous  y  verrez  pour  en  tirer  ï  la  (aiion  des  races  ,  qui  voas  agre. 
-«fit.N'obmctrant  pas  alors  de  vous  indrtiire  tuec  les  gcnsdu  pays,  de  l'or- 
nfre  qu'ils  tiennent  à  planter  &  gouuerner  leurs  vignes,  cs^  i  faire  Se  confer- 
aer  icuis  vins: afin  qne  comparant  ceschofcs  auec  les  voftrts,  en  fcmblable 
:«âion  vous  puifTirz  en  efperer  plus  d'vtilitc  que  les  qualjrcs  fe  trouueroat 
moins  difcordanres.  Et  bien  que  vous  y  remarquiez  quelque  différence  ,  pour 
peu  de  chofe  vous  ne  vous  arrcfterez» mêmes  fi  vous  voyez  à  l'œil  que  ccscfpc- 
ces  furp-alTcnt  de  beaucoup  les  vof^res  en  deHcr.tc(fe  de  raifins  &  en  rapporr. 
«Vo«t«âenranr  que  le  changement  d'air  &  de  terre  ne  les  fera  pas  tant  dechcoic 
qu'il  n'y  rcfte  encore  beaucoup   de  vertu, afin  qu'elles  fruâifient  chez-TOUs« 
non  pas  du  tout  fi  bien  que  là  d'où  vous  les  aurez  tirées ,  (  pour  ne  rendre  pas 
entièrement  le  vin  fi  exquis  que  fur  leur  propre  mcre  ^mais  elles  le  feront  (ans 
doute^meilleur  que  vos  communes,  Ainfi  plufieurs  l'ont  hciiieiifement  pratique  Ceomls 
en  ce  Royaume  ,cn  diucrs  endroits  duquel  on  a  rdcué  des  vignes  Grecques,  j»^**» 
■Italiennes, 0r  d'autres  tirées  de  loin  ,  comme  le  ficut  de  Mombafcnc  en  ^ 
■a  plamévne  de  Grece,&le  fieurdefainfl  Dezeri  vne  dcMalutoifie,  dont  les 
crocetes  ont  eftc  portées  dirc^cment  de  Candie. 

Toutes  fortes  de  plantes  odc  ceci  de  commun  auec  les  (rmences  ,  qu'elles 
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dcfucM  h  changement  de  bon  en  mtillcur  terroir  ,  ou  pour  le  moins  de  ne 
lieu  perdre  au  ch  ;nge  pour  crainte  du  defchccarriuanc  lors  que  de  bon  on 
le  remue  en  mauuais  endroit.  Sur  laquelle  maxime  on  ne  s'aricfle  pas  en - 
'  lieremeni  en  fait  des  vignes  ,  parce  que  deHtant  en  auoir  des  cxcellentcs.de 

necefiité  s'en  faut  poutuoir  des  lieux  aufqueis  on  les  treuue  qui  commune- 
mène  font  Méridionaux  ï  noAre  afpeâ,  plus  chauds  &  plus  fertiles  pour  la 
vigne  que  les  noftrcs.  Auquel  cas  elles  rurparelPeront  toutes  dilhcuhez  en  . 
les  logeant  Ci  bien  chez-nous  dans  certes  curieulFcmenc  préparée  qu'ellesfc 
relfcntcnt  du  changement  le  moins  qu'il  fera  poQîblc.  Ertanr  à  noter  qu'il 
ne  faut  fe  fournir  de  crocetcs  de  vignes  arbuftiucs  pour  en  faite  dci  balles  ny 
au  contraire  *,  le  gaineflant  plus  aileuré  dcles  prendre  chacune  de  Ton  fcm- 
blable  pour  continuer  leur  train  fans  altération  :  ncantmuins  Ce  difpcnfe- 
t'on  quelquesfois  fur  cetarticle  félon  les  occurrences  ,  à  quoy  il  faut  vue 
prudente  confîdetation.^ue  la  fertilité  des  raillns  en  abondanre  année  ne 
Amj  par-  ^^^^  trompe  pas  :  car  en  la  faifon  riche  de  vendange  ,  toutes  fortes  de  vic- 
furirc  o  $        lulqucsaux  moms  prilees  rrudtincnr largement.  En  voyant  vn  ou  deux 
du  cotr-  raiûns  en  vn  farment ,  ne  l'eQimez  pas  pourtant  des  meilleures  races  : 
plaïK.       mais  plu  ftoft  faites  cas  des  efpcccs  qui  en  temps  prefque  ftcrile  pioduifenc 
à  foifon  I  &  de  celles  donc  chaque  farment  ictte  trois  ou  quatre  raifins  ou 
d  auantagc.  Gardez  auQî  d'cftrc  crompc  aux  noms  des  raifins  en  la  recher- 
che dcfqucU  gift  plusdecuriofité  jrocfme  tant  de  confufion  ,  que  s'y  ar- 
rêtant on  n'en  pourroic  auoir  aucun  plaifir.  La  rcuolution  des  ficclcs , 
&  la  di (lance  des  lieux  ont  tellement  diua(îBr  les  appellations  des  raifms, 
qu'à  peine  s'entend-on  auiourd'huy  de  terroir  à  autre  ,  )e  ne  diiay  pas  de 
prouince  à  prouincc  Caricy  l'on  nomme  telle  forte  de  rtiHntqui  elï  blat\- 
che  Qc  hafliac,qui  li  Ce  treuue  noire  Ce  cardiue  :  edanc  tellement  grande 
la  diutrlîtc  en  cet  endrcu't  qu'aucun  fondement  n'y  peut  eftrc  aircnrc.  La 
conuoifTance  du  fcMl  raifm  Mufcat  nous  rcfle,d'entre  l'infini   nombre  des 
autres, à  ce  nom  reconneu  par  toutes  les  nations.Les  Anciens  le  nommoicc 
uifis»,àcs  mouches  à  mieUditesen  Latin, yf^^/,  bien  que  ce  nom  pui(Tè 
c(\rc  communique  à  vne  autre  forte  de  raiTm^à  laquelle  les  Abeilles  s'atta- 
chent comme  au  Mufcat  àcctte  occafton  parquelqucs-vns  appelée. y^^rii- 
lamcy  ellant  de  couleur  blanchc.Quant  aux  autres  cfpeces  >  ce  font  lettres 
clofcs  pour  nous,  ce  que  les  Anciens  auiheurs,  Hcfiodc,Mago,Caton,  Vir- 
gile, Palladius.Columelle  Pline,  Conftantii7,Cefar  >  &  autres  efcriuent  de 
^rté'^  Icins  y\gx\ei*Amiiéts,  yenHncHlletiCerMHn'us  de  Rties,de  NnmUie,Marennèty 
ra^iiiucr  Vefmùfnnft-tNonntmHmtsyiftdei^EH^emes,  ou  de  bonne  ftaiure^HelMoles  ,  Argu- 
fcuift  par  teiyC9Ç9\nhettB*filujnes  ou  Koy4Us,Par^kelartfj,Fref^ellamej  ,  MwgentinehAU 
Icsaucics.  yutlisVifHU  d'Aibi^  HtlMetùjHestDmacmt  Ihiuonticnt  ^methyfion  ,  Bermierefy 
An  heliUjniiScif'iones. 

/cf"^lo*'  \^on  plus  auiourd'huy  ne  font  indifféremment  reconnus  par  toures  les 
jjçjQ^  prouincesles  noms  des  raifms,  dont  l'on  vfeleplusen  diuers  cndicitsde 
ce  RovA'jme.  qui  font>  7\(^igrier,Pin9ttPiijHe  p»nle,/lf/Mrlo»yFcirard,Brtimffire^f 
J'iijuerdtnt  t^'i^net  ,  CAMnes  .  Samojr/tn  ,  Ribifr,  Btcctvtr  ,  Pounihae  yRochelohy 
Bturdeloij  y  Beanutis  ,  Ai*uoi(te'.Ai<iiier.tJiIarroejHln,îînHrbcttheney  ColircTt 
ytltolinttCorimhitn  ,  oh  Aitaine  -  ncire ,  Grecs,  Salert ,  Efp4£mHj,AHgibi,Clâ-- 
rete  ,  FmneléU  ,  Goueft  ,  AbàïlMneyPitlceattJTjeJfeMHyLtmbiirdtAirriHen, 
Sévminitn ,  Cb.tnft  fU  BernclU  ,  S<,  amies  iiitiius  qu'il  (croie  impolTible» 
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de  rcprefcnter  parle  menu.  Virgile  en  donnant  ce  tcfmoignage,  dit  que 

Z«  vtgne  eji  différente 

En  autant  de fur-t.otns. 
Comme  on  void  abondante 
La  Lybie  en  fablens. 
Pour  laquelle  confudon  de  nom  il  cft  impofllblc  d'afligncr  \  chacune  cfpcce 
dccaiHns  fa  place  &  Ton  particulier  gouuerncment  bien  que  pour  l'aua'nA- 
ge  de  la  vigne  cela  fud  à  dcfuer  :car  conament  pourrions-nous  exadtcmenc 
ordonner  de  cts  chufcs.veu  que  nous  ne  reconnoKTons  pas  les  noms  donc 
il  cft  qucflion  i  Or  quelques  nomsqu'ayeni  nos  vignes,  n'importe  pourueu  Ne  Te  faut 
quellesfoyent  delà  boute  rcquife.  Ht  afin  qu'elles  refpondent  ^  nodre  in-  irreUer 
tention,  il  cft  necciTairc  en  la  recherche  du  coroplani  cette  grande  curioncé 
du  pcre  de  famille  cohfiftant  en  Ton  œil  &  iugement  dont  nous  auons  parle 
laquelle  manquantidontaudi  à  (on  vignoble  ce  que  plusil  y  defirc.Ou  (croit  à  leùc 
qu'il  fuft  pourueu  de  quelque  fuflîrant  vigneron  ,  dont  la  fcience  &  la  fi-  boacé. 
dclitc  ne  luy  fulTent  fufpeâes, qu'il  payera  largement.^  non  au  prix  de  cetix 
qui  communément  manient  la  terre.  Auec  raifon  nous  infîftons  tant  fuc 
c'cft  at(icle>puisque  la  mauuaife  plante coufte autant  ï  efleucr&  entretenir 
que  la  bonne,&  que  la  terre  n'cft  pas  plus  occupée  à  la  nourriture  de  l'vne 
que  de  l'autre.  Ne  feroit-cc  pas  faillir  en  fcns  commun  ccluy  qui  pre- 
fercroit  l'infertile  à  la  fertile,ou  feulement  par  vne  imprudente  pareflc  les 
cgalcroir  enfcmblc.'D'autant  même  que  c'cft  chofe  qu'on  ne.  refait  pas  rous 
les  ans,que  la  vigne,(^ comme  les  feroences  des  iardins  &  des  terres  a  grains^ 
laquelle  eftant  mal  choifie  en  (on  commencement  ne  peut  apporter  que 
dcdaiujvoyant  perdre  la  defpcnfc  employée  à  fon  illcucmcnt.  Doncqucs 
on  doit  foigncufcment  auifcr  au  planter  de  la  vigne,  puis  qu  i!  y  a  tant  de 
di£cultcà  en  amender  les  dcffautSiSc  qu'elle  cft  deftinée  pour  durer  long- 
temps y' ircmcs en  quelque  pais  plu(îeurs  générations. 

Par  raifon  &  expérience  on  ne  doit  retenir  pour  bons.aurres  maillots, 
maillcrons,crocetes,(diuerfemcnt  nommez  félon  lescontiées,  &:  ainfi  dits 
pour  la  rclTcmblancc  qu'ils  ont  auec  les  croces  &  maillers.à  caufc  du  vieux 
bois  qu'on  leur  lailFc  au  bout )ic  chappons  ,  de  ceux  qu'on  tire  d'vn  cep 
fcrtile,&  encore  en  la  partie  d'iceluy^la  plus  alTeurce  en  fcconditc  :  où  il  y  ^^^^ 
a  du  choix,  d'autant  que  tout  ce  qui  vient  d'vn  cep  n'cft  pas  bon  à  fru-  cçp"*ftu* 
âifïer.mais  feulement  ce  qu'il  iettc  fur  le  bois  tendre  de  l'année  preceden-  cueillir  la 
tc,qu  on  appelle  tefte  de  rapport,ou  portoirs,parcc  qu'il  apports  le  frniél,  wocctc 
non  auxreiettonsfortas  du  bois  dur  do  cep  en  bas^quifont  fanxbourgeons, 
ny  auiH  aux  parties  plus  edeucesimais  feulemenr  ce  qui  naiftau  milieu  du 
cep.  Ledcmeurant  bien  que  gros  &  dru. qui  n'a  aucun  frui(îk.  monftre  feu- 
lement l'image  de  fertilité  fans  nul  cffeft;  dont  vous  poai  uoyant ,  ce  fera 
pluftoft  cultiuer  la  vigne  pour  couucriure  &  ombrage  que  pour  la  ven- 
dange •  ayant  l'ignorance  ,  it  ne  fçauoit  bien  choi(îr  les  croccces  ou  mail- 
lots,cau(c  ptcjnicremcnt  que  nos  vignes  fo*»r  peu  fertiles  ;  &:  qu'après  par 
mauuais  gouuerncment  clic  deuiennent  ftcrilcs.Oc  la  fertile  rcquifc  aux  cro- 
cetes  font  preuue  les  tronçons  des  rai(îns  reftans  fur  les  fzrmens,  où  il  fera  Marquei 
aifc  de  prendre  ga(dc:reiecrant  comme  infructueux  ceux  cù  ces  (îgnes  ne  de  fcnilî- 
paroi(rent,ponr  le  doiiic  de  perdre  &  peine  &  dépens.  Aulîi  cft-cc  témoi-  'ccnla 
gnage  de  fertilité  que  d'auoit  les  yeux  près  l'yac  de  rautrc:cûâs  toujours  peu 
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Aoit  oe>  fruâifianrcs  les  Vigncs,ilonc  les  farmcns  font  nouées  au  large. Se  faut  aufli 
ccdiitecn  {]onncr  de  gardcjcomme  d'vn  paflHgc  dangereux,  de  cueillir  des  tnaiilors 
yn  mcf-    ^j  ypg  vignc  ayant  cfté  tcmpeftcc  l'tftc  précèdent  -,  poutlc  peu  d'ifperancc 
qu'il  y  a  de  faire  bonne  fîn,actcndu  qu  clUnc  le   bois  de  rejet  contraint 
de  naiftrc  aprcs  la  tcmpcftc  par  trop  de  icunelTc  ne  fc  peut  rtnJrc  bien 
qualiHc  pour  celte  annéc'!ii,mais  il  deuîcnt  inhabile  àcthccôucrtieo  Vi^nfi 
nouueUc.  Et  lailfant  la  foiblc  opinion  de  ceux  qui  tiennent  que  les  vins  itnn 
gulicrs  procèdent  dcrailîns  qui  ne  font  bons  à  mangcr:picfctcz  à  tout  au- 
tre racc.ccux  de  meilleur  goût.dont  vo  is  ne  manqucicz  de  tirer  du  contcu-> 
tcment.  N'cllant  tcutcsfois  incompaiible,qnc  de  raiiîns  rndcsau  triangcr 
tic  puifTe  faire  des  vins  de  reqtieilc  :  mais  cela  arinie  p.ir  la  longueur  du 
tenvpSjC^ai  donne  loilir  aux  vins  de  cette  race>de  s'achcucr  d  e  fiitc  dans  le 
tonneau  :&  d'y  acquérir  par  vieillcfl'e  vne  paifaite  buntc,comn}c  les  potii» 
incs  faunagccfelaiitent  manger  àf^utc  d'autres, quand  le  temps  a  la  longut 
lésa  tendues  entièrement  mcuces. 
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Diffwfltioffs  df  la  Vigne. 
C  H  A  P.  III. 

jEuplcr  la  Vigne  d'vne  feule  efpcce  de  raifins  ,  quoyque  des  meilleurs 
&C  plusadearcz  en  bonté,eft  chofctrop  hazaldeufcid'autant  qu'on  fctoic 
en  danger  de  n'auoir  aucune  vendange  H  le  re^-nps  cot^rariuit  à  cette  feule 
efpcce  de  fruiâ.de  laquelle  voftre  Vjgne  fcroit  cOinpofcc»comiDC  il  ariioc 
toutes  les  annces,quc  chaque  efpecc  de  raifins  el^  toutmintce  de  fon  contrai- 
re. Celle  qui  aime  le  chaud  fc  perd  parle  froid  :  celle  qui  fc  plaiA  en  l'hu^ 
miiitc^fe  bruHe  en  lafecherelTcrdc  celle  qui  s'acccoift  pat  la  feule  fut  ce  da 
Soleil  fe  pourrit  à  la  furuenu'c  des  pluycs  &in(î  des  autres.  C'cll  pourquoy  • 
Oe  cmq  poufauoir  la  vigne  en  Icftat,  qu'on  la  peut  dcfirer,aafc  raifon  It  faudia  U 
ou  fournir  de  cinq  ou  (\x  cfpeces  de  raifnts  des  plus  patfaiiun  bonté  que  vous 

laiâni      pourrez  choiHr  :  à  ce  que  le  naturel  de  quelques  vncs  par  le  rencontre  des 
fiur  mru.  faifons  à  elles  proprcs.rcndent  tous  les  ans  raifoniiable  quantité  de  vcndaii- 
blcrU  Vi*  gç^        efprces  feront  feparciTienr  plantées  &  diflinguéct  par  longs  qviat- 
Comsieat  ^^^^  ,  trauerlâns  la  Vigne.accommodaut  le  loarurcl  de  chaque  efpcce  à  fa 
dirpofée.    qualitéde  la  tercet  du  Sol  il  ,  lelon  les  diu^rifîrcs  qu'on  rciiurqucen  roue 
Ecâquel-  lieu.atin  que  plus  elles  profirent  &  plus  facilement  foyent  gouuiinces  «que 
le  fis.       niieux  on  les  auraapproprirts  ,mcfmc$  au  tailler  où l  intcrtll  cil  très  grand 
s'il  n'efl.fait  comme  il  faut  :  pource  que  l'vnedoi^flre  couppéc  toft. l'autre 
tacd  ccUe-cy  court  ccellc  là  long.  Chofe  di»^îcîle^ faire  quand  la  vigne  e(V 
confiifcmcnt  plantée  par  l'ignorance  des  virncrons  ,  qui  fans  voit  la  fucil- 
Ic  des  Vignes  n'en  peuoent  g<ieres  bien  diicemcr  les  cfpeces.  Le  marrer  oi» 
houcr  par  ces  diuiiîons  en  elt  a  *^ rendu  plui  aiL*  fur  ,  tout  flcAans  cfga- 
Ics  ->  les  onuriers  y  pcuuent  trouuer  leurbcfungnc  t&iilcc  :  cela  reuenaoc  è 
l'vtilitc  du  imil^rc  .  qui  par  ces  prtites  portioos  aiec  iugen>cnt  &  moins 
de  crainte  d'cftrc  trompé>  peut  fâtre  rrauaillcr  fcs  g»)s,quc  (\  les  efpecc» 
des  rainns  y  cfloycnt  coiifufcment  amoncdccs. 
Malcat.       Cccy  cft  retnacquable  pout  le  via  Mufcat,  pays  pLs  chini 
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que  froid  Ja  vigne  veut  cdre  plaiucc  a  l'afpcâ  du  Scpteturion  :  afin  c]ue 
cette  partie  du  ciel  citant  plus  exaltce  que  nulle  autre ,  les  btuincs  loycnc 
olices  de  dcilus  les  raifîns  »  leur  plus  dangercufc  tcaipcflc  ,  cat  elles  leur 
caufeni  des  picottircs  noires  >  dont  iispciiilcnt  eflani  cette  fuite  de  iai/î»s 
pour  leur  delicaiclTc  tplus  fuieite  i  ce  mal  qu'aucune  autre.  AuflTi  leur  pro- 
ficccctafpcA  pour  fa  rraifchcur  à  tempérer  lamaïuiitc  «lu raifîn  >  laqiul- 
h  -de  nature  cflant  fott  auancce  par  trop  de  chaleur  ,  fc  prccij  MC  à  la  rui* 
ne  du  rai^în  >  qui  s'en  dclleiche  ,  ne  pouuant  Faire  bonne  Hn.  Ami\  le  praii» 
que-on  auionid'huy  vers  Frondgnan  lieu  cclcbre  pour  Us  exqi  is  vinsMu- 
fcacs  ,  l'expérience  y  ayant  faitconnoidte  ,  qi  c  le  Septcntiion  cft  plus  pra- 
Stable  aux  raiftns  Miifcars  ,  que  le  Midi.  Coiumcile  s  ellant  pri;*  gaidcen 
fon  temps  Je  cette  ditfcrencc  l'a  rédigée  en  auis  ;  lequc:  ayant  luiu)  lIkz- 
.  moy  >pai  heureux  rencontre  l'ay  troaué  qu'il  aooit  raifun.  Enp^y  plus 
^roid  q-tc  cLutd  ttontes  foitcs  de  vignes  indiffcremmcnt  feront  lugccs  à 
i'abii  ,  (.Hoigoécs  des  froidutcs  tant  que  l'on  pourra,  ainfï  qu'a  elle  dit. 
£1  touchant  la  taille  particuli:rcment  laMuPcaie  fera  uillcc  long  pour 
les  raifons  cy-apics  rcpuUutées» 

C'eft  la  plus  impôt  tante  viilité  .qu'on  tire  de  la  rufdite  diilinâion,car  Pti«cipjle 
la  Vigne  eftant  ainfî  dirpofec  ,on  n'cflpas  en  danger  de  cu.illirle  fiuidk 
verdauec  le  mcur  I  n  y  de  perdre  la  vendange  bafliu..*, en  attendant  la  niatu-  '  yg^^j)  * 
rite  de  la  circ)iuc,comire  cela  atriuc  fouuent  ou  par  le  tcntps  ,  ou  par  les  ^ 
laitons,lc  bcd  iil  &  autres  inconucnicns  qui prouicnncnt  du  iciardn-.uiais 
on  vendagera  les  raifhis  en  leur  droiâ  poin^  par  iournéck  Icpa(Ccs,(elon 
leurs  t(ncccs;logc-ans  auflî  reparément  les  vins  dans  les  caues,pooren  aptes 
les  mcflanger  en  itiouI^  oi:au(r(.n*cnt;afîn  de  leur  donner  le  gouA  5c  la  cou-* 
leur  comme  l'on  voudra.Dont  les  vins  te  rendront  nobles,  de  bon  goufl, 
d'agrcablc  coiilcar,&  de  longue  garderie  qu'on  ne  pourrait  cTperer  mellin- 
gcani  fans  didtnâion  les  railUiS  vcrdsaucclcs  meurs,  les  aigres  ai-.cc  les 
cioux,tes  rudes  auec  les  dclicats.-Ne  vous  eftant  pas  défendu  toftes^ois  de 
vendanger  le  tour  par  enfcrnble  Ci  vous  en  aucz  de/îr  :  ce  que  vous  pourrez 
faiceen  ptcuant  la  Vigne  pai  le  tiauers des  efucces  des  raiHiis, afin  de  les 
mcflir  également. Les  laifins  noirs  pour  leur  dureté  font  eftinscs  manes:&  f^  '^^\n 
les  blancs  pour  leur  dilicatc(rc,femelles  :  pour  laquelle  caufe  de  ceux-là  les  ^fd^  ^ 
tioisqiatts  delà  vigne  en  feront  plantés  d:  deccux  cyle  quart  riAant  n>ilc<:le« 
paf  ce  iToyen  furabondant  la  couleur  noire,  la  conferuation  de*  vins  en  b  j'y  s  fc* 
fera  plus  adewreeque  Hc'ctoit  la  blanche  &  la  delicatcflcdes  isifins  blancs 
leur  donnera  ce  précieux  gouûque  chacun  dcfire.  Ainfi  vodre  Vignoble 
fei  rendra  ptoporrioncmcnt  coirpoff  pour  tout  ce  que  vous  y  cherchti. 

Vons  n  aurez  pasmoins  de  nlaifii  que  de  profit  de  voftte  Vigi.oblc  «infi  A  q  ioi.eo 
difpofc  agréable  aufli  à  toute  re)rte  de  gens  d'entendement ,  voyani  voihe  £^^|^';^''"*' 
Kibeur.  Même  quand  par  ces  dtHinâions  aux  allées  faites  i  l*«^"tre  dcus  jj^'^jf^^ 
d«s  cfpeces  des  rai  fins ,  on  fe  proannera  aifénvnt  par  toute  la  Vigtic  :  ce  tunt  d'cf- 
qoi  vous  incitera  îi  la  vifitei  fo<>ticnr,  &  enfuitc  à  iuy  fournil  les  chofe^  p«^e"i<k 
reqi.ifrs  à  l*a»'gmcntatie>n  defonrcucnu  :  ainfi  qu'à  cette  ofca/îcn  d«  iour 
CI»  iour  vous  ptendrés  auis.Ao  defwit  dcquoy  manqueront  à  la  V  »gn,  beai;- 
coup  de  necefli'cs  &  agtancemcnsrd'autani  qu'un  ne  fci^iucic  de  ce  qn'un 
atvoid  point  :  ai'ffi  dit  le  p».ouerbJ, 

C9 
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Ce  tjHe  Toeil  ne  petit  voir . 
Tctt  nr-     L'on  s'abiliendra  de  plaïucr  dans  la  Vigne  aucun  aibrc;afin  que  fans  em- 
hrcuiuit,  pcçhcincni  elle  iouilîc  de  la  lumiete  &  de  la  Chaleur  du  Soleil.  Ce  dire 
*     *  *  fc  troiiue  fuihfamraent  vccifié.quc 

L  Ombre  du  bon  r/ntiSlre 
Fdiit  la  Vigne  cro'tjîre. 
tour  autre  U7  cftani  pcinicicufc&  prciudiciablc  Auflî  qu'cfloignce  du 
voifmagc  des  racines  d'autre  plante.aux  (urnes  leulcs  Toit  donnée  toute 
la  fubftancc  delà  terre  alTeuré  que  toufiouis  la  Vigne  reçoit  de  l'intereft 
pat  l'approcUv*  de  tout  aibre  quel  qu'il  foir.Mais  fi  tant  eft  qu'on  y  en  vueil- 
Molni  U»ic5  plus  fuppoTtables  font  les  moins  dommageabWs  :  commcles  Oli- 
roi'uicr    iliers,  qui  d'cux-mefines  ne  nuifcnt  pas  beaucoup  à  la  Vigne  pour  qutiquc 
eciuiuans.  fyropathic  qu'on  rcmaïquc  cn  CCS  deux  plantes,  iointe  la  pciiieirc  de  ccsar- 
brcs.Les  pelMicrs  ,aubcigcrs,9bricoficrs,  pruniers.amandiers.foiu.'les  arbres 
qui  pour  leur  peu  de  btanchag:  (  excepte  Us  abricotiers  qui  en  ont  beau- 
coup en  lieu  qui  leuragrctj  nuilent  le  moins  à  la  Vignc.Le  figuier  &  la  Vi- 
(»nc  s'entrcmcnt  auflî,  ir.ajs  le  figniicr  fort  tot  &j  en  branchagcopinnant  la 
Vigne  ,  faudra  eft.rc  fort  fobrea  y  en   planter  ;  quoyque  ce  foit  de  l'^fagc 
dcpluiîcurs  ,  nitis  à  leur  perte  i  comme  en  vendangeant  la  vigne  ,  cela  fc 
Oa  plît"  tcconncit.  Et  de  quelque  cfpccc  d'aibres  que  ce  foit  le  moins  qu'on  y  en 
è"u^V*i-  pourra  ^*îra  le  r  oins  nuiliblc  ,  non  iamais  au  milieu  de  la  Vigne  ny 

goc  carc-  en  autre  endroit  d'où  la  vîrtudu  Soleil  puilfc  cftrc  du  tout  oftcc  au  raifin  : 
nanrt\u"il  mais  pluftoft  autour  d'iccîie,  mefme  du  code  du  Sçptcntiion.  pour  eftte  de 
yen  faille  1^  moins  nuifiblcs  les  arbres  que  d'ailleurs  .  hoifmis  qu'il  ycuft  des  larges 
Diy-Tnté  all«s  trauerfans  la  Vigne,  auquel  cas  l'on  fc  pourra dirpenfcr.  Grandes  di- 
d'auisfou.  ucrûtcv  fe  voyentau  gouuerneracnt  de  la  Vigne  ,  où  depuis  le  planter  iul- 
chant  lc$  ques  h  la  h<:^ov\  des  vins  ,  leur  garde  &  débite  n'y  a  que  contrariété  d  adois  : 
*Vini.       pç  fç  trouuans  en  aucun  endroit  trois  hoir.mes  d'accord  enfemblc  en  cette 
forte  de  mcfnagcrie,  fi  ce  n'cft  en  l'affcdion  commune  quechacun  ad'atjoic 
en  toutes  laifons  abondance  de  bons  vins.  Ce  qui  m'empffche  d  en  vouloir 
pariicularifcr  toutes  les  façons  ,  comiPC  auffichofe  im^  otTible  &  non  nc- 
ctlVaire.mais  il  me  fera  arrcfttr  à  ce  quci'cftinie  eftte  le  plus  requis  pour 
auoit  bicn-toft  vu  profitable  Vignoble, 
ç.^  ^        Les  Anciens  on  diiiifc  leur  Vigne  en  cinq  fortes  •  à  fçaucir  l'vne  rrai- 
xn2tV\'  ^^^^^  &:  rampante  en  terre  fans  aucune  rcleuation,  vnc  autre  fouftcnuc  d'cl- 

f;nc$fclon  Ic-mcfmc  fur  fatigc,  vn  peu  rcchauflce  fans  autre  moyen  que  de  fon  pro- 
ft  An-    pic  bois-.vnc  autre  eici.cc  &  fouftcnuc  par  paitfeaux  âc  efc  halats;  vue  autre 
cicni.  treillages  hatJtcmcnt:&;  la  cinquième  iettce  fur  les  arbres. s'agrartât  aux 

Auioor-  branchts  La  reuolution  des  temps  a  ofté  de  ce  nombre  la  preiviicre  n  tftanc 
i'hny.  cette  Vigne  râpante  auiourd  huy  en  vfage.Rcflmi  les  autres  quatre  que  nous 
Trois  qui  mett  6s  en  trois  ordres  pour  ne  Us  pas  confondre  ifçiuoir  en  Bade, Moyenne 
&  Hamejdcfquclleson  ft  feu  par  tout  ce  Royaume  :  diucrfement  routesfbis 
félon  les  propricrcz  des  climats, froidures  &  chaleurs  qui  régnent  particu- 
licrcmcpt  par  liS  pronir.ces.  Nous  accouplerions  la  bafte  auec  l'efchalaf- 
féc  pour  la  fym]'athic  qu'on  remarque  tnrr'elics  .  ne  difcordans  bfaucoup 
en  qualités  :  (i  celle  cy  ne  lailfoit  la  compagnie  de  celle-là  s'en  montant  fur 
fes  pniftcaux.  Comrrc  ai'(Ti  pour  m.eftro  coircfpondance  nous  ioindrions 
cnfcnible  toutes  fortes  de  Vignes  appuyées  en  quoique  foîic  fans  la  notable 

différence 
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difforcnce  qu'il  va  entre  Ici  cfchalalTécs  &  les  perchées  à  cc';l(S  qui  fonipor- 
te;s  par  les  arbres. Doncqucs  pour  l'ordre  nous  les  diftingucrons  comme  def- 
liis  ,  donnant  le  nom  de  È  ilTc»  i  celle  qui  fans  moyen  fe  purte  ellc-mclmc  (ur 
fon  boiir  :  de  Moyenne,  à  rcfchalafîce  ,&  à  peu  de  perches  comme  celle  qu'on 
apcUe  à  lignoloc  i  &  la  Haute,  aux  arbufliues  &  brauchuës,rou(lcnu'cs  dc6 
aibrcs  (  6c  aucres  eflcuces  hautement  en  trcillagcs.La  plus  prilée  de  toutes 
les  vignes eft  I.1  bafTc  ,  mcfme  Ulon  le  ingcmtnt  de  Columclle  ,  aiilTic'cft  aux 
endroit$,où  les  tins  exquis  croilFcnt,  cjuc  la  feole  vigne  bade  eft  en  reputa- 
rion  :  comme  au  contraire  l'atballiue  ne  produit  le  vin  que  petit,  foibie  & 
verd  :  ce  que  remarqua  Cyneas,  Agent  du  Roy  Pyrrhus  palFanr  par  jÇ/.ç^4,3n- 
ciennement  appdiée  Ariciei  , comme  onvoiddans  Titc-Liue  i. Décade  iMttrt 
dont  il  proféra  ce  morde  lifer,  depuis  tant  Célèbre  ,  qu'on  auoit  fait  iufticc 
d'auoit  iihvitement  p:ndu  la  merc  qui  auoit  produit  il  mefchant  vit),que  ce- 
luy  là  qu'on  luy  auoit  donné  à  boirc.Tous  les  Anciens  n'ont  pas  générale- 
ment elle  de  cet  auis  ,  y  ans  aucuns  edimc  les  vins  meilleurs  ,où  les  vignes 
elloient  plus  edcuées  éc  plus  abondantes  j  que  là  01^  elles  cfloicnt  plus  balfes. 
Chofc  coiuraiie  à  ce  q<ic  nous  voyons  a.,  jourd'huy  &pour  le  gouft  &  pour 
la  quantité  des  raiHns, laquelle  on  remarque  beaucoup  plus  grande  aux  vignes 
hautes  qj'aux  baires,&  en  cclles-cy  le  vinbeauconp  meilleur  qu'en  celles-là. 
Le  Languedoc,  la  Proucnce.la  Gafcongne,p3rtic  du  Dauphiné  ,de  la  Guyenne, 
de  rAnjoo,&  ailleurs  où  pour  le  chaleur  de  leurs  fituationsjontptcfque  toutes 
les  vignes  balîcs.Li  France  ,  la  Diic ,  la  Champsgnc,  la  Bourgongnc  ,  le  Bour-  Mejrennc 
boniiui5,le  Bcity  &  . noires  prouinccs .tant  peur  te  naturel  ce  leur  ciel,qae  pour 
continuer  leurs  coiiflumcs,tï'ont  que  des  erchalalTccs  &  perchées  :  Et  au  naac 
Dauphiné  près  de  Grenoble,  &  en  Sauoye  ,lc  plus  eft  darbuftiues  &  haures, 
grimpant  aucc  admiration  hautement  fur  les  arbres,oîi  pour  les  froidures  des  j^jyjç^ 
prochaines  mon'agncs  on  eft  contraint  les  y  loger.  En  Picdmont  S>c  en 
p;ulîcurs  endroits  dlalie  aulTi,  les  vignes  y  fruâiBent  richement  fur  les  arbres: 
Ce^ue  touttsfois  i/eft  pas  par  contrainte  du  ciel  qui  eft  là  chaud  alTez  pour 
les  plus  exquifcs  vignes   mais  pour  vne  inucterce  couftume  tirée  de  l'antiquité; 
Entre  les  vignes  hautes  ,  comme  i'ay  dit,  font  les  perchérs,5£  tieillccs  dcfqucl- 
les  on  fe  feripref«|ue  par  tout  :     en  auctins  endroits  plus  pour  le  plaiûr  que 
par  necctTitc  i  les  façonnansen  diucrfes fortes  d'apuis  &  rchauffcmens  (  comme 
fera  monftté  )  félon  la  commodité  du  bois  qu'on  a,  dont  les  inucutioDsdc  ce 
roeTnage  font  proccdccs. 

Mcfme  confideration  auoicnt  les  Anciens  Cjr  le  gouuernemcnt  dci  vins  ^  '* 
quefurccluy  des  bleds  .touchant  la  propriété  des  climats  à  laqu:llc  ils  p^^,  ^^j' 
f^cftoient  eniieremcnc  ployés.  Sous  ceitcordonnance  nous  dilpoferons  noftre  quel  Ton 
vignoble  :  c'eftàfçauoic  en  n'altérant  rien  des  couftumcs  ,  noui  continue-  ea.fc  pli- 
ions à  planter  nos  vignes  ,  félonie  pays  où  nous  feron$,baircs,moycnnc$  ,  oa  ^" 
hautes  i  à  caufc  du  danger  auquel  nous  nous  expofcrions  d'encourir  perte  pat 
le  changcmem-,  comme  auffi  roufiouts  trop  de  curiofr.c  eft  fufpeâe  :tafchjn» 
par  indu       '  &  diligente  culture  à  les  rendre  parfaites  en  bonté  ,  autant  que 
noftre  an  w-  i.vjluc  terre  le  permrttronr.Mais  comme  en  la  maticie  nous  nous 
difpenfons  ,  chcrchans  loin  les  bonnes  r.ices  de  raîdns  ,  quand  elles  nous 
manquent    ptes  :  de  mcfme  nous  Hccotierons  -  nous  en  la  forme  ,  cm- 
pruntans  non  feulement  des  prodiiins  ,mais  A  i  c floigncs.quclques  fiçons 
«l'idcuci  U  culiiuct  la  vigne  » ii  nojs  y  tieuuons  de  i'^uantage.  Toutcsfo'^ 
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aconJition  ':|u?  les  ioucntioiis  foycni  tant  fournios  d'.»}  p^renr-j  rrrons.^nc 
fans  bcauco'i(>  'uzirJct  nous  lU-  puinions  cllic  i^op  f ftoigtKZ  i'c  nostlpc- 
ranccs. 

Ceofidc-  En  ladilpofuion  dcUvigvic  cd  cnorvJciabIc  li  conrcouic  ,  shn  de  la  pro- 
jTtontM-  po'i'or^""  ïr\os  vlagrs.  Si  en  nufttcp.iys  le  vin  ctoiilbon  $C  cie  bonne  g.»r- 
»we  Je  la  ^'V  Jcbitc  taifonnablcrncnt  ,  il  ne  f.ujipas  cr.iin.lrc  d'txCcJcrcn  gr  ^uituc 

Tigoe.      de  vijjnoblc  .-  car  les  dcnicis  que  vous  en  lirctcz  vo-.iî  dooocront  ample  rro- 
ycn  de  le  bien  entretenir.  Ainfi  qu'on  voidpresJcs  grolTcs  «iHes.  des  giapdcs 
riuicfcs ,  comme  de  Loire,  d'Alicr  ,  de  la  Sene.d'l  jnne  ,  prenons  les  virtsen 
Auucïgnc,  eu  Bootgo<  gnc  ,  en  Auxctrois  ,  ôc  ailleurs  ,  les  poitnrs  "à  Paris  & 
a«;»rcs  cndroui,&  de  la  mci,melme  du  coftc  de  Bouidcaux  &  la  Rochelle,  où 
l'on  embiirquc  les  vins  en  grande  quantité  ,  pour  rHngicfcrte,rEicol(c,la 
Flandre  ,  la  Bretagne  ,  l.i  Noimandic,  &  autres  p  iys.  On  je  vo»d  ai.fli  prcs  des 
montagnes  fioides  en  diticrs  qu;irti'.rs  de  ce  Royav^me  :  pour  coui  lefqîiels 
,  pays  3c  aunes  i^ctlailbns  en  viu  ,  Dieu  pouruoy.uH  à  leurs  neccflîtés  *  a  ordon- 
né pour  vignoble  a  les  terres  qui  aboi>dct\i  en  cet  alimenc  ,  ou  vutrmesi  ou 
bien  cfloignécs. Mais  par  le  cct^irairc  voftre  tcrioir  ne  proJuifant  que  peut 
vin  ,ou  dangereux  à  (c  corrompre  ,  ou  (i  vous  n'cfticz  en  lieu  pour  le  vendre, 
que feriez.vousd'vn grand  vignoble  j*  ne  fcioit-cc  pas  à  volhc  eTcicnt  vous 
furchargcrde  peine  fans  ptotîtr  Auquel  cas  contcntez-vous  d'eHeucr  des  vigncst 
feulement  pour  voftrc  grande  piouifion  (ans  efpoir  de  «ntT  aigcnt  ,  par 
l'efpargne  de  voftrc  vin.  Ce  Icra  doncqaes  la  rcglc  de  (^oftie  viguubic  que 
La   DEBITE  , Comme  l'article  du  rcnenu.  A  la  débite  aiouî^crons-nous 
ceci ,  que  tant  plus  fru(ftucnfe  fera  la  vigne,  que  pius  prompte  ,  pour  le 
hazard  qu'il  y  a  à  la  longue  gaide  du  vin  :  car  cncores  qu'il  Uc  lo.i  (uiet.à 
fecociompce,  fin'eA-il  pas  exempt  de  s'eipancher.  loini  que  loufiours  l'ar- 
gcnt  venab-t  de  bonne  heure  ,  &  plus  piile,que  ccluy  qui(c  fait  Icng-tcirps 
attendre.  Les  vins  moicarsont  cela  de  propre  qu'ils  lonc  en  leur  vente  ptcf- 
queauffi  toll  qu'on  les  a  exprimez  desraifms  ,  euitans  par  cette  haftyjgfÉ 
toute  crjiote  de  les  perdrc.Lcs  blanqueiez  &  vins  de  Piquardant ,  croiïïahs 
à  Front ignan,  Mit auatix  <^  autres  lieux  près  de  Montptlicr  aufl».  il  y  a 
rn  diucrt  endroits  de  ce  Royaume  plufieurs  autres  vins  haftifs  ,  blancs  cle- 
rct»,  aufqiicU  premièrement  il  faudra  aviier  pour  s'en  fcruir ,  enfuite  des  au- 
tres iutqmsaux  dcrniirs  qui  pour  leur  facile  garde ,fc maintiennent  long-tcmps 
enboiitc,  (jus  altération  à  la  loiijngc  &  à  la  commodité  du  pere  de  famille. 
^ul^i'clUs  obletuations  prenant  de  près  gatdc  &  à  temps  vodte  vigne  ne 
All^ri    P^"^^'^ '"•'"M"^' ^'^^  lefpondrc  à  voftrc  cfpeiancc, 
dit  la  ri       Nousauons  parlé  des  allées  diilinguani  les  efpeces  des  raifins.  Encore  que 

f;Qc,  pour  voftic  vigne  ne  (oit  a]n(îdirpofée  par  iVparations  particulières  tous  ne  \àiC~ 
effiler  ferez  pas  pourtant  d'y  faire  des  allées  grandes  ou  chemins  larges  à  l'entour.cn 
&  pio/it.  trauers&  en  long  (elon  la  grandeur  de  la  vigne,  oii  mieux  s'accordera  mon 
'  rant  pour  leplai(irdu  promctioir  bien  que  confidcrable  ,  que  pour  le  fctuicc 

de  la  vigne  Ôc  commodité  d'en  riier  facilenftcnt  la  defpoUilIc  ,  Oc  y  apportai\C 
les  engmitrcmens  ,  par  où  les  bcftes  dr  voiture  auec  charrettes  oii  fans  iccJles» 
puilTt-nt  aisément  palfer  fansy  tien  pftcr. 
,  Touchant  la  cloifon.il  faut  qo'clle  loît  fi  bonne  »Sir  fi  bien  faire,qoe  fermant 

^deTa      "'^"c  à  la  clef,  les  ftuifls  s  y  poilfcnt  conferuer  du  rauage  des  larrons  &:  du 
.j.       bciLiil  :  tncojc  qu'aux  endroits  où  (ont  les  amples  vignobleSjl'on  n'y  regar- 
de tant 
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DV  THEATRE    D' A  G  R  I  C  V  L  T  V  RE. 
<lc  fi  fincrncnr,  où  pluficiirs  Vignes  de  diucrfcs  pcrfonncs  iointcs  cnfcm- 
klcfcconfcrucnt  d  cllcs-mcmc^  les  vncs  les  autres.  Mais  cfthnt  qucftion 
de  orcffcr  le  vigî^ebiî  psiticulict  d'vncmaifon  des  ckamps.il  fera  tôi:»':ours 
plus  profitable     nliis  plaifanr.dc  le  tenir  clos.qu'ouiicrt:      abandonnée  '1'' 
TOUS  venants.  Delà  matière, ny  delà  hiçons  dcsclouons  n  en  fcJaditicy  th.xxix, 
d'auantage,  en  eftant  ailleurs  amplement  difcouru,. 


L 


T^wps      01  die  À  planter  U  Figne      fon  entr<tien(  felor»-  l0<^ 

dtuerfité  des  ejpeces,. 

Ch  A  p.   I  V. 

Es  Anciens  &  modernes  s'accordent  tous  i  ce  poiniSr .  qu'aux  pays  Qoacd 
chauds  &  fecsjlc  meilleur  temps  à  planter  la  Vjgnc.cft  le  piultoft  qu'on  P'^"''' 
;  après  les  vendanges  :  la  facillc  cftant  tombée  des  farmcns.commc  p^'^"^  "* 


me 


depiïîs  le  commencement  d'Oi^obre  ,  iâifques  à  la  mi-Noucmbrc.  Aux  chaud  , 
pays  froids  ôc  humides  ,  le  plus  tard  que  faire  fe  pourra,  qui  cft  ^'«'«1- 
depuis  la  fin  de  Feuricr  ,  iufqucs  au  commencement  de  May.  Aux  tem- 
pérez,en  l'vnc  5c  en  l'autre  faifon  ,  même  entre  les  deux  ,les  iniurcs  Tempéré- 
des  temps  ne  l'empêchant.  Cette  même  confideration  à  lieu  pour  les  Ayâtaur- 
complants  :  les  railîns  dont  les  farmcns  on  petite  mooclle  ,  peuucnt  eftre  ^gardi- 
plantez  en  tour  temps  :  mais  ceux  qui  l'ont   grande  ,  ne  pcuuent  cûrc  ^"  ^'P'" 
qu'au  prin-remps  ,  pour  la  crainte  de  les  perdre,  les  froidures  pcuetrans 
facilement  dedans,  f 

Non  tant  pour  les  diucrfes  forces  de  Vignes  les  planre-on  diuerfemenr,  ^'""■'f» 
que  pour  les  differemes  humeurs  des  homnîes,qui  comme  a  eftc  dit  dif-  pj^o,"'  & 
cordent  plus  au  goouerncnaenr  delà  Vigne,  qu'en  autre  fait  de  rocf-  coodmrc 
nageriéi  Les  Vignes  bafTcs  &  cfchaUrtccs  pourroicnt  crtre  commodément  '"Vigncf, 
plantées  d'vnr  même  façon,pour  la  fympathie  de  leurs  qualitcz  i  ne  s'cf-  ^"^'"l"^^ 
loignans  gneres  dauanragc  déterre  l'vnc  que  l'autre.  Toutcsfois  ,  plus  par  \(^^!^ 
couftume  que  par  ncccffitc  ,  en  font  différents  le  planter  &  la  conduite  aux. 

{jrouinces  oiî  ces  deux  ordres  de  Vigne  on  k- plus  de  cours,  coœme  en 
•Iflc  de  France,  aux  pays  d'Orleans.de  BourgongncBcrri,  Guienne.Gaf- 
congnc.Prouence,  Languedoc.  En  pluficurs  endroits  on  plante  la  Vigne 
baffe  i  mcfure  qu'on  en  rompt  la  tertc.en  d*aurrcs,on  attcni  \  y  mettre  la 
ccoccte  ou  la  chcucluc. après  en  auoir  vniuerfellement  dcrompu  le  fonds, 
L'cfclulatréc  fe  plante  en  la  pluTpatt  long-temps  après  en  auoir  crc ufè  Ic»^ 
folTcs,  pour  donner  loiHr  au  fonds  de  fe  cuire.pour  bien  receuoir  la  Vigne  : 
la  terre  defquclsfofrcs  féiournant  cependant  lur  le  terrain  d'entre- deux  ,  à 
cette  occalionnefe  peut  alors  rompre  enticicmtnt,  ce  qui  fc  diffère  hif- 
'oues  à  ce  quelques  années  aprcs  l'on  prouignc  la  Vigne  Yniiterfcllement, 
félon  fa  particulière  façon.Quanr  à  la  Vigne  hautc,treillce  ou  arbuftiue,c'cft'. 
i  la  liberté  du  Vigneron  d'en  tenir  tant  qu'il  voudra  les  foiïcs  ouucrtcs, 
•pour  la  planter  :  àcaufe  qu'eftanrpar  rangces,Ics  vncs  loin  des  auy;cs,ellc 
*tic  s'entrc-prtfTcnt  nullement. .  ^  y.  ^ 

Pour  particularifcc  les  façons  de*  planter  le  vignoblcnous  commencerons  bafïe 
la  Vigne  bafTrjComme  à  elle  appartenant  l'honncr  de  marcher  lapremie-  P'^ntc  co 
ie,£uifquc  par  iugcracw  vniueifcl  ,Jcs  raeilkurs  vins,  en  fortcnt.    En  ^' 


deux 
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d:iix  manières  la  phnce-oii  commiiiumcnc  ;  par  crotctcs  àu  miiliots  ,  ic  pat 
chcuc\iicsoafiutcllrs:oa  Folle  ouiiccc ,  &  à  U  rauucllc  d'aucuns  appelée  U 
Patcroce-  j£..A/,  •t*rn  Anjoiî,  le gtiâau.  Q'ti  pat  crocetcs  ou  maillots  cju'un  pUwc,  U 
tes  ,&      Vigne  bail:,  au  Jcffiac  Ju  planc  enraciné  :  &  au  foffc  ou  r.iyoïi  o.uictt  ,  quand 
le  pays  ne  foulFtc  la  tarauelle,  car  plus  ptoiîicnt  les  cheuclucs*  ou  faute  Iles  di- 
tcsa  ifTi  margotes  ,qiic  les  maillots  ou  ecoccces  >  pooc  Tauantage  des  racincq 
qu'elles  ont  eftans  employées.  AuflS  plus  commot'cmeni  &  vtilemcnt  fedref- 
fc  U  Vigne  par  la  carauelle  ,  que  par  le  folTc  ou  rayon  onuerc ,  moyrnnanC  que 
U  terre  de  U  Vigne  foiipoucvn  prcallable  rompue  fniuerfcllcment  ,  comme 
fera  raonilié.A  faute  de  quoy ,  l'yCage  de  la  carauelle  a  c(lc  dcÇcûc  ,  quand 
par  auarice  jfahs  aucun  remuement  ,on  fc  contente  de  fourrer  la crocete  dans 
le  trou,  fait  auec  l'indrumenc  de  la  laraueltc  ,  en  terre  ferme  ,  laquelle  pouc 
fa  dureté  ,  rcfuCe  de  rcceuoir  les  tacictcs  du  nouaeau  planr.  Si  doncqucs  au 
Par  cftc    drclTct  de  voftre  Vigne  vous  ne  irouuex  aucune  fubiedion  ,  choifilTcx  pouc 
uelucs.     pl-'int  les  cheueliici,&  en  Icurcmploy  fcrucz-vous  de  U  tarauelle  dontTodre 
Vigne  fe  difpofrra  proBtablement  éc  agréablement,  paroitTanc  alignée  en  tous 
fens  auec  belle  reprefentatioa.  M  lis  vnc  petite  diHiculté  fe   prefcnte  en 
cet  endroit.  Les  racines  des  lautellcs  ne  peuuent  entret  dans  le  trou  que  h\\  U 
tarauelle  ,  qu'on  c(l  à  cette  occafion  contraint  de  couper  en  les  fourtanc 
dans  terre.  Si  (ont  chcuclu'cs  d'vne  ou  de  denx  ans  ,  n'importe  ,  car  feule- 
ment  vous  oflcrez  les  phis  longues  &  hautes,  lailFantles  courtes  te  ba(rcs,5c 
.  ainfi  vous  lesemploycicz  ,  fins  craindre  q-ie  de  la  foucheitc  de  la  fautcUe  ne 
fortent  bien-tod  de  no'J(iell:s  racines  à  (ufHlmce  ,aa  lieu  de  celles  qoe  vous 
aurez  coupé  1rs  cHcuc'ucs.  Eftant  plus  vieilles  ,  comm^  de  trois  à  quatre  ans, 
le  meilleur  fera  de  1rs  planter  à  tout  leurs  rac'nrs  ,  fans  rien  leur  rongaer:au. 
quel  cas  on  fera  forcé  de  les  planter  à  fo(Ic  ouucrt,^  loger  1rs  racines  au  long 
du  rayon.à  mefurc  qu'on  !e  creufcra,commc  il  fera  monftré. 

Ce  fcroit  grand  aaancemmc  d'œuure ,  de  rrouurr  des  fautcllcs  ou  chcue- 
La  façon,  luip's  déjà  faites  ,  &  ce  des  cfpcces  que  vousdcûrtz  ;  mais  le  pcrjl  fcroit  trop 
grand  d'auoic  des  Vignes  de  peu  de  valeur  ,s'cxpofant  à  l'auaricc&  'gnorancc 
des  reuendcurs.A  railon  dcquwy  vous  n'efpcrcz  rien  de  bon  de  ce  coftc*U  mais 
de  voftre  curiofi'é, comme  du  feul  moyen  de  vous  fournir  de  bonne  race  de  rai- 
fios.Rcrrvlu  doncqucs  des  endroits  dcfqucls  vous  dcfirez  vous  poutuoii  de  cro- 
cetcs ,  maillots,  ou  chapons  vous  les  ferez  cueillir  en  U  partie  du  cep  &:  au 
temps  remarquez  cy-dcuant,  en  y  laiffam  du  vieux  bois.quieftcrluy  de  l'année 
précédente,  cnuiton  deux  doigrs  (  dont  ils  tirent  leur  nom,  rcncmblans  à  des 
croccs  ,  Se  maillets  )  &  les  tcnins  de  la  longueur  du  rameau  ou  farmcnt ,  fans 
Efleréps  en  rongnet  rien,tn  attendant  de  les  couper  delà  mefure  requifc  ,  quand  vous 
Je  cueillir  (csemploycrcz.En  dccoursde  Lune ,  en  beau  iour",  non  pluuieux  »  nrgeux, 
bruineux  ,  ny  trop  froid, ny  venteux  ,  cueillîrcz  les  crocctes  ,  pour  aufljtoft, 
on  quelques  iours  après  eftre  plantées  ,  ou  mifes  barber  ou  cheuclcr  , 
pour  en  faire  des  fautellcs  ,  comme  fera  mo.'ftré,n  ainll  vous  le  dcfirez.Ar- 
nuant  de  tirer  vos  maillots  près  de  voivs  ,  ou  non  beaucoup  loîng ,  fans 
antre  myftere  ,  vous  les  ferez  porter  Itcz  en  faifï'eaux  à  dos  debeftrsoupac 
charrcites  à  l'vfage  du  pays  en  temps  beau  ,  C\  vous  le  poaucz  rnice.  mais 
cflatit  vcnreux  vous  les  enuelopprrcz  auec  des  linges  pour  empêcher  qu'ils 
ne  deffcichent.car  ainfi  ils  fe  conferucroric  trois  ou  quatre  ioors  il  fandra  cm- 
ployr.  Plus  df  façon  pour  leur  confcruation  ,  fi  vous  les  faites  venir  de 

loing 


Ici  croce 

tCî, 


DV    T  H  EA  TR  E  D' A  G  RlC  VLT  VR  E.  MJ 
loirg.comrae  de GrecCjcle  Candie,  &  fcmblablcs.  Car  par  la  longticiir  do  ^^^^^j^ 
chcniin,ilsne  pcuueni  paruenir  iufques  à  voiis.qn'àla  longiic,cn  danger  de  ^^^^^^  ^ 
»  eitemcrjs'il  n'y  cft  pourueu  par  artifice  En  ce  cas  tous  amcz  de icugucs  les  tranf- 
barilJcs,conimc  celles  à  harenc»,dans  krquellcs  vous  enfermerez  vos  mail-  F«""- 
lots,enircmeflcs  auec  de  la  terre  déliée,  Ararroufez  de  fois  à  a\itrc  par  vn 
Wou,qni  à  cci  effcft  fera  laiflc  à  l'vn  des  bouts  de  chaque   bariille.  Ainfi 
les  maillots  fc  mainliendront  long-temps  fains  &  entiers,  même  depuis  le 
mois  d'Oûobre.iufques  àceluy  de  Mais.  Eftans  vos  maillots  arriuezcbez- 
voos,aiiffi-ioft  feront  misa  tremper  dans  l'eau  dormante  pour  trois  ou 
quatre  iour5,afin  de  les  reuiuifier  &  tn  fuite  plantez  fclon  vcftre  de fir. 

S'il  eft  quvAion  deconuertir  vos  maillots  en  fautellcs  on  rhciicli:c5,pour 
en  coiBpofct  des  vignes  de  toutes   fortes  ,  il  y  faudra  procéder  en  cette  [^.''"^j^jr 
manière;  Vous  deftinerezvn  recoin  de  terre  ï  vigne  Icgcrc  ic  vigourcufe,  ^.cr  ks 
que  vous  ferez  foigneufement  décharger  de  tovis  cn^pechtnaensmfques  à  crocctci, 
l'cimuenuifer  U  réduire  cnpoiidrc.EHc  fera  en  lieu  aîioufablc,fi  faircU  peut 
pour  humeder  au  bcfoin  leieune  plant,6c  par  ce  nioyc  Icgardct  dedcfTcchet 
mêmes  fi  vous  eftes  en  Languedoc, Prouence,ou  autres  endroits  chauds  de 
ce  Royaume, cela  n'étant  à  craindre  en  France  ny  aux  prouinccs  circonuoi- 
/înw.Enièmblables  lieux  vous  planterez  vos  maillots  dans  des  rayons  d'vM 
pied&  demi  de  profondeur,tire2  i  ligne  droite,equidiftans  d'vn  pied. Mail 
ce  fera  (ans  les  y  recourber  aucuncmentimais  tous  droits  l'vn  loin  de  l'autre 
de  trois  à  quatre  doigts,1c%  fvifans  refortit  hors  de  terre  vn  quait  de  pied. 
Auani  que  Us  mettre  en  terre  feront  rongncz  tous  d'vnemefure,d'vn  pied 
trojs  quarrs,peu  plus  ou  moins;&  du  vieux  bois  en  fera  ofté  tout  ce  que 
vous  croirez  pouuoir  empêcher  l'entrée  \!ans  le  trou  de  la  tarauelle,cn  le» 
replantant. En  creufant  les  rayons,  la  terre  fc  rompra  vniueifcUemcnt  fan» 
qu'aucune  partie  rndurcie  re»le  entre-deux  ,  ou  fans  empêchement  s'enra- 
cineront les  maillots.moycnnani  la  bonne  culture  :  fans  laquelle  auflî  ce 
ièroit  trauailler  en  vain  en  cet  endroit.La  culture  fera  de  houCi  cenonueau 
plant  trois  ou  quatre  fois  durant  l'Efté  .  &  vne  en  Hyuer  ,  ne  fouffrant 
qu'aucune  herbe  y  furcroilfciamais.rarroufantaux  extrêmes  chaleurs  le  lieu 
icrequcrant.Nc  vous  fouciczde  fumer  ce»  cheueluës,de  peur  qu'eftant  con- 
traint de  les  ttanfplanter  en  lieu  maigre  elles  ne dcchcufTcnt.auec  hazard 
de  lesperdrc.A  l'arroufer  n'cft  ir  douter  la  confcquence.-parccqvc  quand  il 
pleut  c  eft  vniujrfcUcment  fur  routes  fortes  de  planres,c'cft  lorsqu'cîtes  s'ar- 
iouiênt,&  ï  cela  s'accouftiimcnt.Mais  auec  plus  d'auancemeni  s'accroifrcnt 
celles  qui  le  moins  endurent  la  foif:  comme  celles  qui  n'en  font  iamais 
tourmentées  l'artifice  ioindl  au  naturel.  Parcegouuernement.  dans  vne  an- 
nées elle»  feront  capables  d'cftre  replantées,  en  ce  peu  de  temps  ayans 
acquisdc»  racines  à  fcÔi(âncc.Et  fi  tant  cftquc  vous  les  vueillez  laifTer  da- 
uaniageen  terre  n'étant  en  commodité  ou  volonté  de  les  tranfplanter  dans 
ces  temps, vous  le  pourrez  faire  hifques  ^  quatre  années  :  poutueu  qi'C  rowv 
les  ans  elles  foyeot  taillée  comme  vigne  déjà  faire  5c  toufiour»  profitable- 
xncnt  Lbources,afin  que  le  fonds  ne produifeaucunc  hetbe,quine  ponr- 
roit  eftrc  que  nuiÉbleaunouueau  plant.Toutesfois  le  meilleur  fera  de  le» 
«planter  fur  leur  fécond  an,ne  le.*  biffant  pas  dauantageenrerre  fi  ce  n'eft 
par  contrainte.  Vous  ferez  enraciner  des  maillots  en  abondance  mefme  et» 
beaucoup  plu»  grâd  nôbrc  qu'il  ne  vo  js  faudra  de  (îiîteUtsiatîu  que  venâc 
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â  les  choifîr ,  vous  n'en  employez  que  des  mieux  quali(îécs/ans  que  vom 
Toycz  cuiuraïni  (ic  vous  fcruirilcs  langui(ratucs,,ny  d  autre  que  de  bonne 
cfperancc: veu  rvtiUtc  de  la  bonne  clcâion  du  ptancla  perte  de  le  mal  choi- 
hr  &U  facilite  de  ce  lucnagcDccc  planr.ainii  enraciné  &  clioilî,  vous  fe- 
rez des  vignes  fruftiliantes  dans  peu  de  tcmp$,à  quoy  cette  voyc  vous  aura 
acheminc,roéme  le  comptant  aura  en  ce  lieu-là  auancc  auranc,ou  peu  &'en 
faudra,que  s'il  eud  elle  plante  en  crocetc  pour  la  dernière  fois  en  fa  vigne. 
En  quoy  y  a  de  l'erpargne^d'auranc  que  le  peu  déterre  où  les  cheuelucstu- 
loni  fciournc, n'aura  tant  couûc à  CHlciucr  pendant  ce  tcmps  là,  que  route 
la  vigne  auroir  fait  ioinc  que  le  rapopri  du  fonds  dcAine  à  vigne  aur4 
Prrfitde         *  quelque  autre  vfage,  &ceauec  plus  de  profit  >  que  plus  valeureux 
Te  fcruir   >l  ^cra  de  nature.  A  l'allcurcc  reprife  des  ciicuclucs  6c  au.inccment  à  s'ac- 
decheue-  croidre.etl  iointe  cette  notable  vtilitc,que  la  condderation  du  replanter^ 
d  fice'  dè  P^^  certaine  faculté  de  nature,apportc  tres-grâi  profit  ôc  affranchif- 

,  fcmcnt  àtouies  lorcesde  plantes,qui  de  cet  artifice fe  refiouiflcnt  fort,  Lc« 

lardmicrsle  pratiquent  ainii  heurculement,replantans  prclques  toutes  leurs 
iicrbcs,rellans  faunagcs  Icsautrcsiou  la  plufpart  qui  ne  font  traittcesainfu 
Vous  treuuerezcertain,qnc  la  vigne  compolce  de  plant  enraciné  fe  rendra 
pluflod  fruâueufe,  que  par  iTiaillots,&  durera  long-tetpps  en  feruicc. 
Autrcm9*  tient  vne  autre  n^.v  thode  à  fe  pouruoir  de  cheuelucs,aux  enuirons  de 

yen  pour    Paris  &  autreslieux. C'cd  qu;  fans  couppcrlcs  farroens  do  fep,on  Icscnra- 
Ih*" l^"  cine, les  courbans  dans  terre  où  ilslesricnneni  deuxou  troisans.iufqucs  à 
t-ucMf.      que  fcvrez  de  leur  nierejfont  tranfplantez  ailleurs,  pour  eHre  conucrtis 
en  nouvelle  vigne. Le  cep  diiquel  on  dcfire  tirer  de  la  race,  cft  margoric  en 
tout  ou  en  partie;c  c(l  à  dire»prcprc  à  donner  dei  margottes  ou  ciieuelues« 
Si  c'c&  en  tout,il  e(l  vniucifcllenicut  couche  dans  terre  $c  là  prouigné,(âi- 
fant  (eruir  toutes  ics  branches  ^  icelies  rcirortir  à  l'air:!*!  en  partie,  ou  fe 
contente  d'en  prendre  vneou  plufienrs  des  mieux  nourrie s,qu'on  ployé  Se 
enfonce  dans  terre.fi  aiiant  qu'on  peut  i  demeurant  la  terre  à  découuetr. 
Du  bout  des  farmens  ainfî  couchezifort  fur  terre  deux  ou  trois  œils  >  là 
crans iudcmenr  couppcs.  On  lai iVc  ces  margottes  ,  appelées  audl  prouins» 
ainfï  accommodées  iulques  à  (fois  ans, plus  ou  moins  •  comme  l'on  veut 
alois  on  les  couppc  dcleur  mcre  Touche. 5c  (ans  feiourner  on  les  porte  plan- 
ter en  Kl  nouuçlle  vigne.Qnand  on  l's  tire  de  icrre,on  fiit  vncfolTe  ,  dcf- 
chai  fTaitt  les  cepscdcfqui  Is.couppées  les  margottes.  les  tronçons  reftans 
prodtiilrnt  pat  après  abondance  de  raifins,fi  on  laiiTcla  plus  grande  partie 
de  la  folVt  découverte  en  rond,à  la  figure  d'vn  plat-efcucllc,  pour  donher 
air  aux  Jiouueaux  bourgeons  reilbrtans  des  troncs  des  vieux  ceps.  Par  ces 
ordre  vous  cftes  priuc  d  auoir  des  vignes  étrangcres,ne  vous  pou'iant  feruir 
d'autres  cfpeccsde  raifinsjque  de  chcz-vous  de  voftre  voilînage.  Pour 
laquelle  caufe  ne  vous  arrclKz  à  cette  façon  de  margottetiioint  que  c'cd 
fans  ncccnfitcque  de  Ce  donner  tant  de  pemc.veu  qu  auec  beaucoup  moins 
de  labeur,lcs  crocetcs  &c  maillots, s'enracinent  comme  il  #e(lc  mondré. 
Plus  fruducufement  fe  plante  la  vigne  en  vn  endroit  qu'en  rautretfeloti 
TroK  de-  l'o^t^ic  de  la  diuifion  fuCdiieidont  le  premier  lieu  c(l  donne  à  la  terre  noualc 
grcjdetci  n'ayant  iaraais  ertc  defrichcc.lc  fécond, à  celle  a  grains:  &  le  dernicràla 
ic  à  »i    vigne  vieille  :  laquelle  s'il  faut  par  neccfliié  replanter ,  ce  fera  à  condition 
C-^t*       d'en  aria.chcr  G  pro£undct»ét  &  vniucifclleaacni  ics  racines  des  vieux  ceps, 

qu'aucc 


Ordre  i 


DV   THE  ATRE    D'AGRIC  VLVTR.E.  mj 
qu'aïKC  icellcs  s'en  aille  le  venin  pieccdenc  du  dechcs  de  vicilleifc  :  car  manquer 
en  ceci ,  ce  (exoh  fc  uoinpcc  trop  cuidcmment  ,  attendu  que  la  nouucllc  vi- 
gu«  pat  i'importuniié  des  reftcs  delà  vieille  ncpourroït  (e  reprendre^  ou  du 
moins  ne  rcroit  que  viurc  en  langueur  fans  profit.  Ne  vous  arreflfz  pas 
i  l'auis  de  ceux  qui  pour  renouueilcc  les  vieilles   vignes  fe  contentent  , 
après  en  auoir  couppc  les  ceps  entre  deux  terres  ,  d'en  labourer  le  champ 

y  faire  du  bled  pour  quelques  années  :  car  ils  fe  trompent  ,  les  racines 
de  la  vigne  ne  poauans  fe  perdre  par  ce  fcul  moyen  de  fort  long-temps 
tncfmc  y  en  demeurera-  il  quelque  bled  qn'on  y  fcmc  ,  plus  de  vingt  -  cinq 
ans  aptes;.  Oi  quelle  que  foit  U  terre  ,  pour  la  préparer  dignement  à  rc-  pj^of 
ceuoir  la  vigne  ,  fera  vniueircUemcnt  rompue  vn  pied  &  demi  de  profon- 
dcur  Bc  de  telle  forte  qu'en  la  tenuerfanc  ce  dcfTus  deiTous  ,  la  bonne  &  caiice  la  rerre 
de  la  fupetficic  foit  mifc  au  fonds  i  Se  la  mauuaife  &  crue  du  fondsjà  la  fu-  I' 
pcrficie  :  &  pat  cet  clchangc  i  la  longue  les  temps  cuiroot  la  crnc.afin  que  les  J!_'8"'^'^'* 
deux  terres  ie  rendent  finalement  du  tout  propres  pendant  que  la  bonne  nour- 
rira au  fonds  les  racines  de  la  nouuelle  vigne.  Ce  faifant  toutes  les  ordures  Sc 
emperchemens  de  racines  &  pierres  fortitont  du  dedans  de  la  terre  qui  reliera 
libre  i  l'entretient  de  la  vigne. 

Pour  trauailler  en  cet  endroit  comme  il  fautêcauec  efpargne.  Ton  com- 
mencera k  rompre  la  cerre  par  l'endroit  le  plus  bas  &  enfonce  ;  car  les  ou-  Comment 
utiers  y  rrauaillcrotu  plus  facilement  que  la  ptenanr  au  contraire ,  icttanr  la  prcodici» 
tene  de  bas  en  haut,  ce  qui  rend  Touurage  plus  long,&  par  confequent  terre, 
plus  cher  que  de  raifon  ,  &  non  guère  meilleur  :  mais  il  n'cfl  pas  ainli  de  la 
culture  ordinaire  delà  vigne  après  l'auoir  planice  ,  car  pour  la  bien  main- 
tenir il  ne  faut  pas  la  prendre  toufiours  d'vn  mefme  coAé,  mais  diuerfeoienc 
félon  les  oeuures  qu'on  luy  donne  j  vne  fois  d  vn  endroit,  vne  autre  fois  d'vn 
autte,afin  de  bien  meHer  &  renuerfer  la  terre.  Aulli  afin  que  la  tctre  ne  s'auale 
<rop  (  i  quoy  tant  plus  eft  fuiette  lavigne^queplus  penchante  en  cil  la  fitua- 
cioD  )il  faudre  des  trois  oeuures  de  labourage  i  équités  pour  Ton  entrelient  cha- 
^e  aDnée,rvnc  eftce  prifi:  au  plus  haut  Se  ploscHciiC  endroit  de  la  vigne ,afin 
^ueles  trauaillcurs  auec  leurs  indruments  tirent  la  terre  en  h3Ut,&  par  ce  mo- 
yen la  remettant  au  lieu  d'où  les  eaux  delà  pluye  l'auroient  3ualce,mainticnenc 
ia  vigne  en  boneflai:Auis  pour  toutes  fortes  de  vignes,tant  poux  les  pUntct  que 
pout  les  entretenir. 

Etafio  que  cette  préparation  fe&cefans  confufion^la  terre  premiercmenc 
elpierrce  eo  la  fuperhcie  fera  tracée  d'vn  des  codés  auec  le  cordeau  en  li- 
gncs  droites  ôc  parallèles  equidiftantes  d'vn  pied  &  demi ,  donc  les  ouariers 
auront  cKacun  leur  portion  égale  &  la  part  de  leur  bcfongnc  taillée  tileTquels 
ou  toec  le  feul  hoyau  ou  k  l'aide  de  la  pelle  mctcrôc  la  terre  au  poinû  que  vous 
la  dcnrcZfl'applaninantpar  ledclTus  ji  mefure  qu'ils  la  lompionr.  Ainii  voûre 
cerre  fc  rendra  prcQe  à  reccuoic  le  non  u  eau  plant,  foicnt  crocetet.ou  che- 
uclu'cs»  qu'on  emptoyera  après  en  cette  fortcPrcmieiemcnc  ,  on  fc  refon- 
dra de  la  manière  qu'aTadoenir  on  cultiuera  la  vigne  pour  ordonner  de 
l'entre-cep.  Si  on  a  à  labourer  la  vigne  auec  de  bc(lcs,felon  la  pratique 
d'ancuns  endroits  de  Languedoc,  comme  vers  Narbonne,  la  faudra  plan-  }/icCait 
ter  plus  au  large  que  fi  c'cft  àroain  d'hommc.Pour  cellc-cy,d'vn  cep  àl'au-  d'yafip 
ire  fiilEra  la  diftance  de  trois  pieds  en  cous  fensi  mais  pour  celle-là  nous  y  à  Paurrc 
adiouftcroos  trois  quarts  de  pied  d'auantagc,ou  peu  plusjafinquc  lesbeftcs 
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de  labourage  y  puifTcnt  commodément  rrauailicr  f«ns  rompre  les  ceps.  Soai 
Icfquclics  mclutesnous  planccrons  iiollrc  vigne j  ou  ne  nous  diTpcnierons  tjuc 
pour  l'çtnpIiBcr  fi  on  vcuc,  mais  non  pas  pour  h  rrfliaindrcice  <|u'on  ne  pcuc 
PIaot:r  la  faire  fans  notable  ir.tcrcftdc  la  vîgnc  qui  s'en  trouueroit  trop  prcllcc.  Apph- 
chcuclu»   fiiçtjuc  foit  la  terre  par  le  dertas,cllc  fera  rerraccc  d'vn  cortc  aucc  le  cordera 
pat  lignes  Cvj..i.!ilbntcs,fi:lûn  Iciditcs  n>c(urcî,au(Iî  paralcllesÔc  droiicstde  l'au- 
ne endroit  icia  pôle  le  cor Jciu  croifmt  en  trauers  par  angles  droits ,  les  lignes 
tiaccv-s  :  &  là  cù  le  cordeau  entrccailleu  la  ligne  tracée  ,  la  fera  plantée  l'a  cro- 
ceteou  lacheucluc}  en  la  fourrant  toute  droite  dans  le  trou  qu'on  y  fera  auec 
la  larauellc  ou  fiche  ,  où  on  l'affermira  auec  vn  long  b.ifton  pointu  patl'vn 
des  bouts ,  rcmplifTanc  peu  à  peu  le  trou  auec  de  la  menue  tetro.  Parce 
moyen  non  feulement  aucun  \rcnt  n'y  etîtrera  ,  mais  aulTi  le  nouoeau  pUnr» 
ioii  crocete  ouchcuelu'c  ,y  fera  fl  bien  affermi  que  dilftcilcment  en  pour- 
roit  cdre  arraché  en  le  tirant  à  la  main. Pour  facilitei  l'entrée  dans  ce  trou  à 
la  crocete  &  à  la  chcucluc  >  leur  faudra  tongner  delà  teftc  tout  ce  qui  ap- 
paremment la  pourroii  empcfchcr  .afin  qu'elles  puiflent  atteindre  iufques 
au  fon J$  du  trou  ,  accommodant  auffi  la  taraucUc  à  la  qualité  du  complanr> 
qui  doit   cftte  plus  groHè  pour  la  cheuelu'c  que  pour  la  crocete»  pour  aaoic 
plus  dv  groffcur  l'vnc  que  l'autre.  C'eft  iiiftiument  rclîcmblc  au  grandi  taraî- 
rcs  des  clurpenticcs.  Il  cftcompofé  d'vnc  barre  de  fer  longue  décrois  pieds. 
D.'fcrî      8c  greffe  comme  le  manche  du  hoyau  ,  le  bout  entrant  en  terre  eftant  at- 
pti6dc  la  londi  en  pointe  ,bicnfoigé  ôc  acéré  :  l'autre  rtg.irdant  en  haut  cft  attaché  à 
»auucllc.        piccc  de  bois  trauerlante ,  faifant ,  le  tout  la  figure  d'vn  T.  pour  le  te- 
nir aucc  les  m-iins.  Et  afin  que  la  catauclle  n'enfonce  trop  dans  terre  mais  iu- 
ftcmcnt  elle  y  entre  Iclonla  rcfolution  que  vous  aurez  piifc  d'y  enfoncer  le  com- 
plant  vn  arrcft  fera  mis  à  la  pièce  de  fer  entrant  dans  terre  &cn  L'endroit  re- 
marqué à  cette  caufc;  lequel  atrcrteftanr  juffî  de  ferferuira  en  ouiie  à  y  met- 
tre le  pied  dciLs.pour  preffani  en  basj&tdcr  aux  mains  à  faire  entrer  la  tarauel- 
le  dans  terre,au  cas  qu'on  la  rencontre  dure  Se  forte. 

En  cette  manière  cîHni  drcfféc  vQftic  nouudle  vigne,  fc  trouoera  propre- 
ment agencée ,  droitemcnt  alignée  en  tous  fcns  Ce  de  tous  coftcs  ,  pour  en 
dire  le  complani  pofé  d'cfgalc  diftance  ,  &  ouirc  la  beauté  elle  fera  facile  à 
cultiuer.  Bien  qu'en  plantant  à  la  laraucllc  prcfquc  toutes  les  racines  des 
chcuclucs  fc  couppenr  ,  ne  doutcx  pourtant  de  leur  reprifc   ;  car  de  leur 
fouchete  en  fortcni  tant  de  nouurllcs  qu'il  fuffii.  Toutesfois  ancc  quelque  peu 
L^*  K       P'"*  d'auancemcnt  ,  pour  le  rcfpcft  de  la  frudl.fication  ,  la  vigne  s'cdific 
hci        P*'  fautclles  cnticres,que  Ci  on  leur  rongne  aucune  raciiîe  ,  njcHme  fi  ce  font 
plincétau  cheuelucs  vieilles,  comme  de  trois  à  quatre  ans.Cc'ftpourquoy  ie  confcille,. 
foHè  ou    ayant  de  ce  plant  en  main,remployer,non  à  la  tarauelle  ,  mais  au  rayon  ou  fof- 
ncn.noii     ouucrt, le  logeant  en  la  terte,comme  des  arbres  fruiftirrs,  aucc  toutes  fcsta- 
uclie."'*'  cines.à  mefure  qu'on  crcufcra  les  foffc$,fans  auoJr  efgard  ny  au  cutieux  aligAé-^ 


Ohfcrua-  mms.ny  au  péril  de  bien  rompre  la  rcrrejfuT  quoy  il  faudra  fc  difpenfer.Nc  craî- 

iâ^una-  gncz  pas  que  la  mcfute  (Iifdîte de  planttr  la  vi_;nc  ne  fojt  de  lurhOintc  profon- 

/ r*  «leur,  obfcruar.t  toutesfois 'es  diftin^liorsdrs  terres  faWonnrules,  argillcufes». 

vicnttr  plattcs  ic  penchantes  ,pout  cnf^  nccrplus  en  vn  endt ûlt  qu'en  l'autre,  Cbm- 
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dclavi-    meacftcdit,  fans  vous  arrefler  aux  couftumes  ihucterccs  de  p'ufieurs  qui 
tP*t       font  leurs  plantemens  trop  profonds  ,  aacc  defpcnfc  aurant  rupctfluc  pue  nu i- 
fiblc  ,  poat  l'acDcctuoic  de  laccrrc  q^Jc  le  co.'n^Uni  ^  i  fa  pciic.ccncontre 
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plus  grande  que  plus  on  enfonce.  Quclqucs-vns  plantent  &  leurs  crocetcf  pUnte* 
&  leurs  chcuelncs  quand  &  le  defiichcnaciu,  fans  fc  fcruir  de  la  tarauelle»  tara- 
pour  la  iv,aiiuaifc  opinion  qu'il  ont  de  cet  inflrumenr.Enquey  ils  fe  trom-  ucllc  çfti 
pcnt  ,  parce  que  la  Vigne  ne  fc  drcfTc  pas  11  proprement  pat  quciccn-  P'^^^'^^'"  » 
que  autre  manière  que  pat   la  taraucUc  (moyennant  la  ptcccdcntc  ru-  ta.-^,.. 
pturc  de  U  terre  comme  il  a  c(ié  montté ,  attendu  la  confadou  qui  s'y 
engendre  en  faifànt  à  la  fois  -ces  deux  œoures  j  rompre  la  teire ,  &  y  la* 
ccr  le  complant-,(5<:  que  la  terre  ne  fe  rompt,ny  remue  fi  bicn»ny  fi  vnuier» 
fcUement  qu'il  el\  à  fouhaitet.qoe  lors  qu'on  la  manie  feule  pour  l'embar- 
ras du  complant  qui  cmpcfchc  le  hoiau  de  joiier  librement ,  ce  qui  caufc 
vue  certaine  durerc  dans  l'ouurage  au  détriment  du  complant.  Horfmis  ^ 
qu'on  posât  le  complant  derrière  le  talon  du  trauailleur  conttc  la  terre  re- 
muée iclon  la  pratique  d'aucuns  qui  ont  pris  garde  ï  cette  curiofité.  Mais 
par  ce  moyen  la  Vigne  ne  fc  peut  alligncr  en  petfeûion  d'autant  qu'en  tra- 
uaillant  ainfi,les  traces  des  mci'ures  s'etfacent:&  pour  double  incommodité 
la  dcfpenfe,tout  bien  conté,ene(l  plus  grande  qu'à  la  tarauclIe.Les  racines  E^ct  pr«- 
du  nouueau  plant  entrent  tres-bien  dedans  le  fonds  efgalcmcnt  remuée, où  |'f'>l|l<-*à 
gaigtians  terre  fans  empêchement  d'aucune  dureté  ny  d'autre  mauuais  rcn- 
contre.fc  fortifient  dans  peu  dctempspour  la  bonne  nourriture  qu'elles  y  uetfcl  re< 
CTOuucnr.  A  cela  aident  beaucoup  les  pluyes.lcfquelles  penetrans  facilement  rnucroent 
Uteire  remuée  de  noisucau,lesarroufcnt  opoituncmcnt.  Dont  la  Vigne  ,  af*»ft« 
comme  s'égayant»s'aggranditauec  beaucoup  de  vigueur  \  vcuc  d'oeil.  Mais 
Cl  par  contrainte  des  rochers. ne  permettans  àlataïaucllc  de  iou'cr»  ou  autre 
empêchement  on  plante  au  foiTc  ouuert:c'clt  à  dirc.à  mcfurc  qu'on  defii- 
che  ou  romp  la  ierre,ce  feracn  mettant  les  crocetcs  contes  dreiies  da^slc  Commeat 
fofTé  fans  nullement  les  recourber. comme  font  quelqucs-vns  (  car  les  che-  poicr  let 
aeluifs  ne  fc  peuueni  planter  que  droitement)  qui  par  cette  ignorance  fc  j^^p^^**' 
priuenc  du  plus  fcrtil  de  leurs  crocetes:les  conttaignans  parlai  faire  leurs  *  ^' 
icctons  par  les  bouts,  qui  font  toujours  ou  infcrtiles^ou  les  moins  fruâiBas 
endroits  du  farment.  C'ed  vne  erreur  inuctcrte  que  ce  recoutbcmcnt  tant 
blâmé  des  Anciens  parle  témoignage  de  Columelle  &  de  ['linéique  par 
mépris  le  bouc  du  farmenc  a  c(^cpareux  appeléjS^r^^cQinme  ne  fcruentqu'à 
eftre   iettc  loin^auûl  l'oni-ils  nommé  en  Lacin  /^^4^'//M;n  pour  le  vent  qui 
le  batàcaufe  de  fa  foibleirc.leqiicl  tcictté^ont  défendu  de  s'en  fcruir  pour 
crainte  d'é  faite  des  Vignes  infruducfes.Et  d^:  fa>t>pt!is  qucle?  crocetes,oii 
maillots  ne  doiuent  cAreeQeuésqu'elles  n'ayent porte  du  fruicl.pouc  pUn-* 
ter  la  Vigneauec  moins  de  hazard  par  quelle  railon  nous  voudrions-nous, 
fcruir  en  cet  endroit  de  ces  bouts-là  du  (arment  qui  n'ont  fait  aucune  pretv- 
ue  de  leur  valeur  .'Là  ne  croifTentiamais  dcsraifins.çu  s'ily  en  croid  ,  ce 
font  des  auortonsde  nulle  cdime.  Des  oeils  Us  plus  approchans  du  vitil 
bois  fort  l'abondance  des  raifinstdoni  le  nombre     la  valeur  font  moindres 
àmefute  que  Icsecils  fe  reculent  plus  de  cet  endroit;c'c(l  donc  fe  trqmpcr  à 
Ton  cfcicnt»quc  de  fe  ptiucr  tant  ibit  peu  de  ces  recommandablcs  parcies:ce 
qu'on  fait  en  recourbant  la  crocete  dans  terre:  car  d'autant  de  bons  ceiis 
qu'on  y  enterrc,defquels  nous  nous  priuons  >  d'autant  de  maMuais  foirl^' 
mes-nous  contrains  de  nous  feruir  par  après,  qui  font  ceux  qui  rcllorrars 
à  l'air  font  le  fondement  de  nodre  Vigne.  Les  Anciens  ont  commandé 
qu'en  cueillant  les  ciocctcs  ou  ipailiots^lcut  foie  laiHe  du  vienx  bois  :  non 
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que  cela  de  foy  férue  à  U  Ferulicc;mais  afin  que  par  1^  l'on  fuft  bride  de  ne 
planter  que  des  œils  les  plus  profitables,  Icfquels*  coraree  a  cfté  dit  ,  fonc 
A  rfxoj  toufiours  les  plus  proches  du  tronc.  Ainfi  ce  vieux  bois  y  demeurant,  l'on 
ftrtlc       rie  peut  eftre  trompé  en  cela,autrement  il  feroit  facile  d'vnelpngue  crocete 
7**^^?  î^/*  en  faire  par  tromperie  deux  ou  trois,contr€  l'intention  de  tout  bon  vicnc- 
crocerc.ca  ^o^-  "^^  cette  même  railon,!  enter  des  ceps  cil  tant  prilc:car  puis  que  des 
|a  cucil-  ocils  des  farmens  ne  s'en  perd^cn  les  entanc,que  crois  ou  quatre  ;  il  s'en- 
■ot»       fuit  que  au  quatrième  ou  cinquième  la  Vigne  commence  à  iciter  Tes  fon- 
demens  :  pour  laquelle  caufc  ne  peut  cSuc  que  trop  fruâueufe.  Et  fi  Vott 
veut  dire  ,  que  pluficurs  bonnes  Vignes  ont  efté  faites  les  crecetes  rc« 
courbées  ;  la  refponfe  cft^que  comme  il  y  a  bon  &  mcilletir ,  meilleures  (e 
irouucroienc-elles  lescrocetes  ayans  eftë  logées  droitemcnt  y  l'cxperiencff 
prouuani  ces  raifons.  Comme  au(G  c'cd  l'expérience  qui  monOre  tous 
les  iours  la  partie  recouibéefe  pourirdans  tetre>ou  du  moins  y  faire  très- 
petit  accroili  »  quand  en  prouignant  les  vieux  ceps  (  ayans  clic  plantés  re- 
courbés )  ou  par  autre  occafion  en  les  defcouurant  iuiques  au  rondcmenc» 
on  remarque  y  manquer  ce  que  du  maillot  a  eftc  recourbé  en  plantantroi» 
le  trouuc-on tant  languifTant  &  lafche  que  prefquc  démettre  ilTans  vic.n'a» 
yant  produit  aucunes  racinesi  mais  toutes  s'edrc  logc'es  au  défaut  delà  re- 
coin bure  en  haut. 

Pour  Hn  de  cette  a£bion  nons  dirons  quVn  qucîque  forte  qu'on  œuureen 
irpiertet   cet  endroit, foii  peut  planter  à  la  larauellcou  au  rayon  ouucrt,fi  le  lieu  eft 
ucUr*Vi-   P'^"*"*»^^*  r'"'^'  foitans  du  fond  feront  icitécs  hors  de  ^œuurc^a^^n  de 
gg,.        n'en  charger  le  gueret,  fur  lequel  on  ne  les  rcpofcra  nullement  ,*  mais  fur 
la  terre  ferme,  imefure  qu'on  les  iircta,pour  de  là  les  iranfportct  de  mcinie 
auxenuirons  de  la  Vigne  pour  y  fcruir  de  cloifori  »&  aux  trauerfes  ,  pour 
La  uiliet.  bancs  ou  colles, la  pente  de  la  pièce  le  requeranr.bt  aptes  en  auoir  foigneu- 
fcmentapplanileparterre.s'il  n'ia  efle  fait  deuaut  que  planter  le  nouueau 
plât>cheuclu  ou  maillot,fcra  taillé  fur  terre  enuiron  quatre  ou  cinq  doigts 
coutcnans  deux  ceits  ou  bourgeons  qu'on  y  laifTcra  pour  fondement  des  iet- 
L'améier,  jons  à  vcnir.robmcttrai  àdcflcin  tant  de  myflcres  ancien  &  ridicules  qu'o» 
iaaellc^  trouue  parefcrit cinploycs aux  Vignes  noauelles,corome  de  tremper  dans 
«ooditioQ.  '*  poi^c  fondue  les  deux  bouts  du  complant»pour  Icgarder  d'efuenter  :  de 
pour  luy  faire  prendre  racine, meûer  panni  la  terre  des  pépins  de  raifins  ro- 
Ais,des(tbues,de  l'auoine»  des  ve^Tes  &  autres  drogueries. Seulement  adiou-' 
ilerai*ie  icy  que  le  fîimiersbien  pourris ,ou  pludoft  quelques  bons  terriers 
feruironc beaucoup  à  la  reprifc  ScaccroilTemeut  de  lanouuelle  Vigne,dcf- 
qucls  toutcsfois  ne  faut  fe  fcruir, mais  s'abftcnit  de  tous  engrailTcmens  ca 
ce  commencement, fi  ce  n'eft  en  terre  fort  maigre  &c  légère.  ' 

C'eft  beaucoup  fiiit  que  d'auoir  planté  la  Vigne, mais  cen'cft  pas  tout: 
car  fans  bon  entretient  la  peine  qu'on  aura  prifè  tournera  à  neant^  la  Vi- 
gne pour  fon  infirmité  ne  pouuant  fouffrir  la  négligence  du  Vigneron. 
Sur  tout  en  fon  commencement  il  faut  de  necf{E:cla  bien  gouucr«cr  ,  Ce 
Sf  ij^eu"   ruinât  à  reuc  d'œil, fi  pendant  qu'dkcroift  n'a  pas  toute  U  culture  requi- 
Icnitnt  la  fi;,mefme  itifques  à  ne  pouuoir  apreseftrc  rtlcuée  pat  a  icunc  diligcce.Dôc- 
laboMfcr,  q^,çs  on  auifcra  de  ne  luy  cfpar^ncr  iamais  le  labeur,afin  que  nous  ne  loyôs 
ftctnaêr.  ffuftrcs  Je  l'efperâce  de  ce  mcrnagc-A  voUrcnouncllc  Vigne  ue  toucherez 
depms  i'auoirptS(Cc  iufq^ucs  au  icps  qu'il  laiâudrii  ^oucc  ou  tiiarrerpouc 
^  U  prc- 
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k  ll  de  Ma  .  71,  '.  '  f"™'"'  1"=  '"y  Jo,«.cr«  V.r>  dans  'i"»'' 
ic  mois  dc  Mars  :  Il  du  Prinicmos  n'tr  rit^nt  j  xi  l 

nliivf  fanç  ""'"nps,  par  tout  ccluy  de  May  ,  apics  vnc  bonne 

chalurs  d  r^^^  M  '^^'V'Il^^Pf^^dre  d'ouurir  la  terre  à  lentréc  des 
fcraalm^  dcjTechcntle  nouueau  plant.  Cette  œaurc  fc 

1  ™  l^^l^^^^^^^^^^  ^     ""'g"^  ^^««^  ^«  contraindre 

^  eTfaL  en  n^^^^^^^^  quelques  ignorans  .  croyans 

cher  dans  neu        '"'V  'T^'''  '  chaleurs  pour  en^  dcnV 

Te  fautiral  r  roy-mefme.  ou  par  fortes  pluyes.  Car 

d "és  la  ZIT  Vigne  endire  de  ces  incommo- 

d ué  de  iTnï?  Vo^'crpifrez  à  cette  caufe  la  comrao- 

a^^r.  Dlen  .r";"'         V^,'  ^'^^  premier Efté.toJtes  les  fo.s  qu'.l 

Tuslil  don"  "^'P''*'^  Te  peut,  &  cela  fera  le  limite  des  œuure.V 
croiftr/o„.  k  °  <:o'nmenccment:conduitc  qui  la  folicirera  à  sl- 
nnnft?/î^  vigucurrentrc  lefquel»  bcfchemeHs. celuy  da mois 

oL  I.       ^'"•'^  '  P"  «^ffo"  »"«"Ç=^nt  la  Vicnercom- 

oui  Z  :  P^i^«i"'on5  qui  s'allongent  iuiques  aux  froidure* 

ToÉ.I?/1'aZ  "^'^."•L^'  vigne  en  cet  eftat  demeurera  iufques  au  mois 
d  Uftobre  ôc  de  Nonembrc.  qu'on  la  rehoùera  de  cette  forte  de  labourage, 
qu  on  nommeshyuerner.pour  la  faifonjafin  que  par  la  fauenr  d«  gelées  & 
de  glaces. la  terre  fe  cuife&  fe  prépare  .en  ayant  d'elle-mefme  bon  bcfoin, 
pour  citre  encore  crue,  comme  nouuelleti.cnt  tirée  du  fonds  delà  fo(r.-.en 
crculant .  lors  du  planter  de  la  vigne. 

Celâ  expédie,  autre  defpenfe  ne  faudracmployer  à  la  iiouuellc  Viçne  que    U  biea 
oc  la  tenir  bien  clofe  iufques  au  remps  de  la  railler,qui  fera  après  l'Hyuer:  clortc.  I* 
&  a  ors  leiour  eftant  beau  ôc  ferain,  non  fioid,  pluuieux,  negeux,  ny  irop 
vcmeuxon  y  mertrala  ferpe.  Elle  fera  aupreallabJc  toute  deîchaulTéc  par  f^J'u 
vnc  pente  forTettc  qu'on  fera  à  Tentour  /c  chaque  cep,  afTez  profonde-  ifoiaif. 
ment  pour  auQjr  moyen  d'en  curer  le  pied,  en  couppant  tontes  les  racines  fer. 
parcreucs  en  la  partie  defcouuerte.afin  défaire  mieux  affermir  le  aunes  qui 
l?n    *u  *°"f^^^^'^^c^a"^ï""s•cfpa^gncra,  fideuantque  tailler  U  vignî 
on  la  houe  a  chcualier  ,  par  lequel  fe  tteuuans  defcouuer'tes  toutes  les  ran- 
gccs  des  ceps.à  plai/îr  on  les  cure  &  on  les  defcharge  des  importunes  raci- 
nes. Il  ny  a  pas  grande  peine  à  ce  premier  tailler ,  de  ux  coups  de  ferpe  i  cha- 
que lep  en  bilans  laraifon.i  fçauoir  couppant  entièrement  le  plus  haut  iec- 
ïon,iorn  de!  vnde«  yeux  que  vous  v  aurez  laifTéeo  plantant  (  i'entcns vieux 
«nouueau,comc  en  refccant  le  tronc  d'vn  arbrejfic  l'autre  venant  de  l'œil 
oa$,iera  luftement  toigné  près  du  tronc.en  y  lailPant  feulement  vn  œil  ou 
bourgeon  pour  produire  le  bois  requis.Les  befchemcs  &  labourages  fufdits 
e  tetont  bien    vniment.  ccft  à  dire  la  terre  sapplanira parle  deSus  fa<i$  y 
laillcr  âucufi  rclcMcmiot^Pçoi  la  prcmieca  année,  mais  non  poui  les  fui-  " 
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uanteitcar  durant  cinq  ou  C\x  a;n  dcfuiicau  Piintcnios  &  porr  laptcmicrc 
fois  de  l'année  ,  la  icunc  vigne  fera  labource  de  la  Torxc  <1  œnuic  j-'clce 
Houet  U  çjj,  foulfoycr  àchcualicr  ,  dont  ic  vitnt<lc  parler  ,  itcspiofiublc  aux 

gncâchc-  nouucllcs  vigncs,  d  ancani  que  par  -clic  les  racmcs  s  auelient  ptotontic- 
ualicr,      nient  conin  c  on  le  iloii  dcfircr  poiT  le  bien  &  Jurcc  de  U  vigne.  Crr  la 
terre  ,  ainfi  maniée  il  fc  faii  entre  d(  ux  rayons  ,  vnc  crcftc  elleuct  en  dos- 
d'afncles  pieds  de  la  vigiusainli  cftans  dtfcouotiCi  elle  fc  manie  comn»o- 
drmcn:  comme  il  fai;t.  Ce  moi  de  rArWirr  ,  vjcnt  de  ce  que  letrauailleat 
atrunbieU  terre  cnirc  Ces  iambcs  qi.'à  cette  cautc  il  tient  tilargies  la  tirant 
aucc  Ton  inftrument  des  deux  coHiSidont  il  defcluulVc  les  ccp.pnr  ce  moyen 
fc  faifant  un  relèvement  fcir  lequd  il  fctrouoe  comme  àcheual.  Cette  f.içon 
gouuernet  la  terre  vous  fait  les  rangs  de  voftrc  n*>uiiC4lc  vigue  tous  dcf- 
couuerts  d'un  coftc  qui  cil  chofe  agréable  &:  encoieplus  profitable  ,  cac 
Double     ^*  vigne  fans  cftre  trop  chargée  de  tcire  produit  Tes  rameaux  à  volontc.Plus 
chcaaiier.  belle  &  plus  vtilc  cû  encore  le  double  chcualit  r  ,  qai  fc  fait  de  telle  forte 
qu'entre  quatic  ceps  y  a  vn    rclcuemcnr  pjoimu  comme  vnc  pyramide  que 
le  manœuurc  fait  y  amoncelant  la  tetre  de  tous  codés  à  la  f^çon  qu\a 
Hyi'.cr  on  cultiue  les  chencaicres  en  Dcrri  ;  aiufi  vous  voyez  ouuerts  de 
toi!«  endroits  les  rang  de  voftrc  vigne.  0>itre  le  bien  de  faire  profondé- 
ment enraciner  la  vigne  but  de  nodrc  Vigncroi»«par  cette  addrciVc  la  tetre 
s'appreftc  parfaitement  bicn,-car  par  ces  crcftcs  &  n.onucules.lcs  gelées  paf- 
/ânt  à  traucrs  en  préparent  Ci  bien  la  terre  qn'elU-  en  demeure  par  après  tant 
fouplc  &  dcflice  qu'a  la  bifncr.qui  cft  la  féconde  œuurc.nc  faut  que  traîner 
le  hoyau  pont  en  abbatre   ces  liaufTcinens  ,  afin  d'en  réchauffer  la  vigne 
pour  !a  parer  contre  les  fecherelfcs  de  l'Eftcpar  cctotdre  la  terre  fe  ren.uc 
&  renucrfe  diuerfet  fois,xouûours  à  l'extirpation  désherbes  ,  racines,cfpi- 
ncs,ronces>pour  ne  trouuer  aucune  place  en  la  vignc,laqueile  louiflant  par 
ce  moyen  de  toute  la  vertu  du  fonds  s'aggrandit  aucc  cllonnemtnt. 
EftrrTMÎt      Prenez  cependant  gatdc  que  nos  nouiieaux  plans  foycnt  toujours  droi- 
«îc  confcf.  tcmcnt  tenus  fans  eftrc  rcnuerftz  pat  aucun  cuenemcntifoit  oudelacheutc 
trmrnt^la      ^^'^^^      picrte,  ou  de  la  violence  des  vents.Sur  quoi  eft  il  ddîrcr  d'auoir 
ienne  vi    commoditc  de  bois  pour  fournir  des  petits  pailTcaux  à  futhf.mct  ,  afin  d'en 
goe.  .      mettre  vn  à  chaque  cep  )  comme  entr  autres  endroits  l'on  fait  à  Viuierscn 
Vinarcts,pour  la  fermement  attache  eftre  preferuc  de  tout  csbranlemenc 
nuinblej&qu'ainfi  aidant  à  la  iruneilé  de  la  vigne  clic  s'auancc  à  croiilrc 
•tant  plus  qae moins  en  fera  détournée. 
De  nel'ff     Ne  vous  mettez  pas  en  peine  de  l'efpamprcr  ou   csbourgeonner  aucune- 
^s"c[it'^  ment  durant  ces  deux  ou  trois  premières  annresc  cft  Jt  dirc.d'en  olVr  les 
prcmlcii    ïciets  fuperHus,  de  peur  que  les  vents  rompans  les  bons  (  comme  celaar- 
aos.        riue  fouuentesfois  au  mois  de  May  &  de  lum )  vous  n'enfliez  par  après  mo- 
yen de  la  remettre  par  bas»sinfi  que  coanuodément  l'on  fait  pnr  ces  teiec 
tons  cdimcs  aupaïauant  inutils  i  dont  la  vigne  d'ellc-merme  s  en  repare 
très- bien  moyennant  le  bon  &  fréquent  labourage  qui  à  cela  pouffe  auec 
Au  lieu  grande  vigueur. 
nx)*r«[ofl    '^'"^        donnercs  ordre  qu'en  la  place  des  ccpts  morts  en  foyct  fubrogcs 
7  en  fcTôi       ^'^5  que  vous  y  ferez  planter  tous  enracines,  &  ce  dans  la  première  ou 
ternis       féconde  annéci rat  d'attendre  plus  long  temps  fcroit  peine  perdue , 'd'au- 
^«ïifî.    tant  que  les  laciaes  des  premiers  ceps  auroicnc  ccllcracnt  occupé  le  terroir 

qu'elles 
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<ju  elles  n'en  pourroicni  fouffrir  d'autres  près  d'cIlcs.Encoïc  faudra  il  que 
ce  plant  enraciné  fuit  de  l'aagc  de  voftrc  vigne,  afin  qu'il  fe  reprenne  mieux 
paimi  la  troupe  de  l'autre  dcia  agrandie  ,  que  moins  d'antipathie  il  y  aura 
entre  ces  plantes:  parce  moyen  vollrc  nouucllc  vigne  fe  remplira  de  bon- 
ne heure,  fans  y  demeurer  vuide. 

Qoatre  ans  de  fuite,à  compter  de  fon  commencement, la  nouuelle  vigne  Q£i>'>d 
fera  taillée  en  la  vieille  Lune,  ou  en  dccours,poiir  luy  faire  groiJIr  1:  pied: 
afin  que  ,  comme  fut  vn  ferme  fondinicnt,lcs  telles  de  rapp  ort  ft  piufTcnt 
cdificr.C'cft  le  propre  de  ce  poindt  de  la  Lune  ,  que  de  fa  ic  produiic  des 
racines  ,  comme  au  contraire  ccluy  de  la  nouvelle  Lune,  dv s  rameau x.  l'ar 
laquelle  ubferuation,  voAre  vigne  fe  fortifiera  durant  ce  ten^ps-  là  jce  qui 
fera  autant  de  gaigné,  puis  qu'en  telle ieuncllc  ,  vous  n'en  puuuez  attendre 
TCndange  de  grande  valeur. Autrement  la  taillant  en  croi (Tint ,  elle  mon» 
icroit  irop-toft  ,  &  le  pied  du  cep  dcmenroit  fo.blc  &  branl.int  «incapable 
de  pouuoir  porter  plus  d'une  ou  dcMX  (c(lcs,au  lieu  de  quatre  ou  cinq  c{ue 
faut  qu'.iy€  vn  cep  raifonnable  pour  le  moins.  Cet  auis  détailler  la  nou- 
uelle vigne  t  n'eft  indifféremment  reccu  par  tout  y  avant  pluficurs,  comme 
1  ay  monftrc  ,  qui  n  employcnc  en  cet  endroit  que  la  montée  de  la  Lune  , 
fondez  fur  leurs  couO'umes  4  ai  fqucls  ic  renuoyc.A  la  façon  de  lapreuiiere 
année  ,  lafuiuante  la  vigne  fera  taiHce  ï  fç  uioir  fort  court;  &  lî  iullcmciu» 
qu'en  chaque  tcftc  ne  rdlc  qu'vn  œil  le  plus  profond  du  tronc.  A  latroi- 
ficfmc  feia  donné  au  iainc  cep  vn  bourgeon  d'auantage  >  &  feront  deux» 
dont  chacune  de  fcs  telles  fera  chargée  y  comprenant  ccl.iy  qui  tient  au  bois 
dnr.nomme.par  auci  ns,  ^f^/r/^.  Le  nombre  des  teftcs  ne  le  peut  prefctirc, 
cela  dépendant  de  la  f  ffil  .ncc  du  pied.  Communément  chacun  des  pre- 
miers ans  on  y  en  aioulU- vacrcl'où  vienr^q  i'au  bout  de  quatteou  cinq  ans, 
kcep  fe  rrmue  chargé  d'autant  de  teftcs  :ce  qui  faciiemciit  fe  fait,  moyen- 
nant I  cxqnib  labourage  ,  qui  en  fournir  le  pouuoir.  VouJ  donnerez  ordre 
tant  que  votis  pourrez. qt.c  Us  tedes  >icncnt  du  pied  de  la  tigc,à  ce  que  pro- 
fondement fondées,  demeurent  fermes  conrrc  les  vents  pourmjeax  fuppor- 
tcr  leur  charge.  Er  comniençanr  alors  voûre  vigne  à  fc  façonner  ,  com- 
mencera aulli  i  vous  rcmbourccr  de  la  dcfpcnfc  ,  payant  le  maniement  de 
la  ferpc  par  les  premiers  frui(fi$  qu'elles  vous  produit ,  ce  qui  arriue  commu- 
nément la  rroiftefmc  année  de  fon  aage.  Pluficurs  le  trompent  ai  cet  en- 
droit».prtferans  l'efporgnc  à  l'auincemenidc  leurs  vignes, comme  voulans 
aflcoir  leur  plus  certain  reucnu  à  les  entrcicnit  chichement.  Tout  au  re- 
bours.qui  délire  auoir  profit  de  fon  vignoble  ,  l'entretienne  plufteft'  prodi- 
galcmcnt  que  libéralement,  fans  crainte  d'excéder  «n  culture; le  frui^  com- 
ité i'ay  diti  procédant  de  la  précédente  defpcnfc.Se  donnant  garde  de  con- 
duire laieunelTc  de  la  vigne  auec  auacice  ,  ains  comparant  cette  efpece  de 
mef  agcauec  la  nourriture  de  toute  forte  de  teune  beftail  ,  auanccra  U 
non  r  Ile  vigne  par  bon  traitement  tant  qu'iFfcra  poflîb'.c. 

Pa'fez  que  foycnt  les  quarrcs  ou  cinq  premiers  ans  ,  &  la  vigne  crunt 
aflcz  bien  fortifiée  ,  la  faifon  fera  venue  de  la  préparer  ï  la  produclii^ti  des  Laraîlléo 
laifins.accommodant  fa  couppe  àcer.vfagc,  comme  go-uicrrant  le  fruidt,  ^uift*^ 
pois  qoc  iufqurs  alors  elle  n'a  eftc  employée  qu'à  fortifier  le  cep.  Des  ocils 
ou  bourgeons  Portent  les  raifin$;d'où  s'cnfu-t,  que  tant  plus  d'oeilsil  y  a  en 
va  cep>  tant  plus  gcaduit-il  dcfxui^  A  cela  il  faut  de  la  retenue  craignâft 

K  iiij. 
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de  perdre  U  vigne  par  trop  de  ri|^poit  Se  de  fciiilitc:car,  non  pîusqu'vn  ieo* 
ne*  &  vigoureux  chcual,il  ne  la  Faut  abantîuniur  à  la  bonne  vulor^c.L'cfl  prcr» 
()uc  Toidinaire  que  le  dernier  sil  cftanc  au  bout  de  I.itcPie,c(\  cciuyqui  p';»*- 
prcs  fe  chatgc  dcfrujû  ,  comnnc  au  contraire  le  prcrHÎrc  J  i  tronc  du  ccpcta» 
porte  le  moins.Pour  laqucUccaufc  ,  compcnfani  ces  facultés,  wo»  œ»isû"airc 
donncspour  charge  à  chacune  tcl^c  de  rapport:  car  puis  que  1?  premur*,  djc 
agafTiii  ,  ne  fcrt  prclque  de  rien  que  rarement ,  faut  qu?  les  deux  qui  \i  ia'menC 
Ti«fon-  fî^^isFalFcnt  à  noftrc  intention.  IndîtFjiemment  ne.  faut  tailler  aiiWi  toutes 
gn«i  llfc    iories  de  vignes  bafTcs  ,ycn  ayant  aucunes  efpcccs  qui  deHrent  la  taille  plu« 
lesdiuer-  longue  ,  com.Tic  le  Mufcat  Sc  ic  i^k^^hiM  ,  quinevculenr  prefque  rienpro- 
<c»  «'K  Juire  tailles  de  court,  &  aijtrcs  taill.s  d^-  raifins,  que  particulicrcmet>t  chacun 
fi'nj  pcar  remarque  pailles  ptouinccs,  où  il  eft  neccllairede  s'atrrftcr  .  comme  à  l'arii- 
JcsraiHcr  de  du  vin.  Ainft  aucc  le  raifonr.able  rapport  on  tient  la  vigne  en  ofHce  fans 
fcloolcur  l'expofcr  i  l'cxtnmité  du  irauail  ;  dont  bon^c  &c  fru£ltfiante  Te  mainticnt- 
[ei'*»Mu  ^^^^  '^"^  temps. Il  a  cftc  dit  que  le  nombre  des  telles  de  rapport  fc  limite 
^^  *       par  laTotHlance  do  fonds  &.  de  l'entretient.  Toutesfois  l'on  void  qu'en  bon 
terroir  bien  cuitiuc,  quatre  ou  cinq  ,  ci^^  le  moins  qu'on  en  puirtc  loger  fur. 
vn  bon  cep,  fi  en  délire  auoir  raifonnabie  reuenu  de  b  vigne  :  comme  aulTî 
dix  ou  douze  eil  tout  ce  que  la  vigne  peut  porter,  eftanc  l'entrc-dcux  de  ccS' 
nombtcs-làle  plus  delîrable.  En  cela  vous  ne  pouuez  edre  trompes  i  cac 
voyant  que  voflre  cep  Icite  drs  rameanxpar  les  Colles  de  fa  tige,rorian$  d'en- 
droit endurci  en  Ton  tronc,  monllre  ne  fe  contenter  des  ilTuirs  que  vous  luy  aucz- 
données  par  fcs  tcîles  :  car  abondant  en  humeur,  il  cd  contraint  U  vuider  eu 
cxeuant  }  ainfi  que  la  fontaine  fait  de  fon  eau  ,pour  n'auoic  Tes  canaux  pro- 
portionnes à  fon  abondance.Comme  tu  contraire  ,  failant  par  ces  teftes  les 
icttons  petits  ,  leur  bois  demeurant  court  ôc  languilîanc  fe  plaint  de  fa  iiop 
grande  charge»  Aquoypar  laprouidence  du  vigneron  fera  poutueu ,  en  aug* 
mentant  ou  diminuant  le  nombre  des  reiles  fclon  les  circondances  dont  la  vi- 
Dcfchauf  gne  (e  refiouïra  à  mcfure  qu'elle  fe  fentiia  chargée  ou  dcfchargce.  Auanc 
fei  la  TÏ-  qu'on  poiie  ou  taille  la  vigne,  on  ladcfchaullèra,  commea  eAcenfcigneimais- 
goî  dcuâi.  tant  à  profit  que  la  folFe  i  l'cntour  du  pied  foit  profondement  crcufce,pour  def- 
ïiUci*     coBurir  les  racines  nailîantes  près  de  la  fupcrncicde  la  terre  ,  &  les  coupper;. 
contraignant  par  là  les  autres,  &  principales  ,  i  fe  nourrir  en  bas.La  taille  fe 
fera  aiiec  des  ferpes  bien  tranchantes,  légères  6c  fubtiles,  pour  n'cfclater  le 
bois  .cHoignant  tant  qu'on  pourra  la  tranche  du  dernier  œil  •  de  peur  que 
mourant  quelque  peu  de  bois",  comme  cela  arriue  fouuent  par  les  froidu« 
Latrâcbe       ^  foitcnueloppc  en  ce  danger.  On  la  fera  en  biais  &  penchante  der- 

de  la  Tt-  ricrc  rœil ,  pour  Bire  vuidec  de  cecoftc-li  les  eaux  de  la  pluye  ,  &c  celle  que 
gne  fera  la  vigne  ieitc  d'clle-mefme  en  pleurant  ,  fans  incommoder  le  bourgeon: 
CD  peote,  oftant  au  re{\e  tous  autres  ieetons  fnperflus,  les  couppans  rcz  dutronc.  Ec 
SwVea^  fi  vous  voyez  n'ypouuoir  accommoder  Icnombre  des  ceps  requis  fclon  U 
poftcc  du  cep,  &  que  par  bas  le  cc^î  rcie'tic  abondamment  ,  ne  ferez  dif- 
ficulré  pour  la  bjllfdc  des  vcrjetions  .d'en   lailfcr  là  eiuelque»  brins, 
pour  fur  iceux  rannéc  d'après  façonner  lei  teftes  ,  qui  ic  pourront  ren- 
dre Cl  bonnes  ,  que  dans  quelque  temps  le  principal  du  cep  fe  formera 
•n  cétcndroir,  en  couppanrtoui  le  plus  haut  :  par  ce  moyen  raicuniOant  vo- 
ftre  vigne.  Auflî  s'accorde  bien  (ouucnt  aux  \ignrs  vieilles  que  ce  farmcii: 
venant  du  ba«duc«p  pendant  dcluy  mcfnic  vers  icrie  3  couppc  long  d'un 

pied: 
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ptcd  OU  d  aujnrngc  ,  rccoutbc  crt  archet  contre  le  i»gc,  &  là  «tache  aucc  vn 
ezier  ,  t  :pponc  cil  abondance  du  fruifb  la  nncfnic  année  :$c  la  (uiuance  re- 
couppc  plus  bas  ,  y  fait  vnc  bonne  t(ftr.  Gouocrnanr  à  la  fcrpc  de  telle  fol- 
le voftic  V  gnc  ,  vous  U  tiendrez  louliouis  balfe,  fan$  la  laiffcr  monrcc  plus 
que  de  railon  f  dont  clic  durera  long-temps.  Ce  qu'elle  ncfcroitjfi  la  laif- 
fam  vaguer  à  l'aifc»  onloy  lachoit  la  bride  à  fa  ruine  :  d'autant  que  telle  for- 
le  de  vigne  n'cftsiu  appuyée  que  fur  fa  propre  tige  fe  doit  fcrmcmcnr  fup- 
po.^cr  clic  mcfmc  :  autrement  les  vents  par  leur  agitation  l'csbranlcnt  iclle- 
rocnr,  que  Icsraiûns  en  pétillent  ,  l'cfpciancc  de  Uurrcucnus'en  allant  ainfun 
tu  m  ce. 

Le  poinift  de  la  Lune  pour  la  taille  de  la  vigne  parcreuc  Se  eftantenport,  ^"  ^'^^ 

fera  vue  année  en  crotiTant  &  l'autre  en  dccours  :  afin  de  Fcntrctenir  en  bon 

,      ,.      r  -'II'  »Ni  .  dccouri» 

eftac  par  les  diuetlcs  propriétés  obleruccs  en  cette  Plancrtc.  Car  puis  que  par  anrccsat- 

inBacnce  cclc(lc>  toute  couppc  de  bois  faite  lors  que  la  Lune  croid  ,  produit  tctiaii- 
plus  de  bois  que  quand  clic  decroill  ,  6c  au  contraire  plus  de  racines  :  la  vigne  • 
par  ce  moyen  eft  accommodée  de  ce  qu'elle  defke  ,  par  coropenfation  de  dif-  ^''  4*  j* 
fitrentcs  Acuités,  fc  fortifiant  du  pied  en  vne  année  j  &  fc  fournilTanc  de  ra-  furiifiée. 
oieauxcn  vne  autre  :  dont  elle  fe  rend  capable  de  fiuâificr  abondamment  & 
leng-tcmps.  C^ant  au  temps,  il  fer»  limité  par  le  fonds  de  la  vigne  &  cfpc-  Le  tcmpi 
CCS  de  fcs  complants  félon  l'adrelTc  du  planter.  Si  la  vigne  eft  afljfcs  en  cou- 
ftau  chaud,  de  terre  maigre  &  feche,  ôc-^  compofce  de  races  ayans  petite  moucl-  ftinguc. 
le  i  fera  couppce  le  pluftoft  qu'on  pourra  après  que  fcs  fucillcs  feront  tom- 
bées i  au  contraire  le  plus  taid,cclle  quiedpofce  en  plate  campagne  ,  de  ter- 
re ^calFc,  hrimidc  &  froiJe,  fournie  de  complanc  de  gtoiïc  mouclle.Ei  où  qu'el- 
le loit  alLlc  ,  ny  de  qucllet  elpcccs  complantée  ,  roullours  on  choifira  vn  beau 
iourpourU  tailler  ,  non  importuné  do  froidures  ny  d'humidités  ,  comme 
seAé  remarque.  C'cil  pourquoy  en  vn  endroit  faudra  mettre  la  fcrpc  deuanc 
rbyuer  ,  &  en  l'autre  après. Le  pluflod  e{t  limite  au  mois  d'Oâobre  ,  k  plus 
tard  cnccluy  de  Mars:  l'entre  deux  fera  bon  pour  les  vjgnes  qui  font  aux  lieux 
remperês,dont  le  plus  dcfirablc  temps  efl  le  mois  de  lanuicr  ;  poumcu  qo'il 
fouffre  le  trauail.  Cecy  e(l  tout  affeuté  ^  que  la  taille  piimiciuc  ,  faite  en  U 
montée  de  la  Lune  ,  caufc  abondance  de  bois  aax  vignes  :  &  la  t*:idiue  en  fa 
«Ufcente  ,  aa  contraire  ,  n'en  faic  prarduire  que  bien  peu.L'obferuatioodeccs 
deux  contrariétés  cftdoteut  neccHaircCar  par  le  premier  moyen  ,  on  rcmc-- 
die  aux  vignes  langui  (Tantes   &  par  le  fécond  , aux  trop  abondantes  en  bois:.' 
^ont  les  vnes  &  les  autres  fe  perdent ,  bien  que  par  des  voyes  contraires  ,*  mais* 
par  là  elles  font  remifes  en  cdat  de  bien  fru^ifier.  A  celle  là  donnant  vcrto-' 
&  force  la  taille  auancee  ,  pour  luy  faire  produire  du  bois,dont  elle  a  fautc:^ 
à  celle- cy,  h  retardée,  luy  rabbatant  fontrop  d'orgueil  fi  luxure,qui  la  furchar- 
gc  en  rameaux  ,  rempcfchant  de  fruftificr ,  y  emploient  toute  fa  fubftancc.  Ec 
ce  en  luy  faifant  vuider  en  larmes  cette  fur  abondance  d'humeur ,  qu'en  graD« 
éc  quantité  l'oo  voit  dif\iller  auPrintcmps.Ne  craindrez  d'vfci  de  ces  remè- 
des autant  de  temps  ^ucTos  vignes  le  demanderont:  à  fçauoir,  deQx,trois,oa^ 
quatre  ans  dcfaitej&cn  femme,  iufqu'à  ce  que  vous  verrez  y  auoir  de  l'amende-, 
ment.Auiri  fous  noterez  celte  maxime  générale,       pln^êjt  U  vif  ne  eHtMilleik 
fim  elle  iettede  hois.Etplhstitrd»  fins  de  frniH.Cz  qui  s'accorde  à  la  plufparC  • 
des  terroirs  ,  mais  non  pat  gcncralcmcnt  en  toutes  les  cfpcces    de  vigncf.  • 
Oc  le  fiui^  ne  ppuuanc  vcnii  {ans  bois  ,  il  cft  donc  i^ccûî^ire  d''ca  auoit: 

^  ^7 
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ny  pcany  trop  pour  cdrc  accommode  de  vandange,  bue  de  la  culcnrede  la 
Zcf  ttea  vigDc.  Les  clpcccs  des  complancs  ayans  petite  moUcllc,,rccon(  taillées  en 
au£»  toutes  faifons,  le  fonds  n'y  conttatiant  :  mais  celles  qui  l'ont  grande  ,  où 
qu'elles  foycnt  planrées ,  toufiours  aprcs  l'Hyuer  de  peur  des  fioidures  pe- 
netrtntes  dedans  par  leur  grolfc  cntrrc  Aprcs  que  la  vigne  aura  hcureufc- 
mcnc  fruâifîc  ,  pour  aucunement  la  d.H  illcr  >  il  faudra  la  tailler  courtjluy 
donnant  peu  à  nourrir.  Et  au  contraire  n'ayant  fati&fait  à  Ton  deuoir  ,  on 
loy  baillera  grande  charge  la  tenant  longue  en  fa  couppc:car  par  cencdi- 
ucrfitc  elle  rapportera  contentement ,  ce  q^uc  louccsÊois  il  faut  ciuilcmcnt 
entendre  ,  afin  de  n'aliercr  Tordre. 
^      Taillée  que  foit  la  vigne  :  ks  fcrmcnsen  feront  diligemment  lies  en  fàif- 


les  far- 


«tcns 


tont  reti    feaux  petits  ou  grands>fclon  rvfagcdes  lieux,au(7i-io  i  tranfportez  dehors 
ses.         la  vigne  à  couucct,  &  là  confcruez  pour  le  chauffage  :  afin  d'en  labourer  le. 
Prcmiqt    ^onds  incontinent  aptes.  Cette  première  œu  ire  appelée  yônfj^  ,  fc  donne 
labruilld       hommes  robudcs  ,  aucc  bcfchcs  &  hoyaax  ,  en  profondanc  tant  qu'oiv 
Tij;oc,dit  peut,  pour  mettre  la  terre' en  bon  gucret,  ik  tout  d'vnc  main  en  fortirtou- 
lou/Icr.    jçj  importuniics  de  pierres  &  racines.  Si  on  la  veut  faite  à  cheualier  fimple 
ou  double  ,  vaudra  mieux  cncor^:  que  telle  force  de  cukurc  foit  particu- 
lière pour  les  nouucllcs  vign^s,en  touiesautrcs  t'in  abdcnans  pour  l'efpar- 
gne.  Au'fi  c'eft  l'efpargne  qui  a  trouué  l'inuention  de  labourer  la  vigne 
pour  la  première  fois  de  l'annccauec  le  foc  trainc  par  vne  ou  deux  be(\cs.. 
Cinq  ou  fix  lignes  tn  font  fàias  en  l'enirc-rang,  &:  en  fommc.au'aui,  que 
l'approche  du  foc  &  les  pieds  des  bcf^csle  pecaict  ,  (ans  l'oficnce  des  ceps. 
A  qdoy  vn  homme  cft  aioudé  fc  prenant  garde  que  mal  n'y  arriue,&  tour 
d'vnc  miin,  auec  le  boyau  acheuant  de  culiiuer  les  pieds  des  ceps  où  le  foc 
ne  peut  mordre.  Et  moyennant  que  la  vigne  foit  difpofce  à  cela  des  le  com- 
mcnccment,comme  i'ai  monftrc>&  que  k  fuuds^ic  foit  beaucoup  penchanD 
ny  pierreux  y*  a  du  mefnage.Car  on  fera  deux  ou  trois  palfadcs  à  la  vigne, 
«'cntrccroifans  auec  autant  d'vt'litc  que  lcmaircr,&:  moins  de  defpcnfc. Cet- 
te j^remierc  façoi^jà  ia  main,ou  au  foc>  s'cm ployé  dans  le  mois  de  Mars,ou 
an  commcnccmnit  de  ciluy  d'Autil  ,auant  que  les  vignes  bourgeonnent^ 
HfiKf.      Lg  féconde  diic  y  Bîfner  ,  après  qu'elles  auront  produit  leurs  rameaux  aucc 
les  raiHns  non  toutcsfois  deuant  la  mi-Mai ,  après  auoir  pieu  ,  cat  lors  les 
hctbes  mourront  tntirrtmcnt.  Pour  l'cmpcfcUcment  du  brancheage.  ce  la- 
beur-ci ne  fe  fait  par  les  bcllcs.mais  par  les  homes  auec  le  hoyau,  \cs  rai/îns 
n'cft^ns  en  fleur  de  peur  de  les  faire  cfcouler  par  csbranlcmcnt  &:  parlàfe 
priuer  de  vandange:mais  à  cette  caafe  il  faudra  s'auanccr  ou  recuKr.Scra  bd< 
IfpSprcr.  ^  inefme  tcirps  qu'on  bifnc  la  vigne  ,  qu'en  certains  endroits  du  Langnc- 
t  dbc  on  appelle,  J^fclfirrr,àeWf^hc  efpamprer»  6c  cbouigeonnet  c'eft  à  dire 

d'en  f^ireoder  les  pampres  &  rciettons  fuperBus  croitraus  ailleurs  qu'aux^ 
portoirs  ou  teftes  de  rappoit;  dent  les  ceps  dcfchargés  nourriront  plus  fa- 
cilement leurs  raiHns,  qu'tnuclopcs  de  ces  importunitcs.Cela  fc  fera  à  bon 
«r.archc.par  femmes  &  '^t:fâns,leiquels  rrarcbans  deuant  les  bineurs  >.  auec 
1^  mains  arracheront  ces  reiettons  nuifibles:  l'ay  dit  pourquoy  l'cfpampret 
cft  défendu  aux  vignes  les  plus  nouucllcs,  &  combien  dommageable  en  cft 
rvfagetes  deux  ou  trois  premières  annécsià  quoy  &udra  s'arrcfter.M*is  ce 
terme  eftanc  puffc  on  le  treuucra  tres-vtile  ,  &  pont  le  fruidl,  comme  l'ay 
dit  Se  pouc  le  cep,  q^ui  pac  cetxc  curiofuc  fc  rend  facile  à.  elUe  caillé, au  foiv» 

lagemcat 
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lagemcni  du  Vigneron:toutcsfois  cela  n'cft  pas  de  necciruc  ,  y  ayant  *ic$ 
bons  mcfnagcrs  qui  ne  s'en  foucicnr  pas. La  raifon  s  accorde  auffc  l'cxpc-  ^ 
ricncciquc  les  raifins  s'cngrofliflcni  quand  à  la  fin  de  May.ouau  cotrmcn-  j„ciî!^e^* 
ccmcnt  de  luin  on  coupt  c  le  bout  Se  cime  de  farrocns  où  ils  font  nais, noue  jci  farirct 
attirer  à  tux  &c  faire  profit  delà  fubftanccdu  ccp.qu'inutilcmcnt  ces  txitc-  engr.  Hic 
niitcs  la  conforment.  Lcfqucllcs  aucc  tous  autres  tendrons  des  pampres, 
mefmcs  ceux  qu'on  a  ofté  du  dcuant  des  birncurs(fi  ne  les  ont  dcia  enfouis 
dans  terre  pour  y  fcruir  d'autant  d  amcndenicntjleiuiront  à  donner  à  n^n- 
gcraux  pourceaux  opportunément  par  faute  prcfquc d'autre  viandcicftant 
ce  temps-là  l'arriére  (ujfon  de  et  bcQail.tn  ce  rôgemcnt  l'on  ira  retenu  ini- 
ques là,  qucde  n'en  coupper  trop,  afin  que  du  reliant  l'on  en  puid'c  tir^c 
dcscrocctes  en  failon-Durant  le  reftc  del'Ellé  ne  faut  faite  autre  cholë  à 
voftrc  Vignc,que  ka  vifitct  fouuent  ,  pour  prcucnir  le  dommage  qu'elle 
pourroit  icccuoir  des  larrons,  du  beftail,des  vents, du  traîner  des  raifins  par 
terre,  &c  autres  cuenemens,  la  fecourant  félon  les  occurrences  iufqucs  à  la 
vendange  i  qu'on  attcjidra  en  patience  de  la  bcncdidion  de  Dieu. Ne  vous 
fouciez  d'arrouftrvoûre  Vigne,  bien  qu'eufliez  l'eau  à  plaifir  :  d'autant  que 
le  raifin  luit  l'eau  plus  qu'il  ne  la  defire,cftartt  la  chaleur  du  Soleil  ce  dont 
le  plus  il  a  bcfoin,  horfmis  que  par  extraordinaire  fechercfTc  ,  deuant  vo» 
yeux  vous  viflGcz  petit  les  raifins.bruflcr  de  chnlcur:  auquel  cas  ,  quelque 
peu  d'eau  donnée  à  propos  les  gareniiroit  de  ruine  :  félon  la  pratique  de 
certains  endroits  delaBrcdcen  Piercond,  fie  façon  ancienne  de  la  Pii-zc 
en  Barbarie. 

La  troifiefmc  &  dernière  auure  de  la  Vigne  fc  donne  après  les  vcndan-  ^ 
grs,  ttcs  requifc  pour  l'auanccment  de  la  Vigne  ,  &c  augmentation  de  fon 
rapport.  La  faifon  lui  donne  le  nom  d'hyi^rrneryb'\ctx  qu'elle  s'cmployc com- 
modément en  Automne.  Si  on  ne  veut  attendre  la  cheute  des  fucilles  ,  on 
pourra  des  que  les  raifins  feront  cnlcués  mettre  les  manocuurcs  à  la  Vigne, 
dcuant  Icfqnels  marchans  de  feinmcs  &  enfans  (comme  nousauons  dit  au 
bifner  )  arracheront  les  feuilles  des  ceps,  qui  pour  fumi>.*r  feront  mtflécs 
auec  la  terrt.On  poui  ra  auflî  diffcrcr  iufqu'à  ce  que  les  feuilles  foycnt  tom- 
bées d'ellcs.mcfincs, irais  lèches  nefcruent  pas  tant  au  fonds  que  vertcs:ioint 
que  pour  le  tacourcilTcment  des  iours,il  t(i  mieux  meln^gcde  s'auancerque 
de  rcculer.Toutcsfois  le  temps  gouuerne  le  plus  fouuent  qu'il  faut  pren- 
dre comme  il  feprcfente,vous  donnant  loifir  à  cet  endroit  de  trauailler  en 
voftre  Vigne  depuis  la  vendange  iufqae  àNoifli  que  vous  choifirez  le  plus 
beau  félon  vos  commoditcs.C'eft  alors  la  vraye  laifon  dr  fumer  la  Vigne, 
f\  on  la  veut  fumer,  afin  de  faire  par  les  humidités  du  temps  cn/onccr  U  fumer  u 
Tcrtu  du  fumier  dans  laterre:cc  qui  n'arriue  pas  fi  profitablcmcnt  au  Prin-  rigae. 
temps, comme i'ai  monftré  fur  le  propos  des  bleds. Le  fiimcrdc  la  Vigne 
n'eft  vniuerfcllcrotnt  requis  :  feulement  celle  qui  cft  en  terre  trop  maigre  a 
befoin  d'amendement  :  car  en  fonds  a (Tez  bon  elle  nedefirc  que  la  bonne 
culture. Auflî  d'employer  indifféremment  toute  forte  de  fumiers  à  la  Vi- 
gne,  n'eft  pas  bien  entendre  cette  forte  de  mcfnage.Les  fumiers  des  pigeons  * 
6c  poulailles  font  les  meilleurs  pour  la  qualité^  quantité  du  vin:prefque 
tous  autres  ne  faifans  que  l'augmenter  en  empirant  fon  gouft,fur  tout  les  . 
puants  &  trop  pourris  ,  dcfquels  vous  vous  abftiendrez  en  cet  endroit.  ^ 
Cette  confideration  a  bien  unt  fait  à  Gaillac,  que  par  décret  public  >  le  ^ 
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lumicr  de  la  vig'ir  y  cft  dcfFcndii,n*cftant  permis  ir.clmc  au  particuliers  de  fu- 
met fa  propre  vgne,  de  peur  de  cuiallcr  U  rcpuiaiion  de  Icucs  vins  blancs, 
drr<^iicls  ils  fouriiiilcnc  leurs  voifms  de  Tholofc.  de  Monraubjn,dc  CaittciC: 
•uircs  i  &  par  ce  moyen  fe  priucr  des  bons  deniers  qu'ils  entircni,  où  confiftc 
le  plus-liquide  dcleurs  icuenus.  Apres  les fuinicts  du  culombici  poulailler, 
faites  clHt  des  cimes  &  (ronçons  du  bouïsidu  gros  foin  de  marcll  ne  pcuuenc 
manger  les  bedcs  que  des  delpomllcs  des  ba(\itT)cns,commc  tables Ci£  ciuux  mef- 
langccs,  de  nouueau  C<.  vigoureux  terriers  (  car  toute  tct  icdc  meilleure  narure 
que  celle  de  la  vjgnc  luy  cil  fumier  agréable  J  des  balicurcs  de  la  maifon 
bairc-courtt&  fcmblablcs  drogucricSjqu'incorpcrcrr«'.  dans  le  fonds  de  U  v  gne 
au  temps  fuldir.La  cette  delà  vigneain(î  &  en  telle  faiion  remucc  fc  cuiia  par 
les  fiQidares  &  glaces  de  l'Hyucr,  fi  bien  que  fouppje  &  dr>niêçjlcs  racines  de 
la  vigne  facilement  la  pencrccrontidont  elle  mainticndia  fa  vertu  &  force  pour 
^  |>roduicc abondance  de  fruiâifepicparant  d^*  longue  main. à  fcchargrr  Je  r^lîns. 
encore  que  cette  cruure  coude  plus  que  les  picccdentes,tant  pour  la  pctitsT- 
fe  des  iours  qu'empefchcmeuc  des  rameaux  delà  vigne,  fi  e(l-ce  quelebon  vi- 
gneron ne  1  ubmcitra  pour  le  bien  de  Gi  viguc^  1  heureufe  pratique  l'ayant  deja 
authorifce. 

rproii  Anciens  tiennent  qu'il-y  aen  tctHcs  plantes  trois  diuers  monuemens  ,  à 

jnouue-     fçiuoir,  bouter,  fleurir,  mcurir^  ôc  q*i  aidant  à  nature  ils  doiuenc  cftte  excitée 
•Mens       par  lelabourage.A  quoy,  pour  le  rcg^-.rd  de  la  vigne,  les  trois  ho  c  tiens  &  œu- 
'îaoïei     ""^^^  fufditesle  peuucni  rapporter. Et  en  les  appropriant  à  leurs  vfjgrs  nous 
'     trouuerons  que  chacune  d'icçlles  fart  Ton  particulier  otiice  au  profit  de  la  vi» 
gne ,  &  que  toutes  enfcmble  tendent  là  j  q  ic  de  la  Lits  abondamment  fruûi- 
ficr.  Telles  facultés  femblent  cftre  fpccjtîccs  par  ce  prouctbr  aiue  parois  du 
i)c  quel   Languedoc,  Qui  ftuoyt  hutt  :<jni  bine ,  vme  :  tjui  tercfj  terfr:  monlUant  par  de- 
les  f.3çons  gré  cé  qu'on  doit  cfpcrcr  de  la  vigne  bien  ou  mal  cuKiuée.  Cc^z.  r(l  tcit  ccr- 
fecomcn-  j^j^^       trop  De  peut-on  cultiuer  le  fonds  (de  la  vigne,  pourucu  que  le  temps 
te  la  V«-  f^mjjjfç  ,  njjjîj  ^f^f^  â'nwoii  quelque  limite  en  Ton  laDcur ,  par  cxprticnce  on  a' 
'        reconnu  que  la  vigne  fe  contente  d'efltc  derchautTee  Se  trauailléc  vne  fois  dans 
l'année  &  labourée  ou  marrée  trois  fois  i  encore  que  la  (roincfmc  ne  loïc 
de  neceflîtc  ,veu  qu'auec  deux  feules  pluficurs  bons  vignerons  entretien, 
nent  leurs  vignes.  Mais  à  ces  exemples  ne  s'arreflera  point  le  bon  mcfuA.. 
ger  ,  mais  drc^cra  l'ordinaire  de  fa  vigne  fuinant  l'ordonnance  fufdttc  \ 
donc  il  lamainrienda  en  bonne  volonté  pour  iong-temps  frudlitîer.  Trou- 
uera  autH  par  expérience  que  continuans  ce  rrain-là  fans  interruption  ny 
diminution  ,  fa  vigne  auec  grand,  rapport  il  entretiendra  fans  cxceflîuc 
defpenfe  :  mefme  les  crois  <ruurcs  donc  e(l  queftion  ne  l»y  coude  ont  gue- 
resplus  que  deux  «cela  ptouenantde  la  culture  ,  eftanc  vne  fois  la  terre  de 
la  vigne  mife  en  bon  g«iercr.  Ce  ^u'on  recherche  en  ccrte  forte.  A  vne 
vigne  de  vingt  ioiirnéei  ,  qui  peuuent  edre  enuiron  deux  arpens  ,  'peu 
tnoins  à  lahoucrou  foufferponr  la  première  fois  de  l'année  faut  employer 
vingt  hornmes  durant  vniour,  ou  vn  fesul  durant  vin^c  iours  :  quinze  à  la 
biner,  &  autres  vingc  i  l'hyuemer^à  caufe  de  la  peritcnc  des  iours,&:  empé- 
chemcnc  des  farmens.CcJa  s'entend  pour  la  première  année  qu'on  com- 
mencera à  raetcre  la  vigne  en  ce  crain  là  :  car  les  fuiuances,pounicu  qu'elle 
foit  raillée  &  vendangée  en  temps  non  rrop  humide,  de  peur  d'en  endurcir 
Icfeods  en  le  trépignant ,  quarante-cinq  ou  cinquante  iournées  fatisferonc 
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largement  pour  les  trois  «Dures  :  acrcndu  quele  fonds  par  ce  (raiteininc 
deuenu  maniable  ,  fe  lai  (fera  facilement  labourer:Mcycnnant  laqLclle  cou- 
ture vous  ne  ferez  contraint  de  fiimer  voAre  vigQe:car  fansautierngrefTc- 
ment  elle  produira  abondamment;^  d'autant  meilleurs  vins  &  plus  fcrua- 
bles,  que  moins  la  Vigne  aura  fenii  de  fumier. 

Le  prouigner  en  la  Vigne  bafTc  ne  fe  peut  dire  vn  labeur  ordinaire  ,  ains  P-'oU'go^i 
réparation  :  pour  n'en  vfcr  que  lors  que  par  vieillcflc  ou  accident  les  ceps  de- 
^illent,  defqucls  e(l  nece(!àire  que  la  vigne  demeure  touHours  fournie,  fî 
on  en  veut  tirer  vn  fuSilani  rcuenn-  Car  autant  coude  de  cultiuer  la  Vigne 
rarement  complantée,  que  celle  qui  efltoutc  occupée  de  ccps:&  cependant 
le  rapport  eA  bien  difFcrct  de  l'vn  à^TautrcPartant  le  bon  rpcfnager  ne  fouf- 
frira  iamais  aucun  vuide  en  fa  Vigne ,tnais  il  la  tiendra  toufiouis  remplie  de 
ceps  autant  que  le  lien  le  permettra.  L'âge  de  la  Vigne  change  l'ordre  d'en 
réparer  fes  défauts.  En  fon  commencement,  au  lieu  des  ceps  morts  on  y  en 
fubroge  des  vifs  enracincs,ainfi  qu'a  eflc  monftrc  :  mais  paruenuc  en  ac- 
croiffcroenijccla  cft  hors  d  vfage  pour  l'impoffibihic  de  faire  rcprandic  les 
nouucllcs plantes  parmi  les  vieilles  ^  caufc  du  pte-plantement  de  celles-cy 
opprimans  ccllcs-U,d'oij  vient  qu'il  fiutrecouufir  deneccfljié  au  prouignc- 
ioenr,feul  aflcurc  moyen  dcrcrocdicr  ï  ce»  defcônofîtcs.  Le  temps  de  pioui- 
ener  c(l  celuy  mefrae  du  planter ,  auec  remarque  des  circonAances  repre- 
Icntées  des  lieux  chauds  &  fioids,  iccs  Se  humides  ;  des  complants  ayans 
grande  ou  petite  mouclle,  pour  les  employer  félon  leurs  propriercs.  La  pluf- 
»arr  tirs  Vignerons  co\icht.nt  dans  la  terre  les  meilleurs  ceps  s'accordans  à 
a  ncceflîce'  des  lieux,afin  dt  tenir  toufîours  la  Vjgnc  fournie  de  bonnes  ta- 
ces.Mais  d'autres  plus  experts  pratiquent  le  contraire  choifiAans  àccticoc- 
caHon  les  infertiles  fouchts  qui  ont  beaucoup  d«  branches  comme  le  plus 
fouuent  cela  fc  void,  les  moins  infruducufc*  abonder  le  plus  en  hois.lef- 
quelles  coiuhans  dansterre  ils  entent  tout  d'vne  main  au  bout  de  chaque 
(ârmenr,i  la  manière  cy- après  cnfcigncf.  Ain fi  en  y  menant  de  bons  greffe» 
on  fe  peuple  des  mtilleures  races  de  raifîns  qu'on  puiffe  choifir,  dcmcfme 
fe  dcsfiifansdes  mauttaifes  ,  cuicA  faire  deux  bonnes  ccuur^s  ï  la  fois  » 
car  il  cA  autant  requis  de  (e  dcfcharger  des  plantesinferiiles ,  comme  il  eft 
viilc  de  s'en  acquérir  des  fru<5kueuf<s.  Manquant  de  farinent  pour  prouig- 
ner la  vigne  au  lieux  vuides,  il  faudra  laiiTcr  de  isillcr  les  ceps  voi/ins  pour 
vne  année,  dans  laquelle  ilsiccteront  du  bois  ï  futfifance  pour  (âti&faire  à 
voAre  dcfir. 

Donner  du  f.îmicr  au  prGiiin,c'eAchofc  qui  le  fait  aifcmcnt  reprendre, 
non  que  cela  fi»it  de  neceffuc/car  fansengraiircmcnr ,  moyennant  U  bonne  ^ 


mec 


culture.nc  laifl'era  de  bic  profîtet:Mai$  pour  le  faire  bien-tort  accioi  Are  pour  1»  ptouin*^ 
ouuoir  atteindre  les  ceps  fcs  voifins  qui  font  de  plus  grand  âge,il  fera  bon 
eut  diAribucr  quelque  peu  de  fumier  du  mieux  quahfii.  Aucuns  en  pro- 
uignant  ne  rempliffcnt  du  tout  U  foAè  la  première  année,  mais  la  tiennent 
pour  quelque  temps  demie  comblé  4e  terre,  afin  que  lo  prouir  foir  con- 
traint de  s'cnrarincr  profondement  ,  pour  après  à  la  lojii^ue  remplir  la 
foffecn  l'vni  liant  au  plan  de  la  Vigne.  En  tous  lieux  indiffcrcmmcnr  ccl» 
n'eA  bon  cAanr  feulement  propre  aux  cndroitï,(ccs,lcgers,  &  panchauircar 
aux  h'^mideStpefans  &  pl.its  y  auroiti  craindre  les  eaux  croupilTanres  dans- 
U  Éyflc  X  en  poutiir  enticrcnicnc  les  racines  :  ce  q^ue  prudemunnr  l'oiv 

dikcrnc(a> 


IvTnettte 
U  *ij;nc 
vieille  Si 
Ungnu - 
ceule. 


15?  LIEV  TROISIESME, 

difccrncra  ,aiin  de  ne  ic  point  dcccnoir. 

Rcfte  pour  fin  de  ce  wcgocc  monftccr  le  moyen  de  remettre  en  vigueur 
vnc  vigne  langiùnàntc  Te  perdant  ou  pat  mauuais  gouuctncmcnt  ou  pat 
vicllelT'e,  afin  qi.'cncorcsl'onen  yuiÇÇc  tirer  fciuicc.  Cclafc  fera  en  l'hyucr- 
nantextraordinaiicmcnt  ,  c'cfl  a  dire  en  la  bcfchant  plus  profondément 
qu'on  n'a  accoudumc  ,  &  ce  en  hyuer ,  tant  à  ptofit  que  cornnu  vn  teplan  - 
tement  nouueau  la  terre  fc  renuerfe  c'en  dclTus  delTous  prenant  ta  vigne 
prefquc  des  fon  fondement*cout  d'vnc  main  couppaut  to^ites  1rs  racines 
qui  pat  la  fc  defcounrctufin  que  les  ceps  defchargcs  de  ces  fupcifluttcs  piùfr 
Knt  par  après  reprendre  nouuellc  force.  Ce  qu'ils  pourront  faire  pat  U 
nK>ycn  de  la  bonne  terre  de  la  rupcrficie  ruifc  au  fonds  «  parmi  laquelle  fe- 
ront mellics  les  fiicillcs  vertes  de  la  Vigne  qu'on  arrachera  de  dcuant  les 
trauaillears  fi  tant  ci\  qu'elles  ne  foicnt  cncores  tôbées,dcs  paillcs,balcs  des 
bledsjflc  Icmblablcs  cngraifTcmens  pour  luy  donner  tant  plus  de  vigucuf. 
Cela  ne  raiisfair:int  à  voftri:  intention  >  tenez  pour  dcfcfpcrc  le  renouucllc- 
ment  de  voftrc  VignealUiucela  lin  de  fon  (eruice,ne  pouuant  eftrereleoce 
par  fa  trop  grande  dcfchcuce.  Afin  que  fan»  vous  attendre  à  autre  remède 
celluy-cy  cllant  l'extrême  ,  vous  tcfoluicz  à  la  planter  fi  vous  en  aucz  dcfic 
ccqo'aucc  peu  d'auautagc  de  dcfpenfevous  ferez  aifcmcnt  ,  mcfmc  de  ces 
propres  efpeccs  vous  larecdilieic  z  fi  elles  voi  *  ûgrccnt  par  des  croceres  qu'c 
ferez  cueillir  auant  que  de  l'anacher.C  e(l  ce  qu'on  peut  dire  du  gouuerne« 
ment  de  la  Vigne  balle/t-lon  qi.c  par  les  meilleurs  Vignerons  tft  pratiqué 
en  Languedoc  .  Proucncc  ,  DaupUinc  ôe  ailleurs  où  elle  cft  tn  fcruice-  Qui 
cft  celle  dite  des  Grecs  OrihAtnpeîas,  pour  fe  foitllcnir  d'cUe-mcfmc  ,  appel- 
lant  DAnylidcs  ceWc  qi-i  en  bois  n'cxcedcla  groilêor  du  doigt  ,&  qui  de  nc- 
ceffitc  cft  appuyée  ,  laquelle  on  peut  rapporter  i  la  Françoife. 
La  V  p"e  féconde  &  moyenne  forte  de  Vignes  en  comprend  plufieurs*  comme 

moyeààe  l'Efchalaflee ,  la  Perchée  ,  à  iignoloi  ,en  Treillages  5c  autres  diuerfes  fa- 
çons ,  comme  fera  monftré.  La  principale  defauellcs  eft  celle  qui  pour  eftrc 
founent  prouigréerclîcmblctouûours  nouuellc  n'en  laifTaiu  beaucoup  en- 
groflîr  les  ceps  de  vicilleH'c.  Telles  fontcclles  de  l'ille  de  Frpnce,d'Orlcans 
de  la  Brie ,  Eourgongne  ,Berri  ^  d'autres  quariies  de  ces  cliroats-là  :  lef- 
quellcsl'on  fupporte  aoec  paifrcauy.crchalatSjcharnicis  diucttèmcnt  nom- 
més fc  Ion  les  tudxoirs,  vn  fcul  mis  à  chaque  pied  de  Vigne.  La  qualité  de 
cette  Vigne  efchalaficerft  d'autant  plus  a  prifcrpour  la  bonté  de  fon  Vin» 
que  plus  elle  approche  des  baflts,difquelles  ne  diffère  beaucoup  pour  n'c- 
ftrcque  bien  peu  relcuce  fur  terre  dont  le  voifinagcen  faifonaideà  la  ma- 
turicc  des  raifins.cc  petit  leleuemeni  les  prcfcrue  de  ponrriiuic  ,  &  de  U 
violence  des  vents  la  ferme  attache  de  fes  rameaux  aux  tfchalats.  Touchant 
la  quantité  tant  plus  grande  eft-ellcque plus  y  a  dcbourgcons  ou  ocilslo- 
gcs  fur  le  nouueau  bois  du  cep,comme  en  ce  point-cy  cette  Vigne  furpaf- 
le  toutes  les  autres.D'aïuani  que  par  fréquent  prouignct  les  ceps  couchés 
dnns  terre  s'augmentent  en  nombre  &  par  conlcguent  en  rameaux ,  lefqueU 
tailles  longs  fe  chargent  en  fuite  de  beaucoup  d'ocils  ou  bourgeoas ,  d'où 
vient  cette  abondance  de  ^in  tant  admirée  en  telle  forte  de  Vignes.  Très» 
vtilemcnt  peut-on  planter  la  Vigne.Françoife  ou  cchalafice,à  U  mode  de 
la  bafTejmais  foiuani  l'ordre  le  plus  recfu.on  s'y  conduira  en  cette  forte. 
De  longuc-iuain  la  terre  qn'on  deftine  à  la  Vigne  fcc9  profondément  la# 
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ucrrdlcmcnc  rayonncc  en  traucrs  par  foflcs  tues  en  droiéle  ligne,laigc$  d'vn  ^101*1 
ptcd  <Sc  demi  ,  de  pareille  profondeur  ,  &  de  trois  pieds  en  dilt^ncc  i'vn  de 
Taucre:  lefqticis  demeureront  ouueris  It  long  temps  qu'on  pourra.  Pour  don. 
ncr  t^nr  plus  de  loifir  à  la  terre  des  collés  ôc  du  fonds  de  le  préparer  en  fc  cui- 
ianr  pour  le  bien  du  corapUnc.Cepcndant  (ur  l'entre-dcux  des  folles, (  qu'en  au- 
cuns endroits  i'on  appelle  »  chett4lier$  &  ctndets  )  fciournera  la  terre  qui 
en  aura  elle  (in  e  :  auec  cette  diftindion  ,  que  la   première    prife  àla  fu- 
pctficie  fera  poféc  d'vn  code  &  celle  du  fonds  d'autre  y  pour  les  employer 
icparémcm  &  non  confufémciK  ainlî  ^u'il  fera  mondié. Comme  les  h<.  meors 
d«  hommes  font  diuerfes^diueifctnenc  auffi  fc  manie-on  en  ce  mcfiiagne  ,  y 
en  ayant  aucuns  qui  fans  fc  foncier  de  la  préparation d<  la  terre  Éaite  pac 
le  temps  plantent  la  vigoc  lors  qu'ils  crcufent  les  folfés  :de  mefme  ar- 
riue  du  complanc  ,car  &  la  crocete  &  la  marquoic  ou  chcueluc  font  em- 
ployées fepaiément  ,toute$fois  félon  la  fanrailîc  du  mcfnager.  Mais  plus  fi- 
cilemeni  fc  reprend  le  cep  en  terre  cuiie^ar  l'attente  du  planter  ,  qu'en  crue, 
ccqa'on  ne  doit  mefpriler  (  commodité  qui  n'cft  au  planter  de  la  vigne  balTc 
pournauoir  pas  où  fciournrr  la  terre  des  folles  ,  veu  que  tout  le  fonds  le 
romp  en  plaivani  )&  plus  s'auancc  la  vigne  par  marquotes  ,  que  par  cro- 
cetes,  félon  le  iugcir.eiit  de  tous  bons  vignerons  ,  &  les  expériences.  Seloii 
lesdiftiudU-ins  des  temps  »  lieux  &  complants  cy-deffus  rcmarqtiés ,  fera  la 
▼•gnc  planrcc  ,  aui>^frusni  trfTj  en  fon  temps  au  prouigner.  Aux  bords  di» 
rayon  on  folle  >  des  deux  coftcs  loignanr  la  terre  dtirc.on  meltra  le  com- 
planc ,  crocete  ou  cheaclu'c  >  qu'on  chau«fera  ptcncicrcment  de  la  première 
terre  feiourncc  fur  le  chcùalier  auec  celle  du  boid  du  fi^lic  qu'alors  on  rom- 
pra ,  Je  après  de  la  moins  valeureulc  l'on  achcucta  de  remplir  le  foflc 
«quelle  fe  trouuant  an  delfus  expoféc  à  )*air,fc  préparera  à  la  long-ie  par  le 
Icmps  &  la  culture.  La  diftancc  d'vnc  crocete  ou  matquote  à  l'autre  n'eft 
limitée  i  certaine  mcfore  ;  n'en  cftant  bcfoin  ,  attendu  qu'on  la  confond 
au  futur  proaignemcnt.  Aucnrts  ne  leur  donnent  qu'vn  pied  ,  d'autres  les 
plantent  encorcs  plus  cftroidcmcnt  ou  latgrmcnt  fclon  leurs  couftumcs, 
qui  par  tout  ne  font  femblables.  Se  reconnoilTant  à  clair  delà  différence  à 
la  manière  du  planter  5c  de  rcntrctenir  des  vignes  entre  celles  de  Paris  , 
d'Orléans  &  de  leut  voilîiiagc  ,  quoyque  toutes  cfchalallees.  Ainfi  l'ayant 
remarque , comme  Tay  dit  cy-dcuant  ,  auoir  fait  de  mcime  dcsdiueifes  for- 
tes de  labourer  la  terre  pour  les  bleds  entre  Paris  be  Montargis.  Sar  la 
terre  reaplanic  ,  fera-on  rcflortir  deux  oeils  du  complant  ,  là  iuAement  le 
couppanipour  y  fonder  fes  iettons,nfin  que  rez  de  chaulTée  le  fep  fe  fortifie. 
Delà  iufques  au  pj:ouigner,cetcc  vigne  efchalairée  fe  gounetne  comme  la  balîè 
la  folicitant  à  s'acctojftte  &  fottifict  par  réitères  befchcmcns  ,  qui  com- 
prendront k's  clu'iialicrs  &  c  ondots  ,  afin  qu'aucune  partie  du  fonds  de 
la  vigne  ne  demeure  inculte.  La  vigne  fera  tous  les  ans  raillée  fort  iuftc- 
mcut ,  les  deux  ou  trois  premiers, à  la  vieille  Lune  j  ^  le  troificme  ou  qua- 
'^r>efme,à  la  nouuelle>pour  ia  faire  icucr  en  bois  >  afin  de  pouuoir  foulfrir  le 
>rouigner. 

Moyennant  ce  traitement  ,  au  bout  de  trois  ans  ou  de  quatre  ,  la  vigne 
rendr;\  propre  àproni^nct,&  lors  vous  prendrez  anis  fur  la  qualité  du  ftuidk  A  la  pro. 
a  vigne  commentant  en  ce  temps-là  à  produire  des  iaifjns)pout  d'vn  colle 

\  vous 
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vous  de  faire  des  racines  qui  ne  voasagtcciu:  8c  de  l'autic  ,  en  prouigncnc , 
augraenicï  le  nombre  de  celles  que  vous  trouucrcz  dignes  d'cfttc  tctcnucs^^'^ 
de  rendre  voftic  vigne  du  tout  fruûucufc.Sui;  les  cheuallicrs  «u  condors  on 
couchera    les  ceps,  en  y  ouutanc  la  terre  en  trauers  autant  ptofundemcnc 
que  la  vigne  cil  plantée,  puur  loger  dcmcfme  les  prouins.Ei  lors  la  tetre  dcf- 
dits  cnUioits  ,  qui  auoit  dcmeuié^affccnriic  depuis  le  planter  ,  fc  rompra  toute 
de  rang ,  fins  rien  y  rcder  de  dur  :  &  par  ce  moyen  la  vigne  le  treaue  cnt  icre- 
ment  rennicc.SansdilVinâion  d'ordre  ny  de  rang  en  prouignant  ,  affeoicon 
les  larmens  où  mieux  fe  rencontrent  ,  près  ou  loin  les  vns  des  autres  :  com- 
me au8i  vn  ,  deux  ,  trois  ceps  fortiront  de  chaque  fouchc)  ainfi  que  mieux  s'ac- 
cordera :  car  lans  nulle  fubieâlon  de  lignes  ny  de  diiUnce  trauaille-on  enccC 
endroit.  Par  cette  méthode  la  vigne  crchalafTée  perd  fon  alignement  &  me- 
fure  >  ù  con£Dndant  entièrement  aux  rangs  &  ordresifous  lequel  aura  cfté  plan- 
rée,que  la  balte  confctuc  iufques  àLa  fîn.AuiTide  droite  &  large  qu'elle  tdoit 
eu  Ton  commencement  ,par  le  prouigner  ("c  rend  rortu'è&  cftroiie,  mcfmc  teU 
Icm-cnt  picHcc  de  ceps  ,  que  l'accezpir  entr'eux  cflant  tonHours  difficile  ,  & 
Petits  Tca-  quelquesfois  nuifible,  on  n'y  palTe que  par  necctTiié.Pour  laquelle  cau(c  erpax- 
tieneaU  gne-on  au  trauers  de  la  vigne,  des  Iciuicis  ou  petites  allées,  comme  aux  izt» 
^'Pi*'      dins  ,  qu'on  y  aligne  droiiî^ement  de  dix  en  dix  pas,pHis  ou  moins  :  tcfquclles» 
outre  le  feruice  qu'elles  font  à  la  vignei  en  tirer  la  dclpoiïHe&  y  apporter  les 
amcndcmensy  caufent  ce  profit  tant  requis. C'eft  à  dire  L  ptcfence  du  raaiftre, 
par  ce  moyen  s'y  prumeaaut  fiicilcmear,  &  par  ces  petites  diuiûons  fe  tendant 
le  vignoble  de  rcprefcntation. 

Voicy  la  vigne  formcc,&  parueooc  en  âge  d'eftre  traitée  comme  parcceu'c. 
Quand  8c  On  la  taillera  après  l'hyuer  .pafTccs  que  foyent  les  plus  grandes  froidures»  en 
comoiînt   ioiir  non  importuné  de  pluycrs  ou  de  broiiiilars  ,  mais  beau  &  ferain  tel  le 
laiiUr  ia   pouuant  chojfir  ,  vne  année  en  la  nouuellc  Lunc,& la  fuiuanie  en  la  vieille, 
r'^"ci*    (  s'entend  û  fon  port  a  edé  prcfqae  c^l  par  l'cntreluite  des  faifons  )  afin  que 
P»iir  le    pat  les  diuerfcs  raculccs  de  cette  Pl.uicite ,  la  vigne  loir  mamcetuic  en  eltac 
fruiA.      modéré  de  fructifier  &  pour  durer  long-temps.  Défaillant  la  vigne  ou  par  trop 
de  force,  ou  par  trop  de  foiblcdè,  par  la  taille  donnée  à  propos  félon  les  auis 
reptcfcnrés  .fera  remédié  à  ces  dcf^uis.C  clt  le  propre  de  cette  forte  de  vigne, 
que  d'edre  fouucnt  prouigncc  ,  toiitctteit  pins  ou  moins  freqaemment  en 
vn  endroit  qn'en  l'autre  :  cela  e(l  pratique  tant  par  la  coudume  que  pour  la 
necefTiic.  le  prouigner  e(l  inuentc.    Pour  maintenir  la  vigne  en  ieunelTe 
&  la  guérir  de  fcs  maladies,  edans  ce  les  raifonsqui  limitcnc  cette  aâion 
en  la  vignc.Partant ,  Iprs  qu'il  vous  plaira  rajeunit  voftrc  vigne  ,  ou  que 
vous  In  verrez  malade  ,  ferucz- vous  de  ce  remède  en  tout  ou  enpartie,fe-> 
Proc  ictéf        lebcfoin.fans  vousafTuicttir  i  autre  temps.  A  chacun  prouigncraent  eft 
fJuproui-  nccciïairefortir  du  fonds  de  la  vigne  abondance  de  racines  des  vieux  ceps, 
gnetâc  fa  mcfme  tant  plus  grande,  que  plus  la  vigne  fera  nuancée  en  âge  afin  de  la  dcf- 
façoB.      charger  de  ces  noifanccs.  Faute  de  quoy  faire  ,  elle  fe  rendroit  à  la  lon- 
gue du  tout  infertile  :  d'autant  qoc  les  racines  ennieilHes  dans  terre  occupc- 
roicnt  tellement  le  fonds  .qu'il  n'en  rclleioît  ,nyaunîde  fa  fubftancc  ,  que 
bien  peu ,  pour  l'entretient  de  I.t  vigne.Et  non  feulement  aux  choies  fufdi- 
les  ed  faUitairc  à  prouigner ,  mais  donne  grande  |T)gneur  ,  an  *fbnds  pour  en 
eftrc  fooucntesfois  remué  ,  dont  U  terre  fe  ramoIifTint ,en  dcuicnt  touGoors 
plus  fertile ,  au  grand  auaut.ig;  de  la  vigne  :  laquelle  comme  reprenant  nou- 
uellc 
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ucllc  force  rapporcc  fruîû  aucc  mcruciUc,  aufli  le  prouigncr  cil  eftimè  de- 
iri  j>lanicr:Dcux  pieds.plus  ou  moins,  lortiront  de  terre  les  f.irmcns  pioui- 
gncz  dont  (c  fbrracrom  l^s  ceps  U  les  couppant  iuftcment  y  laifTant  aucane 
d'crils  ou  bourgeons  que  nature  yen  aura  mis.Pres  &  ioignanr  chacun  dcf- 
qutlsceps  on  mettra  vn  appui  ,  diuerfcmcnt  nomme  félon  les  lieux  (  Char-  L'ETchu 
n. ntE fchétUt. P^iJfedM)  ÎA(^onné  d\i  plus  droidk  &  Tolidc  bois  qu'on  ponna  Uircr. 
choifir.  Ur«radcla  longueur  de  Hz  à  fepi  pieds  dont  les  deux  feront  lîchcz 
dans  terre  psr  l'vn  des  bouts  quià  cette  caufc  fera  appoiniéi&  le  rcftc  fortira 
droitcment  en  haut ,  pour  y  fermemcnr  attacher  le  cep  aucc  vnc  ou  deux 
ligatures  d'ozicr  non  trop  ferrées  de  peur  de  l'ofFcnfcr.  Mettre  l'efchalat  du 
coftc  de  Bifc  tu  rcfpc^t  du  cep  ce  fera  pour  tenir  aucunement  en  abri  le  cep 
conimc.quoy  il  en  ponffcrapluftoft  fcs  icttons'qu'eAans  à  dcfcouucrt  expolc 
au  froid  i  laquelle  eu lioiité  fera  bon  de  prendre  garde.)ll  n'eflpas  neccHaire 
d'employer  l'efchalat  incontinent  après  auoir  prouignc  la  Vigne,  fuffit  que  ï^^'^* 
ce  foit  peu  de  temps  après  qu'elle  aura  bourgeonne  pour  commencer  alors 
fon  feruice.  Et  d'autant  que  l'efchalat  de  foy  nicfmc  ainfî  droiilemcnt  pofc 
ne  peut  feruir  qu'à  tenir  ferme  lecep,fans  en  fouAenir  les  rameaux  comme  il 
eft  tres-nccefl'aire  pour  prefèruer  les  raifmi  de  pourriture  trainans  ^ terre, le 
bon  vigneron  ,  à  la  (in  du  mois  de  May  6c  pluflod  félon  la  faifon,relcue  le 

firemier  ict  de  la  Vigne  c5tremont{  le  charnier  l'attachant  là  auec  de  la  pail- 
e  longue  moiiillce  qu'on  appelle  i  Paris  du pUion,  ou  bien  aucc  du  iong.ou  ^^^^^ 
autre  matière  douce  afin  de  ne  blelfer  les  tendrons,ou  les  raifîns  qui  cr«if- 
fentfans  anpechcment  des  vents  ny  de  la  ponrriture:mefme  ainH  accômo-  d<s  Tar- 
dez &  exnofez  au  Soleil.ils  en  mcurillènt  plus  fiicilemcncll  ne  fuffit  [~as  de  nsaos. 
lier  ainfi  la  vigne  vue  feule  fois  mais  il  y  faut  retourner  plufieurs  fois  durant 
l'E(lé,y  aiouflât  ce  que  des  rameaux  s'accroift  de  iour  ï  aurrcCc  retranchant 
ce  qui  par  defautides  liçns,y  vetfe  par  terrc.Sur  tout  il  ne  faut  manquer  y  re- 
uenir  vntuerfclletnct  au  mois  d'Aoufl,pour  lier  de  nouueau  au  haut  du  paif- 
feau  le  dernier  letton  de  la  Vigne.-n'oubliant  ï  chacune  fois  principalement 
à  la  première  d'arracher  les  re)eâs  fupeifl'js  croilTans  ailleurs  qu'aux  bons 
endroits  ,  pour  d'autant  defcharger  les  ceps  à  ce  que  les  raifms  ayenr  plus 
4e  fubftanccPour  rcngroffiiremenr  defqucls  il  feruira  beaucoup  de  coigncc 
les  cimes  de  leurs  rameaux;commc  il  a  eftc  couche  ailleurs. Or  co\T»mc  cette 
Vigne  efchalaflee  rend  plus  de  ftuiCi  q«e  la  baffe  ,  plus  auflî  defîre-e!le  de 
culture.Communéntent  depuis  l'auoir  raillée,  iufqu'i  la  vandangc  ,  on  luy 
donne  trois  ccuures:on  la  laboure  ou  hoiieaumoîs  deMars:ii  la  mi-May  , 
on  la  binc,&  on  la  tierce  ï  la  Saint  lean.En  outre,  au  commencement  d' A-^ 
wriUapresy  auoir  piantc  les  efchalatSjOU  la  ligotte,qui  eft  oftcr  les  p'^rrcs,  tigatter, 
ttiotics  &  herbes  qui  pourroyentempefcher  le  bourgeon:en  luinon  y  rc-  B-gnotcl. 
tourne  derechef,  ce  quon appelle ^j^w^r.Quelques  vns  ne fc  cootenrenr  De  quel 
pas  de  cette  culture,quoy  que  grande  l'amplifiant  felô  le  befoin,  &  l'affcâiô  H'"» 
qu  ils  ont  a  cette  forte  de melnagerie.Si  U  Vigne  crt  alirlle  en  plame  pour  la       Jç  |, 
cultiuer  ,  fera  prife  de  tous  coftés  qu'on,  voudra:  mais  pour  le  mieux  i  la  vigoe  ,te 
manière  des  terres  à  giain,ce  fera  vne  fois  d'un  code  &  la  fuiuante  d'un  tu-  comment 
trc:ain/î  cntrccroifant  le  labour  le  fondis  s'en  maintiendra  en  bon  eftat.En  * 
pente,  cela  ne  fe  peut£  bien  accommoder  :1e  vulgaire  commence  à  culti- 
uer fcs  Vignes  pat  le  plus  facile  endroit.Les  mieux  entendus  à  ce  me(nages 
ncs'arrtfiUns  à  l'cfpargnefoi'.t  mecire  les  fiochéurs  au  plus  haut  cndcoic  de 

la 
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la  vignc.tirans  IjAtcrrcà  inontipiciioyanc  par  attificc  au  irai  qui  arriiic  à  H 
j  vigne,  &  par  î.cs  pluycsôc  par  le  naturel  delà  terre  dont  elle  coule  en  bas; 

<le(brtt  queu'eftanr  pas  rctcnucjcs  ceps  d'eubmui  îr  la  longue  Cz  troiiucroyct 
\  dcfnucz  de  terre  &  ceux  d'ambas  trop  couucrts  à  la  ruine  de  toute  la  >igne, 

comme  a  cfté  veu  cy-deuant.Apes  vient  à  Ton  rang  la  vandange  :  laquelle 
paifcc  approchans  les  f(oidures,U  vigne  (cra  hyuernée  ,  œuurc  du  tout  ne- 
ccflairc  &  fruitueufc.  En  certains  endroits  comme  en  Berri.ce  faiCuic  l'on 
çj,^      enfouît  les  ceps  les  couuranr entièrement  de  terre  pour  Irj  dcffendrs  de  U 
ccpsde-    rigueur  de  rflyucr,dcm£urans  ainfi  cachez  durant  tout  ce  temps-là  H  biea 
Mcuictt    qu'on  diroit,les  efchalais  cnUucs  &  retires  aiileur»  qu'en  ces  quartier- là 
rntericx  aucunes  vignes. Mais  reucdu  le  Printemps  ,  comme  fortans  du  fepuU 

rh'uct     crhe,lcs  ceps  font  déterrez  ^rcinis  en  leur  premier eftat.   Il  eft  nccertaira 
d'auoir  foin  des  efchalats  ,  charniers  >  ou  pailTeaux  >  à  ce  que  les  falHinl 
long  tcmps-durcrjpoor  l'tfpargne ,  l'entretient  de  U  vigne  en  fbit  plus 
ConJèraa.  facile  fans  fe  donner  peine  d  y  en  remettre    de  nouucau  chaque  année. 
cfthaUts    ^"  ^^"^  application  il  y  a  de  l'attificc moyennant  lequel  ilsfon  de  bon  fcr- 
pour  la     uice  :  po'irueu  au^fi  que  Leur  matière  foit  d'elle  raefmc  profitable.  La  meil* 
i\xtée.      Ic  ureeft  le  bois  àz  chafta^nier,  celle  d'après  de  chcfne  droit  Se  de  rcfÎEnte: 
puis  viennent  les  orn>cs,^rcfnes.fouflcaux,  érables»  &  a.utre8  arbres  iufques 
aux  :iquaiiques  ,  qui  fournilTcni  à  ce  feruice  d'autant  mieux  ôc  plus  de 
iciups  qiie  plus  droit  &:  plus  durable  en  eft  le  bois  y  comme  en  cette  qua- 
lité les  iaules,peupliets  &  aunes  cèdent  à  tous  autres  arbres,leur  facile  pour- 
riture ne  leur  pcimeiians  pas  de  durer  en  la  vigne  plus  d'vn  an. Pour  donc* 
ques  entretenir  en  bonté  ces  appuis  autant  de  temps  que  leur  naturel  le  per- 
met.dc's  l'entrée  de  1  Hyuct  on  Its  arrache  de  la   vigne  pour  cftrc  porte» 
fous  des  prochaine»  couuerturcs  durant  le  tetnps  des  froidures,  afin  de 
n'edre  expofrs  aux  iniures  de  la  faifon,les  pluyes  &  gelées  les  faifans 
pourrir.PâlTc  l'Hyucr,rapottcz  en  leurs  lieux,  &  reappointez  parle  bout 
qui  entre  dans  terre  font  rcmîs  près  descep$,pour  y  continuer  leur  ferui- 
ce. Au  défaut  de  logis  on  amoncelle  les  paiifeaux  dans  la  meGne  Vigne,en 
diucrs  cndtoits  dcfqucU  on  fait  des  ftiffcaox  liez  en  deux  ou  trois  licux« 
qu'on  laiife  par  tetre>  non  couchez  de  plat  (  de  peur  que  l'humidité  d'j 
K»nds  n'en  poutrifTc  vne  grande  partie  )  mais  relcuez  d'vn  codé  par  deux 
pai (féaux  fe  traueifans  l'vn  l'autre  en  croix  de  Bourgougne  Ôc  ne  touchans 
La  icrte  que  de  l'vn  des  bouts,  fe  confcruent  allez  bien, 
fumer  î»      Quant  au  ^imer,s'il  y  a  aucune  vigne  qui  le  defire,c'eft  celle  ci  ,  pour 
^uind      f"uuoir  fatisfjire  à  fon  port,  excédant  tout  autre.  Communément  l'ott 
co'^rmcnr,  ^"y  ^io'^"^  '^^  fumier  la  troilïcfine  ou  quatricfme  année  de  fon  aage,qui  cft 
le  (icqaoy  lors  qu'elle  commence  à  montrer  fon  frui^,coniinuant  après  par  années- 
fclon  le  bc&in  &  les  commodités.  On  applique  le  fûroicr  par  rayons(mef- 
me  pour  U  première  fois,auant  que  U  vigne  foit  prouignée,  )  qu'on  crcufe 
entre  deux  rangs  de  ceps,  &c  remplis  de  fumier  font  couuerts  de  terre, 
enfermant  ainfi  fa  vertu  auec  vrilité.Nous  auons  parlé  du  temps  de  ce  roef* 
nagc,&  auffi  des  qualités  &  diffcticces  desfum^rs:i'adiou(leray-ici ,  que  U 
fumier  de  cheual  cft  bô  pour  les  vignes  de  piï>.  froid,  &  celui  de  vache  de 
chaud: Aufquelleschofes  vousauifcuez,auec  r^ifonnablediilinâiô  pourl  ho- 
ceur  du  vin:la  bonté  duqueKcoramc  i^ai  dit ,  eO  rouHours  empirée  pat  le- 
lumier,  q^cl  qu'il  fuiit  bois  mis  pat  celui  d  J  colombier  &  des  cimes  de  xi» 

meaux 
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tnfaux  de  buis.  A  cela  doncqaes  il  Faui  aller  fore  retcna  ,  auec  affeiiraacc 
^u'il  vaudroit  mieux  au  fumer  qu'au  labourer.  Comme  cela  s'experimcu- 
te  au  vignoble  de  Paris, qui  plus  fume  que  de  raifon,  &  non  do  tout  iî 
bien  cultiuc  qu'il  faudroii  (  pour  auoirplus  de  coramodiic  dcfomicrs,  foc-  ocj»;, 
tans  de  cette  grofTe  Ville  &  dcfes  Faux-bourgs,  que  de  Vignerons  y  vcnans  gncidc 
des  Villages  d'alentour  )  rend  le  vin  moins  bon,plus  verd,&  plus  petit  que 
)a  portée  de  fon  dimatidont  il  feroblc  cdre  dcshonnoré. 

Cette  vigne  cft  de  grande  dcfpcnfe  ,  mais  auflî  de  grand  rapporr,pour  La 


guedoc  &  autres  fcmblables  endroits  le  climat  la  fanorifoii  ,  Se  l'on  s'ab-  bifc.' 
ilcnoitdc  la  fumer.  Epiant  raifonnable  deconclurre  que  ou  le  défaut  de 
bois  pour  le  fouftien  des  vignes  ,  ou  l'ignorance  des  Vignerons  caufe 
«qu'aux  pays  méridionaux  on  fc  ferc  pluAoft  des  vignes  bades  que  des  efcha- 
lailées.  Et  il  e(l  vray  fcmblableque  Ci  en  Languedoc  &  aux  enuironsla  vi- 
gne edoit  façonnée  à  la  Françoife,  la  quantité  du  Vin  s'y  augmenreroic 
inerueilleufemcnt  ï  caufe  du  grand  nombre  de  ceps  dont  la  vigne  efchalaf- 
fce  e(l  compofce,&:  de  fa  conduitejfans  que  la  bonté  du  vin  en  fuft  de  beau^ 
coup  empirce,  les  rai  Uns  croilTans  afTcz  prêt  de  terre.  Auec  auiH  cette  no- 
table vtilité,  qu'eftans  les  ceps  fermement  attachez  aux  pai(îcaux  •  &  les 
lettons  de  la  \igne,  &  les  railîns,  demeure roicnt  alfutcz  contre  la  violen- 
ce des  vencs(fcequcnte  cempcfte  de  ce  pays,  gadant  la  plufpart  des  fruids^ 
&  de  la  pourriturcne  trainans  pas  à  terre. 

Touchant  les  autres  vignes  appuyée,  aucune  d'icelles  ne  doit  eflre  gc-  Vigne*  i 
ncralement  prouigncc  ,  mais  feulement  ài  la  manière  des  baffes  ,  auec  Icf-  ''S"*''^' 
quelles  eni  de  commun  cette  ceuure,  auflI  comme  elles  maintiennent  leurs 
rangs  iufqu'à  leur  Hn  fans  s'y  confondre.Dcnrent  pour  leur  appuy  grande 
quantité  de  bois,  cftant  necclTaire  d'y  employer  des  paux,  fourches  ,  pfr-. 
ches  &  oziers.  Moins  toutesfois  à  celles  à  lignolot  qu'aux  autres  >  d'autanc 
qu'elles  fe  contentent  d'vne  barrière  à  droite  ligneront  elles  tirci  le  nom, 
pofée  fur  des  petits  paux  fichés  droiâemcnt  dans  tcrrc:dc  laquelle  n'edans 
ces  barrières  là  releuccs  gueres  plus  de  deux  à  trois  pieds,  caufe  que  le  vin 
prouenant  de  telle  forte  de  vignes,  eft  tenu  des  médiocres  s'en  bonté.  De 
chaque  cep  fortcnideux  farmcns,  contenant  chacun  huidkou  neuf  ccils,lcf- 
^ncls  farmens  on  attache  des  deux  coûes  ï  la  perche  »  les  y  recourbant  en 
archet ,comme  auffi  y  eftant  le  pied  delà  vigne  fermement  lic,où  fans  trop 
craindic  les  vct5,1a  Vigne  produit  fes  iettons  auec  les  rainns.L'artificcgrr  au 
ployer  de  farmens  :  c'cft  qu'entre  le  troifiefrac  &  quatricfme  oril  le  Vi- 
cneron  recourbe  le  farment  auec  violencencc,afin  d'y  arreftcr  la  principale 
(eue  du  cep,  pour  le  contraindre  en  cet  endroit  ï  ietter  plus  de  G  force,  & 
poulie  fnûOt  &  pour  le  bois  de  l'auenir  :  afin  que  fur  ce  boisjl'annco  fui-  / 
uante  les  telles  de  raport  puillent  eArc  façonnées  comme  deJus  :  par  ce 
moyen  la  vigne  fe  confcrucra  en  bon  eftat  pour  y  durer  long-temps  :  ce 
qu'on  nepourroit  efperer  lalaiffant  ietter  à  volonté,qui  fcroit  touljours  au 
kouc  des  farmeas  loin  du  troncà  (à  ruine,  pour  monter  trop  toft  :  cholè 
qu'il  fkirt  cuiter  en  toutes  fortes  de  vignes  perchées.  DCtoiion 
Les  ozicïf  Toqt  communcmcnc  employez  pour  ligature  des  Vigne^j,  ca  ic 
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cft  aOî  Faplus  vfitcc  5:  meilleure  maticrc.  11  cH  vrai, qu'elle  pourroircftre 
âuMts  U-  ti.cp  bonne  .-car  il  y  a  des  oziciifi  fbtts,qui  non  feulement  ne  lafJicnc 
punies     "laniais  prifc  ,  au  contraire  fc  renforcent  toufiours  d'auantagc  à  mcfurc 
f""'        qu'ils  fedcfrcchcnt  au  ptciudicc  de  la  vigne,  qui  craint  dcftrc  ferrée  trop 
eftroiûemcnt,  iufqucs  là  que  quelques  foi»  clic  en  cft  couppécXct  pour- 
quoy  il  faudra  curicufemcntdiftingvicr  CCS  ligatures,donnant  les   forces  à 
l'attache  du  bois  morr,  comme  aux  paux  &C  perches  ,  &  les  foupplcs  &  les  • 
v;»ref     délices  pour  les  liens  de  la  vigne.  ,  ,     .  „  . 

ùSlét        Mcfmc  confideration  cft  tcquifc  au  gouucrrcnncnt  de  la  vigne  treillee 
de  quelque  forme  &  figure  qu'elle  foit,  plattr,çn  penie,  en  berceaux,ton- 
iirllcs,  voultcurcs  ou  autrement  difpofees  :  excepté  plus  haaiemcnt  onlca 
rclcuefut  terre  qac  celles  à  lignoloii&  plus  auOi  qu'elles  Ict  charge-on 
de  icftes  fans  rcfttidk^on  de  nombre,  icclui  dépendant  de  la  faculté  de  la  vi- 
gne. Sur  le  lier  de  la  vigne  le  vigneron  notera  cccipoor  maxime,  que  de 
yire  appuyer  Us  drageons  fw  les perthes.poixt  cft:  e  fouftcnusd'ellc$,&  non  du 
lien,  de  peur  que  le  licnrompant.  la  vigne  ne  vcrfaft  par  terre  ,  ou  tenant 
Wîoierc    bon,  elle  n'en  fuft  otTinfee,  fa  propre  pcfanrcur  faifant  entrer  l'ozicr  dans 
les  lier  fo„  bois  comme  vn  fer  irancRjnt,  dont  finalement  elle  ca  feroit  cooppec. 
La  Vigne  qu'on  fait  grimper  contre  les  mutailles  des  iardins  ,  veut  mcfmc 
traiatiTJcntquc  les  précédentes,  excepte  que  fa  lige  vient  déplus  bas.pour- 
mieux  couurir  la  muraille  ,  laquelle  (  àl'aide  du  treillis  de  bois  pofc  au  dc- 
uant  d'icellc,  fouftcnanc  la  vigne  )  s'en  coiure  cniicrcment,cn  y  répandant 
fcs  rameaux, comme  tapillcric  à  pUifit  les  lettons  s'y  agrafFans.  Elle  cft 
delc^ablc  ï  la  vcu  J  ,  &  profitable  pour  l'abondance  des  bons  raifinsqui  en 
procèdent  :  kfquels  par  lach-ilcot  venante  de  la  reuctbcraiion  qu?  caufc 
fa  proximircdc  la  muraille,  fe  cuifcnt  tnpcrfi:dkion ,  mcfnagcanc  ainli  la.^ 
chaleur  du  Soleil,  qui  pat  cet  ai tificeen  cft  beaucoup  augmcméc  :  aufliccc 
te  forte  de  jtreillagc  cft  inucntion  de  pays  froid  ,  en  chaud  n'cftant 
guercs  en  vfagc.  Hors  l'approclTC  >dcs  murailles  ,  ces  vignes  treillincés  sac- 
commodcncaux  iardins  pat  allées  auecorncment  &  mcfnagc:roai$  ne  don- 
nent pas  lesraifius  fimcurs,quc  celles  qui ioignentaux  parois. 

Le  planter  de  toutes  fortes  de  Vignes  appuyées  ne  diffère  en  rin  de  celui 
Co-rmcni  (jçjjbaifcs  ,  excepté  des  plus  rcleuccs,  qui  ne  peuucnt  cftrc  ediftccs  que 
\a'l"n's  P"  cheuelucs.  Tout  à  la  fois  on  plante  &  cflcuc  ces  vignes  fur  leur  appui, 
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de  dcuxcoftés,  &  làattachecs  demeureront  toufiours  droites  fans  tortuo- 
fjté  ,  comme  celles  qui  montent  pat  années.  Cela  cft  bien  le  plus  beau,;, 
mais  non  le  plus  profitable  :-d'autant  que  le  cep  ne  fc  peut  fi  bien  renforcer 
du  pied  qu'il  fcroit  à  dcfircr  .mais  à  nourrir  trop  de  bois  en  fa  première 
icnnclle.dont  la  vigne  s'en  tend  moins  fertile  pour  raucnir.Ceft  pourqiioy 
plus  profitable  fera  d'attendre  que  le  temps  ait  cngroflj  les  ceps ,  que  fi  par 
jmparience  on  ga^oit  la  vigne  en  fon  commenccmcnr.  Trois  ans  en  feront 
laiaifon,au  bout  defqocU  la  vigne  aura  atteint  la  hauteur  du  treillage  ,  en  » 
l*allootîcant  chaque  an  de  ce  qu'on  verra  eftre  ncceflaire  pour  y  parucnir.ôc 
lars  on  ioindra  aux  ceps  les  paux  ,  fourches,  colonnîS,  le  autres  fou(\iens 
àt  ivçiïUi  i  donnant  ce  uimefic  lâloifir  de  les  drcftct  bien  à  propos 
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(ans  fc  pcccipircr,dont  la  Vigncmoycnnauc  aullî  bonne  culture.  Ce  rendra 
crcs-fruducufc. 

Ces  Vignes  itcillccs,appellccsaux  Ccucncs  de  Viuarcts,//4«/4;^/;^/,ainû  H^otaî- 
ditcs  pour  leur  hauteur»  ont  quelcjue  conformité  aucc  les  Hautains  qu'un  S"^^* 
void  le  long  de  U  riuierc  de  Loirc,au  pays  d'An;ou,  en  Pica}ont,en  Icalic  , 
&  ailicucsthors  mis,qu'il  n'y  à  aucuns  arbics  pour  aider  à  les  fupportcr» 
mais  feulement  du  bots  raort.Cen'ed  le  défaut  du  climat  qui  contraint  an 
pays  de  Viuarets,à  façonner  les  Vignes  de  telle  fortei  mais  comme  l'ay  die 
de  llialic  &  du  Piedmont,raccou(lumance  iuuetcrcc  en  e(l  la  caule.A  quojf 
peut-on  adioudcr  cctteraifon,qu'e(lant  ce  quartier-là  des  Ccucncs,cAroii  en 
terroir, &  iceluy  alFcz  fcrtilejmcfnageaDt  la  faucur  du  tempérament  du  ciel, 
le  peuple  le  fait  hcureufcméi  feruir  à  porter  bleds,vins,&  fruids  desaibrcs: 
&  vers  Alex  en  l'Vzcgc  prés  du  Viuarctsiparties  du  Lâgucdoc,au  liieu  du 
blcd>y  cueillct  du  foiuipiantâs  leurs  Vignes  treillces  dis  les  prairies. Si  qu'a- 
uec  merucilic  y  void- on  s'accroidrc  par  enfemble  cex  diucrs  fruiâs»  mcmc 
l'oHuicc  5c  le  cha(lanier,quoy  que  de  diuers  &  prcque  contraire  nacurcl.Les 
bauiaignes  font  arrangées  par  proportionnez  inccrualle$,con)me  en  lignes 
paralelles.pour  donner  lieu  au  btcd  ou  au  fbin,&  aux  arbres  de  s'accroiflre 
entre  ellcs.La  didâce  de  l'vne  à  l'aiiite  n'eil  limitée  à  certaine  mefuretaccor-, 
dant  neantmoins  tout  bon  mefnagcr,quc  tant  plus  grade  elle  eft,tât  mieux 
à  leur  aife  &  plus  abondamment  les  fruits  de  ces  trois  genres  y  croifTent, 
Tâtya.quela  largeur  de  dix  à  douze  toiles  de  l'vne  à  l'autre  treille/era  rai- 
fonnablc  pour  faii&faitc  en  cet  endroit  à  l'intention  de  ceux  qu'ainfî  dcHrcc 
difjpofer  partie  de  leur  tciroir.A  quoy  ne  Ce  doit-on  nullement  a^eâionner. 
Cl  fur  les  lieuxjou  prés  de  là, l'or  n'a  bonne  prouiliô  de  bois  de  couppe  pour 
le  rouftcncmenc  de  cette  Vigne»  qui  en  confume  plus  que  nulles  autres; 
car  d'en  aller  chercher  loin  auec  de  rargent,ne  feroit  ny  agréable,  ny  profi- 
table mefnage.Le  bois  après  auoir  fcrui  à  la  Vigne  le  terme  de  durée  que 
Nature  luy  aura  donBé,felon  fon  efpecejcy-deuant  reprcfcntce  ,  &  enuoyc 
au  (êu,  quand  oi^é  de  fa  place  en  cil  mis  denouueau. 

A  bônc  raifon.appclle-on,haute,la  Vigne  arbuftiac  ou  branchée  &  ietrée 
fur  les  arbres  ,  puis  qu'elle  cft  plus  cfleiiéc  que  les  autrcj.  Et  Ci  Ton  corn-  aibuftîuc, 
munique  ce  nom  à  quelques  treillées  c'el^  pour  la  di^erance  qu'il  y  a  d'elles, 
aux  ba(res,efchalafrces,&  à  lignolot.Telle  Vigne  e(l  inuentcc  pour  la  matu- 
rité des  raiHns.s'accomodât  au  pays:car  au  plus  froid  pays  de  Vigne,les  rai- 
fîns  ne  veulent  roeurir  prés  de  terre,pour  fa  grade  humidité,même  en  l'arrié- 
re faifon  de  l'Auiomne^deuant  laquelle  cômunément  nevcdange-on  en  ces 
quariiers-là,pour  la  tardité  du  climat  :  à  quoy  cll-on  contraint  à  les  éloi* 
gner,en  éleuant  les  ccps.Au  contraire  des  pays  chauds,  où  pour  le  bien  de 
leurs  vendanges,approchent  les  caiGns  de  terre  ie^  plus  qu'ils  pcuuent^auec 
grande  vtilité.fe  fcruans  de  la  reuerbcration  du  Soleil  contre  le  fonds. 

Cette  Vigne  arbuftiue  Ce  niante  de  fautellcs  ou  chéueluë.nô  de  crocetes  1^°^*^ 
ou  maillots,pour  l'impoflibiliic  de  les  faire  reprendre  prés  des  arbres  dé- ja 
rcuenus.ceia  eflant  encorcs  afTcz  diBîcile,quoy  que  de  plât  cnracinc.Pour  ce 
faire,eft  creuféc  vne  fofTc  longue  de  quatre  à  cinq  pieds,large  &  profonde 
de  deux  &  demy,ioignant  l'arbre  de  l'vn  des  bouts:  en  l'autre  bout  font 

flantces  deux chcuelu'és,toutes  droites  fans  recourbeure,cloignée  l'vne  de 
autrcjauianc  que  la  foffc  cft  large.Là  par  boa  craittcmcnt  font  folicitécs  ^ 
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saccroiftre,  afin  de  pouiioir  atteindre  l'aibre  en  s'allongeans.ce  qui  pourra 
eftrc  dans  vn  couple  d'annces,cftâs  fupporicz  auccdcs  paux  fiic  perches. Lory 
la  foflc  recouucitc  iiîiquc  au  pied  de  l'arbre, &  d'iceluy  couppccs  tontes  les 
racines  pacoifTanSjlts  iettons  dci  cheuclucs  feront  couchez  le  longd'icel- 
IcfolRs  lufqu'au  pied  de  l'arbre,attachez  au  tronc  ;  &  grimpans  conirc- 
niont  à  nitlure  qu'ils  croillfonc ,  s'agraferont  aux  branches.  l.)eux  cheuc- 
lucs iumcUcs  on  plantera, à  ce  qu'vne  n^ourant,  l  auirc  fatisfallc  h  voftrc 
intention  &  toutes  deuxreprcnans  ,  tant  mieux  ouurcrcn  cet  endroit.  Si 
pour  la  grandeur  de  l'aibtc.dcnx  chcuelucs  ne  fortifent  à  le  rcucftir  ainfij 
qu'il  appartient,on  y  adioiidera  autrcf  deux,  paf  vnc  féconde  foffe  qu  oi:  fe- 
ra de  l'itutrc  coflc  de  l'atbre  ,  dans  laquelle  on  les  plantera  &  proiiigt>cra 
comme dellus.On  creufera  les  deux  follcyplus  tendantesdu  coUcdu  Midy 
que  du  Septentrion  ,  à  ccquelcs  chcuelucs  cftans  plantées  en  cet  afpid-là, 
(oient  tenues  en  abri, tant  que  faire  fe  pourra,&  ce  par  le  tronc  de  Tarbrc. 
Ainfi  jointes  la  nonuclle  Vigne  au  vieil  arbre,moycnn3nt  aufli  que  d'icc-* 
luy  plu fjcurs  branches  foicnt  oftces,  pour  inuitcr  les  iettons^<^u  cep  àfc  lo- 
ger delfusfans  importun  ombrage. 

Beaucoup  mieux  &plus  proficableracnt,  les  Vignes  arbufliues  s'edificnc 
par  le  planter  des  ieunes  arbres aucc  les  chcuelucs  tout  enfemble,  que  par 
lo  fufditemanicrc  ;  fcreprenans  rtts-bien  de  compagnie  ,  les  arbres  Se  les 
ceps  de  mcfmc  aage,  &  par  telle  cfgalitc  ,  s'enrrrtiennent  cnfemble  ,  pour 
durer  long-temps  :  d'autant  qi  CLhacune  plante  reçoit  fa  portion  dcUfub» 
ftancc  de  laicrrc  pour  fi  nourriture  particulière  ,  ce  que  ne  pourroit  faire 
la  Vigne  plantée  aptes  l'arbrejlequel,  comme  plus  robufte,attireroit  îi  foy 
le  meilleur  du  fonds,au  détriment  de  la  Vigne,  Ainfi  vaut  mieux  fe  difpofcr 
à  cela  tout  d'vnc-main,plantaDt  &  arbres  &  Vignes  enfemblement .  pour 
auoir  des  meilleures  Vignes  de  cette  forte, que  de  fc  contcntet  des  moins 
fruftucufeSjCn  lesfaçonnans  par  intcrualles. 

Pour  donc  fans  fuicdlion  drclfer  vnc  bonne  Viguc  arbufliue,  on  y  ou- 
Difcouts  urcra  en  cette  maniere.Qur  le  lieu,  pour  vn  preallable  foit  choifi  comme  il 
poir  le  appariienrjfelon  lei  générales adrefles  :  vnidc  de  tous  empefch«men5,  corn» 
j../r..  j-       d'arbres  déroutes  fortts,de  racines  ,  Se  pierres  importuncî.  Apres  fera- 
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oc','&Vm     P''^*  refolulion  ,  fi  parmy  la  Vigne  on  veut  fcmer  du  blcd.ou  non  .pour" 
eôfidcra-     des  le  coinmen  cerne  ne  difpofer  le  lieu  i  ces  deux  vfages,ftlon  qu'en  chacun- 
tiens  requi   d'iceux  on  iiouucdn  rocfnage.  Ceux  qui  font  du  bUd  dans  la  Vigne  ,  ticn- 
nent  que  fonte  la  dcfpfncc  de  l'entretient  delà  Vigne, fort  des  blcdsqni* 
en  prouicnncnt  de  forte  que  le  Vin  &  les  farmens  qu'on  en  tiretcftcnt  de 
liquide  reucnu.  L'$  anrrts  ne  croyeiit  poinr  que  de  Vigne  meflanj^éc  le 
Vin  forte  en  fi  grande  quamicc,qu'eftaat  (èule  la  terre  ik  pounant  quclan- 
gonreufcn  cnt  fatisfaire  à  \à  nourriture  de  diucrs  frniéts  ;  &  d'abondant 
tftimani  q'ie  c'cft  fctiîement  apparence  de  bon  mcfnage,  que  de  tirer  la  dcf- 
penfe  de  la  culture  de  la  Vîgne,lc  bled  croilfant  parmy  cfle  j  5c  qn  il  ▼tu- 
droit  micur  la  tirer  du  Vin  mcfmc  attendu  que  le  rcdant  rmit  bien  comp—' 
té  ,  forme  vn  raifonnablc  rcucnn.loin  que  le  vin  en cft  beaucoup ortilleurv* 
qtieccluy  qui  croift  anec  les  blpds;à  quoy  cft  requis  anoir  efgnrd.rant  pour- 
choix  qu'il  y  a  de  vin  à-  vin,  que  j>our  l'honneur  dv>  ciîmar.  \hfinc  que 
c'eft- i'vfa g€  des  plus  exquis  terroirs  à  Vign«  PLî'il*  ,  jicioni  employez  ki 
smie  goic  qu'à  ccluydcs  raitÎBS». 
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Plus  au  large conuicndraplamcr  &:  arbres  6c  Vigncs,au  lica  où  l'on  pré- 
tend fcracl  du  bled, qu'eu ccliiy  dcftinépour  le  Tcul  Vignoblcii^tir cctiuy- 
li  les  arbres  feront  plantez  loin  l'vn  de  1  autre  »  de  cinq  à  lix  coifcs  en  ran- 
■gccs  cquidiftantcs  de  huid  à  dix  :  &  pour  cettuy-cy,  lutbra  la  incfurc  de 
trois  toifcs  en  tous  fcns.  &  pour  les  arbics  &  pour  les  rangccs:par  ce  nio- 
ycn  fe  trouuans  difpofcz  à  la  qiiit>qu'oncc>Ën  chacune  dclqucllcs  ordon- 
nances «les  arbres  feront  plantez  par  rangées  droites  paiFaiâcmcnt  allig- 
nées,  à  ce  que  la  charrue  y  paffe  librement  Tans  rien  gader.  Ces  arbres  {c- 
ront  plantez  non  par  troosfcparez  ,  mais  par  foires  longues  &  ouucrtes  »  '.ntoo 
oui  craucifcront  le  fonds  :  afin  que  leurs  racines  &  celles  des  ceps  ,  puii^  '  m 
(ent  librement  courit  le  long  du  folTc  dans  la  icrtc  frcfchcmcnt  mouiiéc  , 
fans  qu'aucune durté  les  en  dcftourne,  dont  telles  nouuellcs  plantes  pren" 
dront  grand  &  prompt  accroifemcnt.  Ces  folTcs  feront  larges  de  quatre  k 
cinq  pieds  ,  &  profondes  de  deux ,  fi  ç'ci\  en  terre  forte  &  argillcufe  ;  mais  ; 
foibic  &  fabloncufe  ,  conuicndra  leur  donner  moindre  largeur ,  6c  plus 
grande  prolondeur.  Le  temps  défaire  ces  folles  ,  fera  le  mois  d'Oâobre 
&  celuy  de  Nouembrc  «  ou  pludoil  3  Ci  le  loiftr  le  permet  :  lcfquellesvdc««3 
meurcront  ouucttesiufqu'à  la  fin  de  Fcvriçr ,  ou  au  commencement i<fc  !  .  -^,3 
Mars,  qu'on  y  logera  les  plantes  i  &  cependant  les  gelées  del'Hyuer  en  : 
auront  préparé  la  terre  pour  les  bien  rcccuoir.  Le  Printemps e(l  meilleur: 

f>Qur  telles  plantes  ,  que  l'Automne ,  quelque  fechc  que  foit  lafaifon  ou 
a  terre  :  ariendu  que  c'cd  toujours  en  lieu  froid  qu'on  les  édifie.  L'arbre 
fera  choifi  de  la  grolTcur  du  bras  «pour  bien  fcruir  en  cet  endroit  :  car 
moindre ,  ne  fcroit  de  grande  viilité  ,  pour  le  iudif  accroillcmenc  de  U't 
Vigne ,  qui  trouuant  foibic  raibrc,roppriincrou  dans  peu  d'aunés.  Qnanf  ' 
à  la  vigne  ,  clic  fera  toufiours  proprcà  planter  ,  pourucu  qu'elle  ayc  b:lle 
chcuelure,moyennant  laquelle  fe  réprendra  ôc  s'ngrandira-cllc  très- bien  ioi- 
gnant  l'arbre  :  ce  qu'elle  ne  poutroit  faire  n'ayant  des  racines  à  fuificance 
pour  tenir  rang  de  compagnie  auec  l'arbte.Tout  à  U  fois,raibre  &  les  ccjps 
feront  plantez  «quatre  ceps  à  chaqucaibrc  j  dcfquels  il  fcracnuironne  : 
touslefqucls  ceps  iuindront  le  pied  de  l'arbre  ,  feulement  par  le  bouc 
dufatmcnt,  car  les  racines  de  la  fautelle  ou  cheueluc  ,  s'en  reculeront 
tant  qu'on  pourra  ,  à  telle  caufc  les  çouchans  le  long  de  la  folle  Ôc  ce 
fera  pour  donner  à  chacune  de  ces  diueifcs  plantes,  (a  portion  du  ter- 
roir. Par  deiTus  Se  ioigiiant  les  racines  des  aibres&  des  ctps  *  fera  roife  la 
plus  cuite  &  meilleure  terre  tircc  la  première  de  la  folle,  &  l'autre  en 
l'uite  ,  comme  dc/Tus,  &  pour  les  raifon  ducs.    La  folle  ne  fera  du  touc 
rccomblcc  de  terre  pour  la  première  année  (  ou  feroic  que  le  fond  fuCt 
par  trop  humide  )  mais  feulement  à  demy  remplie  de  terre  pour  con- 
traindre les  racines  du  nouueau  plant  à  fe  fonder  profondément  ,  la- 
quelle folTe  ,  l'année  d'après  on  achcuera  de  remplir  ,  en  la  rcunifTanc 
au  plant  du  lieu.  En  plantant  l'arbrcon  le  tcflera  fur  terre  ,  fept  ou  huit 
pieds  ,  fans  luy  lainbraucuncs  branches ,  mais  feulement  des  longs  chi-  Accomo* 
quots.en  Icndroit  ou  mieux  s'accorderont.  Pour  l'efpargnc  ainfi  édifie- 
on  la  Vigne  arbuftiuc  ;  mais  pour  le  mieux,  en  lieu  plaio  ,  le  champ  ^y'^e*U 
eft  rayonnce  ou  fofloyé  des  deux  coftez  ;  les  foflcz  s'entrc-croifans  l'vn  /ignc. 
l'autre  «faifans  par  ce  moyen ,  d; s  grands  quarrcz  au  champ.  L'arbre  c(l 
poféji  l'cntreocroifcurc*  ôc  eu  fuite  les  quatre  lâutelles  cheuciucs ,  clu- 
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cune  à  part      vn  (ode  ,  toutes  enfcmble  cnuironnans  l'arbre  de  tous 
coflcz,:|U  grand  auancetncnt  de  l'œuvre.:  tant  pour  le  branchcage  dey 
plantes  que  pour  leurs  racines  »  s'cgayans  prcfquc  par  tout  le  champ, 
moyennant  la  icrtc  remuée  des  foiUz.  Ce  qui  ne  fc  pcuT  faire  fi  bien 
par  l'autre  manière,  y  manq.;ant  la  moitié  dcsfoirru  nccclljitc  à  l'accroic 
de  la  Vignccôme  le  trauail  le  montre. Autant  que  tes  prcccdcntcs  Vignes,, 
cette  icy  fortira  de  terre  en  la  plantanc,c'eil  i  fçauoir.quclque  quatre  doigts 
&  non  plus  ,  couppant  là  jullcinent  le  bout  de  la  chcucluc   an  pied  da 
Quand  ^rooc  de  l'atbtc  ;  afin  quefon  tige  t'cngtoffifTc  de  bonne  heure  pour  fc  bien 
«ictticla   fonder. Au  iroifjcmc  ou  quatrième  an.on  iertcra  la  Vigne  for  la  fourchcu- 
Vigne  fut  rc  dc  l'atbrc  ,  l'ayant  à  ce  préparée  aupar.nuant  en  la  ramonrant  le  long  dti  ^ 
l'arbrct     jronc  de  l'arbre  chacun  an  petit  à  pctit,iufque$  ï  ce  poinft-là. Tandis  l'ar- 
eftrc  pot-       produira  fes  ieitons  ,  Icfqucls  à  mcfure  dcleuc  accroît,  feront  difpofcz 
ICC,        pour  feruir  au  fupporr  des  rameaux  dclaVigtic  ,  couppant  tous  Icsrcjcti 
*      fupcrflas.roignant  &  accommodant  Ici  autres  à  propos,  préparé  par  Tou- 
vragc  roefmc.Quelqucs-vns  façonnent  l'arbre  à  deux  ou  à  trois  ctages.pouc 
CB  autant  dc  lieux, ronucr  comme  des  treilles  rondes  &:  plattcs,  fur  Icfqucl- 
Commét,       Icfcjcttons  aucc  lesraifms  fc  repofcnt.Mais  cette  ordonnance  n'cft  paf^ 
la  meillcute:d'aucant  que  feulement  font  plus  au  Soleil  les  raifms  croilfant  ' 
aa  plus  haut  étage, les  autres  par  trop  ombragez,  ne  pouuans  du  tout  pro- 
fiter. Il  vaudroit  mieux  s'arrcftcr  à  vn  fcul  étage  ,  Ifqucl  on  façonnera 
grand  &  large  ,  pour  contenir  tous  les  rameaux  de  la  Vigne,qu'ain(î  ï  ceT 
fon  accommodera  à  tout  la  fcrpc  ,  la  déchargeant  dc  rout  le  fupcrflu.  Il 
n'cft  important  dclaiirer  écarter  aucuns  vergcitons  de  l'arbre,  remontans 
contre-mont  plus  haut  que  les  autres,  s'il  s'accorde  par  la  joyc  de  l'arbre; 
pour  faire  grimper  fur  iccux  quelque  rameau  dc  la  Vigne. 

Autant  foigneufemct  que  celles  d'autre  efpece,ccttc  Vigne  fera  taillée  en 
^Tfcia'    Ta  faifon.laqucllc  cft  après  l'Hyueijfelon  les  raifons  du  planrer.Autrcmcnr, 
Silice  a     la  laifl'ant  fans  la  façonner  à  )a  (erpe  ,  comme  font  queltjues-vn$  mauuais 
presTHy-  rocfoagcrs,dt  franche  que  la  dtfircz,par  fa  grande  charge  fe  rendroit  fauua- 
ge,&  ne  prodoirct  que  lambrufchcs.La  manière  de  la  lail'er.efl:  cdlc  mef* 
me  des  autres  Vignes, à  fçauoir  en  oflant  tout  le  bois  qui  a  apporte  ffuiâ: 
la  précédente  année,  exceptez  quelques  farmens  dc  nouucau  bois  longs, 
qu'on  y  lailfe  pour  la  production  du  fruift  ,  odant  rous  rejets  fupcrflus. 
La  Vigne  fc  délie,&  comme  pour  rafraifchi(rcmein,fe  délafTc.ctant  nettoyée 
de  toutes  fes  importunitez:apres  elle  eft  reliée  auec  des  ozic r$  doux  &  fkc- 
filcsjafin  qu'elle  en  foit  moins  blcffce.  Cette  confidcration  (crvira  de  ne 
mettre  le  lien  deux  ans  dc  fuite  en  vn  mefme  endroit,  afin  dc  n'offcncer  le 
cepjmais  par  années  alternatiucs, remuer  la  ligature  plus  haut  on  plus  bas. 
L*Qp  cf.  L'arbre  aulT»  tout  d'vnc  main  fera  émundé  par  chaque  année  ,  5^  d'icclujr 
«lundcra    ofté  cc  qri  peut  empefchcr  l'accroiffemct  Je  la  Vigne;  auquel/cra  laide  feu- 
l'axbic,     Icmenilc  necefla«re  pour  le  (iippottdts  rameaux  des  ceps.  La  Vignc,pouT 
fa  c:rande  fertilité ,  prodtrit  quelques-fois  telle  abondance  dc  drageons, 
que  lc^s  branches  de  1  arbre  ne  font  C4pabl«s  de  les  fupporrer  ,•  maiscom- 
xnem  (■  i  on  les  .lirpofe,verfenr  en  dehors,  fc  prr ripitans  co  bas  ï  l'intcreft 
<}esra{fin$  :  dcfquels  ainfi  fufpendus  , s'en  perd  beaucoup,  par  l'Jbranlc- 
Feurquof  ment  des  rems.  A  cc'a  !c  rctnede  ell  dc  roigner  les  cimes  des  jetions  que 
vcirczfuirieitcc  en  dchots  >  ccrairaignajir  pax  cc  inoycB  la  Vi^nc  de  fc 
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maintenir  en  Tes  limircs,cc  rcmedc  fcruiia  au  profit  des  raifins ,  rcflans  fur  ro'fiwt 
leurs  appuis  pour  s'en  cngroflîcpour  la  raifon  notice  cy-deuant.S  il  vous  j""™o'« 
fait  pcnfcmcnt  de  tondre  ces  drageons  li.pour  l'abondance  des  raifins  qu'y     i,  yi- 
verrcz^afin  de  ne  les  perdre  ,  vous  vous  en  abriicndrcz  iufqucs  »  la  fin  des  gne. 
vendanges, &:  lots  fans  dilaycr  ny  arrendrc  la  couppc  générale  de  la  Vigne, 
telle  réparation  luy  fera  faite  :  la  dcchargcaiît  par  ce  moyen  de  l'in-tportuni- 
lé  des  vents  de  I  Hyuer  qui  l 'ébranlent  fort.    Or  comnie  cette  cfptce  de 
Vignoble  (ainfi  que  toute  autre)  cft  eftimcc  pour  l'abondance  de  fon  fiui^» 
&  cela  ne  pouuans  ctre  q  l'anec  vn  bon  nombre  de  ceps  &d'atbrr$  requis 
pour  les  fupporter  :  audi  doit-on  faire  en  forte  que  les  arbres  en  foient  bien 
nourris  5c  bien  proportionnez, d'autant  que  plus  paroit  que  de  nulle  autre 
VignCjla  laideur  de  cette  icy  ,  quand  les  branches  de  fes  arbres  fc  trouuenc 
manques  &:  dcfeftucofes.  Pour  l'honneur  du  mcnage,&  pour  le  bien  du  re- 
uenu  aucc,  eft  necelfaire  de  la  maintenir  par  bonne  culture,  en  1  état  qu'il 
appartient, &  d'en  reparer  les  défauts  venans  par  vieilleffe  ou  accident. 

C'cft  Tordre  obferuc  à  l'entretctient  détoures  fortes  de  Vignes,  que  îl^gç^* 
de  les  piouigncr.On  vfcra  donc  de  ce  remède  enuers  le  Vignoble,  princi- 
paiement  pour  le  regard  des  ceps,  lefqucls  non  feulement  loulfrent  ,mai$  -^^^ 
fe  réjoiiidcnt  de  telle  culture.  Des  arbres  n'ed  pasainfi  pour  la  difficulté  atbrcs. 
de  les  rcnouneler  par  ptouignemcns:laquelle  fe  ireuue  plus  grande  en  ter- 
roir de  Vignes,  qu'en  autrerpour  la  qualité  plus  feichc  qu'humide,  qu'il  re- 
quiert contraire  \  rourprouigner  d'arbres,  celuy  nepouuant  être  fans  beau- 
coup d'humcur:&  il  fautchoifîr  les  efpcces  d'arbres,  i  ce  particulièrement 
propres,  qui  iK  lont  de  celles  qu'on  employé  \  l'appuy  des  Vignes.  Sans 
donc  s'amufcr  au  prouigner  des  arbrc$,pour  les  raifons  fufditcs,  ny  d'y  en 
replanter  de  nouucaux,  ncfe  pouuans  édifier  parmy  l'embarras  des  racines 
de  la  Vigne  jict  ll-rs  ayans  occupe  tout  le  fonds  :  nous  remédierons  à  tels 
dcfaiirs,aL:cc  des  panx  6c  pcrchc$,dont  nous  fupporterons  les  ceps  qui  en 
auront  bcfoin  ,  Jcs  accomreodans  en  treillages,  comme  s'accordera  le 
mieux  :  par  ce  moyen,  façonnanr  des  Vfgncs  baflardes  ,  participantes  des 
arbuftiucs  &  treillées:  Icfqucllcsne  pourront  manquer  de  fc  rendre  bon» 
ne?  &  autant  belles,  que  communément  la  diucrfité  eft  agréable. 

La  haïucur  du  tronc  ou  fourcheure  dei  arbres,  n'cfl  tellement  limitée  \  Hante» 
huiû  picds,qu'clle  ne  puifTe  palTcr  plus  outrc.Ce  fera  le  naturel  du  fonds,  ^" ''"^^^^ 
qui  donnera  la  loy  àcecy.  Si  la  Vigne  eft  afCfc  ep  lieu  auquel  elle  fc  plait  p^y".j^ 
le  plusjcommc  font  coutaux  &  terroir  maigre  &  fccla  mcfurc  fufditcfuf-  p^y  de  la 
fitarmtis  en  bafTc  carapaigne    terroir  gras  &  humide.fera  befom  de  la  bauf-  Vigne, 
fer  iufques  à  vnre  ou  douze  pieds,&:  d'auantage,  félon  la  bonté  du  fondsj 
mefmc  fi  on  fcme  du  bled  au  parterre  :  auquel  cas  la  hauteur  des  arbres 
ne  fera  rcftr;tinteà  certaine  mefure.Car  les  bleds  ay»ns  bcfoin  d'être  échauf- 
fez du  Soleil  iScdts  vcnts.il  cft  necelfairC  que  le  brancbcage  des  aibrcs 
s'éloigne  beaucoup  de  terre  pour  leur  nourriture.  Ainfi  que  l'on  void  en  Defpeofe 
certains  endroits  de  la  Savoye  ,les  arbes  porter  la  Vigne  fort  haute.  Ces  poui  i'en- 
Vigncs  hautes  s'entretiennent  ^  peu  de  frais, s'y  épargnant  le  bois  pour  les  ^^'y"^* 
fupj^orrt  r,  &  les  journées  des  ouvriers  à  en  çultiucrlc  fonds  :  à  l'vnfaiis- 
faiians  lcs  orbrcs,&  à  l'autre  la  charrue  ,  puis  qu'auec  elle  fc  fat;  iclabou* 
rage  ,  là  uù  elle  ne  peut  iou:r,  qui  cft  près  des  arbres  qu'on  achcut  \  \x 
»»ain.Tcllc  commodiicy  Eicarciiccct  le  labourage  ,  tant  que  la  teiie  fc 
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rcJuifc  en  pordre,  Cins  foufFrir  d'y  laillcr  croiftre  aucune  herbe,  quoy  que 
h  fonds  foii  deftinc  à  porter  du  bled  :  car  fans  autre  confidcraiion  de  pro- 
fil que  des  raifins  la  chofc  vaut  bien  la  pcine.Ioint  que  la  difpohtion  de  la 
Vigne  facilite  1  œuvre,  entant  que  fous  les  arbres  la  durruc  palfc  funs  y 
lien  gaftcr.  Les  pieds  desaibics  &  cepsîou  lefoc ne  peut  palfcr  fans  giand 
danger  d'en  rompre  quelque  partie,  feront  (commcacftc  dit)  culiiuczàla 
inain  ,  d'où  onolleraioas  c  upcfchemens,  pour  lailHr  l:s  bonnes  plantes 
en  liberté.  £i  c'cft  vne  chofc  affcuicc  ,  que  ceux-là  recueilliront  du  meil- 
leur vin  quc  plus  de  façons  ils  donneront  à  leurs  vignes  :  Ce  rcfoudra  eiv, 
cttcndioir  noftte  mefnager,  de  n'cfpargner  le  labeur  neccllàire  i  Ces 
vignes  ,  mcfaîes  à  celles  icy  pour  adoucir  leur  fauuage  naturel ,  prouenanc 
principalen  .nt  de  la  qualité  de  fon  climat,à  ce  qu'il  en  titc  abondance  de 
bon  vin,  ft'on  fa  capacité. 
Qacls  ar-      H  a  edc  jy-deuani  parle  de  l  cicaîon  du  complant  de  la  vigne  ,  &  de 
btcs  pio-  quelles  cfpccesde  raifin$,qu'cn  cet  endroit  l  onfc  doit  fcruir.  C^.ant  aux 
«u'icc  "  ^"""^     fuppott  de  cette  vigne  ,  auec  naefme  cutiofité  ils  le»  faut 

chojnr.  Nous  retiendrons  ceux-là  feulement,  dont  les  racines^  les  bran- 
ches ne  font  de  mauuais  naturel  ,  ny  conttaire  à  la  vigne ,  ny  trop  abon-  ' 
>•        dans  en  ramage  :  &  qu'ayant  fufhfanie  foret  pour  fourtcnit  la  Vigne  ,  tàu- 
^  s'accabler  :ux. menues.  11  cftdonc  nccerfairc  que  les  arbres  ayciii  leurs  ra- 

cinesdouccs  ôc  peu  de  rimeaux  afin  que  la  vigne  n'en  croillc  dauantage, 
&  que  leurs  racines  &  leurs  rameaux  fc  communiquent  enfemblc  leurs  ve- 
ois.    Au  contraire  là  où  les  racines  de  la  vigne  ne  piofiicroient  auprcs 
des  racines  amerts  des  arbres,  ny  les  rameaux  de  la  vigne .  fous  les  grands 
ombrages  des  arbres,  par  trop  touffus  Se  mal-fains ,  tant  elle  cft  noble,  ne 
pounant  fouffrir  aucunes mauuaifesq-jalitez.foit  dcdansou  dchois la  terre 
Ces  chofcs  fembicut  difficiles  à  rencontrer  en  mefme  aibre  ,  coutesfois' 
par  vne  curicufc  recherche  ,  on  en  approche  de  bien  près  i  ùieu  ayant 
pourueu  à  toutes  nos  neceOîtcx.  Les  Anciensfe  fonifcruiscn  cet  endroit 
des  Ormes.rhefnes.  Frefnes.Chaimes, Obiers.  Cornoalicrs,  trahies  ;  des 
Saules  &r  Trembles  aux  heux  humides.  Awjourd  huy  on  y  employé  le  Cc- 
rider  ,  a  quoy  s  appropriant  comme  I  on  dcfirc  par  la  facilite  de  fa  coup-  " 
pc ,  &  n  auoir  1"  racines  contraires  à  la  vigne  ,  6c  quicft  vn  des  meilleurs  " 
en  ceferuiccramfi^u  heurcufement  fe  pratique  au  haut  pays  de  Dauphi- 
nc  proche  Grenoble  ,•  où  pour  le  fupport  de  la  vigne  le  Cerificr  elf  en 
reputanonXes  Italiens  ont  vne  cfpece  d'arbre  appelle        qu'ils  eftimenc 
furparrer  tous  autres  pour  le  fupport  de  la  vigne  :  après  lequel  il,  font 
plus  d  eftat  du  Frcfnc  ,  ainfi  ils  tiennent  ces  deux  arbres  là  les  meilleurs 
pour  ceferLMce.Seraos  ila  longue  pris  gardequeles  Ormes, quoy  que  les  • 
premiers  en  quartier,  font  importuns  à  la  vigne  ,poar  leur  trop  abondante 
guamitc  de  racines  &  de  branches,  ^  -««"aamc 
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Enter  U  VignfyUfreferuef  âlniure  ,  la  guérir 
de  f  s  Molfidies. 

L'Entre  àc  la  Vigne  cft  paiticdc  ce  rocfnagc, nullement  neccfTairCjtoutes- 
fùis  viilc  i  mais  beaucoup  plus  curicufc.D'eftrc  neccfîairc  ne  fc  peut  di- 
re,  puis  que  les  farrocns  de  la  Vigne,d'eux- mefmes.fans  mojen  ,  prcntnc  ^^^^^^  oei 
promptcmcni  racine, fichez  dans  terre;  au  dcffaut  de  laquelle  facilite,  l'en-  cclTjiic 
icccft  nucntc  ,  di;quel  feulement  on  fc  fcrt  aux  plantes  dont  les  branches  ^cqrcr  U 
pont  leur  petite  moudlc.font  incapables  de  prendre  racincCar  fi  indilîc-  ^'ff'*- 
remmcni  tous  arSics  prenoient  de  branche,qui  fcroit  celuy  qui  voudroic 
prendre  la  peine  d'entcr.'t'ar  branche.s'cdificnt  aifcment  les  arbres  ayans 
grande  mouille,fans  autre  inyftcrc,qae  de  les  fourrer  dans  terre,commc  fc 

ftratiqueaux  coudriers, figuicrs,coignicrs  fie  fembl.iblcs;tous  Icfqucls  arbres 
a  Vigne  furpalTant  en  grandeur  de  mouelle,  suffi  les  furpatTc-cllc  en  prom- 
ptitude &  facilite  de  rcprife.d'où  procède  l'abondance  des  Vionoblcs,qui 
fe  voyent  prcfquespar  tous  les  lieux  fauorifez  du  ciel  ;  &  ncuroit  telle, û 
on  eftoit  contriini  édifier  la  Vigne  parle  fcul  bénéfice  de  l'enter. 

L'vtilitc  d  enter  la  Vigne  cft,qoc  par  U,  les  ceps  de  mauuifc  nature  ou  Vnic  : 
de  pen  de  rapjon  qu'ils  font,  dcuienncnt  dans  peu  de  temps  en  bonne  fie  Mat»  bîc# 
fertile  race  i  (ans  fc  donner  peine  d'vfcr  de  changement  déplantes  :  en 
quoy  y  a  de  la  longueur, &  de  l'incertitude  non  feulement  en  h  reprife  , 
niais  autlî  en  la  duvee. 

Lacurîûfiic  eft,en  ce  que  par  rcnrcr,les  ceps  (ont  mcflagée  pour  produi- 
re des  raifins  dcdiucrfcs  couleurs  &  faueurs,auccmcrucille  côtrc-faifant  les  Encot^ 


us  c«- 


cffeûs  de  Nature. Les  Anciens  nom  ignore'  cette  partie  de  Vignes  ,  l'ayat  P^^^^ 
pratiquée  en  deux  fortes,  i  fçauoir, en  perçant  le  tronc  du  ccp.&r  en  le  fcn-  p'!,çôs*aii- 
dant.La  manière  en  eft  tellc.Lc  tronc  de  la- Vigne  qu'on  dtfuc  enter,&  per-  li'cicjd'c» 
ce  en  trauers,vn  peu  en  biaifànr.en  endroit  vni     folide,pardelIus  terrc,tât  ter  IaY»î 
hautement  qu'on  veut. Le  trou  eft  fait  montant  de  bas  en  haut,  &  patlà,  ff^^- 
dans  iceluy  pour  greffe, le  faiment  cft  fourre , tant  auant,quc  parfaiten>ent  il 
ioignc  au  crou.A  cela  cft  accommode  le  farment,ncttoyc  Je  tous  empcfchc- 
rocns.fans  toutes-fois  rcfcorcer,ny  oftcr  les  bourgrons.  Apres  le  greffe  cft: 
roigpé  àla  fortiequatrc  doigts  de  long  ou  feulement  artant  que  deux  oeils 
ouDouTgcons  pcuucnt  contenir, &  quelque  peu  d'anantagc,  pour  accompa- 
gner le  dernier  oeil.  La  playedu  trouert  fermée  des  deux  coftcz,à  l'entrée  ÔC  ' 
il  la  fortic.auec  de  la  cire  ou  de  l'àrgilcpuis  couucne  aiicc  des  drapcaui 
ou  cfcorcesjfi  cuiicpfcmeni  qu'aucune  humidité  ne  vent  n'y  pnifTecuxrer.Le  ' 
tronc  ou  cc'p  cnré  f(t  aufTi  couppc  vn  pied  ou  enuiron  au  d.  ITjs  de  l'entcu-  • 
re,afi  j  qut  toute  ll'fubftâcc  paruicnne  au  nouucau  ciTtc:lc^joel  fera  fooftcnu' 
par  quelques  petits  paifïtaux  qui  ferciiront  en  outre, à  fuppo  ter  les  nou-- 
ixa*:  X  icttons  qui  en  proT)icndront,à  ccqne  les  venu  ne  les  rompcnt.Le  far* 
mcntpcuT^Tcffc  cft  pris  en'vn  cep  planté  ioigTKut  celuy'qn'on  rnrsuiôen  le 
coupjpaiK,juiîc»lc  laiflâui  viuxcdc  u  lubitancc  de  la  mcrcpour  vn  cou-- 
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pic  d*annéeij5c  iufqu'à  ce  que  pac  nouuellc  nourriture  tirée  du  cep  fauiiage, 
il  s'accroillc  fur  û:cluy.Er  alûrs  ,  comme  fcvrc,fcra  fcparc  de  Ton  preiuicc 
clloccn  leroignant  iuftcircntau  rcz  dutroncfur  lequel  il  cil  infciccn  l'c- 
droir  de  Ton  entKfr.Alnfi  fans  hazard,  fe  fair  cet  entemcnt, beaucoup  prifé 
par  les  Anciens. Mais  rarement  y  peut-on  aucnir,pour  la  ditbcultc  qu'il  y  a 
au  rencontre  du  fuiec  Se  du  greffc:car  de  necci{iic,conuientcettuy-U ,  cftrc 
gros&vnii&  cettuy  cy.luy  cftrc  joignanr^fin  de  s'accroidtepar  ciifcmble. 
Autre  Ne  pouuant  commodément  jouyc  du  voifinage  de  ces  deux  plantes  pour 
fijon.  tel  fcruicc-jlc  pourrez  faire  auircmcnt:non  toutcs'fois  auec  tant  d'allcuranop 
de  reprifcjqu'en  la  manière  fulditcLe  tronc  de  la  V  ignc  que  voulez  enter  eft 
^  demy  percé  &  feulement  iufqu'à  U  moucUc  fans  latouclicr:là  cd  fourré 
vn  (arment  pour  greffe, pris  d'où  il  vous  aura  plcu:cc  fera  pat  le  gros  bouc 
auparauant  aigui(c  âic  accommode  auec  vn  coudcau  biê  trcnchant/ans  tou-> 
chaer  à  la  moiijIlr.Par  force  &  à  coups  d'vn  petit  marteau,  le  ferez  entrer 
dans  le  troii,&  tant  auant  que  ce  qu'aurez  appointe  fe  cache  dans  iceluy.-& 
là  bien  affermi  auec  de  la  cite  ou  de  l'argile  ,  lera  couuert  >  afin  qu'il  ne  G: 
mouïUc  ny  s'efucnie  point.Le  trou  iiade  haut  en  bas.  à  ce  que  le  gicffc  l'^ 
infcrc, regarde  en  haut  pour  la  commodité  de  fes  nouucaux  lettons. L'indru- 
ment  à  faire  ce  trou  en  cette  manière  d  cnict  &  en  la  précédente  fera  vn 
gros  vibrequin  de  menulHcr  qui  c(l  beaiicoopmcilleur  qu  vu  taraitc  :  parce 
(jt/il  cave  par  retailleurcs/ans  faire  po  iffierc  ny  rt^baucureicommc  le  tarairc: 
chofc  que  la  Vigne  haït  que  d'cflre  mal  vnic  en  fa  couppc.  Vgîia  la  façon 
ancienne. 

lîo5«r-        Mainrcnât  auec  moins  de  myftere  on  ente  la  V-^ne;c'cflà  la  manière  des 
BCi.        aibres  fiui(5ticrs,cn  fente  ou  au  coin:cn  ce  poind  feulement  différant  des 
arhres,qu'cllc  ne  prend  entée  fur  terrc»qu'à  tres-grandc  difficultc.Lc  cep  def- 
chauiré  dans  cerre,demy-pied  ou  trois  quarts, &  fà  rondement  couppc,  e(l 
fènducn  trauers  eipargnant  la  mouellcipuis  dans  la  fente  font  mifes  deux 
crocetes.pour  gretTcs,joignâs  l'efcorccdu  tronc  des  deux  co(\cz:apres  dou- 
cement liez  fans  beaucoup  preffcr  auec  des  oziers  mois  6:  flexibles:fînale- 
mentjlp  tout  couuert  d'argile  &  d'efcorces  de  faule^ou  de  drappeaux,pour  lc"*%^ 
garder  d'tfuenter.eft  rechauffe. laiffani  fortir  fur  tcrte,fculemcnt  deux  œils 
ou  bourgeons  des  greffes. Plus  ficile  que  durable  cflla  rcprife  de  cette  en- 
tente,ne  pouuans  les  greffes  recouurir  la  playc  de  lincifîon  du  tronc.à  cau- 
fc  que  par  iccUcfort  lî  grande  abondance  d'humcur.quefuffuqiiai  les  greffes 
les  dcflourne  de  s'cngroflîr.dont  languillantjils  periffent  dans  peu  de  icps. 
On  remédie  à  cela  en  diuertifTant  cette  humeut  fur-abondanre  par  incinon 
fafie  au  pied  de  la  Vigne, plus  bas  que  l'cnteuretd'où  comme  fontaine  ,  Ttt- 
lcmcnt,telle  malignité  decoule.Mais  le  fouci  de  cette  fîngulautéj&la  peine 
qu'elle  donne,rend  vain  le  reraede.Ce  qui  a  caufc  i'inucntion  d'enter  les  ceps 
tu  bout  des  farmens,en  les  prouignans,  comme  a  cflé  touché,auihorifc  pac 
l'expcricnce.Dont  l'heureux  fuccez  roonflrc  ne  craindre  la  courte  vie  de  U 
vi;;ne,ainfi  affranchie  :  atttendu  que  fans  importunitc,d'hiimeur,e(lanf  de 
même  aagcle  fauuage  &  le  fcanc,enfcmblc  dccoiTipagni«,(è  maintiennent. 

Vnc  large  &  profonde  fofTc  fera  faite  autour  du  cep  que  voulez  cnfer,dans 
laquelle  renucrferezle  cep.efcattans  les  rameaux  aux  co(lcz,les  faifanc  re- 
courber en  hiut  par  le  bout.Qjatre  doigts  fur  Iarccourbeure,vn  pied  dans 
cerrcalcs  (àruiens  fcroac  couppcz  rondcmcot,puis  auec  yh  couflcau  bien  crc- 

^chanCf 
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chant,  on  en  fendra  trois  doigts,  &  dans  la  Fente  on  appliquera  pour  gref- 
fe le  farmcni  fait  en  coin,  &  Ci  bien  taillé  ,quc  les  deux  cfcorces  des  deux 
coftcs  feioigncnt  à  celles  du  fauuagcon  :  ï  cette  caufe.l'vn  &  l'autre  cftans 
choifis  de  pareille  grofTeur  comme  a  cfté  dit.  La  playc  couuertc  d'vn  pea 
dccirc  ou  d'argile,  fera  lice  auec  du  cbavurc,  ou  tuec  vn  ozicr  mol  &  doux?  ' 
atpour  fin,  fera  enterré,,  exceptes  deux  œils  ou  bourgeons  de  Icnic  ,  qui 
relToriiront  de  terre,  comme  deffiis. 

Tous  Icfquelscntemens  veulent  eftre  feits  au  commencent  du  Printemps, 
fans  autre  îfgard  de  la  Lune  que  des  ioucs  de  fa  plus  grande  foiblcfTc  mon-  * 
tant  ou  dcfcendant,  quipcuuenc  cftrc  fix,  qu'en  cette  aûion  faut  euiter,  Vigoc 
Commcaufliil  ne  Cwt  entreprendre  d'enter  la  vigne  auxiours  froids,  ven- 
teux, pluuicux,  mais  pour  ce  faire,  choifir  le  beau  temps.  Touchant  l'elc-  ^^^^ 
ôiondes  greffes  Se  cionspour  enter,  il  n'y  a  autre  manière  de  les  bien  co-  ^^^^ 
gnoifltc,que  celle  cy-dcuant  dite  au  choix  des  maillots  ou  crocctcs,  où  fc  gttff-s 
faudra  arrefter.Obferuant  ceci,  que  de  fc  garder  de  tronçonner  vnc  crocc-  conuiét 
te  en  pluficurs  pièces  ,  pour  en  faire  diucrs  entes  (  faute  trop  lourde  de  ir-  «'^o'f*^* 
remediabic  ^  mais  feulement  enter  les  plus  prochains  œils  du  vieux  bois 
d'iccllcjcommc  eftans  les  plus  fcrtils.Et  c'eft  ce  qui  fait  que  l'enter  de  la  vi- 
gne c(\  tant  pri£e  ^  quand  il  n'y  a  que  les  bourgeons  féconds  qui  foyenc 
employés  en  ce't  endroit. 

Qu^anr  à  enter  la  vigne  fur  l«  arbrci,  c'cfl  temps  mal  employcrcat  fauf  La  Vigne 

le  refpeâ:  de  certains  Anciens  , elles  ne  peut'reprendrc  que  trcs-difficile-  "'^f'^f/"' 

^          */-  r  r     t    r         '^•n'^Lr   -       •  eotci  fur 

>^penc  lur  autre  elpcccque  lut  la  liennc ,  ireHant  choie  ïamais  vcuc,  que  ji|,jç,, 

défaire  fortir  de l'htu'le  des  raifms  d'ync  Vigne  entée  fur  vn  noyer: ne 
roeurir  des  rAiHns  au  Printemps, en  celle  qui  eft  inferce  far  le  ccrilîcr.ou 
gui^nier:de  qnoy  ceux  qui  par  curiofitc  l'onr  expérimenté  (  fous  anciens 
cnfcignemcns  ^  oourront  rendre  tefmoignage.il  cft  bien  vrai,que  par  curio-* 
iîté  pn  pourra  fuirc  produire  à  vn  cep  di uerfes  fortes  de  raiôns,  de  figure,-, 
de  couleur,  de  faucur,fclon  que  diucrfement  les  efpeces  feront  appliquées. 
Mais  beaucoup  plus  naiuement  fait  cela  Nature  d'elle  mefme,  que  l'artifice 
de  l'homme  bigarrant  les  raifîns  fans  moyen  mon  tou(îour$,wiais  comme 
parieu  quelquefois,  tacheté  de  blanc,lcs  raifins  noirs,&  de  noir  les  blancs.* 
Vn  tel  raifîn  ay«jemoy  mcfme  cueilli  en  ma  Vigne  raufcate,duquel  la  moi- 
tié de  la  gi^appe  cftoit  de  grains  noirs,  félon  la  nature  du  cep,  8c  l'autre  de 
blancs  ;  tous  les  deux  parfaidkemcnr  meurs:  &ce  qui  augmentoit  la  mcr- 
DeiUe,eftoit  que  fur  les  grains  noirs  y  auoit  des  taches  blanches,6c  fur  les 
blancs  de  noires  figurées  en  iafpe.Tels  raifîns  peut-on  accoupler  auec  les 
Cépftiens  de  Pl  ne.croiffans  en  U  Calabre  ,  qu'il  dit  cftrc  ainfî  qualifiés  na-  f^^-^^  'i^ 
rurellemcnt  durant  quelques  annees,&  nô  routes  de  fuite.Ot  fî  lant  cft,que 
pour  le  contcntemenr  des  curieux,  imitant  la  Nature  ,  on  vucillc  bigarre*- 
a  vigne,  on  les  pourra  faire  en  cette  forte.  ' 

Soycnr  choifies  dei!X  crocetes droites  &  vnies,  de  deux  dinerfcs  races  ÔC  Moyen 
difFcrenrcs  couleurs  dr  raifins,  comme  noirs  &  blancsjjjuis  fendués  dcleut  pour  à»* 
long.non  du  tout  au  niilicu,mais  iufqu'à  la  mouifllc,  fans  toutcsfbis  y  tou-  j""  \^\f^Ki 
cher  nullemêr:  apre^  •   n<fVc  enfemble  par  les  deiixplaycs  tât\mimeni  qu'on  ^.^..j, 

Î)Ourra,laco«Tin-in^uf  I  trce  ftoecdc  l'argile  délicatement  couuertc  auec  du  Uui^- 
ingc,non  tout  le  long  drs  croceres,mai$  en  cfpargnant  les  œils  Se  certain», 
auiccs  cndcoits  pour  mctitc  hars  tctce  Se  ptcndtc  racine  dedans  iccllc:j^  2;*- 
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pics  auoir  lié  le  couc  allez  feue  aacc  des  oziccs  uu  da  chanvre,  fera  olati' 
te  touc  droit  dans  tcric,  deux  <rils  en  reirorians, coaime  nous  auons  dtc 
fur  le  planter  de  la  vigne.  Moyennant  bonne  culture  icopporcun  arroufc- 
mcnt  produiront  leurs  ictions.&àla  longue,  en  leur  fai^on.du  fruidlmcf- 
lat>gc,c'e(l  à  fçauoir  raifins  blancs  &:  nous  :  de  c£tte  coblcur-ci ,  del  cii- 
droii  où  lacrocetc  cd  noiic,&de  ceilc-li  d'où  clic  cil  blanche  Mais  s'il  eft 
qucdion  d'auoir  des  raifins  encores  plus  mcflangez,  ne  fe  contentant  «ju'va 
cep  produifc  des  laifîns  de  diuctfis  couleurs,n)ais  qu'en  mefîne  gia^^pc  pa- 
roiilcnt  CCS  diuerfncs  ,  comme  i  ay  du  ci  deflus  •  il  faudra  palier  plus 
outre.  Au  mois  de  May  deux  des  nouueaux  icttons  de  'dcmi-picd  de  long, 
plus  ou  moins  t  croilfans  à  deux  codes  de  Ucrocete  fufditc,  fa.ns  les  ar- 
racher d'icelle,  feront  liez  enfcmblc  ,  Ufquels  pour  leur  tendrclTc  fans  au- 
cunement les  fendre,  fe  ioindroni  tellcment,quc  des  deuxainfi  mariez  s'en 
ferra  vn  feul  qu'on  prouignera  dans  terre  au  mois  de  Mars  cnfuiuanc,  & 
d'icelui  fe  formera  vn  cep  qui  en  fon  temps  portera  dcsrailîns  tels  que  vous 
demandez.  Vn  pl  is  court  chemm  on  pourra  tenir  pour  paruenir  à  et 
Autre.  poin6k,ccft  en  ft  feruant  de  deux  nouueaux  tendrons  pris  aux  deux  ceps 
VMllns.difTrrens  en  couleur,  vnis.incorporcz  6c  gouucrnez  comme  dcllus. 
Par  mefmeadreire  on  dluaHliera  les  faucurs  &c  figures  de  raifins  ainfi  qu'on, 
voudra  :  enafTemblant  plufi^urs  vcr-)eitons  de  ceps  de  différentes  fortes«; 
mcfmc  iufqu'au  nombic  de  quatre  ou  cinq. 

Mettre  dans  le  vuidc  de  la  fente  des  ceps  qu'on  ente  ,ou  au  lieu  de  la 
Moyeu  moucIle,qu'à  ce  exprolfément  l'on  aura  oAcc,dcs  liqueurs  &  poudres  aro- 
llûT/rfificr  fuccrc,mifl,canelc,  girofle,  mufcadc  ,  pour  donner  bon 

Ij  CïBcur  2°"^^        raifins  &  Us  parfumcrrles  ceulcurs  des  peintrc$,pour  les  teindre 
ôc  colorer  :dc  lareubarbe,alocs  cicoirin,&  autres  laxatifs, ri-ftrinûifs,dor- 
miiifs ,  pour  caufer  aux  raifins  ces  vertusj  de  la  theriaquc,  pour  fcruir  con- 
tre le  venin,&  feinblablcs  raaticfcs,n'eft  pas  vnc  fcicncc  allez  folidc,nc  fur 
laquelle  l'on  fe  puilTc  fondcr.quoy  qucl^linc  &  Conftantin  Ccfar  s'cffor- 
ccfil  de  l'enfcigncr.Non  plus  que  de  faire  venir  les  raifins  fans  pépins  odanc 
la  roouëlle  des  crocetes  qu'on  plante:difans  cclafc  pouuoit  faire  aucc  vn 
cut'auteille  lesayans  fendues  de  leur  long  A:  ainfi  vuidces  après  rciointcs  • 
les  loger  dans  terre. Il  efl  bien  certain  que  le  vin  tire  quelqucsfois  l'odeur 
des  herbes  croilfans  auprès  des  ccps,commc  cela  fe  remarque  à  Tournon,& 
ailleurs,où  le  vin  de  quelques  terroirs  fent  V jirinoloehU  rêtMrniM,où  faudcr- 
ne:inais  cela  cft  fipcu  que  ne  pourroit  fcruir  en  mcdccine.Conire  l'auis  de 
Caton,lcqucl  poaiLremede  en  maladie,  confeille  de  dite  des  vins  proucnâs 
des  ceps,  près  defquels,cxprciïcrocnt  l'on  plante  de  l'ellcborc  &  de  la  fcam- 
moncc:ô:  Pline  y  veut  de  l'aluync  ôc  del'hyfope  fondant  fon  dite  fur  les 
vins  croilfans  aux  mareis  de  Padouc  quifentenilcs  faux.  Ce  feront  les  vins 
mcdecinanx  qui  fcruiront  en  cet  endroit, fi  ainfi  on  le  dc5rc  qu'en  temps 
de  vendange  on  dreffera  ï  volonté:»  omme  fera  montré  en  fon  lieu  ,  & 
partant  fans  nous  donner  peine  de  faire  des  vignes  droguées,  les  laifTanslà, 
nous  compofcrons  le  moud  pour  diuersvfagcs  aucc  beaucoup  de  facilité. 
Touchant  aux  maladies  des  vignes  quelques  petits  remèdes  bons  &  ex- 
Maux  Je  perimcntcz  y  a-il  pour  les  guérir,  que  le  prudent  vigneron  n'ignorera  ;  la 
vignes,  fc  plufpart  dcfqucUes  maladies  vinnent  accidentellement,  ou  du  temps  ,011 
d'imprudence.  D  empêcher  le  temps  qui  leur  comraric,n*cû  au  pouuoir  de 

l'homn^ 
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fhommf,  fcnlcmcnt  par  certaine  prouidcnce  en  adoucit  -  il  aucunement 
le  coup.  Ôc  aprcs  en  confolide  la  playc.  Dieu  lui  ayant  donné  cette  facu 
Au<Ti  empccUer  d'iniuricr  la  vigAC  par  fottifc.dont  bien  fouuent  ell 
perd*  cormi^e  de  ne  la  tailUr  au  temps  &  ainfî  qu'il  faut  ,  quand  par  trop 
rude  appioche  d'hommes  ou  de  bcdcs  elle  e(l  rompue,  rongée*  Se  autre- 
ment mal  gouuernce.C'eA  pourquoy ,  en  ces  euenemcns  &  autre  neccf- 
fitcs,  la  vigne  fera  fecouruë  en  cette  manière. 

Les  gcUes  font  aucunement  dcftournccs  de  la  Tigne,fi  en  les  prcucnant  1^^^^^^^ 
on  fait  m  pluficius  Fieux  d'icelle  des  groffes  &  efpefTcs  fumées  auec  des  contre  Ict 
pailles  hnmldf  s  &  fîimkrsdemi  pourris,  lefquelles  ruirpans  l'air  diffoluent  gdécs. 
ces  nuirances.Mefme  après  que  les  gelées  font  tombécs,telles  fumées  font 
fottvtiles;  pourucu  qu'on  les  employé  deuant que  le  Soleil  frappe  deHus» 
pour  ne  loi  donner  loiHr  d'cfchauffcr,  les  gelées  eftans  encores  fur  la  vi- 

Fne:ce  qu'^  fondeniment  il  feroit  fans  ce  remedcHequel  par  picuoyance 
on  préparera  ic  bonne  heure,  faifant  en  diuers  endroits  de  la  vigne  des 
petits  monceaux  des  matières  fufdiies,  aufquelles  le  feu  fera  mis  au  ocfoiot 
fans  dclay.Taillcr  tard  la  vigne  lùiette  aux  brouillards,  pour  fa  fîtuationiou 
pour  fon  efpcce.  Se  tard  en  labourer  le  fonds,  la  garentic  aucunement  des 
gclécsid'autant  qu'elle  ne  bourgeonnera  qucU  rerops  ne  foie  aucunement 
defchargc  des  imporiunirés  relances  de  l'Hyuer.Et  les  gelées  n'auront  tant 
«le  prifcs  fur  les  ieuncs  bourgeont  de  la  Vigne  que  l'on  aura  tard  labouié 
qu'à  celle  dont  la  terre  auraeftc  fraifchemcnt  ouucrce.Car  non  feulement 
îcs  gdccs  tombent  du  Cicl,mais  elles  fon  fortiiîées  par  la  vapeur  de  la  ter- 
le.laqucUe  en  donne  ranr  plus,qu'elle9  en  ont  plus  facile  îfTuL'.Et  icellc  leur 
edantprefque  interdite  parla  dureté  de  la  terre  non  labourée  Se  affermie  pac 
le  trépigner  en  taiilant  la  vigne,la  liant  &enleuant  les  farmcns.il  ne  peut 
arriuer  grand  mal  au  uouueau  bourgeon  par  les  gelées,  dont  demeurera  af- 
fcuté  iufqncs  à  ce  que  la  chaleur  de  la  (àifon,  faifanr  ccfl~er  ces  noifan ces, l'on 
en  puiife  labourer  le  fonds  fansciainte.Laquelle  tardiuctéla  vigne  atten- 
dra patiemment,  ayant  efté  traitée  comme  i'ay  montrc^c'eil  à  dire,hyucr- 
néc;qui  cft  l'ocuure  donnée  en  Hyuer,laplus  valeureufc  de  toutes  les  aunes.  C-^ntrclai 

La  vigne  icmpcftéc  de  la  grclléfid  de  la  gelée  fera  rcmifc  en  bon  cftat,  fi  8"^'» 
hicontincnt  après  le  coup  elle  efl  reiai)lce,en  luy  couppant  tous  fcs  icttôs 
bons&  mauei^xaren  ellant  defchargce  &  ne  pouuant  demeurer  oifîueellc 
zcproduir»  de  nouucau  dans  peu  de  tanps  ;  rocfme  des  rai/îns  cette  mcfme 
faifon,fi  d'auentuie  cette  recouppe  fc  treuae  faite  dans  le  mois  de  Mai.Lef- 
quels  raifins  pourront  feeuir  à  faire  do  vin,le  temps  les  f»uonfanr,ou  pour 
le  moins  du  ver  -  jus.  N'arriuant  cela  fi  toft,  ce  remède  ne  laiffcra  pour- 
tant de  profiter  à  la  vigne.pour  la  rcparer.en  h  difpofant  à  porter  fruift 
l'année  fuiuanteiaucreoicntne  s'en  voulant  fcruir,  vous  n'en  pouuez  atten- 
dre vendange  de  valent  de  uois  ou  quatre  aBS,qu'à  la  longue  nature  la  met- 
tra en  fon  premier  cftat. 

Certaines  petites  beftcsdedÎMerfcs  cfpcces  toarroenrent  la  vigne  au  nou^  les  peti» 
neau  temps, fjiecialerocnt  celles  qu'on  appelle  coigniaux,de  couleur  vcnc  ,  icjbcftc». 
Fuifantccouppans  les  tendrons  auec  les  raifins,  enfin  s'enftrmans  dans  des 
fiiCilles  de  la  vigne,qu  ils  roulent  comme  parchemin, à  celte  caufc  diis/n- 
SrHmeniéûrest  àTouinon,y  faifans  leurs  œufs. Le  remède  à  cela  eft,de  les 
•ftci  auec  les  roains^cc  qui  fc  faiialfcz  faciUmciu  au  Icucr  du  Soleil  :  fi( 


L  1  E  V  T  R  Ol  SI  E  s  M  E, 
encore  mieux  en  ébranlant  le  pied  du  ccp.lcs  faire  tomber  dans  l'eau  qu'on 
porter^  aucc  vnfcau  où  cis  bcftcs  le  ramcircrouc  &  noycront.  Et  pour  tu 
pcidrc  \^  race  .faudra  prcndic  &  fouler  aux  pieds  Icscci.f"»  qu'on  trouutra 
dans  ks  feuilles  roulées  û.fpcnducs  au  cep. 

Quanc  aux  autres  beftcs  ,  comme  foarmi$,chfnilles     fcmblablcs,  ponr 
rouTwis  •  les  faire  roourit  ne  faut  que  cultiucr  fouucnc  Itfondi  de  la  Vigne,  j.our  en 
chenilles,  rompant  leurs  nids,le$  dcftouincr  dcVengcancciu  ijuoy  eli  bon  auflî  o-icf- 
^      Icc  quclqucsfois  au  gueret  des  cendres  de  Icfîiuc  ,  des-ciciitcs  de  bois,dc$ 
fuyes  de  cheniince,dcs  fablonsjdes  fumicri  propres  a  la  Vigne. &:  auiics  cn- 
grailTemcnsicar  tout  cela  contrarie  à  toutes  foi  tes  devcrnunc. 

Pour  chalTcr  les  connins  ^allant  la  Vigne  ,  en  broutant  les  premiers  de 
t-$con-    fcs  ramcaux'.faut  les  parfumer  auec  du  fouffre  ,  l'odeur  duquel  ne  pouuans 
oin»*        aucunement  fouffrir,  s'cnfuycni  des  auflî  toft  qu'ils  la  Hnccnt.  Le  moyen 
en  cft  facile:dcs  petits  paiflcaux  de  bois  fec  propre  à  briiflcc  feront  enduits 
à  vn  bout  auec  du  fouttirc  fondu  »  comme  allumettes  ;  &  de  l'autre,  fichez 
.droitemcnt  dans  terre,lc  feu  rais  air  fouffre  fera  ce  que  vous  dcrncr.Et  afin 
que  ce  bcftail  ne  retourne  plus  à  la  vigne  i  tant  que  fcs  lettons  pourlcui 
tcndreflc  eu  craindront  la  roorfurcjrcradc  bc(oin  réitérer  le  remède  de  qua- 
tre en  quatre  iours,iufqucsà  ce  queies  rameanx  du  cep  lovent  fortifies  8c 
durcis:  car  après  les connins n'y  toucheront  nullement ,  maift  fe  paieront 
des  matières  tendres  qu'en  abondance  ils  trcuuent  lors  en  1»  cat.ipngne  ,  nt 
s'attachans  iamais  aux  dures  que  pre(rc2  de  famine. 
Contre  U      La  playe  du  cep-bUffc  aucc  le  hoyaujcfclatcou  fendu  par  quelque  cucne- 
b.ciluie     rnent,  fera  co^folidéc  en  y  appliquant  un  emplaiUe  fait  de  fiante  de  brebis 
du  cep.         Je  bœuf  aucc  de  la  ccrrc  gra(re,enueloppez  das  vn  drapeau  l'y  faisâ'  renir 
tant  de  temps  qu'on  pourrajlc  mal  cftant  ou  vn  dehors  ou  dedans  la  terre. 
Par  même  remède  fera  guéri  le  venin  prouenantde  la  morfure  des  cheurcs 
&c  autres  bctesiapresen  auoir  recaillé  Tes  branches  par  ded'ous  les  broutreu- 
lesiles  playcs  eftans  grandes:mais  Ci  petites  le  feul  retailler  fufiira  ,  laifTant 
au  rede  faire  à  nacure,laquclle  fans  aucre  myflere  les  remettra  en  bon  edar. 

Qnauant  à  l'infercilitc  de  la  Vignc,le  plus  affeurc  remède  efVde  laproui- 
gner  &  l'encericomme  a  e^lcmonflré  cy-dcHuSjchangeans  par  Ules  infru- 
t^ueufes  en  fertiles  fans  s'amufcr  à  les  droguer  oy  mcdeciner  autrement:. 
Non  plus  que  par  extrauagans  remèdes,  à  croire  (ccourir  les  vignes  lan- 
gourcufcstidcchcantcs  6c  pleurantes  :  celles  qui  l'ont  tourmenrccrdes  poux> 
chenilles  &  autres  vermines:  celles  qui  pourrillenc  leur  fruifb  ou  qui  le 
brûlent.  Comme  par  arroufemenj  d'vrinc  :  par  frottemcns  de  lie  de  vin  : 
par  onguens  faits  auec  du  bitume  :  des  cendres  auec  du  vinaigre  :  de  farine 
d'orge  auec  du  pourpier  :  audi  par  frotter  le  tronc  de  la  vignCiSc  la  ferpe 
dont  on  la  couppe^auec  des  grailTes  d'Ours,£f  de  Lyon,&:  des  aulx  pilés , 
tien  que  ce  foyent  cnfcigneraens  tires  de  l'Antiquité,  pour  eftre  ces  chofcs 
trop  pénibles  au  Vigneron, &  H  peu  accompagnées  de  raifon  ,  qu'il  vaut 
mieux  les  laifTer  auxcutieux,que  dcs'yarrefter,pour  bien.&  fidcllemcnt  cuU 
tiucr  la  vigne  en  toutes  fcs  parties  :&  félon  que  Tes  efpcccs  particulière- 
ment le  requicrent.comme  a  cftcreprefenrc.  Moyennant  quoy  ,  les  vigne 
rapporteront  tant  dcfruidl,qne  fous  la  faueur  cclcfte  ,  le  pcre  de  famill 
aura  pludoll  faute  de  logis,que  de  vendange. 
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Préparation  aux  Venàanges, 
Chap.  VI. 

SI  la  vigne  au  cours  de  Ton  tnaniemenc  demande  beaucoup  de  fcience 
6c  de  diligence  >  c'cft  en  ce  poinâ  de  la  vendange  ou  ces  chofcs  font 
nccciraire$>  pour  tirer  en  pcifcÀion  de  bonté  &  d'abondance  ,lcfruidk  fcpçm/^ 
que  Dieu  par  là  nous  ilidribuc. Les  récoltes  de  tous  autres  fruiâs  que  U  toutfcccf 
terre  produit  fepcuuent  faire  par  procureur.où  il  n'y  peurauoir  du  domina-  chirger 
ce  qu'en  laquauiitc  demeurant  toufiours  la  qualité  fcnîblable  à  clle-mcf- 
me.  En  cet  endroit  on  peut  eltrc  tromoc  en  1  vnc  «  en  1  autre  ;  melme  dangti. 
c'efl  chofc  non  feulement  très  •  diihcile ,  mais  prefque  im^'oflîble  que 
le  pere  de  famille  foit  fatisfait  touchant  la  qraliré  de  fcs  vins  ,  C\  de 
l'oeil  il  abandonne  les  ccliers  &  les  caucs  ,  rans  que  Tes  vendanges  du- 
reront, pour  en  lailTcr  l'entier  gouuerncment  à  fcs  gens  :  n'cftantpas  vnc 
charge  qu'on  doiue  commettre  à  petfonnes  ,  dont  le  gouft  eft  lemblable 
à  la  rudclTe  de  l'cntendcmenr.  Au(E  ce  n'ed  pas  en  la  caue  du  grolTicr  pay- 
fan,  quoy  que  fituc  en  pays  de  bon  vignoble,  que  communément  l'on 
trouue  les  plus  précieux  vins,mais  chez  les  gens  de  bon  cfprit,  Icfquelscn 
rapportent  cette  louange:Que  celuy  eft  cftiroc  homme  de  bien  qui  a  de  bon 
vin. De  là  eft  auflî  ùiét  cent  \x\zx\mt,Qu'vne  feule  foit  l'anné  l'on  fe  Aeir  dp^ 
frejîer  à  ^cff^Suiuant  laquelle  on  void  en  temps  de  vendanges  ciloigner , 
des  grandes  villes  les  Perndens^CofeillcrSjBourgeois  &  autres  notables  pet- 
fonnes pour  aller  aux  chaps  à  leurs  ferme»  pouruoir  au  vins:aimans  mieux 
prendre  cette  peine  pour  eftre  bien  abbreuuez  quel'eûre  mal  en  erparf;nant 
ce  peu  de  foiici  qu'il  y  a  en  ce  mefnage.C'eft  pourquoy  les  vacations  de  Se-  ^ct»3Ké 
ptembre  iufques  à  S.Martin  font  ordonnées tn  tous  les  Parlemens  de  Fran«  fcs  proj. 
ce, donnans  loiHrà  McOîeuri  de  la  luftice,  parla  longueur  de  ces  deux  ^onspour 
mois-là,de  faire  faire  leur  vins  à  leur  plaifir  ,n'allans  pas  fi  finement  aux  ^^nt- 
moifrons,dont  les  feries finiflcnc prefques  auflî  toft  qu'elles  commencent.  ^' 
Noftrc  mefnager  doncques  s'cfgayant  en  fcs  vendanges ,  pouruoira  aunnc 
leur  artiuée  &  à  temps  à  tout  ce  qui  eft  requis  pour  cette  fatigue,  te  s'ac 
cômodera  à  loifir  de  tines,cttves,cuTettet,baignoirs,fouloirs,pie(roirs,  cor- 
nu'cs,tonDeaux,  cercles,  oziersicorbcillesjmandes, paniers  &:  d'autres  meu- 
bles feruans  à  tel  v (âge. De  raefmcreuifitera-il  fcs  celicrs  ôc  caves  pour  les 
ftùrc  raccommoder  &  nettoyer  fi  foigneufement  qu'il  en  faceofter  toute 
falcté,laquclle  y  feiournant  pourroit  caufer  mauuaife  fenteur  au  vin  ,  ce 
qui  luy  eft  fi  preiudiciable,que  pour  petite  qu'elle  foit  il  s'en  rend  mau- 
uais,3cde  peu  de  valeuri  comme  au  contraire,par  l'approche  delà  bonne, 
fon  prix  s'enaugmentc.Pour  laquelle  caufe  les  celiers&  caues  feront  firaez 
en  l  endroir  delà  maifon  le  plus  net,  crtoigncde  rctraits,cloaques,eftables, 

{joulaillers,  b«in,fburs  &:  autres  lieux  puants.D'aillcurs  aucune  niauuaifc 
cnteur  n'y  fera  apportée  de  peur  de  la  communiquer  au  vin  comme  lards, 
huillc$,lainesvOignons,paftenadcs,  raues,choux-cabus  ,  chaftajcnes  ,  pain 
chaud,  coucous  de  vers  à  foye  &  autres  chofcs  que  plufieurs  nsefnagers  im- 
prudens  &  non  fcrupuleax  repofcnt  dans  leurs  caucs  au  détriment  de  Icurf 
vinsj  mais  pouccyj^  fculs  lallfera  lcs  caucs  libres  afin  que  les  vinsy  feiour- 
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nars  nettement  fc  puideiu  confciucr. 

De  U  fitoaiion  &  afpcû  des  cclicrs  &  cau^  à  tenir  le  vin,aillcnrs  parii- 
rarifjrc  çy|jgjcjncnt  a  cftc  difcootu  auec  les  autres  comrooditcs  du  logis  ;  néant- 
cJicri  i  moins  de  peur  d'oublier  vnechofc  fi  nccctfairc  fans  crainte  d'cnnuycufc 
«ancs       redite,  ]c  vous  en  reptcfcntcrai  derthcf  ces  obferuations-.Qac  l'acccz  des 
ccliers  &  caues  foit  agréable  &  libre,  afin  d'inciter  le  pcrc  6c  la  mcrc  de  fa- 
mille à  y  aller  fouacnt, quand  ce  ne  fcroit  qu'en  fe  promenant^pour  le  bien 
iju'y  apporte  leur  prcfence  :  Qu'en  l'aflicte  drs  celiers  &  lieux  il  tenir  les 
cuves  &  prclToirs  n'y  ait  aucune  rujcâ:ioni  car  en  quel  pays  qu'on  foit  tous 
afpcf^s  leurs  font  bons  pour  le  peu  de  fciour  que  le  vin  y  fait. Il  n'cft  pas 
ainfi  des  caues  qui  tic  nccclTit?  doiucntef^re  ftaifchei,  puis  que  1^  fraifcheur 
eftla  conferuation  du  vin.  Les  canes  doncques  regarderont  le  Septentrion 
fi  c'cft  en  pays  chaudrfi  c  cft  en  froid,ce  fera  en  tout  afpcdk  le  mieux  qui 
viendra  à  propos>pour  la  naturelle  fraifcheur  du  climat  fauorifant  U  con- 
feruation des  vins-.Qu^c  les  caues  (byent  enfoncées  dans  la  terre,  fi  (aire  fc 
peur.pourucu  que  les  «-aux  en  vuidcnt  :  eftroitcs  &  longues  ;  plus  ob- 
fcurcs  que  claires  ;  bafl'es  voûtées  au  deffus  &  pauces  en  bas  i  pour  les 
pouuoir  tenir  nettes  &  fcches.  Qu'on  n'y  IgifTc  c  roiftïe  aucunes  herbes 
ou  racines  d'aibrcs  ,  comme  quelques  fois  arriuc  par  négligence  :  &  àcc 
qu'aucune  faletc  n'y  fciuorne  les  caues  feront  fouucnt  balayées. Les  caues 
cftans  baftics  &  tenues  ainfi .  confcrueront  très  bien  les  vins^  dont  U  fc- 
chertfTc  &  nctictc  du  lieu  où  il   fciournent  ^n  ett   l'vnc  des  principales 
caufes  &  de  la  longue  durée  des  tonneaux  &  cercles  lefqucls  fc  confumenc 
coft  en  lieu  humfdc. 

LV  it»«l»**  llcftvrayquc  l  'eau  de  fontaine  ou  de  ruiffeau  >  claire  Se  coulante,  fert 
ic  &  con-  beaucoup  ï  la  conferuation  des  vins,  quand  en  Eftc  on  l  accommodc  de 
Ircau*"»-  ,quel'oftant  &  rcuenant  à  volonté  elle  palTc  de  (Tous  les  rangées 

lutafre      dcs  tonncaux,  fans  toutesfbis  les  toucher  :  dont  les  vins  font  fi  bien  ra- 
aux  vi».     fraifchis  ,  que  bannie  toute  chaleur  importune  ,  ils  demeurent  fains  &  en- 
tre rs:  c'eftpour  quoyle  mcfnagcr  fera  tres-bien  aduifé  ayant  l'eau  à  com- 
irandement.dcremploycr  à  vn  vfagc  fi  exquis  fie  fi  profitable.  Ce  rafraif- 
chilVcmcnt  approche  de  la  couftumc  de  certains  Allemans,qui  tous  les  iouts 
chaud  d'EftcIauct  par  dehors  leurs  tonneaux  à  vin  auec  de  l'eau  claire,pout 
communiquer  fa  fraifcheur  au  vin  ,  comme  preferuatif  conttelcs  chaleurs 
de  la  faifon.  D'autres  compofent  ce  laucmcni  auec  des  kflîucs  à  ce  propre  ,* 
&  tous  cnfcmble  ticnnenrlcurs  caues  fort  ntttes,les  balayent  autât  diligcra- 
mçnt  que  leurs  falcs  Se  chambres.Or  foit  ou  ce  remède- U  ,  ou  l'obfcuriié 
de  Icars  caues,  aufq-vicUcs  on  ne  peut  aller  fans  lumière,  n'y  ayant  que  les 
petits foufpiraux  pour  rafraîchiircmcnt  ;  ouïe  foulphre  dont  ils  parfument 
leurs  tonneaux  peu auans qu'y  loger  le  vin,  ou  bien  ,  leurs  climats  plus 
froids  que  chauds,c'eft  (ans  doute  que  les  vins  y  durent  iufqu'îi  trente  ans 
&  dauantagej mais  communément  les  gardent  ils  douxc  ou  quinze  ans  : 
riémcs  cette  couftumc  cft  obfcruce  en  pluficurs lieux  d'Allemagne. Que  pat 
honneur  celui  qui  naarie  fa  fille,  ï  fcs  nopces  fait  boire  du  vin  d:  l'année  de 
la  naifTancc  de  l'efpoufe  ,  clic  &  le  vin  eftant  d'vn  mefme  aage.Vnc  contra- 
fietc  iMiturellc  fc  remarque  au  fruiû  delà  vigiucc'eft  que  le  raifin  ctât  au  cep 
prczdcia  maturité  ne  demande  que  chaleuri&  réduit  en  vin,quc  fraifchcilt 
fnx  faconlcruaiiô.Aux  pays  Mcrcdionaux  fi<  Sepicttionaux  telle  printeur  fe 

icptcfcB» 
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repteltmc  clâ.rçment:Ies  vins  fe  ptepirans  mcax  en  ceux-li  &  en  ccux-'ci 
le  gatdans  plus  long  temps. 

Les  pre.r.je.s  réceptacles  des  raifins  te  des  vins,  félon  qu'ils  fc  treutten.  U  ne:,e,é 
bien  c.  .ral  qual.fiez.donnent  auûi  les.premieres  bonneslu  n,au.a,fes  "  "  >»» 
deuts  &  faueutsaox  vins  qu'ils  rcçoiutnt  facilement  métne  fouuentesfois  "'"""^ 
pre„nent-ls  de  la  le  commencement  de  leur  ruine  .  quand  par  n,auu°  ^^"^^ 

^ZZ7Z  '„?  "T"'"  °"  "'oilis.L.qu^lle  pe'îtel  on  p  e-  ^^l.^ 

UKndta  d^s les  précédentes  vendanges  ,  en  nettoyaut  foigSeufeincnc  lcs 

cornues ,  foulo,rs.tmes,cu,es  &  fenfblables.  meubles  aprcrseneftrë  fer- 
ui.pour  demeurer  ne.tetnent  en  lieu  fec  le  refte  de  l'annexe  .  attendant  noÙ- 
ueau  befom  lans  les  employer  à  d'autres  vfages  de  peur  de  les  gàfter  par  1  ac- 
puchemen,  &  attraftion  de  mauuaife  fenleut.  Sur  tour  en  défend  a  on 
1  approche  aux  pourceaux  &  autre  beftail  i  quatre  pieds.auflî  aux  poules 
oyes  .  &  généralement  à  toutefortes  de  volai/le.à  c.Sfe  d  leur  fiente  .  lui 
toufiours  porte  grand  dommage  au  vin.  Et  dautan,  qu'il  eft  rres  d.fficTê 
de  bannir  tes  rat.  de,  lieux  ouïes  cuves  font  dreni:ei,il  y  a  moyen  d'en  pre! 
uemr  1  ,„fea,on  q,u  prouien.  de  la  charongne  de  cette  befte  q/,nd  par  m  f. 
garde  eftant  faute  dans  la  cuve  .  eft  contraint  d'y  mourir  deVaimffans  en 
pouuo,r  rellort,r.C'ea  en  luy  faifan,  vne  iflue  par  vne  longucperche  qu'o^ 

ZTJrU  'T'  """«""'.f"  fonJ'  i  Cime.  &  pôle!  endigue  diago- 
«ale.pa  le  penchant  de  laquelle  lesrats  montans  en  for.iront  raeilcnfcr 

.na'iîtT  il.  n'atf'""^"  -""ir"  ^ 

mais  11  faut  le.  parfumer  apec  de  bonnes  pour  les  apporter  aux  vins  «u 

y  font  c„vex.ce  qui  n'eft  pas  impoffible  ny  trop  dilh'eL:voicTcomn,cm  • 

Aptes  auo,r  v.i.de,feché,&  foigneufemeut  nettoyé  vos  cuves^ous  v  me,-' 

trexdedansbonnequanritédheibe.  odo.ifeantes%erq„elles  par  rousTavs 
.  en  tretiue.nei.mais  plusaux  chauds  qu'aux  froids)cime  du'^ihim  du'^Tcï  ' 
poul.r,de  la  lauande.de  l'afpic.&  femblables  :  lefque  lcs  ma.icr  s  par  ïel 

qualités,  au  profit  des  vins  qui  pat  après  y  feront  cuvez. 

11  ell  i  propos  en  cet  endroit  de  parler  de  I.  matière  de.  meublesde  ca-  . 
vcquan,  aux  tmes  &  cuv«:lefquelles  oncompofede  bois  ou  depTerrefe-  "'^7'- 

«  du  bl"i"  "  P"'"''"»«=<l""n'      .onneaux,IeK vt  iVc.  " 

ge  du  bo  s  eft  maintenant  receu  parmi  nous,  le  non  la  terre  cui  e.  i  la  ml 

ôues%^  d„  r""''??""/"'.""""*'^  '''"-Do  U  Pierre  dôc- 

foi  dt  Pvne  iTp'  <l'"C,fem<«r  à  faire  des  cuves  .  ,rileme\ir  toures- 
cy  que  Je  cél^  li  .  V"'" P'"»  ftcquemmenr  neantmoins  de  celle- 
dUanten  '  '1^  ""^°"'  "l" '«ng-^nips-De  routes  fortes 

dé  bonn,.         '''P'"«<i.'=l'»>>.ou  détaille,  ou  de moilon/e façonnenc 

K  icnr^ii,  «=  '■"Wc.  bien  i  profit,  &  en  l'in- 

Hen    V  n  &'sT  T""'  '"^T"'  contiendront  tr  f- 

c  le  de  bof^  T  préparera  auffi  de  mefme.  Elle,  ne  fotH  pas  fuiette.,cûme 
5e  dlfn,  C     ,         "      "-"-"ifcs  fenteurs.foni  de  efide  durée  de  pel 

■»,fi.c«c.fo,5u,c,ran.Qditerepe«  «lire -(^ue U yin n'y boult  pa"ato» 

M  ij 
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qu'en  celles  de  bois,  pour  le  naturel  de  la  maricit  :  mais  U  patience  de  i'at- 
icntc  facisfait  au  perc  de  famille  ,  mefmc  cette  tardité  luy  vient  à  profit 
quand  non  prcflTcjdc  Tes  viDs.iout  à^loifir  &fans  ce  précipiter  il  pouruoit 
au  fait  de  fes  vendanges.  C'cft  tout  ce  qu'on  a  à  dite  contre  les  cuves  de 
pierre,  car  de  Its  conJamncr  pour  cfpancher  le  vin  il  n'y  a  pas  de  la  raifon , . 
puis  qu'autant  en  font  bien  celle  de  bois  eftans  mal-FJtcs.  Mais  ce  mal  nc; 
fera  à  craindre  fi  des  le  commencement  elles  font  dteflc-s  de  bonne  mait»» 
&  fans  cfpargneccla  cftanr,  &  bien  gouiKrncts,clles  dcmaurcronc  entières 
pour  pliilicurs  générations. 
pluGcar»      Touchant  les  cnvcs  de  bois,dc  toutes  fortes  d'arbres  propres  à  la  char- 
Iw-^tct-   P^"^<^f'C  '      fîiif  de  bonnes  fpccialcment  duchaftagnier  ôc  du  chcfnej  auf- 
aint  en     fi  dcs  rouneaux  Le  vin  fciournani  dans  lecliaftagnicr  n'y  acquiert  aucune 
ircublc^^  iVjaouaifc  fentcur.  comme  celiiy  qui  eft  loge  entmncs  &  tonneaux  de  chcf- 
«^*»-»      ncjd'où  es  premières  années  il  tire  de  tels  meubles  vnc  odeur  cxtrauangan- 
tCjOdieufc  à  aucuns,  agréable  ï  d'autres,lefquels  pour  la  confcruer,  aiou- 
ftcnt  tous  Us  a»$  à  leurs  tonneaux  vieux  quelques  nouucUcs  duellcs  dc^ 
ch:fi3C,dom  ils  la  renonucllcnt,tant  eft  différant  le  gouft  des  pctfonncs.Dcfi 
façons, figures, capacités  de  cuves, tonneaux. prcffoir  &  autres  vtcncilcsfet-, 
faaus  à  faire  &  garder  les  vins,il  n'eft  pas  bcfoin  que  j'en  parle, à  cauf«  de 
ricupolTibilirc  de  pouuoir  farisfaire  ï  vn  chac<)n,lai(ranr  cela  comme  chofc 
inditfcrenîc  a  l'vfage  ordinaire  de  chaque  prouince. 

Il  y  a  auilî  diucrs  aiiis  fur  l'entretient  des  tonneaux  edant  vuidcs,l'vn  des 
Diofif  s  principaux  articles  de  la  garde  des  vins. Pltifieurs  font  défoncer  les  ton- 
mu  icrfj  ncaux  incorttinenr  que  lè  vin  en  eft  tirc.les  ncitoya^is  bien  en  leur  oftanfc 
fcrueHcs  la  licmollc,&:  fcchtz  a»  S&lcillcs  mettci  rep(i(fer  cnlieu  du  tont  ef- 

taorwur  loiî;né  d*hun>idité  pour  le  tt(i<.  àc  l'année,  en  attcdant  nouucllcs  vendan- 
toides.     ges  :  UfqucUcs  arriuces  ils  font  laceuftrez  &  reliez  tout  à  ncufuDÙ  fans 
les  laner  d'aucunes  liqueurs  (  nelooffrcnt  n-.tfmc  qu'vne  feule  goutte  d'eau 
les  touche)  eft  mis  le  nouucai'x  vjn. D'autres  au  contraire  ,  ne  touchent 
âlcnrs  tôncaux  depuis  les  auoir  aHis  en  la  caue,iuiqu'a  vnc  autre  faifonjfans 
foiifFo'r  d'eftrc  aucunement  Cot>(it:iKi  Se  cfgaycr  par  derrière  pour  t«  faire 
du  roni  efcouler  Le  rtftc  du  vin,duq'>el  il  îailîcnt  quelque  peu  au  fonds, 
pour  tenir  le  tonneau  en  humeur  toute  l'année.  Epiant  qucftion  d'y  ce- 
fnertredc  nouncuax  vîn.ncfc  rrettnu  en  peine  de  fiiire  défoncer  les  ton- 
neaux,mais  fculcmct  les  laoer  fbigncufemenr  auec  de  i'eau  claire,apres  tou- 
tesfois  en  auoir  retiré  le  reliât  qui  tftoît  au  fond  du  tonncau,ponr  feruir  au 
vinaigre, 5:  icitc  dchor  s  le  grortier  de  la  lie  molle. On  rafcle  cette  lie  à  l'ai- 
de d'vn  tronçon  de  quelque  grolfe  chaîne  de  fer. ou  d'vnc  laqne-dc-mail- 
Je,  ou  d'autre  thofe  pefante  pouiiant  entrer  par  lebondon  dans  le  tonneau 
attachée  auec  vnc  corde  pour  l'en  tirtr,îa  lie  eftant  tin  fi  efmcuc  facilcrocç 
l'eau  la  fera  furtir  hors  le  tonneau  :5:apres  il  dcmenrerancc  en  pcifêâiô» 
propreà  reccuoir  Icnouucau  vin.  Par  cet  ordre  s'cTpargne  de  l'argéten  ce 
que  tons  let  ans  les  téneaux  ne  vicnnct  cntic  les  mains  des  tonnchcisimais 
(tulement  loTs  que  par  vieiticfie  ou  accident  quelque  eholê  leur  manque. 
Qoclques-vns  dônâsJ'tnc  des  principales  caiifes  de  Iji  garde  du  vin  àl«ibô- 
re  lie  endurcie  dam  le  rôneaii.y  en  font  retenir  lât  qu'ils  pcuoct,&  cela  ca 
tcttc  rnanierr. Apres  àroifeniicrcn^êicfcouîé  tout  le  vin,rcfcrmâtlc  tôncau» 
leldulc^ide  tous  fes  coftés,  à  ce  que  la  lie  molle  (çûautc  dedans  occu- 
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pe  tout  rintcricur,s*y  affcnniflantcnincruftation:puis  le  loniiCAU  tj^  r.i^is 
enibn  lieu  pour  y  dcrueiircr  le  rcftc  <!c  i'annce^non  pas  pofc  comrncdc>.iapi,> 
mais  c'en  dclTus  dcffous;^  fçiuoir  lel>ondon  régarJani  en  bis  èc  ioign^ntlc 
iîcgctafîn  que  la  licrcpofant  fur  icclui  ,  s'enducciiTc  comme  cll'çLu  à  la 
longue. Si  bien  que  par  ce  moyen  lors  au'en  dcfonce  ces  tonneaux  là  q 


ni 


;  qu  i 

e(l  au  retour  des  vendigcs,pour  les  rafclcr  &:  rclier^onles  irouuc  tclkmenc 
inctuftcz  de  Vit  /qu'un  n'y  void  paroidre  au  dedans  Aucune  partie  de  buis. 
Qui  ne  voudra  pas  défoncer  Tes  tonneaux  vuides,fèra  fubieâà  Ics  tenfr  iou>  ' 
(lours  trcAîicn  bouchez  fans  rrfpircr  aucuncmcnr^n  quoy  n'y  a  lieu  d'au-  \ 
cune  excufc.-autremcnril  y  auroic  danger  de  les  perdre  par  n)oifiiïeurc,&:  pat  ' 
les  rendre  là  incapables  de  rcceuoir  du  vin.Perte  qui  arriyc  fouucnt  parla 
négligence  des  KMteur5,aufque1slepére  fie  la  inec£  de  famille  ,  pout  U 
^eceiutédece  iricfnâgc,ront  contraints  de  prendre  gardc:c'cft  pourquoy 
ils  doîûcnt  ftifc  VBlt  dercchte  facile  &  liftcdans  leurs  caucs.Ceiix  dciquar-' 
tiers  deBoufdeaux,dcla  Rochellc,&  d'ailleurs,ou  l'on  vend  le  bois  aucc 
le  vin  *  pour  le  tranfportcr  Join  ^  exempts  de  tel  foucî  (  exceptez  ceux 
<3ui  pour  leurs  prouifjons  ne  cïiangcnt  pas  de  bois  chaque  année  )  ne  fc  pei- 
»iicnt  qutf  d'afiranchi*  leurs  tonneaux  neufs,pour  vnc  feule foiSjifî'n  q'>c  le 
^in  qu'ilsy  tnfcftrtit  n'acquière  mauuaife odeur.  L'on  paruicnt  à  tel  aifran- 
<hifTemcnT  par  diuers  moyûns,tels  qiieccux  qui  sVnfuiuent. 

<îener«ïemeni  tVîutcs  (crnenccs, racines, herbes ,  flcurs>frui£Vs,  commes,  ,.  . 
aninera'.ix  de  bonne  odeur,  la  coromunjqucnr  atf  bois  des  ronneaux,cItxn$  am  byjfc» 
parfumez  &  imbus  de  leurs  decoâions.Pour  attirer  la  fubftance  des  marie-  pot'ir  jf- 
rcs  qu'à  ccli  vous  aurez  cfleu,les  plus  propres,  vous  les  ferez  long-temps  "anchic 
bou'llir  en  eau  claire  laquelle  vous  iertcrez  toutcbouillantcdas  Ici  tonneau,  , 
retenant  dans  vn  pannicr  le  marc  dcfdires  maticres,puiî  le  bonJon  en  cftat  ^j^^  * 
bien  bouché,afîn  qucle  parfum  ne  s'exhale.vous  roulerez  le  tôncàu  de  tous 
<oflés,&  ù  bien  que  tout  l'inrerieur  fcrcffcnte  de  cette  liqucurclaqucllo  y  Ce-  - 
iournera  iufqu'à  cftre  refroidie:d'où  incontinent  aprez  tirée  ,  demeurera  a» 
tonneau  l'odeur  que  vous  defirez  pour  voftre  Tin,qu'à  cette  canfc  vous  mcr- 
'  trez  auifi'toft  dedans  Qins  attendre  q»c  le  tonneau  fc  fcchc.  C'eft  à  dire  « 
<]ijclc|ucs  pleins  féaux  de  moi»ft,pour  y  attendre  les  vin»  clcrcts  &  rouges 
afin  de  leur  donner  vne  pointe  piquante, fi  vpus  y  voulez  logej  de  tels  vins 
ou  fi  c'cft  pour  les  vins  blancs,lc$  en  remplir  du  tout  à  la  fois.A  voftre  in- 
tentionpourront  fatisfairc  les  rofmarin,fenoUil,glttyeul>fouchet,ichc,toute 
bonne fueiilcs  de laurier,bayes  degenevrc,êc  fcmblabIcs.L'expericncc  à  au-  « 
rhorifclc  fcul  vin  iettc  tout  bcuillaut  dans  le  tonneau. Aufli  a  l'affranchir- 
fcment  des  tonneauf  neufs, &  à  la  conferuation  des  vieux. cft  de  grande  ef- 
ficace la  decodion  des  raifins  faite  auec  de  l'eau  claire:car  en  ne  «Icignant 
nullement  du  naturel  du  vin,  le  conferne  trcsbicn.A  laquelle  dccodion,ad-  ' 
iouftant  du  fci,d'alum  de  roche  pulucrifé,de  ta  chaux  neuve  en  pierre,  la 
«uantitc  conoenable  à  la  capacité  du  tonneau  que  vous  aurez  en  main,non 
leulement  la  prcparera-elle  à  receuoir  le  vin  comme  vous  defirez  eftant 
neuf,maisencorc  vieu&  perdu  de  moifi(ri:rc,chanciffiire  ôc  autre  odeur  , 
U  remettra  en  bon  eftatth  bien,qu'â  faute  d'autres  tôncaux  fans  ■iacule(c6- 
ine  ilarriue  aux  grades  vcdânges,que  quclqucsfois  l'on  cft  oôtraint  loger  let 
vins  où  )  ô  peut) vous  y  pourrez  mettre  tout  b6  vin  sis  fcrupule,le  coneaii  . 
fcftit  bô  ôc  affranchi  de  1^  en  auicà  la  charge  toutcsfois,que  par  mauiuv 
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goluicrnemcnt  on  ne  foit  cc  nccaint  àrenouueller  le  riroedr»^* 

On  peut  vfer  en  cet  endroit  des  parfums  fccs,fnaitpour  nc  tcncTrc  qu'îi 
vn  but,^  n^auDir  à  donner  bonne  odeur  au  renncau>  &  non  pas  à  le  faire 
cnflcr'aoffi.comroc  ï  ces  deux  effets  paruicnncnt  les  prcccdens,on  eirployc 
(Toinslcs  fecsque  les  humidct.Les  Aikmans  fc  (crucnt  de  fouifre  à  par fîi- 
oncr  les  tonneaux  :  lis  font  bruilct  du  fouffic  for  vn  rccKout  duquel  la  fu- 
mée entrant  dedans  le  tonneau, par  vn  entonnoir  mis  au  trou  du  Dondon  k 
cela  le  tour  proprement  accon^n^odc,fiait  dedans  le  tonneau  vnc  incrufta« 
lion,». otianc  Giye  de  cheminée,  fur  laqùellcj't- vin  cftaoc  entonné  fe  main- 
tient long  tcii  ps  en  bon. é.  aiufî  qu'il  a  cftcdit  Lcsautre^auec  le  fouffrc,. 
font  fie  mcfine  bM;ncr  des  retailltures  de  bois  4c  (buftcau,faires-  auec  vn  ra«^ 
bot  de  chaTpcn(icr:dcfqucIles  cntorrillécs  comme  anneaux»  6c  enBlée  auec 
vn  fil-d'archal.s'cn  compofe  vne  cbaine,pui.s ircmpée  dans  le  rouffrc-fun-^ 
du  cft  allumée  &  Rjuuee  dans  le  tonneau  pas  le  oondon  attachée  par  va 
bout  de  fil  ,  pend  iufqu'au  milieu  dii  tonneau, &  y  demeure  tant  que  le 
Ço^  ffre  dure  m  bruÛanc,  puis  retirée  en  chaibociitaucx  le  El-d*archal,lc  viiv 
cKV incontinent  icticdcfTus^ 

Or  cyutlquc  bonté qu'aycnt  nos  tpnfie^iix,  foyçnt  vieux  ou  ne.ufs.no  fera 
l^oa-"  S^*^  "^'^      "  n.cfnagcdc  les  pat  fumcf  tous  les  ans,  auaiit  que  dç,  les^c  v.- 
auux.     ployu.Cai  bitn  qu'en  cela  y  ai(  »Jc  la  peine  .elle  fc  trQuucrancanta>it>ins  is^s- 
pctiieau  rcfpeô  de  celle  cju'on  endure  tn  la  [>•  itc  du  vin.quile  plus  fou u et 
A.gade  pat  nutcde  bô  logLrr  cni.Et  ppsque  le  bon  lugis  cil  le  (ecrec  de  ce 
nK(ha^c,ne  crai^nÔk  pas  d'cxccdcr  pat  netteté  en  cet  endroit. Si  la  naturcile- 
n  alicc  du  tcxroii  de  no«  >à^in  s  contrarie  i  cette  fcicnce  comme  fc  iioudc  cîd 
vins  fi  t-xira.  ngans  (ju'ils  pc  fcuffrcut  d  eft: .  long-temps  gaidc*  ni  auca* 
ncuiciii  Lhariicz,ny  dcfplâ,.  7-,commf  nt  qu'on  l.*s  gouucincu)u  nous  fcroni 
tofl  boiie CCS  vins-là,  poot  cucuiicr  la  pert<.,oa  nous-nous  dcsfctons  des 
vignes  qui  les  pioduifcni-poor  ne  meiitcf  pas  la  peine  d'cdrc  culiiuécs.Les 
unis  ou  cuves  coiifLruécs  ucttemcpt  durant  l'annét/comofte  dctfusa  cflé 
di')rcroiit  p«>urai)  piea^able  teuificécs  par  gens  experts,*  fin  de  les  relier  Sc 
£aco.:flrcr  feloD  le  b(.roin.Et  uois  iours  dcuanr  ksvcndungcs,on  les  laucra- 
tafcleratits  bien  a6n  que  tien  de  laU  n'y  demeure:  y  laill:int  de  l'iau 
ii.fqu  à  la  venue  de  la  vendai  gc,ptur  lis  enduire  6c  en:pcchcr  d  elpanchcr», 
mais  àlatharge  de  changer  d  eau  fouucntjde peur  qu'elle  ne  s'apitantidc». 
à  cette  cauftla  vuidans  iui:s  1  s  iouisvne  (couple  de  fuis.Cela  s'cntcd^u» 
Ls  cuves  de  bois:car  cdles  de- piorte  font  toi  Hourspicfles  à  receuoir 
vciidape'*,n.oyennam  qu'ellcvrcy  ni  bi  n  laucts  dont  lor*  feultmcnt  ont- 
d':.%b(.loin,fi  ;oi  ie>foi5  qi  elqi  cruint  n'cfl  fututnuc  par  ioconuenicnt  en 
le  bàflinKnr,qu\n  ce  wasoii  aura  radoubée  anpatauant.  Ame  s  ,  &  fur  le 
poindl  quVn  .  ô..  éceia  à  vcdan|fr.Us  ct^vcs  eftars  vuidcs  de  toute  cjAï(foit 
de  boisou  picrie)ktont  paifiimcts  &  laucciaucc  la  dcccûion  furdite,çpm- 
me  lesionnca.  x  &:  d*.  telle  fortc,que  tout  leur  inteticut  s'en  rc (Tente. Èt  îu 
cçq«e  la  f  incedu  patfum  lù  confifVc  la  principale  vcriu,nc  s'exhale  du 
•  'tout  ticn,liÉùre  fe  pcutiàmifiMTC  qu'on  iettcia la decoûion  dans  les  covcf». 
elksfciôt  bouchées  auec  des  aix&  Jcs  couuettures  par  dtfTus^D'ayas:  ao« 
cui»$couii4rcles)fi  iuftcn  ci>f,q»t'au<;unc  vapeur  n'en  puilFc  ,  forcir.  Refro>Ji 
HUt  foiile  paifu  ou  dtco^l-6,vor)$  uc  ditTctertrde  It  tirer  des  cuves  iufqu  à- 
tiie  gouiKjPuis  térttm&s,dcro(urc     ttts-propies  àieccuoir  la.  vendange. 
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Tir  dclTui  le  fonds  de  chaque  cave  l'on  met  fcpt  ou'haiiV  poignées  <\c  Ici, 
«lu*  ou  moins  félon  la  capacité  de  U  cuve,  poiirfttirir  ^  fortitier  le  \'u\,êc 
j  le  rendre  de  bonne  {rarde,|»ar  l'heurcafe  expérience  rcï-cr^e_  pluf^cnr's 
fois  de  ceux  qui  ont  authoufc  ce  moyen.ll  ne  (cm  que  bon  ie  U'^xr  .le  \.\ 
^ccoélion  fufdiie  les  cuvettes  fouloirs,  prciroirs.&  autres  nirnblcs  où  rc- 
pofcnt  les  raifins  &  les  vins,  ï  ce  que  les  vins  demeurent  tant  plus  fcaocs* 
toutrs  fnauuaifcs  fcnteurs  en  eftans  bannies. 


Des  Vendanges, 
Chap.  VII. 


CE  font  d<s  reliques  de  l'antlquîtc  Romaine  que  la  police  furie  fait  P^'j^' 
ics  vendanges,  qu'on  obfcruc  en  pluficurs  endroits  de  ceRoyaumc,  j^ngt*. 
où  par  dclibcration  publique,  le  temps  de  couppcr  les  raiHns  eft  ordon- 
nc,n  eftant  permis  à  petfonne  de  fc  difpcnfcr  en  cet  endroit  ,quoy  que  de 
foa  propre,pour  l'intereft  du  gênerai. De  U  dcpcnd  audî  cette  fcixiitude  , 
que  les  fuiets  nepcuuent  vendanger  leurs  vignes  qu'après  celle  de  leur 
Seigneur,  ou  fans  fa  permiflion  :  tout  cet  ordre-là  n'eftaur  ,  q  je  pour 
auoit  abondance  de  bon  Vin  :  chofc  qui  ne  peut  cftre  des  raifins  verts 
&  non  encores  paruenus  ï  parfaite  maturité.  A  laquelle  police  plunctirs  du 
commun  peuple  en  diuers  quartiers  ne  s'afflnctiîfTent  que  forcement.pour 
l'inucfercc  eneur  dont  ilsionc  cnteftez,  fc  prccipitans  en  leurs  Vendan- 
ges, qu'ils  défirent  commencer  prcfqu'autfi  loft  qu'ili  dcfcouutcnt  drs  rai- 
lins  bons  à  mangcr.fans  confidcrer  le  profit  ny  la  perte  prouenant  de  retar- 
der ou  d'auincct  ceitea6kion,maiOrifc  de  ce  mcfnage.Aux  pays  Orientaux 
&  Méridionaux, les  raifins  meurilTcnt  roA  :  au  contraire,  aux  Occidmraux 
&  Scptmtrionatrx  tard^faifans  lesgclces  en  ceux  cy, ce  qu'en  ceux-là  font 
les  cliakursce'tft  à  fçauoir,preparcnt  la  Vendange  pour  le  vin.C'efl.  po-u- 
quoy  il  faut  de  necc(Eié  laifler  gouuerner  le  temps,  qui  par  diKcr?  Se 
contraires  moyens  ,  opère  en   cet  endroit  à  noltrc  vtilité.  LcfqucHes 
chofes  l'homme  d'ë^fpiit  confidcrara,  à  ce  que  diflinguant  le  lieu  où  il  cil 
pofé  d'auec  les  autre s,fans  fc  confondre,  manie  fa  vendange  félon  le  na- 
turel de  fa  particulière  fituation. Autrement  ce  fera  à  l'auinture  qu'il  con- 
duira fes  vins,fans  affeurance  de  les  auoit  ni  bons,ni  en  abondanc-  Car  com- 
ment feroit-il  poflTible  de  tirer  des  Vins  parfaitement  bons  ,ny  beaucoup, 
d'vne  vendange  imparfaite?  Se  peut-il  faire  que  des  lambruchcs  forte  du 
bon  vin  ?  A  lambruches  font  à  comparer  tout  rairms,iurqucs  aux  plus  ex- 
quifes  taceSf'auant  leur  maturité  ,  ne  pouuans  alors  rendre  autie  vin  que 
^auuage.Comme  au  contraire  des  raifins  ballards  paruenus  en  extrême  ma- 
turité, vient  du  vin  depafTablc  bonté,  &  qui  fe  laiifc  boirc.A  la  veue  &  au 
gouA  des  raifins  on  recognoifl  la  nutuiiié  :  mais  qui  n'cftimera  fufhfante  ^ 
cette  feule  addrefic  pour  folidemcnt  en  iuger  i  on  y  adiouftcra  les  fui-  fanJVj'c" 
aant9fi.Les  raifins  feront  paruenus  au  poinâ  qu'on  les  defire  >  quand  leur  hmatarl- 
pçllicule  fe  fera  rendue  miDcejfubtile  &  tranfparante  :  Quand  la  cou-  té  des 
leur  de  leurs  grains  s'obfcurcit,  de  blanche  fe  faifant  grife  :  de  rouge,vio-  "'^w» 
lette  :  de  ru»icc  encore  plus  chargée»  comme  jiayet  rcluifant  :  Quand  Icspc- 
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pins  des  grains  en  fotrcm  noits,  nuds,  &  vuidcs  de  fubdance  gluiiocufc , 
aucune  ne  s'y  atracham.ConAaniin  Ccfar  y  adiouftant  cette  fiibtile  efprcu- 
ae,ordonnc  de  choifir  yne  grappe  de  raifin  fort  preflcc  pour  l'abondance 
de  fcs  grain^Sc  des  plus^mcurcs  de  h  vigne  fans  la  coupper  dû  fcp,maif  l'y 
ladrant  furpcndwe,>cui  qu'on  en  attache  vn  graioipuis  que  Iclenderoainon 
obfcrue  le  rrou  fait  à  la  grappe,  à  l'occafion  du  grain  o(lc,&  pat  iccbi 
iugtr  de  l'cftat  des  raifnis  allcurant  cftre  parncnuc.au   poindt  que  vous 
h  s  dcfircz.ft  le  non  s'cft  agrandi  d'anunt  que  lors,&  non  deuant,le$raifrn$ 
ayaus  ccdcdc  croillte.fc  fltl>rillcnt:&  p«ile>  contraire,irou«aDt  le  trou  plus 
petit  que  Its  raiûns  prochains  du  trou  s'axrcroUrent  encore, &  ainû  la  vigne 
n-c(lrc  du  tout-parucnuc  au  pcûnct  d«ft«e  rer»dangéc.Mai$  fur  toute  autre 
adrtlfe  celle  des  raflclicrs.ou  efcheletcs.ou  Jrach£s,ou  de  la  rafle,  diiietfc- 
nunt  nommces  ,aiil*qiiellc$  les  grains  des  rai  lins,  fc  tiennent  eA  la  mciUçu- 
rcicar  quand  elles  commencent  à  fe  nncurif  en  l'endroit  attache  au  raiintaii 
de  la  vigne.c'cd  fignc  que  les  r^tfinsapprochcnt-d'cftre  bicn:5c  û  elles  font 
du  tout  re«.hcfc$,qu  ilionrattaint  Pejtttenic  tcrtned«lcur  maturité.  Auquel 
poiritles  prrnans,c'cft  pour  faire  <ks^  vins  ks  plus  exquis  fclon  la  fuffifancc 
cîcs  laifins  &  laportcc  du  cliniat.La  maluoific  de  Candie, le  vin  de  Coz.Sc 
'Aooncfr   ^>"f»  trcf  cxceîlcns  vins  d  Orient  fc  font  di  s  rai  fins  pfcfquc  naturellement 
Iturma-    cuits  &  pafTerilUzjdoni  Icsdrarhcs  coniicrtics  en  boîs  demeurcnrfans  nulle 
Miici*     fubliancc.Et  aillcur*  par  arti fi :Cj imitant,  la  naturc.l'on  fait  cmmatir  '« 
rajfins  en  la  vigne^lcur  tordant  le  pied  fur  le  tcp,où,  fofpcndt«s,lc$  lailfc  nt 
trois  ou. quatre  jours  pour  Ici  r  faire  manquer  leur  humeur  accouftumc'e, 
ainli  dclllichans  les  drachçs,  ju  la  rafle  ,  les  raifins  te  rendent  rre< capables 
de  rcdre  du  bon  vin.C'cli  di  îapraiique  decnrains  endroits  de  noftre  Vi— 
oarcz  vers  loycufe.L'argcntcric  &  voiânage  où  cioilfent  des  vins  blancs 
iciuns  ranjcmre  les  meilleurs  Je  ce  Royaume.!  araifon  dt  cette  primeur 
doit  cftre  entendue. Vendanger  les  raifins  ayans  la  rafle  cncor  verte  &  plei- 
ne d'bumcur,c'c  fl  faire  des  vins  de  raifins  &  de  rafle  tout  cnfcmblc.par  com- 
iD  uni  cation  de  fnbftcnce  bouïllans  dans  la  cuveidont  le  nufl.inge  raualle 
la  rcpuraiion  des  raifins,  pour  ne  pouuoir  rendre  le  vin  de  telle  valeur, 
que  lors  qu'eftinrdcfchatgcî  de  î'importunitc  des  drachts  ,  leur  pure* 
iîmple  liqueur  ffule  eft  employéc.Chofe  defirablc  ôc  pour  le  goulV  J<c  pour 
U  di  rcc  des  vins. Pour  laquelle  caiife  il  feroit  à  fouhairer  que  les  drachcs 
fiifeni  fepartes  d'iucc  lesgrains^des  raifins,pour  en cipimer le  vinrmaisnt 
ÂWK-  Icpouuans  faire  indrffcrcmmcnt  rour  route  forre  de  vins  nous  rafcherorn 
de  rendre  es  drachts,  de  nulle  fubftance  pournc  nuire. A  quoy  on  paruient 
ou'approchir  de  U  pat  la  manière  fufdite  ^&  auflren  laifîànfcinmâtir  les 
raifins,aprczlesauoir  coufpcz  du  cep,  cxpofcs  à  l'air ,  ou  fur  des  rochers 
plats,ri  on  le*  a  à  cânodiic  ou  fut  la  terre  fechr,on  for  des  clayestou  bien 
craignant  le  temps,  ferrez  dans  dès  greniers  eftcad us  fur  des  ais  infqu'àce- 
*i^i-e  vous  verrez  fuffifre  pour  voffie  intemiorr. 

La  longue  garde  des  vins  d"Allemagne,&  d'autres  endroits  plus  froiJt 
»/cour$         chaods.fàit  croire  i  plufieurs  qoe  fés  vins  les  plus  meurs  ne  le  confer- 
*'dc$*^ii  «en^       fi  bien  qn?  les  verdelets. Auquel îugeroeirt  corttrarient  ynemiînitt^ 
îns.aç  .  de  vins.conomc  ina^uoifKs  Se  autres  prectcurvins  ertrangersiqwiiioùs  font 
l?«tnata-  Tippoiifz  de  la  <Si^'ce,&«t'arrres  pays,  chauds  cueillis  r6 feulement  mcursy. 
waisprefque  roftis.poùila  prcndcié  du  dimatj^ui  neaw moins  co»" 
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fbruent  en  bonié  plu  Heurs  annces.Et  partanticncore  qu'il  Ce  trouue  des  vins 
vctcs,qui  poucU  propiictc  du  climat  ou  du  terroir  fc  gardent  long-temps, 
sncmc  par  vicillciTc  s'achcuent  de  faire  dans  Ici  ionncaux>il  n:  faut  cirer  en 
coofequcnce  la  gatde  de  toutes  cTpcces  de  vins  fiiits  auanc  la  maturité  de 

leur  vcndanec:ni  à  Ton  efcicnt  vendanger  les  raiHus  auant  le  temps  ,  dans  ^ 
l'cfperance  de  mieux  garder  le  vin}rraisattendrclcur  parfaite  matutitc  aucc  ^ 
tant  de  paticnce,quc  rien  ne  leur  manque  peur  eftre  au  poinâ  dcfirc.  Et  ^  ' 
bien  que  nous  voyons  norabletvent  dcpcrir  quelque  portion  de  nos  taifti  s 
par  Iarcin,par  le  bedail.par  le  temps.ou  par  autre  occafîon  fc  dcfchoit>pouc 
cela  nous  ne  laiircrons  pas  de  pcrfifler  conflamment  en  cette  refolotion) 
atiec  alfeurance^qu'au  lieu  d'vn  plein  paniei  deraifins  qui  fe  pcrt,dcLZ  cor- 
beillées  dans  lacuve  par  le  benence  des  rofécs  de  la  nuiâ,qni  d'heure  ï  au- 
tre font  engroffir  les  grappes  Je  raitlns^dâs  kfqucllesla  fiibl^ance  des  dra- 
ches  &  pellicules  des  grains  fecomicrtit  en  mouftjcon.mc  par  après  cela 
fe  reconnoift  ï  rœi1>quand  a3rant  tiré  le  vin  de  la  cuve, ne  redc  que  bien  peU 
de  marc>iugeant  par  la  quantité  du  marc,du  poin£b  auquel  les  raifins  au- 
ront eftc  couppcz.Le  temps  fouhaitablè  pour  les  rai(înse(lde  ne  fcniir  ny 
pluyc  ny  geler  en  leur  nai (Tance,  feulement  vue  chaleur  tempérée  d'hu- 
midiiéen  leur  accraiflcrocnt  ,chalcur,pliyt,&  gelée  en  leur  maturité,fc- 
Un  toutesfbis  la  diftintflîoTi  des  Ikux,  comniï  a  elle  dit  ci-deuanti 

Si  d'ancmorcl  Eftéa  cftcfoii  fecjlésvins  (e  rcndfont  cxccUcns  en  force 
êc  en  HelicateirCjTiais  auflî  très  dangereux  à  fc  poulfirjc  pays  s'y  adonnant,  d/]^^^.. 
pour  rcxccfljuc  chaleur  dont  iU  auront efté nourris, Ctil  pourquoy  il  cft  ree  dt»  1(7* 
à  defircr  paur la  confcruation  de  vos  vnis;&  pont  la  quantité  qui  en  ex-  ^'-'^  • 
tteroc  fecncreire  n'cft  pas  fi  grande  qu'en  tcps  moderé.quc  cette  fechercflc 
foitcorrigcc  par  quelque  bonne  pluyr  furutnante  hùi&  ou  dix  iouis  deuât 
les  vendangesjmoycnnant  laquelle  6c  la  faueur  du  Soleil  refrappant  par 
tprczfurlcs  raiftHS,lcsvins  en  prouenans  fc  trouueront  tcts  que  vous  dcli- 
Rz  en  toutes  leurs  parties  .Le  pert  de  famille  donc  attendra  ce  fecouts  du 
ciel  qui  cômuncrrcr  nemîqne  pas  de  venir  opportunément  par  la  pronidccc 
du  Souuerain mcfnajT.rjà la  hôte  fouuentesfois &:  regret  decctixqi.i  pa»  im-  j 
patience  fe  precipirct en  ceirc  aâ!ion  fani  tfpcrer  rie  de  bon:  naik  pat  la  per- 
te d'vn  peu  de  raifins  côclucnt  à  la  totale  ruine  de  la  veu  Jâgc.QUilqvcifois 
uuflS  le  c6traircarrTtie,c'eft  que  les  pluycs  importunent  fort  les  vendanges  • 
aucc  perte  do  vin.leqnel-nefc  tromie  tel  qu'on  dcfire  nYpour  la  bontc,ny 
pour  la  garde  quad  il  eft  mertangc  auec  de  l'eau  Pour  à  quoy  remedicr,ccttc 
coflantc  refolution  de  loqncllc  lay  parlé  efl:  requife  pour  artcndic  que  le» 
premières  pl\>yts  ayent  pa (Té  leur  colère. afin  de  vcdanger  à  loifir.Vtais  d'au- 
tli  qtr'il  y  a  piufieorsraces  dé  rttfitre  qui  ne  peuucnt  U)uffrir  les  injures  da' 
téps,les  vns  fe  bruflans  par  la  fechcre(re,lc$  autres  fc  pouriiffans  pai  l'hu- 
midlté,fairqu*aucc  grande  raifôn  on  n'en  doit  tenir  ci>ntt  urais  feulement 
faire  eftat  des  capables  à  rcfiiltr  aux  principales  inten>pcrits.Ccla  s  entend  ■ 
feulemct  pour  les  vignes  que  no  lire  pcre  de  famille  fait  planter  &  drcdcr 
fon  profit.oè^tello-obfcroaricmr  ont  hen.commc  i  ce  i'ay  a  ifli  furtilam- 
inent  ii>fiftc,car  des  outres  qn'il  titnt  toutes  faites  de  fcs  anccdres  ou  aucrc-- 
McrrtjUfquclles  ne  vei>t  faire  arracher, il  en  difpofera  comme  ih  pourra. 

Le  poincl:  de  la  Lune  pour  vtntbngtr  fera  roufiours  ineillcut  en  fa  de—  ^  ^ 
ûeuic  qu'co- fa  iBOUicc  £our  1»  garde  du^vin  par  rexperiencc  dcgluficurs.  jcnn^^t. 
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NcantiTioins  non  plus  qu'aux  auircs  rccolics  de  frui£ks ,  ne  nous  dcuons 
nous  aiccftcc  du  tout  à  la  Lune,  mais  feujement  au  bon  temps  &  au  loifîr, 
Icsrainns  cftans  prcfts.Dcs  heures  duiour,dc  mcfmcn'eft  pas  befoin  de  fai- 
te aucunc'diftinûionrcar  il  faut  les  employer  toutes  i  cet  ouuiage  ,  qui  tft 
Icsbô»'"!^  «IcsplusprclFczdu  mefiiagcec  okj'on  «accouftumc  d'aller  en  toute  diligcn. 
tins  *ucc  cc.Touiesfbis  n'cftans  pas  contraints.le  meilleur  fcroii  d'attendre  que  le  So- 
irs n  al  leileutl  frappé  vne  heure  deûus  les  raiHns  auanc  que  les  couppcr.pour  ca 
c]  nljficz.  aitiicr  la  rozée,  &  que  par  ce  moyen  nulle  humeur  cfttangcre  ne  le  mcilaft 
aucc  celle  du  vin. En  vendangeant  l'on  prendra  foigneufcrocntgarde,de  ne 
nu  Her  parmi  les  bons  rat  fins  les  verts^lcs  pourris,  les  fccsi  <ni  anŒ  aucu- 
nes fueillcs  de  vigne,  de  peur  d'en  &ire aigrir  le  vin  i  mais  on  commandera 
aux  vendangeurs,quelcsrai(jns  fculs  de  bien  qualiticz  foicnt  nettement  mis 
dans  les  paniers  &  corbeilles  j&  de  là  portez  dans  les  cornues,^  Enale- 
mct  charriez  au  celicr.D'cn  fcparcr  les  elpeces  pour  les  ferrer  à  part,&  d'en 
faire  des  Vins  félon  le  naturel  de  chacunc,cft  chofc  louable, comme  il  a  cftc 
tiofité"''  ^'''«"^^jsiresditiicile  à  mettre  en  ocuurc  en  vignoble  côfufcmct  plantc.C  'cft 
pourquoy  nous  aucus  difpofc  la  vigne  par  caneaux  didingu  cz.Ielon  1rs  dir- 
fcrences  des  racines  des  caiHnStqui  facilement  font  couppees  fcparcinci  & 
fans  confuHon,  chacune  en  fon  poîn£b,pour  en  exprimer  le  vin  comme  l'on 
f/»Jcdi-  ^Ic'îic.Nous  nous  efforcerons  ncantmoins  de  fatisfaire  à  ccttecurioncc,en- 
nuts.  cores  que  nos  vignes  ne  foycnr  pas  ù  bien  dif{'ofccs  comme  nous  deHrc- 
lions  Les  climats  ont  grand  pouuoir  fur  ks  vcndagcs.Aux  Méridionaux  , 
pour  faire  des  vins  blancs  l'on  choisît  fur  toute  la  Vigne  au  commencement 
des  vendangesidcsraifms  de  cette  couIeur,lciplus  meurs  les  mieux  quali- 
Ëez.Au  contraire  aux  Scptéirionaux,mefme  vers  Orléans, les  raifnis  blancs 
font  les  plus  tradifs  à  mourir,  pour  laquelle  caufeon  1rs  lai(rc  les  derniers  à 
la  Vigne.pout  leurs  grands  vins  blancs.  G eneralcmcc  par  toutes  les  piouinœs 
de  ce  Royaume^' peu  exceptées,qui  font  les  plus  Mcridionale«}il  c(l  bon 
d'attcdrc  la  couppc  des  rai^ns  iufqu'à  la  cheute  des  fueillesdes  vignes  :  Se 
palTant  plus  outre  vers  l'AujoUjle  Maine,&  enuir6s,que  les  raifins  mefmc 
de  maturité  commencent  à  tomber  ï  terrc:cela  eflant  caufé  tit  par  la  tardi- 
uctc  de  climats.que  par  le  naturel  des  raitins  qui  fc  nourriffcnt  à  la  gelée 
ainH  que  i'ay  dit. 11  n'eft  pas  queftion  de  parler  icy  de  la  manière  de  charrier 
les  rai  (îns  de  la  vigne  au  lieu  dcftiné,chacun  ayant  fes  vfages  particuliers  (c- 
16  le  pays.-car  aufli  n'importe  rien  ï  la  bonté  du  vin  ni  à  la  qusntiié,  com- 
ment fes  raifins  auront  tftc  poiic$:/î  ç'aura  cftc  par  charrettes ,  comment 
fiiites'.à  dos  des  beftcs  &  quelleSjOu  au  col  des  hommes,pourueu  que  ce  foie 
endtligenc',&  que  rien  ne  s'en  perde  en  chemin'.mais  bien  du  fouler  des 
raifinsipour  donner  le  dernier  tiaic  à  cette  partie  de  cncfRagCjConamc  fera 
monftrcau  chapitre  fuiuant. 

fêçonntt  les  Fini. 
Chap.  VIII. 

LA  FAÇON  des  Vins  côitience  par  le  fouler  des  rai(îns:car  fclo  leurs  di- 
uetûtcs  &  les  pays»dinerfeméc  aufE  on  fc  gouuerne  en  céc  endroit.  La 
plus  aifcc  manière  de  fouler  les  raiHns^en  e(l  par  le  fouloir  mi  fur  la  cuve> 
dâs  lequel  vn  home  à  pieds  nuds  bic  lauez  cfpraint  les  caiimsidôc  le  mouft 

s'cfcou- 
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s^fcoale  dans  la  cuve  pai  les  trous  faits  au  fonds  du  (buloii«  Se  après  le  re- 
fte  du  marc  y  eft  icttc  par  vne  ouurrture  faite  audit  fonds  leuant  vn  aiz  d7-  ' 
ccluy.Maisce  ncd  pas  la  meilleure  fiçon  pour  le  vin>car  ainfi  la  crafTe  & 
le  limon  des  ratfîns  Ce  me  (le  auecle  mouft,dont  les  vins  font  d'autant  plus 
interelfez  queplusieune  en  e(\  la  vigne  . plus  gras  &  pluê  fume  le  terroir, 
&  le  temps  de  la  vendange  pins  pliuiieux.  Auquel  inconueniéi  fera  pour- 
ueu^puifit  lemopfl  par  deffns  fans  le  faire  couler  par  le  bas  de  la  fooloirt* 
au  fonds  de  laquelle  »'arri(lcra  le  pFus  grodier  &  le  plus  terrc(lre,&  ainfi  Ce 
fcparant  dn  A)Dtil,le  vin  demeurera  defchargé  de  cette  importunicc.A  cette 
caufe  Icfouloir  (cta-pcfé  auprez  de  la  cuve,l'accommodant  aux  porteurs  de 
la  vendange  pour  la  facilite  du  dcrchargementi&  aox  fouleursatin  qu'auec 
uaoïBS  de  peine  que  faire  Ce  pouurra  la  vuident  peu  à  peu  dans  la  cuve  ^  mc- 
itire  qu'elle  fera  foul^e:qaelqaes  vns  ne  fc  fcruenr  pas  du  fouloir,mais  c'eft: 
dans  la  cuve  mefmeoù  ils  foulent  leurs  raiHns  tout  ï  ta  fois  après  les  auoir 
afferoblez.Les  autres  du  tout  rien,  reiirans  desraiHnsIe  mouft  qu'ils  laif- 
(cnt  volontairement,  s'afTeurans  que  cela  cUfans  perte,d'aurantque  lesrai- 
iîns  i  la  longue  efchauffcz  rendent  fans  violence  la  mefme  fubftance.  Et 
encore  ce  qui  y  pourroic  reder  fe  tromie  vtilemenr  pour  le  mefnage  ou  aux 
vins  prcircz,ou  aux  aucrcentez  auec  de  l'cau.Par  ces  deux  derniers  moyens  , 
on  ne  peut  taire  que  des  vins  gromers,ncirs  ou  rouges  jno  pas  des  délicats,  |,  (ouicc 
blâcs  &  clcrets>mais  par  le  feul  fouler  pcrii  à  petit  dans  la  cuvene  ou  fou-  au  ria. 
luir.Lc  fciour  des  vins  dars  la  cuve  eftiniienrc  pour  la  couleur,  fc  l'acque- 
rans  tant  pins  hautef  par  arua^iondela  fubf^âce  des  pellicules  desraifm'^ 

2ue  plus  de  loifîr  on  leur  donne  de  bouillir  auec  le  marc;8t  que  les  raifms 
'eux-«ncfme  de  par  la  fàcohé  du  fonds  ont  plui  de  mariere  pour  y  fournir. 
S^cience  veni  c  par  accident  qi  id  on  à  veu  coloié  le  mouft  qu  on  auoii  TaitTc 
fciourncr  auec  des  raifins  ai^  fonds  d'vne  cuuctti,cettc  parclfe  réduite (n  art 
a  e'ié  titce  en  çonfequenccC  cla  preuueni  les  vins  blancs ,  qui  demcT  icuc 
de, cette  «ouleuc  iu(qii*à  la(în,d'aiironr  quefcparez  dumarc,apre7.  les  auotc 
exprimez  des  raifins, fc  façonnent  bcoïlians  a'part/etei'i)  aufli  leur  prtiprc. 
flc  naturelle  faueur  pour  n  aroir  efté  m(  (langez  auec  nulle  autre  Nous  par- 
letons  prcmierenicnt  de  ces-vinsh&cn  fuite  des  antres  fclon  leurs  rangs. 

Encore  que  lès  vins  blancs  excédent  en  bonté  la  pluTpart  des  totreNjsMi  V  wWîe 
fisnt  neantmoins  plus  aifezà  f^ire  que  les  rouges  5c  Icsgrolfiersjpatce  que 
fans  nullement  cuver,  direâeraent  dcffous  les  pieds  du  fonlcur,  en  moufl 
exprimez  des  rai(ins,on  les  loge  dâs  les  tonneaiix.Là  feuls,  fans  le  marc,ils 
a'achcuenc  de  faire  en  bouilIanr,d'où  ils  acquièrent  blancheur, force  &  bon> 
léjce  qu'ils  ne  pourroyent  faire  eftant  meflangez  auec  le  març,commc  font 
tous  les  vins  colorez,- Icfquels  communément  fonr  plus  foibles  que  plus 
font-ils chargcz.de  cooleur.C'eft  pourquoy  aux  terroirs  ^  'ignés  plus  fîroidt 
^ue  chauds  les  vins  blancs  font  plus  en  vfage  ,  comme  fc  void  en  diuers 
quartiers  de  ce  roytumCiauflS  en  Allemagne,Si.i(rc,Sauoyc,Gcneue^  &  aiU 
Uurs,où  le  vin  blanc  fc  rend  a(rcz  bon  au  prix  des  clercrs  5:  rouges,  qui  y 
font  (î  petits  de  (t  foibli»qu*on  n'y  remarque  que  fort  peu  de  f  ibftance. 

Ayant  choi(i  la  vendange  pour  le  vin  blanc, baftiuc  ou  tardtue  félon  ies 
lieux  ,  on  larepofcra  dans  la.cuvettc  ou  fouloit  ,  pour  y  c(\re  au(Ii-toft  C^skoc 
foulée  aux  pieds,  &  le  mouft  en  proucnant  porte  dans  lei  tonneaux.  On  (içonoe* 
puifêiÂ  le  moud  par  le  de  (Tus   &  afin  qu'il  fc  fepare  du  marcfera  four. 
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rcc  profondément  cUnsla  vendange  foulée  vnc  corbeille  d'ozîcrbicn  net-  ^ 
4e,i«nj  laquelle  le  pur  mouft  s'aflcmblcra;où  n'en  prcnac  que  la  fine  fleur, 
le  vin  par  conftquent  en  dcuicndra  plus  exquis  &  pour  la  dplicaicflc  &c 
pour  la  force,  le  terrcftrc  &  greffier  demeurant  au  fonds  de  la  cuvccte.  Le  ' 
rcftant  en  lacuvecre  ou  fouloir  fert  aux  vins  clercts  &aux  tougcs(  à  cette  . 
ctufc  cftant  portée  dans  la  cuve  ou  tine  )  Icfquels  fe  trouuenc  d'auunt  plus 
diminuez  que  plus  de  mouftl'on  en  aura  tiré. Pour  les  vins  blancs  on  de-' 
ftinc  rpeciaicment  des  bons  tonncaux/ans  les  faire  fcruir  ï  tcoir  d'autres^ 
Sien  f«.  ^jjjs  Je  pcuf        obfcutcit  le  bois  au  dctrimcnt  des  blancs  que  par  après 
lonDcaaii  on  y  voudroïc  remettre.Lcs  tonneaux  feront  incontiiicm  très  bien  bou- 
chez  fans  les  lailTer  iiullcrotnt  refpircr.afin  que  la  ,  fubftance  du  'vin  rcfte  ' 
cntiere,fans  quoy  vnc  partie  s^en  iroit  en  exhalaifonXa  crainte  qu'on  a  que 
le  vin  fe  perde  par  fa  grande  force  creuanc  les  tonncaux,iait  que  la  pluf-^ 
part  ne  les  ferment  du  tout  rieniufqu'à  ce  qu'ils  aycnt  pafTc  .leur  colcrc. 
Maisc'eft  envain^car  moyennant  que  les  tonneaux  foycnt  bien  faits  &pro- 
fitablementccrclez,telsqu'vn  homme  d'cfprit  fçaura  bien  taire  Hrcflcr,pouc 
fort  que  foit  le  vin  qu'on  y  enfermera,  il  n'y  a  tien  a  aDprcheiîder>à  quoy 
aidera  vn  peu  de  vuide,commc  d'vn  demi  pied  ,  qu'on  îailTcra  au  ronneau 
pour  donner  place  au  vin  de  fc  promener  à  l'aifc   en  boiîillant.  Ain  fi  le 
vin  fe  conferuaot  en  toute  fa  force  il  fc  rendra  plus  puîïTant  que  ii  en'Ie 
gouucrnoit  autrement}  cttani  ,vnc  chofe  cprouuce  de  tous,  que  tant  plus 
s'afToiblit  la  force  du  vin,que  plus  de  temps  les  tonneaux  en  demeurent 
<Re0u-tttc  ouuci  is  La  première  furie  des  vins  ttlant  pafréc,pour  'auoir  bouilli  prcfquc 
du  TÎB     leur  faouM'on  acThcucra  de  remplir  les  tonneaux  de  femblablc  vin  pris  en 
«Umicto-  tonneau  qu'à  cela  vous  aurez  dcrtinc.Cc  rcplilTigene  fepeut  pas  faire  tout 
ItrnT'  ***^"  tiaîâ.mais  il  y  faut  retourner  plufieurs  fois  rd'autant  que  Jcs  vins 
plein.       confitmentioufiours  de  quelque  p-u,iufqu'à  ce  qu'ils  aycnt  achcué  de  fi* 
parfaire,où  ils  eroploycnt  aflcr  lonR-tempsjplus  toutcsfois  que  plus  ils  font 
fubftanticls  8c  raeilleurs.En  remplitfant  ces  tonneaux  il  fera  bon  de  faire  ver- 
fer  vn  peu  de  vin  par  dcflus,afin  d'en  faire  par  là  vuidcr  la  groflîcrc  efcnmc  que 
le  vin  des  le  fonds  du  tôneaurepoufTe  cn"haut:1aqucllc  teftaut  dedans  ,  ne 
pcureftrc  que  dommageable  an  vin,tant  pouren  retenir  la  couleur  que  pour 


Banf.  o^-ncer  le  gouft.  Pour  fiirc  cela  parfaitement  bien,  \t  moyen  e 
«f.î.^"  changer  les  vins  au  huidiefmc  oa  dîxicfinc  iour.pris  \  leur  origine ,  le 
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muant de  leurs  premiers  tonneaux  en  autres  bien  nets  &  lai:cz,où  bonil- 
lâsencores  s'acquerront  vne  féconde  lie  poor  leur  confcruation,ayans  laif- 
fé  dans  leurs  premiers  tonneaux  la  première  &  grofliere,auec  laquelle  ill 
cftoyent  foriis  de  la  cuvetie  Ainfi  on  ji'aura  pas  \  craindre  la  diminution 
de  leur  force,  comme  cela  feroit  a(Tcurc,fi  ï  les  tranfuafer  ou  remuer  l'on 
tatdoit  iufqu'au  printemps  :  car  alors  laiiTans  leur  vieille  mere  lie,  n'ont  le 
loific  ni  le  moyen  d'eu  nire  vnenouuelle,ne  pouuant  plus  bouillir,pout 
'  «n  acquerit  derechef.  Cela  neantmoini  dépend  do  naturel  des  terroirs 
des  vignes  &  propriétés  des  raifins  remarquez  pat  les  expériences  • 
l'on  s'arreftera  :  mais  en  quelque  pays  qu  on  foit  ,  toufiours  il  cft 
conucnablc  de  tenir  des  tonneaux  bien  bouchez  ,  depeur  de  l'cfuent. 
C'eft  la  vfaye  addrcflc  pour  bien  façonner  les  vins  blancs  de  toutes  fortos, 
mufcats  ,piquatdans,  blanquettes  &  autres  des  plus  renommées  efpcccs 
de  Languedoc,  où  tel  ordre  eft  obfcrué  ;  communicablc  ^  toutes  autre» 

prooim- 
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prouinccs.QncIqucs  vns  font  leurs  Vins  blancs  en  la  m? fme  Vigne  ou  l'on  ^^^^^ 
en  eucille  les  raidns  lorsqu'on  les  vcndangermettans  dans  les  tonneaux  ^gjesvios 
bien  nets, à  cette  fin  charriez  fur  le  lieu,  la  mère  goutte,  qui  cA  le  moud  b\^^cs. 

Stoccdant  des  raiCns  qu'ils  rendent  de  gré  fans  foulcr:dont  les  vins  fe  ren- 
cnc  cxcellensi  pat  eflrr  ce  la  plus  ezquife  partie  de  la  vendange. Les  autres 
fbulans  la  >endange  fur  la  caue.des  fbuloirs  percées  au  fond  tirent  Icmouft 
pour  les  vins  blancs  d?  la  cuve,  qu'à  cette  caufc  tiennent  ouuerte  pendant 
que  le  foulcar  trauaille,  afin  que  le  moud  ne  faifant  que  paffer  par  la  cuve 
icndc  le  vin  du  tout  blanc:mais  ce  n'ed  pas  la  meilleure  façon,  à  caufc  du 
icrreftre  qui  fe  mcflc  auede  fubiil.Aux  cnuirons  deParis,pour  faire  le  vin 
blancen  font  demeurer  dans  la  cuve  la  vendange  foulée  vne  ou  deux  fois 
vingt-quatre  heures:&  pour  le  cleret  fept  ou  huïCk  iours:auançanc  ou  re- 
culant ce  tcrme/clon  que  la  faifon  fe  rencontre  froide  ou  chaude. 

Il  ne  fera  que  bon  de  faire  des  vins  blancs  feparez  des  feules  cfpcces  de  Faire  irs 
raifins  de  trlle  couleur  &  à  ce  propres,  pour  les  loger  feparement,tant  afin  j'"*^!^^' 
Àc  boire  les  vins  ,quc  pour  les  melnager  par  après  fi  Ton  en  a  le  defir.  Ce  ^^^^^^^ 
qui  fouuentcs  fois  rencontre  bien,  &  roufiours  eft  bon  de  méfier  le  raufcat 
auec  le  piquardant:  en  raifin  ou  en  mouft  (  toute-fois  la  n  auuiic  de  ces 
deux  raifins  ne  s'accordantje  piquardant  edant  plus  tardif  que  le  mufcat, 
il  vaut  mieux  que  fe  foit  en  mooft.ou  mefmc  en  vin  déjà  fait Jpour  l'excel- 
lent vin  qui  en  fort  agréable  an  boir«  ordinaire  fans  offenfer  le  cerueau.com- 
me  fait  le  feul  mnfcat>qui  pour  fa  grande  force  n'tll  pris  que  le  matin  en  pe- 
tite quantitc.il  n'eft  pas  de  neceflîié  d'auoir  des  raifins  blancs  pour  les  vins 
blancs:d'autant  que  les  noirs  fatisfont  à  cela  ,  rcndans  le  moud  blanc. la 
couleur  des  raifins  ne  pénétrant  plu»  auant  que  la  pellicule  fans  toi  cher  au 
muud.Toutesfois  la  blancheur  n'en  eft  pas  tout- à- fait  fi  naive,qucdcs  feuls 
raifins  blâcs:il  y  a  mcfine  des  terroirs  èc  des  efjïeccs  de  raifins,qui  ne  fe  plo- 
yent  gnctes  bien  à  cela.Quelques  vins  blancs  font  aufll  clairs  qu'eau  de  fon- 
tainc,autres  demeurent  toufiours  troub1es,&  encorcs'en  trouue  de  couleur 
de  lai(ft:toutes  lefquelles  diuerfite^  font  agréables  pourueo  que  legoudrcf- 
ponde  au  defir,fclon  le  proueibe,  f^m  pour  f 4ueur%Vrâp psur  toultKr, 

Ordonner  combien  de  iours  les  Vins  doiuent  demeurer  dans  la  cuve  Touchant 
pour  s'y  préparer,  c'ed  chofe  impoflible  pour  la  diucrfiré  des  nituiels  dis  'c  cnutr 
raifins  te  terroirs  qui  les  produilcnt,impofan$  loy  à  cemcfnage.Priucipale- 
osent  c'cd  le  climat  qui  gouucrnc  en  cet  endK)it,comme  a  cdc  rcmaïquéi 
non  par  tout,neanrmoins  fans  didinâion, par  ie  bénéfice  dc-naturefe  trou- 
vans  des  quartiers  &  reçoins  de  vallons  £c  coflauxen  diuers  endroits,  a0is 
fous  climats  Septcnirionaux  plus  froids  que  chauds,rapporrer  des  vins  pre- 
cieux,ne cedansen  rien  à  ceux  des  parties  MeriJionalcs.Tefmoin  ceux  àt 
Oileans,dc  Couci,dc  Bcaune.dc  Code  à  Grenobic  ,  de  Code  ROiige  en 
Sauoyc,&  autres  croifians  dedans  &  dehors  ce  Royaume.  Lcfqucls  vins 
moins  dcracurcm  dans  la  cuve,plos  délicat  ils  fonr.Entre  Icfqutls  on  re- 
Hiarquc  ceux  au  pays  d'Anjou, ou  partie,  ne  vouloir  fciourncr  en  la  cuve 
plus  de  deux  ou  rrois  iours,au  lieu  de  ceux  de  Paris  qui  \  moins  de-fcpt  ou 
nuidk  ncfe  pcuuent  colorcr,commc  nous  venôs  de  dire  A  Sens  en  3ourgon- 
gncles  raifins  foulez  cdans  mis  dans  la  cauc.vn  homme  fc  tunt  comme  en 
icntinille  l'oreille  cootrc,&  ioignât  la  cuve  iufqu'à  ce  qu'il  oit  bouillir  1^  vin  ' 
(lequel  tcps  peut  cdrtd'couirondcuxçu  dois  hcuicsj&lors  en  dihgt^ncc 
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c(l  lire  vn  excellent  vincicrtiilc  plus  délicat  &  fauourcnx,  forçant  le  prc-- 
micr.Or  fous  quelque  climat  que  ce  foit ,  on  trouue  que  les  rai  Tins  noirs 
croifTans  en  ccYroii  chaud  Se  fcc  rcnJcnt  les  vijîs  plus  chargez  cfc  couleur 
&  plulkoftque  les  raiftns  blancs  cueillis  en  terre  fraîche  Se  humide  :  tant 
j  our  la  propricrc  des  raifins  que  pour  la  nourriture  plus  grande  ,  qu'ils  ti- 
rent de  cette  a(Tîcic-là  que  dr  cetcc-cy.Pour  laqaclle  cauic  tiendrons-nous 
moins  dans  la  c  jvc  les  vns  que  les  autres  félon  nos  cxperiences.il  y  a  des 
vins  clcrets  &  qrclquesfois des  plus  exquis, qui  cnnioinsde  vingt-quatre 
heures  de  feiour  dans  la  cuve  atteignent  le  poinâ  qu'on  dcHrc  :  pour  par- 
uenir  laquelle  couleur ,  d'autres  y  cmployent  hui^  ou  dix  iours.  Même 
s  en  rrcuuedb(î  tardifs.. que  iamais  ne  peuucnt  venir  rouges  ny  couuerts» 
quoy  qu'on  les  tienne  vn  mois  dans  la  euve.Mais  pour  ne  le  dcceuoir»il  e(t 
neceflaire  de  tirer  fouuent  du  vin  delà  cuve  pat  la  guille  ou  cfpine  ,  pouc 
en  tâtant  d'heure  à  autre  prendre auis  du  terme  dcle  viner  :  le  tirant  du 
tout  de  la  cuve  pour  l'entonner  «lorsque  vous  verrez  fa  couleur  vous  cdrc 
agreable,fans  vferdc  delay  ou  reroife,  employant  à  telle  cutioHté  toutes  leS' 
heures  fans  didinélion  ny  deiour,  ny  de  nu»<^i  car  y  allant^  ncgligcramcnc  • 
^rnnnet  cc  fetoit  rencontre  trop  hazardeufc  que  d  auoir  des  bons  vins. 
o«  viDi.        Les  vins  edans  doncques  paruenus  à  ce  poinéi  que  de  les  tiret  de  la  eu-' 
ve,de  quelle  couleur  qu'ils  foy«nt  ,  clerets,rouges,noirs,  feront  logez  aind 
qu'il  appartient  dans  les  tonneaux  ptepai  ez  comme  delTus:  mefmes  à  la  rai- 
fon  du  pCH  de  moud  qu'ils  trouuerontau  fonds,  où  ayans  feiournc  durant 
quelques  ioucs,auront  imbu  l'intérieur  du  vailTeau  d'vne  precicnfe  odeur: 
laquelle  incorporée  auec  le  vin,  il  s'en  rendra  délicat  &  piquât.auec  agréa- 
ble ftamboife.Et  cela  mefme  le  tiendra  robuftc  pour  le  confcruer  long- 
temps moyennant  que,  comme  j'ay  dit  des  blancs,ccux- cy  foyent  toujours 
tenus  foigneufcraent  fermez:  à  ce  que  par  exhalaifon.leiir  forcené  fe  dimi- 
nue y  &  que  ne  communiquant  rien  auec  les  lenteurs  étrangères  qui  leur 
pourroiét  auenir  parl'ouucrture  du  bondon,  retiennent, la  leur  bonne  6c  ex- 
quifc.1,1  ne  faudra  remplir  les  tonneaux  pour  lepremier  coup  mais  on  leur 
lai (l'cra  quatre  doigts  de  vuide,  ou  moins,  fclon  ia  couleur  du  vin  ;  plus  eu 
délirant  le  clerct  que  letouge;  pour  la  force  plus  grande  de  cellui-là,  que 
dccclluy-cy,  afin  que  chacun  félon  fa  portée  y  puiffe,  bouillir  à  l'aife  fans 
ofFcnfer  les  tonneaux, attendans  d'élire  fermez  pour  la  dernière  fois. 
Les  vint      Non  feulement  le  long  cuver  obfcurcit  les  vtns,comme  a  ellé  dit,  mais  il 
fedimi-'  en  diroinuq  le  quantité,^  en  cmmatic  la  fbrce,&  çc  par  trop  d'exhalaifon 
crvant^"   S"    P'^*^*'^  ^  la  longue,  à  caufê  principalement  de  la  large  ouuerture  des 
Tcoii  l'ct   î'nfs  ou  cuves,  d'où  la  vertu  du  vin  s'évapore.  Pour  lequel  mal  preucnir  , 
cuvnbca  autant  foigneufemcnt  que  les  tonneaux,  s'il  eft  podlble,  il  faudra  tenir  les 
chéetdii-  cuves  bouchées  durant  que  la  vendange  y  (eiourncrarafin  que  la  vertu  du 
vin  ne  s'en  aille  en  vapçur;  laquelle  retenui*  par  force,  le  vin  en  demeure- 
iciouioe    ra,  par  après  beaucoup  plus  vigourcux.Sià  cclales  cuves  ne  font  accom- 
modées,! tout  les  couuercles  bien  ioints  on  les  couurira  grodîerementaucc 
des  aixpard«irus,y  aioulhintdes  linceuls  ou  autres  couuettures.lî  bienqn'aa 
détriment  du  vin  licn  nés  cluentera.  C'cfl  aulTî  vn  autre  bon  fecret  de  ce 
mcfnagcque  d'anticiper  pluftoft  ^uc  de  retarder  le  temps  deviner;  afin 
d'cuitct  lesmauuaifes  fcnceurs  que  le  vin  reçoit  ilu  long  Icioumer  auec  le 
marc  j  même  quelqucsfois  >  iuîqucs  à  s'en  aigrir  &  poulfcr.  Et  fi  bien 

les 
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les  vins  ne  forcent  drlacuvcn  -tc^fj  q^-^n  dcfircroit  pour  la  boiffou  du  " 
commun,  on  nc  laiflera  pas  pourtant  aprt-, arc  entonne  de  le  charger  de 
couL-ur  par  artifice  tant  qu'on  voudra,  comme  if-^onftré.Dont  le  profit  '"TL 
ccuiendratci,  qu  on  aura  des  vins  couuects  &  puiflans  tout  —rcinblc  •  ce  cui^r 
qtc  communément  ne  fc  void  qu'en  terroir  du  tout  excclUntpour  la  vi^....  nros  ymi 
Ainfi  Te  poutuoira-on  de  bons  &  gros  vins  rouges  &  noirs, (ans  les  laiircr 
cuvec  les  trente  ou  quarante  iours^tinfî  que  font  aucuns  paylans.  Boillbn 
pr«pre  à  gens  de  crauail,par  leur  continuel  labeur  la  digcrans  ^cilenicnc, 
qu'à  telle  caufc  par  eux  aurant  affcftionncment  eft-cUc  teccrchce  que  Ici 
lins  blancs     clcrcts  par  les  perfonnes  de  repos. 

Enttejes  vms  clerc ts  deux  couleurs  en  font  les  principales. de  rubi-oric-  [^.*!^* 
tal  oud"œildc  perdrix, &  de  hyacinthe  tendante  i  l'orengc;  plus  faciles  i  ict  plu. 
difccrner  que  de  tuger  laquelle  en  eft  la  plus  exqiiife  ;  fc  trouuanc  des  vins  rcmaïqua* 
ircs  précieux  de  chacune  de  ces  deux  couleurs-là. Les  vins  au'on  nous  ap-  b»c»é. 
porte  de  la  Grèce  font  communément  Qrenî»c,cc  quiauthorifc  telle  couleur:  ^* 
mais  auflî  celle  de  rubis  auec  raidos  ed  grandement  pnfée  pour  les  exccU 
Icns  vins  qui  de  cette  couleur  croilTcnc  en  diuers  endroits  de  ce  royaume  8er'' 
ailleurs.  11  y  a  qucloucs  efpeccs  de  raifms  blancs  qui  plantées  en  terroir 
de  grés  &  expofez  à  la  chaleur  du  Midi  ou  du  Couch;uM  en  chmat  &  pays 
chaud»nc  pcuuent  rendre  autre  vin  que  de  couleur  de  hyacinthe,  cn.<: flanc 
les  railîns cueillis  en  parfaire  maturité:  IcfqucUcs  efpeccs  logées  en  con- 
traire «flîetce  &  afpedl,  qiioy-que  vendangées  àpoin(flrcquis,nc  le  fcroycn^ 
tel,  mais  fcmblable  au  rubis;cumme  tonnours  de  meirne  couleur cft  le  vin 
clcret  prouenanide  raifins  noirs  croifTans  en  quelque  terroir  &  afpcû  que 
ce  foit.D'oy  il  fautconclurreque  ces  deux  couleurs-là  procède  nt  &  du  rai* 
fin  &  du  terroir  s'entt'accodans  enfcmble.Touccsfois  l'on  change, ces  cou- 
leurs d'vne  en  l'autre  ,tanr  l'homme  eft  curicux.Mais  d'autant  i^ne  l'aitihcc 
altère  aucunement  le  naturel, f^it  que  les  vins  font  toufiour»  cflii'nézlc  plus  ^ 
que  moins  on  les  aura  drogues,  n  Vflant  en  cet  endroit  aucun  arcihcc  à  ac- 
comparer  à  la  douceur,  naifve  &  natutcllc.Et  rcferuant  pour  auttc  lieu  à 
n.onirer  le  moyen  de  pamcnir  à  ces  changemcns  &  fcuiblables  gcnnlcl- 
fes  touchant  les  vins,  j'achcucrai  à  dire  ce  qu'il  me  fcmblc  du  reitc  de  leur 
gouucrncment. 

Ayant  entonne  les  vins  l'on  les  gardera  foigneufcment  de  l'cfuentitcnas  Tmir  bîf 
fi  bien  clos  leurs  tonneaux  qu'il  n'en  Torie aucune  exhalaifon.Et  cela  mcf-  clo>l»s 
me,  comme  a  ertcdit  des  blancs,  leur  confcrucra  la  force  ôc  le  goulli  ce  «ooacaax. 
qu'on  ne  pourroit  clperer  dcmurani  long-temps  à  les  fermer  ,  à  ?vfage  de 
quelques  vns,  qui  laiilencouuerrs  leurs  ronncaux  iufqu'aprcs  auoir  achcué 
de  bouillir  :  en  quoy  tls  fc  trompenr,  perdans  fans  y  penfer  vue  partie  de  la 
quantité  &  de  la  bonne  qualité  de  leurs  vins. Tenez  pour  vne  feule  nui^t  ou- 
uercevne  pleine  bouteille  de  vin,vous  trouuerez  le  lendemain  ce  vin-là  cdre 
cfuentc  Bc  auoir  ncrdu  de  fa  valeur  :  ce  qui  eft  pour  fortifier  la  raifon  fufdi- 
ce.Lcs  tonneaux  feront  bons  &  bien  cerclez  pour  pouuoir  rcfiflcr  à  la  force 
(lu  vin  bouïl1ant,Uquellc  leur  durs  communément  huiâoudix  iours,plus 
ou  moinSjfèlon  les  licux,lesqualitez  des  vins  &  fâifon  :  pafTé  lequel  temps 
on  commencera  à  leur  remettre  du  vin  par'dcffus,  pour  en  remplis  les  ton- 
neaux au  lieu  de  celui  qui  parle  bouillir  fe  fera  confumé^ce  qu'on  réitérera 
4c  dix  en  diziours,toui«ours  cnre£eimanc  bien  les  tonneaux  »  iufqu'à  c« 
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qu'ils  n'en  atront  plus  btfoin,  pour  ne  s'en  r^.iAimcr  d'an  an  ta  ge  Et  tlors 
pour  la  dernière  fois  fcronc  les  ton'""*"*  fcrmcsi  ce  cjuifc  fui  comraunc- 
mcnt  vers  U  faindl  Martin  .4'i'yu«.Quclqucs  vns  ne  s'atrcftans  à  ce  icrmc 
continuent  ï  anili"'  iufqucs  ï  la  fia  d'Auril,dc  quatre  ou  de  cinq 

en  cina  t**^*  rccouurans  les  ionneaxi3c  les  ttfctmans  aprc»  les  auoit  rem- 
plis de  nouueau  vin. 

Ce  n'cft  pas  roufiours  lebouiller  qui  confmne  les  vins  dans  les  ton- 
La  Bife     "^3nï>carla  Difcfvcnc  qui  nous  vient  du  Septentrion)  en  fait  bien  fa  bonne 


foccr  1;  P^^^ï'^*^*  qu'elle  entre  violeinment  dans  Icscaucs  pcrcccs  à  Ton  afpcdicho 
\m><\it\s  icircs  cxpcrimétée  enpluheur*  endroits  du  Lingucdoc,donc  à  la  longu 
nciuT  ^'"^  Tentent  l'cfuenr.en  danger  de  »'aigrir,  A  quoy  rcroedier,premierc 


ment  l'on  tiendra  fermées  les  fcncfttes  du  colVe  du  Norc  tant  que  la  Difc  / 
foufflera,  les  recouurant  quclqucsfois  pour  rafiâifchiircment  à  ce  que  tant  , 
moins  devin  en  face  euaporcc.  En  outre  de  mois  en  mois  on  recouutira 
les  tonneaux,  pour  auront  de  fois  les  auiliet  ou  remplir  de  bon  vin  &  ce 
ûifqii  à  la  fin  de  Mars, qu'on  les  refermera  pour  le  refte  de  l'anncctoufiours 
fort  loignc'jfemcnr,  afin  que  le  vin  ne  s'exlialc  :  par  cc^  moyen  vos  ton- 
neaux pleins  garderont  les  vins  fans  aigtir. 
Aiiilîcr      .  ^^^^^  propofition  ne  fera  pas  fans  ctonnement.Qiic  auilier  les  vins aucc  de 
les  vint     ^       tft  meilleur  qu'auec  du  vin,rât  pourlegouft  que  pour  U  garde. L'vfa- 
aucc  de    gc  de  quelques  honnêtes  hommes  de  Beaucairc,dignes  iuges  de  ces  matie- 
icau.       rçs,mefme  pour  l'affictrc  du  lieu entt'autrcs  de  U  France  pottât  des  meil- 
leurs vins,  comme  le  fameux  vin  de  Canrcperdrix  le  prcuue,à  auâorifc  cet 
auilicfifi  bien  que  fans  regret  tout  bon  memagcr  pourra  nuilier  fcs  vins  aucc 
del'cauxjpour  la  darniere  fois,  qui  pourra  clhc  vers  la  fainû  Maitin  pour- 
ucu  que  lur  vn  tonneau  de  la  capacité  de  trois  charges  de  mulet  il  n'y  mette 
qu'vnc  peinte  d'eau  mcfutc  de  Paris,qui  peut  reucnir  au  pot  ou  pichier  du 
Languedoc, &  à  l'cquipolcni  des  autres  tonneaux.  L'expeiitncc  decefe-  / 
cret  en  refoudra  le  melnagcr  dans  peu  de  temps  &:  fans  grand  hazard,pour 
s'en  fcruir  en  toutes  fortes  de  vins  &  fous  quelque  climat  que  ce  foit. 
D:qaoy        ^*  meilleure  matière  pour  clorrc  les  tonneaux  cft  le  liege,lequel  fcul  e- 
fcrmerlcs  ftant  bienchoiH,  gros,cfpais,legcr,iouicsfois  bitn  fcric,ferme  le  trou  du 
tonneaux,  bondon  parfaitement  bicn.fans  rcfpirer  aucunement.  D'autres  font  les  fcr- 
°  '    rails  de  bois  de  faule  ou  d'autre  tcgecjcnueloppans  d'edoupcs  tout  çe  qui 
entre  dans  le  vailPcaujqui  s'en  ferme  alfez  bien  en  y  aiouftant  par  dclfus  vn 
mortier  fair  à  cheaux  &  fable,ou  d'argile  feule,ou  mefmc  de  ccdrcs  peftiics. 
Les  autre»  fans  mettre  aucun  ferrail  entrant  dans  le  trou  du  bondon  couurcc 
le  bondon  d'vn  papier  moiiillc  auec  de  l'eau,  en  le  colUnt:&  par  dcflus 
des  fucillcs  de  figuier  confucs  cnfcmbU  l'crpaiffeur  d'vn  pouce  ouenuitô, 
artondics  comme  vn  tranchoir  de  boisjlefquellcs  par  leur  mollcû'e,  &  prcf 
fées  par  vne  pierre  platte  &  pefante  mifc  par  dcffus,  entrenr  aucc  le  papier 
quelque  peu  dans  le  trou,  dont  le  tonneau  fe  trouuc  très» bien  feruié.Qucl- 
qucs  vns  en  fermant  leurs  tonneaux  aiouftent  cette  cutiofirciA  4.  doigts 
du  bondon  fur  le  deiiant  font  vn  petit  trou  auec  vn  pcrçoir  ou  vir-bre- 
quin,lc  trou  regardant  en  haut,dans  lequel  ils  foorrct  vn  grain  de  fel  occu- 
pâr  tout  Icttou  lans  po»uoir  p(^(lcr  outrc.aprcs  le  couurct  d'vne  demi  co- 
que de  noix,&p»rdcfl'u»mcttéi  du  mortier  ou  de  l'argile  peftrie,croyâs  que 
par  ce  moyen  ctc  donner  au  tonneau  autant  de  vent  qu'il  en  abefoin,pour 
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UifTcr  fort»  le  vin  qu'on  veut  fociic  pot  vnc  feule  ouucrïure  fans  cftre  con- 
traint d'en  faire  deux  pour  luy  donnée  aic(ainn  qu'on  fait  en  vn  ronneaa 
bien  fermé  à  faute  de  refpiration)rans  que  pour  cela  le  vin  fente  nullcmenc 
l'cfuent.Or  quelle  que  foit  la  façon  de  fermer  les   tonneaux  ny  dcquoy, 
n'importe  pourueu  que  ce  foit  bien  &  profitablement:&:  que  comme  i'ay 
die  jils  ne  demeurent  iamais  ouuerts/oyeac-ils  plains  ou  vuidcs«  de  peut 
de  perdre  le  vin  &  le  bol  s  tout  enfemble. 

Le  ftalatict  n'cft  pasindiffcfcuimcnt  necefTaire  en  toute  forte  de  vins;feu- 
IctDtntpour  ceux  qui  croifTent  ennouueau  vignobic.gras  &  fumé,  (  com-  u"/,^ 
me  a  cftc  dit  ^  onqui  d'eu x-mefmes  font  forts  &  grolIiLrs.Ucft  doncqucs  fralaitcr. 
inuenté  pour  les  defcharger  de  leur  matière  terreflfre»afin  de  les  faire  de- 
meurer de  meilleure  faueur  &  de  plus  facile  conleruation  :  non  pour  Ict 
petits  vins,Iefquclsfc  paflcnt  tres-bicn  de  remuement.  Toutcsfois  le  tranf- 
uafcr  de  ceux-ci  ne  fera  que  proiîcable  cflant  fait  de  bonne  heure  non 

Ças  plus  tard  de  dixieurs  aprcz  les  auoîr  vincz  >  pour  les  raifons  fufdites. 
ouchant  les  vins  charriables  U  de  facile  tranfport(comme  de  tels  ,  Dieu 
prouoyant  ï  la  nourriture  de  fon  peuple,s'en  treuuent  abondamment  en 
diuers  endroits  de  ce  R.oyaume)tounours  Is  tranfuafer  eft  à  propos,  même 
^  quelqucsvns  profitable, s'augmcntans  eu  bontcàmefure  du  tracas.  Au 
contraire.^  d'autres  il  cil  très  dommageable ,  ne  fouffrans  aucun  remue- 
ment:ce  qui  cdneccfTaire  de  difcerner,pcur  gouuerner  les  vins  fclon  leurs 
naturels, fans  les  forcer.ny  les  perdre. 

Quclqucsvns.d'vne  façon  ptrticuUere,gouuerncnt  ainfî  leurs  vins.  D^s  Peu 
les  aiioir  entonnez  3c  cncauez, percent  généralement  tous  les  ronneaux.mct-  «"cJa*- 
tans  à  chacun  la  cancllc  par  le  bas;&:  (ans  en  auoir  aucun  dcftiné  pour  leur  S^^* 
ordinaire,  tirent  ie  tous  indifFcremment,tanroft  dcl'Tnjtantoft  de  l'autre,  ordre." 
(cion  leurs  appétits.  Us  continuent  cela  iufques  au  mois  de  Mars,  auquel 
«mps  roulent  tous  les  tonneaux  per  lacaucjl'vn  aptes  l'autre  ,  afin  d'en 
Élire  mcflcr  enfemble  le  vin  &  la  lic.Apres.cc  vin  ainfî  brouillé  &  pcfle- 
mefléjcft  tranfualc  en  tonneaux  bien  ncts,par  le  moyen  d'vn  fcul  tonneau 
vuide  qoi  fc  remplit  du  vin  de  fon  prochain  :  ainH  vuidant  l'vn  l'autre  fe 
remplit  iufqu'au  dcrnîerjfclon  qu'il" fe  treuue  de  vin  dans  les  tonneaux  cn- 
tamez:chaquc  tonneau  au  preallablq. ayant  efté  bien  laué,&  de  nouneau 
rous  rangez  en  la  cauc  comme  en  vendange  ,  ayant  oftc  d'iceux  les  canelles 
&  bien  refermé  les  rrous. Puis  les  tonneau  pleins  font  foigneufement  bou- 
chez par  dcnus,pour  le  rcftc  de  l'année-Finalcnncnt  percé,  leur  vin  fe  mcf- 
nage  ala  manière  commune.-duquelils  fc  ferucntau(Ti-to(l  qu'il e(l  refclair- 
ci.'cequi  eft  dans  peu  de  ioars  après  ce  remuemeur. 

ZV;  vins  frejfez^  trempez ^  allcnge&,d*  autres  de  mcfnage. 
•Chap.  IX. 

A Yant  tiré  le  vin  de  la  cuve  ,  le  marc  reftant  fert  incontinent  por-  préfet  W 
te  ^u  preffoir  ,  pour  en  exprimer  par  force  le  vin  qui  de  gré  n'cft  maïc^ 
toul^f  (oriir  de  la  cuve.  Ces  vins  prcflez  ou  raqocz  (  comme  direûc- 
xnent  contraires  à  ceux  de  la  racre-goutte  )  font  les  looins  délicats  ,  \ 
&U)fc  qu'ils  licoacoc  bc)ucou|>  de  U  fubAiiQCc  du  n3acc>rajus  auûî  de  Ion* 
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guc  garde,  dont  ils  font  beaucoup  prifcz  pour  le  mcfuage.  Pour  latjucllc 
caufc  au  pays  d'Anjou  le  vin  prc(Te  eftmcflcaucc  le  meilleur  &  le  plus 
délicat  ,  qui  cft  le  premier  fonant  de  la  tine  ,  par  le  mcflangc  de  ccS' 
Jeux  extrêmes  en  con  pofant  vn  vin  moyen  en  boncc  ,  fans  y  craindre  la 
corruption.  De  la  façon  du  prclfoir  n'eft  pas  bcfoin  de  parler  »  y  en  ayant 
de  tant  de  fortes  qu'il  fcroit  irapoirible  de  les  reprefenter  toutes.  Les  plus 
communes-  font  par  auis  &  leuicrsjl  vnc  &  l'autre  eftans  fort  aifres  &  fer*- 
uiables  :&  felouque  le  pays  eft  abondanr  ou  flerilc  en  vendange  ,  &  que 
par  confcqucut  les  preffoirs  font  plus  ou  moins  preflcz  delà  bcfongne.ron 
les  fait  grands  ou  petit5,rnais  louTiours  de  fott  &  folidc  bois.Ccs  prcf- 
foits-icy  nefeiuironi  à  prclfcr  autre  chofc  que  le  marc  de  raifins  non  pa« 
mefmc  à  y  feiourncr  aucune  matière  de  forte  fenteur  ,  far  tout  mauuaifc, 
comme  cuirs>  chanvre  &  fcinblables,  de  peur  de  les  communiquer  au  vin. 
Wais  on  les  tiendra  nettement  durant  l'année,  ahn  que  le  viirpallant  par  là 
Cn  forte  bon  fans  fcrupule.  Auec  fèmblablc  foin  que  les  pieccdcns  vins 
ftra  cet'.uy-cy  ferre  dans  fes  tonneaux  fanj  fe  pouuoir  exhaler.  Le  marc 
a>n  dcr-  foirant  du  prelToir  eft  garde  pour  les  pourceaux  &  pour  donner  aux  pi<- 
*"  "f^-  ^coiis  &  poules  en  certam  temps     l'annac  :  à  fechcr,  afin  d'en  tiier  les 
pcpiu»  pq;jr  en  engrailîcr  les  citeuaux.  ou  ne  pouuant  fcruir  à  aucune  de 
ces  chofesjà  faire  du  fumitr.Pour  les  pays  auft^ucls  les  vignes  pour  leur 
grande  abondance  font  le  gros  du  reucj»u,le  prt  lier  eft  injenic,  non  pour 
coux  qui  en  font  pafTablement  accommodcr:car  d'autre  plus  auantàgeufe 
Éiçon  le  marc  y  eft  employé,  faifanr  d  iceluy  auec  de  l'eau,du  vin  de  def- 
pcnfc  poi\r  la.boiltbn  des  fcruututs  &  mancruurcs.  L'ordre  qu'on  tient  ï 
,    cela  eft  tel. 

ti^ài»     Auanr  qu'oaurir  la  cuve  pour  en  tirer  le  vin, la  prouifîun  de  l'eau  pour 
Bcrfes  (».  f*irc  cc  vin  de  rocfnaffe  appilcc  defpaufe.ett  faite  U  portée  fur  le  lieu,à  touc 
fooi.       la  Toins  ce  q'a'il  en  tant  pour  k  commencement, i  ce^ue  fans  feiourner  él- 
it foit  ituce  par  delT-is  le  maxc  auflr-ioft'  que  icvin  en  4era  fcparé;  de  peur 
que  lè  marc  fciooruant  fan»  humrur,  fa  grande  chaleur  ne  caufaft  quelque 
r  auuaife  faueur  à  la  dcfpcnlc.dont  la  plus  commnne  «ft  l'aigreur  laquelle 
s'acquiert  pioiuprcmcnr,li  on  n''vfe  de  diligence  à  vcifer  l'eau  dans  la  cuvr. 
C'cQ  pourquoy  incontinent  qu'on  verra  le  bon  vin  auoir  cetTcde  fortir  de 
Ja  cuve/ans  la  fermer  par  le  bas,vn  homme  entrera  dedans  pour  ofter  dd 
luarc  touc  ce  qu'il  trouuera  de  it^c  au  dcifus,&  à  force  de  pieds  faire  reioin'- 
dreau  bois  de  la. cuve  le  marc  qui  s'en  trouuera  reculé  par  la  furtie  du-vint 
à  rouies  Icfquellcs  chofcs  il  fat.t  aller  foigneufcment  pour  auoir  bonne  dcf*. 
penff.Ce  fait  l'can  y  f«rta  mife,la  icttant  par  le  dtfltis  &  en  telle  quantité 
pour  la  première  fois  qu'il  en  faut  pour  couurir  touc  le-uiarc  (ans  plus  ,où. 
dans  peu  de  temps  parla  fiKcs  du  marc  elle  bouïllrra  vir];purcuicmeni.Â« 
près  cliaque  iour  vnc  fois  y  (cca  aiouftéc  de  nouucllc  ean  peu  à  peu^àceque 
le  botiillir  du  total  n'c  foit  dcftourjTé.coismtil'fcroit  à  craindre  y  en  met- 
tant trop  à  la.fois,fi  bien  que  par  ce  moyen  la  fubftâce  reftâte  au  marc  fera 
comraimiquce  à  l'eau  &  en  coiircirr&  en  (auenr;dont  fc  compofêra  dcBô- 
Bedcfpen/ei&  tant mcilleii^e que  plus  y  aura  d6 marc  fiCmoins  d'eau. Dans 
4cux  ou  trois  iours  le  premier  trempé  on  defycfc  fera  tiré  de  la  cuve  9c  en^ 
tonne  comme  le  viB,lcq4rtl  trempé  (c  garcicia  crtant  bien  loge  iufqu'aux 
^ouudlcs  vendanges.  Suc  cc  meliiie  marc  on  icmctua.  de  U-au  comme 
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.HcfTus,  pour  en  faiirvnc  féconde  de fpcnfc,  puis  vnc  troificfinc  ,  toates  Icl- 
quellrs  feront  enuaifTclces  comroe  la  première,  pour  les  faire  boire>au  con- 
traire de  leur attge-xeO;  à  fçauoir.la  plus  nouucUe  Se  dernière  faire,  la  pce- 
uuere,  gardans  pour  la  ricrefaifon  les  plus  vieilles  &  faites  les  pretnicros  , 
par  edrc  plus  fubdarielles,  &  partant  plus  feruabks  lefquelles  auflU  furpaf- 
fciôten  bonté  les  vnes  les  autres  félon  leur  ordre.Finalement.dc  l'eau  fera 
aioudéepar  dedus  tous  les  iours  êc  peu  k  la  fois  pour  n'aifoiblir  trop  laboif- 
foniqui  de  là  en  hors  fans  la  rerouer  dasles  lôneaux  feruira  pour  l'ordinai- 
re de  ta  groflîere  Emilie,  la  tirât  djreâcment  de  la  cure  ï  mefure  du  bcfoin, 
Zc  cela  durera  iufqu'à  Noël,  plus  ou  moins,  félon  qu'elle  fera  gouucincc. 
Voila  (ans  grande  peine  du  vm  trempé  pour  la  prouilîon  de  vos  fcruiteurs* 
ftuec  efpargne  de  vos  bons  vins.Ceci  fera  noté  comme  pour  maximc,D^  ne 
tb/K^erd'esu  nyàefé^o  d«  /'4^^i*C4tri«»,de  peur  degader  voftrc  trépcicemcf- 
nagc  ne  pouuant  foniFrir  du  changement  en  cela,d'uù  vient  non  feulement 
dcsgouKS  defjgreablcs  à  la  boiiTon,  mais  fouueutesfois  des  extrêmes  cor- 
ruptions.C'cil  pourquoy  l'on  s'arreflcra  à  l'eau  ôc  à  la  façon  que  prauicre* 
ment  l'on  aura  prife.  A  l'eau,  c'eft  à  fçauoir  d  acheuer  vos  trempes  de  celle 
dont  vous  vous  fêtez  ferai  dés  le  conuncncement,fans  mcHaugc  d'aucune 
autre:& venant  au  choix  des  eaux.prefîrrcz  toufiours  celle  de  fontaine  à 
toute  autre  comme  la  roeilleure.Qi^nt  à  la  (âçon  de  la  dcfpenfc  &:  appli- 
cation de  l'eau,  on  s'y  manie  diucrlemcnt.Quçiqucs-vns  pourpieuenir  l'ai- 
grcur,iiennent  touHours  moîiillc  le  dcffus  du  marc  en  rarreu(ànt  d'eau  tous 
les  iours,  quand  on  la  ieite  dans  lacuvc.Lcs  autres  au  contraire  craignent» 
l'cfuentidont  ils  tiennent  le  defltis  du  marc  fec  6c  aâ*ern)i,comme  vn  cha- 
peau feruant  de  couucctareau  rcdc.  Ccux-U  paruiennenc  à  leur  intention 
en  mettant  vn  aix  au  milieu  delà  cuve  fut  le  marc,  contre  lequel  icitcnt 
toufiours  de  l'eau  laquelle  pour  la  durcie  du  rencontre  s'efcartc  de  tons  co- 
•ftcsjmouiliantlc  delFus  du  marc:ceux-cy  feulement  par  vn  code  faifans  vn 
trou  au  marc  ioignant  le  bois  de  la  cuve.lclong  duquel  font  gliifer  douce> 
ment  l'eau  dedans,  dont  le  deffusdu  marc  rcftc  toufiours  affermi  &  fcc.Par 
lefqucls  deux  chemins  ,qiioyque  contraires,  il  airiucnt  où  ils  défirent  • 
pourueu  que  fans  varier  pourfuiucnt  le  premier  pris. 

Les  autres  au  lieu  de  plufieurs  trempes diuers  en  bonté,  n'en  font  qu'vR 
ièul  bon,  metunt  fur  le  mate  à  vne  fois  toute  l'eau  qu'ils  s'nnagincnt  feruic 
à  leur  intention. El  après  y  auoir  boiiilli  quelques  iours,  retirent  de  la  cu- 
ve letrcmpé,&  lorsque  la  couleur 'teur  en  agrée ,  pour  l'entonner  :  de- 
meurant d'autant  meilleur,  quetnoinsle  bon  viu  aura  cave  &  nK>ins  d'eau 
aura  cdé  mifè  fur  le  marc. 

Vn  troifierae  moycn,&  qui  rencontre  mieux  le  plus  fouucnt  qu'aucutt 
des  prtcedcns.C'cd  que  tous  les  iours  on  met  da  1  eau  en  la  cuve,  &  on  en 
tite  du  ttempc  i  mais  de  tout  cela  en  petite  quantité:  continuant  ainfi 
iufqu'à  ce  que  toute  la  vertu  du  marc  foit  exprimée  &  titce  par  l'eau. 

En  ceci  faut  edrc  tous  d'accord  ,  pour  preucnir  la  ruine  des  cuves  ,  Pf^Qc^f^ 
aufqucUcs  les  trempez  ou  defpenfes  portent  dommage,  &  tant  plus  grand,  lemjtque 
que  plus  long-temps  ces  boilfons  y  fetourncnt  :  à  caufe  des  mauuaifcs  le»  "f"^* 
lenteurs  qu'elles  acquierent.quand  à  la  longue  par  négligence  on  ne  tient 
conte  de  les  vifiicr.pour  pouruoir  au  défauts  qui  y  furuicnent.Dont  la  perte  ^^y^ 
a'ed|pasfculcmctpour  la  boiflbn  quicdalors  daiuicdlcmais  pour  toute  la 
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vendange  qui  par  aprcz  aux  annés  fuiuantcs  y  cft  mifc.  D'autant  que  la  cu- 
ve en  étant  infcùée  ,  de  mcftne  coramunique-elle  ces  mauuaifes  qualités 
^  aux  vins  s'y  cuvans  en  fuite.  Ces  maux  fe  prcuiendronten  tenant  l'œil 

que  l'eau  foii  roife  en  la  cuve  toufiouts  àpropos,cn  continuant  iufqu'^  la  fin- 
f  l'ordre  que  vous  aurez  vnc  fois  coi-nmencc  :  en  faifant  fottirle  raarcde  It 

^  cuvcdcs  aufiS-tcft  que  les  trempez  en  feront  dehors,fans  attendre  vue  heu- 

re après  :  enfin  racler  &  nettoyer  le  dedans  des  cuves,  aufli  foigneufen-ent 
que  s'y  on  y  vouloir  mettre  de  la  nouuelle  vendange  ,  por.r  demeurer 
ainfi  vuide  détoure  faletc  durant  lercftc  de  l'année.  Mais  le  meilleur  fera  de 
dcftiner  vneou  deux  cuves  pour  les  trempez,  dans  lefquelles  feront  porter 
des  autres  cuves  les  marcs ,  aprcz  en  auoir  lire  les  vins  :  où  fans  hazarder 
la  bonté  des  cuves  franches  ,  Ici  ttempez  fe  feront  conxme  l'on  voudra-  Et 
ainfî,  auec  la  cojifcruation  dts  bonnes  tines  &  cuves ,  &  les  vins  Ôc  les 
trempez  ferendront  bons  chacun  en  (à  qualité. 
Alloogrr       Cette  fi«çon  fournit  plus  de  boiflbn  de  raefnagc  que  nulle  autre, nais  aufli 
les  VIO»  de  liqueur  plus  groflîcre.Ccux  qui  dcfir;ront  d'en  auoir  de  plus  agrcablcj 
auec  de    faudra  qu'ils  feconrcntent  de  moins.où  par  diuers  degrez  il  paruiendra  en 
jf.*-  f  allongeât  les  vins  auec  de  l'eau.Sur  la  vendange  foulée  étant  dedans  la  tine, 
muijcas.    on  verlera  le  quart  d  eau  claire  nette.mcontincnt  aaant  que  le  vm  le  loip 
échauffé  ,  dont  au  bout  de  fcpt  ou  huiâ;  ioius  que  le  tout  aura  bouilli- 
cnftmble,fonira  vn  vin  agréable  Ct  en  coulair  ,  &en  faueur>  pourueu  qua* 
lesraifins  aycnt  eftc  vendangez  bien  meurs  Accueillis  en  bon  endroit. 

Autre  :  Apres- auoic  tiré  le  vin  de  la  cuve, en  fa  place  on  y  mettra  de  l'eau 
telle  quantité  qu'on  voudra  ;  Se  encore  des  raifîns  foulez  y  feront ajouftêr 
par  dcfruSjiufqu'à- en  remplir  la  cuve:  de  laquelle  ,  aprez  que  1;  rout  aura 
botii'li  enfcroble  tant  qu'on  voudra  pour  la.coulcur,fortira  du  bon  vin& 
agréable  à  la  vcuc. 

Autrement  :  Les  raifîns  feront  mis  tous  entiers  dans  la  cuve,  &  d'iceur 
le  vin  tire  nu  bout  de  trois  ou  quatre  iours  que  fans  fouler  ils  rendront  li*^ 
brement ,  qu'on  repcfera  dans  des  tonneaux  près  de  la  cuve.  En  après  on- 
fbulera  les  raifinsi  6c  fur  iccux  on  mettra  bonne  quantité  d'eaux,&  incon- 
tinent aprcs  le  vin  que  vous  en  aurez  déjà  tiré  y  fcraremis  pour  reboiiillir 
auec  l'eau  :  dont  fe  comptifcra  vn  vin  bon  5c  deleôablc  ,  même  toi  que 
difHcilemert  (  cuve  &  entonne  comme  il  appartient  }  fc  pourra  remarquer 
rallongement  d'iceliiy^ 
Tmnrp^      Cene  façon  icy  cfV  tres-borme.  &  de  bon  mefnage.dc  laquelle  plufîcurs 
fc  fciutnt.CoififTez  des  raifîns  noirs  bons  &  biens  meurs>  fcparcz-lcs  des 
tafloî  ou  drachcs,  &  ainfî  efercnez  (ans  les  pccfTer  >ii-ttez-lcs  dans  vii 
grand  tonneau  bien  net,&:  en  fuite  mettez  y  du  vin  vieil,bon  te  franc, au- 
tant qu'il  en  faudra  poutmciiiller  ces  raifîns  ,  contenant  Icqunrr  du  ton- 
tiraiJ.Enfin  on  y  aj  ou  fiera  de  l'eau  toute  boiiillante,  non  pour  acheuer  de 
rerr.plir  le  tonneau,  mais  à  ccluy  refiera  de  vuide  vn  bon  demi-pied  pour  y 
bniiillir  aifemcnt  ce  mclangci  comme  il  fera  incontinent  auec  grande  for- 
ce :  &  par  ce  moyen  fe  coni:  criira  en  bonne  boiffon  :  tenant  aullî  toujours 
£i}vnc  le  trou  du  bondon  df  peur  de  l'cfutin.  Ce  rocfnage  conlifleen  ce  que 
cette  boifTott  s'allonge  tous  les  iours  par  le  moyen  de  l^au  fialche  qu'en  pe- 
tite quantitéon  rcicttc  dans  le  tonnean, choque  foij  qu'on  en  tire  pour  boi- 
te: dont  ii  ièmble  n'auoic  ian^ais  ân.  A  la  vérité  cette  boiÛOD  >  la  gouuer* 
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mnt  ainfi,pcut  durer  toute  rai\ncc:&  ncanimoins  vous  la  fortifierez  en  y 
adiouAant  parfois  quelque  peu  de  bon  vin  au  lieu  d'eau  i  lequel  vin  vous 
tirerez  des  fondrillcs  des  tonneaux  fcniansb  longue  traiâc»  y  eniployanc. 
les  reftes  des  vins  qui  ne  pouvoyent  fcruir  qu'au  vinaigrc.Quclques-vns  fonc 
ce  vin,qu*on  appelle  Râppc,dans  des  tonneaux  défoncez  d'vn  coftc,  &c  po- 
fez  debout  comme  vne  cuve,lc$  lenans  couucrrs  pardelTus  ic  mieux  qu'ils 
pcuuenf.i-nais  cela  n'cft  pas  fibon  qu'aux  fonces  des  deux  bouts  le  vin  Ten- 
tant trop  réuentCjà  taifon  dcquoy  au  boutd'vn  temps  fe  rend  imbcuuable.. 
Aioudcrà  ce  vin  rappc  la  vingticfive  partie  de  Tes  raifinsjdu  boisvcrc  de 
foufteau,c'cft  à  dite  fur  vingt  corbeillces  de  raidns  vnc  de  fouftcau  couppé 
menu  par  rctaillcures  aucc  vn  rabot  de  cbarpeniicc  ,  luy  donne  force  3c 
odeur  agrtable  ,ainfi  que  le  pratiquent  allez  fouucnt  les  cabareticrs  de 
Paris.  Par  litccs  donc  les  raifins  efgrcnez  Ûc  le  foufteau  font  mis  dans  vu 
tonneau  défonce  par  vn  des  codés,  puis  pofé&  tenu  debout  comme  dcf- 
fus.  Ou  bien(&  qui  eft  meilleur  pour  les  raif^ns  fufdites)cft  foigneulcmeut 
referme  &  gouuernc  durant  l'année ,  comme  les  autres  boilîons,  »' 

Voicy  vn  autre  moyen  pour  être  fecouru  de  brcuuagc  en  temps  de  pctî-  Via  meflé 
tes  vendanges  :  mais  de  breuuagc  bon  &  délicieux ,  tenant  rang  entre  les 
bons  vins  pour  la  tabledu  œaidte.Dcs  poires  bien  qualifiées  en  telle  quan- 
tité qu'il  vous  plaira  ,  feront  moulues  ôc  brifées,  aprez  fans  autre  myfterc, 
feront  iettées  dans  la  cuve  fur  le  marc  des  raifins  ,  incontinent  aprcz  en 
auoit  tiré  le  vin.Là  le  tout  bouillira  enfcmbicrocnt  par  le  propre  naturel  de 
chacune  de  ces  matières,  &  ce  tant  qu'il  vous  plaira,  pour  cnfâircduvin 
clair  ou  couucrt  :  Enfin  ce  vin  meflé  en  fera  tiic  quand  lacoulciir  vous 
en  agréera  ,  6c  ferre  en  bons  tonneaux  ,  comme  il  faut:  lequel  participant 
&c  du  raifin  5c  de  la  poire  fc  rendra  do'jx  &  piquant,dclicat  &  agréable 
à  boire,&:  de  garde,  iufqu'à  la  fin  de  May,  non  gueres  plus  ,pour  n'cfttc 
chofc  feure  de  pounoit  fonffrir  la  grande  violence  des  grandes  chaleurs. 
Sur  ce  marc  ain fi  mcflangé  on  icitera  puis  aprcz  de  l'eau  pour  en  faite  la 
dcfpenfe  ï  la  manière  fulditc« 


Sfilaircir  hien-tofî  les  Vim  nouueaux  :  Les  àtuerfifUr  en  couleur 
O*  fiMeur  iLes  conjèrueren  honte  :0*  Remettre 
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Chap.    X.  ^ 

IL  y  a  plufieurs  matières  defquel les  indifféremment  on  fc  fca  pour  por- 
uenitau  but  de  ce  chapitrcanaisnous  employerons  feulement  celles  qui 
font  bonnes  à  manger  ,  puisqu'il  eft  qucftion  d'en  aualer  le  goût,rcicrtant 
comme  pctnicieufc  à  la  fantc  l'alum,  lcfoufftc,l'arj»ile,  lachaux,  le  plaftrc, 
la  racleurc  de  mai  brc,  la  poix,  la  raifinc,  6c  fcmblablcs  drogueries  que  pour 
fatisfairc  i  leur  auarice,les  trompeurs  tauetniers  &  cabacctict s  emploient 
il foiphiftiquer  leurs  vins  fans  diftindioo  des  qualités  defditcs  matières  >  ny 
du  bien  ny  du  mal  oui  en  pcutarriucr  à  ceux  qui  en  boiuenc  ;  . . 

Pour  doncquescfclaiïciiic  via  nouveau  daw  yingt-quaire  heures  i  afin  v^'itlm 
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à  cUrc  lori  rendu  bcuuabic  comme  s'il  cftoit  vieux  ;  faut  mettre  des  rcraiî- 
Icures  ds  bois  de  fouftcau  ou  hcftrc  vert  décharge*  de  leur  première  cfcor- 
cc,&  rabottccs.comme  a  cftc  dit  ,dans  vn  tonneau  bien  net  ,  &  par  dcf- 
fus  du  rooiift,fan$  toutesfbis  en  remplir  du  tout  le  ionneau,afin  d'y  pouuoir 
bouillir  à  l'aifc  quand  le  tonneau  (ctz  bouche.  Mais  au  prcallablc  les  rc- 
tailleures  auront  bouilli  auec  de  l'eau  claire  dans  vn  chauderon  vnc  bon- 
ne heure  pour  les  dtfchargcr  de  leur  rauuagine;puis  feront  fechées  au  Soleil 
ou  au  four.fuiuani  le  dire  de  pluficurs  -,  les  autres  ne  font  ny  l'vn,  ny  Tau- 
tre.  La  quantké  cft  pour  vne  charge  de  vin  ,  c'cft  à  dite  autant  cjti'vn  bon 
niulet  en  peut  poi  ter  ,  vne  corbcilléc  de  rctailleures  feches ,  3i  i  l'eqiiipol- 
^     km.  Moyennant  cela  le  vin  nouueau  non  feulement s'eclaircit  dans  ce  peci 
•oupcaiï»       tcmp$,mais  il  s'acquiert  vne  agréable  fcntcur.  Ce  vin  ainû  fiparc  eft  ap- 
pelle vin  de  Coupeau,ayant  pris  fon  nom  des  coupeau  du  bois  de  fvuftcaa 
ou  bcftre  dont  il  cft  compofé. 
cKanççt       Si  la  couleur  de  hyacinte  ne  vous  agrée, vous  la  conuertirez  en  celle  de 
^eXyA^l  rnbi$,aucc  du  )us  exprime  de  grenades  douces, rois  dans  le  vin.cn  telle  quan^ 
te  în  rrUc       que  vous  verrcr  furpafl'cr  la  naturelle  coulcurdu  vinXe  vin  noit  &  gros 
éeiuks.  fatisfui  auffiàccla  :marsaucc  plus  d'effet  le  fuc  des  prunes  &  meures  bii- 
ûardes  fort  n>eurcs,dont  petite  quantité  vainc  la  couleur  rouge.  Audi 

Lacoaleur  de  rubis  fe  change  en  celle  de  hyacinte  ,  Ci  on  incorpore  dans 
le  vin  quelque  peu  de  fa/firan  mis  en  poudre:&  poutueu  que  le  vin  ne  foit  de 
foy-mefmc  guetcs  couuert  ny  charge  de  coulcur,mais  fort  clcret^vous  vcr- 
fcz  vne  prompte  mctamorphofc.  Et  cela  foitdit  pour  routes  couleurs  de 
^rinsCexcepté  la  blanchcj  Icfquciles  fe  rapporrans  à  ces  deux  icy,  à  fçauoic 
de  la  hyacinte  3c  de  ru bis,s 'accommodent  fclon  que  chaque  vin  participe 
plus  de  l'vne  qre  de  l'autre. 
It  30  c».  vioiet  (ê  fait  ainfi  :  En  vigne  aflîlc  en  coffean  &  leac  de  grés  expofée 

naitc      au  Soleil  de  Midi  on  du  Cout  hant,  choifirez  des  raifins  noirs  ,  les  mieux 
quahfics  pour  la  bonté  du  vin.ceux  bien  meurs  leur  tordrez  le  pied,&  ainû- 
les  lailfcrez  pendus  au  cep  trois  ou  quatre  tours  pour  les  faire  vn  peu  Octtic 
&  emmaiit, après  couppcz  les  doucement  fan*  les  froifl'tr ,  &lcsmttire 
dans  un  toun-cau  dc^ncé  par  l'un  des  coflcs>kqiicl  en  foir  rempli  de  la. 
cinquième  ou  Hxiéme  partie,  {/uisrefoncc  foigneuferoenr  ^  port^en  la  caue 
fera  rerrpli  du  mouft  des  lailins  noirs  bien  meurs  &c  des  efpcceslcs  plus. 
prifces,y  laifTinr  vn  vuide  pour  bouillir  le  tonneau  cftant  bouche  fani  au- 
cunement refpirer, à  la  charge  dcftrc  bitn  cerclé  de  peur  dt  rvœpre.  Ace 
^         mouft  fetoiK  atuudécs  Ax. onces  de  pellicules  d'aï  anges  fechées  àt  l'um- 
r'  kre&  gardées  dés  le  mois  d' A  util  ou  ce  lu  y  de  May  précédant  ,  trois  de 

candie,  vne  de  gerofles  ,  &  demi  de  gingembre  pulucrifces  ,  appliquée» 
j  auec  vn  fachet  de  toile  comme  fera  montré.  Ces  matières   fctunont  pbuB 

aromatifer  vn  tonneau  de  vin  contenant  vne  charge  de  mulet ,  &  itTequi- 
.polliDtplus  ou  moins, dont  fe  rendra  excellent  en  delicacetfc  &  foicC)  6c 
de  couleur  obfcure,  tendante  au  violet,fclon  le  nom  qu'il  porte, 
maucret  Cy-dclPus  Ont  cftë donnez  les  moycn-s  touchantla  conkurjcn  voicy  roain- 
poar  rcn-  îenanc  tou«hant  la'fauear  tfes  raifins.  Le  mufcar  fc  renforce  par  des  ta^-fius 
fgrcctlrs  raufcats  fort  mcur»&  m4s  entier»  dan*  le  tonneatt,cormn«  dcifuj  :  tout  au- 
tres vms  audiA  hacun  auec  raifins  de  fa  fcrte.La  fleur  do  fureaa  cueillie  aïk 
•Saoisde  May,fccbce  à  i'oa}bc«»&g(iidce  iur^u'aui  vendanges  ^  donne  aii> 
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vin  la  fcntcurdc  mulcat.La  fcmencc  ôc  la  flcuc  du  h^^rmin  ou  (outc-bun*. 
ne  des  iaidinStcaufc  vue  fcnteur  agrcablc  au  vin. Les  prcmictcs  pellicules 
des  oranges  au(Iii|X}urue(i  <]ue,comme  il  eft  dit,cllcs  foycnt  pccpacccs  des 
Auril  ou  May, qui  cil  iurs<}u'oa  appreftc  les  oranges  pour  contre» ^ 
qu'aufTi  pour  les  mieux  confire  il  en  faut  ofter  ces  pellicules. Mais  en  ce  fer* 
uice  icy  la  canelle  furpafl'e  toute  autre  maiicrc  aucc  grand  câlâ^aioiiucifanc 
les  vins  qui  en  font  iuibus. 

Outre  Icfqudks  on  fe  fcruira  en  cet  endroit  de  certaines  drogocs  exqui-  /^^f^ 
(e$tSc  bien  Lhoiûes,que  l'homnic  d'efprit  cmploycra>adoiuftant  aux  aiicic-,  nY„y(.n,K 
ncs  inuentions  Icloii  Us  occuncccsccomnie  d'iiisoii  glaycultdu  Touche i  j  numcict 
du  jong  odoiant.de  la  catlcadu  roivr?,de  la  niufcadc,  de  la  graine  dt  para- 
diSfdu  labdanun),du  ftorax,  du  bcnjoiniraermesjfi  tant  il  veut  dcfpenlcrtdu  ^^^^ 
rourc>dc  la  ciucte,dc  l'ambre  giis.  Et  cnTumnie,de  toutes  n.aiicres  ayans 
quelques  bonnes  &  piecicufcs  qualitcs,(oycnt  ingrcdicns»  fcnicnccs,  raci- 
nes>hoibes,buis  .fk.iiillcs,  ûcuis,  fruiâ&,gôiucs,  mincraux,  qu'on  fera  bouil- 
lie dâs  les  vins  lois  qu'ils  font  en  leur  première  fotcc>afin  de  communiquée 
aux  vins  leurs  pioptes  Aibftâces.Pour  laquelle  chofe  Faire ainfi  qu'il  appar- 
tient,tellcs  matières  en  aifentblage  de  deuXjtrois>ou  quatre,ou  feules»  fclon 
qu'on  l'imaginera  pour  le  tuicux,  feront  employées  daqs  des  longs  fachctf 
de  toile  claite>faiis  à  la  mcfure  du  bondon  du  tonneau»  par  lequel  un  ic« 
fourrera  dans  le  tonneau  incontinent  le  vin  y  eftre  mis  furtant  de  la  tinc. 
ôc  là  attachez  auec  vn  gros  fil,on  les  accommode  de  telle  forte,qu'e(lans  les 
fachets  retenus  au  bondon  (ans  toucher  au  foadsi  pendent  iufqu'au  milieu 
du  tonneau  ou  vn  peu  plus  bas,dans  lequel  par  le  leiour  de  hui^  uu  di:^ 
iours  Ufditcs  maiicres  laidciont  toute  leur  vertu:pouruea  que  pendant ce« 
laie  tiou  du  bondon  dcmeuic  bien  boticbc,afin  que  tienne  s'en  exhale. 
Aprcz  lequel  tcmps,lcs  fachets  font  retirez^auec  le  marc  leAant  dcJanl 
iccux,&:  parce  moyen  rien  de  tertcAre  pioucnant  defdites  matières  ne  fc 
ioindraau  vin. Les  vins  blancs  attirent  mieux  à  eu\,rcfprit  de  cet  cliofcs 
que  lcscletctsj&:  ctux-ci  mieux  que  les  rougesjpoui  bciiillir  plus  foit  &c 
plus  long-temps  les  premiers  que  les  derniers.  C'cft  pourquoy  on  auikia 
d'employer  plus  de  ces  marieies-U.rant  plus  les  vins  fetét  couucttsrla  quâ- 
tité  d'icellcs  fuppleant  au  défaut  du  boiiillic  des  vins.  Pat  nufinc  me  hode 
on  ferai  des  ^ins  medccinaux,comme  fcramondrc  en  fon  propre  lieu.  Adoucir 

Pour  adoucir  les  vins  qui  d'eux-mcfmes  font  rudes,on  met  diuers  mo«  Icktmi. 
yens  en  ocuure,dôi  ceux-ci  font  aflcurez.Vous  ferez  confire  des  laifins  foie 
meuts.en  les  faifant  repofet  duiât  quinzciourifur  des  aix.des  clayes»  ou 
fur  de  la  paille  à  couucrt:aprez  lequel  temps  vous  les  ferez  fouler  &:  ieitcc 
dans  la  cuve  fur  le  inaïc  reliant  du  vin  qui  peu  auparauant  en  aura  eHc  cite; 
lequelayaot  repofcquelque  heures  dans  les  iônca>x, fera  mis  en  Ucuvepouc 
y  rcboiiillir  auec  les  fufiits  raifins  fi  long-temps  qu'il  vous  plaiia,ainfi  vous 
ferez  ce  que  vousdefirez;  moyennant  que  les  raifins  adioullez  falfcnt  la 
vingtiefmc  partie  du  total  de  la  cuve.  Ainfi  s'adoucira  le  vin^roait  il  ne 
pourra  eftre  que  fort  chargé  de  couleur  pour  fon  long  feiaut  en  la  cuve. 

On  adoucira  le  vindâs  lacuve^fi  fur  iceluy  l'onietie  des  raifins  noirs  bic 
lfieurs,quelque  peu  cmmatis  par  la  garde  de  fept  ou  huit  iours  &  feulez  sis 
diachesimoycnnant  qu'en  ce  faifant  on  n'ouure  du  dcitus  de  la  vendange 
foulfc  aâcrmi  au  haut  de  la  cuye^quc  le  rnoios  qu'en  pourra  >de  peur  de 
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l'efocntjlequcl  on  prcorcndra,  en  faifanc  vn  trou  en  hâ\ie  rcndange  ror- 
gnanc  ie  bots  deU  cuve>par  lequel  on  les  fcrz  doDcemrnt  couler  dans  1» 
cavc.Ce  peu  fera  limité  à  la  centième  partie  du  contenu  en  la  cuve,  pour 
adoucir  pafTabletnent  le  vintit^oins  ncluy  pouuani  fecuicde  rien,  fie  plu» 
■eluy  cftant  pas  nccclTairc. 

'  Dans  les  tonrr«oi>lesvins  auffi  s'aioucilfcnraucc  quelque  petite  cjnan- 
tiic  de  la  liqueur  cxpiimcc  desraiiîns  cUhauticz  dans  le  fbitr«  laquelle  on 
lireainfi.-les  raifins  fort  meur»  font  mis  fur  des  clayes,&  icelles  dans  le  four 
tncore chaud  aprez  la  cuifTon  du  pain,  pour  y  dcn.eurer  iufqu'^  ce  qu'cn- 
fiv.2  decbaleor  comnïtncc«t  h  fc  creuer  :  tfoilors  Torns  &  ieticzcnia  cu- 
vette fur  auunt  de  rai  fins  froids, cous  cnfcmble  («nilbulcZydoBC  on  cirel» 
liqueur  que  vovisdemaniez^ 

Le  vis  cuit  de  tneftne  adoucit  le  viT»,ei>  mettant  dans  le  tonneau  ce  que 
verrez  faiisfiircà  noftre  intention.Lc  miel  aitfiî  a  fcinblable  vertu  ,  mais  fa" 
groiTcATe  manifcÛetrop  notablement  la  tromperie,  rendant  le  vin  gras. 

Ccft  le  luonft  boiiilli  qui  en  cet  endroit  fc  monftre  plus  ? crtucux  qu'au- 
cun aurce  arti6.ce  »  recen  en  pUiH^urs  endroits  auec  applaudillcmcnc». 
L'on  s'y  manie  ainft>La  moitié  àa  moud  delliné  pour  le  rcmpliffa^e  d'viv 
tôneau  cOiTulc  (tK  le  cbaodcron.là  où  clic  bou  illira  vnc  onde  feulement», 
en  l'efci»manr  roigncufcmeBi,&  n^ufc  chaude  cil  mifcfur  l  autre  moitié  de  ja- 
cnuaillclccdans  le  tonneao,teqticl  rempli  Se  puis  fcriuc  fans  refpirer.confer- 
ue  ce  vin  là  fans  bouitlir  aucunen>er>c,dontil  fe  rend  doux  en  perftdlion  y. 
le  bouillir  arrifÎLicI  luy  oAant  le  naturel.Mais  en  cette  manière  on  ne  peut 
faire  que  vins  biancSj  dcfqiuls  ixantmotns  on  fc  fcruira  pour  aucunement 
adoucir  tous  autres  de  quelk  couleur  qu'ils  foicnr. 
OOrr  îa       Certains  terroirs  produifent  natorcllemeni  le  vin  doux,  qui  toutesfois> 
douceur     defagrécnr  ancam  fleurs  mai  lires  qu  aucuns  (c  peinent  à  adoucir  les  leurs. 
1^^^  '  /'   l*ourn'auoir  pas  les  vins  cbax,  on  ne  latlfcra  pas  trop  meurir  les  raifins  c» 
*  la  vjgne,riîais  on  les  vcndtngcravn  peu  cfcuant  le  temps.  L'on  ne  couurira. 
les  cuves  la  vendange  y  eftant  >aucut>  mou  11  ne  Icra  mis  an  fonds  des  ton^ 
neatix  aoantqu'y  loger  les  vins.Lcs  tonneaux  ne  feront  fcmcz  que  bic  tard,, 
pour  laiffer  verler  du  bonUun  les  vins  en  bouillant  ,  rcroplillauc  les  ton- 
neaux àcs  le  comFncncemcnt-.Par  céi  ordre  les  vins-  reftans  verdelets  ,  ce. 
pourroicnt  edrcartaints  d'aucune  i"nportunc  douccur.Et  ce  remède  fcnii-' 
raa-jdi  en  cuaporaisr  les  vins,  à  confumcr  leurs  ardentes  fumoûtés:à  cau' 
ffc  d<qnoy  demeureront  petits  dt  foibles,  touiesfois  de  bon  gouft,  comme* 

SucquiS-vnsdciireni  pour  leur  laj^ic^ne  pouuans  fouffrir  la  force  des  puif-> 
in* vix>s,qu'ils  ne  veulent  auiTy  corriger  auec  de  l'eau  pour  leur  cftte  oa^ 
préiudiciable  ou  en«uifufe.Les  vinsdc-ja  eDuainekx.qni  contre  voflrein- 
ventioD  (c  rencontrcni  douï,feront  corrigez  en  lesiemuant  d'vn  tonneau- 
à  )'«iatre,&  tenant  onucrtU  tonneau  dusanc  quinze  iours  ftulcmcnc  dcux> 
ou  trois  lieares  chacun.  Mais  p^us  a ffcuremcnt  cela  fc  Icra  par  le  cbange- 
^^^^       xnenc  d'air,  mcfin*  fi  c'cft  de  pays  chaud  en  froid. 

Touchât  h  cowfctuariondcs  v»n«  le  premier  arricle  eireft  le  lotis  coni^ 
v.as  CQ    mt»  cA«  div.Car  en  t6ocaux  flc  caves  msA  qualiihe7,rout  vm  qaéufar  bon 
^^é.     naturel  qu'il  ait  ,  fc  gaftcnt  <eticp«>cci«ufc  ti.yjeur  hait  k  corruption  .Qujj 
par  cwriofîté^otfftcca^ki  vii>  qtte  certains  inaicilhaux  pour  leur  pauureic 
iogct  fU9  de  leut«  ^rgcsjCrouiNFa  sctir  Uf(^mcc,<^ui  cft  p»ur  piouucx  que  le 
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fin  namrcllcnicnt  attire  ï(oy  U  (èntcur  prochaine.Donc  le  pcrcdc  fâmîl- 
k  fc  rcfoudra^non  feulement  d'ciloigncc  Ces  vins  de  toutemauuaife  odeur» 
mais  de  les  aMoilîncr  des  bonnes,  tant  qu'il  Iny  fera  polTible  :  &  par  ce 
moyen  il  prcuicndra  le  mai. 5c  proBccra  du  bien  venant  de  ccschofcs/elon 
qu'i  cela  le  vin  cft  enclin. Eftant  la  marierc  de  nos  vins  d'cllc-mcfine  bône 
auec  la  feule  fimpliciic-  fufdite.nous  côferuetons  nos  vins  fans  fophidique- 
mcnt  aucunriuais  doutant  d'icclle  ou  par  laieuncifc  des  vignes,  ou  par  U 
malice  dti  terroir/uiuant  le  précèdent  confeil  ne  gardcroni.pas  long-remps 
tels  vins,afin  de  ne  les  commettre  au  hazard  d'expérimenter  la  violéce  des 
chaleurs. fbus  l'effon  dcfqiiclles  fuccombent  les  vins  à  cela  fuicts.  Orquoy 
que  foycnt  nos  vins.parces  adreff^s  outre  les  précédé  tes  les  foulagcronc 
nous  bcaucoup,les  maintenant  en  force  dcbontéidot  les  bons  fe  rendronc 
meilleurs ,&  ceux  de  peu  de  valeur  s'en  amenderont  aucunement  De  toute 
la  cuvée,de  vin,celuy  qui  vient  le  dernier  eft  de  plus  facile  garJe  ,  auflî  de 
plus  grollîerc  liqucur:commc  le  premier  eft  de  plus  ditiicilc  conferuaiion, 
au(n  le  plus  deHoat:felon  le  naturel  de  toutes  chofes,dont  les  plus  precieu- 
fcs  font  les  plus  pénibles  à  tarder. C'cft  pourquoy  le  dernier  fera  mis  à  parc 
êc  deftinc  pour  l'arriére  failorKToutcsfois  voftrc  vin  n  eftant  pas  ecncra- 
Icment  trop  fuiet  à  fe  gaftcr,compenfant  la  dclicatertl- du  vinanec  la  con- 
(cruaiion^fcrabon  de  mcflcr  enfcmblc  le  premier  «>cc  le  dernier,  pour  en 
faire  des  vins  Icparrz.Et  pafTanf  plus  oucre,dc  ces  «in». la  vous  en  tirerez 
encorcs  la  plus  faine  partie  du  milieu  dir  tonncau,Ic  quart  d'icelny,  de  non 
danâtage.Caa:  puis  que  c'tft  chofc  confc(Tcc  de  tous.que  le  plus  parfait  6c  j^^j"^;''* 
meilleut  vinfcloge&feiourncau  milicj  du  vai(n:au(c6me  du  miel  au  fonds,  logea»» 
le  de  l'huile  au  dellus,ainfi  qu'«  cftc  dit)prenant  en  cet  endtoit  là  le  vin  que  miiiru  du 
vous  defKcz  garder, mcflnngç  du  premier  &  chi  dernier  dç  la  cuve  tranfva(e  TJiircao». 
en  toimeaux  bien  nets  an  temps  marque  cy  deuant.non  plus  tard,&'  loge  eu  ^^j'^' 
bonne  cave,vous  ne  Cerc-x  irôpéde  voftrc  mtcntio.Lcs  vins  moins  fuicts  à  rhJiic'au 
(ûrruptiô,font  ccnx  qui  le  moin»  aurôt  covc.Ccux  audî  qui  auront  eftc  trîl-  delLi. 
«a(c2,corame  a  eftc  dir,fc  trcuueront  pkis  fcruabics  que  les  autrcs.Nc  faut 
faire  eftat  de  garder  long-tcps  le  vin  cueilli  en  vignes  nouuellc  s  trop  graf- 
fcsjon  trop  fumées  pour  les  raifons  diitcs-Icrrcr  du  fel  battu  en  petite  qi  $- 
tiic  dans  le  fonds  du  tonneau  auanr  qu'y  loger  le  vin, outre  ccluy  mis  en  la 
cuve.preferuc le  vin  de  moifiïTure  5c  le  icJ,dc  bonne  force  &  vigueur.  Les 
vins  nouueaux  toutmcttnt  fort  le»  vieux, prcz  defquels  ils  font  logez,  en 
kur  communiqjant  Icut  importune  chalcui  :poi)r  laquelle  caufe  cft  ncccf» 
&irede  les  mettre  en  caves  feparce«Jl  a  efté  dit  côbien  l'cfuentcr  cft  pcrni- 
cieuxaax  vins,&  qu'il  ne  fcpcutprcuenirqu  c  tenir  les  tonneaux  bien  bou- 
chez &  rcraplisratricle  qui  à  telle  occafion  fera  ctroiftemcnt  rccomivandc. 

Ce  font  les  exccCTiucs  chaleurs,  tonnerres,  coups  d'atiillcii^  Se  autres 
grands  bruirs  qui  fouuent  rcnucrfent  &  font  touiner  les  vins.Powr  à  quoy  j^J,, 
remédier ,il  fivt  en  Eftc  fouuent  donner  d'air  aux  vins, en  onuranrlcs  loneax  cen:  eir<^ 
par  le  bondon  pour  quelque  hcurcÔc  en  outre  pat  fois  &àchicune,en  ti-  «braol*» 
fer  vn  dcmi  verre  par  la  giiill«ou"cfpinc:carpar  ce  moycnla  chalcurnuifi-  ***^ 
Hc   cnfcrmé:  dans  les  lonneauxjcn  vuidera ,  fcruant  dc'lafraifchiiremfnt 
aux  vms^Se  fuit  foigncufemcnt  donner  gardtt  dtf  ne  traCaIff  t  prcz  des  ipn- 
fiennx  remplis  de  vin,Tiy  iamais  hCurrer  ctmTfert'ett  puuvquoy  nous  auoR^ 
iitlfc  Us  cave»  ôc  lo^ls  des  riras  en  lieu  Ibliiaiic  cfloi^ncz  rf\i'biQit. 
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Reccftes      Q^i  ncfc  contentera  de  ces  faciles  a<ircfres>pra(iqucca  vne  infinité  «le  re- 
«onfcriu-  ^^P^"  P**"*^  lacôduitc  des  vinsjclciitcsaux  liutcsdc  Caton,PalIadius,Colu-^ 
tiondcs    rncile,Plioe>Conftancin  Ccrar,&  autres  ancicns(fi  toutcsfois  le  peu  de  rai-, 
Tiot.       fonqu'on  crouuc  en  pludcurs-d'icellcstdont  quelques  vnss'cn  rendent  ridi-" 
cules>nc  rarreAejcommc  de  pendre  iufques au  milica  du  tonneau  par  vne 
cordelette  aiiachce  au  bondon.du  Urd  enueloppé  aucc  du  lii^ee  ,  pour  gar- 
der d'cfuenccr  &  aigrir  le  vin.Oe  mcfuie  faire  de  l'argent  viriinais  dis  vne 
Hole  bien  fermée  aucc  de  la  cire  pour  rafraifchir  le  vui«  Des  cailloux  de  ri- 
uiere,&  du  gros  grauier  audl  pour  raffraifciiilTcmenCtles  mettant  au  fonds 
du  tonncau.Couurir  le  deiïusdu  vin  auec  de  l'huile  d'oliue,  pour  legard^ 
d'efucnter,  ^'imitation  des  Apoticaircs,  qui  aind  cooferucni  le  ius  &  li- 
queurs de  plulîcuri  herbes  &  fruiâs.Pour  prefcrucr  les  fins  de  toute  cor- 
tuption^mcfler  parmi  eux  quelques  onces  d'alum  de  roche,  dcfoufFrc,  &  de 
fel  puluerifez.'ou  faire  boiiillir  lefditcs  matières  dans  du  vin,&  chaudcmct 
les  vcrfer  dans  le  vin  dont  il  c(l  quedien.Autrcment,  vfer  de  plaftre  >  des 
raclures  de  marbre,  de  la  chaux,  de  la  poix,dc  la  redne  ôc  autres  drogue- 
ries derquelles  j'ay  dc-ja  parlé,qu'il  touuera  dansUfdits  autheurs,  ayâspliis 
d'cfgard  au  pro6t  &  la  bouche  qu'à  ccluy  du  corps.  Auûl  expcrimcntera-il 
pour  donner  pointe  à  Tes  vins  s'ils  peuuent  endurer  le  mcflangc  d'eux  aucc 
ffcliircit  ^^"^  lie,fclon  la  pratique  de  quelques- vns>&:  qui  a  eftc  muutlré  cy  deuant. 
le  vin  Comme  il  eft  aile  au  Médecin  de  maintenir  par  fon  art  la  petfonne  en 

trouble  ran(é,&  plus  facile  à  guérir  les  maladies  en  leur  naillance  qu'aprcz  cftie 
jç*^'^*  paruenuci  en  parfait  accrotircmcnt:Ainn  par  degrés  eft-il  des  vins,  Icfqucls 
e  corfu-  ^^^^  peinton  cotifcrue  en  bonté,  coKUue  a  cûc  cnfeigné  ,  ôc  auec 

moins  de  foin  les  garde-onde  perdre,lorsqii'ils  marchandent  à  fe  louincr, 
qu'à  les  guérir  ayans  du  tout  fait  le  faut.Lors  qu  ô  s'appcrccura  que  les  vins 
changeront  de  couleur. picfageans  parla  mutation  de  (àueur, à  chaque  ton- 
neau on  iettera  par  de  (Tus  le  vin  trois  ou  quatre  douzaines  de  noixjcommu- 
Des,ardanies     Hamboyautes,&  incontinent  aprcs  on  fermera  lestôncaux, 
non  auec  leur  ferraiU  accouAumez,  mais  aucc  autres  faits  aucc  des  cfcorccs 
de  faules  euucloppccs  cnfcmble  comme  pelotons  de  Elet,à  ce  que  le  vin  pat 
cxhalaifon  vuide  la  malice  par  le  trauers  dcfdites  cfcorccs,  lefqucUcs  ne 
pouuans  parfaitement  ioindre  cnfcmble,  laifTcnt  du  viiide  pour  le  palTage 
de  l'air.Par  là  le  vin  s'efclaircira,&  remué  en  vaiiTcau  bien  net  &  parfume, 
yjyans  mis  au  fonds  quelques  poignées  de  fel.rcuicndra  prefque  auOî  bon 
que  deuant,à  la  charge  de  le  boire  incontineni,pout  nefouffiir  la  longue 
garde.Le  vin  qui  commence  à  s'cfchauffer  fentant  la  bru/lurc.  non  feule- 
ment ne  paiTera-il  plusoutre  pour  fe  gattcr  du  tout,  mais  il  fe  remettra  en 
bon  eftai,n  eftant  remué  envn  vaiHxauon  iette  dedans  quelque  quantité 
d'oranges  cou ppécs  en  quartiers  &  enfilées  comme  pale  noArescn  vne  cor- 
<iclctte,aoec  laquelle  feront  fufpenducs  iufqu'au  milieu  du  tonneau  feule- 
ment pour  dix  ou  douze  iours.aprez  Icfquels  on  les  en  retirera.  Aiouftant 
aux  oranges  quelques  onces  de  doux  de  gerofle,  dont  elles  feront  lardées, 
fera  pour  donner  odeur  au  vin.  Le  bois  d'aune  ou  verne,celuy  qui  touche^ 
la  première  pelure  ou  efcorce,defchargé  d'icelle,empeché  le  vin  de  s'acheucc 
detourna,uon  en  mec  raifonnablc  quantité  par  menues  pièces  dans  le 
tonneau  lors  qu'on  s'apperçoit  que  le  vin  commence  à  fe  troubler  :  mais 
Mccplus  d'câi«ace,G  le  vin  c(l  auparauaac  tranfuafé  comme  delTuf . 

Le  YÎ» 
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Le  vîn  gafté  ou  pafTc.cn  Latin  dît  VmfpMy^c  remettra  SfC  fc  rendra  beoua- 
blc  par  ce  moyen.  Il  fera  gardé  iufcjncs  aux  premières  vendanges  dans  dea  ■ 
tonneanx  bien  nets,  aufqucls  on  l  aura  remué  ,  loiant  de  fa  lie  pour  n'y 
croupir. Alors  on  le  fera  pafTcr  par  le  trauers  du  marc  des  raiHnStduquel  le 
vin  aura  cftcfraifchement  tirc,lc  ierrant  par  dcfTus  pour  y  fe'jonrncr  quelques 
knirs  afin  d'y  boiiilKr,d'où  retiré  vous  le  tronaercz  clair  &  net.  Si  pour  la 
première  fois  cela  n«  rencontre  du  tout  bien  ,  vous  y  retournerez  vnc  fc- 
conde,même  vre  ccoifiéme,5c  iufqu'à  ce  qu'il  foit  venu  au  point  que  vous 
de  fiiez. Mais  à  chaque  fois  changeant  le  marc  nouueau  pour  auoir  plus  de 
ifigaeur.Logerez  purs  après  ce  vinicy  en  tonneaux  nets  &  parfutftis  auec 
ta  compofiiioD  fuiuantciPulverifez  de  la  canelle,gerofles»mufcadcs,roivre» 
gingembrejgraine  de  paradi$,(5f  d'encens  de  chacune  demi  onccrinfulcz  tout 
cela  dans  du  fouifre  fondu  fur  petit  fcu,dcquoy  vous  enduirez  ou  cncruftc- 
icz  des  minces  retatlleures  de  bois  de  fou(leau  vert  ic  non  fec  >  faites  auec 
yn  rabot  deMenaincr,&  atnfî  mixtionnées  les  faire  brûler  dans  le  tonneau, 
à  ce  que  la  fumée  en  (brrant  s'attache  comme  fuye  dans  l'intrriur  du  ton-  ' 
neau.Pour  crfaire  commedcroent  il  faudra  ageancer  les  rerailleures  en  an- 
neaux^ainfi  que  de  luy-n>efme  \t  hors  fe  ployé  en  le  rabbotant)  les  enfilant 
auecdu  fild'archail  en  chaine  ,  laquelle  pendante  par  le  bondon  iufqu'au 
nilicudti  tonneaa.y  ayant  mis  le  fi:u,ccrte  droguerie  biûlcra  dedans  à  l  ai- 
de  d'vQ  peu  d'air  que  vous  kiy  donnerés  parle  bondon,  &  non  bcaucoupi 
de  peur  que  la  fiimée  s'exhalanc  trop  ne  rendît  vain  1«  remède.  Ce  fait  &: 
le  retire  le  fil-darchail  promptcmenr  l''cntonnoir  fera  mis  dans  le  bon- 
don»  &c  tant  iuftemcnr  y  entrera  la  queue  qu'à  l'aide  des  eflouppes  ou  du 
linge  doncTaurez  enueloppéc  ,elle  retiendra  ^enfermée  la  fumée  dans  le 
•  •nneaufans  en  pouuoir  r cifor tir.  Apre z  le  vin  fera  verfé  dans  l'entonnoir», 
lequel  en  demeurera  à  demi  plein  iufqu'àce  que  le  tout  fort  vuidé  au  ton- 
neau ,  afin  que  par  aucune  iffuc  la  fiimce  ne  s'en  retourne ,  mais  fe  mcfle 
tuec  le  vin.Enfin,  le  tonneau  fera  bien  ferme  de  peur  qxie  le  vinseucnte, 
lequel  dans  cinq  ou  fix  iours  vous  trouuercz  rcnn's  pour  e(lrebeu  an  pUi^ 
flo(l,non  pour  le  garder  long-temps  de  peur  de  recheure.  De  la  quantité 
des  iBaticTcs  fufditesjvous  parfumerez  de  vin  cinq  ou  fix  charges  de  mii- 
kc.chacune  limitée  à  trois  cens  liures  du  poids  de  Paris. 

Auec  moins  de  dcpenftî  on  raccommode  en  diuetfcs  fortes  Tes  vinstonr-  A  ure- 
nez. Par  delfus  le  vin  tourné,remuc  dans  des  tonneaux  bien  nets.iertcrcz  vnc  œcotv 
huidilicme  partie  du  vin  nouueau  rout  chaud  ,  dans  lequel  aurez  boiiilli 
iufqu'au  creuer  des  grains  de  railms  noirs  bien  meuri ,  puis  foigneuferncnc 
re£crmer«r  le»  bondons  afin  qu?  le  vin  rc  prenne  vent. 

Les  racine»  &  herbe  de  Kache,cclles  de  bette,  les  reifbrrs  couppez  \ 
tronçon9,lc  pur  bled  de  fromenti  la  femencc  de  pourreaux  ,  lii  cire  vierge 
(cpuent  à  ofter  la  chancilTciire,  moiâlleurc  ^  pnanteurdrs  vins  ,  les  met- 
tans  dans  les  vins  fcpares  ou  allèmblc;^ comme  Pon  voudra.auec  (rs  £tchcts 
accommodez  à  la  manière  ditie.. 

letter  dedans  le  vin  pouffe  vn  plein  verre  de  maruoifie  le  remet  en  bonté  y^g.jc 
jourucu  que  pour  vn  prcallablc  le  vin  foit  efcIairci,ou  par  le  bois  d'aune,  mcycfw 
conuTie  aeflé  mon  (Ire,  oik  par  antre  moyen,  &  après  remué  en  tonneau  bien 
.  kué  &ner.Maisce  n'c(^  pas  de  maluoifie  naturelle  dont  l'on  fc  fcrt  en  rct 
tndiuit.mais  d'artificielle  qui  fc  fait  de  midj^c  de  l'eau  ardent  &  de  la  g^ai'^ 
le  de  moullude  concalléc^  le  toutdidillé  au  baïadcinaiic* 
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DcfqueUcs  matières  Se  moycns,ou  d'vnc  partie  d'iccux  par  heureux  ren- 
contre quelques- vus  s'eflans  bien  trouyez^les  ont  »ifes  en  icputaiion,donc 
le  mefnager  fe  feruirafclon  les  occurrences.  Mais  comment  qu'on  falfe 
en  cet  endcoicle  vins  ne  fc  remettent  iatnai s  û  parfaitement  à  Leur  pre- 
mier naturel,qu'il  n'y  demeure  quelque  petit  rcîle  de  corruptionraufquels 
remèdes  le  pcre  de  famille  ne  s'aricflcra  pas  tant,qu'à  en  prcucnir  Toccafion 
&  ce  par  bon  gouuernemcnt  de  Tes  vignes, raifms,vins,cclicrs,  caves  ,  6c 
principalement  de  Tes  cuves  &  tonneaux»où  conHde  le  point  de  ce  négoce 
Employ  comme  aeftc  dit,  C'eft  pourquoy  le  plus  certain  remède  de  ne  perdre  du 
^^ufftz  c    ^^"^      ^'"^  gaftcz,eft  de  les  vcndre,quoy  qu'à  petit  prix,pour  en  faire  de 
MU  de"         ardcnt,autrement  dite  eau  de  vie,  de.  l'excellence  de  laquelle  le  cep 
Tic«         produifani  le  raifiQ^ed  dit  en  Latin  fVrAf  i  eftanc  le  meilleur  cl'en  titcc  vu 
peu  d'argeni>que  rien  du  tout,contraint  delesverTer  parterre,comme  de  fi 
niauuais  vins  fe  rencontrcnt.par  le  naturel  fauuage de  leurs  terroirc  ^  dont 
Q^en    les  maladies  ne  fouffrcnt  d'eftre  nullement  mcdeciivces.  Encore  efl-ce 
vioaigce  .  meilleur  mefnagc  de  conuertir  ces  vins  pouiUz  en  vinaigre«que  de  les  ven- 
dre pour  eau  de  vic,àcaure  du  prix  du  vinaigre  equipolant  quclquesfuis 
celuy  des  meilleurs  vins-  laquelle  metamorpbofc  on  peux  aifcmcnt  faire 
comme  fera  mon  (Irc. 

Pxcferurr  P^"^  eft  craignant  dcpetdrele  boisauec  le  vin  gaftc  t  après  en 

kur  bois,  auoirtirc  tel  vin,les  tonneaux  feront  défoncez  ,  defcbargez  des  fondrillcs, 
fechez  &  raclez,apres  bradez  en  dedans  auec  flamme  claire  de  fatmenc 
ou  d'autre  légère  matière  *  puis  icrrcz  en  lieu  fccpoux  le  rcfte  de  l'année., 
Rci  terantte  bruflement,lors  que  par  nouvelles  vendanges  l'on  y  voudra  re* 
mettre  du  vin.  Et  il  fera  conueoaole  que  les  matières  que  vous  y  bruilcrez 
aycnt  bonne  fenteurrcomme  rofmarin,iym,afpic,Uuande,genevre,  &  fcra- 
blablesyfelon  leslieux^afin  de  lailTcr  aux  tonneaux  quelques  leilcs  de  bon- 
ne odeur. 

Conclu-       C'ell  l'ordre  Cous  lequel  toutes  fortes  de  vins  fe  peuuent  auiourd'huy  fai- 
Safuc,^  rc>garder  &  remettre  en  Icut'premiere  bontc,ditFcrcnt  toutesfois  en  bcaru- 
*P'"^    coup  de  patries  à  celuy  des  Anciens  :  dont  l'extrême  peine  qu'ils  y  pre- 
uoyent  nous  fait  dire  que  les  changeraens  des  temps  &  des  atfaires  en  gêne- 
rai ont  aufll  changé  les  vfagcs  au  fait  du  mtfnagc:mefmes  en  cette  partie  de 
l'appareil  de  la  nourriture  de  l'homme  ,  nous  voyons  que  la  conduite  des 
vins  nous  e(l  maintenant /î  facile  ;  que  nous  y  arriuons  auec  beaucoup 
moins  de  trauail  qu'ils  nefaifoient  »  &  afin  que  nous  remarquions  mieux 
l'ordre  qu'ils  y  tenoient  :  je  traiteray  tu  Chapitre  fuiuant  la  fa^on  qu'ils 
donnoient  à  leurs  vins^ainH  qu'ils  l'ont  mis  par  écrit  en  leurs  Liurcs  d'A- 
griculture. Ce  que ie  fais  tant  pour  le  contentement  de  nodre  curio/îtc,& 
pour  nous  inciter  à  nous  employer  vigourcufemcnt  à  vn  Ci  necefTairenef- 
nage:quepour  reconnoiftrele  bien  que  nous  ^it  le  Conduâeut  delà  na- 
ctKe,Qous  déclarant  les  fccrcts  qu'il  auoit  cache  à  nos  petcs. 
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Anciennes  fa  fms  de  frire  é-  goiàuerner  les  Vins  ^  plus  f4r  dtjlin" 

Cl  ton  i  fue  par  injlru^ion. 

C  H  A  p.     X  I. 

AVecIcs  Anciens  Grecs  &  Romains  nous  auons  cela  de  comraun, 
que  de  planter  ,  CttUiucr  ,  &  vendanger  nos  Vignes  prcC^uc  de 
mtfmc  qu'eux:  mais  rien  plus  que  cela.  Car  le  moyen  de  taire  ,  loger  & 
conferuer  les  vins  efl;  cout  dilTemblable  \  celiiy  que  nous  pratiquons  au- 
iourd'huy  par  touc  ce  Royaume  où  la  vigne  crom.  Premièrement  leur  rai- 
hns  couppez  en  maturité,  cdoyenc  portes  dans  le  prciloir  ,a(Cs  Tur  la  cu- 
ve I  ou  incontinent  des  hommes  les  fouloyenr  au  pied.  Le  vin  tombanc 
dans  la  cuve  ,auflj-to(l  cftoit  tiré  en  moult,  &  entonné  dans  les  vaili'caux 
eù  fl  bouilloic  lon^-temps.  Aprez  on  rcfouloic  le  marc  >  duquel  liroycnc 
vn  fécond  vin  pour  fe  mefnage.Par  cet  ordre  les  vins  ne  pouuoyenc 
edre  que  blancs  }  leur  manquant  le  boiiillir  auec  le  marc ,  d'où  ^ocedc 
leur  obfcarité.  Ncantmoins  lis  en  auoycnt  de  diuerfes  coulcurs:car,  corn-  An* 
me  il  appert  par  Pline  ,  lc5  Anciens  en  ftiroyenc  cftar  de  quatre  principa- 
les  ,  à  fçauoir  de  \z  blanche,  de  la  noire ,  de  la  rouflc,  de  la  claire,qu  autre-  ^j^,  <jc 
ment  ils  appelloycnt  œil  de  perdiis,  IcfqucHeS' par  artifice  ils  faifoyent  fc-  quatre 
Ion  leurs  diueffes  intcntionsiaiolî  que  par  vnc  miliairc  de  fophilhqucmens  coulcuri> 
ils  compofo^cxit  leurs  vin»,  les  changcans  &  mcûangeans  en  couleur  &  fa-  ^'çji^','' 
ucur. 

Ce  qu'ils  appclloycnt  prefToîrs  ,  n'éftott  pas  ce  que  nous  rccognoi lions  Leur;  * 
aviourJ.huy  fous  ce  nomrd'àutaHt  qu'il  n'ell  fiair  mention  d  en  tirer  Icniouft  prcfibin» 
par  autre  force  qu'auc€  le  picdty  cHans  feulement  les  railîns  foole z  &:  non 
prcfllz  aucc  violence  ,  comme  nous  faifons  par  nos  prflTjirs.  C'eftoycnt 
feulement  des  foulcires  pnlécs  par  delTus  la  cuve  à  la  manière  de  pluficuts 
de  ce  tcmps.Touchant  les  covcs,t'tftiaic  qui  il  n'y  auoit  grarult  oirfcrcncc 
des  leurs  aiix  noilrcsjs'cn  ctlans  les  peuples  en  tous  licclcs'  fcruis  &  de 
grandes  &  de  petites  ,  félon  quon  l'infcrc  de  Cc»lumcllc  ;  en  ce  qu'il, 
commande  au  œeliiAgcr  ayant  grand  Vignoble  j  d'apprcfter  des  cuves  de 
dix  &de  trois  muid s. Les  Anciens  ne  £iif4H5  mention  de  là  matière  de  leurs- 
prclToirs  &c  cuves,nous  font  croire n'eUrc  d'autre  qpe  de  boiii^comme  «t  ce- 
la la  plus  propre. 

Mais  ilsnous  oftenrdc  ce  doute  qtiant  axir  tonneaux  ,  que  tous  le  au-  Lrurs  t6» 
thcurs  d'Agriculture  nous  afrcurcnt  edre  de  rctre  de  poiicr/cux  de  bois  oeauxt 
n'ellans  en  vfa^c  de  leur  tempscn  aucû  endroit  du  monde  qu'tn  Piémont, 
&  c'cHoir  encores  à  leur  auis  pour  prefcruer  les  vins  de  la  g;^^lce,comme  die 
Pline,lequcl  marque  l'endroit  où"dc  fon  temps  clloycnt  drelFccs  &  ballies 
les  fournaifes  pour  la  (îabriqiie  &  cuilTon  des  barrils>&  autres  vafes  de  terre, 
pour  la  fourniture  de  l'Itaiie.De  dire  que  ce  fulFcnc  feulement  petits, &  nô 
giâds  vaiHeaux.il  appert  du  contraire  par  Cohimclle  quid  il  fait  mention 
des  tonneau):  i]^  onze, &  de  quatre  muids.Ainii  ed  traduit  ce  pailàgc.dc  le 
pracedct  des  cnycs^par  Cottercau-El  de  £ait,il  falloiC'  bic  que  les  vaitreuux  à' 
Tin  fulTent  hic  grâds.ou  en  euirencgrâdcquâtitc  de  petits  pour  loger  l'a- 
hondwcc  du  vin  ^ic  leurs  vignes  ^roduifoycDCKfr.ucoous  auons  vcu.Dc 
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leur  figure,  n'en  pouuansdirc  autre  chofc  j  fi  ce  n'eft  qu'elle  approchoit 
celle  des  noftrc$,e  dans  ces  tonneaux- là  longs  &  vcntrciix  parle  inilieti.lU 
cftoycnt  pofcz  debout  à  la  mode  denos  cuvcs,&  aprcz  auQir^ncon«c  l« 
tcfnuftU       P*^     gueule  regardant  en  haut»  elle  eftoit  fcrirtccaiiec  des  couucrciej 
ils  en-     de  terre  qu'on  y  cimcntoii  auccdu  plaftre.  La  terre  cuite  eftoit  choifiepour 
fouïffoyct  cenir  les  vins  frais  :  &C  non  contcns  de  cela, les  Anciens  enfouilToyent  les 
daa«  icr-  roiincaux  dans  terre  tant  plus  profondement  ,  que  les  vii>«  c<loycnt  plus 
fuiets  à  corruption. Pour  les  plus  foibles  vins  ,  les  tonneaux  eftoyeot  en- 
terrer iufqu'à  leur  bord  :  pour  les  Auitcs,lc  tiers, la  moitié  ou  les  deux  tiers 
félon  leur  force  ou  foiblelFc  :  mais  pour  les  robuftes,rien  du  tout,  mais  ils 
fcngcoient  les  VAilFeaux  fur  terre,  &  nônioignant  l'vn  l'autre.  Le  vin  lo- 
gé dans  Us  tonneaux  entefrcE,cft  vrai-fcmblablc  qu'il  ne  fe  peut  tirer  par 
bas  ànoftic  tfagc,  mais  deneccflîtc  le  fialoit  puifcr  par  le  haut  ,  comme 
l'huylcràquoy  la  peine  elloit  grande.fic  <:ncore  plus  de  danger  d'cfuenter 
le  vin  ,en  recouurant  &  refertnant  les  tomicaux  pour  la  boiil'on  ordinaire» 
ne  fe  poauant  toufiours  {î  iuftemcnt  reclorce  qu'ilelloicà  délirer.  Des  au- 
tres tonneaux  n'cAans  enfouis  dans  terre  on  ne  peut  alfeurec  comme  le  vin 
en  eftoit  tir-c  :  feulement  par  Conftantin  Cefarnous  fçauons  qu'ils  perço- 
yenr  leurs  tonneaux  fans  dire  par  quel  endroit ,  en  quoy,ny  coauucnc.Lcs 
Anciens  craignoyetK  la  chaleur  en  leurs  vins  «  comme  auili  l'humiditc.pouc 
laquelle  mieux  efloginer  des  tonncaux.ea  les  cnfoùiir«Qt  ^  ils  enuironno- 
ycnt  de  gros  fablon  ou  grauier  de  riuiere  ,  ^rez  du  jong,  &  fînaleincni  y 
mettoyent  de  tetreibrt  feche,  ii  cette  fin  ^rdée  dés  long'teraps  tn  lien 
fec  &  couuert. 

Et  vct-  A  ce  que  leurs  tonnetox  tinffent  rtîcuxl«  vin  fans  rcfpirer  par  le  tra- 
niflbycnr  ucrs-de  leur  mitiere:au  lieu  de  vernisjdont  l'on  fe  fcrt  auiourd'huy  en  plu- 
parUac-  fieurs  vafcs  de  tcrre»les  Anciens  fe  feruoyenr  de  la  poixmixtionnccauec  la- 
dan$  aucc  quelle  ils  enduifoyent  l'intcricar  de  leurs  tonneaux  y  en  faifans  vne  incru- 
ftation:Uquelle  duroit  vn  couple  d'années  non  gucrcs  plus,donr  l'onctoit 
contraint  rcïteier  fouuentle  poixement  en  vn  mc{ri-ke  tonneau.  Ce  qu'ils 
n'eulTent  fait  firiouemionde  noftre  vernis  leur  eu(l  eftéfamilierr:& qu'ils 
Vayent  ignorée,  fe  prouue  auflî  par  les  fragment  de  diuerfes  antiquailles 
de  tcrre( qu'on  ttouue  tous  les  iours  aufonsdes  ruines  excellemment  bien 
façonnées,mais  non  vernies  ou  vitrécs.Leur  ordre  à  poiser  les  tonneaux  à 
vin  eftoit  tel;  Us  fortoyent  leurs  tonneaux  de  la  cave  les  expofans  au  So- 
leil par  pluficursioursjafin  de  les  fiiire  fechcr:apres  ils  les  ncttoyoient  Se 
rafcloient  très- bien,puis  les  chauftoicnt  modercmenr  ,  pour  tant  mieux 
receuoir  Itpoix.A  cette  caufe  on  efleuoit  les  tonneuxfui  terre  enuiroD  vn 
pied,les  poiant  fur  vn  fondsjl'aurre  tout  ouucrt  regardant  en  haut  :  &  ce 
en  les  pofant  fur  trois  pierres  plâtres  equidiftamroent  pofccs  eg  triangle  : 
au  deflous  l'on  faifoit  du  feu  cler ,  &  les  tonneaux  eftans  chaud  comme  il 
faloit  alors  on  iettoit  par  dedans  la  poix  fondue  &  boiiillante  ,  <Ie  la« 
quelle  faifoient  foivre  tout  l'intérieur  du  tonneau  ,  le  roulant  doucement 
par  la  place  ,  C'eftoient  les  tonneaux  qu'on  logeoit  fut  terre  ,  6c  générale- 
ment tous  le,  neufs  n'ayins  encore  fcrui,qui  eftoyent  ainfi  maniez  :  car  les 
çnfcuis'dans  terre,reftoient  autrcrecnr.Ceux-cy,(ans  les  remuer  de  leur  place 
py  réchauffer  aucunement, eftoient  feulement  raclez  &  balayez  en  pcife- 
^on>ea  aptes  enduits  aucc<ie  la  poir,la  icttanc  toute  chaude  mcnie  bovîil- 
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fante  dedans  le  tonneau,  que  par  tout  Ton  inirrieur  on  efcartoit  auec  dz% 
fpatults  de  fer  rouges  de  chaleur.  Ce  poixcmcnc  fc  faifoit  rounoiirs  ,  en 
quelques  tonneaux  que  ce  fu(V,cinq,ou  (ix  fcmaines  dcnant  les  Ycndanges, 
aEu  de  donner  loifir  à  l'inciudation  de  s'affermir  &  endurcir  anant  qu'y 
loger  les  vins.La  poixeilant  encore  molle  ôc  non  cndurcie,on  la  faupou» 
droit  auec  certaines  compositions  itruans,  à  leur  auis  ,  donner  bon  goofb 
aux  vins,&  à  les  (brciner  i  Faites  auec  de  l'alocs,  de  l'encens,  de  fpicanar- 
di>dc  racinc9<^  gtaieuUdcfouchctjdccalauu  aromatici.de  farine  de  ncmuu* 
&  de  vcfces.AuÛi  pour  mefme  caufe  ajoudcnt-ils  à  la  poix  en  la  fondant 
des  poudres  faites  des  matières  fufdites  ,  &  d'autres  drogues  ,  comme  de 
Tel  ammoniac,  de  fcnu-grcc;  en  outre  de  la  cire,  de  la  manne,  de  l'encens 
&  d'autres,  folon  leurs  fantaifics  i  quelques-vns  fans  nulle  apparence  de 
iairon,cauc  ilsalloycnt  à  tarons  en  ce  mefhage.La  poix  elloit  cirée  de 
diuers  endroits,  dont  les  plus  remarquables  cHoycnt  la  Urutic,  Rhodes,  / 
Picrie,  Idée,  Gcnnc,  le  Dauphiaé.  Ils  fophi- 

Ec  non  contens  les  Anciens  des  drogueries  Gifdites  ,  rophiftiqnoycnc  (i„jg^,ycs 
leurs  vins  en  infimes  forccs,nicrmes  auec  cette  compoluiou  &  manière., Luti  «m»^ 
Ils  faifoycni  boiiilUcdu  roouft  dans  vnc  chaudière  de  plomb  ,non  de  cui-  diu=r'«* 
ure  pour  crainte  de  U  roiiillc,  iufqu'à  la  coofumption  du  tiers  ou  du  quartj 
&  fur  la  fin  de  la  cmifon  y  ajouftoyeiu  de  la  raifine,dc  la  ttrcbcntinc,  Je  la 
poiï.dc  la  lauandç,du  foucher,  d'iris  ou  glaieul,  de  calami  aromatici.de  la 
caltc,  dufatfran,  du  nacd,du  fenu-grec,du  fcl,du  plaltu^  &  incorporoi^nc  , 
tout  cela cnfcmble  dans  U-  moud  en  boiiiUaiu  iong- temps  auani  q  j'clhc 
refroidi, le  remuai.:  auec  vnbafton  dé  bois  pour  bien  incorporer  ceicho- 
Ces  auec  fc  moud. Ils  fa^onnoicnr  leurs  vins  de  cette  compufition  apr^z 
les  auoîr  C4itonne!cz,  ôc  pcndanc  qu'iU  boiiilloient  encore, à  chaque  ton- 
neau en  donnant  t:lle  quantité  que  bon  leur  f<.-mbloit, pour  la  qualité  dvS- 
-vius  :  auec  cette  obferuation,  que  tant  plus  douxon  les dcnroii>tanr  plus 
toftii  faloit  cm  ployer  ce  nu(Ungc  ,  palTc-  couttsfois  le  premier  iour  de 
Tcur  cnionntllcHHnr. 

Autremeni,aucc  l'eau  de ^  mer  prifc  loin  de  là  riuc,  pour  cftre  mieux- 
ncttc&r  gardée  trois  on  q^iaire  ans,  après  bou'illie  &  confuméc  du  tiers  on 
compofuit  les  vins,y  aioudant  quelques  peu  des  matières  fulittcs  choifics 
àfantaifie.AudclFaut  de  cctw  eau,  ceux  qui  cftoicni  loin  dç  la  mer  fc  fcr- 
uoycnc  de  la/aumurc  frite  aiiifi  :  On  prcnoic  de  l'eau  d'vnc  claire  fontai- 
ne, fi  orrn-auoii  la  commodité  de  celle  de  la  ployé, Cellimée  la  meilleure 
pour  ceci)laquclie  ©n  gardoit  dans  d«-s  bfins  tonneaux  expofc/  k  l'air  &  au 
i>oU-il  cinq  ans  durant  :  Au  bout  duquel  temps  Sc  lors  qu'on  i'cn  vouloir 
feruir,  on  la  rcnnioit  dans  des  nouocauxjla  prenant  tout  doucement  afin 
de  n^Guouuoir  la  lie  quieftoir  au  fonds,&:ccqoi  eftoit  clair  C  laillani  le 
trouble  5c  le  lertcfttejon  le  fjifoit  bouillir  iufqu'à  la  ccnfumption  du  licrs^ 
&  après  y  auoic  aiouftc  des  fufdites  drogucs,commc  l'on  voi^loir,  les  vins 
en  ertoyent  corapoTci  ,y  en  naettant  dedans  telle  quantité  qu'il  leur  ftm- 
bloit  firisfairc  à  leur,  intention. Et  àce  que  celte  eau  fc  peut  confcruer  tant 
de  temps  fans  fc  corrompre  ,  en  la  logeant  dans  les  premiers  Vailïcau^ 
faits  à  profit  pourrtfiftcr  au  tcmps»on  y  tiKiToit  parmi-du  fcr&  du  mitl. 
loue  enfemblc,moyennanï  quoy  elle  fe  gardoit  fcinc  &  entière  tant  qu'ots  • 
4,iIxoii.Dc  cciK  caa  ftulcmcac  cukc  Tans  rien  y  aioullcr,c«  lauoic-on  nofti 
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feulement  les  tonneaux  dcuant  que  les  poilVcr ,  mais  &  prcfToirs  &  cuves* 
auant  &  apccs  lei  TendaBges>  pout  en  odcr  toutes  les  mauuaifes  (cnicurs. 
Aatrc-      Qiiî  ae  le  vouloit  fcruir  de  cela  feulement  >  il  faifoit  bouillie  tous  fc« 
vins,  les  tenant  fur  le  feu  iafqu  a  la  conromption  de  la  vingtiefmc  patiie» 
&  aprcz  tout  chaadcmcnt  les cntonnoit.  Q^lqaesvuEefpargnoycnc  enco- 
re cette  vingtiefmc  de  vin,aioutlans  à  leur  vm,lors  qu«n  les  mettoit  dant 
le  chauderon,  le  vingticfaie  d'eau,  boui'lians  le  tout  iufqu'à  ce  que  cette 
portion  s'en  eftoit  allée  en  cxhalaifou,ians  en  lailfcr  confumcr  dauanta- 
gc  ;  &  ainH  fans  perte  il  ciloit  préparé  dont  fcrcndoii  fbit  bon  >pou£ueii 
qu'il  cud  cl\é  cueilli  en  terroir  agréable  à  la  vigne. 


Dfs  vins  cuitSyfkhes ,  raiftnies,  vittaigrc^  mou  fi,  ver-juf, 

Chap.    XI  L 
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'Eft  de  Tant  jquitc  que  nous  tenons  de  cuire  le  vin  principaietnenr  pour 
en  vfer  ainG  préparé  Se  au  boire  &  à  la  confiture  de  diuers  fruits ,  &: 
en  cuifîne  à  l'appretl  de  plufieurs  viandes  :  car  quant  à  en  compofct  les 
autres  vins  ,  c'cll  le  moindre  de  fon  fcruice  ,  anciennement  la  feule 
Quclsrai»  caufc  de  fon  inuention.  Indifféremment  tous  raifins.cueillis  en  tous  ter- 
lîoj  pour  ^roirs,ne  font  propres  à  faire  de6  vins  cuiisi  mais  fculcn-cnt  les  efpeccs 
le  ?ia  délicates  à  manger  «  pluftoft  de  couleur  blanche  que  noire,  creu'és  en  vi- 
gnoble chaud  te  fec ,  les  autres  ne  rendans  le  vin,  quoy  que  fjçonnc  fcloa 
rart,qu'afpre  &  rude,  &  tellement  vert  qu'on  n'en  peut  boire  lans en  auoir 
les  dents  agartccs.Ces  railînschoiûs  feront  vendangez  en  leur  parfaite 
maturité  en  ioor  clair  &  fetain,  aprer  auoir  efté  batus  du  Soleil  trois  ou 
quatre  heures, afin  d'eCkre  dcfchargez  de  l'humidttc  reftantc  de  la  nuiSt. 
On  les  gardera  cinq  ou  Cix  iours  kit  des  clayes  ,  expofcs  le  iour  au  So- 
leil ,  &  la  nuift  retiret  à  couuert  de  pcnt  des  rozécs  ,  puis  feront  fbulet 
dans  la  cuvette  comme  l'autre  vendange,&  le  mouft  en  proucnant  puifc  par 


«air. 


yant  la  tierce  partie  s'edre confumce  en  exhalaifon ,  icra  Je  vray  poinû  âi 
l'oderdu  feu(fans permettre  qu'il fe  diminue  dauantagejpout  le  nvcttrc  re- 
froidir dans  des  cuvettes  de  bois  6c  non  d'autre  roaticre,auant  que  l'enuaif- 
frler.Tandis  qu'il  bouillira  oni*efcumera  foigneufcmcnt  afin  dele  dcfchar- 
ger  de  toute  faleic  Sc  retire  du  feu  on  l'cfuentcra  auec  des  grandes  cueilleres 
de  boits,en  le  iettanc  du  haut  en  bas  dans  le  chanderon  pour  l'aider  à  fe  mi- 
eux euaporer.Le  plus  propre  lieu  pour  ce  mefnagc  cft  vne  baffe-cour  cx- 
pofcc  à  l'air, parce  que  ce  vin  craignant  fur  tout  autre  la  fcnteur  de  U 
FumcCjcft  tres-dangcrcux  d'en  eftrc  infcôc,  fi  on  le  prépare  eu  endroit  clos 
e>c  eflouffe.Eftant  du  tout  refroidi  fera  enfemié  dans  des  tonneaux  bien  nets 
fcioutnans  enlacaue  comme  les  antres  vins^^c  moyennant  qu'on  les  garde 
d'cfucter  en  bien  ferment  les  bondons  des  iÔDeaux,fc  confetuera  pluficuts 
années  fans  diminution  de  fa  bouté.  Ne  vous  mettez  en  peine  de  droguer 
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auctinenicnc  cc«  vins  cuitSicat  fans  crpiceiie  ils  fc  rendent  tels  que  vous  de- 
Cnczôe.  en  ],>ctftâion  de  douccut.NonpIus  de  les  Faire  cuire  dans  des  chiu- 
dcruns  de  plomb  àla  manière  des  ancîens.d' autant  que  les  communschaa- 
dcrons  de  cuiiire  font  bons  à  ceU,  la  rouille  n  ctant  pas  à  craindrc.pourueu 
que  le  vin  n'y  fcioucne  aprczauoir  bouilli }  comme  a  e(\c  dit.  Qui  fera  du  ^. 
vin-cuit  de  raiHns  mufcats  bien  meurs  Se  qualifies  comme  il  faut  >  le  trou*  ^^ç^^ 
ocra  exceller  d'autant  les  autres  en  iiclicatefTc  ,  que  cette  efpecc  de  railtnr 
furpadc  les  communes  m  bonic. 

Ccmouft  cuit  àlaconfomption  de  la  tierce  partie  eftoic  par  les  Anciens 
appelle  SéipM,  du  Latin  Hgnifiant  Saueur  pour  rexccllente  douceur  de  cette 
boilfon.Aujourd'huy  nous  appelons  Sabcle  moud  qui  à  force  de  bouillir 
fc  consôinc  de  lamoi(ié,duquel  nous  nous  fcruons  feulement  pour  faire  des 
(âuccs  en  l'appareil  des  viandes, à  caufe  qu'il  tient  plus  de  douceur  qu'il 
n'cft  conucnable  pour  boire.C'eft  ce  que  les  Anciens  apprlluyent  DefrittH, 
du/not  Latin  />/cr*<rf,.fignifiant refroidir  après  auoit  bouilli, qu'ils  ordon- 
noycntelltc  cuir  iufqu'ji  s'eftrc  diminué  de  la  moitié.Aind  nous  remarquons 
que  la  reuolutiun  des  (îecles  a  chanccf  &  diucrfiâc  le  nom  des  chofcs;  qui 
neantinoins  demeurant  prefque  femblables. 

En  outre  nous auons  maintenant  l'vfagc  de  la  Raifinnce  ("  încognnc  des  R*»^"»^' 
ancicns)  fcruantauflj  encuifmeion  la  fait  de  raifmsinoirs,  délicats  &  bien 
meurs,  lefquels  après  aucir  eardc  quelque  dix  ou  douze  iours,poar  lesem- 
iTiatir,font  efgrumcj,les  dcUhargeant  des  draches  ou  r»flcs,puis  prefTer  en- 
tre les  mains»  en  après  mis  dans  le  chauderon,au  fond  duquel  l'on  jettera 
quelque  peu  d'eau  claire  &  du  fel.pour  y  bouillir  le  toutcnfemble  iufqu'à 
ce  que  les  deux  tiers  foyent  confumczzrcftant  le  tiets  afTcz  efpais  lequel  par 
aptcson  paiTcra  par  vnecouloire  de  cuiure  perc<fe  à  petits croas.Finalemét»' 
la  raifinnéc  fera  mifc  repofer  dans  des  vafes  déterre  vitrtfe  en  lieu  fi:ais>où 
fe  conferuera  long- temps  s'endurcilTant  anec  le  temps  comme  cotignac. 
Au  bout  dequciques  mois  après  Tauoir  ferrée  on  y  trouoera  par  delfus  vne 
pellicule  moifie  laquelle  on  oderaj  de  mefmc  fera-on  d'vne  féconde  fi  clley 
vientrpar  lefqaelles  pellicules  ce  qui  peut  refter  d'humidité  en  la  raifinnée 
s'euacueta  fans  crainte  que  la  corruption  pafTe  plus  ourre.Notetcz  quctSc 
plus  chaud  e(l  le  pays>tant  moins  il  faut  cuire  ces  chofes,'comroe  au  con- 
traire, tant  plus  aux  vignobles  froids;  la  chaleur  ôc  la  froidure  des  climats 
en  auançant  ou  retardant  la  préparation  feule  règle  de  ce  mcfnage. 

Quclque$-vns  gardent  toute  l'année  du  mouft  tel  qu'il  fort  des  ratfins  f*^^^  ^ 
poitT  s'enferuiren  diuerfes  chofcs.Cela  fe  f&ic  en  rcmpcfchani  de  bouillir;  moufl. 
car  par  le  boiiillir  il  perd  fon  nom,  prenant  celuy  da  vin.  Rempli  (Tes  des 
barnls  bien  cercler  de  mouft  fxaifchcment  exprimé  desraifins.fic  inconti- 
nent iettez  les  barrils  dans  l'eau,  en  lieu  où  ils  en  puiâcnt  auoir  pat  dclTus 
vne  bonne  roifc,&  les  y  lailTczfeiourncr  fix  fcpmaincs  dcflus  ou  deux  mois, 
pendant  lequel  tcmps,pour  la  fîroidurc  de  l'eau  le  mouft  ne  bouillira  nullc- 
rDenT;non  plus  apres,ayant  acquis  comme  par  nouuelle  habitude  ?n  autre 
naturel, de  forte  qu'il  reftera  doux  toute  rannécifeloQ  la  doÛrine  des  aa- 
ciens  &  les  expériences  modernes. 

Aprexles  vins  doux  pour  le  boire  il  faut  monftrer  la  ftçon  des  vin-aî-  yjg;,j, 
gres  ponr  le  manger. A  quelque  chofc  malheur  eft  b6.Ce  ptouerbe  fe  vérifie 
ca  cet  endroit  aum  bien  que  l'auirr.Faiifi  de  aeccflitc  vctruiquand  l'on  tiit 
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vtilitcd'vn  vice  du  vin  qui  fcroit  dcuenuaigr.ccfucnic  &  par  conftqucrcor* 
lôpo  ayant  change  fachaltur.  Ton  huniidiié,  fa  force  &  fa  faucoi  naturelle  en 
d'autres  qualités  coniraircs,dc  fqutllcs  toutcsfois  l'on  fait  profit.cmployani  à 
propos  la  fro>durc,la  ficcitc.la  nouucUc  force  Se  faucur  du  vin-aigiCjiufqucs 
à  le  rendre  ncccfTaire.aucun  ne  s'en  pouuani  prefque  palFcr  ny  fain  ny  malade. 

Le  meilleur  vin-aigre  eft  fiit  du  meilleur  vin  en  diiicrfcs  manières  ,  tant 
•hacun  cafchc  de  fc  pouruoir  d'un  û  requis  aliment. La  plus  connue  6c  plus 
alTcurce  adrcffc  en  eft  cctte-ci,&  les  matières  fuiuantcs  à  cela  les  plus  pro- 
pres &  T/iiécs.  Choifirez  vn  tonneau  de voftre  caucjfianc  &  bon,bien  cerclé 
ic  relié.dans  lequel  n'y  ait  iamais  eu  vin  gafte,pour  feruir  au  vma  grc  ,  fans 
l'employer  par  après  à  autres  vfagcs.  Dan  s  ce  tonneau  vous  mettrez  Usrcftes 
de  vos  bons  vinsànicfurc  qu'ils  s'achcucront  dcboircimais  ce  fi  ra  iprcs  les 
auoir  £ût  bouillir  vne  onde  dans  vn  chaudcren  fur  Icfeu  clair.puis  laiilerez 
ouucrt  le  bondoudu  tonneau  pour  quclque-tcmps,a6n  que  le  vin  s  tfuenrc 
&  par  confcqueni  s'aigtilTc  comme  il  fera  de  foy-mèmc  fans  autre  moyci^ 
Toutcsfois  cela  tardant  trop  ï  vortre  gré  auancerez  l'aigreur  auec  ksmatic- 
les  fuiuaiucs,dtfquclles  vferr z  ou  à  patt,ou  alTcmblcc  comme  il  vous  plaira 
&ifelon  les  cxpericces  qui  ent  ont  eûc  faitcs.Lc  marc  fcc  des  raifii>s  n'ajani 
fcnti  rcau.-lcspois  chichcs,lcs  pois  communs,&  les  fcv. s  roftit$:!es  racines 
de  betie»de  grarren»&  lesronce^ile  Icuain  ,  les  charbons  ardcns  du  glan:k*s 
figues  veites  non  meures  prifes  direâemcnt  de  l'aibre.lcs  RvUis  de  toutes 
fortes  de  rofiers  &  ocillcts:les  fccs,aciet&,tuilcs  &  biiques  cha  jd&  Se  ardcnst 
le  fd  frit:le  dedans  des  oranges  pourries,les  meures  faunagcs  traiuansà  ter- 
re appelées  frumcntcaux>non  meiires,roais  encor  vertc$:lts  cormes  Se  cot- 
noaillcs  recuUies dcnant  leur  maturité:  les  langues  de  larubroycs  :la  bran- 
che de  corBoaillict  5c  corinicrrla  fleur  du  fegleJc  fiel  du  lièvre  en  poiidre. 

Vollrc  tonneau  cûant  une  fois  imbu  de  bonne  aigreur»  il  faut  le  main- 
tenir encetcAat.en  y  adiouftant  fouueDt&  en  petite  quantité  chaque  fois 
du  vin  ainH  préparez  fans  fouff  ir  iamais  q  :c  le  tonneau  dcuicnne  vuide,dc 
aufli  par  fois  vous  y  mettrez  des  matières  que  vous  aurez  experimcntcca 
bonnes  des  fufditcs  ou  autres  >  pourtanr  mieux  fortifier  l'aigreur  Se  feruir 
de  leuain.Ainfi  vous  aurez  voftie  grande  prouifiou  de  vinaigrepouc  l'yCage 
ordinaire  de  voftre  mefnace. 

On  conueriii  auec  profit  les  vins  poulTcz  en  vin-aîgre$,Ies  faifans  bouil- 
lir deifus  le  feu  iufqu'à  s'edrc  confumcz  de  lamoitié,s'en  allât  auec  cette  par- 
tie la  corruption  du  vin>pour  prendre  nouuelk  vcctu.t^ctulant  que  ces  vins 
boiiilknt  ils  feront  foigneuftmenr  efcumcz  pour  les  dcf»:hai  gcr  de  tout-:  falc 
té  &  après  y  auoir  adiouftc  du  fcl  ,  &  quelques  oncesde  poivre  pviluerisé» 
ic  du  cerfueil  feront  6(1  ez  du  feu  pour  les  loger  en  bôs  lôncaux  chuifis  côme 
de(ru$>qu'oD  txpo(èra  au  Soleil  dix  oudouzc  iours>renan$  les  bondons  demi 
ouucrts  pour  les  efvcntcr,  &  en  fuite  les  faire  cnaigrir  &  dcucnir  vin-aigre» 
Auûi  en  cette  manière  le  vin  tourné  s*aigrit.Aycz  deuxcuvctres  d'cfgalc 
grandeur  mettez  en  chacune  du  marc  neuf  de  raiiins  c'ctb^  dire  ,de  ccluy 
duquel  fîraifchement  le  vin  eft  iitc,n  ayant  iamais  fcnti  aucuTiccau,laqoan- 
tiré  de  trois  quarts  de  la  capacité  de  la  cuvette  :  lailfi-z  cfchauffcc  le 
quatre  ou  cinq  iours>  comme  de  foy  mcfme  il  fera  ttcs  fort  dans  ce 
ia.Snr  l'vne  des  cuvettes  >  vous  verfetcz  du  vin  tourné  tant  qu'il  c 
^oiaiQ^  demi  gicd  d'AUWUg^e.  Là  il  boûilliia  £ac  Uchalcux  du  marc 

Yinglt- 


tfchaufFcr  le  marc 
terme 
couucc 


DV  THEATRE  D'A  G  R  I C  V  LT  V  R  E.  tir 
•ingr  cinq  ou  trente  hiuu$,aprcz  IcIquclUs  tire  de  là  par  le  bas  ,  fera  ict- 
tc  lui  l'aune  curette  pour  fciourner  autres  vingr  cinq  ou  trente  heures  ; 
puis  dtfccUcf  le  tirant  de  celle-là  li*  remrtirci  fur  la  prcraicre,&  aprez  fur 
rautrc,coni»n<»ani  ce  changement  altcmaiiueinent  de  I  vnei  l'autre  cuvet- 
te (  diincuranr  par  ce  moy.  n  vne  cuvette drfchargcc  de  vin  lors  qu'il  repo- 
fcra  en  l'ai'trc  )  iufqu'à  ce  que  vous  le  verrez  change  de  couleur  qui  eft 
conuminciTcnt  obfcure  &  trouble,  en  blanche  &  claire, à  laqticlle  il  arri» 
ticra  parfaitement  parla  patience  de  le  faire  couler  à  tiaucrs  du  marc,  com- 
me d- tlus.Lors  fera  vuidc  dans  les  tonneanx  bien  qualifiez  pour  s'y  ache- 
uer  d'jignr  A  qnoy  vous  Vauanccrez  »  aucc  des  Fers,  aciers  .  ou  tuiles  ar- 
dens  que  vousicttercz  dedans  par  fois  réitérées  :  ou  auecdu  miel  defrrcm- 
pc  auecdu  vinaigre,  des  Hgucs  fcches,& du fcl  puluetireruu  s  lec  des  pom* 
mes  de  pin  vuidcs  de  leurs  noyaux*  des  noix  communes,  rout  cela  ardanc 
Se  flamboyant, y  adiouftant  de  l'orge  fitit  &  de  lamente  verte. 

Beaucoup  phiscxquis  que  les  pc«cedens  font  les  vin  aigres  fuiuans  aînft  Vinal 
f  .^onnez  Pour  faite  du  vin-aigre  rofat  il  faut  prendre  dcsrofes  incarnsres 
récentes  Se  les  mettre  dans  des  grandes  fioles  de  verre  ,  autant  à  chacune 
qu'il  en  faut  pour  en  occuper  ks  trois  quai  ts  du  vuide,  fans  y  adiouder  au- 
cune liqucur,lcfqucllcs  (iolcs  bien  eHonuppées  on  expofera  au  Soleil  chaud 
par  trois  ou  quatre  iours,  ou  iufqu'à  ce  que  les  rofes  foyenc  vnpeu  fleflries» 
9c  que  icttans  quelque  humidité  faflcnt  dcmondration  de  fc  vouloir  pour- 
rir. Aloss  on  mettra  par  dclTus  du  bon  &  fbit  vinsigre  rofat  garde  dés  les 
deux  ou  trois  années  précédentes  autant  qu'il  fera  requis  pour  Faire  tremper 
les  'ofes.  Au  bout  de  huiâ  iours  adiou^crez  à  chaque  noie  vn  plein  verre 
de  vin  bon  &  dclicai  ce  que  réitérez  de  huiâ  en  huiâ  iours  iufqu'à  ce  que 
les  fioles  foycnt  toutes  remplies-,  lefquclles  tiendrez  touHours  au  Soleil  , 
n  efi^ic  aux  plus  ctandes  chaleurs  ,  pour  y  bouillir  le  vin-ai^re  durant  ce 
téps  là.Aprez  Icfquelles  vous  reitcrevcs  vos  fîoles,&  les  meitres  en  des  lieux 
icuipercz,  non  trop  froids  de  peur  que  le  vin-aigre  ne  geleCcc  qui  toutes^ 
fcis  arriue  rarement)  pour  y  fciourner  le  reftedel'anncfc.  Vous  prenant  ce- 
pendant bien  garde,  que  toujours  vos  fioles  foycnr  dcflors  en  auant  bica 
clofcs  &  bouchécs,de  peur  que  le  vin-aigre  ne  s'evëtc:ce  qu'il  craint  autanc 
edre  patfait  comme  il  defîre  l'efventer  en  le  faifant.  C'efl  pourquoy  tandi» 
qu'il  fciourncau  Soleil, les  fioles  n'en  font  pas  duioutferrocés,  mais  dcoieu- 
icni  entt'ouucrtes,tant  pour  garder  qu'aucune  faleté  n'être  dcdans,quc  pouc 
prendre  air  duquel  procède  l'aigrcur  En  Hyuer  mefînevous  pourrez  allonger 
vodre  vin-aigre  roiat,  à  la  manière  fufdite,c'eft  à  fçauoir  en  y  adiouftàt  psts 
fuis  quelque  verre  de  bon  vin  à  mtfure  que  par  vfagc  vous  le  verrez  diminuée 
fatu  attendre  qu'il  foit  du  tout  confumé.De  là  en  hors  n'eft  plus  requis  de  le 
icmettre  au  SolciljaufTi  fa  force  n'eflant  alors  d'aucune  vcrtuen  cet  endroit. 
A  cet  vfage  vous  pourrez  crarder  toute  l'année  des  rofes  fcc lies  dc/quclle» 
ferez  du  vin-aigre  de  patTablc  bonté  quand  il  vous  plairainon  tel  toutes* 
fois'^quedcs  ftefchcs.au  coeur  d'Ëûé.Ny  auIHpouucz  vous  efpercrauoir  du 
vinaigre  Ci  fort  ny  Ci  délicat  d'aucune  autre  cfpece  de  rofes,  que  de  incar- 
nat€s,quoyqucdc  toutes  fortes  indifféremment  l'on  fe  fcruc  à  ce  mcfnagç; 
les  incarnates  les  furpaffant  toutes  en  cette  qualiic,&  à  faire  bonne  eau  roie. 
Le  marc  des  rofesderoeuteraau  fonds  de  la  fiole  tant  de  temps  qu'on  vou- 
dra 7  fcruant  comme  de  Icuain  f  OUI  plufieurs  «noécs.  AuÔi  à  voûre 
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bcrt^  de  retenir  le  vin-aigre  net  aprez  qu'il  fer»  parfair  pour  cftrc  ferre  & 
rardc  fans  marc  en  fioles  fcparécs.  «c  le  n^arc  ictic  dans  le  lonneao  du  vm- 
ïigre  commun,où  il  fciuira  à  fortifier  la  bomcdccc  vin-a>grc  aiufi  iicn  ne 

utneVmc  forte  que  delTus  vous  ferez  du  vinaigre  geroflcûr,y  employant 
les  ficrofiées  ou  œillets  auec  quelque  peu  de  doux  de  gcruflc,pour  en  aug- 
menter la  fenteur.  Auffi  auec  de  la  Heur  de  fureau  fe  fait  de  bon  vinaigre  ayant 
l'odeur  aPrcablc  .  Et  pour  la  fantc  auec  des  fleurs  de  chicorée,  de  buglolc  , 
dcrofe.  dcbuilTonliuuflgcs  fe  compofentdes  vinaigres  fepatcziQoc  tout 
d'vnemain  Ton  odotcauec  des  roatieies  à  ce  choiUcs,fdon  Us  a^tcttions. 
Comme  pour  ceux  qui  aiment  les  aulx  l'on  adioufte  leur  fentcur  au  vinai- 
gre rofat  en  y  faifant  bouillir  dedans  au  Soleil  des  aulx  concartcs.  Le  vm 
firedesraifmsde  Coiimhc  fAii  très  bon  vinaigre  ayaniceiie  piopiieiequc 
de  n'offcnfcr  l'cftomac  :  vice  commun  i  tous  autres  vmaigrcs,pout  laquel- 
le feule  conftdcration  le  perc  de  famille  plantera  des  treilles  de  telles  cfpc- 
ces  de  raifins  ,  dent  il  s'accommodera  de  vinaigre  précieux.  D'autres  ma- 
tières que  de  vin  on  façonne  andî  des  vin-agres,comme  des  lus  exprimes 
des  poires,  cormes,pcfchcs.&  fcmbUbles  employées  comme  dcfli-s  :  même 
arec  de  l'eau  pure  Se  claire,  fans  aucun  myftccc  que  de  la  prendre  de  h  plu- 
ye  du  mois  de  May,  laquelle  par  pluficuts  expériences  pour  ce  fciuicc-icy 
a  cftc  mifc  en  réputation  ,dont  vous  vferez  comme  du  vin  ,  la  vcrfant  lut 
les  rofcs  ou  oeillets  auec  vn  peu  de  fel  que  vous  y  adioufterez. 

Aprcz  fuinent  les  vcr-jus,  dernière  liqueur  procédante  ,  des  raifins.  Les 
plus  communs  fe  fontauecdcs  raifins-  vttts  qu'on  ramallc  par  Ls  vignes 
après  les  vendanges,  lefquels  pour  leur  tardiuetc  ne  pcuuent  mcurir  ,•  d'au- 
tres les  prennent"  aux  treilles  à  ce  exprencmcnt  dtibnccs.leurs  raifins  ne 
fcruent>  autre  vfagc.  On  exprime  le  ius  de  ces  raifins  fous  le  pttnoir.cu 
au  défaut  d'jctlui,  on  les  pifc  dans  le  mortier.  Ce  jus  eft  nvis  r  pofcr  dsns 
des  cuocttes  pour  quelques  iouts.afin  de  K.y  donner  loifir  Je  fe  purger  tn 
bouillant,  comme  il  fc  fait  de  foy-mc fine  ainfi  que  lemouft:  &  apris  l'a- 
uoir  bien  efcumc  &  defchargc  de  fon  ordure  eft  feric  dansquclqirc  ton- 
neau mt  àcecxprcirémcnt  deftinc,  où  fc  confciue  trcf-bien  &'  long  temps 
moyennant  quelque  peu  de  fcl  qu'on  y  mcflc  parmi.  De  mcfmc  s'exprime 
&  fe  confcrue  le  ver-jus  des  pommes  excepte  que  pour  la  durtic  du 
fruidl  il  faut  en  tirer  la  liqueur  à  force  de  inoudre,commc  l'on  fait  les  oli- 
ues  &  le»  noix  pour  l'huile  :  ce  vcr-jus  vcutcûre  cfcurac,(àlc  &  logé  com- 
me dcfliis. 

Pour  tuoir  toute  l'année  do  vcr-jus  plus  dclicat  que  les  preccdans  ,  la 
moyen  d'en  confcruer  les  raifins  tous  entiers  pour  en  tirer  lahqueur  à  mc- 
fure,  qu'on  s'en  veut  fernir  :  ou  prendre  les  grains  des  raifins  ,  entiers  les 
irtllcr  auec  la  viande.comme  l'on  fait  en  cftc.Ainfi  qu'on  defite  fc  gardent 
les  aigrcis  parmi  la  lie  du  ver  jus  de  raiftns.dans  laquelle  on  Icsnoyc  ,  les 
faifans  repofer  d«ns  vnvafcde  terre  vierge  ayant  large  ouucrrure.  Pour  les 
prefcruer  de  corruption.on  ksfalera,  cb  Us  mettant  audit  vafc:&  on  pren  - 
dra foigneufenwnt  garde,de  ne  toucher  iamais  dedans  auec  la  main  nue, 
ni  auec  du  fcr,ni  auec  du  cuiure:  mais  quand  on  s'en  voudra  fcruir,en  tirer 
les  raifins  cntiers.auec  vn  crochet  de  bois  ou  d'argent  &  non  d'autre  roa- 
ttttcancytnnant  lequel  foin      faire  qjic  Us  aigrcts  ucmgcnt  ^o""^" 
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danslalic  fulditc  fans  veiller  au  drifn»  fc  prefeucront  iies-hf en  durant 
l'anncc.ti  paccc  que  ions  lailîns  gardez  nitien  à  U  longue  fc  fleftriftcnt* 
qiicl^'^c  peu  coiTiircm  quon  les  goiuiernr.tl  cl\  bifoin  d'employer  en  cet 
eimitiu  les  pli  sgrollU  cipicei  qu  on  ayc,  kTqiull  s  rtlliaintcs  fcloo  le  na- 
turel de  la  chofe  rcftcronr  de  palTabIc  grollcur.  Il  y  a  une  race  de  raifins  k 
cela  paniciilicrcmcnt  propre  ,  tant  pour  la  grofTcnr  de  fes  grains,  q«ic  pour 
ne  fc  nicurit  îamais  ;  dcnieurans  tonfiours  vcrcs.  En  Languedoc  on  l'appelé 
yiy^rM,  Se  Pline  la  nomme  w^wr  itiftnfée.  Depuis  que  les  raiHns  commen- 
cent a  naiOre.iufqu  a  l'arrince  dts  froidurfcs,  cetre  vigne  ici  ptoduit  denoiv- 
ucaux  raifins.Si  bien  que  durant  huid  mois  continuels  on  y  tronue  des  rai- 
fins  naiflans:&  depuisJe  mois  de  luin  iufqu'i  la  fin  de  Noucmbre  des  fleu- 
ri Ifans  &:  s'engrofliflànjiain fi  durant  cctemps-Uon  y  prend  des  aigrats  à 
toutes  heures. 


De  la  garde  des  r  ai  fins  frais  ^    fa  fort  des  fajfrillesfit*  raifins  fecu 
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LE$  rai  fins  regardent  avec  grande  (implicite  fâins  &  entiers  pîufîairs 
moisjfi  cdans  bien  choifis  &  cueillis  en  patfaire  maturité,au  chaud  dti 
iour.font  deux  ï  deux  attachez  anec  du  filet  &  pendus  fous  des  plancher!  ' 
en  lieu  fec  &  modérément  acrc.Lcs  plus  propres  raifins  i  garder  lont  ceux  CommrM 
qui  en  la  vigne  rcfinentle  mieux  aux  ininres  dts  faifons  ,  ayant  d'ailleurs 
les  grains  allez  loin  de  l'autre,  car  les  prcfTcz  ne  font  pas  propres  à  fe  con- 
fcruci. Les  raifins  ain(î  gardez,  fe  rident  &  fltftriffent  quelque  peu  }  cequ'ils 
ne  Fktont  pas  tant  fi  on  les  enirrme  dans  des  panniers  d'ozier  ,  les  vns  fur 
les  autres.y  méfiant  parmi  des  fueillcs  de  vigne  par  litrécs  &  les  panniers 
ouuerts,  puis  fufpendus  en  lieux  comme  dtlfus.  Mais  les  raifins  fe  gardent 
dans  les  bleds  plus  faineraent  que  par  aurre  moyen  ,  pour  l'agreable  fraî- 
cheur des  grains  ,  fur  tout  dans  des  millets ,  qui  en  cette  qualité  furpaf- 
fcnt  tous  les  autres.  Pour  Faire  la  chofe  coramodcment  ,  il  faudra  fuf- 
pendre  dans  des  tonneaux  défoncez  d'vncoflé  &•  pofez  debout  ,  les  rai- 
(ïns  attachez  deux  à  deux  auec  du  filet,  puis  pofez  fur  des  petits  baflcns 
traucrfans  en  pluficurs  rangées  l'intérieur  du  tonneau,*  &  par  deffus  vcrfec 
du  irillct  iufqu'à  ce  que  le  tonneau  en  foit  rempli  ,  par  ce  moyen  les  rai» 
(îns  fcmainrcnans  frais  &  entiers  ,  vous  les  en  tirerez  auec  admiration  iuf- 
q'  à  Pafqucs  &c  plus  tard. 

Les  Anciens  y  faifoicnt  bien  d'autres  myflcres.  Ils  trempoicnt  la  queue  Anciwo» 
des  raifins  dans  delà  poix  fondue,  inconrinc nt  après  les  auoir  couppez  du 
ff  p:ou  bien  les  lauoient  auec  de  l'eau  de  mer  ou  de  la  faumure.Qiiclqucs-vns  (vluè*^ 
gatdoicnt  les  raifins  dans  des  petits  vifis  de  terre, chacun  y  r'enfcrmant  raiûas. 
vn  feu)  raifin,leqncl  fans  eftre  couppc  du  fcp,  y  deroeuroit  f:ais  ôc  entier  iuf- 
qu'au  Prfntcmps,en  affetmilTantle  vafeioij;nant  ledit  fcp  auec  des  attaches» 
contre  les  iniures  des  tcmps:tout  d'vne  main  cimantans  l'entrée  des  raifins, 
&  fi  bien  ,  que  vent  ny  humidité  n'y  peur  entrer.  Lcsautrcsles  confer- 
uoientdans  les  tonneaux  parmi  la  farine  d'orge  ou  decirurcs  du  bois  de 
peuplier  ou  de  ccluy  d'ancc.Encorcqudqucs-vns  y  prenoicnt  plus  depcii\c: 
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c  cft  qu'ils  pcndoient  des  raifîns  dans  les  tonneaux  pofcz  debout  ^  îeurtre- 
deifur  des  baAons  trauerfans  l'intérieur  des  tonneaux,au  fonds  dcrqncls  j 
rncttoieHC  vn  pied  de  vin  cuit  fans  toucher  aux  raifîns»  mais  fort  prés  d'i- 
ccnx,rodeur  duquel  les  conferuoit  faiiis  &  entiers  iufqu'à  la  fin  du  Prin- 
tcmps,pourueu  que  les  tonneaux  fuflcnt  bien  clos  par  le  defius  ,  fans 
prendre  aucun  air. 

En  Viuarets,aux  quartiers  de  loyeufe  & Largeniiere  on  garde  les  ratfîns 
vn  couple  d'années  dans  des  fueilles  de  figuier,dont  ils  font  enueloppês  vu 
ï  vn>dcrqucls  font  faits  des  petits  paquets  comme  d&s  faucifTons  de  Milan*, 
oùiiufj  mignardemcni  ployez  fe  maintiennent  fort  nettemenr.Lcs  gens  du 
pays  appellent  ces  paquits-là  ,  Supplie értions/îr  Cibtts  :  &  i  Paris  où  qucU 
qucsfois  les  marchands  y  en  apportent  V^irecott, 

En  certainsautres  endroits  de  ce  Royaume  on'enueloppe  de  mefmc  les 
laifins  dans  des  fueilles  pour  les  gardtrjmais  en  aucun  pays  fi  bien  »  ny 
auec  tant d'cllicace  qu'audit  pays  de  Viuarets,lcquel  feulcn  a  retenu  rvfagc 
îufques  auiourd'hui  ,  la  matière  &  la  forme  s'entr 'accordant.  ColumcUc 
faifant  mention  de  cette  forte  de  raifins empaquetez, dit  que  de  fon  temps 
on  les  plioitdans  des  fueilles  de  tîguicr,dc  vigne,ou  deplatanus  :  ainH  l'on 
-        void  que  ce  n'cll  pas  vne  inucntion  nouuellc, 
ou  laitÎDs     A-e$  pallcnllcs  couronneront  le  reuenu  de  la  vigne  ,  ne  pouuans  lortic 
ktu       bonnes  que  des  endroits  propres  pour  le»  précieux  vins  ,  flc  des  efpcces 
de  raifins  lesolus  cftimce.  L'excellence  des  paflcrillcs  cft  connue  par  tous 
les  quartiers  du  monde  habitez  d'homme  ciLilifcz  ,  leur  vfage  n'en  cftant 
pas  d'auiourd'huy  feulement  ,  mais  de  toute  ancienneté  elles  oi«  cftc  en 
réputation.  Elles  font  ainfi  appelées  du  Latin  .Vita  pétJfdy^oMi  lapeine  & 
patience  qu'il  faut  auoir  à  en  confire  les  raifms.  Aprez  celles  qu'on  nous 
apporte  de  la  Grèce  &  de  l'Efpagneiqui  par  raifort  tiennent  le  premirc 
rang  pour  leur  prccieufe  valeur,on  fait  cftat  de  celles  de  Languedoc,  qui 
croifent  \  Frontignan,Mircuaux,<jigean,Lopian,Mczc,Cornontetail,Mon- 
bazenc&  autres  lieux  près  de  Mont-pelier. 

Làjbien  que  tous  rai  (ms  foycntbons  <k  fecher  à  caufedc  la  faculté  du  cli- 
mat.meilleurs  touiesfois  font  ceux  qu'ils  appellent  Piquardans  :  encore  les 
Augibis  les  farpalTent  en  bonié:(5c  par  dclTus  ces  deux  races  les  plus  exquis 
font  les  mufcatsàfiirede  la  palTerillc.  Ainli  choifilltnt    leurs  raifins  par 
dcgfcs  ceux  du  pais  pour  ccménagc-:&  quels  qu'ils  foyeni  font  vendangez, 
en  perfection  de  inatuiitc  a.u  chaud  du  iour,apres  que  le  Soleil  y  a  frapc  dcf» 
fus  deux  ou  trois  hearcsjpour  les  dcfcharget  de  toute  humidité  extérieure. 
On  les  accouple  deux  à  deux,attachezauec  du  fîlct,puis  on  les  plonge  «ne 
feule  fois  dans  la  lexiue  faite  auec  des  cendres  de  farment  de  vigtie,y  ayanc 
iettc  deifjsqtielqucs  goûtes  d'huile  d'olriic  pour  l'adoucir.  Apres  ils  fonc 
mis  fecher  m  Soleil  pendus  fur  des  perces  ,  les  retirant  à  couuert  des 
âuflî-toft  que  le  Soleil  fc  couche,afîn  qu'ils  ne  fentent  aucune  rozée  delà. 
nuiû.Le  lendemain  font  remis  au  Soleil  &  de  même  r<^tirez>continuant  cela 
durant  deux  DU  n ois  iours, qu'on  connoit  qjc  les  raiiwis  font  c  nmatis,  non. 
du  tout  Tcbcz. De  h  font  portez  au  grenier  ilir  des  clayes  ou  tables  bien 
nettes,/  feiournans  quatrcsou  cinqiours.Finaltmem  ferrczdans  descaiircs». 
Jachcuentdc  préparer  pour  Tvfage:  raaisc'ell  i  condition  de  les  vifitec 
(khuiceohitic  iours^gour  les  coenicr^afin  q^a'aucunc  kumiditc  icftante  ne 
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leur  cauf.Ul  uiaïuiaifc  odeur  de  moir»rt"iire  ou  chancidurc,  vojfincs  de  pour* 
liturc.  Au  cours  de  ce  nuTnagc  le  vent  de  midi  cft  à  craindre,  lequel  fur- 
prenant  les  raifinsles  gafte  etiticicmciir.Qiii  cft  caufe  que  quand  ce  Yent 
t'tfiMut ,  de  mcrme  les  habitans  des  lieux  fufnommes  s'crmeuucnt  auccluy 
pourgarcntir  leurs  raifins  de  cette  tctnpcftc  par  leur  diligcnco  ,  les  tccicans 
^  fauuctc  fous  les  couueicurcs. 


Chap.  XIV. 
VvfMge  âts  vins  four  U  boifon  &  four  U  vento. 

P Rendre  le  vin  au  poinû  requis  .  pour  U  boiffon  &  pour  la  vente  .  eft 
1 ,  hn  de  ce  mefnage.  A  quoy  d'autant  plus  loignenfcmcnt  s  cmployera 
,.uUre  Pcic  de  fatnUle  .  que  plos  d  incommodité  il  le  reprcfcntera  reccuoic 
des  Vins  mal  choifis.  Les  vins  félon  Icars  différences,  &  les  temps,  diffe- 
rent  auGÎ  en  qualités;ce  que  remarquent  exadcment  les  bons  gouuerneurs , 
au  feul  fonncr  des  tonneux  .  fr.ppant  doucement  contre  auec  les  doigts^ 

dilcernant  par  U  les  vins  qui  font  de  douteufe  ou  d  affeurecgardc.Ma.s  W" 
noaremefnagern'eftantpasfibien  inftruit  en  l'art  de  fommeler.c  ne  fc 
trompera  nullement  .  fi  de  deux  en  deux  mots .  ou  plus  fiequemment,mcf- 
mc  aprcz  le  mois  de  Mars.il  perce  généralement  fes  tonneaux  ,  pour  pren- 
dre aîns  des  vins  qu'il  doit  boire  les  premiers  .  faire  boire  .  ou  vendre  Les 
vins  loccz  dans  des  tonneaux  fufpcts  fans  autre  recherche  .  &  quelque 
bonne   mine  quMsfacent  .  feront  les  premiers  employez  fclon  leur 
ordre  ,  fans  autre  attente  :  de  peur  qu'i  la  longue  il  n  en  arriuc  du  mal.Lcs  Çe  qrf 
extrêmes  froidures  &  chaleurs ,  les  vents  excefllfs  &  bruns  violens  :  comme  cur  cft 
tonnetres  .  coups  d'artillerie,  nuifcnt  aucunement  aux  vins  :  aucc  plusdef- 
fct  ,  toutesfois  ;  tant  plus  foibles  ils  font  de  leur  naturel  :  &  toufiours  aux 
Eciuinoxes  &  Solftices  ,  ils  reçoiuent  quelque  altcration^^  Sur  tout .  ceft  • 
quand  la  vicne  eft  en  fleur  que  les  vins  ont  le  plus  i  fouffric  .  ceux  qui  ne 
?ontde  bonSc  nature  fc  tournans  alors.  Pour  preoenir  cette  perte  .  le  plus 
alTcuré  moyen  eft  la  recherche  fufdite  ,  où  allant  foigneuferacnt.vous  pro- 
fiterez toui  vos  vins  iufqu'à  la  dernière  piccc.  rr  'r^u 

Aucoufter&  entamer  des  vin, .  les  Anciens  regardo.ent  les  Aftres  f  fe-  Obfcnu- 
Ion  leurcQuftumcen  tout  ce  qu'ils  entreprenoient)  piincipelcmcnt  le  So- 
lui  &  la  Limc-au  leuer  dcfquellcs  pUnettes  ne  touchoicnt  point  à  leurs  aogooftcf 
vins     Auioiud'hny  quclqucs-vns  paiTans  plus  outre,n'cntament  leurs  vms  jcnt.mcr 
queieiour  de  Vcndredy  :  pour  cette  propriété  .qu'ils  croient  que  les  vins 
percez  alors  ne  fentent  la  longue  tiaide.    Alors  tout  au  rebours,  pour  la 
înefme  cai.fe  &:  pour  crainte  que  leurs  vins  fc  gaûent,n  y  touchent  pour  les 
entamer  ny  le  Vcndredy  .  ny  les  autres iours  de  la  fcmaine  au  nom  defquels 
y  ail  la  Lcirrc  R.  Déplus  on  s'arrcfte  aux  vents  mais  diuerfement:quclqucs- 
vns  du  Septentrion  &  autres  du  Midy  :  plufiears  obferuent  U  dcfccntcdc 
la  Lune  ,  rant  Us  hommes  difcodcnt  en  vnc  chofc  fi  commune.  Ainfi  Uns 
nous  arrcner  i  ces  fuperOitions  ,  il  fiut  croire  par  Icxuetiencc  ,  quç 
le  vray  temps  pour  percer  les  tonneaux,  eft  U  ncccOiic^u  Uvolonic  da- 

Digitizfxi  by  Google 


vin  à  fa  . 
ftanirul'C* 


Dclibc  ra- 
tio ncccf. 
£aite  pour 
l'encre  t  if  t 
àc  la  f'ig. 


ij6  I  lEV  T  R  OI  SI  E  SM  E, 

jpuc  de  famille  ,  fàns  qu'il  le  donuc  pcmc  de  prcucnir  ,  ou  d'attendre  rien 
plus. 

Lcspetirs  vins  verdelets  font  plus  propres  ponrrEftc  ,  que  pour  l'Hy- 
ucrrcof^mcau  contiairc  >  il  faur  boite  en  temps  froid  les  pluschauds 
&  fumcux,icls  que  font  les  mufcats^piquardans ,  &  ictiiblables ,  de  remar- 
que. Qu^ni  aux  cours  des  vins ,  de  toutes  ,  &c  peur  toutes  faifons  s'en 
tieuuent  des  propres. Touchant  leur  vente,  il  y  a  plus  de  hazard  qu'en  celle 
des  bIcds,pour  leur  doutcufe  conferuation:  d'où  vitnt  qu'en  pliifiens  lieux 
on  cft  contraint  fc  desfaire  de  fcs  vins  chaque  annéetmefme  à  vil  prixjfans 
les  pouuoir  accumuler  l'vn  fur  l'autre.  Le  temps  delà  meilleure  vente  du 
vin  ne  fc  peut  dire  afTcurcnKnttpour  n'cdre  ,  ny  les  pays  tous  de  mcfme  fa- 
culté,ny  les  années  toujours  de  femblable  tempcramment.En  tous  lieux  Se 
faifuns  le  vin  Te  vend  raifonnablemeni  bien  >  b'il  cft  délicat  &  cxq  l'it ,  de 
facile  tranrpori,&  que  l'année  n'ait  eflé  beaucoup  fruâucufc  ;  y  adiuuAanc 
cccy  que  les  vignes  ne  promettent  grande  vendange  ,  pour  l'iniure  des 
faiions  :  cotrmc  au  contraire»lc  via  le  tiendra  à  petit  prix,  quel  bien  qna- 
litié  qu'il  fuir ,  s'il  y  a  bonne  cfperance  des  prochaines  vendanges.  Et  afin 
que  le  pcredc  famille  tire  raifon  de  ce  rDefnage  :  auant  qu'on  puifl.:  pren- 
dre auis  de  la  prochaine  cueillette  ,  vuidcra  vnc  bonne  partie  de  fct  caues; 
les  tenant  au  relie  toufiours  ouuertes  pour  vendre  du  vin  ,  lors  qu'à  prix 
raifonnablc  il  en  treuuera  des  acheteurs.  EQant  plus  cxcufublc  m  la  débite 
des  vins  de  manquer  en  fc  ba(bnt,qu'en  tetardant,pour  les  raifuns  riifditcs» 
en  ce  cas  fe coisfiiniant,noftre  mcfnager  à  l'auis  de  Caton,  qui  idd'rjîrt 
h4K.^deiix  à  vendre. Vo\)t  rariicrefaifon  de  l'année  %  il  lefcrutra  vue  paiiic 
de  Ion  vin,Ctoutcsfois  c  ftant  allcuré  de  fa  garde)  qu'à  Ton  profit  &  honniur 
il  ne  manquera  pas  de  bien  débiter  ;  tant  en  Elle  l'ui  toutes  les  faifou:»  de 
l'année  le  bon  vin  e(l  de  requcfle. 

La  clofturc  de  ce  difcours,Gra  l'aduis  que  ic  donncray  au  pcre  de  famil- 
le >  de  ne  faire  la  condition  de  Tes  vignes  pire  que  celle  de  Tes  tctrcs  à 
grains, c'cit  de  les  traiter  par  commune  libéralité,  en  leur  redonnant  vnç 
partie  de  leur  reucnu.Aux  terres  à  grains  laquattiémc,  cinquième, ou  fixié- 
iiic  partie  de  lc»r  rapport  cft  remife  pour  fcmence.  La  vigne  exempte  de 
la  ncceflité  du  femel,  pour  eftic  planiCL-  vne  fois  pour  routes  n'cft  pourtant 
exempte  de  derpcufc.  Pour  laquelle  faire  comme  il  Êiut  gayement ,  le 
perc  de  famille  des  les  vendanges  deftincra  vnt  partie  des  vins  de  (à  cauc, 
pour  cftre  remife  où  il  l'aura  prifc  :  faifani  Ton  compte  qu'il  ne  luy  appar- 
tient ancmncnt  ,  mais  qu'il  y  cft  en  depoft  pour  auiruy.  A  q  Joy  manqncru 
il  ne  fera  en  cet  endroit  mcfnagc  de  valeur  :  mais  cnrrericndra-il  langou- 
reufcmcnt  les  vignes  :  &  encore  treuuera  il  qu'elles  luy  coiifteront  beau- 
coup El  en  fuite  les  vigne»  luy  rendront  la  parcillr.produilâns  leurs  fruits 
langourcufcment.  Comme  par  le  contraire,  l'abondance  de  vin  qu'elles 
luy  donnrront ,  luy  fera  ccnfclTi-r  que  la  dcfpenfi  n'cft  mieux  cmplo/ec 
«A  auue  aiefnage  qu'en  cclay-cy. 
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L(s  Loifjàtts  artificielles  comp/éis  de  fiutSIs^it  grai»i^ie  tf^  el^cre^ 

Chap.  XV. 

CE  n'cft  q lie  par  contrainte  qn'on  fiitftrtMr  in  boire  ordinaire  l'cao 
pure  :  Us  hommts  de»  long  tcm^is  dcchcus  de  l'ancienni.  Umpliciic  de 
vKirc.VoiU 'pfaujquoy  1*.  dtfaat  du  Vin  »  txccilerr  T't  10  is  brtuujgcs  ,  ï 
caufc  l  iniunnon  de  pli^fuurs  autics  &diiici{r.s  boitTons  fa  r^s  d(.  Fruits  t 
de  grains  ,  de  nncl,3c  eu  fuinmc  de  tout  ce  qu'on- peut  s'in.aginn  qui  piiif- 
fe  ieruir  i  boire  au  lieu  de  Vin  6c  de  l'cau.Li  pays  doncqucs  cCqucU  pour 
les  froidutcs  la  Vigne  ne  peut  crciftre  ,  Ton  a  recour»  à  ces  boinbns  arti- 
ficielles. Mais  pat  degrés  :  car  où  Us  fruits  des  arbres  abondent  ,  U  les 
fruits  fculs  font  fubmtutz  aux  taifins  ,i/y  tenant  grand  compte  de  crains 

fioor  les  conucitit  en  breuuage  ,  les  grains  cfiaus  ctr ployez  à  ce  (ctiiicc 
à  où  ficrailins  Se  fruits  naaiiqucnt  »  comme  en  pluftw-urs  endroits  de  la  Pi« 
cardie,&  hors  ce  Royaume  es  pays  Septentrionaux;  tù  l'on  napairi  choi-  ^"pj,',*^" 
ftr  de  CCS  chofes  à  faute  de  fiuits  des  arbtes  ,  la  Bière  leur  c(l  en  vfagc.  En  g^^^ 
Normandie,  Bretagne     circonuoinns,^ont  abondatnmeri  poutaeus  ?f  de 
fruits  &  de  gt:ins:dont  prcf^rans  Us  vns  aux  autres  paui  leur  commodité  »  - 
fe  fcrucnt  plus  du  Sidre  ouPoUimc  &  du  reré.que  delaBicre:  auquel  mcf- 
nage  ils  excellent  tous  autres  peuples  par  bnbitiidc  lamaiAtifccn  idantdc- 
ticieurée  chez  eux.  Dont  l'inucntion  a prcmieren  cnt  paru  en  Loiiftantin  *, 
partie  de  la  baffe  Nomiandie  ,  qu'unie  reconnoift  par  j>lii(îei)r&  titres  an- 
ciens de  diuers  Seigneurs  dt  fief,  d(»nt  Us  tcius  ont  cde  baillées  aux  habi- 
tansyfous  les  chargcs.cnirc  a^  i. es  ,  de  cueillir  Us  |  uu>in(.s  ,  5:  faite  les  Si- 
drcs. 

Par  tout  ou  ces  boiflonsfont  en  \ràgc,ron  appelle  Pomn  c  le  ius  de 
^oirinjc,&  roiicccluy  de  poire  :  partîculiciemct  cn'la  haute  Normandie 
ts  cnuituns  de  Paris, .1;  la  Oiic  &  en  certains  endroits  de  la  Picaidie,Sidre 
tourc  liqtteur  procédante  des  po»nmes  &  des  poires  ,  nuflie  ou  dift  néte. 
Mais  en  la  banc  Normandie  ,  comirt  en  Conftaniin.neU  n.pays  de  Gaux  > 
&  autres  efqutls  ce  breuuage  e(l  n>ieux  connu  ,  aiitTi  à  RoUcn,par  U  ^iJie 
cft  feulement  entendu  l:  ius  procédant  des  pommes  :  le  nom  de  Poitc  de- 
meurant particulict  i  ccluy  des  poires  &  encorcs  il  y  à  du poiié  qu'on  fur» 
nomme  Carifi  ,  lequel  fc  faiid'vne  feule  efpccc  de  poire  ainfi  appelée  ren- 
dant meilleure  boillon  qu'aucune  autre.  Ln  ce  ivn.ice  les  pommes  font  à 
prcf.ret  a-.ix  poires  ,  ayant  par  longue  expérience  trouuc  la  boiflon  prouc- 
nante  de  ce  fiui(ît  là  plus  profitable  que  c:Tfui  cy  ,  principalement  pour  U 
durée.  Câr  k  Sidte  fait  de  pomtncs  bien  choifus  Se  loge  comme  il  faut 
fc  garde  trois  on  (plâtre an*, ou  le  Poiré"  ne  peut  padcr  gucres  plus  outre 
qu'vne  anne'c  :  ou  Ci  djux  ,  c'cft  tout  ce  qu'il  peut  faire.  D'ailleurs  ,  il  n'eft 
jamaisde  (î  bonne  faucur.ny  flfainquelc  Sidre:  hormis  qu'il  fit  de  certai- 
nes races  de  poires  d'clîTC  ,  m.iis^par  leur  tatcic  ,  grande  prouiHon  de  Poiré 
n'en  peut  cflrc  faite.Qjii  e(i  caufe  qae  n'emoloyanx  eji  poi'c  prefqucs  que 
poires  coromuiicsou  mtfmt  failUiigcs,ccttc  DoiilljW  n  eu'  diftinéc  que  pour 
les  v.iletsi»:  gens  de  irauail.  ' 

Gcncialcmcnt  tous  fruits  ï  noyau  ne  font  pas  de  reruice  en  ce  Dacfnagc 
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(  f  xccpiccs  lîs  ccrifcsjprunes  ôc  cornoailles.qui  tootesfois  ne  tcdcnt  pas  boiT» 
fon  de  grande  valcurjloit  pour  le  gouft.foit  pour  U  durée)  pour  n'auoirle 
fnc  vineux, fclon  c|a'il  cft  nrceirairctmais  la  jplufpatt  huilcuxjcommc  tourcs 
forces  denoix  &:  amandes. Au  contraire, prcfquc  tous  ceux  à  pcpin  y  font 
propres  pour  leur  liquide  humeur.  Ainii  nous  ferons  didindtion  des  potn- 
nies  d'aucc  les  poircstafin  de  n'artcmblcr  confnscnitnt  ces  fruiis-là  pour 
en  exprimer  le  ius  ;  mais  d'en  tirer  feparcmcnc  le  vin  de  chaque  cfpccc.ne 
pouuantgnercs  bien  coropacircnfembie  la  liqueur  rocflecdcs  pommes  6c 
des  poitcs.  Eftant  au  rcftccommunc  la  fjçon  de  s'en  feruir,foic  à  cucillicles 
fruits  foii  à  en  exprimer  la  fubftancc,à  en  loger  5c  confcrucr  le  vin.QuaiiC 
aux  poires,dc  toutes  fortes  on  tire  bon  vin  lufqa'aux  fauuagcs  ,  mais  des 
pommtsn  eft  pas  de  mefmc,dfrqnclles  ne  fort  aucune  vallablc  boilfon  que 
des  fTanchi.s:KS  baOardes  nefcruans  qu'à  fiire  du  vcr-jus,ou  du  vin  à,ù- 
grcilÉc  &  mal  fain. Selon  la  différence  du  fruit  différent  auflî  en  fort  le  vin; 
ce  que  plus  pariiculittcrocnt  Ion  remarque  es  poircs.qn  es  pouunes.pouc  y. 
auoir  d(.s  pommes  d'Eftc,d'Autoronc,d  Hyuct:  chaque  faifon  donnant  prcf* 
que  fa  boilFon  pariiculicre.Ce  que  ne  fout  pas  les  pommes  ,  d'autant  qi  'ij 
r.'y  en  a  que  birn  peu  d'autres  que  de  l'Auromnc,&  par  con(cqucnt  on  n'en 
peut  auoir  de  Sidrc  qu'en  ce  tcmps-U.  On  rc  narqucra  aulTi  foigneufcanm 
de  ne  confondre  pas  les  cfpeccs  des  pommes  en  leur  cmploy  ;  mais  .lui. li- 
gner les  douces  d'aucc  les  aigres,  pour  de  chacune  à  part  en  faire  des  Si. 
lires  fcparc/  ,tant  pour  la  bonté  que  pour  la  durée.  En  quoy  il  y  a  ma« 
ticrc  poui  s'tmploycr  aucc»  contentement ,  pour  l'abondance  des  pon.mcs 
que  Dieu  a  donne  de  ces  qualités ,  Douce  &  Aigre  ,  des  deux  fortans  boifr 
Tons  différantes,  chacune  ncccflaîre  à  la  maifon  pour  la  diucifitc  du  rraiic- 
mcnt.  Ainlî  les  pon.mcs  douces  donneront  du  Sidrc  pour  la  première  ta- 
ble ;  &  les  aigres.qu'cn  Normandie  on  appelé  Suret  ,  pour  la  fccondejdont 
toute  la  famille  fera  accommodée.  loint  que  la  longue  durée  du  Sidrc 
fortant  de  ces  pommes  icy,  fait  que  UboilTon  en  cft  quelqucsfois  opportu- 
némt  ot  recherchée  pour  les  plus  délicates  peifonnes. 

Tant  M.cilleur  tll  U  Poiré  que  plus  exquifcs.plus  douces  ,  plus  meures  en 
fons  le*  poiresrniais  auffi  de  tant  pUis  cosrte  dutcc.nefe  pouuant  confcrucr 
li  long-temps  le  vin  procédant  de  fruit  foigneufcment  cultiuez  ,  que  des 
(àuaages  qui  rcuient  à  commodité  pour  auoir  plus  grande  abond.incc  de 
ces  poires  icy.quc  de  firanchcs.n'cftant  pas  ainfi  des  pommes  no  cntécs,coir- 
rrci'ay  dit.  A  mcfuic  que  Us  poires fc  meiifilfLnt  on  en  peut  faire  du  Poiic 
f}  la  quantité  le  permet.  C'cll  poutquoy  durant  l'Efté  l'on  fc  f  rt  de  plu- 
ficurs  poires  en  cet  endroit  ,  pourueu  que  ce  foit  de  celles  qui  fc  confcr- 
ucnt  alUz  bien  d'cllcs-mcrnKs.rcicnât  pour  employer  en  breuuagc  les  peti- 
tes poires  mufquécs  qui  fc  cotrompcnr  auffi-ioft  qucccrifes ,  &  toutes  au- 
nes approchantes  de  ccnaiurcl.il  faudra  auflî  noter  que  comme  le  ius  mcflé 
Acs  poires  &  des  pommes  n'cft  de  requcftc  ,non  plus  ccluy  fait  de  diuerfcs 
foires  de  fruits  ,  quoy  que  de  mefmc  efpece  ;  Comme  de  roeflcr  les  poires 
d'Eftcanec  celles  d  Auton^nc  ,  celles  cy  aucc  celles  d  Hyucr:mais  de  chacu- 
,ie  des  faifons  en  faire  du  vin  fcparé,  même  palTant  plus  outre  ,  eft  chofc  nc- 
ccffaire  d'alTortir  1«5  fçuits,  mettant  enfcn  bU  ceux  qui  fymbolifcnt  tn  fa- 
neur, aiufj  qu'il  a  tîtC^U.èn  quantité  de  ius  qui  tncuridcnt  de  compagnie  fit 
^ui  ont  la  peau  de  Icablablc  duracou  mollcire.Et  foycnï  pommes  ou  poi- 
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fCSjn'empîoycz  pas  celles  de  peti  ou  point  de  ius  ,  ayant  la  matière  fa» 
rineure,mais  fcruez-vous  feulement  des  abondantes  en  Itqueur  ,  qui  cftcê 
que  vous  recherchez  en  cette  œuDte.C'cll  pour  la  quantité  :  car  qnanr  ï  U 
qualité,tl  eft  feul  y  auoir  certaines  pon  mes  non  beaucoup  abondantes  en  li- 
queur qui  rendent  du  (idrc  tre(hon  &  délicat  ayâi  atteint  la  troilirme  année, 
non  dcuantrmais  c'cft  par  le  moyen  d  vnc  petite  aigreur  dont  fis  pommes 
font  accôpagnccs:ainrnl  encft  des  cnticrcmCt  douces  q'ii  ne  icndmt  (idre* 
de  longue  confcruatiô.poor  le  dojtc  de  laquelle  il  fjut  les  boire  drs  pre- 
miers.Au0î  on  remarque  cela,que  tant  moms  la  pomme  i  de  ius.iant  plu< 
puiiïant  &  nourrifHnt  en  c(V  le  (îdre;^  tant  plus  coloïc  que  plus  elle  c(l 
douce. U  y  a  des  pommes  qui  rendct  le  ndreciciet  comme  vin  François, entre 
leCquelles  celle  qu'on  appelé  à  Conftantin,£yf/cr/4frr,lc  fait  rouge  •,  aufli  cft- 
ellc  de  couleur  de  fangjplcine  de  veines  rouges  à  la  morfure.C  c  fidrt  cft  ex- 
cellent au  boirccomme  aromatife  de  fuccre  &  de  canellc,  fe  gaidantdcux 
ans  en  benté.  Quant  aux  ccnilcuts  de  fidres  ,  elles  font  communément  de 
celle  d'eau  de riuiere  troublc,y  en  ayant  des  iauna(lres,orang(Z,roux,enfu- 
mez,rincz',de  toutes  Icfquelles  couleurs  s'en  trouucni  d'agrcablts  au  goulï. 
Touchant  la  faueur.la  plus  dcHrablc  cil  la  dcuceur,1aquelte  les  plus  cxcd- 
Icns  fidres  fc  conferuent  deux  ou  trois  ans.Efc^ucllcs  qualités  de  couleur  6c 
defaueuc  tous  les  fidres  varicnt^tant  pour  I  ctpecc  de  U  pomme  que  pour 
le  terroir  dont  ils  fc  diuerfifieniles  vns  des  auiresi  fous  cette  particulatiic 
que  le  terroir  gras  rend  les  (Idres  de  grande  nourriture,mais  la  plufpart  ne 
viennent  tranfparcns  en  couleur  maisrtftcni  troubles  &  couucitt. 

On  procède  ainfi  acemcfnage.  On  laiUè  mcuiir  fur  l'aibrc  des  poires 
d'EUé.pour  eftre  tout  auflî- roft  employccsrlcs  attires  de  l'Automne  &  de 
rHyucr,à  caufe  de  la  dureté  de  leur  peau  »  prend  on  encorcs  verdelcitest 
pour  après  emmoncelces  les  faire  attendrir  Si  mcurir  par  leur  propre  & 
feule  humeur.  Ce  que  fi  à  propos  pour  cette  œnurc,ny  ù  toft  ncpourroiene 
faite  fur  l'arbre  pour  y  abonder  trop  en  nourriture.  1  ouchani  les  pommcsi 
il  fcroit  à  fouhaiter  de  n'en  employer  aucune  qu'en  paifaite  maturité  ,  ôc 
icellcs  tirées  de  l'aibre  f^ns  vtolence,tombans  d'elles-mêmes  mais  d'au- 
tant que  cela  ne  fc  peut  pour  la  rardité  de  quelques- vnes  on  el\  contraint 
de  Icscucillir  toutes  en  l'Autonmc  fans di(linâion,craignant  les  iniurcs  de 
l'Hyuer.  A  peu  de  fr.nis  l'on  abat  les  pommes  de  l'aibrt-  auec  des  perches. Le 
temps  de  cette  cueillette- c(l  cnuiion  la  fainâ  Michel  au  coromcncemenc 
d'Oâobre,.ipres  1rs  grandes  chaleurs  dcTEftc  ,  &r  deuant  les  froidures  de 
l'Hyuer>pairees les  premières  phiyes,5c  arrîuéesles  ftaifchctits  de  la  nuiéb. 
Le  iour  en  fera  choifi  clair  &  ferai n  afin  que  le  fi:ui(n:  fc  trouue  dcfchargé 
de  l'humeur  reHantc  de  la  nuiâ,&:  par  confequentnon  rantfujct  ^lapour- 
ritute.Lcs  pommes  qui  fttrouurront  parfaitement  meures  feront  auÛi-toft 
eivployées  fans  difercr  dont  foitiront  tant  meilleurs  fidtcs  que  plus  l'oii 
prife  le  ftuiû  mcuri  de  foy-mefmc  fur  l  arbre.Lcs  autres  encore  vertes  »  6c 
ies  poires  de  cette  faifon>feront  ferrées  en  lieux  didindls  ôc  feparcz  ,  fclon 
leurs  efpecf  s:Ià  afTcmblccs  Se  cmmoncclées  s'acheucnt  de  préparer  mcu* 
tir  pat  leur  feule  hnmcur.comme  il  aelle  dit ,  fie  par  la  chaleur  que  d'cllcs- 
mefmes  s'acquicrent.Le  commun  met  cesfn;i^ls-cy  à  l'air. à  dccouutrii  feu- 
lement les  prcferue  des  larrôs  en  les  ferrant  dam  des  iardins  :  mais  les  mçil- 
kun  Riéuagersics  couureutauflleias  pluycs  ôc  gclccs  qui  leur  odcnc  beau-- 
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^oup     foTcf  ic  Je  v«iu,Us  logçans  dans  des  grcnicrsimànc  aux  grcnicti 
Uc  counrcnr^iU  auec  des  linges  ,  des  couucttures  ,  mémés  ancc  des  coc* 
trrt  de  pliiiiie  ,  it  lui  ^nenfcmcnt  que  les  gelées  ny  pinlfcnt  aiteindrCt  depcuc 
de  les  gaiUr.C^r  Ick  poi^-imes  on  les  poires  en  cunt  vnc  fois  touchécs,elies 
rcpouriUUnt  toiu  •uifi-coOtdcfqiieilcs  par  aptes  il  ne  iorc  boillonde  va- 
leur,^ encore  en  pccue  quantité.  C  es  finids  ity  dcmciueni  plus  ou  moins 
emmoncclez  fclun  les  failonsiauançans  plusou  moins  Icui  macutité  lesvncs 
que  les  aurrcs.O'tt  pourra  c(lrc  enuiron  vn  mois  après  les  auoir  alTcmblez: 
dans  lequel  teivips  jU  approihent  d'dVre  meuriiqui  cft  le  vray  poinil  de  us 
prendre  fins  plus  diti'erer.  Car  d'attendre  qu'ils  î'oyenr  pai6aJ cernent  meuift| 
n  eft  pas  le  profit  de  l  ocuvre.ny  pour  la  quantité  ny  pour  la  quajité  du  vu-, 
qui  en  fort,  d  autant  que  le  fruiCk  étant  paruenu  à  ce  terme  fe  delchioit ,  Se 
par  l  aj  pro  hcdc  U  pourriture  le  vin  prend  vuauuaife  fenteur.    Alors  on 
dtTciuaUc  Us  fiuidVs,lcs  nortani  fous  la  meule  pour  y  ctre  écrafez  à  U  ».»^on 
dcThuylezaptes  on  les  icrte  dans  U  cuve  pour  *  y  cuver  quelques  iours,coiw- 
me  la  vendarge,  Se  en  fuite  le  vin  en  ell  tiré,  puis  loge  en  tonneaux  bien 
ne  ts,n'ayans  aucune  maui'aifc  Terreur,  mais  bonne  &  agréable  qu'otj  Lor 
dountia  ;n  les  paifiimanr, comme  il  a  efté  cnfcigné.Le  marc  forti  de  U  cuve 
cft  incontinent  mis  au  pre(T(>ir,afîn  d'en  exprimer  le  jus  qui  lie  gré  n'ed  '  o  i- 
lu  loriir.Et  d  ai'tant  quec'tft  vne  matière  fort  brifcequc  relle-là,à  c»  du 
mouuemrnt  de  la  meule,  pourlafairc  tenir  fous  IcprclTotr  on  y  adiou(Tc 
parmi  delà  paille  longue  qu'on  y  rengc  par  liitécsiainfî  le  marc  fecomi.nc 
drotttment  Se  fermement  comme  paille  ferme-,  par  ce  moyen  fou ffiant  la 
vioKnce  du  prefloir,qui  luy  fait  rendre  le  reftede  la  fubftancc  ou  du  moins 
lapins  grande  partie  -,  laquelle  entonnée  à  part  fait  le  vin  bon  &  fort  ,tniis 
non  pas  fi  dilicat  que  le  précèdent, qui  étant  volontairement  forti  du  fi  it, 
demeure  plus  doux  que  l'autre  qu'on  en  tire  par  violence. 

Ce  quitcQc  du  prclToir  eft  remis  dans  la  cuve  ,  &  par  dciïus  jettce  qi  eU 
jq'»e  quantité  d*cau,pour  y  bouillir  vne  couple  de  iours  '.dont  fe  compofe, 
i  l'imitaiion  des  railins,  vne  boilTon  de  mefnage  ;  laquelle  plus  forte  dc- 
n-.ctrre  «lle,quc  moins  d'eau  l'on  at  taiei'é  dank  la  cuve.  Car  les  fruits  cnns 
trop  fiCS  ,  la  faifon  le  pottant  ainH  ,  ilta'  dra  en  les  prcifant  les  humc-> 
âer  ar.ec  de  l'can  donr  on  les  artourcra:cc  qui"  que Iqucs-vns  n'oublient  pas, 
«juclqut  temps  qui  falfc, par  ce  moyen  augucmans  Icurvin  d  autant  d'c.iu 
qu'ils  y  adiouftciit.  Mais  ce  melnage  non  Icuk ment  affoibiit  le  vin  ,mais 
le  rend  de  peu  de  dutce  :  car  aiufi  méitngé  .s  aigiira  auec  le  rcmps  ,  pour 
le  naturel  de  l'eau  ,  laquelle  {ans  h;«zard  n;  ft  peut  couiciuer  long-rcn  ps. 
Ces  vins  icy  boiiillaPT  dans  U  s  tnnni  aux  ,  comme  les  vins  des  rai  Cm',5i  auffi 
pro'r^p*C'i'cnt  qu'eux, poullans  Icuts  écumes  par  le  trou  du  bondun  ,  diMic 
par  après  érans épurer  demeurent  «greablcs  à  boire:  mais  aufli  plusfoiblcs 
s'en  nndr'ti  ils  ,  qtit  fi  ayant  b  en  Krmé  les  boudons  on  les  contraint  de 
boiii  lir  cnf  rmez  dans  les  tonneaux. fans  s'exb  >Ur,  Ce  quifc  fera  à  la  ma- 
picre  des  %*in5  de  vigne.commc  il  a  t  fté  dii;t'eft  en  lailfantdu  vuide dans  les 
tonneaux  »  afin  que  fans  danger  de  les  conipi  c  le  vin  s'y  remue  Se  bouille  i 
Ton  aifc  foos  la  bondc.Et  pour  ne  rien  obivetrre  en  ce  négoce, les  vins  feront 
iranfvaft  r  au  bout  de  li-  ou  i;  jours  qu'ils  auront  achcué  de  bouilli  ;par 
ce  uH  '  ^ii  les  dcchargcans  de  leursoidurts  :  lelquels  netrement  logez  c'y 
iiuiuuindconi  ii:ci-bkn«auill  iopg-tcmps  quclcux  natuicl  Icpetmcttra.Ou 
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bien  fans  prendre  la  peine  de  Ici  remuer  en  autre  ronntau  au  bout  de  hoiâ 
OQ  dixiours  qu'ils  aurcm  fait  leur  force  de  bouillir  tftan<  cirfcrmé  ,on  rc- 
couurira  le  tonneau  pour  l'acheucr  de  remplir  en  le  faifant  vcifcr  par  def- 
fu-.car  auec  le  vin  verfera  de  mefme  tout  le  grofllîcr  de  l'cfcumc  &  s't^ 
fortira  parce  moyen  ,reftanr  le  Vin  net ,  non  touicsfois  tant  efputc  ijgo 
par  la  roanicre  fufdite. 

Qo^lqucs-vns  nt  moulcnr,  ne  pKfTmt  le  fiui^t  pour  en  exprimer  le  iu$; 
mais  les  brifcnt  amuoriicrauccU  pilcn, puis  Icsicttent  dans  dts  tonneaux, 
&  par  dellus  bonne  quantité  d'cai)>  laquelle  bouillant  p^*^  force  de  la  iub- 
fiance  du  firuiél,dcs  deux  cnfcmblc  s'en  comj-ofcvn  bon  brcuagc,non  tou- 
tes-fois tel  ni  en  bcmté,  ni  en  durée,  que  ctluy  qui  pioccde  du  feul  fruit 
fans  eau. Cela  cfl  pour  ceux  qui  font  accoiT^modés  d'outils  &  indrumens  de 
ce  tntfnagc*  &  qui  d'aillcuts  veulent  allonger  la  buidon.  Mais  principale* 
n^ent  ce  moyen  e(l  ptopre&  vtilc  aux  pays  à  Vigne,aurqucls  pour  l'iniure 
de  faifonsjquelque&foisla  vendange  manquer  &  alors  on  a  opportunément 
recovrs  aux  fiu  ds  des  aVbrcs.dcfqbels  on  tiiélc  Y^npatla  voye  fufdite.Ou 
autrement  fars  piler  les  poiits     [on  mes,  feulcu  cnt  couppc'  s  en  quar- 
tiers on  les  ietJe  dans  Its  tonneaux,  auec  de  l'eau.Dc  cent  boirïon  le  com- 
mun de  la  famille  eA  fccouru  en  laifon  (Icrilede  taifinsccoairrc  quand  les 
Vigncsfont  gelécs,ieniptftcis,  buiflct$,on  qucles  ra' fins  n'y  auront  voulu 
nai(lre,ou  par  quelque  accident  fe  trouticroni  inftuAueufcs.  Ce  Vin  trem- 
pe n'cft  d'autre  couleur  que  blanchi .-tuutesfuis, fi  on  veut  en  le*tolore  anec 
le  ius  de  prunellcs.dont  on  le  fourre. Le  s  prunelles  bj  -n  meures  font  boiiil- 
lics  dans  l'eau  iufqu'à  ce  que  la  dccoûbon  ell  prcfqiie  noirc,'aquclle  toute 
chaude, l'on  iette  dans  le  Hommes:  Poiréen  b  quantité  rcfquife  pour  ix 
couleur, plus  grandeque  tant  plus  obfcur  Ton  dcfirc  le  Vin:quicn  outre, 
en  tire  vn  go-.ill  agréable.  A  cela  fcfuentauflî  les  meures  de  buillon,  &  les 
tcitcdics.  nCiniiMOins  auec  moins  d'effet  que  les  prunellcs.On  gardera  de 
ce  vm  en  lun  narutcl  pour  en  boire  ôc  de  blanc  6c  de  cleret,afin  d'en  cdre 
accommode  de  toutes  couleurs. 

Là  a  eftc  veu  quelle  eft  la  durée  de  ces  vins  fruiiicrj.aufqucls  l'eau  eft 
entrc-nuûcc,à  ce  qu'on  ne  fafTefon  compte  de  le  garder  fort  long  temps. 
Huit  ou  dix  mois  vous  feruironr,  pourcu  qu'ils  (oyent  bien  logés  en  boni 
tonneaux  francs, &  qu'ils  ne  sefuentent  ;  ce  qu'on  preuicmira  en  les  te- 
nant toufiours  bien  clos  Et  encores  auec  moins  de  doutc,s'ils  font  tranf- 
uafccn  vailltaux  bien  netspour  y  feiourncr  leuls.fans  le  marè  du  fruit  :  ï 
condition  de  fiifc  ce  changement  dans  trois  fepmaines,pout  le  plus  tard^ 
aprczque  les  «ins  auront  eftc  fa<jonnes,ayans  alors  acheué  du  boUillir. 

Aprcz  auoir  beu  le  Pomme  Ce  le  Poirè,qucl  qu'il  foit ,  pur  ou  trempe  c(V 
necclTaiie  d'en  de  foncer  tout  auffi  toft  les  tôncaux,poMr  en  preoenirla  cor- 
ruption,laquclle  leur  vient  par  la  vcrnnine.qui  s'engendre  dans  la  lie  de  ces 
Vins-lài&  en  plus  grade  quantité  en  ceux  qui  font  mcflangés  d'eau  &  dôc 
le  fruit  cioupit  dans  le  tonneau, qu'aux  autres,  y  trouuans  matière  à  fuftî- 
fancc  pour  s'y  engendrer  èi  nourir.Ainfi  vos  tonneaux  fc  lonfcrucrons  pour 
fcruir  long-temps. Pour  la  fympaihie  qui  eft  entre  le  ius  des  pommes  fli  de» 
poires,  auec  ccluy  de  raifins,  leurs  Vins  peuoent  eftre  loges  par  années  al- 
tcrnaiiuemtnt  en  mefme  ionncaux:où  fans  intcrcft  fc  confcruent  tres-bicn. 
Mdraci'ay  tcinar^uc ,  que  par  U  fciour  du  poire  dans  Va  tonneau  ^  via 
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de  vigne  ancnncmttii  moifi  ou  cKanci,ce  tonncau-là  s'affranchit  &  Ce  rend 
bon  ,  pourucu  que  fans  abufcr  du  remcdc  l'on  desfbncc  le  tonneau  au 
teints  liifdiclans  y  foulfrir  aucune  faicié  ny  ordure. 

Telle  trt  la  bçi  n  de  touris  forces  de  vins  fruidliers,  eftans tes  pommes 
&  les  pcHrcs  gMidrs  dc&>a.iir:s  fruiv>s. Seuls  ou  auec  de  l'eau  pourront  tdtc 
cinploycl  en  brciiuage  ions  fruits  qui  ont  le  fie  vncux  ne  le  corronipcnc 
pas  trop  facilement, cilani  bons  à  manger.comme  coings,cormcSi  cornuail' 
les,  pruncsiccrifes  &  fembiablcs  :inais  quelques  vins  piocedans  de  ceux  ci 
ne  lunt  à  compaicr  aux  poiics  &  pommés  *  ccnans  auec  taifon  le  premier 
rang  de  ces  b-.cuuagcs.l  ay  dit  les  cidics  varier  en  couleur  &  fautui  po  ir  le 
icuojr  pour  la  raccramf)  iV  pour  irefme  caufe  cft-il  des  poirés.Touchant 
aux  noirs  de»  pommes  &:  poiies  leur  duitrfité  prouient  principalcmait  des 
dtutiles  prouinccs  qui  les  produifent  i  dont  la  necelTairc  recherche  ne 
courroie  (.ftie  que  trop  curicufc.  Il  faihradc  choilir  pour  ce  fcruice  des 
nuiâs  bien  qiulific/., capables  de  relpondce  à  vodic  intention  lelon  la  fa^ 
culte  de  voftre  pays. 

La  bicre  cft  vnt  boilTon  faite  auec  des  grains»  diuetfcmcrt  notrnice  Tr- 
lou  les  pays  iSc  les  hnguesjchacune  aynnt  (a  particulière  appcllarior  ,com- 
inc  Mcdon.GuitalejCeruoife»  Queute,  Allc,  &  femblables  vfitccs  en  Loi- 
raine  Angleterre, EfcolFts, Flandre^  Alltmagne,  Pologne,  Bohême  ,  Dautic- 
r.iarch.Mofcouic  &  autres  nations  Septentrionales  ou  cette  boK'on  fan»i- 
lierc  eftconnciiir  6c  en  quelques  prouinces  de  ce  Royaume.  Et  bien  qu'auec 
faifon  la  bière  cède  au  pomme  Se  poire  ,  (îcft-ce  que  plus  q>i'eux  elle  donne 
de  peine  à  faire  comme  il  fera  veu.Tous  grains  bons  au  pain  fonr  auûî  pro- 
pres à  la  bicre,  plus  routesfbi&  les  vns  que  les  autres,-ce  qu'on  reconnuit  à 
l'orge  ,  qui  de  tous  les  bicds  eft  le  meilleur  à  ce  breuvage. pour  vne  vertu 
faine  &  mcdecinale  qu'il  a.  Le  temps  de  ce  niefnage  n'ed  rcilraint  à  certai- 
ne faifon  de  l'année  veu  que  tou(tours  on  a  du  bled  dans  le  grenier.  La 
plus  v  lucc  façon  de  bicre  cft  cctrc-cy.  L'on  choinr  le  plus  bel  orge  qu'il  eft 
pofliiblc  de  trouu(r,bi«n  nourri  Se  pefanrjfemblablenjentdel'auoine:  o»  les 
nettoyé  en  petfc«^ion  &  on  les  mcllc  cnfemble  non  en  quantité  cfgalc,  mais 
y  mettant  d'auoinc  feulement  vn  tiers  ou  vn  quart  du  total,  le  rcflc  eRaut 
d'orge.  Le  tout  e(i  mis  tremper  en  eau  claire  &  nette  de  riuiere  ou  fontaine  » 
non  de  puits  ny  ciflerne, dans  vne  cuve  pour  vingr-cinq  ou  tientc  heures  , 
Apres  lefquelles  le  bled  tire  deU,en:  porté  repofer  dans  quelque  lieu  net, 
&  ferié  pour  s'y  germer  l'cnimoncellant  à  cette  caufe  tant  qu'on  peut»  Ce 
gui  arriue dans  quelques  ious  j  &  alors  cA  dcfentadé  &  ekaiicfur  le  pavé 
ou  plane hcr,afîn  que  le  bled  fanéfe  fcihepar  aprez  pourcdre  rendu  capa- 
ble a  moudre.  A  quoy  on  l'auance  en  le  mettant  fur  le  fourneau  àceappro> 
ptié  ou  à  l'aide  du  feu  Se  de  la  fun^ée,ce  bled  dans  peu  de  iours  fc  fechc  du 
tout  bien.  Lequel  ainfl  prépare  efl  porte  au  roolin  Se  mis  en  farine, &  delà 
fapporté  dans  la  cuve.  Sur  cette  farine  on  icrte  l'eau  toute  bou'illanrc,  au- 
tant qu  il  en  faut  pour  la  couvrir  laquelle  boit  incontinent  l'eau.  Ce  qu'c- 
ftant  fait  auec  des  pacnes,fourches&  femblables  indrumens  on  remue  cette 
/ariiK  trempée  puis  autant  d'eau  qu'auparauant ,  Se  aud)  be  uillanre  ,  y  e(l 
aHiouftce.Dcrechtf  le  tout  eft  dcmeflc  Se  en  fuite  l'eau  en  eft  retirée  ,  non 
par  le  bas ,  ne  toutes,  mais  par  le  haut  ,  Se  ce  que  de  gré  faus  prcderla  fa- 
Wliic.  Cela  (c  fait  à  la  manicre  qu'on  ùàt  les  exquis  vins  blancs 
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ti-Jeu«nt  monflrcc>c'e(l  à  fçauoîr  en  fourrant  au  nulieu  de  la  cuve  dans  ce 
mcOauge  vne  corbeille  d  ozier  idans  laquelle  cette  eau  cft  pitifeecftanc  af- 
ftz  claire  &  liquide,  le  plus  pro(Tî;r  denicuiani  an  dehors  pour  rcmpcfihc- 
roentdii  rencontre.  Cctteiau  appelée  McAicr>  (fl  pour  vu  peu  rcporce  en 
vailfcaux  à  ce  accommodcz,&  d'iccui  mifc  d^ns  une  grande  chaudicrc  ba- 
Aie  fur  vn  fourneau^cominc  celle  des  teinturiers»  pour  y  boi'ïliir  quelques 
heures  :  Cette  eau  c(l  rca.ifc  toute  bt  li. liante  dans  la  cuve  Ait  le  marc  de 
la  farine,  afin  d'y  fcioucner  quelques  vjji%  luni^cz  pur  1  v{â(;e,  |.1js  i-n  vn 

fiiys  qu'en  l'autre  :  puis  derechef  l'avant  retire  par  bas,  la  fiiic  buUklIir  fur 
a  chaudière  plus  long» temps  qa'auparauani  ;  c  iflà  l^a.ioit  dix  oudowzt 
heures.  EnboiiiUant  à  cette  dcrnicce  fois  on  y  adioudc  iix  ou  fepr  Hures  de 
fleur  fecbe  de  houblon  pour  donner  grâce  à  :a  bicre,  laquelle  après  cft  luife 
refroidit  dans  des  cuvettes  à  ce  accoran^odces  larges  6c  balîcs. 

Finalement  on  y  adioude  dulenain,rans  lequel  elle  feroit  de  nulle  valeur 
non  plus  que  le  pain  duquel  nous  viuons.  Niais  c  e-li  d'vn  leuain  particu-r 
lier  pour  cela  qu'on  compofe  auec  de  l'efcume  endurcie  de  la  nouuelle 
bière  qui  tombe  dehors  le  tonneau  en  bouillant,duqiicl  leuain  l'on  accom- 
mode  la  bicre  y  en  mettant  par  pUiHcurs  fois  ^  en  la  manicic  de  quantité 
portée  par  les  expériences  des  lieux,  iufqu'à  ce  que  labicrc  ion  bien  en  le- 
uain.Alors  dft  cuvctrcs  (  ou  pendant  ce  temps- U  clic  a  fcioi'rné  )  cflnnfê 
dans  les  vaiCrcauXiaufqucls  elle  bouillira  vingt* cinq  ou  trente  hcurel  d'cllc- 
irerme,  comme  moult  de  raiiîn, en  expulianc  dehors fes  efcumes,  dont  ille 
demenrera  puiificc  i  aprcs  l'on  fermera  foigncufcaunt  Us  tonneaux  >afin 
q<ic  la  bierc  nes'efuente. 

Quelques  vns  au  lieu  de  l'auoine  cmployent  le  froiT^ent&  de  la  Hcr.rde 
houblon  ou  de  fa  femenceilet  autres  v  adioufleiu  quelque  peu  d'yurayr.'Mu- 
(îeurs  aroroatifent  la  bière  auec  des  efpiceries.lls  s'é  ireuue  aulTi  qui  y  four- 
rent de  beurre,  du  miel,des  pommes,  du  pain  efmié  ,  6c  autres  chofes  Sc 
inaiietcs  fclon  la  conduite  de  leur  iugemcni ,  mais  c'eft  toujours  &  par 
toutes  nations  l'orge  qui  reftc  pour  fondement  de  la  bière. 

Hydromel  tft  vne  compofuion  de  micl,5c  d*eau,doBt  le  bteunage  eft  bon  p^y,]^ 
&  prcfîrable.L'on  s'en  feri  en  pluhcurs  endroits  ,mcfme  vers  les  Ardenncs  „..ci. 
&  partoai  generalemcnr,ou  iranquans  les.  vignes, l'on  cAaccommodé  de 
miel.  Vne  partie  de  bon  miel  fur  douze  d'eau  de  pluyc  font  enfen  blc  mi- 
(«s  bouillir  dans  de  grandes  chaudières  iufqu'^  laconfompiion  de  la  moi-^ 
tiéen  cfcumant  cela  cependant  &  fi  roigneufcmcnt  qu'aucune  ordtre  n'y 
rctle.  Apres  cette  liqueur  e(l  enuallfclec  dans  des  tonneaige  communs  de 
bois  bien  netSiKfqucU  bien  fermez  fansrcfpirer  l'on  tient  au  Soleil  Hx  fc« 
maines  continuelles»  afin  d'y  bouillir  pendant  ce  temps-là  ;  aprrz  lequel 
^hydromel  demeure  en  fa  p;ii:hiite  bonté,  en  laquelle  il  fc  maintient  long» 
temps  eftant  loge  dans  les  caves,corome  l'on  fait  tous  autres  vins.  Au  dé- 
faut du  Soleil  on  tient  les  tonneaux  près  du  feu  pour  vne  coeiple  de  mois  j. 
non  auec  tanid'efft^l  qu'au  Soleil  :  nout  laquelle  caufe  le  cœur  de  l'Eftc 
fur  toutes  les  faifons  de  l'année  ed  cnoifi  pour  faire  l'hydromel  Cateflanc 
alors  le  Soleil  en  fa  plus  grande  force  ,  il  prépare  plus  vigoreufemenc  5c 
nMenx  cette  boifTon  qu'aucune  chaleur  artificielle. 

C'cfi  le  plus  commun  hydromel  y  mais  pour  en  faire  donaeillcur  il  fâur\ 
augmenter  lae^uantiic  dp  i»icl  d'vj»  quart>  d'vu^icit  «  d'voemviiié  ^  fdon 
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qu'on  le  iklircra.Ec  paifinc  piusouctc,  on  le  rendra  excelienc.  Ci  on,l'aro«' 
aïatifc  aucc  de  la  canellc  .  gciofle,  mul'cadcs,  poivre  ,  gingembre  Se  autres 
cQiiceiics.La  fleur  de  furcau  luy  donne  auflS  bonne  odcuril  hydromel  ayanc 
cela  de  commun  aucc  le  inoufljquc  de  retenir  de  cette  fleur  la  fenteutmur- 
cate.s'en  Icruani  aucc  des  fachetSjCommei'ay  touche  ailleurs. 

PluTicuts  autres  boilHons  ont  cftc  inuentecs  pour  la  neccflitc  &  pour  la 
yolnpié,y  en  ayans  de  Ci  excellentes  qu'elles  lurpalfent  les  vins  les  plus  ex- 
quis :  mais  n'clUns  compofces  qu'aucc  grande  dcrpcnfc  (  fans  mettre  ea 
compte  la  perle  de  Cleopatre  )  par  diftillations,  par  infjfions  de  fuccres, 
canolles  &  autres  precieufes  matieres,ne  fonr  aullî  q  ie  pour  les  plus  grands 
Seigneurs»  ou  pour  les  malades  ,  6c  non  pour  le  leruice  ordinaire  de  noflre 
qNcHiager.Pour  laquclc  caulc  nousn'en  reprefcntcrons  ,  les  façons,  ni  aufli 
celles  du  Caou-in,quie(l  brcuuage  comme  des  Toupiaainbooults  Amcri- 
quains.qu'ils  expriment  de  certaines  racines  que b  nature  leui  d.nn;<an$ 
gundccuUtttclcfqucUcsne  font  conneucs  par  deçà  que  de  nom. 


Fin  du  Lieu  troifléme. 
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CHAPITRE!. 
Df  la  nourriture  du  Beflail  en  gênerai. 

'Est  vnc  chofc  auoucç  i'vn  chàcun  ,  que  le  g»in  le 
plus  allcurc  cdccluy  qui  vient  aucc  moins  de  «icpenfe. 
Sur  laquelle  maxime  Caion  «  qui  cftoii  o  aclc  de  Ton- 
(empstcHant  fonde  donna  ccrtc  lant  notable  rîfponcc;    ^^j^  . 
Que  four  dekenir  bien  rUhtyil  fallo'u  bien  patSîrti  pour  ejirt  c,t,/*fj, 
moyennement  riche imtyennement  fétiftre  :  &  interrogé  plus  pa-.ûic, 
outre  t  pour  efhrerUhe ,  mAi  pnijîre  :  voulant  dire  pat 
ce  rade auîs  qu'encore  qu'on  foii  mal  enrendu  au  gouucrnemcnt  dubcftail, 
on  nclailfc  pourtant  d  cn  profiter  :  d'où  il  fcmblc  vouloir  conclurrc  , 
que  la  nourriture  du  beftail  eft  l'vnique  moyen    pour  bien  faire  fc« 
befongncsen  nF»ernage,&  que  les  autres  biens  de  la  terre  ne  font  qu'ac- 
ccfToirc  du  hcftail  ,  d'autant  qu'aucc  peu  de  defpcnfc  il  s'entrciicnt  en 
cfgard  à  celle  qu'il  fiiut  faire  pour  le  recouurtment  des  bleds  &  des 


vins. 


C'eftoit  l'exerdce  de  nos  premiers  Pères  que  le  gonnernement  du  bc- 
ftail  ,  ne  pouuans  fans  admiration  lire  les  hiftoires  d  Abrahatu  ,  d  ifaac  ,  de  ^^^^  ^ 
lacob  ,de  fcs  cnfans,  de  lob  ,  de  Dauid  &  d'autres  Sain^bs  pttfonnagcs  rejcitoicc 
du  temps  paffé,non  feulement  "i  raifon  de  ce  qu'eux-mefmcs  elloicnr  l'a-  pa4lcui«» 
(Icuis.mais  par  le  grand  nombre  de  bcftoil  qu'ils  enrrcicnoicnt  ,  lufh  ant 
pour  aiiiftrailler  pluficurs  peuples.     Aux  hilloires  piofancs  on  voit  vnc 
infinité  de  grands  hommes  auoir  tftépaïVeurs  &  laboureurs  ;  mefmcsdes 
Rois s'eftre  faits  fornommer  Bergers.  En  l'ancienne  Rome  l'cftat  Rufti- 
quc  deoançoit  rVrbain.  Lilcs  premières  places  eftoicnt  pour  les  Rufti-  LfjRufj^ 
ques.  A  eux  eftoit  commife  la  garde  des  piincipaux  quaiticrs  de  la  ville,  quc»Ho- 
à  fçauoir  Snburra.le  mont  Palatin  ,  le  quartier  de  la  porte  Colinc  ,  tfc  yfnt  Icf 
lecofteau  d  Efqiiilia.  De  leur  ordre  ont  cftc  tirez  pluficurs  grands  Capi-  j^'^'^lf" 
laines  &  Conduûeurs  d'armées  ,  qui  ont  hciireufcmcnt  fait  de  grandes  iRon,,.^ 
chofes  i  Icfqueîs  leur  charge  expirée  ,  plus  volontairemetu  la  quiitoycnt-  piàHfCa* 
ils  qu'auparaoant  ne  l'auoycnt  acceptée  ,  pour  retourner  à  leurs  petites  r'"'n«"« 
mctaiiics.    Les  Romains  appelloient  leurs  cnfans  par  noms  propres,  ^j^^ç" 
les  vrs  ,  r4r;>rtfrç',  les  autres  /'mi)  ,qui  fignifie  Bouuicrs  ,  Che-   aJ  i,,^ 

vriers.Porchers.  Et  vn  homme  riche  Locuples,â\i  mot  Latin  Z«-«/  ,  qui  fi-  n«ut  in 
gnifie  vn  champ  de  terre.  Par  ces  chofes  il  appert  qu'en  grand  honneur  Wl>jil  Ici 
lenoit-on  en  ce  tcmps-U  le  mefnnge  des  champs. principalement  U  nourri- 
lure  du  beftail.comme  la  première  partie  d  iceluy  Aufli  la  plufpari  du  do-  des  nome 
m.iine  de  Rome  confiftoit alors  en  pafturagcs  ,  prcfquc  feule  ÔC  commune  i  jnirs 
commodité  des  anciens  peuples.  Pour  laquelle  caufe il  n'y aiioii  autre  cqi»- 
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tuercc  afix  prctijjcrs  ficclf  i  ciuiltfcz  que  le  bcilail  *  qui  fcruoit  par  efchinge 
Strecouurcr  tout  ce  que  ces  ccmps-là  ptoduifoicnt  pou(  le  fcrmce  des  hom- 
mes, comme  fait  la  monnoye  d'aujuurd'Uuy  ditie  par  eux  PecunUi  >  du  tnoC 
LacÏD  PecHé tC^ai  lîgniHc  btcbis.qu'a  la  longue  la  necclIîtV>niai(lccire  des  atis« 
Ptemîcre  hcufcufcaicnt. 

jy^^jjQj.ç^     Les  Kotf)ains  appciloicnc  Paftfulert  ,  leurs  deniers  publics  proccdins  dii 
paftuiagc,&:  les  p*iliJiages,5tr/^f»r<c  ,  comme  les  plus  fignalés  regilUcs  de 
leurs  rcucnus.Pour  la  tncfme  caufc,  par  ce  mot  ,  PecMlimn  ,  ils  euccnduicnc» 
toutes  leurs  facultés  en  quoy  qu'elles  confidalTenc.  Leur  premier  tnonnoye 
fui  forgée  d'airain  >par  SiTuius  Tullus  Roy  de  Rome  ,  fous  la  maïque  de  la 
Vach:  &  de  la  Brebis  \  en  fuite  fous  celle  du  BaEuf,du  Mouton  »  du  Pour- 
ceau-, diltin^emcnt  toutesfois  félon  leur  diuetfc  valeur.  Comme  aulH  eu 
ccbcdail  cdoicnt  condanincs  les  coupables,  ayans  encouru  amende  pccu* 
niaire.Le  piix  du  bœuf  c(\oit  alors  de  cent  oboles  ,  &  du  mouton  de  dix. 
Hn  Icuis  facriiîccs.  eu  leurs  )eux  Vautres  exercices  ,  publics  toufiours  uic« 
loicnt-ils  du  beftail  pat  mi,  tant  ils  l'auoienc  en  recommandation.  Deuanc 
les  Kujmains  quelques  autres  nations  ont  auilî  forgé  de  monnoyc  fous 
maïq  ie  do  l'Agneau  &  delà  Brebis  comme  fe  voit  en  1  hilloire  d(  lacul\ 
Les  Moutons  d'or  de  Fiance,  la  Vache  de  Foix.la  Toifon  d'or  d'^fp^gnc, 
monnoycs  qu'on  void  encores  de  nos ance(lres  à  l'imitation  desant.icus» 
montrent  que  pluHeurs  nations  ont  eu  connoiifance  du  bedail. 
^T'nc^        Ce  fera  doncques  l'hciitage  qui  fe  pourra  dite  accompli,auquel  cette  par- 
eciTitrda      de  mcfnagc  ne  manquera,  autrement  il  dcmeureroit  mutilé  comme  «'vu 
bcfbil.      «le  fes  principaux  membres.  Carny  la  longueur  des  temps  ,  ny  les  diuetics 
rcuolutions  des  chofcs  humaines  i  n'on  peu  edeindre  le  crédit  du  bcilail  , 
qu'il  ne  demeure  rncoie  atijourd'huy  en  grande  réputation.  Sans  bcdail 
l'on  ne  peut  labourer  ,  ny  beaucoup  fumer  ,  à  l'intereft  principalement  des 
jardinages,  terres  à  grains.puis  des  prairies.  Les  vignoble  fupportcnt  mieux 
ce  dcfaut  que  lesi  labourages  ,  neantmoins  ils  rr<^oiuent  grand  foulage- 
ment  par  les  fumicis  :  Icfquels  oe  procedans ,  ou  la  plufpart  ,  qne  du  bc* 
ftail  ,  par  confcquent  c'cfî  le  bcilail  qui  cà  &  vtilc&  necelTaire  en  tous  les 
end'oits  de  la  terre, pouuant  auec raifon appcller  cette  partie  de  mefnage  , 
nietc  des  aotres,comme  aulTi  la  plus  ancienne.Et  ce  fera  mettre  fin  i  la  dif- 
pute  du  padeur  &  du  laboureur  dont  parle  Columelleil'vndeniant  des  her- 
bages pour  le  viurc  de  fcs  bcHcSj&r  l'autre  ne  craignant  rien  que  d'en  voir 
fcs  giiercts  c  hargés  ,  rendant  par  là  compatibles  ces  diuers  exercices  en  les 
iuiguant  cnfcn^ble. 

Lci^-rtail.  .  Or  comme  il  y  a  diuetfesefpcccs  de  bleds  &  de  vins  ,de  mefme  il  eft  dj 
at!!ir.g>ié  bc-(l^>l>  qui  cil  diiafccn  gros  &:  menu.  De  là  ont  eilé  faites  ce  s  fubdioilions: 
eu  t;toi  «f  gjyj  Jj  flingue  en  bouuine  &  chcualmc,&  le  menu  en  bedtsàlaine  Se 
Lîbojui-  ^  F^'^'  l'î»r  l*  boDuinc  font  entendues  les  belles  à  corne,  comme  bœufsâC 
ne  vaches.autrcmeni  dites  Otnail,du  mot  Latin  Omentmmy  lignifiant  gros  b^r* 

LiChf  à  cngiailfer-Par  la  chcualine,lcs  chcuaux.jumens,  afnc&,afacircs,  mulets 
b  ' Ts  à  ^  mules.  Les  bedes  à  laine  font  les  moutons  Se  brebis.  A  poil  ,  chevres.^r 
laine.*  ^  pourc-^aux.Ccci  s'entend  des  bcdcs  à  quatre  pieds,cxceptc$  les  chiens  Se  no 
A  poil.  p^s  de  la  volaillc.qui  n'cd  pas  mifc  au  rang  de  cette  nourriture.  Tout  ce  qui 
Sont  de  proccdc  delà  plufpart  de  ce  bcdail  eft  de  grande  viiliié.Lcurs  chair,  laiûa- 
grjodfcr.  gcs,pcaux,  Iaincs,poil5,font  tics-profiiablcs  pour  nourrir  &  pour  habiller 

l  homme 
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rhonimf.-mcnic  Icuis  cornes &oncmcns  fcrucnt  eu  pluficurs  endroits  iSc 

{Jour  lemcdc  aux  nul-dics,  &  pour  ornement  à  nos  mcubIcs.De  I  vriliic  de 
eurs  cxcrtrPcnï.Sc  quelle  rich;  (le  en  prouienr,  a  cftc  amplcmenc  difconru. 
11  y  a  de  plus:Legto$  bcftail  nous  aide  au  potr.au  chauoy  &  au  labourage: 
à  cette  caufc  dit  Im«cnt,&  duiwot  Latin  luxMre.  Et  bun  que  ce  lirrc  Cou 
particnJicrcmentdonnci  lafcnaelledu  clicual.commc  ï  refpece  d'animal 
à  cela  plus  propre,!]  cft. ce  qu'aucc  raifon  l'cffcdt  d'iceluy  cft.comnuiniqué 
à  toutes  btftcsclieualiocsrmcmc  &  aux  bouuincsau(R,crtanr  le  bœiif&  1^ 
vaciicfoït  fcruiablcsau  labourage  :  ccbertail  icy  furpallànc  tout  autre  5^ 
groi  &  menu  en  ce  poin^k, qu'il  cllemployc  pour  fttuir,  |»our  nourrir  6c 
pour  vtftir  I  bommc. 

Qi£ant  au  plaifir  de  ccuc  nourtiturc,  par  comnumconfenremcnt.c'eft  le  ^f^^J'*' 
premier  du  mefnagc,  ne  pouuant  naifuciucnt  rcprcfcutcr  le  contentement       '  * 
<liie<:'tft  de  voir  le  beftail  de  toutes  cfpeccs  &  aages.loiier  le  Pcrc  de  na- 
ture en  tout  ce  àquoy  ili'occupi}  au  traoail,  au  paiilrc.au  mugir,hannir  , 
braire,  bcUer,  grumclcr,  (autclcr,  &  auircmcni  $*excrccr  par  leurs  genres 
ëc  diucrs  naruuls. 

Didinguer  leurs  pafturages  pour  les  employer  félon  les  diucrfcs  cfpecej  ^ 
du  bcftail  cft  la  maiUrife  de  ce  mefnage  j  dépendant  de  la  iufte  correlpon-  pric/fa*' 
dance  du  baûail  à  la  viande.Toute  forte  debcftail  haït  les  pafquis  marefca-  vunle  a< 
geux  »  6c  fur  tout  bcftail  celuy  à  laine  ,  qui  ne  peut  profiter  qu'en  liai 
acfc&fcc:lcschcvrcsauffi  s'accordent  à  ce  nature!. Pour  lefquellei  denx 
efpeces  de  bcftail  nous  deftincrons  les  herbages  cftans  aux  cndriots  les  plus 
releués  denoftre  domaine,gardans  les  autres  pour  la  chcualinc  &  omaille; 
parce  que  le  gros  bcftail  loutFte  plus  patiemment  l'humidité  que  le  menu 
excepte  les  pourceaux  qui  fe  paillent  de  toutes  viandes  &  en  tous  lieux. 

Qiianr  à  leur  logis  &  particuher  gouuernemenr.ilen  fera  ttaiâc  en  lieu 
conuenable,  félon  le  naturel  dechaque  cfpece  de  beftail.  Pour  lequel  gc-  Aurti  lo^fi 
neralcmcnt  auidluailler f  à  l'imitation  du  prudent  Capiraioe,qui  ne  s'en- 
ferme  dans  vne  place  forte  fans  les  viurcs  ncccflaircs  i  fa  garnifon)pouf 
-vn  prcallable  ie  monftrcray  quels  font  les  herbages  pgur  cette  nourriture,ac 
la  manière  de  s'en  pouruoir. 


C  H  4  P.       I  I. 

Des  pafquis  .pMflursi^rfs  &  herbages  en^enertdy  pour  U  hf*il,  é* 
particuUerement  des  (aurtages  &  naturels , 

LEs  herbages  pour  viande  à  toute  forte  de  bcftail  fc  diftingucnc  en  Sâi|« 
uages  &  Francs  chacun  tres-vtile  en  fa  qualité.  Les  fauuagcs  foutlef 
pafquii  que  fans  artifice  U  nature  fiii  d'clie-mcfrae,  non  fuicisà  U  culturcj 
&qiu  font  communément  reneftus  d'arbres  fauuages  ,  dent  font  compo*' 
fées  les  forefts,connucs  de  tout  temps  &  partout  le  monde.  Et  IcsFcanciy 
les  prairies  corTimunes,  diucrferacnt  façonnées  &  maniées  i  fclon  les  lic*ui 
qu'on  a  fccs  ou  humides  :  auflj  le  fain-foin  ,  l'clparcet,  U  Tcfce,  les  fajf^ 
ragcs.De  toutes  lelquclls  fortes  d'herbagcs  eft  \  Jouhiùïcr  que  noftro 
mainc  foie  pocucu>pour  la  richelTciSc  beauté. 
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t)tt  her.       Ayant  des  pafquis  fauuageSjàauitc  enireticnt  ne  ferez  afTuietti ,  qne  <l'a- 
fcagfsfau-  uoir  foin  de  leur  confcruaiionjafin  que  le  beftail  d'autniy  ne  les  dcpcrilfaDr, 
uagcj.      ayez  en  Hyuervneefpecede  mangcaillc  pour  vos  troupeaux. Ctla  vous  fe- 
ra facile  fi  volVielieucft  en  Vcr»commt  s'en  trouue  plulîcurs  en  ce  Royau» 
nie^&  pariant  à  vous  propre  &  particulier,  les  voifins  n'y  auront,  rien  de 
commun.  Ouctc  l'herbage  du  fonds  les  fruids  baflards  des  arbres  &  leurs 
fueillcs  aideront  beaucoup  au  viure  de  vortrc  bcftail  ,  &  ce  aucc  d'autant 
plus  de comroodicé  que  plus  abonderont  vos  foreds  en  glands. poires  » 
lifuv     po>i^n^ts,corrocs.cornoailL's,  noifilles  6c  femblables  fruits.  Au  défaut  des 
tbjp.Vx.'  forefts  &  pafturogcs  fauuagcf  ,il  &udra  s'en  pouruoir  pat  artifice.  Le  mo- 
Comment  yen  d'édifier  les  forefts  eft  amplement  defcric  aa  iraiâé  des  arbres  faunagcs^ 
le  drcHcr.  Cc  en  cet  endroit  edmondrée  feuletnent  la  façon  de  fe  pouruoir  de  pafquis 
&  pafturagcs  fauuagcs.  Que  Icpcrc  de  famille  laifTe  en  perpétuelle  fiiche 
quelque  partie  de  fon  labourage  ,  aux  quartiers  où  les  terres  font  les  plus 
pencKanrcs  »  plus  maigres  >  plus  pierreufcs  Se  plus  didicilcsà  cuUiuer  j 
afin  quelaterre  demeurant  en  friche  fe  charge  d'herbages  tels  que  le  na- 
turel du  fonds  &  du  climat  les  produir.Pour  moindre  intercd  du  labour.ige 
les  terres  les  moins  propres  aux  grains  font  à  cccy  employées  ,  encore  que 
les  plus  graflcs  &  Its  plus  fertiles  foieni  les  plus  abondantes  en  herbe. 
Cela  neantmoins  dépend  de  la  volonté  &  des  moyens  du  Seigiieur:car  s'il 
dtfirc  de  nourrir  comme  il  faut  grand  nombre  de  beftaii,  &t  tft  legerci^^ci 
accommode  de  bonnes  terres  j  pour  quelle  caufc  efpargncta-il  à  Ion  be- 
Hail  quelque  partie  de  fon  bon  terroir  ?  vcu  mefme  que  c'efl  le  bedail  qui 
engraiffc  les  maigres  terres  ,  recompcnfani  par  là  la  perte  qui,  y  poutioil 
cArc,fans  mettre  en  compte  l'autre  profit  fortanrde  fon  entretient  f 

Or  foient  maigres  ou  grades  lesicrtcs  qu'on  employé  aa  pafturagc,  il 
Leurcnl-  faudra  auîfer  foigocufcment  qu  elles  ne  s'agcancent  d'hetbcs  malign-s^mais 
des  plus  faluiaites  pour  le  btÂail.Si  par  nature  vous  n  èfles  fati^fait  en  cet 
cndroit,vous  cnfcmenccrczle  lieu  de  graines  de  boneshcibcsychoilusaucc 
(cmbiablc  (bin  qu'on  employé  en  pareil  cas  aux  prairies  nonuellcs  .  6c  de 
mefiTtc  ks  logerez  m  terre  i  c'cd  à  fçauoir  ,  après  auoirbicn  laboure  le 
fond$  y  répandrez  la  femence^puis  auec  la  hcrcc  vous  la  couurirez,applanif- 
fant  le  dcdus  du  parterre,l'ayât  au  preallablc  cfpitrré  6c  defchatgc  des  eaux' 
ruifibles  félon  le  bcfoin>afin  que  rien  n'cmpefchc  l'accroilfrn-.ét  de  l*herbe. 
D'en  oder  enticreiTient  tous  les  arbres,  n'ed  pas  neccffaitc  d  y  aller  fi  cu- 
rieuferaerr,  mais  ceux  qui  notablement  dcdourncnt  le  ponflcr  de  1  herbe; 
comme  cela  pcutarriueroù  ils  font  par  trop  toi  ffus  &  prcflcs  :car  en  les 
efclairciffant»  l'hrebe  fe  logera  &  s'agrandira  tres*bicn  au  dcilous.Et  cela 
approchera  des  naturelles  forcds,  lefquclles  auec  les  arbres  nourridenc 
f^"*'     l'hetbe  en  leur  fonds.  Sera  bon  de  clorre  fi  bien  fe  s  hcibages  qu'aucune 
^         bcdc  n'y  puilTe  encrer  qu'aux  faifons  propres  pour  le  paidrc.afin  qu'ils 
fe  maintiennent  tonfioors  enboncdat.A  l'ailîette  particulière  de  ces  liejx 
onobftruera  recy>queles  herbages  dcdmés  pourl'Hyuer  regarderont  le  Mi* 
di, ceux  del  Edé  le  Sepienrrionj      pour  les  autres  faifons, les  endroits  in-^ 
diiferemmcnt  où  fe  rencontrera  le  mieux :par  ce  moyen  le  bedatl  paidaut  k 
fonaifene  pouurra  manquer  de  fe  bié  porter. Si  on  a  commodité  des  ariou- 
femens>en  employcra  l'eau  de  telle  forie,qu'clle  feruc  a  huroeâer  \  non  X 
foaitixle  fondsufin  q^ae  l'eau Df  çtoupidani  iamais  donne  abondant' 
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falutairc  hcrbagcrcc  qu'on  ne  peut  cfpcicr  de  la  terre  trop  abreoée.qui  ne 
pioduit  autre  herbe ,qu'cnroulUce;&  de  maligne  nature  ,  caufant  diuerfes 
maladies  au  bcdail  qui  en  mange,iufques  à  en  pifTcr  le  fang  fans  les  autres 
incoumiodiiés  qu'elle  leiirappotte. 


Ch  AP.  III. 
Les  fres  &  herh^gts  franc  t  &  Artificiels, 

EN  vain  dirions-nous  les  louanges  delà  prairie  ,  puis  qu'elle  n'cft  mcf-  Profit  di 
ptifée  d'aucun  i  ou  pluftoft  parce  qu'elle  eft  beaucoup  eftiincc  de  P**- 
louics  nations.  Les  Anciens  ont  prcfcrc  U  rcuenu  de  la  prairie,  à  tout 
autre  profit  de  la  terre  i  à  caufe  qu'il  eft  retire  plus  nettement  qu'aucun 
autre.  Car  les  bleds  ,  les  vins  ,  le  rapport  des  aibrcs  &  des  iardins.ne  vicn- 
nmt  fans  fcmcr  ,  planter  ,  &  continuellement  labourer;  roais  les  foins 
ancc  lî  peu  de  foin  qu'on  les  cftime  prefquc  procéder  dircdcmcni  du  bé- 
néfice de  la  nature,  ne  craignans  ny  tenipcftcs,ny  orages ,  tant  ils  font 
de  grande  facilite.  Aufli  le  pré  eft  touûours  preft  à  rendre  fcruicc/clon 
l'etymologie  de  fon  nom  tire  du  mot  Latin  rr»tMm  ,  <^mafi  Parfum  ,  à  la- 
quelle bonne  réputation  l  auoicnt  de  mefme  les  anciens  Romains.  C'c- 
iloii  l'humeur  de  Caton  ,  que  de  fc  fonder  en  prairies  ,  pafquis  »  ta|il's» 

eft: 
rai 
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cc.ces  deux  article»  eftoicnt  les  feuls  necelTaires,  à  fçauoir  le  labourage  & 
rclpargnc.  Touchant  la  beauté  de  la  prairie,  de  quel  plus  agréable  orne-  **^P*' 
raent  que  d'ellc.pcut  eftte  omce  vnc  maifon.'La  verdure  continuelle  de  fon 
htrbe  ,  la  rapilTcrie  de  fes  fleurs  en  faifon  ,  rcpailTent  les  yeux  &  l'entcn- 
dèmcnt,  &  fon  facile  acccz  nous  donne  toufiouts  des  agteables  prorac- 

"**Lcs  prairies  en  deux  fc  diftingucnt  auflj,c'eft  à  fçauoir.cn  fechcs  &  hu-  Diu'Co* 
midcs  Lesfechcs  fe  fonten  tous  tcrroirs,pourueu  qu'ils  foiét  fertiles  :  roais  J^^"^'***' 
les  humides  feulement  aux  lieux  arroufcz  d'eau  couranre.Cellcs-là  rendent 
le  foin  en  parfaite  bonté  :  ôc  cclle-cy  d'auiant  plus  abondant.quc  raeillcuc 
CD  eft  le  fonds, &  plus  douces  font  les  eaux  qui  l'arroufent.  L'vnc  &  l'au- 
tre défirent  eftre  pofces  fous  les  eftableries,afin  de  profiter  des  cograiftcmcf 
pro'ienans  des  fumiers,  dcfcendans  en  bas  par  l'egouft  des  pluycs-.articlc 
qu'ô  n'oublicia.Pout  dreflcr  lefquclles  prairies  il  eft  requis  de  choifir  la  terre 
grallc.mcfme  fi  c'cft  pour  la  orairie  fcchc,cat  pour  l'humide  n'eft  pas  nc- 
cclfairc  d'vn  choix  fi  recherche  ,  d'autant  que  l'eau  fupplce  au  défaut  du 
fonds.Et  reprenant  ce  qui  a  cfté  touche  ailleurs  ie  diray  encorc,que  la  terre 
doit  eftte  au(i\  c\r)^\oycc,U meilUkre  p^iriie.efi  prairU.Umêyenne  en  Ulfour^ge:  La  meij/. 
U  moins  VMÏemeufe  en  t^»|«#i/^.fous  toutesfois  les  citconftauces  &  occurré-  Jg^n"^"" 
ces  q«ii  permettent  biailer  en  ce  departemcnuoù  toute  terre  artoufce  eft  prairie 
feruiable  en  praiiie.Car  quelque  maigre  qu'en  foit  la  terre  ,  6c  quelque  bi- 
gcarre  la  fiiuaiion^'cmpefchera  d'y  faire  vne  bonne  prairie  j  laquelle  fera  ^jCctc  it 
dautât  meillcure,<i^e  plus  fon  aflieuc  approcher;»  dç  la  parfaite  planufe:ccla  u  puinc. 
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s  cnrend  Ci  la  terre  cft  plus  fablonncufe  qu'argilUufc  :  parce  qne  Je  faMon 
forçant  l'can,  lient  toufiours  U  prairie  ,  quoy  que  plattc  en  bon  eftat.  Par 
lccôtraire>rila  terrccft  plvis  argillcufe  que  fablonncufcjrctenani  l'ciu  à  fau- 
te de  pente,  le  lieu  fe  conueriii  en  palus. (\  qooy  il  faudra  foigncufemcutii 
anifcr,  afin  que  par  conuenablc  dirpolliiô  la  prairie  farisfalTe  ï  noftre  dciir. 
Faifant  à  cette  caufc  pencher  quelque  peu  la  terre  argilleufc,  &c  rien  du  louc 
la  rablôncufe(ti  cela  td  ï  nodrc  dirporition)bicn  que  de  quelque  qualité  ic 
afTicte  que  foycnt  \ct  terrcs,te'iles  nous  tes  aurons  ne  laifTcront  dt  nous  fcc- 
iiir  en  cet  endroit, comme  a  cftc  dit,  moyennant  l  arroufcmcnr. 
InpTfpa-  lieu  dcftinc  en  prairie  fera  laboure  par  plufieurs  fois  diuant  fcizc 

ni  liict-  j^^jj  divicrfes  faifons,  la  terre  eftant  toutîours  bien  dirpofcc  ,  non  trop 
huu-iide,  comniençant  au  mois  de  Septembre  ou  quand  il  vous  plaua  ,  Ics^ 
moiffons  cdaus  fAices.  Au  bout  diiqtrcl  temps,  qui  fera  au  coinmencemeuc 
de  Fcvrier,le  lieu  fc  truuuera  ires  propre  ^receuoir  la  femence  du  foin.Ct 
iong  terme  vous  importunant  ,  con^derez  qu'en  moins  de  temps  vous  ne 
poiuitz  rendre  voftrc  terre  en  poudre,comme  de  nccclîîié  pour  la  prairie  il 
la  f^ut  telle  ,  autrement  vous  n'aurkz  le  piéde  Ubonic  dc(>rce  fur  tout  en 
eftant  le  trrroir  fort  &  tendant  i  l'argilcParuntil  vaut  mieux  différer  vn 
peu  pour  faire  vne  réparation  bonne  &  perpétue lle,qu'en  fe  precipitancga- 
fter  l'ouiirage.Si  toutc&fois  vous  ne  voulez  tant  attendre  ,  le  chemin  pTug 
court  vous  e(l  ouuct  t:c  e(l  de  rompre  le  fonds  vn  bon  pied  &  dcm»  de  pro* 
fondeur^  force  de  bras  aucc  hoyaux,bcfclKs  &  autres  inftruraens  propres, 
maniez  par  hommes robu(les>en  oftant  les  picrres,racincs&  autres  empcf- 
chemens  qui  s'y  rencontrent  vafin  que  la  terre  cuite  ôc  dcfchargée  de  ces 
chofes  loit  difpofee  en  fon  temps  à  rcccuoir  la  femence  du  fain,qui  fera  ctt 
Lmvier  ou  Fcvfier-,pouTucH  que  ce  défrichement  foit  fait  dans  les  mois  d'O- 
ftobfc  oii  de  Noucmbrc,afin  que  (ous  l'clfort  des  froidures  &  des  gclccs  de 
1  hyucr  laterie  fc  don»ptc&:  s'ctrimcnuifcMaisen  cela  va  trop  de  dkfpcnfe, 
lar|uellcne  (èrok  pasmcdiagede  feire;qu't  lieu  auquel  par  tropgrâJc  abon- 
dance de  pierres  Se  rochers  le  courre  ne  peut  iouer.Car  là  où  on  laboiiic 
commodément  à  ftats  inodetcs,auec  le  temps  &lc  bcHailon  fatisfaii  à  ce 
^^P**'*  qne  delfiis.L'efpicrrcr  eft  necclfaire  en  cet  ouuragr.  Cell  pourqtioy,  après 
chaque  labeur,on  enleue  routes  les  pierres  que  k  foc  defcouure  &  tait  for- 
tir  de  terre:dc  meime  les  racines  &  les  atbriffcauxjafîn  que  le  fondslibrc 
foit  entiererr.ct  dôné  au  foin;lcqucl  vië^ira  plusabondaromct,qae  moins  fcia. 
EBoflcf  enuoifinc  d'aucunes  plantes. Pkifieurs  à  cette  caufc  n*cfpa:gncnt  les  aibres, 
kiatbfcs.  lesquels  pour  bons  qu'ils  foycnt.ils  arrachent  tous  du  lieu  dcftinc  en  prêt 

par  lequel  ordre  ils  arriuent  h  ia  perfcdkion  de  ce  rocfnage. 
I.crunKr^     Ces  labourages  reittrés  aucc  la  longueur  du  tetups,prcparcnt  très  biei» 
la  terre  la  confinent  &  rengrailTcntrTnais  nô  pas  tât  qu'il  c(l  de  b:foin  pour 
le  pré  à  quoy  fuppleant  il  feudra  la  fumer  fort  en  ce  commcnccm:nt,doot 
le  lien  s'empreera  fcicilemcnt  &  bicn.Et  la  venu  du  fiimict  luy  reftani  poac 
pnlfienrs  annccs.on  ne  fera  en  peint  (comme  chofc  non  ncccdaire)  âe  la-te- 
tenoo-    fumer  de  long  temps.  Aviec  plus  d'viilitc  l'on  emipoye  en  cet  endroit  le 
^^^w       fi»nr»icr  nonucau  que  le  vicl  »  parce  que  plus  d'herbage  produit  ce  luy-Ià.que 
îputî»     celuy-cy,qui  cft  ce  qne  dcfiriz.De  ce  fimier  en  fca  charrie  ca  bonncquâv 
•^ooeau.        aux  champs  dtftinc's  en  pré,v ne  couple  de  mois  dcuant  l  cnferanice- 
p4       ncM  ^ui  ^«utiaciUc  sus.  kQaci&  de  ûccembre,  Si  alors  les  glaces  ne 

l'crapct- 
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iVmpcfchans  on  rcfpcndra  par  tout  le  lien  en  le  coiuiranr  dcfcrrc  par  tn 
labcof  le  plus  profondement  qu'il  fera  pofCble  .  afin  d'enfermer  la  forcf 
dans  terre  pour  y  dwrcr  long-tetnps. 

Cette  oeuure  e!l  la  dernière  n.ain  du  labourcnr,nVflât  requis  d'y  rctoiTT- 
nerauec  le  focrmais  plnfloft  prciudiciablc.d'autâr  q  'epar  ru  auicrc  labeur, 
aprez  auoir  fume  le  charnp,l<:  fumier  en  rc (fort  à  l'air  au  dcffus  de  la  terre  , 
dans  laquelle  il  cil  ncffairc  qu'il  d<  menrc  cnfcmné.  Ce  fera  fei'leracnt  autc  App^air 
la  herce,roi.'leaui  rallcauxi&.'  fcn^blabks  iiift. unies q^'on  applauiia^  vni-  , 
ra  la  fupctfîcie  du  ncuucau  ptc,autant  propit-.r.enr  qu'ô  poiui^ jafin  que  les 
faucheurs  nctrouuentrien  qiiiempefche  le  libre  palfagc  de  la  faux.  Non 
plu(lo(l  qu'à  la  fin  de  lanvier,  ou  au  comnicncemcnt  dt  Février  ,  faudta-il  I-'cofetnfi» 
cnfcmenccr  le  nouucau  pré, la  ferre  aftani  plus  fechequ  hunF^idc>  pour  tant 
mieux  le  pouuoir  m3nier,&  y  lépcndrc  plus  nettement  Se  plus  tlgalemcnc 
la  fcnience.'cc  qui  Ce  pourra  différer  encore  par  tout  le  mois  de  Mars  en 
paysfioid>en  chaud  auili  l'année  cOât  tardijc.llcft  àfouhaitcr  en  cette aftio 
que  la  pluyc  luruicnnc  bien-tod  apres>pour  lebcfoin  que  la  fcipccedu  fuin 
a  du  fecours  del'cau:sâ5  lequel  elle  ne  peut  germer:mais  de  foifclle  fcdcf- 
feche  en  peudetcps  &  tant  pluAoH, que  plus  le  nouueau  pré  fe  trou  ne 
nic,pour  ne  pouuoir  endurer  la  chaleur  dn  fumier. Partant  il  faudra  atten- 
dre le  téps  s'aJonncr  à  la  pluyc, &  employer  oppottuivcn'.cnt  cette  commo- 
dité.La  femccc  de  foin  fera  choiHela  plus  fubrileô*:  la  plus  meure  que  liou»  QucHceo 
pouurrcz  trouuer,à  laquelle  fcraadiouflc  la  moitié  d'auoinc  &  le  tout  en- 
fcmblc  mis  en  rerre,pour  pouflerrcroirtrejôc  eftvecouppc7.;cnrcnible  l'auoine 
ç'^ai'.i  parucnue  en  matuiitc  dôf  le  grain  payera  vncpai  tic  des  frais  de  l'œu- 
urc  Le  moyen  d'cnlcirccer  le  piccllitl  On  dtfpcrfe  la  fcmcce  par  fîlhins  « 
afin  que  ce  fou  crgaleuîct.'mais  non  pas  faits  aut  foc, ains  auec  vn  badon  ,  Com:rKni 
qu'vn  homme  iraine  po  jr  marque.Le  lie  «  aura  efté  a  iparauant  applani  aitec  Jupcitcct 
la  hctce ou  autre  itiftrumcnt  à  ce  propre.comme  atfté  dit,  pcnir  cfcarrer 
plus  vniircni  la  feu.ence  riaqnclle  icttée  en  terre  fort  cf^ai(îcment,fct3  des 
aufli-tofl  couucrie  aucc  le  mcfmc  inftrumetit  par  deux  palîadcs.l'vne  croi- 
ùut  l'autre,  achcuant  pat  là  d'applanir  ôe  réunir  en  pcrftftion  voftre  pré. 

Lequel  puisaprcs  il  faut  clone  auec  tant  de  foin  comme  vnc  chofe  de  Lcfcuner^ 
grande  confcqucnce:car  le  prccdant  abandonne  à  la  merci  du  bedail.il  n'en 
fjut  pas  attrudic  giand  rcucnn.q'iand  mcfuiene  fcroii  mangée  qu'vne  pe- 
tite partie  de  la  pointe  de  1  hcrbr.Ccll  pourquoy  le  pré  (cra  fi  bien  firmé 
par  muraillcsjfolilsjou  aurtement  qu'aucune  bcftc,  contre  noftre  volonté»  ^ 
n'y  entre  iam«is.P:rmi  les  bonnes  gens  de  village,lc  pré  clos  cft  appellé  la  La  pîecc 
pièce  gloricufc  du domaine.cn  faifani  plus  d'cftat.comme  de  celle  dont  ils  g'oncufc»^ 
tirent  le  plus  de  cômodité.  Pour  la  premicre  année  il  faudra  prendre  garde 
qu'aucû  bcftailnc  paiflc  dâs  le  nouueau  pré.de  peur  de  dcftournncr  la  mot- 
te de  fc  fortifier  par  \:  ircpis  des  bcftes,&  pai  leur  morfure  d'en  faire  mourir 
la  nouacUe  hcrbe.Mais  au  bout  d  vn  an,aprcz  auoir  cfté  fauché,fcraà  vô- 
tre liberté  de  le  faire  mager  à  toute  forte  de  bcftail.exccptc  aux  pourceaux: 
^arcc  qu'auec  leur  groin  ,  ne celfcnt  de  fouir  &  rcnucrfcr  Icj  mcttesjmef- 
nic«  en  téps  humide  pour  laquelle  caufc  le  bon  mefiiagcr  ne  fortfte  iauaais  à 
cet  animal  l'entrée  de  fon  prc^y  à  aucun  autre, que  lorsque  lefondscfl;  af- 
fermi par  la  f(  chcreflctafin  que  le  bcftail,  fur  tout  le  gro$,par  la  pefanicu^ 
ût  fon  corps  n'cnfoacc  fcs  pitds  dans  la  iP0ttCj<îti'4iiifi  il  ^aftcroic. 
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C'cft  U  façon  de  p-.ccr  la  plus  aifcc  ,  comme  à  touccs  prairies,  fcichcj  & 
humidcs-.UiIlànt  la  liberté  U  vn  chacun  d'y  mettre  du  trcfle,dc  la  vclcc  &: 
antres  fcmcnccs  cx<.|iiifc$,  pourueu  qu'on  les  puiflc  rccoiiurcr  fi  facilement. 
Car  de  ft  mciirc  eu  peine  d'en  cnuoycr  chercher  loin  auec  dclptncc  •  cft 
(hoTcpliis  cuiicnfc  que  ncccilairc.D  autant  mefmc  que  la  feule  auoine ,  ^luce 
la  force  du  fumier, latisfaii  à  ccla-.lts  racines  de  laquelle  produilans  abon- 
dance de  bon  heibagc  ,  en  fuurnilllnt  le  lieu  comme  il  faut  &  dautanc 
pluftoft,  que  plus  le  fond  tend  de  foy-mefmc il  herbage,  comme  s'en  ttou- 
uc  de  tels  qui  s'emprcenc  fans  aucun  artifice. 

^ll  ne  faut  oublier  de  farder  le  nouuean  pré  en  Ton  cômenccmét.ledcfchar» 
géant  de  toutes  les  herbes  maligncs,qui  y  croifseni  auec  les  bonnes.  Pic- 
uenant  pat  la  diligence  &:  par  le  foin  la  peine  de  ledcfrompre  vniucifv,!- 
lement,  quand  pour  en  extirper  les  vicieufcs  plantes  qui  s'y  Icroieiu  trop 
aggrcndies  on  e(l  contraiiit, comme  pour  vn  fcul  remède  ceuacifwr  entic* 
rement  le  pré  par  vne  profonde  culture. 

La  prairie  faite  &  affermie  veut  cftre  fumée  de  temps  ï  autrc.rocfmeluy 
manquans  lagraiiredufonds  &  l'eau courantc,bonnc  &  fertile. De  trois  <ii 
trois  ans^ou  de  quatre  en  quacre,on  luy  donnera  du  fumier  &  bonne  qiiâ- 
titc>&  toufiours  dans  le  mois  de  Deccbre,oa  de  lanvier.aprcs  en  auou  \.\it 
manger  la  dernière  herbe:afinquc  par  l'humidité  reliante  de  rHyucr,-5c  les 
pluyes  du  Printcmps,fa  vertu  dilloute  pénètre  iufqucs  aux  racines  de  I  her- 
be. Il  faut  que  ce  fumier  icy  foit  menu  &:  bien  pourtifau  conrtairc  dc.ccluy 
qu'on  employé  à  faire  la  prairie,  qu'on  choidt  grodîer  ôc  nouucau  poi<r 
les  raifons  dites)  afin  de  le  dilfoudre  facilement. Car  ne  l'employant,  ainlî 
qualifiéià  faute  dfe  n'eftrc  à  temps  conQiroé  fur  le  pré,  les  faucheurs  le  trou- 
iians  entier  le  mcHent  auec  le  foin,  5c  auec  luy  cft  après  porté  au  grenier. 
On  fc  fuigneraauflî  de  faire  entrer  dans  le  pré  les  cfgoufls  des  cftablcrics  , 
&  chcminSjéicctte  caufe  tenant  ouuertes  &  curées  les  entrées,  afin  que  par 
la  furuenuc  des  pluyes  aucune  graiiîc  ne  fe  perde.  Moyennant  cette  con- 
duire, le  prc,quoy  que  fans  eau  rapportera  abondamment:méme{êra-il  fau* 
chc  plus  d'vnc  fois  chaq  ic  anné^  fi  le  temps  n'cft  cxtraotdinairement  fec  , 
&  qu'on  n'en  fa  lie  trop  long-temps  ronger  le  pafq'.iisau  beilail,  nyaulîi 
permettre  ianuis  la  pointe  de  I  hctbe  en  dire  broutec:pour  Uqud  mal  cui- 
icr,  le  pré  fera  tenu  clo»  Sc  ferme,-  comme  il  a  eflé  dit. 

A  ce  quedelfus  pour  les  prairies  i'abreuage, autre  chofe  ne  fera  aiouilée 
que  reau,laquelle  augmentera  d'autant  plus  le  reijcnu  du  pré,que  plus  kt- 
tile  5c  mieux  conduite  elle  fcra-fous  toutesfois  la  proprité  du  climat  ,  qui 
fur  toutes  les  paitics  du  mcfuage  champc<lte  tient  la  fouucrainetc.  S.lun 
noftic  précédente  diftiniiion  ,  nous  diuifcrons  les  eaux  en  dcux,c'ell  à  1*^1- 
uoir.en  froides CJc  chaudes,pour  cfVre  vtilcmcntemployées  fi.lon  leurs  qua- 
lités. Plulieurs  eaux  froides  font  aufT»  f^iblonnçufcs  ,  Sc  par  confequcnt  peu 
nucritiucs:inais  prcfqnt  toutes  chaudes. font  gralîcs:doiit  celles-là  n'appor- 
tent au  pré  que  rhumidité,-&  cellcs-cy  ,  Sc  l'humiditc  fkh  fertilité  tout 
enrcmbIc.Pour  laquelle  double  viilitc,  les  eaux  chaudes  font  prefcréesaux 
ftoides,  qu'on  employé  feulement  au  dcfaut  des  chaudes.Les  eaux  froides 
procèdent  communément  des  montagnes  de  cette  fituaiion,  augmentant 
en  froidure  â  mefurc  que  les  neiges  fondent  par  l'approche  de  l'Eile  ,*  5c 
acqui^^rcut  le  vice  du  ubic.courans  en  tetroirs  fablonncux.  Les  chaudes 

coulent 
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coulent  les  fonrces  &  fontaines,  defqucllf  s  fclon  leur  abondance  fc  fbr- 
rocni  des  tuiffcanx  à  petites  rinicres.Or  quelles  que  foi  cm  les  eaux  froides 
ou  chaudes,  on  ne  les  doit  donner  aunouuean  pré  ,  de  fa  prcmirc  année  \ 
tant  de  peur  d'en  noyer  les  femenccs  tendres  6c  délices,  que  pour  cropcchec  l 
qu'aucun  enfoncement  Se  vallon  ne  s'y  face  par  Teau  courante  dwlFos  la 
motte  non  encore  affermie. 

Les  eaux  fioidcs  ne  feront  employées  que  leur  vice  ne  fc  foit  ancnne-  QoanJ 
ment  corricc  par  le  tcmpsic'cft  à  rçauoir,qu'tllcs  nff  foycnt  qudq^ie  peu  cf-  ^"ticni- 
chaui^ces  (encans  le  voiilgnage  des  chalcurs;&:  lors  fans  rcgrcc  Usdojinera- 
on  au  pic. Cela  n'arriue  prefque  iamais  deuantlà  mi-Mny  ;  Ô:  bien  founcni  de,, 
de  tout  ce  mois- là  n'aitaigncnt-cllcs  le  poindi  qu'on  dr/iie,  par  la  tatdi- 
lé  de  la  faifon  :  qui  e(l  cauk  qu'elles  ne  peuuent  beaucoup  fcruir  pour  les 
premmicrs  foins,  dits  Mayenst  pour  cflie  cueillis  au  n^ois  de  May,niais  bien 
pour  les  fuiuans,  féconds  &  troiftcfints.  Tout  pré  arroufe  de-  de  ces  eaux 
froides  requiert  beaucoup  de  grailVcou  fumiir,  fans  Uqucl  il  n  c(l  pas  de 
xappoïc attendu  que  les  eaux, par  le  vice  de  leur  froidure  ,  &  des  (ablons 
qu'elles  charrient,remmaip/i(rcnt  pludofl  que  de  rcngraiffcrine  fiifans  que 
rhumcâer,quelques  efcbauffces  qu'elles  foicnt  par  le  temps  ,  tonfiours  le 
fable  luy  eftant  nuifiblejmais  pcincipalemcni  quand  el!esfont  troubles  :car 
alors  verfans  au  prctl'enfablcnt  quelquesfois  iufques  à  l'en  rendre  infêrtils 
pour  iamais.Ce'(i  puurquoy  on  prendra  foigncufemcnt  gardc,comme  à  vne 
chofe  très  dommageable,  de  laidcr  entrer  au  pré  aucunes  eaux  de  la  quali- 
té fufdite,cftan$  engroflîcs  par  les  pluyes;mais  boucher  fi  bien  les  entrées  da 
pic  qu'elles  n'y  puilfcnr  pcncirer  aucuncmcntiny  mcfme  aucune  aune  hu- 
midité que  celle  qui  tombe  du  cicl,&  les  laucures  des  chemins.  Ainfi  vous 
garentircz  de  ruine  vodie  pté,  que  vous  airoufcrcz  au  bcfuin^ces  eaux  é* 
tans  claires  &  non  iamais  troubles. 

Des  eaux  chaudes  &  douces  n'cl\  pas  de  mcfme  pour  la  diucrfiié  de  leur  Erles 
narur«!,cftansemployccs  au  contraire  des  autre s,c'tlk  à  fçauoir,mifesau  pré  chauicj, 
lors  qu'elles  foiit  (roubh  s  par  les  plv'ycs,comn;e  en  ce  point  ei\ant  plus 
valeurcufcs  qu'cftans  claircs^à  caufe  que  palfans  pat  des  tcn es  gralles,cn  at- 
tirent leur  fertilité,  ou  n'y  paflani  point  elle  n'amènent  iamais  du  graoier, 
quoy  que  troublcs:l)'ailleuis  par  leur  naturelle  chaleur,  prefque  toulîours 
elles  font  propres  &  bonnes  pour  les  faire  courir  aux  prauies,peu  de  temps 
excepté.  Aprez  auoir  profité  du  pifquis  de  voftre  pré  cette  eau  icy  fera  in- 
continent mifc  pour  y  glacer  par  dclfus,&  par  ce  moyen  caufcr  grande  fer- 
tiUtc  au  prc,meme  fcmblablc  aux  mieux  fumés  ,  d'autant  quel  hcibc  fe 
nouiiii  ttes  bien  fous  ces  eaux  glacées  faiians  amas  de  fertilité  en  faucur  du 
ptéicommcfc  reconnoitau  printemps,  lors  que  l'herbe s'auance  gaillarde- 
ment par  delli's  toute  auire,n'ayant  ainfi  cfté  gouucrnéc  i  &  encore  mieux 
au  fauchet,par  1  abondance  de  foin  qu'elle  rcnd.Dc  ces  bonnes  eaux  cllans 
troubles  aucane  partie  ne  fc  perdra, f comme  i'ay  dit}raefnageant  par  ce  mo 
yeni  la  giailfe  quelles  charrient  alors. Dont  le  pré  s'en  amendera  (t  bien, 

?[uc  fans  »uircdcfpcnfc  fc  rendra  rrcs  -  ferrile  :  à  tout  le  moins  le  peu  de 
oniicr  que  vous  y  aiouftcrez  auant  l  arroufemeni  luy  feruira  p'us  que  l'abô* 
dan  ce  de  celuy  que  de  nccclTtic  faut  donner  aux  prés  artoi.rtfs  d'eiu  firoide 
&  fablonncufcContinuerez  l'arroufcment  iofqu'au  pteniier  ou  quinzième 
de  Fcvricr/ans  ifitertuptionjôc  alors  vous  cclfacz^poui;  n'y  ccHKiiie  l'eau 
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auant  qneU  terre  ait  cdccfchautfcc  par  le  Solctl.afin  de  pounfer  l'herbe  , 
çc  qui  pu.trracdce  vcis  la  Un  de  Mars>  ou  pli)ftol\ou  plus  tard  ,  fclon  le 
pays  6c  Ufailon.Or  comme  ccuc  aicentc  cft  ncllaitc  (  cftant  impoûlbic 
f     que  l  hctbc  s'auance  fans  chaleur)  audi  en  c(l  la  continuacion  &  l'arroufe- 
ment,  duraiu  les  Frui  Jjrcs,cn  prairie  accommodée  d'eau  chaude  ôc  quali^ 
fiée  comme  dcltis. Parce  qi.e  l'h^nbe  ayant  accouttumé  l'eau  en  Hyucr,  ne 
peut  foutiîii;  d'tllrc  à  fcc  tant  que  la  ftoidure,  mais  fc  dclîcchc:  comme 
au  coutraicc,  fait  très  bonne  àn  par  la  vertu  de  l'eau»  même  glacée  Ôc  em- 
ployée ainii  qu'il  a  dUdir. 
<^(i»ja-      Lg  fo»ds  du  pié  cHitcfchauflc  par  la  bonnacc  du'temps,fera  arroufc  de 
rouicnict,         ^  autic,&.'  tant  plus  fouuansque  moins  fréquentes  feront  les  pluycs  de 
lafaiiô.tV  que  plus  ^cllc  tcdra  i  la  chaleur  5c  laicchcreirc.Ccla 'éra  de  h  iict 
en  huid  iocirs,ou  de  dix  en  dix,plus frcqueumict  ou  ratemcntjCommc  vous 
verrez  le  beloin:nc  fouffiaut  le  pré  .uioir  foif,non  plus  que  d'eftre  iioyc  par 
trop  d'eau  mais  la  donnant  auec  raifunipar  iudc  proportion  de  chaleur  Se 
d'humidicc,lc  pré  produilc  abondamment. Le  pce  qui  cft  du  tout  plat  s'ar- 
^*'iT'faic*  ^^"^"^  P'"^  facilement  &  auec  moin  de  foin  que  le  penchant  &  relcuc. parce 
ci)pUinc.  qu'il  ne  faur  qu'y  mettre  l'caii  par  l'vn  des  boots  pour  la  faire  clcartcr  p  r 
tout  le  pré. par  laquelle  cômodite  l'eau  fuit  cfgalcmct  le  lieu  s'y  gliffant  rout 
doucemcnt,&  y  eftant  retenue  par  petits  releuancnt  de  terre  de  la  ha  <ili  C 
d'vn  pied  Si  demi, plus  ou  moins, corne  chau liées  qu'on  drcll'c  à  l'cnitmr  du- 
prc.Et  cela  mcfmc  fert  à  retenir  la  grailTe  des  fumiers  &i  les  eaux  chau  le  s, 
UfqucUcs  s'efpandcnt  auec  égalité  par  toutle  ptc^dont  il  eft  très  bien  fun  é 
Se  arroufc. Commodité  qui  n'eft  en  ceux  dont  l'afficte  eft  penchante  ;  pouc 
Et  pc.ip".  Icfqucls  arroufer,s*alTuiettir$ât  à  lafituatiô  du  lieu.sôt  faits  des  petits  canaux 
d'vn  pied  de  largeur, &  demi  de  profondeur  traucrfans  le  prc,&  ft  bien  à  ni- 
ueau  que  fans  pente, ou  à  tout  le  moins  très  petîre,reau  mifc  en  iceux  vcrfc 
cfgalcmtnt  par  toute  leur  longueur.dont  à  pîaifir  elle  fc  rependra  poiir  a- 
brcuer  tous  les  endroits  du  pré,  encore  qu'il  air  grande  penie.A  la  char^re 
loutCifois  qu'au  pré  foyent  faits  pUifîeurs  de  ces  petits  canaux  ou  folUs 
irauerfansle  licu.equid  lUns  de  quinze  ï  vingt  pas,afin  que  l'eau  tombant 
desvns  aux  autres  foit  diftribucc  proportionnellement  par  roue  le  pré  l'ar- 
ri'^ce  fuppleantainiî  au  défaut  de  natuic.Et  d'autant  que  pat  le  limon  que 
l'eau  chu rk  facilement,  les  petits foUcs  font  comblez  &  rendus  inutiles 
,  peu  de  tcmps,pour  leur  petite  largeur  8c  profondcur,il  ell  necellaircdc  les 

cMicr  louueni  afin  que  rien  nedcftournele  cours  de  l'eau  en  faifon. 
Soiorr-        Vn  ho  i)me  aura  foin  de  ces  chofcs;ouurant,&  fermant  altcrnatiucmcnt 
qtm  à      les  canaux,  &  de  iour  à  aurre,iout  d'vne  main  v  lîtant  ilcs  endroits  du  pré, 
»')iroulc.  ahn  qu'aucune  partie  ne rcftc  mutile,  mais  que  toutes  enfcmble  fatisfalHnc 
îP-at.       àl  cfpcrance  que  chacun  à  de  la  prairie:car  de  l'abandonner  à  la  n.-îgligcnci 
(comme  font  quelques  mal-auiféstfous  ombre  de  'on  facile  gouucroement^ 
n'eft  pas  le  fait  d'vn  bon  mernager,lequcl  pardeflus  toutes  les  parties  de  fun 
domaine^  auec  raifon,prifc  le  pré.  Aurti  (  auec  plus  de  foin  &  de  curiofiré 
que  d:  peine &labcurj!l  ricnc  toulîours  fon  pré  nettement, fans  foutfiif 
qu'il  y  croillc  aucunes  cfpincs.ionces.ny  bnilfonsjny  feiourner  des  pierre»  , 
ce  qui  vient  de  laparelfc.  Mefmc  tafche-il  d'en  bannir  les  taupes  ,  pour  le 
ffontteles  g""^  "^^^^  qu  elles  y  font:à  qiioy  il  arriuera  par  cemoyen. 
tiuyBft.        Ce  tnectutnt  bcftail  haù  l'eautdonc  aous-nous  prendrons  garde  quand 

il  aura 
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iîawrafraifrlKintni  irauaillc,&:  ce  parla  ccrrc  noiiucllcmcnt  ttmucc,*alors  il 
faudra  proinpnment  donner  l'eau  au  pté^laqitcllc  eau  coniraiudra  la  rau- 
pc.pour  s'en  gaientir, à  foriir  de  tciic  où  facilemcnc  vous  la  prendrez 
toace  viue.  AulH  fur  le  Soleil  Icuit^qui  c(t  l'heure  que  plu«  CTauaillc  la  eau- 
pe,il  fauccdrc  en  icniincUe  pouratirapcc  aoec  la  pioche  ,  en  ctiufanc  la 
terre  en  l'endroit  auquel  i  voftrc  ycuc  la  taupe  remue  la  terre  la  foûlcuanc 
en  hauc.Quclque$-vns  par  ce  curieux  rcn  cdc  attrapent  beaucoup  de  taupcsj 
vn  vazc  de  terre  de  Potier  verni  ou  virrcen  dedans,ayant  long  col  &  gros 
ventrc»eft  enfoui  au  prciufqu'à  la  gueule;  dans  iccluy  l'on  enferme  la  nuiél 
vnc  taupe  viuc,laquclle  pat  Ton  cr>,quoyquc  petit  &  doux,  fefcntant  em- 
prifomnce  Appelle  les  autres,qui  y  accourent  à  la  Rie  &  à  la  foulc.&incon- 
lîdcrénient  fe  iertent  dans  le  vaze  pour  la  Facilité  de  Ton  entrée,  lacrouuant 
rcz  de  terrejd'où  ne  rcllbrtentypour  n'en  pouruoir  grauir  l'iotcneucà  caufe 
du  vernix  qui  le  rend  gliilant. 

Les  vieilles  prairies, feront  gouuernce  comme  les  nouuelles  ,  excepte  ^-^y^ 
que  plus  de  fumier  rcquircnt-eilcs.qne  plus  on  les  void  tcndtc  ï  leur  nn,  ic«  pt«i« 
dcfcheans  auec  le  tanps,  comme  on  le  connoit  à  leur  peu  de  rapport  &  i  n«t. 
autres  chofcsjtntfme  parla  moulFc  &  autres  hcbcs  rempantes  fur  la  motte» 
ligne  aircurc  d'extiemc  vieille  (Te,  les  cendres  de  lexiue  fcrnent  plus  que  nul 
autre  fi  micr  à  faire  perdre  la  moulTe  de  ptcs,  dcfquelles  à  cette  caufe  en 
bonne  quantité  on  donnera  aux  près  qui  en  font  importunes,  en  Hyuer  5e 
au  temps  des  autres  fumiers.  Mais  voyans  ce  rcmcde  ne  profiter,&  d'ailleurs 
vodre  pré  ne  rapporter  à  fu(fafancc,nc  foycz  H  mal  auife  de  le  foufiiiranec 
vn  fi  petit  rcuenuimais  luy  changeant  d'vlajre  le  conuertirezcn  terre  labou- 
rable^enquoy  profitera  plus  en  vn  an  produifant  de  beaux  blcds&  pailles* 
que  de  fixe o  foin.  Dont edant  le  fonds  rcnouuellé  au  bout  dequelpues  an- 
iiccs,n  vous  Icdefirezainfi  fera  remis  en  prairie  par  l'ordre  dc-ja  mcnllré. 

Le  temps  de  faucher  les  foins  e(lant  venu  le  bon  mcfnager  ne  tardera 
les  faire  coiiper,y  allant  aucc  toute  diligence,  pour  tant  pluftoft  eftre  ferré  ' 
dans  les  greniers,quc  plus  on  a  à  craindre  les  pluyes  &  l'arriucc  des  moif- 
fons,le (quel les  rallonans  lesf:naifons,ces  deux  récoltes  affembléts  ,  don« 
nent  trop  de  peine  au  ruefnage.  Doncques  pour  ces  craintes  &  pour  le 
liaturcl  de  la  chofe  il  vaut  mieux  hader  que  retarder  le  faocketicar  prenant 
4c  foin  vn  peu  verdelet  il  n'en  feruque  plus  abondant ,  plus  appetiffant  & 
fauouieux  pour  le  beflail ,  &  meilleur  pour  faire  du  laid  aux  vaches  qua 
le  trop  meur.Eten  ou(rr,leprc  en  demeure  plusprôpt^  produire  le  regaia 
&  la  féconde  herbcquc  Ci  on  auoit  long-  temps  tardé  d'en  coupper  la  pre- 
mière. Ne  faifani  rien  dcdire,que  pour  peupler  d'hcrbcle  pré  auquel  elle 
n'cftaffcz  efpaiirc,  il  faille  lailFcr  graine r  de  maturité  le  foin,&  tomber  la 
graine  fur  1c  fbnds:veu  que  fans  cela  plus  prompt  &  il  y  a  meilleur  remède 
de  pouruoir  ï  ces  dcffants  ;  c'eft  à  fçauoir  en  icitanifut  le  pré  de  la  fcmencç 
de  foin  auec  le  fumier. Si  le  temps  tend  à  fechereJTcvous  ne  manquerez  pat 
vn  ioiir  dcuant  que  meitrela  faux  en  trunre  fiiirc  arroufer  le  ptc;car  l'herbe 
ainfi  hunicdèce  elle  fera  fiiuihcc  Se  rcniaffce  beaucoup  mieux  que  f  che.  La 
pltiyefurprenant  les  faucheurs.commc  celaarriuc  fouuenitsfbis.fc  faudra 
abftenir  de  remuer  le  foin  abbatu,qu'au  preallablc  la  partie  d'iceluy  regardât  j^^j 
Je  ciel  ne  foit  feche  par  le  retour  du  beau  tcrops;car  parcemoyé  l'eau  delà  foia^ 
pluye  luy  nuira  beaucoup. Le  foincfUoi  fec  ne  diffciezde  le  faire  accumu- 
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1er  «n  pluficurs  monceaux. chacun  d'vnccharrctce^lcfqacls  par  après  ^  loi- 
Tir  la  cirante  des  pluycs  partces  faurqiiclles  ainfi  ainoncelc  il  rcfiftera  facile- 
ment ferez  charrier  an  grenier  à  foin.  Duquel  loifir  n'abudrez  toutes-fois 
mats  employant  le  temps  ne  laiffcrez  long  -  temps  feiourner  le  foin  prcft 
fur  le  prc  pourTintcreft  de  fa  dccheuiej  &  de  peur  d'offcnf^f  le  fonds  le  dc- 
Aouinant  de  ptoduire  nouuclle  herbe.  Le  foin  fera  boticUc  en  fatfTeaus  ,  à 
l'vfage  du  pays  enlené  &  iranfporié  en  fon  lieu  dans  les  greniers  i  foin  fous 
Aftute  coiiueriures  ou  en  fcnils  cxpofcs  ï  l'air  manquant  la  commodité  du  logis. 
Je  log'«  '"^  confcvuc  tres-bicben  tcnils  même  plu»  d'vnc  année,fi  les  fcnis 

le  foin  font  bien  façonnas  >  ne  s'y  en  ga(Unt  que  fort  peu  :  car  feulement  quatre 
frrrc  en  doigti  ou  demi  pted  du  dcHus  s'en  pourrit  par  les  pluyes,le  refte  demeurant 
ffnil»  JU  fjj„  ^  cniier.D'autani  que  le  foin  fc  prcflc  tant  de  luy-mefmcque  l'ciu  ne 
carepagDc  n  lUcmcnt  pénétrer  dcJans.  Com.nun^ment  on  difpofe  les  fcnils  de 
'  •  figure  ronde  finillant  en  pyramide,  afin  que  par  la  pence  du  dcffus  l'eau  glif- 

fc  en  dchors:&  pour  les  afFc»nir  contre  les  vents  on  plante  profordcn»enc 
dans  terre  vnc  haute  &  puiflantc  perche  il  l'entouc  de  laquelle  on  buftit  cf- 
galcmcnt  le  firnil ,  que  ladite  pert  he  furpaflc  d'vn  pied  ou  enuiron  :  par  oà- 
Von  attache  plu fieurs  cordes  fouftenans  des  pierres  pefantcs  ,  p^fTans  tou- 
jours le  foin  contre  la  perche  comme  a  eftc  dit  des  paillcrs.  Fauche  que  foit 
lèpre  &  dcfpotiillc  dcfon  premier foin.fcta auifi-ioft  attoufe, pour  le  prépa- 
rer au  regain  &  foins  fuiuans  :  empêchant  qu'aucun  beftail  n'y  paiiïc  aiianc 
que  les  derniers  foins  en  foycnt  leués.Mémcil  fiut  attendre  vn  mois  aprcz 
afin  de  donner  loiHr  au  pré  de  fe  teueltir  pour  pouuoir  fournir  dcspaUura- 
ges  durant  l'hyuer  au  beflail  q  .ii  s'y  nourrit  d'ordinaire. 
»tofit  ic     ^'^^  le  gouuemetncnt  des  prés  communs  .  par  le  moyen  duquel  le  pere 
h  Pwiiie       famille  tire  grand  reuenu  de  fa  prairie. Car  il  la  fiuchctâ  deux  fois  me  ne 
trois  s'il  fe  règle  par  lesobferuarions  fufditcs.  Et  finalement  fur  l'entrée  de 
l'Automne  elle  reprodnira  do  pafquis  de  telle  abondance  qu'clle  foôira  pour 
bien  entretenir  Ion  beftail  durant  une  grande  partie  de  l'Hyuer  fclon  \^ 
propriété  du  climat. Eftanr  vn  point  notable  en  cet  endroit  que  de  ne  faire 
trop  long- temps  |>aiAre  dans  les  prés,tant  pour  l'inrercft  de  ne  les  pouuoir 
^mer  ^  tcmps^qu  arroufer  en  Hyuer.Auifi  que  l'herbe  eftant  mangée  trop 
fcs  de  terre  par  cpres  ne  reieitepas  fi  ioft,ny  fi  vigouicufcincnt,qac  fi  Von 
y  va  auec  difcretion. 


Chap.  IV. 
Vu  Sam-foi», 

A Vire  forte  de  pré  plus  exquife  &  de  plus  grand  rapport  que  les  prcce- 
(knies,eft  faite  de  l'herbe  appcUée  tn  France  Séùn-f»$Ti,tt\  \\3i\\c.HerhM 
Ji^tduMt  en  Prouence  &  Languedoc,  /.«^mre.De  l'exceilîue  Ibiirnge  qu'on 
adonné  à  cette  plante  àcaufe  de  fa  vertu  medccinale  &  engraitrantcle  be- 
ftail qui  %\r\  paiil  vient  ce  morde  54i»,pour  Icftiuellcs  propiicics  les  Anciens 
l'on  plus  prilée  qu'aoïtc  padurc.Pline  tient  que  ce  nona  de  Mtâica  ,  luy  e(t 
venu  du  Royaun.c  de  Mcdr, quand  de  \ï  fut  poi'tée  en  Grèce  par  Alexandre 
Je  Grand  ,lors  qu'il  y  dcrfit  le  Roy  Darius.  Elle  eft  peu  connue  aujoiu- 
d'huy  en  Italie  &  en  Piciuonc  :  mais  trcs-biui  en  Efpagne  &  en  France  » 

ptiûci- 
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principalducni  csPfOuiuccs  de  Languedoc>  Prouencc  ,  Dai'phinc  Sc  voUi- 
n»gc,commt^n  U  principauté  d'OrangcComtc  de  Vcncffin  ,  où  auec  foin 
&  pro6tclU  aft  cnfrcrcm  c.Cinq  ou  ûx  fois  l'année  fauchc-un  la  luzerne» 
mcnieiufqu'à  liuidb  ou  neuf  clVant  en  lieu  agréable  &  bien  gouucrnee,  ren« 
dant  par  ce  moyen  du  foin  excellent  en  trcs-gr^ndc  quanuté  ;  (î  bien  que  çp^^jç 
le  contenu  d'vnc  iouruée  de  faucheur»  donne  plus  de  foin  que  trois  ou  abondjn- 
qoatre  d'autre  pré.  Elle  nourrit  le  bedail ,  ïî  graflavcnt  qu'.- n'cflant  corri-  ccdcfoia 
géeaucc  d'autre  foin  ou  de  la  paille  qu'on  y  mcllc  parmi, le  bellail  qui  en  '"H  cct- 
niangcroic  d'ordinaire  par  trop  abondante  nourriture  en  feroit  luffoquc  :  £.'1"^ 
&  fpecialen?cnt  la  bouuine, qui  en  dcuient  fourbue  n  angcant  cette  heibe 
cflant  verte;dont  elle  fc  meurt  foudainemcnt  pour  bquclk  caofc  n'en  faut 
iamais  donnerà  ce  bcdail  que  de  feche  ,  encore  modcrcmcnr. Au  contrai- 
re tes  chcuauxs'en  purgent  &  engtallFcnt  dans  hniâ  ou  dix  iours  leur  en 
faiiant  manger  leur  laoulau  printemps  de  la  première  herbe:rn  tout  amre 
tea..ps  leur  (cruant  de  foin  &  d'auoine.  Cette  herbe  en  cecy  ditfcie  d'auec 
les  autres  des  prés  communs  qu'elle  ne  veut  cftrc  nullement  mangcc  (ur 
la  Terrc,ny  foulée  aux  pieds  par  les  bedescleurs  dents/ouffle,  &  trepis  con- 
trariansà  fon  n^turcljmais  Ton  propre  pour  en  recueillir  le  fuin,efl  d'cAre 
fauchée  rés  detccre  auec  des  faux  bien  trenchantes.  Le  bon  mcTnager  bien 
qu'il  ait  d'auirucr^riçs  à  ru^fafance, fera  trcs-bicnde  fe  pouruoir  de  quel- 
ques iournée^fflrcet^- exquife  pafture  pour  en  diftribuer  en  Hyuer  i  Ces 
bc(lcs  fraladcs  «lair/r,  maigres  ,  recrue»)  pleines,  à  laifb  ;  pour  aider  à  re- 
mettre ôc  fortifier  les  pottieres^i  &  feroir  i  l'augmentation  du  laiâ  des  al-. 
laidtantes.Audi  i  fes  poulain3,veaux,agncaux,chevreaux  leur  en  donnant 
par  fois  comme  pour  les  regaillaidtr. 

Pour  à  quoy  parucnirinoftre  perc  de  famille  choi<Ha  quelque  endroit  Dreftr  hi 
de  fa  meilleure  terre  ,  plus  fabloncufe  qu'argilleafc  ,  plus  légère  que  pe- 
fante,plus  plaite  que  penchante:  toutcsfois  vuidant  les  eaux  afin  qu'elles 
n'y  croupi(Tcni:lcqucl  il  fera  profitablement  labourer  durant  feize  mois,cô- 
me  il  a  elle  dit  de  la  ptairie  commune,pour  rendre  la  terre  en  pondre  Sc 
propre  ^  receuoir  cette  ville  fcmcnce.  La  terre  fera  aufli  foigneufement 
cfpierrée  Bc  defchargéc  de  toutes  cacincs,heibes,£<:  arbri(rcaux,&j(î  polTible 
eft»de  cous  atbres:d'autanc  que  le  voifinagc  de  ces  cho(cs  &  le&  onubragec 
nuifent  beaucoup  au  fain^foin^qui  demande  toute  la  fubflance  du  fonds 
&  de  l'air  pour  auoir  les  racines  &  herbes  libres.  Sous  les  arbres  la  Lu- 
zefne  vient  alTcz  bicn,raaisnon  pas  C\  bonne  qu'ésendroirs  cxpofez  au  So- 
Icihc'eft  pourquoy  en  beau  &  plain  folagc  il  faut  loger  cette  herbe  Si  pour 
la  quaiité,&  pour  la  quantité. 

Si  la  terre  cflfdutout  bonrie,ayant  auparauani  ferui  ou  au  Jardinage  ou  Corrmeot 
pour  autre  caufe  auoir  cfté  de  longue-main  f;imée,ne  vous  mcrtcz  en  peine 
de  l'amender  de  nouueaunnais  fans  autre  engraiflcment  cti  ployez  la  telle 
en  cet  endroit ,  comme  le  plus  defirable.  Attendu  que  le  fumier  nouucau 
brufle  la  femcncc  de  la  Luzerne  icttée  fur  iceluy  auant  qu'edie  dompté  pat 
le  temps.  Eflant  àdeHrcr  le  rencontre  de  terre  ainlî  qualiHée^afin  que  Uns 
hasard  là  ferocnce  poiffe  bien  fruâifier  Mait  s'il  arriue  que  la  terre  ne  foit 
fuSifamment  bonne  pource  mefnagCjà  l'enircc  dcl'Hyucrvous  l'engraifTc* 
rez  auec  de  bôs  fumiers  vieux  ôc  pourris  dés  long-temps'ou  pour  le  mieux, 
auec  quelques  menus  &  fiertils  tcrriccs  repofés  qu'y  feicz  chaiier  en  grandf 


Luzcfue- 
te. 
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qMann'tcjlcfijoeli  aucc  les  frcqncos  labourages  &. les  fraircheiifj  êf  plujre» 
de  U  faifon, s'incorporeront  (i  bien  au  fonds.qu'il  s'en  lenUra  capable  de 
rcccuoir  ctric  fcmcncc. 

La  crainte  des  froidures  reftantcs  de  rHyuer,pa(rce,cc  qui  pourra  cftrc 
Tempiic  vers  la  mi-Mars, l'on  fcRiera  la  graine  du  fain-foin  en  la  nianicre  disprai- 
iafcmcr.  ries  conimnncs,en  applaniffant  foigneulcmcnc  la  fuperEcie  du  lieu  pour  U 
cominoditc  des  faucheurs.  Les  anciens  tiennent  que  la  femcncc  de  cette 
hctbc  haït  le  fct^dc  qu'à  cette  caufc  on  nela  doit  hercer  ou  radeier  en  la  fe- 
Tnent,auec  inftrumcns  danielcz  de  fer  ,ain$  de  bois.  Mais  l'expciicnce  de 
tous  les  iours  montre  la  vanité  de  cette  obreruation,  Ci  bien  que  de  quelque 
matière  que  foit  dentelée  la  hcrce.fcra  elle  toutiours  bonne  à  ce  fctuice. 
Combien      ^  quantité  de  lafcmcnce  qu'on  donne  k  la  terre  eft  la  fixicfme  partie 
du  bled  qui  y  entre, c'eft  à  dirc.quc  fi  le  lieu  que  vous  dreflcz  en  luzcrnicre- 
s'enfcmence  de  froment  aucc  fîx  boi(rcaux,vo  boilfcau  de  graine  de  luaerne 
y  fuâiia.pouc  la  peritelFc  de  la  gr<iine,e(lant  menue  comme^millci,  &  de  cc.ire 
forte  enfcmencéc.eft  conacnablcmeni  cmployceii  fçauoir  fort  erpailTcmeni 
fclon  le  naturel  de  cette  grainc,qiii  defirant  feule  »'accroiftrc,eft  neceffaiie 
occuper  tout  l:  fonds,  ann  de  n'y  donner  place  aux  maui^ifcs  plantes. 
Ticcilela     La  Uizerne  en  fon  commencement  c(l fuictte  au  halc 

aT*    quelle  caufc  on  la  fcmc  aucc  de  l'aiioincdc  l'orge 
Le  tccnc-  portionsila  tuaeriK  ne^ifant  que  le  quart  du  total; 
de.         femcnces  icy^s'accroiffans  enfemb'atnent  par  l'ombr^^du  b)ed,ki  luzerne 
^  fc  fauue  des  chalcnrs,'&  le  bled  parucnu  à  maturité, &  moifTonné  >  Lulfanc 

'         rhctbe  de  la  luzerne  maiftrcdc  du forvds,l'ocaipam  loarXela  neantmoins. 
ne  rencontre  pas  toufiours;car  qiidquesibisil  arriucquc  fur  la  maturité  des 
bleds  ,  la  luzerne  en  eft  cilouffée.  Mal  eftant  plus  i  craincfrcde  l'orge 
que  ny  de  rauoine>ny  de  k  vetle,&  moins  deceluy-cy  que  des  autres  dei  x 
klcds,par  U  fyinpathiedu  naturel  de  la  vefTe  &dc  la  luzetnc.  Ponr  fans 
cfperer aucun  auâtage  du  grain  defdits bleds. font  couppés  encore  en  h.rbc 
&  non  meurs,au  foulagemeni  de  la  luzcrne>qui  fe  fcntant  dcfucloppée  de 
^oifinage.s'ac^roifl  manifèOcmentrSc  beaucoup  nnieux  »  fi  fans  con^dcra* 
tion  du  hâflc  feule  l'on  la  fcmc,bien  que  non  uns  quelque  haeard.  Nulle* 
ment  à  craiivlre  aux  climats  Septentrionaux.mais  feulemcm  aux  Méridio- 
naux.où  &  pour  eux  ce  recflangca  edéinucnté  &  pratiqué  par  plufieurs» 
principalemciu  à  caufê  de  l'abondance  des  grains  procedans  des  Ueds  fc- 
mcz  parmi  la  luzerne, à  nulle  autre  femblable  :  laquelle  procède  ou  pour 
certaine  fccrctte  vertu  de  ladite  plante ajgrcable  aaxbieds.ou  pour  labomé- 
du  fonds  accommodé  auec  art  &  liber  alité. 
Inelc»  U        faudra  foi gncufc ment  esherbrr  ou  farder  U  îuzcrniere,  en  arrachant 
Itizcuie-   toutes  les  mauuaifcs  herbes  Ci  plantes  qui  s'y  feront  fourrées  en  même 
f^'        temps  que  les  bonncS}&  ce  ï  toutes  heures  qu'elles  paroi ftfontr  de  peur  que 
par  le  temps  dcuenu'c  erofTcstron  n'en  puillé  pat  aprea  defageanccr  le  lietr^ 
au  détriment  du  fain-roin  quife  perious'abalbtfdix  par  le  voifinagc  d'autre 
k^rba^e. 

^enimroe     Et  comme  le  furoiet  brirfle  la  graine  de  la  luzerne  lors  qu'on  la  fcme,ain(î 
♦«i'IoTw  qu'latfté  dit.auûî  l'cauen  pourrit  les  racines  quand inconfideréraent  on  la^ 
ftluv.    'U]raoiMic.Lrouvient,qaedepeur  de  Te  tromper.pluiieurscicnnenr  que  cette 
icjUac.fCucfiftrc  AUcu&CiQCDC  anouzcc^  loatcsfoia  il  cA  ailcurc  qu'en. 
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grande  fccheiclTc  l'eau  la  rcgaillardit  aucc  auantagc.C'eft  pourquoy  en  ayic 
alors  la  commodité  on  l'abrciTucra  doucement  ,  fans  fouffiir  quQ  l'eau  y 
croupilfe  iamais.Ds  cette  facilité  autant  de  peine  cd  crpargnéC)&:  de  libcr« 
te  donnée  de  drclfcr  la  luzcrnicrc  prcfijue  en  tous  lieux.  Mais  pour  y  con- 
feruer  l'humeurneceflaire  à  raccroilTetucntdu  fain-foin,vous  donnerez  or- 
drCjpatpreuoyancCjdepofcr  la  Luzernicreen  bon  fonds,&  qui  dcfoy-méme 
ne  (oit  pas  trop  fec. La  fumerez  tres-bicn  chaque  année  ou  de  deux  l'vnc 
au  commencement  de  l'Hyuer,$c  ce  aucc  du  fumier  bien  pourri  &i  itienu  } 
lequel  fe  dilTuluant  par  les  froidures  &plnyes  de  la  faifontfa  venu  pénétrera 
iufqu'aux  racines  de  l'hetbeidont  elle  s'humeâera  comme  vous  defirez.  ç^.^ 

Ne  permettez  iamais  qu'aucun  bcflail  à  quatre  pieds  y  cntre,s*jl  eft  pof-  fo,n craint 
fibtcjd'autant  que  le  fain-foin  haït  lamorfure  &  trépignement  des  belles:  la  morrure 
ce  qui  fera  pour  auis  aqlDcre  de  famille,  afin  d'en  faire  (oigncuftmcnt  clorte  dcsbcrtcs, 
le  lien.Et  comb^^u'^^ttc  occafion  la  luzerniere  foit  inférieure  au  pré 
commun, ^^^^^Lviilement  durant  l'Hyuer  du  pafquis  pour  le  bcdail,/! 
efl  ce  poui^HH|Ks  ne  luy  cède  point  en  rcucnu,  pour  la  grande  abon- 
dâce  de  foin  exquis  qu'elle  donne  en  pluficurs  &  diucrfes  fauchcfons. 

On  ne  fauche  pas  tant  de  fois  cette  herbe  icy  en  Ci  première  année  qu'aux  Son  rap* 
fubfequentesiparce  qu'en  fi  peu  de  temps  elle  n'cft  paruenuc  en  fon  parfait  P°"« 
accroilTenient.La  fcconde  année  elle  commence  d'abonder  >  èc  produit. da 
foin  en  telle  quantité  &  par  pluficurs  fois  l'annccque  c'eft  vne  des  mer- 
uciiles  de  nodrc  mcfnage  :  cette  fertilité  luy  dure  iufqu'à  la  douzicfme  ou 
quinzicfme  année,  qu'ayant  fait  tous  fcs  efforts,  commence  à  décheoirpac  « 
(a  vieilIeflc.Vous  choifirezvn  beau  iour  pour  faucher  le  fain-foin, afin  que 
bien  tod  il  fe  fcche  :  où  y  a  de  la  dificulté,par  élire  de  luy-mémc  fort  cfpais 
&  enlié,a)mme  toifon  de  laincdcdournant  aucunement  le  Soleil  de  pé- 
nétrer toute  l'hetbe.En  le  remuant  fouucnt ,  on  haftera  la  fccherelïc  du- 
foin,rant  pour  en  preuenir  l'cfchaufFaifonjà  quoy  il  eft  fort  fujet.que  l'in- 
tereftdu  fonds,fur  lequel  (èiournanc  plus  d'vn  ou  deux  iours  ce  foin  coup-  QQj^jjg 
pélcretarde  de  reiettcr.  Ainfi  tous  continuerez  la  cooppc  durant  l'Efté, la  fjfacher, 
réitérant  à  routes  les  fois  que  vous  verrez  cette  harbe  enflcur:car  c'eft  alors  &  comme 
le  vray  point  de  le  fauchcr.fansjen  attendre  autre  maturité  ny  obfcruer  autre  Iccôiuirc. 
figne  ny  Lnne,feuleraent  vous  regarderez  au  beau  temps.Et  au  cas  que  la 

f)hiye  furprenne  le  foin  fauché,pour  le  faire  fccher  ne  le  laiftcz  pas  fur  le 
icu,mais  faites  le  tranfporter  en  autre  part,pour  y  eftre  fcchéafîn  qu'il  ne 
puilTe  nuire  au  pré,comme  il  fcroit  i  craindre  y  feiournant  trop,ainn  qu'il  a 
cfté  dit.tftant  bien  fccvous  ne  tarderez  à  le  faire  charrier  au  grenier,  à 
couacrt;pour  y  eftre  gardé  pour  la  prouifion.Ce  foin  icy  ne  fe  pcu<  confcr- 
uer  en  fcnrls  cxpofés  à  l'air  1  comme  le  commun jà  caufede  fa  dclicatcirc  ne 
pouuant  fouthir  le  mauuais  temps. 

Quclqucsfois  la  faifon  cftant  trop  fechc,  à  la  féconde  herbe  de  cette  Btfffa 
plante  s'y  engendrent  des  petites  chenilles  noire  appellccs  Babotes  ,  oui  la  appi  llée* 
perilfcnt.la  faifani  deftcchcr.L'vnique  remède  à  ce  mal,eft  de  faucher  l  herbe  Bil»ote|, 
incontinent  qu'on  l'apperceura  blanchir  à  la  cime  ;  ce  qui  eft  à  l'atriucc  j^^j^a-' 
Je  ces  beft.  s  ,  fans  en  attendre  la  Hcur.Car  par  cette  couppe  les  Babotes  z:rae. 
fe  meurent  du  tout  auec  l'herbe  ,  dont  le  iet  ne  craignant  plus  ces  nuifaa- 
ccs  en  reuient  abonnant  &  beau.  ^?^^  ^ 

Si  vous  voulez  tirer  de  la  graine  du  fain- foin, vous  le  pourrez  faire  chaque  gj'in?'^ 
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anncfe  commençant  au  fccond  de  Ton  cnfcracnccmcnt  ,  pour  luy  donner 
loifir  de  fc  fortifier  ,  &:  ce  à  la  troificme  herbe  ,•    la  charge  que  vous  la 
faucherez  vne  fois  moins,la  graine  tenant  lieu  de  foin^d'aurant  qu'il  faudra 
laifllr  endurcir  l'herbe  &  meurir  pour  la  fjire  grainer.EUc  ictte  des  petites 
goufîics.dans  lefquelles  la  feraence  c.'l  enfermée, qu'on  coiippc  le  matin  à  la 
rofcejnon  fur  le  chaud  du  iour  ,  doucement ,  aucc  des  faucilles  bien  trcn- 
chantes.  Ccs  coulfcs  font  mifcs  dans  des  linceuls,  afin  que  la  graine  ne  fc 
perde  pour  fa  lubtilitc  &c  peiiiclTcjdont  elle  eftglitîante,  mefmetani  plus 
qu'elle  eft  meurc,puis  porte  lécher  au  Soleil       battue  auec  des  flcaux,eft 
enfin  feparce  d'auec  la  balle  par  l'aide  du  vent,6c  puis  mife  à  part,iufquet  à 
l'employ.Lc  rcftc  de  1  herbe  eft  rccouppc  icz  de  terre  tucc  la  faux,  afin  de 
I>ar^  ic  ""nir  le  plan  du  prc,dont  il  fc  remet  en  état  de  reictter  comme  deuant. 
ia  liwei-     Par  cet  ordre  voftrc  luzernicre  durera  douze  ou  quinze  ans,  non  g^jcres 
Bictc.      plnsjfbicn  que  Pline  luy  en  donne  trenit)J'autant  que  les  racines  du  fain- 
fc)in  pat  fuite  de  temps  fefont  tres-groflcs  5c  longue^^|M|Meu  à  peu  il 
s'abadardit.  Pour  laquelle  caufe  au  bout  de  ce  temp^mPRra  renou- 
ucler  la  luzetnierc  >  ôc  dcfromprc  entièrement  le  fonds  en  renucrfant  fa 
terre  fans  defTus  deffbus>à  la  mode  du  planter  de  la  vigne;fur  laquelle  terre 
ainfi  préparée  vous  refemcrez  derechef  la  graine  de  luzerne  comme  la  pre- 
mière fois.Le  meilleur  fera  neantmoins  de  choifir  vn  autre  endroit  de  terre 
pour  y  fiiire  vne  nouuclle  luzernierc ,  en  laquelle  ce  foin  fc  trouucra 
mieux  qu'au  lieu  fufdit ,  la  terre  aymant  le  changement. 
C!)Mj»-       S'  ^O"*      voulez  prendre  la  peine  de  roir.pre  la  vieille  luzernjere,voos 
frcnrdcla  U  conucrtircz  en  pré  coKimuni&  ce  tant  feulement  par  rciierc  Ôc  fréquent 
luzeraicie  arroufcr:cai  lc$  racines  pouriies  par  abondance  d'eau  produiront  vne  lu» 
comfflua.  baftarde,que  la  plufpatt  tienent  être  le  vray  trefîli  ou  rriolet  des  prés 

à  laquelle  occahon  le  fain- foin  cft  jpar  quelques-vns  appelle  Treffle  :  par 
autres, Foin  de  Bourgongne,-mais  il  le  trôpent.ce  foin  icy  ayant  le  tige  gros 
&  produifani  groffc  graine,li  où  l'vn  &  l'autre  de  la  Luzerne  font  menus 
&  déliez  :  d'où  il  appert  que  ce  font  deux  plantes  différentes.  Cbncqoes 
ce  pte  de  Luzerne  étant  trouué  bon,e(l  mis  au  rang  des  meilleurs  pour  la 
quantité  &  qualité  de  fon  herbe  :  &  partant  puis  qu'il  nous  cd  d'vn  raef- 
me  vfâge  que  les  Prés  communs  s  de  mefmc  qu'eux  les  faut  manier  au  fu- 
mer<faucher>&  faire  paiflre  au  beftail. 


Sa  dc(cxi 
ftion. 


t. 


C  H  A  P.  V. 

LE  payl  ou  TEfparcet  cfl  aujourd'bay  le  plus  en  vfage  e(l  le  Dau« 
pliiné  ,  vers  les  quartiers  de  Die.  C'cfîvnc  herbe  f jrt  valeurcu- 
fe  .  non  de  beaucoup  inférieure  à  la  Luzerne,  kllc  tend  abondance 
êc  foin  exquis  >  bien  que  gros  «appetiffant  &  fubdantiel ,  propre  pour 
nonriîr  &  cngratlTcr  toutes  fortes  de  bedes  à  quatre  pi.ds  >  ieun*s  Sc 
vieilles  ;  mcfmes  pour  agneaux  ^  veaux,  faifant  abonder  en  lai& leurs  mê- 
les. L'Ëfparcctpioduic  aui£  du  graiji  chaque  année ,  fuuant  d'auoine  aa 


À 
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beftail,pour  engraiflcr  la  poulaillc,  8c  pour  la  faire  Btcilcmcnc  over  ob  pô- 
dre  Vicni  gaycmcnc  enterre  n>atgre,6c  y  laiirc  certaine  vertu  cngraiflTantc  ï 
l'vtilirc  des  bleds  qui  y  font  femés  en  fuite^donc  elle  cft:  dautanc  plus  rechcr« 
chée.Nedeftre  l'arrouferocnc.Craint  la  morfure  des  bedcs,  fa  dclicatciTe  les 
y  attirant  de  telle  forte,  qu'en  ayans  vnc  fois  goufl:c,de  deux  liciies  lavonc 
paiftrc  à  fa  ruine,(î  le  lieu  n'eft  bic  fcrir.é.Lc  foin  de  cette  herbe  demeure  af- 
iez  courtine  montant  gueres  plus  que  de  deux  pieds;  mais  il  eft  rant  plus 
efpais.U  cfl  fîauchc  trois  fois  l'année,  pourueu  que  le  lieu  luy  agrée  &rhcc- 
be  n'en  foit  rongée  par  le  beftail.La  première  eft  à  la  fin  du  nioisdc  Marsa 
la  féconde  vers  celle  de  luillct.la  dernière  ï  la  roi  Septembre. Le  foin  de  U 
première  &  dernière  fauchéfon  n'eft  pas  Ci  gros  que  celuy  de  la  fecode,^  eau- 
le  qu'en  cellc-cyla  plante  fait  graine,&par  côfequent  s'engroffit  &  prcfque 
('cndurcic.-laqucUc  fauchce,auUi-ioft  emportée  à  l'airc^ft  battue  pat  leâeau 
il  la  manière  des  bleds,puis  la  graine  s'en  retire  comme  auoine ,  &:  le  fbia 
eft  ferré  ^^M||A|^Àemier,attendanc  le  dernier,pour  les  trois  tncdez  cnfem^ 
ble  fcriiir  au  Dclf ail  d'vtile  prouifion  durant  l'année. 

NoArepere  de  famille  bionauisé  employcra  ce  naefnagc  j  confideranc  U 
notable  conimodité  qui  luy  en  reuient  :  laquelle  regardant  au  foin,  à  l'auoi- 
De,&:  à  la  graiffedu  champ,treuucra  que  la  chofe  vaut  bien  renooycrque- 
iir,la  fcmencc  de  cette  exquife  paftare,enDauphiné (bien que  éloigné  iuf- 
qucs  au  bout  de  la  France jfans  craindre  l'introduâiion  de  nouueauté ,  puis 
que  ccUe-cy  fauorife notablement  le  labourage;  à  quoy  principalement  il 
a  ï  rcgader  :  s'aiïeurant  audî  qu'en  quelque  part  qu'il  foit  arrefté  en  ce 
Rayaume, cette  herbe  profitera  pour  fa  facilitée  croiftrc  mieux  toutcsfois 
en  air  tempéré  qu'en  trop  chaud  &  en  terre  légère  que  pefante.Et  pour 
acheucr  l'adreiTe ,  ie  luy  donneray  auis,  que  la  femcnce de  l'Èfparcet  fe  vend 
à  Dic&  auxenuirons  communément  à  double  prix  del'auoine. 

Pour  loger  l'Efparcetjferont  dcftinez  quelques  arpens  de  terre  cboine  OaI«gef , 
comme  dcitus.non  pierreufci  caufc  dufauchet:puis  le  lieu  en  fera  profita- 
blement  clos,  pour  les  raifons  fufdites.Et  après  l'auoir  tres-bien  &  à  propos 
labouré  durant  l'Hyuer,  approchant  le  printemps  à  la  fin  de  Février  ou  aa 
commencement  de  Mars, fera  enfemencé  ,'mais  fort  efpeflèment  ;  eftanc 
neccffaire  d'y  iettcr  quatrefois  plus  de  cette  graine  que  Ci  c'eftoit  du  fromcr, 
pour  en  naidÀni  couurir  root  le  fonds  de  fcn  herbe,(ans  y  reftcr  place  pour 
aucune  mauuaife  qui  s'y  vi6droit  foutrer  àfon  detrimët.Le  paiterre  fera  foi- 
eneufcmcc  bié  vni  auec  la  herce,côme  praitie^afin  que  sâs  empefchemct  la  Sacoha- 
tauxiouc  libremét.La  première  année  cette  herbe  ne  fait  pasgrad  icâ,rem« 
ployât prefque  toute  à  fereprédre  &  foctifier:c'cft  aux  trois  fuiuâies .qu'elle 


laquelle  caufe.l'Efp; 

rage,moycnnant  que  le  fonds  en  foit  piofondcment  labouré,produit  durant  Soo  rap- 
trois  ou  quatre  aiis  de  fuite  de  fort  beaux  bleds  hyucmaux  &  printaniers  1  |^jyj^ç 
tels  que  vous  luy  voudrez  cômctrrc.Et  afin  que  vousfoycz  toufiours  accô. 
modé  de  cette  bône  pafture,&  de  beaux  bleds  au£fi,fcrez  de  ce  racfnagc  co-. 
me  de  celuy  des  cftâgs.c'cft  à  dire  vousaurcz  toufiours  des  Efparcetieresnou- 
uelles  &  des  vieilles:poQr  en  faire  feruir  en  foin,&  eu  bled.ainfi  de  1  vn  &  de 
l'autre  vous  ne  pourrez  auoir  fiiuce,  moyennant  la  faueuc  d'enhiuc 
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C  H  A  p.     V  I. 

Vti  Vefcei  &  FitrrMges. 

ON  s'accommode  de  plufieurs  fortes  d'herbagfs  pour  fupplccr  aa 
icfâiudes  pafqais  &  pr»irics,quc  la  ncccflitc  a  fiiit  inuenccr ,  fcloa 
les  terroirs  aufqucls  l'on  cft  pofc  &  le  bcftail  qu'on  a  ï  nourrir.  La  vcfce 
ioarnit  de  bonne  paftuic  ,  fi  cftant  fcraéc  en  terre  fertile  ,  eft  fauchée  en 
herbe  ,  &  fans  en  aitcndrc  le  grain. Mais  elle  donne  en  plus  grande  abon- 
dance de  la  mangi  aille  au  bc(lail,fi  on  la  mcdé  par  cfgalc  portion  auec 
de  Ttuoinc  -,  pour  fcmcr  ces  deux  grains  enfemblc  ,&  en  faucher  l'hcr- 
bc  vers   le  commencement  de  May.  Toutes  fortes  de  beftes  aiment 
cette  viande  :  mais  fut  toutes  la  bouuine  s'en  paid  trcsibiq|^'i.es  boeufs 
de  labourage  en  font  loufiiirs  forts  &  robuftcs.  Les  vaches  en  abondent 
en  lai6l:&  s'en  cngraiflc  toute  l  omaille  icunc  &  vieille,qni  en  cft  nourrie. 
11  y  a  deux  faifonSjpour  fcmer  cnfcmble  la  Vcfce  &  l'Àuoine, l'Automne 
Quand  &  le  Printemps  rouit ifois  les  primcraines  de  ces  femences  icy  font  loû- 
fcmcr  U    jQ05  j^s  plus  ftué^ucufcs  comme  auffi  abondent  pli:s  en  herbage  les  terres 
^'^"*      gralfcsque  les  maigres.  Si  vouseftcs  en  pays  ou  l'auoine  rcfilte  à  I  Hyuer 
(car  quât  à  la  vefce  il  n'en  faut  pas  doutcr,fous  quel  air  que  ce  foit)ne  Jif- 
ferez  ce  mefnage  plus  auant  quelafin  d'0£kobre,mais  voftre  climat  c^ant 
trop  froid,  vous  attendrez  la  fin  de  l'Hyucr.Quant  à  la  tcrrc,il  cft  bien  faf- 
cheux  d'y  employer  le  meilleur  fonds»  veu  que  le  moyen  fatisfait  raifon- 
liablcméti  ces  chofc$:cctpourquoy,cefcracn  terre  de  moiennc  fr  rtilitc  que 
En  qaclle  vous  logerez  ces  femences  Icy  :  ù  fans  grand  intereftdc  voftre  labourage, 
•Clic.      pour  l'abondance  de  bônes  terres  que  vous  aurez,il  vous  eft  permis  de  vous 
Icriiîr  en  cet  endroit  d'une  partie  de  voftre  terroir  pins  fécond.  Seroit  àfou- 
haiter  que  le  lieu  fuft  fans  aucunes  pierres  pour  la  commodité  des  f«u- 
•heurs,  manquant  cette  aifance,  vous  nelaiifcrcz  devons  féru  ir  du  lieu 
que  vous  aurez  tel  qu'il  fe  rcncontrera,car  la  faucille  en  fera  laraifon.  Et 
bien  quccer  hcibaçe  couftc  plus  à  moilfonncr  qu'à  fagcher  pourccla  il  ne 
faut  pas  laiflcr  des  t  pouruoir.ellât  beaucoup  plus  cher, ou  de  nourrir  mal 
le  beftail,  ou  d'en  aller  chercher  loin  le  fourrage  auec  dcfpcnfc  &fafcheox 
fouci.Dc  l'arioufcr  ,  ne  vous  mettrez  en  peine  :  toutesfou  ,  ayant  l'eau  ^ 
Qaafld  commandement,  donnez  leur  en  en  la  fechereHcicar  cela  fiera  plus  abonder 
rauoufcr.  l'herbage  que  fi  vous  le  laiûBcz  auoir  foif. 

Ces  herbages  icy  raufcnt  grande  coramodirc  aux  pays  difctrcux  de  foins 
Scn  rap.       pafquisiquMiz;-  Ou  fcize  arpcs  de  terre  produifcnt  la  nourriture  pour  lou- 
'"'^        te  l'année  de  dix  ou  doi'zebcftcs  bouuineSjdont  elles  s'entretiennent  vigoa- 
Sâ  rcxto    f*"^^''"^"^»'^®'^"^^        ^-^^^^  viande  eft  agréable  aux  chcualines.  Et  ce  qui 
a'.'gmente  le  mefmge.eft  que  la  vefce  engraiffc  pluftoft  qu'unmaigrit  le 
terroir,aprez  laquelle  Si  l'auoine  cnfemblt  mcflcz.on  peut  vtilcmét  fcmer 
du  froment^dc  figlc,&  autres  bleds  hyvernaux,  ponrueu  que  le  fonds  en 
air  eftf  bien  &  diligemment  Ubouré.  Ainfi  ftlon  la  difpofition  de  voftre 
iabouragc^vous  ferez  de  cette  paQuie^^par-cy^  pat- U>aux lieux  où  mieux  fe 
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rencontrera,  la  quaniiic  rcQuifc  pour  voftre  nourriture.  Au  recueillir  de 
cette  paOure  il  faut  foieneulcinenr  obfcruer  cccy .-comme  i  tons  aurresfoitis 
que  de  la  ferrer  eftant  lechc,pour  le  danger  de  tout  perdre  eftant  ponce 
timnide  au  grenier. 

*  Le  ferrage  cft  vnc  compoficion  de  plufieurs  fortes  de  grains  francs  &  fao-  Qq*crt-ce 
'vages  qu'on  lire  des  cribleures  des  blcds,fronnens,  fcglcs  Ôc  orgcsi  cotnmc  (]ac£»ir«. 
•yuraye,vefce,auoine,orobc  ou  ers  &  femblables  ,  ieiicz  confusément  dans 

^ync  terre  bien  labourée  6c  fumée  dés  le  cotntnenccmeot  de  Seprcmbre.De- 
uant  l'arriiiéc  de  l'Hyuer  ce  meflangc  fc  trouue  en  motte  ,  pour  refiftcr 
-aux  froidures, durant  lefquellesle  beftail  y  paiA  ï  plaiHr  ,  mcfrae  les  brebis 
"poTticrcs  pleines  &allaiétantesauec  leurs  agneaux, pour  lefquelles  principa^ 
'letnent  ce  farrage  eft  inuentc  .On  pofe  la  farragerieà  l'abri, afin  que  couuerce 
tdela  Bize  le  bcdail  y  puifTccômodémeni  feiourner&  paidre  durant  l'Hyuer. 

♦  C'cd  anOi  tout  fon  reuenu.que  ce  ,que  le  bcftail  en  peut  tirer  auec  les 
^enis  (urlelieu  rnémejd'a'itant  que  cette  mangeaillc  ne  le  fauche  pas  com- 

Tne  les  ptccedtntcs,qui  cftjiiwdcftinécs  pour  du  foin,nc  veulent  cftre  ron-  Soa  ?(ige 
gées  en  terrc.Elle  ne  donne  pas  pourtant  vne  petite  comraodité,mais  tres- 

frande. quand  non  feulement  le  bellaîl  y  paift  tout  THyucr^mais  bien  anic 
ans  le  Ptintemps,-&  influes  à  ce  que  la  terre  par  la  bonnace  de  la  faifbn 
fe  rcuedii  naturellement  de  nouueaux  herbages  pour  louic  forte  de  beftail. 

Aucc  le  feul  orgccheualin  ou  d  Hyuer  on  fait  auffî  de  bon  farrage.  On 
feroe  cet  orge  en  même  tcn  ps  en  feroblable  terre  que  l'autre  farrage  i  Se  de  Aucrefàc» 
mcfme  le  bcftail  le  paift  en  campagne  durant  l'Hyucr.Si  décela  l'on  fc  veut 
àbftcnir,gArdéiufqMes  au  Prlniemps.cet  orge  cft  fauché  ou  moilTonné  en 
herbcjmais  petit  à  petir,pour  le  faire  tnâgcr  aux  chcuaux,deionr  àauttedôc 
profita*^''*'T>cnt  ils  fc  p  tgent,là  le  prenans  de  commcncemct  de  leurgraifle. 
Tiioc  iiUtre  beftaiUgros  &  mtmjjs'cn  poticaufli  tres-bien,fi  on  le  paift  mo- 
deiément  de  cette  h.rbe:car  deleur  en  donner  à  difcretion,  ils  fer  oient  en 
danger  de  s'en  trouucr  mal,par  trop  de  replction,  tant  abôdante  elle  eft  en 
fubftance.  Coupe  à  la  fois  cet  orge  en  geiheifechéflc  fcttc  au  grenier  com> 
me  l'autre  foin, cft  auflî  bonne  viande  potir  tout  bcftail  en  Hyuer.Etau  cas 
que  la  co  'pe  en  foit  bicB  toft  faite,coan"nefur  la  fin  d'Avril  ou  commence- 
ment de  May, le  reict  de  fes  racines  confcruc  r''prodaira  gaillardementROU- 
uelle  hcibe  auec  du  grain  le  temps  n'eftant  extraordinaitcment  chaud. 


C  H  A  p.      V  11. 

Ve  la  Bouuine. 

VOila  l'appareil  du  viure  de  noftrc  bcftail  ,  Sc  en  voicy  Tcmploy. 
Comme  les  bons  bleds  &  les  bons  ftuiiks  procèdent  de  la  bonne  (c-  jjl'^j^*^^ 
niences  &  plaintes,  ainfi  del'eleâion  de  la  race  du  beftail  dépend  le  gain  cleancmf 
de  fa  nourriture.  Le  bœufcftoic  anciennement  prefîeré  }à  tous  autres  fort  prisé 
animaux    particulièrement  par  les  premiers  Romains  ,  tant  eftimc  »R«wf>* 
pour  ces  heureux  luccez  ,  que  le  Bœuf  &  la  vache  pour  auoit  en  tirant  P°*"l'**.' 
à  la  charrue,  marqué  les  fondemens  de  leur  ville,  furent  cnfeureic  de 
leur  vie:  le  tuer  du  boeuf  eftant  en  leur  premier  fiecle   ,  rois  au  rang 
ces  crimes  capitajx,hois  mis  en  leurs  facrifices.  Ainfi  qu'encore»^  ob- 
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férue  au  Royaume  de  Cochin*par  le  ccfmoignagcde  JcrôineOforiuSjen  Ton 
hidoiic  de  Portugal.  Par  i^pnneur  kur  pays  k  tire  Ton  uom  du  Taureau>6ii 
D'où  fc  Grèce  appelle  Imlos.h  la  louange  auflî  le  taureau  a  eftc  pris  entre  les  figncs 
'    celcdes.tt  par  fuite  de  temps^lcs  Romains  en  ont  enrichi  Uuts  baftimcm: 
comme  il  paroit  encore  en  pluHeurs  reliques  de  l'Antiquité  ,  des  teftcs  de 
bccufs  infculpccs  par  ornciucnttrcprefentaas  que  le  labeur  de  cet  animal 
caufcces  fupcrbes  edificcs.Dc  /viilitc  de  Ton  reruicc,a  eRc  emplcmcnr  dif- 
courui&  du  psofit  de  (ânourriiurc  cbACun  en  ii)g(^j  eftant  comn^un  L'vfage 
de  leurs  chaics,laiâagcs,&  pcaux,auec  des  tics  giandes  conmioditcs. 
Mirqaei     A  \x  icchirchc  de  la  race  de  cet  animal,pour  en  auou  de  lu  mcillcure/onc 
du  boa     ncccflairr»  les  adrefles  fuiuantcs.Qoe  le  taureau  ait  le  regaid  f\»ricyx  &  ict- 
Muteau.    riblcneantrooins  plus  doux  que  facile  à  crmouuoir>pourueii  qo  >I  ne  foit 
lafche^qu'il  foii  de  moyenne  hauteur, long^ de  cotfagc  :  de  cuuUur  rouges 
fj^      obfcurtou  noire:ayant  le  poil  fîn.tnol  &  délie dargc  poitrine  :  allez  gtand 
ventrciles  reins  &  colles  ouHcrts:lc  dos  ferme  &  d(oit:coutte  telle ,etcilles 
larges  &  velues,  front  large  &  crefpuigros  yeux, noirs  &  clairs  :  le&>cor- 
nes  cûcucecnoircs  &  polies  :grand  muâle,caraard  &  noir:  larges  natinesr 
gros  coI:grand  &  pendant  fanon'.ieiTe  ronde  :  ferme  g  nouil  ;  grulTc  5c 
ronde  iambe.*la  corne  du  pied  petite,  noire  &  dure  :  la  queue  longue 
^     ^  bien  fournie  de  poil.  Les  vaches  auûlî  feront  de  raefme  chuilies,  auec  di* 
^^ira-  ftinûiond'vn  fcxc  i  l'autrcayans  en  outre  la  tcfto  plus  petite  que  le  wu- 
reau>vencre  fort  ample  &  grandes  tctines,coiome  membre  où  con(4lletout 
Leur  reuenu. Ces  lignes  ne  font  pas  receus  ù  g<.neralerocnx,qu'iln'yaic  qucU 
ç[ueexception:fediuetnfiantce  bcdail  icy,&  en  corpulancc,&  en  force, 
en  poil  par  le  climat  &  par  la  nourriture  (comme  manifcdci-nenr  cet  dilfc« 
renccs  fc  reconnoidenc  à  la  bouuine  de  montagne,  i  celle  de  valon)  donc 
à  Uprcuuede  fa  valeur  comme  à  U  plus  certaine  connoiffance  il  faudra 
s'arrc[tcr:retenant  toutesfbis  cesadreffes  pour  les  empl  oyer  félon  les  occur-* 
rtnccs.Surquoy  on  teniacquera,qiu  les  bocufsemiDuitclcz  dcnoircraigneuc 
plus  que  les  mouches  qu'cdans  d'autie  couleur. 
£o<]Qcl     Les  Anciens  ont  crcu  que  le  taufcaun'eltoit  propre  ^engendrer  auant  la. 
'^Ic     q^uatriéme  année  defon  aage,&  durer  bon  huiJtans  eniieis  :  Mais  les  Mo- 
•tureau.  dermes. commandent  de  l'employer  a  faillir  les  vacbes.dés  dcuant  la  féconde 
an  née  accomplie,  iufques  à  la  fin  de  la  rroi(îéroe  ,  à-  cela  ne  s'en  fcruanc. 
^      qu'vu  an,ou  dix-huiâ;mois,pour  après  le  chalbrer.afïn  de  le  mettre  au  la** 
bourage.  Tant  pour  eftrc  la  chofc  bonne  d'clle'mcfmc,  ft Ion  les  commu» 
nés  expériences,  que  principalement  pour  pr-euenir  l'importanitc  de  cet 
animal  non  cha(ltc-,qui  furieux  fc  rend  incompatible  auec  tout  antre  be- 
flail  mcfmcdc  fa  forte  mal  faifanr,pour  frapper  &  heurter  inconfidcrcmenrv 
rccs*diiticilc,&  prcfque  impropre  au  labourage,  ne  s'y  pouuant[airuiecnrv' 
Nous  nous  tiendrons  à  cet  auis. Quanti  la  vache, par  commun  confenra- 
|^^^|^*"rocnc,on  la  fait  couurir  à  dcur  ans,toutcsfoi«  les  meilleures  de  fes  ponces, 
^^jj^^  font  depuis  le  quatiicmciufqucs  au  huitiéroe,y  cllant  bonne  aagécdc  die 
•j:        '  ^.douze  af^s.comme  du  uureau  ic  plus  requis  de  (on  fcruicc,  feront  L'entre- 
•  '        .<ieux  de  ces  ccrtiies,à.cau(è  qu'alors  il  cil  en  la  pcrftâicn  de  (a. valeur  :  6c. 
«Al'on  s'atrxfteroit  fans  le$  raifons  fofditcs.Tccnie  ou  quarjncc  va*.hcs  tft 
iadtoice  clUrge  d'vji  bon  tiiirca'i qu'il  couutiriàfona>(ccft;nrbtcgrHuicr- 
ii^^ci(ftwnbcctoiits^is.^aficur&Xic  slatieAcuX:^ as  kam^Iiâ^ao&iuiques  k 
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cinquante  ou  foixante  ;  Ci  plus  outrc/elon  le  pays{$c  le  naturel  do  bclUil 
qui  gouucrne  ces  chofcs. 

Ce  bcllail  ainfi  choifi  roaflc  &  femelle,  afin  de  le  faire  multiplier  par  'j"*^'** 
engeance,pour  vn  prcailable  ,  il   faudra  l'accoupler  cnfcmble.  Le  temps  f'en^za^ 
k  ce  le  plus  propre  n'cd  pas  indilfcrément  limitc.Quelqucs-vns  veulent  que  ce,  8t  cm 
les  vache»  vcdcnt  à  l'entrée  de  l'Hyuer^vn  peu  dcuant  les  extrêmes  froidures  qud 

rïureftrc  alors  nourries  de  bon  foin.-lcsautresqucccfoit  vers  le  Printemps  «^P** 
caufc  doits  paiHre  de  notiuellc  herbe.chacun  ayant  fclon  Ton  cVimn  SCi 
ùïon  la  propriété  de  fcs  herbages  diurrfcs  conndcranons:comme  touchant  - 
la  coniint'ation  du  laiâ  en  Hyuer,&  I  cHw^ucment  des  veaux.  Celles-là  ,  à 
cette  caufe  feront  couuettes  «u  Mois  de  Février  ou  de  Mars,*&  celles-cy»en 
luillct  ou  Aoull/uiuant  la  fupputacion  de  leur  portée  qui  c(l  de  neuf  mois. 
En  quelle  des  deux  faifons  quecefoit,  on  ne  mènera  la  vache  au  taureau 
qu'elle  ne  Toit  en  rut.cequ'on  connoidrapar  Ton  continuel  mugi(Tcment,par 
l'cnflcure  de  Tes  oi)glcs,par  l'impatiente  rcchcrchcdu  mafle.montant  dcfTns 
les  bœufs,^  ï  d'autres  indices  vuigaircs.Si  à  ce  elle  e(l  parc(rcufc,il  y  a  quel- 
que remède  à  1  cf  hauffcr  ,  comme  en  luy  fàifant  fctîtir  les  genitoires  dVn 
caurcao  gardez  falc's.'cn  luy  adonnant  fouuantdu  Tel  à  manger:  Se  fuiuantla 
pratique  de  quelques-vns,du  pain  fait  aucc  de  la  graine  de  lin  moulue  ,  ou 
du  marc  de  ladite  graine,apres  enauoir  exprime  l  huilezmais  fur  tout  en  bié 
traittant  la  vache  auec  du  bon  foin  ou  autres  p2  llurages  exquis  fclun  les  fai- 
foiis.Pluneurs regardent  la  Luncàcctttc  a(^ion,nouuclle  ou  vieille,  comme 
ils  l'ont  accou(lumc:&  tous  les  mefnagers  cecy.quc  ce  foit  au  matin  ou  au 
ibir,non  fur  le  midi,&  de  faire  ieufncr  la  vache  pour  vingt-quatre  heures  »  v 
auantque  la  menerau  taumu-D'autant  que  plus  facilement  elle  conçoit 
vuide.que  remplie  dcviandc:&  par  le  contraire»  le  taureau  eft  plus  abondant 
en  fcwécc  tdant  faouKque  famélique. ainû  il  le  faut  bien  traitter.La  balfcde 
de  la  taille  du  taureau, à  caufe  de  fou  ieune  aage  ,  n'empefchcra  pas  cette 
aâion, parce  qu'un  enfoncera  la  vache  dans  vnefoŒi:  longuette,qu'on  creu-  ^ 
fera  à  la  melure  du  taureau. lequel  pat  ce  moyen  faillira  la  vache  à  fon  aifes 
quelque  grande  qu'elle  foit.  ^^^^ 

Dclàen  fuuc  iufqu'au  vceler,nc  faut  faire  autre  chofe  aux  vaches  que  &bôï^ 
de  les  bien  iralrtcr,defquellcslc  vacher  aura  foin  tout  le  long  de  l  annce  ,  ftutagcs 
pour  les  nourrir  en  campagne,&  dans  lescftables,fclon  les  faifons,  &  les  ^ 
païs.En  câpagne  durant  l  Ellc, les  vaches  feront  menées  aux  pafquis,  Se  ce  *c^cs^\i'^ 
dés  1.1  pointe  du  iour,  pour  manger  1  herbe  en  lafraifchcur  de  la  matinée,  nés. 
auec  la  rofec.Enuiront  les  dix  heures  on  le»  ferrera  dans  les  eftablcries,oà 
ils  fciourneront  durant  la  grande  chaleur(quc  tout  bcftail  craint  beaucoup) 
laquelle  palTée.ou  pour  le  moins  abbailfce  .  qui  fera  enuironi  les  deux  ou 
trois  heures  aprez  midi,on  les  amènera  au  pafquis  iufqua  l'entrée  de  la 
nuit,alors  les  enfermant  dans  le  logis  iufqu'au  lendcmain.C'efl  vn  protîta- 
ble  mcfnage  Se  pour  le  bcftail  &  pour  leslabourages,qucde  faire  coucherla 
bouuine  fur  les  terres  qu'on  preiéd  enfemencer  la  prochaine  année  ,  dans 
les  bôs  parcs,côine  beftail  à  lainc,&  cômc  il  a  eftc  dit  ailleursrçar  elle  s'en  ^ Iwuoî» 
porte  mieux  qncfcrmécfous  Icstoidb.Attcdu.queiouïflansde  lafraifchcur  "«^  *i!'"'=lï« 
de  la  nuit,expofcc  à  rair,ces  belUs  sôt  excptes  de  l'iraportunité  des  chaleurs  \ctK^ de 
qui  les  incômodcr  bea'icoup  aux  eftables.Et  en  demeurent  au  fonds  fur  le-  labeur 
quel  elle  fciournct,les  gtailles  prouerjantes  de  leurs  fïcies  Se  vrines>dont  iU<i'ns(ie 

Q^iiij  bô«pai«& 
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ell  bien  ameiKl^:&  d'autanc  mieux  que  le  nombre  du  bc(lail,ef(  plus  grand 
remuant  le  parc  de  iour  ^autre,it  1  imitation  de  celuy  du  mcuu  bcllail.Deux 
foii  le  iour  en  £fté>à  fçauoir,  matin  &  foir^ces  bcftc»  bouuiaes»  feront  ab- 
brcuuccs:en  Hyuer  vue  Tcule  fois  futiira^ui  fera  àmidi,6c  touHouts  auec  de 
l'eau  claire>ne  pouuant  foufFcic  la  trouble  :  au  contraire  de  la  cbeualine» 
qui  la  boit  plus  voloutiers  tcui  blc  que  claire.  Les  bctbagesles  plus  gras  » 
pourueu  qu  ils  ne  loycnc  marcfrÉgeux  >  (ont  les  meilleurs  pour  le  beRail  y 
pourquoy  en  rcis  onconJuiiaia  bouuine^lailFtnt  les  autres  herbages  pour 
l'autre  bedail.fclen  la  didinâionja  fiiic.Lcs  vaches  en  Hyuei  feront  nouc- 
cies  dans  les  edabicsauec  de  bons  fourrages  :  s'enccnd  (i  le  paysed  defe- 
ftueux  en  pa(\i$  ou  que  par  la  froidure  du  cliraac  elles  ne  puiife  manger  en 
campagne, Mais  eflant  chaud  ou  tempccé  t  Se  que  d  ailleurs'  l'on  foit  bien 
fourni  de  pafquis  ,  fans  changer  d-'ord ce  on  les  entretiendra  fuc  iceux  iuf- 
qu'à  ce  que  les  gelées  &  extrêmes  Êroidurct  les  cballlnc  des  champ»,  pour 
les  enclocre  dans  les  ellablerics. 

Toute  forte  de  bouuine,en  mefme  herbage  mangera  teutesfbis  auec  di- 
Otd^sn-    ftinftion  de  fcxe  &  d  aagc^  ce  que  (ans  confuiîun  chaque  bcile  viue  gaye- 
otncc  fur  nicnt,ne  s'importunant  l'vne  &  l'autre.Les  bœuf  de  labourage  paiftioni  auec 
&  c«u-  "      vaches  btchaignesjleur  ftcrilitc  foufFrant  de  conferuer  cnfcmblc  fans  ta- 
cher He  ce  re.Les  vaches  pleines  feront  feparces  d'anec  celles  à  laid  ^  &  de  tout  au- 
beftaiL     tre  bcftail ,  &  on  gardera-plus  foigneufevnent  qu'elles  ne  s'ennchcurtenc 
qu'elles  ne  s'efiForce  en  fautant  fbflcz  ,  hayes>murail1es,&  fcn^blablcs  cho- 
fcs, que  fijus  elles  Approcheront  de  leur  terme  ;  afin  qu'il'nc  mcfauienne  à 
^       leur  pof'tée  en  s'aifolant.  Les  veaux  à  lai6t,&  les  bo  lueaux  &  geniffes  raar-  • 
cheront  enfemble.pour  la  fympathie  de  leurs  moeurs  6c  aages.Sur  certe  or« 
donnancc  on  difpo(cra  logis  ^  ce  beftail  par  cf^ables  fcparécs^  mais  on  les 
fera  les  phis  amples  que  les  auires,ayans  efgard  Jk'  la  corpular.ce  &  nombro 
des  befVes  qu'on  y  veut  enclotre  pour  le»auiâuailler  des  fourrages  à  ce  de^ 
ûxucz  (ielon  le  climat  en  Hyucc  &  autre» faifon». 


Chap.    VI  il 
Des  vacheSyveMtix^  é'  ltûÛaga,beurrt&  frcmages» 

Bf^  ftoi  ^^'Eft  de  la  charge  du  vacher  ,  que  d'cftre  touffeurs  près  de  fbn  be* 
^((Tct  de  x.>(Vail,Gins  l'abandonner  iauiaistde  peur  qu'il  foufffc  ou  face  mal.  pac 
Haol  le»      jjjyp      autres  accidens  ,  ou  en  degaftant  les  bleds,   vignobles  tC 
**'     femblablcs  propriétés.  La  nuidk  mefme  il  faut  que  le  vacher  couche  pre» 
des  vaches  i  pour  leur  aider  à  yceller  leur  heure  cftant  venue  ;  parce  rao- 
CoflBÎent  y*"^  prcucnant  la  perte  &  des  mères  &  des  perirs,  laquelle  fans  fecour» 
uait»  opportun  atficntfouucntes-fois.ll  aedc  menflre  le  fain- fuin  cfhre  pro6ia» 
ble  nourriture  eneltanc  pourueu  oiveiv  donnera  aux  vaches  parfois  » 
chacun  îouc  durant  vn  moi»  ou  fîvfcmaines-  dcuanc  qu'éllei  vecllmr». 
afin  de  les  rendre  fortes  ,  plus  habiles  &  pl  is  abondantes  en  laiâl  Mais 
«c  fera  du  ftc,non  iamaii  du  vert,  la  hiwinccftant  contraire  i  la  bo.iui- 
me  en  rtUfc  qnalirc  comme  i'ay  dit.  Enqutirc  que  Cbit  la  pafture  des  va- 
«hcftj,  iH  tUnccfinaioa  cjii'cUc  Qài  toulkuus.  botinc  £c  biciv.  qualifiée  •> 

no» 
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Bbn  moine,  ny  humidc,ny  poudreofe.  Le  foin  fera  tel  qu'ils  cd  requis  puut 
les  vaches  s'il  a  cAc  fauché  vn  peu  verdcler  :  aprcs  clhe  niodeiéircnt  fe* 
chc  &  non  bniflépar  trop  feiouiner  au  foicil,  cA  Terré  au  grenier.  On  doni 
nera  à  manger  aux  vaches  ,  auec  libéralité  &  ordie  règle  car  leur  efparg* 
lier  le  fouirage,ce  feroit  pluitofl  faire  preuue  d'auarice.que  de  proht,d'autâc 
<]ue  les  inercs  cflans  mal  nourries  les  veaux  en  font  roaigrcs  &  langonrcuxt 
comme  au  contraire,  par  bon  traiâcment  ce  beAail  cft  toufiours  gaillard 
&  robufte.Mais  audl  qu'on  fc  donne  bien  garde  de  les  dcfdai^ner  de  man- 
ger par  trop  de  viande,  comme  cela  auicnc^quand  on  les  afi^^ourrage  ,  de« 
lordonnéiaenc  le  trop  leur  oAanc  l'appetic  :  de  ce  trop  fe  perd  tombanc 
entre  les  pieds  dubcÂaildenc  i  la  longue  la  perce  fc  manireile  grande,  i 
la  honte  du  vacher. 

Au  Veau  firajfchemant  fort  i  du  ventre  de  la  nacre  donnera  le  moyau  ComrtIbBc 
d'vn  ocdf  crud  à  aualcr,-&  fans  aucunemcnc  le  nunier  de  peur  de  luy  ble-  gouueinct 
ferle  dos  on  le  lain'cradans^l'eftablc  auec  Ta  naere  laquelle  n'en  fortiratlc  le  leuoe 
deux  iours  où  luy  eftant  faite  bonne  hciere  elle  fe  repofera  mollement  auec 
fon  veau  on  nourrira  la  vache  de  bonne  viande  félon  la  faifon  5c  pendant 
ce  tcmps-iàon  l'abbreuuera  d'eau  blanchie  auec  de  la  farine  pour  aptes  lai 
renuoyet  à  fon  ordinaire.Tandis  auc  la  vache  fera  au  pafquis  ,  le  veau  f&-> 
iournera  ^  l'cftable  iufqu'ii  ce  qu'euant  vn  peu  fortitic  il  puiflc  fuiure  fa  me* 
re  aux  padnrages  pour  s'y  nouriic  aaec  lesaurres. 

lufques  icytousles  mcfnagers  confencent  en mefme auîs  touchantce  be-  nîoeTlaf 
(Uil  ,  non  au  icltc  dcfon  gouucrncment  ,  qui  partout  n'eftpas  fera-  façoi" 
blablc.cftît  diuerûfic  par  les  pays  8c  les  couftumcs.Plufieurs  ncnourriflcnt  ^["j*^^ 
les  veaux  qoc  trente  ,quarante,ou  cinquante,  ioors,lesmangeans  ou  ven-  ^i^ii, 
dans  en  tel  aagc.D'autres  les  fbnctetter  quelque  deux  mois  ,  en  attendant 
qu'ils  prennent  gouft  à  l'herbe  &  au  foin  pour  s'en  achcuet  de  nourrir  ,  Se 
les  fcvrcnt alors.  Fout  cela  rend  à  l'cfpargne  du  laiâ,auquel  confîde  le  plu« 
du  reuenu  de  ce  beflail  Autrca  fans  auoic  efgard  à  ccla,font  tettct  le  vca» 
an;ouiufqu'à  ce  que  la  mere,parnouuelle  vétrée  luyrefiife  le  laiâ:fon- 
dée  fuc  ce  piincipe  que  la^  vache  ne  fe  veut  qo'auec   grande  dithcul* 
té  laiiTer  traire  fans  le  veaa^aislafche  toufiours  libéralement  le  laiâidu* 
quel  ayant  fait  la  prcmicrcattra<^i6,lc  demeurant  eftrefcrué  pour  les  beur-^ 
res  &  fron^ages  Ait'f)  durant  fa  première  annre  le  veau  eii  nourri  de  laiâ^  , 
d'hcrbe,dcfbm,&  de  paille  toutenfembie  felô  les  faifons.^  fon  grand  auan-' 
cemenucar  par  cette  nourriture  mcfléeil  s'aggranJir  Se  fortifie  i  vcuif  d'oeil. 

Le  naturel  des  herbaees,&  la  race  des  vaches  donnent  coup  à  cette  nour- 
nture:menic  gouuerncf  entièrement  ces  cho(cs,nournila;u  bien  ou  mal  les  fy^„  te. 
petits  vcaux,&  redans  la  traite  du  lai  A  facile  on  ditiicilc.  Reirttcz  U  didi-  celle  de 
culte  tant  que  vous  pourrcz.en  choifilfant  la  voye  la  plut  facile, Gelon  le  lieu  V'n^mfV 
anqucVvouseftcs  cotraint  de  vous  plyet:c'eft  À  dtre.accommodez  Ci  bit  vo» 
palîuraget qu'il  fer»  poffible  pour  les  rédre  vtiles  àce  feruice  car  qaat  ao  be-  pj^^»^ 
âail,il  n'cfl  pas  impoffible  de  s'é  pooruoic  de  bô  &r  bflne.  race,quoy  que  de 
loin.E;  ft  paranéture  vos  vaches d'cl les- mcfmcs  sâsnio^é  ne  lafchéc gaye»- 
nct  le  laiâ:,en  bÔne  hetire,voiu  n'c  aarrz  pourtant  guère»  moindre  rroHrv. 
tar  la  chair  du  vcao  parle  temps  s^grâdil^m  recopanfc  le  de  faut  du  ta  fâv 
lf»«nâ  q<»e  l'expérience  a  apprMqu'ya  pew  d  intcri.(l  pour  le  latébroefme^ 
nicu  foctani  en  ^lercs.  muiudcc  aboixkpcc  ao«c  le  vtau^quc  Un^  Luy.Es 
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V^Cagc  de  cf  rraÎDS  enicoics  de  Lâgucdoc  &  d'ail\cuts>manifcftc  que  les  Ta« 
cbcs  noucrilTint  leurs  veaux  rendent  plus  de  laid\  que  celles  qui  en  (on  de- 
lîurées.  D'auunc  que  la  \ache  eft  an^eureufe  de  fon  veau,  qu'elle  lujr 
^bnnc  libéralement  lelaidl,dont  la  quantité  s'en  augnunte  ,  le  veau  n'a- 
yant pas  G  xo(i  mis  dons  la  bouche  le  trayon  de  la  meie>quc  le  laiâ  en  fore 
€o:niTic  le  vin  d'vn  tonneaux  qu'on  perce:puis  ciTipcchani  le  veau  de  conti- 
nuer on  1  arrage  de  la  tétine,*^  le  rcilc  edaifcmcnc  titciurques  à  vne  gout- 
te. Il  y  an  cfme  des  vacbes  fi  ficiles,  qu'à  la  feule  veuc  du  veau  fatisfbnt  k 
kur  deuoir.Pour  laquelle  caufeon  attache  le  veau  à  vneiambe  de  la  vache» 
d'oàpar  elle  ileft  vea  &  flaire  auec  plaiHr  pendant  qu'on  la  trait.  De  plus 
•n  trompe  fbuuenc  cet    animal  aucc  une  feinte  compofce  de  la  peau 
d'vn  veau  remplie  de  paille  ,*  au  feul  approcher  de  laqucllc,la  vache  croyant 
que  ce  foit  ion  veau,  fc  lai ife  libicincnt  traire. 
Cofldaitc      Et  aBnque  Us  veaux  ne  confurocnt  trop  le        cRans  le  iout  aux  paf- 
«lesrcaus.  quis  il  les  raudra  garder  à  part  &  la  nuidl  Us  eufennet  dans  des  edable^  fe« 
parécs»car  par  cet  ordre  ils  ne  tetteiont  idifcretiontcoinine  ils  le  fcroientfî 
peilc-nien«  ils  demeui oient  tuuHours  auec  leurs  tnercs  ,  niais  feulement  à 
oôuchccs  lors  qu'on  voudra  traire  les  vaches  matin  àc  foir  &c  autres  heu- 
res fclon  ryTage^allans  &  rcuenans  des  pâturages. Au  défaut  des  pafquis  Hc 
gardes  repar>.cs,rartiiîce«  fuppleera  pat  des  muUlieres  qu'on  attachera  fur 
le  front  du  veau  auec  des  corroyés  ou  cordes  ,  pont  Us  empcfchcr  de  tettec 
Cfaus  toutesfois  les  empêcher  de  paidre  l'hetbc)  lefquclles  vaches  fe  fentans 
piqueei  |par  l'approche  des  pointes  aiguës  des  muzviiercs,nc  fuutfi iront  dc- 
flre  tette.s.Ces  muzelicres  ou  frontaux  font  diuetfemcnt  coii-pofcz.  (cloni 
les  fantaiticsMnais  ils  reuiennent  tout  à  ce  poinâ-là,que  de  k-run  à  lacon- 
^  fetuation  du  laiâ,paT  poinâesde  fer,ou  de  bois,.lont  on  1  s  fiçouurid'au- 

tres  fe  feruent  des  peaux  d  hcridon.AiniIfans  perte  du  lai£l*cs  vach;,s  ôc  les 
tJlcknt  conucrfent  cnfcmblc  aux  pa(\urngcs. 

Icbcibil      Nourir  grande  quantité  de  beftailjDtcfuppofc  abondance  d'herbages  ; 
àliviâde  Qtr  lequel  fondcmcment  on  baftira>aon  de  prcucnic  la  derpenfe  &:  le  foin 
d'enuoycr  chercher  loin  les  fourrées  niauquans  en  l'arriére  faifon  de-  l'ânée, 
quand:  imprudemment  l'on  ne  s'eu  pas  bien  mefuic  en  cet  cndroit.Oùdôc- 
qtics  y  aura  des  padurages  afudifancc.ee  fera  fjns  nombre  qu'on  cntictien- 
dra  &dcs  vaches  &  des  veaux,mallcs  &  f>.mcl les. Mais  cilani  contraint  d'a- 
chepier  de  s  foins  6c  d'autres  fouirages.on  ira  plus  retenu  à  cette  nom  (iturc. 
Quelques-uns  à  cette  occalîon  nenourriffent  dcsveauxquepourla  côtrainte 
*   du  laiâ>dcfqueU  ils  fc  défont  au  plus  tard  au  bout  dcl  annécnefaifant  mcf- 
tnc  aucuuedatdes  gcnilTcs  pour  la  conferu.ition  de  l'agcance.Mais  aprcb  les 
auoir  vcndccs  aux  bouchers  Ce  poutuoient  de  vaches  nouuelUs  lor^  que  les 
vieilles  manc]ucnt:lesachetans  toutes  pleines  ou  ayansde  fez  vcellc,par  les 
Signes  de  foires  &  n<archcs  voifms.Ccux  cy  n'cfpcrcnt  de  cette  nouri iturc  que  la  cô- 
bonnc      modifc  du  laiû,&  de  lacha'ir  des  vaches  engraiffces  ï  la  longue  qui  n'ed  pas 
viCùc-      petitCiUiais  elle  fc  prcfcnrc  beaucoup  plus  grande  quand  auec  le  profit  des 
Iai<^agcs  c(l  ajoute  ceUiy  des  chairs  de  tout  fcxc  6c  de  toutaagc.E'ilâtquefliô 
d'acheter  des  vachcs>on  aioùtera  cccy  à  la  preccdcte  adrc(Te,po[ir  la  cônoifsice 
des  mcilleures,quc  de  Us  tirer  des  pais  expofés  au  SoleiUd'autat  qu  ez  vaiccs 
ombrageufes  ,[  elles  ne  font  copimuncmiut  giKrcs  bonnes.Et  fi  tant  ed  que 
fous  ne  fojcz  adcutc  d:s  lieux  de  Icuc  naifsâcCjCraignStIa  trûpcrieivous  lu- 
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•  gcrcz  eftre  forric  d  cdroit  cxpofc  au  Soicil  H  dits  font  de  poil  mol,cTpais  & 
cours  ayans  la  tcftc  petite, &  les  cornes  polies  &:  durcs:coniraircs  <]ualicés 
fctrouuans  prefquc  tou(îouisen  celles  des  pnya^couuctis  &  on:ibragcux. 

C'eft  auflîau  maniement  du  laiâ  où  l'on  n'cft  pas  d'accord  pat  tout  pour  |^3,;,„ç^ 
les  diucrfes  façons  des  beurres  &  fromages^  cous  tiennent  c^uc  Tropfouucnt  duIiiÂ. 
&  trop  foigncurcincnt  traire  les  vaches  augmente  le  Ui(X.  Car  comme  vnc 
fourcc  de  Fontaine  abonde  tât  plus  en  eaaquc  plus  nettemét  elle  cù.  tcnu'c,& 
mieux  couucrs  en  Ton  les  tuyaux^  ainft  les  vaches  foUicitrcs  parle  frequuic 
traire  donnent  du  laiâ  en  plus  d'abondance  ^u'en  y  allant  nigltgemmenr. 
On  tirecomn^unecncnt  deux  fois  le  iouf  ,  matia  Bc  (oh  le  izïik  des  vaches 
tTkéme  trois  fois  en  Efté  lors  qu'ellefont  graifement  nourries  en  campagne. 
Tontetfois  cela  dépend  du  naturel  de  ce  bcOaiiidu  din  ar,  de  la  vigueur  de» 
pjfltuagcs,  de  la  conduite;comme  auQî  de  relies  qualiics  procède  lo  cuire 
du  h^Ci  auec  le  caillcrsftrlon  l'ordre \Cné  aux  fiomages.Plaizentins,  connus 
partout  le  monde- pouc  leur  boutc.En  quelques  cndroiss  de  la  Suillè  ,  & 
aii(r]  aillcursjainfi  on  goaueiae  le  laift  >  dont  ils  contrefont  des  fromages 
Plaizentins  &  Lodefansimaisil  y  a  peu  delieux  en  ce  Royaume  aufquels 
d  cfchauffcr  le  \ai€t  fur  le  feu,  il  tout  le  moins  iufqu'au  bouillir»  foîten  vfa- 
ee>  mais  fans  autre  myfterc  le  laiâed  rais  reporcri&  aprcz  en  auic  fcparé 
le  beurre,lc  telle  affermi  &  cailU,c(l  conuerti  en  fromage. 

Lesfaifons  diuerAHenc  1«  gouucrneroent  du  laiâ  ,  Iclon  leurs  diuetfes 
proprieccs.L'Eftc  &  l'Hyvcr,pour  le  chaud  &  pour  le  froid,  fc  contrarienc 
directement  :  mais  le  Printemps  &  l'Automne  s'accordent  ,  a|caufr  de  U 
Tympathic  de  leur  cempercmment.Ainfi  en  Elle  il  fiut  chercher  vn  lieu  frais 
pour  repofer  le  laiâ;  ;  en  Hyuer,chaodj  &  au  Printemps  &  Aùtorone  tiedc. 
Jl  eft  vray  qu'au  temps  des  extrêmes  froiduiesil  fiuidca  aider  à  ra^crmiffe- 
inentdu  laiâ  parle  feu^maisonle  luy  donnera. aucc  telle  rroderaiion qu'il 
an  Toit  feuleuxnt  quelque  peu  efcluuifs. 

Il  y  a  plutieurs  matières  peur  prcfurcr  Se  cailler  le  lai£b  donrla  meillcu-  Prdufff- 
re  cft  la  tourneurc  des  chevreaux*  agneaux  &  veaux:à  faurc  defqueltcs  ou  le  Uiâi 
par  cunoticé.on  fe  fcrc  de  U  fleur  du  chardon  priué ,  de  la  graine  du  char- 
don beniâ,du  laiditde  figuier^  delà  lourneure  de  lièvres  de  la  racine  d'or> 
tie,&  autres  chofes  que  rvfage  a  auûorizées.  A  la  toorncurc  des  chevreaux 
&:  agneaux  ,  pour  en  faire  de  bonne  prefure  ,  on  aioûfle  Tn  peu  de  faftran, 
de  gingembre  &  de  poivre  puluetifés  auec  bonne  quantité  de  fel  ,•  tant  pour 
la  pteKrucr  de  corruptioi»  que  pour  rapporter  aux  fromages  ces  bonne» 
qualitcs.Ec  ayant  rempli  du  laiû  clair  les  vcfcics  où  feia  ladite  toiirneure  , 
en  la  laiilcra  ainfî  pour  s'en  fcruirde  tour  à  autre.  Mais  cfl  inr  endurcie  ». 
comme- il atfiue à  la  longue  >  fera  battue  dans  vnmonici  snfsmble  avcp> 
Us  vcfcics,  &  de  tou(  cela  pkidri  auec  de  bon  vinaigre  ,cu  fera  faite  vnc 
ffédc  qu'on  repofera  dans  vn  pot  de  terre  vitrée*  pouc  de  là  en  prendre  peu. 
àpeu  duroDC  l'annce^fclon  qu'on  s'en  voudra  fetuir. 

Ayant  tiré  le  latâ^auffi-tofl  on  le  coulera  par  vn  ramis-ou  linzc  blanc  Se 
net  pour  le  defchargei  de  toute  immondice  :  6t  aptes  on  le  laiflcra  fciour- 
ner  dans  des  terrines  vittces  ,ou  autres  vafcscouuerts  bifn  nets,  l'efpace 
de  huiâ  ou  dix  ben^çc^uboucdcfqudles  auec  vnecucilli;  rc  «n  recueillir» 
le  bcuFr«xqui  poc  tct  loidi  fe  fera-  ailcn  blé  au  dcffus/pui^  aw  lai^fera  atou- 
ftcc  U  £rtiure  pous  Iccaillei  8t  l'ajferuiirtcn  U  manière  &,en  laqiuoutc.a«R! 
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conOnmcz  fdon  les  Haix,  Icfqucls  poui  leurs  parriculiercs  propriétés  îtti- 
rofcnt  la  lo)  ï  ce  roefnagc.  Le  beutre  pris  fur  le  laiâ  cli  beaucoup  plus  de-> 
licat  que  cclay  qu'on  lire  Ju  caille  ,  poar  ctlre  tout  pur:  ce  qu'on  ne  peut 
dire  de  l'autrc>qui  cdii  mcdé  auecdu  caillé  en  rcfle  gcoiCet  &  dcfagreablc. 
.;;^!'*^'7,  Le  Printemps  &  l'Automne  donnent  le  beurc  meilleur  Se  en  plus  grande 
leut        abondance  que  I  tfte  ny  1  Hyuer, a  caute  des  extrêmes  chaleurs  &  froidu- 
res.Encore  Y  a-il  duchoix>cciuy  du  mois  de  May  cllant  i  proférer  à  couc 
autre, pour  fa  belle  couleur  dorée  Se  grande  delicaccâc.  Et  en  quel  temps 
que  cefoit  .  le  beurre  bacru  fera  &  faille  plulloft  qu'il  fera  podible  }  ann 
qu'ctât  tîOf  garder  il  ncs'aigriiTc  ou  s'acquière  qaelque'autre  mauuaife  odeur 
.  ou  faueur.G'cft.pourquoy  il  eft  à  fouhaiter  d'auoir  bon  nombre  de  vaches, 
r  aHn  que  cbiquc  iour  donnans  du  laiâ  en  abondance ,  de  même  abonde  le 
beucie>dontii  puifTc  eflrc  fuuuent  bat rr^ce  qu'on  i:e  peut  faire  commode^ 
tnetu  de  petite  cfiianiiié,qui  caufc  l'aflcinbUgc  de  grand  nombre  de  iourn^e 
auecrimcrcfl  fufëit.Lc  benctc  doit  eftrc  fiit  &  tenu  rrcs-nettcmcnr  ne 
fuuifranc  aucune  faiecé.l'onr  laquelle  cagfr,auant  qu'on  batte  le  beiirrc:en 
.  le  battant  &  après  l'auoir  battu,il  làut  foigneufcmenc  boucher  les  vafes  où 
il  rciourncra:&:  que  les  fcruantes  qui  le  niânictontayeni  les  bras  retroulfec 
&  les  mains  bien  iauces.Deia  façon  de  battre  &  ramalTer  le  beurre  il  n'eft 
pas  bcioin  de  difcoutir, parce  qu'elle  cd  adcz  familière  ï  tous  ceux  qui  fc 
ircdent  du  rocrnagc  des  vaches. Eâant  auHi  raifonnable  de  laiflcr  i  chacun 
fes  vafes,  vicn  files  Oc  oouftumes  particulières, puis  qu'elles  tendent  ï  mefmc 
tut.loint  que  vouloir  rrprdcntcr  les  diuttfitcs  de  ces  chcfes-Ià, félon  l'vfage 
des  proumces,fcroit  vue  (ntreprife  plus  curieufe  que  proHtable. 
Comment      Pour  confcrucr  long-tenSps  le  beurre  il  ne  faut  que  le  faler  :  mais  il  fc 
le  gaijer  rend  beaucoup  plus  délicat  par  le  boiiilliritellcmcnt  qu'ainfi  accommodé, 
'  il  lilpcu  de  dilferent  mi  récent  &  du  frais.  En  le   boiiillant  fur  le  fca 

clair  &  Icnr  il  le  faut  efcumcr,ponr  le  dcfchargcr  foigneuftmcnt  de  cout  It 
groiTîcr  qu'en  fcciiifancil  expulfc  en  haut  *,  dont  enfin  il  fc  reprcfcnte  clair 
&  de  couleur  blondc,conimc  bel  huile  d'oliue,puis  uns  dans  des  va(^s  de 
tetrc  vitrée  au  dcdans.oft  garde  fi  long-temps  qu'on  drArejainH  on  le  pra- 
tique en  Lo  rrains.  Ccft  le  propre  des  vaches  de  produire  le  beurre  ,  en-* 
cote  qu'il  en  procède  des  chetres  &:  des  brebis,mais  non  pas  tant  que  des 
vachcsjlefqueilcs  ï  ce'feruicc  précèdent  tout  ajtrc  bcftail. 
Da  f'o-       Qtiant  au  f[omage,la  vache  ne  le  rend  pas  Ci  délicat  que  la  chcvre  ny  la 
«uee  de  brebis.quoy  qu'abondant.  11  eftneantmoins  de  grande  rcqueftc,&  comme 
i'ay  dit, le  climat  &  les  herbages  luy  donnent  nom.  A  cette  cauCe  lesfromay 
gc  d'Auuergnefoni  en  réputation  conneus  par  tous  Us  li;ux  de  la  France^- 
depuis  vne  mer  iufques  à  l'autre.où  en  grande  quantité  ils  font  tranfporter,^ 
Aux  autres  diuers  endroits  de  ce  Royaume  il  y  a  aufTi  des  montagnes  fertiles 
en  fromages  de  vache,pour  leurs  exquis  pàturagcs.De  même  fctrouuent  des 
recoins  de monrngncjde  coudeau,  de  plaine,par  les  prooinces  en  plufieurs 
quartiers,  célèbres  pour  les  bons  Fromages  de  diuerfes  fortes  &  diuers  lai- 
âages.Ln  Bcieentc'autres  pour  fes  bons  fromages  appelés  Angelots  ,  &  les 
Baux  en  Prouence,  aux  iizicres  du  Languedoc  ,  it  caufc  de  la  delicatcfTe  de 
fc$  petits  fromagcons,  fonr  beaucoup  piifcz  &  fertiles  en  lai£k  &  fromagrsi 
&  pareillement  la  prouinccde  Bretagne.  Quant  aux  fromages  que  par  dc- 
licatciTe  on  apporrc^a  ce  Royaume>ccux  de  Milan  Se  de  Turquie  ciennét  le 

premier 
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premier  rang, en  après  ceux  deSui(Tej&:  finalement, comme  aiifll  en  plus 
grande  quantités  de  plus  grand  racfnage  ^  ceux  de  Holandc&  Zélande, 
pays  abondanscn  pafluragcs,&  par  confcqucnr  en  /ai^lages,  nicmeenteU 
Icquantitc  que  le  commun  rapporr  d'vne  vache  ed  de  vingc-ciiiq  on  rrcn- 
te  peintes  de  laidl  par  iour  ,  &  quelquesfois  de  quarante.  Ce  qui  a  fait  dire 
ï  quelques'vns  par  vne  fupputation  inutile  &  ciirieufc.que  durant  l'année  il 
fe  cueille  autant  de  lai(fb  en  ces  deux  prouinces-là,  que  de  vin  en  toute  la 
Gafcognc. L'abondance  des  laidagcs  ordonne  de  la  grandeur  ou  pctitcfTe 
da6  fronuges,n'cHant  poGlblc  qu'auec  peu  de  beftail  on  pniHc  Faire  des  fro« 
mages  tels  qu'on  nous  enuoye  de  Lombradie  par  leur  grandeiirjrefTi^m- 
blans  à  des  meules  de  moulin. Aufli  en  cela  n'ya  nulle  fuictiion,  non  plus 
quede  les  faire  dans  des  vcfTies»  comme  font  quelques-vns  qui  viennent  de 
Turquie-.car  toufiours  les  fromages  feront  bons,dc  quelle  figure  &  gran- 
deur qu'on  les  face,  pourucu  que  la  bonne  matière  foit  bien  prc^tarce. 

Lalaiâeric  &  fromagerie  feront  fi  nettement  tenw'cs  ,  qu'aucune  mau- 
uaifc  fcnteur  n'y  feioutne^dc  peur  de  la  communiquer  au  fromage.  Pour 
lamcfme  caufe  on  lauera  &  ncttoyera  foigncufcmenr  tous  les  iours  les 
vaiHeaux  &:  vtencilles,aufquels&  le  laiâ  &  les  fromages  feiournent:comme 
feillons«huches,pots,terrines>couloircs,fai(Tellcs  «cfclilfes ,  cag6rotcs^cha- 
zicrcs  &  fcmblablcs  feruans  ï  ce  mefnagc.Mcme  il  efl  nece(raire,qoeles  fer- 
uantes  lauent  bien  leurs  mains  auanrque  toucher  aux  vaches  pour  en  trai' 
re  le  laiâ.afin  que  rien  de  fale  &  nial-net  nes'cn  approchc,l'vne  des  piin- 
cipalesobf^ruationsde  ce  mefnagc. 

Tant  mcillcur,tant  plus  dtlicat,&  tâht  pins  pefant  fc  trouucra  Icfroma-  CôClrri- 
gc,quc  moins  aurc  cdc  csbeurrc:d*autant  qu'auec  le  beurre  s'en  va  la  fleur  &  "°  ««^«f" 
la  graiffc  du  laiû.laquellc  laifTant  toute  au  fromage  il  en  refte  plus  valcu-  jç^^i^ 
rcux.Mais  auflî  il  cil  fjlus  difficile  ^façonner  à  caufc  que  la  trop  abondante  gr. 
grailîc  verfant  aux  coftcs  du  fromage  le  fait  creuaircr,&:  trop  eftcndre.D'où 
vient  qu'il  eft  bon  de  tenir  en  cet  endroit  le  melieu,c  cil  à  dire,n'cn  o(ter  lâc 
de  beurre  que  le  fromage  en  diuiennc maigre,  neluycn  lailfcr  tâc  qu'il  en 
foit  trop  gras,ainfi  l'on  s'accommodera  &dc  bcuurrts  &  de  ftomages  tout 
cnfemblc.Et  au  cas  qu'on  n'en  ode  aucun  beutre,la  fuperfljitc  fc  corrigera 
aucunement, en  rôpant  &  dcmcHant  le  caille  à  force  de  battre  aucc  vn  ba- 
fton,aucc  vne  cueilliere  perccc>ouauec  la  main  nue  «  auani  que  le  mettre 
dans  des  efcliffcs  ou  cagcrottespour  le  conucrtir  en  fromage, ,  &  encore 
£  puis  aprc  z  on  retarde  à  le  faler.Car  comme  le  tod  faler  engrailFc  le  fro- 
mage.aufll  le  ialcr  tard  l'cromaigrit  Le  fromage  le  plus  gras  pour  Là  dcli* 
cateflc,  rilceluy  qui  c(l  attaque  des  bcdcs  }  Se  pariant  le  moins  fctuable  : 
au  contraircjle  plus  maigre e(l  celuy  qui  fc  garde  le  plus.  L'efbeurrer  donc- 
ques, outre  l'vtilitc  qu'on  tire  du  bcurre,en  apporte  auflTi  vne  autre, qui  eft, 
qu'il  preferue  les  fromages  d'cftre  mangez  des  bcftcs  ,  vers,  mouches,mofi- 
cherons,artifons,mittes:iuais  afin  que  les  fromages  foienc  qualifies  comme 
il  faut  &  pour  la  bonté  &  pour  la  conferuation  à  l'csbeurrcr  l'on  ira  rete- 
nu,comme  a  edc  dit.Et  au  iiler,ron  ne  s'auancera  ny  retardera  qu'auec 
raifon,qu'on  tirera  des  expériences  des  lieux  &  des  matières  différentes  fé- 
lon le  climat, les  bc(les,Sc  les  herbages.De  mefmc  onauifcraàla  quantité 
de  fcl  qu'on  leur  d()nera,ayani  égard. Au  naturel  dubcflail>&:  au  lieu  où  l'ô 
cft(plus  Qu  moins  en  l  yn  qu'en  T'auirejlcs  fromages  cdans  falcs ,  foie  pai 
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raifon  on  par  la  feule  couduroc  )  ayant  parcilleroeac  cfgaid  ï  la  grandeot 
ou  pctitclic  fronu(;es. 
Comment     l*ar  les  trous  des  failclles  ou  cfclincSjlcs  fromages  s'efgoutctont  ,  8c  lo 


éuu:.       y  viricier  le  refte  de  leur  nuiiîblc  humidité.  Au  lieu  de  paille  ,  quclqucs-vns 
fc- ùcucnt  du  jonci&  d'autres»  mieux  entendus>rcporcnc  leurs  fromages  fur 
de  la  toile  claire,ccndue  roidemcnt  aucc  des  petits  doux  fur  des  chaHis  de 
bois.pour  euiier  les  rayes  6c  enfoncemcns  t^ue  la  paille  &  le  jonc  caufcnc 
ajx  homages  »  à  caufc  de  leur  roollelTc  ,  leur  pcfanteuc  les  y  faifanc  com- 
me enchallct  >  lefqucls  eAans  repofez  en  leur  commencement  fur  la  toilci 
demeurent  vnis  &  nets  ,  &  fort  propres  ï  efttc  peliez  quand  on  les  veut 
manger  ,*  n'eftanc  befoin  que  de  les  racler  auec  le  coudeau  pour  leur 
odcr  l'cfcorce  quied  fort  dcliée.La  chazicre  commune  faite  auec  des  ozieis 
n'eft  pas  la  meilleure:  mais  celle  qui  cft  façonnée  à  la  maaietc  d'vn  garde- 
manger, &cft  entournce  de  toilc,qu'ony  attache  à  lenteur  auec  des  petits 
cloux:laqucile  fermée  ï  clef  garde  les  fromages  d'eftre  expofcz  k  tous  vc- 
nans,  ny  auffi  à  la  pouflîere,  ou  auec  falcié  :  de  meGne^par  \ï  cCt  lamaifcn 
prcferuce  de  l'enfaliircment  prouenant  du  continuel  rfgouft  des  nouucaux 
fromages,dout  la  puanteur  e(l  importune. Cela  fe  fait  en  adioudant  à  cette 
chazicre  vn  grand  entonnoir  pour  receuoir  l'humeur  didtUante  desfioma- 
oes  pofcz  fur  iceluy  en  vn  petit  treillis  ou  claye  à  ce  approprié ,  &  la  ren- 
dre dans  vn  vafe  mis  au  bas  dudir  entonnoir  :  laquelle  humeur»  pour  dou- 
ble comtnoditc  fera  mcfnagée  en  la  donnant  au  bedail.  Mais  faiis  forcir  de 
ce  propos,cecy  cftà  notcr,que  le  petit  laiâ  engendre  flux  de  ventre  aur 
couchons»  dont  il  deuiennenc  languiflant:  pour  laquelle  caufc  on  s'abdienc 
de  leur  en  bailler,  mais  il  eft  referué  ,  pour  les  gros  poarccaux  ,  ieuncc 
chiens,  Bc  pour  toutes  fortes  de  poulets  mcdé  tuec  des  mietes  de  pain. 

En  outre,  fe  mefnagent  tres-bien  les  reliefs  des  beurres  &  fromage.  De 
ceux-U  on  faitla  buratepour  feruir  durant  l'année^  l'appareil  des  viandes 
de  la  grodîeie  familIc.-&  de  ceux-cy.des  farralfonsqui  fe  mangent  fraifche- 
ment  auec  eau  rofc  &  fuccrc,tenâs  lieu  honorable  à  la  table  du  maidre:auffî 
faltz  fe  côferuenclong-tcmps,mais  c'ed  pour  fcruit  de  viande  au  mefnagc. 
La  Bail*      La  burate  fe  fait  ainfi.Ce  qui  demeure  en  labeurrtere  après  en  auoir  ci- 
ce.         rc  le  beurre, ed  mis  dans  va  fachet  de  toile  pour  s'y  efgouter  durant  trois  on 
quatre  iours,  au  bout  defquels  vncmafTc  cd  faite  dccequi  fe  trouue  dans 
le  fâcher,  laquelle  aprez  cd  falée  auec  bonne  quantité  de  felcu'nn  y  met  en 
la  paidriirant,pois  (echcc  &  mife  dans  des  pots  déterre,  où  elle  s'endurcir, 
fe  rendant  de  faueur  force  &piquaote,&  par  confequent  propre  à  donner 
Le  ^ar-    goud  aux  viandes  du  mefnage. 

xaffon.        Po.ir  le  farralfon. De  la  terrine  on  ramade  le  petit  laiû  rcdant  des  fro- 
mages,lequel  on  met  cfchaudcr  dans  vn  petit  chaudcron,fiir  lefeu  clair  & 
lcnt,refcumant  toufiours  i  6c  afin  de  le  faite  cfpaidîrtquclque  efcaclléde 
]ai«5l  pur  cft  aioudcc  pardcHus,  ou  bien  le  moyau  d  vn  œuf  Faifant  fem- 
\  blunt  de  boui.lir>on  y  iette  quelques  gouttes  d'eau  fraifche,  arredant  pac 

^  ce  moyen  la  matière  qu'elle  ne  s'cfleue  rrop-toft  en  haut,  comme  cela 

arriue  faus  ce  rcmcde  &  à  fa  pcrtCjs'cxhalauteo  vapeur  quand  on  le  laide 

du  tout 
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du  tout  bouillir.  Ainfi  pcrit  à  petit  s'cpaifTîi  le  farrafTjn, lequel  de  fus  en 
fus  on  prend  aacc  vne  cueUIicre  percée, le  mettant  dans  des  efclilTes  oo  faif-  ' 
fcllcs  ï  la  manière  des  fromages,  d'où  é:ant  retiré  au  boni  de  quclq  les 
heures  e(l  bon  à  être  mangé  i  pouuanr  auflî  être  gardé  frais  deux  ou  trois 
iours.&tant  qu'on  vcui/aTc  comnoe  les  fiomages  pour  être  apprefl^z  en 
cuiiinc,  comme  il  a  edé  dit. 

Reuenons  aux  fromages.    Ce  qui  les  achcue  de  fnçonner  cft  Icfrjonr  Lirait?- 
anx  lieux  où  l'on  les  tient  après  les  auoir  tirez  de  la  chaziere;aufqiicls  lieux  o*i(ics 
ils  prennent  ou  leur  bien  ou  leur  mal,pour  s'éventer  ou  s'h>micûrr  trop  ou  ^^o"^^^ 
trop  peu.  Ccft  pourquoy  il  tftnece  (Taire  dette  accommode  de  plufieurs 
cabinets  ou  petites  chambres.de  mefaïc  qualitez  de  fcchercirc  &  d'humidi- 
té,pour  remuer  les  fromages  des  vns  aux  autrcs/elon  que  de  jour  à  autte 
on  reconnoit  dcuoir  être  éventez  ou  humeâcz.  Sans  laquelle  commodité  Comment 
en  vainon  efpcrtroitdc  bons    fromages  ,ny  tels  qu'il  faut  ,  pour  la  qua-  P'cp»tc. 
lité  Ci  pour  la  duréc-C'cfl  audî  le  licti  qui  donne  ou  ode  la  graiCTe  au  firo- 
n^agcjcar  en  humide  il  s'engrai(re,&  aufcc  s'emmaigriclefqucilcs  confidc- 
rations  fetont  mefnagce;  par  la  merc  de  famille»  pour  s'en  feruir  à  propos 
fans  obmidîon  d'aucun  article, fî  elle  diHre  auoir  honneur  &  profit  en  ce 
fait.  Au(!î  tiendra-elle  ces  lieux-là  plus  obfcurs  que  clairs,afîn  d'cuttcr  l'im* 
porcunité  des  moufches.Pour  y  ranger  commodcmenr  les  fio::iagcs  les  ca- 
binets (ètoni^comme  buociques  d'Apotiquaires)  garnis  à  l'cntour  auecdes 
aix  bien  agencez, ou  plufloft  des  clayes  proprement  tiffutrs-itenaiis  ces  eOa- 
gcs  Utouiiours  fort  nettement»  de  mcfine  les  fromages, en  les  remuant  fans 
delTiis  dciToiis  ^luficus  fois  la  fcmaine.Finalemcni  les  fro-ragcs  feront  mis 
en  pile,  a6n  qu  cAans  entaffez  les  vns  fur  les  autres,  leur  humeur  fe  puilFe 
conferucr.Mais  ce  fera  doucement  qu'on  les  maniera,  de  peur  de  les  caf- 
fer    prcucnant  par  là  la  pourriture  qui  airiue  certainement  en  fuite  de  la 
lupturc  j  à  cela,pour  leur  pcfantrur  ,  étans  plus  fuiets  les  grands  que  les 
petits  fromages.  Toutes  les  autres  caufcsqui  corrompct  les  fion  âges  II  peu- 
cent  auflî  mieux  preucnir  que  gucrk.  Les  artifons  .mittes-,  vermifllaux  &  î^s^frwwi- 
autres  belles  ne  mordront  aux  fromages  C\  on  les  frotte  auec  de  la  lie  ^^t 
molle  de  bon  vin,ouauec  du  fort  vinaigre, ou  auec  du  jus  d'cfcorc  de  noix  betlcs* 
verte  &  concafTeetOU  deccluy  des  mures  franches,auec  de  l'huile  d'oliuciou 
de  ccluy  de  graine  de  lin,ou  du  marc  de  ladite  grainc,ou  auccdu  bcurte,oa 
bienjfî  l'on  veut  beaucoup  dcfpcfer.aucc  de  l'eau  de  vie.Aufnfont  les  froma- 
ges preferuez  de  corruption  par  les  fueiltcs  de  Therbc  appelée  Serpentai- 
re ,(î  l'on  les  en  enueloppe.  En  pluHatfrs  endroits,  comme  en  Lombardie  Se 
Sui(Te,auant  qu'oindre  leurs  fromages  d'aucune  liqueur ,  les  rafclent  fuper- 
ficiellement  auec  des  coudeaux  moulTcs  ôc  nonttanchans  ,  en  leur  oÂanc 
le  plus  greffier  de  l'cfcorce,'  dont  aprcz  ils  demeurent  forts  nets  :  chofe 
conuenable  à  toutes  fortes  de  fromages,  grands  &  petits;  tant  la  netteté 
efl  bien  feante  par  tout  :  n  toutesfois  la  maricre  des  fromages,  fclon  le  di- 
mati  ne  conuarie  à  cette  curiofitc.  Pour  fainemcnt  &  long-temps  con- 
fcruer  les  fiemages,  aprcz  qu'ils  feront  bien  fccs  on  les  tiendra  dans  du 
millet,de  1  orge  ou  du  fronuntnnais  auec  plus  d'vtiliic  dans  la  femence  de 
lin  que  dans  aucune  antre  graine,  à  caufc  de  fon  patticulier  naturcli  qui  cft 
d'edre  fraifche  en  Elle  &  cV  lude  en  Hyuer:qualitcs  domptans  les  intenapc- 
ties  des  faifuns  à  l'vtilitc  dc^  fromages. 
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C  H  A  P»      1  X. 

ChMjlrerdr  àomfter  les  ieunes  hxufs  :  conduire  &  nourrir  ceux  clu 
trauatt,      ^ngrs'Jfer  toute  forte  d  Omai/le. 

L Es  veaux  ou  taureaux  feront  parucnu s  au  point  d'cftrc  chafttcs ,  dés 
!or$  qu'ils  auront  atteint  vn  an  &t  demi  :  chofe  nccelTairc  pour  les 
bœufs  dcdir.cs  au  labourage,  &  à  ediemangés  .'fans  cetartiBce,  cdant  en 
Tvn  &  en  l'autre  tftedè  de  nulle  ou  dettes  petite  vtilitc  d'autant  que  cet 
animal  demeure  fauuagc,  &  prefque  furieux  ,  laifTc  en  fon  entier  naturel  : 
mais  audi  par  le  chaflrcr  >  il  s'apptiuoife  comnie  les  arbres  fauuagcs  pac 
l'enter:  Se  cet  atiranchifTcment  fe  rapporte  à  fa  chair,  laquelle  Tans  ce 
remcdc  ne  pourroit  cftre  mangcc  que  par  contrainte,  tant  fcroit-clle  dure 
ôc  fado.Qi^rtlques -«Yns  ne  tardent  pas  tant  à  chaftrer  les  taureaux, y  meitans 
la  main  dés  leur  Hxicfmc  mois,a(în  de  les  accoudumer  de  bonne  heure  à  la 
douceur  &  à  l'obeidance.  Mais  auffi  cette  haftiuetc  leur  diminue  l'accroift 
&  la  force,contrc  l'auis  de  ceux  qui  tiennent  que  les  vea-.ix  s'accroillcnt 
mieux  chaftrcs  toft  que  tardicar  c'eft  l'expérience  d'vn  nombre  infini  de 
bonsmcfnagers»  en  diuerfcs  prouinccs,que  la  force  reftc  au  bœuf  pour  loû- 
joiirs  plus  vigoureuxrfi  onluy  donne  l'auantage  de  s'agrandir  en  fon  na- 
turel, auant  que  delechadrer.On  pourra  attendre  iiifqu'à  la  féconde  ou 
troificfme  année  &  nô  plus:car  partant  outre,rimpctuofitc  f  Jtieufe  du  tau- 
reau rendcoic  la  chofe  trop  dinîcile,&  en  péril  de  la  vie  de  l'animal:  Horn  is 
que  le  veau  ou  taureau  ait  ferui  d'edalonou  non,il  fera  chadré  dans  le  ter- 
nie fufdir,  qui  cft  depuis  fes  premiers  dix  huidt  mois  iufqu'i  fa  troifiefme 
année,  au  Printemps  ou  en  Automne,  en  iour  beau&:  fcrain,  ny  chaud,  ny 
froid.ny  humide,  ny  venteux,  la  Lune  tftant  en  dccouts. 

Deux  façons  de  chaftrer  les  taureaux  font  en  vfagc  :  c'eft  ï  fçauoir  en 
It'ur  couppant  &  oftant  entièrement  les  gcnitoires  par  incifion,à  la  mode 
des  aurrcs  beftcs.Et  l'autre  en  les  leur  eftordant  auec  des  tenailles  :  ce  qui 
leur  amort't  les  nerfs  aufquds  ils  fontattachez,  &  après  les  fourrant  dans 
le  ventre.  Cellc-cy  peut  eftre  dite  demi-chaftrcr  :  die  eft  nrantmoins  pour 
fon  vtilirc  plus  pratiquée  que  cellc-li;d*aut3nt  que  par  ce  moyen  le  boeuf 
i/cftpasdu  tout  efféminé,  mais  feulement  en  luy  adbupie  U  vertu  d'cngcn- 
drcr  ic  on  luy  ofti  ce  qui  le  rend  jrjrieux,qui  eft  ce  que  Votis  dcfirez  faircjloy 
reftâtdu  courage  ruafculin  à  fufhfancc  pour  la  force  du  labourage.  Ce  qui 
n'arriuepas  la  manière  précédente, s'en  allant  aucc  le  gcnitoires  la  plufparc 
de  fa  valcur;dont  il  demeure  durant  fa  vie  plus  foiblc  &  moins  courageux, 
Parqucl  qnefoitdc  ces  deux  chtmins,le taureau  fouffredcs  grades  douleurs, 
plus  toutes-fois  tant  plus  il  cft  auancé  en  aagc.méme  iufqu'â  mourir, fi  par 
aprcz  il  n'cft  bien  gouuetnc.A  cette  caufe  on  le  nourrira  foigneufcment  dâs 
l'cftablc,aucc  des  bonnes  paftures,veries  ou  lcches,fclon  le  temps,-  &ce  du« 
rant  feptou  hiiidk  iours, pendant  Icfquels  on  luy  donnera  peu  à  boirc,mef- 
mc  aux  deux  premiers  iours  d'eau  tiède  &  blanchie  auec  de  la  faiine.  Ce- 
pendant les  bcurfcs  des  genitoires  luy  feront  ointes  auec  du  fuif,  pour  en 
confolidcr  les  playes  venantes  de  l'incifion  ou  cntotceiôc  que  guéri  de  fon 
iv.al,  le  icunc  bœuf foii  remis  en  fon  premier  appétit. 

Frcuoyanc 
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Preuoyant  les  diiHculccs qu'on  trcuue en  l'apprcntitTagc  des  icunes  bœufs  _ 
£c  farouches. &:  qj'i  les  domptci  il  y  a  du  danger  pout  ceux  qui  les  a^pro    ^  io/t^ 
chtnt  on  lafchcradc  les  appriuoifer:dc  longtie-main  c'cftà  fçiuoic  des  leur  rel«  iru, 
ptcaiiere  année  ,  les  flattant  de  la  voix  ,  les  carcirant  de  la  main^  les  froc-  acsUspufc 
tant  pat  tout  le  corps  iufqu'au  dedans  des  cuifTes^nncrmc  la  langue  auec  du 
fcl  ôc  du  vin.  Par  ces  deux  attraits  les  bœufs  fe  laifTcront  facilement  appro- 
cher, dciabattiont  beaucoup  de  leur  naturelle  fureur ,  dont  il  fc  rendront 
d'aifcc  conduite.  On  leur  fera  fouucnt  voir  les  actiiails  du  labourage ,  les 
menant  auec  les  grands  bœufs  &  au  pafquis  &:  au  labeur:on  les  paflcra  fur 
des  planches/ur  des  ponts,(ur  des  batteaiix,deuant  des  moulins  ,  des  fou- 
lons des  forges  de  marerchaK&  ailleurs  où  il  y  aura  du  bruit,alîn  de  les  ac- 
coudumer  à  ne  craindre  rien  &  s'afTeurer  de  tout.Vous  concinuctez  ces  exec- 
ciccs  iufqu  a  ce  que  les  ieunes  bœufsayent  attaint  l'aagc  de  trois  ans.  6c 
alors  changeant  de  leçon  vous  les  attacherez  à  la  crèche  par  les  cornes  auec 
des  cordes  leur  ferez  porter  le  joue*ou  à  Utellc,ou  au  col  quelques  iours  du- 
rant, puis  vous  y  attacherez  vne  longue  cordc>  &  au  bout  d'icelle  quelque 
légère  pièce  de  bois  en  les  proincnanr  ainH  deux  ou  trois  heures  pariour.Les 
attellerez  à  la  chatrctte  vuidc,laqucllc  après  vous  chargerez  vn  peu,&  ainfi 
la  leur  lailTant  tirér  vous  expérimenterez  leur  patience:corome  auflfi  en  leur 
baillant  un  petit  aircau  ou  coutrc,auec  lequel  vous  les  ferez  labourer  fur 
Urrc  Icgetc  ne  h'ui\  cultiiiécaânque  la  dureté  du  fonds  neles  rcfroidifTe  6c 
eftonne. L'exemple  &  La  contrainte  ferucni  de  bon  maidre  en  toutes  difci- 
plines^ce  qu  on  expcrimcute  en  accouplant  vnieune  bœuf  auec  vn  vieux, & 
Icsfaitant  ruaichci  enfeir  blc:car  &  par  gré  &  par  force>  celuy-làcft  inftruic 
par  ccliiy-cy  à  remuer  la  terre  &  à  tirer  la  charrette.  Cette  voyc  cdanc 

{«lus  facile  que  nulle  autre  pour  dompter  &  inAruire  les  ieunes  bœufs ,  on 
'cn>ployera  en  baillant cômc  en  apprcriffage  deux  nouucaux  bœufs  ï  deux' 
vieux  à  ehaqu'vn,àila  charge  de  les  faire  labourer  de  diucrfesmainSjafin  que 
par  aprcs  rais  enfemblc  des  deux  bœufs  s'en  (*(Cc  vn  bon  couple  pour  con- 
uenablcmcnt  trauailler  en  compagnie.  De  mefroe  vous  auifctez  roigneurc« 
menc  ï  bien  apparier  les  deux  ieunes  bœufs,tant  en  grandeur  qu'en  cou* 
ragr,aHn  qu'ils  tirent  gayement  enfcmble  :  ce  qui  ne  pourroitarriuer  eftans 
«le  différente  dature  &  force  ,  le  fore  opprimant  coufiours  le  foible.  * 
C'enauflî  l'ancienne  ordonnance  que  d'attacher  le  icune  bœuf  entre  deux 
vieux  à  vn  joug  lon^&  à  ce  appiopric.pour  eilre  contraint  d'auanccr  ou  de 
ceculer,auec  ci»x,n)eme  d'eftrc  trainc.s'il  fe  couche  par  terre.  Or  comment 
qu'on  enfcigne  les  ieunes  bœuf>/oyenr  feuls  ou  eu  compagnie,il  cft  nccef- 
lairc  de  les  manier  fort  douccmct  employât  la  voix  ï  les  folicitcr ,  &  à  les 
menacer  pluHod que  les  coups.-defqucls  faut  vfer  robremét&  à  propos.D'au- 
tant  que  la  rude  &  rigoureufc  contrainte  les  confirme  plus  fouucnt  en  leur 
furieufe  opiniaftrctc  qu'elle  ne  les  corrige  de  cevicf.  Et  H  d  auenture  vous 
combe  en  main  quelque  bœufde  (i  mauuaifc  nature,qui  fc  coucheen  la  raye, 
fans  fe  vouloir  releucr  par  modéré  battemenS}  ne  patTcz  outre  à  le  tour- 
menter>mais  liezluy  les  quatres  iambes  auec  des  cordes  &  Ci  étroitement 
qu'il  ne  puilTc  fc  relcucr:&  vous  le  laiHercz-là  iufqu'à  ce  que  la  faim  &c  la 
ioif  le  faflcnt  rendre,  peine  qu'il  craint  plus  que  les  coups ,  ôc  laquelle  af- 
furémenc  auec  patience  le  fera  ranger  à  Ton  dcuoir  ,  en  rcïcecaoc  deux  ou 
troù^oislc  remède. 
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Lcsîeooes      Lcs  îcuncs  bœufs,ain/î  drciTczTcront  employez  au  trauaiI,Tnais  modère- 
boTjfs  fc-  nicnj^çn  attendant  qu^ls  aycnc  atteint  leur  cinqtnéinc  ann.'e;  douant  lequel 
^iiex  au  fcr"P5  'Js  ne  ^©"^  P^s  fuffifarament  fortifiez  pour  faire  leur  iournéc  entière, 
uauaiL     Doncqucs  on  ne  leur  donnera  pas  indifféremment  toutes  terres  a  labourer, 
niais  feulement  celles  qui  pour  leur  Icgcrcté  le  laiffent  marier  auec  peu  de 
peine,  comme  les  rablonncufcs,&  qui  ont  cfté  labourées,  Icfqucllcs  on  rc- 
ï'crucra  pour  ce  ieunc  btftail  en  fou  commenccmentific, comme  il  a  cfté  dit, 
ne  les  faudra  tenir  en  bcfbngnc  toute  la  iournce,  de  peur  que  la  longueur 
du  irauail  ne  les  dcfcouragc  &  iebuitc,mais  on  leur  rclafche  quelque  cho- 
fe,lcs  dcfliant  de  bonne  heure, lot  s  qu'il  fera  trop  de  chaud  ou  trop  defioid, 
©u  qu'il  fera  fcmblant  de  pleuuoir,  ou  niefmc  lors  qu'ils  fe  fafchcront  de 
rocuurcjde  laquelle  il  ne  faut  pas  les  fouler^mais  pluftoft  les  affamer  ;  afin 
qu'en  la  dcfiranr,  ils  fe  rcngcnt  cui-mcfmes  au  rrauail  ,  l'heure  en  eftanc 
venue, Par  cet  ordre  on  les  maintiendra  fains  &  de  bonne  volonté  à  ira- 
oailtcrjS'agtandiUans     furtifians  de  iour  à  autre  ,  pour  finalement  fuivrc 
les  autres  bœufs  de  plus  grand  aageen  toute  forte  de  labeur  ,  moyc'nnanc 
bon  gouucrncmenc  &  bonne  nourriture. 

Selon  les  diucrfcs  faifons  on  conduira  auflî  diucrfcment  les  bcrufs  du 
La  COQ-  labourage.  C'eft  vne  générale  maxime  pour  rout  btftail  dclabeur  ,  que  de 
Juitc  det  s'abftcnir  de  Ton  fcruice  en  temps  d'cxccflîuc  chalcur.d  froidure,  de  vents, 
fcŒiifs  fc  ^  auffî  lors  qu'il  pleut  ou  neige  tant  foit  peu.  En  Eftc  durant  les  pins* 
kflliloni  g'^*"'^5  il  ne  faut  f»irc  trauaillcr  Ici  bœufs  que  les  matinées  &  vef- 

prccsjà  fçauoir  depuis  la  première  pointe  du  iour  iufqu'a  huii5l  hcures,&  de- 
puis trois  heures  après  midi  tulqu'à  huiit,dcmcurant  l'entre- deux  pour  re- 
paiftrè  ôc  tcpofcr.  Le  rcfte  de  l'annce  la  iournéc  fera  toute  d'vne  iraidle  j  et* 
Hyucr,d'vn  Soleil  à  l'aurrercn  rAuroiTinc&  au  Piinten^ps  elU-  commencera 
à  huidl  heures  du  matin,&  finira  à  fix  heures  dufoir.Par  ce  moyen  le  temps 
s'employcra  tres-bicn;&  les  hommes  6c  les  bcftes  auront  du  loifrralftz  pour 
rcpofcr  Se  repaiftre  durant  la  nuiâ,Ôf  le  iour  au  gouftcr.  Si  le  bouuicr  a  à 
conduire  deux  couples  de  boKuf$,il  le  fera  commodcn^entau  profit  de  l'œu- 
f  rCjCommc  il  a  c(lédit,trai;aillant  vnc  couple  de  bœi  fs  dés  le  grand  matin 
îufqo'à  onze  heures, &  l'autre  depuis  Midi  iufqo'à  la  nuift ,  luy  reliant  vne 
heaie  pour  fon  goufter  ayant  dilnc  deuant  Iciour.Vn  ga:  çon  aura  la  charge 
de  mener  &c  rai^ncner  les  bœufs  du  pafquis  au  chamj-jahn  l'e  ne  dtftourncr  le 
bouuier.qui  ncs'amufant  qu'à  fon  labourage  l'auancerarrrs  bicn,&  dcmcf- 
roe  il  maintiendra fcs  bœufs  en  bon  elljt.Ce  fera  ila  difcretinn  dubouuier 
que  de  faire  tirer  fcs  bœufs  ou  par  le  col  ou  parla  rr  ftf:"  ais  à  la  charge  que 
de  leur  accommoder  fi  bien  les  jougs  qu'ils  ne  blcdènt  l:s  bœi  fs  en  trnua»l- 
lantrmais  qtj'il  prcuicndra  auflî  en  aiouftart  ati  joug  quelques  couflînets  ^ 
faits  ou  de  f  utreou  d'autre  mat itre  molîc.Dcmcfme  par  vns.  foigne'jfc  vifitê 
IcBoo-  j\  prcuicndra  hs  blelTeures  leurancnans auxaurres  patries  du  co^  j»i  où  il  rc- 
-u"  gardera  chanuc  iour,mefiiîe  aufoirpopr  leuroftcr  dcspi^ds  Icscfpines 
icfe%      pierres  qnî  (ouucn  tes  fois, s'y  arracher  frortanr  aiiflfi  les  bœufs  pcnit  tout  lè 
hwi^.     rcftc  i)  corps  attrc  de  la  paille  f  cfchejdoni  leur  fer»  fin  bonne  liti<  rc  Les- 
eûrillcra  le  n-iatii*i:3r  par  Fois  leur  lauciala  langi-c  auec  âo  vin  ,  rnclTmr  lois^ 
'i^ti'il  les  vcrri  dçfgouftez.Leur  donnanr  en  oiurc,pottr  I-an'>efri>e'occÀltv«  Se 
■jpliur  t"cs  faire  boire,rrois  poignées  <}t  fcl^cfiiciinicîc  h"t£bcnh' itftitr 'r^ïOii 
4e  (^JÎDZC  eu  e^iiinzçt^ducaut  l'Eftca^  roDOUxajUcs  Lifonsîmcfmccu^-Iy^ 

«ce. 
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ucr,  de  peut  de  les  rendre  tiop  foiMcs-,car  le  Tel  les  faifam  beancpup  boire, 
.  ce  croiiuans  en  Hyuec  les  eaux  froides  ,  telles  eaux  leur  donnent  des 
ircnchécs  &  en  cela  les  relâche  ,•  ce  qu'on  ne  craint  pas  en  Eftc  ,  tant  pour 
la  chaleur  de  la  faifon.qui  tempère  la  fioidurc  des  caux.quc  pour  le  naturel 
des  hcrbcs^dontlcs  bœuf  font  nourris. Alors  Icfucfnager.  s'abftiendra  fans 
ncccffitc  d  cnuoyer  fcs  bœufs  en  voyage  loin  de  leur  giftc  pour  les  irauail'. 
Icfjd'auiant  quccettc  bcftc  craint  plus  que  nulle  autre  le  changement  delà 
viande  &  de  l'air.Et  profitera  en  cette  cnciennc  defcnfe, 
lAmais  tes  toetifj  ne  fn^eJIerÂii 
Et  toujtours  bien  Ulfciiynaj» 
Touchant  la  viande  des  bœufs,  s'fn  trouae  de  deux  fortes  principales  ,  ^^^^^J^*^ 
de  verte  &:  de  fcche,dôt  on  les  paiftra  fous  la  diftinûion  des  tcmps.Lc  plus  ^^"^chM* 
tard  qu'on  peut  faire  changer  d'ordinaire  aux  bœufs  cft  le  meillcurrfoit  de  pet  d'or, 
pafturc  vcrie,foit  de  fechc-jtant  pour  la  côn'.oditc  du  bcftail  que  pour  Tcf-  d  oairc. 
Dargnedcla  viande.C'cft  chofc  aircurcc  que  les  bœufs  ne  fe  treuucnt  guère 
bien  d'cllre  nourris  delà  première  herbe  du  Printernps.pout  n'cftrc  viande 
aflczfolide  pour  les  bien  entretenir  au  irauaihmais  pour  ne  leur  faire  que 

f>alîlr  par  le  ventre  comme  eau  dont  ils  fc  rendent  lafchc  éc  foiblcs,&  de  nul 
cruiccjiufqu'à  ce  qu'à  la  longue  ils  fe  foyent  fortifiez  auec  l'hcrbt  :Er  qu'ils 
confuroent  plus  de  foin  cnvn  iour  le  mangeant  en  herbe  ,  qu'ils  ne  fc- 
loicnt  en  fix  ,  cftant  fauche  &  ferre  en  fa  maturiic.Pour  lefquellcscaufes  5c 
afin  de  n'incirromprc  le  laheur,le  meilleur  eft  de  ne  leur  donne?  l'herbe  do- 
uant la  fin  du  mois  de  May.  Et  ainfi  on  aura  tout  ce  qu'on  demande  en  cet  ^ 
endroit ,  à  fçaroir  le  bon  trauail  des  bœufs  qui  en  ce  temps  U  eft  le  plus 
dt  fiiâble  de  toute  l'année  ,  la  terre  cftant  alors  tres-propre,aucc  le  bénéfice 
des  rozces.d'cftrc  remuée:*:  l'abondance  des  foins  qui  ne  s'cftans  mal  mef- 
nagé  en  leur  commencement  fc  rendront  entiers  dans  les  greniers  ,  qu'i 
leur  vtiliic  les  bœufs  rcirouucront  ires  opoiiuncment  à  T'articre  faifoh 
de  l'année.  Ctltc  tarditc  regarde  auflî  bien  les  herbages  fauwagcs  ,  que  les 
francs  ,  quand  par  icellc  ils  ont  bon  loi(ît  de  s'accroiftre  à  fouhait  ;  pour  cccyeft 
fournir  cnfaifon  delà  mangtaillc  àfurfifanccà  toute  forte  de  bcftail.  Ou  ooublc, 
à  la  mcfroe  confidctarion  pour  les  fourrages  ferrez  dans  le  grenitr,  Icfqucls 
dureront  plus  long-umps  que  plus  tard  on  les  entamera.  Et  bien  que  ce       '  ^ 
mcrnage  ne  regarde  qu'à  l'clpargnc, toute  forte  de  beftail  fc  portant  bien 
des  fuins  fccs  mangez  en  quels  umps  que  ce  foit  :  fi  eft-ce  que  cette  feule 
&  fimpicvtilitc  mérite  bien  d'cftrc  obfcruce,pour  l'auantagc  que  c'eft  d'a- 
uoir  des  fourrages  de  reftc  au  bout  de  l  annce  ,  à  quoy  (  comme  le  courir 
ne  ferr  pas  tant  que  le  partir  de  bonne  heurc^  on  ne  peut  paruenir  que  par 
cette  prcuoyanci-.Partani  on  tiendra  Ici  bœ.ifs  aux  herbages  de  la  campag- 
ne le  plus  long-remps  qu'on  po^-ura  >  qui  fera  iufqu'à  ce  que  les  extrêmes 
froidures  de  l'hyuer  les  en  chafTcnt. 

Tout  l  Eftc  doncqucs.iout  l"  Auiomne,&  vne  patrie  de  rHyucr,lcs  bœufs  [5« 
viuront  en  campagnc:dans  le  logis  le  reftc  de  l'Hyuwrjôc  aufli  la  plusgran-  jontooat* 
de  partie  d-.i  Printemps,  pourocu  que  le  climat  &  la  fertilité  de  la  terre  h-  m  ,n  |a 
aorifcnt  cette  nourrirure  ,  pour  fournir  de  viurcs  à  fuftifance  &  donner  de  tara,,  gnc 
la  douceur  de  l'air  aurant  qu'il  en  faudra  pour  le  fciourdcs  bcftes  à  def-  1« 
cbuuerr.  LtTquclKs  chofes  roanquans  fera  la  faifon  d'eftablcr  les  bœufs ,  * 
les  £iifani  viurc  fous  les  couuerturcs  auec  des  fourrages;  dont  dés  l'Eftc  la 
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proiiifion  a  cftc  faite.  Obfcr nation  pour  toutes  fortes  de  bcftcs  de  trauail, 
&  autres.  Les  cftablcs  icront  appropriez  au  bcftaiJ, comme  i'ay  dit  ,  grands 
aux  grandes  bcftcs  r  petits  aux  petites  ,  &  pour  tourcs  en  gênerai  fecs 
&  acrtz  ,  afin  qu'aucune  humidité  n  y  feiournc,pour  petite  qu'elle  foit,  c- 
tant  touûûurs  contraire  à  toute  forte  d'aniroaux.  Ceux  patticulitrenncnti 
pour  les  bœufs  regarderont  le Midi:car  puis  qu'ils  ne  fcrucnt  qu'en  Hyucr 
ils  on  par  confcqucnt  bcfoin  de  chaleu£,de  laquelle  Ce  ferucnc  plus  en  ccc> 
afpeâ-U  qu'en  aucun  autre. 

Il  y  a  plufieurs  matières  pour  paiftce  les  bœufs  hors  de  la  campagne,def« 
quelles  la  principale  cftic  foin,puislcs  farrages  &  mcflaugez  d'herbages- 
fcL  bcZjdes  auoines  &  verccs, comme  il  a  cftc  montrc'.finalrm  tni  les  pailles» 
difFcrentes  en  valeur  ftlon  la  diuerfitc  delcursgrains  La  meilleure  despail- 
lesjfelon  Columtllcicft  celle  de  miller,pjis  d'orge, & après  celle  de  f»oi\ieur. 
Cet  ordre  s'accorde  prefque  auec  ce  que  nou^en  rrouuons  en  nos  nicfna- 
gcs.tcnans  les  pailles  en  ces  dcgrezidc  millctjd'auoine,  de  froment,  d'orge», 
defcglc  &  d'cipeautre.  Celle  d'orge  eft  fort  appctiflanie  ,  mais  de  foiblo 
nourtiture.lcs  bcftes  qui  en  mangent  quantité  en  eftans  dclTcchécs.  Encore 
nous  faifons  moins  d'eftimc  de  celles  d'eTpeautrcpour  fa  durciéjdont  pref- 
que ï  autre  fetuice  n'cft-tUc  propre  qu'en  fumier.  Celafcvoid  communé- 
ment qu'où  les  firomens  abondent  le  pluS;U  manquent  les^htrbages,  Icf- 
quels  viennent  copieufcmcnt  en  pays  de  fcgle,  pour  aider  ï  rinfurtifancc. 
des  pailles  de  ce  grain,au  lieu  de  celles  de  froment  qui  fans  herbage  ny 
foin  nourriflcnt  alTcz  bien  le  bcftail.îapcouifion  de  la  nattirt  fe  montranc 
admirable  en  cet  endroit. Outre  ces  chofes>on  donne  quelquefois  mangée 
aux  bœufs  des  f».udles  fcches  d*ormc,de  frcne.derable,  de  chcTnc,  de  faule», 
de  peuplier,qu'ils  prenenc  auec  appatit.la  variété  de  viande  Ues  diucrtiiTant' 
nénic  de  cellc-cy  qu'ils  treuuent  aulli  bonne  que  l'auoine. 

L'ordinaire  des  bœufs  ne  peut  cftrc  iuftcraent  limitCii^angeans  plus  le»* 
viTS  que  les  autres  félon  le  naturel  de  tous  les  animaux  ie  diiay.  B.cn  que  de 
toutes  les  grandes  bcftcï>celle-cy  tft  celle  qui  mange  le  moinSjfic  qu'cmoiiit. 
de  temps  rcpaift.  Les  bœufs  ont  pris  leut  repas,  dans  vne  heure  montrans. 
leur  fobrietc  en  ce  qu'cftans  (aouls  ils  fe  couchent  fur  leurs  pieds,non  pour 
dormir,mais  comme  pourfe  repofer,afind'cftre  plus  difposau  trauaiU'hcu- 
re  <èiiqucl  ils  attendent  gayemcnt.  Cependant  ils  ruminent  leur  viande» 
roefme  pour  le  labeur  ne  ccflcnt-ils  de  ruminer,rcmafchans  à  loifir  et  que 
en  peu  de  temps  ils  ont  mangé.  Cccy  tft  auflR  remarquable,  que  les  bœ.ifb  . 
cftans  en  ce  repos  litournent  leur  tcftcvers  le  vènrqui  foufflc  pour  prendre 
rcfpiration  Cpourueu  qu'il  ne  foie  pas  trop  vchemcnt)non  tous  indifferem»^ 
incnr,mais  la  plus-part,quclqucs-vns  rtgardans  à  roppofue,  comme  pofés- 
on  fcntincile  pour  la  guide  du  troupeau. 

En-pays  rares  en  paftmagcs  .on  enuoye  \  la  montagne  roui  le  beftail 
cornes  n'cftant  de  fcruice,vîcux  &  ie'inc/elon  l'vfagi  des  brebis  &  mou- 
tons,pour  y  ftiourner  la  plus  part  de  l'E^éjaha  qn  efpargnans  les-  hcrba* 
gesdc  làmaifon  pour  l'Hyuer,on  y  puilic  alors^  trtu»  ec  nbondiinae  de  vi-» 
vrc».  Les  vaches  i.laiâ:  même  font^onduuc  à.la  montagne  pour  l»s-f 'fdires 
raifonsidu  rcucnu  defquelUs>iandis  qo'cllcsry  fciourneni,  le^ raonragnards. 
oenuiennent  en  fromage. 

È^on  ^Us?  o^i'au  trauail'Ie  b«unîèr  n'aBandonncra-iàmais  les  Bœufs  s'il  cfF 
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podlble  dcpcur  qu'iUfàccnt  ou  foufficnt  m^l.An  pafquis  en  Eftc  ,  foii  de  oîcr  Ccrt 
ionr  foie  de  nuid  ,  dedans  ou  dehors  le  parc  ,  fe  tiendra  prcs  d  eux  ,  pour  les  toufiou" 
ttifons  fufditcs  ,  &  afin  de  les  ramener  ayans  rcpcu:cn  Hyiitr  dansl'eûablc  ^^f^^" 
ydrefTcra  Ton  liél  pour  les  fecourir^  s'ils  s'cnrrcbactcnc  ,  s'ils  s'cmbarrafTcnc 
«uec  leurs  licns,ou  C\  pour  autre  caufc  onc  bcfoin  d'aide  fans  laquelle  quel- 
•  q;icsfois  ils  pcrllfcnc. 

C'cll  prcndreles  bœuf  des  Iccômcnccœcnt  que  d'clcncr  les  icuncs  veaux:  ^  l'tchaz 
«nais  où  la  faute  des  pâturages  rcfide  à  ce  mcfna^c  il  ^udra  tenir  un  chemin  des  bœufs 
plus  coure  pour  fe  meubler  de  bœufs  de  labeur  :  c'ed  à  fçauoir  en  les  achc-  quelles 
uni  tous  faits  &  doinpicz  ,  comme  i'ay  dit!  des  vaches  pour  mcfme  occa- 
iîon  en  cas  de  cette  neccÛficc  il  faudra  auifer  à  ce  point  »  que  de  ne  fc  char- 
ger d'autres  bœufs  que  de  pxompt  fcruicc  :  5c  pour  ce  faire  ,  on  les  pren- 
dra aagezde  cinq  à  fixans  afin  de  vous  en  pouuoir  feruir  quatre  ou  cinq 
ans  qui  fera  le  meilleur  de  leur  33gc,lequcl  tombe  en  caducité  paflela  dixic* 
me  ou  douzième  année.  Il  c(l  vray  que  les  bœufs  durent  bonsquelqucs 
années  d'auantagcmcmc  autant  que  les  dents  leur  demeurent  entières  pour 
|}aiflre:mais  nô  pas  en  vigueur  futîifantc  pour  remuer  la  terre  pcfantc.Ec  en- 
core c'ed  par  prioilege  de  naturc,qui  fortifie  plus  les  vns  que  les  ancres,  ie 
commun  de  la  race  de  cet  animal  n'allant  guaires  plus  auant  que  cela.  Car 
aufljpafle  la  douziefmc^ou  latrcixiefmcannéc,ou  la  quatorzicf^ne  tout  au 
plus, les  bœufs  ne  s'engraiffcnc  qu'auec  difficultc^lcur  manquant  les  dents 
&  le  courage  pour  bien  mangerjfani  quoy,commc  vrais  ouriIs,iU  ne  peu- 
uent  venir  graSjlagrailTc  procédant  dci'abondancc  de  viande.  L'aagc  des 
.bœufs  fcconnoir  aux  dents  &  aux  corncs.Lcs  dcnrs  leur  commence  à  tora-  Connoif- 
ber  a  trois  ans,  au  lieu  dcfquelles  en  vient  d'autres  qui  les  accompagnent 
iufqu'à l'cxtrcrac  vieillcfTc.  Ec  c'cfl  laplus  alTcurce  connoiifance  de  leur  bowf  pât 
aage,par  les  denis,quctancplu$  vieux  font  les  bœufs.rant  plus  courtes  font  les  dents, 
leurs  dents  :  au  conrraire  des  belles  cheualines,  d'autant  que  les  dents  des 
bœuf»  s'vfcnt  en  ruminant»chofc  qu'ils  ont  de  commun  auec  toMt  autie  be^ 
ftail  qui  rumine>commc  raôutons  &  chèvres.  Les  oœuds    que  les  bœufs  parrci 
ont  aux  cornes>marqucnc  leurs  annécs,contanc  pour  crois  depuis  le  bouc  cotacj. 
dos  cornes  iufqu'au  premier  nœud:parce  qu'à  trois  ans  ce  qui  leur  efl  ac- 
creu  de  la  corne  depuis  leur  naidancc  iufqu'audic  temps  fc  dépoiiillc  >  en 
chaffant  i'incrudation  ce  boui-là,appellc  cornichon  demeurant  net  &  poli 
fans  tortuofîte.Lcqucl  en  s'accroi (Tant  par  années,  fait  à  chaque  année  vn 
nœud,comme  vn  agneau  rcleué»lc  plus  ieunede  la  corne  cflanc  toufîours 
ce  qui  touche  la lede  des  bœufs:au  contraire  des  arbres':  donc  lesnou- 
ueauxiecrons  poufsccà  la  cime  des  arbres.  Par  ceccc  adrefTc  a(rcurée>le  perc 
de  famille  ne  fera  trompé  :  de  laquelle'fc  fcruiraaufli  ^  l'achat  &  à  la  ven- 
te det  vaches;  par  ce  que  ceschofcs  font  communes  aux  maflcs  &aux  fe- 
melles de  cette  efpecc  d'animal. 

Finalement  le  bœufcftraangc,cc  quicft  le  dernier  de  fcsferuices.cn  quoy 
(comme  il  a  cftc  dit)il  excelle  routes  autres  beftcs  de  labeur.  Pour  en  venir  iç^^f^ 
là>il  faut  auparaoant  rengraifrer,autrement  fa  maigreur  raualeroit  beau- 
coup defon  prix.I'ay  dcfiadit.quc  le  trop  de  vicillclfc  refiûc  àrcngraifTemêc 
des  bœufs.  C'efl  pourquoy  fe  faudra  foignec  de  prendre  leur  aage  à  point 
requis, &  fans  auoir  égard  à  la  côtinuation  de  leur  bon  feruicCtne  différer  ce 
trai^dc  mefnage  plusauât  que  leur  douzicfme  année  H  faire  fc  peut:car  ce  fe- 
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En  E(\é    roit  trop  hazardcrque  d'attendre  d'auantagc.Lcs  bœuft  dcûincs  ï  cftre  en- 
graificz  feront  otlcz  du  labourage  à  la  fin  du  mois  de  May  pour  les  nourrir 
la'campa-  herbages  durant  l'Efté  en  oifiucrc.fans  les  remettre  au  trauail  vnc 

|ne.     .  feule  heure  de  tcmps,de  peur  de  les  cmpcfcher  de  s'cngrailllr^ou  de  les  mor- 
fondrc.On  les  mcnerr  paiftrc  dés  la  pointe  du  iour,  pour  aucc  l'h-ibc  leur 
faireauallet  larozée  àciz  faifon-Ils  demeureront  au  pafquis  iufqu'a  ce  que 
les  chaleurs  Us  importunent  dcfquellcs  les  retirant  on  les  mrncva  à  l'om- 
bre fous  les  couuertures;ÔC  les  chaleurs  palTccsfcront  ramenés  à  l'oidinaire 
pour  le  rtfte  du  iouri&  la  niudt  venue  enfermez  dans  les  eftabicsou  dans  le 
parc^aucc  les  aurrcs  beftcs  du  labouragciou  bien  à  part  fi  le  nombre  des 
boeufs  d'engrais  mcritc  vnc  particulière  garde.Et  afin  que  les  bœufs  mangent 
de  bon  appétit  &  par  conlcqueni  beaucoup  feule  cfpcrance  de  leur  graîlfc  , 
trois  ou  quatre  fois  le  iour  on  les  abbrcuuera,à  quoy  feront  prouoquez  par 
k  fel  qu'un  leur  donnera  vnc  fois  la  fcmainc.Ainfi  gouucirc^  fans  iutcrru" 
ption  ,  ils  fc  rendront  gras  dans  la  fin  du  mois  de  Septcmbrr,  &  au  poinft 
d'cftre  mangez  ,  foit  en  les  vendant  aux  bouchcrs,foii  en  les  tuant  pour  la. 
prouifion  de  la  maifon.Auffien  Hyuer  dans  Icscftables  par  bonnes  paftures 
En  Hyaer  fç^hcs  les  bœufs  s'engrailTcnt  mais  auec  pins  dedcfpcnfe     defouci  qu'au- 
j"'"  tremcnt.-car  il  faut  eftre  abondamment  pourucu  dcfoins,&  employer  grand 
grenier,     ^o»"  ^      pcnfer.  Cer  ordre  appartient  proprement  au  Pays  de  montagne  , 
inuentc  plus  pour  employer  leurs  foins  dont  communément  ils  foifonnenc 
qucpourlaneceflîtc  du  temps  d'autant  qu'en  E(l(f  ils  pourroicnt  aufTibien 
éc  commodément  engrailTer  leurs  boeufs  en  la  campagne  que  ceux  delà  plai- 
ne. De  là  fort  vn  autre  mefnagc,  c'cftqu'auant  que  retirer  les  bœufs  du  tra- 
uail pour  les  mettre  engraifTerjlcs  moniagnars  leur  font  faire  leurs  femcnces 
acheuans  de  labourer  par  cette  oeuurcrcc que  tombant  fur  la  mi-Septembre 
c'cft  lors  qu'ils  commencement  vn  noui:cau  &  dernier  ordinaire;tcps  remar- 
qué opportun  pour  les  bleds  qui  fe  trouucntcouueris  de  bône  ftk  So,  &  pour 
le  fondement  de  la  graiflc  des  bœufs  ,  icttédeuant  les  extrêmes  froidures  , 
quil  cil  neccfTairc  de  preuenir  en  ce  ncgocc.On  s'cftudicra  ï  les  faire  beau- 
coup manger  jcôine  ï  l'article  le  plus  imporiant:pout  cette  caufe  Icui  dontiâc 
du  foin  peu     fouuent;&  en  tenant  la  crèche  ,  toufiours  nette  preuenir  le 
defdain  qni  communément  vient  du  trop  de  viande  falçment  diftrituée. 
Poutltur  efueiller  l'appeiit.la  langue  leur  eft  (buentlauée&  frottée  a- 
Donaer       du  vin  &  du  ftl.pour  lemoins  chaque  femainc  vnc  fois,  ou  de  dix  ou 
l'appccit    de  quinze  en  quinze  iours  on  kur  donne  du  fcl  ï  manger  ;  la  force  duquel 
«us  boeufs  Kmpcrcc  par  le  boire  leur  fait  dcuorer  la  viandcrtraittemtnt  commun  pour 
toutes  fortes  de  bœufs  d'engrais.Mais  il  faut  diftinguer  la  boiflon  par  le  répS 
autre  quetiede,nc  leur  eftaiu  propre  quand  le  Soleil  piquetc'tft  pourquoy 
elle  leur  fera  alors  efchauffcc.la  blanchirtant  anec  vn  peu  de  farine  qu'oii  y 
mettra  dedans.il  tftneccfTaire  d'cmpefchcî 'es  bœ  fs  de  fc  lcfch(.T  d'amant 
^••F*^"».^   que  le  lefcber  leur  confume  la  graiffe  :  ce  que  l.s  bouchers  reconnoifîrnt 
'neVelef-  tres  bien,  dont  ils  cn  rauallent  le  prix, ôc  tre^-apparcn  ment  fc  remarqtient 
ckcob      les  endroits  lcfthés,&  ce  à  la  peau  du  bœofcfcorchc  ^  cftunt  plus  min -c  l\ 
qu  aiHeut'siLc  lefchcr  fc  prcuientauec  fiente  de  bœuf  >  de  laqncltr  It  bœ-jf 
cfl  frotté  par  t6us  les  lieux  de  fd'n  corps  où  il  peu  atteindre  aucc  la  langue  » 
l'amertiime  qu'il  y  trouue  le  garde  de  felefchcr. 
Miônxx.      Diucifcs  viandes  pour  cngraillci  les  bœufs  font  aioudccs  au  fuin,fi.fon 
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les  commodité  des  pays.Qodques-vnslcur  donnent  foir  ic  malin  des  pc-  J^JJ^'^j^ 
loics  faites  de  farine  de  fcgM'orgcd'auoinCjtncflccs  ou  fcparccs  &  pcftrics  bj,f, 
auec  de  l'eau  ticdc,cn  y  méfiant  du  fcl  parmi.  D'autres  leur  donnent  quan-  yichzu 
titc  de  raues  crues  ou  cuites.  Les  lupins  entiers  en  farine  ou  cnpaftc  leur 
font  bon*:lcs  ptpinsde  raifins  :  l'auoine  lauflilc  gland  ,  pourueu  qu'il  en 
mangent  leur  louUcar  peu  de  gland  n'engrailTcpas  le  bœuf.mais  l'alcngog- 
rit ,  lefaifani  deuenic  rongnciix.  La  paille  ne  fait  que  nourrie  les  bœ  ifs 
fans  les  cngrai (Ter; pour  laquelle  caufc  l'on  s'abftient  de  leur  en  bailler  à 
tuanger.lors  qu'il  faut  les  cngrailfcr.  EtiourÔcnuid  il  faut  cftre  autour 
de  CCS  bœufs  pour  les  folliciter  à  tnangercauffi  moyennant  diligcnce.dans 
trois  ou  quatre  mois  ils  atteignent  le  point  que  vous  defirez  :     mieux  Se 
plus  facilcment,mcmc  pluftoft,que  plus  de  temps  deuani  l'artiucc  des  gran- 
des froidures  à  cela  vous  lesaurcz  commencez,  Veour  9e 

On  engraiflcain  fi  les  vaches,ladiuctfitc  de  leur  fexc  n'en  diucrfi fiant  gcuicc,, 
l'ordre,  Cjuant  aux  veaux  ,  bouueaux  &  gcnices  ne  faut  pas  tant  de  foia 
ï  Icsengrailîcr  :  car  il  ne  faur  que  les  faire  manger  leur  foui  oar  la  cam- 
pagne aux  pafquis.tant  que  le  temps  les  fjuorife  ,  ou  durant  les  froidures» 
dans  l'tftablc  de  bons fourragcsjvous  les  abbrcuucrez  aux  bonnes  heures 
du  iour,&  qiielquesfoisjbicn  que  tatemcnt,vous  leur  donnerez  du  fel  pour 

ieuraiguifcc  l'appétit. 

Nottremefnagcr  ayant  abondance  de  foins  &  autres  bonnes  pafturts  , 
auec  l'cfleuemcnt  des  vcaux(outre  la  ponce  de  Ton  LbQuragc)il  entretien-  P^^ur»- 
dra  nombre  de  vieux  boeufs  ,  qu'il  fera  acheter  aux  marches  d'alentour  ; 
afin  de  s'en  feruir  ï  bouttées  pour  expédier  fcs  labeurs  Ôc  femcnccs  aux  mei- 
leurcs  fairons,& après  les  engcailTer  :  ou  ne  voulant  paflcr  fi  auant  ,  les 
vendre  pour  It  trauailjfaifani  comme  magazin  de  cette  marchandife.  Pat 
lequel  honofible  trafic  il  tirera  bien  la  raifon  de  fes  hcrbaRC$,foutMges,6c 
tuffi  de  fcs  terres, Icfquellcs  par  cette  commodité  feront  labourées  à  fou- 
haii.àpomt  nommé.choififiant  les  bonnes  faifons  de  leur  culture.  A  la 
charge  auflî  de  fubrogcr  loufiouts  des  icuncs  bœufs  aux  vieux  félon  les 
occiirrerces.  Ce.  y  eft  remarquable  au  bœuf  &  à  la  vache,  que  de  cclTer  de  J^'J^^^'jJ'* 
croiiUc.lors  qu'ils  celftni  de  viurc.&  non  deuanc  fe  conkruans  la  vertu  "o/q^j. 
de  s'agrandir  iufqti'au  dernier  iour  de  leur  ^xtreme  vieilleflc.Nature  n'ayant  le  rit, 
donné  aucun  terme  d'accroilTcmcnt  à  la  bouuinc  »  comme  elle  a  fait  à  U 
plofpart  de  tous  les  autres  animaux. 


C  H  A  P.  X. 

Des  cheuAUjc  Jumens. 

LA  réputation  que  le  cheual  s'ell  acquife  ,  pour  fon  grand  fertice  par 
-kiïus  tout  animal  ,  le  fait  reconnoiftre  pat  toutes  les  nations  ciuili- 
fccs  i  aurqucUcs  lailTant  publier  fes  mérites,  ic  montreray  icy  tant  feu- 
lement le  moyen  que  le  mefna géra  à  tenir  pour  s'ageaucer  de  ce  bc- 
ftail ,  le  nourrir  &  drelTcr  pour  tous  vfagcs  :  l'ayouûeray  cccy  à  foQ 
honneur  qu'entretenir  le  haras ,  c'eft  nourrir  à  haute  volce.parcc  que  le 
chenal  cft  la  belle  de  commun  (ci  uice  qui     vend  U  plut.  Sans  mcctce 
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luerplnie  en  compte  ce  brauc  Buccphalc,  miracle  de  nature,  qu'Alexandre  le  grand 
t  acheta  fcpt  mil  cinq  cens  efcuj,&  auquel  pour  fcpuiture  il  édifia  la  ville  de 

Bucephalie,ainfi  appelée, de  fon  nom  contemplans  le  prix  des  chcuaux 
d'aujourd'huy  nous  treuucrons  n'en  manquer  qu'rnc  couple  chaque  année, 
pour  tomber  vne  fommc  notable  de  dcrnitr  en  la  bourfc  de  noftrc  perc  de 
ramiUc.Lcs  Princes  Se  grands  Seigneur  ont  domcftiquc  en  ce  Royaume  la 
Jour  |a     nourriture  des  cheuaux ,  fi  bien  qu'à  Icûr  cjiemplc,  fans  hazarden  cet  cn- 
Scs'ch""^'  droitjceluy  les  pourra  imitci-  qui  fera  bien  pourueu  de  paUuragcs-Plufieurs 
o^ii«  ^    peuples  auffi  en  diucifcs  Prouinccs  s'exercent  à  ce  nncfnage  ,  en  Boutgon- 
■ccc/Tairc  gnc,Normandic,Brciagne,Auuergne,Poidlou,& aillcurs:mais en  plus  grand- 
■bon-lance  volume  aux  régions  ctlrangeres.  Car  c'eft  d'AIcmagne,  d'Angleterre ,  d'I- 
^  hcrbj-    fjligjde  Corfcgue.dc  Sardaigne,d  Erpagne,de  Turquie,de  Tranfiluanic,& 
d'autres  terres  éloignées,  d'oti  vient  l'abondance  des  cheuaux  en  ce  Ro- 
yaume,prcfqu*à  noftre  honte  fie  la  preuue  de  noftrc  négligence  ,  veu  que 
nous  en  pourrions  eftre  mieux  accommodez  que  nous  ne  iommcs. 
AdAîU        Apres  la  prouifion  des  pafturagesjde  mcfmc  e(\  neccflaire  k  foigncufe 
bonne  la-  recherche  de  la  bonne  race  des  cheuaux, pourauoir  contentement  de  cette 
nourriture. Car  comme  en  la  moilTon  n'cit  pas  le  temps  de  remédier  au  dé- 
faut des  bleds  ainfi  lors  que  lesiumenspouliiuntles  de(x(%uofttés  des  che« 
uaux  ne  fe  reparent  pas.Pienant  doncqucs  ces  pcrtcs,Hés  le  fondement  de 
▼oftre  hara»,vou$  vous  meublercr  d'eftalons  &  dciuraens  d'cfliie,ce  qu'il  en- 
faut  pour  la  forniturc  de  vos  herbages.  Cette  curiofitc  s'accouple  auec 
celle  qu'on  employé  au  drefTcr  du  verger  ftui£licr,ailani  chercher  les  gref* 
fes  des  bons  arbres  là  où  ils  font  près  ou  loin,autttracnt  on  n'auroit  au- 
tres fruidks  que  du  voifinage.tds  qu'ils  le  rencontrent  qu'il  comnuuié.nent 
ne  font  de  grande  rcqueftc.Doncques  fans  auoir  efgard  ny  à  la  peine  ny  à  la 
I^Q^çpjg  defpence.pourvn  preallablc  fera  rourueu  à  cet  article. 
fe  pour-       Quelquesfois  il  arriue  heurcu|emcnt,q«e  près  &  à  bon  marche  l'on  Cô 
Boit  d'e-    meuble  de  bons  eftal6ns,quand  par  rencontre  aux  armées  &  parmi  les  cha- 
flaJooc*    rois,les  labourages  6:  ailleurs  fe  trcuue  des  cheuaux  de  bonne  ruarquc.'^'en? 

pourquoy  indifféremment  par  tout,  chez  les  gens  de  guerre,lcs  maichans,, 
mefnagers  ,  hofteliers,  vous  rechercherez  foigneufcmét  les  meilleurs  de  ce». 
aniraaux',prenan8  par  Icschcucux  l'occtfion  qui  s'offiira.Cc  n'cit  pas  frulc- 
roér  à  l'adrclTe  des  chcuac»oii  il  faut  vifcr  pour  l'ageanaetcar  fouucnrcsfoi» 
par  la  diligence  du  fçauant  efcuycr  ,  vn  chcual  de  mauuaifc  nature  fe  rend' 
«xccUent:ft:au  cpptraire  le  cheual  qui  n'apas  cftc  cnfcigr.é  fclon  l'art  dc- 
rneurc  fansapparancc,quoyquede  bonne  cfpiranccjmnis  aux  bonnes  qujiires. 
prouenans  du  bénéfice  de  naturaoïc  fecuant  :Jc  tien  à  l'cftalou  la  fc-icncc  ac- 
quife  à  bien  manicrîne  luynuiHuit  non  plus  Ics-blcffures  que  le  chenal  a 
receués  à  la  guerre  ou  til'rturs.CfT  encore  qulharr  vn  œil  creuc  ,  ou;qu'iV. 
•     boite  àcaufc  dcscouptrcccos^ne  lairtera  pas  d  cftre  vrlc  à  fciuir  d'cftalon 
pourueiîquc  Icsîntcfttns  ne  fbyér  oftnfcz.On  atcconfl  rmt  de  regarder  plut 
^igncuftmcnt  àl'cftalorrqu'à  laiarcenr,parce  piincrpalcmm:  qu'vn  eHakia. 
fournir  à  pfuficurs  ilimens,(c  pourooyaiir  en  vne  feule  bclic  de  ce  qu'om 
chercfiren  plufieurs,&r  qu'aofli  ccmn^uné  nenr  It^  pou-lains  lieno^rtr  pli  s; 
<fes  pcrcs  qtft  drs  mcTcs.  Neantmoms  il  tfl:  ncccfftire  q- .  la  frmtlle  f»ic» 
bifn  choifîcjpcnir  receuofr  de  animer  dans  foti  vcT^«e  Ui  femcnce  du  omA^- 
«B.  qu'elle  DC"£vmfr«it.cDmruodonC3ït  faire  eftjwu  dc  mauuaifc  nature. 
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La  formelle  poiljla  fantaifie  &l'aagc>ront  les  paitics  obkrutics  à  Wiïi-  Marqnes 
Ion  .Qiianc  à  la  taillc,(i  autant  que  de  toutes  fe  irouue  de  bons  chcuaux  ;  cet      bon  j 
article  fcia  à  difcrciion^  bitn  qucconmic  fe  trouuc  le  plus  de  profit  la  ^^'jl'"/^ 
plus  grande  foit  la  plus  ptifcc.La  forme  du  chcual  pour  fcruir  d'tftalon  fera  j^^^' 
comme  il  faut ,  s'il  c(l  bien  ramaflé  en  Tes  membres  ,  y  ayant  entre  eux 
vnc  telle  fymeiric,  que  tous  enrcinble rendent  le  chcual  de  beau  rcncoD- 
crCjde  bonne  force  ,  &  de  grande  agilité.  Ce  qui  fera  ayant  la  conie  du 
pied  lice  Ce  doi>ce,&  non  taboutcufcyuy  afprcjcdanr  rcchfinoirejdurcjhau- 
ie^rondc  &  crcufc  en  dedans»  afin  de  nùcux  tenir  le  fer  :  les  cour.onnes 
délices  &  garnies  de  poil  :  les  pafturons  courts,  médiocrement  eflcués  , 
non  trop  couchers  ,  poum'eflre  (uict  à  broncher.;  let  iambcs  grolFes  en 
fcs  oiïcmcns  ,  pen  chargées  dcchair,maisfort  ncrueuAMroites  Ce  bas  en- 
'  ioin(5lées,iyans  les  ioinâures  grolfcs  .  Icscuifles  longues-grolTes,maffiucs, 
mufculenftk  &ncrucuCLS,-  fuilaus  par  Icui  groUcuc  utHifauiment  eûargir 
fcsiambi's  du  chcual, pour  en  fuite  c-mpcfchcr  rcntrctaillcurctU  rentre  lojtg 
cadie  (mis  les  coûcsidont  il  fc  reprefcntc  pctitjles  gçniioires  tfgaux  Se  <k 
'inoycnne  giandcardcs  codes  larges  Se  longues  approchans  la  iointure  de 
la  haMchr>par  làlc  chcual  fc  rendant  propre  à  poitei;  la  fcUe  &  à  bien  cou- 
rir.la  poitrine  &  le  deuant  large ,hautc  Se  auancce  en  dehors  ,cc  qui  luy 
caufe  giand  entrcpa$,&  dcdournc  l'entrctaillcure  :  lescfpaules  grandes  8c 
Jargcs-.lc-  dos  court  &  vni  :  la  crouppc  vnic,ronde,gro(re  Se  gralVe  ,  e^fon- 
•cce  par  le  milieu. faifant  vu  petit  canal  «régnant  le  long  d'icellc  iufqu'à  U 
<]Ucuc:iaqi>ci<c  gtofTcroide  &  bien  fournie  de  poil  trainant  à  terre  :  le  «ol 

moyenne grandeur,non  gueres  chargé  de  chairicHcuc  ,  allant  en  cfttoir.. 
/iHaLivcrs  la  tcftc  comme  en  vouie, luy  faifant  potier  la  vcnc  contre  ter- 
xe'.Us  crins  biens  fournis  de  poiI>pendans  du  code  du  moncoir;la  tcAc  pc- 
ritc.fechc»&  fi^rt  maigre ,lcs  veines  Se  nerfs  y  cftans  forr  apparens  :  le  mu- 
^au  camus:let  aurcilles  pctires, pointues,  étroites  &:  droites:le  fronr  amplo 
dcfchargc  &  fec:Iisyeiix  gros,grands,noiis  f:  clairs  comtiic  nnroirs.abou- 
tiffanscn  dthors  les  deux  fc  rclTcmblan»  entièrement  en  figure  ,  grandeur 
&  couleur  :  les  faliercs  de  d&Ous  les  fuurcils  fortans  en  dehors  :  grande 
gueule  &  bien  fendue  pour  le  £icile  bridcrnent  :  les  macUoiies  Se.  babinM- 
peiites/cches,dcliées  &  fublilcs:lcs  nazcaux  grands, cnfié^.cuuerts  &:  biea 
ftndus,à  trauers  dcfquels  l'on  voye  le  rouge  quand  on  regarde  par  le  de- 
dans, pour  la  facilité  de  la  refpiration,caufajn  grande  halainc* 

On  tire  grande  connoilTancc  de  la  qualité  du  chcual  de  la  coulcordè  fon  Aji  poi.V 
poil,donr  à  la  longue  Icscxperienccs  ont  produit  les  marques  rcquifcs  en 
ccr  endroit.  £t  bien  que  de  tous  poils  fc  trouuc  de.  bons  ehcuaux  ,  cela 
a^antmoins  eA  n  rare  que  ce  fcroit  tromper  à  bon  cfcîent  que  de  mefprU  • 
ferles  adrcdtsdu  poil  Won  l'vfagc  des  bons  efcuyers,ancicn$  &  modernes. 
Le  Bay,le  Fauve.lc  Grifon.le  Morcau.foni  les  cheuaux  les  plus  prifcs.cômo 
cmmatelcs  desquatrcs  priucipales  couleurs  >  &  dcfquelles  routes  les  autres' 
«ltpendcnr,paccdentcs  des  humeurs  dont  le  chcual  abonde  le  pluSi&:  quv 
s'accorde  aticcles  quatre  clemens.Lc  chcual  bay  eft  domincf^par  lefcu^q^il; 
le  rend  cholere.  Le  fauve  par  l'airjianguin.  Le  grifon  pnr  l'eau  phlcgmati— 
quc.Lcmorcau  par  la  terre»melani holiquc.Lc  bay  cftcholcrc,&  commu- 
nément aident.legcr  &  faoteur  Lc  fauve  cft  fanguin,prompt  &  agilc,ioycux; 
â&  du  cillé.  Le  ^liion  cfl  f  hlegniaiiqvc>^Ai^^^^^  mcl.Lcmorcau  cil  mclan»- 
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choIiquCipefant  &c  de  peu  de  ccruc,  touusfois  fort  l(  cheua!  Te  conrormant 
^  la  qualité  dd'elcnKtit  donc  il  participe  le  pius.Alurs  il  fc  rencontic  pai- 
faicqiiand  par  bcncfîcc  de  la  nature  il  participe  propoitioncilement  de  cous 
les  elcrocns  enfeinble.  Outre  Icfquellcs  générales  adreffécs  il  y  en  a  des 

f'arciculieres  touchant  le  poil ,  feruans  à  cette  connoiffancczou  s'ajouftent 
es  ba!zanes,c'c(l  ànchrcjles  marques  blanches  des  pieds,  auec  lefquelles  les 
cheuaux  naiHentile  tout  ainû  rccherchcLcs  balzanécs  de  bon  fîgne  ne  fc- 
ronr  pareilles  en  tous  les  pieds  du  chcuaUmais  inegales,pctitcs>nc  monians 

Î^ucrcsauant  en  la  iapbr,ny  dcfcendans  trop  fur  la  iointure  du  pa(luroti 
ans  y  toucher.ou  y  touch.ins,  le  moins  fera  le  mcilleur.Les  marques  bal- 
zances  des  dcux,titais  c'eft  à  dire  des  deux  pieds  dedeuant,n'cft  gucresbon 
/îgne,cc  mauuais'âgn^  eftant  aucunement  corrige  par  vne  balzane  à  l'vn 
des  autres  pieds.  La  balzane  feule  des  deux  pieds  de   derricic  efl  bonne 
n)arquc>mais  ai>ec  rcHoilc  au  frondfe  rend  meilleure  :  n'cflanttcllc  G  Tans 
vAoile  auec  les  balzanes  des  pieds  y  en  a  vnc  en  l'vne  des  deux  pieds  de  de- 
vant.La  balzane  de  la  main  de  la  bride  marque  le  cheual  cAre  d'aflcz  bon 
aianicmentytnais  non  pasd^e  grande  fcurcté  ,  dontn  cft  beaucoup  k  prifer» 
non  plus  que  celuy  qui  a  la  bnlzaoc  à  la  main  de  la  lancc.La  balzane  du  pied 
droit  eil  bonne  marque, le  cheual  qui  l'a  ellant  excellent,  mais  fupcrbe  5c 
vicicux,il  cd  appelle  y!fr/ri.La  balzane  du  pied  de  l'clhier  eft  fort  bonne 
marifUC  montrant  le  bon  cœur  du  cheual.  Labalzane  vniuerrellc  de  tous 
le»  quatre  pieds  montre  U  loyauté  &  bonne  fantailie  du  chc*ial,mais  il  s  ta 
treuuâ  peu  qui  ne  foienc  feiblcs:d'où  vient  leprouerbe  y  Cheiml  4hx  <jH*tre 
fieds  hlsncs  métncjue  ah  bef*im.  Le  balzan  de  lanuinde  la  bride  &  au  pied 
de  l'ctlrier  e(l  dit  TrtfiM/.-parcilleroent»  celuy  qoi  l  e  il  de  la  main  de  la  lance 
&  du  pied  droit  TrMjimttAtiCOwvnc  die  enirauc.le  balzan  de  ia  main  de  It 
iancc  ,  &:  du  pied  de  rcflrier  auifi  de  ia  main  de  la  btide  &  du  pied  droit» 
qui  n'eft  gueres  bon  figne.  Le  cheual  fera  de  bon  icetu  qui  aura  l'cdoile 
blanche  au  front  ,  ou  ia  lifte  &  taye  blanche  qui  luy  defcende  pac 
la  face  ou  chamfiin  fans  toucher  aux  fourcils  ny  arriuer  iufqu'au  mufcau  , 
&  encore  mieux  s'il  a&  l'vn  &  l'autic  :  mais  ayant  auec  cela  les  balzanes 
aux  parties  balTcstannonçans  bon  (îgne,fera  excellent  &  parfait  en  bonté. 
Le  cheual  marqué  des  balzanes  des  parties  d'en^bas  annonçans  mauuais  ûr 
gne,ncfera  de  gueres  amcndé,encore  qu'il  ait  les  bons  fignes  de  l'elloile  & 
de  la  raye  blanche  au  front.  Le  cheii.il  cA  de  mauuaiA  bouche  &  vicieux 
qui  a  l'etloile  blanche  au  front, luy  faiiant  lifte  ou  raye,&:  qui  en  aauûî  vii 
autre  fur  le  muffie  :  toutcsfbis  ces  vices  fe  coriigcnr,li  en  outre  il  a  la  bal- 
zane du  pied  de  l*eftricT,lc  tout  fe  conuertilTant  en  figne  de  grande  vertu. 
Les  taches  &  mouche  tures  noires  fur  les  balzanes  ,  marcjucnt  le  bien  àc 
le  mai  du  cheual  j  diuéifcment  toutefois,  félon  le  lieu  ou  elles  fc  rencon- 
trent:le  bien    elles  font  aux  balzanrs  de  bon  figne,lc  mal  en  celles  de  roau- 
uais,augmcnrans  la  venu  ou  le  vice  du  cheual.  Les  mochctures  noires  & 
roufTes  fur  vn  cheual  blanc,marqueni  le  cheual  eftrc  lcger,adroit  ,  de  bon 
/êns,mais  la  noire  luy  (ignifieplus  de  fsrce  que  la  rouHe.  Le  cheual  fiay» 
appelle  j?nj»/£-4if, ayant  poil  gris  en  quelque  endroit, mcfme&  à  la  queuc,fera 
bien  marque  s'il  a  des  poils  blancs  depuis  larnain  en  arrière  :  mais  il  aura 
peu  de  force  les  ayant  en  deuanr.  Le  cheual  à  poil  obfcur  moucheté  de  bUc 
vniQerfcllemcnr,e(l  bien  nurquc:mais  forcaui  ne  l'cllanc  qu'au  col  vers 
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les  cfpaulcs  &  parles  flancs  ôccnla  croupe.  Le chcual n'ayant ny  balzane 
ny  marque  blanche  en  aucun  endroit  de  Ton  corps,  fera  aimable  &  gay  , 
mais  aura  mauuaife  alleurc  auec  train  incertain.  AiifE  fera  remarque  qu'vn 
cheual  doit  auoir  plus  de  blanc  derrière  que  dcuani. 

La  fantaific  cft  ce  qui  rend  le  chenal  plus  recommandable:car  il  pourroic 
cftrc  le  mieux  marqué  du  monde  que  s'il  cil  vicieux, mal  complcxionnc.re-  A  la  faS^ 
tif,mordât,ruani,indompiablc,il  le  faut  reicticr  comme  inutile. On  le  choi- 
Tira  donc  gay  &  d'agrcable  rencontre,  vigourcux,rcrauant,c/cumant,bft« 
iianr,ny  timide,ny  pourcux,-facile  a  cftrepcnfc  &  monte,  doux  au  manier 
&  obeifTanclegct  à  la  main  craignant  l'elperonjla  verge,la  voix,nc  fc  cou- 
chant .dans  l'eau.prompt  &afrcurc  à  gaycr  les  riuieresti  palTerfurie  ponts 
&:  planches, &  facile  à  entrer  dans  les  batteaux:ayant  le  pas, le  trot,Ie  galop 
&  la  carrière, cflcuc,libre,vigoureux  &  vifte/eur.prompt  &:  ferme.le  roanic- 
rteni  &:  les  bonds,aucc  facile  &  Icger  arrcd.  Bonne  bouche,poDr  bien-iofl 
fe  repaidrc  de  toutes  matières  mangeables. Le  i^i^fîttiairc  defquelles  qualirés, 
par  la  fubtile  recherche  des  bons  ercuyers,&  tel,Quc  le  chcual^ait  trois  par-  « 
tîes  correfpondanies  à  trois  de  fêmmes,à  fçauoitjla  poitrine, le  fedîer  ,  les 
crins:troisde  lyon,le  tnaintient,la  hardielTe.la  Fareur:tfois  du  boeuf,l'œil,  la 
narine,la iointurc'.trois du  mouton, le  nez,la douceur,!a patience:  ttois  dir 
inulet,la  force, la  côilanceau  trauaih&lepied.-troisdefdrrja  teftc,la  iambe  » 
le  poilic'ed  à  dire  court:trois  de  loup,la  gorgr»lc  col  &  l 'ouyertrois  de  re- 
nard,\'aureillc,Ia  queiie,lc  trot:irois  du  ferpent.la  mémoire,  la  veuc  leçons 
tourncmcnr:trois  de  lièvre  &  de  chat,la  courfe  le  pas&:  la  fouplefTc  agile. 

Qn^nt  à  la  durée  de  l'aagcla  Tarietc  des  complcxions  des  chcuaux  ,  la 
diaetlîtc  des  viurcs, félon  le  climat.lc  bien  oumal  penfcr  la  gouuerncnt,fc-  xraa<^ 
Ion  Us  caufes  fécondes; par  lii  s'allongeanc  ou*  racourcilfant  la  vie  de  ces 
animaux. Et  bien  que  fans  moyen  l'aage  vienne  auec  le  temps,  (î  cfl-ce  que 
ces  chofes  font  con(îdcrables  3i  l'achct  des cheuaux  poureilalons  ou  au- 
tre fetuicc  ;  afin  de  ne  fe  tromper  s'acqueranc  vne  inutile  vicillcffc.  Prcf- 
quc  par  tous  les  endroits  de  ce  Royaume  le  cheual  bien  gouuernc  dure  bon 
au  ttauail  quinze  ou  feizcant^mais  il  ne  fentira  pas  fi  long- temps  poureda- 
ion:car  aptes  la  douziefmeannéen'eft  pas  propre  \  faillir  les  iumcns;parc« 
que  les  cheuaux  engendrés  des  beftet  vieilles  font  toujours  peu  coura* 
gcuxiont  les  yeux  cnfonccfs,aucc  la  contenance  ttifte  &  morne.  Le  cheual 
ayant  artaint  la  troificfme  année  ,  commencera  d'cftrc  propre  àccfcruice    Aufll  - 
toutesfois  le  meilleur  de  fon  aage  efl  depuis  la  cinquicfmc  iufqu  )k  la  di- 
xième «comme  cftant  duranc  ce  temps-là  en  la  perfcâion  de  fa  vigueur. 
Acetaage-là  &  aux  fufdites  trarqucson  fe  doit  arrcder  pour  Tele^ion 
des  bonnes  iutrcns  }  ce  difcordans  des  chcuaux  en  autres  parties  qu'aux  înr 
naturelles  qui  difcernent  leurs  fcxes.Lc  ventre  de  la  iument  doit  cftre  plus 
ample  que  ccluy  du  cheual  ,  pour  le  profit  du  ponlaîn  qui  s'y  engendre  & 
nourrit. ne  pouutnt  pas s'accroiHrc tant  en  petit  vaiiïeau  qu'en  gtand. 

La  plus  afleuréeconnoiffancc  de  l'aage  des  chcuaux  &  des  iumen s  confiée  ConoiSre 
■uxdentSjfclon  le  commun  aduisrmaisc'eftfculemeat  pour  iêpt  ans  qnc  cette  •**agc  dr» 
adrc(Tc  dure,qu'«yans  achci'é  de  remuer  leurs  dcnts,dc  U  eiraptcson  n'rn 
peut  faire  autrt  iugement  que  par  indices.Dans  le  premier  an  de  fon  aage  le  ^^^* 
poulain  fc  trouue  auoir  douze  dents  fix  df  ITus  &  autatu  dclTous,  comnaen- 
çant  à  les  mettre  au  fécond  àc  au  tcoKkmc  mois»  &à  luy  tomber  au  ixcmic- 
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ire  :  continuant  ài  luy  Tomber  &  renaillrCjiufqu'à  ia  fcptiéinc  année  qiie 
t'urvîcl-  ^^^^     rcfupli  Se  razc.Lcs  indices  de  vicilkilcdu  chciral.  font,  l'air  mclan- 
Icfl"c,       choliqucla  pcfantcur  du  corps ,  le  pas  Icm ,  tcrnillcnicnt  &  enfoncement 
des  yeux  ,  grifonncmcnt  du  poil  à  ceux  qui  de  nature  l'on  obfcur  j  &  à 
ceux  qui  >'ont  clair  ou  blanc*  quand  il  deuient  mouchc-tc  de  noir  ou  de  rou- 
ge^quand  k  la  queue  dl  laH-he  &  fcs  nociids  font  aualcz  quand  la  peau  du 
chenal  lirce  aucc  la  main  ï  noufctetouinc  lentement  à  fa  place  :  6<  pour  ne 
Toi  tir  du  iuiet  des  denis,qiiand  les  dents  fc  noirciircnt  &  s'allongent  >  le« 
quel  allongement  ne  s'entend  pas  pour  les  chenaux  qui  rangent  leurs 
mordsife  tougnantcn  même  temps  les  dents. On  connoi(l  aufllaucuncmenc 
l'âge  des  chcuaux  «uxbaliturescrcfpucs  de  dellbs^courant  pour  autant  d'an- 
nées  qu'on  y  trouuc  de  plis. 
de^à^ti'    ^'"g^  ou  vingt- cinq  iuroens  cft  la  véritable  chargepour  l'Eftalon, auquel 
fournira   nombre  YH  fculeftalon  fournira  eftant  bien  traiâé.Le  traidemcnt  qu'il  de- 
l'ciUIon    (îre  cft  du  tout  fcmblable  à  ccluy  des  plus  beaux  chcuaux  des  cfcuyries  des 
grands  Seigneurs>auec  Icfquels  il  a  de  commun  lefoin^l'aucinc»  la  paille  Sc 
1  eau  dont  ils  loni  nourris,  le  bon  lugis  5c  bien  pcnfcr  de  la  main.  AulTi  te 
promener  &:  piquer, non  pour  rcfpcrance  d'en  faire  des  grandes  ioumccs  « 
>commcdc  chcuaux  dedinés  au  trauail/mais  feulcmcnc  pourluy  cntietcnir 
la  fanic  qui  fc  tend  meilleure  par  l'exercice  modère.  Car  renant  toufiours 
l'eftâlondans  l'cftablc  fans  rien  faire, cela  le  rendroit  podagre,pour  lesmau- 
oaifcs  humeurs  qu'à  la  longue  il  s'aci]uerroii  Si  dont  il  fcroic  amas  pac 
trop  d'oinueté.  Pat  fois  doncques  l'on  fe  pourra  feruir  del  cftalon  durant 
J'année,  (  excepté  au  Printemps  qu'cftant  en  charge,  pour  les  iumcns  fera 
entièrement  refcruc)  lequel  doucement  mené  ,  fans  eftre  preffé  ,  fe  main- 
Conduite  tiendra  fain  fie  ioycux,cc  petit  trauail  l'entretenant  en  bon  appétit, 
dcjiu-        A  rcnirctcncment  des  iumcns  ne  faut  pas  tant  de  foin  qu'à  l'eftalon  d'au- 
nicDs.      tât  qu'elles  fe  plaifent  mieux  nourries  à  la  câpagne  que  d'cdre  foigncufemcc 
traitécsdans  l'e(lablc,s*cntcnd  durant  l'Ellc ,  {'Automne  &  une  partie  de 
l'Hyucr  iufqu'à  l  arriuce  des  froidures  auquel  temps  il  ftnr  les  rftablcr  ,  Se 
là  les  nouirir  de  bons  fourrages  comme  i  ay  dit  des  bœ.  fs  Se  vaches ,  pour 
lie  fortir  du  logis  de  tout  le  Printemps  en  attendant  qt'e  les  nout>ellcs  her- 
bes foicnt  fortihécs  pour  les  en  paiftres  commodément.  Tcleft  leur  natu- 
rel qui  tourne  à  cfpargnc  au  péri  de  famille  lequel  foufFritoit  grande  def- 
'        pcnfe  s'il  eftoit  contraint  de  traidlcr  les  iumcns  à  l'ordinaire  des  eftalons. 
Onnefedoir  foucicr  d'cngraillct  les  iumeirs  mais  rculen)eHt  de  les  entre- 
tenir en  modcrc  portement,-  mciue  cft  reqvus  d  tftrc  pluftoft  maigres  que 
gtalfes  ,  pour  en  cet  cftat  là  retenir  pins  facilement  la  femcnce  du  marte 
qu'en  ccttuy-cy.Non  plus  que  les  eftalons  nafaut  pas  faire  trauailler  les  iu- 
mens  de  peur  de  gafter  cette  nourriture  ,  ceux  fc  trompans  qui  emploient 
leurs  iumcns  portières  aux  fréquentes  ceuures  du  mcfnagc  ,  d'autant  que  des 
irauaillécs  ou  n'en  tire  pas  fruit  de  valcur,mais  les  cheuaux  qui  en  natlfenc 
font  comtTïuncment  comme  auortons ,  &  baftards.  Sur  tout  il  fc  faut  refou» 
dre  àcela,qL:e  de  ne  les  employer  qu'à  manger  durant  le  premier  mois  de  la 
conception,  ny  les  fix  dernières  femaincs  deleur  venirée,pour  crainte,  de 
dcftourner  leur  port ,  comme  il  en  cft  plus  dangereux  en  ces  termes-là  qu'en 
rcntrc-deux.pour  eftrc  le  poulain  trop  tendre   en  fon  commencement  ,  & 
pour  cllrc  trop  auancc,approchaat  fa  nailsâce  pour  pouuoir  foufftir  le  traça? 

de  la 
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dclamerej  le  moindre  coup  la  faifant  auortcr. 

Il  cft  a  foiiKaitcr  que  les  poulains  naillcni  durant  le  temps  que  les  hcibcs  Temps 
font  en  leur  premicrt  bonté  ,  pour  l'abondance  de  bon  laidl  qu'elles  font  poorla 
aux  mercs.ann  de  tant  r.ncux  nourrir  leurs  pctits,d'où  ils  |>rcnncnt  fi  bon 
accroiiremct  que  route  leur  vie  ils  s  en  refTcntent.Et  afin  qu  il  airiueainfi  il  iji„^°"' 
faudra  faire  coùnrir  les  iumt-ns  dâiis  le  mois  de  May.ou  celuy  de  Iiiin  ,  pour  Lj  porté» 
enfuite  poulinef  en  Avril  ou  May,ou  peu  aprcstCar  c'eft  onze  mois, ou  peu  dc$  iu- 
dauantagc  que  les  lumens  portent. En  ces  mois  U  lesinmens  entrent  natu- 
ccllerocnt  en  rut  ou  en  amour,deirandans  le  maflcjCC  qu'on  rcconnoit  no- 
tablcsnenf  àpluficnrs  fignes,mtfmc  à  ce  qu'elles  perdent  prefquc  le  man- 
ger du  dcfir  qu'elles  ont  de  paiier.Mais  fi  ï  cela  elles  font  tatdiue5,craignâc 
que  lafaifon  l'elcoule  cependant  ,  on  les  y  efchauffcra  par  augmentation 
d'ordinaircrc'tft  en  leur  donnant  force  grain  à  manger,abondâncc  d'aooi- 
ne,quclque  peu  de  froment.de  l'orge  frit  Se  arrouzcauec  du  vin,ymcflanc 
du  Ul  parmi  en  les  faifant  repofet  (ans  nullement  les  trauailler.  Par  itief» 
me  ordre  fans  autre  myftere  on  erchaurfcr.i  l'ertalon  froid  &  parcfTeux  :  8£ 
en  luy  mettant  auxnazeaux  vnecfponj^e  de  laquelle  l'on  aura  frotte  la  na- 
ture d'vnc  iument  chaude  pour  la  luy  foire  fcntir.  Lequel  moven  ne  l'cf- 
iriouuanrjvocs  reietrercy  cet  eftalon- comme  inutile  :  car  ce  leroic  perdre 
têps  que  de  l*y  afFcibionnet  par  medicamens,  comme  qoclqucs-vns  vculcr,. 
&  le  remède  feroit  toufiouts  à  recommencer. Et  quand  mcine  ces  drogues- 
recontreroient  ,  les  poulains  qui  en  prouicndroient  ne  ftroict  pas  d  vnc 
bôié  requifc.ny  durables  en  fcruicc.pour  eftrefophiftiquez  des  leur  origenc 
L'eftalon  fera  mené  ï  la  iument  en  iour  frais,&fur  la  matinée  auanr  que 
l'vn  ny  l'autre  aycnt  beu«&  aufli  fur  le  foir  continuant  le  lendemain,  &  en 
fuite  iufqucs  ï  tant  que  la  femelle  refufe  le  roaflcrlequel  luy  fera  encore  rc-  couplet 
prcrentc  au  bout  de  dix  ou  douze  iours,pour  fçauoir  fi  elle  aura  conceu,-cc  renaloa» 
que  on  tiendra  pour  certain, fi  elle,  reiette  &  fi  elle  ne  retourne  en  chaleur,  ^çj^^^"**' 
Et  au  contraire  le  receuât  dercchcf,fcra  figne  qu'elle  n'aura  retenu  la  fcmcce 
&  alors  il  faudra  le  luy  tebailler  comme  dcffus. La  iument  eftan<t  pleine  elfe 
fera  feparcc  d'auec  les  autrcs,&  auflî  desieuncs  cheuaux  afin  que  leur  im-- 
petuomé  ne  la  dcftourne  de  fon  port,auqucl  dcftiac  elle  cft  plus  fnictte  aa' 
commencement  &  fur  la  ftn,qu'en  autre  temps,comroril  a  cftc  dit. Et  çout 
toufiours  les  cftalons  feront  nourris  à  part  dans  des  eftables  fcparccs  lelon= 
l'ordonnance  fufdiie '.  d'autant  que  leur  hantife  auec  les  femelles  n'cftiamais 
profitable  que  lors  qu'ils  les  faillcnt.On  remettra  U  iument  à  fon  ordinaire 
pourcftfede  même  nourrie  iuftiu'à  fon  polincmenttattendan»  lequel  l'on 
\e  prendra  garde  de  laprefTcr^ny  heurter, faire  couiir  ny  fanter  ,  de  peur 
delà  fiiire  affoler.  Approchant  fon  rcrme.on  la  logera  dans  vncftable  fepaté- 
fcc,cbaud,fain,  &  fpacieux  afin  qu'elle  y  fciournc  à  l*aife,&  qu'ayant  bon-^ 
ne  litière  elle  repofc  mollement  pour  le  bien  de  la  venrrcc   ,1a  dureté 
do  gifte  luy  eftant  contraire.  Vn  valet  ne  l'abatidonnera  iamais  uv  nuiû.ny 
îour,pour  la  fecourir  lors  qu'elle  poiilinaa;&  fi  c'cftauec  c'ifficulré,  onluy 
donnera  du  poly^  odium  broy^  &  diffbut  dans  eau  liede  :  ce  brcuagc 
fermant  auflî  de  remcrrre  en  vigueur  Ixiun  cnr  qui  »  anorté  ,  leqi>  l  ic-  Soiore^' 
«cdc  tiré  de  Coluinclle,par  l'expérience  de  pluficurs  a  tftéiroui'e  falctairc.  q««»  J»» 

Le  peulain  nouutllement  né  fera  laiffé  auprès  de  la  mere,&  aueccileen-  JouUii^' 
fetrocdis  Ixtable  diuantic|}t  ou  Kwit  iours,pour  après  lafuiutc  aux  pafquis». 
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^      tant  pour  fa  propre  comniodiic  U  rciianc  àfon  plaifir  qucpouilecomen- 
TriîL'lc   tcni^'nt  de  la  nictc,qiii  d'amitié  qu'elle  ponc  àfon  pouUin  n'en  peut  foiif- 
ncnt  de  FJt  rabfcnccinrais  d'impatience  CD  perd  le  repos,lcmanger,&lc  boiie.Os- 
f«  iDcrc.    ranc  ce  temps  la  iument  fera  dcUcatcmcnt  iraittcc  ,  fans  luy  cfpargncr  l'a- 
uoinc,foit  qu'elle  tnàngeda  vieux  foin  >o<i  de  nouacllc  Ueibcpour  la  for- 
tifiée &  faire  abonder  en  lai^t  :  aufquellcs  chofes  c(l  trcs-pioptele  fain- 
foin.duqucl  ayant  commodité  vous  l'en  ferez  paiftte,foit  en  hcrbe,foic  crk 
foin,routcsfois  modérément  fans  la  faoulcr,  pour  les  raifons  fufdites.  La 
iument  fer;)  abbreucc  d'eau  blanchie  aucc  de  la  facine>y  mcllant  parmi  vn 
peudc  fcl,aftn  de  prcuenit  les  tranchées  que  la  feule  eau  luy  pourroit  cau- 
fcr.On  ne  maniera  aucunement  le  poulain  en  fon  commcnccn  ci.cr^inre  de 
luy  offcnfcr  je  dos,ne  pouuant  pour  fa  tcndrclîc  fouffiir  d'élire  prcilc  ,  ny 
prefquc  toaché  à  la  main  de  fes  deux  ptcmicrs  mois. 
Combien  fera  tctter  le  poulain  fciac  ou  dix  huit  mois  non  gucres  d'auanragc: 

de  (cmpf  encore  e(l-ce  vn  long  tcr[k>c  pour  Icschcuaux  de  la  grand  raille  ou  de  'la 
tcttfra  le  moycnnc:car  ceux  d^  la  petite  fe  contente  d'vn  an.  Amfi  la  iument  ne  por- 
poulain.  tera  que  de  deux  ans  i'vn,donc  îcuiaid.a grand  profil  à  la  race.nar  ce  moycti 
la  iukuent  avauf  loUir  de  fc  bien  nourtir  ,  &  le  poulain  de  le  fortifier  &C 
ag^aridvt  à  fouhaitjd'autant  que  le  laidcH  de  li  grande  ctficace  ï  ce  ieunc 
bdUil  qu'-.l  fc  poLllc  foit  en  fon  com.iiCncciiicni,li  bitnquc  totucfa  vie  Ce 
reflcpt  de  artr».  bonne  uouniture.Ne  It  faut  pas  étonner  de  voir  petits  & 
cpmme  b^ftavds  les  chcuaux  qui  on  peu  tetté,.loni  les  merv  s  y  oit|  ntt(H!s  Ls 
ans.&flcfqueiics  pour  furcharge  trauaillcni  la  plus  p.vt  du  icmp<,iion  plv  S 
que  des  bleds  mal  nouriis  des  terres  qu'on  ne  lailTe  i^mais  rcpoT  i . 

Le  poulain  ayant  aitairn  lafccondc  annc'c.on  l';fl  ^igncia  de  fa  n)ert  ,lc 
Première»  faifànt  noutiir  quelque  peu  de  temps  en  pafquis  fepaiez  aucc  le:,  autres  de 
lefons  Hii        aag.':afîndjcômcncerdeflors  àicttcr  le  fondemci  de  la  fcitncereq-jifc 
ôa"."^^  ^"  ^         Jioblc  animal.fclon  que  la  chofeell  plus  faciU  roft  que  t:\i  d  conmic- 
céc.En  quoy  il  y  a  plus  de  dcxicritc  qae  de  peine. car  il  ne  f^ot  que  fouuent 
;&douccmcnt  n.atiicr  le  poulain  auec  lamain,par  tout  les  cndioits  de  fon 
corps.luy  leucr  vne  iambe  après  l'autreduy  frapper  de  la  main  cort.  e  le  pied 
comme  (ion  le  feiroit,luy  palVct  douccmcn  ce  l'ctlrillïjle  pcipnc,Vtlpoufl*cte 
&  le  bouchon  fuclc  dos:luy  faire  voir  &  ouïr  le  bruit  des  fcriurcs  de  la 
bride,cntcdrela  voix  dcsô  gouuerneur  pour  Icrccônoiftic  &  accouftuiTitr: 
le  Hattct  de  paiole,luy  donner  quelque  peu  de  pain  aucc  la  main.ne  Xt  point 
battre  ny  tudoycr:& en  foramc  luy  arracher ^par  douceur  1  aigreur  de  fon 
naturel,dont  il  fe  rendra  facile  à  teceuoir  les  leçons  de  l'Iifcuyer  lorsqu'il 
Teraparucnu  à  fa  trojficmeanncc,qui  eft  le  vray  temps  de  cômencer  \  le  dref- 
fer  au  fcrnice.  Cinq  ou  (ix  mois  deuant  lequel  terme,lc  retirant  de  la  libciic 
de  la  camnagnc.on  commencera  à  luy  faire  fentir  la  fcruliude  ,cn  l'cnchc- 
ueftranî  d'vn  licol  de  laine  ou  de  cuir  mol  afin  qu'il  ne  le  bir fTcj  toutesfoîs 
non  foible,  rais  fuffifamment  fort  pont  le  pouuoic  retenir:auec  Uqucl  lèia 
lie  à  la  crçfchc  dans  l'cftable  près  deschcuaux  de  ja  domptés,  pour  eflre 
nourri  en  leur  co.npag.)ie  &  qu'à  leur  exemple  il  s'affuiciiilTe  à  fondeuoir. 
5^n|lr<?  sa      Paiftte  l'hcrbj  aux  pafturagcs,non  feulement  pour  fa  propre  valeur  eft 
uaî"dc^**  ieunechcual,roai$  luy  eft  profitable  en  ce  que  le  cheual  man» 

piîftrc  en  S*^**"  ^"  t)as  bailTe  U  tefte,laquelle  par  ce  moyen  s'cmmaigrit ,  vuidant  pat 
htt,        la  bouche  cctcaiHc  nuisible  humeur  >  dont  les  yeux  du  cheual  font  rendus 

roeillcurs> 
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meilleurs.  Le  col  auûl  s'en  allonge,^  lis  iambcs  s'en  cngrcfliffcncqualités 
<!efirablcs  au  chcual,pioi>enans  de  la  peine  i]u'il  prend  en  f  aidant  ain(î  en 
bas»  A  quoy  auflî  feruiraence  coirnKnccnunt  de  drcllci  U  mangeoire  rcz 
déterre  pour  faire  manger  le  chenal  fi  bas  qu'on  pourra,  comme  cntie  Tes 
iambes>iufqu'à  ce  qu'il  loic  du  tout  dccdeipour  cUrcrris  auiangdis  grand» 
chcuaux.  Des  le  grand  matin  la  litière  fera  rclcuce,afîn  de  rendre  rtHable 
iiettejle  cheual  fera  cftrillc,cfpouflcic,bouchoi.nc:on  luy  donnera  aman-  S""* 
gervn  peu  de  paille  fraifclie  j;our  luy  cfueiiler  l'appetitjapres  du  foin, & en  mcw," 
illire  fera  mené  boire  à  la  riuicrtidans  laquelle  on  le  mettra  iufqu'au  deffus  * 
des  genouxjoù  on  le  fera  demeurer  quelque  cfpacc  de  temps,  afin  que  pour 
la  fioidurc  de  l'eau  Us  humeurs  des  iambcs  tombans  en  ba&  foicnt  icdiain- 
tes.Ctla  s'entend  en  Lftc  durant  les  grandes  chaltuis. comme  anflî  en  lellc 
fai'^on  chaque  matin  on  lauera  la  tctedu  cheual  aucc  de  l'eau  fiaifche,pour 
de  mcfr.^c  luy  dcHlrhcr  la  teftc,à  l  ytiliiéde  la  vtiic  line  faut  tcmettic  le 
ieunc  cheual  dans  l'cllablc  auant  que  les  iambcs  fuient  feches  :  ce  que  ne 
voulant  attendre ,auec  de  la  paille  frottant  les  iambes  en  bas  les  'eaux  cou- 
leront :  ce  fait  vn  peu  de  foin  luy  feradonuc  ï  manger.  En  ce  commence- 
ment allant  &reucnant  de  rabteuuoir,cc  fera  à  petits  pas  qu'on  le  mènera 
par  le  hcol,fans  nullement  le  prelferipar  fois  on  luy  fera  monter  defl'os  quel- 
que garçon  léger  &  habile  pour  en  cHayant  la  patience  du  icune  cheual  pic-* 
dre  nuis  de  la  leçnn  qu'on  aura  à  luy  bailler.  Sur  les  neuf  heures  on  luy 
donncta  de  l  auoine  bien  nettoyée  &  quciqucsfois  arrouféc  auec  de  leati 
claire-,!rais  en  petite  quantité  craignant  que  lavciiccn  foit  ofFenfce.ce  grain 
pourtant  nuire  à  la  veiie  des  ieuncs  beftcs  cheualines.  Ayant  mange  fon  a- 
uoine  vn  peu  de  foin  luy  fera  encore  donné  ,  &  rien  autre  chofc  iufque» 
après  midi,quelque  heure  qu'on  luy  baillera  à  gouftci:lc  chenal  demeurant 
par  ce  moyen  qielque  efpacc  de  temps  fans  mauger  <  ce  qui  luy  eau  fera 
bon  .ippciit  L'ayant  alors  fait  repaiftrc,on  l'edrilTcra  &  prnfcradc  la  main 
comme  la  matinée  ^  puis  fur  le  foir  fera  abreuué   :  &  après  luy  auois 
fait  bonne  litricre  aucc  de  la  paille  blanche,on  l'afFourragcra  pour  le  rcftant 
de  la  nuid/oit  dcfoin  fcul,foii  mcflcaucc  de  la  paille.  Finalement,  on  luy 
donnera  fa  portion  mefuiccd'auoine  vn  peu  plus  grande  que  celle  de  la  ma- 
tiuécj&aînfion  IclaifTcra  repoferiSc  pendant  ce  temps-là  le  palefrenier  cou- 
chera près  de  loy  en  fon  Uâ  ,  qu'il  y  dreffera  pour  n'abandonner  iamais  le 
ttunc  chcual.dc  peur  qu'en  fon  abfencc  il  ne  le  batte  aucc  Us  autres,  s'en- 
ch:ucfttc,ou  autrement  Iny  mcfarriue.On  ne  fc  haftcra  pas  trop  de  le  Rrrcr 
tant  afin  qu'il  s'cndurcitTc  la  coine  du  pied,en  allant  pied  nud,  en  bon  Sc 
rnaouais  cticmin  ,que  pour  marcher  plus  lecgcrcment:  à  quoy  il  s'habitue 
pour  ladouleur  qu'il  fent  touchant  du  picdsfur  les  pierres  éc  fur  les  rochers.. 
Laquelle  douleur  voulant  cuitcr,il  cfparene  tant  qn'il  pcutfcs  ongUs  qu'il 
fcni  dcbiles.en  s'aidât  de  l'adrclTe  dcsianabesN:  de  l'crchincAinfi  il  s  acct>u- 
ftume  à  vne  légère  dcmarche.Pour  laquelle  caufc  pludcurs  bons  Efcuycrs  ne 
mefprifcni  les  chenaux  qui  ont  la  corne  du  pied  vn  peu  tendre»  poucuea 
qu'ils  ayenc  grand  talon  pour  y  pouuoir  commodément  alTcoic  le  fer. 

Voila  le  premier  gomierncruent  des  chenaux,  propre  ï  rout  gentil-hom- 
me Se  autre  honorable  mefnagcrin»oycni  aut  lequel  *e  icuuc  chci.al,cn  s'a« 
grandiffant  &fortiEant,  f:  rendra  capable  dcsUçins  d  un  habile  Efcuyer^ 
auc^uel (cra Ecnuojé I ajanc  ces  principes»  poac  ccccuoic  plus  £icilccneur 


Quels 
dieuaux 

loi  d<Mt 

cba/lcer. 


A  quels 
doanci 


LIEV  QVATRIESME, 

l'inflrit^lton  fans  laquelle  les  vertus  uaiurcUcsdu  icunc  chenal  demeurent 
cn'ciiclîcs.  Comme  au  contraire  leur  fonr  rabillccsq:it^t^csp.iriics,t!qucl« 
les  la  tuTurc  a  manqué.  Le  ieune  cheual  ayant  doncquc  paffc  par  des  bon»  . 
ncs  mainsjftra  trouuc-  d'agrcablc  feruicc,non  vicieux  ny  rétif;  &:  pour  ccU 
les  Latins  l'ont  proprement  appelle  E^uut,  qnafi  ÂtjUHS  :  c'ed  à  dire  iiifle  en 
tO'Ties  Tes atHrions^cn  marchanrt^aloppant,courant,rAUtantimcnK en  s'arrç^ 
ftant  &  fc  repofanr.Sur  tout  fi  (()n  inclination  natuielle  s'accoidc  avicc  l'acc 
Se  l'indiidric  de  l'efcuyer  qui  l'ama  enfcignc. 

Quant  an  chjftrcr  ,  cela  n'cft  propre  que  ^our  les  cheuau^t  qu'on  eft 
contraint  de  nourrir  parmi  les  itim:n$,  ou  qui  d  eux-mcfmes  (ont  trop  fu- 
cieux;cc  que  dcfirant  faire, le  chcual  ayant  vn  an  accompli,  on  y  mettra  la 
main  &  non  pas  dcuanc  :  tant  parce  qn'alors  les  gcnitoircs  luy  paroif- 
fent  euidcmuicnt >  que  pour  eflre  fuitifammcnt  fortifie  pour  endurer  la 
douleur  de  rincifion.  Toutcsfois  fi  on  crainr  qu'il  ne  la  puiflc  fupporter 
ou  qu'il  demeure  trop  foible  .  au  lieu  de  luy  coupper  les  gcnitoircs  ,  on  les 
luy  cfVotdra  feulement  auec  des  teraillcs>à  la  manière  des  taureaux.  Ainfi, 
euiiant  ce  péril, luy  fera  l.tilfc  quelque  redc  de  vertu  mafculine  pour  U 
force.  Ce  fait  ,  le  ieune  chinai  (era  enferme  dans  l'cAable  auec  (a  mcre 
pour  quatre  ou  cinq  iours, fans  fentir  l'air  ;  a  laquelle  racrc  on  augmentera 
l'ordinaire, afin  de  la  fâiceabonder  ca  laiâ>pour  reparer  les  forces  dibi- 
liiccs  de  fon  poulain. 

Ponncr  le  feu  aux  ïambes  des  chcuaux  le  moyen  par  lequel  on  pre« 
aient  leFarcin,la  gale  &  autres  nialadies  qui  s'attachent  communément  aux 
îan  bcs  des  cheuauxren  outre  dttUchc  les  h.imeursHuifiblcs  &  qui  abon» 
dentcn  ces  parties-U,cn  Icuc  endurcilTant  la  chair  molle  &  lalche  ,  em« 
maigndant  &  fubtilizant  celle  qui  edenfiéc  &c  luy  guéri  (Tant  les  douleurs 
enu.cillies.Duqucl  remède  l'on  fe  feruita  par  l'auis  Se  la  main  de  l'experc 
Marcfchaltqni  à  propos  luy  donnera  quelqticls  boutons, de  feu,dont  les  ci- 
catrices embelliront  pludod  qu'elles  n'en  hiidiiont  les  iambesdu  cheual,;^ 
Auiïi  fendre  les  nazeaux  »  couper  les  oreilles, les  crins  &  la  queue  des 
cheuaux  c(l  inuenté  pour  donner  refpiratioa  aux  chcuaux,pour  leur  allon- 
ger l'halcine,&  pour  les  rendre  adîdus  au  trauail  félon  qu'ainfil'on  bertau«i 
de  les  couttaux  aux  bonnes  cfcuyeties.TousUrqucls  moyens  on  employé  en 
beau  temps  &  fcrain.plus  froid  que  chaud,ny  pluuicux,ny  venteux,  en  de- 
cours  de  Lune,  pludod  au  Printemps  &  en  Automne  qu'en  kûé,  nyen 
Hyucr. 

Le  haras  c(l  ainfi  gouuerncaucc  beaucoup  de  profii,bien  que  ne  regat' 
dant  qu'aux  cheuaux  qui  en  forcent.  En  Prouence  &  en  partie  du  Langue- 
doc outre  l'vtilitédu  croift  des  cheuaux  ,  on  adioufte  à  ce  mclnage  ,  celle 
^cuaox  '^^^  blcds:roais  cela  eft  propre  efdires  prouinces,pour  la  douceur  par- 

iuhàratx  ïlculi^f^  climat  en  nul  endroit  de  ce  Royaume  l'vfage  de  fouler  les  blcdi 
en  campagne  n'cftanc  pas  reccu,  coiatne  il  a  eftc  dit.  Durant  la  récolte  aux 
mois  Je  I  ullet  &:  d'Aouftjles  iumcs,  quilc  rcftc  del'annccont  chô.ré  après 
la  nourriture  de  leurs  poulain$,crauaillent  à  fouler  les  grains  auec  grande  ex* 
pcdition(ainfi  que  i'ay  rcprcfirnce  fur  le  propos  des  bled&}tani  pour  le  natutcl 
êlc  l'œnvrc,quc  pour  le  grand  nombre  de  iumens  que  le  pere  de  famille  em- 
ployé en  cet  endroit  lequel  pour  (flaire  &  loiiigc  de  Tes  bedes  tire  la  ving- 
iierme  partie  des  bleds  que  Tes  iumcus  crgtaincnCjOu  autre  fclon  les  conuen- 

tions 


A  quels 
fendre  les 
oazeau* 


TrauatI 

piofiiable 
de  s  iu- 
mens  Se 


DV  THEATRE  D' A  G  R  I C  V  L  T  V  R  E.  17; 
rioiis.D'où  vient  qu'en  accommodant  fes  voilins  ,  ramalfe  'grande  quantité 
de  bieds  dans  ce  petit  cfpacc  de  femps:cc  qui  luy  fuflit  pour  fournir  à  tou- 
tes les  dcfpenfcs  de  cette  nourriture  durant  le  rede  de  l'année  :  par  cette 

dcxterirc  retirant  nettement  de  ce  mefnage  lesdicuaux  qui  en  forieRC, 

<ju*on  met  en  ligne  de  compte  du  liquide  reaenu. 


C  H  A    P.  XI. 
Les  Afnei  &  Afrejfes. 

LE  mulet  cft  poflpofé  à  l'aCné  ,  pour  fa  fterilitc  U  poucce  aufll  que 
!a  mulecaillc  s'engendre  des  beites  chcualines  &  a^niaes  accou- 
plées cnlemblc  ,  comme  fera  monftrc.  Doncques  ,  en  fuite  du  chei^il  1 
ie  traiétc  deTagcancc  de  l'Afnt  afîu  que  noflre  mefnagec  foii  pourucu  de 
toutes  cfpcces  d'animaux  pour  fon  feruice. 

L'aine  fera  tel  qu'il  faut  s'il  eft  grand  de  corps,  &  de*poil  moljliïTc  &  Ele«afoa 
poliidc  couleur  noire  ou  grife  obfcure,barré  &  annelc  de  noir  aux  iartets  de  raracn 
&fur  les  efpaulcstfaifnni  la  croix,la  raye  noire  venant  depuis  le  muzeau  iitfti. 
quesà  la  qaeuc>panani  U*  long  du  dos.  S'il  cfl  lamaife  en  fts  membres, 
ayant  les  ïambes  afli  zgrolfcsjnttueufes  Se  bas  cnioinices';  la  corne  du  pied 
noire  &  durejles  cuilTcs  charnucs,lc  ventre  longuet  ài.  non  enfle;  les  gcnUj 
Coiicsadczgros.la  croupe  rondci le  dosvni&  pendant  des  deux  coUcs>lCl. 
deiunt  large,ouuert  èc  ncrucux,'le  col  gros  U  futijU  tcne,les  oreilles  &  ie 
front  rendant  pluftort  à  la  pctitcfTe  qu'à  la  g- Andcujjles  yeuxnfos,noir$  &  . 
clairs;iis  nazcaux  larges  &  ounettsilcs  inalchoircs  amples*,  b  jl  rd  ioyeux 
&(Ulibeic,ny  triUc^ny  ntelancholique  ,  non  toutesfois  trop  remuant  ny 
vicieux,niais  obcïfTaiit  commccû  requis  en  tout  bedail de  fcruice.  L'af  Ecclel'ir- 
selfe  fua  choiiîc  fous  les  mcfmcs  adrcffes  &(.  diAinâioa  du  icxc  comrsc  a  "cffir. 
c!lé  ditdesiumens,afin  qu'accouplées  eufembie,  maHc &.fcracUe  ,  la  race 
eit  forte  Je  bon  &  agréable  feraice. 

Lafaifjn  de  faire  couurir  l'afnciTe  eA  celle  mefme  qu'on  choint  pour  la 
iumcni.d'kutant  que  le  terme  de  leurs  portées  eft  cgal,ôc  quecomniunéracnt  Temps  àe 
le»  poulains  font  mieux  accommodes  de  laid  ,  lors  que  les  mères  paiifcnt 
Icsnouueaux  herbages  que  quand  elles  (bntnoarries  de  vieux  fourrages.  A 
cette ca  tfc  rafncfr:  icrafaillic  dcl'afnc  deuanttlc  moy  de  May  on  de  Ijin, 
lorfqu'dle cftcii  ri!t,&  auecles  obferuattons  cy-deuât  rtorces^que  i'obmets 
poareuiter  redice.commc  audi  pour  mcmecaufeie  palTcray  fou>  (îlance  lâr 
r)ai(rancedc4'arnon»&  le  temps.dc  faire  choramer  l'afnerfe  durant  fa  portée. 
Communément  1  on  faîr  tetter  l'^^non  vn  an  &  non  d'auantage.maisc'cdde 
l'inuention  des  pauures  gcns>pour  donner  à  l'afnclfe  de  faire  chaque  année 
ra.vcnt(Cc:chofeqiiireuientau  détriment  de  l'afne.car  il  en  demeure  petit  Agrandit 
&-foible,pouren  n  peudetépsnc  pouuoir  eftre  nourri  de  laid  à  fufHfance.  le»  aûics. 
Mais  ceux  qui  deHrent  auoir  de  grands  6c  forts  afnes>fâns  auoir  efgatd  à  ce 
mcftiage  font  tetcer  leurs  alhons  dix-huit  ou  vingt  raois:duranr  lequel  réps 
aucc  vnc  (\  bûne  n6urriiure,auancent  leur  taille  &  leur force.Quelques-vnt 
par  artifice  agiâdiiTcnc  le  corps  de  ccne  efpece  d  animal,changcâ(  lapctiicflè 
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de  fa  génération  en  haute  caille. C'cîl  en  faifant  nourrir  le  nODUel  afncon 
pclFc  des  io  iour  de  Çz  nai(rance,à  vneiumcnt  de  grande fortcdulaiél  dda- 
quclle.rafnon  prenant  nourritarc,dcuicni  plus  grand  que  fa  .naturelle  fta- 
turc  ne  pone.A  la  iuwent  enfermée  dans  vnc  cftablc  obfcurc  on  fuppofc 
l'afnon  au  lieu  de  fon  propre  poulain ,  que  quelques  heures  auparauant  on 
luy  aura  oftcjequel  dcfirant  aucc  impaticnce,clle  rcccura  l'afnon  pour  fien, 
ponroeo  que  doucement  on  le  nvette  prcs  des  rctins;reitcrant  cela  à  tonte» 
les  fois  que  laiumcnt  le  reicttara.  Moyennant  laquelle  foigneufe  diligence 
rcitcrcc  quelque  dix  ou  douze  iours  ,  laiumcnt  accouftumcra  lafiion  ,  Sc 
comme  fi  elle  Icuft  forti  de  Ton  vcntrej'aknera  &  nourrira  fi  Jong-tcmpSr 
qu'on  voudra:  dont  il fc rendra  propre  ï  tous  fcruices,  mefmc  à  cftre  em- 
ployé en  cftaloit  pour  couurir  les  îumcns.û  c'eft  mafle  :  &  cftant  femelle^ 
pour  eftrc  couuertc  du  chenal ,*fin  d'auoir  de  bons  raulcts  i  ou  bien  fan» 
racflangcr  les  crpec<s,faire  des  aines  tels  que  vous  defirez. 
Prcparci     L'aliKin  fera  nourri  iufqucs  au  troificfmcan  de  fon  aagc  aucc  les  antres 
ïifDon  au  j,j;jtç5     fa  forte       herbages  de  la  campagne  &  dans  les  t  ftables,fclon  U$ 
Hâuail.    fjif^,„5  ^prcs  lequel  terme  en  cammencera  à  le  faire  trauailin  aux  œuurc»- 
où  il  fera  dcftincimais  peu  l  peu.en  le  maniant  doucement  fans  le  rudoyer,» 
afin  de  raccoufKimer  au  labcur,felon  qu'il  etV  beaucoup  plus  facile  Ôc  viilc 
d'en  venir  à  bout  par  flaterie  que  par  contrainte. Ainfi  vous  aurez  des  afncs 
grands,  tobuftes,ob«iflans,&  qui  duraoni  long-temps  en  feruiet.  A  la. 
charge  de  le»  tien  nourri r,&  toufiours  d'vn  train, (ans  leur  changer  d'or- 
dinaire en  pis,ou  en  mioux.quand  il  arriuc  du  irauail  extraordinaire. 

A  l'entretient  de  cette  efpece  d'animaux  confifte  ires-pcute  dcfpcnfe,  fc: 
nouttiirau»  ilpsmoindrc»  chofes  delà  maifon,  comme  de»  reliefs  des  chc- 
i>aux,muleis  &  bœiifs,l'.^r  donnant  par  fois  vn  peu  d'auoine  ,  lors  que 
on  les  faittrauailler  plus  que  de  couftume.du  fon,dcs  cribleurcs  des  blcdsf  r 
ou  du  pain. pour  le»  rcgaillardir  &  leur  faite  prcdrc  nouoeau  appctit,&  par 
confcquent  nouueau  courage. Atifli  c'tft  principalement  pour  des  j>anuretv 
gens  qucft  cette  efpece  d'animaUd'autant  que  n'ayans  moyen  d  acheter-' 
des  beftes  de  plus  grand  prix  &  plus  grand  entreticnt,fe  contentent  du  kr- 
nfce  des  afnc»ponr  labourer  la  terre  &  porter  fardcaux^coaunc  fc  ploycip 
àiout  faire  félon  laporice  de  Icurfbrcc. 

Le  chaftrer  des  afne»  cft  prcfque  necc fiai re,d*au tant  que  la  plu»  part  do- 
Ui5n«   ces  beftes  entrent  corasncea  fureur  au  Printerops.lors  que  par  nouuelle  U. 
ijuana  &  aboDcTante  nourriiurc,proucnant  de»  nouueaux  herbages  de  la  faîfon  ,  leur. 
•ofo^f*  vigueur  fc  renforce  &  de  telle  fort^que  prtlijue  enragez  ,  àla  veuc  &  ap- 
proche des  ftfncffîSifbnt  mille  algarades,tncttaiis  en  defordre  tout  vn  roar- 
ché.cc  qui  lerrcndde  très-difficile  conduite.  Ainfî  (  reicrué  k»  def^inc»-.  . 
pour  eftalon»)feront  cKaftrez  ceux  cle  nos^fiies  qui  feront  les  plus  impot- 
tun8,gardans  les  autres  en  leur  cntier,afin  de  vous  fcruir  de  toute  leur  for- 
ce ,Uqutlle  fe  Jiniinuiien  leuroftant  les  gcnitohesrmaisil  les  vaut  mieux  vn? 
peu  plus  foibles&:  obeiflan»  que  tels  que  ie  vous  les  tyrcprefemezicy-def- 
fus&  par  confcquent  infupporiablcs.Lcsafncs  ferontchaftrcaen  roémcsr  ^ 
en  1«  mtfme  faifon»ae  la  racnac  fo»tc  que  les  cheuâux  y  IjfqueU  aprc»  ci*— 
ftcmez-danvrcftable  aucc  les  nacres- poiicquarre  «a  cinq  iours  ,fan»  fcntir 
Itaic. nourris  de  h\ù  &  d'autre»  bonnes  maiicres,f«  retnctrront  bicn-toft  ea. 
kuTprcimcicIbtjcaai  :uk:ua  «le  cioiiUc  de-corgs&  de  pui^ancc. 
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Les  Italiens  roigncnc  Us  oreilles  de  leurs  «fnes,  comine   nous  faifons  Leur  roi- 
»0T  chei\^ux  &  chiensjlcs  «ccommodansauec  des  cifeaux  à  leur  FanBâiiie.  goc'Ui 
Ceqnc  pôutra  imiter  celuy  qui  fe  fcfchera  de  la  grandeur  des  oreilles  de 
ios  afne*,  fans  craindre  que  cela  leurnuife  aucuncmtnt. 


C  H  A  XII. 

Vfs  Mulets  dr  Mules, 

DE  l'vtilitc  qu'on  tire  du  mulet  &  delà  muîe,combicn  il?  font  obfti-  te  mulet 
luz  en  fcruice,dcsdiucrfes  œuures  où  ils  font  employez  ,  ny  delà*'*""*'* 
longueur  de  leur  vie  n'cft  pas  befoin'de  difcourir ,  ces  chofcs  eftans  com-  ^^^^^ 
me  de  tout  le  monde  :  aufquellcs  il  y  t  d'autant  plus  d'admiration  ,  que 
«ette  race  d'animal  cft  baftatde  ,  composes  par  communication  de  diuer-  " 
fes  femences,  d'elle-ir.efmc  fterile.fans  produire  génération.  Ncantmom» 
ie  diray  qu'il  n  y  a  auc  le  mulet  pour  porter  des  grands  fardeaux,foit  pour 
1<  train  des  Prinees/oit  pour  inarchandifcEt  ne  mettons  nous  pas  auuî  aa 

fjreroicr  rang  le  mulet  &  la  mule  pour  feutement  &  doucement  porter 
es  hommes, puis  que  par  ^clfus  tous  autres  animaux  ils  font  choiHs  pour 
fcruir  de  montures  aux]>apes,Cardinaux,Euefques  ,  &  autres  grands  per- 
sonnages I  De  l'afne  &  de  la  îumeni,ou  de  chcoal  &  de  rafHcire,s 'engen- 
dre les  mulets  &  mulet^bcftail  qui  procédant  des  deux  diucrfes  race»  ,  du 
chcu«i  &  de  l'afncde  celiiy^ià  tient  la  ftature  ,  &  de  celuy-cy  la  force  ; 
demeurans  confondues  les  autres  parties  du  corps  .  comme  l'oreille  qu'il 
la  plus  grande  que  le  cbeual,&:  plus  petite  qHel'afne»except<f  l'oci!  que  no-  î 
tabicmcnt  il  tient  du  feul  chenal.  Et  ce  meflange  fait  le  mulet  capriciebJt  y  " 
bigearre,  de  difficile  conduite,  d'où  procède  ce  proaerbe  ,       ^#wf  mult, 
MMHtt^ife  h/if  :&c,Qiie  le  mulet  f^Je U>r^.iemps  vn  ceup  de  pied  àftn  rfiMiÛrê 
Ce  qui  caufcauflj  la  ditHcultcd  animer  la  fcmenced.ins  les  parties  genitalcsi 
6f  en  fuitclong-tcmps  à  produire  fon  fruiftcn  cuidence  :  demeurant  plus 
que  nul  autre  dans  le  ventre  de  la  merci  fçauoîr  vn  an. Et  cette  inégalité  de 
diuetfcs  feroences  caufccn  ce  bcftail  la  ftcrilitc  de  la  femence  ,  dont  nous  * 
auons  parlc.Lcs  plusprifcs  de  ces  animaux  fortcnt  des  iumens ,  pour  eftre'^ 
plus  grands  &  ayans  plus  petiteteftc  que  ceux  qui  fortent  des  afnclTes.D'au-^^' 
tant  qu'ils  ont  plus  d'cfpacc  de  s'accroiftre  dans  le  ventre  de  la  iumcnr,quî 
eft  grand,que  dans  le  petit  d'rne  afneOc.AuflS  onrecouurc  plus  difticilcméc 
des  afnes  pour  cftaIons,qucdescheuaux  pour  faillir  les  afnefles  ,  pour  la 
variété  de  cette  efpecc  d  animal.qualificc  comme  il  faut  au  lieu  que  des  che- 
uaux  s'en  rencontrent  plufieurs  qui  s'accouplent  facilement  auec  lesafncf- 
lcs,car  pour  petits  qu'ils  foient,cela  leur  cft  aifc,vcu  la  balfelTc  des  femelles, 
Diais  de  neceOitc  il  faut  que  l'afne  ettalon  foii  grand  de  corps ,  pour  fatis- 
faire  à  la  fourniture  d;  la  femence  rcquifeau  grand  ventre  de  la  iumcnr. 

1.  inuention  de  cette  eftrange  geniture  cft  donnée  ï  Ana,qu'il  trouua  *e«  Pxea,;» 
ptifTant  les  afnes  de  Scbcon  fon  pere,en  la  montagne  de  Sehir,  terre  d'E-  foucatcut 
do»n.En  Afrique  pais  de  monftresjcs  mules  conçoiaent  &  poulinent.tou-  - 
tcsfois  rareraent.felon  Diooyfius,Mago,&  Varro  anciens  auteurs  d'agricul- 
tutc.  Lo  fcul  exemple  de  fcmblablc  chofc  artiue  contre  nature  en  ce 
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Royaame  de  mémoire  d'homme,s'c(lant  vcu  l'an  niil  cinq  cens  huitare  vn> 
qwaD4  vne  vaulc  poulina  en  vn  village  près  d'Andufc  en  Langucdoc,iaquci' 
le  auec  Ton  poulain  fut  donnée  à  MonHeurle  Conncf^ablc  Gouuetncuc 
pour  le  Roy  en  cette  Proojncc,qui  a  fait  nourrir  ces  beftcs  en  fcs  cfcuyrics. 
Le  choix  des  tftalons,chcuaiix  &  afncs.aufli  des  femelles  ,  inmtns  »  &c 
aftalooj.   afnclîesjpour  l'ageancc,n*eft  autre  que  celuy  qui  a  eftc  fait  fur  l'clc^ion[par- 
ticuliere  dechaqu'vne  de  ces  e(peccs  d'animal.où  il  faudra  s'arrc(\et. excepte 
qu'il  efl  befoin  de  prendre  foigneufeiucnt garde  à  la  couleur  dj  poil. laquel- 
le eft  plus  defirce  noire  aux  muUis  &  mules,mcfme  à  ceux  qu'on  dcftinc  au 
port  des  hommcs.que  de  nulle  m  tre.ll  cft  vray,quc  la  grifc  aniu  liée  &  barrée 
de  noirs  aux  iarrcts&  ailleurs,va  de  pair  auec  la  noire, pourueu  qu'elle  reli* 
(cmblcau  poil  de  cerf. Afin  que  cela  arriue  ainfi,!  afnc  cftalon  fera  choifi 
de  poil  le  plus  obfcur  qu'ot>  pourra  trouuer:&  Ci  on  s'arredc  à  l'aduis  des 
anciensyl'on  regardera  foigneufement  au  poil  des  pau^ncrcs  ôcdes  oreilles, 
car  les  ayans  dediuerfes  coulcurs,diuerfcment  aufli  feront  emmentckz  les 
raulcis  &  mules  qu'ilscngendreront.Quant  aux  iumecs, la  facilité  d'en  rc- 
couurec  des  parfaitement  noires>donnc  moyen  de  faiisfaiic  en  cet  endroit; 
comme  au (lî  des  cheuaux  aind  qualifiez  tant  qu'on  veut  :  mais  en  ne 
rccouurc  pas  aifémcnt  des  afnelTes  de  cette  couleur,  eftans  prdquc  toutes 
grifcs.Pourle  feruice  particulier  des  pcrfonncsjl'on  dit  communément, 
mulet  & grânde  mule  :  on  voit  auflî  les  mulets  bien  faits  ayans  belles  allcu- 
re$,fe  haulfer  en  prix  \  mcfure  qu'ils  s'abailTent  en  corpulence.  Qnant  aux 
mulets  &  mules  de  chariots  &  de  labouragc,d'autant  que  le  plus  requis  de 
ces  bcftes  confiftcen  laforce,  pour  ce  feruice  on  les  recherche  grandc9. 
&  fortes  tant  plus  fe  vendans  que  plus  abondent  en  ces  qualités. 
Du  icfer     ^  l'accouplement  pour  l'ageancc^au  pouliner,  à  l'entretient  des  pères 
dcsicuccî  &  nacrc$,i  l'cflcacment  &  cornduitc  des  petits  ,  il  n'y  a  autre  myftcre  que 
mulenfc    ce  qui  a  edé  dit^hormis  que  les  ieunes  &  mulets  &  mules  ne  tcttent  pas 
njulcs.     /7  long-temps  que  les  cheuaux  &  afnes  ,  pour  leur  propre  naturel  capri-  . 
cicux,que  les  mères  ne  peuuent  fouffrir  plus  de  ùx  ou  fepr  mois,  croilfans 
en  bigarrure  auec  l'aagc.qui  cft  tout  le  temps  qu'ils  peuuent  cftre  allai<îil<.z, 
non  gueres  d'auantage  bien  qu'il  fiift  à  fouhaircr  de  palfer  plus  auant  pour 
leur  piofit,ce  qu'on  s'efforcera  de  faire  par  artifice.  Prcuoyant  cette  dtffi- 
culiCjil  faudra  accouftumer  de  bonne  heure  ces  ieunes  beftes  à  paiftre  l'her- 
be pour  s'en  nourrir  entieremenr  au  défaut  du  laiâ. 

Siàla  première inftrudlion  des  cheuaux  faut  aller  doucement  ,  c'eft  en  . 
liîïe'°'*'  celles  des  ieunes  mulets  &  mules  où  ileft  necefTairc  d'auoir  vn  gouucrnrur 
paticnf.afin  que  par  ce  moyen  il  rengc  à  la  raifon  ces  beftes  fcabtct  fcs.Car 
par  rigueur  on  n'en  pourroit  ia^nais  venit  à  bout ,  tant  font-elles  fanrafli» 
ques,  deux  capricieux   ne  pouuans  compatir  enfemble.  Donc  vn  maiftrc 
de  l  humeur  du  difcip'c  n'tftant  en  cet  endroit  propre  le  condu«t>cur  des 
ieiinf s  mulets  en  biaifant  addoucira l'aigreur      IcurnaMircl  farouche  fé- 
lon le  proucrbei^*r»^»«  ©/«w  wi«Mr^ii»//»r«.En  quoy  cet  anis  fcruiraïquc 
ne  pouuant  joiiir  de  ce  bcftail  par  carcffes  il  faidra  recourir  à  U  faminç.» 
wovennat  laquelle  &  Tvlagc  modéré  &  opportunt  de  la  ver^?,vous  t<ôpte- 
rcz  ôcapprii:oifercz  cet  animal  pour  reucrche  qu'il  foir.Cc  fait  d^-firât  mct- 
îci'meîue       à  l'anîblc  le  mulet  ou  la  mule  yo  x  les  fiirc  match  r  doucement,  iy\\\% 
k  v^^ll'^  atteint  le  iioiliciuc  an  de  leur  aace  5c  non  dcuât,on  les  cnuoyeraà  I  tH  ho- 
•*»**"^»  °  le  du 
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le  du  rrai(lrc,l^quel  auec  des  cordes  aitachrts  aux  iambes.des  vnes  aux  au- 

trcsjlcur  donnera  les  allcurcs  tcltes  qu'il  voudra,giandcso«peiites,rclon  la 

portée  du  fuicr.La  (uftitance  au  eoouerneuc  des  n-tuleis.pouc  les  faire  aller 

ti  ramble.cft  require,commc  ^  l'eicuyer  pour  drelTcr  Icscheoaux.Que  s'il  eft 

ponTible  de  faire  apprendre  l'amble  à  ces  bcftcs  fans  les  fecours  des  cordes  » 

comme  nacurcUenunt  quelques- vnes  s'y  adonnent  >  il  vaudra  mieux  pour 

lesnctfsde  leurs  iambes,  qui  en  demeurent  quclquesfois  ofTenfez. 

.  Ce  n'eft  pas  de  neccflîtéqu'oBCOuppela  queue  des  mulets  &  mules  d'atn-  tearc©^ 

ble.mais  de  coutume  inuetcrée fans  autre  raifon  }  contre  laquelle  plufîeurs  pcr  li 

Ce  dirpenfansJailTent  la  queue  à  ces  bettes  ,  bien  que  deflinces  à  la  fellei  ^eui. 

auec  cette  confideration^que  la  queue  leur  fertà  chaiTec  les  mouches,  dcf- 

quelles  les  mulets  &  mules  font  fort  offensés  en  £(lé. 

En  mefineaaec  que  de  les  mettre  à  l'amble  il  faudra  ^'re  porter  à  dos> 

Il         *  -  I  I  I  I         la        I      1  n-        <  r  cofBmc»- 

tirer  la  charette  &labourer  la  retre  les  mulets  &  mules  demnez  a  ccsvla-» 

ges:niais  peu  à  peu  fans  les  fâcher  ny  les  importuner:car  étans  ainlî  maniez  uaillcc  (e 

vous  ne  vous  prendre  garde  que  croilfani  en  aagc.en  force^n  agilité ,  sac-  «ulct. 

coudumeront  du  tout  à  vodre  feruice.pour  y  irauàillet  long-temps.  En  la 

perfcâion  duquel  aagc  nos  belles  feront  paruenucs  à  leur  cinquiefme  an- 

ncr.yic  non  deuant:  ce  qu'on  norera,de  peur  de  gaQcr  par  impatience  ces 

animaux  tres-vtiles  &  tres-fcruiablcs  les  furchaigcant  auant  le  ccmps.Audi 

on  foignerade  les  bien  traiter, louHours  «i'vn  mefme  ordinaire  ,  uns  leur 

changer  de  conduâeur  que  le  moins  qu'on  pourra  i  car  toutes  fortes  de 

bedcs  de  trauail  IVnt  incommodées  i  chaque  fois  qu'on  les  remue  d'vne 

main  ï  l'autre. 

Voila  l'ordre  requis  ï  Tageance  des  mulets  &  mules.  Qui  en  voudra  Marqoci 
acheter  fe  feruira  de  ces  adre(rcs,-Quc  le  mulet  ayc  la  corne  du  pied  noire  &  du  bon 
folidc  la  iambe  alFez  grolfe  &  ronde,bascnioiniéeile  ventre  petit  flcrelTer- 
xé;la  croupe  vn  peu  pointuc\|'enchante  vers  la  queu'ê,le  dos  vni>non  beau- 
coup penchant  des  deuxco(lés,mais  approcbans  de  celuy  du  cheualtafîn  de 
tenir  tant  mieux  lafclle,ce  qui  n'cd  pas  conlîderable  au  mulet  à  baft  qui 
s'cmbafte  bien  en  dos-d'afne,c'eft  â  dire  penchant  :  la  lefte  petite;  les  yeux  Etdcbon- 
gros^uoirs  &  clairs,-les  oreilles  couries,ayâs  efgard  i  l'efpece  de  l'animal. La  oc  mule 
inule  de  mefme  fera  choifîe»excepté  qu'elle  doit  auoir  les  iambes  plus  grès- 
les,le  ventre  plus  grand  &  la  crouppeplus  ronde  que  lemnlct.L'vn&  1  au- 
tre feront  de  poil  ba&,dur  &  glitTanijauec  la  didinâion  des  couleurs  dc-/a 
fiitc,dont  les  plus  ptifcesfont  la  noire  &  la  grife  barrée  de  noir.  L'aage  de 
ces  animaux  &  celuy  des  afnes,comraeaux  cheuaux,fe  cônoifl  auxdents.Ec 
à  quelle  hauteur  peuuent  atteindre  les  mulets  &  mules  dés  leur  première 
jeune(re,ron  en  fait  iugement  certain  parleurs  iâbes>lcfquelles ont  hit  tour 
leur  accroiffcmct  au  tiotHéme  mois  de  leur  naidance;  ôc  icellcs  iâbes  faisis 
la  moitié  de  la  hauteur  de  la  belle  paruenué  en  perfcâion  de  grandeur,  les 
mcfuransau  terme  fufdit,l'on  trouueraque  le  mulet  &c  lamuleayans  ache- 
uédecroidrc  feront  en  hauteur  vne  autre  fois  autant  que  celle  de  leurs 
iambes,felon 'la  naturelle  portion  du  corps  de  cet  animal.  Ce  quieddcH- 
tables  encr'autreschofes  au  mulet  &  lia  rauleefl  la  douceur  ,  &  de  n'eRre 
peuteux,le  contraire  edant  leur  vice  naturel  pariant  ce  fera  vn  bon  article 
de  leur  valeur  s'ils  font  faciles  a  edre  penfés,  ferrés,rcllésibiidc$,ciiibaftcs» 
&  maniés  autrement  fclon  leurs  fcruices particuliers. 

S  iij 
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Ch  A  P.  XIII. 
Vgj  Moutons  Brebis. 

LE  menu  bcftail  fuit  le  gros,à  cauC:  de  fa  corpulence,  car  en  valeur  il  ne 
crdc  à  aucun.  Au  premier  rang  du  menu  bcllaii  cft  mis  ccluy  à  laine  t 
pourfon  très- grand  fcruicc,cmp:oyc  à  noutttî  cxquifèmeni  1  luminiC  &  le 
vcftit  comraodcrocni.Pour  kfijoels  fcruice  &  pluncurs  autres, icdiray  enco- 
re ,  qu'vnc  métairie  fans  befla»!  tft  comme  vn  corps  fans  amc  :  atiffi  d'i- 
celuy  la  terre  femblefe  rejouir,  quand  on  la  void  augmenter  en  ia])[»ori  à 
mcfuredu  nombre  des  bcftes  qu'on  li:y  donne  nourrir.  Auec  diJlirâion 
4cs  cfpeces  debeftail  i'ay  de  mtfmc  diûingu^  les  luibagcs  j^out  Icsaj  juo- 
pricr  à  chacune.  Les  ouailles  requièrent  les  pafquis  Us  pins  ddicats  &'  Us 
plus  eflcucz.haïfTans  du  tout  les  iratefcagts.Lcurs  logis  fetont  auffi  ifloi- 
gnez  d'humiditcipoury  rcpofcr  fainemeni  durant  les  froidurcs,nei(;e$,plu- 
yesjlefquelles  à  cette  caufc  on  fera  àl'afpeft  du  midi.Cts  chofcs  preparcest 
l'on  fe  pouruoirades  meilleures  races  de  n  ouions  &  brebis  qi  on  pourra 
choifir  félon  le  commun  foin  requis  à  toute  forte  d'enftmenceroent. 

C'eft  à  la  laine  où  principalement  on  vifc  ,  ce  bcftail  eftanr  tant  plus 
prisé  que  plus  fine  en  eft  fa  dcpouille.Auflî  cire-il  de  là  fon  nom, comme  de 
fa  plus  tcmaquablc  qualitc.Par  tout  indifftreirmcnicc  beftail  à  laine  n'eft 
pas  de  même  qu'on  y  icconnoilTc  de  la  diucrfitc  en  toutes  fe  s  parties.  La 
France,tichc  en  bcftail,abondeen  precieufcs  ouailles, fcs  Prouinccsen  eftans 
pourueu'cs  des  mcillcures:comme  la  grande  quantité  de  fines  laines  fe  drap- 
pans  dedans  le  Royaume,  &tranfportccs  aux  pays  voifins  peur  eftrc  tra- 
uaillces  en  rendent  bon  tcfmoignage.Pour  les  fines  laines  on  rcconnoit  le 
Berri,la  Soulogne,riflede  France,la  Normandie,lc  Valcntinois  au  Dauphiné 
la  Corbière  en  Languedoc.Quant  aux  chairs  de  mouton.quellcs  Prouinccs 
pouuons-nous  remarquer  exceler  en  ce  poinû  icy,veu  que  par  roui  le  Ro- 
yaume,par-cy  par-là  en  diuers  endroits,  s'en  trouuent  des  meilleures  du 
nïonde.<'Prefque  par  tout  on  void  des  brebis  faire  deux  agneaux  chaque  tn- 
née,cn  deux  ventrées, l'vne  vers  la  fin  de  Scptenkbre,  l'autre  en  Janvier  on 
Fcvrier.Ccla  prouient  plus  par  la  bonté  des  hetbages  que  de  la  fcitilitédc 
la  bcfte,encore  qu'il  y  ait  des  particulières  efpeces  de  brebis  qui  portent  deux 
fois  rannée,l'vfagenous  ayant  cnfeignéquc  la  brebis  redouble  fa  portée, 
fquoyquc  de  nature  elle  ne  foit  qued'vn  agneau}  fi  elle  eft  remuée  en  lien 
auquel  les  deux  ventrées  foientfimilîeres:lk  au  contraire,cellc  dont  la  por- 
tée eft  cômunefmct  de  dcux.rcftraînt  à  vn  feul  trâfpoTtée  en  pays  de  moindre 
fertilité  en  herbages  que  celuy  de  fa  naiiïance.Par  là  on  peut  conclurre  que 
le  bien  des  oiiaillcs  procède  delà  bonne  qualité  du  fonds  :  à  quoy  il  faut 
ioindre  la  diligence  à  les  bien  gouuerrcr  félon  leur  naturel,  fans  Icfqucllcs 
deux  chofcs  en  vain  l'on  efpereroit  profit  du  bcftail  à  laine  plus  debcat  & 
plus  débile  que  nul  autre  à  quatre  pieds/en»ourant  facilement  par  fiimine  & 
roauuaife  conduitc.La  chair,la  peau,la  laine,lc  lai£l  &  le  fumier  font  lesre- 
uenus  de  ce  beftail. En  tous  pays  le  profit  du  fumier  tft  prefque  fcmblable» 
mais  non  pas  les  autres  paiiiculicrkcSifc  diucififians  en  valeur  eotc'clles,fe* 
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Ion  les  diiicrfiics  des  climats  &  des  nouctitures.Ou  le  prix  de  U  chair  excè- 
de ccluy  de  la  laine  eftanc  de  petite  vente  ,ï  caufc  de  fa  grelTcfrc  Ton  auifcra 
^  Ce  pouruoii  de  grand  bcdail  fans  beaucoup  fc  foncier  de  la  laine.  Mais  où 
la  laine  cft  &ne,cc  fera  ï  la  laine  où  l'on  vifuca  preraiercment  tenant  la  chaic 
poi^c  accelFoire  >  &  préférant  neanttnoins  le  grand  au  petit  Bcdail  vcllus  de 
incrme  parure  ,  commcen  certains  endroits  de  Languedoc  fe  treuaentdcs 
grands  moutons  ayans  latoiCon  tres-fine.  La  laine  blanche  cft  en  cccy  re-  °'ênu- 
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coiuandable  qn  elle  reçoit  toute  couleur  ce  que  ne  tait  pas  la  noire  ne  pou-  ^^^^^ 
uant  cftre  changéc,bquellc  liberté  fait  prifer  la  laine  blanche  par  delTos  tou- 
te auirc,&  parce  aufli  qu'elle  cft  pluslcgcre.que  ny  la  noirc.ny  la  grilfc.  Il 
faut  touiesfois  auoir  quelque  peu  de  laine  noire,  pour  mcflce  atiec  la  blan- 
che» en  Faire  des  draps  gris;ou  feule  ,  des  bureaux  pour  les  habits  du  mefna- 
gc  non  pour  la  vcntc>qui  n'cft  pas  telle  que  de  la  blanchc.commc  il  acftc  dit.  o'où  tïc- 

Lcs  agneaux  ne  (ont  pas  toufioursemmentelés  delà  couleur  de  leurs  pères  ncoc  ht 
&  mercs.car  fouuentestois  il  arriuc  que  les  béliers  &  brebis  engendrent  des  ^u'cur» 
petits  autrement  colorer  qu  eux.  Mais  c'cft  ehofc  tres-aflTcurée  que  les  ag- 
neaux  auront  la  laine  dcmcfme  couleur  que  celle  de  la  langue,  &le  dedans 
delà  bouche  des  béliers  qui  les  auionc  engendrez,  de  bl.mc^de  noir,de  ta-  Marqurt 
chetéià  quoy  on  prendra  foigncufement  gardc.Au  rcfte,lc  bélier  fera  choifi  dubonbc- 
de  grand  cotfage  ayawefgard  au  pays:hautemcnt  eniambcibcaucoup  char- 
gc  de  laine  melme  aux  endroits  ou  communément  y  en  a  le  moins  j  qui  eft 
le  ventre  &  la  ccftc,iufqucs  antour  des  yeux  :  ayant  les  genitoires  gros  :  U 
^ueuc longue  6c  fort  velue  :  la  telle  grolTc  &  camatde  :  le  front  large:  les 
yeux  gros  &  noirg:grandes  oreilles  :  les  cornes  entortillées  de  non  droites, 
ou  n'en  ayant  du  toutpoint.Ceux  qui  font  fans  cornes  nelaifTent  pas  d'eftre 
bons  pour  cngendrcr,mais  ne  font  pas  fi  ardens  ia  fcbattreauec  leurs  compt- 
gnons  que  les  cornus  :  ce  qu'on  ellime  à  commodité  d'autant  que  fouuen- 
tcsfois  il  arriuequ'il  fe  blclTcnt  la  rcftc  en  s'entrebattant  d'autre  cofté,le8  pelabte- 
-cornes  feruent  d'abri  à  la  teftc  des  béliers  &  moutons  leurs  parans  en  quelque  bit. 
façon  les  vents  durant  l'Hyuer  :  pour  laquelle  caufeaux  pays  froids  feront 
choifis  cornus  &  aux  chauds  &  tempérez  nous  les  prendrons  aucc  ou  fans 
cornes,  comme  s'accordera  par  mefme  adrclTe  nous  choifirons  la  brebis  ex- 
cepté qu'elle  fera  eniuinâ:cc:&  pour  raifon  de  la  porteé,aura  le  ventre  plus 
ample  que  le  bélier  ,  auec  grande  tétines  -,  le  roaflc  &  la  femelle  eftans  d'air 
ioyeux  &  hardi  félon  le  naturel  de  cette  efpece  d'animal. 

Quidcfiie  auoir  des  grands  moutôs&  bcebis,n'en  doit  pas  tirer  l'cngean-  Enqael 
ce  de  btftail  trop  icune  ,  mais  auec  patience  attendra  qne  le  belîer  ait  trois  *fi' 
ans  accomplis,^  U  b  ebis  deux:auqucl  Tagc  commencent  d  eftrc  propres  à  *^"P'*f' 
pro  iuire  ,  &  y  durent  bons  iufqu'à  leor  fepticmeannéeideuant  ou  aptezco 
terme  limité  ne  rendans  bcftail  d'aucune  valeur,  pour  eftre  trop  ieunes  ou 
trop  vieux.  Et  on  remarque  que  cette  première  portée  des  brebis  n'eft  pas 
de  grande  vrili(c,parce  que  il  n'en  fore  pas  de  grand  beftail;dont  font  à  pri- 
fer ceux  qui  fc  dctiont  des  agneaux  ouurans  la  matrice.n'en  nourriffans  poinc 
d  autres  que  la  fccondc  ventrée  Se  les  fuiuantes.  C 'eft  par  les  dents  qu'oa 
connoit  J'a^e  des  moutons  &  brebis.  Les  agneaux  naidcntauec  les  dents 
commeaullî  font  les  veaux  Se  chevraux(proprictédes  bcftes  qui  ruminent  ) 
Icfquelles  ils  pouffent  à  mefurc  de  leur  âge.  Mais  par  le  ruminer  ce  beftail 
fc  racourcic  les  dents  auec  le  temps.  Pai  cette  adrclTc  on  ioge  plus  vieux  les 
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«oiBcs*"  moutons  &ibrcbis,qac  plus  courtes  font  leurs  dents.  Comme  aiilTîles  cor- 
nes des  moutons  marquent  leur  âge  de  mefinc  façon  qu'il  a  cftc  renjaqué 
aux  bœufs. 

Auh  fur       El  afin  que  les  moutons  Se  brcbîs  ne  parient  deuant  le  temps  ,  comme  à 
U  poitc'c  cela  la  naturfc  les  incite  dés  leur  première  icunclTc  ,  il  faudra  faire  paiftrc  fc- 
"         parement  les  mafles  &  fcraelles.pour  à  point  requis  les  faire  accoi  plcr  en- 
lemblc.  Ceux  qui  ne  rite  de  leur  brebis  qu'vne  ventrée  chaque  annce,  leuc 
donnent  le  bclicr  enuiront  iamr-luillct,afin  d'aigncler  dans  le  mois  d«  Dc- 
Ccmbrc  leur  portée  eftanc  de  cinq  mois.  Mais  pour  auoif  dcu»  agneaux  en 
inefme  année  nous  ferons  en  prcigntr  nos  brebis  dâs  le  mois  d'Avril  6c  d  O- 
ôobrc  ,  dont  naiftront  les  agneaux  en  Septembre  &c  Fcvrier.A  foixante  ou 
la  charge  fcptanic  brebis  fournira  fecilcment  vn  bon  belieriflc  non  à  gncpcs  d'auanta- 
4a  Mi:i  gcifur  quoy  on  fera  fun  compte.  Comme  auffi  le  berger  fc  rcfoudia  de  ne 
ic  du  pa   lallfcr  iamais  fon  bi  ftail  de  Toril  :  principalement  il  guettera  le  tcwps  que  fc» 
Ôïfer  a-  doiuent  aignclcr  ,  afin  de  leur  feruir  comme  de  fagc  femme  en  leur 

ùonl^t.  part;pour  le  grand  befoin  qu'elles  ont  alors  d'tftrc  (ccourucs:car  i  faote  de 
klc         ce  fiiire  oppoiiuncment ,  fouucntesfois  fc  perdent  6c  brebis  de  aigncaux^ 
C'cft  pourquoy  il  y  a  de  fi  bons  mefnagcrs  ,  qui  eftans  polTt  lkiti»  de  plu- 
ficuts  fermes  ou  métairies  :  fonrcrouurir  les  brebis  en  diucts  temps:par  ce 
moyen  fc  donnans  loifîr  d'eftrc  en  perfcnnc  près  de  tourcs  lors  quc'llc  ag- 
nelcnt  pour  les  faire  bien  traiâcr,fans  du  tout  les  rcmerrrc  àlears  gens, do  Ci 
cft  venu  le  prouerbe  :  L'œildulf»»  métiBre  fanueU  lireèh.ôc  ï  cet  cffcù  auâ- 
cent  ou  reculent  defcpi  ou  huiô  iours,phis  ou  moins  fclon  leuis  fitnacion» 
chaudes  ou  froides.  Ainfi  les  brebis  de  la  mciaiiic  e*pprcignéc$  let  premic- 
rcs,clles  agnelent  auffi  les  premières,  enfuite  les  fccoadcs  ou  luiuanic$,s*ap- 
pelans  les  vnes  les  autres  (clon  leur  tcmps.par  liqucHc  curk>fiic  le  pcre  de 
famille  fatisfâit  en  cet  endroit.  Ce  qu'il  nt  pourroii  faire  fr  fans  diftinâiot* 
de  temps  il  faifoit  couurir  toutes  fcs  femelles  à  lafois,coromc  font  la  plufr 
part  de*  mefnagers^qiii  ne  cherchent  par  les  chofes  fi  finemenr* 
^^7"**      L'agneau  eftant  nc^aprcs  anoir  reierté  le  premier  laift  de  la  mere  cotnme 
Tagncau    mauuais  (  qu'à  cette  caufe  l'on  traira  )  du  fuiuani  en  fera  mis  dans  la  bou- 
Moant  de  chcde  Pagneau  pour  le  luy  (âire  fanourer^âc  parce  moyen  l'apprendre  à  tct- 
•aiflre.ac  jcr  fa  rocre.  Laquelle  d'auennirc  ne  voulant  reconnoifhe  fon  fruiû  rcuc- 
nant  du  palquis  (  comme  s'en  trouoc  de  fi  difficiles  ou  pluftoft  de  fi  dcfna* 
Saraeic.    ,^^^5^  fg^^  cnj^jnnce  auec fon  agneau  dans  quelque  petite  cftablc  feparc  , 
pour  trois  iours,durant  lefquels  Us  apprendront  i  s'enirc-reconnoiftre  &  ai- 
mer .Et  encorcs  que  le»  mères  aiment  leurs  peritj^ils  fera  bon  qu'il»  demeu- 
rent enfcmble  les  deux  premiers  ioursdcTagnellement  ,  afin  de  remettre  le$ 
mere»  en  force  par  b6  traittemct,leor  baillât  des  meilleurs  foins  qu'6  pout^ 
ra  irouueridu  rain-foin,C  on  en  a,oir  de.l'efparceiauec  quelque  peu  d'auoi- 
rc,ou  du  fon  y  meflant  du  fel  parmi  Je»  abrcuant  d'eau  blanchie,pluftoft  tie- 
^e  que  fioidc.Ce  beftail,  ieunc  ou  vieux  ne  fera  expofé  aucunement  à  la  vio- 
lence de»  froidurcs,neiges,pluycs,mais  demeurera  pendani  ces  int<mp<ric». 
enfermé  dans  le»  bergeries  à  couttcrc  .  Se  la  nourri  aucc  fcs  fourrages  prc^ 
V         parez  dés  long  -  rcmps.  Pardeffus  tout  autre  chofc  on  prendra  foigneufc*» 
ment  garde  aux  brebis  portières,  qui  font  pleines, &  de  celles  qui  nouucUe» 
ment  ont  ugnelé  ,  alai  dan  te»  leurs  petits  ,  pour  le»  (uincr  Se  logci  aucc 
plus  de  io'iD  que  les  auiics.. 
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Les  aigncaux  dcmcuicrontreul,  enfcimcz  dans  leur  logis,  tandis  que  lc<  Traitre- 
inercs  paiilrontcD  can3pagne,aur<jucls  aidant  au  laift  ,  on  donnera  par  fois  *''^* 
à  manger  ou  du  foin  on  de  l'auoinc,du  fain-foin,dc  l  efparcct.ou  des  (u:i\-  rfeugrao- 
les  de  laule>dc  peuplier  &  fcmblables  gardées  en  faidcauxjlcur  appropriant  ddcu. 
^cer  effet  des  petites  mangeoires  ôc  ralUlicrs.  Les  reliefs  d^rqucllcs  cho- 
ies les  brebis  mangeront  fur  ic  foir  à  leur  retour  des  chatnps«lors  qu'on  les 
mcileraauec  les  aigiicaux  pour  les  alaiier. Mais  H  pour  laprciTe  du  bcdail, 
ou  pour  fon  immodcrée  impatience  &  a£fc(^!on  à  s 'cn(rc>rcncontrcr,  mere 
&  petits  ne  fc  peuuent  d'abord  entrc-reconnoillrc  contre  leur  merueilleufe 
coul\ume,lc  berger  fuppleant  à  ce  défaut  lesremettra  en  ordre,  comme  le 
Sergent  fait  les  Soldats'.ainlî  dcmcureroni  enfemble  toute  la  nuid,  &  iuf- 
qu'à  ce  que  le  lendemain  on  remene  paiArc  les  brebis.  Il  eft  necetlaire  que  AuiE. 
l'eftable  aux  agneaux  foit  plus  obfcur  que  clair  ,  nettement  tenu,  def- 
chargc  de  fi'titc  &  de  toute  autre  mauuaife  fcuttur.  Plufieurs  fois  le  iour 
on  vifitera  les  agneaux  pour  les  efueilit  r  &  faire  courir,  afin  de  preucnir 
l'cfcbaufFcment  qu  ils  s'acquièrent  pour  trop  dormir  &  trop  repofcr  ,  Icu^ 
nuitani  beaucoup  par  la  goûte  qu'à  la  longue  cela  leur  engendre 

Les  brebis  alaitantcs  feront  mieux  traittécs  que  les  autres,  comme  a  eftc 
dir,pour  les  faire  abonder  en  laiâ,&  par  confcqucnt  fournir  ï  la  nourriture 
àci  agneaux. Pour  laquelle  caufe  on  leur  deftine  les  plus  fubftanticls  pa- 
fturagcs.lcs  mieux qualifîcz,& les  piastres  du  logis  ,  afin  auiTi  de  s'efloi- 
gncr  beaucoup  de  leurs  petits,dc  quen  ayans  grand  chemin  à  faire  »  elles 
ncfoyent  la^Tcsàleur  retraite,&  les  agneaux  netrouuencle  laiâ  crchaufFc, 
qui  leur  cauferoit  beaucoup  de  mal.  A  cela  font  fort  propres  les  farrage» 
^ont  i'ay  pailé  cy-deuant  où  les  brebis  pleines  approchans  leur  terme» 
ic  les  alaiûantes  font  grand  chcre  prcfque  durant  tout  l'hyuer:  ôc  même 
les  agneaux  ,  qu'on  y  mcneauec  leurs  mercs  ,  cftans  m  peu  fortifiez  ,1e 
temps  eftani  beau  &:  fcrain  pour  les  accouftumcr  à  paiftre  :  y  fciournant 
rout  ce  bcdail  icy  iufqucsau  mois  de  May,que  les  herbages  fauuages  don- 
nentla  nonuelle  padure. 

Depuis  leur  naidance  iufqu'à  la  fin  du  mois  de  Mars,  les  agneaux  cou-  çq^i^ç^, 
cheront  aux  cdablesauec  leurs  meres:mais  de  U  en  auant  on  les  ferrera  à  part  conduite, 
durant  h  nui<î^,afin  d'efpargner  le  laid  pour  les  fromages.  Au  retour  des 
pafturages.fur  le  foir,lcs  brebis  feront  traittés:&  après  on  leur  lafchera  les 
agneaux  pour  acheuer  de  terrer  le  laiâqii'ils  irouucronr  dereftc  aux  mam- 
roelles  de  leurs  mercsidcfquclles  cela  fiiit  on  les  feparera  comme  dclTus.  L^ 
matinée  venue  ,  les  agneaux  feront  redonnez  aux  mères  pour  les  tctter»  ' 
après  toutesfuisles  auoir  vn  peu  traites.Puis  on  mènera  &  mères  Se  agneaux 
aux  pâquts,non  meflc  enfcmblcmais  en  herbages  feparcz  ,  afin  d'y  paiftre 
fous  gardes  fepatCvS  pour  l'intereft  du  lard, lequel  les  agneaux  confume- 
roient  entièrement  demeurans  auec  leurs  mères.  Par  cet  ordre  on  gouuerne 
profirablemenc  ce  beftail  icf  iufqu'à  ce  que  les  aigneaux  foycnt  Tevrcz  &c 
deuenus  grSds,nc  fe  foucians  plus  de  lai£t;  ce  qui  pourra  edre  fur  la  fin  du 
mois  d'AviiljOU  plûcoft/clô  le  climat. Touchant  la  vente  des  agneaux  pour 
éwc  magcx.çlle  ne  le  pratique  pas  indifferémenr  par  toui.x'eft  fe  ulement  aux 
tndroits  tres-abondans  en  befbail  lanu,  qu'on  fe  deffait    des  agneaux  le« 
j^lus  mal  qualifiez,pTiraerains  au  dcrnicr,mais  comme  l'vfage  le  porte:gar^ 
liausk&auues  poBi  l'augraenuiion  de&croupcaux>.fui  tout  s'ils  fonc  de: 
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race  que  labontc  &  fine  (le  de  la  laine  recommaude. 
Qaand      Indudrie,  (ioucciir,vigilance,  font  les  principales  parties  du  bon  padetir» 
ferrrt  les  fuiuanr  Icrquclles  il  gouucrnera  vtilcmcnt  Ton  troupcau.Tiendca  an  pafquis; 
àigQcaux.      bcftcs  ramalTccscn  pros,appcIlant  par  cris  &  fifflcraens  celles  qui  s  cf- 
tcquifcs    caricnt,&  par  roeime  adtclk  fcia  auanccr,rcc.ilcr,roiit  noyer  tout  Ion  trou- 
ait pa-  .  peau  en  vn  corps  comme  vn  efcadrô  de  canal  rie.Ne  rudoyLra,ny  battra  Ton 
(leur.,     bcdail  ;  mais  le  conduira  doccémeiu  fans  Iry  ictrer  des  pierres  ny  autres 
cbofesquilc  puilltnt ofrcnfei.Ne  dormira  &: ne ^'afToira  lamaisen  lacâpa^ 
gncmais  comme  ynefcntincUc  vigilante  fe  tiendra  debout  près  de  fon  be- 
Itail, fans  l'abandonner  iamais  dcl'cr  il. pour  en  prrtienir  la  perte  auenancoa 
par  les  loups, ou  par  les  larrons,quand  à  fantc  de  bonne  garde  ils  furpren- 
nem  quelque  bcfte.Par  ce  moyen  auift  il  euire^aquc  Ir  bedaii  ne  s'cfcarrc* 
àfon  propre  incerc!l,&  au  dommage  d'auicuy.Ec  il  feruira  au  berger  d'exiger 
de  fcs  bcdcs  vnc  obcilTance  volontaire  quand  veo  continuellement  par  eiles 
6c  par  coudume  connu  d'clles,clles  le  fuiuronr  pas  à  pas  conime  leurca* 
^icaine.Il  didinguera  les  endroits  aufqucls  il  doic  mener  paidrc  fon  beflail» 
ielon  l'adlctte  des  lieux  &  parties  du  iour,fuyant  les  marefcages  comme 
fources  de  la  peAc  de  ce  bcflail.Bt  fi  d'aoentutc  à  faute  de  metUeuis  pafquis 
il  cilcôtraint  de  s'approcher  des  endroits  humides  tlfcra  que  ce  foit  en  lépi 
rec.&r  ençore  Cm  le  Midi.ou  lors  qu'il  cl\  qjcftion  d'abreucr  le  bc(biil>pouc 
faire  deux  coups  d'vne  pierre.Sc  gardera, ainfi  que  d'vn  dangereux  cfcueîl 
de  faire  paiflrc  à  fcs  beiges  auec  I  ncrbr  la  rofcedu  matini  mais  il  aticndr* 
auec  patience  qi'.e  le  Soleil  1  ait  nbba^T.c.v  c  qui  pourra  eftre  apresauoir  frap- 
pcdeflus quelques dcuxou  crois  heurcs:aijncmonr  ce  feroir  uanqucr  lourde-* 
incnr,parcc  que  la  gelée  &  la  rof.-e  en  diuers  icps  engendrent  au  beftailU- 
nu  plufieuts  maladies  morcelles. Ce  bcûail  craint  uuili  les  csiiremes  chaleurs 
del'Efté  fur  tout  en  lateflc^partie  de  fon  corps  la  plus  foiblc^pour  laquel- 
le caufe  on  void  que  les  be-fîesi  laine  Hatureltcmeoc  fc  cachent  la  celle  fur 
le  chaud  du  iour  chetchbns  les  ombrages.  Prcucnanc  U  mal  de  tr  fie  que  ce 
btftail  icy  fouffrc  par  le  Soleil, le  fage  paftcur  le  côduit  diuetfcmét  fclon  les 
.      diuerfcs  parties  du  ioiir:ia  matinée  vers  le  SoU  il  couchant,&  la  vcfprcevers 
le  leuanrrafin  que  la  tcftc  de  fcs  bcdes  ne  foit  frappée  du  Soleil. D'où  vient 
que  te  beAail  ayant  le  Soleil  en  dos,la  telle  e(l  ombragée  ,  par  leur  propre 
corps  âc  ce  d'autac  plus^uc  plus  en  paiHant  tiennct  la  te  (le  baife. Demeurera 
aux  pafquis  iufqu'à  dix  heures  du  matin,d'oùil  rctircrafon  tcoupcau.apres 
i'Auoir  abieuctpour  le  faire  feiourner  k  l'ombre  dedans  ou  dehors  le  logis» 
axtendanc  que  l'ardeur  du  Soleil  foie  pairée,pour  après  reconduic  au  châps 
y  repaiflrc  le  rede  de  la  iournce  :  lequel  detech  f  abreuc  fur  le  Soleil 
couchanr,fera  enfermé  dans  le  parc  pour  le  gifle.  Aiufi  gouuec'ne-on  touc 
bedail  à  laincmaHcs  6c  femelles,ieuncs  &  vieux,cn  E(lc,6«:  auflfî  en  Hyuer, 
horfmis  que  pour  la  petiteffc  des  iours  de  cette  faifon  icy,le  bcdail  demeu* 
re  encapagne  tout  le  ioiir,c'eflà  dire  depuis  les  dix  heures  du  marin  qu'on 
le  fort  des  bergeries  iufqu'au  Soleil  couchant  qu'on  l'y  raniernc,n'etUnt 
iors  abreuc  qu  vue  feule  fois  le  iour.De  quinze  en  quinze  iours  en  Edé, 
&  de  mois  en  mois  en  Hyuer  on  donne  à  manger  du  f.l  aux  moutons  ôc 
brebis  pour  leur  é  tciller  l  appctic  Se  les  (aire  boite  ,  lewr  oftanc    par  ce 
n>oyen  le  defdain  qu'à  la  longue  la  viande  pour  b>mnc  qu'elle  foit  leur 
apporce.Le  berger  ne  leur  diftribuc  le  fcl  à  chaque  bcilc  à  part  ,  mais  la 
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leur  fait  manger  k  plufîeurs  cnfcmblc  fur  des  pierres  pUttcs.ou  Air  des  aix 
à  ce  accommodez  aucc  Je  meilleur  ordre  qu  il  peur. 
Aux  païs  pluschauds  que  froid  le  bcdail  k  laine  nefair  pas  grâdedefpéiê,    Sf'oo  fe 
d'autant  qu'il  vit  en  cSpagnc  toute  l'anncc^cxccptc quelques  lours  deTHy-  CA'^ji'' 
uer,loi  s  que  les  neiges  cuuurent  la  fur  fâce  de  la  terre ,  qu'on  cd  contraint  | ^j^^ 
le  tenir  enfermé  dans  la  bergerie  ,  où  on  les  nourrit  de  fourrage,  de  foin, 
de  paille,ou  de  f(Luillée,fcion  laprouiHon  quieft  faite  en  (aifon.Comraodité 
qui  n'cflpas  atsx  quaiticrs  plus  froids  que  chauds,où  il  e(t  force  detreienir 
long-tcn  ps  le  bcftail  >  comme ptefque  tout  THyuer  ,  auec  beaucoup  de 
frais.CVft  pouiquoy  il  f&ut  faire  plus  grande  prouifion  de  fourrage  en  vn 
<ndroit  qu'en  vn  autrc.Foin  &  paille  ell  la  côranne  nourriture  des  moutons 
&  bubis>  yatoi  ftant  des  fueillcs  de  plniîeurs  fortes  d'arbres  ,  tels  que 
comn-.odcnient  l'on  peut  recouorcrj&  qu'on  prépare  k  cet  effet  des  au- 
paranart  î'Hv  ucr.  Où  par  le  bénéfice  du  ciel  ôc  la  douceur  du  climat,lc  bc- 
Aail  troLiuc  ^  tt^angcr  dehors  >  quoy  qu'enferme  la  nuiâ  on  ne  luy  donne 
pourtant  rien  ï  manger  durant  icellc,bien  que  longue  i  parce  qu'ils  s'entre- 
tiennent ircs-bicn  des  feuls  herbages  de  la  campagne  ^  y  paifTant  durant  le 
iour  excepté  aux  brebis  pIdnes,portieres&  alaiûanics ,  &  beflail  malade 
qu'on  afrcurragc  &  les  moutons  d'engrais  aufn.commc  il  feramondrc. 

La  plufpart  des  mefnager  ne  donnent  aucune  liélicie  à  leur  beftail  lanu  w^ieii 
fc  coTirnuans  de  le  mettre^  couuerten  Hyuer,'roais  d'autresmieux  enten- 
dus  fe  plaifcnt  à  le  faire  mollement  coucher  ,  tant  pour  la  comrooditéda 
bcftail  que  pour  le  profit  des  fumierf,s'augmentans  à  mefure  des  pailles  que 

{>our  rafraifchilTcmcnt  &  fe'on  la  commodité  qu'on  en  a  de  iour  à  autre 
'on  fourre  fous  le  bcflaihl'vrine  duquel  les  pourrit  facilement. 

Au  mois  de  Mars,  ou  plus  tard  ,  félon  le  pays, l'on  fort  des  bergeries  le  Ql^nd  le 
menu  bcllail  lanu  &caprm  pour  commencer  à  le  faire  coucher  en  lacam- 
pagnc,changcrocni  auquel  il  fe  plaifl,car  comme  il  hait  le  froid  &  le  chaud  """^^S"** 
au  contraiic  il  aime  l'aie  temperé.Pour  laquelle  caufe  ,  fuyant  les  froidu- 
res &  les  chaleurs  en  Hyucr  il  fouffrc  d'eHrc  à  counert  eftroitemeni  logc,& 
en  Edé  aux  importunes  heures  du  iour  cherche  pour  rciraiûc  lafraifcheuc 
des  ombrages.  AufTi  on  luy  voit  reprendre  vie,iant  pour  la  nourriture  des 
noiiUcaux  hcrbages.que  pour  la  iouïlTancc  de  la  fraifcheur  de  la  naiù  en 
cette  faifon.Arriuant  que  par  l'incertitude  du  Printemps  le  temps  fe  remette 
en  froid, comme  quelquesfois  les  reftcs  de  l'Hyuer  fe  font  inaportunc- 
menc  reniir,ron  remettra  le  bcflail  fous  les  couucrts  ,  pour  lai  (Ter  pa  (Ter  à 
l'abri  ces  mauuais  iours.  Ce  n'efl  pas  la  feule  commodité  du  bcAail 
que  de  le  faire  dormir  en  cîpagne  dans  le  parc,mais  aufTi  des  terres  fur  lef- 
quclicsil  cape.pour  l'cxcellci  fumier  qu'il  y  laifle-,duquel  les  terres  s  egraif-  p^of^t  jg 
séi  trcs-bic  &auecbeanconp  de  faciHtc;car  il  n'cfl  pas  quefiion  d*y  charicr  $ôfu«uct 
fut  les  terres  ce  fcmier  icy,comme  l'on  fait  tous  les  autres  cngraiircmcs,sâs 
fraii  s  y  trouuant  tout  porté, &  même  sas  aucune  diminuiiô.Ontre  laquelle 
efpargne ce  profit  en  prouicnt,oac  le  fumier  duparccHant  de  petite  viiliié 
fans  tftre  ftaifchemtntcouuertde  terre  pour  luy  confcrucr  fa  vertu  le  prefcr- 
uâtdu  haie  auquel  il  eft  fuiet^contraint  le  laboureur  d'cflre  diligent  en  fa 
charge, fi  bié  que  pour  ne  perdre  celte  graiflc (comptée  pour  notable  article 
de  profit  en  cette  nonttiture)  il  cou  ure  aucc  l  e  foc  la  terre  fur  laque  1  le  le  parc 
aura  palFc  le  iour  précèdent  :doot  tout  le  champ  à  la  longue  fe  ttouuc  trcs- 
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bien  fume  &  labouré  touc  cnfcmblc. 
Le  pire.  enferme  ce  bcftail  icy  dans  le  parc  au  rciour  du  pafquis  fur  le  foîr, 

ioignant  lequel  parcle  berger  aura  fa  petite  cabane  ou  loge,  portatiue  ou 
roulante  fur  des  roiies.pour  la  remuer  tous  les  iours  aucc  le  parc,où  il  cou- 
chera les  naiâs  pluuieufcs  ou  trop  froides  &  non  pas  lors  qu'il  fera  b^au 
tempstcar  pour  mieux  garderfon  troupeau  il  couchcia  alors  à  i'air,à  dcfcou» 
ucrc.Aucc  des  claycsou  des  cordages  façonnez  en  rets  on  compofc  le  parc 
felô  rvfagc  des  licuxi&  de  quelque  matière  que  ce  Toit»  lepacc  U  ra  trcs'bic 
affzimi  auec  des  paux  qu'un  y  aioullera,fur  le  fqDclslcs  clayes  &  cordages 
s'appuycront:dont  on  façonnera  le  parc  comme  cadramctation  »  dans  la- 
q'icllelcbeQail  repofera  leurement  hors  delà  crainte  du  loup,dc  n'en  pour- 
ra fortir  pour  s'efcarcerftant  il  y  fera  bien  enferme. On  fera  vu  petit  ntran- 
chcment  dans  le  parc.poury  enfermer  les  agneaux  qu'on  odera  d'aupiés  de 
leurs  mères  pour  l'cfpargne  du  lai£l:car  comme  dans  la  bi'rgcric  à  couuerc 
on  les  feparela  nuid.ainlî  faut-il  le  faire  dans  le  parc  en  la  campagne,  iuf- 
qu'à  ce  que  les  agneaux  fc  pouuant  palFcr  du  laiâ  foytnc  fevrczicommc  i'ay 
dit  cy-dcuanr. 

/■  L    1^   ff  Le  chartter  des  agneaux  nxftr  reftraint  à  certain  *agc,  eftans  chaftrabici 

^         ^  &  les  ieunes  &  les  vieux  de  ces  animauxjmcmc  les  béliers  font  Ainfi  affraa-î 

chis,bien  qu'ils  ay^nr  fcruis  long  temps  a  faillir  les  brebis.  Toutcsfois  le 
meilleur  elî  de  le  faire  le  pludod  que  l'on  peut,alîn  que  la  chair  de  mouton 
s'afFianchifTe  entièrement  :  laquelle  fans  ce  remède,  ou  tard  pratiqué  >  dc' 
meurcroit  ou  demauuaifc  nourriture  ou  de  goud  dtfagreable  :  mais  corri-: 
géant  ce  deffaut  des  la  première  leuncffe  de  la  beftc,par  ce  changement  fc 
change  de  raclmc  la  fauuagine  de  fon  naturel  en  tres-bon  &  treS'delicac 
aliment.  On  chaftrc  communément  les  agncaux,commc  les  taureaux  c'eft 
en  leur  tordant  les  genitoires  fans  les  leurodcr  :  &  cela  fulht  pour  touc 
affranchiflcnjenc  ,  puis  qu'aucc  la  force  generaiiue  s'cfteint  de  mcfme  la 
chaleur  qui  en  rend  la  chair  mauuaifc.  D'ailleurs  cela  fe  fait  fans  incinon; 
dont  ils  (oufFrcnt  moins  de  mal  ôc  ils  font  pUiftoft  guéris  que  fi  on  le  cha- 
ûroit autrement. Non  plus  par  cette  manière  l  accroilt  des  moutons  cfl  rc- 
rardé,cômequelques-vnse(\iment,pourueu  qu'on  les  chadcc  ainfi  le  fécond 
mois  de  Mats  de  leur  nai(îance,qui  peut  tomber  au  quinzicfrae  ou  fczief- 
me  de  leur  aage.Ce  qui  fait  tant  attendre  cet  œunr<;,e(l  que  deuantcetcps 
là  les  genitoires  du  mouton, pour  leur  pctitcnctnc  fc  connoillcnt  bien  j  car 
autrement  on  les  prendtoit  dcslamamiuelle  comme  les  chevreaux,  aufqucis 
les  tedicules  paroilfcnr  euidemment  en  leur  nailTance.  Il  y  a  des  moutons 
prcfqucchafttcï  naturclicmentjnon  qu'ils  n'ayent  des  genitoires  ,  mais  ils 
le  tiennent  cachez  dans  le  ventrejfi  bif  n  qu'tftanr  impodîbic  d'y  louchtr, 
on  lailTc  ces  moutons  en  leur  entier;leur  chair  tenant  le  milieu  entre  celles 
des  mouiôs  chaftrcz  &  des  bcliers.non  toutcsfois  fi  bonne  que  ceux-là,  ny 
fi  mauuaifeque  deceux-cy.par  ce  bénéfice  de  nature  edant  aucunement 
refroidie  la  chaleur  importune  des  moutons  qu'au  détriment  de  leur  chiir 
on  laifTc  en  leur  entier.  Or  quand  même  le  chaftrtr  primerain  des  moutons 
leur  rabbairoic  quelqne  peu  de  leur  accroiircaieut.cctte  perte  iie  doit  cftrc 
mifeen  ligne  de  compte,  au  prix  du  gain  qui  en  tcuicnt  pour  la  qualité  de 
la  chair.En  iour  clair  Se  fctain.ny  chand,  ny  froid,  ny  vcntcux,&  en  de- 
cours  de  L  mccomme  les  autres  chaftiemens,ccluy-cy  fe  fera  fans  limite 

da 
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4t  temps  marquce  pour  les  icuncs  ôc  pour  les  vieux  iufques  au  quinzième 
dcluin  on  crauaillera  en  cet  cndroit/ans  différer  d'auantagej  pour  crainte 
de  l'approche  des  chaleurs. 

La  cueillette  de  la  laine  cft  en  May>auqucl  mois  l'on  tond  les  motitons  Tondre  la 
&  bicbisCpeu  pluilotl  ou  plus  tard,  félon  le  climat  quiauancc  &  recule  1  E« 
Hé)  tant  pour  profiter  de  leur  de1'pouilIe,que pour  leur  Faire  palTcr  les  cha- 
leurs del'  Efté  plus  commodcmenr,£f  produire  nouuelle  toifon.  Où  l'on  lôd 
plus  d'vne  fois  l'an  ce  be(lailicy»la  première  fc  fait  en  Mars,&  la  féconde  en 
Aou(l:nnais  il  y  a  peu  de  lieux  en  Frâce  ou  la  recoke  de  la  laine  foit  double. à 
tout  le  moins  qu'elle  foit  de  grSdc  valcur:car  il  s'en  trouue  de  fort  g'0<îîerc 
en  quelque  recoins  de  montagne  qui  procède  de  b(  Aail  qu'on  tond  deux  (bis 
l'auncc.En  Piediront  viennent  iufqu'ii  trois  fois  de  quatre  en  quatre  mois, 
commençans  en  Mars:Mais  c'eft  d'vne  fotte  de  laine  baflardar,de  petit  prix, 
eflans  la  plus  fine  laine  en  plus  petitequantité  que  la  groffiere^par  le  natu- 
rel des  chofes  precieufcs  qui  font  toujours  rares. Selon  que  la  faifonfc  ren- 
contrera auancéc  ou  reculce,ron  auancera  ou  reculera  le  tondre  des  ouailles 
Icmiel  ne  faut  iamais  entreprendre  qu'on  ne  voycà  l'oeil  que  le  temos  ne  foie 
delchargc  des  froidures  teftantes  de  l'Hyuer  de  peut  qu'il  ne  melarriuc  ao 
beftail  frailchement  defpoiiillé»fe  trouuant  nud  &  embarraffc  aux  nouueaux 
froids  :  ainfijce  fera  au  commencement  ou  à  la  fin  du  mois  de  May  qu'on 
mettra  la  main  ï  cet  œuure,eftant  en  pays  approchant  du  Midi  car  du  co* 
ftc  de  Septentrion  l'on  retarde  de  tondre  iufques  en  luillet.  S'il  eft  poffible 
l'on  tegatdeia  ï  la  Lune  ,  edast  requife  en  cette  a^ion  pluftoil  vieille  <|aè 
nouuelle,  pour  fc  rcueftir  mieux  Icbcftail  tondu  en  ce  point  de  Lune  qu  en 
l'autie  L'on  choifira  auffivn  bon  iour,clair,ferain,sls  vent. Ce  doux  animal 
fera  tondu  aucc  des  forces  bien  trenchantes  en  luy  liant  les  quatre  pieds 
pour  en  ioii.v  mieux,  mais  ce  fera  fans  le  prclTcr  de  peur  de  l'offcnfcr  ;  Ce 
gardant  auiTr  de  le  blcITer  auec  les  forces.  La  laine  fera  coupée  le  plus  bas 
qu'on  pourra  pour  ne  rien  perdre.  Et  fi  d'auenture  quelque  taillade  luy  cfl 
faite  clic  fera  bien  toft  guérie  par  lemoyen  dn  vieux  ohgucntou  fuif  de  porc 
dont  l'on  frottera  la  playe.De  la  quantité  de  laine  que  chaque  bcftc,maflc  6c 
femelle  doit  rcndre,n"eft  poHlble  de  le  dire  prccifemenircar  cela  dépend  de 
la  nourriture. laquelle  fait  le  plus  de  ce  reuenu:fc  treuaât  des    herbes  qui 
canfcnt  aux  beftcs  qui  en  font  entretenues  deux  ou  trois  fois  plus  ide  laine 
que  d'autres. loint  que  la  race  de  l'animal  y  adioufte  quelque  chofe.eftant  plus 
corpulente  &  de  laine  plus  pefante  l'vne  que l'autre.C'cd  bien  en  toutes  ra- 
ces &  en  tous  pays  que  les  maflcs  rendent  plus  de  laine  que  les  fcmclles.Les 
aigncuxfont  aufli  tondns  aucc  Icmefme  ordre,  la  toifon  dcfqucls eftani  mi- 
fe  à  patt  fert  à  faire  des  fcuftres  pour  des  chapeaux  &  pour  des  manteaux.* 

Le  ckaneeracnt  d'air  &  de  pafturaees  profite  merueiileufcment  à  ce  be-  _  _^ ., 
ftajhpourueu  quilfoit  employé  à  propos,ne  pouuans  lans  grande  tare  luy  ic^ueti 
fiiîc  pafTcr  l'Efté  au  lieu  de  fa  nailfanccjfi  elle  fe  rencontre  en  pays  qui  re-  u  monu- 
quicrc  ce  mcfnage.C'eft  pourquoy^de  l'ordonancc  des  Anciens  &  coi. (lûmes  gou 
iuuctcrccsjlcs  mtfnagers  d'aujourd'huy  habitas  en  pays  importune  des  cha- 
leur» de  l'Eftécn  telle  faifons  enuoycntaux  prochaines  montagnes  leur  bc-' 
ftail  \  laine  pour  y  (êiournerenuiront  trois  moi$;ce  qu'ils  font  gayemct  pour 
la  fraîcheur  de  rair,dc  l'eau  &  pour!»  bonté  des  herbacés  d'oii  il  reuicnt 
ioyeux  &  gaillatd.  De  pluficurs  grands  troupeaux  ramafscs  des  voiAns  fe 
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cotnpofe  comme  vnc  armée  de  bcltail  Unit  laquelle  on  baille  \  condatre  \  vfi 
gcncral  qui  ayant  fous  foy  planeurs  capitaines,^  chacrn  ordonne  la  char* 
gc  d'vn  quariier,pour  tous  cnfemblc  conduire>fiire  paiftre  &  coucher  fciiw 
xcincnt  le  bcdailj  aidez  à  cela  par  la  foigneufc  garde  des  chiensj^u'ils  mè- 
nent a  cet  cfFcc  &  en  fuiHfanc  nombre.  Le  bcftail  marche  reparcment-fcloH 
i'âgc  te  fcxe,afin  que  ce  foit  tant  mieux  à  l'aifc  pour  chacun^Les  mouton» 
.&  orcbis  bcehaignestiennent  leur  qaarricr,lcs  brebis  à  laid  lcieur,de  mef- 
me  lcsaigncauit,ainfi  fansfe  prelTcrjCeparcz  &c  eu  gros,tous  ces  troiipcaux- 
Jà  Font  ciiemin  à  la  montagne  pat  petites  >oarnécs,&  U  arriurz  pailUnt  Se 
£oucbcni  fansiamais  fc  mcrter  cnfemblc:iî  ccn'eft  Tur  lefoir  ceux  des  aig- 
4icanx«qui  par  foibk(Ic,à  caufc  de  leinrtardiue  naidance  ou  maladies  ne  fe- 
ront cncorcsfcvrcz /ont  rok  coucher  aucc  leurs  nBere5.L«  béliers  dcmeure- 
j^oni  andî  auecies  moutons  pour  de  là  cûu  tires  lors  qu'il  faudraies  fair« 
joindre  aux  brebis  pour  l'engeance  fc  prenant  foigncufcment  garde  de  ne 
les  laiifcr  rncfler  auec  les  brebis  deuant  le  temps  de  peur  de  deOraqucr  cet- 
te nourriture.'pourveu  <|ue  cda  (ê  face  ï  poinâ  pour  l'importance  de  la  chofe 
zinCi  qu'il  a  cdé  reprefentc.A  cau(c  <kj  grand  nombre  de  ce  bcflail  feioumant 
i  la  montagne  on  s'y  peutfcruirde  p^rcs  pouc  enfermer  le  beRail  durant  la 
nuiif^  comme  chacun  faitchcz-foy  .-maison  le  couche  parmi  les  terres  la- 
bourées les  ramaifant  îî  vnimcBt  qu'on  peut  à  la  manière  d'vne  armée  qui 
çampeiainH  le  bel^ail  enuironné  depaiUufs,de  chiens  &  d'afnes  dubagagCi 
viures  &  habitSitefTemble  proprement  à  vo  campcnicnt  :  &  par  ce  mo-^ 
yen  il  fcconferue  trcs- bien  fans  aucun  defordre. 
.Combien      Trois  cens  bedes  à  laine  eil  la  charge  de  deux  bergers  »ne  poouanr  vn 
de  bcftcs  fcul  fuffirc  k  la  conduite  d'vn  tel  ttoupcanxrcncmc  vn  décent  cinqiunit  be- 
'^'**Hc  de  ^^^^  ^^^^^        gouuernc  à  moins  de  deux  pcrfonnes.  Mais  pour  cui- 

feux  bcr-  tcf  Icsfrais  à  vn  fi  pccit  troupeau  fera  conamis  vn  bon  berger  ou  paftre  auec 
gcts.        vn  gardon  pour  luy  aider.  Sur  lequel  département  I  on  fera  Ton  compte 
Qiund     pour  yen  mettre  d'auamagc  à  mefure  qu  il  y  aura  du  bcftail.  Les  brebis 
llx  ^  ^*  montagne  feront  traivlces  foir  &  matin  afin  d'en  profiter  lelaidk 

btebis.  conuertirtànt  en  fromagcs:cfpargnant  le  reftsnt  de  'la  prouj(î«n  des  pa- 
flcurs  fciournans  i  la  monragne  pour  cihe  à  leur  retour  porte  en  la  maifon. 
Ën  laquelle  edantde  retour  auec  tout  le  bc(lail.  on  contmucde  traire  les 
brebis  iufqu'à  ce  que  les  froidures  de  l'Automne  Se  leur  gi  olleire  leur  oftenc 
le  laid. 

Touchant      j)  rcfte pour  la  fin  de  ce  gouuerneraent  à  mefnagcr  la  chair  des  moutons 
&  brebis  lelon  le  pays  on  fe  manie  en  cet  endroit.  En  qadques-uns  on  tire 
argent  de  ce  bc(lail,&  de  ieunc  &  de  vieux  commcnçans  àen  vendre  des  leur 
première  ieuncffc  pour  cftce  mangez  en  aigncaux.au  bout  de  deux  ou  trois 
ans  auflî  pour  nourrir,&  finalement  pour  manger  elUnt  paruenu  en  vieil- 
iefle  .Mais  fe  detfaire  des  aigneaux  n'ed  vfité  qu'aux  endroits  rres-abondans 
en  cette  nourriturcReuenani  au  plus  commun  vfage^ie  diray  qu'il  y  a  deux 
faifonspour  ce  ncgoce.deuant &apres  auoir  tondu  les  mourons  &  brebis  , 
c'edà  dire, qu'on  les  peut  vendre  vellusou  dcfpoiiillés  de  laine  >  maigres 
ou  gras.  Si  c'cd  pour  nourrie  »  ces  chofes  ne  font  nullement  confidera- 
bjcs:car  en  (^ucl  edat  que  les  belles  foyent  toujours  &  en  routes  faifoa s 
eQ  bon  de  s  en  pouruoir.  C'eft  pourquoy  des  foires  (ont  établies  par  les 
Pfouioccs  durant  les  moisdc  ^'annce  pour  feruii  à  ce  mefnagc.Le  bcftai 
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vieux  n'cd  pas  bon  pour  nouirir,-au(ri  d'autre  que  de  ieunc  l'on  ne  Ce  char- 
ge pas  <l  cette  intcti6.Ec  au  côtrairc  on  n'acheté  pour  engraincr  que  dt  vieux 
eu  d'aaancés  en  aagc,ainn  tpuc  s'cmploye.D  attendre  de  vcdre  decesbcfles 
qu'elles  (oyCt  gratlcs.lc  profit  en  eA  plus  apparent  que  de  s'é  dcfFaire  lors 
qu'çllcs  font  maigres:d'aurâr  que  pour  vn  prcallabie  vous  en  tirerez  la  laine; 
•ic  après  paruenncs  au  point  qu'il  faut  vous  Its  vcdre*^  auiâc  ou  plusdcpouil* 
lëcsquc  vel^u'(:S}Ia  gaiifetenâclicu  de  taine,laque!lc  vous  baillez  prcfque  pour 
rien  en  vëdant  le  bcllail  eftant  maigre.Mais  ce  n'cd  pas  au  choix  de  tous  le* 
mefnagcrs  que  de  pouuoir  engraiffer  kurbeftai),  c'cA  fculcnaeni  pour  ceux 
qui  font  bien  accôniodcz  de  paftoragcs  te  d'abreuoîr,pour  faiic  manger  ôc 
boire  leur  bcHaii  d'engrais  à  l'on  {âoul  lors  que  l'autre  ef^  à  la  montagne. 

Vers  la  fin  duniois  d'Avril,qnc  le  bcftail  commence  à  fe  refllntir  de  la  ChaRret 
bonne  nourriture  de  la  faifonA'  que  les  brebis  ont  à'fufhfance  agrâdi  leurs  P*"* 
agneaux. on  choifitk  bcAatl  le  plus  vieux  pour  en  dcfcliargcr  le  parc  afin 
de  s'c  dcsfaitcfa^fant  place  au  nouocui.Lcur  vicillcd'c  Ce  pied  vcis  lalcpric- 
mc  annce,qn'on  recontiott  anx  dccs&aux  cornes  des  moutons  &  btcbis: 
mtis  onn'attcd  pas  toûjaurs  fi  lôg  tcime.-car  communément  on  commen- 
ce À  cbaftrer  lepor<(ainfi  on  appeîleec  mefnage)désquelcsbeftcs  ont  paf- 
féla  quatrrcmcou  cinquième  année.Ce  beftail.maflcs  &  fcmelleStainfi  mis  à  Engrairtêr 
part  c(V alors  expofc  en  véte,fi  vous  les  voulez  vcdre  couucrt  delaine:mais  fi  !«  mou- 
drpo'dillcapr^ l'auoir  roparédelaucrequevous  voulczgarder,&en  faiaisô  tons& 
t6du,lef«ut  bailler  à  vnc  garde  fi:pâr^e,pour  luy  faire  tenir  vne  autre  manière  bi^'*»- 
de  viure  qu'au paran5t>a fin  de  l'engraidcr.  Car  au  lieu  de  s'abftenir  de  faire 
manger  la  rofée  du  matin  au  beAail  qu'on  defire  nourrir^commc  a  elle  dit,i 
celuy^cy  au  côtrairc  il  e(l  nectffairc  de  l'en  paiAre  k  Ton  déj  uner que  dés 
la  pointe  du  iouc  on  le  mcine  en  la  campagne :d'au tant  que  c'e  A  la  rofce  qui 
donne  le  fondeoient  de  la  graiiTe.Le  berger  fi:ra  auflî  foigneux  de  luy  faire 
manger  la  pointe  c^cs  efteules.'&  pour  ce  faire  d'efpier  (oigneafemenc  les 
rooiffonncurSjpour  les  taloncr  &  Ce  rendre  au  champ  incôtincnt  après  que  le 
bled  cA  en  leuc:de  faire  beaucoup  boire  fisn  beAail:dc  luy  donner  fouuét  ia 
feUpouc  l'y  proaoquer:de  le  tenir  i  l'oi^bre  en  iour  chaud  de  ne  le  prellcr 
rullemcntdc  l'enferraer  auparc  après  le  fialeil  couche.  Moyennant  laquelle 
conduite  ce  beAail  fera  au  ii<perlatif  degré  de  graifTe  dans  trois  mois  ,  lef- 
qael»  pourront  tomber  vers  la  fin  de  luillct^auquel  temps  fa  vente  fera  bon-^ 
ne.  Ain  fi  pir  cette  petite  attente, ou  moindre,  vous  gagnerez  la  laine  de 
voArc  bcrtaihprofii  confidcTable.fc  payans  largemei  les  dcfpenfes  de  la  gar- 
de fur  les  fromages  prooenans  des  brebis  qu'on  trait  trois  fois  lciour,atten- 
dn  qu'eUA  n'ont  à  nourrir  aucuns  agneau x:&  fur  les  fumiers  que  le  bc- 
fUil  enferoblc  tairtc  aux  terres  oùonle  couchc.Dc  cccy  faut  auifcr.lcs  bre- 
bis Tardent  plus  ï  s'tngraifTer  que  plus  long-temps  on  les  trait,  c'e  A  pour- 
qnoy  on  mcfurcra  le  fromage  à  la  graifre,pour  s'arrcAcr  où  on  trouucra  plujr-  ^ 
de  gain.Le  moutôs  quo  garde  pour  i'Hyucr  palîcrôt  l  EAc  en  la  montagne: 
tltcc  l'autre  bcAaiUfibo  vous  seble,d*où-rcucnu$,dcsla  fin  du  moisdeSepté- 
krejferont  nourris  en  ordinaire  feparé,auec  du  bon  foin  ,  bien  log^z,bicn 
•brcuez  leur  donnant  founent  du  rcl,de  rauoine,de$  pelotes  de  farine  ,  & 
d'auties  drogncrie$,ftlon  l'vfagede  l'en grai flânent  des  bœufs.  Moyennaiît: 
lefqaeiîes  chofes  vous  les  tiendrez  gras  tout  l'Hyucr,&  plus  outre, fi  long- 
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Chap.  XIV. 
Vcs  Boucs  é'  chèvres. 
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IL  y  a  grande  fympaihic  entre  le  bcftail  à  laine  &  celuy-cy  \  poil ,  cftans 
i'vn  &  l'autre  au  rang  de  celuy  qu'on  appelle  nicnu,&  bcftcs  blâches.quç 
de  leur  lai^  foiic  communcmeni  de  bons  fromages:  que  leurs  chairs  font 
bonnes  à  inanger,lcurs  peaux  vtiles  >  &  leurs  fjmiers  fciuiablcs.  DiiFt-'icps 
nrantuioins  de  naturel  en  cecy,quc  celuy  du  btdaillanu  eft  doux  &  paifible 
&  cduy  du  caprinjcH:  aigre  &  turbulenrjque  la  piincipalc  &  plus  agréable 
nourriture  du  ccluy.cy  fe  prend  aux  hallicr5&  builTons,*:  de  ccftuy-Ià,aux 
bons  pafquis  &  terres  labourables. Pour  l'âpre  &  rndc  naturel  des  chèvres 
il  ûut  que  leur  condudlcur  fuit  fort  agile,ahn  de  monter  rochers  &  prcci- 
Q^jçl  fera  P*^^^  bcHes  vont  paiftrc  la  cime  des  efpines  &  aibiiiVcaux^s'attachas 

ic  yidcat  pluUoft  à  CCS  bagatelles  de  peu  de  valeur  qu'aux  hcibcs  de  la  prairie, dont; 
de  ce  bc.  leur  entretient  eft  rendu  de  moindre  defpcrc. Dans  le  logis  n^me  on  nourrie 
à  très,  bon  marche  les  chtv?cs,q.iand  pour  toute  viande  on  ne  leur  baille 
que  des  Feuilles  de  pluHcurs  forti  s  d  arbrc$('rerics  an  logis  des  la  fin  del  E* 
fte)lors  que  Icroauuais  téps  contrauu  de  tenir  cç  b  ftail  enfermé.  On  donc 
reulcmcnc  quelque  peu  de  toin  .lUx  Jicvus  pleines  les  plus  auancces,  &  4. 
celles  qui  ont  chcvtcié»vn  ou  dwL.x  ioursaprcs  leur  ieriTtc;aNllî  aux  malades 
povir  les  foitifîer  &  gueiir.En  fumnicil  n'y  a  bcdail  pl'>s  fuicc  à  {^axA^.  qui 
rapporte  fon  tcuenu  auctc  fipeu  de  frais  quf  cetuy  cy^Et  conunc-  il  li  p^ifl  de 
coutjiufques  aux  herbages  n^auuais  audi  n  e(l  rcquife  cette  occa(ion  d<.f 
heures  d.t  iourtpourfa  conduite  au  paltuiag?,iea>8iq'kce  aux   muiuoni  &C 
brcbis;d'aucanc  qu'il  n'cftricndclicat>aL<alan(larorér'l<i*r.aiinaurc  fa  vian-> 
'  dt  fans.incoiumoJct  fa lantc.Toutc  fadeluatcir  Ci.nfiù^  it lathjlcorjlaqi  cU 
le  il  recherche  afFcftionncment  pour  le  g>(lc.c«s  bcfto  ik  po  jiians  >  fant 
aj-parcnt  danger  de  les  pecdic.fo  >ffi;ir  la  riguc-.i  d(  s  froidures  de  la  nuiét 
ainfî  mal  habillées  qu'elles  font  de  poil  ras,non  vcftixs  de  laine co'nme  les-» 
mourons  &  brcbis:c''    pourquoy  il  faut  les  enfermer  dtins  vn  eilablc  chaud 
fi  vous  les  voulez  bien  cntrcteni'  De  leur  donner  de  la  licVicrrn  cft  nulle- 
ment befuin  ,  car  elles  fcplaifentdc  couch  c  fur  terfc  n-tc  ,  incftnc  profé- 
rons la  dureté  dcstothcrsà  la  molkflede  la  paille  blanche.  On  trouuc  ce 
fcul  vice  en  cet  animal,qu'il  cft  grand  ennemi  dci  arbies.  les  fommites  def- 
quels  il  deuorc  auidemcnt  fans  difcrction^dc  pour  couibledc  ntaligilité  fera* 
blc  qu'il  choifit  à  deifcin  ics  pceçieux  atbics  firuidliecsjS'y  attachant  plailoft 
qu'aux  plantLS  fauua^cs.t'our  lequel  dommageable  mrurel  ploiieurs  ab- 
horrent la  nourriture  des  chèvres  en  pays  de  vignobles  ,  fiiii<fkie:s  &  tail- 
lis. Afin  de  f.ire  ceiïcr  ces  degaft,par  arrcft  de  la  C  our  de  PArlcinent  dw  Grc-  : 
nable^l'an  mil  cinq  cens  foixantc-feptjla  nourriture  des  cluvrcs  fjc  inter- 
dite en  VNC  grande  partie  du  Dauphmé  i  pjhce  qui  pour  fon  vcilité  a  elle 
imitde  de  pluluur s  autres  peuples  de  ce  Royaucnc. 

J^c  laiiTcra  pourtant  d'entretenir  deschcvies  ccluy-là  qui  en  f4»ndpinai- 
r»c  aura  des  landes  b'iiiTons.  ï  udifauccicar  ils  ne  les  pourcoT  e  iip'oycc 
à  meilleur  vfagepoutle  grand  pcoâcqoieu  pîouicni.Lac  c'cH  chofc  alf  -u- 
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réc  »  qu'vne  chèvre  bien  nourrie  rend  autant  de  laiél  tjuc  pluficurs  brebis  en-  Stni  dé 
femble  :  &  qu'il  fc  rencontre  de  chèvres  fi  fertiles,  qu'elles  approchent  de 
prez  le  rapport  des  vaches.  Leurs  chairs  ,  peaux  3c  graiflcs  contribuent  ace 
reucnu.Qinnt  au  poiUon  n'en  fait  peu  ou  point  d'cllai«dans  ce  pays  icyfCAanc 
le  propre  du  Leuant  &  de  la  Barbarie  d'en  faite  des  camelots.  Au  contraire 
«le  la  chair  des  moutons  &  brebis»  celle  cy  de  chèvre  n'crt  agréable  qu'en  fa 
rendre  ieunefÏÏ'icar  celle  des  chevreaux  à  laift  ct\  feule  dclicateiàgez  de  quin- 
ze iours  ou  de  trois  fepmaines»n'ayans  encore  rien  mange.  Les  boucs  &  chè- 
vres enuicillis  s'engraiflcnt  trcs-bien  »  fe  chargcans  de  graiflè  autant  ou  plus 
qu'autre  bertail  :  mais  leur  chair  étant  toujours  de  mauuaife' nourriture  & 
de  gourt  defagreable  à  qui  ne  l'ayme  «  cette  chair  n'eft  dci\inée  pour  autres 
oue  pour  le  pr  jlFicr  de  la  famille.  Leurs  peaux  font  de  grande  requefle  pour 
leruir  à  pliifieurs  vfages,accouftrécs  en  marroquin  »  &  autrement  accommo- 
decs  en  outres,  pour  porter  des  huiles  &  des  vins,  félon  la  pratique  de  quel- 
ques pjys.Les  grai tics  fcrucntà  diucrfes  chofcsienla  médecine,  aux  ciments 
&  autres,  principalement  à  faire  des  bpnnes  chandelles,  en  cette  qualité  cx- 
cedans  toutes  autres  graiflcs  ;  &  en  la  quantité  auffi,  ne  fe  nourriHant  aucune 
belle  en  la  maifon,  regardant  a  la  grandeur  de  fon  corps,  qui  fe  charge  tant 
de  graiflè  que  fait  la  chèvre,  lors  qu'elle  eft  bien  nourric.mangcant  du  gland 
fon  f.ioul.  Toutes  ces  commodités  fe  trouuent  en  cette  nourriture  ,  laquelle 
l'on  tire  ,  ou  la'plufparr  des  haliers  &  lieux  incultes  du  domaine.  Et  ce  fera 
fans  incommoder  les  vergers ,  ny  autres  prccicufes  poflciïîons  de  la  maifon,. 

fjourueu  qu'on  ait  vn  foin  continuel  des  chèvres  qu'on  voudra  nourrir  ,  ne 
es  laiflànt  iamais  de  l'œil.  Car  il  ne  faudroit  qu'vn  couple  de  chèvres aban. 
données  pour  garter  tous  les  iardinages  &  vignobles  d'vn  mandcment)tcmoin 
le  chevrier  de  Nimts  ,  qui  a  bienfait  parler  de  fa  vie. 

Pour  s'agencer  de  la  race  de  ce  beftail  on  fe  pouruoira  d'vn  bouc  &  de  Contrnt 
chèvres  qualifiées  comme  il  faur.  Le  bouc  ferachoin  «'«^  g^nd  corfage ,  ^^^'j^^ 
ayant  les  iambes  grolTcs  &  bas  en  jointes  :  le  poil  mol ,  liflé  ,  &  de  couleur 
noire  ,  pour  cftre  plys  roburtc  que  de  blanche  ,  encore  que  de  celle-cy  ne 
foità  méprifer  :  ayant  petite  teftc,  grandes  oreilles  &  pendantes  i  longue  & 
tonflRiif  barbelé  col  gros  &  tortu:au  refte  ioyeux  &  délibéré.  Telle  aulli  fera 
prife  la  chèvre ,  qui  de  plus  pour  fon  fexe  aura  grandes  &  longues  tétines» 
dont  la  groflcur  luy  fera  élargir  les  cuilîès  en  marchanr.  La  confideration, 
qu'on  doit  auoir  fur  les  cornes  des  chèvres ,  eft  ,  que  les  cfcornées  de  nature 
ne  font  pas  fi  fuj^ttcs  à  auorter  que  les  cornuifs  ;  &  que  plus  facilement  con- 
uerfentauccles  berbis  celles  la  que  celles  cy:car  quant  a  la  fertilité  du  lai(ft, 
il  n'y  a  aucun  choix.  L'on  ne  peut  afTcurer  quels  mafles  font  les  meilleurs 
pour  couurir  les  femelles  ,  les  cornés  ou  efcornés  :  carde  tous  ceux  là  s'en 
trouue  de  fort  bons  .1  ce  fctuice.  Cecy  cft  remarquable  ,  que  des  boucs  ef. 
cornés  nailTcnt  fouuent  des  petits  auec  des  cornes  :  &  au  contraire  fans  cor- 
nes voit  on  des  chevreaux  engendrez  de  pcrcs  cornés.  Ainfi  enarriue-t'ildes 
mères  ,  elbnt  ce  plùtut  jeu  de  nature  que  fubtilité  d'artifîce  :  l'expérience 
montrant  auffi  qtiedes  pères  &  mères  auec  ou  fans  cornes  ,  fortcnt  indiffé- 
remment des  perirs  auec  on  fins  cornes  :  diuerfité  qu'on  donne  plutôt  à  la  fa- 
ÇÊtUé  des  herbes  &de  l'sir  qu'à  la  particulière  race  de  l'animiI.En  cet  arti- 
cle n'y  suri  doncques  lieu  d'ele<ftion,puis  que  c'efl  le  païs  quiimpoft.'  la  loy. 
Sculcmct,côme  il  a  eiU  dit  des  moucoaS)il  çi\  à  fouhaiter  pour  le  païile  plm. 
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froidique  le  bc(in\  Capcin  foie  corné, parce  qne  le  cornes  luy  aident  1^  renfler 
aux  vencs:&  qa'cdanc  ainH  arme  en  la  ceflc«il  cil  plus  courageux  aie dcfcn- 
dic  du  loup  &  à  fe  battre  auec  Tes  compagnons,  qu'cdanc  (ans  cucncs.  Et 
aux  cornes  &  aux  dents  on  recoonoic  l  âge  de  cette  race  de  bcAaiI  par  la 
mcme  adrclTc  que  celuy  à  lainc>  puisqu'il  ont  le  ruminer  commun. 
Cam.      Vn  bouc  feruira  tr.  is  ans  de  Tuite  commençant  i  (a  première  année  ac- 
kirn  d4  compile  non  d'auantagc ,  n'eflant  bon  i  cngendier  qu:ia  quatrième,  il  U- 
'ceT/'t        ^^^^co'*     pourra  chadrcr.pourengraUlêr  6c  vendre.  Les  femelles  durent 
btMCyfy  P^u^  ^  ce  fcruice  ,  c'cd  lufqu'à  la  huidïLme  année  qu'elles  portent eAans 
U  ehf  alors  paruenucs  en  vicillcne  ,  ne  s'en  faut  plui  fcruir  que  p  jur  cngraiircr. 
vr«.      Elles  commencent  à  porter  au  boutde  deux  ans  ;  mats  ,  comme  i'ay  dit  des 
brebis ,  leur  premic  evenrrcc  n'clt  guère  recommandable  ,  cAans  ccû jours 
les  plus  grandes  bcdes  celles  qui  procèdent  de  mercs  les  plus  âgées. 
fêftit       Les  chcvres  portenr.  autant  quebs  brebis»  à  fçauoir  cinq  moisifur  quoy 
dti  fhe-  on  les  dirpofcra  pour  l.-ur  donner  le  bouc  tod  ou  tard  »  fclon  qu'on  dcfirc 
auoirdcj  cheureaux  haftifs  ou  tardift.  Les  chèvres  qui  ont  fait  des  petits  en 
faifon  piimcraine.  ne  font  pas  Ci  abondantes  en  laiék  que  celles  qui  i>nt  tard 
chevret^',à  caufedcs  fr:>idurcs  qui  les  tiennent  reflcrrécs,  &  principalement 
à  faute  de  manger  le  vert,  leur  pins,  agréable  viande.  Mais  pour  ruer  toute 
la  commoJitc  de  ce  beftail,  il  fera  b  n  de  faire  chcvrcier  vne  partie  de  nos 
chèvres  dans  le  mois  deL}ecerabrv.',&  les  autresen  Ianuier;Feurier,&  Mars, 
à  cette  ctufe  ordonnant  que  le  couiirir  des  femelles ,  par  cette  fupputation, 
foit  toû  jours  cinq  mois  deuant  ces  termes  particulicis.  AinH  nt^us  aurons 
de?  chevreaux  en  diuers  rcmpi,&  du  laidb  en  abondance,  moyennant  qu'on 
-  ne  fc  trompe  en  cet  accouplcmenrjoù  l'on  n'aura  pasà  craindre,faiiant  viure 
à  parc  les  boucs  en  métairies  feparéesou  bien  attachez  au  pn(quis  pour  à 
point  nommé  les  donner  aux  fjmcllcs. Le  défaut  de  cette  curiofirc  ncpour- 
^**'^   roit  apporter  en  cette  nourriture  que  confufion.En  pluficurs  endroits  de  la 
lilft'    P'^ouC'^cc  ^      Languedoc  ,  on  m.nnpc  des  chevreaux  des  le  mois  de  No- 
vembre.&  piûcôcà  cela  préparant  le  cheves  dé\  le  mois  de  luin  ou  de  Juil- 
let. Et  U  Se  ailleurs  on  ttouue  des  chcvres,  qui  funrdaix  ventrccs  l'année» 
comme  i  ay  dit  des  breb'S  mais  il  e(l  plus  familier  que  les  chèvres  fadcnc  t. 
ch 'vreaux  en  vnc  ventrée.Chofc  defirabic  tant  pour  l'auantagcdc  la  chair 
que  du  laîéb,  auquel  elles  abondent  plus  que  les  fingulicres  qui  ne  poitent 
R4(t     qii'vn  chevreau  â  la  fois.C'eft  vne  race  à  parr  qu'on  appelle  doublcquc  ccU 
doublt,  le  qui  fc  remplit  de  deux  chevreaux  en  vne  ventrée  :  mais  principaleme;  t 
titr-  ç.^i^  arriuc  de  la  vertu  du  maflc;leque  ét  mt  de  telle  race  &  force  engendre 
"*       double  ventrée  à  la  fcmellcquoy  que  finguliere  loutcsfois  le  plus  aflm  é  tft 
>^        de  le  fournir  &  de  mafles  Se  de  femelles  de  telle  fécondité,  que  foigncufe- 
ment  l'on  recherchera.  Il  y  en  a  quelquefois  des  ticrces;mais  les  chevreaux 

Îiui  nailfent  trois i  vne  ventrée  n'cftans  prefque  qu'auortons  ,  ne  nous  en 
oucieions  pas  beaucoup, mais  nous  remplirons  le  parc  des  doubleS;^  fîiirc 
fc  peut  ,  aufquclles  nous  polt^ioferons  audi  les  fingulicies. 
Cfe«-      D'autant  que  le  principal  profit  des  chèvres  con(iftc  en  la  ù  on  nourrit 
fl'fr  Us  aulfiplus  de  femelles  que  de  man»  ;  &  de  ceux  cy  feulement  ceux  qu'on 
h»Mes.    laitfc  entiers  en  boucs  pour  femence:&  quelque  petit  nombre  d'autres  qu'o% 
chaftiC  au  cinquième  ou  Hxiéme  mois/commc  i'ay  dit.  Ces  boucs  chaArcz 
(en  quelques  endroits  appelles  Menon  )  font  entretenus  au  troupeau  4  .  ou 
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tktq  ans  nô  guère  plus.cdanc  alors  parucnus  en  raifbnnable  accroifTcracnr. 
£nccc  àgc  ils  s'cngraUFcnt  en  pcrfcûion  ,  moycnnanc  bonne  conduite  ,  5c 
o  u  l  'année  Ce  rencuncre  abondâcc  en  glands  ou  autre  viande  extraordinaire 
iclon.l.*  pas.  Le  chaftter  a  aulïîcctce  proprieté.qu'il  affranchit  &  U  chair  ôc 
la  pcau.laquellc  par  artifice  fcrend  de  plus  grande  requeilc  à  mettre  en  œu- 
urc  queû  la  bcftc  eftoit  reftce  en  fon  entier,  rpecialcmcnt  à  faire  des  outres 
pour  letranfport  des  Imilcs  Se  des  vins. exempts  delà  mauuaifc  fenteiir  du 
bouc. Les  Menons  auant  que  mourir  font  ccreruiccqucftansdcucnus  gras 
U  pefaiis  pour  la  perte  de  leurs  genitoires  ,  .répriment  la  Icgcretc  des  che- 
ures,rearchxns  grauement  lorsque  le  troupeau  tient  la  campagne  :  duquel 
faifans  la  tcAe.  font  luiuis  d:s  chèvres,  n*ofans  s  auancer  puur  la  reutrcncc 
qu'elles  leur  portent  i  tjnt  pour  leur  fexc  Se  âge  ,  que  principalement  poux 
leur  b.irbe.s'il  en  faut  croire  les  chcvricts.  A  cccauis  s'accorde  lePocce» 

5»  parler  grand  ba^be  mm  menton 

Nous  féi$  Phile/^hes  p0r§ifhre  > 

Vj  hoHC  b^rbaf  e  ponrroit  cjlre, 

PâT  ce  moytn  cjutlque  Platon. 
Difficilement  le  chevricr  conduira  plus  de  cinquante  ou  foixante  bedes; 
pafl'jnt  Ici^ucl  nombre  de  fi  peu  que  ce  foit  ,  luy  faudra  auoic  vne  aide, 
pour  fc  tenir  à  la  queue  »  lors  qu'il  fera  il  la  rcfte  de  fon  bcftail.  Le  berger  a  ^"y^^]  " 
accouflumé  defuiure  fon  troupcau.au  contraiie  lechcvncr  ellfuiuy  dufien 
comme  capitaineja  caufe  àc  cette  diuerfe  conduite  cftjnt  le  diueis  naturel 
de  ces  deux  cfpcces  de  b  'ftes,  dont  l'vn  veut  cftre  poufsc,  &  l'autre  retenu 
en  march  int.  En  fcmbiable  parc  queieluy  des  brebis  s'enferment  les  dic- 
v.es  à  même  hcuie.  &  fur  mêmes  terres.  AulFi  de  compagnie  elles  font  me- 
nées ic  ramencesdc  la  montagne  &  fous  mêmes  condudeurs  ;  iî  leutgrand 
nombre  ner  mérite  d'en  faire  vne  particulière  armée.  A  leur  retour  de  la 
montagne  on  continuera  i  traire  les  chevres,iufqu'àce  que  les  froidures  Se  J^^^  *' 
leur  gro(Icllc  les  dclfcchcnc  entièrement.  Ainû  l'on  void  que  £ort  iong- 
temp  les  ch  v  es  donnent  du  lai^  ;  carc'efVdés  quinze  iours  ou  trois  (e- 
femaines  aprez  auoic  chevrcté^  que  déchargées  de  leuxs chevreaux, on  com- 
mence à  les  traire.  Ainlî  qu'il  a  eftc  dit  des  a  gneaux,  de  même  l'on  pourra 
noucrr  &  éleuerdes  chevreaux»  en  gouucrnant  eux  &  leurs  metes  aMCC  va 
même  foin  Se  même  conduite  que  les  brebis  Se  les  agneaux. 

Ce  feroir  vne  redite  importune  que  de  difcourir  des  fromages  ,  veu  que  Froma- 
cette  matière  a  efté  amplememt  traitée  fur  le  propos  des  vaches.  Seulement  """^ 
ie  diray  que  les  Liâagesdes  vache'i,  brebis  &chevrcs  mêlez enfcmble.  rea 
dent  le  fromage  du  tout  fouhaitable  Se  pour  la  faueur  Se  pour  la  garde  ,  à 
caufe  du  mélange  de  leurs  particulières  qualitez  rendant  bonne  compofî- 
tion,  reprcfentées  par  ce  commun  dirc^  Beurre  de  vache»  FromÂ^e  di  brebu» 
CMtllé  dec\:evres. 

Si  voas  aucz  chez  vous  de  buiflbns  »  &  femblablcs  viurcs  ,  auquels  vos 
chèvres  puilfent  broutèc.dc commodité  d'abreuous,  n'enuoyezàla  monta-  fmr  U 
gnr  de  vos  chcvcres  autres  que  les  ieunes  &  fteriles  anec  les  m  aies, gardant  M'7?'f 
iculcment  chez  vou^  celles  à  laidb ,  d'autant  qu'ainfi  vous  en  tirerez  plus  de 
reuenu  que  les  ten.iatailleurs:àcaufc  principalement  de  Tinfidclité  des  per- 
sonnes es  f-ains  dcfquelles  vous  fcncz  contraint  de  commettre  ce  ménage. 

Ceux  <jui  lonc  cotâtes  d'ixcibages ,  ne  nournlTcnc  autres  chèvres  que  &cl-  ^^^^^ 
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r«  ta-  les  à  laid,  qu'ils  achètent  ou  pleines,  ou  ap^cz  auoir  cherrcté.vendant  ou 
jrMiffir.  tuans  les  pccits,n  ancs,&  femelles,  &  les  mères  i  l'eoctée  de  l'Hyuer  après 
les  auoir  engrailTces.  S  lU  ne  courent  le  hazard  de  leur  continuelle  nouv- 
riture,&  ne  le  donnent  la  peine  d'edre  aprez  toute  l'année^auffi  n'onc-ils  le 

f;ain  de  raccroiiTeraent  de  ce  bcftail ,  propre  au  ménager  accommodé  de 
ieu  pour  cette  nourriture. 
Cht-        Comme  du  beftailàlainc  de  ccluy  cyîi  poil.lc  parc  fera  chafttc  en  faifon, 
firtrU  ç^ç^  ^  (iire,  lors  que  le  beftail  rieux  poudcra  le  DOuueau,lequel,  ou  maigre 
f'*     ou  graSjfcra  vendu  ou  tue  pour  la  proui.  on, félon  l'vfagc  des  pay$&  facul- 
té des  annces'.aiticlemis  en  compte  entre  les  notables  de  cette  nourritute: 


CHAPITRE  XV. 
D«  PourccA/tx  é"  Trujes. 

E  bcdail  à  poil  ,  le  plus  fertile  de  tout  autre  à  quatre  piedf, 
gros  &c  mena  .  finira  nôtre  difcours.  La  vache  fe  contcntedc 
faire  vn  petit  chaque  année,  encore  cela  appartient  aux  plus 
fécondes.  La  brebis  &  la  chèvre  i  .ou  i.quelquesfois  j.  Mais 
la  truyetdix.douzcjquinze  en  vne  vcntrce,&  deux  ventrées  en 
vnan.Neancmoins  on  voit  plus  de  mouto  s  de  de  chevres.quede  pourccaujc: 
d'où  peut  venir  cela  ?  Il  c(l  apparent  que  1  vfage  du  bœuf?  du  mouton ,  des 
chevreaux  &from»ges,qu'on  en  tire  ,  e(l  beaucoup  plus  fain  pour  la  nour- 
riture de  l'homme  que  n'eft  la  chair  de  pourceau  ;  ce  qui  fait  qu'on  prenc 
plus  de  peine  à  eileucr  le  fufdit  be(lail,que  les  pourceaux,  pour  vn  de  ceux 
cy^  y  en  ayant  trente  de  ceux-là.  lointaullî»  qu'aucc  plus  de  dcfpcnce  s'en- 
tretiennent les  pourceaux  que  ry  les  brebis  ny  les  chèvres. Toute  Tefpcran- 
cc  des  pourceaux  gift  en  la  chair  &c  au  fumier  ,  tirant  plus  grand  ptofit  de 
cette  nourriture,  que  plus  corpulent  cil  le  bedail  :  veu  que  d'iceluy  l'on  ne 
tire  ny  laines  ny  laiâ:agcs>ny  peaux,que  pour  vn  petit  vlagcià  fçauoir,  pour 
faire  des  cribles  ôc  couucir  des  bahutsjdequoy  au  befoin  l'on  fc  pafTcroit  bien 
au  lieu  que  les  peaux  de  ces  autres  animaux  nous  font  du  tout  ncceflàirc5. 
Nous  clioilîrons  doncques  les  pourceaux  bien  habituez  i  de  bonoe  bou- 
che, pour  fe  paidre  facilement  en  tous  temps  de  toutes  viandes  ;  Se  au  reftc 
d'aifce  conduite  i  fans  Icfquc lies  qualités  ils  ne  fc  peuuent  engraifler  & 
aiaiî  on  les  nourrit  en  vain. 
hîtr-        Les  verrats  auront  le  corps  court  &  ramafsé .  félon  leur  grandeur,  &  les 
'  Àt  (ruycs  large  &  ample  auec  grandes  tetincSjeftans  au  rcftc  tous  deux  choifis 
^^'*  de  même. La  tcûc  plurot  petite  qae  grande,  grandes  oreilles,  groin  camuf» 
\0nni    yc*-''  petits  ,gro(Iès  &  courtes  jambes.  Quant  à  la  couleur  ,  elle  diuerAHc 
$rHjt.    leur  V  ieur  ,  f  Ion  le  pays;car  icy  la  noire  eft  la  plus  prifée  ,  là  la  blanche» 
ailleurs  la  rou(f.-  Se  barrée  de  routesenfemble.   Aprez  l'elcâion  de  la  race 
des  pourceaux  ,  il  faut  pcnfcr  à  leur  logis  pour  le  difpofcr  comme  il  faut. 
Car  comme  l'on  ne  peut  cfpcrer  bon  vin  ,  quoy  que  de  bonne  matière, 
s'il  fc)Ourne  dans  des  mauuais  tonneaux  ,  auiiî  c  cil  fe  tromper  «  que  de 
croire  nourrir  proBtablcmeat  des  pourceaux  ,  f  ns  les  loger  félon  leur 
lucutcl.Cc  bcdail  cft  faiciaimani  les  boucbicts  &:  maicz  pour  s'y  vcautrer; 
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c'eft  pouiquny  il  profite  pins  en  païs  humide  qu'en  fec.  Mats  cela  s'enrend  e/Im^c 
pour  la  c;>mpagnc:car  quant  au  logis.il  veut  coucher  à  fec  fur  litière  ncctet  ^^««r» 
pour  cor  iger  l'humidué  importnnc  qu'il  s'acquiert  durant  iaiournce  ,  au  "««*• 
trement  il  ne  p  uiroïc  (c  miilnplicr  >  ny  n  crae  viure  qu'en  langueur.  VouK 
laquelle  caufc  en  France  l'cflable  à  pourceaux  cil  planchée  aucc  des  gros  aix 
pcrcca  au  fonds  co  umc  vn  crible  ce  plancher  élenc  dVn  bon  pied  de 
terre, l'vrine  des  pourceaux  fc  vuideparccs  trous, dont  leur  litière  demeure 
feche.  Au  deuanr  do  l'étjble  il  y  aura  vnr  cour  à  dccouucrt,  pour  donner  à 
manger  aux  pourceaux  commodcmenr,  &  que  ians  s*ccartcT  de  lipuillcrc 
librement  entrer  d«ns  leur  cflable.Pour  le  libre  paflagcdcs  vcnts.récable fe- 
ra p  -rcé  des  deux  collet, fi  bien  qu'en  chalFant  le  maiiiiais  .nirles  poiucc&i;x 
feront fainement  logez.Quclqucs-au très  fcneftres  y  feront  aulfi  faites,  m.  is 
fort  b^lTcs^afin  de  pbuuon  facilement  par  le  dehors  regarder  le  dedans,  &  de 
U  compter  &  remarquer  le  pourceaux  ,  fans  fe  donner  la  peine  d'entrer 
datu  \\  ftablc  ny  d'en  ouurir  la  porte  ,  en  daogpr  d'en  faire  échapper  qucl- 
qu'vn.Pour  la  n  cme  caufe  la  cour  fera  enuironncc  de  petites  murailles  baf- 
fes, par  d  lfus  lefquelles  on  verra  &  pniftra  facilement  les  pou  ccaux. 

V'i  fcul  eftabicne  fuffîtpas ,  pour  grand  qu'il  foir  .  à  cjufc  que  le  bcftail 
n'eft  pis  toûjour:^  en  mcmc  cftar.Lcs  truycs  pleines  8c  les  layes  q»ii  ont  co- 
chonne veulent  ihacune  auoir  fon  couuert  à  pa  t,  afin  de  ne  fe  meOcraucc 
les  pourceaux  dé)a  p.ircrcus  j  preuenant  par  ce  moyen  la  peine  de  Tauorte. 
mcnr  &  l  érouftlment  des  cou  hons  .  les  plu»  forts  opprimnns  les  foiblcs. 
On  fera  donc  plufieurs  petits  eftjbles  anprcz  du  gr  ,nd  ,  chacun  defqucU 
aura  fa  petite  cour  au  deuant  pour  y  donner  cutiimodemenr  à  mingrr  k  la 
truye  pleine,  aitendaiit  qu'elle  couchonne  ,  &  aprcz  aao  r  couchomié  ic  à 
elle  5c  à  fcs  couchons,  qui  fansempc-  heraeiit  s'accrciftront  &  fortiftero!  e-, 
même  à  l'ayde  du  Soleil. duquel  ils  ioliyront  aifém  et  dans  la  cour  où  ils  fe 
rcpoferonr  &c  promèneront  »  entreront  &  fortiont  dans  l'cftable  i  volonté. 
Il  cft  important  d  éloigner  le  logis  des  pourceaux  de  ccluv  de  la  volaille, 
afin  qu'ifs  ne  mangent  la  ficnte.dc  peur  de  les  faire  emm  igrir:car  c'eft  ch  fc 
bien  expérimentée  que  les  pourceaux  qui  n. agent  la  fiente  de  la  volaille(viâ- 
dc  qu'ils  aiment  fort)  ne  fe  portent  iamais  bien  comment  qu'on  les  traître. 

Vne  truye  d'autant  plus  qu'elle  porte  &  nourrit  de  ccucho:,s  ,  d'autant  com- 
pliitôt  enuieillit  elle:cftanr  raodciemcnt  chargée  elle  fe  uira  i  cet  vfage  fix  tft» 
ans,  commençant  i  porter  au  premier  accommply  de  fon  âge.  L;-  verrat  ne  *' 
iutc  pas  fi  l  ng  temps  en  femicc  à  caufe  de  fon  naturel  excelHucment 
chaud  qui  le  fait  bien  enuieillir .  n'cftant  propre  à  engendrer  pafsc  fa  qua  ,ru^,^ 
triéme  ou  ci  quiémc  année,  ayant  commencé  d'entier  en  charge  en  mcmc 
temps  qne  la  truye. Deuant  lequel  temps  il  ne  luy  fautpcrmcttjede  couurit 
les  truyes,  bien  qu  à  cela  foit  difpofé  dés  fon  fixiémc  mois,  pour  l  inrereft  . 
de  la  race  qui  demeure  petite,  for  tant  de  beftcs  trop  ieunes  j  fuiyant  la  rai- 
fon  des  brebis  &  de>  chèvres. 

La  truye  couchonne  au  cinquième  mois  >  ayant  cela  de  particulier ,  que  ^  ^^^^ 
de  fc  remplir  deux  fois  l'année  ;  c«  qu'elle  fait  trois  fcmaines  ou  vn  mois  ,éi. 
aprezs'cftredeliu  éc.bien  qu'elle  alaidlc;  pourueu  que  L' trop  yrand  nom- 
bre de  couchons  la  te.  ans  maigre  ne  l'en  dcftourne.  La  meilleure  faif  a 
pour  faire  couchonner  les  truyes  cft  i  la  veille  des  m.  lifTons  ;  car  par  le  bled 
^ui  l'cfcaL  te  »  comb«.ic  fus  les  terres  ,  ôc  abondance  d'herbes  que  le  teœpt 
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fournit.les  mercs  font  graHement  nourricsjd'où  ayansdu  lai(î\à  foifon  ne  l'c- 
pargnenca  leurs  cochons^  qui  à  veuif  (i*œil  s'en  flgrandinènt.éc  puis  fccourus 
par  les  prochains  glands  %  prennent  vn  tel  auancemenr  en  Iciir  première  an- 
née» <]u*air  bout  d'icellc  font  prerts  à  ctre  tuez/i  par  bénéfice  de  faifon  fe  pcu- 
uent  cngraiflcr  ou  aucc  du  gland  ou  auec  de»  chall.iî»nes  ,  ou  auec  d'autres 
matières  »  félon  le  pa'is.  Au  mois  de  May  vient  aulfi  de  bons  cochons  »  mais 
les  mères  s'cntreticnnet  auec  plus  de  defpen.'c  en  ce  temps  là  ,  que  furies 
maiffonstà  caufe  qu'alors  ei\  l'arriére  failon  de  l'année,  &  la  fin  des  grains: 
defquels  neantmoins  il  leur  en  faut  donner  pour  les  maintenir  en  bon  clVu 
&  les  garder  de  languir.  Ceux  qui  naiflcnt  dans  l'Hyuer  s'cfleuent  auec 
plus  de  difficulté  que  les  autres  pour  les  froidures  ,  defquelles  ils  font  im- 
portunez :  c'ert  pourquoy  il  eft  neceflâire,  les  voulant  échapper  ,  de  les  tenir 
bien  chaudement  &  d'en  nourrir  lesmcres  auec  foin,  fans  leur  efpargncr  ny 
le  grain  ny  le  gland, s'il  eft  poiTible, 
StuÎM'       En  quel  temps  que  ce  foit,  il  eft  toujours  bon  de  décharger  la  merc  dVne 
1"'       partie  de  fcs  cochons  ,  pour  mieux  &  à  l'aifc  élcuer  l'autre  :  car  les  cochons 
!r//'lr  ^'^l'anccront  plutôt  8c  mieux ,  qu'en  moindre  compagnie  ils  feront  allai- 
tr«f>  di   <î^ei  :  fuiuant  le  commun  dire  des  eftourneaux  ,  qui  (ont  maigres  d'autant 
ibMr£t.  qu'ils  vont  toujours  à  grandes  troupes.  On  laiffera  fcpt  ou  hui£i  cochons 
à  chaque  laye  ,  (  roiftesfois  cela  dépend  de  fa  fuffifancc  ,  car  plus  ou  moins 
en  requièrent  les  vnes  que  les  autres  )  mangeans  les  fupernufNeraires  en  co> 
chons,  ao  bout  de  quinze  iours  ou  trois  femaines.  Et  afin  tl'cftrc  accommodé 
décochons  en  diuerfes  faifons  ,  diuerfement  aullîon  fera  couurir  les  truyes, 
regardans  principalement  au  profit  ,  &  puis  au  plaifir ,  comme  ces  deux 
dit  to-  *"'c'cs  doinent  cftre  alliez  enfemble  en  toutes  les  allions.  Eftans  les 
ibt»s    mafles  toujours  meilleurs  que  les  femelles  ,  à  nourrir  &  à  engrailTcr  ,  pour 
ta  di-    la  qualité  de  la  chair  ,  fait  que  l'on  retient  plus  de  ceux-là  ,  que  de  ceux 
cy,auec  cette  fupputarion  ,  que  pour  vnc  femelle  l'on  garde  trois  ou  qtia- 
itmfs.         maflcs  ,  s'il  eft  polTiblc.  Qnclques-vns  regardent  la  Lune  à  faire  couurir 
les  rruyes,  voulans  que  ce  foic  durant  le  fécond  quartier  ,  non  deuant  ny 
aprez  ^  y  ajoûtans  cette  primeur»  qu'ils  ne  veulent  nourrir  autres  pourceaux 
que  ceux  qui  font  nais  en  croiiîànt,pour  l'opinion  qu'ils  ont,que  la  chair  des 
autres  fe  diminue  en  cuifant  :  mais  ces  obfcruations  n'eftans  pas  reccucs  de 
tous  ,  fera  laiffer  cet  article  à  la  liberté  du  pere  de  famille.  Le  porcher  e(l 
'       '  piera  foigncufement  le  terme  de  cochonner ,  tant  jxjur  fecourir  alors  les 
cruyes  en  ayans  bcfoins  ,  que  pour  les  empêcher  de  manger  leur  arrière  faix 
aprezauoir  fait  leurs  petits«comme  à  cela  elles  font  fu jettes.  Et  ce  pour  Tin- 
terert  du  laift  ,  auquel  plus  abondent  les  truycs  qui  s'en  abftiennent ,  que  les 
autres.  Cette  gourmandife  leur  caufant  en  outre  ce  mahqu'ellc  les  accouftu- 
mc  à  deuorer  leurs  petits  cochons  quand  Ton  tarde  trop  à  leur  porter  à 
manger. 

Tit  thâ-  Le  chaftrer  eft  neceffarre  à  cette  nourriture  ,  tant  pour  euiter  le  defordre 
^rtr  Ifs  qui  arriueroit  laifTint  ces  hcftes  entières,  que  pour  raffranchiftcmcnt  qui  en 
arriuc  à  leur  chair.  Et  maflcs  &  femelles  font  indifféremment  ainfi  accou- 
ftrcz  ,  ne  laiftànt  quVn  maflc  entier  pour  feruir  de  verrat ,  &  quelques  fe- 
melles les  mieux  qualifiées  ♦  pour  cftre  portières  &  bonnes  nourrices.  Tant 
plus  on  tarde  à  chaftrer  ces  animauxiCant  plus  s'agrandidênt  ils  :  mais  au 
contraire  ,  tant  plus  perillcufe  eft  leur  vie  ,  arriuanc  fouucatcsfois  que  les 
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pourceaux  meurent  pour  les  chadrer  trop  urd.  Et  cela  même  fait  que  leur 
chair  c(ï  (lurc&  dciuauuais  goufl.'H  bien  que  prefciâs  la  qualité  à  laquan- 
mé  de  ia  chair,  dan^  leur  premier  mois  nous  les  ferons  ciiadrec  ,  &  ce  fera 
fans  haz.irdjny  grade  tare  de  leur  accroi(l:n.cme  tout  bien  (éptcjci  pour- 
ceaux chaflrés  à  la  mamniclle  pu  nouuelle  nourriture  ne  laifTeut  à  fe  pouf- 
fer en  corpulence  comme  1  on  dedre,  moyennant  vn  bongouuernemcnt:nc 
fcfoucians  aucunement  ces  ieunes  pourceaux  d'cflre  incifcs  en  ce  bas  âge, 
la  nourriture  du  laid  de  lamcreles  gucrilsic  bien  tôt  de  leurs  playeS.Cda 
fe  fait  en  decoursdeLune,&cn  iour  beau  &  ferain  non  importui  é  de  vents»  «y 
froidures. pluyes,oti  chalcurs.C'cd  parincifiô  en  Uur  oilât  lesgenitoiresaux  <i»tl 
nuHeSt  &  en  taillant  Ici  femelles  en  la  façon  tic  i  l'endroit  doi.i  infertile  cil 
fendue  la  matrice  qu'on  appelle  /©«r''  ou/Ii>;fr.  Les  playes  coufues  &  fer- 
mées font  en'aprez  uinâes  de  fuif  ;  &  pourueu  qu'on  garde  ces  belles  de 
fortiràl'aird'vn  couple  de  iours,n.  s'en  rellcn  riront  nullement.  Parle  même 
ordre  on  chaflre  les  vieux  verrats  &  vieilles  truyes;n  ais  fous  cette  conHie* 
ration.qu'ils  n'ayent  parié  ou  enferoblc  ou  auec  d'autres  de  quatre  ou  cinq 
iours  auparauant  >  &  qu'aprez  on  les  craidlc  bien  durant  (tx  ou  fe.'C  iours 
par  extraordinaire,  fins  le^  expofer  ny  aux  vents,  ny  à  l'air,au  moins  d'vn 
couple  de  iours^âc  à  cette  c:ufe  feront  tenus  d  fermez  dans  Peflable. 

Vn  bon  poicher  conduira  quarante  ou  cinquante  pourceaux  de  diuers  Ccmb'ë 
âges,  qu'il  mènera  en  campagne,  diuerfcment,  fclon  les  faifons  de  l'année.  <i*f'>ttr. 
En  cette  conduite  ,  le  porcher  fera  auifé  de  tenir  fon  troupeau  ferré,  mac- 
chant  &  paiffint  ,  de  peur  que  par  faute  de  difcipline  il  ne  peu(Tc  jciiir  de 
ce  bcdail  de  difficile  gouuernemcnt  par  dcdus  tout  autre  de  ménage,  l 
Les  pourceaux  font  en  cecy  conformes  aux  brebis,  quon  nourrit  pour  cunditP' 
l'agence  ,  que  de  fe  trouuer  m-l  de  la  rofée  du  Printemps  :  c'cft  pourquoy 
on  ne  les  firtde  IVdable  la  matinée*  depuis  le  mois  de  Mars  iiifqucs  à  C;.*- 
luy  de  luillec.denantque  le  Soleil  aie  ;:batu  larofée.De  là  en  hors  uifques  à 
la  fin  de  Septeiiibre,  cr  faa  dé&  h  pointe  du  iour  iufques  à  dix  heures  :  &C 
depuis  vne  ou  deux  heu  es  aprez  niidy  iufques  au  foir,qu'on  les  ticndta  en 
campagne  ;  le  rcde  du  temps  demeureront  tout  le  tour  aux  champs  ,  les  y 
conduiiant  le  ^  lus  marin  qu'on  pourra ,  excepté  és  parties  du  iour  les  plus 
importunes  des  froiduc  s  pluyes,negcs,  qu'on  eu.icrapour  ne  tourmcutec 
ce  bedail,  le  tenant  alors  rellcrré  dans  le  logis. 

Ces  belles  icy  fe  rrouucnt  bien  en  tous  lieux,  foyent  campgnes  ,  terres  Zfur 
labourables  en friche.champcftres,  monragnes,  valons. mieux  toutesfoiS  en  nontri-- 
païs  aquatique  qtTeu  fec  poury  trouucr  à  bourbeter  &  abondance  de  vermi- 
»e.  Mais  elles  aimant  beaucoup  plus  les  forcfts  qu'autres  lieux  «  s'y  dcle- 
ûans  pour  les  glands, faincs,chafl. ignés, pomr  es.pones,  prônes,  cornoail- 
les,corme<i,couldres,  &  Semblables  fruits  baflards,  que  les  arbres  fauuages 
produifcnr  en  diuers  ce  nps,la  plus  dehcate  viâde  des  pource.iux.  Sur  tous, 
c'cd  leglâd  qui  leur  agrée  le  plusuuHS  les  pourceaux  s'en  engraifscc  mieux», 
plutôt  :  &  en  acquièrent  meilleure  graifTc  ,que  d*.-  nu!lc  autre  nourriture. 
Le  gland  ne  rencontre  pas  toûjours:prcuoyantCi  dif.tcc  dés  l'Eftc  on  tâche 
d'cncrctenir  les  pourceaux  eaem bon  po  nd^afin  déplus  licitement  les  ca- 
graidcr  la  faif  n  en  liant  venue  Toutes  forte»  de  fru.ûs  des  vergers  feruf^ 
à  cela:dônant  à  manger  aux  pourceaux  de  iour  à  autre  ce  qu'orimairemenr 
tombe  des  arbres  5c  te  pourrit,  comme  poiames,  poi£cs,pruiies,  pefchcs  Oc 
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fertiblables.  Les  figues  leur  fonc  cres.bonnet  ,  même  par  elles  font  du  tout 
cngraifTcz  en  pays  où  elles  abondent .  au  casque  les  pluyes  de  la  fin  de 
l'hfte  dclloU'ncntle  lécher  de  ce  fruid.Lcs  iardinagcsfournjflênc  aux  pour- 
ceaux prerqu'cn  coûtes  faifonsdiuctrcs  viandes, choux. raucs,  naaeaux,  ci- 
trouilles >concombres,poupons  Se  femblablcSypeur  l'arriére  faifon  de  Tan- 
néc,faifanc  fecher  les  matières  gardables  ,  &  leur  faifant  manger  le^  autres 
au  iour  la  iouLnéc  à  mefure  qu'on  les  recueille.  A  ce  ménage  les  concom- 
bres font  rrcS  ttilcs  pour  eftre  agréables  au  pourceaux  JS:  de  facile  recou- 
urement  :  aucc  la  commodité  dereau  &c  propriété  du  climat,  on  a  de  cette 
viande  tant  qu'on  veut.  Les  noyaux  da  oliues  donnez  boiiillis  aux  pour- 
ceaux les  entictienncnt  en  bon  pcjnâ  long  temps  i  dont  en  pai\  d'oliuiers 
^  cette  fin  on  en  fait  prouiHcn  pout  toute  i'annoe.  Demême  pluHeurs 
feuilles  d'arbres,  de  figuier,  de  mcutier,  de  n'  yer,  d'orme ,  de  vigne  qu'on 
garde  fur  des  planchers  fecs  pour  les  donner  anx  pourceaux  ,  cuites  dans 
Tcau  ,  parmy  leur  mange  allé  ordinaire. 
L'ptur.     Ce  bedail  n'cft  iamais  faoul  de  manger  ny  de  dormir ,  anflj  fait  il  tcû- 
€**m  tfi  jours  oul'vnou  raturCjquicftccqu'ondcfiredeluy,  puis  que  fa  graille  pro- 
^^'^"^^   cedc  de  ces  deux  adions.  A  cette  caufe  il  îc  faut  faire  manger  tant  Se  plu5,car 
le  ['aifliinr  modercrrent,ne  feroit  queTcntretenir  fans  l'cngrailTer.  Sa  gour- 
mandife  contraint  le  porcher  de  luy  appreder  tous  les  iourt  de  la  mangeaiU 
le  cuite  au  chauderan,  pour  la  luy  donner  chaude  le  foir  en  retournant  des 
champs  :  car  encore  que  les  pourceaux  aycnt  mangé  de  heu  tout  le  iour  en 
campagne,non  content  de  ce  rraitement.ii  ne  faut  pas  pourtât  latilcr  de  leur 
donner  du  bretiuagc  échauffa  ,  3e  «jouter  parmy  les  Lueures  de  la  cuifine, 
les  reliefs  di*s  lai(fbgcs,du  fon>des  herbes  champcftrcs,  chicorée,  buglofc, 
iarrus  &  fcmblablei  auec  autres  refidus.Le  matin  aulfi  au  foftir  des  rftablcs 
il  Icu.  donncrade  cette  viande  pour  les  enforccr.&:  co  rjgcr  la  crudité  &e.  le 
vice  de  plulieurs  herbes  nui/îbles  mang 'es  vertes.  Les  pourceaux  eftans 
traitez  amfi  de  longue  main  ,  ils  paruiendront  au  derniei  degrc  de  griilfc» 
pourneu  que  le  gland  ouïes  chaftagnesne  leur  manquant  au  bcfoin.Trou- 
uanc  de  la  viande  à  fulfilàncc  [  our  manger  leur  faoul ,  comme  il  eft  ncccf* 
faire  pourengniirer,&  ctanten  faifon  de  bonne  glandéc. dan ,  fcptou  huicl 
fcmames  ils  auront  atttcint  le  po  n«5l  q^re  vous  dcfirez  lî  bien  que  les  reti- 
TfmÈs  ^^^^  alots  de  l'engrais,  vous  les  pour'tz  faire  tuer  p  ur  la  prouifion,  aprez 
df  l'en  ^"  auoir  vendu  les  (urabondans.Ce  terme  fe  compte  du  iour  qu  on  s'apper- 
irsijftr.  çoit  que  le  gland  tombe  de  luy  même  de  l'arbre, figne  de  matufîcé.que  les 
pourccjux  mangent  atiec  grand  apperir  ,  co'nme  leur  plus  exquife  viande. 
Au  gland  ,  &  à  la  rhaftaJgne  fera  ajouté  le  brcuuagc  échauffa-  ,  fi  ondcfîrc 
auâccr  la  graille,  que  le  porcher  dônera  a  fon  btftail  lut  le  foir  au  retour  drs 
champs  y  méîant  de  ia  farine  d'yur-  ye  &  autres  criblurcs  du  grenier  pout 
\       faire  dormir  les  potirceaux.  Moyennant  le  foin  requis  dans  vn  an  les  pour- 
ceaux s'accroiftr  nt  fuffifamucnt  pour  eftre  tuez  ,  mais  les  dcfirant  plus 
grand-s, il  faudra  leur  donner  vnc  autre  année  pour  cro  lire  d'auantagc,  car 
tant  qu  ils  viuent  ils  croiflmt comme  les  bœufs.  Cela  communément  ne  k 
fait  que  de  quelque  petit  nombre  pour  le  hazard  de  perdre  par  c:ttc atten- 
te :  ttié  ne  'année  eftane  abondante  en  g^and  ou  chaftaignc  ,  félon  le  pays: 
car  alors  on  engtaiffe  cont  ce  que  l'on  peut  de  ce  beftail.  Et  pour  ne  lortit 
de  ce  piopos,icdiray  qu'il  n'y  a  cellç  connoiiTKace  de  1  âge  des  pourceaux» 
'  ne  pou 
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-ne  pouuAnt  entrer  en  cette  recherche  que  par  conjcâures  qui  Ce  prennent 
furies  dents  Iclqucilcs  s'allongent  coûjours  durant  que  la  belle  ell  en  vie. 
Si  bien  que  la  confequcnccfe  crouuc  vcii(able»que  tant  plus  vieux  font  les 
pourceaux  ,  tant  plus  Us  ont  les  dents  longues.  Ce  qui  icruira  pour  adrcH. 
te  à  Tachapc  de  ce  belbihcar  quant  à  i'aûcroill  de  ccluy  de  la  maifoa.il  c(l 
facile  de  tenir  contre  de  fa  nailTanoc. 

C'cft  l'ordre  le  plus  commun ,  rofmc  oii  Ce  troiiuc  abondance  de  pour-  5*"»- 
ceaux,qut  de  leur  faire  paiftrc  le  gland  en  la  forclb  fans  autre  artjfice.ou  la  y^'^' 
chaftaigne,fcion  le  païs,car  de  leur  donner  à  manger  dis  l'cftablejccla  nefe 
fait  que  pour  le  oerit  nombre,c6me  il  fera  dit.ll  elt  à  fouhaitter  que  le  tcpj  e»  -tpt 
foit  ^oid  &c  fcclort  que  les  pourceaux  paiiTcnt  le  gland  en  la  montagne  '^W. 
pour  en  manger  d'auanrage:d'autant  que  quand  il  fait  chaud  &  huinidc«  ils 
nes'amufent  qu'àfoiiu  la  terre,  auec  le  groin  cherchans  des  tacincs  Se  de  la 
vermine  ,  a  Tintcrefl  du  fonds,  (x  c^cCt  hetb;>ge  «  mais  principalement  de  la 
graiflc  des  pourceaux  Pour  ï.  quoy  remédier  il  faudra  anncler  les  pourceaux» 
c'tÇi  ï  dire  •,  leur  mectre  des  petits  anneaux  de  fer  au  groin  ,  les  y  fourrant 
auec.vn  poinçon  aigu  :  car  pour  la  douleur  qu'ih  Tentent  ainlî  annelcz»  dcH» 
ftent  de  fouillcr,ac  le  remettent  à  manger.Quclques  vns  au  lieu  des  ^nnraux 
ne  fonr  qti'vne  taillade  au  groin  du  pourceau,  la  douleur  de  laquelle  fc  re. 
nouufllc  ï  toutes  les  f.iij  qu'ils  metrcnt  le  mufeau  dans  terre  :  mais  de  8. en 
S.iuurs  il  faut  rafraîchir  la  pl.iye,la  reraillantde  nouueau  C\  en  deHre  la  con- 
tinuation du  remède  .-d'autant qu'elle fe  confolide  bien-tôt  &:  facilement. 

I  es  pourceaux  qu^;n  nourrit  dans  lellable  fans  en  fottic  ,  fe  font  mer- 
oeilleufcmcnt  gras, mais  c'cft  auflî  auec  grande  dcpence.  Celacft  propre  es 
villes  chez  le.  boulangers  &  hoftcUers,  cûi^loyant  là  les  ron>.&  autres  dé- 
pouilles de  leur  art-flc  encore  pour  quelque  couple  de  bc(les,non  poux  nô- 
tre pere  de  fjmille  ,  lequel  ayant  la  campagne  large  ne  fc  redraint  à  vnc  Ci 
petite  nourruurc. 

II  faut  referucr  quelque  quantité  de  glai  d  pour  en  faire  manger  à  quel-  R^/îri^ 
que  petit  nombre  de  pouiceaux  choiHsau  retour  de  laforefl,&  retirez  dans  <if£tMd, 
l  e- fiable  durant  dix  ou  douz  ■  iours  ,  afin  de  les  achcucr  d'cngraifer  en  per- 
fcdlion  ,  &  par  cet  auantagcux  traitceroent  en  f»irc  lardï  de  haute  graiHc: 

audî  pour  auidluaillei  les  pourceaux  reftans  au  troupeau  ,  apccz  en  auoic 
feparé  lesgras,comme  les  langu  llans  par  maladie,  les  irunes  n'ayans  arrainc 
l'ige  d'cftrc  tuez, les  truyes  plcines,les  iascs.ôc  les  couchons,  leur  en  don- 
nant quelque  peu  durant  l  l  lyuer  &  le  Printemps,  pour  les  entret.-nir  iuf- 
qnes  au  fecours  de  la  nouoellefaifun  ce  qu'on  n'oublier.i  Ci  l'abondance  de 
ccfruiû  fauorifc  cette  prouifioB .Par deux  contraires  n  oyenson  garde  long-  Oiw- 
tc  np«  le  glandvà  fçauoir,  en  le  delTechanrau  four  d'abord  aprez^;uc  le  j  ain  l' 
en  fera  fortyioti  en  le  tenant  continuel  emcntdans  l'eau  en  ciftcrncsjou  ro-  t*^^*^* 
trcs  lieux  à  ce  appropriez. li  y  a  vn  milicu>non  toutesfbis  (iadluré  que  les 
extrêmes  qui  e(l  d'amonceler  le  gland  en  iieu  fcc  ,  fans  nullement  le ce- 
muer  pour  liiy  faî  c  boire  (a  fueur  ,  prenant  le  gland  tcni'iauis  d  vn  coftc  ii 
mefurc  du  bcfoinife  gard.int  de  l'^mouuoir,  dc|<ur  de  le  faire  pourrir  aprcz 
auoir  germé  cômeil  eft  à  ce  fiijet.Si  vous  eftcs  viuf  >i»  parucnu  k  cepoinâ; 
que  de  pouuoir  long-temps  garder  le  gland  fans  coi  tô^tre.  i  c  vous  arreftez 
as  il  vne  petite  prouifion  njais  fiitcs  la  fi  grâdr  qu'r  Ile  fuffire  pour  engreif- 
et  vos  pourceaux  l  annéc  d'après. Câi  cela  ac  s*4cc:/rde  gtKCcs  fouucr,qiie 

deux 


/ 
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deux  années  de  fuite  le  gland  abonde  en  mcme  lieu  .les  chênes  qui  ont  fru 
rtlfié  vue  année  .  fe  repofans  vnc  ou  pluf.eurs.  C'ert  pourquoy  ,  le  pruden, 
pere  de  famille  en  année  abondonte  en  gland  ,  pouruoira  au  défaut  de  I; 


fuiuanre  par  le  moyen  fufdk  :  d'où  il  rcceura  autant  de  contentement,  qu  il 
luT  eftde  derplaifir  devoir  fes  pourceaux  languir  a  faute  demande  lorsque 
plus  il  en  a  befoin  pour  les  engraifTer .  &  mettre  fin  a  leur  nourriture 
Fr«r.  ^  Comme  les  pourceaux  fe  multipliant  facilement  ,  aum  facilement  fcdi- 
^"  minuent  iU.a  caufe  qu'ils  font  fu jets  a  plufieurs  maUd.es  qui  les  tuent  r  lef- 
r'*.   quelle£,ou  1«  plufuart.  le  porcher  preuiendra  par  foin  &djhgence.  C  ci\  en 
tr'"  ne  mêlant  iamais  L  pourceaux  auec  ceux  des  vo^fins ,  en  les  conduifant  par 
'«L.  l'ordre  fufdir.  en  les  remuant  du  lieu  maladif  en  temps  dangereux ,  en  autre 
aifré  at  fain,  &  en  curant  fouuent  les  eftables  ,  pour  les  tenir  tou,ours  nette- 
ment auec  nouuellc  litière.  Ainfi  il  reccura  honneur  de  fa  charge  .  &  foa 
maillrc  conicrKement, 


CHAPITRE  XVI. 
Des  chiens, 

E  s  1  vne  chofc  accordée  de  tous.qu  il  n'y  a  pas  moins  djhoa- 
:r  le  bien  que  de  l'acquérir.  U  moyen  d  auoir 


neur  de  conferucr  le  bien  que  de  l'acquérir 
&  de  nourrir  le  bctbil  a  etlc  cy  deuant  enfcigne.  Pour  le  gnr 
der,&  la  miifon  aulfi. les  chiens  en  fournifTent  le  moyen.donc 
l'vtile  fidélité  eft  fi  connue  ,  qu'il  fcroit  temps  perdu  de  dif- 
fou^irauTlouange  de  cet  animal  fi  noble.  Pour  laquelle  caufe  les  chiens 
font  mis  en  fuite  de  l'autre  bel\ail  >  bien  qu'Us  ne  foyent  de  leur  ordinaire, 
viuans  d'autres  al  imens  que  des  fourrages  de  la  campagne.  ^ 
T,  aM.U     Nous-nous  choifirons  doncques  la  race  des  chiens  proprement  nez  a  fa 
garde  de  la  maifon ,  &  du  parc  .  puis  que  la  confirte  tout  nortre  bien  .  U if- 
*  t^r^'"  fans  ceux  de  la  chalTï  pour  vn  autre  endroit.  A  l'ancienne  Li^oti  nous  d iltm- 
Ruerons  les  chiens  de  iVne  &  de  l'autre  garde  :  &  dirons  .  que  ceux  qui  fonc 
deftinez  pour  la  maifon  doiucnt  cftrc  de  couleur  obfcure.  &  ceux  du  parc  de 
cUire  :  d'autant  que  les  noirs  fcmblent  toCiiours  plus  terrib  es  que  les  blancs, 
&  qu'en  Pobfcurité  de  la  nuift.  les  larrons  approchans  de  la  maifon.  euicenc 
aulîi  aif^mcnt  ceux  cy,  comme  ils  tombent  és  dents  de  ceux  la  par  mcgarde. 
Et  que  les  blancs  pour  U  conformité  de  la  couleur  ,  conucrfent  facilcmenc 
auec  les  moutons  &  brebis-  ce  que  ne  font  les  no'.rs.qui  efpouantcnt  ce  timi- 
de beftaiI,croyant  que  ce  foyent  des  loups  oui  l'approchent.ces  bertc.  rauif. 
fantes  eftans  toùjoursobfcurcment  emmantelées.D'ailleurs.le  berger  voulant 
frapper  le  loup  l'approchant  do  parc  ,  frappe  quelques  fois  fon  chien  sil 
eft  de  couleur  obfcJrc  .  prenant  l'vn  pour  l'autre  :  ce  qu'il  ne  f^roit  eftanc 
blancpour  le  reconnoirtre  f.cilemeni.quclquc  tcnebreufe  que  foit  la  nuidb 
Pour  lîfquelles  gardes,le  chien  fcrachoifidc  grand  corGge  :  ayant  grolle 
teAe.les  oreilles  grandes  &  pendantes.les  yeuxbrillans  .  azurcz  ou  noirs  :  les 
efpaùles  &  la  p^^rine  large  :  l'échine  plus  ramaflée  que  longue  ;  a  queué 
.(Tcz  courte  fit  renuerfée  en  haut  :  les  iambcs  &  pattes  groffcs  :  le  corps, 
pnetalcmciu  bien  fourny  de  poil ,  barbet  ou  las.  Don  eftre  ^^^^"^^^^^ 
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ueillc  :  &  quant  au  rcflcde  Tes  mœurs  modcrc,  ny  doux  ny  crucl>  afin  d'en 
tirer  double  rctuicc  ,  fans  fiaccer  les  cdrangers  ny  mordre  les  doiuefliques. 
Le  cihcn  de  U  maifon  tiendra  plus  de  rigueur  que  de  douceur.ce  qui  fc  fup- 
porrera  lans  crainte  de  mal  taire  »  corrigeant  la  ci  uauce  par  1  attache  â  la»  ^ 
quelle  on  le  ricdra  rout  Ir  iour.Et  cela  même  rcuicdra  à  l'vtilité  de  bien  gar-  ^«^r. 
der>  quand  fa  vertu  fc  renforcera  la  nuidb,  qu'eftant  alors  détache  fe  rendra 
plus  tedourablc  à  caufc  dufciourdc  la  iournce.  Celuy  du  p^rc  ne  fera 
nullement  artaché  ,  fa  charge  ne  lefoudrinc,  parce  qu'il  luy  fait  toujours 
cAre  en  office  prcz  de  Ton  bcflail,  (ans  Tabandonner  iamats,  paiffant ,  mar- 
chant ou  feiournanc-jdont  il  fc  rend  familier  &  doux.  Mais  aHn  que  cela  ne 
foit  au  détriment  du  bcilail  1  le  (eul  berger  car  ellcra  ce  chien,  luy  didri- 
buera  luy  même  les  viutcs  fans  le  commettre  i  aucun  autre  •  tinû  le  chicM 
du  parc  ne  reconnoiflra  autre  que  luy.  Ces  chiens  de  garde  feront  en  outre 
vigilans,  de  bonn^guettc,  courageux  »  noo  débauchez  ny  coureurs  ,  plus 
rallîsque  haftifs/aciles  à  abboycr  àtoutes  nouuellcs  furuenucs.Et  d'autanC 
que  le  chien  du  parc  a  à  refpondre  au  loup  plus  fouuent  que  celuy  de  U 
maifon  ,  ce  chien  fs.ra  toii jours  arme  d'vn  gros  Collier  de  fer  à  pointes  ai- 
guës >  donc  il  combattra  plus  couiagcufement ,  fefcnrant  alfurc  de  ce  co- 
ftc-U,  comme  de  la  partie  de  fon  corps  la  plus  dangetcufc,  &  en  l.i^uellc 
le  loup  s'attache  premièrement. 

La  plus  faliitaire  viande  pour  les  cWicns  eftie  feiil  pain  ,  duquel  les  Faut  N*$irrt- 
paiftre  à  certaines  heures  ôc  portions  mefurcesi  fins  leur  donner  ny  chair  ny  'xri  du 
ollemens  ■■,  ainfi  iU  fe  poiteront  tcûjours  bicn,&  fe  maintiendront  en  bon  '^"** 
fentimenc  :  ce  qu'on  ne  pourroitefperer  leur  vfant  d'antre  trairemcnr.pour- 
ueu  audl  qu'ils  foyent  abreuuez  ,  car  ils  endurent  d  fficilemcnt  la  foif.  Le 
chien  efl  commis  i  la  garde  de  toute  forte  de  bcftail  gros  &  menu  pour 
eux  combattant  vigontcufcment  le  loup  qui  e(l  leur  commun  ennemi. 

Pluficurs  préfèrent  le  fcruice  des  chiennes  à  celuy  des  chicns^parce  qu'el-  J-^*" 
les  n'abâdonnent  iamais  leur  ^gardes,  comme  fouuentes  fois  font  les  chiens  ^1*1^** 
aprez  les  dliicnncs  chaudes.Mais  i  cela  le  remède  cù  de  chaftrci  les  chiet  s; 
conuertiHant  par  ce  moyen  leur  débauche  en  obciirunce.  En  cette  aâion 
on  tâchera  de  n'en  faire  l'exécution  ny  en  la  maifon  ny  au  parc  *  m^is  au 
lieu  par  eux  le  plus  fréquenté  pour  la  débauche.  AinHc  n  leur  faifanr  ha'ir  c«m» 
l'yn  ,  ils  en  aimeront  tant  mieux  l'autre  ,  pour  le  fouucnir  de  l'cudroit  ou 
ils  auront  tant  enduré  de  douleur  en  les  cnaftranr.  En  Tàge  n'y  a  aucune 
fujeâion,  non  plus  qu'aux  mois  de  l'année  ;  carieune&  vieux  &  en  toute 
faifon  efl  bon  de  chaftrer  le  chirn  ,  pourueu  que  le  iour  ibit  rem[  erc  de 
froidure,  de  chaleur.d'humidité  Se  de  vents  :  on  chs(lre  les  chiens  non  en 
cftoidant  les  genitoircs,  mais  en  les  leur  couppant  entiercmejit  ;  dont  l'in- 
cifion  cft  par  aprez  recoufuc  ,  la  pLnye  eft  jomûc  aucc  du  fuif  de  porc ,  6c 
dans  peu  de  iours  confolidîc.  Les  chiennes  font  auQi  t  iilldespour  les  ren- 
dre ftcriles  comme  i'ay  dir  des  truycs.  LechaArcr  alfbiblii  aucunement  les 
chiens,mais  il  les  vaut  mieux  vq  peu  moins  forts  que  de  les  perdre  cniiere- 
menf,comme  i  ce  fcnt  fujets  tous  chiens  dc.cglez  Ôc  incorrigibles.  De  U 

Pour  l'ageance  fuffirontdcux  chiennes  ,  vne  de  ch  .que  ordre  ,  Icfquel- 
les  fatisfcront  à  la  nourriture  de  la  garde  de  la  maifon  ôc  du  parc  quand  tes  ^^^j,. 
nouueaux  chiens  feront  fubrogez  en  la  place  des  vieux.  Les  chiennes  ferôc  neur. 
xemarquéespar  les  adreflcs  des  chiens  comme  dcHui. On  les  fera  couu  irau  s«nA£t, 

chien 
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chien  la  féconde  année  de  leur  àge»&  non  deuant  »  s'il  cil  poffiblc  »  tanr  3t 
peur  de  fe  confumer  elles  mêmes  portam  trop,  jeunes,  que  pourn'cftrede 
grande  râleur  les  chiens  fortans  de  telles  mercs.  Q^e'T'^*  ^'"s  rciettenr  les 
chiens  de  la  première  vcntrée,comme  inutiles  &  lafchcs,contrc  l'auis  des  au. 
très  qui  lesrecherchent  pour  les  opinions,  aufquelles  il  ne  faut  pas  tant  s'ar- 
rerterqu'â  la  faculté  des  régions  gouucrnans  ces  chofes. 
Sâdu-  lufques  a  huift  ou  neuf  ans  feruent  a  l'age^nce  &  chiens  &  chiennes  j. 
pafTe  lequel  âge  ce  qu'ils  engendrent  eft  de  peu  de  valeur  ,  foihic  &  funs 
courage.  Aprcz  que  la  chienne  aura  chicnneté  on  la  logera  chaudement ,  ou 
elle  fera  bien  traitée,  pour  la  faire  abonder  en  laift  :  mais  afin  qu'elle  nour- 
rifTc  plus  gaycmcnc  fes  petits  chiens  il  fera  bon  qu'en  allégeant  fa  charge  on 
luy  orte  Ic«  plus  mal  marqués»  luyen  lailTànt  feulement  trois  ou  quatre 
des  mieux  choifisjpour  Icfquels  faire  bien-tôt  agrandir,  aidant  au  laidl  de  la 
inercferont  nourris  auec  les  potages,  du  petit  lai<î\  ancc  du  p.nn  qu'on  leur 
donnera  dés  qu'ils  feront  rendus  capables  de  manger.  Dms  dix  repm.iine$ 
bu  deux  mois  faudra  rongncr  le  bout  de  la  qtieué  des  icunes  chiens  ,  en 
leur  arrachant  de  même  vn  nerf  qui  palTê  le  long  d'icelle  ,  pour  les  gar- 
der d*enrager,  félon  l'ancienne  croyance  des  paftcurs.  Les  meilleurs  chiens 
de  l'année  font  ceux  qui  naifTcnt  au  printemps  ;  tant  pour  n'cftre  rouchfz- 
des  froidures  de  l'Hyuer  ,  s'ils  croient  les  plus  auanccz  ,  qu'evcmprs  des 
cJi.ileurs  de  l'Efté  cftans  les  plus  tardifs  :  l'vne  &  l'autre  intempérie  leur* re- 
tardant l'accroiflèmeat.  Ainfi  on  pouruoira  à  faire  couurir  les  chiennes  au 
mois  de  lanuicr  ou  Feurier  ,  pour  les  faire  chienneter  en  Auril  ou  en  May: 
car  c'eft  quatre  mois  qu'elles  portent.  Selon  la  fortereffc  conuient  la  gar- 
nifon  :  ce  qui  réglera  le  nombre  de  nos  chiens  de  garde  ,  l'ordonnant  par  la 
^randcdtdu  logis  &  la^uantitéde  nos  troupeaux.Encore  que  chacun  impofe 
a  fa  fintaifie  des  nojns  a  fcs  chiens,  fieft-ce  que  la  raifon  vent  qu'ils  foyent 
courts,  pour  eftre  mieux  entendus  des  chiens  que  ceux  qui  fontcompofcz  de 
p^uHeurs  fyllabcs. 
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CHAPITRE  I. 

L4  poulaille  temflre  ^  a/juarique  en  gênerai  ^ 

leurs  logts, 

Fi  N  que  nodre  maifon  contienne  non  feulement  fcs  ncccf- 
Hccs.  niais  aulli quelques  dcliceSi  celles  qu  Uonncftcment  on 
les  peut  fou haitcr  :  aprcz  Tauoir  fouroïc  du  pcincipal  beAat, 
nous  la  meublerons  en  fuite  de  l'autre  :  donc  rotncujcnt  cil 
en  augmentation  de  leucnu.  A  fçauoir  ,  de  t  utes  clpcces  de 
Volaille,  de  ConiU,  de  belles  roullcs  i  de  Paillons,  d  Abcillcs  &  de  Vers  à 
loye. 

La  nourriture  de  la  Poulaille  cîl  fi  vulgaire  ,  qu'il  femple  inutile  dVn 
traidler  particulièrement  »  les  plus  (impies  fcmmclccces  cHans  fçauao'es  en 
Ton  gouuernen  ent  :  car  il  n'y  a  fi  pauure  métairie»  où  la  poulaille  ne  fade 
h  première  nouiriturc.Neantmoins.és  diuerfcs  obfcruations  mieux  enten- 
dues en  cndroic  qu'en  autre, reprcfcntccs  inoftte  mcredefamill  ,iliqueUc 
proprement  ce  négoce  appartient  ,  elle  apprendra  cou  jours  quelque  chofe 
j>our  tendre  cette  n  )urriturc  plus  fruûueulc. 

il  faut  remarquer  qu  il  y  a  pluficurs  &  diucrfe;  racet&  cfpecc^  de  poit- 
laillc.d  mtfliquc-»  clltangercs  dont  fc  compolc  cette  nouriiiure,qu'il  cft 
bcfoin  de  dilccrncr.pour  les  gouuerner  toutes  félon  leur  naturel  particulier 
Les  l'ouies  domcftiques  ou  comroune«,fonc  celles  dôc  de  c  .nce  -ncic.  ne-  /4,a,. 
té  la  race  en  cft  entre  nous  ,  diftcrenfcs  ncancmoins  en  quelque  choie  en- 
tr  elles,  comme  en  grandeur  de  corps,  en  couleui  6c  quanticc  de  plumage, 
non  pourtant  d.-  diucrs  nacurel,ayans  toutes  la  chair  très  bcnnc,ne  ccdans 
en  dclicatcfiè  à  nulle  autre  ,  &c  dont  les  œuf  font  les  premiers  en  fantc. 
Touchant  les  cftra.  gercs,celles  d'Inde  appcllccs  vl/f/r«;;r/<ir.f, font  les  plus 
connues,  naturalifc  s  en  ce  Royaume  depuis  quelque  temps,  def  ucUes  U 
conduire  s'cft  rendue  ailée  par  l'vfage.  Aprcz  (ondes  Gclineres  ,  dites  de 
Nitmiàity  cfpcccs  de  Failan.puis  les  poules  d'eau, le  Hcron,  i'Ota  de, le  Hal- 
lebran.rAigrctte.  Au(li  on  nourrir  d'autre  volaille,  comme  Perdrix  Sarcel- 
les,(,riucs,r)goigncs,Cirues,&:  femblables.panàgcrcs.  aquat  qoes  &  te  rc- 
(\  csjcoutesfois  auecdifticultc:mais  c  cft  au(li  poutlesgrands  (cigneur  qui 
regardent  plus  au  plaifii  q»»'au  proficfans  fe  foucier  de  la  dcfpenfe.Lcs  ^ 7- 
gnev  &  Paons  ne  fcronr  rcictccz  pour  cftre  clcuables,  diuer(c  .  cnt  neanC- 
moins  >  pour  la  diucrfitcdc  leur  naturel,  C^r  on  n'éleuc  pa>  le  Cignefans 
grande  peine  en  lieu  qu'il  n'air  accouru  m  cernais  le  Paonfacilemcnt  prcfque 
par  tour.  Quant  à  la  vt  laïUe  aquatique  ,  outre  le  Cygne  ,  c'eft  l'Oyc  &  les 
Canes  communes  &  d'Inde  qui  tiennent  le  principal  rang  deiquclles 
deux  dernières  fore  vnc  cro  ficine^  baâarderacc  1  ^a^ad  le  canard  dMnde 
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&  la  canecfMnranne  s*accouplcnc  cnfcmble, 
^ti^  neccfljirc  p.our  vn  préalable  de  donner  logis  comode  a  cîiaqae  cfpe- 

ce  de  ces  volailles»  fans  Ic^^uel  elles  ne  profitcroient  pas\  moitié  de  leur  de- 
uoir  :  d^aucanc  que  ces  bertes,  petites  ou  grandes  >  ne  peuuent  que  maigre- 
ment fubfifter  psmy  l'autre  beftail,  s'en  perdant  toujours  quelqu'vnc  en  tré- 
pignant &  mordint,  le  fort  opprinriant  le  foible.  Les  plumes  &  les  fientes  de 
la  volaille  font  pernicieufes  à  toute  forte  de  beiViii  gros  &  menu- pour  laquel- 
le confiderarion  on  doit  fcparer  ces  animaux  îcy  d'auec  les  autres  ;  afin  que 
chacun  foit  loge  i  l'aife  u  |>»rt.Ioint  que  cette  raifon  <y  ajoute»  que  les  œufs 
en  ce  mélange  font  fujets  a  fc  perdre  :  d'autant  que  les  bertes  les  calTcnc  »  les 
mangenr»&  les  larrons  les  dcrdbcnt.Chofc  notable, pour  ne  fe  priuer  de  cct- 
»  te  commodité,  premier  reuenu  de  lapoulailk  &dela  cane  commune. 

D'ifptfi'     Selon  l'ordonnance  des  Anciens  »  nos  geliniers  ou  poulaiJlers  auront  leurs 
gion  Ut  principales  veuës  tournées  vers  l'Orient  d'Hyuer,  afin  que  la  poul  ille  foie 
fmUil-       uifre  du  Si-)leil  à  foa  leucr.  Et  fi  nous  voulons  du  tout  fuiurc  leurs  auis, 
nous  ioindronsles  poulaillers  au  fourtou  à  lacuifinejcnjlcs  accommodant  de 
telle  forte  «  q  le  la  fumée  en  fortanc  pénètre  iufqifj  la  podaille  pour  leur 
finré  C:  confeil  n'eftpTS  rcceu  pourpluficurs  incommodités  que  la  poulai- 
le  apporte  en  li  m3ifon»la  falilTant  de  fa  fiente,  &  l'importunint  par  fa  cric- 
f^l^    rie  :  pour  laquelle  caufe  nous  la  logeons  fi  loin,qu'il  ell  poHTible.de  i'habita- 
dreff't.  tion  des  hommes.  Ce  fera  doncques  en  la  partie  des  cAableries  la  plus  éloi- 
&    gnce  de  la  maifon  que  nous  drcffcrons  nos  poulaillers  -,  en  lieu  routesfbis  le 
tcmbif,  plus  chaud  que  nous  y  pourrons  choifir.Nous  enbartirons  ;.ou  4.contigus£c 
rangez  de  fuite  »  Tvn  ioignant  l'autre  (  &  tous  enfemblc  a  rafpe<ft  du  ciel  cv- 
deflus  noté)  c'ci\  à  fçauoir  vn  pour  chaque  efpece  de  poulaille^afin  que  toutes 
foyent  logées  félon  leur  dcfir.  Ptnu  les  oyes  &  canes ,  vn  feul  fuftîra  à  caufe 
de  la  fympatbie  de  leurs  mœurs  :  hormis  que  la  grande  quantité  que  vous  au- 
riez de  cette  volaille  aquatique  méritât  de  leur  fjire  vn  toiéVii  part  pour 
chacune  de  ces  efpeces.Des  communes  &  de  celles  d'Inde  n'ell  pas  de  même», 
pour  la  différence  de  leurs  complexions  fe  compatifTins  difficilement.  Tres- 
bien  des  coq<»ch3pons»&  poules  communes»  lesquelles  fe  iuchent  enfembie» 
étant  impolTible  de  les  fcparer  la  nui^l ,  viuans  le  iour  en  compagnie  »  pour 
eftre  tous  demcme  genre  »  quoy  que  dediuers  fexe.  Neantmoins  les  cha- 
pons  prciudicient  grandement  aux  poules  «  leur  empêchant  de  faire  des  œufs 
en  abondancettant  en  les  ch3uch3nt,qu*art'amât  par  leur  continuelle  fréquen- 
tation. A  quoy  le  feul  remède  ert  la  feparation»  les  faifant  viurc  en  terroirs 
feparez  »  en  diuerfcs  métairies  appartenantes  à  vn  même  irjaiflre  :  ou  fans 
s'importuner  les  vns  les  autres,  les  chapons  d'vn  cortc»  Si  les  poules  de  i^au. 
tre,  fe  maintiendront  très  bien:  mai  s  ce  fera  à  condition,  de  loger  les  poules 
prez  de  la  maifon  pour  le  refpecîl  des  œufs  ,  qui  mievix  fe  conferucroni  que 
moins  feront  éloignez  de  la  mere  de  famille  ,  laquelle  pour  la  facilite  de 
traiiflerfes  poules  de  l'œil  les  fera  abondamment  fructifier. 

Il  n'y  a  aucune  fujetion  touchant  la  figure  £c  capacité  des  poulaillers,- 
cAant  en  la  liberté  d'vn  chaqu'vn  de  les  difpofcr  à  fan  plaifir^pourueu  qu'ils 
n'excèdent  en  petirenè.  De  hiù£ï  ou  neuf  pieds,  de  quarrure  dans  œuure  & 
peu  moins  de  hauteur  fera  la  raifonnable  capacité  de  chaque  poulailler: 
Icfquelspour  le  meilleur  on  voûtera  par  ledc(Tîis,  atrcdu  que  la  poulaille  fe- 
ra plus  duudemecen  Hyuer>&  plus  fraichemcc  en  Ëitci  6c  moins  importu- 
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nécdes  fouris,bclccccs,fwuïnc$  &  fcmblablcs  hctci  fous  les  voiires,^ue  fous 
les  planchers  ou  lîmp'cs  conucrtures.  Les  fcncftrcîipour  donner  iour  Ô€  en- 
trée ik  la  poullaillc  dans  les gcliniers, feront  faites  5c  accommode'ss  felâ  cha- 
que clpccc, comme  Icra  montre  :  &  pûrnciihercmenten  chaque  poulailler  il 
y  aura  vne  porte  pour  les  pcrfunnes  y  allant  Se  venans,  lai^ucllc  on  mettra 
où  s'accordera  le  mieux>car  en  c.-la  nj  a  aucune  fujctl  on,hormis  touch-mC 
l'afpcâ  du  Septentrion,  qu'il  faut  euiter  k  caufc  des  froidures. 

L*$  murailles  en  feront  de  bonne  cftoffc  ,  bien  baftics  &  maçonnées  rfrj»m' 
proprement  blanchies  Se  dehors  &  drdans.  En  leur  cfpai (leur  feront  efptr-  n/imt. 
gnez  des  trous  pour  les  nids  de  la  volaille  ;  &  ioignanr  iceux  dreiUz  leurs 
iiiTchoitStqu'on  difjpofera  félon  le  dcHr  particulier  de  chaque  erpcce,con)mc 
l'on  Tcrracy  après. Oacre  Icfquciles  retraites  il  cft  bcfoin  de  faire  des  petits 
cabinets  dedans  la  uiaifon  ou  atllcurs,en  endroit  chaud,p  ^ur  y  mettre  cou- 
uer  les  poules  Se  y  éleucr  les  pondîni  de  toutes  fortes  âc  ef,-eces,iuf.]u^à  ce 
que  fortifiez  pui/Tcnt  eftrc  mêlez  aucc  les  autres  de  plus  grand  âge  ,  Se 
qu'exempts  du  danger  d^cAre  foulez  aux  pieds  Se  par  Ic^  hommes  &  par  les 
bci^csiou  mangez  par  chiens  Se  pourceaux,  fclonlcur  incimation.  puiifcnt 
feulement  s'agrandir. Au  dc-faui  defqucls  cabinets  fcrucnt  de  grandes  cages 
à  ce  proprement  accommodées. 


CHAPITRE  II. 

La  Poulaille  commune. 

^HtSP  V  logis  de  cette  foite  de  poulaille  y  aura  deux  ouucrrurcs  du  corté  f^o» 
•^^^  de  l'Orient  d'Hyuer.  I  vnc  fera  vne  f-ncftrc  large  d'vn  pied,  Se  Ion  ./«  Ugi* 

— '  juc  de  deux  pour  efclairer  le  dedans  .  ï  quoy  cette  mcfure  fufîir.i  :  '* 
laquelle  fencftre  pour  feoreté  fera  ferrée  auec  des  barreaux  de  fcr  mis  dans  f'^'^ 
l'eipaillcur  du  mar4&  au  deuantd'iceux  plaqué  vn  petit  treillis  de  fer  d'ar  ^^^^^ 
chai»  fait  en  façon  de  cage»  jpour  empêcher  l'idue  à  la  poulaille  &  IVntrce 
aux  cats,fouïnes,brlettes  Je  tamblables  ennemis  des  poules.  L'autre  ouuer» 
rare  femira  d'entrée  Se  de  fortie  à  la  poulaille  ,  qu'a  cette  caufc  l'on  fera 
à  la  proportion  de  leurs  corps  »  qui  pourra  cllre  de  huiA  à  neuf  poulces  en 
quarrure  »  pour  monter  à  laquelle  on  y  accommodera  au  deuant  vne  éch:- 
Ictte  porrant  de  petits  degrez  ,  par  lefqucls  la  poulaille  fe  rendra  aiféroent 
ians  le  gelinier.  On  fermera  cette  entrée  à  clef  tous  les  foirs ,  la  poulaille 
eftant  rcti  ée  le  tous  les  matins  fera  ouaertc  pour  l'en  faire  fortir  &  l'aban- 
donner 9UX  champs  pour  paiftre  :  Auquel  rcmp'>  il  fera  facile  de  leconnoiilre 
ce  bcftai!  là,enfortanr  de  ran^  ,  ie  là  dcdus  faire  fon  compte.  Cette  entrée  54  ett. 
fe  a  posée  cnuiton  fix  pied;  fur  la  chaudée.ou  fur  le  paué  de  dedans  ce  qui  f*itté. 
peut  reuenit  à  la  hauteur  d'vn  homme  depuis  recre  :  de  iuftement  à  fon 
nmeau  <  n  placera  le  mfchoir  ,  fur  lequel  les  poules  des  leur  entrée  fe  rcn-  ^'^J^^' 
^ront fans  monter  ny  defccndte;  &  delà  ,  par  même  aifânce, aux  trous& 
nids,  pour  aller  pondre  .  qu'à  cette  caufe  l'on  fera  ioignancle  iufchoir. 
Il  fera  compofc  de  perches  de  bois  quarrécs  »  afin  que  la  poulaille  s'f 
afïcrmiflê  mieux  qu'eflans  rondes  ;iefquelles  perches  ne  feront  efpargnéer 
en  cette  œuure»  afin  que  le  iufchoir  cûianc  fait  bien  à  piofic  contienne  toa<^ 
ce  voflrepoulaiilc.^ 
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S«f  «Mb.  On  fera  trois  rangs  de  trotis  dans  le  gelmier,l'vn  loignam  le  iufcKoir,& 
les  autres  au  defTous  ycis  terre,  au  deuanc  defquels  régnera  vn  petit  aix:aBn 
iqucd'iccluy  les  poules  puilfent  coramodcment  entrer  dans  leurs  n^ds  fans 
ctre  contraintes  d  y  volet  dedans.en  danger  d'y  callct  les  œufs  y  cftans.Vous 
mettrez  quatre  ou  cinq  nids  de  rang  en  chnque  face,  &  ce  cquididammant: 
laquelle  hcc  par  ce  moyen  en  contiendra  douze  ou  quinze  ,  ôc  en  fuite  les 
quatre  »  quarante  huite  ou  foixante  .-duquel  nombre  ayant  rabatu  les  nids 
que  U  porte  ôc  les  fenedres  occuperont,  qui  pourront  edre  dix  ,  en  rcdcra 
àfufHfance  pour  voAie  poulaillc.  Laquelle  le  palTcroit  bien  d\n  moindre 
nombrcqucique  abondante  qu'elle  foit  parce  que  le  tout  n'ed  pas  occupé  à 
la  foiSjonais  pour  l'vtilitc  que  ce  leur  eft  d 'auoir  des  nids  à  choinr,  nous  en 
ferons  plutôt  trop  que  peu. Les  meilleurs  nids  font  ceux  qu'o»  façonne  dans 
l'efpeflcur  de  la  muraille  ,  garnis  en  bas  &  es  codez  de  quelques  petits  Àix» 
qui  fe  puidcnt  oder  &  remettre,  pour  la  netteté,  y  en  ajourant  vn  de  qu^a-* 
tre  doigts  de  large  pat  le  deuaot ,  afin  de  retenir  les  œufs  de  couler  en  de- 
/"'"T  hors  en  luy  fertiant  de  barrière.  On  façonne  ces  nids  proprement  auec  des 
pierres  piattcs  pour  pouuoireitre  nettement  tenus. Quelques-  vns  pour  nids 
le  fcruent  de  paniers  d'ozier  qu'on  attache  contre  la  muraille  auec  des 
chenilles,  mai^  non  pas  (î  vtileraent.car  encore  que  les  paniers  fe  nettoyent 
faalcmentjH  cd  ce  que  s'cgarans  ou  rompans,  félon  qu'à  ce  ils  font  fuiets, 
les  poules  fe  trouucnt  quelqucsfois  mal  accommodées  de  nids.  C'ed  pour- 
quoy  on  n'en  doit  pas  faire  grand  edat  pour  ce  feruice.  Or  de  quelque 
matière  que  foyent  les  nids  ,  l'on  auifera  de  les  faire  plûtot  grands  que 
petits,  afin  que  la  poule  y  puiHc  loger  &  remuer  à  fon  aife. 

Le  parterre  du  poulailler  fera  quarrellc  auec  de  la  brique  ou  auec  des 
pierres  vniment  taillées  ;  afin  que  les  rats  ou  les  feipens  n  y  puillènt  auoir 
cntréc,&  que  l'intérieur  du  poulailler  fepuilTe  bien  nettoyer  &  balayer.  La 
poite  pour  l'entrée  des  perfonnes,  ne  fera  au  pan  du  mur  des  autres  ouuer- 
cures,  mais  i  coAc  :  pour  laquelle  caufc  on  choifira  ce  poulailler  icy  à  l'va 
des  bouts  de  larapgce,nonenclauér  parmy  les  autre*;. 
j^uhrt'     Audeuantdu  poulailler,  on  Mettra  l'abrevoir,  l'eau  viue  manquant  t  & 
voir  de  ce  dans  des  auges  depierre,ou  de  terre  de  potier  cuite,ou  de  bois  creufces 
'*  t^'*'  proprement  :  dans  lefquelles  chaque  iour  on  mettra  de  l'eau  fraîche  Se  net- 
te.  Et  afin  qu'aucun  bcftail  ne  falilfe  IVait ,  il  fera  bcn  de  tenir  toujours  les 
auges  couuertes  feulement  par  dcllus,  laiifans  les  Ccftez  ï  iour^par  lefqucls 
lef  poules  padani  la  tcAe  s'abreucrôt  i  plainr:&  pour  ne  pouuoir  entrer  das 
l'aug(*,ne  la  lemucront  point  auec  les  pieds  te  n'y  fientcront.comme  fcroient 
fans  cetcmpcchement.L'ean  corrompue  edtrcs  mauuaifcà  la  poulaillc.luy 
cngendiât  la  pepie,des  catharres,  &  la  faifanr  deuenir  ladre:ce  qui  fera  ne- 
ceflâirecic  preucnirne  lailfant  croupir  aucuneoau  fale  prez  des  fumiers  ,  en 
la  cour  ny  ailleurs  où  cette  volaille  fréquente: mais  que  les  feuls  fumiers  y 
paroilTcnt  à  fcc  de  iour  à  au  tre^y  en  ajoû  tarde  nouucau  ï  mefn  rc  qu'on  le  fort 
des  éiàbles:ain(lde;  balayeures  de  la  maifon,des  cendres  du  foycr,&de  celles 
de  la  Uxiue,&  (emblables  inenuifaillespù  la  poulaille  ic  delc^e.y  grattant  &c 
B''«,7^''*'bcquettanrà  plaifir.Prcz  du  poulailIer»fera  bon  d'y  auoir  dcs  forts  buifToas 
f'""^">  ou  quelque  t^uffL-d'arbriffeaux,  pour  fer  uir  de  retraite  à  la  poulaille  à  l'ôbre 
u  f»H-  durant  lesgrandes  chaleur oc  y  erre  i  couue<  r  du  m  lan>  du  huant  &  autres 
kkiUi.   oi féaux  de  ptojre.Seruant  audi  ce  bguque(«  qaelqucsfois  en  £dé,  de  tetrai- 
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te  ï  certaines  poules  qui  y  vont  couucr  fecrctccmcnc  au  dcfceu  de  ia  nicre 
de  famille  ;  laquelle  finalcmenr  efl  bien  aifc  de  voir  arriuer  chez  elle  >  fans 
en  auoirfair  c(lar,  Tne  croupe  de  poulets  fupernumeraircs. 

Voilà  le  logis  préparé,  il  rcftc  maintenant  à  le  meubler  du  meilleur  bedail  Mtr- 
qiril  fera  pollîble.  La  plus  fouhaitable  race  de  poules  ,  eft  celle  qui  auec  la  1"" 
dclicacelTc  de  la  chair  fournir  les  œufs  en  abondance  la  plus  parc  des  fai- ^'**** 
fons  de  l'annce.  Ces  qualiccz  fa  trouuenc  le  plus  fouucnt  en  celles  qui  font 
de  moyenne  corpulence ,  qu'aux  autres  trop  pce  ces  ;  ôc  es  noires  &  ranëe^t 
qu'es  blanches  emplumces  de  couleur  claire.  Les  noires  par  dellus  les 
autres  font  loiiccs  des  Médecins, pour  la  qualité  de  leurs  œuf>,qui  lonc  fore 
fainStflc  de  la  ménagère  pour  l'abondance.-atcendu  que  lespuul  s  de  pluma- 
ge noir  font  plus  ioycules  &  robiiftes  que  celles  de  bl  ne.  Four  cette  caufc 
auiTi  les  blanches  font  moins  ptifées  ,  parce  qu'elles  font  plus  fuicctes  aux 
oifcaux  de  proye  que  les  noires,Ieur  couleur  le  découuranr  de  loin  plus  fa- 
cilement. La  creiic  pendante  d'vn  code  e(i  fîgne  arfcurc  de  fertilité.  La  cou- 
leur iauae  é«  pieds  &  ia  -i^bes.de  delxateflc  &  fanré  de  la  chaii.  Les  eigots 
6c  éperons  hautement  pofez  à  codé  des  iambes(marque  mafculinc)la  diffi- 
culté defelai^Ter  couunr.dont  elle  cd  moins  fertile  en  œufs,&  moins  pro- 
pre  à  couuer.par  impatience  cadant  les  œufs  auec  fcs  ergot%.  Nous  choiH- 
rons  en  outre  ia  poule  tenant  les  qualitez  du  coq»lc  plus  que  faire  fc  pour- 
ra ccpiefenc^i  comme  s'enfuie. 

Que  le  coq  foitdc  moyenne  taille  >  toutef^|is  plus  grand  que  petit ,  de  Dwrfj. 
plumage  noir  ou  rouge  obfcur  ,  ayant  les  p:eds  gros,  garn  s  d'ongles  &  de 
^ridcsiauec  les  ergots  fores  &  acercz^les  iambes  forces,  &  cout  cela  de  cou- 
eur  iauDe:le  cuillcs.madiucs  &  fournies  deplume.la  poi^^rine  large  le  col 
cleuc  &  fort  garni  de  plumes  de-  couleurs  diuerfes  ôc  variances  conmie  do- 
iées>jaunes,violercs  &  rouges  l.i  ccdc  grodc  ôc  cleuc  la  crcde  rouge  com- 
me efcarlace,grande,redouDlé  jCrefpeliie:!.;  bec  gros  &courc,les  yeux  noirs 
le  brillans  :  les  or.-itles  larges  Se  blanches  :  la  barbe  longue  &  pendancc:lcs 
ailes  forces  Si  bien  fournies  de  plumage:la  queue  grandi  &  h^uccla  portât 
redoublée  par  dedus  lac.  de  >  Ci  routesfuis  il  a  queue  :  cardes  équeucs  s'en 
rrouuede  fore  bons. Le  coq  fera  aullî  éaeillé,chaud»  courageux,  remuâr,ro- 
bude«prâpc  à  chanter  ad'cdl>ônci  défendre  les  poules  &  à  les  f^ite  mager. 

C'ed  la  plus  commune  poula  lie  Se  donc  le  profit  ed  adeuré  .  laquelle 
Ton  accompagnera  de  celle  de  la  g  andc  forte  prefquc  cfplumée,pour  auoir 
des  grands  chapons.comme  ceux  «lu  Mans  Sc  du  Lodiin^is  :  de  petite  aiUIî* 

f>our  l'aSondance  de  œuf»  :  de  frifées  Se  fcmblables  agréables  à  voir,  puur 
a  diucrdcé  &auec  cela  vciles. 

Aprcz  l'cledlionUuic  le  nombre  de  la  poulaille  qu'on  a  \  encretenir.  Sur  ^«z, 
ceC  article  on  ne  peut  rien  établir  d'adeuré  ,  parce  qu'il  dépend  immedia-  fur  U 
temenc  du  lieu  où  l'on  ed;  d'autant  qu'on  peut  commodément  nounir 
plus  grande  quantité  de  poulaille  en  païs  de  bleds  ,  qu'en  ccluy  de  vins;  ^*  j*. 
veuque  le  grain  cdla  vie  de  ce  btdail,  fans  ce  moyen  ne  pouuant  s'entre-  ^ 
tenir  qu'auec  iangucur.C'cft  pourquc  y  ces  didiiiûions  feront  l'ordonnan- 
ce de  cette  noumcurc  :  auec  cette  générale  refoliition  ,  qu'en  quelque  part 
qu'on  (oiCjvn  petit  «ombre  de  poules  bien  goubctué  a'icc  libéralité  profi- 
te plus  qu'vn  grand  mal  nourry  :  afin  que  la  mere  de  f.iraille  fade  fon  coû- 
te qu^il  ne  fauc  cfpargner  à  la  poulaille  ,  ny  le  foio  >  ny  les  viures. 

Y  X 
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fgffl.      On  ne  doit  pas  entretenir  moins  de  deux  coqs,  car  qui  n'en  a  qu'tn  n'en 
tulitrt'  t  point,  pour  les  fréquentes  Se  inopinées  pertes  qui  en  arriuent.  Donc  ainA 
tnmt    pourueus,qaand  ra  coq  manqae>rautrc  y  (upplcc  en  attendant  du  nouueau 
étsit^s  fecours:fan$  quoy  on  deraeurcroicen  peine  :  car  il  n'eft  pas  des  poules  com- 
me des  vaches  »  chèvres  .  êc  truyes  ,  qu'on  enuoye  vers  les  mafles  pour  loia 
qu'ils  foyent  pour  les  faire  couurir.  A  deux  coqs  il  faut  vingt-cinq  ou 
tience  poules, puis  que  la  charge  d'vn  fcul  cil  dcdouzc  ou  quinze.  Ce  nom- 
kre  y  quoy  que  prclque  des  plus  petits  pour  vne  bonne  maUon  >  nelaillëra 

f>a$  de  rapporter  des  œufs  en  abondance,eflanc  bien  conduit.  Les  guins  Se 
es  pailles  abondons  chcavous,  ne  vous  arreflcz  pas  à  vn  H  petit  nombre  de 
volaille-,mais  amplifiez  v6tre  nourriture  à  roefure  de  vos  moyensifoumiiTanc 
de  coqs  vos  poules  félon  le  département  fufdic  :  non  tant  pour  faire  abon- 
damment des  GKufs  aux  poules  (ne  laiûcnc  pas  d'over  fans  m^Hc  comme  fe 
void  tous  les  ioursjque  pour  rendre  les  ceufs  fains  au  manger,  &  qu'ctans 
germez  foyent  bons  ik  efclorre  :  i  quoy  manquant  manqueront  auilî  ces 
vtilitez  raifonnablemcnc  efptrées. 
LMp*-  Outre  la  mangeaille  que  cette  volaille  crouueen  campagne  il  ^udoy 
ftmrt  it  donnerdu  grain  ou  autre  viande  deux  fois  le  iour,auec  vn  ordinaire  lirai, 
j^^^"*'  te  &  heure  certaine  pour  n'y  manquer  nullement  ;  de  peur  que  la  poulaille 
fe  détraque  au  prriudice  de  fa  ponte  Se  dç  fa  graiife.On  neluy  changera  au- 
cur  cment  de  place  pour  manger^roais  toujours  en  vn  même  endroit  la  viâ» 
de  luy  fera  ba  Ucc  :  de  afin  que  la  poulaille  y  mange  commodément ,  le  lieu 
faia  plaint  vny,dc  aflis  à  l'abiy  des  vents  poury  feiourner  à  Taifefans  écrc 
batuc  des  froidures.  Le  prrmicr  repas  doit  eftre  donne  au  Soleil  ieuant:  car 
comme  cette  volaille  e(l  très  diligente  à  felcuer  i  la  pointe  du  iour,  auflî 
veut  elle  mjpgcr  des  le  grand  matm  >  le  temps  luy  durant  beaucoup  en  at- 
tendant ia  viande,cependant  qu'elle  décharge  fa  colère  fur  le  plus  précieux 
des  iardinages,quand  elle  y  peut  attaindre,dc  qu'elle  a  mo)cn  de  fc  deieni- 
pnfonner  du  ptulailler.  Lequel  dommage  I  on  euite  ou  modère,  en  ne  dif- 
férent de  leur  poiter  \  manger  au  lieu  &:  heures  accouAumées.  Le  fécond 
repas  fera  quelque  petite  heure  deuât  que  le  Soleil  fc  couche,  pour  donner 
loifir  i  la  poulaille  de  fe  rctiret  i  Taife.Continuant  aind  Lins  interruption, 
elles  fe  porteront  très  bien,  &  feront  toujours  (  le  temps  n'y  contrariant^ 
difpofées  à  faire  des  œufs  ;  &  raifonniblement  grades  pouc  manger.  Leur 
plus  propre  Se  mcntgeable  pafture  ,  font  les  millets  communs  ,  les  van- 
nearcs  &  criblcures  des  bleds  qu'on  ferre  ï  part  i  cet  vfage^  aufquelles 
pour  les  alonger  en  ajoute  queiquc&fois  du  gland  pile  ,  des  herbes  ha- 
chccs  ,  des  fruits  découpez  ,  Se  autres  chofes  félon  ies  faifons.  Du  fon 
boiiilly  ,  &  on  leur  donne  pour  i'efpatgne ,  Se  tant  qu'on  peut  les  miet- 
tes de  la  table  poui  les  prouoquer  i'pondre,  à  quoy  on  les  conlcruera  foi- 
gncofcment ,  comme  ion  fait  l'auoinc  pure,  leur  eftant  fort  pr.  prc,  le  mil 
.tarr-zin  auffi  :  maispar  dclfus  toute  autre  viande Ja  graine  de  chanvre  eft  de 
Vtfnin*  grande  efficace  àfiireover. 

*r/«/î-      Du  plaifii  que  la  poulaille  prend  i  mâger  de  la  vermine  de  terre,  eft  fortie 
l'inuention  de  la  verminicrc,profitableen  ce  mcnage:d'autant  qu'auec  beau. 
^finrtT  <^0"P  d'épargne  elle  aide  à  entretenir  grande  abondance  de  volaille  ,  donc 
Ixfen-  elle  cftgrafïcment  nourrie  auec  quelque  peu  de  grain  qu'on Iny  donne  d'or- 
dinairc.On  procède  ainlî  à  cet  artiûcc.Vnc  folle  eft  6aitc  de  U  figure,&  de  la 
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grandeur  qu'on  reut,  non  couccsfois  moindre  en  chaque  fiCCt  ef^anc  quar* 
-récde  dix  ou  douze  pieds. &  à  i'cquipoilenr  d'autre  figure, profô  Je  de  crois 
àqiiatrc.'cnl  eu  vn peu  panchanc  pouren  faire  vuider  l'eaudu  fondsde  peur 
d'y  croup'r  :  au  défaut  duquel  lieu  ,  l'endroit  cftant  en  parfaite  planure> 
fans  s'arreftcr  à  le  crcufcr.ron  en  e/leuera  le  bas  suce  de  la  terre  pour  h  faire 
vuider,&:  on  l'enclorra  de  muraille  bien  maçonnée  de  la  hnuteur  de  trois  à 
quarrc  pieds  comme  Ci  c  clloit  yno^etice  cour. Dans  cette  enceinte  crcuf  éc» 
où  éleucc>  on  mettra  au  fonds  yn  \i€t  de  paille  de  fcgle  hachée  menu,  de  la 
hauteur  de  quatre  doits  ou  demy  piedifur  iceluy  vn  li6ldc  fumier  de  chenal 
ou  de  iumcnt.pur  &  récent, qu'on  couuriradc  terre  légère  &  déliée,  fur  la- 
quelle on  rcpcndra  du  fang  de  boeuf  ou  de  chevre,du  marc  de  raiHnSjde  la- 
uoine  ik.  du  ton  de  froment  le  tout  mêlé  enfcinble.  Ce  fait,  l'on  recouurira 
dcpaille  de  (cgle,&  conlcqueinment  des  autres  matières  :  i  fçauoir,  an  fu- 
mier &  à  la  terre,  qu'on  difpofcra  en  lidlées  l'vne  aprez  l'autre  ,  par  l'ordre 
fufdit  chacune  de  quatre  doigts  d'é,  ais  ou  de  demy  pied  en  y  ajoutant  des 
autres  drogueries  comme  dcHu-^.&de  plus,  fourrant  au  milieu  de  cette  cô- 
poHtion  des  tiipaillcs  de  mouton,  de  brebis,  &  d'autres  bcftes,  celles  qu  oa 
pourra  recouurer.  Finalement,  le  tout  fera  couuert  aucc  des  forts  buifTonS, 
qu'un  ch  .rgera  auec  des  grolTes  pierres  pour  empêcher  que  les  vents  nedc- 
Gouurcnt  Tartifîce.ny  les  poules  non  plus,comme  fans  cet  empêchement  el- 
les fcroient  y  gratanr  &  bequetanc:la  pluye  donnera  delTus  pour  faire  p  ur- 
rir  cette  compofition,  comme  l'on  defirc.  Oan»  ce  mélange  en  peu  de  temps 
s'engendrera  vi>  no  bieinfiny  de  vcrs,qti'il  faudra  ménager  auec  oidre.au- 
crement  les  lailTsini  à  difcretion,  les  poules  les  auroicnc  bien-r&ft  deuorez. 
En  baftilîànt  U  vern.inicre,^n  y  laillc  vn  porte  au  milieu  en  l'vne  de  fes  fa- 
ces regardant  l'Orient  ou  le  Midy,  laquelle  on  ferme  auc  pitrrcfrcheiuf- 
qu'au  plus  haut.Par  cetre  p*  rte  ou  entame  la  vermi  iere,  cft^rnt  de  fes  plus 
hautes  pierres  ce  quieft  requis  pour  l'oDuerturcafîn  de  diUrtèucr  aux  pou- 
les la  mangeaille,  qui  en  cft  tirée  deiour  à  autre,  félon  la  faculté  de  la  ver- 
miniere  &  l.i  mcfure  du  nombre  de  la  poulaille  :  dcquoy  elle  fc  paifl  auec 
beauroup  d'aff^âion  aprez  auoicfuangé  11  grain  >  que  }  our  l'ordinaire  on 
luy  diflnbuc  premièrement  le  iratjn  au  fortir  du  poulailler.  Vn  homme 
auec  trois  ou  quatre  coups  de  befche  tire  tous  les  marins  la  p^ouifîon  de 
cette  mangeaille  pour  tout  leiour,fur  quoy  la  poulaitleemploycle  temps> 
ne  ccdànt  d*y  bequcter  &  grater  tant  qu  il  y  paroit  vn  feul  ver.  Sériant  ce- 
pendant i  part  ceqiiircflc  de  a  prcredcntc  tourne e,qui  ayant  cflé  ^oigneu- 
fciuent  recherché, vuide  de  v  rmine  ne  peut  plus  feiuir  qu'en  fu m  et. Tou- 
jours par  vn  fcul  end-oic  l'on  vuidera  la  vern.inier<  ,  fans  y  faire  nouuelle 
ouuerture.mnyennat  lequel  ordre  f  n  fournira  long-temps  des  vers  i  la  pou- 
laille :  laquelle  en  outre  1  aura  la  liberté  d'entrer  dans  la  verminiere  par  k 
porrc  y  qu'i  cette  caufe  <  n  fient  continuellement  ouuerte  •*  mai-  ce  ne  fera 
que  ;  lufîcurs  iours  apr  zqu'onaura  commencé  à  fouiller  dans  la  vermi- 
nie  e  ,  s*j  eftantfait  -vn  vuide  p  lur  v  I  ifïcr  entrer  la  poulaille.  A  mcfure 
^i»  f  iiiller ,  la  porte  s'abaiflè  ,  ©ftnnt  d'icelle  les  pierres  de  iour  à  autre, 
qu'on  repofc  à  coftr  pour  réitérer  le  feruice  cftant  venu  iuf>.iues  au 
f  nd$:  ce  qu'on  fait  petit  à  petit,  comme  a  efté  dit.  Es  buiflbns  de 
la  couuerture  ne  fera  toachc  ,  qu'à  mefure  que  la  compontion  en  fera 
oftcc  :  dcmcuraut  le  rcftc  toûjouis  couuert  iufqu'à  la  fin  ,  de  peur  du  dp- 
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gât  CMC  lapoulaille  y  feroit  fouillant  par  le  deifus  «  ainfi  cju'il  a  eftc  reprc- 
fcncc.  Il  faut  noter  aufli  que  la  vcrminicrc  doit  efttc  en  lieu  chaud  à 
Pabry  des  vents  i  aHn  que  Càns  importunitc  la  poulaille  y  fciourne  volon« 
tiers. 

£c  afin  que  cette  prouifion  de  vermine  ne  manque  *  il  fera  bon  de  faire 
deux  ou  trois  verminicres  pour  feiuir  alternatiuement  les  vnes  aprez  les  au<* 
rreSf  n*en  tenant  iamais  a  la  fois  qu'vne  ouuerte«  pour  icelle  vuidée  eArede' 
rechef  remplie:  ainfila  viande  Te  renopuellant  fournira  continuellement 
moyen  de  viure  à  la  poulaille.  Mai»  cftant  de  ménage  plus  requis  en  hyuei 
qu'en  Erté.c'crt  aulFi  durant  les  froidures  qu'on  s'en  fcrt  le  plus.pour  l'afpre- 
té  de  la  faifon  >  q'ù  ne  fouifre  à  la  terre  de  produire  alors  d'elle  même  tant 
de  beAioleS)herbeSfBeurs,fruiAs  qu'en  temps  caud  &  lemperC)  dont  la  pou^ 
lailie  fait  fon  profit. 

Les  meures  font  agréables  a  la  poulaille  ,  donc  elles  fc  paiflcnttres  bien. 
A  cette  caufc  l'on  plantera  quelque  nombre  de  meuriers  prcz  de  leur  repai- 
•vUndt  Te  i  il  foycnt  les  meures  blanches  ou  n'jires>nc  laiHcnt  d'crtrc  bonne  noiirri- 
^        ture  à  ce  beftal  :  toutc&fois  elles  trouucnt  les  blanches  plus  appeiifTinrcs  que 
f»uUil-      nQÎpçs  ^  pQ„f  pextrcme  douceur  de  celles  là.  Pour  ce  leruice  il  faudra 
s'abllenir  d'eiF.uillcr  les  mcuriets>  comme  l'on  fait  ce-ix  defquels  font  nour- 
ris les  vers  à  foye  »  afin  que  leur  frui«ft  demeure  bon  j  tel  ne  pounant  élire 
celuydont  l'arbre  aura  cl\c  ctf^uillé  j  mais  il  deuiendrolc  tout  hauypar  la 
chileur  du  Soleil  le  rrouuant  fjns  couuerture. 
Lm  i»M.      La  mere  de  famille  pour  fon  foulagement  commettra  au  gouuernement 
utrnu»-  de  fa  poulaille  la  plus  experte  &  diligente  de  fes  feruancestfe  referuant  touJ 
f  dt  I  :  tesfois  la  principale  intelligence  de  ce  négoce.  Liquelle  fctuantepar  char 
S*  cxpreHc  aura  U  foin  de  nourrir  la  poulaille,  l'enfermer, luy  ouurir  &  futi- 
uent  la  reconnoiAre  fic  fn  fomme  fans  obmiiron  d'aucun  article  concernant 
cette  fatiquc  conduira  fa  vobillc  :  comme,  de  retirer  les  oeufs  des  poules  de 
iourà  autre  pour  les  ferrer  a  part,  feparément  par  iournées ,  fan«  fe  confon* 
dre  I  afin  de  diftinguer  les  frais  d'auec  les  autres  «  &  employer  félon  les  di- 
uers  vfages  qu'on  dedre  :  de  nettoyer  les  g  linicrs  chaque  femaine  vne  fors» 
fortant  Je  fumier  de  tous  les  endroits  d*icc.ix  iufq  >es  aux  iufchoirs,  échcilef 
&  montées,afin  qu'aucune  faleté  Wy  fcjourne  :  de  les  parfumer  fouucnt  auec 
des  herbes  odoriférantes  ,  y  faifant  qudquesfois  bruflor  dedans  dcl'cncensi 
du  benjouin  &  femblnblcs  drogues  ,  pour  en  chaHèr  le  mauuais  air  &  malt» 
gnes  fenteiirs  ,  même  en  temps  auquel  ce  belbîl  ert  trauaillé  de  quelque 
maladie.  Tout  d'vnc  main  jcfraichira  les  nids  de  nouuelle  paille,  auec  la 
vieille  »  fortant  de  dehors  les  puces  ,  poux  &  autres  bcAioles  nuifibles  à  la 
poulaille  ;  ou  plutôt  elle  fe  feruira  du  foin,  pour  n'eftre  fi  fujet  à  engendrer 
de  vermine  que  la  paille,  5c  plus  qu'elle  eftre  mol  &  chaud,  au  foulagement 
de  la  poulaillejaquelle  par  cet  ordre  fera  maintenue  en  bon  eAat,pour  en  tt« 
rer  le  feruice  qu'on  en  efperc. 
F«ir#       Les  poules  ont  cccy  de  commun  auec  les  autres  reuenus  de  la  terre  ,  qu« 
J*^^'*  d'auoir  gayement  leur  particulière  faifon  de  pondre.  Les  poules  de  robulM 
'   nirurc  en  pnïs  chaud  &  tempère  ,  font  des  orufj  plus  long  temps  que  les  dé- 
biles en  froid  :  à  to  ues  lefquelles  le  froid  cl\  contraire  ,  cefTins  de  faire  des 
oeufs  lors  que  l'hyuer  fe  renforce.  Il  cft  vr.iy  qucl'artifice  de  l'homme  eftant 
en  plufieurs  chofes  admirabict  en  cet  endroit  auili  il  y  a  moyen  de  conrraitK 
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étc  les  poules  à  pondre  enhyuenprcfquc  contre  le  commun  ordre.  A  cela 
trois  chofcs  concourent, l.i  force  de  la  pouJe,lc  lieu  de  la  garde, &  la  viande 
dont  elle  eft  nourrie.  Quelque  petit  nombre  de  poules  bien  marquées  & 
ohoifies  de  moyenne  corpulence  d'aage/crontenfcrmccs  ditn  vne  cham« 
brc  chaude  &  claire  aucc  vn  coq  gaillard  S<  cfueillc.  Où  elles  feront  grafTc- 
mcnt  nourries  auec  mangeaille  propre  à  vollrc  intention.  L'orge  bouilli  ÔC 
baillé  chaud, y  cft  bo;;,l  auoine  crue  au(îî  la  gr  jncdcl  hcrbcappellce  f/^4r. 
m:lcs  mieres  venans  dirc£Vcmenc  de  la  table:tourcs  fortes  de  criblur.s  des 
bleds:nfuis  fur  toutes  ces  chofcs,  la  graine  de  chcncui  eft  de  grande  efficace  i 
échauffer  les  poulcs,non  pour  les  en  nourrir  cnticrcmenr(car  la  viande  feroic 
wop  cherc)mais  pour  leur  efuejllcrl'appctit  les  en  pairtànr  parfois.  On  fc  ' 
prendra  garde  qu'elles  n'aycnt  faute  de  es  viurcs  :  q.iel  oôu  nette  &  claire 
leur  abonde  aufli.que  le  fumier  foit  fouuent  oftc,&  la  pa  lie  de  leurs  nids  de 
nicmc  remuée.  Dans  quelques  iours  vousobferuerez  les  poules  qui  fciont 
bien.pourfoctir  decet  ordi  <*ire celles  qui  ne  rcfpondronti  vôtre  efpcran ce 
comme  à  cela  toutes  ne  fc  rencontrent  propres. Et  comme  les  viandes  fufd*- 
rcsouurentles  poulcsi  d'autres  les  rcllèrrent ,  mcmc  les  pépins  dr.  raifins, 
dcfquels  on  s'abfticntde  paiftre  la.  volaille  au  temps  de  leur  ponrc  ;  mais 
fculcmcnrhors  d'icellc  on  leur  en  donne  pour  leur  viure  &  entretien. 

Auec  difficulté  les  œufs  fe  pt'uuent  longtemps  garder -n  bonré»'ielaqneI-  Gârder 
le  ils  dechéenr  d'heure  à  autre.   Les  mcdccin»  tiennent  l'œuf  nouucau  eft  c 
très  bontAc  le  vieux  très  mauuais:que leprcmierionr vn  œof vautdcl'orjlc 
fécond  de  l'argent, &  le  tiers  du  plomb.  En  fomme  tant  plus  fraifchem  nt  A'*-,., 
pondus, tant  plus  ils  v,ilent:C*cft  pourquoyl'on  ne  fe  mettra  pas  beaucoup 
en  peine  d'en  faire  grande  rcferue.Ce  fera  feulement  .fin  qu'aucune  prouillô  ^ 
ne  manque  au  logis,  pour  1  employer  en  grofljer  app.<rcil  de  cuifine.  ou  en 
médecine  au  temps  qu'ils  manqncnr.Qiielqucs-vns  pardent  les  œufsauec  du 
fon,ou  du  fcl.ou  des  cieures  de  bois  de  chefne,  ou  des  cendres, ou  du  mil- 
letjlcs  entcrran  •  dâs  quelques  vnes  de  ce»  matières  fcparécs  Les  autres  les 
mettent parmy  la  raille,ou  das  du  foin.diftinguas  les  faifons.pour  felo  iccllca 
diftinguer  aulfil  s  matières  chaudes  oufroide  .L'cx}  enccC  de  plulîeurs  ciu 
feigne  que  les  œufs  fe  peuuenr  garder  auratquc  porte  leu>  nature., fins  tât 
de  v.yilcre  »  car  il  ne  faut  que  Us  loger  dans  quelque  caueau  en  bas  ,  noit 
toutesfoi-  humide;ou  pour  la  projTictcde  rallictc.hraud  •  en  hyuer  &f  î 
cbc  en  Efté  fe  confcruent  bien.pourueu  que  fans  agitation,  tout  doucciuTc 
on  les  range  dans  des  caifïcs  de  bois  fans  les  mélanger  auec  aucune  m^itie- 
rc.Cette  chaltur  rcprefcrtée  en  Hyuer, prcfeiue  les  aufj  de  geler  fciô  «^u'è*^ 
cela  ils  font  fuiers  ,  n'eftans  au  contraire  à  craindr  ■  qu  elle  les  cuife  >  vcu 
qu'elle  eft  raodercc.  .Mais  d'autant  qu'on  i/a  bcfon  de  fc  mettre  en  peine 
d'en  garder  pour  l'Efti  durant  lequel  les  poules  en  fournilTcnt  à  luîîîfjn.t: 
il  ne  faut  penfcr  que  pour  I  hyuei      à  cette  caufe  retenir  des  œufs  que  le» 
poules f.;nt  dans  le  m  is  d  Odlobre  :  car  pour  cftre  les  plus  frai  de  la  fa- 
Ion,  pafivrontaurti  plus  auaht  fans  iTiyuer,  que  fi  on  Icsauoit  pris  dcnan*  ' 
ce  temps-là.  Entre  les  munitions  de  vturcs  qui  furcnr  pr  parées  pr.url*^- 
niee  que  le  Roy  Charles  fpciéme  drelîa  contre  l'  nplcrerrc,  1  an  mil  tioif 
cens  foixantc  fix,  y  auoit  prouifi  nde  tnoyeujrd  œ  «h  batusauccdu  vinai- 
gre dont  des  tonneaux  cftoient  remplis  »  ce  qui  fait  voir  (^  c  ce  ii  clk  p.^  ^ 
éilttiourduy  qu'on  a  eu  de  la  difficulté  de  confcrucr  cette  viande. 
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Tâiri      Ccîi  U  nourriture  de  la  poulaillc»  &  vnc  partie  de  fon  reuenu  :  refte!^ 
tfmutr  montrer  comment  on  la  multiplie  «  pour  en  faire  durer  la  race  ;  fans  lequel 
moyen,  dans  peu  de  temps  l'ageance  en  manqueroit»  veu  la  courre  vie  de  cec- 
"*      ce  efpece  de  volaille  »  laquelle  ne  pilTc  gncres  plus  auanc  que  de  cinq  à  Cix 
ans  :  encore  el\  ce  pour  le  tefpeft  des  plu:»  robuftes  martes,  coqs,  &  chapons: 
car  quant  aux  fcm-*lUs,elles  font  du  tout  vieilles  à  quatre.Cctte  poulaille  Ce 
renouuelle  parfesocjfs  ,  félon  le  commun  naturel  des  oifcaux.  L:s  poules 
tendent  la,que  de  faire  leur  portée»  pour  aprez  les  couuer  &  efclorreja  aiioy 
le  nature  les  incite.Mais  d'autant  que  rarement  elles  viennent  à  bout  de  leur 
cntreprife  ,  pour  le  danger  des  chiens ,  renards  ,  &  autres  belles,  qui  gallcnc 
œuft  &  poutlins  quand  ils  les  rencontrent  en  campagne  *  lors  que  d'elles- 
mêmes  les  poules  s'efforcent  d'efl;uer  leurs  petits  ;  leur  inclination  na- 
turelle à  cdc  rédigée  en  I*art  d'aider  aux  poules  ,  fuiuant  lequel  on  obfer- 
ue  diligemment  la  poule  qui  a  acheué  fa  ponte,  pour  la  mettre  alors  en  oeu- 
^'      ure>fans  la  laiHêr  rafroidir  de  fa  grande  ajïc(ftion.  La  ponte  (que  les  femmes 
du  Languedoc  appellent  pên^A^nadi)  cd  certain  nombre  d'œufs  que  la  pou- 
le fait  fans  Ce  rcpofer  que  bien  peu,  vn  chique  iour,  quelquesfois  deux,  mais 
rarement,  rcuenant  peu  plus  ou  moins,  a  dix  hui<ft  ou  vingt.  L'on  reconnoic 
facilement  cela  au  gloulTèr,  qui  ell  vn  chant  continuel  &  nouueau,di(Fercnc 
de  leur  ordinaire  mufique. Toutes  les  poules  quoy  que  glouHantes,  deHreufes 
de  couuer,nefont  pas  propres  à  couuer. Les  plus  ieunes  de  deux  ans  n'y  valcc 
rien,  ny  les  griefchcs,  ne  les  cfcarrabillades  &  farouches,  qu'on  appelle  auflî 
enragées  ,  ny  celles  qui  ont  des  ergots  comme  des  coqs  :  mais  feulement  les 
franches  &  paifibics  eftans  d'ailleurs  bien  complexionnces,  &  de  robulle  na- 
ture. Le  plutôt  qu'on  peut ,  aprez  l'Hyuer,  mettre  couuer  les  poules ,  cft  lo 
meilleur,  pour  auoir  des  poulets  auancez,  afin  d'eflre  grands  deuans  l'arriuée 
de  l'ElU  ,  &  pouuoir  cftre  chaponnez  deuant  la  fainïl  lean  ,  parce  moyen 
auoir  des  chapons  auancezi& en  fuiteigrands,  félon  le  prouerbe,  C\  apons  de- 
uant la  féiinCi  /eafiiBi  ChapertKCéiHX  4^rrx.>n'eftant  pas  pofljbleque  les  tardifs 
pui(Tcnt  atteindre  ceux  qui  naiHcnt  de  bonne  heure.On  a  mcme  côfideration 
des  femelles  que  des  m.iflcs  ,  les  poules  qui  Ce  rencontrent  les  moins  tardiues 
cAans  toujours  plus  valeureufes.  Les  anciens  ont  défendu  de  faire  des  pou- 
lets efclos  depuis  la  my-Iuin  en  bas  i  difons  ne  pouuoir  s'accroilhe  quoy 
gue  bien  nourris.  Nous  ne  reieterons  pourtant  les  poulets  tardifs,  par  ce  que 
fouuencesfois  s'en  rencontre  qui  font  bonne  fin  :  venans  même  à  propos, 
quand  les  primerains  n'ont  eu  faifon.  Non  pour  en  faire  des  chapons  de  la 
grande  forte,  mais  de  la  moyenne  pour  les  manger  en  ch^ponncjux  ou  eftou- 
deaux  durmt  l'hyuer,qui  par  bonne  nourriture  s'engraifïcnt  très  bien,ayans 
tiré  leur  embonpoint  dés  leur  naifîancc  *  s'accordant  fur  les  moiflons.  De 
mcme  que  les  martes,  il  faut  manger  en  hyuer  les  femelles  t.^rdiues  ,  fans 
aooir  égard  aux  œufs  qu'elles  font  en  abondance  ,  à  caufe  de  Tabartardirtc. 
ment  de  la  race  ,  ne  fe  pouuant  conferuer  grande  que  par  les  poules  qui  ont 
grand  corps  ;  ce  qu'on  ne  trouue  pas  en  celles  de  cette  volée  icy»  qui  demeu- 
rent toujours  petites,à  caufe  des  froidures  qui  arreftent  leur  accroifTëmenr. 
Ch0'if$r      Pour  couuer ,  on  choirtra  de  grands  œufs  ;  car  d'eux  ,  comme  a  eftc  dict 
Uiaufs.  vient  la  grande  poulaille.  Et  fi  on  defirc  auoir  plus  de  martes  que  de  femel- 
les ,  on  y  en  mettra  plus  de  pointus  que  de  mourtès  :  d'autint  que  fclon  l'an- 
cietme  Sccuri^ufe recherche )de  ceux  u  font  les  coasiSc de  ceux-cy >les  poules. 

Il  fauc 


t)V  THEATRE  D' A  G  R  I  C  V  L  T  V  R  E.  Ml 
il  faut  aufli  en  cet  endroit  ne  fc  fenur  que  d'œufs  fcaifcUcment  pondus  Colam, 
pour  leur  facilite  à  cfclor  e,  au  rcf,  eû  des  autcej  long  tenipi  g>idc2,  qui 
à  ce  ne  valent  rien  non  plus  que  les  légers.  Mais  on  les  choilîra  je  Ju  ou 
douze  lours. &  forC  pefans,  c'eft  i  fçauoir  iufques  là,que  l'eau  ne  les  puîf>  & 
fc  porter.  Par  laquelle  efpreuue  l'on  difccrnera  les  bousaeuÊs  d'aucclet 
mauuais»  quand  en  les  plongeant  tous  dans  l'eau  fcefchci  l'on  rejette  pour 
conucr  ceux  qui  nagent  au  dert'us  ,  retenant  les  autres  qui  tombent  aa 
fonds,  comme  aufli  lc«  meilleurs  k  iranger.  De  ceci  en  outre  fcruira  l  eau,  l*ufnft. 
que  rafra  chitîànt  les  œufs  >  les  mettra  tous  en  mefaie  poinâ  pour  efclorre 
de  compagnie.  Il  cft  befoin  de  prendre  garde  à  la  Lune,  d'autant  que  les 
poulets  naillent  plus  facilement  en  fa  montée,  qu'en  fa  defcente:c*crt  pout- 
quoy  il  faudra  raettie  couuer  les  oeufs  lut  la  6n  du  croidant  pour  efclorre 
au  commencement  d'iceluy. 

Obleiuet  le  nombre  impair  des  auf«  qu'on  met  couuer:  de  les  fourrer  Rt^ut*- 
tous  à  la  fois  au  nid  aucc  vn  plat  de  bois  ,  fans  les  coucher  alors  auec  la 
main  ni  compter  vn  à  vn  :  de  méfier  parmi  la  paille  du  nid  iks  bufchcttes 
de  bois  de  laurier  ,  des  i.ulx  ,  des  doux  de  fer,  &c  autres  diogoe  ics  fOur  ,^Jij^_ 
prcfcruer  ics  œufs  des  tonner  es, dans  lefquels  ils  tuent  le  poulets  ja  demi  ,„gi  i 
formez  ,  comme  Ton  dit,  font  des  traditi  ns  des  anciens  Paycn'..dtfqucl-  mettra 
les  quelques  fuperftitieufes  femmes  ricnnenr  encore   au)ouid'huy  quel- ^"J'^''' 
que»  tel.ques;  a  quoy  ne  fefauc  nullement  atrtfter  pour  la  rid  cule  curio-  ç™' 
fitc.mais  il  ce  qui  peut  auancer  l'œuure  par  rail  nrable  iugement.  Cette   *  ' 
raifoD  ancienne  s'accorde  auec  la  pratique  de  ce  c  mp«-,que  tant  mieux  faut 
baillée  des  œufs  i  la  poule,  que  plûcolt  on  l'employé  à  couuer:pour  la  dif- 
ficulté plus  gr  nde  qu'il  y  a  à  faire  efclorre  les  œufs  aufli  coft  que  tard  ,  à 
raiH  n  des  froidures  qui  ne  font  encore  paûecs  en  lanutcr  i.i  en  F^urie  «au- 
quel temps  commencent  k  les  mettre  en  œaure.  C  .  (k  pourquoy  en  cette 
première  faif  n  ,  ce  fera  afièz  de  donner  i  vne  poule  vne  douzaine  d'œufs: 
en  Mars  quelque  peu  d'auantage:  &  finalemenr  en  Autil.  &de  là  en  aprcz, 
tant  que  la  poule  en  pourra  embrallci  ,  ôc  couutir  :  à  la  couucc  de  laquelle 
aidera  beaucoup  le  temp% ,  s  efi.ha(.ff;int  de  lour  à  autre. 

De  mettre  couuer  les  poules  dans  le  fort  de  l'Hyuer  pou ^uoirdes  pou-  Pjw#- 
Icts  en  cette  faifon ,  eft  chofc  plus  difficile  c.a'rti.'e  :  toutesfoi  fi  fans  auoir  "  ^" 
égard  à  la  peine,  noftrc  merc  de  famil  e  le  defireainfi,  elle  y  empl>  ycra  de  ^  ' 
fcs  poules  celles  que  pour  ovci  en  hyucrtlle  aura  tenu  enKim  es,  comme  l'H/tiert 
il  a  cflé  inonftré  :  lefqu  Iles  à  cela  aucunement  preparc'es  par  rraiâcmenc 
paiticulier,  leruiront  plus  aifémcnc  àceferuice  i  i    qu*aurres  prifcs  dire- 
dément  du  poulailler.  Les  mieux  .rarqiiées  decelles-la  ,  &  le  plu  fraif- 
ches.fcront  reti  ées  en  quclq  ic  chambre  ch  iude,&  là  nourrie  -  f  ngncufe- 
inent  en  toute  abondance  de  viande  Se  de  b:euage:cn  les  cenant  ne.tcn.ent, 
les  efchflufTjnt  auec  du  feneué.&r  des  foupes  en  v  n,<^  du  pam  bl  >nc  à  quoy 
aidcaufll  la  fc'ii  Ile  &  la  graine  d'ortie  dcfllchccs  &  mifcs  en  poudre.  Et 
lors  qu  aprez  leur  ponte  vous  le  verrez  g  onffr,  leur  faudra  donner  des 
œufs  à  couuer  .  les  logeant  derrière  le  f  )uràcuire  le  pain,  pour  là  chaude- 
ment accommodé.'S  &  hors  de  bruit  acheuer  leur  œuure.  PenJat  qu'elles 
feront  eo  train ,  il  leur  faudra  continuer  le  traitement  accouflume .  pour 
ne  leur  donner  occafion  par  la  famine  de  laiflèr  la  befon^ne  imparfaite. 
Mais  plus  ailcurcmcnt  que  par  aut.e  voyc  on  peut  tuoir  d  s  poulets  ea 
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Hyueri  par  le  moyen  des  pigeons  pat^s>  lefquels  de  nature  coiiaans  route 
l'aniice*  eflans  bien  traiûez*  cfclorronc  des  œuf  de  poule  communciâ  on. 
les  leur  fuppolèau  lieu  des  leur'; qu'on  aura  odcz  aupacjiianr.  Ainn»croy3nS> 
couuer  leurs  propres  œufs  couueiont  les  aurres^delquclsforcironcdcs  p.  u- 
Iccs ,  qu'aprc2  par  bonne  nourriture  (iudra  foigncurcmetir  cicucr  dans  des 
cages  en  lieu  chaud  :  à  quoyilfauc  vn  grand  foin*  puis  que  c*c(l  fans  mere. 
qu'on  entreprend  cecreceuurc  :  auûi  en  cet  endroit  U  conlîftela  maiflnle 
de  cette  delicatedè. 

F«fV#  C'eft  vne  trop  grande  curiontc  que  de  faire  efclorre  les  œufs  de  poule 
'ut'"uf'  rnettre  couuer  fous  aucune  volaïUc.Ccla  fc  fait  neantmoins  en  vn- 

funt  P^"^  fourneau,  àccli  accommodé  ,  échaaftc  par  le  dcirons  d'vn  feu  conti- 
ptHh.  nuel  ,  égal  &  non  trop  fort,  daquel  les  oeufs  font  échauffez  >  &  dans  dix- 
huic  ou  vingt  iours  les  pouflîns  enfortent  aucc  ctonncmcnc.  Le  foiuneau 
e(l  de  fer  ou  d  *  cuivre,  voutc  en  rond  par  le  dcfTus.  i  la  manière  de  ceux  à. 
cuire  lepain:^7auc  de  même  raatiere,droitcmcnt  &fans  aucune  pcnre,com- 
me  vn  plancher  audeffus  duqu.'l  font  r.ing-z  les  œufs  entremcflcz  aucc  de 
la  plume,  &  couucîts  d'vn  oieillcr  de  plume  bien  raollcc  Le  feu  continuel 
&  é^al  etldonnéà  tout  le  fourneau  par  quatre  lampes  toil  ouis  allumées». 

fvofees  de  telle  forte,que  leur  flamme  touche  ledellous  du Jic plancher,  qui; 
acomm\inique  i  tout  le  fourneau  5c  aux  œufs  qui  font  dedans  ,  Ic-rqucls^ 
fontaudîcchjufl&z  par  la  reuerberation  dudit  fourneau.  Pour  plus  grjn- 
de  f  .cilité,  faudra  que  le  dclfus  du  fourneau  foit  tout  d'vne  piece,cn  forme 
d'vnc  cloche  en  timbre  ,  vn  peti  platte  ,  ayant  vn  petit  anneau  en  la  fo  timi- 
té  da  dehors  pour  la  retirer  edant  éch  «utf.e  quand  on  voudra  remuer  les 
€cuf$:ce  qu'il  faudra  faire  vn  couple  de  fois  durant  U  couuée.  Il  faudra  auifi 
que  le  plancher  eftancde  figure  tonde,  rnuiron  d'vn  pied  de  dumertte,  ayc 
fur  fj  circonférence  ou  bord  vn  rchaulTcment  d'vn  pouce  de  hauteur  ,  &ç 
qu  il  foie  tellement  cfpais,  qu'vn  petit  canal  y  puiiTc  ellrcfait ,  dans  lequel - 
on  vienne  à  fourrer  le  dclliis  du  fourneau  iiiftcm:nt  de  part  &  d' iucre.Ain(î 
par  artifi.e  Pefprit  de  l'homme  fupplée  à  vn  bcloin  au  défaut  des  poules  r 
pouuant  par  ce  moyen  faire  fans  elles  ,  en  tout  temps,  ce  qu'en  vn  certain 
Iculemét  lanaturc  nous  permetde  faire  patelles. Les  poulets  aind  efclosfor 
cernent,  font  fujcts  àdetluxioni  &rhcumes,&  par  ainfi  difficiles  à  élcuer:à. 
cjufc  dcquoy  en  faudra  auoir  beaucoup  plus  de  foin  en  leur  première  ieu- 
ncfîc  que  des  naturels,  pour  les  faire  venir  en  leur  parfait  accroiflèmcnt. Ce- 
cy  ne  fera  fans  m^rueillc:En  l'hiftoire  du  Royaume  de  la  Chine.efcrite  par 
lean  Gonzalcs  EfpagnoU  cfl  montrée  la  façon  que  les  gcs  du  pa'is  tiennent 
pour  auoir  des  Canars  fins  mece  couuante.  Ils  en  raettent  les  œufs  parrny-* 
du  fumier,  &  fans  autre  moyen,  dans  certain  terme  recirez  de  là  ,  font  dou- 
Ctrment  caliez  l'vn  aprez  l'autre  de  chacun  fort  vn  petit  Caneton,  qu'apre2S- 
l'on  nouurrit  Se  éleue  dans  des  cages.  Cela  fe  fait  durant  l'Edé  :  fî  c'cd  en 
liyuer.  Ton  y  ajoiite  le  feu,  l'accommodant  à  cela  pour  fortifier  la  chaleur 
du  fumier.Eo  Egypte  vers  le  grand  Cai  e,&  ésviliiges  cirans  deUàl.i  mer 
rQuge>font  efclorre  de^  œufs  de  poule  d.<ns  des  fours  à  ce  appropriez.  On 
mêle  parmy  les  œufs  de  la  Hcnte  de  Chameau .  dont  la  chaleur  auec  celle  du». 
feu  mis  dellbus  le  fourneaa  ,  en  font  forcii  les  poulets  dans  vingt  iouria 
qu'en  fuite  l'on  nourrie  fjns  mc  re.   Mais  foucnicsf  <is  il  ariiuc  que  les> 
jipulets  n&ifTcnt  diHbrroeS)  defcâueux  ou  furabondans  en  mcrobics  ,  iam- 
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•hcs  ,  aiflcs  ,  cr€l\cs  .  l'artifice  ne  pouuanc  toujours  imiter  entièrement  \tL 
nature.  •  : 

A  l'clcucment  de  la  poulaillc,  la  prenant  à  l'oTigine.  il  eft  ncccflâirc^d'c- oà  /*• 
ftre  pour  Jeu  de  lieu  propreoutremcfw  la  mere  de  famille  aura  peu  de  plaifir  S*'  ^* 
de  U  nourriture, la  poule  couuantc  ny  les  poullîns  cfclos  ne  pouuans  foutfrir 
rincommoditc  dVn  tnauuais  logis. Oeil  pourquoy  nous  auons  ordonné  de  fat-  ç^„f^ 
re  des  cabinets  en  lieu  fecret  3c  chaud  »  auquel  fans  bruit  &  fans  froid  les 
poules  puinèrvc  î  raifc  fatisfaire  à  leur  deuoir.  Elles  couueronc  cres  bien 
dans  les  poulaillers  communs,  même  &  auec  affe<f\ion,  etl;int  le  lieu  de  leur 
habitation  ordinaire  ,  où  elles  font  les  œufs,  non  pour  le*  primeraines  cou- 
u^es,mais  pour  les  fubfequentes,quand  prelTces  de  la  faifon  toutes  les  poules 
•fe  mêlent  de  couuer.  Là  doncques  vers  le  mois  d*AuriI  &  en  aprcz  on 
pourra  laifTèr  les  poules  faire  leur  tâche  •  à  la  charge  toutesfois  de  placqucr 
des  portes  de  fil  d'archail  au  deuani  de  leurs  nids  pour  empêcher  que  l'au- 
tre poulaillc  ne  les  dcftourne  de  couuer  ,  &  les  poules  couuantes  auflî  de 
quiettcr  bcfongne  &  d'en  fortir  qu'aux  heures  ordonnées  pjr  la  gouuernan- 
te.  pour  les  enuoyer  promener.bs  cabinets  on  loge  les  poules  emplo)écs  des 
prerflicres  en  cette  action  «  à  la  charge  que  pour  les  primeraines  couuées 
feront  les  plus  chauds  ,  &  en  fuite  les  autres  par  ordre  »  félon  le  temps  que 
leur  affeâion  à  couuer  eft  aperceuc. 

En  quelque  lieu  qu^'on  loge  les  coui^eufes,  pour  vn  préalable  l'on  nettoyé-  ^i^;^ 
ta  très  bien  lc«  nids  ,'de  même  on  les  parfumera  aulTt  ,  afin  de  les  rem-  iturhjit 
plir  de  bonne  odeur,  aprez  en  auoir  chafTc  la  mauuaift  puis  on  les  garnira  /« 
jdc  paille  fraiche,  ou  plùtàt  de  foin,  pour  les  raifons  dites  t  &au  deuanr  fe- 
Tont  mis  des  petits  aix  pour  empefcber  les  œufs  de  vcrfer  en  dehors  au  re- 
muement de  la  poule.  La  gouucrnante  mettra  tout  au  prcz  de  la  viéluaillc. 
&  de  l'eau  pour  manger  &  boire  >  afin  que  la  commodité  de  ces  chofes  ' 
fsir.  arrefterles  poules  à  leur  befongne,de  laquelle  quelquesfois  la  gouuer- 
nanre  les  retirera  ,  pour  leur  faire  prendre  l'air  &  le  Soleil  >  &  ce  fera  lois 
qu'elle  les  verra  trop  opiniallremcnt  arrcftces  à  leur  œuure  ♦  pour  peu  de 
temps  routesfois  «  de  peur  que  les  œufs  fe  lafroidiilcni  par  vne  trop  longue 
abfcnce. 

Sans  caufe  neceffairela  gouuemante  s'abftiendra  de  toucher  les  œufs  Autn, 
cftans  vne  fois  pofcz  fous  les  poules ,  pour  le  danger  de  tout  gafter,  mais  elle 
attendra  auec  patience  qu'ils  foyent  efclofi.  Pour  laquelle  chofe»facilitcr  il 
«ft  à  propos  de  tourner  les  œufi  de  corté  à  autre  vne  fois  ou  deux  durant  U 
couuée,  afin  que  la  poule  les  cchaulfo  égalemenf.mais  afin  qu'on  ne  s'y  trom- 
pe il  faudra  marquer  les  œufs  d'vn  endroit  auec  quelque  couleur  i  ainfi  fans 
danger  de  méconte  fera  pjurueuàcet  article.  Sans  empêchement  les  pou- 
lets ft  trouucToru  efclos  dans  vingt-vn  iour  au  plus  tard  ,  félon  l'ordinaire 
expérience  >  conforme  au  dire  d«  anciens  »  qui  ont  remarqué  les  œiifs  des  Cclain. 
poules  communes  s'animer  dans  trois  fois  fcpt  iours  «  &  ceux  des  paonnes, 
canes  &  oyesdans  trois  fois  neuf  Pendant  ce  temps-là  les  poules  couuantes    '  ^' 
feront  fouuent  vifitées,  sfin  que  tienne  leur  nuife,  &  queny  la  mangeaille  ny 
U  boiitbn  ne  leur  manque  :  car  à  faute  de  ce  foin  plufieurs  meurent  ;  même  il , 
y  en  a  de  fi  attachées  à  leur  bcfon{»ne  qu'elles  fe  laiflènt  plutôt  mourir  de 
fcimque  de  fortir  du  nid  pour  ailer  psilïre. 

Par  cette  fréquente  vifite  la  gouaernante  fccourra  les  premiers  poudîns  trmUr 

clclo 
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fi'n  in  cfcluzans.quifoaucncc  fois  ne  pcuucnt  Ijrcir  de  U  coque  pour  fa  dureté^de 
fmjftn  .  laquelle  leur  rompant  que'que  peu  couc  doucement ,  lors  quVUe  entendra 
pioler  le'  p  juilins  dedans,  ce  fera  pour  faciliter  leur  iHuè',  à  quoy  elle  aura 
Tail  arrefté  aprcz  le  dix  neufvicme  iour9car  alors  ils  com  renccnt  à  efclor- 
re  :  mais  après  1  '  vingt.vniémc  faudra  rejcc^cr  «  comme  inutiles  ,  les  œufs 
qui  demeureront  entiers  fans  que  la  poule  s'y  amufe  plus.  Il  ne  fe  faut  pas 
h  Itc  de  retirer  le  ipoulTînsà  «ncfure  qu'ils  naiûànt ,  mais  il  faut  les  laillec, 
fuiis  la  mcre  yii  iour  &c  d'aiiantagc  .  en  attendant  les  autres  qui  doiuenc 
fortir,  fan  fe  foucicr  de  Icui  dunnvr  cependant  rien  à  inangcrj  n'en  ayaus 
pas  beioin. 

Itur       Tous  les  pouflîns  eflans  efclos  U  gouuernante  les  fortune  du  nid  les 
tT»it€    loger)  auec  la  mercdans  q  lelque  grand  panier  ou  crible>pour  vn  iour  fcu- 
mtnt.    Icinent  j  mais  ce  fera  alfcz  chaudement,  auec  des  fourrures,  des  edoupes  & 
autres  matières  à  ce  propres  >  pour  les  preferuer  du  froid  qu^alors  ils  crai* 
gncnc  fort.  Peu  à  peu  leur  av-conflumera  l'air ,  afin  que  fans  altération  s'ha* 
B  t  icn-  à  viure.  Où  elle  l<.'s  parfu  nera  auec  des  hcroes  de  benne  fenreur» 
com  nc  rofmarin   pouUtot  &  fcmblables  ,  preucnant  par  ce  remède  plu- 
fi:rur s  maladies  efq<ie  les  ces  b'-ftiolcsfontfuiettes  dés  leur  nailTancc,  même 
à  U  pcpie.  Ch)  gcant  d  habitation  on  les  enfermera  toujours  auec  leur 
mere  dans  vne  grande  cage  ,  repofans  au  cabinet  auquel  ils  feront  nés  ,  ou 
en  quel  lue  ciiambr.tte  claire,  tempérée  de  froid  &  de  chaleur.  En  ce  com- 
mencement les  poulets  feront  nourris  auec  foindes  vilîtant  de  coup  à  coup. 
Leur  vian  le  cft  le  miliet  cru  ,  l'orge  5c  le  froment  cru  >  les  miettes  de  pain 
trempées  que  quesfois  dans  le  vin  «  autres  dans  le  laiâ  cjillé  .  &  (enbla- 
bles  friandifes  qu'on  leur  renouuelle  de  fois  ï  autre  pour  leur  aiguifer  l'ap- 
pétit. Ëftjns  quel'iuc  peu  cnforcis  on  leur  baillera  de  deux  en  deux  iours 
des  pourreaux  hachez  menu  ,  aiicc  du  nazitor,  plus  pour  medecir  c  que 
pour  aliment  ;  ce  que  tout  sfois  ils  mangent  fauoureufement.  La  viande  ne 
leur  manquera  iamais    fur  tout  le  millet ,  qui  doit  faire  le  gros  de  leur 
Boun itur e,  comme aufli  leur  agrcranc  très  \>  cn(C\  toutesfois  vous  eftcsen 
pa  s  qui  le  produife:  )  n^n  plus  Teau   ne  pou  lans  fe  paficr  de  boire  & 
boiirBeter.  L'air  auance  beaucoup  ce  ietinc  beflail  ,  moyennant  qu'il  leur 
foit  do.>né  a  propos  ,  à  fçau  >tt,  lors  qu'il  fait  beau  temps  leur  faire  fentir 
le  Soleil  pour  quelques  heures  feulement  .  &  les  en  retirer  puis  aprez> 
îofqu'à  ce  que  paruenus  en  ra  fonnable  grollcur  t  fortis  de  la  chambre  ,  on 
Icscxpofc  i  la  campagne  r  us  la  conduite  de  leur  mere*',  qui  les  cleue  auec 
gr  od  foin  ,  les  faifant  ^^anger  &  les  c  «uuint  foigneufement  fous  fes 
aifles  pour  les  parer  du  froid  &  les  dcfTcndre  contre  couc  ce  qui  leur  pour- 
j^j^j,  roif  faire  mal. 

$»niui  O'*  pot>"a  alïcmbler  plufieurs  petites  counées  pour  faire  vne  grande  de 
u,p*r  poillets  ,  ufques  à  trois  douzaines  t  qu'vne  feule  poule  conduira  trc- bien: 
Uspttt.  dont  fortira  ce  ménage  ,  que  tant  plus  de  poules  fc  remcccronc  i  f.iire  des 

ct  '  f»  que  moins  s'occuperont  à  la  conduite  des  poulets. 
^^f^^      tncor  peut  on  décharger  entièrement  routes  les  poules  de  cette  con- 
th*fm>  dnite  .  en  Uiubrogeant  au  chap  ns,à  cela  trr-s- propres, y '.dans  dreiUz  vne 
fuis.  On  choitit  vn  chapon  de  grand  corps  ,  a^Tcz  ieune  &  é  <cillé  n  on  luy 
pluoic  le  ventre  ,  aprcz  on  le  luy  frotte  .mec  des  orties  piquantes  -y  puis  le 
chapon cfteoyvré  auecdcsfoupes  de  vin>faicesdepain  bUnc&  foic  vinri'U* 
,  ,  ge,doiic 
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gc»<îoncon  luy  baille  à  manger  tout  fon  faoul.  Ce  traitement  luy  eft  conti- 
nue durant  i.oti  f,  iours,  pendant  Icfquels  on  le  tient cmprifonnc  dnns  vnc 
petite  caiiTe  de  bois  fermée  aucc  fon  coiiucrcte»  maiscucntce  par  des  trous  & 
femcst  afin  tjue  le  chipon  n'y  ctourfc.  De  là  on  le  rendue  dans  vne  cage  »  en 
luy  donnant  pour  compagnie  vn  co'iplc  de  poulets  déji  grandclets  »  leCquels 
par  manger  &  fréquenter  cnfar.blelechaponcareltè  iufqu'àles  couurirdc  fes 
aiflcs.  Et  cet  approche  des  poulets  ioignant  le  ventre  plumé  du  ch-^pon  en 
la  cuiflon  procédante  des  orties ,  apporte  foulagement  au  chapon;fi  bien  que 
donnant  aux  poulets  fon  entière  goerifon,  qui  vient  a  la  longue,  il  les  prend 
en  amitié  ;  mcme  celle  qu'il  ne  les  abandonne  nullement  «  craignant  que  par 
leur  abfencc  fon  mal  reuienne.  Cç  que  voyant  on  augmentera  le  nombre  des 
poulets,  mais  peu  à  peu  ,  d'heure  à  autre  ,  iufqu'à  ce  que  toute  la  bande  foit 
complète  ,  de  laquelle  on  veut  que  le  chipon  foit  capitaine.  Lequel  t  aprcz 
vn  couple  de  iours  qu'il  aura  accouftumc  fes  poulets  au  logis, les  fort  en  cam-  - 
pagne  ,  où  il  les  conduit  auec  toute  afftftion  &  fagc  dextérité  «  eAant  con- 
tinuellement aux  efcoutes  pour  les  deffendrc  félon  les  occurrences ,  &  en 
action  pour  les  faire  paidre  ,  les  promenant  vnis  enfemble,  afin  qu'il  ne  leur 
arriue  du  mal.  Et  cette  amitié  luy  dure  fort  long- temps  :  car  il  ne  les  aban- 
donne ny  du  pied  ny  de  l'œil  iufqu'à  ce  qu'ils  loyent  du  tout  grands,  que 
les  cochers  foient  conucrtîs  en  chapons,âc  lei  poulettes  faflènt  des  ceuf>. 

Or  comme  la  meilleure  conduite  de»  poulets  appartient  au  chapon,  auifi 
la  plus  profitable  couuéc  eft  deue  à  la  poule  d'Inde  j  laquelle  pour  fon  grand  /'*f"^^ 
corps  couue  grande  quantité  d'œnfs  de  poule  commune  *  par  fa  grand  cha-  u  €»itm 
leur  les  échauffé  trcs-bien ,  &  par  fa  conAance  ne  lesabmdonne  iamais  :  fi  un, 
bien  que  toutes  ces  qualitez  affemblées  caufent  la  naiilànce  de  plufieurs  pou- 
lets à  la  fois  :  lefquels  par  aprcz  baillez  à  conduire  au  chapon  ,  ne  pcuuenc 
manquer  de  faire  bonne  fin.  EAant  là  U  quint-eflcncc  du  gouuemcmcnt  de 
la  poulaille  commune  pour  la  fiire  abonder  en  la  onaifon*  que  U  poule  com. 
mune  n'cAant  employée  qu'à  over  ,  par  confequent  rend  des  œufs  en  grande 
abondance,&  en  fuite  ki  poulaille  en  procède»  comme  a  eAc  dit>par  U  fuHï. 
fonce  de  la  poule  d'Inde,  &  du  chapon. 

Il  cAauUi  befoin  de  fe  haAer  tant  qu'on  peut  au  chaponner  des  cAoudeaux. 
afin  d'auoir  des  grands  chapons  pour  les  raifons  reprefentées  cy-deflîis.  Bien  P'^'**^' 

Î[ue  tout  TEAé  (oit  bon  pour  chaponner  «  fi  eft  ce  que  le  mois  de  luin  en  eA 
a  meilleure  faifon  :  c'eA  pourquoy  on  ne  le  laiflêra  efcouler  faru  l'employer 
à  chaponner  tous  les  cochets  qui  s'en  trouueront  capables.  Les  poules  auAî 
r«nt  chaponnées  pour  en  faire  la  chair  plus  délicate,  &  leur  fett  en  outre  ce 
moyen  de  les  rendre  fécondes  en  œufs  :  non  toutesfois  germez  à  faute  de 
maflcqui  ne  s'accoAe  de  la  femelle ainfi  accouArce»  dont  ils  demeurent  im- 
propres à  efclorre.Cela  fc  fait  par  incifion,  en  leur  oAant  certaine  pellicule, 
à  quoy  les  moindres  ménagères  font  entendues.  Comme  tous  autres  chaAre- 
mens,  ceux  icy  fe  font  en  la  Lune  vielle,  &  le  iour  clair  &  fcrain. 

Cecy  eA  de  commun  auec  toute  autre  nourriture  *  que  de  garder  les  plus  ^^^^ 
ieunes  &  meilleures  bcAes  ,  fit  fe  défiiredes  autres ,  fous  dilHnftiondesef  yj^^  ;^ 
pcces.AinG  on  cnuoyera  à  la  cuifine  les  poules  qui  auront  atteint  le  quatric-  fonUtl- 
me  année  de  leur  âgcpour  ne  pouuoir  plus  duret  au  trauail  des  œufs  :  celles  'f. 
qui  n'auront  elle  trouuées  propres  à  couuer,qui  perdent  les  œuf$,qui  les  man- 
gent» qui  les  caffènt  pour  leur  naturel  cfuemé  ccuanc  du  malle  ,  &  ch^intans 

comme 
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comme  les  coqs:de  la  chair  defquelles  on  fc  feruira  cflans  griffes,  qu'i  cet- 
ce  caufc  l'on  mêlera  aucc  les  chapons  &  cAoudeaux  pour  cf^re  nourris  de 
Com-  compagnie.  Le  fcul  grain  engrailli  bien  ces  animaux,  pourueu  qu'on  leur 
en  donne  à  fuffifancc  par  ordmaire  règle  :  5c  c'cft  à  frais  modérer  ,  fi  on  cft 
£rMfj/er.      pays  abondant  en  bleds,par  confcqucnc  en  pailles,  autour  dclqucUes  ce 
bcÀail  fe  paifl  trcs-bien  ,  y  trouuanc  toujours  du  grain  i  manger.  La  vcr- 
miniere  Auflî  décharge  la  depcnfede  cet  entretien,  laquelle iera accom- 
modée comme  il  a  eflc  montré  cy  d^iïus. 
yfufrr.      Pour  engraillcr  à  toute  extrémité  &c  chapons  &  poules  ,  il  faucrecou- 
-foent  &  rir  à  l'empartemcnt,  duquel  on  fc  fcrt  en  plufieuts  endroits  célébrez  par  ce 
mtmx.  {Royaume  pour  cette  elpecc  de  ménage»  comme  entre  autres  font  prifez 
les  gras  chaponsdu  Mans,ceux  dr  faint-Gcny.de  Lcudun..Oiuerfemcnt  on 
fe  mani:  en  cet  endroit  félon  la  diueifité  des  leux  &  humeurs  des  perfon- 
nes.Aprez  auoir  efplumé  la  (cde  &c  les  cntiecuifTes  des  chapons  &  des  pou- 
les,on  Us  met  en  mue  dans  des  cages  baifcs, qu'on  repofe  en  lieu  obfcurdc 
chaud:i  u  bien>afin  de  ne  voir  plus  b  clirté,  «.  omme  prciudiciablc  à  la  graif- 
fe.on  leur  creueles  yeux. Là  les  chapons  f  jnt  nourris  de  pilules  faites  auec 
farine  de  millet  ou  d'auoine  ou  d'orge,  qu'on  paiflric  en  caù  chaude  k  mc- 
fure  qu'on  les  leur  baille  i  aualler.  à  quoy  quelques- vns  ajoutent  des  raues 
hachées  menu.  On  les  paiftdeux  ou  croisfou  le  u  ui  même  tantqu  ilspeu- 
ucnt  digérer  on  leur  bulle  i  manger  de  cette  viande  »  à  laquelle  on  id  ac- 
coutumcj  la  leur  donnant  peu  à  peu  aux  premiers  iours,  6c  en  fuite  les  vns 
aprcz  les  autres-leur  augmentant  d'ordinaire.iufques  où,dc  ne  leur  mettre 
viande  fur  vi;inde.-c'efl  à  dire, de  ne  leur  rcbailler  à  manger  tant  qu'on  fen- 
tira  au  manier  du  gofier  y  auoir  de  la  mangcaille  précédente  ,  mais  atten- 
dre qu'elle  foitdu  tout  digérée.  Ce  traiâenient  fe  fait  fans  boire  d'autant 
que  les  pilules  ou  pelotes  portent  le  breuage4efquell.-s  nouucUenicnt  pe- 
ftnes ,  éc  en  outre  trempées  dedans  Teau  fur  le  pomdk  qu'on  les  veut  faire 
aualeraux  chapons,feruent  de  manger  &dc  boire  tout  cnfcmble.Quelques- 
VMS  y  ajoutent  cette  curiofité  que  d'enfer  mer  chaque  chapoutou  poule  dnns 
vn  pannier  ou  cabas  fuf[>endu  en  l'air  par  des  cordes. à  c;  tellement  appro- 

frié  que  la  tefte  f  jtted'vn  coflé  pour  receuoir  la  paflure  ,  &c  le  cropion  de 
autre  pour  la  vuidcr  &  digerer.afin  que  la  fiente  ne  l'impoitune.'La  bcfte 
cflanr  au  refle  tant  i  l'eftroic  du  corps  qu'elle  ne  fe  pu  lie  remuer ,  mais 
qu'elle  demeure  toujours  fur  fon  ventre,y  mettant  au  deHbus  du  foin  ou  de 
la  paille  pour  I  empêcher  de  blelTec.Ces  volailles  icy  ferontefplureces  plus 
foigneufL'tncntque  les  précédentes  mêmeiufques  fous  les  aifles  ,  afin  que 
les  poux  vcrminc,&  fiante  ne  s'y  puiflent  arrcftcr.  Qutlquesfois  on  les  re- 
tire de  U  pour  le;  faire  vn  peu  promener,&  principalement  pour  leur  don> 
«et  moyen  de  Ce  peigner  Se  gratter,  en  efpluchant  leur  plumage  auec  le  bec 
le  ne  parle  icy  des  délices  de  ceux  qui  prodigalemcnt  font  engraiûcr  des 
chapons  aucc  de  la  dragée  mufquce,  de  l'an  s  préparé  &  autres  piecico(êt 
matières  poui  do  mer  gouft  exquis  &  délicat  i  la  chair }  ces  fu  nptuoficez 
furpaÛans  l'eflac  modéré  de  noHre  pere  de  famille  ,  les  laidans  à  ceux  dont 
•^"û  les  m'^yens  Se  les  voluptcz  de  gueule  marchons  cnfcoible  »  leur  font  com- 
J^*^^^  mettre  cet  cxcez. 

m$rlts  VoQX  fin  decegouaernement,iediray  que  les  pouIaJIes  communes. mâ- 
kltdt.    les  Ce  (emcUcs  >  ont  accoutume  de  faire  des  grands  maux  aux  bleda  fur  le 
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poinâ:  âc  leur  maturicc  ,  lors  que  pour  le  voifinagc  de  la  maifon  y  p  'uuent 
«ctcindrc  ,  ôc  aufli  cspaïs  où  les  gerbes  fcjourncnc  en  l'aire  i  dcfcouucrc  , 
elles  demeurent  à  leur  difcrction.  Pour  à  quoy  remédier  il  faut  tenir  en-  '* 
fermée  toute  la  poulaiilc  depuis  que  les  bledf  commencent  à  meurir  iufques 
iceque  rertcrrcz  dans  les  granges  &  greniers  ils  foycnc  exempts  de  certe 
cerapcde.  Ce  fera  dans  quelques  chambres  claires  &  cfuentccs  qu'on  les 
gardera,  feparément  par  leurs  efpeces,  où  elles  (èionc  nourries  aaec  raifon- 
nable  ordinaire  ,  de  grain  &  d'eau  en  abondance  :  pendant  lequel  fejouft 
nonobdanc  leur  fcruitudetles  poules  ne  lailfcront  de  faire  des  œufs. De  me- 
nie  on  fera  en  temps  de  femaillcs  (eropcchanc  par  cet  emprifonnemcnc  la 
poulaille  degadcr  les  grains  dans  ccrie  auanc  qu'ils  poudcnc. 


CHAPITRE  III. 
J>e  U  PouUitlecClnie. 

k  commodité  qu'on  tire  de  la  poulaille  d'Inde  «  \  caufe  de  l'abon-  S*»  w». 
dance  des  precicufes  chairs  dont  clic  honore  la  table  du  Seigneur^'''* 
en  toutes  fttfons  >  &  les  œufs  de  ménage  qu'elle  donne  en  ccitaia 
temps  de  l'année  ,  font  furpalTcr  les  difficultez  de  Ton  éleuement  &  nour- 
riiure>fous  lefquelles  on  aucit  coutume  de  gouuerner  ce  be(lail,lors  qu'il 
Tintànoflre  connoilTance  »  croyant  que  parce qu  il  ell  eftr.  nger  il  nepour> 
roit  viurc  &  multiplier  chez  nous  qu'auec  Tn  grand  foin  fie  grande  def- 
penfe.  Mais  le  remps  maiflre  des  arts  nous  a  enfeigné  que  ces  oifeaux  lonc 
de  pi flable  entretien  «  &  fan^  defpenfe  exccflfîve  i'clcucntprefque  en  tout 
air,  bien  que  le  chaud  luy  foit  le  plus  propre  &  le  plus  agreable>  comme  le 
plus  approchât  de  fon  natuieUdequ'iU  feconferuentauec  vn  foin  médiocre. 

La  première  ce  nHdeiation  c  (l  le  logis  ,  le  préparant  comme  il  faut  pour  $en  /#• 
y  retirer  commodément  ce  bcftail  duranr  la  nuidt  &  le  iour  lors  qu'il  J"- 
pleut,  neige  &  vante  cxtraordinairement:carauec  l'autre  foulaille  celle  icy 
a  de  commun  de  craindre  la  morfondure  &  les  goutter  >  leur  vcnans  par  les 
froidures  &  autres  iniures  du  temps,  quand  par  contrainte  fe  logent  àdef- 
couuerr.Le  poulailler  eftant  ba4ly,comroe  il  a  efté  montré. fera  accomm  odé 
de  fon  iufchoir,  qu'on  difpofera  en  théâtre  par  efcalicrs  contre  les  murail- 
les du  dedans  ,  a6n  qu'aisément  dés  terre  les  d'Indars  &  d'Inde-:  monrcnt 
iufqu'au  plushaur,  pour  fe  choiHr  place  i  leur  fanrai/îc.  Car  pui<:  qu  elles 
ne  volent  guieres  haut ,  encore  aucc  difficuiré  pour  la  pefantcur  de  leurs 
corps  ,  ce  feroit  beaucoup  les  incommoder  de  les  contraindre  à  fe  percher 
en  vn  iufchoir  femblableà  celuy  de  la  poulaille  commune.Ce  iufchoir  fe- 
ra accommode  auec  des  perches  &  lates,  mais  grodcs  &  forres,afin  que  les 
dindes  s'y  puiffcnt  fermement  percher  ;  ce  qu'  lies  ne  ponrrcycni  fii  e 
eflans  de  menu  bois.  Il  ne  faut  laifTer  an  poulailler  aucune  particulière  en- 
crée pour  cette  poulaillcà  cela  feruant  afTcz  la  poi  te  qu'on  y  hit  pour  al'er 
vcnir:raais  bien  vne  fcnefl^epour  l'éclairer  accommodée  comn.e  relie  du  lo- 
gis des  poulc>  comn^unes,  de  barreaux  de  fer  &de  fîl  darchail>afin  quelet 
é'indes  y  foycnt  en  ^eurcté.  Ce  poulailler  fera  de  même  que  le  prcccdent* 
voûté,  blanchy>  pané»  &foi\!ny  de  nids  dans  l'i-paifTeitr  du  mur  conuena- 
blcs  à  la  gcandcuc  de  Tanimal.Lcs  nids  ne  feruiront  qu'àcouucxcnfaifon.- 
car 
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car  pour  pondre  il  ne  fe  fauc  fouciir  de  leur  apprcftcr  aucun  lieu  particulier 
d'autant  que  ces  poules  font  les  œufs  par-cy  par-là  où  s'accorde  »  &  le  plu» 
fouueni  fur  le  paué  de  leur  logis ,  cju'à  cette  caufc  on  couurira/ouucntde 
paille  fraîche»  comme  liifliere  à  chcuaux  ;  dont  les  œufs  n'en  feront  en  dan- 
ger rf'eftre  canèz.  Les  poules  d'Inde  ne  font  ps  fi  fertiles  en  œuf>  que  les 
communes  ;  car  elles  ont  leurs  pontes  limitées  a  trois  tannée*  à  chacune  fai- 
fans  douze  ou  quinze  oeufs  ou  enuiron  «  &  commençant  la  première  vers  U 
my  Février,  &  la  dernière  vers  le  mois  de  Septembre. 
lU9lin  A  la  fourniture  de  ce»  animaux  «  pour  Tagcance  on  choifira  le  plus  grand 
dm  £in,  n^aflc  Sc  femelle,  puis  que  toute  leur  efperance  confilk  à  la  chair :dcs 

iJ**^  œuf*  on  n'en  doit  pas  faire  peu  d'ei\ac  pour  leur  raretc>par  n'cftre  aulTî  guic- 
4'lmit.  *  ^*  fantc.  Au  rcfte  ces  animaux  feront  ioycux  &  cueillez  autant  ^ue 

leur  naturel  le  peuuent  porter.  Il  n'y  a  pas  ^rand  choix  à  la  couleur  de  leur 
plumnge  bien  que  la  bifinchefoit  la  plus  prifée  pour  fa  rareté  n'y  paroiilàne 
«utrc  remarquable  qualité  •.  C'eft  puurquoy  vous  choifirez  le  coq  Wanc  pour 
vous  mettre  en  rac^ifi  routesfois  vous  le  pouuez  commodément  recouurer. 
Touchh     ^o"^hant  le  nombre  %  vn  maflc  &  trois  ou  quatre  fiemellcs  fuffiront  pour 
vous  enfcroenccr  de  cette  volailleimais  ne  vous  arrellât  pas  à  vn  fi  petit  trou- 
«<7<»*r#,  peau  «  ordonner  volVrc  nourriture  ,  quand  le  moyen  vous  en  fera  offert» 
#       de  fiv  à  fept  douzaines  de  beftes.mafles  ou  femelles,  pour  eftre  la  charge  d'vn 
garç.3n  que  vous  dcftincrez  à  ce  feruice.  Car  à  moins  de  frais  vous  nourri. 
V  rez  cette  raifonnable  bande  el\ant  gardée,que  demy  douzaine  de  befles  laif- 
fécs  fans  foin  prcz  de  la  maifon.pour  les  maux  qu'elles  foncaux  bleds,vignes^ 
iardins  «  de  même  aux  prairies  d'cflite, quand  cllcsy  peuuct  atteindre.  loint 
»9«rri<  ^ue  les  retenant  prez  du  logis  il  faut  leur  donner  largement  à  manger  pour 
Mr«.     les  maintenir  en  bon  eflattmais  les  promenant  par  la  compagne  le  long  du 
"    iour  elles  trooueront  beaucoup  de  mangeaillc  ,  des  racines  ,  de  la  vermine, 
des  herbes,  des  grains,  des  frui(fls  ftuuaees ,  dont  elles  fe  paiflcnc  très-bien 
pour  rien.  Ceux  auec  raifon  ont  décrie  la  nourriture  de  cefte  efpece  d'ani- 
maux t  qui  les  entretiennent  ou  dans  les  villes  oa  aux  camps  dans  la  bafTè 
cour  :  car  pour  leur  naturel  gourmand  &  la  grandeur  de  leurs  corps  ne  fe 
contentent  de  peu  :  il  ne  leur  faut  pas  efpargnci  le  grain.fur  tout  l'auoincjau- 
trement  on  n'a  que  de  bciUil  languiffint   Si  bien  que  celuy  a  bien  ren- 
contre qui  compare  la  defpcnfe  des  d'Indars  &  d'Indes  i  celle  des  mulets.. 
gN'ii  l^  Soleil  Icué  noAre  petit  paflre  conduira  fan  troupeau  en  campa- 

t^fi  /*/  gne,tantoftd'vn  coûé,tantoft  de  l'autre.par  les  bois,  par  les  deferts,  prez  des 
mentr  ruiflcaux  &  des  riuieres,  quelqjiiesfois  par  les  prairies  fauchées,  &"  renicmenc 
f*'fi**'  Jors  qu'elles  font  abandonnées  a  l'autre  bfft  iil  ;  afin  qu'auec  la  diuerficé  des 
paAures  le  changement  des  lieux  le  rcj  »uifTc.  Sur  les  dix  heures  le  ramènera 
au  logis  pour  le  tenir  clos  iufques  prez  de  Midy^auquel  temps  il  le  retourne- 
ra aux  pafqjis  pour  le  reftc  du  Iour,la  fin  duquel  approchant  fe  retirera  dot/- 
cement  auec  fon  troupeau  ,  qu'il  enfermera  dans  le  poulailler  ;  mcis  aprer 
luyauoir  donne  vn  p:u  de  grain,  tant  pour  le  rcnforccr(commc  l*-'uoine  fait 
les  cheuaux)qoc  pour  luy  faire  aimer  le  gifte,qaand  pour  cette  ordinaire  fria- 
difc  il  s'jpprochera  g>ycmcr  de  la  retraite.  Ce  qu'aufll  feruira  au  gardien,de 
reconnaiftre  &  coter  fesbeftcs,à  quoy  il  fjutqu'il  s'accoLicume  fans  y  maquer 
dVn  iour ,  &  par  ce  moyen  pouruoira  de  ramalTcr  les  efcartées  du  trotipcio. 
Voila  l'ordre  conuenabic  pour  nourrir  abondance  de  d'Indes  ;  dont  la  prin« 

cipale 
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cipalc  dcfpcncc  cft  le  gard.CM.peticc  en  ccquc  par  aumofnc  Tans  aurrc  côfi. 
dcratio  vous  noiurircz  vn  pîiuurccnfanc  fils  ou  fillc.capablc  de  cette  charec 
Pat  ce  que  Ja  poule  d'Inde  ^  la  plu  iuftilànte  couucufe  de  toutes  les 
poules  a  antre  aull,  ne  faut  coumictirc  le  couuerdc  fcs  aufs  ny  U  condui-  "  M» 
te  de  lad  indons.fi  ce  n'clt  par  contraintc.qui  peut  arriucr  lors  que  ic  von- 
lantpcuplcr  de  ce  bcftml ,      ne  le  pouuant  faire  que  par  œufs?il  en  fai.c 
n  ccJa  rcmcnt  commett.c  la  charge  aux  poules  comujunes  ,  Iclquelics  en 
viennent  al  cz  bien  a  bout  pour  le  peu  de  nombre:  car  elles  n'en  pcuu^ne 
cmbraJer  plusdc  cinq  ou  ûx  crufs.  Qucll   que  (oit  la  roule  couuante  les 
œut.  de  d  Inde,  pour  le  naturel  des  ccufx ,  employera  à  Us  cfdorrc  enui- 
ron  vn  mois  Le  lieu  poui  couuer  iL-ra  du  tout  fcmbiablc  à  ccluy  de  l  autrc 
poulaïUe.  ï  r<,Muoir  fccrct.&  ,.lus  chaud  que  froidnv.trme  plus  chaud  ,  our 
le»  premières  couuées.  que  Pour  les  fubrcqnentcsrà  quoy  le  uiront  de  n  el- 
rac  ks  nids  du  pouUiller.à  la  charge  de  les  fermer  d  vn  treillis  de  fer  d'^r- 

chail,commcacftcdircydeirus,lc$ouurantau  bcfoin.pour  P  trder  les  pou- 
les couuantcs  dcftrc  dcftournccs. 

Des  que  les  petits  d  indons  feront cfclos,  'es  fiudra  mignardcmc.t  eou-  c««*,^  • 
uerncr,  en  les  gardant  du  froid,  de  la  faim.  Hc  du  trop  ,  ude  attouchen  ent  :  Us 
lans  lequel  loin  vous  aurc^  peu  de  plaifir  de  cctic  nourriture.  D  autant  que 
cette  poulaillc  cit  très  ddicate  en  fon  commencement,  tciliours  eour.ran 
de.  Si  fi  lotte  &  brutale,  qu  clic  ne  fe  fçait  deftourncr  du  trepis  des  hom- 
mes, ry  des  bcftcs  :  à  quoy  ne  prenant  garde  de  bien  prt's.  pire  tempcflc  ne 
leur  pou.roitarriuc..  Les  mères  mcl  -  e,  quoy  que  de  leu   cfpcce  ,  tuent 
pluficurs  de  leurs  petits  quand  par  mcfga.dc  elles  mettent  leurs  pied,  dcf- 
lus,lans  y  reg.rder,qii'cllcs  froilTLnt  par  la  pefantcur  de  leur  corps.à  d'au- 
tant plus  facilement  que  les  d'indons  font  alors  tendres  &dclicats.  Or  le 
moyen  d'cuiter  ce  danger,  autant  que  le  naturel  de  la  chofc  peut  porter  eft 

d  enfermer  la  merc&les  pet  t,,dé5qu'ils  font  nais,dansquelq.ie  ch.imbiec- 
tc  claire  &  acréc  pour  les  y  tenir  lufqu'i  ce  qu'il .  foicnt  fortifies  pour  leur 
donner  la  campagnc;cc  qui  arriu.-  plutoft  en  vn  endroit  qu'en  l  autre  (e- 
lon  la  faculté  du  Ci  1.  On  tient  commodément  ault  les  d'InJons  dans  des 
grandes  cages.aucw  Icfqucllcs  r>nt  portés  à  l'air,  au  Soleil  aux  M\e.  heu- 
res du  jour,  Se  .apporté.-  la  nuiû  dans  li  maifo.»,fans  leur  lailfcr  fcntir  ny 
froidurcîny  phiyes.  ny  vent .  ny  aufll  la  trop  grande  .idcur  du  >oleil.  de 
pcurdelcs  cnteftcr.-pout laquelle  caufc.anec  vn  iufq  les  où. on  les  v  la  lTe- 
ra  Icjourncr.  AuOi  ne  Icsfiudra  iamais  t-mr  en  châbrc  carrelée  de  brique  ou 
de  pictrcà  c.ufe  d.  Ufroidu  e  qu'ils  endurent  .ux  pieds.rtoofans  fur  ce» 
matières  dont  leur  viennent  les  gouttcs,&  finalemct  la  it.orT.Cc  qu'on  pre- 
uicndra  les  nournllaat  en  lieu  planché  de  boii,Pou.  ydemcuier  ût  que  par 
1  ag^  puillcnr  (iipportcr  toute  forte  d'habitations  dedans  ôc  dehors  L  logis. 

De  toutes  Icf^uclles  intempéries  fe  prendra  garde  U  pouucmante  de  la  £rirr 
poulaille.-yant  l'œil  cotinucllcment  fur  celle  cy.ia  plusdebile  dci  fon  ori.  "-.rr."- 
giucde  toutes  le.  autres,  &U  plu.  dificilc  à  élcuer  ;  ne  pouuant  pour  fa  '« 
g  urmandilcfouffrimy  la  faim  ny  la  foif  pour  laquelle  caufe,  ne  la  l^ut  ia- 
mais  laïUcr  fans  y.andc  ny  brcuagc.  De  nourrir  ces  poulets  aucc  moycuï 
d  œ  h  cuits  duremét.nuû:\auec  miettes  de  pain  blanc(côme  plufieurs  du 
tcps  pMlc  ont  cru  que  ccrtoit  leur  feule  ôc  faKitairc  viâdc)il  n'tft  nulicme-c 
ncccaaire,parcc  qu'ils  fe  côtcntct  bic  aujourd'hui  d'vn  moindre  iraiacmw. 

X 


LIEV  CINQVIEME. 
Ce  fera  feulement  à  leurs  maladies  qu  on  vfcra  de  cecce  delicatcfTejaufll  de 
leur  ctempcr  quclquesfois  le  bec  dans  du  vin  5c  leur  en  faire  boire  quel- 
que peu.  Pour  l'ordmatie  on  leur  donnera  a  manger  du  miUpamUorge  cuit: 
par  fois  des  laidluc^  hachées  menu  ,  du  '  am  claué  auec  do  caille  ou  fro- 
mage mol  1  de»  loupes  en  vin  3c  en  Ui(k  «  &  autre>  viandes  que  vous  Icuc 
changerez  félon  l  appecic.  Vous  refoluancà  cela. que  tant  plus  que  vous  les 
follicicerez  à  mange  ,tanc  plûcod  pamiendront.ils  à  leur  parfaite  grandeur, 
pour  forcis  de  cucclc^  cflre  enuoycz  paiftrc  jucc  la  troupe  des  grands  :  ÔC 
tout  d  vnc  main  deliuccr  la  gouuernantc  du  C >in  de  leur  cHeue  nenc. 
DiKjfâ-     Le  chaponner  des  coqs  d'Inde  eftinr  d  aulfi  grande  vtilité  que  des  au- 
ftrer  dts       ^  communs ,  en  fiJC  continuer  Tvfagc  à  ceux  qui  l'ont  exgeriinencc: 
dlndfs.      q,ioy,  outre  ramclioremcnt  de  la  chair ,  cette  commodité  fc  crouue  en 
ce  mefn.ige  que  par  le  chaftrer  la  furie  de  ces  coqs  cfl  abbacuc  -,  autrement 
laitfez  entiers  3c  cm  grand  nombre,  c'cil  mcrucille  du  tourment  qu'ils  don- 
<^    nenc  aux  poules,  à  l'arriucedu  Printemps.  Doncques  parucnus  en  conue> 
nablc  g  andcur  >  fans  actendre  long-cemps,  cous  les  jeunes  d'  ndars  dix 
croupeaii  f  ronr  cliaftrcz  exceptes  ceux  qu'on  defirc  lailîèr  pour  fenience; 
fous  cccce  condition  que  d'en  laiifer  vn  encier  pour  chaque  dixainede  d'fn- 
r  des.  Pour  la  pecitcfT.-  des  genitoirci>eu  efgard  à  la  grandeur  de  la  bcfte,& 

auin  pour  fe  trouuer  profondément  enfoncez  dans  le  ventre,  ce  chaftrer  eft 
va  peu  difHcilc-,mais  n  m  pas  canr  qu'il  ne  foitfaifable  y  regardant  de  prez. 
jyt  tin-  Quint  àlcngraider,  cela  neft  pas  neccllaire  par  traitement  particulier; 
f_r»is  d;  d'autant  que  par  la  nourriture  5c  conduire  ordinai:e  ,  cetcc  poolaille  fe 
U  pou-  maintient  tou  jours  en  poi:>dl  d  e(lr  >  mangée.  Cela  neantmoins  eft  lailfc 
!f;fflf/  ^  liberté  dVn  chacun  pour  les  mettre  en  mue,  &  U  les  manier  à  la  mode 
des  autres  chapons, donc  on  les  comblera  d.-  graille. 


C  H  A  P  I T  R  E  I  V. 
Les  Pdons, 

D'fceun  î&^^î^  S  T  le  foy  de  la  volaille  terreftre  que  le  Paon  ;  comme  la  pri- 
fur  lé  mauti  de  l'aquatique  eft  deuc  au  Cygne.  L:s  Payens  auoyent  en 

nourri-  ^^^^^  tel  honneur  le  Paon,  qu'ils  le  dedioicnt  ancienne  nent  i  lUnon 
'jPmh!  '  ^^^^  dcclfclaquelle  auoit  fon  temple  en  l  lflc  de  Samos.abondante  en  cetcc 
cfpece  de  volaille.  Le  Paon  a  deux  excellentes  qualitez  il  plaift  àla  veuc 
ôc  an  gouft.Car  que  pouuez  vous  regarder  de  plus  agréable  que  le  manceaa 
du  l*aon  ,  ni  queuc  plus  cxquife  chair  pouuez  vous  manger  que  la  (îcnne. 
On  luy  donne  ces  cpirhercs,  Aile  d'Ange,  ôc  Voix  de  Diable.  Aucun  autre 
oifeau  ne  s'appriuoife  fi  familièrement  de  rhommc,dont  le  plumage,  com- 
me de  celuy-ci  foie  parc  d  or,d'argent  d'azur, de  foye  verce.de  grife.d'oran- 
géc  Se  d*aurr.'s  dinci  fes  couleurs,  fi  bien  rangées  qu*on  fe  perd  en  la  con- 
rcmplation  de  l'œuure.  Quant  i  la  voixi  elldeft  affcz  defagrcable  mais  feu- 
le nent  à  qui  elle  eft  nouuelle,eftanc  vn  peu  violente  Se  aigre  )  car  pour  ce 
qui  eft  du  con,cen'eft  qn'vn  ramage  parciculier  àceccc  efpeced'oifeau.  Et 
me  femble  que  ceux  li  font  de  dilîic  le  contentement  ou  fàfchcz  d'autic 
chofe.qui  pour  cela  rejettent  vnc  fi  precieufe  Se  fi  noble  nouirittirccndu- 
cep;nianc  l'imporcua  pioleincnc  des  d'iadcs  ,  canes,  oy es  Se  poule? 

commu 
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communes  «  le  gromcllemcnc  des  pourceaux  ôc  lemblablcs  bruits  Je  rouce 
force  d'aninaaux  qu'on  encrctienc  en  vn  ménage,  hncorc  le  crier  des  Paons 
fe  crouue  vtiic,  en  ce  que  fouuencesfois  ils  découureuc  Ici  cflrangers  qui 
furuiennenc  à  la  maifon  dciour  ou  de  nuiâijau  Prmremps>ou  .n  £lk':cs  au- 
tres faifons  dci'anncc  eflanc  prefquc  mucct.  Ainfi  ils  communiquent  auec 
les  chiens  au  feruicc  qu'ils  font  pour  garder  le  logisi.  Dequcy  le  luis  fidcUe 
tcmotnxar  durant  les  guerres  ciuiles  ils  in'unt  fourny  diucries  prcuucs  de 
cette  louable  qualitc  >  ayans  fouucntesfois  éuentc  les  lccrcttc>  approches 
des  ennemis  en  ma  maifon  >  durant  l'oblcurué  de  la  nuiâ  »  eAans  perchez 
fur  les  arbrer>  qui  en  font  les  plus  proches.  C^eH:  bien  le  plus  fakhcuxt 
&  qui  plus  auroit  bcfo  n  de  correction  (  leul  vice  de  cette  volaille)  que  le 
dcgafldes  iardinagcs  des  vignobles  &  des  bleds  .-  Quant  i  celuy  des  cou« 
ucrtures  du  logis ,  peu  ou  point  de  mal  y  feront  ils ,  d  les  cuiUs  en  font 
pofécs  &  bailles  comme  il  faut;  même  ils  ne  monteront  prefque  ïamais 
fur  ïd  couucrtures,fî  prez  de  la  maifon  il  y  a  de  grands  arbres  puur  »'y  m- 
chcr  Aux  iarJins  autli  il  y  a  quelque  remede:t.ar  il  ne  faut  qu'en  chaifcr  le» 
Paons  les  effarouchant  en  fîti  inc  ou  autreinear»quand  on  les  y  voK,commc 
on  fait  l'autre  poulaïUc  :  donc  les  iardins  dcmeureri  nt  exempts  de  ces  in-  \ 
iures.  Mais  des  bleds  on  les  en  peut  difiictlemenc  dcllourncr*  eftans  Icmez 
prez  de  la  maifon.  L  'aucanc  que  ne  pouuans  nicnei  paidre  les  Paons  en  au- 
trcr  quartier,comme  les  d*lndes,oye  >  tk.  canes, ny  enfermer  dans  le  logis  au 
remp.  dudegaftdes  bleds  ,  comme  la  poulaïUc  commune  ,  on  les  lailie  en 
leur  libcrtéice  qui  eft  la  principale  incommodité  de  ce  gouuernenient.  A 
quov  il  femble  que  les  Paonnes  appotcent  du  ioulageutcnc  «  quand  fur  la. 
macurité  des  grains  elle  fe  crouucnc  occupces  à  couuer ,  &  purcanc  elles 
font  peu  dedegnfl  aux  bleds  durant  ce  temp^  là. 

Le  moins  qu'on  puifleencrete.iir  de  Paoiu,euitant  tanc  qu'il  eft  poflîlilc  ^""^ 
le  mal  qu'ils  font,  eft  demy  douzaine  de  femelles  i!c  deux  mallciinon  qu'vn  p^^,^)* 
mafle  feul  ne  fourniUc  à  ce  nombre*  mais  pat  la  ration  des  coqs  communsj  iju'tn 
Qui  Sert  4  ^u'vrtin'enû ^ointtuc  fauc  iamais  cftre  fans  en  auuir  pour  le  moins  ftu$ 
▼n  couple.  Voftre  maiioneftancplus  proche  de  prairie  que  dcierres  à  grams  """'"'"^ 
ou  vig>ioblcs,dc  pailàblemenc  accommodée  d'ai bre  lauuagcs»  ne  vous arrc- 
ftez  à  vne  H  petite  nourriture  (  laquelle  ne  tous  pourioitgueres  plus  fer- 
uir  que  de  contenter  la  veuè  )  mais  ampliHez-U  tanc  que  vous  pourrc2:afïn 
qu'auec  le  dccorement>la  commodité  de  l'vfage  do  les  chairs  en  toutes  fai-> 
Ions  y  foit  ajoutée.  Le  Paon  vit  iufqu'à  vingt  trois  ou  vingt  quatre  ans, s'il 
eft  en  païs  qui  luy  »grée,&  qu'il  ne  luy  artuieaucun  inconucnienià'enrens 
parler  feulement  du  mafle,car  la  £cmcllenepaflcpasfiauant  en  âge  La  pluf- 
part  des  Paons,  mafles  &  femelles,  font  de  d.uerfes  couleurs  ,  gris,  blanCi 
noir,verr,  bleu^  jaune,  incarnat,  orangé,  6c  de  plulieuis  autres.ncantmoins  (t. 
s'en  voyent  dî  tout  blancs  ,  fftans  de  très -bel  le  reprelen  cation.  CeLarriue 
jplûrôt  par  ieu  de  nacurc,  que  par  artifice:  bien  que  pluficurs  eitiment  faire  ""J'^' 
cfclorrc  les  pouffjns  tout  blancs  en  contraignant  la  racre,couuant  les  œufs 
de  Paon.à  ne  regarder  que  blanc,  communiquant  par  ce  moyen  cette  cou-  Fttgns. 
leur  ï  fes  pctis:3^  cela  (c  fait  en  fcrmanc  la  Paonne  couuante  dans  vn  cabi- 
net blanchy,  n'ayanedeuant  fes  yeux  autre  objet  que  la  blancheur. 

Il  y  a  deux  cfpeces  de  Paons,  Ccleftcs  &  Tcrreftres;differans  en  ce  feule^ 
mcQt^  que  ceux  cy  foncdu  couc  domcftiqnes,  &  ceux  là  prefque  fauuages» 

X  ^* 
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n'cntrans  qtie  tres-rarcmcnt  fous  les  couucrtures  du  lo^is  »  mais  ^emcnrans 
continueUcmcnt  en  campr^gnc»  febrancheans  fur  les  arbres,  miel  temps  qu'il 
fafre,ponclans»couuans»&  efclozans  leurs  œufs,  quelqucsfois  tur  les  arbres,8c 
le  plus  fouuent  par  les  halliers  &  buirtoas  «  que  les  mères  clioififlènc  4  leur 
fancaific  ,  d'où  elles  emmènent  leurs  petits  pour  les  hire  paiftre.  En  fomme, 
ils  ne  tiennent  du  priuc  que  la  fréquentation  &  hantife  aucc  l'autre  poulai- 
Icmangeans  enfcmble  ordinairement. Pour  cela  neantmoins  ils  ne  lailtcnt  pas 
d'crtre  fort  farouches,  ne  fouffrans  l'approche  des  pcrfonncs  que  iufqu'à  ef- 
tre  regardez, en  quoy»comme  y  confirtant  leur  gloire,  il  femble  qu'ils  fe  plai- 
fent,à  ce  naturellement  inrtruits,  pour  le  contentement  de  l'homme. Ils  font 
au  r«lK*  fi  jnloux  de  leurs  belles  plumes,  qu'ils  n'en  fouffrent  l'attouchement 
pour  crainte  d'en  eftre  dépouillez  ,  de  forte  que  difficilement  peut- on  pren- 
dre ces  oifeaux  fans  les  offencer.  Mais  à  la  longue  ils  font  largeflê  de  leurs 
belles  plumes ,  quand  de  maturité  elles  tombent  de  leur  queue  ,  tous  les  ans 
vnc  fois  >  cnuiron  la  fin  du  mois  de  luillet  ou  au  commencement  d'Aouft: 
^aquclle  qucuiî  fe  remplume  deuant  l'arriuée  des  froidures. 
^*  Non  plus  pour  les  Paons  terrcftrcs ,  que  pour  les  cclertei ,  fe  faut  foucicr 

de  drelTer  vn  logis  :  d'autant  qu'ils  ne  s'afiujcttiffent  à  iuchcr  en  vn  endroit 
certai.'i  &  dcfignc  ,  mais  par- cy  par- la,  fous  des  portiques  &  lieux  communs, 
prez  des  étiWerics.  Les  terreiVres  fe  retirent  la  nui<î^,fe  perchans  és  lieux  les 
plus  éleuez-,lc$  femelles  faifans  leurs  œuf»  où  s'accorde  le  mieux  ,  toutcsfois 
en  lieux  incertains,  aujourd'huy  en  vn  endroit  demain  en  vn  autre.  Toutes 
forces  de  Paons  fe  trouucnt  mieux  en  air  tcmperé,qu'en  importuné  d'aucune 
extrémité  ;  encore  qu'ils  fupporcent  mieux  les  grandes  chaleurs  ,  que  les  ex- 
cefifiues  fro:dure$:touiesfois  ils  refirent  mieux  contre  les  rigueurs  de  Thyuer, 
qu'aucune  poulaiile  :  car  quelque  temps  qu'il  fafic  «  feuls  d'entre  la  volaille 
de  la  maifon  les  Paons  celeiks  paflènt  les  nuiAs  fur  les  arbres. 
Ttu.  I^s  Paonnes  s'accordent  en  cecy  aucc  les  poules  d'lnde,que  de  la  quanti- 
ehat  Us  Qçjjfj  qu'elles  font(non  en  temps  •  car  les  Paonnes  ne  commencent  4 

t»onis.  ^^^^  ^^^^^  l'ifliic  d'Auril  ,  ou  \  l'entrée  de  May  )  les  tcrrelhes  en  font  plus 
grand  nombre  que  les  celeftcs ,  &  les  vnes  &  les  autres  en  lietix  incertains» 
comme  i'ay  ditcd'où  il  faut  les  ramaflcr  foigneufement  de  iour  à  .lutrcaprez 
s'ellre  pris  garde  qu'elles  ayent  commencé  cette  œuure.  Et  comme  la  vie  de 
cçs  animaux  eft  longue  ,  ainfi  que  i'ay  reprefenté  *  aufll  ils  fe  mettent  tard  à 
engendreriles  mâles  n'c^ans  propres  à  cela,  ny  les  femelles  à  ouer  qu'au  troi- 
fiâne  an  de  leur  âge,  elles  commencent  très-rarement  ctans  plus  ieunes, 
LiHr  Selon  U  diuerfité  de  ces  deux  cfpcces  de  Paons,par  diucrs  ordres  aulîî  en 
tmmeti.  recouurons  nous  les  petits  ,  pour  la  conferuation  de  l'agsancc.  Pour  le  re- 
gard des  Paonnes  celeftes,  ie  montre  ce  qu'il  faut  faire  afifi  de  les  faire  cou- 
uer,  c'eil  à  dire  rien  :  parce  qu'elles  ne  fouffrent  aucun  artifice,d'clles  mêmes 
fe  prouMoyans  de  nid  pour  y  pondre  &  couuer.  La  nature  leur  enfeignc  de  fe 
couurir  de  plufieurs  ennemis  qu'elles  ont  »  leurs  del\ruéleurs  ,  de  renards, 
martres, foynes,  chiens,pourceauxtquideuorent  ficmere  &œufst  quand  ils  y 
peuuent  atteindre  :  elles  Ce  gardent  même  des  Paons  de  peur  qu'elles  onc 
qu'ils  ne  calTcnt  les  œufs ,  pour  ioiiir  d'elles  plus  lone-temps.  (  Aufifî  pen- 
dant leur  couuée  les  mSiles  ne  font  que  crier ,  rechercnans  affeftionncmcnc 
leurs  femelles.  )C'eft  pourquoy  »  ces  femelles  fe  choififlcnt  des  lieux  foli- 
caires  &  forts ,  dans  des  touffes  de  builTons  ^femblablcs  de  difficile  accez. 

Les 
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Les  plus  ex  perces  «IVntr'cllcs  fe  nichent  fur  les  grands  arbres.quand  parniy 
leur  b  anchagc  y  rrouucnc  quelque  letraùc  qui  leur  aer^e  ;  cvitancpar  ce 
moyen  toutes  (ortes  de  périls.  Ainfi  rccouure-on  qucTquesfois  des  chofca 
pre.ieufes  auec  fort  peu  de  peine. 

Le  temps  venu  de  pondre  ,  uuant  que  les  paonnes  faiTcnt  femblant  de  f% 
retirer  pour  couuer*  clic*;;  ont  huiCt  ou  dix  oeufs, en  autant  deiouis  tout  d« 
fuite  en  diuers  endroits  fur  les  fumiers,  dans  la  cour,parmy  l'herbe,cs  buif* 
fons  de  la  camp  gne  ,  bref  cii  il  s'accorde  >  lefquels  oeuf»  il  faut  ra  a^fet 
foigneufe  hent,  pour  les  mefnagcr  comme  fera  monftcé.  Aprez  le-  paonnes 
fc  perdent  pour  couuer  ,  demcurans  cachées  quelques  luurs,  &  ne  reuien. 
rcntque  par  contiainte»  prilT  es  de  la  6iim  a  faute  de  manger  ^  ce  quVlIca 
font  k  la  hade  dcfîreufes  de  retourner  i  leur  ouurage  ,  qui  leur  femble  Ct 
gadcr  en  leur  abtence.  Ayans  vne  fois  rompu  le  Alence  ne  manquent  de  re> 
uenir  paiflrc  au  lieu  ordinaire  vne  fois  le  lour,  à  heure  certaine  qu'elles  fe 
donnent, ou  du  matini  ou  du  raidytou  aprez  ,  fans  y  manquer  aucunen  enC 
Elles  paitcnt  de  leur  nid  en  volant  ôc  criant  d  vne  voix  particulière  k  cette 
ceuure  »  comme  le  giouder  des  poules  communeSy&  aprez  auoir  repeu  ha- 
Itiucmcnt  s'en  retournent  en  cachette  ,  non  en  volant  comme  elles  font 
Tenues,  mais  en  cheminant  par  des  chemins  deflourncz  Se  nouueaux  «  pour 
d'autant  mieux  cacher  leur  ouurage.  Vous  apperceuant  de  ces  chofes,  don- 
nez ordre  de  trouuci  leuis  nids,  à  force  de  chercher  &  d'cfpicr  leur  retour 
fjifant  fentincUc  exprés  .  pour  les  clorre  ôc  emuronncr  comme  des  parcs  à 
brebis,  aucc  des  clayes,des  cordages,  des  paux,dc  buillbn^fi  bien  &  (fi 
profit  qu'aucune  mauuaifc  befle  n'y  puiiTe  auoir  entrée. pour  nuire  à  la  cou* 
uce»laqucllc  communément  efldecinq  à  fix  oeufs.Si  par  malheur  la  paonne 
e(l  détournée  de  couuer>dc  que  cela  s'accorde  no^  plu^  tard  que  du  m>!iea 
de  fa  couuécelle  en  fera  vne  féconde,  pour  fe  remettre  en  train  comme  de- 
uant  i  de  laquelle  fans  nouueau  empefchement  elle  viendra  à  bout.  Mais 
les  paonneanx  qui  en  forciront  ne  parviendront  iamais  en  cette  grandeur 
que  ceux  de  la  premicce  couuce.pourla  proximitéde  THyuerqui  leur  rabat 
l'accroiUement.  il  faut  attendre  auec  patience  la  fin  de  la  couuée,  fans  l'aU 
1er  ia.mjis  viGrer  que  de  l'œil  â^d'affcz  loin  j  car  encore  qu'en  cette  aârioa 
la  paonne  s'aâcdionne  du  tout  >  s'y  le.idanc  par  opiniaftreté  comnae  im- 
mobile. Cl  cd  ce  qu'à  la  manier  il  y  aoroit  danger  de  cour  gafter,  en  luy  fai>- 
faat  changer  d^avis,  par  approche  &  attouchcmenc  importun^  dont  le  plu9 
feue  clt  de  luy  Jaiilcr  fsice  à  fon  aife.  Ce  qui  efpàrgnc  autant  de  foin  ;  la 
gouucrnance  ne  fe  donnant  autre  peine  \i  defTuSique  de  tenir  du  grain  piefb 
pour  le  donner  k  la  paonne,  lors  qu'elle  vient  à  (es  heures  pour  paiArejafiir 
qu'eilant  proprement  aiii^uailléc  ,  de  même  elle  s'en  puilTc  retourner  k  la 
continuation  de  fon  labeur.  Au  bouc  d'vn  mois  les  petits  feront  efclos,auea 
lefquels  la  mere  reuiendra  ioycufement  en  la  balTe-cour  ponr  (e  meder 
auec  l'autre  poulaille.  Il  eft  k  noter  que  cou»  les  œufs  n'cfclofent  prefque 
iamais  à  la  fois, d'où  vicnr  que  la  paonne  impatiente  d'attendre  lesdernicrsi 
s'en  va  auec  les  premiers  paonneanx  ila  ruine  de»  reftanSj'efqueU  fc  per- 
dent bien  fouuent  par  l'impatience  de  la  rrerc.  Le  (eul  remède  k  cela  c(k  que 
•'apperceuant de  l'heure  que  la  paonne  Ktiire  fon  nid  (  comme  cela  eft  fai- 
Éablc  en  y  tenant  1  œil ,  &  qu'il  eft  nccedaire  de  n'obmettre  cette  diligence) 
fiuir  promptcmct  allci  au  nid  de  la  Daonnc>cn  p.cndce  les  œufs  rc(lans,pu4S 


doucement  ic  fans  agitation  ny  dclty  les  portée  de  ce  pas  foas  vne  poale 
cauuanteiaudcâauc  de  laquelle  vous  les  pofercK  dans  vn  lar^e  panier  par»' 
fpy  de  la  plume  de  coctie .  ôc  aprcz  les  auou  couuerts  de  quelque  picce  de 
fourrure  ou  ded^apde  Bne  laine  m^'l  &  dclié,  poury  ettrc  cbaudemeniire- 
poferez  le  panier  &  les  osufsdans  vn  four  encore  chaud  du  pain  qu'on  y  au- 
ra cuic,  où  fans  doute  ils  acheuerent  d'efclorrc»  moyennant  que  la  chaleur 
du  four  foie  mod.  rcc  Au  bout  de  quelques  iours  que  vous  aurez  nourry  ces 
paonncaux  auec  parai  foin  que  les  u'Indons.vous  les  remettrez  à  leur  mere 
en  la  côpagnie  des  autres.  P..r  1  ur  naturelle fauuagine  les  petits  n*ofent  au 
commencement  approcher  des  grands  ny  de  l  aurie  volaille,  à  quoy  la  me- 
re \ci  incite  premièrement  par  careUcs.pius  ellefcmble  les  y  contraii  dre  par 
force.  Les  trois  ou  quatre  premiers  foirs  de  leur  naiifance  la  mere  les  cou- 
che par  les  hayes  ôc  buiHons  prez  de  la  maifon  >  ailleurs  toutcsfois  qu'en 
ieur  nid  où  elle  ne  les  retourne  plus  ;  auquel  temps  ils  courent  leurs  ^  lus 
grande  fortunetàcaufe  de  Timminent  danger  d'eftre  deuorés  par  les  beftes 
cHaos  alors  expoTés  à  toutes.  Pour  euiter  ce  pccil  il  eù.  necefTiirc  d'eftre  en 
fentiaclle  fur  la  retraite.pour  f^auoir  le  gifte  de  la  mere  &  des  petits.  &  U 
les  euclorredans  vn  petit  p.rc  qu'on  leur  fL-ra>le  remuant  à  toutes  les  fois 
que  la  merefc.rcmuera:moyennant  laquelle  peine,  qui  ne  pour  eflre  que  de 
quatre  ou  c  nq  foies  >  la  couuce  fe  preferuera  fcurement.  Aprcz  la  ntere  les 
accoiîtumc  petit  à  petit  k  lucher  £ur  les  arbres,  efquels  pour  lafoiblcdc  do 
leurs  aifles  ne  pouuaas  voler  >  elle  les  y  ^lorte  fur  fcs  efpaules  l'vn  aprez 
Tautre  faifant  autant  de  voyages  qu  elle  a  de  paonncaux.  Le  matin  venu  la 
mere  faute  du  gide  en  bas,  contraignant  pat  (un  exemple  les  petits  à£iire 
Umcnae  cKofc  ;  ce  que  finalemenr  ds  font  aprcz  auoir  prou  marchandé* 
tpprehendans  Iedan^er,employans  dc)a  Icurs^citcs  aiûcs.lefquelles  dans 
peu  de  tc.nps  forciâccs.leur  feruent  Se  à  monter  &  àdcfcendie  des  arkccSf 
volant  très  gayement.  En  fuitCide  iour  à  aurrc  ^'agrandiifans»  fe  mcflcnt 
tuec  les  autcci  de  plus  grand  âge  .  pour  y  viurc  de  compagnie. 
E»ctr$      La  paonne  tcrrcAcc  coune  tout  ainH  que  la  poule  d  Inde  ,  auec  (êmbla- 
di  1*1-  blc  i^c(X  on  tk  confiance ,  &  elle  y  employé  auunt  de  temps  au(î)»commc 
mirdiÎM  ^  .  ^.^^  pourquoy  en  femblablc  liefi,  k  fçauou  foltcaice  &  fecret,  il 

*  faut  la  loger  ,  luy  baillant  fept  v  u  hutd  œufs  en  diarge  ;  s'accommodant 
aeantmoms  à  (à  faotai(îe.  la  laiilam  tu  lieu  où  elle  fera  parquée  pour  cou- 
Ucr,horiDis  qu'elle  n'extraua 4e  trop.  La  poule  d'tiuic  vient  ires  bien  à  bouc 
des  œufs  de  la  paonne,pour  lachaleud  6c  pour  fa  grandeur  eu  couure  vne 
d-uuzaine:  mais  il  en  fane  baillci  feulement  quatre  ou  cinq  à  la  poule  coni« 
|nune,dunt  elle  fortira  à  fon  honoeurià  laquelle  charge  on  rcropleyera,at; 
défaut  des  deux  autres  couueufcs.  Toutes  ces  n.cres  icy  conduilent  bien 
les  paonneaux»  mais  le  chapon  plus  fcurement  que  uulle  autre»  exceptée 
U  paonne  ,  eftant  plus  digne  capita  ne  de  tous  poulets  qu'aucun  autre  de 
quelque  efpece  de  volaille  que  ce  foit. 
fljiMiJ,     Et  afin  que  fans  confuHon  toute  forte  de  pouhillc  foit  fuffifammeQt  re- 
&       peuc.il  faudra  qu'il  y  ait  vn  ordre  à  la  diAi  ibution  de  leur  mangeaille.  Aux 
mmrrir  repas ,  matin  éc  foir,  la  gouuernante  allcmblera  fa  p  ulaille  par 

ItifiUs,  fiâer*cr.er.ou  par  autre  Hgne  elle  les  appellera,tcl  qu'elle  leur  aura  vne  fois 
accoûtumcj  difperfera  la  viande  par  quartier  «comme  par  tablées, félon  les 
cf^ccs  de  b«(Uil(toû  jourscamcfmelieu}& à  chacune  donnera  fa  1  orcion 

difièrcnte 
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élf^renrc  St  mcCvuée-.i  cei^ue  fans  empêchement  &  feparement  foorec  ptjilL 
fent  prendre  leur  repis  en  repos.  Auquel  ordré  la  gouuernante  les  fera  conteJ 
tiiTiU  auecvn  longbaiVm,  ^rà  cette  caufe  elle  tiendra  à  la  main,  elle  ^appft 
les  beftes  cjrji  fe  defordonneronr.  Par  laquelle  dextérité  indifftremment  toute 
la  poiilaiilere  maintiendra  en  bon  porrcmenn  chaque  befte  mangeant  à  fuf- 
fifance.Ec  d*aill<.*urs  fera  agréable  de  voir,  à  la  fois  toutes  les  efpeces  de  vo- 
laille terrclhc  &  aquatique  ,  qui  fc  nourri fll'nt  à  la  maifoa  ,  iufqucs  aux  pt- 
gcon^fi  on  veuc»  les  vnes  prez  des  aunes. 


CHAPITRE  V. 
Des  Ojes. 

'  T) Y£  entre  roiis  oyfcaux  de  riuiere  ,  &  qu'on  appelle  de  IVne  V4r«r<) 
(5c  l'autre  vie  »  pour  fe  nourrir  en  terre  &  en  eau  ,  eft  celuy  itl'tyê^ 
qui  le  moins  defire  riiamidicc  ,  ne  laiflânt  de  s'accroiftre  fit 
!  mulciplier  prefque  en  tous  lieux  ,  toutesfois  auec  plusd'auan- 
tagcprerdes  riuicrcs  ,  &  cftangs  ,  qu'aux  endroits  trop  arides. 
Ce  bclbil  ticnrde  la  gourmandife  de  la  poulatlle  d'Inde  &  la  furpalîe  en 
degart  ,  nuifant  plus  qu*^cllc  par  fa  venimcufe  morfurc  es  herbages  qu'elle 
broutte,fa fiente emmaigriflântaufTî  les  lieux  oùelle  touche.  Pour  lefquel les 
incommoditer  pourtant  ne  faut  laifTcrdefe  feruir  de  ce  bclbil  ,  très  vtile 
pour  fa  plumr,pour  fa  chair  &  pour  fa  grainc,reuenusde  cette-  nourr  iturcroii 
s'jjoûrcnt  les  œuft  piur  h  commodité  du  ménage.  C'eft  la  forte  de  beftail  'j*^'* 
domcrtique  le  plutôt  fru<f\ifiant."A'J  bout  de  dcinc  mois  de  fa  nailTânce  ,  qui 
peuuent  tomber  peu  aprez  la  fain^t  lean  d*£Ac  ,  hoye  eft  plumée  pour  la 
prbmicre  fois ,  enuiron  le  commencement  de  Nouetnbre  ,  lors  qu'on  la  met 
tngrai(ïcr  ,  pour  la  féconde  :  mais  modérément  :  &  à  la  fin  de  Dccembré 
au  plustard.quand  on  la  tue  eftant  gralTe,  pour  la  dernière  »  prenant  toute  flk 
dépoinllcplume,  chair,  &graiflc  :  cette  nouriiturc  fc  rendant  par  ce  move» 
fort  courte ,  car  la  befte  ne  vit  au  plus  que  huit  mois  ,  horfmis  celles  qu'on 
garde  pour  femcnce  »  qu'il  faut  conferier  toute  l'année.  Et  cela  même  luy 
augmente  fa  reputation,que  fans  fe  mettre  en  defpence  d'hyuerner  ce  beftail, 
neanrmoins  il  «e  laiflè  de  vous  accommoder  de  li<f\s  &  de  vous- remplir  lé 
charnier  de  chair,  qu'on  fa  le  pour  l'vfngede  la  maifon,  &  degraiflc  derefer- 
uc  »  la  plus  defirable  pour  l'appareil  des  viures  :  outre  les  bons  oi{bns  qu'ofi 
en  mange  trois  mois  durant.  Prefque  tout  ce  Royaume  fit  voifinage  fçaiil 
le  mérite  de  cette  nourriture ,  ignorée  feulement  en  la  plus  grande  partie  de 
la  Prouence  &  du  Languedoc  :  &  c'eft  à  mon  auis  pour  l'abondance  de 
l'huile  qu'ils  y  ont  >  qui  les  rcleuc  de  laiecherchc  d'autre  graiftè  pour  leut 
feruice. 

Deux  maiïes  &  fix  ou  fept  femelles  eft-le  troupeau  de  lliyner  :  vn  îars  fiifi  Ltnômi. 
firoit  bien  à  ce  petit  nombre  d'oyes  ,  mais  la  crainte  de  s'en  voir  priué  ao 
kcfoin  par  quelque  accidcnr,obligera  à  s'en  pouruoirà  fuffifance,  ir^ême  plil 
tôt  pour  en  auoir  derefte  qoede  faute.  Il  n'y  a  grand  choix  à  ce  beftair,  il 
iâutfeulement  s'arrefter  ala  gTandeur,a  la  giiillardife.&à  lofecondirétreiefc 
rant  pour  fcmencc  les  oyes  jdc  deux  fcxes,  qui  ont  petit  corps  ,  qui  font  rrii. 
im$  i  ët  paiikulicremcac  les  fçmciles  auores  à  donner      œuf»  {ânt  aunè 
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égard  ,  ny  même  a  la  couleur  de  la  plume  j  car  &  de  blanche  &  grife ,  (e- 
trouucnc  désoles  de  rcqucftcj  bicnquequelqucs-vns  tiennent  que  les  blan- 
ches rurpaHènc  les  autres  en  b  :^ncc  de  chaLrt&  en  abondance  d'œufs. 
Leur  ^^fc^  des  riuieres  «  Tuilfeaux  ^  crtangs  ,  lieux  bourbeivc  »  heibusi  1  lillcz  en 
nturri'  /rlchci  on  paittra  les  oyes  >  les  y  menant  dés  le  grand  matin  auec  les  (^'Lides: 
tmi.  dcfquellcs  deux  efpeccs  pour  la  fympathic  de  leurs  moeurs  ,  vn  fcnl  partie 
aura  la  charge  >  fi  toutesfois  le  grand  nombre  de  beiVail  ne  requiert  pour 
chaque  efpece  vn  gardien  particulier.  Sur  le  fohron  \c%  ramènera  au  logis, 
pour  les  enclorre  dans  vn  poulailler  fcmblable  a  celuy  des  d'Indes  i  &  de 
cnème  accommode  de  iufchoîrs  i  mais  ce  fera  aprer  leur  auoir  donné  vn  pea 
de  grain  •  &  autant  la  mtjtinée  allant  aux  champs*  comme  à  Tautre  volaiUc. 
C'ell  le  traitement  ordinaire  desoyck,  ieunes  &  vieilles*  pour  l'Ellc  &  pour 
l'hyuer  ;  excepte  de  celles  qu'on  cngrailTc  »  qui  en  cette  a(flion  8c  pour  cette 
fin  font  feparées  du  rroupeau  &  nourries  a  parc  d'autre  mangeaille  »  ainfî 
qu'il  fera  montré.  Pour  les  mêmes  incommoditez  reprefencces  à  la  nourrû 
cure  des  d'Indes  laidces  Tans  girde»  on  mené  paii\reles  oyes  loin  de  la  mav 
£aa  *  Se  par  ce  hioyen  on  euiie  les  maux  qu'elles  feroyenc  aux  chofes  plus 
precicufe  des  i.irdinages*  vignobles  »  blairies ,  même  és  prairies  d'eflite ,  ef- 
quclles  l'cnrrcc  leur  elk  défendue  durant  la  plus  grande  p^irtie  de  Pannce» 
excepté  aux  oyfons  nouuellcment  cfclos  i  où  on  les  mené  paillre  pour  quel- 
ques iours  afin  de  les  apprendre  à  manger. 
Ltir  Toutes  fortes  de  po»iles  couuenc  les  œufs  d'oye ,  mieux  toutesfois  la  com- 
ctMtiit,  munc  qu'aucune  autre  *  mais  en  petit  nombre  :  car  la  pctitefîcde  Ton  corps 
êc  la  grandeur  des  œufs«ne  luy  permettent  pas  d'en  couurir^lus  de  cinq  ou  (îx« 
lefquels  elle  efclot  &  en  cleue  les  oyfons  auec  beaucoup  de  foin  &  le  plus 
fouuenc  auec  bon  fucccz.Ceque  l'oyemcme  ne  fait  pAsJ.iquelIcdiflficilemenc 
vient  à  bout  de  l'éleuen^enr  de  (es  petits.  A  laquelle  difficulté  quelques-vns 
ajoùtent»que  l'oye  ne  peut  faire  éclorre  autres  œufs  que  ceux  qu'elle  même  a 
pondus^mais  ils  fctrompent»n*ayansbien  expérimente  cette  obfêruation.Sans 
necc(Tité  donques*  »  autre  qu'à  la  poule  commune»  ne  fer.^  donnée  la  chnrgc 
de  couuer  les  œufs  d'oye,ny  auffi  ceux  de  cane.pour  fa  fuffif->nce  en  cet  en- 
droir:car  pour  la  fympathie  de  ces  deux  animaux,  la  poule  efleue  auflî  hev- 
reufcment  IVn  que  l'autre.  Et  fans  fortir  de  ce  difcours  «  la  mere  de  fa- 
mille ordonnant  de  toute  fa  poulaille  commettra  la  charge  des  œuft  d'oye 
&  de  cane  *  à  la  poule  commune  «  des  œufs  de  d'Inde  à  la  d'Inde  :  comme 
aulTî  ceux  de  poule  commime,  pour  les  raifons  fufdictes  :  &  la  conduire  des 
poulers  au  chapon.  L^s  d'indons*  oyfonSi  &  canetons*  indifféremment  a  la 
<l*Inde*ou  à  la  poule  commune.  Parce  defparremenc  *  les  poules  *  les  oyest 
&  les  canes  *  auront  de  temps  alTcz  pour  faire  des  œufs  en  abondance  ,  ou 
confitlc  vne  partie  de  leur  rcuenu  :  lequel  ne  pourroit  eftre  que  defeftueox. 
ces  poules  icy  s'amtifans  à  couuer  la  meilleure  faifon  de  leur  ponte.  Et  le 
nombre  déroute  forte  de  poulaille  s'en  augmentera  d'autant  plus,  qtie 
plus  foigneufemenc  la  mere  de  famille  tiendra  l'œiltafîn  que  ce  ménage  ne  fe 
deftraquc. 

t«  tr»i-  couuée  des  œufs  d'oye  eft  d'vn  mois  «  ayant  aufTî  de  commun  auec  la 

ifiïMJif  ^i^ç  Ielogi«  &  le  traitement.  Le  plus  gnnd  foin  qu'on  doiue  auoir  des 
oifons.  eft  dennnt  huirt  ou  dix  iours  aprez  qu'ils  font  efclos.  en  les  nourrif- 
faac  roigncuCemenCienrermez  auec  leur  mere.  Aprez  lequel  temps,  autre  que 
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gêner»!  traicemencne  leur  eft  necefTairc  -,  (1  ce  n>fl  d'cmpéclier  qoMls  ne  fe 
inélenc  aiicc  les  grands,  iufqu'àceque  fortifiez  fc  puiflcnc  dcffcndrc  d'eux» 
dcfquels  ils  font  batus  en  leur  commencement,  les  forts  opprimans  les  foi- 
bles.  A  cette  caufc  on  fait  vn  retranchement  dans  le  lojis  des  Oyes,  auquel 
les  Oifons  font  enfermez  le  foir  durant  quelque  temps, en  attendant  qu'aucC 
l'âge  leur  croilFc  au Hi  la  force  requtfc  pour  fcurcment  conuecfcr  cnfem- 
blc  au  gide  Se  au  pafquis. 

Au  coramcaccment  de  May  les  Oifons  cfclozent ,  leurs  oeufs  ayans  ^ 
efté  mis  à  couucr  à  l'entrée  d'Auril.  Quelquesfois  cette  aâion  eft  tuam  ée  t„  oj'u, 
ou letardée félon  lafacultédela  faifon  qu'on  nepeutcôiraindre.11  s'accorde 
bi^  prcique  toujours  qu'on  commence  à  retirer  profit  de  cette  nourriture 
versia  fin  de  luin  ou  au  commencement  de  luillec  »  par  la  plume  qu'on  en 
tire.Alors  toutes  les  oycsmaflesôc  fcmelles,vieilles  éc  ieunes,font  plumées 
en  leur  oftant  les  plumes  mcruè's  du  ventcc>  du  coli  de  delTous  les  aiHcs,  &c 
quelques- «mes  des  pics  groflèsdes  aifles  ,  que  par  aprcz  l'on  afTcrrit  félon 
ce  a  quoy  on  les  dcÂine>pour  les  liâ$,pour  écrire, pour  les  cfpinetces,  pour 
cmpcnncrles  flèches  &  p.  ur  autres  vl  iges. Cette  volaille  ainfi  gouucmée* 
nourrie  &dcpoiiillcc,  acheuede  pafTer  l'Eflc  ,  durant  lequel  les  oyfons  fc 
rendent  bons  à  mander,  tcnans  rang  entre  l<rs  viandes  de  r^-qucftc.  A  Q"  y 
on  va  retenu  pour  1  épargne  de  la  prouiHonttoutesfois  félon  1rs  pays,  abonni 
dans  plus  ou  moms  tes  vus  que  les. autres  en  cette  efpece  de  volaille. 

Il  ne  faut  permettre  aui  Oyes  de  pondre  ailleurs  que  dans  leur  poulail-  ^""^ 
1er  :  ï  quoy  s'eftans  vne  feule  fois  accoûtumées,ne  manqueront  nullement 
(tant  elles  ont  bonne  memoire)d'y  continuer  tous  les  iours,  félon  que  leur 
ponte  durcra:voire  au  même  endroit  qu'elles  auront  choifi  le  premier  &  à 
heure  certaine  ,  qui  eft  communément  le  matin.  C  cfl  pourquoy  on  ne 
laiifera  fortir  le  matin  aucunes  Oy  'S  ,  que  celles  qui  pondent  n'nyent 
rendu  leurs  oeuf-  :  &  par  ce  moyen  on  eu'.tera  la  peine  de  fe^  aller  chctcher 
en  campngne  au  danger  de  les  y  perdre.Les  Oyes  ne  pondent  pas  dans  leurs 
mis,  man  an  parterre,  qu'à  cette  caufe il  faut  couurir  de  paille»  &  la lafraî- 
chirfouuent  car  ce  bcflail  veut  ^  ftte  renu  nettement. 

Engrailler  les  Oyes  efl  la  dernière  peine  qu'elles  donnent ,  (  auflîeA-ce  E»- 
la  moilFon  de  cette  fcmence  )  eftant  comme  des  pou'Ceuux  «  defi|uels  aucc  f'If" 
foin  l'on  fait  achever  la  vie  par  la'bonne  cheie.  De  deux  ai  imaux  on  dit, 
Qit^  le  mungt'  les  naur^it^  &,  (^m  le  trtp  mA^i  flts  en^rMiffc.  Tous  néant» 
tnoins  s'accordent  en  ceia.qu'aux  Oyes  ne  faut  efpargncr  la  viand  e.  dont  la 
meilleure,  corame  aulh  la  plus  cherc,  c(i  la  farine  de  froment  Hc  d'orge,  de- 
Arempces  dans  eau  chaude,  y  mêlant  du  miel  &  des  figues  ,  viande  qui  les 
f  .it  bien  tôcabondi  ren  graiffcleur  fait  deuenir  la  chair  blanche,&  auoir  le 
fove  grand  .  qwi  eft  la  parric  la  plus  requifè  de  la  beftc.  Toute  for  te  de  cri- 
blure^  de  beds  leur  font  bo  qes  :  auflî  les  glands  concplfwZ*  le  raues  ,  ra- 
ueaux  5c  ("emblablcs.  Qnclques-vns  les  nourrillcnt  aucc  des  pelotes  de  fa- 
rine comme  les  chaponvlcs  tenans  clofcs  en  lieu  chaud  &  obfcm.  Les  au- 
tres fe  contentent  de  les  enfermer  dedans  des  chambrctes  auec  force  vian- 
de &c  brcuagc  .netroyans  fouuent  le  lieu  ,  carc'cft  le  fumier  que  les  Oyef 
hayflent  oncore  que  d  elles  mêmes foyent  afTez  fales. 

Mais  on  engraillc  les  Oyes  auec  moins  de  myilcrc  fclon  Ix  pratique  ée  '^«*»** 
U  Gafcognc ,  où  ce  ménage  eft  familier.  A  U  my  Oâ^brc  les  Oyes  dcfl»  "* 
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ncct  à  cngraiflor  font'  légèrement  efplumccs  entre  les  iambes  &  \et  culfTêf^ 
puis  enfermées  en  lieu  eftroit  :  ou  ,  comme  prifonnicrcs  elles  ne  puilTent 
Dcaucoup  cheminer  :  pour  laquelle  caufc  il  fera  aurti  choifi  obfcur»  elles 
feront  contraintes  de  feiourncr  toujours  en  vn  mime  lieu.  A  faute  de  lieu 
obfcur,  l'on  creue  les  yeux  aux  Oycs  :  lef<|uelles ,  quoy  qu*aueuglci»  ne  laid 
fcnt  de  manger  &  prendre  d'elles  même  la  viande  ;  pourueu  que  ce  foit  en 
endroit  qu'elles  aycnt  auparauant  accouftumc  vnc  fois  ou  deux  feulemcnr, 
D.manrage  le  lieu  fera  chaud ,  clbns  les  vcncs  &  froidures,  entrans  en  leur 
logis, fort  contraires  aux  Oycs  pour  prendre  graiflc  »  comme  aufli  la  falcté; 
c'ert  pourquoy  on  le  nettoyera  fouuenr.  Leur  viande  à  engrairtcr  ei\  le  feul 
inilIet,ou  rauoine  bouillie  dans  l'eau  .Elles  veulent  auoir  toujours  de  la  vian- 
de  &  du  breu,ige  abondamment.  Pourueu  que  le  temps  fauorifc  ce  ménage» 
cela  on  defire  froid  &  fec  ♦  dans  quinze  iours  on  trois  femaine» 
les  Oycs  deuiendront  graffes  en  perfc(f\ion.  Les  vieilles  tardent  vn  peu  plu» 
à  prendre  grailTc  que  les  nouuelles.  Différence  qui  n'el\  pas  reconnue  entre 
ccll  es  de  même  âge,  quoy  que  de  diuers  fexe,  maflcs  &  femelles  ei\ans  trai- 
tez de  même. 

Httuti'.     Les  Oyes  eftans  Graflcs  %  on  les  tue  *  puis  on  les  plume  «  &  aprcz  on  les 
'*    efcorche  :  la  peau  où  confiée  la  graiflc  eft  hachée  menu  ,  &  mife  cuire  à  la. 
i^*'^*'  paeflc,  d'où  à  la  manière  de  la  grailTede  pourceau  celle  cy  cil  retirée,  &  fi- 
nalement y  ayant  mis  vn  peu  de  feU  eft  logée  dans  des  vafcs  de  terrei  vitrei 
en  dedans  :  ainfi  elle  fe  conferue  long-temps  pour  Tappareil  des  viandes,, 
auquel  vfage  elle  furpaflc  en  bonté  &  delicarcflc  toute  autre  :  &  a  cette  pro- 
pricié  ,  que  fans  iamais^  geler  ny  s'affermir  ,  elle  demeure  toujours  liquide, 
ZA     comme  huylc  gras.  La  chair  eft  faléc  à  la  manière  du  lard  pour  feruir  de 
9h»tr    prouifion  durant  l'année.  Et  la  plume  eft  affortie  par  les  maiftres  de  l'art, 
^  ^*     pour  les  diuers  feruicc*  aufquels  elle  eft  propre.  Ainfî au  grand  profit  de  la 
maifon  ces  trois  commoditez  fortent  de  cette  nouttiture,  laquelle  tout  bon 
ménager  domcftiquera  chezfoy  ,  fans  craindre  tant  l'introduAion  de  nou- 
we.iuté,  que  le  regret  de  fc  priucr  d'vn  facile  &  fi  profit.iblc  ménage. 
2>#i        Pour  acheuer  lesloiianges  de  l'Oycie  diray  qu'juec  le  Paon  &  le  Chien, 
•T"'    elle  a  de  commun  la  vigilance  ,  dcfcouurant  les  furuenans  en  la  maifon.. 
V«r^   L'hiftoire  Romaine  célèbre  les  Oyes  pour  auoir  fauuc  le  Capitole  de  Ro- 
me de  la  furprife  des  Gaulois  ,  où  y  en  auoit  quclques-vnes  nourries  ,  com- 
me dédiées  a  la  dccffe  lunon  ,  qui  dcfcouuiirent  à  propo»  les  ennemis  qui 
,j  montoyenc  de  nuiil  en  cachette. 

   ■! 

CHAPITE.  Vt 
D«  CAnes  communes,  £înÀe^  &  hMffstieh 

^Mts  «J^O  M  M  E  il  n'eft  a  propos  de  sopiniaftrer  à  eflcuer  des  Canes  ea 
ttmmy.  lieu  fec  &  aride-  •.  auffi  eftant  pourueu  ci'caux  ce  feroit  faire  faute  en 

»«.      ewSS  iTiénage  de  ne  fe  feruir  de  ce  beftail  pour  l'vtilite  de  fa  nourri- 
t;v\ ttire.  Les  œufs,  la  plume  ,  &lachair  font  le  reuenu  des  Canes.  On  fait  plus 
y-"*'  J*  r^.,r,       C^v.i^  nîi€  de  ceux  des  Oycs  pour  l'abondance:  1« 

Cuc  en  «adwiç  pfcsgwp^  WMïibïC  ijud'Oye.  Mais  le  Comrtire  arriue 
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ée  It  plume, pour  le  grand  corps  de  VOjcSc  pour  la  qualité  tuflî  ;  n'eftant 
Cl  bonne  l'vne  que  l'autre, ny  pour  les  lidts  ny  pour  rcfcriturcifjrmbolilan» 
curctlcen  moîurs  ôc  coraplcxions.  En  ce  nor.iblcroenc  différent- elles  les 
vnes  des  autres^  que  les  Canes  viuenc  plus  fur  l'eau  que  fur  la  terrejau  con<* 
traire  tes  oyes  plus  fur  la  terre  que  fur  reau:d'où  fort  ccccc  diucr/iré  de  gou- 
oernemenc.  que  pour  les  canes  ne  faut  pas  vne  garde  particulière  afin  de  le« 
mener  paiftre  comme  les  Oyes  ,  parce  que  d'elles- me  mes  fe  ront  qucftcr 
leur  vie  es  riuKrcs  &  ruilicaux  «  mangeant  des  poidjllons  qu'elle^  y  trou« 
uent:c'cft  pourquoy  Tcncr^c  aoxeftangs  leur  eftdctfenduc,&  ailleurs  où  la 
pefche  eft  de  requefte»  pour  le  deg:ift  de  poiâon  qu'elles  y  font. 

Al  elcâion  des  canes  pour  fcmence  il  faut  regarder  à  la  grandeur  du  ^' ^'"'^ 
corps, &  à  la  fccondiic,pour  auoir  des  œufs  en  abondance,  laquelle fc  rc-  ^ 
«onnoift  mieux  par  l'expérience  que  pâr  (îgnes  des  plumages  j  d  autart  que 
détoures  couleurs  propres  à ceranin  al  s'en  trouucnt  de  bonnes&  de  niau- 
uaifes.  La  charge  d'va  canard  cl\  de  ha\£t  ou  dix  canes  :  ainH  Ton  adbrrira 
la  bande.  A  me/me  Iteure  détoure  autre  poulaïUe  celle-cy  veurfortiren 
campagne, c'cft  ï  fçauoir  le  matin  :  laquelle  non  plus  que  la  commune  ne 
peut  fouffrir  l'cfpargne  du  grain,  (1  on  dcfire  la  maintenir  en  bon  eftat  pour 
en  faifon  la  faire  fruâifier  en  ovufs,  &  pour  en  manger  de  gralfes  prefquc 
durant  toute  l'année.'  Le  matin  doncques  on  leur  donnera  vn  peu  de  grain 
auant  qu'aller  i  rcau,&  le  foir  au  retour  auili  ;  duquel  la  fiiandife  leur  fer-  & 
uira  de  retraitte,  i  laquelle  ne  manqueiont  de  venir  félon  l'heure  que  vous  ^'î*fr 
leur  aurez  accoûtuniécoù  d'elles- même»  fe  rendront  i  ce  qui  efpargnera  la  "n""**'' 
peine  de  les  aller  quérir  pour  les  ferrer  au  logis.  Ne  craignez  pas  de  fâirc 
trop  grande  nourriture  de  canes,  veu  qu'elles  viuent  en  lieux  perdus  -,  n'e- 
ftanr  â  grande^la  dcfpence  du  peu  de  gram  i)ue  vous  leur  donnez,  qu'il  en 
tïiillefeftraindrel  •  nonvbre  au  petit  pied.  D*aiUeu£s,dcsle  mois  de  Se  tem- 
bre  vous  comroencetea  d'en  amoindrir  le uoupeau  duquel  en  prendrez  fou- 
Bent  quelqu\ne  pour  manger,  &  continucrv  z  tout  l'Hyuer;  fi  bien  que  d« 
iour  à  mtre  auec  1  amoindiirîêment  du  nombre  s'accourcic  la  dc/penfe. 
FomnilTcz  en  doncques  tous  vos  moulins  &  métairies  ftquati^]U£S>  aiin  quo 
vous  ne  VOUS  priuicz  delà  commodité  de  ce  befta  1. 

Le  p!u6  redouta ble-ormemy  de-^ootc  forte  de  poulaille  rft  le  renard ,  aux  ^««/ 
tncurfions  duquel  (ont  plus  expofécs  les  canes  que  ny  les  poules  commu-  '•"» 
ncs,  ny  les  d'Indes,  ny  les  OyeSjd'autant  que  les  poule»  ne  s'cfcartcnt  loin 
du- logis  &  qu'en  la  campagne  lesd'indes  &  les  oycsfont  gaidécs,  l'vn  ny 
l'autre  n'cftant  aux  canes  ;  allans  d'elles  mêmes  fans  conduite  paiftrc  i  l'ef- 
carr.  A  ce  mal  le  remède  e(l  de  chaflcr  aux  renards  tant  qu'on  pourra, pour 
en  deliurer  U  contrée  ;  &  en  outre  d'enuoyer  conduire  à  l'eau  les  canes  le 
matin,  ic  fur  le  foit  les  en  ramener,  leur  faifant  efcoite  à  pafîcr  les  danger» 
des  chem-ns  ouand  ils  fe  rencontrent  à  traucrs  des  bois  &  halliers  ;  par  ce 
moyen  ramafr.mt  les  efcartées  .  afin  qu'aucune  t  e  fe  perdr  par  dcfunion: 
on  les  p'cferucra  ainf»  du  tcnard  aux  heures  &c  places  les  plus  à  craindre; 
leur  fe')out  n'eftant  pas  H  dangereux  à  l'eau,  où  communément  le  renard  uc 
ya  pas  les  attaquer. 

Au  moi<  de  Mars  les  canes  commen  ent  \  pondre,  &  continuent  ï  hïtt  Lt  tip$ 
des  ocnfN  chaque  iour  durant  trois  mois  ,  &  plus  outre,  fi  le  (èjour  leur  ^'  ^"^ 
agrée.  La  gouucrnancc  s'eftant  ptUè  garde  du  ptcmict  auf,nc  laiûcra  fortir 

le 
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le  matin  du  poulailler  aucune  cane  qu'elle  ne  luy  ajrc  rendu  les  oeufs  fcîoa 
fon  compte,  comnae  i'ay  dit  des  oyei,par  ce  moyen  aucun  œuf  ne  Ce  perdra^ 
P»  Itur  En  même  temps  commence  la  faifou  de  mettre  couuer  ces  œufs  icy  ,  afin 
ftHuét.  ii'auoir  de$«canctons  priroerains  -,  eftans  roû  jours  pUis  de  requcfte  les  ha- 
ftifs  que  les  tardifs  ,  pour  la  graudcur  du  corps  i  ceux  qui  viennent  dans 
rtfténc  pouuans  s'accroiftre  raifonnablcmentiicaufcdcs  prochaines  fioi- 
T/i       dures  QUI  leur  dcftoutnent  Taccroiflcaunt.  La  charge  de  l'eflcucmcnc  des 
Ust»nt.  cancro  'S  eftdcuë  à  la  poule  commune,  amfiqu  il  a  elle  diticar  encore  que 
ttns,     U  d'Inde  les  efclozc  heureufcmcnt,c*cft  tout  ce  qu'elle  y  fçait  faire.pour  f» 
lourdife  &  pcfantcur  ne  pouuanc  conduite  les  canetons,  qui  d'cux-mcsnct 
font  tret-lourds  en  leur  coTimenccment      il  tcndscs^  qu'à  peu  d'occaHon 
fe  meurcncxar  pour  les  tuer  il  ne  faut  que  le  Icul  crcpi  de  La  d'Inde  comme 
i  cela  fon  naturel  1  alluietut,leur  mettant  le  pi.cd.dciris,lors  que  iDarcliant 
gratiemcar  elle  Icuc  en  Kaut  la  refte  fani  regarder  à  les  pieds.  Au  contrai- 
re de  la  poule  commune  ,  laquell,  par  fon  agilité  a,  rca  les  aiioir  dclos 
les  confcrnc  très  bien,  eûans  toû jouis  en  foucj?  delps  fjirc  manger>ou  de 
les  efchaufltr  fous  ici  aiflcs.  ht  cette  cuuoûtc  luy  duce  lui'qij'à  ce  qu'eux, 
mefmes  l'abandonnent  pour  s'en  aller  noue  d*ns  l'eau  félon  que  la  nature 
les  enleignc ,  autour  de  laquelle  e^u  les  poulcs-luiucnt  encore  loog-tcmps* 
La  cane  mcfme  n'cft  pas  fi  propre  à  rcûcucment  de  fcs  petits  que  la  poule 
«oramuneid  autant  que  couuantelle  rafroidit  les  œufs  jjour  entrer  fouuent 
dans  l'eau  ,  eftant  en  Uberté.do  it  elL-  oc  fe.pcut  pailèr  qiiVn  Ungui liant* 
Et  que  d  ailleurs  eftans  efclos  elle  fait  morfondre  Ici  canetons  en  les  fai- 
fane  rtop  tcift  noucrfur  l'eau, en  laquelle  eilc  les  fourre  dcuant  qu'ils  foienC 
renforces.  Auflî  elles  n'en  eflcuenrpas  natuicUement  grande  qu^ntitc,'mau 
feulement  quelque  demy  douzaluc  .  encore  c'en  cala  fon. chaude,  autre- 
i^ent  n  en  pourroient  venir  i  bout.  Vne  douzaine  de  ces  œufs  feront  mi» 
r«ui  U  poul- ,  qu  elle  cfclorta.  dans  vn  mois  ,.comme ceux  dei«»yes,  dont 
les  canetons  feront  entretenu*  auec  foin  &  frcqutnte  T;fitc>  &  nourris 
comme  les  poulets  en  les  careflant  de  la  voix.  Voilà  la  fa<jon  d'cflcncr  les 
canetons,  (ans  nous  arrcfterau  moyîcnquc  Ici  Chinois  uennent  à  les  faire 
cfclorre  fans  poule,  cy-deuanc  rcprefentc.  La  gouuernantc  ne  foufîf  if  a  que 
fcs  can«tons  voient  la  campagne  de  trois  fenraincs  ou  vn  rooi«  >  mais  les 
tiendra  enfermez  dan»  leur  chambrette  auec  lamerei  aprcz  lequel  terme 
on  leur  pourra  donner  l'air  en  iour  beau  &  iciain^pour  le^en  retirei  à  l'ap- 

fjroche  la  Quidb.  Ainft  pctirà  petit  iU  s'accoutumeront  aux  champ»  &  i 
'eau.  pour  y  palfer  leur  vie  fcion  leur  naturel.  Pat  cet  ordre  s'agrandironc 
à  veuë  d  œil,  dcuicndront  robuftes,&  paHans  en fcutetc  leur  bas  agc  éuite- 
xontlc  pcril  d'eftrc  deuorez  par  renards,  chiens,  pourceaux  j  &  mc(me  d'^- 
'      tre  trépignez  par  gens  &  belles,  ettautcc  leur  plus  dangcreufc  tempeftc  & 
plus  en  fait  perdre. 
Auflr  ne  fe  faut  trop  hafter  à  mefTer  les  ieunc»  canards  U  cantfs  auec  les 
wux,  de  peur  d'entretenir  la  guerre  cnt/eux  :  car  cela  cft  trop  feur,que 
les  grands  btrtencles  petits  -,  &c  cette  humeur  leur  dure  lufqu  à  ce  que  le 
•emps  ait  fortifie  les  foibles,  pour  fe  pouuoir  défendre  cux-roefmes.  Pour 
faqucllc  caufe  s'mtret  cnnent-ils  par  âge.allani  attroupez  félon  leurs  cou- 
tttfcs.  Icfquellts  on  reconnoit  par  leurs  troupes  feparce»,  girdanslong- 
Htapi  cctc  viîioij  particulicreJa^uellc  à  la  longue  confondue  de  plulieux» 
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petites  bandes  ,  s'en  forme  vue  grande. 

La  Cane  d'Inde  cft  vnc  clpcce  de  cetcc  Yolaille  déjà  naturalifée  en  nos  c*n$ 
climats, comme  aiiflj  la  poule  d'Inde.  Elle  cft  plus  grolîctte  que  la  com-  ^init. 
munc.  diftcrcnrcauflî  d'elle  en  figuic  5:  couleur  ,  ayant  l'air  de  la  poulaille  ^* /"* 
d'Inde  ,  &  Ipccialemcntle  Fars  qui  de  la  teftcrcfTerablc  quelque  peu  le  coq 
d'Inde  :  difcordante  en  cecy  de  toute  autre  volaiIle>  qu'elle  cft  muette,  fans 
faire  aucun  bruit ,  n  cft  gucrcs  fertile  en  œuff ,  &  les  petits  en  font  afTcz 
difficiles  à  clcucr.  Au  rcftc,  fa  chair  eft  très- bonne  &  dclicare,  qualité  qui 
oblige  à  entretenir  cet  animal  :  il  eftauflj  recherché  pour  rcmbeliflcmcnc 
de  la  maifon  ,  autour  de  laquelle  il  eft  agréable  de  voie  la  diuerfîté  de  la 
volaille  ,  même  cett;  eftrangere  icy. 

A  cinq  ou  fix  femelles  il  faut  vn  mâle.  Comme  les  antre  Canes  celles  cy 
fe  nourrilfcnt  à  l  eau  ,  de  même  viande  &  par  même  ordre  touchant  les 
heures  d'cnuoycr  paiftre,de  leur  reiraite,dc  leur  logis.L'on  donne  à  couuer 
les  oeufs  de  cette  Cane  aux  poules  communes  ,  douches  Caoecons  efclos» 
ne  s'éleuent  qu'auec  foin  &  bon  traitement.  Leur  meilleure  viande  eft  le 
pain  blanc  cmic  auecdu  caillé  quelquesfois,  &  toujours  défirent  abondan- 
ce d'eau  pour  boire  èc  bourbctcr.  Moyennant  qu'on  ne  les  expofc  trop 
coft  aux  cliainps  &  à  l'eau  ,  mais  H  auec  patie  nce  l'on  attend  dans  le  lo> 
gis  quelque  raifonnable  accroilicmenc  ,  s'achcueront  de  fv^rtificr  en  peu  de 
cemps  pour  refiftcr  aux  violences  des  autres  efpeccs  de  Canes  &  pour  viure 
auec  elles  de  compagnie. 

Vnc  troifiéme  cfj  ece  de  Canes  fort  par  l'accouplement  du  Canard 
d'Inde  auec  la  Cane  commune  *  rccommandable  en  ce  quepoutla  fcrtihic 
de  la  femelle  &  facile  élcuement  des  petits  qui  fortcnt  de  fes  œufs,  l'on  en 
peutauoir  abondamment.  Cette  Cane  tient  du  mafle  la  grolTcur  du  corps* 
la  bonté  de  h  chair  &  Le  filcnce  de  la  femelle  la  fertilité  des  œuf^ ,  qui 
s'augmente  par  ce  mariage  «  les  femelles  pondans  plusieurs  fois  l'année. 
Mais  œtifs  qui  ne  font  bons  qu'à  mangcr,ne  pouuans  efclorre  pour  le  mé- 
lange des  fcmcnces,  parunt  fterilcs  en  génération  Ccomroe  les  mulets)  leur 
race  défaillant  en  eux. 

Pour  en  conferucr  l'ageance  «  il  fautauoir  foin  de  tenir  vn  nombre  fufH- 
fant  de  Canairds  d  Inde  au  troupeau  des  canes  communes  ,  comme  pour 
cinq  ou  fix  femelles.vn  ntàle(^ ceux  cy  ne  pouuans  fournir  i  ftint  de  fcmellei 
que  les  autres  )  afin  d'auoir  l'abondance  des  oeufs  que  vous  demandez,  lef- 
qucls  couueZjainH  qu'il  eft  dit,  par  des  poules  communes,  fatisfcront  à  vo- 
ttre  intention.  A  la  charge  toutesfois  qu'autre  mâle  que  d'Inde  n'y  aie  au 
troupeau  des  Canes  communes  pour  le  danger  de  gaftcr  tout.  EtaBnque 
cela  fc  puifte  commodément  fiire ,  il  fera  bon  de  loger  en  heu  feparc  cette 
bande  ainfi  airortie:par  le  moyen  de  laquelle,  fans  empcchcmenr,  cette  race 
baftardc  fc  maintiendra .  Dont  vous  tirerez  vn  agréable  profit  par  les  chairs 
&  les  œufs  qu'elle  vous  fournira  en  abondance. 
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CH  AP  ITRE  VU. 
Les  Cygnes. 

N  Yoit  peu  de  Cygnes, fi  ce  n'cft  là  où  ils  viennent  naturcUe- 
mcn(:&  pour  le  feui  plaiHr  on  en  cleuc  ailleurs  quelque  petit 
nombre.  Aufll  cette  nourriture  forcée  appartient  proprement 
au  xgrâds  feigneurs.Sans  laquelle  tout  noble  ménager  auroïc 
(a  cour  meublée  U'vii  H  exquis  animal  pour  l'honneur  de  (a 
volaille  ,  cet  oyfejsu  eft  fidcfirab.'c.excellent  c  .  blincheur,d'vn  grand  corps, 
4'vn  porc  g.aucd'vn  chant  mélodieux  tcrs-.  greablc  à  voir.Quûluez  qui  le 
rendent  magnifique  i  Cfc  qui  luy  ont  donné  la  royauté  par  dcllus  la  volaille 
aquatique. Il  efl  de  grande  dcrpcnfc  &  gourmand  gallant  les  cdangs  pour  le 
poilIoD  qu'il  ydcuorc  .  l'aymant  par  dJlus  toute  autre  mangcaillc.  Ced 
pourquoy  fans  grande  commodité  d'eaux  il  ne  fc  faut  fouciei  d'en  entrete- 
nir bcaucoup,pu«s  que  \ï  conHfle  leur  principale  vie.Pour  cela  neuntmoins 
lire  faut  pas  Jeflder  de  leur  donner  i  manger  des  gr.tin<>,du  pain,  des  hcr- 
beSf  des  reftes  de  la  cuinne:mcme  H  par  fiutc  de  larges  eaux  ils  Frcqnentenc 
la  b.idè  cour  auec  la  poulaïUc  commune  ,  comme  ils  font  endiuers  lieux 
de  Fiance. 

So»  M-  Le  Cygne  eft  de  fort  longue  vie,  s'en  voyant  en  certaines  b-^nnes  mai- 
turtl.  f(fnsde France  y  auoir demeuré  pluCeurs  générations.  Ildrcïlc  Ton  nid^faic 
fct  œufs, les  couue  &  les  cfclot  de  foy-méme:fic  aprez  meine  fe  petits  fans 
que  pour  aucune  de  ces  chofes  IVn  doiuc  auoir  autre  foin  que  de  luy  dref- 
fer  des  couuerts  en  quelques  lieux  folitaiics  ,  &  les  nettoyer  fouuent.  En 
cccy  fa  gourmandife  eft  vtile,  que  de  dcfageanccr  de  grenouilles  lev  fodc» 
de  la  mairon.aufquelles  il  chailc  aftcdionncinencpour  le  plaint  qu'il  prend 
à  les  manger. 

Valcncycnnescft  ainfi  dite  pour  les  Cygnes  dont  elle  abonde.  Natarel- 
Icmentaulfi  fe  peuplent  les  Cygnes  dai>s  la  Charente,  és  quartiers  d'An- 
goulcfme  &  enuirons;cettc  liuicre  eftart  remarquable  pour  cette  rareté,  6c 
pour  les  tiuites  &  efcreuiilèsdonc  elle  eft  remplie  :  de  laquelle  le  commun 
«lit,  Que  la  Charente  eft  couucrtc  de  Cygnes  >  pauée  dcTruires,  &  bordée 
d'EicrcuiiTcs. 


CHAPITRE  Vlir. 


Le  Pigeonnier  ou  Colombier. 

Elvt  ne  pourra  voir  famaifon  dépounicucdc  viures ,  fielFc 
eft  accommodée  de  Colonibicr,de  Garcnne,&  d'Eftang  pour 
y  trouuer  toujours  de  Ij  viande  auflj  prefte  que  dans  vn  gar- 
de manger.C'eft  pourquoy  nôtre  pere  de  famille  ayant  mis  en 
^    ii>v^ia;-i«K9^  quelque  bon  train  fes  terres  la boural)les,vignoblc$&  prairies. 
tZjiMmg  ^  drcffl-  fcs  poulaillers  ,  fc  haftera  de  fe  fournir  pour  vne  fois  de  pigeons, 
de  conils  ,  6c  de  poiiibns  :  afin  q^u'cftant  muny  de  ces  viures  j  il  ,puinè 
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noblement  nonrrir.fa  Emilie  &  faire  bonne  chcre  à  fcs  aoiis  fans  mecccela 
main  à  la  bourfc  :  car  d'cAre  concrainc  de  bailler  de  1  argentjà  coure  heure, 
quelle  différence  y  auroir  ilde  Thabiracion  des  champs  à  celle  des  villes, 
dcfquellcs  la  principale  incommodité  c(l  U  defpenfe  iouinatiere?Mais  vi- 
uanr  en  campagne  des  alimcns  que  fans  argent  vous  prenez  chez  vous,cela 
augmente  d'autant  plus  le  plaifîr  du  feiour  que  plus  abondanuvenc  vous 
aucz  des  frui(fls  pour  voflre  vf.  ge  ,  pour  en  donner  à  vos  amis  ôc  pour  en 
Yfndfc;àqnoy  voirsarriuercz  moyennant  la  faueurdn  cicl^edant  accurauio- 
de  de  ces  choies,  il  n'y  a  maifon  de  mcfnagc  qui  confume  tant  de  pigeons, 
conils  &  poidnns  que  produiCent  Iccolo  n bici «garenne &  eflang, bien  dref- 
fez  6c  cntrctenus,qu'il  n'en  refte  encore  pour  conuertiren  deniers. Er  quand 
ranime  n'y  et»  aurait  que  pour  la  feule  proulHont  n'eft  ce  pas  vm-  belle  ac- 
quiHtion  que  de  s'approprier  des  garde-mangers  per^  etnels.efquels  à  tou- 
tes occurrences  l'on  puifc  de  la  viandeiComme  d'vne  fource  vinc/Et  à  quel 
prix  voudriez  vous  acheter  vn  charnier  roij jours  fourny  de  lard  ,  de  ïam- 
bons ,  de  fauciUons ,  pour  y  prendre  ï  volonté  fans  fc  diminuer  «  comme 
l'huile  d'Ehfcc  î  Tout  de  melmc  eft  de  ces  commoditcz  dont  les  deux  font  i-  Ro«« 
recouurables  par  tout,  ne  manquant  que  Teft ^ng.qui  doit  cftre  en  lieu  fz-  'M 
norifc  d'eau  ;  c.->r  quant  aux  colombier  &  garenne  il  ne  faut  que  les  dref- 
fri  &  entretenir  pour  auoit  des  pigeons  &  dés  conils,  vcu  que  ce  beft^il  fc 
peuple  indiHcremmenten  tous  endroits  &  climats. 

Four  doncques  auoir  ces  commoditcz,  les  adrc^cs  fuiuanres  vt)us  fcruî-  7>«  ff- 
ronr.  tt  premieiemcnt,  parlant  du  colombier,  ie  diray  qu'il  faurque  trois 
chofes  s'accor  ient  enfemble,pour  auoir  conrcntemcni  de  cette  nourritur?; 
le  logis, les  pigcous,  leut  gouuernemenr.  Il  n'y  a  pas  g  ande  fuieâion  à  la 
difpoHcion  du  colombier  i  car  pofé  dedans  ou  dehors  la  maifon  ,  pris  petit 
ou  grand,  façonné  de  la  6gure  que  vous  voudrcz.vousy  a*rez  toujours  des 
P'geons,  fi  la  race  de  U  volaille  en  e(l  bonne  Se  bien  nourrie:mais  en  beau- 
coup plus  grande  abondance  s'il  eft  drcllc  feul  en  campagne ,  6i  fait  grand 
&  fpacieux  ,  pout  le  naturel  de  pig  ons  qui  fc  ptaifent  beaucoup  mieux  en 
païs  &  1  g's  ample  qu'en  eftroit  &  edoutfc  j  comme  cela  fe  remarque  eui- 
d-'mment  és  naturelle^  grotres  d  m  les  antres  de^  rochers,  où  pour  les  ef- 
franges grandeurs,fcmb!ables  à  des  temples  fuperbes  les  pige  ns  fe  reiitcnt 
ï  grandes  troupes.  Ainfiqu'auec  mcrueille  cela  fc  void  prés  Icchafteau  de 
Vjigon  en  V  uarcts,en  lafaced'vn  haut  rocher  ioignant  la  riuiere,  la  na- 
ture ayant  là  d  u  ne  vn  logis  commode  à  ce  bcdail.  hftant  aufTi  admirable 
la  bizarrure  de  fcs  diuers  ancres  &  caue  nef>  pour  leurs  aflîettes,  capaci* 
tcz  &  figurcj  i  roefme  vne  que  les  gens  du  paï>  appellent  C^i'-écels ,  dans 
laquelle  l'on  entre  par  eau  en  bas  auec  vn  petit  battcau  trauerfantla  riuie- 
re, porté  le  long  d'vne  allée  cftroite,  iufques  en  vn  petit  port  rond  ,  yt  utc 
raturcllcmcnt,  de  mefme  figure  j  Se  cfclairc  d'vne  lucarne  prenant  lumière 
par  le  trauers  du  rocher, feruant  en  outre  de  montée  aux  edages  fuperieurs. 
C'cft  ce  qui  e'fl  le  plus  obferuable  en  cet  endroit  où  la  eglcde  pi  ©portion 
n'a  lieu  :  l'expérience  cnfcignantic  gvand  colombier  cfttc  roei.leur  en  fft 
grandeur  que  le  petit  en  fa  pctitetTe. 

A  cette  caufe  prcfcrant  le  grand  colombier  au  petit,  fans  crainte  d'excé- 
der, nous  le  baftiron^  fi  ample  qu'il  fera  polTible.  Oua- 1  i  la  figutc,  enco- 
re que  toutes  foicnt  bonnes,  ie  tiens  la  roodejnciltcuic  qu'aucune  autre, 
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f>rincipalcmcnt  à  raifon  de  ce  que  les  lacs  n'y  ont  tant  d'accès  qu'a  l'angu- 
aire,  moncans  au  colombier  plus  facilcmenc  par  les  eiiCi.>igncures  du  de- 
hors que  par  autres  endroits  de  la  muraille.  Parce  auHlque  l'er>.hclle  tour- 
nante fur  vn  piuot  vous  porte  aifcment  par  tout  l  inccricur  du  colombier» 
s'approchant  cgalcm*  ne  des  nids  fans  s'y  appuyer  pour  en  prendre  U&  pi. 

f;cons,  pour  leur  porter  à  manger»  pour  riûter  le  coIon^bicr,lc  chemin  de 
'efchelle  s*accordant.pa:  faitcmetic  à  la  circonférence  d'iceluy, ce  qu'on  ne 
pourroit  faire  en  autre ,  comment  qu'il  (^d  difpofc.  D'ailleurs  vous  le  ba- 
fti^Tcz  à  meilleur  marché  rond  que  quar.c.  ou  à  pans. pour  la  pierre  de  taille 
qnc  de  necedîté  faut  empl  yer  ^ux  angles.  Confidcration  autant  requife  en 
certains  endroits  comme  à  d'autres  :  la  dcrpenfe  nVftant  grande  pour  U 
commoditi  des  qaarriercs,  on  ne  sVitrcde  pas  beaucoup  à  cela. 

Si  toutcsfois  lans  auoir  égard  i  ces  choies  l'on  deiire  ^.uoir  le  colombicc 
autrement  que  rond,  on  le  j>ourra  faire  de  toute  autre  figure  rrouucc  plui 
agréable, dont  la  plus  prifce  fera  la  plus  approchante  de  la  roi  de,  comme 
l'o6logonnc  l  heptagonnc,  l'exagonne,  la  pcntagonne»  &  aprcz  la  qnaticc 
parf  .ite;dans  toutes  lefquellcs  i'cfchelle  iouiria  fur  le  piuot  vtilemenr,  en- 
core qu'elle  n'approche  égaleuicut  des  nid',  comme  la  ronde.  La  barlohgue» 
&  La  triangulaire  fuiuent .  dont  de  chacui  e  à  part  &  de  coniju  fccs  (elon 
la  concramte  du  lieu,  ou  le  dcûr  du  maidre,  on  drclTcra  le  colombier. 
s»  p        Ayant  doncques  la  Citte  blanche  ^our  baf^ir  le  colombier  ,  fans  aucune 
tHAtiea.  fuieâion,  laiiïce  la  figure  à  la  libcrcc  d'vn  chacun,  nous  le  meccron  fous 
vn  air  temperc,le  moins  battu  des  vents  qu'on  pourra  choiHr  en  campagne, 
fcul,non  attache  à  autre  baftiraencpoui  eftre  tant  plus  reculé  de  bruit  &  du 
deg  .A  des  rat'  .dans  l'enceinte  des  lardinages  ou  vignoble, afin  d'cHre  plus 
adcuré  des  larrons  ;  en  crouppc  rcleuic,  pour  eftrc  veu  de  loin  ;  éloigne 
4'arbres  tant  qu'il  fera  pofliblcpour  de  racf  ne  s'clbig  e:  du  bruit  de  leurs 
branchages  eflans  ;)gircz  par  les  vents,  &  du  danger  des  oifesux  de  rapine 
s'y  recirans  i  éloigne  de  l'eau  vn  couple  d'arqtiebufadcs  ,  pour  1  ab.cuoir 
des  pigcons.eftimc  le  meilleur, eftant  dans  cette  diftancc  de  l*cau,  d'autant 
que  les  pères  Se  mercs  allans  qucrir  à  boire  à  leurs  petits  en  cet  endroit, 
leur  rapportent  l  eau  efchaufféc  comme  il  faut.Et  encore  que  la  nature  leur 
enfeigne  de  puifcr  l'eau  en  lieu  falutaire  ,  l'ayans  fi  proche  ce  fera  à  leur 
chois  de  s'atreder  là,ou  de  pafTcr  outre/liberté  qu'ils  n'auroient  elhns  plus 
éloignez.  Par  laquelle  eonfiJcration  nous  clioifirons  cette  diflance,  fi  faire 
fe  peut,&  auflj  pour  euitec  le  bruit  du  rude  coura»  t  des  eaux  ,  importuii 
aux  pigeons  quand  il  fc  rencontre  trop  prcz  de  leur  habirarion. 
54  for-    Pour  le  regard  de  la  capacité  du  colombier.en  la  liniitant(fans  toutesfbis 
toucher  i  la  liberté  dont  il  a  eftéparlc)nous  luy  donnerons  trois  ou  quatre 
toife<  de  diamètre  dans  œuure.eftant  rond  ou  quarrc  ou  d'autre  figure, i  l'e- 
quip  llcnr,mefu  c  raifonnable  pour  log«t  abondance dcpigeons.ba  hauteu» 
excédera  d'vn  quart  fa  hrgcur.Sacouucrture  fera  côrae  d'vne  toui.auecdcs 
faillies  en  dehors  pour  reictter  les  eaux  de  la  i  Itiyc,.  fin  que  les  murailles  ne 
fe  mouillct,&  par  ce  moyen  fans  fe  pourrir  eftredclôgue  durcc.Lacouuer- 
turc  fera  pofée  furvne  v>  ute  de  pierre  à  profi:,bônc  6c  bien  niajonncfe.pour 
c.ôrenirles  pigeôs  fiaifchemct  en  Eftô,& chaudcnict  en  Hyucr.Ien'apptou-- 
ue  pas  le»  parabades  que  quelques  vns  font  es  C'  lôbiers  pour  pc^rcr  la  bizc 
aux  pigcôs,attcndu  que  croyâs  les  accoraodct  en  vn  tcps,ils  le»  incommo- 
dent 
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«lent  en  td  aucrc^qui  cA  lors  que  le  vcncdcM  dy  fouffleJequcl  entrant  dans 
le  colombier  .comme  j  -ar  vn  nconnoir  i  cau(è  du  rchaulTcmcnc  des  rourail- 
Ic^  fur  la  couucrturc,  y  tourrm  nte  fore  les  pigcoqs,  plus  coutesfois  en  vne 
prouince  qu'en  autre,  comme  en  la  ijiCconenc»  <  ù  ce  vent  e(l  fort  frcquenr. 
A  laq  icUc  aifon. s'ajoure  la  }  rccedcrc,que  les  murailles  cxpofccs  ila  pluye 
fc  rumcnt  plutôt  que  celles  qu  (ont  couucrtcs  par  dcHus.,  Car  non  feule- 
ment le  crefpi  ou  bianchillcmcnc  fe  ruine  dans  peu  de  icmp>  par  les  pluyes» 
pur  les  vcncs.  Se  par  autres  violences  :  mais  aullj  l'intérieur  de  la  muraille» 
dans  laquelle  fc  logent  les  rats,  y  trouuans  entric  à  la  ri  ine  des  pigeons. 

La  moitié  du  colombier  rond  fe  trouue  c  ûjours  en  abri ,  quelque  vent 
qui  fuufflc.en  laquelle  fc  retirent  le'  pi  ;eons,fc  changean*  de  lieu  en  autre» 
iuiuâtq<)c  le  tcps  (c  change,fc  mcttâs  fur  le  Coi^i  es  «.orniche.  ou  ceintures 
qui  enuirunnent  le  colobicr  Même  lors  qu'il  plcut«ils  icjournct  fur  ces  cor- 
niches là  fans  s  y  niouUler.àcaufede  la  fa  liie  de  la  couuerturc  du  colôbieri 
auâcant  en  (iehors,cômudite  qiii  n'ell  es  colô^eis  i  murailles  dcfcouucrte;. 

La  matière  du  colombier  fcia  félon  lacommOii  té  du  païs.  De  pierre*  de  L*  m/, 
briquetde  boLs:feparées  ou  mcflt  g  es  ,de  r  rre  auHi  aUvC  du  bois. en  cela 
n'y  ayant  aucune  iuie^ion.  Ponuant  choifir  de  ce  choies  pour  les  murail- 
les,  nous  prendrons  la  pierrr  ou  la  briquc:&  pour  les  nid^, la  feule  terre  cui- 
te. Il  eft  chofe  trcs-neceUaire»  de  preuenir  le  dcgati  qpe  Us  lats  font  au  co- 
lombier. Le  colombier  tel  que  nous  le  de(Iîgnon>  n'cft  pasti  fuiexaux  rats, 
que  celuy  qui  cd  loint  aux  autres  edificcs-encore  moins  ctluy  qui  eâ  (is  fur 
des  p>lltcrs,Lcfquel:s  poitans  le  badiroent  laidèncle  bas  vuidc,<jc  par  confe- 
qoent  ce  mcl.  liant  bcA;iil  n'a  acccz  au  colombier  que  par  les  pillicrs:àq(ioy 
fjcilcmenx  cl\  rcmeJic,  entourant  les  pilliets  auec  du  fci  blanc  en  certains  ^ 
endroits  Comme  des  ceintures,  donc  cftant  coupé  chemin  aux  raf^  edran. 
gersqui  vie;  ent  de  dehors  ,  I  V^n  n'a  qu  à  fc  garder  des  domcAïques  qui 
s'engendrent  dans  le  colombier.  Pour  la  mefnc  crainte  on  à  trouué  l'inuen- 
cioii  de  difpofcr  les  nid-s  des  pigeons»  non  ioignant  l'intérieur  des  murailles 
du  colombier.  C  r  encore  qu'il  y  air  des  rats  dans  le  colombier,  ils  ne  nui- 
fcat  pourtant  i  y  aux  œufs.ny  aux  pigeonneaux^pour  ne  pouuoir  atteindre 
aux  nids.lt  caufc  de  rcmpefchement  du  fer  blâc  employé  jux  pieds  des  pou- 
tres qui  foûrienc-nt  la  charpenre,  fur  laquelle  les  nids  font  accommoder. 

De  quelle  figure  (ju'oa  voudra»  hor-mis  de  1.)  ronde ,  on  fera  le  colomr  Colem- 
bier  àpillicrs,  efgalant  à  leur  nombre,  celuy  des  faces  ou  pans  du  colom-  i"»"  ^ 
bier,  Vnc  voûte  Icra  portée  par  les  piUicrs  &  vne  autre  parles  murailles  du  P'^'"** 
colombier  en  haut  â  leur  extrémité  :  dir  laquelle  fera  baAie  la  couuertuxe« 
qu*oi>  façonnera  ou  de  pierres  plattcs  atciftement  iaillces,ou  auec  des  ardoi- 
ics,  ou  auec  des  cuilies  ou  briques,  plates  ou  rondes,  telles  qu'on  choiHra 
pour  le  meilleur,  félon  l'vfage  du  païs.  Il  n'ed  pas  de  neceUîté  de  voûter  le 
colombier  en  aucun  endroit  :  car  l'on  peut  faire  vn  plancher  au  heu  de  la 
première  voûte  &  la  couuercure,de  bois  de  charpente,  comme  Ton  Gouure 
les  édifices  communs  :  mais  ï  condition  que  les  ais  en  foient  fi  bien  loints» 
que  ny  les  vents,  ny  les  rats  n'y  puidcnc  paffei  àttauers  »  &  badir  fi  bienles 
tuiles  audedus  delà  couuercure.que  la  pluye  n  entre  dedans  le  colombier» 
f  inâ  il  fera  de  bon  feruice.Pour  monter  au  colombier  on  épargnera  vnc  vis 
dans  l'vn  des  pilliers  de  l'ed  fii.ce:ou  fî  l'on  ne  veut  tâc  dépenfcr,  vne  efchel- 
k  facisfera  en  cccciidwic»  des  ccrrc  la  faifanc.  atteindre  à  vn  trou,  que  pont 

Y 


entrée  on  iaUTcfi  IVrn  Ac%  coftcz  <\c  la  première  voûte  ou  pUnohcr,  Icanel 
trou  on  fermera  à  clef.  Le  dôme  fur  la  c  uuercurc  portant  la  principale  fc- 
neftrc  pour  entrée  &  fottie aux  pigeons,  enfemble  le.  nids,  feront  dilpoleï 
comme  fera  monaré.  Le  colombier  amfi  b.fty  fera  de  belle  reprclcntation, 
te  ne  cédera  en  bontc  à  aucun  autre  :  aufli  l'cdificc  en  fera  de  grand  prix, 
mefmc  fi  L  pierre  de  taille  par  fon  clôignemcnt  enclieiit  louurage.  Où  1» 
commodité  de  la  pierre  manqu  .le  boi  fnpplce.  dont  Ion  drcilc  des  bons 
colombiers.  Aucc  de  l'argile  peftrie,  n  cflcc  patmy  les  chevrons  de  bo,$.oii 
pour  le  meilleur  anec  de  la  brique,  com  t  c  lia eftedic.  fccompolenc les 
murailles,  félon  l'vfagc  de  la  Gafcongne  3c autres  proumccs  de  ce  Royao- 
ine:derquelle$  matières  non  feulement  on  (c  fett  en  colombiers,  mais  auUi 
ineenieofcment.  &  auec  cfpargne.  en  toute  autre  forte  d'cdifice 
t*rm       On  ne  donne  Cummuncment  qu'vn  eftagc  au  Colombier  i  piUiers .  par- 
dud,t     ce  que  le  bas  de  i.cur  ouuert  fous  les  arceaux.  Suiuant  l  antre  façon  de 
Colôbier.qMelqnc$.vns  y  en  lairtènt  dcux.faisâs  feruir  celuy  qui  eft  à  rci  de 
terrccn  poulailler  porcherie  ou  à  autre  vOge.fclon  l'.ifllete.  Mais  qui  s  en- 
tend le  mieux  i  cel . ,  ne  fait  qu'vn  membre  de  tout  fon  colombier ,  ré- 
gnant dcpui   le  ré  dechaullceoudererrc.iufques  au  dcllu.  de  h  couucr- 
cure  ,  afin  de  rendre  l'habitation  des  pigeons  ,  plus  agrcable  ,  frailche  & 
chaude ,  fc  on  les  endroits  du  Colombier  .  &  les  faifons.  Ou  les  piecons 
avans  à  chmfir  des  nids,  par  cette  commodité  en  tout  te  rps  aiment  le  pi- 
geon, ier.  fans  l'abandonner  iamaii  :  pourucu  aufTi  que  la  maticre  des  nid$ 
se  leur  capacité  refpondeau  naturel  de  TanimaUfan^  laquelle  correlpon. 
dance,  leColombiei  ne  pourra  cftrc  dit  tout  à  fait  bon. 
r*  La  tecte  cuite  ,  la  p.ene  .  &  le  bois  .  fo.^t  les  plus  communes  matières 

f--''^  dont  I  on  fait  les  ..id' des  pigeons. Le  pigeon  fur  toute  autre  matière. choi- 
^'^  fit  Ja  terre-cuitcpour  cAre  fraiChe  en  brté,&non  t  as  trop  froide  eu  Hyuer; 
qualitez  qu'on  ne  trouue  ny  en  la  pierre  .  ny  au  bois  :  l  vn  eftant  toujours 
?roid.&l  autir  chaud.  Ayant  celuy  cy  de  plus  ce  vice  : articilicr  que  d  at- 
tirer à  foy.au  détriment  de  la  volaille,  les  puces,  |  unaifei  &  autres  bclliolei , 
s'Attachans  au  bois  deux  ou  trois  ans  aprcz  auoir  eftc  mis  en  œuu:e  ,  ce 
qu'on  ne  void  au  moins  que  très  raremct,&  encore  en  petite  q-.atite.ny  en 
la  terre  cuite.ny  en  la  picrte.Pour  ce  viceaulîî  le  bois  efti  .eiettcr.quiellant 
toûiours  chaud  en  hfté.eft  du  tout  importun  p  urla  pro.  netc  de  la  (ailon: 
auquel  temps  le  pigeon  echerche  la  fraifcheur.pout  le  foulagcr  de  fon  tra- 
ua?l.alors  plus  quede  route  l'année  ayant  bcfoin  d'cftte  bien  logc.Ccox  qui 
W  leurs  boulins  ou  nids  de  pigeon  dans  des  paaniers  d'ozicr    tcmbl  nc 
pouruoir  à  l'importunité  des  bcft.oles  nuifiblcs.pour  ..  facilite  de  les  net- 
îoyer  car  les  panmcrs  eftans  fufpendus  fur  des  chenilles  fourrées  dans  la 
mu  a  lie  on  les  ofte&  remet  à  leur  lieu,  quand  l'on  veut  pour  les  dclchat- 
oer  de  rcrmine-les  fccauant  furie  paué.Maisil  vaut  mieux  preucnir  le  inal,- 
que  de  s'cfForccr  ï\c  gucnr  eftant  arriuc.Car  ces  beftio  es  1  s  att  chcnt  lans 
do-ite  en  l*  zier.qui  n'cft  que  bois  encore  plu  f.cilemct  qu  o  ne  les  en  oftc. 
D-âilleurs.ccs  paniers  ainfi  Icparer.s  efcarrc-t  &  fe  perdct  facilcmet.pour  n  c- 
trerc  iMS  en  leur  ,  places  m  ôtinentaprer  les  auoir  neitoycz.dontfinalemcC 
le  ColÔbier  fedefertetfc  aufH  quand  par  la  mefme  négligence  l  on  ne  daigne 
en  refaire  à  neuf.au  lieu  de  ceux  que  la  vieillctT.-  &  l  vfagc  cofuraent  de  lotsc 
à  lucrc.  Suicdion  (jui  o'cft  pas  aux  mis  acuchcz  aux  Colombicrs^Les  bois 
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.^oncques  cA  la  pire  matière  pour  faire  des  nids  de  pigeon  «  qu^on  mettra  en 
«ruurcau  défaut  de  cooKS  les  autres  «  lefquellcs  maticics  Ton  employera  fé- 
lon l'ordre  de  leur  valeur.  L'on  employé  le  plaihc  très  vtilement  en  cet  en- 
droit, pour  Ton  f jcile  m iniement  &  quai  ité  de  la  matière.  Car  cAant  ploja- 
blc  à  pluficurs  geniillefTcs»  les  nids  de  pigeon  en  font  fa<^onnez  comme  l'an 
veut  y  &  approchant  de  bien  prcz  a  la  faculté  de  la  terre  cuire  >  en  cil  d'au- 
tant plus  agréable  au  pigeon  que  plus  il  s'cloigne  de  celle  du  bois. 

Voii  J  la  matière  *  relie  la  forme  des  nids  du  pigeonnier.  De  quelle  ma* 
lierc  que  ce  foit ,  faut  f  ire  les  nids  de  pigeon  grands  &  fpacieujr  t  afin  que 
les  deux  pigeons,  marte  &  feticllc  s'y  remuent  aifémenr  enfembic.  Et  com- 
me i'ay  dit  du  colombier,  il  faut  crjindrc  plù'.ôt  d'excéder  en  petitefTe  qu'en 
grandeur.  Car  défaillant  en  cet  endroit  «  ne  vous  étonnez  pas  H  les  pigeons  dith- 
ab.indoJinent  le  colombiertd'autant  qu'ils  ne  peuoent  foufÏTir  d'eftre  logez  à  J!""' 
itllroir.  Défirent  auflî  les  pigeons,pondnns  &  couuans»&  les  peritsefclos  iuf- 
qu'à  ce  qu'ils  s'ènuolcnt,  d'adiré  en  nid  plus  obfcur  qiue  clair,  la  clarté  con- 
trariant à  toutes  les  premières  ctuurcs  de  cene  volaille.  C'cft  pourquoy  en 
France  Ton  fat^onne  les  nids  des  pigeons  auec  de  la  brique  platte  »  carl'ac- 
commodant  à  la  mode  d'armoires  de  buffet ,  les  nids  demeurent  toujours 
obfcurs  en  l'vn  des  bouts,  ou  les  pigeons  fe  rerirent  fccrettement ,  fans  eftre 
veus  des  perfonnesqut  entrentau  colôblier.Pour  laquelle  caufe  ces  nids  font 
mis  en  fécond  rang  de  bonté  .  S  tiendroyent  le  premier  ,  s'ils  n'auoyent  des 
commirtures  ,  à  crauers  defquellesles  ratipaiTcnt  ,  quand  le  colombier  tonv 
be  en  ruine  parvielleflê.  Mal  qui  n'arriue  pafrés  nids  faits  de  pots  de  terre, 
d'autant  qu'cl\ans  tous  d'vne  pièce  ,  fans  aucune  iointure  ,  les  rats  n'y  ont 
iamais  entrée  que  par  la  gueule.  En  Lmgnedoc ,  Proucnce  &  és  enuironsoa 
façonne  les  nids  de  pigeon  auec  des  tuilcsronds.  L'on  allêoit  les  tuilles  corn» 
me  des  canaux  à  receuoir  l'eau  ,  les  pofantpar  rangées»  en  dirtance  de  demy 
pied  l'vne  fur  l'autre  >  fouftenus  par  des  briques  plattes  accommodées  en 
bas  âc  en  haut  à  la  rondeur  destutlles:  feruans  en  outre  à  faire  la  diuifion 
d'entre  les  nids  :  lefqiielles  briques  rcfïcmblans  à  échauders,  en  retiennent 
auflj  le  non,  mais  ils  font  toujours  clairs  &  auec  plufieurs  iointurcs.  Nous  ne 
pouuohs  non  plus  faire  les  nids  de  pigeon  du  tout  tels  que  nous  IcsdeÛrons 
auec  des  pierres  ,  quoy  que  plattes  &  polies  :  car  eAans  de  plufieurs  pièces, 
les  rats  y  ont  quelque  acccz  par  les  commiffiares.  Ce  font  doncques  les  pots 
de  terre  qui  rendent  les  nids  parfaitement  bons  ,  pourucu  auflî  que  les  pots 
foyent  faits  cummcdes  courges  à  col  long»  ouuerts  au  bout  pour  l'entrée 
du  pigeon,& recourbez  comme  le  coude,  dont  le  venrrrdemeurc  obfcur. 

En  bartifiànt  le  colombier  ,  tout  d 'vne  main  vous  l'accommoderez  de  Ces 
nids.foycnt  de  briques,de  pierre^oii  de  potSi&  vous  ferez  qu'il  fera  au/li-tôu 
meublé  que  bafti.Dcfirât  que  les  nids  foyent  de  bois«vous  y  lai  fierez  des  boutSN 
de  chevron  r  maçonnez  dans  la  muraille  ,  en  rangées  pour  fouAenir  des  nids« 
que  par  aprez  auec  des  aix  vous  façonnerez  ù  loifir.  Le  premier  rang  de  nlds»- 
de  quel  le  matière  qu'ils  foycnr.s'éloignera  dr  terre  trois  ou  quatre  pieds,afîn 
^ue  la  muraille  demeurant  de  là  en  bas  ruide  &  bien  polie,  les  rats  ne  la 
puifïcnt  grauir  pour  monter  dans  les  nids  r  dequoy  il  feront  du  tout  deftour- 
nez  par  le  rencontre  de  la  corniche  biftie  au  bout  de  cette  mefure ..Cette  cor- 
niche  ou  ceinture,  régnera  tout  autour  de  l'inférieur  du  colombier  ,  faifant 
en. dedans  cnuironvn  pied.  Elle  fera  creufécxomjne  vn  canal ,  &  pofée  k 


>4o       ^  LIEV  CîNQ^VÏEME, 

renuerfct  à  fçjuoir  la  caue  par  le  dcrTons  regâtclanc  en  bas  i  afin  que  les  rntt 
échelans  la  muraïUct  venant  de  terre  iufqu'au  canal*  par  le  rencontre  de  Ton 
récourbcment,  ne  puiflcntpaflcr  outre,  ains  foycnt  contraints  de  reculer,  ou 
voulans  continuer  leur  chemin  «  tomber  à  terre»  ce  ijue  plus  affcurcment  ils 
feront ,  fi  le  canal  cû  de  pierre  gliffantc  &  polie.  A  faute  de  pierre  de  tail- 
le on  pourra  faire  la  ceinture  auecdcs  aix  «  garnie  de  feuilles  de  fer  blanc 
p.T  le  dcffousiqui  fatisferont  à  voftre  intention.  Sur  la  cornicTie  &  ioignanc 
icrlle  on  mettra  le  premier  rangde  nids,&en  fuite  les  vns  fur  les  autres  iuf- 
qu'à  la  fin  de  l'œuure,qui  fera  deux  ou  trois  pieds  prcz  du  cômencementde  la 
voute,ou  des  poutres  de  la  couucrturc.  Li  le  dernier  rang  des  nids  fera  cou- 
ueri  dVn  aix.  ^^rge  d'vn  couple  de  pieds»  mais  principilemcnt  pour  empê- 
cher que  les  rats  venans  des  comierturcs%  ne  fe  puilTent  glifîcr  dans  les  nids. 
Car  tout  ainfi  que  la  corniche  bafle  empêche  les  riis  de  monter  aux  nids.cctte 
couuerture  icy  les  empêche  d'y  defcendre^moycnnant  qu'elle  foit  bordée  de 
fer  blanc  parce  que  les  rats  s'efForçans  de  j^aHcr  outre,  gliflcnt  &  fe  precipitét 
en  bas.Et  au  furplusicet  aix  icy  régnant  a  l'entour  de  l'intérieur  du  colom- 
bier »  fouftenu  ou  par  confoles  de  pierre  ,  ou  par  bouts  de  chevron  baftis 
dans  le  mur ,  feruifa  de  table  aux  pigeons  po'ir  y  manger  leur  vinnde.  On 
mettra  des  Aid$  au  colombier  tant  qu'on  pourra  ,  fans  craindre  d'excéder  en 
nombre. Obferuant  cecy,qu'en  pofant  h  s  pots  par  rangées,  faut  fe  garder  de 
les  mettre  l'vn  fur  l'autre  en  ligne  perpendiculaire  »  ou  à  plomb  :  mais  fur 
J'entre-deux  du  premier  rnng  ,  mettre  vn  pot  du  fécond  :  ainfi  des  autres» 
dont  l'otnirage  fe  liera  de  telle  forte,que  de  trois  en  trois  pors  y  aura  vn  tri- 
angle equilareral.  Ayant  des  pots  recourbez, il  fera  bon  de  les  accoupler  deux 
,.i  deux ,  approchitnt  leurs  gueules  tant  qu'on  pourra  ,  &  par  ce  moyen  les 
-.ventres  fe  trmiueront  en  deux  mains,  comme  les  deux  armoires  d'vn  buflfet. 
Les  pots  ne  forrirontrien  du  mur  »  mais  demeureront  vnis  à  iceluy,  n'en  pa- 
roifianc  que  le  troo  de  la  gueule  :  duquel  mur  fera  blanchy  tout  ce  qui  rc- 
ftera:  tant  pour  ortet  aux  rats  toute  efpcrance  d'y  pouuoir  atteindre  ,  que 

Îiour  donner  a«iv  pigeons  ce  plaifir  de  voir  leur  logis  paré  de  cette  couleur, 
aquelleils  aiment  p.ir  deflus  tourc  autre.  Il  fera  bon  de  mettre  a.i  dcuant  de 
chaque  ouuerture  des  nids,  vne  petite  pierre  platte  ou  brique»  failbn» trois 
ouqM.^tre  doigts,  pour  fer»iir  de  repofoir  au  pigeon  lors  qu'il  entre  ou  fort 
de  Ion  nïà  :  éc  pour  !>*y  repofer  aulîî  quand  par  la  malice  du  temps  il  eÛ 
contraint  de  feiourner  dms  le  colombier. 

Lés  nids  du  colombier  fe  drclTènt  auec  de  la  chirpenre  principalement 
afin  que  les  fars  n'y  «vent  auctm  accez  ,  ce  qui  fc  fjit  en  deux  fortes.  L'vne 
eilccmme  eftaudis  d'apotiquaire  ,  qu'on  drcflc  auec  des  poutres  ,  chevrons 
&  aix  à  l'encouf  jSc  par  dcdms  le  co'ombier  »  éloigne  des  murailles  de  deux 
àcrois  pieds.  Des  deux  coftfz  l'on  range  en  ces  ellaudis  vn  nombre  infinyde 
,  luds,efquels  les  rats  ne  peuuent  entrer  ny  d'en  bas,  ny  d'en  hautià  caufeque 
le*  bouts  &  iambes  dos  poutres  fouftenans  l'édifice  font  enuironnez  de  fer 
blanc,  vn  pied  fur  le  paué  :  &  du  deCTis  .  tout  l'ertaudis  ellant  couuert  à  dos 
d'afne  auçc  des  aix  »  &  le  borii  d'ijeux  au(Ti  girny  de  fer  blanc,  ce  méme4ie- 
ftail  n'y  peut  aucunement  pénétrer.  Car  encore  qu'il  entre  dans  le  colom-  * 
bier  »  fi  cl\  ce  qti'il  n'en  peur  f  irrir  »  tro  niant  les  murailles  vuides  &  blan- 
chies auec  du  cimont,  gli fiant  &  vny.  dont  il  cft  contraint  de  fc  laiflcr  pren- 
dre ou  d'y  mourir  de  faim. 

Sur  vn 
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L'autre  afïcmblagc  des  nids  cft  fur  vn  fcul  pilier  de  boiSjaufqneU  les  racs 
ont  tant  aïoins  d'accez*  que  moins. onc  de  chemins  pour  y  arriuer.Ec  par- 
lant n'ayans  qu'vn  fcul  pallagc  à  faire ,  on  Je  peut  boucher  facilement  par 
le  moyen  du  fer  blanc  »  par  bas  &  par  haut  ,  comme  il  a  eAé  dit.  L'habile 
charpentier  fs^^t  porter  à  vn  feu!  arbre  tant  de  nids  qu'il  veut»  par  le«  che- 
vrons qu'il  y  pofc  en  croix,  &  en  diucrs  endroits  du  pillicr.  Et  paiTant  plu» 
oucrc^  s'il  vent  fa  rc  tourner  tout  cet  a.tifice  furvn  piuorichofe  agréable  à 
voir,  mais  non  pas  profitable  aux  pigeons  ,  d'autant  que  le  fouinoyemCi  t 
confond  leur  mcmoi  e,à  leur  rcrour  des  champs  ne  pouuans  Ci  bien  rctrou- 
Her  leurs  nids,quc  &'ils  ctoient  toujours  fixes  en  vn  même  endroit:en  quoy 
fe  trompent  ceux  qui  ajoutent  i  cette  inuention  la  cuciofitédu  mouuement. 
On  mettra  au  colombier  deux  ou  trois  de  ces  lanternes  (iinfi  on  appelle 
cette  chat|)ente,)  s'il  cft  bafty  en  figure  barlonguc,  fie  s'il  eft  grand  èc  fpa* 
cieux  pour  les  rcceuoir.  Ces  inuentions  ne  peuuent  auoir  lieu  en  vn  petir 
colombier  >  pour  leur  grande  occupation  ,  contrariant  par  li  au  naturel  du 
pigeon,  qui  dcfire  auoir  grand  vuide  pour  fe  promener  à  Taife  i  partant  on^ 
ne  les  doit  employer  qu'en  colombier  très  ample.  Les  nids  qu'on  fa(;onne 

f>ar  l'ord'-c  fufdit,  font  de  bois»  par  confequent  de  la  pire  matière  :  le  Vice  de 
aqucllefc  corrige  aucunement  auec  du  mortier  fait  d'argille  pellrie)  y  mê- 
lant parmy  vn  peu  de  fiente  de  bœuf»  Sc  de  la  bourre  de  foulon  pour  l'em- 
pêcher d'cfi.later,dequoy  on  couurc  le  fond  ôc  les  bords  des  nids,  où  s*cn- 
durcilTantj  change  en  partie  le  naturel  du  bois,  au  foulagement  du  pigeon' 
qui  le  rreuue  frais  &  non  importune  de  vermine.  Qiri  a  la  commodité  du< 
plaftre,  en  façonnera  entièrement  fci  nids ,  l'attadiant  aux  chevrons  feloni 
le  naturel  de  U  matière.  Et  aucc  iccUeJc  fubtil  ouuricc  y  accommodera  dc8> 

{>ot^  de  brique,  de  tailles  rondes,  même  des  pierres  plattcs,  s'il  luy  en  vient 
a  fantaifie  auec  vtilité  >  pourueu  que  le  fondement  de  l'artifice  foic^bicn: 
affcrmy  par  des  bonnes  poutres  &  des  bons  chevrons. 

On  fe  fcrt  de  diucrfes  montées  pour  aller  aux  nids.  Au  défaut  de  l'échcl-  jtnh 
Te  tournoyante  fur  le  piuot  (  qui  pour  \cs  raifons  fufditcs  eft  la  meilleure)  '«irkM' 
l'on  feferuirade  la  commune  en  la  portant  pat  tous  les  endroits  ducolom- 
bier  :  mais  auec  celle  là  on  romp  lounrnt  les  nids,  qujnd  on  i'appuye  fut 
leur  b©rd.Qnelqucs-vns  preuoyans  cette  ruine,  font  régner  au  deuanc  des 
Bîdscn  diuers  endroits  des  barrières  des  chevrons  qu'ils  y  aftcrmilîënr,  fur 
lefqucls  des  vns  aux  «utres  Ton  monte  Sc  l'on  defcend  pour  vifiter  les  nids,, 
feruans  aulTî  de  repofitoïre  aux  pigeons,quand  le  mauuais  temps  le4  oblige 
àfejoumer  dans  le  colombier. 

Le  colombier  eftant  bafty  feul  en  Câmpagnc,&  proche  de  vôtre  maifon,  Ltm* 
H  faut  que  la  porte  du  colôbier  en  foie  vcuc,  afin  de  tenir  en  fuicâion  ceux  ff"-- 
qui  y  entrent  ou  qui  fortcnt.Ei  fi  à  cette  «ccafion  vous  cftes  contraint  de  la 
pofcrdu  coftc  du  Septentrion ,  four  deftcndie  l'importUBitc  de  cet  afpcû» 
il  faudra  faire  vn  tournc~vent  à  la  porte.  q"i  empêchera  la  bize  de  penetrerr 
dans  le  cnloi>icr.On  ne  doir  pas  auoir  la  nicme  confideration  pour  les  autres  I/t  pm- 
outicrtnre'  .fcrnâs  d'entrée  éc  d'ilTuc  aux  pigeons, Icfquclles  de  neccfljtc  faut 
ftirc  iTafpcû  du  Midy,afin  que  le  Soleil. qui  eft  la  vie  des  pigcon$,cfclairc 
continuellement  l'intérieur  du  colômbicr  durant  les  ftoidurestcc  qu'il  fàit 
prcfque  tout  l'Hyucr  tant  qu'il  luit,lc  colombier  eftant  ainfi  percé.  Car  cS- 
(»eiii$  lourSflc. Soleil  àfon  Icucr dcàXon  coucUcrentcc  dans  le  colombiercni 
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biaifanc  par  deux  diuecs  coflcz ,  &  fur  le  Midy.par  le  milieu  &  de  fronit  :  ï 
laquelle  heure  pour  fa  balUlFc  il  donne  iafqu'au  fond  du  colombier.  Att 
contraire  i'E(ké  ny  au  leuer  ny  au  coucher  il  ne  couche  rirn  du  tout  aux  fene- 
•ftrcs  du  colorabier ,  mais  fculcracnc  que  bien  p.u  fur  le  fPliJy,  ne  pouuanc 
1  caufc  de  la  haucciir  du  degré  auquel  il  eftaux  plus  grands  iours  ,  entrer 
guère  auanCt  au  grand  foalagcmenc  des  pigeons  ,  qui  en  cccce  fnifon  peur 
raftaifchiilcmenc  cherchent  les  lieux  ombrageux  Se  non  cxpo(ez  au  Soleil. 
Ces  ouuercures  font  diuerfement  faites  félon  Tordonnance  du  colorabier. 
£$  colombiers  ronds,  à  pans  efgaux  ôc  quarrez  {  arfaits  on  fera  des  domcs 
de  cette  figure  par  dclfu^  les  coi(tls.  les  relcuanc  de  trois  i  quatre  pieds  -y  on 
bien  des  lucarnes,  même  en  ceux  de  toutes  figures, par  lefqueiles  faillies  les 
pigeons  monteront  du  dedans  du  colomt)ier  fur  les  couuerturcs.  En  outre 
on  fera  des  petites  fcncAres  ôc  des  trous  à  trauers  du  mur, félon  la  fancaifie; 
en  cela  n'y  ayant  aucune  fuicâion>  fi  ce  n'eft  de  fc  prendre  garde  que  ces 
couuercure^-U  ne  foient  guère  grandes  ,  de  peur  d'attirer,  par  cette  com- 
modité, le  faucher ,  le  miian  >  le  huant  &  autres  oytêaux  de  f  roye  ennemis 
des  pigeons.  Non  pas  tant  par  la  capacité  des  ouuerrurts  on  empêchera  ces 
cifeaux  de  proye  d'entrer  au  colombier  ny  de  iour  ny  de  nui(^,  qu  '  par  la 
figure,au  trauers  defquelles  ouuerturcs  ne  pailcronc  nullement»  elles  fonc 
faites  en  biais  Se  non  dro  tes  ;  à  caufe  que  les  oileaiix  de  proye  ne  fonde. iC 
iamais  ea  volant,  mais  tcnans  leur  chemin  prefque  droir,  croyans  entrer  au 
colombier,  en  font  empêchez  par  le  rencontre  de  la  biaizeure,  laquelle  au 
contraire  fait  chemin  libre  aux  pigeons  pour  leur  roi  naturel, qui  cft  défen- 
dre en  bas.  A  caufe  de  la  pcticcilc  de  ces  ouuercures  le  colo  r  hier  pourra 
demeurer  trop  obIcur.&  l'accès  pour  les  hommes  fera  oftc  fur  le  coidi.oùde 
necedité  il  fauc  quelqucsfois  aller  pour  ramonner,&  pour  autres  occahons. 
Le  remède  i  Tob^uricé  ed  de  faire  en  ccl  cndroic  du  colombier  qu'on  vou- 

o.»  dra  vne  fcnedre  de  grandeur  fuffifante  pour  éclairer  cout  l'intérieur  du  co- 
-»  lombier  ,  laquelle  (cruanc  k  cela  feule.uenc,  par  le  moyen  dVne  vitre  dont 
'"^  elle  fera  concmucllement  clofc,  ne  donnera  ny  entrée  ny  ilHiè  aux  pigeons: 
&  pour  la  monréc  fur  le  toiâi.au  dôme  ou  i  la  lucari  e  furfaillans  ledit  toicl» 
fera  laidcc  vne  fcneftce,  capable  pour  le  paflàge  d'vn  homme,  le  i(iuc  de  la- 
quelle fera  fermé  auec  vn  huis  de  bois  cfpais  de  demy.pied.  qu'on  percera 
côme  crible  à  pluHeurs  trous  ronds  pour  l'entrée  &  ilfue  aux  pigf  ons;mais 
pour  les  raifons  fufdires  les  trous  feront  biaifans  en  bas,âc  faits  à  la  relTcm- 
olancedcs  nœuds  qu'on  void  es  aix  de  fapin.Ainlî  à  cela  fcruira  cette  fcne- 
dr.-'Si  de  principale  aduenuc  ou  aduolée  aux  pigcô>,pour  d'icelle  môrcr  au 
toiâ  afin  de  s'y  recréer  à  la  chJcur  du  Soleil:&  demeurant  toujours  clofc, 
épargnera  Ta  peine  de  la  fermer  &  ouurir  feir  ôc  marin, félon  la  pratique  de 
quclques-vns  qui  es  principales  ouuertures  du  colôbicr  font  des  huis  cou- 
lis, lefqucls  anec  vne  longue  corde  hauHénr  &  bailTcntdu  bas  du  colôbier. 
Its         L'extérieur  du  colombier  fera  enuironnc  de  deux  ou  trois  ceintures, 

«.io/M-  afin  que  fur  ictlles  les  pigeonsxomme  en  vne  galerie.fe  proniqncnt  à  l'aifc 

<*l  m*   ^"  tournoyant  leur  habiration,choi/î(Tans  les  plus  agréables  parues  du  ciel. 

èiir,  ^  manière  de  la  corniche  du  dedans  du  colôbier,^  pour  la  même  caufe, 
CCS  ceintures  icy  fcrôc  taillées  Se  pufces  à  fçauoir  en  canal  renuerfcjleftjneU 
les  cftans  de  pierre  glifîànre.artiftcmcnc  taillée  &  polie, rendront  inipoflîble 
U  chemia  des  ucs  au  colombier  par  le  dchors,au  deffauc  de  laquelle  pierre 
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l'on  cmploycra  la  brique,  qui  en  cet  cndroir  (cruira  aiTcz  bien,(I  à  ce  el/e  eft, 
exprciseincnc  faite.  £c  encore  qu'elle  foie  piaccc  de  deux  codez  ,  ne  lajircr»  > 
pourtant  d'edre  riile  :  non  qu'elle  arrcdc  Ci  iuAcment  le  cours  des  rats  que 
la  pierre  creufée)  mais  pour  cette  difvdtuontc  on  ne  laiHera  de  la  mcttie  en 
fBuure.refcruanc  de  ce  qu'on  a.  Si  vous  donnez  trois  ceintures  au  colôbiir^  • 
i'vne  fcia  vn  peu  plus  balle  que  le  milieu  du  badiment, l'autre  vn  couple  de 
pieds  audclTous  de  la  couuerturc  ^  afin  que  la  faillie  d'icclle  pare  mieux  la 
pluycaux  pigeons  fetpurnans  en  la  ceinture  qu^en  edant  pUis  éloignée  :  6c 
l'nurrc  fcr^  également  diilantc  des  deux  précédentes  N'y  en  ayât  que  deux, 
Ubadc  fera  badic  vn  peu  au  delTus  du  milieu  du  coIobiei>&  lahauce.au  lieu 
déjà  roarqué.Au  dcûiis  dcfditcs  ceintures, &  iudcmcni  au  niueau  de  chacu- 
ne d  icellcs  on  percera  le  colombier,ponr  les  entrées  &  forties  des  pigeon^: 
afin  qu'ils  puifTcnt  aifcmcnt  aller  &  venir  au  colombicr:mais  ce  fera  pat  des 
petites  fcnedres  ou  trous  ronds  ,  c^pjbles  feulement  du  pnÛagc  d'vn  pi- 
gcon»biaizans  en  dedans  du  colombier»  pour  les  rai(ons  fuldites. 

.  Le  colombier  fera  tout  blanc  en  fon  extérieur  d'vn  blanc  fin  &C  glidànt  EJan- 
tant  afin  (|ue  par  cette  couleur  attrayante  les  pigeons  edcangets  foycnt  ^' 
incitez  d.'y  venir  ,  que  les  domcdiques  de  rcconnoidre  de  K  in  leur  gide,  • 
pour  tous  enfembtc  y  habiter  agréablement  ,  &que  les  rats  ne  puillcnc 
monter  ces  murailles  ù  bien  poIies.Et  afin  que  nodre  père  de  famille  ne  foie 
trompe  en  cet  endroittcomme  il  arriue  fouuent  par  l'ignorance  des  maçôs» 
que  le  blanchilTemcnc  du  colombier  ne  fe  rencontre  de  durée,  mais  fe  ruine 
tellement  parles  pluycs  &  gclées,d*où  l'oned  fouuent  à  le  rcfaire-.I'ay  edi- 
mcï  propos  de  vous  donner  vn  cou  pie  de  reccptes  pour  la  façon  du  bLn. 
chidèment  ducolombiec  «  autant  adùrées  pour  la  beauté  &  pour  la  durée,, 
qu'on  pourroit  defirer,  que  vous  employerez  félon  que  vous  agréèrent. 

On  fait  Aind  le  bjanc  fin  prur  le  colombier.  Le  fondement  ctt  la  chaux  R/rr^it 
bltnthe  neufvc,  fiifée  fam  eau,  foigncufemcnt  fadée  comme  fleurde  farine. 
On  la  deftrcmpe  dans  du  rin  blanc, la  commodité  le  permettant,  au  défaite  ■^IH!*" 
du  vin  auec  de  Teau-dcs  cailloux  de  riuicrc  cho.ûs  très  blancs,  &  du  verre  thiffê^ 
inis  en  poudierc  fubtile  en  petite  quantité  y  font  ajoutez  auec  vn  peu  de  mtos». 
bourre  blanche  de  toi  deur  »  pour  empêcher  l'ouurage  d'éclater.  Tout  cela 
cftmclc  enfemble  &  long-tcmps  battu  auec  vne  grude  fpatute  de  bois, 
iufqu'à  ce  que  ces  mati  rcs  foyent  bien  incorporées  l'vne  9uec  l'autre  ,  & 
comme  mortier  aflez  ferme  tendues  pcopr.^s  à  cdre  appliquées  auec  la 
peinte  de  la  truelle.  Finalement  ^  bonne  quantité  de  glaires  d'ceufs  ,  mais 
non  pas  mclées  aiu'C  la  x:ompodcion  fufditc,  pour  la  naturel  du  blanc  de 
l'œuf .  qui  ed  de  geler  &  s\.ffermir  haftiuemcnt ,  comme  cire  d'Efpagne,  U 
fortancdufcu  :  raaisii  faut  les  employx:r  (êparementen  cette  matière.  L''r«:  ' 
<|uele  blanc  finedfuc  lepoiiiél  d'edrepoféiurla  muraille(icelleau  prealla««' 
ble  fraîchement  crelpie  de  bon  mortier  )  l'on  met  do  blanc  dans  vn  petit 
vaze.fc  fur  iccluy  quelques  glaires  d'oeufs  ,  Si  aprez  auoirle  tout  bien  re- 
mué v!:^  roélcenfemblcfans  donner  loifir  à  la  matière  de  s'afi^rmir.auec  la 
poinre  de  la  truere  ed  posé  contr*  le  mur  ,  peu  ï  peu  ,  foigneufcment  ,  & 
audi  vide  qu'on  peut,  pour  faire  tenir  d  autant  mieux  l'ouurage ,  où  tout 
ftudî  (od  s-'endurcit  comme  l'on  dcfirc. 

Auwe.Pouflîerede  pièces  de  matb-eoit  de  caillbuxdetiuicre  très  blancs, 
leLd&vcnu  bUoc,  le  coucÊacmcatf.dc  »  elideilicropédans  huile  de  nuis»- 
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ou  font  ajoutées  des  fines  edoupes  de  chanvretcoupces  menu  «  &  de  ta  grâ  i(Tè 
crue  de  bouc  ou  de  chèvre»  hachée  a  petits  mourceaux  le  tout  bi-en  bat- 
tu I  pour  incorporer  les  matières.  Pour  l'abondance  d'huile  necelTaire  en 
cet  endroit»  ce  mélange  el\  fort  clair,  Icquelloar  aprez  l'on  affermit  auec  de 
la  chaux  ncufve,  fufcc  fans  eau»  finement  blutée  comme  fleur  de  farine»  y  en 
ajoutant  peu  à  peu  tant  qu'il  fuffife  pour  rendre  ce  blanc  maniable  comme 
pa{\c  :  alors  ceflàm  d'y  mettre  de  la  chaux»  quand  vous  verrez  la  compoficion 
ne  tenir  ny  à  l'efpatule  ny  à  la  terrine  »  non  pas  même  aux  mains  ,  auec  Icf- 
quelles  vous  la  manierez  commodément  comme  cire.  Ce  blanc  icy  fera  em- 
ployé en  tel  poin(fl  contre  le  mur  du  colombier»  fraîchement  enduntde  bons 
mortiers»  &  vniment  crefpi,  fit  ce  auec  la  pointe  de  la  truelle  comme  defïùs: 
ou  moyennant  bonne  application»  il  fe  rendra  de  très  long  feruicef  refidanc 
fermement  contre  l'humidirc  &  à  toute  rip;ueur  de  temps. 
frtftT'      Le  colombier  crtanc  de  figure  ronde  »  n'y  faudra  faire  autre  myfterc  ^ur 
tur  des  le  dcff:ndre  des  rats,  que  ce  qui  a  efté  dit  .•  nrais  la  figure  du  colombier  ctanc 
r»tfUs      plufieurs  angles  »  Hudra  ajouter  à  toutes  les  encoignures  d'iccluy  en  cer- 
,ffctg'-  '^^^"^  endroiw,  par  dclîôus  les  ceintures»  des  fciiilles  de  fer  blanc  fermement 
rM!i»r/.  plaquées  contre  la  muraille  pour  couper  le  pifTij^e  \  ce  beftail.  Ainfi  l'ac- 
cez  du  colombier  par  le  dehors  fera  rendu  difficile  aux  rats  :  ayant  pour- 
ueu  cy  deuant  a  cette  tempère  pour  le  refpeftdu  dedans  ;  hors-mis  pour 
le  regard  du  paué  «  d'oi  fort  fouuent  des  rats  »  quand  il  n'c(l  pas  bien  dif- 
posc.  Pour  empêcher  les  rats  de  fe  loger  fous  le  paué  »  U  moyen  eft  de  met- 
tre dcflbus  iccluy  ,  vn  bon  pied  de  fable  ,  en  laquelle  les  rats  ne  pourront 
crufer,  attendu  que  félon  fon  naturel,  elle  coule  en  bas,  comblant  les  trous 
des  rats  à  mefurc  qu'ils  creufenr.   Et  quand  même  ils  s'y  feroyent  agean- 
cez,  ils  ne  pourront  fortir  au  dci^ns  U  le  paué  eft  fait  de  bonnes  pierres 
taillées  bien  vnies  8:  iuAemcnt  pofées  fur  le  fable  ;  aufquelles  chofes  il  faut 
pouruoir  foigneufemenr. 

Ce  font  les  diuerfcs  obfcruations  requifcs  à  lacondriiftion  du  colombier 
au  difcours  defquclles  i'ay  cfté  lonjr ,  pour  ne  les  pouuoir  toutes  rcprefenter 
en  peu  de  paroles.  BalUr  deux  colombiers,  l'vn  à  la  campagne  ,  l'autre  en  la 
biitè  cour»  ell  l'excellence  de  cette  m»urricoce  ,  pour  la  grande  quantité  qui 
fort  de  ces  diuerfcs  habitations.  Car  donner  moyen  aux  pigeons  de  changer 
degille  quand  ils  veulent,8c  de  s'entreuifitcr  continuellement,  cl\  ce^ui  les 
fait  multiplier  à  fouhait.  Si  bien  qu'il  fortita  bcsUuX)up  plus  de  pigeons  de 
ces  deux  colombiers  voifins  que  de  quatre  beaucoup  éloignez, 
D»  /«  En  plufieurs  endroits  de  la  GuYcnae  &  autres  de  ce  Royaume  »  on  fe  fert 
rtmt.    J'vne  forte  de  colombiers  appelle  Foinczditfercnte  des  autres, en  ce  que  pour 

toutes  ouuertures  n'ont  qu'vn  trou  au  plus  haut  du  toi(ft  »  fcruant  &  poufq 
donner  iour  au  colombier»  fie  pour  entrée  fit  ifîùë  aux  pigeons,  lefquels  fon- 
dons en  bas  (fans  crainte  d'eftre  fuiuis  par  les  oifeaux  de  proye  pour  les  rai- 
fons  fufditcs)  y  descendent  aifément.  Ce  colombier  ef\  communément  rond 
8c  le  trou  en  ei\  aufïi  de  même  figure  dont  le  bilHmcnt  rclfemble  a  l'ancien 
Panthéon  de  Rome  ,  appelle  au;ourd'huy  la  Rotonde.  Er  quoy  que  l'eau  de 
la  pluye  entre  dans  le  colombier  parce  trou  là.les  pigeons  n'en  font  pas  pour- 
tant incommodez,pourueu  que  le  bas  du  colombier  foit  percé  iuflomenc  con- 
tre le  trou  ,  pour  reccuoir  l'eau  de  la  pluyc  y  tombant  perp«ndiculairemenr. 
Si,  il  donner  à  va  canal  couuert*  paHant  fous  lo  paué  »  pour  la  vuider  dehors 
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le  Colombier  ,  afin  qu'elle  n*y  croupinc.  Ce  réceptacle  fera  comicrt  dVne 
^ille  de  fer .  ou  d'vnc  placque  druemcnc  percée  ,  afin  que  le  fumier  des  pi- 
geons bouchant  riffuc  n'empêche  le  libre  cours  de  l'eau. 

'Vne  feule  couleur  n'eftant  pas  approuuce  de  pigeons  ,  fait  qu*à  l'ele-  P'«^/»r 
iï'ion  des  meilleures  races  pour  l'agencement  du  colombier  ,  l'on  ne  fe  peuc 
feruir  de  cette  feule  adrcffe.  Mais  on  doit  s'arrelter  aux  efpeccs  de  pigeon» 
qui  communément  félonie  lieu  rapportent  des  chairs  meilleures  &  en  plus 
grande  abondance.  En  quoy  il  cft  nccelTaire  d'employer  autant  de  foin^qu'i 
l'édifice  des  vergers  Se  vignobles  :  car  puisque  la  terre  s'occup.*  ajrant  pour 
les  mauuaifes  pUntes  qiie  pour  les  bonncsiqui  eft  celuy  qui  de  jr  »yetc  de  cœur 
fc  voudroit  fournir  de  frui(fls  de  peu  de  valeur  i  11  en  eil  ainfi  d  i  Colombier 
qiii  receura  indifféremment  tous  les  pigeons  que  vous  y  voudrez  l  J2-r  : 
mais  qu'elle  différence  y  a-il  de  pigeons  à  pigeons  f  II  ne  faurque  iett  ;r  l'œil 
fur  les  colôbiersen  generaU  &  vous  trouucrez  que  ces  oifeaux  icy  fw  f  irpaf. 
fent  autant  en  valeur  les  vns  les  autres  qu*il  y  a  de  diuerfiiczde  vins  à.  d'au- 
tres fruits.  En  ce  temps  icy  on  fe  plaint  prer.]ue  généralement  des  colom- 
biers >  trompans  l'efpcrance  de  leurs  mail\res  :deqiioy  la  caufc  recherchée 
principalement  la  mauuaife  eleélion  de  la  lem-*nce  ,  5t  le  defiiit  de  foa 
renouuellement  j  comme  l'expérience  de  certains  bons  ménagers  le  prouue 
fufîîfamment.Et  fi  l'on  peuc  fonder  qucl<^ue  iugsment  fur  la  coiileur.ic  diray 
que  la  blanche  doit  eihc  U  moins  citimae  »  eliant  prefque  en  ro  is  p  .'is  plus 
facile  d'éleuer  les  pigeons  ,  que  plus  obfcur  eft  leur  plumage  :  &  que  les  oi- 
feaux de  proye  attrapent  plus  aifcment  les  pigeons  en  k  campagne  (  oi  fonc 
contraints  d'aller  quefter  leur  vie  )  lors  qu'ils  font  blancs  >  q;i«  s'ils  fonc  j 
noirs»  gris  ,  enfumez  ,  oa  de  plumage  brun.  Laquelle  couleur  blanche  n'eil 
pourtant  à  condamner  és  pigeons  priuez  qu'on  nourrit  enferme*  dans  U 
maifon  :  d'autant  qu'ils  viuent  fans  crainte  de  leurs  ennemis.  C'ei\  auflî  vn 
(igné  de  fécondité  &  de  franchife  au  pigeon  d'auoir  le  col  ^oré.l'cntour  des 
yeux  &  les  pieds  rouges.  Les  pattes  font  à  préférer  à  tous  les  autres  pigeons, 
pour  leur  grand  corps,  pour  la  delicateflr  de  leur  chair,  pour  leur  fcrrilicc: 
cf^ant  certain  qu'ils  font  des  petits  cha:jue  mois  de  l'année  ,  peu  exceptez. 
Si  bien  que  leur  parfaite  franchife  fait  paroiftrc  que  lac  communs  du  colom- 
bier tiennnent  beaucoup  du  balUrd,comme  arbres  fauuages  non  entez.Mais 
aufli  ils  font  de  grande  defpcncc  à  caufc  de  leur  parefTe  qui  les  tient  au  logis» 
où  de  neceflité  il  les  faut  nourrir.  Ce  qui  cft  contraire  à  ce  que  l'on  cherche 
au  colombier  ,  qui  eft  de  la  viande  à  bon  marché,  laquelle  on  y  trouuc  telle 
par  la  dextérité  des  autres  pigeons  ,  allans  chercher  leur  nourriture  en  la 
campagne  la  plufpart  du  temps.  Du  diucrs  naturel  de  ces  deux  efpeces  de 
pigeons  par  le  mélange  de  leurs  femcnces  ,  s'en  forme  vne  tierce  très  re- 
commandable  ,  parce  qu'elle  tient  du  naturel  de  l'vn  &  de  l'autre,  qui  rend 
les  pigeons  plus  gros,  de  chair  plus  délicate  ,  &  plus  fertiles  que  les  com- 
muns :  dont  ils  les  furpafTcnt  d'autant  en  bonté  ,  qu'il  y  a  de  différen- 
ce des  fruits  légitimes  aux  baftards.  Ils  perdent  leurparefTc  naturelle  ,  par 
nouuelle  habitude  apprenans  de  compagnie  a  s'aller  chercher  leur  viftuail- 
le  en  la  campagne.  En  laquelle  ne  s'élognent  du  tout  tant  que  les  autres* 
d'oïl  procède  ce  profit  qu'ainfi  retenus  ,  ne  fonc  pas  fi  expofez  au  danger 
de  fc  perdre  ,  que  ceux  qui  fans  limite  mettent  la  voile  au  rent.  Différant 
aufTi  des  vrais  pattes  en  ce  poinél,  que  de  n'auoir  pu  baucoup  déplumes  aux'' 
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picps  )  rr.c«c  au  bout  de  quclijucs  ans  on  n'y  en  reconnoîc  aucune  :  ce  qui. 
rcuient  à  IViiliic  du  couucr  :  d'autant  que  leurs  pattes  empennées  fc  cliar- 
geans  de  fange  &  d'eau,  les  pigeons  allans  à  la  quelle  manger  &  boire  ,  mê- 
me en  temps  humide  ,  rcfroidiflcnt  les  oeufs  :  &  pour  la  grandeur  des  plu- 
mes de  leurs  pieds  les  iettent  hors  de  leurs  nids  quand  ils  fortent.  Leurs 
autres  qu.ilircr  demeurent  en  leur  entier  ,  non  pas  pour  toujours  ,  car  à  la 
Iong,'ie  ils  dégénèrent  en  race  commune.  Alors  il  faudra  vfcr  de  la  refor- 
manon  qui  fera  montrée  cy-aprtz. 
l^f,        Le  nouueau  Colombier  en  fon  co:nmenccment  fera  fourny  de  ces  deux 
thni.    'aces  de  pigeons«&  de  communs  &  de  pattes,  par  nombre  cgnl,  afin  qu'y  en 
ayant  autant  de  pattes  que  de  communs  «  de  lewr  accouplement  vienne  ce 
que  vousdcfîrcz.Le  temps  dft  a  cela  toujours  bôipourueu  qu'on  puifTè  recou- 
urer  des  pigeonneaux  à  fuâifance  *  ce  que  roucesfois  arriuc  très- rarement 
en  autre  temps  qu'au  mois  d'Aouft.  D'autant  que  les  pères  &  mcrcs  >  ayant 
&     elle  frnitrez  a  fou'iaic  par  le*  précédentes  moiflôns  ,  font  abondamment  des 
petits,  efquels  rappoTtans  leur  bonne  nourriture»  ils  en  deuiennent  qualifiez 
comme  il  faut.  Si  routcsfois  par  bénéfice  de  la  faifon  vous  pouruoyez  à  cecy 
ItnofK.  des  le  mois  de  May  ,  ce  fera  d'autant  mieux  pour  l'auancemcnt  de  l'œu- 
breda  ure.  Lc  nombre  fera  limité  felon  le  baftiment.  Le  Colombier  eftant  dreO' 
f se  de  trois  à  quatre  toifcs,  i'cftime  qu*i  moins  de  cinquante  ou  foixante  pai- 
noM-       .      pigeonneaux  on  ne  le  poorroit  railonnablement  fournir  pour  en  tirer 
HtuM     '''"en  toll  du  contentement.   Quelques  vns  n'y  vontp.is  fi  largement  %  maig^ 
Celom^  cette  rétention  les  empêche  auflTi  de  manger  du  fruirt  de  leur  pigeonnier 
htr.     de  plufieurs  années  «  que  de  neceflîté  il  faut  attendre  pour  laifiêr  peupler  le 
Colombier.   D'ailleurs  quelques  pigeons  fe  meurent  dans  le  colombier 
auant  qu'y  eftrc accouftumcz  ,  dont  le  nombre  fc  diminuant  d'autant,  l'on 
trouue  auoir  manqué  en  ce  ménage  >  fi  du  commencement  n'y  ert  largement 
pourueu,, 

ÇjMni  pigeonneaux  ainfî  clioifis  &  nombrez,  feront  cnlcuez  d'auprez  de  Icnrt 

Ifs y  h-  pcres  &  mercs,  ayans  cncor  leduuet  ,  vn  peu  deuant  que  les  plumes  des  nif- 
l'r  >.  les  foyent  parucnuirs  en  parfaite  grandeur.  C'cft  le  vray  poinA  de  les  pren- 
dre pour  les  loger  au  Colombier  ,  ou  plus  icunes  ,  feroyent  en  danger  d'y 
&  m  mourir  àc  langueur  a  faute  d'eftre  conuetublement  nourris  (autres  que  leurs 
pères  &  mercs  ,  en  ce  bas  àge,ne  les  pauuanis  paiftre  félon  leur  naturel  )  &. 
plus  vieux  ils  ne  s'y  roudroient  accoulkumcr  ,  s'enfuyani  vers  leur  originaire 
repaire  à  leur  première  liberté.lls  feront  en  fermez  dans  le  Colombier  pour 
n'tn  fortir  que  iufqu*^  ce  (qu'ils  s'y  foyent  bien  accouAumez  •.  ce  qui  pourra 
eftre  dans  trois  femaines,  peu  plus  ou  moins ,  rcnans  les  feneftres  du  colom- 
bier fermées  auec  des  rets  ou  des  treillis  pour  n'empêcher  la  dartcimais  feu- 
Icmct  l'iffîic  des  pigeons.Tandis  que  l'on  nourrira  les  pigeons  auecgrad  foin,, 
leur  donnant  à  manger  deux  fois  leiour  pour  le  moins  &  iufqu'à  ce  que  fans 
aide  ilslê  puifTènt  paiftre  feul$,cn  bequetant»  il  faudra  leur  mettre  la  viande 
dans  le  bec  auec  vn  cornet  :  contrefaifant  jiar  la  l'ordre  que  leurs  pères  jc: 
ineres  tiennent  à  Içs  nourrir  »  comme  de  mcrnc  on  fera  du  boire.  Mais  afin 
que  cette  peine  fe  termine  dans  peu  de  temps  ,  &  que  d'Cux  mêmes  tant  plù- 
tôt  puifTcnt  manger,,  fera  bon  d'cnfemer  auec  eux  dans  le  colombiet 
Vn<  couple  de  gros  po'ilcts  i  X  l'txemplc  dcfquels  les  pigeons  appren- 
dipni^à  fè.  pairtfc  :  cur  Us.j^ulets  des  leur  nailTancç ,  fans  moyen  fe  nourriCT' 
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pr'ntcn  bequcMnr.  A  cette  caufc  il  leur  faudra  tcnii  continuellement  de  la  5'^**' 
viande  &C  de  l'eau  dans  d.-s  auges,  afin  que  trouuans  toiî^ours  à  manger  &  ,^u»y  'lu 
à  boire  dans  le  colombieri  tant  plutôt  &  mieux  ils  s'y  acccûcun.ent.  Lcujr  Usnenr. 
meilleure  nourriture  eft  le  mil ,  lequel  ne  faut  épargner  aux  nouucaux  pi-  nr. 
geons,  leur  donnant  au/H  par  fo  sdn  cumm.puurLu  faite  aimer  L.  cuLm- 
bicr,  car  c'cft  vne  viande  meilleure  6c  \  lus  appctiflante. 

Quand  vous  verrez  vos  pigeons  (e  paiftic  d  eux-mêmes  &  de'fi  accoûtu-  ^'.^^ 
mcz  au  colombier.fcra  le  poindl  de  leur  donner  liberté  ,  pour  de  là  en  aprcz 
aller  chercher  leur  viure.  Et  afin  qu'ils  ne  s'égaient  trop  en  ce  comn  ei  ce  Umr 
mcnr.l'on  obferucra  vn  iour  obfcur  ôcnubileux  pour  leur  donner  la  clef  des  -rir  U 
champs.  Alors  furie  foir  leur  ouurantles  fcfiefi:re^  fortiront  du  colom-  f'!»"»- 
bier,fans  beaucoup  s'en  cloignei,pour  robfcuntc     l'heure  tarde  du  iour; 
mais  tout  ce  qu'ils  feront  i  cette  première  faillie  fera  de  dccouurir  l'air  du 

f»aï$,  enuironnant  le  c  lombier ,  dans  lequel  fe  renfermeront  a  l'arruiéc  de 
a  nuidb.Tous  pigeons  neantmoins  ne  font  pas  ft  facile-»  à  fe  remettre  dâ  le 
Colombier,  y  en  ayant  qui  s'écartent  allez  loin  dés  la  première  fois  qu'ils 
(n  forcent,  s'allans  chercher  libre  habitation  au  lieu  de  celles  d  où  iU  vien- 
nent d'cftre  empr  fonnez.  Mais  n'en  trouuans  d'autre  qui  leur  agrée  mieux, 
pour  ne  l'auoir  accoutumée^  comme  toutes  chofcs  ncxiuclles  (ont  diHici- 
les  ,  ils  rcuicnnent  au  buutd'vn  ou  deux  iours,  en  intention  d'y  faire  leur 
demeure.  Quelques- vns  craignans  la  p-itc  de  leurs  nouueaux  |  igeonN  leur 
arrachent  le  s  principales  plumes  des  aiHc  .afin  que  ne  pouuans  voler  foicnc 
contraints  de  s'arrrHer  i  Tcntour  du  colombier,  attendans  de  dcfcouuric 
terre  àmefure  de  l'accroilîcircnt  de  leurs  plumes;  &  cependant  par  ce  lo^fir 
s^  naturalifert  du  tout,  ne  l'abandonnent  iamais,  mai^  y  reteurncnt  tciî- 
jours,  quelque  long  voy  gc  qu'ils  falTê  t. 

Les  anciens  ont  efcric  flufîeurs  moyens  extrauagans  pour  f^ire  plaire  -^^Z»*»- 
les  pipcons  dans  le  colombier,  ëc  aufli  pour  en  challcr  les  bedes  vcnimeu-  ' 
fe  &  belles  de  proyc  :  quelques- vns  dclqaei>  le  vous  reprclcnteray  par  eu-  tmir  Igt 
tioficc,  admirant  leur  ridicule  intention.  Ils  ont  ordonne  d.^  {.rendre  les  figeons 
petits  d'fn  oifean  de  proye-  appelé  Buze.  les  enclorre  chacun  i  part  dans  -*«  f»' 
des  vazes  de  terre  cuite,  puis  les  ay.ms  bien  eAoupezaucc  du  pLdrc  les 
mettre  aux  coins  du  colombier.  De  pendre  dans  le  colombid  vnc  telle  de 
loup.  De  mettre  au  faille  de  la  couuerture  regardant  en  dehors  la  tcfle  d'vnc 
chauve-four  s.  D'oindre  les  ouucrtures  du  colombier  aucc  du  baume.  De 
rcpofrrdans  le  colombier  des  rameaux  de  rue,  &  de  vigne  fauuagc.  Et  ce 
qui  cft  le  plus  eftrange,de  pendre  à  toutes  les  feneftres  du  colomi^icr  quel- 
ques bouts  d'vne  corde  de  pendu.' 

Durant  la  première  année  il  Ce  faudra  abflcnit  s'il  eft  pofllble,  de  prendre  -^"'f 
aucuns  nouueaux  pigeons  du  colombier,  mais  auoir  patjcncc  de  le  lailfcr 
bien  peupler  au  commencement ,  pour  puis  a prcz  y  aller  fans  rétention.  ' 
Ainfi  on  laiircraennolcr  tous  les  pige  -rs  qui  s'cleueront  durant  l.i|  r>.n»ic- 
re  année-,  &  durant  les  fuiuantcs  (IiHîra  la  velée  du  mois  de  iJillet  eu 
d'Aouft  pour  tenir  le  colombier  fonrny. 

Voilà  le  colombier  bafty  &  meublé,  refle  de  l'ent  eren.r  comme  il  faut,  Eniret»^ 
afin  qu'ayant  accouplé  enfemble  ces  trois,  baftir,  meubler  &  entretenir 
le  colombier,  le  mcfiage  nous  en  pui'Tc  fatisfairc.   Cet  entretien  fe  rap  J^,***" 
porte  feulcmcuc  à  U  nourriture  des  pigeons  *  Icfquds  tant  plus  multi-  ' 
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plieront ,  &  tant  plus  gras  feront-ils  que  mieux  on  les  traitrera  durant  U 
temps  qu'ils  ne  trouuenc  rien  â  manger  en  la  campagncjcar  en  autre  faifon 
il  '  c  fc  fiuc  pas  mettse  en  peine  de  leur  viure,cux. mêmes  pouruoyans  à  leur 
auiâ  i.iiUement.  Cette  cfpargne  rend  le  colombier  très  rccommandabIe>& 
Janourrituie  des  pigeons  de  plus  de  piofît  que  de  nulle  autre  volaille.  Le 
naturel  [^rticulicrdu  pigeon  cfl  audî  louable  de  pondre,de  couucryd'efclor- 
re,&  d'cfleuer  Tes  pecic:>  pat  fa  f  ulc  &  par  fa  propre  indudricinon  vne  feule 
fois  l'année^feloo  le  cô    un  prefqucdc  tous  les  oifcauXi  mais  qu;)tre,cinq. 
£x  ôc  d'antntage.n  Us  pigeons  func  de  b«ne  race  bien  logez  &  bien  nourris. 
pifitH'      Toute  la  defpenrc  des  pigeons  fc  fait  durant  cinq  moi^  de  l'année  ,  ne 
gner  iti  pouuaiit  alors  irouuer  rien  î  manger  en  la  campagne  i  attendu  que  les  fe- 
f»if»n<   meoccs  eftans faite»  .&  les  bled^  ayans  poufsé  hors  terre,  n'y  rcflc  aucun 
pour  J»-  gj^in  pour  les  pigeons  ,  qu'à  cette  caufe  on  e(l  contiaint  de  nourrir  dans 
tptin^cr  le  logis.  Cela  arnuc  deux  fois  Tan, félon  les  deux  diuerfes  faifons  de  la  fe- 
MX  fi  mencc  de^  bleds  hyuernaux  6c  prinraniers:c'e(l  pourquov  nous  auiduaille- 
fffui'    rons  nos  pigeons  en  deux  venues, à  fçauoir  depuis  la  my  Nouenibre  iufqu'à 
la  fin  de  lanutcrj  &  depn  s  le  commencement  d'Avril  iufqu'à  la  my  Juin,  le 
Dcllant  de  l'année  paifTans  abondamment  par  tout  «tant  par  lalibcralitc 
<te  In  nature  que  par  la  commodiré  des  grains  qu'ils  trouuent  aux  champs 
quand  on  les  fcmc.Le  total  de  ce  mefnage  dépend  de  cet  auiûiia-lleuicc,cat. 
fel  n  qu'en  cet  endroit  l'on  aura  fait,  il  le  teconnt  iftra  es  pigeons  inefmes, 
ne  pouuans  eftic  ny  en  grand  nombrc.ny  bien  qualifiez,  ù  leur  ayant  efpar- 
gné  la  nourriture  la  faim  les  a  prclTez  pendant  lanecellîté.  On  les  traictera 
doncqiies  libéralement  au  befoin  pour  le  plaifir&pour  le  pr  fît  qui  en  re- 
nient. Il  faudra  aufïîditlinguer  les  matières  de  leur  viure.pour  les  Jifperfer 
Ir  fâ-  ^ propos  felo'  Icnrs  diuerlcs  faculrez.La meilleure  viâde  fera  refeiuée  pour 
tvlU-    lePrintcps^qui  e(l  la  faifon  en  laquelL  les  pigeons  pondent,couuent  &  cHr- 
méi  Itkf  Qent  leurs  petits  :  aufquelles  allions  ont  plus  de  befoin  de  bon  traitement: 
noMrri-  autres  temps  de  l'année,  n  ayans  à  faire  qu'à  viurc.  Auflî  les  terdres 

pigeonneaux  ne  pourroient  digérer  aucune  viande  grofCere.Pour  lefquelles- 
caufcs  ondcftinera  pour  donner  aux  pigeons  es  mois  d'Avril,dc  May,&  vne 
Stltn    pAttie  de  luin.les  mtls>  panils  &  criblurcs  du  froment  &  les  orgcs,cfpeau* 
fjfifdts  ires,auoines,lrgumes,  glands  concal!ez>en  vnepartiede  NouembTe,cn  Oe- 
ffgttm.  cembre  &t  Iamiicr,dcfquclles  viandes  &  fcmblab  es.quoy-qoc  gro(Ilerts,les 
pigeons  fe  nourrifîcnt  très  bien.  Ln  ces  mois  il  c(l  bon  de  leur  donner  en 
outre  des  raifins  gardés  des  précédentes  vendanges, tant  pour  aider  àleuci 
nourriture  qu  i  les  reflêrrerÂ:  empêcher  de  pondre  trop  toA  &:  hors  de  fai- 
fon  )  félon  le  naturel  de  c^tte  viande.  Car  les  pigeons  le  mettans  en  suure 
durant  les  froidures.à  peine  peuucnt-ils  venir  i  bout  de  leur  entre;  rife,mais 
le  plus  fooucntles  petits  pcrincnrdc  froid  ou  de  langueur, &le>  grande  en 
meurent  queîquesfx)i$:à  tout  les  moins  s'eftans  ï  cela  efforcés-  la  voh'e  du 
!Rnntéps  en  porte  l'intereft.Au  côtraire.ils  cfleuent  vigoureufcmét  les  petits- 
aprez  rHyuertfî  on  ne  leur  ar  épargné  la  viande, &  fi  par  artifice  ou  parna- 
t«ré  les  mères  ne  fcfont  auancces  à  pondre ,par  ce  moyen  faifans  prouifîoR 
de  vertu  dcdc  force. pour  fruâificr  àbondamcntauec  la  £iueurdu  beau  reps. 
tp4i^-  Ernefaiu  pour  le  defîr  de  m.mger  des  pigeonneaux  durant  les  froidures  dé- 
tra^icr  toute  la  bande  du  co'ôbiet,puis  que  le  moyen  d'en  auoir  en  Hyuer: 
cAAâèuré.pai  les  pigçons  pactez.  ^'oa  aootcit  cxpicll'cmcnt  pour  cela, 

Auff^ll 


DV   THEATRE       A  GR.I  C  VLT  VRE. 
AufqucUes  mangcaille>  e(l  bon  d'aioûcer  le  cumin  ,  leur  en  donnant  quel  /«Mf 
que  pca  de  fois  à  autre  en  couccs  raifonspouc  les  ccciccc  ce  gcain  leur  plai-  P^'*J^ 
unt  p  us  que  cout  autre.  iflrt'* 

La  viande  cftdidribuée  aux  pigeons  en  diuerfes  manieres.Qnelques-vnS  m^n^tz, 
leur  donnent  ï  manger  dehors  &  prcz  le  Colombier  à  TaiTienlieu  plain  &  inrunt 
nct.ies  y  faifans  alFcniblerjlcs  appelant  ou  en  fifflant,  ou  autiemcnt:lcrquel$  ''^fuer, 
accoutumez  au  ligne  ne  mâquentdcs'y  rendre,!!  bien  que  c'cftchofe  agréa- 
blc  de  les  voir  arriucrdc  tous  coftez  en  très  grande  deligcncc,  ôc  de  paift  c  f,1l/g' 
de  compagnie  sticc  la  poulaillcqui  couc  de  mcmc  s'alleiiibleau  (îgnc.leco-  denntr 
lomb^er  clUnc  baily  dans  la  balfe  cour.Ceft  Tordre  de  France,vtileenceque  *ix  pu 
parlàtous  les  iours  vous  aucz  le  plaiHr  de  reconnoillrc  vos  pigeons  :  Se»  i'"*' 
qu'importe  le  plus,que  le  colombier  eft  moins  fuict  aux  rats  qucccluy  dâs  ^^^^ 
lequel  l'on  porte  i  n.anger  aux  pigeons  :  d'autant  qu'y  reliant  roûjours  du  gmiUt, 
giain  parmy  les  fumiersjes  rats  y  %ôt  par  1  j  actiicz&  nourris. L'ordre  qu'on 
cicncen  Languedoc,  Prouence  Dauphiné,Garcongne,&  en  pluHeui s  autres 
prouincc  .  e(l  à  1  oppoHte  ,  où  la  plufpnrc  des  ménagers  ne  baillent  la  vian- 
de aux  pigeons  ailleurs  que  dans  le  Colombicc  fur  les  tables  cy  deuancd.T- 
lîgi  CCS.  bt  il  cela  vous  o(le  le  moyen  de  voir  vos  pigeons  ,  par  cchangc 
de  cecrc  commodité  vous  épargne  de  la  mangeaille  ,  laquelle  ne  dillnbuez 
qu'à  vos  pigeons  (ans  la  communiquer  au  gênerai  de  la  volatile  Cbicn  que 
le  colombier  foie  oignant  le  poulailler )  comme  l'on  ell  contraint  de  faire 
par  le  fufdit  ordre. On  n'eft  non  plus  oblit^é  à  l'heure  cercamc:car  en  quelle 
parue  du  lonr  que  vousenuoyrz  ï  manger  à  vos  pigeons»  on  fera  toujours 
le  bien  venu(roitdchors  foitdedans  le  (^olombie[)(.xccptc  furie  Midy  à  la- 
quelle heure  ayan^  accoutumé  de  repofftt  il  ne  leur f^ut  aucune  >  cnt  trou- 
bler leur  repos  :  non  pas  méuic  pour  leur  donner  à  ma>  ger.  Mais  pour  di- 
ftnbuer  la  mangeaille  aux  p)geon>  i  leurs  meilleures  heures  ce  fera  le-  ma- 
tin &  le  foir  »  c'ed  à  dire  daix  foi<  le  lour  durant  les  cinq  mois  cy  deuanc 
marquez.  Plufieurs  y  v  >nc  plus  fobremenr  ne  leur  faifans  faire  qu'vn  repas 
le  iour  .  en  quoy  ils  (c  trompent,  forçans  le  naturel  des  pigebns.  Lefqnels 
ayansacci  ûtumé  d  aller  qucdw-r  leur  vie.  &C  foir     matin  ,  lonr  par  retran- 
chement d'ordinaire  grandement  interedcz  ;  dont  prelfcz  de  famine  ,  f  ne 
Contraints  de  fc  pa)(lie  de  ce  qu'ils  crouucnc  aux  champs  bon  ou  mauuais* 
même  d'tualler  des  inc'  hjntcs  m  itieres  au  défaut  des  bonnes»  comme  l'ay 
vcu,non  fan^  admira  ion  .  d  ins  le  g'iHer  de  certains  pigeonneaux  >  'es  pe- 
tites pierres  rond  s  des  bu(chettes  &  (cmblables  chufes.  Fartant  n  ell  pas 
étiangc  û  le  colouibicr  mal  entretenu  f  defcrte  :  car  l  s  pigeons  à  fa  ite  de 
bon  Clairement  ab.mdonnent  le  colombier  >  s'allans  r  tirer  ailleurs  où  ils 
trouuent  ï  faire  meiUcu  e  chère  à  caufe  de  la  famine  &  de  l'incommodité 
du  logis.  lailUdr  le  heu  de  leur  naiHance. 

On  s'cft  auflî  pris  garde,  que  donner  à  manger  aux  pigeons  \  heore  cet- 
laine  porte  d  iminage  uu  pcre  de  famille  :  parce  que  Ici  pigeons  des  colom  f-'rhMt 
biers  voifïns  ne  manquent  de  fe  trouuer  aux  repas  des  vodrcs  »  pour  Vluu't 
y  venir  manger  voftrc  viande.  C*  le  temps  de  pon  ire  eftanc  venu  »  c'eft 
en  leur  originaire  Colombier  qu'ils  vont  nich  r  clcuer  leurs  petits, 
aimans  toujours  mieux  leur  propre  logi<  qu'aucun  autre  .  la  franchifc 
de  cet  animal  Aant  Ic^iiab'e  ,  en  cc  qu'il  ne  quitte  ia  naif  fa  inaifon  par- 
ticulière ,  que  par  extrême  contrainte  4  force  de  mauuais  iraittcmcnt. 
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Donc  c'eft  vainement  cfpcrer ,  de  croire  attirer  Ci  bien  par  artifice  les  pi- 
ccons  voifins  en  voftre  Colombier  ,  qu'ils  s'y  accouftumenc  &  arreftent 
pour  pn  fitcr.  Auifi  cela  n'eft  pas  iufte  ,  ny  fouhaitabic  ,  ains  il  cft  a  d.nrcx 
'     Su'autres  pigeon»  que  les  roftrcs  n  allent  iamais  chez  vous  i  feuls  cftan» 
fuffifans  de  (atisfairc  i  voftre  intention.  A  cela  l'vnique  remède  eft  de  chan- 
eet  l  heure  des  repas ,  les  auançant  Se  reculant  altcrnatiucracnt  par  lourneer, 
!ommc  vous  viendra  mieux  à  propos  ;  fans  toutcsfois  les  faire  tomber  us 
le  Midy  pour  les  raifons  dites  :  par  cette  incertitude  &  variété  trompant  les. 
pigeons  cftrangers.Touchant  la  quantité  de  viande  qu'on  a  a  leur  donner  i 
chaque  repas,  elle  fc  limite  au  non  bie  des  pigeons  :  feulement  l.ra  dit  li 
dcftus,  qu'aller  fobrcment  en  cctendroit  n  cft  pas  bcn  ménage  :  &  qu  il  elt 
necclfaircde  sarrcfterà  cerram  ordmaire  fans  le  rcftra.ndre  ny  amplifier: 
ainfiquc  pour  maintenir  le  chcualen  boncllatlk  poiQon  mclurcc  d  auol. 
ne  liiy  cft  diftribucc  à  fes  repas.  . 
jihrt^n     A  find'crargncrlarcinedeportctGfouucnt  i  manger  aux  pigeons.il 
y  a  moyen  de  les  auidkuaiUer  vnc  ou  deux  fois  la  fcmaine  feulcmenr. 
t'       Lon  enferme  la  prouifion  de  grain  félon  la  fuppu cation  faite  dans  des  qu  il- 
les  de  bois  long..es  ôc  eftr-  ic^:s  en  triangle  ,  iefqucUes  on  pôle  fur  les  ta- 
^       bles  du  c  olomb.cr  .  de  telle  forte  que  Nn  des  angles  cft  en  bas  p  cfques 
us  i>M,s  joignant  la  t.ble  ce  q  u  fe  f^it  fans  verfer  d'aucun  coftc  auec  des  pieds  quk 
lahipportentdu  iaemenr.  Par  vnc  petite  fente  laillcc  au  long  de  l  anglc- 
infericur,le  bled  vuidc  fur  la  tablera  la  manière  des  cntremuycs  de  mou- 
lin dins  le  trou  de  la  meule  )  à  mefure  que  les  pigeons  en  wrcnt  vn  grain 
aprez  l  autre.  ne  le  pouuant  autrement  prendre  :  d'autant  qu'en  la  tente  de 
U  quaiire  n'en  paroit  i  la  fois  que  quelques  grains  ,  Ufqucls  oftcz  .iont- 
place  aux  autres.  &  ainC  confcqucmmcnt  lufqu'à  ce  que  le  tout  (pit  (orty. 
Se  vuidcdc  laquaiire.Laqucllccepandantdcracurc  fermoe  par  Icdeflusauec 
{on  couucrcle.  afin  que  les  pigeons  n'y  puiflent  toucher  que  par  le  lieu  dc- 
ftiné    Ainfi  faifant  filer  leur  grain  .  trouucnc  dans  la  quailTc  long  temps- 
i  roanecr  :  ce  qui  les  fii.t  arreftcr  de  bon  caur  au  Colombier  lans  1  aban. 
don  c?,  cho  c  confiderablc,  même  pour  le  refpcd  des  nouueaux  pi- 
gconnicrs,où  les  ieuncs  pigeons pat  ces  palTc  tonps  slarreftenttrcs-volon- 

"*^Pour  accoutumer  le»  ieuncs  pigeons  au  n  ou  u  eau  Colombier  ,  l'on  fc 
M*#r.  fcrtaulTi  de  certains  pains  d'argile  coropofcz  comme  s'enfuit.  Conlumca 
dans  vn  chaudcton  en  eau  claire  la  teftc  &  les  pieds  dVn  bouc  challrc  ,  y 
boiiillant  p  emicrement  les  picds.fur  lefquels  cftans  dcmy  cmts,vous  ajoO.- 
tcrtz  la  tcftcoù  tout  cnfcmblc  fera  bouilli.tant  &iufqucsàccque  le»  olle- 
mensfc  fcparentd'auec  la  chair  i  Icquellc  hachée  menu  .  fera  rcmifecuiic 
aan»  !a  même  dcccûion  fi  long-temps  qu'elle  fc  lefolve  en  b.ouct  ci- 
rai» Cependant  l'on  brifcra  de  la  terre  de  potier,  U  déchargeant  dctou- 
Tes  pierres.  yuhCctt^  pa.ftric  auecledit  broucr.y  mettant  du  (cl  en  bonne 
«oantité  de l'vrinc.de»  vclTcs  du  cumin.dcle  grame  de  chanvre ,  des  bleds 
•fi  on  veut.  Pc  ces  matière»  fera  faite  vnc  parte  endurcie  .  dont  Ion  for- 
mera dts  pelotes  de  la  grcffcur  des  deux  poings  d'vn  homme ,  qu  on  le. 
(beraau  Soleil  on  au  four  iufq.-cs  k  ce  qu'elks  foyent  endurcies  ,  &  non 
btuflces.  Ce.  pelocrcs  font  mifcsjcpnf^r  dans  le  Colombier  en  pluficurs 
•Jktt*d"Kch)ji,^lcf^utUc$  les  pi^coftS  prennent  d»  paflc-tc<pps  :  car 
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«n  les  becqucrtant  »  la  terre  fe  rompt,  fait  iour  tantoft  à  v^t  grain  de  fcl» 
tantoft  vn  grain  de  cumin  »  de  chanTrc.dc  vcfcc  ôc  d'autre  »  ù  bien  quQ 
iurques  à  la  Hn  ils  y  trouucnc  quelque  friandifc  k  mangcr.dont  ils  fonc  re* 
«ciiusau  Colombier. 

Amefmc  fin  on  tient  d'ordinaire  dans  le  Colombier  quelques  gros  grains  '''"»*^ 
de  fcl  endurcis  ,  conrrc  Icfquels  les  pigeons  s'aheurtcnt,  6c  pour  en  man-  ^^f/J^ 
gcr  ôc  pour  y  frotter  le  bec  ,  dont  ils  fc  regaillardificnc,  tant  ils  ont  agréa- 
blc  le  goufl  de  cccre  matière.  A  cela  iuSi  cl\  vtilc  vne  refle  de  chèvre  cuir-  gros 
Ce  Se  bouillie  dans  l'eau»  auec  du  Tel.  du  cumin,  du  chanvre«&  de  l'vrine,  U  r^"  ^ 
mrtrant  d.ins  le  Colombier,  en  laquelle  les  pigeons  trouucnt  i  manget 
quelques  femaincs  j  5c  toujours  à  palier  leur  temps  ,  en  fe  frottant  contic 
les  ©iTcmcns  de  la  tcftc  ,  aprez  tftre  enticrement  dcfpouilléc  de  chair.  Le  t  ,vr»t 
millet  frii  dans  du  miel.y^  diouHant  vn  peu  d'eau  pour  l'empêcher  de  bru-  &e. 
ler>  affriasdit  les  pigeons  dans  le  Colombier  pour  ne  l'abandonner  ïamais; 
cetre  riandc  leur  caofant  en  outre  fi  bonne  haleine  que  les  pigeons  eflr  n- 
gers  frequenrcx  par  les  roftres  en  fon»  attirez  à  vodrc  Colombier  j  chofc 
toutesFois  non  defîiable  pour  les  raifons  rufdires. 

Le  colombier  fera  tenu  le  plus  nettement  qu'on  pourra,les  pigeons  haïf-  Sj."  ^' 
fans  toutes  maouaifes  fcnteiirs  ,  voire  melme  celle  de  leur  propre  fiimi.r»  "jf^f^j^ 
qu'à  cette  caufc  il  faut  oftct  fouuent  ôc  iottir  du  colombier,  lans  s'arre-  „,„gyi 
(ter  à  l'ancienne  dctfcnfc  ,  qui  c(l  de  ne  touchei  à  ce  fumier  que  deux  fois  de  itui 
Tannée»  en  Automne  &  au  Printemps  ,  lorsque  diuerlèn  cnt  l'on  icxr^z  les 
bleds,  l'enlcuant  en  ce  temps  pour  l'cngraid..  ment  des  terres  ^  fondez  en 
ce  poin^^ ,  que  la  poulFicre  du  fumier  en  le  remuant  s'arrcftc  fur  les  œufs 
des  pigeons ,  en  danger  de  les  empêcher  d'cfclorte.  Mais  t ftant  aMeurc  que 
la  chaleur  &  l'odeur  du  fumier  des  pigeons  leur  caufc  plu  de  mal  qu  '  la 
poufllcre  aux  œufs  ;  ce  fera  pour  le  moms  vne  fois  le  mois  que  nous  le  fe- 
rons tirer  du  colombier  )  le  remuant  toutcsfois  en  telle  faç<^'n  qu'aucune 
p  ulîîcrc  n'en  forte,  félon  qr.e  cela  cft  facile  en  le  maniant  doucement.  Le 
fumier  fera  ferre  à  part  en  lieu  comiett ,  pour  ne  fcntir  ny  vent  ny  (  luyc, 
iufqu'à  ce  que  I  on  l  employé  ^vlx  engraWlèmcs.  En  quoy  il  excelle  tous  les 
autres  ftmier«.>faifant  produire  abondnnre  de  toutes  lottes  de  fruidlsxom- 
meacAc  dit.  Pour  laquelle  caufc  m  pluficu  s  lieux  il  cft  échangé  auec  de 
l'nrgcen  parcil'e  quai. cité,  tant  fa  veitu  clè  pnléc.  Auflj  par  quelques  vus 
cefumicracfté  fi  recherche.,  que  pnncipaleuient  pour  fa  ci^nfideration 
ils  ont  edihé  des  colombiers^  tenans  rour  accelfoire  la  chair  des  pigeons. 
Et  de  fait,  tout  bien  compté  ,  l'on  rronue  que  la  defpenfe  que  les  pigeons 
font  durant  les  cinq  mois  de  leur  auiâuailleme  t  fort  largcmeur  du  fii- 
mier  :  car  Tcxpericncc  fait  voir  que  le  colombier  de  moyenne  grandeur  & 
bien' entretenu  rend  par  an  trente  ou  quarante  grands  facs  pleins  d  fumier 
de  pigeon,  quantitc  fuffifanteau  p  ix  fufdit  pour  fatisfaire  à  ce  que  def^us, 
&  au  rabille-neni  du  colombier,  aya'  t  bcfoin  de  icparation  -,  .infi  la  chair 
des  pigeons  demeure  de  liquide  reuenu. 

Ccluy  qui  aura  la  charge  du  co'ombier  non  feulement  il  en  oftcra  les  fu-  Ojî/»> 
micrs  de  mois  en  mois,  mais  ï  toutes  les  fois  qu'il  y  prendra  des  pigeoni 
il  fortira  du  nid  tout  ce  qu'il  y  trouucra  de  fale  ,  le  balayant  tres-proprc-  j*,"^,^, 
ment  »  pour  le  prcp.irer  à  vne  autre  couuéc.  Il  iettera  aulTi  hors  Ju  colou»-  i„  r». 
bier  l^s  pigeons  roct»  &  l^  malades  ?  afin  que  par  langueur  ou  autre  W/rr. 
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occadon  la  pelle  ne  s'y  engendre.  Rcleucta  les  pigeonneaux  tombez  )i  terre* 
les  remccranc  dans  leurs  nids  >  fans  coucesfois  en  cfpcrcr  trop  bonne  illue* 
d^aucanrque  les  pcres  &  mères  ne  tjenentc<  nce  de  leuis  petits  ayans  cflé 
maniez  ;  ce  qu'il  obfcrucra  exaélcmenr  pour  forcir  du  colombifi:  les  pi  cics 
qu'il  reconnoifha  aucr  ciic  abandonnez  »  de  peur  que  mourans  à  Faute 
Lt  PMf-  de  manger  n'erapuantiireiu  le  rcAc  du  colombier.  Pour  entretenir  le  co- 
fif^'  lombicr  en  bonne  fcntenr  ,  comme  chofc  non  feulement  agréable  aux  pi- 
geons, mais  necelTaircil  faudra  le  parfumer  quelquefois  auec  de  1  encens* 
du  benjoin,  du  dorax  &  fcmblablcs  drogue,  à  ce  propres  :  &  on  y  tiendra 
continuellement  des  herbes  odoriférantes,  CQmn.e  lauandc»afpic,  gcncvre» 
romarin,  thim,  &  i^utres  herbes  de  icntcur  ,  feruans  en  outtc  aux  pigeons 
pour  fourniture  de  1  uis  nids  dont  il  les  rcp.irenr. 

Le  colombier  ne  demeure  pas  toujours  en  bon  edar.ma's  fuiu^ntle  cours 
des  ch  fcs  de  cr  monde.  &  luy  &  les  pigeons, auec  le  temps  dégénèrent  de 
leur  p  Ctnierc  bonté  :  ce  qui  eft  neccûaire  de  conHdcrer  »  afi.i  de  les  remet- 
tre en  cdat  par  vn  moyen  comienable  :  autrement  ce  feroit  entretenir  le 
colombier  auec  )  eu  d.  conrenteme- t  >  comme  on  reconnoiil  à  pluHcurs 
colombiers  qui  font  i -  ûcôt  i  charge  qu'à  profir  à  leurs  maiflrcs,  n'en  tir  ns 
que  l'etite  quiniité  de  chccif>  pigeons.  Toujours  vn  colombier  baflv  à 
neiifefl  bon  pour  pluftcurs  caufes  imputées  à  la  folidieJ  du  b.  ftiment,qui 
a  moins  de  rats  edanc  nouucau  qu'eflant  vieux  j  i  la  bonne  nourriture  6c 
cntreticnv  des  pigeons,  félon  la  coijrume,  qui  cft  de  tenir  plus  de  conte  des 
chofes  récentes  que  drs  vieilles  ,&  (ur  tout  à  1  âge  da  pigeons^  lefquels  à 
mefure  qu'ils  enuieilliïlènt  dcuiennent  moins  &uâiBans,  ^  finalement  (c 
rendent  non  feuir  ment  infertiles,  mais  dcflruâeuis  de  leuts  (cmblablcs« 
nangeans  les  œufs  tuans  les  petits  pigeons, &battans  ceux  d'âge  médiocre. 
De  forte  que  de  femblables  dcgafls  lont  fans  caufe  fouucntesfois  attribuez, 
aux  rats  >  pour  ne  prendre  garde  que  ce  font  les  vieux  pigeons  roefme  qui 
les  commettent  <l*ordinairc. 
Dtm  U  Voili  la  maladie  defcouuerte.  Le  remède  efl  vnique  ,  qui  e(i  de  vous  dé< 
nmtdê  fjjjpç  jç,  pigeons  vieux  &  inutiles.n'cn  lailTant  au  colombier  que  de  ieunes 
6c  d'âge  médiocre  pour  bien  frudlificr:  ma  s  à  cela  gidle nceudde  la  ma- 
tière &  la  raa^drife  de  ce  mefn  'ge.  Selon  Ariflote  les  pigeons  viuent  hui<Sb 
années  ,  dcfq  celles  les  quatre  premières  feules  font  bonnes ,  les  autres  par 
confequcnt  niautiaifcs.  Les  pigeons  ayans  doncques  patfe  leurs  quatre  pre- 
mières aoncesnous  les  fortironsdu  colombier,  en  y  laidant  les  autres  de 
feruice  pour  j  demeurer  iufqu'à  ce  que  comme  leurs  deuanciers  foient  par» 
uenus  à  cet  age-la>&  de  n<efmc  retranchez  du  colombier,  fe  faifans  par 
ce  moyen  place  les  vns  les  autres.  AinH  l'émpefchemcnt  du  colombier 
oAc  .  Se  iceiuy  habite  des  fculs  t  igeons  fcitilcs  ,  fournira  de  pigeonneau:^ 
en  abondance  ,  &  toujours  également ,  pour  le  bon  alTurtimcnt  des  âges 
des  percs  ôc  n  ères  ;  pouuieu  que  chaque  année  on  ceïterc  ce  re- 
mède. 

C^Â'ftr     Von  ne  prut  reconnoiArc  l'âge  des  pigeons  par  la  veuc,  parce  que  dans 
h  e»     peu  de  temps  les  plus  ieuses  ontattaint  les  f  lus  vieux  en  corpulence;donc 
^t'tr.  jQjjj  le  iugenaent  qu'on  en  peut  faire  le  confond.  A  cette  difficulté  cApour- 
ueu  eD  marquant-  chaque  année  tous  vos  pigeons  ,  fans  en  excepter  aucun 
Côc|eo^^ntmciDeÀ.lcux  nal/IÀnccJa){l^ivou5difc£roeIez  iiiftcmcc leurs  âgcs> 

tcoans 
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fenans  compte  du  nombre  de  leurs  annc'es.  Cela  ne  confîfle  qu'en  la  refo- 
lucion.caru  y  a  peu  de  peine  pour  en  venir  à  bour.  Les  mar«|iies  qu'on  fait 
aux  I  igeons  foac  diucries ,  fclon  la  dmerHcc  des  auis  &  afifcâions  :  quel- 
ques-vns  les  marquent  auec  du  fîlec  qu'ils  leur  arrnchentaux  aides  en  cer- 
cains  endcoics  choins,  pour  ne  les  cmpcfcher  à  voler .  les  auctes  leur  cou- 
fencdu  drap  aux  iambcs,  augmentans  les  marques  par  années.  Mais  fou- 
uentesfois  cela  cft  en  vain  pour  le  naturel  de  ces  matières ,  qui^ar  l'humi- 
ditc^tles  pluycs  (c  pourri(Iènc  à  la  longue  >  ou  fe  défont  par  quelque  autre 
moyen.  La  marque  la  plus  adcurcc  c[i  celle  qui  fe  fait  en  la  (erre  ou  griffe. 
Aucc  des  cizeaux  on  couppe  chaque  année  la  cime  de  l'vne  des  ongles  du 
pigeon»  fans  nul  intcrcd  de  la  bcde  :  d'autant  que  les  pigeons  ne  fe  îcruenC 
nullement  de  leurs  griffes  pour  viure  >  comme  fait  la  pouiaille  en  grattant  à 
terre,  &  la  marque  zinCi  faite  ne  fe  peut  aucunement  cfifàcer. 

L'ordre  qu'on  tient  à  cela  tft  tel.  Dc5  Icfoir  précèdent  toutes  les  outier» 
turcs  du  colombier  font  fermées  auec  des  rets  ou  treillis ,  pour  eropcfchcr 
la  clarrc,  aBa  que  les  pigeons  n'en  fortcnt ,  deux  hommes  entrans  dans  le 
colombier  ,  IcTquels  fans  crainte  d'effaroucher  les  pigeons  les  prennent 
cous  l'vn  aprcz  l  autre  .  &  font  à  chacun  vne  marque  >  par  quelqu'vnc  de» 
façons  fufdiccs.  En  Eaifant  cette  recherche  (î  exaâe>  il  faut  marquer  d'vne 
marque  les  pigeons  qui  n'en  auront  point,  ou  bien  vnci  ou  deux,  ou  crois: 
mais  qu.nt  i  ceux  qu'on  trouuera  auoir  déjà  quatre  marques,  il  les  f.uc 
oftci  du  nombre  des  autres,  pour  manger.  Les  marques  font  faites  vne  an> 
née  d'vn  coté  du  pigeon  >  &  l'autre  de  l'autre  ;  en  l'aifle  ou  en  la  ïambe» 
leur  attachant  vn  fïlet  ou  au  pied,leur  ceuppanc  le  bout  de  lagriffe,afin  que 
quatre  années  aprez  les  quatre  marques  Çc  trouuent  également  porceS)deus 
de  chaque  côté.  A  mefure  que  cela  fe  fait  l'on  enferme  tous  les  pigeons 
dans  des  granJes  cages  préparées  à  cela»  auec  diflinâion  toutesfois  ;  c'cd  à 
dire  mettant  en  vne  cage  à  part  les  vieux  pigeons  qu'on  trouuera  marques 
dés  la  précédente  année, de  ouatre  marquesi  &  on  meûera  indifféremment 
les  autres  en/emble  pour  laidcr  ceux-cy  au  colombier ,  Se  en  for  tir  ceux- 
là ,  à  ciufe  de  leur  vieiUelTe  inutile  Ôc  dommageable^ 

Aprez  on  ouurira  les  cages  des  pigeons  dcft.nés  à  demeurer  au  colora-  ^' 
bier,  pour  y  continuer  leur  fcruice,  dans  lequel  on  les  laiflcra  j  non  aucc  li 
berté  d'en  fortir,  comme  auparauanr,  de  peur  qu'ils  ne  s'enfuyent,  à  caufe 
de  l'alarme  qu'ils  auront  eue  delaikion  Aiftiite  i  mais  les  fencdres  demeu^ 
rcronc  clofes  dix  ou  douze  iours  ,  pour  lc$  reaccoûtumer  par  bon  traite- 
ment. Au  boutduq'.iel  temps  la  liberté  leur  fera  redonnée  par  l'ouuerture 
des  fencfbes,  les  remettant  à  leur  ordinaire. 

La  (kifun  de  ce  mefnage  cft  durant  les  ièmailtès  des  bleds  hyuernanx^  i 
raifon  dcfqucUes ,  &  fe  rt/Tcntans  encore  de  la  précédente  récolte  des  ^ 
grains,  ces  pigeons  qu'on  retr;inche  du  colombier,  font  en  bon  cftat,  pour 
s'acheuer  facilement  d'.engraiflTcr.  A  quoy  ils  paruiennent  trcs-biea  par 
vn  traitement  femblable  k  celuy  des  chapons  ou  oycs  d'engrais  >  dont  il  eft, 
parlé,  pour  en  fuite  les  manger  ou  vendre.  ^  jtutri 

Si  le  f  in  de  les  marquer  vous  importune,  il  faudra  trnir  vne  antre  me-  v^r» 
tkode  aux  dcffauts  du  colombier  ;  c'efkcn  renouucUanc  tout  à  fait  le  co-  î**  ^ 
lombier,  de  cinq  en  cinq  ou  de  fix  en  lîx  ans,  afin  que  le  remettant  en  fon 
premier  ctac il  puiilc  hcutcuioiiçnc  fciuii  aucicj  cinq  ou  iu  années  de  fuito 

2  f'^tomit 


ie  U  icunclfc  de*  pigc«n..  U  ^  ^J,  les  ca- 

Icuanc  du  colo»biet  .o..s  l.s  .a.rcs  I  8^°"''  '^^^"=^;;„„"„  i  1. 

6.ifl-„.Ccsnouu«a,pgco^ 

première  fois,  à  Içaucic  aucc  d mgcnc  ,  ^^^^^ 

^;  -4.,ra«c  Se  conecdKS  au  temps  «  a  »a  ra^on  ly  utu 
on  vn  mois  durant,  X  ^ong^         o.rmv  des  piiicons  pattes  tant  qu'oR 
ftr^e.  Tout  d'vne  main  on  y  mêlera  P^^J^"  P^J^  2.ucrs 
poctra .  afin  de  ^f^^^^^'^^^^^  Ulc  du  pre- 

accouplc.v.ens  ,  ^f'"^^         les  mReons.dont  il  cft  queit.on, 

accoûtucnezil  ...ur  laquelle  caufe  et.  «t  eodtoit 

dant  de  s'y  eftte  tout  à  faïc  ,  à  U  co.«mod.té  du  pe- 

lé peuplement  n'cft  pas  beaucoup  t«d'f .  ÇU'n  "<  » '«  , 

„de  Uillc.  Mai.  tout  ''."^"^""„,X^^  colombier 

fcrée  voye  d-arriuer  à  ce  mea.ge   ^ '  -'J  ^^t^'^tnc  .  comme  mea- 

„e  peu.  f       P;-,ine",;cS:/^r„'  --es,  auant 

„encemer>t  ."'''^ ''j"  j"f"„aifi„.  CK,anr  aux  m.  ques.  on  ttouue  oue 
qu-a.t.mdre  1  âge  P"  '"«iJ^C^ce  quelle  ne  sVfface  iamais  :  3c  la  plus 

■  ïL-ïro^";tT^q=;:^^^^^ 

année  de  leur  âge.  colombier,  à  laifsé  p^r  cfcrit  que  le 

,     Mar.«  Va«o  r«Unt  du  pr^^^^^ 

4  ch.  ..couple  de  P'g"7""" '"'^ac  noft.e  monnoye.  fai- 

.       qn-aie  huidefcas  d.x  fols  d  °"  » * "^f J  .tondant,  en  àcheflif.- 
eVict.es  tare  en  P'S""*  f  proS^g>l=n,cnt  ^  chèrement, 

puis  que  fi  peu  de  v.ande  y  cftoit  ''f;"''^^^,,^  p,elque  rous  les 

rfs'der!::;eT;o":.e^uv:ra"^^^^^^ 

thrclors  de  la  terre.  :>i  touic  la  s  étonneroir  pas  de  ce 

pigeon,  fcpr.xuf..au^  , 
que  nous  Lions  de  '^^  i^g  s  .„„,ent  chacune  le  p..x  l.m.te  de 
5'  c<^»  qu"n  .^^^  nom  dApollon  efto.t  taxée  i  cm, 

?.thcichc»  du  feu  ûcur  de  DamraaiHiu 
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CHAPITREIX. 

I4  nourriture  des  Pigeons  futtez,  àomeflic^nei. 

Nostre  pcrc  de  famillf  ne  fe  contentera  pas  des  pigeons  de  fcs 
colombiers,mais  il  en  fera  noarrirdes  pattez&  priucz  ,  telle  &  (î 
TAifonnable  quantité}  que  fans  trop  de  dcfpenfc  luy  piiidènt  four. 
nir  durant  Thytier  des  pigeonneaux  i  manger  :  afin  qu'aucune  volaille 
de  celles  qui  ^euuent  comniodctncnc  cleuer  en  ménage  ne  luy  manque. 
Cclle-cy  cft  de  facile  entretien  ,  n'eftant  befoin  autre  chof  •  que  le  logis, 
la  viand  ■  i  S)C  le  breuagc  .  &:  toutcela  de  modère  appareil,  bien  qu'elle  (o.C 
des  plusexquifes  volailles  qui  s  appriuoifent  «les  pigeonneaux  patrcz  bica 
nourris  ne  cédant ,  ny  à  la  caille  ny  à  la  tourterelle.  Touchant  (à  fertilité» 
elle  ne  pourr«iit  e(\rc  plus  grande  en  oy  eau  du  monde  >  que  Je  fiire  des 
petits  cha-.]ue  mois  de  l'année»  comme  à  cela  les  pattcz  ne  manquent  la- 
mais»  cflant  pour  cela  particulieremenr  trai<5lez.  Ils  furpaifent  en  grandeur 
de  corps  rous  les  aucres  pigcons  pour  laquelle  qualité,  auec  lei  précéden- 
tes ,  ils  fe  rendent  incomparables  à  tou^c  autre  race  de  pigeons  :  &  ils  fe- 
royent  retenue  feuls  «  s'ils  alloienc  chercher  leur  nouriiture  p;ir  la  campa- 
gne comme  ceux  du  colombier  ,  pour  décharger  la  depc  fe  de  leur  en- 
tretien t  où  confide  le  ménage  du  colombier.  Purmy  les  partez  ,  s'en 
trouucnt  des  huppcz  »  qui  ont  vne  crefte  i  la  tcfte  ,  à  fçauoir  vn  Hocon  de  ^"^^ 
plume  en  arriere.AuIIj  des  cappcz^ainH  appeliez  à  caufcde  cerra  nés  plumes  CAfftt, 
grolïèties  comme  petites  ailes  pofces  lur  le  col  eauironnan^  la  tcde  ,  les 
vns  Se  les  autres  cflans  agréables  à  voir.  Il  y  en  a  de  dm  ries  couleurs  ,  de 
blancsjde  noirs»  de  griSjd'enfum^-z.  de  mêlez  &  big  -rrez.  dont  es  plus  re- 
cherchez font  du  tout  blancs, &  ceux  qui  le  moins  ont  de  plu  11  es  aux  pieds 
pour  les  raifons  dccouuer,cy  deuant  ref>refentves,vicc  q<i  on  corrige  pour- 
tant «ucc  des  cizcaux  leur  c<>upanc  les  plumes  trop  longue^. 

On  pouria  entretenir  fans  trop  de  frais  tro  s  ou  q  latre  douzaines  de  Lemr 
paires  de  ces  pig(;onsicy  Leur  logis  fera  en  lieu  tempéré  de  chaleur  Se  de  «««rr^. 
froidure».i(rcz  cl.Jr  Sc  acVé»  regardant  le  i  tuant  ou  le  Midy  1  lû(6tqu'autre 
partie  du  Ciel.  Ses  fcneflres  (cr  nt  t  ûjours  tenues  clolcs  a jec  des  treillis 
comme  cages  à  oifcaux;a6n  que  le  pigeons  nepuiile  it  aller  aux  champs. 
Car  puis  que  leur  naturel  ne  porte  de  queilcr  Icurviure.  il  n'efl  pas  raifon- 
nable  de  les  lailTcr  aller  hors  leur  habitation  ordinaire  ,  comme  quelques, 
▼nf  font  ,  par  la  maifon  >  Se  mal  à  t  ropos  ,  par  ce  moyen  endiirans  lettc 
importunitë,qui  eft  ttcs-grande,  même  .1  caufe  de  leur  crierie  ,  Sc  de  leur 
fiente  dont  ils  (aluïent  les  lieux  de  leur  frcq.ienracion  :  ioint  que  ils  font 
moins  fertiles  >  ^ue  plus  ih  fc  promènent.  En  la  figure  de  leur  logi&  >  non 
plus  qu  i  celle  des  nids  ,  ny  de  leut  matière  ,  il  n'y  a  aucune  (ujeé^.on, 
cdant  à  voft  e  liberté  dcd'lpofer  de  ces  hofes  comme  il  voui  plaira:tou* 
tesfois  ce  lera  auec  plus  d'vtilité  >  q  le  moins  s'éloigneront  de  Tordonnan- 
ce  d  >  colombier  &  de(ès  parties  :  puis  q  le  les  pigeons  en  gênerai  fymbo- 
li  cnt  en  irœurs.q'ny  que  de  diuerfes  eff  eces. 

Vous  ne  les  p^iftrcz  d'autte  viande  que  de  la  cômune  des  autres  pigeon», 
hors-  nus  ceux  que  vous  deliccz  faite pondte  &  couucr  «s  cxcelliucs  fi.  oidurci 
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tufqueli  il  fau(  çxprçfséftïcnç  m  ordinaire  fcparc.  A  Mis  Icfqucs  faut  t©- 
uirdc  Vçau  j^bopdapiroçnc  pour  bpirç  djins  lc$  anges  i  çc  pr  prcrocnt  ac- 
commodées :  laquelle  eau  on  renouuellera  tous  Us  lours  de  peur  qu  elle 
s'cmpuantilTc.  Tout  le  logis  &  Içs  nidi  feront  founent  balayci  pour  en  ti- 
rer tous  Icsfomiers  &  les  autres  oiducc$:afin  qu'en  cft'it  bannie  la  mauuàifc 
fcnteur  ,  la  bonne  y  foit  introduite  par  des  herbes  odoriférantes  &c  des  par- 
fums  ,  pour  le  foulagemcnt  des  pigeons  ,  comme  il  a  cfté  montre  pour  le 
colombier. 

Ltur       Quand  on  dit  que  les  pigeons  pattez  font  des  petits  chaque  mois  de  l'aii- 
ftmtt.    née ,  cela  ne  s'entend  pas  généralement  de  tous  indiflèrerament  :  mais  que 
pondan>  &  couuans  alternatmement,  les  vns  en  vn  temps,  Ic^  auttes en  vu 
autre  ,  en  raifonnable  troupe  de  cette  volaille  toujours  en  forte  de  nou- 
ueaux  pigeons  pour  manger ,  dont  l'on  a  l'efFcdk  de  cette  propcrtion  ,  fans 
prendre  les  mots  exadcment  à  la  lettre.Et  afin  que  cela  arriuc  allcurément, 
vous  piendrer  quelques  couples  de  pigeons  de  ceux  qui  fe  feront  rep.Tez 
deux  ou  trois  raoisauparauant,&  vous  les  enfermerez  en  lieu  petit  &  chaud 
modérément  acre  :  qu'à  cela  vous  deftinerez  exprcfTcment  (  lequel  ;  our 
le  mieux  fera  dans  la  chamb  e  des  autres  pigeons  ,  co  rme  fa  garde  r  -he) 
où  vous  les  traiterez  libéralement ,  leur  donnant  i  manger  de  l'auoine  ,  du 
millet ,  des  miettes  de  la  table  en  abondance  ,  &  fôuucnt  du  chencuy  pour 
les  échauffer,  comme  Tay  dit  des  poules  :  n'oubliant  à  leur  tenir  ttû  ours 
MrJfêr  de  l'eau  nette  pour  boire:là  leur  échauffant  lorsqn'ilgele.  Par  laquelle  foi- 
gneufe  &  particulière  nourriture  (•  comme  faifantf  edon  fur  frcdon  ;  aucc 
contentement  vous  tirerez  de  vos  pigeons  ce  que  vous  dcûrez.  Vous  cn- 
grailfcrez  en  pctfcékion  tous  pigeonneaux  pattez  ,  fi  eftans  déjà  fortifiez, 
auant  toutcstois  qn'iU  puiiîent  vuler.vou  leur  arra  hez  des  gr(  flci  plun.cs 
des  ailes  pour  les  arrefter  au  nid  :  ou  leur  attahez  les  pieds,  afin  de  n'en  pou- 
uoii  bouger  :  ou  bien  leur  brifez  les  os  des  ïambes.  Ainfi  ne  penfans  qu'à 
manger  .  dans  peu  de  teinps  ils  deuiendront  gras  au  degré  fuperlatif.  L)e 
tous  lefqucls  moyens  le  dernier  eft  le  plus  efficace  .d'aUtant  que  dans  trois 
ou  quatre  iours  ils  feront  deliurez  de  la  dou  eur  de  leuis  iambes ,  ficicaufc 
de  leur  rupture  ils  auront  per  "ulcfperance  de  pouuoir  fortirdunid  »  qui 
n'arriucrt  pas  par  les  deux  autres, parce  que  croyant  fe  remplumer  &  dcfiier, 
fc  tourmentci.t  continuellement  à  l'intercftde  leur  graiflc. 

'  C  H  A  P  1 T  E  X. 

Lfs  CaïIUs  ér  tourterelles. 
N  fuite  des  pigeons  nous  nourrirons  des  cailles  &  des  tourterel- 
les ,  en  efperance  feulement  de  les  eiitretenit  &  engrailTtr  ,  pour 
'  en  trouuer  de  preftes  ï  manger  eu  toutes  le*  faifons  de  l'année* 
non  pour  l  augmentation  du  nombre ,  cette  volaille  ne  pond  ny 
couue  cfttnt  en  feruitude,comme  les  p  geons  pattez.  Quelques- vns  palTans 
plus  outre.a joutent  à  cette  nourtiture.dcs  griue$,tourdt.s  &  autres  oifeaux: 
ce  que  ie  confeille  pourueu  que  la  difficulté  de  leur  recouurement  &  de 
leur  entretien  ne  ion  trop  grande  ,  ainll  qu  on  y  patuicnt  auec  plus  ou 
moins  de  foucy  &  de  defpenlc  en  vn  païs  qu'en  l'autre  ,  en  quelques  vns 
la  chofe  eftant  du  tout  impol&blc. 

le  ne 
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le  ne  parle  pas  rèy  de  la  vol  ère  couucrce  de  fil  d  archail  dâs  laquelle  l'on 
enferme  grand  nôbred'oifillonsiquclqucs-vns  dcfquels  jour  leur  naturelle 
cômodirc  du  lieu  cxpofé  à  l  'air  &  fourny  d'arbnlTcanx.s'y  multipliée  pat  rc- 
nouucllcmcnc  d'cngtancc  d'autant  q  \n  cet  endroit  A  ti\  ijucttion  plus  du 
profit  Se  de  lacoirmod  te  des  vJurei  que  du  plaifir.pour  lequel  prmcipale- 
menti  caufe  de  la  melodicufe  mullque  de  oyfeaux.la  volière  cii  inucntce. 

Le  moyeu  de  les  nourrir  cft  de  leur  donner  du  mjilet,lcur  ordinaire  réglé 
deux  fois  Icioiiràhcurcs  ccuaine»  ,  auec  beaucoup  d  eau  pour  breusge, 
qu'on  leur  tiendra  continucIIcmeQt,  la  remuant  fouucnt  de  peur  de  la  coc^ 
rtiption:commc  aullî  on  leur  netroyera  fouuent  leurs  cagcs.fans  y  foufFnrlc 
fumicr,ccs  oifeaux  aimans  la  netteté  &  les  bonnes  fenteurs,  donr  quelques 
fois  on  les  paiflimc.  Ils  fc  troiiuent  mieux  en  petit  logis  qu'en  grand  pour 
bquellc  caufe  1  on  tient  les  cailles  &  tourterelles  dan*  des  cages  allez  b  .f- 
fcs.  couuerres  auec  de  la  t  ile ,  &  non  auec  du  bois,  afin  de  ne  Ce  bicif  r  la 
tcfte  hciirtans  contre  le  bois,  comme  ils  fcroicnt.  mçmc  les  cailles  faiicans 
co  haut.  Là  durant  l'Hyucr  on  en  prendra  pour  l'vfageîauqucl  fc  reconnoi- 
ôra  la  libéralité  à  la  diligence  de  leur  gouuerncurjtant  plus  grafîcs  fc  ctou- 
nans  au  manger,  que  mieux  elles  auront  elle  nourries  Ôc  entretenues. 


CHAPITRE  XI. 
la  C/ircnne, 


Ne  o  R  E  que  parmy  les  conils  qui  nous  font  les  plus  fa- 
miliers noui  n  en  tecon  xjiflîons  que  d'vne  race,  fi  cft-cc 
qu'on  iugcroit  y  en  auoir  de  rro  s  efpeccs  différentes  en  cou- 
leur  de  poil  &  faueur  de  chaucmais  cela  prouient  de  la  nour- 
riturcXlon  laquelL  les  conils  le  diuerfifienc  fe  rendans  plus 
ou  moiirt  cueillez  &  C(»lorc2.  Les  meilleurs  font  ceux  qui  viuent  en  toute 
liberté  dans  <es  forefls&  baillons  faauages  de  la  campagne:car  pour  clioi- 
fir  leur  viurc  ileur  appeur,  &  courir  i  volonté ,  fe  rendent  délicats  &c  fains 
au  manger:  rdcdion  de  h  meilleure  viande  &  l'exercice  caufans  l'vne  & 
l'autre  de  ces  deux  bonnes  qualitezrtels  eftans  plus  cueillcz.de  poil  plus  ra. 
re  &  plus  roux  que  nuls  autrcs.Les  pires  font  ceux  de  clapier  qu'on  nourrie 
en  étroite  fer uirudc dans  l,i  maifon,  ou  en  quelque  coin  de  h  balFc-cour, 
qui  pour  être  endormis  &  ;.'arefîeux  ont  tuû/ours  la  chair  dure  &  fjde,ac  le 
poil  tendant  fur  le  blanc.  Les  n.oyens  font  .  eux  de  garcnne.commc  parti - 
cipansdcs  deux  extrêmes  ,  en  laquelle  ils  fe  rcndronr  meilleurs  qu'elle  fc 
trouuera  plus  grande  ,  approchans  par  ce  moyen  de  l'ample  liberté  qu'ils 
défirent  tant.lentens  maintenant  parler  de  ces  Conils  fur  lefquels  on  peut 
cta  lir  vn  rcuenw  alTeoréicardc  'arrcftcr  aux  Conils  du  tour  fauuages  bien 
que  les  plus  defirables  ,  ce  fcroit  bânr  fur  vn  trop  foible  fondement:  ny 
aullî  a  ceux  du  clapier,  quoy  qu'abondans  en  nombre  ,  pour  leur  peu  de 
faueur  &  l  ur  peu  de  bonté.  Or  comme  i'ay  dit  des  pigeons,  pour  le  facile 
entretien  des  Conil^,ron  peut  dtelfcr  la  garenne  pai  tout  cù  l'on  veut  mai» 
étant  à  cela  meilleur  &  plus  propre  vn  endroit  que  l'autre,nous  en  choi- 
Ikons  la  ficuation  la  plus  commode,  pour  en  auoir  d'autant  plus  de  profit 
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&  dcplaifir  ,  que  plus  elle  s'approchera  du  naturel  de  ce  bcftail  &  tnoini 
s'éloignera  de  la  maifon. 
S'il»-      £n  côcau  vn  peu  releuc  regardant  le  Leuanc  ou  le  Midy  »  &  en  terre  vi- 
/*'*      goureufe>  plus  Icgcrc  que  pelante,  cft  le  lieu  qu'on  (e  choifira  pour  Garen- 
r0ait,         La  terre  ne  fei  a  pas  toutefois  beaucoup  (abloimeufc  :  d'autant  qu'en 
telle  les  conils  ne  fepeuupnccrcufer  les  tanières  à  plaifir  la  terre  s'cboulanc 
à  caufe  de  fa  légèreté, fans  auoir  ccnuè:mais  elle  doit  être  ferme  &  pour  ce 
faire  participer  quelque  peu  de  l'argillcnon  toutesfois  beaucoup,  pour  ne 
cendre  le  creufer  trop  ditficilc.Ce  feta  grand  auancemenr  d'œuure  li  le  lieu  cft 
dé.a  planté  d'arbrifleaux  êc  builPons  a  ce  propres.  Mais  Ci  par  le  défaut  de 
nature  ou  négligence  des  prcdecelfcurs  il  fe  trouu  •  Tuidc.il  fera  fourny  d'ar* 
bres  de  la  forte, &  plantez  en  la  manière  cy-aprez  enfeignée.afin  qu'en  eftâs 
formez  des  taillis  forts  i5ccpiis,le$  conils  y  puilfeot  auoir  fcuie  retraite,  Sc 
Au  Tii.  des  riures  en  abondance  pours'y  entretenir.  Il  eft  à  fouhaitter  que  la  ga- 
Ucuviu.  j^nnc  faic  pr^j  de  la  maifon  ,  tant  pour  le  plaifir  de  la  pouuoir  fouuent  Qc 
aifément  vif»rcr,ôCy  prendre  la  fiailchcur  de  l  'ombrage  que  pour  la  confcr- 
pris  de  uarion  des  conils*  qu'on  defrobe  facilement  ctans  en  lieu  trop  écarté. 
U  mai-     Afin  que  les  conils  ne  s'ofuyent ,  il  fera  neceflairc  de  fermer  la  garenne 
L  -  ^^^^^      bonnes  murailles  bien  mnçonn  ces  à  cliaux  ôc  fable.hautes  de  neuf 
f'rmét'  ^      pieds, &  profondement  fondées  dans  rerre,pour  ofter  aux  conil  l'cfpe- 
rance  d'en  fortir  par  dedbus  les  fonde  ncns  »  comme  À  cela  ils  s'efîbrcenr, 
minans  dans  terre, tant  ils  dcHrcnc  U  liberré,  fe  Gnrans  enfermez  ,  iufqu'à 
ce  qu'ils  aycnt  accoutumé  lolieu.  Les  ayes  ne  fcruent  de  rien  pour  retc< 
■  nir  les  conils  à  trauers  dcfquelles  ils  pafTent  facilement,  quelques  fortes 
ôc  épa  fies  qu'elles  foient.  ny  auflî  les  foffcz  pour  larges  &  profonds  qu'on 
les  fade,  hormis  qu'Us  fulTcnt  remplis  d'eau  :  dont  Ta  cloifon  fe  rend  pre< 
fcrable  à  toute  autre  »  pour  les  railons  dites  cy-ap  és.  Au  défaut  de  cette 
commodité)  il  fe  faudra  refoud.e  à  la  muraille  >  fans  faiie  autre  érat  ny  des 
bayes  ny  des  foHez  que  pour  preferuer  le  bois  du  taillis  du  degaft  des  bê* 
CCS,  fans  cfpcrcr  de  pouuoir  retenir  les  conils.  Mais  C\  pour  l'incom'moditc 
du  païs,  rare  en  pierre  ,  vous  ne  pouuez  maçonner  de  bonnes  murailles, 
comme  vers  TUoulouze  ôc  en  plufieurs  autres  eaJroits  de  ce  Royaume,  ou 
le  bâtiment  eft  cres-cher ,  à  ce  défaut  la  garenne  fera  clofc  ou  de  murailles 
de  teire>  félon  leur  plus  commun  vfage,  ou  de  folTcz  &  haycs  tout  enfcm- 
ble  :  dont  à  tout  le  moin^  le  taillis  demeurera  en  feiireté.  ht  quant  aux  co' 
mis  par  coutume,    la  longue  i  s'y  arrêteront,  pour  les  bons  logis  que 
nous  leur  drdïcron";  és  terriers  â  la  manière  cy  aprcz  cnfcigncc. 
T*Ul'n      U  à  déjà  ctc  parlé  de  la  capacité  de  la  garenne.  Doncques  ,  fans  crjinte 
pour  U  d'excéder,  nous  la  prendrons  aulfi  grande  que  le  lieu  le  permettra, afin  d'a- 
l*'"*    uoir  des  conils  faim  ÔC  délicats  au  manger  ,  comme  tels  font  tou  jours  ceux 
'       qu'on  nourrit  en  terre  fpacicufe  ,  lefquci';  courans  i  volonté  ne  fe  prcn.'nc 
garde  de  leur  fcruirude:  approchans  parla  de  la  pctfedkion  des  entiereracnc 
fauuages.  En  grand  nombre  audj,  la  ra;lon  voulant  que  plus  produife  le' 
gf'.and  que  le  petit  liou:duquel  en  outre  vous  tirerez  abôdancede  menu  bois 
de  cif;.aurt"age  quand  chaque  année  vous  fcrezcou perdu  taillis  pirquartiers 
fclon  fa  portée.  Commodité  non  petite,  comparée  aux  fumiers  du  coh  m- 
bicr.pour  dt  «lême  qu'eux  ce  bois  icy  tenir  lieu  de" féconde  vtil  té  en  la  ga- 
rcnnc;faf&ranc  tK^'^V-'"  P^^ic  facisfaitc  aux  frais  de  fon  entretien  ,  le^  conils 
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redans  de  liquide  rcucnu.  Nejntmoins,  pour  Korncr  aucunement  la  Gaith* 
ne  ,  ie  diray  qu'elle  fera  de  raifonnable  grandeur  pour  la  fourniture  dVnc^^jj^/^ 
bonne  maifon  I  fi  on  y  employé  fcpt  ou  hui<fl  a rprens  de  terre  ^  &  relie  Ga- 
renne clbnt  bien  gouuernée  Sa  entretenue  »  ripportera  par  communes  an- 
nées, les  deux  cens  douzaines  de  Conils,3i  d'auantage. 

Kcucnant  à  la  cloifon.  Si  le  lieu  &  l'cau  fauorifent  l'entreprife  ,  nous  la  p,fchtr 
ferons  d'eau  viiie  ,  pour  paruenir  cù  nous  dcfirons  :  car  pourueu  que  te  fodc  à  l'ta- 
foit  fait  comme  il  faut  &  comme  fera  montré,  l*eau  eliinr  dedans,  les  Coniis  "»»»' 
ne  la  pourront  nullement  trauerfcr.  D'ailleurs  ,  ce  fera  dtclTer  la  Garenne  &''^*' 
le  pcfcher  tout  enfcmble,  mettant  du  poilTon  dans  le  fofTo  ,  ou  il  fe  nourrira 
&  fe  multipliera  très- bien  :  dont  le  ménage  en  fera  d'autant  plus  à  prifcr 

?|ue  mieux  tout  dVne  main  Ton  fe  fera  accommode  de  conils  &  de  poiHôns»  ' 
uiuant  cet  ancien  confeil. 

La  reparti  ton  aur.t  Joui  le  vfa^g  > 
Si  tu  t$  veux  montrer  emenàH  en  ce  mcn^^e. 
Il  fera  aulFi  chofe  agréable  »  de  voir  les  conils  afïîegez  par  les  polflbns.  Les 
conils  rraucrferont  bien  l'eau  a  la  nage»  mais  ils  n'en  pourront  rcflortir. 
Il  !a  riue  extérieure  du  foiTé  y  au  rcfpcé\  de  la  garenne  ,  ei\  vn  peu  relei  ce  & 
droi^ement  taillée  à  plomb  j  car  les  conils  eftans  mouillez  ne  peuuentpref- 
gne  rien  remonter  en  haut.  C'eft  pourquoy  il  fera  befoiii  de  façonner  diucr- 
temcnt  les  deux  bords  du  folTc  ;  à  fçauoir  celuy  qui  eft  ioiguant  la  garenne,ca 
«foucc  pente  ,  fans  aucun  releuement  ;  &  l'autre  de  telle  forte  qu'il  ait  le  riua- 
ge  taillé  de  U  hauteur  d'vn  couple  de  pieds.  Ainfi  les  Conils  croyan» 
fe  fauuer  en  nageant,fcront  contraints  de  s'en  retourner  d'où  ils  vicnnent,par 
le  rencontre  de  la  riue  taillée  (ur-leor  ifluc»quand  mouillez  ne  pourront  mon- 
ter le  bord  du  foffé  pour  en  fortir.  Tailler  droi<f^ement  les  deux  bords  du 
foffé  ,  feroit  donner  la  mort  aflcuice  aux  Conils  >  d'autant  que  fautans  dans 
l'eau  comme  il  font  ordinairement  en  iou  mt  »  quelque  baflc  qu'elle  foif»  fî 
noyeront  pour  n'en  pouuoir  renoriir.  Comme  au  contraire  ,  ils  auroyent  la 
porte  ouuerte  pour  s'enfuyrfi  les  deux  riues  efloient  en  douce  pente  :  ainfi 
ne  faudroit^pour  ruiner  la  garenne  des  fon  oripne,qne  manquer^en  l'vn  ou  en 
l'autre  endroit.  Il  fera  bcfoin  de  tenir  réparées  les  ruines  qui  arriucnt  à  ce 
bord  de  foffe  droiflemenr  taillé  ,  dont  la  terre  par  fa  propre  pefanteur  s'é- 
boule d'elle  même  de  iour  à  autre  ;  fur  tout  au  temps  des  gelées  ,  afin  que- 
par  les  brcfches  qui  s'y  font  à  cette  ojcafion  les  Conils  ne  trouucnt  la  potre 
des  champs  pour  s'enfuyr.  Et  afin  que  cela  ne  foit  toujours  à  recommencer, 
il  fera  bon  d'y  pouruoir  vne  feule  fois  en  bordant  l'extérieur  du  foffc  d'vne 
muraille  de  maçonnerie  pour  tenir  ferme  en  cet  endroit  :  ou  ne  voulant  tant 
depcnfer  -,  en  y  plantant  des  ozicrs  prcz  l'vn  de  i*autre  •  afin  qu'entrclicz  en* 
femble  ils  retiennent  la  terre  de  s'auaillcr. 

Si  lefofîcn'ert  large  que  de  dix  ou  douze  pieds  ,  ce  fera  en  vain  qu'on  le  ij,rgtnr> 


cinq 

pieds  d'eau.  Pour  doncqucs  feruir  à  l'vn  &  à  l'autre  vfagc  ,  il  faut  donner 
au  fo(Tc  dix  huift  ou  vingt  pieds  d«  largeur,  &  fix  ou  fept  de  profondeur.  A 
laquelle  mefiire  on  ne  s'arreftera  toutesfois,  fi  on  ne  craint  la  defpenfe  de 
l'ouaragc  ou  l'cmploy  de  la  cerre,pui$  que  le  fofTc  ne  pourroic  eftrc  trop  grand 
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ny  pour  garder  les  conils>  ny  pour  nouKU  le  poid'on.qui  fera  d'suranc  plus 
abondanc  &  d'aucanc  mctUcui:  t  que  plus  ample  fera  fon  réceptacle.  L'or- 
donnance de  ce  pcfchcr  aidera  aufli  beaucoup  à  la  bonté  du  poillon»  le- 
quel fait  en  long  fofsé  ceignant  la  gaienncr,  à  mdqnecorrelpondance  aucc 
la  riuiere  naturelle  ,  où  le  poillon  allant  de  long  en  ic  pconienant  >  enui- 
ronne  la  garennc/&  retournant  toujours  par  UjCioïc  cftre  eu  pleine  libcr- 
cé«  dont  le  rend  fain  &  fauourcux. 
Affit  M       La  garenne  ainfi  fermée  d'eau  ne  pouuanc  eftre  que  plattc»  ne  peut  par 
dt  I*    confcquent  entièrement  fati&Fatre  au  naturel  des  conilsi  qui  eft  de  monter 
gArtnnt.  ^  clcfcendrcjcomrae  à  ce  le  coftau  cft  le  plus  propre.  Pour  .cla  ncantmoms 
nous  ne  laillcnns  de  proférer  cette  alfiete  à  toute  autre,  tant  pour  la  ferme- 
té de  la  cloifoU)  i;ue  pour  la  com  •  odicc  du  poillon.  loint  que  le  pian  de  la 
garenne  fc  peut  aucunement  corriger  à  rvtiliic  des  conils,par  la  terre  for- 
tant  des  folfcz  en  les  crcufant,  laquelle  portée  en  plufieurs  endroits  de  la 
g^rcnne,y  fait  des  monticules  relcucz,longsionds,quarrez  ou  d'autre  figu- 
re,tellc  qu'on  v^udra,rc^cmblan^  à  des  petits  coflaux  fui  Icrquclv  les  conilt 
fe  promènent  à  plaiilr ,  &  de  uiêmc  s'y  logent  ;  [our  la  fjcilité  de  creufer 
CCI  tte  terre  de  nouucau  remuée.  D  aiilcur  parle  fofsé  font  épuisée  les 
eaux  croupiirantcs  au  plan  de  la  garenne  ,  foufletraines  &  autres  -,  ainH  les 
conils  demeureront  fans  être  importunés  d'humiditc,  comme  ils  defirenr. 
Et  finalement,  ils  font  accommodez  d  cau  pour  boire-  l'ayant  ainfi  proche; 
Ç\  toutesfois  ils  veulent  b  .ire,  car  plufieurs  doutent,  &  crnyent  que  ce  bé- 
tail peut  viure  par  le  feul  ni.inger  fans  nullement  boire. 
A^bra     La  garenne  étmc  ainfi  fermée  par  murailles  ,  folicz  ,  ou  autiemenc,  elle 
mrbrtf-   fera  complantée  de  plufieurs  cfpeces  d'arbres  découpe  ;  dont  les  plusdcfi- 
fféux     rablcs  font  ceux  qui  aucc  le  reietdu  bois  rapportcnrdei  fruids  pour  ai- 
^"^  der  «Lia  nourriture  des  conils  ;  lefquels  arbres  fe  formans  en  fort  &  épais 
dtiMint  taillis  ,  rerirent  &  'confe.ucnt  trcs-bien  les  conils  ,  &  leur  fouinilTcnt  en 
itrt  tn  faifon  des  viurcs  pour  leur  entretien.  Toutes  Ifortes  de  fruitiers  font  .\  cela 
^*  S*-   propres,  bien  peu  exccptfz,  dcfquels  il  ne  faut  pas  f  .ire  état,  pour  ne  /ouf- 
frir  la  trenche.ôc  en  confequencc  n'abonder  en  bois  comme  il  el\  ncccnairc 
pour  la  fourniture  de  la  garenne.  Poires,  pommes.  cerifcS  prunes,noifilks, 
amendes,  meuccsi  cormes.  cornoailleSj  coins-jCe  bccail  icy  mange  rres-bien 
tout  cela,  dont  les  arbres  fourniront  nôtre  garenne:]cs  chefnes  aulTî  y  tien- 
dront rang  honorable,  pour  leur  valeur  &  en  bois  &  en  fruiâ.  O.itrc  lef- 
quels fruitierSiil  y  aaulTîdes  arbres  &  arbriûcaux  fiuuages.iufqu'aux  buiC* 
(ons  qui  font  vtiles  en  la  garenne  \  tant  pour  l'ubondance  de  leur  bois,  que 
pour  les  autres  bonnes  quai  tez  qu'ils  onr  falutaires  i  ce  bctailià  caufe  de- 
quoy  on  les  mettra  dans  la  garenne.  Entre  Icf  juels  font  'reconnus  les  or* 
mes, pour  rcxccUcnt  goufl  que  fcs  racines  donnent  à  la  chair  des  conils  qui 
s'en  paidci  rjce  qu'il-  fonrauec  appétit,  les  foiiillans  en  Hyucr  affedtionné" 
ment  fans  grnnd  intereft  des  arbres.  Cegoufta  lafenteur  du  thym-rres-dcfi- 
rablcen  cette  viande  à  l  occafion  duquel  les  conils  qu  fe  nournlTënt  és  dc- 
fertsou  gairigues  de  la  Prouence&du  LanguedoCiOÙ  cette  herbe  abonde» 
&  où  elle  efi  appelée  frt.  /^/N^  ,font  rri(ez  pardclfus  tous  autres.  Les  genevres 
donner  auffi  quelque  bonne  odeur  aux  conils  qui  magent  de  leurs  grains, & 
les  cannes  ou  rozeaux  côniumqucnt  la  douceur  de  leurs  racines  à  ceu  xqui 
s'en  paiiTcnc.  C  cA  pourquoy  il  fera  boQ  de  remplir  la  garenne  de  toutes  ces 
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plantes  icy,&  autres  recômandablcs  pour  le  bois  &c  hy  urritjrc.On  s'ab- 
(licndra  d  y  planter  des  faulcsjpeuplicrs  &  autres  boiv/4'  atiques.bien  qu'a-^ 
bondans  en  ramage,  pour  le  mauuais  gouft  qu'ils  rapporccnt  i  la  chair  des 
conils  :  comme  fc  rcconnoic  en  ceux  des  iflcs ,  qui  noi  rris  de  c.ttc  viande 
font  peu  prtfcz.  Quant  aux  herbes  les  plus  defirablcs  font  celles  q  li  ctans 
mangeables, font  aufTi  odoriferanteSiComme  le  thym,le  fcrpouiccpai ..  ellus 
toutes  ,  le  bafilic,  la  lau.mde,  l'afpic  &  Icmblablc  .  Aprez,  lcschL<ux,  lai« 
£lucs;les  efpiaars.ÔC  autres  de  iardinzlefquclles  ne  fe  mettent  qu'en  (,arcn- 
nc  petite. &  non  iamais  en  grande:d'autantqu  en  lieu  fpacicux.  ati  rc  Four- 
nit abondance  de  viurcs  à  ce  bctail;mcillcur  que  ceux  qui  viennent  ar  ar- 
tifice. C'eft  auflî  faute  de  viande  qu»  fait  feracr  en  la  garenne  de  1  orge  Hc  de 
l'auoine  ;  afin  que  les  Conils  fe  paiflcnt  en  Hyuer  de  leur  herbe. 

Aprcz  auoir  drcfsc  la  Garenne,  il  la  faut  [^cupler;  cai  d'attendre  que  la  peupler 
Nature  la  fournilled^cUc-mcme  ccferoit  rneerperancevainern-cn  eccile-cy  '* 
qui  eft  clofe.en  laquelle  les  conils  étrangers  n'ont  non  lus  d'entrée  pour 
s'y  ageaucer  >  que  les  domcdiques  d'iduc  pour  s'cnfuïr.  pluficuis  pour 
cnfemencer  la  Garenne  n'vfcnt  d'iutte  iv-yrtcre  que  d  y  icttcr  dedans  quel- 
que petit  nombre  de  femelles  pleines  ,  lefquelles  par  les  petits  qu'elles 
font>  malcs  &  fcmcles  ,  &  iceux  par  aprez  d  autres  à  l'infiny  ,  meublent  U 
garenne  :  non  toutesfuis  Ci  cod.  que  parla  voyc  du  clapier,  dont  (c  fetuenC 
ceux  qui  mieux  s'entendent  à  cette  efpecc  de  n  cnagc.  En  ce  faifanC  ^  la 
garenne  fc  maintient  au  fupcrlatif  degré  de  bonté. 

Le  clapiei  efl  vn  lieu  clos  de  muraille  bien  macjonnée,  comme  celle  dVn  LecU- 
iardin,  qu'on  fjtt  Ci  grand  ou  fi  peric,  &  de  la  figure  qu*on  veut ,  en  partie  fUr, 
couucrt.en  partie  dcfcouuertidans  lequel  1  on  enferme  des  Conils  de  deux 
fexes  vin^t-cirq  ou  trente  femtllc<  pour  vn  rtiâle.où  on  les  nourrit  de  tou- 
tes dépouilles  du  iardin,  des  frui«fls  des  aibres>iufqu'aux  glands,cormes  Se 
cornoailles  ;  du  fon,de  l'auoine  &  d'autres  viande  ,  telles  qu  on  a.  délica- 
tes &  gro(ricres:tant  ce  bct.iil  a  bonne  bouchcfe  pailTant  de  tout,mcme  dtt 
foin, des  perches  de  faute,  &  des  farmcns  de  vigne,  leur  en  donnant  en  Hy- 
uer. Là  il  fe  mulci|  lie  étr.mgcment ,  d'autant  que  les  femelles  fo  t  des  pe- 
tits tous  les  mois,  (.eu  exceptes,  lefqucK  deuenus  grands,  s'accouplans  mâ- 
les &  f:mellcs,en  font  aufl]  de  leur  côt^  d'autres  :  fi  bien  que  par  ce  moyen 
le  clapier  fournit  à  mang  r  des  conils  en  abondance:  mais  c'cd  de  viande 
grolllerc,  à  caufe  du  logis  &  de  la  nourriture ,  dont  ces  conils  font  mis  au 
rang  des  moins  valeureux  On  leur  accommode  des  nids  auec  des  aix  ou 
auec  des  pierres  plâtres  :&  en  outre  on  leur  fait  quelques  monticules  de 
terre  pour  y  palier  le  temps  en  fouillant.  Et  afin  qu'ils  ne  s'cnfuyenr  par 
deir  us  les  fondcmcns  des  muraille^  »  ^ou^  vn  préalable  on  les  fonde  fore 
profonde  mcntjcomme  de  quatre  ou  cinq  piedsrfic  aprcz  on  p  ue  tout  le  lieu 
auec  des  bons  quatreaux  de  pierre  ou  g:os  cailloux  trois  ou  quatre  pieds 
dans  terre, la  rcnnianten  dtelfant  le  pane  à  la  luanicic  quon  plante  L  vigne. 
Ainfi  donnant  à  fouiller  aux  c  niU  cette  tctrc  cmuée  ,  ils  ne  padcnt  plus 
outre, par  le  rencontre  du  pané  dont  ils  dcm  uren  prifonnicrs  dans  ces  li« 
initcs.Ce  clapier  icy  cft  appelé  par  quclqucs-vns  Garenne,*  outc^fois  impro- 
prement :  fa  grandeur  &  fon  bon  feruicc  luy  ayant  donné  ce  tiltte.  Duquel 
neantmoms  fe  feruira  nôrre  pere  de  familx,  luy  manquant  la  commodité 
de  la  vcaye  garenne  j  pour  l'enciccicn  de  laquelle  luy  faut  vn  autre 
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clapier  que  ccluy-cy  ,  plus  petit  fie  auticmcnc  façonne. 
CUfitr     Le  clapier  pour  la  garenne  fera  petit  »  cipablc  feulement  He  contenir 
*        huift  ou  dix  femelles  &  deux  maflos  >  difpofé  en  telle  forte  ,  que  ces  beftes 
r*»»t.    pi,if]^nc  yjurc  fans  aucunement  s'entrcmcfler  &  q-ie  commodément  aurti 
on  puifTe  donner  les  m.iffcs  aux  fcmeliesi  pour  la  multiplication  &  pour  en- 
gence.  Pour  ce  fairc»chaque  bclk  aura  fon  nid  à  part  auec  fa  ptiitc  cour,au 
deuant,afin  que  du  nid.qui  fera  en  lieu  couucri,  la  bcfte  aille  à  la  cour  pout 
ni^'s'dH  pr<^"dre  l'air,  &  manger.  Les  cours  feront  aulfi  diuifces  les  vnes  des  autres 
tr.  poi^r  les  caufcs  fufditcs<&  ce  auec  desrozeauxou  canncs.ou  autres  bois  foli- 
Ccm.     de,que  ce  bclhil  ne  piii(Tc  ronger  »  dont  fera  faire  vne  paliflàde  ou  treillis, 
ratnt.    comme  cages  a  oifeauxi  pour  librement  paflcr  l'.àr  &  le  Soleil,  &  ces  bclks 
prifonniercs  s'entieuoir  fans  b'af(cmbler,de  peur  de  fe  deftraquer  les  vnes  les 
autres  en  leur  nourriture,Teuenant  à  l'intercft  de  leurs  portées.  Car  viuan» 
en  commun  elles  ne  feroyent  pas  tant,  ny  fi  fouuenides  petits  »  ny  les  cleue- 
Toyent  fi  toll  »  ny  fi  bien  que  quand  chaque  merc  à  fa  loge  fcpjrée.  Princi- 
palement on  defire  ces  feparations  à  caulc  des  ma(î."s ,  d'autant  qu'ils  tuenc 
lei  petits  q  land  ils  les  pcuuenc  attraper  j  pour  l'immodéré  defir  qu'ils  ont 
de  ioiiir  plus  librement  des  femelles. 
C*m.        Ces  nids ,  qui  en  fomme  feront  dix  <xi  douze  ,  feront  rangez  en  file  Tvi» 
ioignant  l'autre  regardant  le  Midy  au  dcuant  dVn  mur  ,  leur  faiCint  cfpaulc 
contre  la  Bize  «  afin  qu'exempts  des  excelTiues  froidures  ,  ils  demeurent 
à  Vabry.  Lefquels  auffion  couure  aucunement  de  la  violence  des  extrêmes 
chaleurs  de  Ufcfté  ,  mettans  par  defTus  leurs  petite»  cours  des  rameaux  5c 
fcûilbgos  fraifchement  couppcz  pour  les  tenir  en  ombrage.  Oa  fe  voulant 
décharger  dVn  tel  foin  ,  on  fera  grimper  fur  les  coars  des  rameaux  de  vi- 
gne.de  houblon»  de  roziers  ou  d'aurrcs  chofcs  à  ce  propres,  dont  l'on  faijon- 
nera  vn  treillage  ,  lequel  fcruira  en  Et\é  par  fon  orr.hrage  &  ne  nuira  point 
en  hyuer  »  alors  n*y  en  ayant  aucun  ou  bien  petit  pour  le  naturel  de  ces 
^    matières  qui  fe  defciiillent  en  Automne.  Par  delTus  ces  cloifons  l'on  ietrcra 
la  mangeaille  au  beftail  dans  les  cours  ,  efquclles  l'on  entrera  quand  Ton. 
voudra  par  les  petites  portes  demeurans  bien  clofcs  pour  empêcher  le  bc- 
Aail  de  s'enfuir. 

aitdrtf-.     En  tout  lieu  qu'il  vous  plaira  vous  ferez  drefTer  ce  clapier  icy  pourucu 


inciter  à  production  ,  but  de  leur  entretien  ,  les  paiCCint  des  viandes  cy-de* 
uant  dites  ,  &  autres  félon  la  commodité  &  que  mieux  vous  viendront  à 
;       propos.  C'eft  auHG  toute  la  defpence  de  la  gûienne  (l'autre  n  eftant  comptée 

prefque  pour  rien)  très  petite  eu  égard  au  profit  qui  en  forr. 
iVi  «#.  ^"^'^'^  P^^'^        P°"'  l'entretien  du  ClapicK 

mtmt  c*efl d'accoupler  le  m.ifle  auec  la  femelle,  incontinant  aprez  qu'élit  fera 
eliuréc  de  fcs  petits  :  afin  en  gaignant  temps  de  la  faire  recouurir  de  nou- 
ucau  ,  )  de  la  préparer  a  vne  autre  portée.  Car  c'ert  chofe  aficuréc ,  qu'aufli 
tort  que  la  femelle  a  vuidé  le  ventre  de  fes  petits,  clic  defire  le  remplir,  mc- 
tDÇ  route  pleine  qu'elle  eft  on  tient  qu'elle  peut  derechef  conceuoir  portée 
fur  portée,  les  rendant  chaqu'vne  en  leur  temps.  A  cette  caufe,  l'on  portera 
la  femelle  de  fa  lannicrc  en  celle  du  maflc,  pour  y  fcjournerjiufi^uà  ce  qu'il 
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l'air  couuerrci&:  cefait.la  rapporcct  incontinent  en  fon  lieu  vers  fes  petits. 
Par  cet  ordre  les  femelles  feront  toujours  en  aiftion  i  dont  l'abondance  de 
petits  fortira  fi  grande,  qu'elle  fuffira  à  tenir  la  garenne  bien  fournie  j  en 
laquelle  on  portera  les  petits  de  iour  à  autre, les  prenant  du  clapier  incon* 
tinentaprez  qu'ils  feront  vn  peu  fortifiez, les  y  rcfignans  pour  palTcr  le  rcftc 
de  leur  vie,  où  par  libre  nourriture  fe  rei  datis  prc(que  fauuages ,  tels  que 
vous  les  dcfircz  les  rrouuercz  au  bcfoin.Les  conil  efljns  en  1  garenne  ils 
s'augmenteront  auflj  d'eux-mêmes  ùn^  n  il'foin.  s*accouj  lans  à  leur  f^ntai- 
/ic  i  &  en  fuite  fe  pouruoyans  ôc  de  rctraittes  &c  de  viurcs  félon  que  h  na- 
ture les  enfeigne.  Us  ne  s'y  multiplient  pas  routesfois  tant  que  font  ceux 
du  clapier,  parce  que  cette  grande  liberté  qu'il  ont  en  ample  gjrcnne  les 
incite  i  beaucoup  courir,  &  par  cnnfequenr  leur  ode  le  moyen  de  fe  loin- 
dre  enfemble  mâles  i?c  femelles  Ci  fouuent  qu'au  cL^  ier,  auquel  on  nclaif- 
fc  ce  bcftail  perdre  vnc  feule  heure. 

A  caufc  du  cruel  natuiel  des  mâles  ,  il  c(l  à  fbuhaitter  qu'il  n'y  en  aye  hv*  Jtt 
pas  beaucoup  en  la  garenne,  mais  feulement  vn  pour  trente  femelles,  n^m-  w*^". 
brc  fufïifant  &c  raifonnable  alVortiment  pour  leur  fatisfairc.  Mais  d'autant 
qu'il  eft  impoflîble  de  régler  bien  ces  chofes  ,  il  ne  faudra  mettre  en  la  ga- 
renne aucun  mâ!e  qu'vnc  Icule  fois,  qui  fera  lors  qu'au  commencement  on 
la  meublera:  car  ils  fufHront  pour  la  nourrituie  des  fenielles  ,  defquclles 
paraprez  l'ottiront  plus  de  mâles  que  vous  ne  voudrez  ,  rr.cmc  en  relie 
abondance  qu'ils  nuiront  piiirôt  en  la  garenne  qu'ils  n'y  fcruiront,  pour  (c 
rendre  deftruûeur?  -le  leurs  femblables  :  pour  laquelle  caufc  il  n'eft  pardon- 
né à  aucun  mâle  qu'on  rencontre  en  la  gaienne,  pour  petit  6c  maigre  qu'il 
foit,  tafchans  â  s'en  de  faite  de  r^nt  qu'on  peut,  afin  que  la  garenne  fura- 
bonde  en  femelles  ,  comme  celles  qui  ont  la  cîiair  beaucoup  meilleure  que 
les  mâles  :  Icfqueh  quelques  icuncs  &  gras  qu'ils  fuie  t,  cèdent  toû  jour  i 
la  bonté  de  la  chair  des  fe  ncllcs,&  vieux  ils  fe  rende  t  immangeables,  leur 
chair  cran:  dure  ôc  fade.  Et  ne  craignez  d*  chafïcr  fi  foigneufemcnt  aux 
mâles,  de  peur^u'ils  ne  manquent  en  la  garenne  Si  en  fuite  la  race  des  co- 
nilSjCarily  en  reftera  toujours  plus  que  de  befoin.  Cecy  s'entend  pour  la  U 
garenne  qui  s'entietient  d'elle-même,  fins  l'aide  du  clapier  :  car  étant  con-  ""^'^^ 
tinuellcment  fournie  par  le  clapier,  il  n'y  à  grande  peine  â  fe  dcfpeftrer  de" 
l'importunifé  des  mâles  reu  qu'il  ne  faut  que  s'abdcnir  de  les  y  m  ttrèi 
mais  feulement  ietter  dans  la  garenne  le^  femelles  naidantes  au  c'apier,  Icf- 
qucîles  feules  fans  aucuns  a  aies  fatisferont  à  vôrre  incentio  i  bien  que  ce 
lo  t  fans  multiplication  d'engeance  t  n'y  pouuant  être  par  défaut  de  niâlej 
pourueu  que  le  cUpicrma  che  fon  train  fans  interruption,  fourmlTant  loii- 
jours  du  ieune  bcdail  pour  le  rcmpliflage  de  la  garenne. 

Or  comme  routes  chofes  s'affinent  auec  le  temps,  on  à  trouué  par  expc-  Ln 
ricnce  que  le  châtrer  des  conils  eft  vn  mo^en  exquis  pour  les  fa  tc  venir 
tendres  &  gras  ,  compare  au  chapponncr  des  coqs  rr  émccn  'es  acheuant 
de  nourrir  au  cl  pier  (  quoy  qu'au  pire  endroit)  ils  deuiennenr  fi  délicats, 
qu'ils  approchent  bien  |  rez  à  la  faucur  des  levrauds. Cette  fcience  s'cft  def-' 
couuerte  par  certains  hofVeliers  ,  qui  pour  letraud*:  donnoienr  i  manger 
des  conils  chârrez.  aprez  leur  auoir  faff  ané  lc«  partes,  couurant  ainfi  leur 
tromperie  ,  afin  de  les  rendre  de  couleur  femblable  à  celle  des  levrauds. 
Nous  nous  feruiions  de  cette  cxquife  fubtilito,  châtrans  coui  les  mâles  au 
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clapier  pour  les  fourrer  après  dans  la  garenne,  laquelle  par  ce  moyen  Ce 
crouuera  fournie  de  chairs  precicufes.  &  en  abondance,  puis  que  fans  perce 
d'aucun  conils  411c  le  clapier  pro4ui(c(chure  coi  fhicrablcjnous  employons 
cous  les  mâles,  lefqucK  fans  ce  remède  fonc  rciecrcz  fans  pouuoir  Icruir  en 
la  garenne  comme  il  à  été  déjà  reprcfenté.  A  cela  il  faut  (e  refoudrc  ananc 
que  peupler  la  garenne,  pour  ne  l'infcder  d'aucun  malc  encicr  ;  pour  veu 
que  n'y  en  raectanc  quedes  châtrez  elle  ncpuilTc  rappo  ter  aucrc  chair  que 
frani-hc  &  dclcûablc.  Les  femelles  d'cUes-mcmcs  cxccd.  ncdc  beaucoup 
les  mâles  enciers  commc  il  à  elle  di'';& les  mâles  châtrez  d'aucanc  les  femel- 
les que  les  chapons  les  poules.  La  garenne  étant  amH  conduite*,  n'en  fauc 
cfperer  ^uc  la  nourritu  edcs  conils,  fans  augmentation  de  nombre,  edanc 
infertile  i  caufc  de  ce  châtremcnrimais  ne  vous  en  fouciez  p.)S  pourtani,car 
Iç  clapier  fatisfera large  :  enta  ce  défaut.  AinH  vous  faircz  le  même  compte 
du  cla,  ier  qu'on  fait  des  aduenucs  de  l'eau  de  ciAcrne,qui  tant  negiigcâc  fcs^ 
L*  mo-  AH^cduC)  :  audii  n  ;  c  moillonnc  point  Ci  les  terres  n'ont  ctc  auparauant  cn- 
^«n.      feimrncces.C'eddoncques  le>lapier  qu  cfl  le  feminairc  de  la  garenne.Il  n'y 
arien  de  plus  facile  que  de  châtrer  des  cunils,  où  il  n'y  a  autre  mylterc  que 
de  leur  c  upcr  les  cefticules  aucc  vn  couteau  bien  tranchanri&  aprez  nuoic 
engniiré  la  playe  auec  du  vieux  onguent.fanslacoudrctrcauoyer  les  conils 
en  la  garenne.ou  |  ar  le  bénéfice  de  l'air  &  de  la  liberté  eux-mè  r.cs  fc  gue- 
V  rifsctalfez  tot.Ce  châc  emét  n'a  aucune  faifon  proprejcar  puis  que  les  mè- 
res f  mt  des  petit-  durât  toute  l'annécil  eflaudî  toûjour:^  bondeîes  châtrer.. 
N^dt  de    En  releuant  les  monticules  de  la  garenne,  par  dedans  l'on  y  l'aillera  des 
l»  1*     TUidcs  'Our  eruir  de  retraite  aux  Conils  i  1  on  en  cfperance  de  les  conten- 
rtant.    ter  entièrement  Car  ils  Ce  crcufcnt  des  nids  &  des  ta  icres  a  leui  fantaiHe, 
mieux  que  l'homme  ne  f(^aureit  faire  ;s'accommodans  dans  terre  Ci  artiflc- 
ment  que  l'entendement  humain  s'y  perd:  &  ils  s'y  fortifient  il  fcuremcnr, 
qu'y  é.ans  vne  fois  ac.uûtui^  ez^le  lieu  leur  agreanttl  on  ne  les  en  pourroic 
entièrement  defageanccr  quand  l'on  voudroit,fuft  ce  même  en  demoliflanc 
la  cloifon  de  la  garenne  pour  leur  cuurir  la  j  orce  â  'enfuît  &  pour  donner, 
entrée  â  leurs  ennemis, afin  de  les  chalfcr  hommes  &  bedu'S.-mais  ces  vuides 
leur  feiuiront  pour  y  palfcr  &  r  palier ,  Ce  promenans  &  fe  lauuans  de  l'in- 
curiîon  des  belles  de  proye  :  aulli  pour  s'y  retirer  en  temps  de  pli'ye;  pour 
laquelle  caufe  on  les  difpofera  de  celle  forte  qu'ils  vuidenc  IVau.les  pofant 
en  lieu  reieuc.  'Is  feront  fpçoiinez  auec  des  pierres  pluttcs,  comme  aque- 
du  s  couuerts,  droits,  recourbez  8c  de  toute  autre  figure  qu'on  voudra^y 
faifant  des  précipices  afin  que  les  Conils  s'y  fauuent  de  la  pourfuice  du  fa- 
zcc,q>i.md  par  malice  on  en  challcroitdans  la  garenne.Les    ères  ont  accou- 
tumé, ayans  fait  leuis  'ctits  ,de  boucher  l'entrée  de  leurs  terriers  auec  du 
foarte&  autre  menuifaille  quelles  pcuuent  recouurer.pour  la  ^raintc  qu'el- 
le' ont  des  mâles  qui  dei  orent  les  petits,  comme  il  a  tté  dit;  4U  elles  garen- 
tillent  parce  moyen.  Vous  prenant  ga  de  de  cela,  ne  touchez  nullement 
â  ces  trous ,  de  peur  aulTî  que  les  fenâelles  ayans  apperceu  de  l'altération 
en  leur  cloifo  .  de  rage  elles- mènes  n'ctranglcnc  leurs  petits,  yout  l'opi- 
nion qu'el'es  auroient  que  le  mâle  y  euft  touché  { tel  étant  le  natun  I  de  ce 
befta  î.  Cccy  s'entend  en  garenne  d  agcancement;  careo  celle  où  les  mâ* 
les  f  tnt  châtrez  n'cftbcfoin  dcfe  donner  cette  peine. 
jj  f»in      Au  rcfte,bicn  que  les  yiurci  que  produit  la  garenne  aind  di/pofce  f^ienc 
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(ûflîfans  pour  U  nourriture  des  conils, il  ne  faut  p3Spourc:>nc  manquer  je  leur  qu'il 
donner  a  manger  quclquefriandife,  par  fois  en  hyucr  *  lors  que  par  les  froi- 
dures  Umangeaille  des  champs  manquercomme  auoine»  foin,choux,laiAu<îs, 
&  autres  dépouilles  de  iardin.  Afin  que  les  maintenant  en  bon  eltat  vous  ayez  ^'J^ 
aulli  le  plaifir  de  les  voir  cnferable  par  troupeaux:!  quoy  vous  paruicndrezi  fi  /'««r'O- 
vous  les  accoutumez  à  leur  donner  à  manger  toujours  en  mêmes  lieux. &  en  i»rr. 
fifHantiComme  nous  auons  dit  des  pigeons.  Auquel  fignc»îcs  Conils  ne  man- 
queront de  fe  rendre  promptement  aux  lieux  dellincz  pour  rcpaiiVre.  Et  afin 
qae  voftre  prefencc  &  celle  de  voftre  compagnie  ne  les  eff.rou^he  ,  il  fau- 
dra accommoder  contre  chacun  defdits  lieux  vn  cabinet  d'arbrifTc  ux  vifs, 
bien  entrelallcz  enfemble  »  dans  lequel  vous  tenant  à  couuert  vous  aurez  le 
paffc-temps  que  vous  defirez  :  &  cette  inucntion  vovis  feruira  de  plus  à 
prendre  des  Conils  quand  il  vous  plaira  »  comme  il  fera  montré. 

Les  Conils  ainfi  enfermez  dans  l'enclos  de  la  Gareone  ne  pourront  nuire  R'^''»- 
aux  frui<fts  d'alentour  :  mais  eftans  en  lieu  ouucrc  ,  ou  à  volonté  ih  puiflcnt  j  'jj 
entrer  &  fortir,  le  dcgad  que  ce  petit  bcftail  fait  aux  iardinsi  vergers,  vigno- 
blcs  &  blairies  eft  très  grand  i  comme  fe  void  tous  les  iours  j  &  fe  lit  le  Ut 
grand  mal  qu'autres  fois  ce  beftail  fit  en  la  Maiorque  &  Minorqnc  ,  d'où  »'^« 
il  ti\  à  fouhaiter  de  n'auoir  autre  Garenne  que   bien  clofc  II  cft  vray 
qu'il  y  a  quelque  petit  remède  pour  I  miter  la  courfe  des  Conils  ,  quoy 
qu'ils  foycnt  en  licuouuert  :  comme  la  fenrcur  du  fouphre  qui  les  arrerte. 
L'on  s'en  fert  en  cette  manière.  Des  petirs  paificaux  faits  de  bois  de  faule 
Tec  »  ou  d'autre  brûlant  facilement ,  font  trempez  d'vn  bout  dans  le  fouphre 
fondu ,  comme  allumettes  ,  &  de  l'autre  font  fichez  droitcment  dans  terre» 
où  l'on  s'en  veut  fcruir  ,  equidiAans  de  toife  en  toife  :  aprez  le  feu  eft  mi» 
au  fouphre  >  lequel  brnflant  fait  par  Ton  odeur  ce  que  vous  defirez  %  empé« 
chant  les  conils  de  paflcr  ces  limircs  ;  c'ell  pour  quatre  ou  cinq  iours  feule- 
ment ,  pendant  lefquels  dure  la  fenteur  de  cette  drogue  %  laquelle  recepte  il 
faut  rcnouueller  au  bout  de  ce  temps  là.  Ce  remède  cft  principalement  in- 
uenté  potir  les  vignes  ;  attendu  qu'en  icelle»  les  conils  ne  font  nui  deg  ft, 
les  iettons  elbns  vne  fois  endurcis  :  mais  ils  les  broutent  feulement  lorf- 
qu'elles  bourgeonnent  »  dont  le  degaA  ne  peut  durer  guère  plus  de  quinze 
iours  que  les  iettons  mettent  à  s'endurcir.  Selon  la  commune  opinion  «  ^et 
conils  ne  touchent  aux  raifins  ;  laquelle  reprouuéc  de  plufieurs  ♦  fiiit  pour  le 
plus  aiîèurc*  qu'il  vaut  mieux  qce  la  Garenne  foit  fermée  qu*ouu;:rte,  pour 
retenir  tout  d'vne  main  les  conils  de  s'enfuir  i  &  les  empêcher  de  faire  mai 
au  dehors  de  leur  habitation. 

Les  ferpens  font  fort  ennemis  des  conils  iufau'à  les  engloutir  tous  entiers,  Ennt' 
Pour  les  bannir  de  la  garene  il  fiut  y  planter  bonne  quantité  de  frênes  t  car  du 

far  l'antipathie  q'ù  el\  entre  cette  plante  &  les  ferpens  »  les  ferpens  f  lyent 
odeur  du  frcnc  ;  fur  tout  fon  ombre  ,  laquelle  ils  cr.iignent  de  telle  fo-^te 

^lu'eftans  preflcz  ils  aymeroient  mieux  pafler  à  crauers  du  feu  que  fur  icclle» 
elon  l'opinion  dés  Anciens.  Et  touchant  les  autres  ennemis  des  Conils  «  le 
meilleur  moyen  pour  s*en  dcfni^e  eft  de  ch  Ifcr  renards. pour  en  tuer  tant 
qu'on  pourra  i  à  cette  caufe  recherchant  foiçneufemenr  leurs  tanières  pour 
lespridre  ieunes-.tant  qu'il  fera  pofiîble,  empêcher  que  les  chiens  &les  chati 
£auuages  ne  s'y  logent  aucunementt  ou  y  c(\ans  dcji  ti  .her  pir  tous  moyens 
de  les  en  defageancer:  car  les  conils  ne  pourroyenc  eftre  rrauaillez  de  pires 

ennemi». 
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ennemis.  Aînfi  qu'l  leur  vtilicclcshabltansdes  lûcs  de  Maîorque  &  de  Mi. 
norqueTont  pratique  contre  les  conils  qui  defcrtoycnc  leurs  pays ,  ayans an- 
ciennement Uic  venir  par  Tauis  des  Romains  des  chats  fauuagesde  TAfri- 
«fue  pour  faire  la  guerre  a  ce  bcftail. 
lé         La  fin  de  la  conlhuAion  de  la  Garcnn»,eft  la  pife  des  Conils ,  comme  la 
*hMft    rccoke  des  autres  fruits  de  la  terre.  On  paruient  à  cela  par  diucrs  moyens, 
^  f"^'  dcfqnels  levplus  familiers  &  les  plus  généralement  receus.font  les  filets  &  les 
furets.  Du  (wet  Ton  ne  Ce  fcruira  nullement  en  la  Garenne  ,  pour  le  grand 
domage  qu'il  y  porte*  faifant  POUf  long- temps  haïr  aux  Conils  les  tcrrriers 
outannieres  dans  Icfquelles  on  l'aura  mis  vnc  fois  pour  en  prendre.  Mais  on 
employcra  feulrmcnt  cette  efpcce  de  chalTe  es  lieux  vagues  &  ouucrts  pour 

Î rendre  les  Conils  enticremeat  fauuages  :  &diuerfcmcm  en  noArc  Garenne 
es  filets  pot«r  artrnpper  ce  petit  bcibil.  On  s'y  fcruira  aulFi  de  l'arbalcfte  & 
du  fortarcageIct,mais  nondc  l'arquebufe.pour  n'effaroucher  point  ce  beftail. 
Le  plus  aflcuré  moyen  de  fivre  ioiicr  les  filets  ell,dc  fc  trouucr  dans  la  Garen- 
ne deux  heures  deuant  le  iour  en  hyuer(qiii  eft  alors  la  yraye  fnifonde  manger 
le  conil,  &  y  eiVmt,  ferirver  incontinent  les  trous  des  terriers  (qu'impropre- 
ment  quclqnes-vos  appellcntClapiets  )  qu'on  aura  remarquez  le  iour  aupa- 
rauant,  afin  d'empêcher  les  Conils  d'y  rentrer.  Car  à  cette  heure  ikfont  cù 

{«rs  par  la  Garenne  pour  pnirtrc  :  Icfquels  fc  voyans  fruftrez  de  l'cfperance  de 
eut  retraite  tombent  facileincnt  d  mi  les  filets  qufevous  leur  aurez  tendu  au 
paiîigc.  Preuoyant  cette  chafTe  des  le  drelTcr  de  la  Garenne  l'on  fi(pnne  les 
terriers  ou  ciuernes  de  telle  forte,  que  la  prife  de  ce  beftul  eft  rendue  A(cc 
&  fans  biuit.  L\m  fait  des  conduits  ou.longs  paffiges  trauerfans  les  mon- 
ticules diamétralement  en  ligne  droi(f\e  félon  que  s'accorde  le  mieux.  DVn 
des  bouts  Ton  tend  le  filé  ,  &  de  l'autre  aucc  vne  longue  perche  qu'on  fourre 
dans  le  trou  l'on  «lirme  les  Conils  qui  fe  trouuent  dedans  lefquels  fe  voulans 
fauuer  pir  \n  fuite  ,  fans  y  prendre  g.irde  qu'en  leur  ifDif^  fe  trouuent  at- 
trappez  au  file.  On  pratique  vn  autre  moyen  pks  propre  à  prendre  ce  bc- 
ftail auec  beaucoup  de  plaifir  :  c'ert  en  laifTant  toTiber  vn  grand  pannicr 
«Tozier,  fait  fans  fond,  large  par  en  bas,  comme  vnc  cloche,  fur  la  troupe  des 
Conils  m  ngeans  fencment  enfemblc,  leq  iel  en  attrape  vne  partie  ,  qir«. 
prez  l'on  retire  par  vne  porte  à  ce  expreffcment  faite  au  colté  du  pannier. 
Pour  à  quoy  facilement  psruenir.il  faut  que  le  panier  demeure  toujours  fuf- 
pendu  au  limi  accouft  imc  \  donner  a  mmger  aux  conils  ,  afin  qu'ils  ne  fe 
doutent  de  i»imorce  ,  cleuc  vn  couple  de  pieds  fir  terre  par  le  moyen  d'vnc 
potence  là  Hrcffée  :  au  bec  de  liquelle  fera  iccommodée  vne  poche  ou  po- 
lie, p<xir  faire  doucement  couler  la  corde  portant  le  pannier ,  l'autre  bouc 
de  laouelle  atcaindra  iufqu'ni  c?bin?t  Joignant  ,  oour  d'icel'iy  faire  ioiier 
l'artifice,  qiand  il  vous  plain  cluflcr  aux '.'oniU  en  certe  forte  ^  ertmc 
en  hyjier  ou  au  Printemps,  car  en  autre  faifon  ne  fe^veulent  ainfi  laiflfcr 
prendre  .  rîouuanr  par  tout  à  manger  J  fans  bruit  vo  îs  vous  irez  .nfermet 
«bns  le  cabinet. aprez  vous  fêrezjwrter  à  manger  aux  Coni. s,  mettant  la  vian- 
de fous  la  pnnnier  tant  accumulée  qu'on  pourra,  afin  que  le  pannier  air  plus 
àf:  prife.  L'-  vous  ferez  afTèmbler  les  conils  en  fifflint ,  ou  par  atitre  crv  que 
veus  leur  aurez  accoutumé,  les  voyant  attroupez  mangeans  akTt:t^ionnem-nr, 
TOUS  lâcherez  la  corde,  fie  le  pannier  tombera  fur  les  conils,  de  fq  tels  il  en 
•mptifonncta  auiant  que  pai  u  largeur  en  pourra  comprendre,  li  eft  de  be- 
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fdîn,  comme  il  a  ciié  die,  que  le  panier  foie  continuellement  fufpendu  en 
(on  lieu  qu'il  fe  pa!le  pluficats  repas  fans  l'employer,  pour  accoûtumcc 
le  bcd  il  à  le  voir&  i  ne  craindre  le  danger.  Aulli  qu'ca  la  garenne  y  aie 
pluficins  lieux  deftincz  pour  leur  donner  a  manger ,  3c  ainfi  dtfpofiz  ifin 
qu'alternatiucmcnc  Ion  chaflc  aux  vns  &  aux  .iutre^,&  non  continuelle- 
ment en  vn  fcul  endroit,  pour  rendre  la  chaile  plus  vtile.cn  n  iflârouchaaC 
les  conils ,  comme  l'on  fcroit  fi  on  challuit  icuucnt  en  n.cme  lieu.  Il  fauC 
prendre  garde  de  ne  laiflcr  échapper  aucun  conil  de  ceux  qni  auront  crtc 
pris  vnc  fuis,  de  ]-eur  que  non  ieulcment  il  ne  reuieone  plus  luus  le  crcba- 
chec, mais  qu'il  en  deftournc  les  autres.  i 

Encore  auec  moins  de  peine  pur  autre  v.-ye  on  prend  ce  beftail  ky  en  ^wn- 
même  endroit.  Au  lieu  du  pannicr  on  drcUe  vne  grande  cage  occupant  '»<»»'. 
prclque  rout  le  lieu,  dans  laquelle  les  conils  s'cmpulbnncnc  eui-mcnxsi 
d  auiant  qu'elle  cft  faite  comme  i.allc»  ou  latoircs  ï  prendre  poillons 
&  rats,  à  fçauoir,  ayans  des  trous  é'>  coAés  ioignans  la  terre,  projircs  pour 
donner  ennée  aux  conils,  &  non  ilfuc  •  a  caule  du  rencontre  àcs  pique-  • 
rons.  La  c  ge  efl  faite  de  canne  ou  de  rczeaux  entiers,  pour  (.Are  tanr  plus 
ferme,  ou  d'autres  bois  que  les  conils  ne  puill'cnc  ronger,  de  a  figure 
qu'on  Ycut ,  haute  fur  rerrc  d  cnuiron  deux  pieds  ,  c  /uucrte  par  dcHus  de 
même  matière ,  laidant  au  couuercle  vne  porte  pour  en  cirer  les  conils.  Aa 
côté  auflî  y  aura  des  petites  portes  ,  auec  leurv  huis  tout  d  vne  matière* 
qu'on  fermera  &  nuurira  opp  f  cunément.  Toute  ta  cage  fer.»  tiffic  &  cn- 
crcliée  n  bien  &  H  diu  qu'elle  puilR  contenir  affeurcment  les  conils,  &  fai- 
te à  profit  pour  durer  long-temps.  Elle  fera  affermie  dans  terre  parle 
moyen  des  paiHènux  qu'on  y  fourrera  en  bon  nombre  par  les  bout  ,  afin 
que  ce  qui  en  rcdbrtira  fupportc  feurément  l'arcifi.v  ,  le  plan  de  la  terre 
lîcruancde  fonds  à  la  cage.  Les  conils  entrent  dans  la  cage  parles  trous 
pour  aller  manger  la  viande  que  vous  y  aurez  fait  mettre  par  la  porte  da 
coauercle.  Aii  ii  ils  s'enfcrmeionr  d'eux-mêmes,  &  vous  les  en  cirerez 
aprez  par  la  porte  du  dclfus, comme  il  a  eft(f  dit.  il  cft  neccirairede  drclTcr 
à  cecy  tes  conils,  poiK  les  attraper  quind  il  vous  p'aira.  Cela  fe  fait  par  la 
liberté  qu'auparauanr  vous  leur  aurez  donnée  d'enrrer  &  de  fortir  dans  la 
cage  ùni  danger ,  tenant  les  portes  des  codez  ouuertes  ,  par  où  ils  fortenc 
aprcz  auoir  repeu  ;  &  les  ayans  ainfî  accoutumez  i  ne  rien  craindre  vous 
ne  pourrez  manquer  d'en  prendre  abondamment;  pourueu  auifi  que  fans 
abufer  de  cette  inuenti'^n  ne  la  continuez  que  bien  à  p  opos.  Parces  mo- 
yens &  femblables  q'ic  vous  pourrez  nueRter,auec  palictemps  vous  chaf- 
fert-z  aux  conils  en  faifon  ;  dcfquels  vous  fournirez  vôtre  cuifine,  comme 
d'vnc  manne  ordinaire.  Viande  d'autant  plus  rcchercUable  que  moins  ce 
bcftail  courte  d'entretenir. 

Autre  obfcruation  n*eft  necelTâirc  pour  le  gouucrncmcnt  de  la  garenneinjr 
aucuncroct  befoin  d-Cs  peiner  pour  medeciner  les  conils  malades.ny  pour- 
uoir  à  leurs  autres  infi<mitcz.ll  n'eftpa^  àproi  osauffid'cfc  merdes  le vraudl 
dans  la  garenne  auec  les  conils, tant  pour  ne  pouuoir  multiplier  en  feruicU' 
de,  que  pour  eftrefuieûs  k  desbauchçr  les  conils ,  lefquels  fuiuans  volon- 
tairement les  lcvrauds,com'T>c  capitaines,  s'enfuycnr  auec  eux  de  la  garen- 
ne, par  la  moindre  iffac  qu'ils  y  trouuent;mais  fe  faut  contenter  d'y  entrete- 
nir let  fculs  conils  >  puis  que  poor  eux  elle  eft  pacciculicieracac  deAinéc. 
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Ccmlt  Qàttc  les  conils  fuiîiics,  il  y  a  ceux  d'  .nd  ,  donc  la  r«ce  e(l  pcdre,  de  di- 
à'indt,  QÇffç^  couleurSiCouccsfois  diffcrentcs  en  mclm.  btftc  y  en  ayans  de  naïfuc- 
roent  blancs,  noirs,  roux,  par  moine  d'vnc  couleur,  le  rcftc  d'vne  aucrejie 
ticrs.lc  quart.  &  autres  porrionSifans  confunon.  Ils  fonr  fore  fertiles  en  ge. 
ncration.La  couleur  de  leur  chair  e(l  crcs.blanche,&  fa  faueuc  douceadre, 
qu'on  corrige  ^  n  la  cuiHne  par  épiceries.  Afin  que  rien  ne  manque  en  U 
maifon  Toi)  en  nourrira  quelques  douzaines  4  aucc  cet  aHortimcnt ,  que 
pour  vingt-cinq  ou  trente  femelle^  il  faut  vn  mâle.  On  les  loge  commu- 
néme  t  en  clapier  rclFcrrcjmais  fi  le  clapier  eft  cxpc  sé  à  l'air  aucc  des  buif- 
fons  &  aibtifT a.  x  proches  de  la  garenne,  les  conils  s'en  rendront  meiUj 
lcarN>  i  cauie  de  ce  peu  de  liberté  que  par  là  vous  leur  donnerez  11  faudra 
les  paiftic  des  defpouilles  du  jardin  ,  &  d'autres  viandes,  fclunlcs  laifons,^ 
ainli  que  le>  aucrcs  conils,  edans  de  nourriture  conuuuoe. 


CHARITRE  XÏI. 

^  O  V  R  drtflcr  le  parc  aux  grt>lïc$  belles  fàuuagcs  ,  la  garenne 
^  feruira  d'inftru^th.n  conucnablc,  comme  en  cftant  le  modeliez 
.  &  rapportant  la  chofc  du  petit  au  grand  i  ie  diray  que  corn- 
^gji  me  la  vrayc  (ttuarion  delà  garenne  c(l  dans  le  taillis  de  petit 
circuit ,  &  nour  tllant  petit  beftail,  celle  du  parc  doir  edrc  és  foreds  6c 
bois  de  haute  fullaye  >  en  grande  ellenduc  de  terre,  pour  l'entretien  des 
grandes  bedes  \  y  ijoûcant  cecy  ,  que  Tvn  ed  proprement  pour  le  ûmple 
gentilhomme,  &  l'autre  ne  peut  appartenir  qu'au  grand  Seigneur,  inuené 
plus  par  magnificence  que  pour  vtilitc.  Ces  parcs  le  conforment  cnfemblc 
eo  ce  qu'ils  enfcrmencdcs  bcftes  fauuages  (elon  leur  corpulence  :  les  pc-> 
tirs,  des  petites  :  les  grands,  des  grandes  ;  &  tous  deux  veulent  eftre  prufi- 
tablenoent  fermés,  &  commodcnicnjt  fournis  de  pafturages,  pour  retenir 
bc  nourrir  les  belles. 
jgtMrri-  Toutes  fottes  de  fruiâs  font  agréables  aux  bcfles  rouifès  8c  noires ,  (pe- 
tmr*  des  cialemeut  le  gland,  duquel  el!es  le  pailTcnt  tres-bien  :  aiiflj  eft-ce  le  chefnc 
qui  tient  le  premier  rang  au  parc.  Les  halliers  touffus  &  ferrez  font  fort  re- 
cherchez  des  beftes  fauuages.pour  s'y  rerirer  fccrcttement  &  faonner  à  l'ai- 
fe  fans  empêchement  à  quoy  on  aidera  par  artifice^  drcûant  des  grottes  ôc 
caucrnes  brqtes  au  plus  prés  du  naturel  que  fairtie  pourra.  Ces  beftes  icy 
ne-'euuent  viurefans  boireic'cft  pourquoyil  eû  ncceflàiredc  les  accommo. 
der  dVau.dont  la  plus  defirablee^l  la  courante, de  fontaine  ou  de  ruifTcau^aa 
deffaut  derqiicUes  l'on  recourra  aux  marez  &c  ciUcrnes  qu'on  dreifcra  en 
div  v  endroits  du  parc,  fclcn  fa  grandeur,  &C  ù  proprement  que  les  belles 
d'cUcS^mcfmea  s'y  abreuent  alternent. 
1$  ft'm  Pour  le  viure  (k:  ces  bellescn  nefecontérerapasdespadurages  du  fondsÀ 
{••'«'  ;  q.ielques  abondas  qu*il<  foicnt,mais  àlamanierecy-deuâtenfeignéeonferA 
-P**'  des  ferrages  pour  y  paiftre  en  hyuer.  Et  ce  bon  traitement  leur  fera  oublier 
U  fcroitude,donr  elles  fe  maintiendront  en  bon  poinâ.S'engraidèront  anâî 
noy^anâc  <^uc  iàns  efpar^nc  en  leur  donne  du  j^raiatous  les  iouis  de  l'hy- 
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«cr  leur  ordinaire  réglé  particulièrement  en  tour  temps, aux  bcftes  pleines 
&  i  celles  qui  de  nouucau  oncfaonnc.  Pour  auoir  le  plaifîrde  roirnlFem- 
blécs  CCS  beftcs  on  les  accouAume  à  manger  du  grain  en  certains  crniroies 
accomniodcrf  comme  nous  auons  die  des  connils  ,  de  mangcotrs  &  de  ca* 
biaets  couuerrs  ,  pour  de  là  fans  eftre  veu  d'elles  ,  les  contemplera  loiHr, 
fotians  aulîî  ces  cachots  à  les  fnrprcndre  par  des  picr,es  qu'on  leur  drclle, 
fi  de  peur  d'c£rr.iyer  le  troupeau  l'on  ne  leur  veut  tirer  à  l'a rquebuze. Quel- 
ques rn«  icttcnr  dan*  le  parc  des  cerffr,  biches  ,  fangliers  &  fcmblables 
bcftes  ippriDoircO  dés  leur  ieuncfTc  pour  emmener  les  fauuagcs  partout 
le  parc  ,  afwi  de  les  voir  de  près  où  l'on  voudra,  le  ne  paAt-  pas  plus  outre 
aux  particularitc-z  du  gouoernemcnc  de  ce  grand  bcftail ,  sfin  de  ne  fottir 
des  limites  de  mon  difcors,qui  ne  rend  qu'au  mcrnagcj&  non  pas  à  trair- 
leren  cet  endroit  des  délices  des  Princes  Ôc  des  grands  *cigncuts ,  leur 
teleruant  ce  feruiccdans  vn  autre  difcour». 


CHAPITRE  XIII. 

L'Ejfang  ,  U  Tefcher  ,  le. y t tuer. 

o  V  R  Tcftrange  multiplication  du  poifïôn,&  lepcu  de  defpcn- 
fe  reqnifc  à  Ton  entretien  ,  fa  nouriiturc  eft  bcauioup  eftimcc 
au  mefnagc.Les  Anciens  ont  feir  beaucoup  d'crtat  de  la  com- 
modité du  poidbn  ,  ils  l'ont  mcfmc  tant  aime  que  pluficurs 
grands  perfonnnges  fe  font  donnez  lernoms  des  poilîons  que 
plus  ils  aymoienf,dc  là  eftant  forties  les  fomtllcs  des  Oratcs,  Murènes  Li- 
cinies,Sergiens>ainn  qu'on  le  roid  aux  liuresdel'anriqnité  par  cette  curio- 
fitc  grauans  là  leur  mémoire  comme  fur  rnc  table  d  ainin  i  &  la  cruauté 
d'aucuns  d'entt'cuxquidonnoitntaux  poiduns  pour  v»â  Jeles  corps  morts 
de  leurs  efclauesquc  pour  parte  temps  ils  contraignoicni  de  s'cntrctuer. 
La  magnificence  de  Lucullus  prenue  aufîî  cette  aff«rélion  ,  faifant  nourrir  ^-'/"/- 
des  pouFons  d  insdes  viuiers  de  verre  fufpendu  au  plancher  des  fall  s.afin 
d'auoir,  en  banquetant  le  plaiHr  de  contempler  les  poiflons  par  ledciïousj 
le  poiiTon  fe  nouint,cn  ces  trois  diuers  cndroir$,mai$  indifFcrêment  ne  s'y  Mttr, 
multiplie  pas  :  carau  viuier,fuiiiant  l'ety mologic  de  ce  nom,il  nefaitque 
viure.pour  la  petittHe  du  lieu  inuenté  feulement  pour  tenir  le  poiiron,afin 
d'y  en  prcdre  àto-ues  les  fois  qu'on  en  veut,  dit  au(Tî.à  cette  caufe,  Rcpo- 
foir  &Scrrc.A  l'eflag  &  au  pcfther  le  poifs6  fe  multiplie  beaucoupmicux  ^  .  ,^ 
touresfois  plus  en  cclhiy-là  qu'en  Ccllny-cy  ,  pour  fon eftcnduc  ,  ayanty^  ^^^^ 
dans  l'cfbng  m<  yen  de  fc  promener  loin  ï  liberté  qu'il  n'a  pas  au  pcfcher,  fi^^. 
qui  communctncnt  n'occupe  pas  grand  place.  Auflî  le  viuicr  fc  conuertit  l'.fiAng 
en  pcfcher  ^  le  pc'cher  en  cftang, amplifiant  leurs  limites  :  &  au  contraire  & 
de  l'i  ftang  fe  fait  le  pcfcher  j  &  du  pefchcr  le  viuicr,en  les  refcrrant.  /'A**r' 

L'tftangdoncques  ne  peuteftrc  petit  au  regard  du  pflfcher  ;  c'cft  pour- 
<|uoy  >  fans  crainte  de  paUer  mcfure  ,  novs  leprcndronjtjuffi  grand  que  le  D'/"'- 
.terroir  le  permettra  ;  d'où  viendra  vnc  commodité  pareille  à  ccilc  q.Ton  a 
au  colombier  ic  garenne ,  à  fçauoir  que  le  grand  eftang  fe  rcûJa  meilleur 
en  fa  grandeur  que  le  petit  en  fa  petitelTe  >  &  pour  la  qualicé  &  pour  la 
^lantiic  du  poilloo.  Attendu  qu'en  grande  cncciqte  >  croiA  abondance  de 
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viurés  pour  nourrir  lcpoiiron><)uiai)ec  la  liberté  du  promenoir  fc  rend  ftim 
&  agréable  au  manger,  Rc  s'accroid  atlcnirablcmcnc  en  nombre.  Dececcc 
ample  eftcnduc  de  ccrte  ioï  c  vn  autre  Fcueau,  icloa  la  putiquc  de  (  luûcurs 
prouinccs  de  France»employans  licurcurcmcnc  ce  mclnage  >  qui  eft  par  les 
bleds  proucnans  du  fonds  de  Tedang  ,  «juand  aprez  auoir  icruy  quelques 
années  en  poinun,&  dcllechc,c/l  reduiren  labouragc.Mais  auec  câtdc  rap- 
porcquc  la  mcrucillc  cfl  grande  devoir  l'abundancc  des  beaux  bleds  ve- 
nans  de  là.  Cccte  fertilité  cft  caufée  au  fonds  par  l'eau»  laquelle  prcmicre- 
roeni  l'engrailTe  par  le  limon  que  naturclicmcoc  clic  laiilc  par  tout  où  elle 
rciourne;&  aprcz  te  contrai  ne  à  fccepolcrj  le  ccnaac  en  telle  fuiettion,  que 
pendant  qu'elle  y  feiourne  ne  peur  produire  que  quelques  rozeaux  de  pe- 
tite nourriture:d'où  vient  qu'ayancfaic  amas  de  fcrtilicc  par  piuficursan- 
fiées  .edant  mis  en  labourage  rapporte  des  bleds  auec  cflonnemcni^cant  ils 
croîlTènt  abondamment  fur  ce  limon  i  lequel  facilite  le  labourage ,  quand 
mcûé  auec  la  terre  du  fonds,  la  tend  tics  aifcc  à  maniertimiiani  l'E^yptei 
oii  le  Nil  rcrfc  durant  certains  mois  dcl'annce. 
dt^dLx    D^c  fo"^^'^^*  °"  ne  peur  pas  tircr.cn  leurs  tcps, ces  deux 

ffiM^s.  diucrs  Icruices,  quoy  que  fournis  d'eau  :  mais  feulement  de  ceux  aulqucls 
l'ailiete  efl  fanorable-  Vn  (eal  lieu  ne  fuflît  ,  il  en  faut  de  necclTité  auoir 
deux  pouc  le  moins  ,  ù  on  defire  ei\re  fourni ,  &  de  poidbn  •  &  de  beaux 
bleds  tout  enfembleiafin  que  l'vn  tiauaillanc  en  E(bng  cinq  ou  fix  années 
de  fuite  l'autre  cependant  ierue  en  labourage  pour  autant  d'annces^aprez 
lcfquelle$>rcau  y  edanc  rcmife,  recommence  à.  nourrir  du  poiifon»  Si  1  au- 
ne à  cfttc  cCpttifé  &c  dtlTcchc  pour  le  labourage. Ainii  alcetnatiuemcnt  cha- 
cun de  ces  deux  lieux  donnera  iTfon  tour  du  poillon  6c  du  bled  en  abon- 
dance. Qui  n'a  des  lieux  proprcs,ii  cela>  le  contentera  de  la  feule  commo- 
dité «lu  poiifon  >  laquelle  (moyennant  l'eau  )  il  aura  par  tout  où  il  voudra 
creufcr  »  comme  i'ay  dit  du  folié  qui  ferme  la  garenne,  auquel  on  ne  peut 
^  iamais  femer  du  bled. 
&  'eM*  l-'cftang  fera  (îtuc  en  lieu  large  fpacieux,  qui  de  nature  foie  enfonce 
f>4cUi  d\n  coflc  de  relcué  des  autres.aHn  qu'à  moins  de  frais  qu'il  fera  ponjblc,la 
dtTt-  chauiTée  poui  retenir  l'eau  fc  puiilcfaire.Ces  lieux  communémct  fe  tiou* 
fi"*S-  uent  à  la  naiilancedcs  valons,qu'il  faut  foigneufemcrrechcrclier:car  d'ac- 
commoder entièrement  par  artiHcc  le  lieu  ddbné  pour  edang  dans  vn  en- 
droit non  fauorable  ,  la  chofe  (croit  &  de  trop  grande  defpen(c&  moins 
frudueufc  qu'il  ne  faut.  Attendu  qu*à  creufcr  aditicicllcmenc  le  fonds^ 
pour  donner  place  à  l'eau,  il  y  a  des  grand  frais.&  s'enleuela  fuperficic  de 
la  teri c. où gitUa principale  bôtc»  à Pintercddcs  bleds.qu'on  y  feme  aprcz» 
qui  n'en  peuuenc  fortir  eo  même  abondance  ,  qu'en  leur  lailTànc  la  terre 
entière  pour  leur  nourriture.  L'enfoncement  fera  réglé  en  cette  forte, 
qu'en  fa  plus  grande  profondeur  Tellang  ne  contienne  d'eau  plus  de  huic 
ou  dix  pieds  :  &c  du  moins  quatre,mefure  fuHîiante  pour  la  nourriture  du 
poillon.  Hn  vn  licuainH  choilhl'enàgfe  rendra  ample  .l'eau  s'eicariât  large- 
ment de  tons  coilez:&  pour  Ton  peu  de  j}ente,le fonds  (e  labouranc  fâcilc- 
ment.Aufquelles  commoditez  nous  ajourerons  celle  cytquelachaulfce  en 
fera  moins  haute  qu'en  vn  endroit  beaucoup  enfonce  :  fie  parconfequcnt 
à  moindre  dcfpcnle  on  la  dtcircra,&  de  plus  longue  durée  fera-elle,que  û 
pour  la  profondeur  de  l'aûîcccl'on  cftoic  coauaiac  de  i'cdificr  bautcmcnt. 

La  ma 
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La  matière  de  la  chaurtl'e  fera  bônc  &  profitable,  fans  aiioir  aiitantd'efgard 
à  la  chcrrc  qu'au  naturel  de  l'outragcqui  nepcut  fouffhi  que  la  chauficc  (oif 
CompùCée  d'crtoflr  de  peu  de  valeur. Car  fi  clic  n  cft  fuffifanrc  pour  rctenif 
rcau,<5f  qu'elle  ne  fbicde  durécce  fera  tous  jours  à  recommencer  pjur  let  ^ 
frcqucntcs  rumes  qui  arriuenc  plus  grandes  aux  lieux  loignans  les  eaux, 
qii  aux  autres  qui  eu  font  c^loJgne^:mai^  À  ce  difaut  il  arnuera  encore  pi? 
c'cHà  Içauoir  perte  de  coûte  i'clj)erâce  de  ce  mcfnage.D'autâtquc  la  eh.nif- 
lér  pour  là  foiblcHc  ne  pouuanc  reliftcr  aux  ratiints  des  pliiyfc;  qui  furuieî 
nette  q^clque^^ols  inopmcmcc  Se  aiicc  grande  violence  fait  iour  Il'eftangi 
ilonc  s  en  vont  de  côpagme  fie  l'eau  &  lepoillbn  Jà  alséblc  depuis  pUifieur^ 
années.  Mais  en  bien  façonnant  la  clvauJéc  au  coaienccment  Se  de  bonne 
maticrcvons  cuitcrcr  ces.dangcrs  ôc  de  longtemps  vous  ne  ferez  contraint 
de  venit  à  refaire.  La  feule  terre  cil  la  plus  commune  matière  qu'on  emplo- 
yé en  c  cll  endroicquicft  de  durée, félon  qu'elle  cft  argileufc  de  maniée. La 
terre  iablonneufc  n'y  vaut  rien,ny  la  picrreufc  non  plus  ;  c  cft  pourquoy  il 
fa,«c  de  neceilitc  q^u'ellc  foie  defchargce  &  de  fable  Si  de  pierres,  pour  fer- 
nemct  retenir  l'eau. Quiit  au  manimcc  l'on  y  procède  ainfi.i;cux  muratllcs  ccm-- 
de  g3zon>taiHé  en  qnaiticrs  côme  picrrcs,(ont  faites  en  ligne  parallelle.rai* 
ionnablcmentdidites  l'vne  dei'autrc(&  telle  raifon  prifc  de  la  grâdcur  ou 
petitellcdc  l  eftang  citant  requis  être  la  chautréede  l'vn  plus  grade  que  cel- 
le de  l'aucrc)doutT entre-deux  cft  rempli  de  terre  irgi lieu fc, ou  pour  le  meil- 
letir,de  pure  argile.qu'on  y  refpâd  peu  à  peu  efgalemét  par  littiercs,  eiy.  li 

f>reHanc  auec  vn  battoir  pour  l'affei  mii  JEri  ce  que  cela  fc  putllc  bien  faite 
?on  aTouie  l.i  terre  pardrllùs  à  mefure qu'on  l'employco-mme  de  nicfmc 
on  haulfc  petit  à  petit  les  murailles  de  gazô  lufqu'àce  que  la  chanlfce  f  l'c 
patfaite.On  fai^ôneen  talus  ces  mutailles  j  our  le  naturel  de  la  matière  qui 
ne  fouff  c  pa-.  d'eftie  dr<îi<fkemcrt  baftiexar  comme  aux  rempars  des  for- 
teidlès,  en  cet  endroit  le  gazo'i  cft  cmployé^à  f(;|auo>r  en  pente,l  herbe  ei\ 
eftant  dehors,  afin  de  s  yaftcrmi  .Par  ce  moyen  la  chaiiftc'e  demeure  bcau- 
C'.up  plus  large  au  funicmcnt  en  bas  qu'eu  fon  cxt  emitt"  en  haut,  Se  par 
confcquait,fuftîiamment  forre  pour  retenir  l'eau:perurucu  qu'on  la  fonde 
de  raifonnable  elp.iillcurjaquclle  fc  règle  pai  lacapacicc  de  I  cfta-  g,c  )m- 
me  i'ay  dit,  6c  auifi  par  la  pente  du  lieu..  Ncantmoins  pour  petit  que  f  if  • 
l'eftang  &  plattc  que  loit  fa  iîcuation.il  eft  neceifaitc  en  fa  plus  petite  ef^ 
paitrcur,qui  cft  le  dciru5,que  la  chauficc  foit  capable  de  receuoir  hommes 
£c  bcftcs  pour  y.pafllt  à  voloat.  fans  y  rien  gafter.mcfarant  par  là.refpaifA- 
feurde  u>n  fondement.  D'auties  >  au  lieu  de  gazon  »  f  )nc  les  muraillet 
de  bsnne  maçon':er'c  de  pietic  à  chaux  &  fable  >  mars  pour  l'efpjrgndi 
non  gticrc  cfpaillès  ,  (eulcmcnt  chacune  d'vn  couple  de  pieds  >  rcmplif. 
fant  î'eiitredcux  de  terre  ou  d'argile  ,  comme  deflus  ,  peftrie  &  aUci  mie: 
bn  cette  manicic  «  la  diaullce  fc  tend  bonne  en  perfcÂion  Se  de  longue 
durée  ».  pour  retenir  i'cau  du  tout  bien  ,  &  rcfiftcr  aux  violences  de 
l'eau  5a  du  temps.  Et  cl'cs'cdiHe  aucc  m  >dcrée  dcfpcnfc  ,  en  pays  au- 
ijuel  le  baftmicnt  n'cftpas  excciiiuement  cher.  D'autant  que  peu  de  ter* 
TC  furtit  en  faucur  de  la.  m  çonnene  ,  à  édifier  vue  bonne  chauffée  aa  ' 
|Mrix  dH  grand  terrain  qu'il  ùuc  de  necefljté  aflcmblcr  ,  pour  celle  tjui' 
tikauec  le  gazwn.  1 1  ne  faut  ertrcmcllct  Aucuns  bois  parmy  la  chaulléc,  • 
4c  quelle  faç  .in  qu  ou  la  conftiuiic  >  à  caufc  de  la  pouiiituxe  à  laqucllo»-' 
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il  cft  fuicc>qui  caufc  la  ruine  de  loeiiutcifc  crouuanc  &  perçant  la  chautTc 
â  m  fuce  que    bois  fe  pourricd'oû  l'eau  &  U  poillon  Ce  pccdmc. 
Olfer-      Pour  la  ptcmisre  main  de  1  cftang  il  c(i  bcfoin  faire  vn  gtand  follc.largc 
'tn'dr7f  ^  profond  de  long  en  long  du  lieu  dcftiné  en  cftang ,  ds  6as  en  liauc.d'vii 
f/mt     ho\xt  à  l'auix^  -ouppanc  Ls  caur  des  côcez  par  tranchcci,  comme  en  plu- 
r«yf4fl|-  ipe,vuiclans  les  eaux  dans  le  grand  fodcfau  bouc  duqur  l  en  la  chauncc  fera 
la  bonde  pour  cfcoiilci  l  eftang  au  bcfoin.  Cria  cgatdc  principalement  à 
raduenic>afin  dcdelfe.  hcr  tout  le  tercoiripotir  le  faire  A'ruir  i  fon  cour  au 
hbourage.comme  aeflé  dic:àfiuce  dec]uoy,par  crop  d'humeu.  les  bleds  ne 
pouiioyenc  pioficcr  en  cecendroic.  £c  icruica  en  oucre  ccccc  oaurrcurc  »  à 
iburnic  de  la  ccne  pour  la  cliaufsccioùcommodémcnc  1  on  en  prendra  crcu- 
fanc  Icfoilc.Car  de  l'aller  quérir  loin, ne /c  faïc  qu'a  rrop  de  frais  ^  lefqucls 
l'on  doic  (oigneufemcnc  euiccrcn  coure  (otcc  de  mefnagc.  La  chaullce  cft 
fuiecce  i  cette  ruine  ,  que  les  vagues  de  l  eau  de  l  eftang  s  efmeuuent  put 
les  vents, '.uck^ucsfoisauec  tant  de  violence,  que  doonans  rudemcf>r  con« 
cre  la  chaullcc,cn  rompent  les  bards>à  la  ruine  de  Tcftang  perdant  par  là  [c» 
poiilons.-cauians  telles  brefchcs  l  enciere  diiliparion  dcia  chauilee  pourpe* 
cites  qu'elles  foyenc.au  cômencemcoc.s  iln'y  ciè  bien  toft  porueu.Auec  plus 
de  facilité  preuoit  oniie  mal  deuanr  qu  il  arriue  qiie  l'on  ne  le  guérit  par 
aprez.Car  il  ne  faut  que  des  buiduns  dont  l'on  borde  la  chauilcc,auecdci 
paux  Ôc  ozicrs  les  y  attjchans  fermeuienr^pourparcr  les  coups  de  1  eau, co- 
tre lefquels  1  eau  donnaRC.cfpargne  la  terre  de  Ja  chaudce.Silcs  builibns  y 
sot  plantez  côme  Imyc  viue.forrc  Se  efpaiflc,  il  en  vaudia  mieux  pour  euitcr 
la  peine  d'y  co  remettre  de  nouueau  à  nieUircque  les  autres  fc  cvnsômenc 
A  ces  tempcrtes  retillcians  moyen  la  chauilce  emmantclce  de  maçonneiie» 
car  l'eau  n'a  pas  de  priiecontrc  le  bâtiment. quuy  que  cour  iouccc,pourueii 
qu'il  foit  protitabicmcnc  fait.Aulïîaucc  des  bonnes  pierres  on  doirpaucrle 
de/fus  de  la  >.haulice,maçonnce  ou  nonipourem|Kiciier  qu'elle  ne  foit  ef» 
corchéc  pa.  l'cau,veT(anc  en  cet  end^oir.lurs  que  par  les  grandes  pluycs  les 
«aux  dcsbordenr.  Le  feul  pauc  du  ddlùsdela  diaullce  n  eft  pas  lutfilanc 
pour  rciîfter  à  ces  dangers,lefquels  preucnans  de  plus  loin,  fera  necellaire 
de  faire  deux  ouuuicur.  s  aux  deux  bouts  de  la  chauiféeipour  vuidange  de 
Teau  ordinaire  de  l'elbngrdc  (i  grades^qu'ell.  s  fufiilcnt  pour  les  eaux  exrra- 
ordinaires  des  pluycs,ies  reiettant  hors  de  l'eftang  par  conduits  ù  bien  ap- 
^  pcopricz  qu'elles  ne  [unirent  nuirc.Ccs  ouuertutes  feront  grillc.-s;  afin  de 

rerenir  e  poilfon  :  à  faute  dcquoy  il  fe  perdroic  auec  I  eau  verfant  par  ces 
endroits.  Non  conrens  de  cela,  nous  f  rons  des  tranclices  par  dehors  Te- 
ftang  ,  au  ddlus  Qc  au  Cotez  d'iceluy  ,  pour  receuoir  les  eaux  prouenantcs 
des  inondations  afin  d'en  defcharger  l  eftang, fans  entrer  dans  iceluy.  Ainfi 
Couc  d'vne  main.fcraeuitéc  l  incommoditc  des  terres  &  broilaïUes  portées 
en  l'cftaz-gipar  l.i  ruine  des  pluyes  defquelles  i  la  longue  il  feroit  comblé. 
«  La  bonde  de  l'cftang  (èra  au  plus  bas  endroit  de  la  chauirce,  au  bout  du 

folle  fufdit.pourvuider  l  eau  &  mettre  à  fecl  eftang,lors  qu'il  feraquelboa 
de  le  pcfciier,ou  de  luy  renouueiler  l'eau.-contre  laquelle  bôde  faudra  met- 
tre me  gri  le  de  fer  ou  de  cuiure,eftroitement  pcrcé«,poor  retenir  le  poif- 
fon  qu  il  ne  force  de  l  cftang  auec  leau. De  mefme  &c  pour  femblable  occa- 
(ion, des  grilles  fecôc  appliquées  à  toutes  les  illues  de  l'eau. De  la  façôde  la 
bondc>il  a'cft  pas  ici  qucftiô  de  parlec^ccla  cftanc  à  la  iukwQc  de  1  ouurier 
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ioinc  qu'il  feroic  impoflible  de  reprcfenccr  les  diuerfcs  fixons  de  bondes  ôc 
ouiicrrures  qu'on  fa;epour  la  vuidangc  dcseflang^  >  ny  les  moyens  qu'on 
ticnr  à  Ic^  fcinier  &  ouurir.  Suffit  que  cela  foie  aucc  le  plus  facile  Cetiiicc,Sc 
de  plus  longue  durée  que  Fane  (e  pourra. 

Q  r  y  qu'indjlFcremmcnt  toutes  foitcs  de  poifTons  ne  fc  nourrifl'cnt  en  peM^frv 
l'citangifi  elVcc  qu'un  ne  Te  trompera  pas  en  y  en  mettant  de  toutes  les  la-  i  tj^fg, 
ces  qu'on  pourra  rcctuiuie>:ftfin que  ccl'es  qui  s'y  plairont  le  mi.ux  y  de- 
meurent.  En  quoy  il  n  y  a  pas  tanr  de  dcfpenfc  ,  encore  que  les  inutiles  s'y 
perdent,  comme  il  y  auroiidu  hazard,  en  n'y  mettant  que  les  poillbns  que 
vous  cdimericz  le  plus  frudliBanSioù  vous  vous  pourriez  tromper  (  meimo 
dicilant  1  elUng  en  païs  Hc  lieu  nouueau  ^  ne  fçachant  point  entièrement  le 
naturel  de  roftrc  eau  .  dont  vou^  ne  pi  uucz  cftre  bien  alFurc  que  par  l'expc- 
rienccll  cft  vray  qu'en  gênerai  on  fçait  bi  n  que  les  terr  ir»  picr  eux  ôc  fa- 
blonncux  nourriiienclc>  tiuires,locKcs>brochets,}  erdies  barbeaux, gardons, 
carpe  »guuj(>ns,d  rades, chabots, cheuineaux.mcûuiers.efperlans, dablcsitc 
les  limoi.eux  fangeu x, a ulH  des  carpes  &  batbeaux.la  tanchcda  btuirberej 
le  laiiceron.ranguillc  &  autres. Tous  Icfquels  fe  trouuent  mieux  en  eaa  viuc« 
que  moite,s'cn  rendent  de  meilleu;  goufl  ,  &  font  meilleuis  pour  la  (anté. 
Suiquoy  vous  prendrez  adui  «notaïunenttouchantlcs  truites  &  bréchets; 
afin  de  ne  les  enfermer  incondderémenr  dans  l'clla  g.  pour  le  drgnik  qu'ils 
yfont,comnie  poilfons  de  lapine  qui  deunent  les  autres. Les  perches  au  (H 
les  barbeaux  -,  font  poilUins  de  rapine,  non  pas  toutesfois  fi  auidcs  que  les 
auties. 

La  truite  ne  peut  viurc  qu'en  eau  de  fontaine,5f  fi  elle  n'eft  courante  cfle 
ne  s'y  multiplie  aucuiiement:ne  faifant  que  s'entretenir  &  eng  olljr  en  eau  trktft. 
doimante.  quoy  que  de  fontaine.  Pout  laquelle  caufe  >  dciîrant  t(lre  abon- 
damment pourucu  de  cet  exce  lept  poifTci  (  eflimc  la  perd  ix  d  eau  dou- 
ce )  pour  luy  fcul  V  »us  ferez  vn  pefcher  repaiCiPappro]>riant  de  telle  for- 
ce ,  qu'aux  aduenucs  de  1  «au  foyent  dits  de  I  jngs  canaux  ,  larges  de  ic|  c 
i  huii^  pieds  ,  paucz  au  fous  ,&  par  dcirjs  le  paué  beaucoup)  de  menues 
pieries  ôc  gr^s  g.auier,  où  1  eau  courant  continuellement  pour  fe  rendre  au 
pefcher  le.  tmites  fe  promèneront  agteableinent,croyan9«(lre  en  pleine  li- 
berté comme  dans  vne  iuure  ounerte.  D'où  viend. a  cette  multiplication 
que  vous  dclîrez.muycnnantque  l'cda'  g  (oit  ainfi  prépare  &  que  la  bonne 
nour  iture  ne  manque  pas  au  poillon  :  leurdonna  .t  par  f  >is  à  manger  dt  la 
menuifaillc  du  poiil  m  de-  l'e(^ang  &  du  pelcher;,Scd'ordmaire,les  dcfpuuïl- 
ks  de  la  cuifine  ,  des  f  uiâs  ôc  femblables  viandes.  Oblcruans  ceci ,  que 
tant  plus  petit  c(l  le  pcfchcr.tanc  plus  de  nourriture  faut  il  donnerai!  poif- 
fon  qui  y  cft  enferme  :  le  poi(Ton  n'ayant  pas, dans      lieu  piclTé  &  ferre  à 
l'ellroit,  moyen  d'eftrc  naturellement  fi  bien  nourri  qu  en  vn  lieu  ample  & 
large. 

C^a-it  au  bro  hcttl'on  ne  fcta  difficulté  d'en  mettre  dans  I  cftang  vn  ou  d« 
deux  ans  aarcz  1  auoir  Am-^oiHooné  ôc  ,>on  (as  deuant}  a6n  de  Jon  ier  loi-  {h0t, 
firau  poiifoi  de  s'y  fortifie;  &  augmenter  par  ge.  eration  ,  pour  fe  pou- 
uoirdcf&ndre  des  rauages  du  bc>>chct  ,  lequel  encore  qu'il  dcuore  qu  1- 
ques  petits  p  lil  ns  ne  dcfcrtera  pas  pourtant  Teftang  ,  pour  la  gran4c 
multitude  depoilFon  qui  s'engendrera  de  tiati  aprcz.  bt  ce  fera  vnccoiA* 
moduc ,  d'auoii  prouiiion  d«:  cet  exquis  poiiron,pouc  l'accoupler  à  la  citti* 
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ce,  &  à  la  perche  ,  les  crois  plus  dclkablcs  qui  fc  nourrirent  en  eau  douce. 
^^.^^  Le  temps  pour  peupler  rclUngeft  le  mois  Je  May , en  laquelle  lailun  l'on 
di  peu,  tcouuc  abondance  de  toute  forte  de  poilTons  ces  belles  ayant^ftc  en  amour 
pltr  l't  des  le  côracnccmcnt  du  Printemps.  Jcs  riuieccs  ôc  des  dlangs  les  plus  pro- 
chcsjvous  tirerez  la  fourniture  pour  voftrccftâgidc  toutes  la^es  6c  efpcccs 
de  nouueau  poiilon»lcquel  vous  ferez  porter  chez  vous  en  extrême  diljgcn- 
cc.afïn  qu'eftantfam  il  fc  puilïc  rendre  au  liqu  dcftmc:cequ  on  n'.oferoit  cf- 
pcrer,lc  faifant  longtemps  ft-iourner  en  chemin.  Par  bacccaux.par  charrec- 
ccs  &  à  dos  de  b-ftcs  1  on  charrie  ce  poillbn  ;  mais  plus  facilement  par  eau 
que  par  <crre.  Pour  laquelle  caufe  eftanc  contraint  de  le  fau  c  ccaniporccr  à 
dos  faites  que  ce  foit  par  beftcs  d?  relais  que  vous  tiendrez  en  chemin,  à  ce 
que  donnant  la  charge  desvns  auxautrcs  le  poiflon  ne  feiou  neauamcmcc. 
Lepojlfonfera  enfermé  dâsdes  barTils,auec  de  i'eau.percez  d  vn  côte,  tant 
pour  donner  air  au  poillon  que  pour  le  raffraichic  de  nouuclle  eau  en  che- 
min faiCnt:ayant  tiré  la  vicUe  par  le  bas.  Ainû  &  fainement  &  viftcmcnc 
la  femence  du  poillon  fe  rendra  danslcftang  poui  y  fiu(ïlili.'t.Touchanc  la. 
quaniicé,cômevous  ne  pourriez  appoilibnncr  vwfttccUang.trop  bien  ny  trop 
tuli  aulli  vous  n'y  fçauriez  mettie  aucommcncement  trop  grand  nombrcde 
poillon. Do'icqucs  fans  rétention  vous  pouruoircz  i  l'enleracncenient  de  l'c- 
ttang  auec  toucc  libcralitc,à  l  imitation  doscolombiers  &  garennes  qui  ne 
ptuuent  ellrc  futchargécs  de  bcftail  en  leur  commencement. £c  cette  gran- 
de p.ouilion  fuppléera  au  dcffaut  de^  poilfons  qui  meurent  parlctiacas 
du  changement ,  euitanc  pat  là  le  danger  de  voir  l'eftang  vaA  appoillojinc 
de  longtemps  fi  l  on  (aifoit  autrement.  i  i 

D,  tfn-     Cela  faic.autre  chofc  n  cft  ncccllàire  à  l'eftang  que  l'entretien  qui  confifte 
êrtiit».  principalcmec  à  y  conlerucr  l'eau.  Car  comme  clic  cft  la  vie  du  poillon,  U 
lailK  r  manquer,c'eft  perdre  le  principal  &  l'accclloiic  à  quoy  il  faut  plus  de 
foin  quededeipenfe. L'eau  y  coulera  continueliemct  (an. interruption, «Se  s'il 
fe  p  ut  eu  grande  abondance, pour  y  nourrir  d'autant  mieux  le  poiiTun  , 
luy  faire  fupporcer  1  ennuy  de  la  feruitudeqi  e  mieux  il  fera  pouiueu  ue  ce 
qu'il  déli  e  le  plus. Que  U  chauffée,  leuéc  ou  ecluze  ,  bondes  «5c  giilies  fo- 
ycnt  p. ofiiablemci?it  entretenue»  en  leur  entier,  (ans  y  (oulfrir  aucune  brcl- 
che,reparant  toute  s  les  apparences  de  ruine»  &  par  là  pceuenant  la  perte  de 
l'eftang  qui  fouuentesfoisarriue  par  négligence  à  quoy  cft  remédie  trcs-fa- 
cilement  en  fa  faifun  U  à  bon  compie,aux  prix  de  la  defpenfe  qu'on  cft  cen- 
Mujft     craint  dcfaireilotfqu'a;  rez  auoir  trop  dift'ctc  la  force  de  l'eau  y  a  tâillc  beau- 
coup de  bcfoigne,  1  cftang  fera  dcfchargc  dei  hctbcs  6i  plantes  qui  crcii- 
fcnt  dans  l'eau. comme  rozcaux  dediucrles  lotccs.lys  d'cftang,  ioncs,nym- 
phces.Hcuts  d'eau,  &  de  toutes  autres  empefchans  le  poiiion  de  fc  prome- 
Qer,&  luy  donnas  vne  mauuaife  odeur.LefqucIle>  plantes  onarracheralct- 
gneufem  nt  par  le  mi  yen  d  vn  petit  batteau  fur  lequel  on  ira  par  tout  l'e- 
ftang, qui  ferai  a  aulîi  à  y  pcfcher  &  pour  s'y  promener.  De  mefmc  façon 
on  challeia  aux  btevres,  l'outres  ,  rats  d'eau  &  (emblables  beftes  mahgncs, 
afin  que  les  poiU'ons  demeurent  en  l'eftang  fans  ennemis ,  pour  s  y  confer- 
uicr  exempts  de  mauuais  voiiinagne.Lescxcremens  de  l'eftangiconame  poifo 
^:OS  d  infinies  foi  tes.  grenoiiules ,  vermilfcaux  &  femblabies  beftcs  fer- 
uenc  de  nourritiue  au  puiilbnpqui  s'en  paift  auec  des  racines  &  herbes  que 
U  fonds  produit  natuicllemciU  >  dont  le  foin  &  la  defpenfe  de  donner  à 
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manger  au  poifTon  ,  font  d'autant  d< chargea.  Pcmi laquelle  caufc  l'^ffang 
flinfi  entretenu  femble  l^habitation  naturelle  du  poi/Ibn  :  n'eftantpais  xyiA 
du  pefcher  ne  du  viuicr  i  où  il  faut  de  neCeUîté  porter  des  viures  ponr  là 
nourriture  ordinaite  du  poiltbn. 

lufques  à  la  cinquic  nc  ou  fixiéme  année  l'cftang  va  en  accroiflont  ;  c'eft 
i  dire  le  poillon  s'y  augmcntc&  maintient  en  bon  e  tanr.N'fais  de  \k  en  aprez> 
il  n'>  fait  que  languir,  d'autant  qu'il  ne  trouue  pas  dans  l'ci^ang  des  vinres  pefchtr. 
k  Tuffifance  pour  fa  nourriture  à  caufe  du  grâd  nombre  dcpoilIbns,qni  pen^ 
dant  ce  temps-là  s'y  font  cngendreztaui  (e  mangeans  le»  vns  les  autres,  fi- 
nalement l'cftang  de  luy-mcnle fe  deierceroit ,  6  on  les  laifloit  plus  long- 
tcps  enfcmble. Voyant  ces  chofes.au  bout  de  ce  terme,  l'eftang  eft  généra- 
lement pefchc ,  Se  d'icelay  enleuc  tout  le  poiflbn  qui  y  eft  trouuc ,  qu'on 
vend  aux  marchands  qui  en  font  trafic,apce2  enauoir  garde  la  prouifron  de 
la  maifon  pour  faler,  Se  toute  la  menuifaille  pour  peupler  le  nouuel  eftang. 
La  ùdhn  de  la  pefchc  eft  à  la  fin  du  Printemps  en  Lune  noniiclle  ;  le  poif- 
lon  cftant  alors  en  fon  meilleur  poinft  ,  &  le  temps  encore  frais  pour  le 
faler.  tn  vuidant  l'eau  par  la  bonde, cela  fe  fait auec  autant  de  plai/îr,  &  de 
fiac»lité( voyant  fautiliet  le  poifîon  fur  la  tcrn*  aprez  auoir  perdu  l'e.!u)qac 
vous  le  prendrez  i  corbeillées.  De  racme  le  fonds  fe  dcflcche»  en  t<*nant  ia 
bonde  oauerte^afin  de  le  rendre  propre  au  labourag  *.  Et  l'autre  fonds,  qui 
à  fon  cour  a  porté  dft  bleds ,  peuteftre  tivnis  eneftang  :  félon  que  crméo 
nagea  cftc  reprefeuté.  Cccyeft  remarquable,  que,  félon  l'opinion  de  plu- 
Heurs  ,  les  oeufs  du  poilfon  demeurent  cachez  dans  terre  fains  &  entiers, 
cinq  ouHx  ans.qui  eft  le  temps  que  le  fonds  de  l'cftang  dellechc  trauaille  à 
la  production  des  bleds.  D'où  vient,qu'à  r'appoifiH-jnner  de  nouueau  l'eftang, 
dont  le  fonds  n'aura  efté  en  labourage  que  le  temps  fufdit ,  l'on  ne  fe  mer^ 

f>as  beaucoup  en  peine  de  luy  redonner  vne  nouuclle  femcnce  de  poiffon, 
a  vieille  y  fuffifant.  Mais  pour  agir  aHeurément ,  employant  aufTi  la  com- 
modité qui  s'ofTre,  Tony  pourra  mettre  de  ia  menuifaille  de  l'cftang  de 
nouueau  pefché  >  pour  bien-roft  le  fournir  ertticrement. 
.  Pcrkdant  cescinqou  fix  années  que  l'eftang  eft  en  nature>  il  faut  eftre  fort 
retenu  à  y  prendre  du  poiifon  ;  afin  de  ne  deftoumer  le  digne  reutnu  de 
cette  nourriture.  Car  d'en  tirer  du  poi(Tnn  de  iour  k  autre,  pour  l'ordinaire 
delà  maifon,  pour  peu  que  cefuftivous  ne  deuez  pasefperer  (quoy  qui  la 
longue Jvnc  pefche générale  de  grande  râleur,  vne  même  chofc  ne  pouuant 
cftre  deux  fois  :  celle  cy  cftant  comparée  au  bled  mangé  cn  'herbe,qui  ne  k: 
peut  eftre  en  grain.  C'eft  pourquoy  Ton  pefcheta  ,  comme  par  manière  de 
palfc-rcmps,  à  la  ligne  ou  autrement ,  afin  d'en  prendre  quelquefois  ,  fie  en 
petite  quanti  té  ,  des  plus  gros&  plus  vieux.  La  patjence  de  ce  terme-là,  fait 
tomber  grande  quantité  de  deniers  dans  voftre  bource  ,  de  cinq  en  cinq 
ans  vne  fois  ,  ou  de  fix  en  fix  ,  comme  on  void  en  diuerfes  Prouincel  de  ce 
Royaume,  la  pefchc  d'vn  feul  eftang  fe  vendre  à  milliers  d'écus.  Mais  ec 
feroïc  bien  plus,  fi  l'aflGetc  eftant  fauorable,  permettoitau  lieu  d'vn  eftang. 
d'en  faire  cinq  ou  fix  ,  pour  en  auoir  vn  pefchablc  chaque  année  ;  de  par  là 
fonder  vn  reuenu  annuel  &c  alfeuré.  Ce  qui  fe  fcroit  facilement  ,  auec  vne 
feule  eau  ,  fi  le  lica  tombant  en  pente  ,  bien  que  petite  ,  dix  oo  douze 
cfclufes  ,  ou  chauftlc»  eftans  là  dre/fées  ,  faifoyent  autant  de  réceptacle» 
«L'eau  j  cotubanc  dt  i'vn  à  l'aucrt  ;  f  oui  ccnir  par  ce  moyen  toujours  U  y 
t.;u  Aa  4 
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tnoicic  en  eau  &  poinbo  \  &  l'autre  en  ccrrc  &  bled  >  comme  il  z  edc  dir. 
Commodirc  plus  dcHrce  qu'obcc:ni)c,non  coutcsfais  impo(]ible>e(lanc  bica 
recherchée  en  païsdcvalon  ,  tant  la  nature  cft  abondante  en  bien  &  en  ri- 
chclIcs.Le  païsnes'accommodantpns  à  lapluraiicéd*cftang$»nollre  peredc 
familleauradequoy  fupportcr  TattcBCe  de  la  générale  ptfchc  de  (on  cHang, 
par  les  beaux  bledstju'il  tire  cepandantde  ctliiy,donc  le  fonds  dcllechcfert 
çn  labourage.  Et  quant  au  poillbn  pour  Ion  ordinaire  ,  il  en  fera  très  bien 
poutueu  ,  par  le  inoycn.de  fcs  pefchcr  tfc  viiiicr  ,  où  à  toutes  heures  il  ca 
trouucra  pour  y  en  prendre  en  abondance. 
Le  pif-     L  ordonnance  du  1  efchçr  dépend  du  lieu  :  car  le  poifTon  Ce  trouuc  bien 
(i*r,     partout.nioyennanrqu'il  y  aitdc  I  caU;  mieux  toutesfois  en  lieu  exposé  au 
i)olcil,qu'en  lieu  ombrageux;CC  qu'il  faudra  adui(er./\yant  à  choifir  le  liea^ 
prcfcrcz  k  tout  autre  ,  ccluy  qui  cft  delcnt  en  la  garenne  ,  pour  le  profit  du 
poiilon  ,  qui  s'y  rend  Si  en  plifs  grand  nombre  àc  plus  fain  ,  qu'en  pefchet 
d  autre  figure  à  cau(c  de  lalongucur  fie  tournoycment  du  foflc.où  il  fepro- 
mcinc.i  i'aife,  allant  ÔC  retournant  à  plaifir,  fans  fe prendre  garde  de  fa  fcr- 
uirude.  Le  pefchcr  fc  drelTc  comme  l'cftangjà  fçauoir  en  la  chauHéc,  s'il  y 
en  a,en  la  bonde  ôc  aux  grilles  ,  pour  retenir  &  vuidec  l  eau,  Se  empcfchet 
que  le  poilîon  n'en  forte  :  au  (fi  le  pefcher  s'enfemcncc  comme  l'eftang. 
Us  n'ont  rien  plus  de  commun  enfamblc  :  car  en  ce  pefcher  icy,  il  faut  don», 
net  à  manger  au  poilfon  ôc  pour  en  tirer  le  reuenu,  y  p.fchcrcous  les  lours, 
ôc  en  prendre  du  poillon,  eftant  ainfi  appelle  pour  cela,  louchant  fa  capa- 
cité ,  il  cft  certain  que  tant  plus  ^rand  eft  le  pefchcr  ,  tant  plus  abonde  ie 
poillon  ,  fie  en  riombrc  &  en  bonté  ,  âc  moins  de  viande  faut  il  leur  diftrt^ 
Duer  ;  pour  laquelle  cau(c  on  le  prendra  plutôt  grand  que  petit,s*il  fe  ncut 
faire. 

j)i  ^Hiy     Aidant  donqiies  ï  la  faculté  du  fonds  ôc  de  Teau  pour  la  nourriture  du 
U  n$ur-  poilfon  ,  tous  les  empcfchemens  de  la  cuifine  feront  icttez  dans  le  pefchcr, 
"•i      commcs  les  entrailles  de  toutes  fortes  de  poilîons  frais &faicz.de  la  volail- 
le,de  levraus,conils.fi<:  d'autres  bcftcs,  à  mcfure  qu'on  les  rccouurera.Au  G 
les  pelures  des  fruits  qu'on  prépare  pour  lécher,  font  bonnes  aux  p.  i  iohs, 
Ôc  meilleurs  les  f  uits  mêmes  ,  fi  la  commodité  veut  qu'on  leur  en  donne 
de  bons  :  ce  feront  pour  le  moins  ceux  qui  tombent  d'eux  mêmes  des  ar» 
brc$,qu'on  ne  jeur  efpargnera ,  non  plu  s  que  les  figues  demy  gaftées  à  fau- 
te de  temps  propre  àfccher,nylt  scormes  qui  leur  agréent  fort.Les  glands 
concalTez  leur  font  bons,  le  març  des  raifins,  Ôc  fruits  ,  de/quels  Ton  a  ex- 
primé le  jus  pour  faircdu  vin  :  ôc  en  fommc  .  les  poiftèns  mangeront  rout 
ce  que  vous  leur  voudrez  donner.  Pour.plaifir  on  leur  donne  quelquesfois 
du  pain.cela  feruantauftià  les  fraireallembler  :  à  quoy  ils  ne  manqueront, 
fîen  leur  ictttant  des  pièces  dans  l'eau  ,  on  litflc  ou  fcnne  quelque  clochet- 
te toutenfemble  ,  s'attroupans  pour  le  venir  prendre  ,  comme  Tay  dit  des 
conils,  tant  toutes  efpcces  d'animaux  fc  foumettcnc  i  l'ordre. 
Cht-        Voila  ce  qui  eft  requis  pour  loger  &  nounir  le  poilîon  au  pefcher,  où  il 
frtr  u  s'accoaimodera.s'cngroHira  ôc  s'engraiftcratre»  bien^aucc  peu  dcdcfpéfeau 
fifclnr,  prixdureuenu.Car  eu  de  remps  .  prez  auoir  meublé  le  pefcher  vous  pour- 
rez cômcncer  d'en  tirer  quelque  ptu  de  poilTon  pour  manger:&  vn  an  aprez, 
tanr  qu'il  vous  çlaira  fans  crainte  de  1  efpuifer  le  poilfon.s'y  cftznt  vne  fois 
accoijtamé.  Mcrac  il iaugmcnccra  tellcfijcnt ,  ^uccçus les aojil^dra 
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chaftrcr  le  l'cfchcr,  c'cft  à  dire,  le  dcfchargcr  du  poiiron  furabondanc  ;  afiti 
que  le  rcflincau  Pcfchcr  le  mainricnne  en  bon  pointé  :  aucremcnc  tout  le 
potilon  dcuicndroK  maigre  &  ianguinanide  prdlc  &  dr  famine.Cc  chaihe- 
n-.cnt  fe  faitcn  viiidant  le  pe(chcrparla  bonde  au  temps  de  la  générale  pcf- 
chcdc  Tcftang  1  afin  de  prendre  lepoillon  en  fon  meilleur  pomél  pour  lalet 
&  le  faire  leruir  à  la  prouiiîon  de  la  maison.  Mais  auec  cette  contideration 
que  de  n'en  cirer  pas  indifféremment  cous  les  gros  poiiloas  :  roaisd'y  en 
laidcr  pour  m  ngcr  frais  de  iour  à  autre. 

Pour  i'urdinaire  pcfche  l'on  n'vfcra d'autre  artifice  qtic  de  filec< ,  h^^me-  t*  ptf. 
çons.naiTes  &  fcmblablcs  inArumcns  Iclon  l  yTagc  des  lieux, s'abftcnant  du  f^ht  «r. 
cour  des  amorces  pour  n'en  vfer  d'aucune  (ortc  ,  comme  rres  dommagca-  ^l"*"' 
blesau  poiilbn.  En  Vidanc  i  cau  du  pcfclier  ,  l'on  en  vient  plus  aif-mcnt  à 
bouc  :  mais  i  on  ne  (e  donne  pas  cette  peine  Ci  (ouucnc  qu'on  a  bcfom  de 
poiflbn*  c*cn  pourquoy  IVne  &  l'autre  pefche  (era  pratiquée,  comme  s'ac- 
cordera le  mieux. bt  abn  que  les  larrons  ne  puillcnc  dérober  le  poilTon  auec 
des  grands  filets  trauecTans  le  pclcher  ,  on  plantera  des. longs  pieux  en  plu« 
Heurs  endroits  du  pcfchcr  ,  qui  atrcindront  jufqiies  à  lafupeiHcie  deleau, 
le/quels  empcrcheronc  i'vfagc  des  filets,^  on  prclecucra  aiofi  le  poidonde 
la  uiain  des  Iarron«. 

Auprez  du  Pclcher  on  drcffc  le  Viiiier»  afin  qn'auec  moins  d'altération  L*  Pi- 
le poili'on  fe  change  &c  fe  confcrue.qne  moins  de  différence  Ce  trouuera  dVn 
lieu  à  autre  ;  cane  pour  le  refpetfl  du  fonds  que  de  l'eau.  En  fa  iîgure  il  n'f 
a  aucune fubjeâion  Cequ'on  y  obfrruera  de  ncccllairc  fera  de  1  oxpofcr  en 
plein  Soleil, pour  la  récréation  du  poillbn:^  de  le  faire  aisé  à'ouutir  &  fer- 
mer pour  le  pouuoir  facilement  vuidcr  ôc  remplir.  Ovi  Pekher  on  cire  le 
poilibnpour  lemectce  repofcrau  Viuiet,&  de  là  i'cnuoyer  à  la  cuiHnermais 
c'eft  du  poiifon  gros  qu'on  y  loge ,  &  non  pas  du  pctitipour  eftre  plus  prcft 
à  manger. le  ViuiereAant  dreilë  pourccluy  là  ôc  non  pour  celuy-cy.  1  en- 
dant  laquelle  actcncc  Ton  le  nourrira  très  bien.fans  efpoir  que  le  fonds  cô- 
cnbue  aucune  chofcà  Ton  viure  >  de  peur  que  fa  maigr.ut  ne  le  rendu  dans 
peu  de  iours  de  nulle  valeur  :  &  comment  qu'on  le  traitce  j  il  ne  faudra  pas 
que  ce  foit  pour  long  remps.mais  le  manger  de  iour  à  aucre.en  y  en  furro- 
geanc  toujours  denouueau.Quclques-vns  ne  fonc  poinc  d'autre Viuier  que 
dans  le  Pefcbcr  même  ,  faifant  à  l'vn  des  coins  d'iccluy  vn  rerranchcmenc, 
non  de  bafttmet^.  inaisauec  des  perches  ou  cannes  comme  des  cages,  dans 
lefquclles  le  poilfon  eft  mis  repoler>comme  delfus.  Même  il  s'yemprifonnc 
de  luy  mcme,ri  Ton  y  fait  des  trous  comme  ceux  des  nalTes  ,  par  lefquels 
les  potlfons  entreront  dans  la  cage  fans  en  pouuoir  forcir.  Et  d  autant  plus 
alfcd^ionnémencs'y  fourrerontMis, que  plus  dans  laçage  trouueront  à  man- 
ger qu'ailleurs.Commc  pour  cette  ca'ife  on  y  mectra  la  plufpart  de  la  nian- 
gcaille,  pour  accoûcumer  les  poiifon  d'y  venir  ,  que  (ion  ne  les  vcuc  pren* 
dre,il  ne  faudra  que  renir  les  porces  ouuertes, qu'on  aura  faic  pour  iUuc  à 
la  cai^e,  à  Tinnitation  de  celles  de  la  Garenne. 


A  ce  ménage  j'aioûteray  l'Anguilicre  ,  afin  qu'aucun  animal  de  feruice 

menquc  au  pcre  de  famille.   On  la  dteffera  en  „ 


fe  nourrilfant  dans  l'eau  ne  menquc  au  pcre  de  famille.  On  la  dteffera  en  ^,,,7,'^^ 
lieu  ombrageux  Ôc  bourbeux  à  la  faç  m  du  Pcfclitr,&  du  même  fera  enfe- 
raencce.  Sa  capacité  fera  àdifcrecion  •  toucesfoisregLc  pour  la  faculté  du 
(fi'nds,  pour  la  faire  grande  ou  pctice^felon  que  les  Anguilcs  y  frudifieroot. 
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Là  on  nonrrira  les  Anguilles  de  la  viande  cy  deuanc  dire  :  &  de  même  que 

4cs  PoilToas  de  Pcfcher  Viuicr  elles  feront  prifes  pour  l'vfage. 


CHAP  ITRE  XVI. 
VApter^  OH  Rucher  ,  qui  efi  U  rnuKriture  des  Mottfches  à  miel. 


Vie  lcsConilî&  Poirtbns  les  Abeilles  ont  de  commun  rentrecien, 
c'eft  i  dire  qu'on  les  nourrit  i  trcs-bon  marche  ,  même  prefquc 
pour  rien,  puis  que  pour  elles  ne  faut  faire  prouiHon,  ny  de  fourra- 
ges, ny  d'aucre  mangcaUlc  ,  tftanc  fi  peu  de  chofe  ,  ce  que  par  fois  on  leur 
donne,qu'il  cft  plûtôc  à  compter  pour  médecine  ,  ou  pour  plaifir  que  pour 
— nccclTité  de  nourriture.  Car  c'cft  de  leur  fcul  &  propre  ouuraec  qu'iromc- 
diatcmentlcs  Abeilles  riuent.qu'clles  compofcnt  de  rieurs  &c  brins  deplii- 
(icurs  arbres  &  herbes  franches  ôc  rauuages.de  La  rozee  de  Tair  Se  d'autres 
macieres  incognucsaux  hommes  ;  par  elles  cueillies  doucement  és  plantes 
fans  y  rien  gaftcr,  contre  Tvfage  de  tout  autre  animal.  Du  reliant  de  la- 
quelle nourriture  fort  le  doux  miel  ^tanc  eftimé  de  tourcs  les  nations,  mê- 
me parcctce  Antiquité  : 

Sic  vas  rtên  voifis  melUfieAiii  Mpes) 
Ma  cire,auec  exquifes  &  riches  matières.  Au  logis  de  au  foin  confiftc  tou- 
te ladefpenfc  requifeen  cét  endc^it  :  trcs  petite  &  en  IVn  &en  l'autre,  puis 
qu'vn  petit  jarJin  furtit  pour  contenir  grand  nombre  de  Ruches,  &c  rn 
icul  homme  comme  en  fe  ioùant ,  pour  en  gouuerner  grande  quantité. 
Pour  lefquellcs  chofes  on  tirera  autant  de  rcuenu  qu'on  voudra  de  cette 
nourriture,n*eftanr  queflion  que  de  s'y  refoudre. 
O^gini      Lc$  Anciens  ont  prcfqne  tous  chante  la  gloire,  Se  reprcfcntc  les  mœurs 
f*^     &  conduites  de  ces  très  exccllensanimaux  :  es  dodkcs  cfcrits  dc/qucis  nos 
Mktilu!  P^^*^'  nousontlaiffc  pluficur»  enfeignemens  où  nous  nous  arrtftcrons.fans 
*  "      rechercher  plus  auant  l'originede  ce  beftail.comme  plufjeurs  anciens  Poc- 
fes  ontfait,plus  pourluftre  de  leurs  poèTics  que  pour  la  vérité  de  Thiftoire. 
Ces  panures  Paycn$,rauis  en  la  contemplation  de  cét  exquis  animal, pour, 
fon  fwbtil  labeur, pour  fa  diligence,  pour  fa  police,  pour  fon  précieux  ou- 
nr.igc,  fe  font  imaginez  qu'il  étoit  engendre  du  Soleil  ,  Se  des  frelons  ,  Se 
aprcz  auoir  eftc  cleuc  par  les  nymphes  Phryxonidcs,&  icelles  auoir  nourri 
lupiteraucc  du  miel  en  fa  première  jeunellcdans  vnecauerneau  mont  Di- 
"gî'e  ûcan,commc  dit  Virgile.  Quelques  vns  ont  voulu  faire  fortit  ce  bcftail  de 
Crctc,deThc(ralie,ou  de  Tlflc  deCoo.Lcs  autrcs,&  tousfabuleiifement,  de 
Ceot*  ^*  MellilTe  ,  qui  de  belle  femme  fut  oar  lupiter  transformée  en  A- 

•ueif  beille.  Non  plus  s'accordent  ils  du  temps  de  leur  création,  fic'cft  de  cclujr 
de  Saturne,  Se  d'Eriûhonius,  ou  d' Ariftce,  tant  leur  ignorance  les  a  polTc- 
dcsrne  leur  permettant  pasdccroircqtic  la  naaia  du  Souucrain,a  crée  tous 
les  animaux  auec  le  monde. 
»/Nr  Les  Abeilles  ou  Moufches  i  mieUfont  appcllécs  des  Latin»  >^/vj,parce 
#/r»»o-  qu'elles  naifTent  fans  picds^comme  écriucnt  Probus  Se  Prifcianus  :  Se  Vit- 
çiic  en  cette  (ottCyTrnncA  pedHm  primo.Lz  mot  Auete.vient  du  Latin  Attis* 
comme  qui  diroi*  petit  oifcau.  Scien  le  ccnaoignagc  de  Varro,  les  Abeille» 
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ont  cdc  nommées  les  o^fcllecs  des  Mu{cs>pouc  li  musqué  qu'elles  aimcnc* 
auec  le  fou  mclodieuxjc  laillans  aifémciic  radcniblci  en  vn  corps-quoy  que 
le^atécs  en  pUiHeurs. Elles  font  du  genre  des  infcdles  voUns,&jpar  les  lu- 
nfconlulccs  mWes  au  rang  des  bcdcs  fauuages.fclon  la  I07  16.  jf.  de  furtis, 
d'où  s'enfuie  qu  elles  apparcienncnc  âuc  premier  occupant  comme  toute  au. 
trc  bcfte  fauuaçc.  ..^ 
La  quantiréiatc  le  proiît.afin  qu'il  foit  grand»  vous  entretiendrez  grand  [^^^ 
nombre  de  Huches  nicme  (  (ans  vous  arrcdei  ï  certain  nombrc)autant  que  nemrri^ 
vous  pourtcz  cecuuurer  de-  mourches>lcur  donnant  vn  gouucrncurjfans  lc< 
quel  vous  ne  pourriez cfpcrcr  que  peu  de  chofc  de  cette  nou.citure.Car  par 
1.1  raifon  des  oyes  &  des  poules  d'indejc  grand  nombre  coûte  moins  à  con- 
duire que  le  petit.  D'aut.>nt  que  communément  pour  peu  Ton  dcftine  le 
foin  d'vn  homme  »  ce  qui  conuertic  le  peu  de  reuemi  i  neanc  :  mais  bien 
mieux  pour  la  gtande  abondanccJaqucUe  fuppottant  la  derpcnfe  du  gouuer- 
ncurjmoycnnant  une  bonne  conduicc,rapportc  beaucoup  de  fruidl. 

Les  abeilles  s'eilcucnt  facilement  en  heu  t.mperc  haillàns  les  eJctrcnriitez  t'''/j'<S 
des  froidures  &  chaleursjtouteïfois  elles  fiippoitcnt  le  froid  pourucu  qu'il  '""'^^ 
foit  fans  V  cnis  exceJjfs.Ia  Hongrie  le  Danncmarc  >,  la  Frize.la  Hollande  la  " 
Zelande)&  autres  régions  fioidcs  j  rouuâs  cela  par  l'abondâcc  du  miel  de 
la  cirequicn  fort.Dans  la  Mofcouie  Si  Rudîe  les  abeilles  fc  nourrif^ct  nacu- 
rellcmct  dans  les  creux  des  aibrcs,fans  donner  peine  de  Ls  loger^  d*ou  l'on 
Cire  le  rapport  miel  ôc  circiauec  bien  peu  de  pcinc.E  n  Pologne  elles  ne  vien» 
net  pas  li  natutcllcmcf,cc  qui  dcmâdc  quelque  petit  foin  à  les  conduire. Ce  *^ 
feradoncques  en  endroit  couucrt  piincipalemcc  de  la  Bizcoù  nouslogcros 
nus  abciUesit  tchant  de  les  po/cr  dire<^ement  à  Tafpcdl  du  lenant  d'Hyuci^ 
afin  qu'cflans  efciairccs  5c  efcliauHces  dés  le  grand  matin  par  le  Soleil,elles 
foyent  foitiHces  puur  bien  trauailler  toute  la  luurnce  Si  le  p  i\  c(l  aucune- 
ment fuiet  aux  vents  ,  Papier  ou  tûcher  fera  hautement  ferme  de  muraille 
baille  de  bône  maçonnerie  pour  feiuir  d'abri  aux  raoufches:mais  le  climat 
n'cdant  pas  incoiniuodc.fufHra  pour  toute  cloifon  vne  bonne  hayc  viuej,a> 
quelle  ayant  de  commun  auec  la  muraille  la  fcuretc  des  abeilles  contre  les 
larrons  clic  a  en  outre  cette  particulière  vtilité,  que  de  fournir  de  biins.dc 
fuèilles&  de  fleuis  aux  mouïchcs  pour  leur  viure  &  padc  téps.Les  Anciens 
ont  commandé  de  percer  la  muraïUeen  plufîeurs  endroits  à  quelques  pieds 
far  terre.pour  le  libre  palTage  des  abeilles  allans  Se  venans  queder  leur  vie: 
mais  cette  obferuation  n'efl  pas  necitTaire»  pa-ce  que  les  moufchefi  fortans 
de  leurs  ruches  (ont  touûours  légères  pour  voler  en  haut  ;  ôc  reuenans 
chargées  rombent  aifcment  en  leurs  logis  j  mcfrae  s'il  eft  enfoncé  • 
comme  à  cette  auCc  le  lien  bas  eft  préféré  à  tout  autre.  Et  encores  qu'on 
leur  donnât  quartier!  moyennant  vne  bonne  conduite  elles  ne  laùlcroyenc 
pas  de  s*y  retuer;comme  auec  apparentes  incomrooditcz  on  void  des  abeiU 
leï  niefmc  dans  les  vilici  rapporter  vn  modère  pr  fit^tanc  ce  docile  ani- 
mal efl  de  facile  conduite. 

Le  Rucher  fera  afljs  en  lieu  net  &  fecrcc  i  lesauetes  baJlFans  la  falctc  6c  ^*ffi^ 
toutes  fortcsde  raauuaiiiès  fcnteur.v,mArefcages,bourbier$,fumicrs,  rerraits 
Ôc  fcmblables  endroits  puants.  Auflî  la  fiequentation  de  toutes  cfpcces  de 
beftesjvolaille  &  autres  domeftiques  &cftrâgcrcs,leureft  preiudiciable.  Les 
poules  &  arondcllcs  mangent  les  abeilles  :  les  bœufs,  pourceaux,chcvtes, 
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brcbi$,chics,toutc$  ces  bcftes  nuifci.t  aux  abeille?  s*en  approchtns,renuer- 
niri''  fans  leurs  mnfonnctte$,foulans  leurs  hcibagc  , broutas  leurs  fliuisAabba- 
hns  ai.  tans  la  rofce  du  matin>cn  quoy  confiftc  la  vie  de  ces  pctics  aniraaux.Pourlcs 
f*"'-     prcfcrucr  de  CCS  iniures  , elles  ne  feront  p  lintcxpofcc.  à  la  merci  de  ces  bc- 
ftcsmais  on  le»  logera  dâns  Icnccintc  dc^  iardinages,cn  retranchement  fait 
dans  vn  endroicconucnable  &  bienchoilî.  Non  feulement  les  abeilles  fiiyét 
les  raauuaifes  odeurs  ,  mais  elles  recherchent  les  bonnes  pour  loin  qu'elles 
foienr.  Pour  les  deliufcr  de  cctcc  pcinen  m-;  f  uruirons  le  rucher  de  toute 
•  -  fcrtcde  plantes.arbiilfcaux  &  herbes  dôt  nous  nous  pour.ons  auifcr.cncua- 
bles  en  noArc  climat.rippoi  tans  &  par  elles  &  par  leurs  fleurs  des  agrcablcrs 
&  MU    odeurs.Les  plusdcfirables  plantes  ainfiqualtfi.'cs,font  celles  déplus  longac 
Ml.  dutcc(afin  qu'on  re  foit  oblige  à  refaire  tous  les  ans)comme  rolmann.ro- 
tivrsdediucrfeîefpeces.mcmedc  Damas.thym,  fariete.lauaude.mctc  /au- 
ge.mclylfe,  lys  blancs,  violi.-rs  de  pluficuis  couleurs  tàchansd'y  en  mettre 
de  tant  de  fortes  que  félon  le  différant  naturel  des  plantes  elles  fleunllcnt  en 
diuers  tcmps,tofV&  tard.afinquc  1  s  abeilles  y  troauentlong  temps  deq.ioy 
fc  contenter.  Prefquc  toutes  le.  herbes  potage  es  ferucnt  à  c  fiict  .  &  fpc- 
cialementles  fcves.pour  l'abondance  de  leurs  Heurs.eftans  de  bonne  oJcuti 
&  trcs-vtilcmentaufn  les  fleurs  de;  la  gcneralitc  des  aibtcs  du  verger:  cac 
outre  la  bonne  odeur  fou  nilTcnt  de  matieteà  fuffifance  pour  l'ouoragc  des 
abeilles  ;  lequel  fe  a  tant  plus  délicat  que  plus  ex  juis feront  les  fruidi  -.s, 
prczdtfqueU  les  abeilles  feront  logées.  Comme  par  le  contraire  le^  ab  \U- 
les  ne  pouuans  charger  qne  fut  des  plantes  fauuage^  &  malignes  à  faute 
dautrci.ne  rappr^rteront  qu:du  miel  de  peu  d  -  valcur,&  cire  de  peu  d  •  p  ix.. 
httrfMi-    Scion  Pline  Thcrbe  appellee  Af^oieirosydonnc  au  miel  rnc  qualité  puan- 
■  7*  te  &  vcnimeufe  c  rtain  •  faifon  de  l  annccprez  la  mer  M.ijor.  tn  ces  quar- 
ticfî  icy  de  La-  guedoc  les  fleurs  d  orme.de  tinthymalcdcgencft,  d'atbau- 
ficr  .  du  b'iys  changent  la  bonté  du  miel ,  Se  la  plus  part  de  ces  fleu;s  li 
cmma'adilfrni  les  abeilles  ;  du  voilmag  defquellcs  plantes  il  les  faut  cilo- 
gner  tant  qu'il  fera  polTiblc  ,  afin  que,  foit  ou  par  famine  .  ou  par  curiolh- 
te ,  elles  ne  s'adrcncnt  iam.iis  en  mauuais  lieu  :  c'eft  pourquoy  il  e ft  necef- 
fairc  de  les  pouruoir  de  fi  grande  quantité  de  plantes  falutaireî  qu  elles 
nayçnt  occafion  d'alLr  loin  pour  chercher  leur  Tie.  Ncantmoins  qurlquc 
foin  qu'on  y  n)ette  on  ne  peut  paî  cnti  reraent  retenir  les  abeilles  prez  de 
leur  habiratio  i  ,  pour  fe  promener  en  brau  temps  Icfquellcs  «'cllogn  nt 
bien  aua.ic  en  la  c  impagne  :  d'où  elles  ne  rapporteront  q-ie  de  bonne  ma- 
tière 6c  pour  U  miel  &>our  la  cire,  fi  le  païs  eft  gene  aleraent  prop  e  pour 
1.  paaurage  du  bcfta.l  à  quatre  pi  d$  ,  à  caufe  des  hrrbagcs  qm  fournif- 
fentdc  viande  à  fulfifanre  à  tous  ces  animaux  -  li  .  donc  ils  fe  nouiriirenii. 
AulTi  oii  il  y  a  du  hia  ,  il  y  «  du  miel  ;  comme  eft  dit  eu     jainûc  t  fcntu- 
re  Q.ie  la  t  rte  de  Canaan  abondoïc  en  laicSk  &  en  miel.  Aulfi  les  abeilles  dc- 
maudcnt  l  -  mefme  temps  que  les  brebis  &  les  mouton.  ,  ifçaurur,  fan» 
b  uines  ,  &  abondant  en  fleurs.  Les  anci  ns  sacoidei-t  auec  les  mo- 
d  rn  s  .  que  la  cire  c.l  faite  des  fleurs  &  le  miel  de  la  rofce  .  Une 
&  l'autre  tant  m.illeurs  fe  rcndans  que  plus  délicates  font  le;  fleurs  &c 
les  fucillcs  fut  Icfquellcs  tombe  la  lozc.-,  ptcnans  de  U  leur,  b  unes  qua- 

^«'«    *""cau  eft  auflî  remarquable  co  cet  cndioic,  pour  l'abrcuoir  des  raoufches 
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àtniel.En  nulL'  eau  qu.*clai[e  ik.  necccne  s  abbrcuuerôc-eUes.ralUns  cher-  W 
cher  telle  poui  lom  tru  elle  foic.C'cft  pourquoy  le  Riilchn  fera  bien  accô-  ^'""'^ 
mode,  Ci  par  dcuanc  ou  au  cuuers  d'icrluy  palîi;  vn  petit  canal  d'eau  viue,  " 
afin  qutf  1rs  MoulciicS  iyi-'«t  rvio:n.d'occafion  de  s'efcaiter  pourallcr  boi- 
le.Ce  canal  iera  garni  aux  côcez  de  pierres  Se  branchctces  de  bois,ou  fc  puif- 
fcnc  ailémcnc  icpoCer  1rs  Moufches  allans  boire: retenant  Ci  bien  l'eau  en  (es 
limites, &  la  vuidant  fi  i  propos  qu'elle  ne  veife  pa  n.i  l'Apicr  de  peur  de  • 
le  lend  e  en  mateicage.A  f^ute  d'eau  cou'ante  l'on  s'accommode  de  celle 
d,*  puits  ou  de  ciilc. ne, laqiielle  eft-int  tout  contre  l'Apicr  en  cft  puifce,  & 
aprcs  i  itéc  dau^  des  pt-iit^  canaux  i  ce  appiopticz. 

Les  bancs  pour  .Ucoir  les  Rufch?s(eiont  bien  balli  s. afin  qu'elles  j  rcpo- 
fent  r.ulenidnt.L'onrckuc;accs  banc^fur  cette  auec  des  pierres  quatrée^  fic  if,  uuf 
bien  maçonnées  Ci  la  trop  grande  cherté  de  b  Jlir  ne  contraint  de  les  faire  eht'* 
déterre.  Les  bancs  r>e  s'enti^joind:  ont  point,  mais  il  y  aura  vn  vuidc  entre- 
dcux,afin  d'y  palFcr  librement  pour  le leruice  des  Abeilles. Il j  s'excéderont 
l'vn  l'autre  comme  les  dcgrcz  d'un  theat.c:&  lans  s'enrrt^ouchcr  ,  chaque 
Rufche  ecruia  fa  part  delà  Faueur  du  Soleil  auec  belle  reprcfentation  de 
toutes  enfcmble  ,& jpar  Cette  difpofîcion  les  Abeilles  ne  le  predcront  les 
vnes  les  autres, mais  fans  cmpcfchcmct  cnrrc  ôt  en  leur»  Kuf  hesficen  foc- 
tiront  comme  elles  voudrancAinH  baflisles  lerpcns.tignes,ljmaçons,ratï, 
araignées,  ny  autres  ennemis  des  Moufches  à  miel  n'auront  pat  beaucoup 
d'acccz  dan^  les  Rulches,  au  grand  auantagede  ccbcdail  quieftfortcour- 
«ncnté  de  CCS  belles  ouplûcoft  pcftes.Ceux  qui  ont  pcid  Abeille  fe  conten- 
tent de  faire  vn  feul  baac-au  Rufchcr  de  la  muraille  regardant  le  Leuantoa 
Midi:mai!>  les  autres  qui  en  nourrin^nta:>ondamment  yen  drelTeni  autant 
<|uc  le  nombre  de  leurs  Rufchcs  le  requiert;  &  ce  par  rengccs  I  vne  deiiant 
rautre,equiJ»ftantcs  faifans  entre  elles  dc>  alléei,  comme  a  eftJdir.  Auffi 
Icront  pof  ccs  de  lbrte,que  fans  s  enrre- toucher  on  les  puillc  remuer  l'vnc 
aprtZ  l'autre  fans  tioubler  les  voifines. 

Tous  nes'accoidctpai  en  la  matière  &difpofition  des  Rufchcs  pour  le  fa-  t,  mx- 
cilrmani  met  de  ce  bcftaiUquidône  liberté  à  vn  chacun  de  le  loger  à  fa  fan-  tiiuia 
tafie.L'on  façôneles  Rufchcs  de  bois,depierrc,de  terre  cuite  .de  briqHe.d'cH.  "•/■ 
corced'ar.  tcsde  paillcOnlesenferme danses  mucaillcs.on  les  tient  à  l'air 
&  à  couuert  côrac  l'on  vcui:on  les  remue  de  lieu  en  autre  par  faifons-.cn  sô- 
me  félon  lafàntafic.le  plus  fouuent  auec  bon  fuccez.tantcebrflail  eft  d  ai- 
fée  conduïte.Mais  côme  iiy  a  bon  &  mcilleur(l  expérience  s'accordanti  \x 
raifon)ron  trouuequc  pour  ccferuice  le  bois  excédée» bonté  toute  autre 
matière,!  caufe  de  (on  temperamenrieftant  toufionrs  mod:  ré  en  chaleur  & 
froidurcauis  que  les  Abeilles  raefmcN  vérifient  quand  naturellement  elles  fc 
logent  dans  lcsarbres,comn(ie  a  efté  veu,&  tr^s-rarementdans  les  rocher». 
Ce  qu'on  ne  trouue  ny  en  la  pierre  ny  en  la  ten  e  cuite,qui  gèlent  les  AbciU 
les  en  HYUcr.&  les  brufl  ni  en  Eftc.La  paille  manque  en  ce  que  ne  pouuant 
pourfafoiblclT*  refiftcr  routi  fait  aux  iniures  du  temps, eft  en  outre  très 
facile  i  brufler,foitpar  mcfgarde  auec  le  feu  ()u'on  parfume  les  Abcillcs,foil 
par  malice.dâgcr  qui  n'cft  pasicraindieaux  Rufchesde  bois. Au  boismef- 
me  ily  a  du  choix.nefLntpasindifTcrcment  propre  i  ce mcfnagc  autantl'vn 
que  l  aurrc.Le  liegeefl  le  bois  le  plus  fouhaitableen  cetcndioit,  ayant  tou- 
tes les  qualitez  rcquifc  :mais  fa  rareté  cft  caufc  qu'6  n'en  fait  pas  état  ccr- 
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cain>qu-'anx  lieux  où  ccc  arbre  clU'aroilicr.Ce  fera  doncquesdcsaix  de  chc[* 
nc.de  chailagneri  de  noyer,dc  fapinide  Fou(lcau>dc  faule^d  ozicr,&  de  fciu* 
blables.  donc  l'on  fc  feruir^  pour  faire  les  KuTches  ,  puis  que  par  coutpav.s 
quelques-uns  de  ces  arbres  y  aboïKiccH  ccuttsfois  l'vlage  du  pa\^lc  vcuc 
ainfr.cac  où  l'on  a  accounumv*  de  Furc  lc<>  rufches  de  paille^comc  en  Friîcej 
en  Flandres, Hollande, Zclnndc>  Oannemark,  ilfaudra  ^'arrcilcr  à  la  pniUc. 
Mais  Cl  on  le  veut  faire  de  bois. elles  feront  il  bien  drtilccs  Ôc  cant  à  profîr, 
qu'elles  paillent  edce  de  longue  ducée  pour  euircr  le  hazard  de  perdre  les 
in  tufchcs, quand  pai  ncceilict  l'on c(l  Contraint  de  r\\  c  >u(lrer  Icu.  babica^ 
rion.en  fiappanr  .udcment  conccc  le.  Kufches,  les  M  uichcs  y  clUns  dc< 
dans. Qutic  les  cloux  qu'on  n'y  cfpargMera  pas,ron  ii*indra  les  nix  auec  des 
bandes  de  fer, de  celle  lo  ce  que  les  ioiuturcî  ne  par  jiff  -nc  à  ce  que  ny  vcnc 
ny  pluycne  puilicnt  pcnetrei  deda  ns. C'eil  p.iurquoy  les  Rnfcbcsd'vnçica- 
le  picccliint  plus  edimécsque  celles  de  pluficuis,  Urqucllcs  n'dyantauco. 
ncs  ioincurç  ,  lesiniucjs  du  tcqnps^à  tout  le  moinsde  ce  cucé  là  ne  nuifcnc 
aux  Abeilles, où,auec  Icfpargnc  du  fer  s'c(,iargncau(n  la  peine &;le  fouci 
du  tabillagc. Telles  Ru  fdic  si  une  faite  &  de  ttoncs  d'arbre  catix  ,  que  fui- 
gneufeiBcnt  l'on  recherche  par  les  forelh  ,  Icfqucls  on  acheiie  de  crcu- 
Icc  ôc  piepa;.er  en  dedans,  biles  Car.t  rondes,  celles  des  aix  quarroes,  tuan- 
gulaiies.pci.tagoucs  ,  ou  dételle  figure  qu'on  veut.  En  chacune  de  tu  ces. 
Icfquelles  on  met  au  milieu  du  dedans  deux  bailjns  en  croix  pguc  aider 
au  Moufches  à  y  affermir  leur  ouurag?. 

A  la  capacité  des  Kufches  il  faut  picndre  foigneufement  garde  pour  les 

iran-  f^ire  de  mclurc  c  jnuenable.Dcs  Rulchcs  tcopg.andes  lort  bien  du  miel  Hc 
de  la  cire>raais  non  pas  des  Âvcces  poui  confeiuacion  de  la  race  ,  que  Fo  c 
rarement, encore^  cft  ce  pce  bcnefice  de  lafaifon.D'autant  que  feulement, 
à  fauce  de  log  s  les  Abeilles  fe  feparent  pju>H:herv:her  nouuellc  iiabica- 
tiô.demeiirans  tousjours  Tnies  vieilles  ieuncs.tant  que  leur  ma.f  n  net- 
te Icî  jrcut  contCitir.Au  contrai;c,lcs  trop  petites Rulchcs  ;endci  r  plus  de 
beftailque  d'autre  reuenu,parcequcr>e  pouuanscn  petit  lieu  loger  eufcm- 
ble  grande  abondance  d'Abeilles  »  caufe  que  lors  qu  elles  naiilcnfj  fe  fonL 
place  les  vncs  aux  autres  &'allâ5  cherchei  quartier  ailleurs,  duquel  petit  nôr^ 
bre  nc.f  cut  (oitir  que  peu  de  miel  &  peu  de  circ.Lc  mibeu  donques  tft  ce, 
q,ue  nous  cherchô  en  ce't  cndroitjc'cftà  dire,de  propoitiunnei  les  Rufcbci 
à  laraiiun  sâsexcedecny  engradeur  ny  en  pedcclïè,atin  que  de  cette  nour- 
riture n>  us  puiUjons  long-tcps  auoic  profît.La  preuue  de  pluHcurs  Hedcs  a. 
tnfeign^  les  Rufches  des  Moufthei  imici  cftrc  de  la  mcfure  que  nous  delî- 
Ci)ns,li  elles  ont  de  largeur  vn  peu  plus  d'vn  pied,  &  de  hauteur  vnc  autre- 
fois autant,  edans  quatrécs,  &  tondes  à  Tequipollent,  en  recherchant  par. 
géométrie  de  rapporter  le  plus  prez  qu  on  pourra  vne  figure  a  l'aucrcafîn 
qu'elles  foyent  de  feinblablc  capacitt.A  l'ai^uellc  s'jccordcnt,  ou  peu  s'en 
Mut,Ies  Kufhts  de  Flandres. appellces  5)'fCtf»-«f  w,qu*i!n  fait  de  cinq  quar- 
tiers d'aune  de  hauteur.,  ôc  ri'uis  quartiers  de  largeur  par  bas  montans  en 
^roicifTàntimais  c'cfl  de  la  mcfure  dudit  pays,fu'rtpccuc  au  refpccb  de  cel- 
le de  Paris, à  l'aune  de  laquelle  ville  y  a  fept  oâaucs  de  celle  de  Flandres. 

Lisfrt'   Pour  allcurer  les  Abeilles  de  la  main  des  larrons, on  a  trouué  l'inuccion  de. 

fttuer    les  cmmuraïUer.La  muraille  eft  percée  en  dehors  par  des  petits  trous.cômc, 

^^^*''  ceux  d  vn£ribic;tomc5fui$  en  petit  nobicfcuicmcnc  pour  l'cûcrcc  Ôc  ilfuc. 
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^es  nbcillcs  ,  &  en  dedans  vers  le  logis  c([  faic  vn  armoire  fermant  aiicc 
fon  huis ,  pour  vendanger  &  nffctoycr  !es  riifches  en  la  faifon,  Curiolîcé 
{)ropre&  bonne  pour  les  abeilles  ,  Ci  le  dedans  du  mur  e(l  garny  aucc  des 
aix  ,  rcn.pcrans  U  froidure  de  la  muraille.  Quelques  vns  a|cûtenc  i  l'ar- 
moire vne  vitre  pour  auoir  le  plaiilr  de  voir  à  craueis  le  verre  trauailler  les 
abeilles. pour  prendre  auis  ducemps  de  les  chaftrer  de  nettoyer , afin  de  n'y 
mettre  la  main  que  bien  à  propos.  Cela  approche  des  rufches  deTalcJonc 
Pline  fait  mention  :  car  pour  cccccmacicre  edant  tranfparenteton  void  fa- 
cilement  tout  l'iiiCerieur  aucc  plaifir. 

l  a  facilité  de  ces  mou(c4ics  fait  qu'elles  fouffrenr  toutes  habitations  6c  ^""S*- 
gouucrncmcnS:auflî  tous  airs,pcu  s'en  faut,comme  a  cftc  dit.tn  France  Se 
ailleurs,  où  les  rulches  ibntdc  paille»  ne  font  pas  ouuertes  au  dcifus,  1  la  /««r 
manière  deU  Prouencejdu  Dauphinc,du  Langucdoc^dc  la  Gafcongne.&c.  ••«•'^ 
mais  fermées  comme  vnchappeau  long  &  pointu.pour  laquelle  caufeon 
les  vendange  par  en  bas,  prcnans  de  ce  cofté  là  6c  le  miel  Se  la  cire  à  vnc  "^^'^ 
feule  fois  ;  ne  touchant  en  haut  que  lors  qu'on  vuide  tout  a  fait  les  ruf- 
ches.Les  abeilles  font  bien  to(ï  accoullumccs  en  ces  habitations^ parce  que 
Iclon  leur  n.'tturcl,qui  eftde  n'erre  iamais  oyHucs, elles  fc  mettét  à  trauaiîlcc 
«K:s  leur  arriuce  dans  la  rufche  ,  &:  c'cii  par  le  plus  haut  endroit  d'icellcs 
lequel  fe  rencontrant  pointu  cft  par  confequent  remply  dans  peu  de  temps, 
d  oà  les  abeilles  encouragées  s*arre(lent  volontiers  en  ce  lieu.  Le  commun 
lient  tc  ûjours  les  abeilles  à  Tair  le  pays  cAant  tercpcré:niais  les  autre:  les 
remuent  de  l'apier  fous  des  porches  prez  d'iceluy  exprellcmentd reliées  >  ôc 
ce  à  l'entrée  de  l'Hyuer,  pour  y  içiuurncr  iufqu  au  Printemps  ,  qu'on 
rapporte  alors  en  l'apier  :  ainlî  exemptes  des  froidures  partent  gayemeut  le 
niauuais  temps.  Pour  prclciuec  les  abeilles  de  la  famine,  les  anciens  chan- 
geoicnt  de  pLiceà  leurs  rufcfies  ;  choillllans  les  bons  pafturages  fclon  les 
iaifons.  A  cette  caufe  les  abeilles  eftoient  tranlportécs  d'Achaïs  en  Athc- 
DCSide  Negrepont  &  desiflcs  Cycladcs,en  Scyroîjde  toutes  parts  de  Sicile,  ^^^^ 
dedans  Hy  ble,par  le  témoignage  de  Columellc.Hine  dit  que  les  Efpagnols 
charrioient  leurs  rufchci  auec  les  abeilles  dedans  ,  à  dos  des  mulets  i  &  ch  14,  * 
ceux  d  Hoftic  en  Italie,fur  des  batteaux  par  la  riuicre  Ju  Po,  où  on  les  cc- 
*noit  iufqu'i  ce  qu'on  voyoitlcs  batteaux  commencer  à  s  enfoncer  ,  figue 
que  les  rufches  tftoient  chargées  de  miel  6c  de  eite,&  lors  on  les  ramenoit 
en  leur  originelle  habitation  pour  eiUc  vendangées.  Encore  auiourd'huy 
le  pratique  femblablc  changement  en  Hollande  &  Zélande  ,  remuans  les 
rufches  dans  les  nauetieres  ôc  millerayes,  de  ces  mils  farrazins  noirs  faits 
à  angles,avans  la  paille  rouge,  qu'ils  appellent  .5</fi^«/, en  France  Buccail, 
6c  en  Picardie /'«A/'/jmai s  c  cft  alors  que  les  naucts  &  milL  ts  font  en  fleur, 
fournillans  aux  abeilles  abondance  de  nourriture  agréable  6c  a^Tcz  long- 
(emps:lc  naturel  de  ces  fleurs  U  eftant  de  tomber  tard  de  leurs  tiges. 

Le  gouuerneur  des  tnoufchcs  ï  miel  habitera  la  plufpart  du  temps  joi- 
gnant l'apier  ou  rufchcr  dans  vne  maifon  à  ce  exprenemcncdrciréc  ,  la- 
quelle fcruira  auflî  de  magazin  pour  les  ruches  de  rc  ferue  ,  tnftcumcns  6c 
outils  de  ce  mefnage  ,  ahn  de  les  prendre  là  dans  la  necellîté. 

Ces  chofcs  préparées  il  faudra  s'enfemenccr  de  bon  beftnil ,  le  rccher-  Dtuxtf. 
chant  tclaucc  pareille  curiofité  qu'ona  accouftumc  d'employer  au  rccou-  P*"'^'^ 
arerocDtdccouccaucrecoromodiié.poucl'vtilittdc^cmcicage  &  Icdâgcc 

de 
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de  coac  e»(lcr  fans  ccla..Il  y  a  des  abeilles  famiages  ôc  E'ancheJ,c'efl  i'diré» 
mauuaifcs  &  bonnes  ;  ùlon  les  anciens  il  s'en  rrouue  de  quatre  fortes  dif- 
férentes en  groireur«fîgure>couleur.&  mornrs.Lcs  mauuai/cs  font  les  plus 
grandeslcs  plus  rondesjes  plus  noires>  &  les  plus  ditHciles  àappprochcr, 
tendantes  à  cruauté. Les  konnes,celles  qui  le  plus  contrarient  à  ces  quali> 
tez«  cdans  en  outre  fur  letir  couleur  claire  &  blonde  ,  tachetées  de  noir  & 
non  velues. Par  ces  marques  le  pere  de  famille  fcchoiflra  la  race  de  fon  ruf- 
cher,en  achetant  des  rufches  déjà  remplies  pour  les  faire  tranfporter  ch^z. 
foy  i  à  quoy  fera  befoin  d'ajouter  cette  addreifc  très  allciircc  ,  que  de  voir 
Tinccricur  des  rufches,pour  iugcr  de  la  fuHifance  des  mouches  par  leur  ou- 
uragc  ;  ce  que  l'on  fait  aifcment  oflant  le&couuercles  par  le  dclliis  ,  &  les 
rcgadant  aulTî  par  le  deffous  ,  rcnuerfantd'vncofté  doucement  les  ruichei 
félon  leurs  diuerfcs  façons. Les  moufchcs  à  miel  ne  fouflficnt  le  tracas  que 
diflîciiement  -,  c'eft  pourquoy  il  les  faut  prendre  le  plus  prcz  de  vous  que 
vous  pourrez  ,  afin  qu'elles  foycnt  moins  importunées  que  plus  court  fera 
le  chemintjointqne  le  chan^cmct  d'air  5c  de  terroir  les  c-ftonnc,  demeuras 
par  aprez  moins  frudlueufet  qne  plus  loin  vous  les  aurez  prifes.  l*our  ces 
rai(ons  les  rufches  aucc  les  abeilles  dedans  feront  portées  par  des  hommes, 
non  au  coi, mais  auecvn  brancard. Deux  hommes  à  la  main  porteront  feu- 
lement deux  rufches,&  doucemct  félon  Icdcfirdu  bcftail,  pourueu  qu'ils 
palfcnten  beau  chemin  ,  qu'il  faudra  choifir,  fi  poffîblc  c(h  qnoy  que  plus 
long,  afin  de  ne  gaftcr  par  la  rudelTc  de  la  voiture,  l'ouurage  imbvcille  dç- 
ce  beflaiL  Le  primtanps  eft  la  vrayc  faifon  de  ce  tranfport ,  ôc  là  nuidl 
meilleure  que  le  iour  ,  pour  retenir  les  moufches  fans  grande  efmotion. 
A  quoy  aato  feruira  le  linge  duquel  chaque  rufclw  fera  enueloppéc  en  ce 
remuement,  iulqu'à  vn  couple  de  iours  après  les  auoir  rangées  en  1  apier: 
au  bout  defqucls  Se  fur  L-^oir ,  le  linge  orté  les  abcilK-s  feront  defempri- 
fonnétrs  &  remifes  en  liberté.  Cette  heure  eft  choific  afin  que  par  l  appro- 
chc  de  la  nuidb  les  abeilles  ne  s'enfuient,  mais  petit  à  petit  s'aclcouft'imâ  V 
oublient  leur  naturelle  demeure  pour  fe  remettre  en  train  comme  dcuanr. 
Aux  rufches  achetées  noftre  pere  de  famille  ,  joindra  celles  qui  fe  trou- 
^tlttmtr  "^®ht  parmy  Tes  forcflrs  ,  qui  fouuentesfois  fe  rencontrent  de  la  race  des 
dts  mf-  plus  excellentes  abeilles  pour  ef^refortiesdes  bons  eireinsenfîiisde  l'apier. 
thts  d€  De  celles- U  fera  faite foigneufc  pcrquifition,  afin  qu'aucure  ne  *'en  pcrdej 
ftrtfl,  s  ^  vifitanc  fouu;  nt  les  endroits  oii  il  s'imaginera  en  pouuoir  rrouucr  ,  au  - 
Colaiv.  tresfois  y  en  ayanteftc  prins.  Cette adrelFc  de  Columellecft  remarquable 
cb  8*  pootïa  fubtilité.Les  moufches  imiel  vôt  ordinairemét  s'abrcuuer  és fon- 
taines &srtji^îeaux  les  plus  proches  de  leurs  retraite  pour  cachée  qu'elle 
fcit.  Ayant  apperceu  cela,  par  le  nombre  des  moufches  que  vous  y  verrez, 
vous  iugerez  de  ladidâce  de  leur  demeure, tant  pluspcciteefUelIc  &  plus 
grande  fera  ralfembléc  des  abeiles,  Se  au  c5rraire:mais  pour  en  cftre  mieuji> 
affeuré,  vous  marquerez  furie  dos  des  abeilles  qui  viendront  à  l'eau. auec 
des  longues  pailles  plong  es  dans  la  peinture  rouge  qu'àcerre  caufe  vous 
tiendrez  prcftetchofe  plus  curieufcque  difficile.  Auec  la  patience  de  quel- 
ques heures vousartendrcz  le  retour  de  ces  abeilles  marquéeSjl  habitation 
dcfquelies  vouv  tiendrez  plus  presde  la  fontainequemoins  elles  tard.xonr 
à  y  retourner.  Surquoy  prenant  auîs  par  curicufc  recherche.vous  trouue- 
«z.  ce       vous  dcfircz.  Encores  ceccc  adiclTe  cd^lus  ceiuiac.  Prenez. 
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yntroçondc  rofcau  on  canne,  long  dcdcmy  pied  fermé  des  deux  bouts  i 
ouucrc  au  milieu  par  vn  peur  trou  que  vous  y  fcrc2  :  mettez  y  dedans  vn 
peu  de  mxd.Sc  c(bnt  ainfi  ap,.rcftc  rcpofez  ic  prez  del  eau  Pour  la  douceur 
du  miellés  abeilles  entreront  .iâ,  ce  tuyau. 5  y  fourras  tantqu'ilvcn  pour- 
ra ?ntrcr,&  leur  en  donnerez  L-lojfir,ceqnc  voyant  vous  cnlcucrez  le  tuyau, 
ferminc  le  trou  auec  le  poulce  pour  empêcher  ks  abeilles  de  $  cnfliir:puis 
recule  vn  peu  de  l  eau.ouurant  le  rrou  vous  lailîcrez  fortir  vne  feule  mou- 
che pour  sVnnoltr  »  ce  qu'elle  fera  incontinent  vers  fon  habitation.  Vous 
obicruerez  le  chemin  de  ù  rerraitcen  la  fuiuaut  tant  que  vous  pourrez  ;  & 
Jors  que  vous  l  aurez  perdue  de  veuc  vous  en/orriicz  vne  féconde  de  mê- 
me que  la  promu  re,  la  fuiuant  en  auançant  chemin  .•  puis  vne  troificmc, 
aprez  ync  quatriémcvne  cmquicme.  &  enfin  vous  en  ferez  tant  fortir  iVnc  * 
aprez  l'autre  que  finalement  vous  trouucz  leur  gifte.auquci  elles  vous  gui- 
deront par  cet  artifice.  Car  CCS  mouches  a>r.ins  efté  cmprifonnécs  ne  de- 
mandent qu'a  retourner  chez  elles,  oà  cUcssen  vont ,  fans  nullement  fc- 
tromper  en  leur  chcmin.dc  quelque  endroit  qu'elles  partent.cani  elles  ont 
le  lentiment  exquis  en  ce  qui  leur  eft  conucnabic. 

Sur  le  moyen  de  retirer  les  abeilles  trouuécs  cz  forefts  il  eft  impo^blc  ^' 
dedonnervneinftru(5bioncertainc,ccladepenaâtimmediatcmctdelendroi 
de  1  arbre  auquel  elles  fc  rencontrent  logces,qucIqucfoi$  fi  dilficilc  qu  il  eft  fier. 
impodiblc  d  cn  fortir  les  mouches  :  ce  qu'..infi  reconncu  vous  ne  vous  opi- 
niaftrercz  pas  i  t>n  faire  recherche.  Si  les  abeilles  fc  rrouucnt  nichées  dans 
quelque  branche  creufc  aisée  à  cmiper  vous  viendrez  facilemcHt  i  bout  de 
1  cntreprifcen  fciant  doucement  la  branche  en  haut  &  en  ba$;&  aprez  auoir 
cnuelope  le  troçon,qui  contient  les  abeilles.auec  vn  line'eul.vous  l'empor- 
terez en  l'apicr  ians  changer  d'habitation  aux  abeilles  ccilc  là  fc  trcuu.inc 
commode.  Mais  il  y  a  plus  de  difficulté  de  tirer  ces  b.-ftiolcs  du  iron  de  l'ar- 
bre.du  bas  ou  du  haur.mémc  fi  l'arbre  eft  grid  &  qu'on  ne  vucille.ou  qu'on 
.  ne  pu.lîe  couper ^anqucl  cas  fc  faudra  conduire  fclon  l'ouurage.  qyi  fcruira 
de  guide.  Le  moyen  extrême  eft  défaire  fortir  les  abeilles  du  creux  de  l'ar- 
bre, en  les  parfumantauec  de  la  fumc-e  de  drap  brûlé.pour  tâcher  à  les  re- 
tirer en  aprez  Commconfaitlcscirains.A  quoy  fouucntcsfois  l'on  fe  rro.n- 
pe  .  car  prenans  I  air  elles  s'cnfnyent  de  delpit  d  auoir  crté  fore -es  ;  fi  bien 
qu  auec  U  logis  elles  quittent  anlFi  la  cotttrce.ll  n'eft  pas  bcfoin  de  prendra 
cette  peine  H  on  n'eft  bien  afîuré  de  la  bonté  des  abcillcs,dont  1  on  fe  refou- 
dra  par  les  adrelfes  fuf^fites  pour  le  mal  qu'il  y  auioicde  mêler  les  mauuai- 
cs  &  parcftciifes  parmv  les  bonnes  &  diligentes  ;  celles  cy  f  •  gaftans  par  la 
hantile  de  celles-  li,  au  détriment  de  l'apier  qui  s'en  ruineroiTi  la  longue 

L  enfemenceme't  de  l'apier  ou  rucher  termine  le  premier  article  de  ce  ne-  V- 
goce  L  autre  defpenfe  dure  toù  ,ours,puis  qu',1  eft  qucftion  d'entretenir  rn 
gouuerneurano,abc,lles  :refolut.on  neceffaire  à  celuy  qui  veut  auoir  bon 
reuem,  de  cette  iHJiirrirurc.Lc  naturel  des  abailles  à  montré  lafcience  de  les 
condu  rca  propos,no$  prcdeceftcurs  ayanr  par  longue habimdedefcouucrt 
leurs  mœurs,  leurs  exercices,  leurs  maladies.  La  ruche  des  mouches  à  miel 
eft  vn  vrav  modelle  d  rnc  Republique  bien  policée  :  où  chaque  abeille,  &  '"''^ 
toutes  en  gênerai  tra  iaillcut  par  charges  différentes  à  fe  drclîèr  des  logis,  i 
leiauliVuailler  pt,Mr  y  viure  Se  pcrpctuci  leur  race  par  renouucllementdc 
gcncrauon.  Llks  obciircnt  à  vn  Roy,  kijud  eft  fuiuy  de  toutes  les  abeilles 
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en  gros, quand  il  cft  qucRion  d'aller  chercher  nouucile  habitadon>  èc  con- 
cinuclicrucnc  dedans  &c  prcz  du  logis  ,  d'vn  certain  nombre  de  mouches» 
comme  fcsgardçs  ordinaires. Elles  gardent  la  porte  de  leurs  rnchcs>pouc  en 
empêcher  1  entrée  aux  bcflcsnuifibles.Ellesontdcs  abeilles  commiles  pour 
allcL  en  campagne  prendre  la  matière  de  la  cire)  de  laquelle  les  cellules  ÔC 
V  maifonnetces  particulières  font  faites  i  qu'elles  baillent  à  d'autres  qui  l'a- 
inolliircnt&  pe(lrillènt,&aprez  la  renuoyent  à  celles  qui  la  mettent  en  oru- 
urc.  Les  autres  ont  la  charge  de  la  matière  du  miel,qui  comme  ddius,  paf- 
fant  par  diucrfcs  m^s,  finalement  le  miel  Ce  rend  parfait.  Le  medierdcs  au- 
tres c(l  de  tenir  nettement  ielogis  »  en  fortant  toutes  les  immondices  »  non 

ftas  les  trop  pcfantes,  mais  celles  qui  font  maniables,  comme  le  marc  5c  la 
ictie  la.cire  Se  du  mi.  1  i  n'ayant  pas  la  peine  d'en  fortic  leur  iîente,pour  ne 
s'y  en  trouuer  point,d'autant  qu'elles  font  H  nettes  que  c'eflfculcment  de- 
hors Se  en  volant  qu'elles  vuidcnt  le  v.'ntre  félon  l'opinion  de  plu(îcurs.Dc 
mcmc  elles  forcent  des  ruches  les  abeilles  mortes,cn  les  trainant  loin  de  leur 
habitation, de  peur  de  Tinfctflionrmais  c'e(l  auec  hôncur,comme  vn  convoy 
de  fepultuce  ,  car  vne  vingtaine  d'abeilles  accompagnent  la  morte ,  deux  la 
ttainent, volant  vn  pied  fui  rcrrc,infqu'au  fepulchrcd'où  elles  retournent  à 
leur  logis  toutes  enlcmble.Chofe  que  i'ay  obferuc  moy  même  pa|  curiofîf c. 
^j^*'      Leurs  ptinci palis  maladie*  font  la  pcftc  &c  le  flux  de  ventre  ;  Tvn  les 
4.  tuant  promptemcnt  à  grandes  troupestl'autre  les  faifant  languir  peu  à  peu 
ktitlts.  Auec  danger  de  morr.  Le  froid, la  famine,  le  trop  maagcrjle  trop  trauailler^ 
les  tourmentent  aulli. La  pclk-  le  plus  fotiuent  leur  arriuc  àcaufe  defalerc, 
quand  pat  négligence  les  ruches  n'ayans  pas  cftc  opportunément  &  con- 
uenablement  n-utoyécs, quelque  cantagieufe  infection  fç  fourre  dedans,  du- 
quel mal  on  s'apperçoit  en  voyant  les  abeilles  tritles  ,  de  couleur  obfcur?^ 
&  fe  mourans  en  grand  nombre  ,  à  quoy  le  plus  alîurc  remède  eft  de  leur 
changer  de  logis,  en  ruche  bien  nette,  frottée  aucc  de  la  mcliirc,  du  roma- 
rin, du  thym,dc  la  faugc  ,  &c  fcmblables  herbes ,  rcmuan:lcs  abeilles  en  U 
manière  cy  aprer  montrée,  les  parfumant  auec  de  ticntc  de  bctuf  &  du  gal- 
banum  ;  puis  les  faut  rranfporter  loin  du  rucher,  afin  de  prcicruer  dv  conta- 
gion  les  autres  abeilles, iufques  à  ce  que  celles  cy  étant  guéries, puiifcnt  être 
remifesen  leur  premier  lieu.  Et  d'autant  que  dans  cette  nouuelic  ruche  n'y 
a  ny  miel  ny  cire  peur  ks  abeilles  ,  afin  qu'en  ce  défaut  les  abeilles  ne  l'a- 
bandonnent, l'on  y  mettra  dedans  des  rayons  de  isiel  fraifchement  tirez  dç 
quelque  ruche  bien  fourme  ,  pour  donner  à  ces  mouches  languiilàntcs  -y  y 
ajoutant  des  palLcrilles  ou  raidns  fecs&  figues  cuirtcs  dans  d'eau  miellée» 
qu'on  fourrera  paren  bas  dans  la  ruche  auec  des  canaux  de  rofcaiix  refendus 
qu'on  y  accommodera  en  cette  forte.  Ce  remuement  eft  plus  difficile  à. 
Mire  en  hyuer  qu'en  autre  faifon  de  l'annécpour  la  difette  des  viures  :  au- 
•         quel  cas  ou  donnera  ordre  de  fournir  la  ruche  fi  abondamment,  en  y  raet« 
tant  les  abeilles,  &  continuant  fi  diligemment  quelques  iours  aprez,  qui 
faute  de  viures  les  abeilles  n'ayent  occafion  de  s'enfuir  ,  oo  foyent  con- 
traintes d'y  mourir  de  faim. 
Uursr*  \  Le  flux  de  ventre  vicntaux  abeilles  au  comenceœentdu  Printemps,  pour 
trop  mâger  de  fleur  de  tinthymale  &  de  celle  d'ormeau.Pour  les  en  deffcndrc 
il  faut  déner  ordrcde  faire  bien-  tôt  fleurir  les  plates  du  rucher  à  cela  les  plut 
ptoprcsjafin  d'aui(%uaiUcr  les  mouchcj  qui  fc  croifucxoac  a£imccs  à  la  for- 

lic  de 


I 


DV  THEATRE  D'A  G  R  I  C  V  L  T  V  R  E.  187 

tic  de  riiyucr.  Ce  flcurirjiuancc  fc  pratique  ordinairement  parles  experts 
iardiniers,en  tenant  couucrtcs  les  plantes  dont  il  cd  qu.  Aion  durant  l'Hy- 
uer,pour  Icsdctilndre  des  froidurcSjles  fumant  &  ai  roufant  opportuncmenc 
d'eau  ticdc  .Les  plus  propres  à  cela  fooc  le  rofujarinjes  vioiie.  s,  les  foucis 
Si  fenihlables  plantcj  haftiues.  Au  contraire  on  arrachera  tant  qu'on  pour- 
ra dauprez  dcrApicr,lcs  linthymalcs  >  pour  en  deliurcr  le  lieu  >  à  ce  que 
les  Abeilles  ne  les  puilTcnt rencontrer.  Commandement  qui  nr  s'cftcnd  pas 
fur  les  ormes  pour  leur  ban  feruice  en  plu(îeur>  chofcs  ,  rccempcnlans  la 
perte  qu'ils  caufcnc  en  cet  cndroir. 

Le  froid  «3c  la  famine  fe  guerillcnt  par  leurs  contrai' es:à  fçauoit-jen  renant 
chaudement  les  Abeilles ,  lorsquonvoid  renforcer  l  sf  oïdiircs  reuifirai.c 
Ibuucnt  leurs  Ruches  pour  boucher  !cs  troiis,fentcs  ôc  crcuaHès  qui  p -ur- 
royent  ctic,à  ce  que  Ks  vents, neiges  &  canx  n  y  pénètrent  aucunement.  Et 
en  leur  donnant  à  manger  (  quand  la  teire  ne  produit  d  .  s  fleurs  pour  leur 
nourriti:rc-)des  viandes  liquides  ôc  douces.comme  figues  &:  raifins  boiiiltis 
ÔC  confumez  en  vin  &  eau  miellée:du  nii:l ,  des  pruneaux  cuits  auecjeur 
brouet,dcs  fèves  &»âricuices>du  laiâ  &  femblables  matières. 

Le  trop  crauailier  procède  du  ttop  mangcr:dont  quciqucsfois  les  Ancres 
fe  racurent,&  toufioufs  par  cet  cxccz  la  raccfc  perd ;d'antant  que  les  J^bcil- 
les  ne  pouuans  crauaille:  Cjuc  à  la  fois  à  fjire  du  miel  &  à  fâi  c  des  nouncUes 
Mouches»  ccflentdc  t.auaillcr  à  I  vn  pour  s  occuper  à  l'aurrerSc  commun c- 
menc  préfèrent  le  miel  à  leur  génération,  quand  fuiuant  la  faifon  la  terre  Ce 
tiouue  coiiue  te  de  rteuis.  Car  alors  1rs  Abeillrs  ne  fe  reuuenr  faouUr  de 
charrier  dans  leurs  Ruches  les  mftticie«  de  leur  ouurBgc,ii  la  rwinc  dû  rotai  de 
<:ette  nourrira r-,fans  vn  remède  conuenable.Ce  rem  den^  gifi  qu'i  empê- 
cher l.s  Aucttcs  d'aller  en  campagne  de  quelques  iours,afin  d'arrefter  leur 
extrême  affedion,  &  en  fuite  les  contraindre  d'employer  conuenablem  ne 
le  temps.  On  les  rcticndia  donquc<  dans  Icuis  Ruches  en  leur  fermant  les 
ilîucs  auec  des  toiles  qu'on  leur  tiendra  au  deuanr.-lcfqucllcs  pour  leur  ra- 
reté n'empêcheront  pas  l'entrée  de  la  claitc  dam  icrlle«.  L^s  Abeil'cs  de- 
meureront empiifonces  deux  ou  trois  iours  durant  l?fquely  i  faute  de  ^"i» 
nouuellc  matière  (  viuaris  cependant  de  leurs  prouifions    fe  remettront  à 
faire  de  la  femence  de  Moufches  >  en  intention  de  1  efdorre  en  la  faifon. 
Parte  lequel  temps  on  leur  redonnera  la  hbeitc  de  fortir,  niais  non  plus  de 
trois  ou  quatr;  iours»aprcz  Irfquels  réitérant  le  remède  on  les  emprison- 
nera corarae  derta  s  continuaiK  de  foi^  à  autteiufqu'à  l'amendcment,quVa 
appcrcevra  en  vifitant  les  Rufches^^Par  cet  ordre  le  Rufchcr  fe  maintien- 
dra lunç- temps  ,  apporrant  anfaïit  de  teucnu  qu'on  peut  raifonnable- 
ment  elperer  de  cctt.'efpeccde  mcnagnc.  C'cft  fuiure  leur  natnicl.  Car 
les  Abeilles  ne  f-ouuans  d!:^^eu^cr  fans  tiauaill^r  elles  difpofent  ainfi  de 
leurs  œuures.  En  hyucr  ne  crouuanc  en  cam^iagne  matière  pour  fe  nour- 
rir &c  employer  à  leur  b:fongne  ,  fe  contentent  de  viurc  dans  leurs  Ru- 
ches dti  miîl  que  dés  ieàc  e.les  y  ont  alf-mblé  pour  leur  prouifion.  Tan- 
dis qu'elles  gaigncnt  du  temps  i  fatic  leurs  femencrs  pnur  les  couuer  ,  Sz 
cfclorrc  au  rcn-:uue«44:ainn  que  par  les  effets  cette  fubtile  diligence  fe  ma- 
nifcHc  au  Piin-temps.lors  que  pour  1  atigmciitacion  du  nombie  les  EHairs 
fo.fcntaux  champs,  pour  faire  nouucau  Hicfnagc  chla  nuuuclle  habitation 
.  qu'ils  chcicKcnu 
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teUtiU    Au  recueillit  des  ElTains  il  fjut  employée  vn  grand  foin.Pfcmierement  en 
fiifant  le  guet  à  l'entour  des  Ruches  U  faifon  en  eftanc  venue  ,  &  ttes-ex- 
ftittf.  pj-çjjjinicnc  aux  heures  teqaifcs.âfîn  que  Us  Abeilles  ne  forcent  à  l'impour-* 
ueu>&  le  peident.  aprez  en  les  logeant  conuenablemenc  en  Ruches  bien  pro» 
parées. L'on  n'a  pas  encoii:refolu  quelles  (ont  les  Abeilles  qui  s^enuolcntdes 
Ruches, n  elles  lont  vieilles  ou  ieuncs:diuers  auis  oou:  ans  iur  cette  matière. 
Les  Anciens  ctoyenc  cftre  ieunes  celles,  qui  forretit  attroupées  des  Ruches 
sVians  chercher  nouuelle  habitation.à  laquelle  opinion  confenccnt  la  plu- 
part des  ménagers  d'auiourd'huy  ,  tant  pour  le  lelpeâ:  de  l'Antiquité,  que 
pour  rhumanicé  &c  la  bien  feance,laqBelle  veut  que  le  icune  cède  au  vieux. 
Maispluficuis  recherchans  les  chofesdeplus  prez. tiennent  le  contrai re,fon- 
dcz  en  ce  que  les  Abeilles  qui  s'enuolenc  font  plus  grolfcs  que  les  autres, 
partant  plus  vielle- «S:  leurs  aages  fe  difcernans  aucunement  pai  ladifi'crcn- 
ce  de  la  grandeur  ou  pctitcir;  de  leurs  corps  &c  que  les  reliantes  dans  la  Rû- 
Che  deincarent  beaucoup  de  temps  minces, fans  bruir,couime  des  nouuellcS 
ménagères. Ils  fortihcnc  leur  auis  par  la  longue  dutccdes  Kùche$,eii  voyans 
beaucoup  auoir  demeuré  fournies  d'Abeilles  ,  les  trente  cinq  &  quarante 
ans,  mcnied'auantange(conrre  l'opnioh  de  Columelle,qui  tient^ue  toute 
la  lûche  meurt  dans  dix  ank)ce  qui  ne  pourroit  écre  lîles  leanes  quittoienC 
la  place  aux  vieilles,  veu  que  la  vie  des  Abeilles  n'cil  pas  plus  longue  que 
de  dix  ans,  fuiuant  l'ancienne  &  cororaunc  opinion:encorc  Vi  gile  ne  leur 
donne  pour  viure  que  fcpc  années,  Quelqucs»vn  rcipondenc  à  cela,  que  la 
grandeur  de  la  Kûche  eil  caufe  de  fa  longue  durécatrendu  que  les  Abeilles, 
vielles  6c  nouuciles.fe  comportent  enfemLlc  aifi  mcnt,tant  que  la  capacité 
du  logis  le  permet  :  duquel  ne  fe  feparent  qu'a  faute  d'habitation  ,  ôc  amû 
elles  fe  renouuellent,fuccedans  les  vnes  aux  autres. 
Indu*       Or  quelles  foyent  elles  vielles  ou  icnncs, n'importe,  nous  les  receurons 
*  k"'  félon  le  commun  vfage.Dcux  ou  trois  loursdoncquesdcuantlairfortie  elles 
ftrtii.    (Jgnificnt  leur  dclfein  par  certaine  humeur  donc  elles  mouillent  1  entour  de 
la  Ruche  en  bas  par  le  murmure  qu'elles  font  dans  leurs  Rùchcs.plus  grand 
que<iecoi\cume,commevn  bruit  d'appareil  d'armée.  pitl'alîemblcede  Mou- 
ches qui  fe  fait  deuant  Si  autour  de  la  porte,2c  couc  contre  la  Ruche,  (  que 
les  bonnes  gens  du  Languedoc  appellcnt/n^rf  ^.i>-tf  )fnrpairint  de  beaucoup 
en  nombre  l'ordinaire  troupe  qu'on  void  continuellement  forrir  &  ent  er. 
Pendanc  ce  temps  là  elles  prennent  confcil  du  chemin  qu'elles  veulent  te- 
nir,&  félon  la  curieuferecherihe  de  quelques  vns,lcur  koy  auccfa  garde  va 
viHter  le  lieu  auquel  il  délibère  loger  la  troupe,puis  rcuenu,la  met  en  campa- 
vtftm-  Lcgouuerneut  du  Rucher  prendra  auis  fur  ces  indices  des  Ruches  que 

kit,  plus  il  duir  tenir  de  prcz,afîn  de  ne  rien  perdre,ne  les  abandonnant  des  vne 
heure  de  Soleil  iufqu'a  deux  heures  aprez  midi:cai  elles  dcilogent rarement 
fur  lefoir.Et  lors  qu'il  verra  que  les  Abeilles  quitteront  la  Rûvhc,'prenans 
l'air  aîîcz  haut  cr.  ignant  qu'elles  fe  depay  fent.les  arrcftcra  auec  le  bruit  de 
badins  de  cuiure.ou  de  clochettes,ou  à  leur  defaut,des  cuille«,qu'il  frappe- 
ra &  fera  doucement  tinter,non  rudement,afin  de  ne  les  defpiter  de  faire  ef- 
carcer:d  autant  que  le  fon  véhément  les  poulie  loin,&  au  contraire  le  doux 
les  arrede  prez:à  cela  fertaudj  le  battement  des  mains  à  faute  d'autre  cho- 
jtu'u    fc,8c  la  poulTiereiertée  en  haut  contre  les  Mouches. 

Les  Moûcbes  de  bon  naturel  ne  s'cfcaiccnt  pas  pl^s  loin^  que  les  arbres 

prochain 


DV  THEATRE  D'A  G  R  I C  V  L  T  V  R  E.  jS^ 
prochains  fui  Icf^uçls  communcii.cnc  elles  le  metccnc>ou  lut  quciqu'autrc 
eodroic  ékuc»  p  czdu  iuchcr>s'y  aHemblans  Ci  vniuicncqiie  toute  la  cioupc 
pa'^oicccre  vne  feule  nialTetles  abcillesfc  ioignans  Tme  àl'auctc  par  les  pieds 

f>our  laquelle  caufc  les  Hollandois  appellent  les  efl&ins  Byee»,covamc  rou- 
ans diie.quifi  vn.pour  leur  vnitc.Là  Icgouuerncut  ira  prendre  l'clfain  pour 
le  loger  dans  rnc  ruche  bien  preparcc.nctte  &  paifumée.  Ce  Icra  fans  nuHc 
attente,  de  peur  que  diifcrant  tant  fuit  peu  ne  leur  face  (hanger  de  confeil 
quiirant  1  ur  premiet  propos  pour  aller  ailleurs,  en  danger  de  les  perdre  :  à 
quoy  audî  vn  vent,vncpluye>o(i  auCicaccident  (uruenant  les  y  pouiroitbien 
contraindre.Et  encore  que  ict  abeilles  fe  lallfcnt  mieux  manier  fur  le  Soleil 
coa«.hant  qu'en  autre  partie  du  iour,on  ne  retardera  pas  pouirant  de  les  pren- 
dre dcuantccttc  heure, étant  toujours  meilleu  ,fclon  le  proucrbe,/<r  unir  que 
l'attenire-.mtis  il  u  eft  pas  fiafl  uic  d  arreftcr  l'cfTam  ôcrcmpcchcr  de  s'en- 
fiir.en  le  couuranr  d'vn  linge  délie. comme  veulent  qticlques-vns,  que  pé- 
rilleux de  le  pe:drcipourl  s  rai(ons,fufdices.La  luchcpour  loeer  l  euainife- 
ra  pr  prement  nett'  y^e.lauée  en  dedans  auec  du  vin  fort,  5c  netrée  auec  de 
la  meti(rc,durofmarin,de  la  mente.  6c  aut  es  herbes  odo  ifcrantcs.  EU  feia 
portée  auprcz  de  ;  mouches  fur  vn  hnceul  blanc,poré:dc!  out.pei  chant  tou- 
tesf.  is  d'vn  côte, pour  y  mettre  facilement  des  abcillcs;&  ainlî  afFcrmicauec 
iies  pierres, elles  y  feront  mifcs  tout  doucement  fans  les  effaroucher.  Si  c'cft 
en  quelque  branche  qu'elles  ['  foyent  arieftées  «  penchantes  comme  vne 
grappe  de  raifin,  il  ne  faudra  que  ctiuper  fubtilement  la  branche,&  toutd  V- 
ne  \  icce  la  four,  er  dans  la  ruche  auec  les  abeilles.  Ne  le  pouuant  ainH  com- 
modément fairej,  l'on  prendra  les  mouches  à  lopins  auec  vne  trncllff  de  ma- 
çon  ou  vne  grande  cueilliere>  &  petit  à  \  ecit  on  le^  mettra  dant  le  nouueau 
logis  fans  Icsprcircr,  frappant  cependant  doucement  auec  vne  pierre  contre 
la  ru(.he,cominv^  pour  les  inuirer  à  y  e  itrer.L'clfain  s'eAant  four: eaux  creux 
d'vn  arbrotlachnfc  en  fe.a  bi.n  plu.  difHcilc>toute  fois  on  Tcn  cirera  pa<  l  * 
moyen  d\ne  ruche  mile  aup.ez  du  trou  de  rarbre>dans  laquelle  les  mmiches 
d'elles  mcmiS  fc  remueront,  par  latcrayaiue  odeur  dont  elle  fera  parfumée 
comme  delliis.  La  chofe  fe  fera  aisément ,  pourueu  que  rclfain  n  y  air  pas 
beaucoup  feiourné  ,  edani  bien  fâcheux  aux  mouches  de  qu.tter  le  lieu  où 
elles  ont  deia  trauaillé.d'autant  que  comme  il  a  eflé  dit,elles  ne  demeurent 
jamais  oifiues.fe  mettanscn  befognedabord  qu'elles  fontairiuées  au  premier 
logis  qu'elles  font  forrant  de  leur  ruche^fur  l'arbre  même  ,  auquel  pour  la 
première  foi$elle:>  fe  font  arrc(lces,commenccnt  i  fe  bacic  ôc  accommoder. 
Ainfi  fentans  la  bonne  odeur  du  vaze  parfume  &c  le  peu  ou  point  de  prout* 
fion  de  leur  premier  logis  le  quitteront  volontiers  pour  s  y  loger.  Mais  le 
lieu  n'cftantpro^-re  pour  y  accommoder  la  ruche, pour  la  hauteur  de  l'aibre 
ou  autre  occaHon^on  fuiura  vne  autre  méthode:  qui  fera  d'attacher  vu  pa- 
nier d'ozier.Lué  Se  parfume,  au  bouc  d'vnc  longue  perche  ,  Ce  l'approcher 
picz  des  abeilles,  lefquelles  à  caufc  de  la  bonne  odeur  du  pannicr  s'y  reti- 
Ecrontjd'où  par  aprez  on  les  remuera  dans  vne  ruche. 

Quelqnesfois  l'ellain  fediuife  co  deux  ou  crois  bandes. cenaC  chacune  fon 
quartier,en  danger  de  tout  perdre,  pour  le  mal  que  caufe  toufiours  ladiui-  'i  Ifnn 
non. Cela  vicncde  la  pluralicé  des  Rois,  qui  n'cftans  pas  d'accord  font  fcdi- 
cien  pour  la  fouucraineré.Le  remède  ciï  ou  d'accorder  les  Roisenfemblcou 
de  n'ca  lai/Icr  qu'yn  en  tout  l'el^niolin  que^comme  image  de  touce  la  mo- 
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nacchie  >  les  Abeilles  T  ycnc  conduites  par  vn  feul  Roy.  L*on  peut  appaifcr 
leurs  fureurs  quand  elles  s'cntrebaccenc  tuec  leurs  bcdes  les  vnes  contre  Us 
autres.commc ennemis  defcouuerts  >  en  leur  ictcanc  contre  de  la  poudlerc 
des  chemins  &  des  liqueurs  douces,  comme  eau  &  vin  micllcstou  vm  cuir. 
Cela  nefufîîfant  pas  il  faut  fc  desFairedes  Rois  fuperflus  >  les  rcchecchanc 
doucement  dans  les  troupes  aprez  s'cdrc  appaifces  y  allant  chi.  ifîr  ceux  qui 
vous  agree[ont:ce  qu'on  feia  à  la  main  (ians  crainte  d'eftrc  pique  des 
Abeilles,  Tayant  auparauant  frottée  auec  de  la  melillc.  Cette  recherche  fc 
fera  feulement  aux  petites  c. oupes,de chacune  defquelles  ayant  tue  le  Roy» 
d'elles  mcmcs  à  faute  de  chef  fe  cangcronc  fous  le  Roy  de  la  grande  ,  ï  la- 
quelle vous  n'aurez  touche.  Ces  Roys  ic  reconnoilfcnt  ï  Ij  grandeut  de 
leurs  Cl  cps>exc:dans  celles  des  communes  Abeilles,&  en  beauté  de  couleur 
auili.lli  n'ont  aucun  aiguillon,  monftrans  par  là  leur  douce  Royaucé,  &  le 
bon  naturel  des  Abeillc>,qui  obciifcnt  mieux  parraifon  que  pjr  force.  Les 
Roy)  s'engendrent  dans  les  Ruches,non  pas  du  c  )mraun  des  Abeilles,  mais 
foi'tenc  de  race  diftc-rence&  fepatée:carc'el\d'vne  liqueur  rouge  qu'on  trou- 
ue  dans  des  trous  plus  giands  que  les  autrc;,au  bout  des  rayons,  ï  cela  fe 
conformant  l'ancienne  opinion  Grecque  &  Romaine. De  telle  race,les  A  beil- 
les  tirent  leurs  Roy  s.n'en  ayans  ïamais  qu'vn  i  la  fois  ,  à  tous  le  moins  en 
Ruche  bien  qualiB^eiles  autres  cllans  comme  piinces  defangtfans  charge, 
en  attendant  le  befoin  d'edrc  employés.quand  par  vieillefl'e  ou  accident,le 
Roy  vient  à  manquer,  il  y  aauif]  des  faux  Roys  dans  les  Ruches  ,  venans 
de  dehors  comme  badard^,  pour  tyrannifer  les  Mouches  i  miel.    Ils  font 
laids  à  voir  rUeSinoirSjVclus.rurpallans  en  grandeur  les  bons,  bcuyent  hoi- 
riblemcnt:en  fomme  il  fontdu  toutdcfagr -abics ,  par  K-fquelles  marques 
on  les  difcerne  facilement  d'aucc  les  rrais  &  légitimes.  I 
7>ts  Trt-     Touchant  les  Uourdons  ou  Fielons,qu'en  plulteurt  endroits  du  Langue- 
Unt  tu  doc  l'on  appelle, /4yrii/4«<i/,c*cft  vneefpcce  d'Abeilles  qui  nailîcniaucc  les 
"^'g'   bonnes.  "Virgile  1  s  zp^cWc  /^n^nm p:cus  ,  &  auiourd'huy  en  langue  Fla- 
'*    mendc  fonr  appellez'Broff/jrfmcommcqui  diroit  Abeilles  couuantrs.lls  ne 
trauail'entny  à  lacirc,  ny  au  miel. ils  font  feulement  vtiles  en  ce  qu'ilaydeac 
aux  Abeilles  i  couucr  leurs  fcmences.au  refte,  font  grands  dcfixnfiers,  de- 
uorans  Icmichleur  comparant  les  icunes  hommes  debauch  z  ,  faifans  bo»n- 
nîch  -refans  vouloir  t  aaailler.Ce  peu  de  feruice  qu'ils  font,  les  fair  aucu- 
nement fuppo  icr.&  en  outre,  s'il  arriue  que  l'ouurage  des  Abeilles  foit  ra- 
uagc  parles  Frclons,les  A beilles(commei quelque chofe  mal-heurcfl  bon) 
cndeviennent  plus  diligentes  pouren  reparer  les  brefches,defquelles  ruines 
s'efueillans  de  leur  parelfc, elles  fe  remectentàtrauailler  plus  que  iamais.  Au- 
trement, croyant  àuoic  tout  fait  pour  fe  voir  riches  ,  il  y  auroit  du  danger 
que  leur  bon  naturel  ne  Ce  corrompit ,  dégénérant  en  oinuetc  :  ôc  au  bouc 
d'vn  temps,  par  habitude ,  les  Abeilles  fe  rtndroient  du  tout  inutiles.  L'on 
nefouffre  pas  pourtant  tous  les  baurdons,ny  en  tout tempî.-mais feulement 
iufqu'à  ce  que  le  miel  ell  préque  prct  à  vend.ingcr  .*  car  alors  pour  le  grand 
rauage  qu'ils  en  feroyent,lcs  Abeilles  ménaes»&  leurs  gouuerncurs  en  ruenc 
tant  qu'ils  en  peuucnt  attraper,  tn  quoy  n'y  a  poipt  de  perre  pour  le  re- 
gard du  couuer  des  femencestveu  qu'en  ce  temps  là  les  ieunes  Aueres  font 
cctofcs ,  reftans  de  frelons  parmi. les  Abeilles  plus  grand  nombre  qu'on  ne 
Youdcoic  encore  bica  qu'on  tâche  de  les  en  ofter. 
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On'pourra  allcn  hier  dans  vnc  Ruche,  deux  ou  trois  petits  EHains,  afin  d*s  if- 
d'en  faire  vnc  grande  bande  d'Abeilles  :  i  la  charge  que  les  Ellâins  i'accor-  f^*»'' 
dans,  viennent  en  me  me  iour  &  même  inAant ,  pour  ne  pçuuoir  s'attendre 
l'vn  l'antre  Au (lî  de  oe  iaiircr  qu'vn  Koy  en  la  Ruche,  pour  les  raifons  (cf. 
dites. Par  mcmc  moyen,  oo  multiplie  auûîles  Abeilles  qui  diminuent  dans 
les  vielles  Ruches, par  maladie, ou  par  accident:caren  prenant  deux  ou  crois 
minces  Ruches  d'AbeillcSiOii  en  fera  vne  forte.  Auec  toutes  fois  cette  con*  ' 
Hdcration^que  de  prendre  garde  aux  Rois,  tant  qu'on  pourra  ,  afin  que  par 
trop  de  commandeurs  aucune  guêtre  ne  furuiennc  patmy  ce  pcup'e,  ce  qui 
feroic  i  fa  totale  ruine. 

Les  mois  d'Auril  &  de  May  feulcment.cft  le  vray  temps  pour  les  ElTaini 
des  Abeilles  :  car  ceux  qui  viennent  aprez  nefontqtrauortonSjpouc  le  peu 
de  loiHr  qu'ils  ont  de  fe  badir  <Sc  fai  e  du  miel  pour  viure  en  Hyuer,la  mcil-  fUtn. 
leurefaifon  ellanc  palTcejqui  efl  le  cœur  du  Prin  temps. D'où  vient  que  des 
ElVains  tardifs  ne  faut auoir  grande  efpcrancemon pas  mcmefe  dôner  beau- 
coup de  peine  de  les  receuoir:iî  l'abondace d'Abeilles  que  vous  y  veirez  ne 
vuusy  incite.  Ce  terme  n'eft  pas  pourtant  limite  pour  tous  les  paVs  àt  cli- 
mats,c'cd  feulement  pour  les  chauds.car  quant  aux  froids^ainH  que  les  au- 
tres fruids  de  la  terrcJcs  Abeilles  y  font  tardiues.il  arriue  fouuenr  que  des 
nouueaux  Eflain^  il  en  fort  d'autres  ,  la  première  année  :  mais  c*e(l  des  plus 
ha(lifs,  &c  qui  par  la  félicite  du  temps  auront  remply  leur  maifon.  Pour  la- 
quelle caufe  aulTi  vne  vieille  Ruche  en  produira  pltiHeurs  en  mcme  faifon, 
comme  i.ou  i. a  l'honneur d'u  gouuerncur  dcrApicr,  fiifant  voir  par  làfa 
diligcnccrcar  le  bclbiil  niai  entretenu,  ncfe  void  iamaiscn  tclL  abondance. 

Arriuant  que  pav  vieilIclTe  ,  par  rude  atfouthcmcn ,  ou  à  autre  oçcalîon  çtr  Ut 
le  bois  d  vne  Ruche  fe  rende  inutile  ,  &:  qu'on  dcfircd'en  fiuner  les  Abeil-  AhtHl^ 
les'.Ton  pourra  remuer  ces  Abeilles  là  en  autre  vazc  fain  &  cnrier.  en  le  po- 
faut  fermement  fur  la  Ruche  dont  il  eft  qucftion  ra>'ant  auparauant  defcou- 
ucrte  par  le  dellus  ,  afin  que  d'icelle  les  Abeilles  fe  retirent  en  la  fupericure. 
Comme  feront  incontinent, tant  à  caufc  de  la  bonne  odetir^quc  pour  la  trou- 
uer  pourveuc  dcviiires  ,  c'eft  àfçauoir  de  bons  rayons  de  miel  ,  qu'i  ccrtc 
caufeloo  y  naettra  ï  fufHTance  ;  que  contraintes  par  la  force  de  la  fumée 
qu'on  leur  mettra  par  le  bas:où  elles  demeureront  volontiers,  ednnt  mcmc 
ce  remuement  fait  en  Hyuer  :  pourueu  qu'elles  y  trouuent  dcquoy  viure.  ' 
Puis  fur  le  foir,cette  Ruche  fera  rangée  auec  les  autrest&  la  vieille  oAée  de 
là  pour  en  retiret  la  dépouille. 

Tous  ces  préparatifs  fefont  pour  recueillir  du  miel  &  de  la  cire  j  com-  Lm 
me  pour  le  bled&:  le  vin  Ton  cultiue  les  champs  ^  les  vignes. Par  le  temps 
qui  fait  au  prin  temps  &  en  Eftc  .  on  prefage  de  la  future  cueillette  du 
inicl.  Si  ccllesfaifons  lonc  beaucoup  venteufcs  &  fcches ,  on  ncpeucauoir 
grande cfperance  de  Cette  nourriture  ;  mais  au  contraire, on  en  tirera  grand  art, 
tcuenu,  n  elles  font  calmes  &c  tempérées ,  particulieremcnc  ,  fi  en  Edé  les 
rozées  font  freque'ntes  ,  mcme  depuis  la  my  luin  iufqu'à  U  fin  d'Aouft, 
le  miel  fe  faifant  d'icclles  ,  comme  il  a  câé  die.  L'abondace  du  miel  pro- 
uientdc  la  fertilité  du  païs  ,  qui  fait  plus  ou  moins  de  fois  chaflrer  les  A- 
keilles,  c'ell  à  dire,  vendanger  le  niicl  &  la  cire  qui  font  dans  les  Ruches, 
A  cela  on  ne  doit  iamais  toucher  qu«  les  Ruches  ne  foient  pleines,  autre* 
mcnc  ce  fctoic  prendre  le  luicl  non  encore  racui  :     auec  cette  perte ,  q^uc 
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les  Auetcs  n'ayansacheu^  leur  œaurecllans  parce  moyen  dcconrag^cs ,  le 
plus  fouucnc  quittent  l.i  Ruclic,«'enfuyans  aillcurs,où  elles  croyentdc  n  c- 
ftre  pas  ainfi  tourmentées. Et  fautcôclurrc,qiie  ceux  qui  les  chaftrcnt  troif 
fois  dans  la  même  année  ou  gaftent  tout,ou  ils  ont  le  terroir  très  propre  à 
ce  beftail:  veu  même  qu'on  clVime  l'endroit  le  plus  fruûeux.en  mirl.celuy 
§ljâni  auqucli'onen  peut  a  noir  deux  cueillettes  l'année.car  comuncmétlon  n'en 
*t}4flrtr  a  qu'vne.Lc  vray  poin(ît  doqnes  de  mettre  la  main  à  cette  récolte  eft  qnâl 
les  Abeilles  ne  fçauent  plus  quefaire,  à  faute  de  lieu  où  frauail!er:ce  qu'on 
*'       reconnoiftcaà  l  œil  en  vifitant  les  Ruche?.  L'on  fait  là  dcflus  diucrs  iuge- 
.  mcnts^roais  le  plus  alFurc  cil  de  croire  que  les  rncltes  font  pleines,  quâJ  les 
Abeilles  ch.iircntopiniaftiemcr  de  leurs  Ruchers  lesficlon»  ou  abcillauds, 
&c'cftilors  fculemct  quelles  fe Tentent  riches  de  miel  Se  de  cire,  craignâs 
que  par  eux  elles  ne  foyent  faccagé  s. La  faifon  gouuernc  cette  cueillette, 
l'auançjnt  ou  reculant. S'il  y  a  deux  chaftrces.la  première  fe  fait  communé- 
ment à  la  fin  de  luin,  &  la  dernière  à  my- Aouft}&  non  pas  plus  tard, de  peut 
de  l'approche  de  l*hyuer,qui  ne  pcrmcttroir  pas  aux  Abeilles  de  rcprouiliô- 
ncr  leurs  Ruches, pour  viuredurant  les  froidures:  Si  bien  qu'vncfe  fera  dés 
le  commrncement  d'Aouft.lc  long  temps  qu'il  y  a  de  là  iufquesen  Hyucr 
donant  grand  loifir  aux  Abeilles  de  trauailler  deuât  l'arriucc  des  froidures. 
Toujours  auec  le  miel  on  tire  de  la  cire  ,  mais  non  en  telle  quantité  .  que 
quand  on  recueille  parti culicremcnr  cette  matière  icy,parmy  laquelle  ne  le 
trouue  aucun  miel.  Le  miel  eft  tiré  par  le  hàijt  de  la  ruche,  &la  feule  cire 
parle  bas, auquel  endroit  les  abeilles  font  les  femcccs  de  leur  race.lcfquels 
occupansle  vuidc  des  trous  ,  n'y  peut  auoir  aucun  miel ,  ou  fi  peu  qu'on 
n'en  tient  aucun  conte. AufTi  le  temps  eft  différant  pour  ces  récoltes.  Com- 
me i'ay  dit ,  c'cft  dcuant  l'hyucr  qu'on  vendange  le  miel  :  aprez  la  cire .  en 
prin  temps  au  mois  de  Mars.  Le  plus  qu'on  doiue  oftcr  de  miel, eft  la  moi- 
tic  de  la  ruch.'e  (  qu'on  connoit  par  la  croix  de  la  ruche,  qui  fouftienr  les 
rayonsjpoféciuftemcntau  milieu  du  dedans  de  la  ruche)  hiflànt  le  rcftedu 
miel  pour  autdkuaillementaux  abeilles. Quelques- vns  ne  leur  en  dôncnc  que 
le  tiers  ou  le  quart  :  d'autres  au  conrraire,les  deux  tiers  ou  les  trois  quart», 
moindres  ou  plus  grandes  portions,  félon  les  f.ic  ilrczdcs  abeilles,  impo- 
ht  iL  ^^"^  ^*      ^        œuure  Car  il  y  a  de  fi  miferabics  abeilles, qu'il  ne  leur  faut 
oftcr  ny  mi;.Lny  circrcncore  ont  elles  beaucoup  de  peine  i  viure.De  quoy 
le  gouuerncur  ordôncra.voyant  la  chofe  à  l'ccil  à  ce  que  ne  faifant  rie  mal 
à  propos  ,  il  entretienne  fon  apier  en  bô  poind^.  L'heure  pour  cer  oruure  la 
plus  propre  du  iour  eft  fur  le  inidy  ,  d'autant  qu'alors  les  Ab  illes  pnur  la 
plufpart  font  en  la  campagne  aprez  leurs  queftes,  ne  demeuras  en  la  maifon 
quêtes  cazanicres,  lefquelles  pour  leur  petit  nombre  ne  peuuent  empêcher 
qu'on  ne  leur  ofte  le  butin. D'attendre  le  Soleil  couchât, il  oe  feroit  pas  bon 
ji  caufede  l'approche  delà  nuiéi.en  Laquelle  les  Ab  ilictfe  pourroycnt  écar- 
ter &  p.rdre.robfcurirc.lcs  empêchant  de  retourner  chez  lies.  Pour  dou- 
cement qu'on  les  manie, q'tâd  il  eft  queftion  de  les  dcpoûiller  de  leur  trefor, 
mtai    '^^^^    raettét  en  grade  colcicpiquâs^eux  qui  fe  mêlent  de  les  piller.  Ceft 
pourquoy,les  ayans  reconnues  difficiles,  il  faudra  q  ie  ccluy  qui  eft  emplo- 
yé à  cette  befongne  s'arme  contre  le»  Abeilles  d'vn  grand  capuchon  pre- 
nant depuis  le  fommetde  la  tefte  itifTu'à  la  ceinture.  Le  capuchon  fera  fait 
4e  toile  tue,  pour  y  voir  à  craucis>fi  l'on  n'aime  mieux  j  accommoder  du 
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verre  contre  les  yeux  pour  trauailler  plus  clairement  &  plus  ^cileincnr. 
Auec  lequel  équipage  »  &  ayans  dcsgands  aux  tnains  (  ou  bien  le  Fcottanc 
auec  de  ia  mcli/Ic,le  jusd::  laquelle  empêche  les  abeilles  de  piquer  )s  appro- 
chera,maniera  les  abeilles  fans  danger*  faifant  fa  befongnci  l'aife.  Portera 
de  la  f>^imce  pour  chailèr  les  abeilles  d'autour  des  ruches.afin  qu  auec  moins 
d'empêchement  ia  dcpoùille  de  ces  mouches  (oitenleuce. 

Qi^ielqucs- vns  pour  moins  d*inDporrunitc,craprifonnct  toutes  les  abeilles  j^""* 
de  la  ruche  dans  vn  fac,  tandis  qu'ils  difpofcntdu  raicl  comme  ils  veulent,  ^^  '^^^^ 
(Se  aprez  redonnent  ia  liberté  aux  abeilles.  L'on  y  procède  ainlî.  La  gueule  flr/r  Ut 
d'vn  grand  fac  enuelopant  toute  la  ruche,  iccllc  premièrement  dccouuertc  Mbetlitt. 
c(i  là  fermement  licc,  &  le  (ac  accommodé  en  haut  auec  des  ballons  pour 
l'y  tenir  droiremcnt,puis  parle  bas  de  la  ruche  les  abeilles  lonr  parfumées* 
de  quoy  le  fjchans  elles  i*enfuycnt;mais  n'ayans  point  d'autre  chcmiii,gji- 
gnent  le  haut  de  laruche,&  fe fourrent  toutes  dans  le  fac  (comme  vn  conil 
dans  le  filé  eflant  prclfc  par  le  furet  )  lequel  fac  elhnt  fermé  retient  les 
abeilles  tant  qu'on  délire  lans  leur  faire  mahlcfquclles  defcmprifonnécs  6c 
mifes  au  bas  de  la  ruche,renfermécs  par  en  haut,  reprennent  leur  labeur  or- 
dinaire. 

En  roicy  vn  autre  moyen  ,  moins  pénible  que  le  précèdent.  Lors  qu'on  jturê 
connoit  que  Icrs  abeilles  ont  fort  auancc  leurs  ceaures  ,  ce  qui  pourra  clVrc  f^al* 
fur  la  fin  du  mois  de  luin.vous  leuerez  le  couuercle  de  la  ruche,&  vous  y  en  <^ 
remettrez  vn  autre  ayant  vn  grand  trou  au  milieu. Puis  fur  icelle  vous  met-  À'*^''* 
crez  vnaurrc  ruche  vuide,nette&  paifumcc,&  en  sô  milieu  vous  attacherez 
deux  ou  trois  rayons  de  bon  miel  >  afFcrmitrant  l\  bien  ces  ruches  cnfcmble 
qu'elles  fe  puilicnt  entretenir  Trne  fur  l'autre  fans  verfer:&  ce  par  des  cftau- 
dis  faits  i  propos  ,  &  accommodez  au  lieu  pour  les  fupporter.  l  ar  ce  troa 
les  abeilles  de  la  balle  ruche  monteront  en  la  haute  y  ellant  attirées. &  pour 
la  commodité  du  logis  fentans  bon>  Se  pour  le  miel  qu'elles  y  trouueronr» 
U  au(Ii>à  caufcde  leur  naturel  aymant  le  labcur,commenccront  k  rrauailler, 
&  fi  bien  qu'en  intention  de  remplir  le  vuide  de  la  ruche,  dans  deux  mois 
ou  en  momdrc  terme,  le  temps  n'edant  pts  contraire  en  viendront  à  bout. 
Alors  la  faifon  de  la  récolte  du  miel  cflant  venue, vo«s  déjoindrez  vos  deux 
ruches,&  en  prendrez  vne, celle  où  plus  y  aura  de  miel  i5c  moins  d'abeilles» 
&  vous  en  cirerez  toute  la  dépoiitllclaillànt  l'autre  entière  fans  y  rien  tou- 
cher :  ce  qui  rcuient  à  grand  auantage  pour  1  .nbondance  de  miel  &  de  cire 
que  1  on  en  tire  par  ce  moyen. Et  encore  que  le  temps  fuft  vn  peu  plus  tar- 
dif que  l'ordinaire  ch  tftrer  des  abeilles,  n'importe  :  parce  que  les  abeilles 
reliantes  pour  n'auoir  edé  nullemenr  tourmenrées  en  leur  ruches,  &  n'en 
ayant  odé  aucune  prouiHon  ,  demeurent  auantagcufem.nc  auii^uaillées» 
pour  abonder  en  leur  faifon  &  en  génération  &  en  fruité. 

En  certa  ns  endroits  de  la  Proutnce  l'on  chaftre  l'Apier  ou  le  Rucher, 
non  les  Ruches  ,  c'efl  à  dire  ,  l'on  enîaie  des  Ruches  entières  de  l'Apier  h 
félon  le  nombre  du  toral.ne  touchant  rien  aiix  autres  Lesquelles  deraeurans  ruthit. 
entières  ,  leurs  abeilles  ne  manquent  pasd'eftre  très  bien  auidluaillces  en 
Hyuer.au  Prin-ccmps  d'abôderenllTcinsjikcnfuitecnmiel &encire.  C'cft 
comunémenr  la  moitié-  du  nombre  des  ruches  de  t'apier  ,  dont  Ton  retire 
chaque  année  toute  la  dépouille,  Uillant  l'autre  moitié  entière  fans  y  rien 
prendre.  Les  plus  vieilles  ruches  fonc  celles  qu'on  enleue  >  &  les  nou- 

ucLlcs 
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ucl!es  demeurent  en  l'Apicr  pour  en  cftrc  prifcs  en  leur  fiifon.  L'on  proccit 
à  cecy  par  diuers  moyens.  Quelques- vns  Uilfcnc  aller  les  Abeilles  où  elles 
veulenc,les  autres  les  tuent  de  peur  qu'elles  n'aillent  tourmenter  les  rclhn- 
tes  en  l'Apicr  pour  fc  loger  dans  leurs  Kuches ,  Se  pour  cette  caufe  s'entre- 
battre  &ctuer.  Le  plus  facile  moyen  de  fc  desfaire  de  ces  Abeilles  icyi  e(l  de 
les  noyer  dans  l'eau  en  grandes  auges  à  ce  appropriées  >  cfquelles  remplies 
d'eau  Ton  plonge  les  Ruches  enuclop^cs  aucc  des  linceuls,  dés  TApier,  où 
l'on  les  va  prendre  fur  la  nuiâ  lorsqu'elles  ont  rct  rées.  Par  lequel  ordre 
on  reçoit  plusde  profit  de  cette  nourricurc,  que  par  le  LhiArcrde)  Kuches» 
nuec  audî  moins  dehazard  :  d'autant  que  diS  Ruches  chafltécs  ,  quelques 
fois  en  meurent  en  Hyuer  >  pour  ne  leur  auoir  lallFé  prouiûon  lurtilantc» 
/i  bien  qu'elles  pendent  de  famine.  Malqui  n'ed  pas  ï  crainde  par  Tautre 
voye  d'iccllcaudî  recirant  beaucoup  plus  de  miel  &de  cire>que  par  le  cha- 
ftrer  particulier  des  Ruchcs:mais  par  ccllc-cy  le  miel  en  procsdc  beaucoup 

f>lus  délicat  que  par  celle-là  t  à  caufe  qu'il  ncd  aucunement  me  ange  auec 
es  corps  mores  des  abeilles  ,  ne  fcnranr  aucune  mauuaifc  odeur  ce  qui  ra- 
vale le  prix  du  miel.  Ces  diuerfes  façons  de  recueillir  la  dcrpuuille  des 
Abeilles  font  communes  aucc  celles  qu'on  pratique  en  France  &  en  Hol- 
lande, chadtans  les  Abeilles  &  le  Rucher  ,  ou  l'vn  d'eux  Mais  la  fuiuance 
leur  eft  particulière,  mcme  en  France.  Quant  au  cha(lrcr  des  Abeilles* 
c'efl  i  dire  ,  de  ne  prendre  qu'vnc  portion  du  miel  qui  eft  en  la  Ruche» 
cela  ne  fe  fait  en  autre  faifon  de  l'année  qu'au  mois  de  Mars  ou  d'Aunl» 
&  ce  par  le  bas  ;  la  façon  de  la  ruche  impofant  cette  ncceflîté',  n'c(lant  pas 
ouucrce  par  IcdefTus,  mais  (t:rméc  comme  vn  chapeau^  ainfi  qu'il  a  edé  die 
cy-dcuant.Laquclle  ruche  pour  ce  faire  l'on  rcnuerfevn  peujd'où  alors  l'on 
tire  du  miel  &  de  la  cire^tout  dVnc  main  ce  qu*on  veut.  £n  Hollandc,c'cft 
en  renuerfant  du  tout  la  ruche  fans  defîiis  delfout*  la  f^ifant  tenir  débouc, 
le  bas  regardant  le  ciel  :  &  ce  par  le  moyen  d'vn  petit  applatillcmcnt  que 
pour  ce  leruicc  icy  on  lailTe  à  la Ruchc,lors  qu'on  la  fait,lequel  endroit  ils 
couurent  aucc  rnc  motte  de  terre  pour  dcflkndrclcs  Abeilles  de  lapluyc, 
la  ruche  eftant  remifc  en  fa  première  fituation. 
•  Cotn.        Les  rayons  cilans  tirez  de  la  ruche^^  repofcz  dans  des  vazcs  de  bois  ou 
wtmt     de  terre  «  feront  incontinent  portez  dans  la  maifon  dans  vn  lieu  fecret  Se 
rnccrm^   bien  fermé,  afin  d'cmpcchcr  les  Abeilles  d'y  entrer  ;  ce  que  fans  empéchc- 
l«  jiJf/   nient  elles  fcroycnt  pour  tâcher  de  recouver  le  bien  qu'elles  eftiment  leur 
auoir  cHc  raui:Uoi\  cdant^ outre  l  impofCbilité  d'habiter  parmy  rant  de  bc- 
Aail  ,  qui  y  volcroit  i  la  Blc  vous  verriez  ï  l'œil  confumcr  par  les  Abeilles 
dans  peu  de  temps  tout  vodre  miel. Et  encore, pour  foigncufcment  que  vous 
bouchiez  &  huis  &  fcneflre  ,  vous  n'en  pourrez  dcdourner  l'entrée  àplu- 
fic-urs  Mouches,  &  neles  en  cha/Tcrcz  qu'aucc  de  la  fumée. 

Le  meilleur  fie  le  plus  délicat  miel  ,  eft  celuy  qui  de  lay  même  coule  le 
premier  des  rayons(compnréà  la  mere  goutte  du  vin)lequcl  il  faut  foigneur 
femcnt  retirer  pour  le  confcruer  à  part  en  vazes  feparcz.Les  rayon:»  ionc  mis 
dans  vn  panier  d'ozicr  à  ce  exprcilcment  façonné  comme  chauflc  d'Hypo- 
cras,pointu  en  bas.lequel  accommode  fur  vn  grâd  pot  dr  terre  vitre  en  de- 
dans  y  vuidera  nettemét  le  miel.  Le  rcflant  dans  le  pannier  fera  preilc  pour 
«nexprimer  par  force  cequidegré  n'aura  voulu  couler  :  &  ce  en  prclfoirac- 
commode  au  naturel  de  i'œuurc;  aân  qu'aucun  miel  ne  fc  perde  dans  la  ci- 
re. Les 
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TC.  Les  yazcj  remplis  de  miel,  premier  Se  fécond, fcionc  tenus  defcouuercs 
pour  quelques  iour$,en  actcndancque  le  miel  aie  achcué  de  bouïllir,com- 
tne  de  luy  même  il  fera:l*ccumanc  cependant  auec  foin  afin  que  fans  aucun 
méUngcil  roAc  pur.  Pour  iaqticlle  caufe  audîlclieu  ne  feraexpofc  ny  1 
poullicre  ny  à  autre  falctc.dc  peur  que  la  communiquant  au  miel. le  rende 
defagrcable-.car  auec  toute  autre  preci  .  ufe  matière  celle-cy  craint  la  falctc. 
Apicz  les  vazcs  feront  très-  bien  fermez  ,  6c  mis  rcpofer  en  magazin  frais, 
non  humide,où  le  miel  fc  conleruc  long-  temps.  Ce  fera  auec  diftindion  de  Où  U 
la  râleur  des  miels  p>our  faire  plus  d'cftat  du  premier  que  du  fccond,com- 
me  il  a  cfté  dit>pout  les  employer  félon  leur  diucrfe  valeur. 

Par  tous  les  païs  le  miel  n'eft  pas  indifFcrcmmcnt  de  même  bonté,  ny  de  Mar- 
femblablc  marque.pour  les  diucrfcs  fleurs  fur  Icfquelles  les  abeilles  cucil-  du 
lent  la  rozce,commanic|uans  au  miel  lents  facultcz. Le  bon  miel  cft  de  cou-  ^^"^ 
leur  dorée  ou  blanche>  reluifanr,  fentant  brn,  doux  au  gou(l>en  fon  com- 
mencement eftant  liquide  ,  mais  coulant  de  telle  forte  que  fon  fil  confcruc 
fa  continuité  égale,  fans  intcrruption:&  cftant  gardé  quelque  temps,  s'en- 
durcit auec  tant  de  fermeté  qu'on  ne  le  peut  tirer  du  pot  qu'à  force  auec  vn 
couftcAU  ou  autre  inftrument  propre. C'eft  aulïi  fignedc  bontéau  miel  quand 
il  eft  facile  à  cuire,&  cuifant  ne  reictte  beaucoup  d'écume;le  plus  excellent 
cftant  celuy  qui  en  a  le  moins.  Au  poids  aufli  on  connoit  la  valeur  du  miel, 
le  meilleur  eftanc  toufiouri  le  plus  pcfant. C'eft  pourquoy  le  plus  exquis  eft 
celuy  qui  demeure  au  fonds  du  pot;  ainfi  que  l'huile  ,  le  plus  eftimé  ,  au 
dcl1iis;&:  le  plus  délicat  vin,au  milieu  du  vailleau^comme  a  c(ié  reprefencé 
ailleurs. 

Quant  à  lacirc.nous  auons  vcu  Ce  prendre  par  le  bas  des  ruches  au  Pria-  c—ilHr 
tcmps,c'cft  à  fçauoir,  celle  que  Ton  retire  feule  fanseftrc  mélangée  auec  le 
miel. Vers  la  fin  de  Fcurier,au  commencement  de  Mars. ou  plus  tard  (elon  le 
climat ,  les  abeilles  eftans  encore  endormies  pour  les  froiduies  paflécs,  on 
c  auaille  à  cette  ocuure,  rcnucrfint  doucement  d'vn  cofté  les  ruihes  l'vnc 
aprez  raucre,pour  en  tirer  les  tables  de  cire  ,  qui  font  celles  où  les  abeilles 
font  leuti  femences ,  qu'on  trouuc  dedans  les  trous  des  tables  feroblablcs 
aux  œufs  des  fourmis. Pour  ces  femences  icy  l'on  ne  fc  garde  pas  de  paffcr 
outrcid'autant  même  que  c'eft  pour  le  profit  qu'on  deftourneroit  cette  pre- 
mière couuée  j  parce  qu'eftans  alors  trop  haftiues  «les  nouuclles  abeilles 
qui  en  prouieanent.à  leur  nailTance  periftent  de  famine  à  faute  de  Heur,  n'c  - 
ftanr  encore  forti  ï  la  campagne  ce  qui  eft  neceflairc  pour  leur  entretien. 
Mais  (culement  on  fait  eftat  des  femences  qui  les  fuiuent ,  lelquelles  fraif-  ttm- 
chemcnt  couuées  &  efclofes  ,  par  le  bénéfice  du  beau  temps  ,  profitent  mtnt, 
comme  Ton  del;re.  Les  tables  de  cire  font  mifs  bouillir  (ur  le  feu  lent , 
en  abondance  d'etu  claire  .-  eftant  fondue  ,  on  la  palfé  par  vn  linge  -,  dere- 
chef on  la  remet  fur  le  feu  pour  la  refondre  ,  laquelle  bouillant  eft  dili- 
gemment efcumcc  :  finalement ,  l'eau  s'en  eftant  allée  par  cxhalaifon  ,  eft 
lettrée  dans  des  terrines  ou  vazes  plats,  de  cuiu  e,  de  terrcou  d'autre  ma- 
tière,pour  s'y  geler  &  affermir^mais  c'eft  apiez  y  auoir  mis  de  l*cau  au  fonds 
afin  que  )a  ci  c  ne  s'y  attache. 

La  meilleure  cire  au  contraire  du  miel  cft  la  plus  légère ,  la  plus  graftc  la  M^r- 
jjus  tenant?  &  moins  fragile  ,  la  mieux  odorante  ,  Se  la  plus  haute  en  1""  ^' 
couleur  iaune  -,  par  Icfquelles  adrcdc»  on  fait  i'clcâiion  de  cette  maderc.Le 
>  mjf  nager 
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mcfnagcr  ne  pafTe  pas  plus  auancau  manicmcnc  de  la  ci  c  ;  mais  il  la  tend 
aprcz  qu'il  l'a  tcduitc  en  malTc,  s'en  cftant  tcfcruc  vnc  partie  pour  l*c«n plo- 
yer à  fon  vfage,  en  chandelles  &c  autres  chofcs.  Lailfantaux  apoticaires  Ôc 
cicrgiers  la  raanicrc  de  la  teindre  en  plufieurs  couUurs,  &  auttcment  la  di- 
uerlifier  par  leur  art.felon  Tes  prépaierez  ;  ic  monftrtray  frulcni  nt  comme 
elle  fc  blanchit  aucc  peu  de  peine:,iout  ainfi  fubtilizéc  en  faire  de  la  bougie» 
&de?  chandelles  pour  l'cftudejpour les  banquets  &  p  uirautresgentillcllei. 
BUh-       La  cire  iaunr     neufve  fera  fondue  auec  de  l'eau  cUirc  dans  vn  chaude* 
chtri»    ion,où  boiiillant  elle  fera  foigucufement  ccumée  puis  coulée  à  trauersd'vn 
linec  clair.pour  la  dcchargei  d'ordure.aj  cczrefoj:duc  /urvnfeudc  charbon 
ôc  lent  en  vaze  de  large  ouuciture,là  on  la  pend; a  pour  la  reJuirc  eu  lames 
minces  ccmroe  du  pa^  icr,  afin  que  la  chaleur  du  Soleil  &c  dw-  l  air  pénétrant 
aifcmer  r  dedans  1.1  cndc  telle  que  vous  dcfircz.  Pour  Ct^  fai  cl  on  trciu^'cvnc 
palette  de  b  is  dan^ l'eau  ôc  incontinent  on  ta  fout:  e  dans  la  cire  fonJiic,la> 
quelle  rircedii  fcu.en  gclant.sattache  contre  la  ralerte  en  pJlicnlcs.&d  iccl- 
Ic  fe  fcpaïc  fa.ileaienr,poui  ne  s'y  pouuoir  affermi i  à  caufe  de  la  mouillure, 
en  replongeant  la  palette  dans.l  cau  frailche^où  là  cire  l'arrcftcla  rcduifanc 
route  en  telles  pcllKules.  Pour  la  fccondc  foi»  l'on  remet  la  cire  fur  le  feu, 
afin  de  la  refondre  Se  réduire  en  lames  ,  la  icttanc  dans  1  eau  comme  dellus 
poui  auancei  ce  bUnchiflcment  ;  même  pour  la  troificme:&  en  fonimc  oa 
réitère  autant  de  fois  ces  ch  »lcs  qu'on  void  la  ciie  auoii  acquis  la  perfcrikion 
de  blancheur  Juy  advenant  fans  aucun  autre  mydere.Cc  que  l'on  ne  fairpas 
communcment,mais  on  fe  contente  d'vn  couple  de  fois, tant  pour  cuiter  la 
peine  que  le  dcchct  de  la  cire.Iaquelle  fc  diminue  roû  jours  en  1j  rcfondanr. 
Finalement  fortiedc  1  eau  on  l  ellend  furdcs  clayes  couucrtes  de  toiles  pour 
l'cxpof.r  à  l'air.au  Soleil     à  la  lozcci  Icquels  pcnetraHS  ces  minces  jkUi- 
Culcs  decir -«dans  quelques  iours  s'acheucnt  de  blanchir.  Les  abcil  e>  font 
du  degaft  en  cette  cire  ,  dequoy  s'cUant  appcrccu  faudra  les  en  ch-Wlcr  foi- 
gneu(eraent:corame  auflî  m:  euitcraque  la  cjrc  ne  fonde  en  la  grai  de  cha- 
leur du  !)olcil,  ciirairoufanr  fur  le  Midi  auec  dcl  eau  fraiTche.  Quelques- 
uns  an  lieu  de  conuertir  1  «  cire  en  lames  &  pellicules  pour  la  blai.chir  ,  fc 
conte  ntenc  Je  la  faire  à  la  manière  qu.*  Ijs  chjlfcurs  fonr  leurs  dragées  de 
plomb  pour  l/arquebuzc  ,  à  fçauoir,  en  la  prenant  fondue  auec  vnc  grande 
cucillierc  ,  éc  petit  à.  p.  tic  biettant  dans  l'eau  f  aiche  la  diuifer  en  petits 
mou  ccaux  pour  en  fuite  l'achcuer  de  blanchir  comme  dclliis. 
Cntlm.     Ain/î  manie  on  Us  abcjiles,ainfi  en  tctire  on  leur  labeur. Cr  m  fnagc  cil 
fion  du   pn  fitablcmoyennant  qu'ancc  vn  foin  continuel  I  on  pouru         xn  cef- 
Ciuz  de  CCS  bedcs.lcfqucllcs  ne  peuucnt  fouffrir  la  négligence  de  leur  gou- 
mktiUts  "^'""^^  qu'aiiec  vn  danger  apparent  de  leur  ruinc.Vn  homme  furtit  à  loi^ 
duirc  vn  grani  nombre  de  ruches  pui>  que  ce  gouuernement  co:.fi(le  plus 
en  addrtlic  qu'en  fwtce.Ce  nombre /è  peut  redreindre  à  mille  ou  douze  cens 
pied»(inoycn  ant  quelques  aides  au  temps  des  cilàins  &  du  vendanger  de* 
iuchc>)luififant  pour  rapporter  bon  r  uenu,&  pour  fatisfaire  a  tous  Icsftais 
ce  qu'un  nç  doit  psis  açrendrc  de  peu  de  beftail  lairïc  Uns  aucune  garde. 
X«  Lcgouuerneur  de  l'apier  fc  plaifànten  fa  charge  ,  pour  l'honneur  Se  pro- 

ehtrgt    ficoutre  Ics  preccdcns  aui$,obferucra  foigneuferacnt  ces  maximes.Que  tous 
iour>  il  vifitc  fes  ruches  l'vne  aprcz  l'autre  ,  pour  fecourir  celles  qui  au- 
tOM  bcfoin  de  fcceurs.foic  fur  les  ncccilîccz  ordiaairesjfoic  fur  les  accidea- 
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talcî.afi'»  que  pour  les  ignorer  fie  à  faute  de  rcchcrchcrjcs  abciilcsncpcrifscc, 
comme  qnclqucifois  elles  font  fans  ce  foin:au  concraice  vn  petic  fcnicdc  em- 
ployé à  propos  les  empêche  de  fe  perdre  :  Qurc  fur  l'entrée  du  Piin-tcmps 
il  ouuiL  fcs  Ruches  en  dcllus.aprescnauoii  tire  la  cire  par  le  dellous,  pour 
les  bien  nettoyer, co  utant  toutes  les  ordures  ramaiFces  durant  Phyuer  pouf- 
/îcres  araignées, rcigncs ,linriaçons,vcrmi(reaux,raC5j papiIîôs,fouimis,&  au- 
tres befliolcs  qui  s'y  engendrent  nu  qui  viennent  de  dchots:enluite  il  les  par- 
fumer^auec  du  galbanum  de  la  hcntede  bœuffechetdf  auec  d'autres  matiè- 
res falutaires  aux  a  bcilles.-Qu'aprez  auoir  recueilli  les  elfains  il  en  préne  gar- 
de,pour  les  rctcnii  de  s'enfuir. comme  pluficuts  font.les  mouches  n'étât  biea 
accommodc'c^  en  leur  nouueau  lc»gis  ;  en  y  appliquant  le  remède  félon  les 
occuirciices  Même  qu'il  auifc  fi  les  nouuclIcsRûchcs  ont  faute  de  viâuaiU 
lc(commequelqne»fois  il  attiue  ,  quoy  qu'à  la  fin  du  Prin-tcmps  quand  la 
faifon fc  renconr  .  extiaoïdinni  cmcnt  pluuieufe,  cmpefchant  Ir  Auerrs  de 
i'e  prouifionrci  )pour  fccourir  les  Abeilles  de  viurc.  comme  eftant  au  cccuc 
de  l'hyuerrQu  il  ne  prenne  trop  de  miel  des  Rû^hcdbrs  qu'il  les  châtte.afia 
que  les  Mouches  n'aycnt  faute  de  viande  pour  1  hyuer:plijto(l  tombcra>il 
de  l'autre  extrémité  pour  les  entrctenii  d'autant  mieux  .  QiTau  commence- 
métd'Automne,il  nettoyé  &  parfume  encordes  rûchcs.les  vifitâten  bas  & 
en  hauCjCe  qu'il  continuera  durant  la  faifon^les  recouurant  pour  ce  faire  de 
quinze  en  quinze  tours,  à  chaque  fois  les  perfumant,  non  pas  tant  pour  le 

f)lailir  des  Abeilles  qui  s'ennuycnt  du  parfum  )  que  pour  leur  fanté*  Qu'à 
a  première  fcmaine  de  l'hyuer,  Ictempj  n'cAantpas  encore  du  tout  rafroi- 
<li>pour  la  dernière  fois  de  l  annce,  il  recouu  e  fe>  lûches  pour  les  nettoyer 
de.cclief  ôc  parfiiraer  >  très  -  foignculcmcnt  fans  y  lainci  rien  de  pourri 
ny  de  fale.  Puis  il  renfermera  très- bien  les  i  ûches,  3c  tant  à  profit  ,  que  les 
fioidtires,venis,gelces»ny  pluye-  n'y  puilleutentieNEt  félon  qu'il  ver. a  (es 
'Abeilles  bien  ou-  mal  uiâaaiUécs>  il  pouiuuira  à  leur  nourriture  pour 
i'hyuer:leur  donnant  al.  rs  (  n.cme  durant  les  mauuais  iours  de  l'annce, 
ce  dans  des  rczeaux  refendus  ou  autres  tuyaux  de  fer  blanc  >  de  plomba  ou 
d'autre  matieie  )  du  miel,  des  palTLCilles  ou  raiiîns  fecs,des  figues, des  pru- 
nesjdes  fèves  cuites  ôc  diilbutes  dans  du  vin  ou  de  l'eau  miellée ,  feparées  à 
paît  j  comme  l'on  voudra,quclqucsfi>is  du  laiâ  &  autres  douces  liqueuis.* 
Il  faut  tenir  toufiours  les  rufches ,  bien  clofes  de  rous  côtez  ,  ny  lailTanc 
qu  vn  trou  pour  l  ent  ce  Se  fgrtie  des  Mcûthcs  :  tftant  chofc  bien  expéri- 
mentée ,  que  les  Abeilles  ne  font  aucun  miel  en  rûchc  cuentéî  pour  peu 
que  ce  foit>  car  elles  s'adonnent  pcemiereraent  à  clorrc  les  rrous  deuanc 
que  faire  aucun  miel ,  cela  n'atriue  iamais  quand  il  y  adeux  ouuertures  en 
la  rûchc:Que  le  gouueineur  foit  luy-mérae  nettement  vcru  ,  fentant  bon> 
pour  le  hazard  qu'il  courrait  d'être  extrêmement  picqué  Se  tourmenté  des 
Abeilles ,  fi  elles  le  irpuuoyeut  fale  Se  puant ,  hailfans  naturellement  toutes 
fortes  de  rilainies  &  puanteurs.  Mais  aufli  en  I  cquipagefufdit  5c  par  con- 
tinuelle (t-  quentation  il  fera  connu  &  aimé  de  fes  Abeillcs,comme  le  ber- 
g'  r  de  fes  brebis. Et  queK^ues  terribles  qu'elles  foyencainfi  maniées  fe  ten- 
dront paifibles  &  ôbcilTantes^  Opinltn 
Plufienrs  anciens  authcurs,Mago,Dcmcciius,Varro,  Virgile,  Columclle,  ^"'^«»- 
Conftantin  Cefar  ,  rechcrchans  les  fecrets  de  la  Nature,  ont  cfcric  xjuc  les  ^^^j^^ 
Abeilles  s'engendrent  de  Ucorniptiondu  taureau  (coromcfelon  les  Anciens,  i„  ^ 

les  btilUn 
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les  guefpet  des  chenaux  te  des  mulcrs  de  deux  dlucifes  roiceîipourladiuer» 
Ç\ic  de  CCS  deux  anim«ux,&  les  bourdons  des  afnesjparncnlicremcnc  les  Kois 
du  cciucauj&  les  Abeilles  du  reftanc  deU  bcdc  :  quand  le  taureau  cdouffc 
cA  mis  pounir  pacroi  du  thym  ,  du  fetpnulcc  &  Semblables  herbjs  que  les 
Abeilles  airacnt,&  loge  dans  Vne  maifonnette  à  ce  appropriée,  percé  de  di- 
ucis cotez,  en  petites  fcncAres,  fcrmans  auecleurs  huis'pour  à  pcopos fer- 
mer &  ouutir  ladit^;  maifonnette  couuerte  pat  l^dclfas,  aBn  qu'elle  tef]  i  c 
^e  ce  coftc.  Ce  que  le  curieux  pourra  cllàyer  par  radrcifc  de  Conftantia 
Ccfai  qui  en  acfcrit  les  particularitcz  N  cftimai  pas  ucccirairc  de  fe  donner 
cette  peine  ,  veu  qu'il  n'arriuc  iamais  11  grande  mortliiti  d'AbeilIcs  que  la 
Colum.  lace  n'en  dcnicure.  Cçlumellc  dit  aalîî  ^rez  Higinius  (  qu'il  allègue  )  que 
li.tf.ch.       Abeilles  mortes  de  t'ux  de  ventre  acquis  pour  sucir  trop  mangé  de 
fleuts  de  tinthymale  &  d'orme.retouti'.ent  viaic  a  la  mi- Mars  ,  fi  apicz  les 
auoir  fortics  de  la  Ruche  fanj  vie ,  &  gardées  tout  1  hyver  en  lieu  (ce  on 
'  'les  expofe  au  Soleil  d'vn  beau  iour  duiant  tiois  h  ures,  Icr  a^ant  première- 
ment couucttes  de  cendres  de  figuier.  Ainfi  reprenant  vie  yetit  à  petit  ,  fc 
traînent  dedans  leurs  Ruches  pQut  y  t  auaiUer  c ornme  deuant.  Cette  met- 
utille  fe  tiouue  vcriticc^at  Tcxpenence  que  moy-mefnic  en  ay  faite,  l  ay 
pris  des  Abeilles  truuuccs  fans  fentiment  hc  fans  vie  prez  de  leur  Riicher, 
lefquelles  tenues  entre  les  mains>  &  efchauffées  aucc  l'haleine  de  f  vis  à  ^\Jk~ 
tre,rans  autre  f.içon^ont repris  vie  da;,s  moins  d'vne  heure.  De  mefmc  il  a;:- 
riuc  de  ces  Abeilles  ,  mifcs  dans  vne  efcuelle  de  bois  parmi  de  la  plume ,  & 
aprcz  fourrant  l'cfcuellc  duns  le  four  ,  encore  chiud  du  pain  quVn  y  aura 
cuit  aupaïauant  Mais  ne  fçachantde  quelle  maladie  elles  edoyent  mortes,il 
lie  m  ell  pa»  permis  depalfcr  outre  en  ce  my Itère  pour  en  rcchei  cher  les  cau- 
res;ie  diray  feulement  que  le  cours  de  la  vie  de  ce  petit  animal  c(l  admira- 
ble en  toutes  fes  parties  à  qui  le  contemple  curicufement.radioufteray  à  ce 
difcours, qu'en  certaines  prouinccs  de  ce  Royaumc,lc  Roy  prend  vn  droiâ: 
jtur'tl-  fur  le  teucnu  des  mouchîs  à  miel  appellé  AHrilla^cs  ,  lequel  cft  employé 
Ugts.    aux  Comptes  du  Domaine. 


CHAPITRE  XV. 
X-*»  cueillette  de  U  Soye  par  la  nourri  turf  des  Fers  qui  La  font. 

PI  lE  V  EK  A  SOYE  cuft  cfté  connu  des  Anciens  Authcurs  d'A- 
gricultuie  ,  l'en  oc  d(»utcpas  que  la  louange  d'vn  fi  riche  animal 
nVuft  eflé  faite  par  eux  ,  ainfi  qu'ils  ont  fiit  celle  des  mouches  à 
mais  au  défaut  de  cela  t  il  a  demeure  fans  nom  plufieurs  fiecles. 
Virgile  pai le  comme  en  pailànt  de  la  riche  toifon  que  produifent  les  fo- 
Gcor-'   ^^^^^  d'Ethiopie  &  de  Sercs  ,  fans  faire  mention  de  fa  qualité  ny  du  mov  r 
gjf^      de  U  cecucillir.  Voicy  fes  mots. 
rr$mit'  Quid  nemor a  t/£thiofium  molli  cane ntia  lArta. 

rtiitM-  VelUrAme  vtfoltU  depeHAnt  tenui/i  Screj  ? 

*dtU  Quclques.vns^ôracSolin5cScruiu$ontcftiméqncc'ctoitlaSoye,&qu  el- 
S»)»  i  le  ptoccdediredlçmentdcsafbro.Tcl  a  cftc  le  piemicrauis  de  la  Soye  don- 
^êtnt. .  né  en  Italie  ,  qui  fat  du  règne  de  l'ËnipcreucQ^aiaa  Auguiicj  confira? c 
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par  Pline  plus  de  fcptanic  ans  aprcz(car  il  ▼iuoit  au  temps  de  Vcfpaficn.)  ii 
ajoute  qu'tn  1  illcdeCooèrcifïbitt  des  cypi  cs,tcrcbintcs,frcncs  5c  chênes; 
les  feuilles  dcfqucls  arbres  t6bâ<>de  maturité  produifoienc  par  Icurhumiditc 
des  vers  qui  faifbienc  la  foyc.  Qu'en  Aflyric  le  ver  ï  foyc,  animal  du  genre 
des  infcdle$,appcllé  des  Grecs  &  Latins  Homhyxtîxit  Ton  nid  aucc  de  la  ter- 
re} qu'il  attache  concte  les  pierres,  où  il  l'cndutcic  très  fore ,  s'y  conferuanc 
toute  l'année.  Que  comme  les  araignées  il  Fait  des  toiles.  Il  ditauIT,  aucc 
Anftotc.  Q^i'en  l  ifledc  Coo  Pamphila  fille  de  Latoiis  a  cfté  l'inuentricc 
de  filer  &  ti/lrc  I3  loye.par  Urqucls  difcAurs  cnRelopcz  >  &  comparez  à  la 
pratique  de  ce  temps,  il  appert  combien  loin  étoient  les  anciens  de  la  vraye 
connoilTance  des  versi  foye  >  n'ayans  fçcu  d'où  ils  proccdenf^  ny  dequoy 
ils  (ont  nourrisiainfi  qu'ils  témoignent  par  leur  filence,  ne  parlans  point  de 
leur  graine, &  des  fc  iiillesdc  muriets  pour  leur  nourriture. Vopifcus  témoi- 
gne quedu  temps  de  l'Emp  reur  Aurclian(dcux  cens  ans  apccz  Vefpaficn  5c 
dauantage)'a  (oye  fc  vcndoit  au  pois  de  rot:pourlaquellechcrté  mais  prin- 
cipalement pour  la  modeQie,  ce  Prince  là  ne  voulue  iamais  porter  robe  tou- 
te dcfoycmais  feulcmct  mv.langcc  aucc  quelque  autre  matierejbicnqu'Hc- 
liogabalc  Ton  dcuancier  nVûtpaséccfi  retenu  »  comme  dit  Lampridius. 
Semblable  modeftic  fc  remarque  du  Roy  Henry  fécond  ,  n'ayant  iamais 
voulu  porterdcs  bas  de  foye, encore  que  de  fon  tcps  l'vfagc  en  fûtdcja  rcceu 
en  France.  Pluficurs  autres  en  diuers  temps  ont  aufl)  parlé  de  la  foye,  com- 
me Solin,  Marcelin,  &  Scruius  qui  nomme  le  ver  à  foye  /îi>»  d'où  vient  le 
mot  latin  Scncnnit  c'tft  à  dire,  Soye,  félon  le  témoignage  de  Paufanias  en 
fa  dcfcription  de  la  Grcce,Mattial  fait  auilî  mention  de  la  foyc  par  ces  vers» 
Ncc  V4^.i  titm  tcniii  àtfcurftt  oTAntA  teU  * 
Titm  Icne  me  bembyx pendnluj  vyet  opHS. 
Et  de  l'ouuragcdes  vers  à  foyc,  Properce  dit 
Nc(f  t]u4,  Arabio  luctt  bombyce  puella, 
Vlpian  ancien  lurifconfiiltc  parle  de  la  foye  au  titre  De  Mtr§  dr  argent» 
Icgmo  l.  vejfis  :  en  cette  forte ,  y'cjlimemoritm  ftnt  omniu  Uncay  li»eâqHC  vel 
feric,iib»mbycina%  &c. 

C'eft  chofc  receuc  de  tous  que  les  habitaûs  du  païs  de  Seres  ont  les  pre-  sen  cri- 
micrs  nais  en  vfage  la  foye  ,  en  ayant  tiré  la  fcmence  de  l'Ifle  Taprobane.i'»*. 
autrement  Sumatra  >  Htuée  fous  l'Equinoâial  *  éloigné  d'eux  de  quarante 
fix  à  quarant  haiâ  degrez  de  latitude.  Le  païs  de  Sercs,ainn  dit  d>ne  ville 
de  la  prouincei  c(l  ccliiy  qu'on  nomme  aujourd'huy  Catay  &  Gambalu,  en 
l'Afic  Orientale,  joignant  de  l'Occident  à  la  Scy tie  Asiatique,  6c  du  Midi  à 
rinde,dominé  par  le  grand  Gham  de  Tartarie.  En  fuite  la  foye  fut  apportée 
en  Europe  par  deux  moynes.qui  de  Sera,ville  du  paï&  de  Gatay,  portèrent 
la  graine  de  vers  à  foye  à  ludininn  i  Gonllantinople  (le  règne  duquel  Em- 
pereur commença  l'an  de  LChrift,cinq  cens  vingt  (yi  )d'où  la  fcience  d'éle-      .  _ 
uer  ce  beftail  s'cft  répandue  par  toute  l'Europe  :  ainfi  Ta  écrit  Procopius 
aprcz  pluficurs  autrcs.La  manière  d'eraplover  la  foyc  cft  fortie  de  la  ville  de  ment 
Panorme  en  Sicile  ,  où  premièrement  elle  a  paru  par  h:  moyen  de  certains  "»'/*  '» 
ouuricrs  en  cetatt,U  emmenez  prifonniers  par  Roger  Roy  de  ladite  iflc  de 
Sicilc,au  temps  de  l'Empereur  Gonrad. Finalement  ces  belles  connoiffancci  ^ 
font  venues  en  certaines  prouinces  de  ce  Royaum«jfculemcnt  partraid  de  finsU- 
temps  &  non  pas  à  la  fois.  Gar  comme  Dieu  a  accoutumé  de  diftribuer  mr»/. 

fes 
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fcs  bien  faits  petit  à  petit  pour  nous  faire  d'autant  mieux  fauoQrer  Ces  gra- 
ces,ainfi  la  connoiffance  du  mûrier  nous  a  elle  premièrement  donnée,  puis 
celle  de  fon  vfagc  afin  de  fiire  prouifiondcpafturc  auant  que  d'cftrc  chac- 
gé  debeilail. 

In  tjHtl     jç     recherchera^  pas  icy  les  caufe%&  le  temps  de  leur  introdudiion  en 
^  f„    ce  royaume  plus  auanc  que  du  règne  de  Charles  huidlicme.Au  voyage  qac 
^Mil:$    ce  Roy  fit  au  royaume  de  Naplcs, l'an  mille  quatre  ccts  qiiatre  vingts  qtia- 
primin-  corze,  quelques  Gentil  hommes  de  fa  fuite  y  yans  remarqué  la  richcllc  de 
lafoye.àleur  retour  chez  eux  apportèrent  l'alîcâiion  de  poaruoir  leurs 
f^*"'  maifons  de  cette  commodité. I  es  giicrres  d'Italie  étant  finies  ils  enuoyerenc 
à  Naples  quérir  du  plant  de  mûriers  qu'ils  logèrent  en  Proucnce,  le  peu  de 
**diftance  qu'il  y  a  des  climats  dTn  f  .is  à  l'autre  facilitant  reutrcprifc.  QucU 
~^ues-vnsdi  ent  que  ce  fut  en  Icxtri-nité  de  cette  prouince,qui  cft*nfcr»nce 
^éins  celle  du  l^auphiné.où  premièrement  les  mûriers  ab  )rdcrent,-marquans 
même  Alan,  prez  du  Monrclimar,^ui  en  fut  alors  pounieu  p.ir  le  moyen  de 
fon  Icigncur  qui  auoit  accompagne  le  Roy  en  Ion  voyage  { comme  îcs  vieux 
&  gtos  muricts  blancs  qu'on  y  void  aujourd  liuy  en  donnent  quelque  ce- 
fmoignagc).Or  foitli  ou  ailleurs  c'cftchofeallurce  qu'en  diuers  endroits  de 
'la  Prouerc-i  du  Languedoc  du  Dauphiné  de  la  principauté  d  O'ange,  Se 
fur  tout  de  la  Comté  de  VenaiiTîn  &c  Archcuéché  d'Auignon  (  pour  le 
'grand  commerce  qu'ils  ontauecles  Italiens)  les  mûriers  À:  leur  feruiccy 
iont  i  prefcnt  rrcs.bi.'n  reconnus.  C'cd  là  auiîî  qu'auec  beaucoup  de  luilre 
on  voit  la  manufadlure  de  la  foyc  \  &c  de  tour  à  autre  troid  l  alfcâton  de 
planter  des  mûriers  ,  pour  le  profit  allure  qui  en  reuient.  En  fomme  c'eflll 
où  le  reuenu  du  mûrier  efl  tenu  pour  le  denier  le  plus  liquide  qui  tombe 
dansla  bourie.A  Tours  ce  négoce  eddéjareceu  auec  vrilité  Se  applaudillc^ 
nienr  ;  &  depuis  quelques  années  il  a  commencé  à  fe  pratiquer  à  Cacn  »  en 
la  balle  Nof  mandiciCncore  mconnu  au  reliant  de  ce  Royaume  paria  ncgli- 
Z«y»v*  g^"*-^  de  Tes  habitans  ,  ôc  à  la  honte  de  prcfque  toutes  les  prouinccs  ;  puis 
fiut      qu'en  icclles  le  meurier  &  en  fuite  le  ver  à  foye  peut  viurc  &c  profit  r.Potir 
trai/ite  I  ;.fil-clion  que  ie  porte  au  public.i'ay  dés  le  commencement  di^^l'année  mil 
itllt  &  j-inq  CCS  quatre  vingts  dix-neuf.fait  imprimer vn  trairté  particuti^er  de  cet- 
îlr"'«r     nourriturcintirulé  la  cueilletrc  de  la  foyc»&  acirciré  à  Mclficurs  de  l'hô- 
et  rttum  ^''^^      Vitis  ,  afin  que  leurs  peuples  fulTent  incitez  par  U  i  tirer 

$ne,pt»  des  entrailles  de  leursterrcs  letrelorde  foyequi  y  cft  cache  >  par  ce  moyen 
âtliiMx  mettans  en  cuidcnccdet  millions  d'or  qui  y  croupilîcnt     parcecre  richcf  . 
'""'f'.  (c  acheuans  de  décorer  leur  ville  du  dernier  de  fcs  orncmens  ,  abondante  au 
rcfte  en  toute  forte  de  biens  Entre  les  beaux 'lieux  de  la  campagne  de  l^ari» 
i  ay  remarqué  Madril  &  le  bois  de  Vincenncs,  maifons  Koyalles,rTes  capa- 
bles à  rcceuoir  &  nourrir  trois  cens  mille  mûriers  ,  pour  l'eftenduc  &  qua- 
litéde  leurs  fonds  ;  tic  pour  l.i  faculté  de  l'air  >  la  fcutllc  de  ces  arbres  ,  en 
**      fon  temps  ,  pouuoir  eftre  profitablemcnt  employée  :  dont  l'apparence  cft 
grande  d'en  retirer  abondance  de  foyc,  à  l'vtilité  publique  &  i  la  particu- 
lière commodité  de  la  villc^dc  Pans  ,  quand  la  manufa<£lure  de  la  foyc  y 
nourriioit  vn  nombre  infiny  de  fcs  panures  habitans  fl<  de  perfonnes 
Çj^lf    pauures  &  miferables  qui  y  viennct  de  toutes  les  prouioces  de  ce  Royaume. 
êiU  d4-     Là  où  croidln  vigne»la  foy  y  peut  venir  auCCi  ;  dcmondration  très  claire 
fif\     fuffifammû  vcrificc  par  des  cxpcricncci  rciccrccs  ca  diuccs  païs  de  difïcran«- 

(lim&cs 
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climats. Mcmc  palJanc  plus  outrcioù  Icfcul  mcuricr  vit^fans  parler  de  la  vi- 
gne «  le  ver  à  loycnclaillè  de  profiter»  comme  il  a  eftc  reconnu  n'a  guieres 
dans  la  ville  de  Leiden  en  Hollande  aiu  années  mil  cinq  cens  quatre  vingt^ 
cccize  .  quatre  vingts  quatorze ,  de  quatre  vmgts  quinze  >  oi^  Madame  la 
i;uchcflc«i'ii(cot  kc  nourrir  des  vers  à  foye  hcureufement.Ôc  dclafoye  qui 
en  fortit,  Te  lonc  faits  des  habiti ,  que  Tes  Damoifelles  ont  porrc  auec  cba- 
hillcment  de  ceux  qui  les  ont  vcus,à  caufedclafioideur  du  païs.Lcs  liidoi- 
rcs  témoignent  qu'au  temps  des  anciens  Gaulois  ,  la  France  ne  produifoiC 
aacim  vin  >  la  voicy  aajourd  huy  abondamment  pourvcuë  d'vnc  boiiîon  (î 
cxquifc  »  par  la  dextérité  de  ceux  qui  y  ont  opportunément  employé  leur 
profitable  curiontc.l  lufieurs  bcAes  Se  plantes  étrangères  ccnfenrcnrdc  vi- 
urc  pariny  nous  moycnant  le  fom  requis  f ce  que  du  tctnps  palVéon  a  tend 
pour  impollîble  )  comme  chacun  remarque  prefque  par  tout  fans  n  venir 
aux  exemples. le  ne  mets  icy  en  compte  les  orangers.cirroniers,  ponciles,& 
autres  arbies  précieux  qu  on  éleue  en  cous  airs  6c  païs .  pour  f  oids  qu'ils 
foycnt,puis  que  telle  curiofitc  eft  de  grande  defpenfe.  Le  foin  de  la  cueillet- 
te de  la  (oye  n'efl  pas  femhlable  ,  aufC  fon  bured  le  profit  &  non  le  feirl 
plaiHr.l.'on  ne  fe  peine  point  pour  les  meuriers  qui  fv  nt  à  la  campagne  c'cft 
ieulerocnt  pour  le  bcdail  >  qui  c  aignant  le  froid  en  veut  cdre  prelcnié.  ëc 
quelle  chute  plus  facile  que  cela,  quelque  froid  que  foir  le  païs, puis  que  les 
vers  font  logez  dans  la  maifon^non  pas  à  la  campagne:^  encores  en  faifo» 
qui  n'eftdu  tiu.t  froide,mai$  au  Printemps  &  partie  de  l'Eftc^Tout  T'  ^'crcft 
qu'on  peu  alUgtier  icy  cft   Qiiela  cueillette  de  la  foye  en  lcr>r'"^  tardiiic 
qu'en  vn  païs  Aieiïdional.Quoy  pour  cela?pouriieu  qu'on      abondance  dh 
bonne  &  belle  loyc.Si  l'on  ne  mu  ilFonne  és  pïs  Scpr"»"'*"  "»"*»     May  & 
luin.commel'onfait  en  Languedoc  A  Prouencr  on  moilTonnc  en  iuiîict  ôc 
Aouft.De  niéiuc.on  ne  laillc  pas  d'auoir  be-ocoup  de  bon  vin  en  Francce 
co  es  qu'on  ny  vendange  pas  Ci  tôt  qu'és  païs  plus  chauds  Les  "^^y^'^r^.. 
deuancé  la  fcience  de  nourrir  les  ver,  comuK  l'ay  ^'''*^':"^?s' ycrs  à  foyc, 
fieurs  fous  l  ouyr  dire  s'cftans  efforcez  en  vain  de  nou^^^  profiter  qu'es 
ontdccné  ce  ménage  .  croyjns  q«e  «  beftail  ne  . 
lieux  ou  il  s  c-ft  naturalif  de  long  temps  •      d^  ^„    ,^^^^1  bruit  de  leur 
mcuners  comme  arbres  inutiles  qu  ^^F'^'^^'^fç  ^w/.  Mais  ceux  qui  ont 
valeur  ils  auoycnt  plantez  auec  be^ucou;^^^^^^^^^  ménagers, 
attendu  conftamment  les  faifons  ,  fe/^  j^,         le  fç,„o,r  coa^ 

&  pourueus  abondamment  de  fcu^  remarque  à  N.fmes  &  en  di- 

du.rede  ce  beftail  eft  arruie^  P^^;j;  à  ceux  qui  veulent 

profitable  mé^  age:lcfquels  i  leur  conteat^ 
„;ep -es  J.fcour?  les  fc  enc  s.  allcmWécS  &  d'elcuer  les  a^- 
brcs,&  de  nour-t  le  belta.l  :  &  feront  del.urcz  de  l'ennuy  de  l  attente  lan^ 


ment.trouueronc  eu 


£oureu  >..<^  da  hazard  de  mal  nourrir  les  vers. 

Le  ayant  tre.  bien  rcconneu  ces  chofes  par  le  difcours  qu  il  me  c6^ 
manda  de  luy  faire  fur  ce  fu  jet,  l'an  m.l  cmq  ces  quatre  vingts  dix  neuf.pnt 
rcfolutiunie  faire  cleuer  des  mcmers  blancs  uar  tous  les  jardins  de  les 
nui'ons.Et  pour  cet  cff-dUaVlaicftél'.innée  enfumant,  quelle  fit  Icvoyagc 
aeSnuoyccnuoyaen  l>ruacnce,Languedoc.&  Viuarez  Monficur  de  bour- 
ieaux.  Baron  4c  Cobnccs,fu£intcndwit  gcnewl  de»  lasdins  de  France,  5cl^ 
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gncur  rcmply  de  toutes  rares  vertus  ^  par  cette  ménne  voye  le  Roy  me  fit 
l'honneur  de  m'cccirc  pour  m'employcr  au  recouurcmcnt  dcfdits  plants, 
oiii'apportay  telle  diligence  qu'au  commencement  de  l'an  fix  cens  vn,il  en 
futconduii  à  Paris  iufques  au  nombre  de  quinze  à  vingt  milleilerqucls  fu- 
rent plantez  en  diucrs  lieux  dans  les  iardins  des  Tuillerics,où  il  fc  font  heu- 
reufemcnt  cleuez.  Et  ne  voulant  fa  Majedc  que  ces  trcfors  dcmeurallcnc 
plus  rtflèrrez  en  certains  recoins  de  fon  Koyaume,maisquc  les  peuples  s'en 
rcfTcntirrcni  vniuerfcllemcnt  ;  ajoutant  aux  biens  de  la  paix  ,  dont  par  fou 
moyen  &  la  faueur  cclcftc  toute  la  France  iouit  très-  paifibicment ,  auroic 
ordonne  que  les  commiflaires  déjà  députez  par  fa  Majeftc  pour  le  com- 
merce gênerai  auiferoient  aux  expédiés  plus  faciles,qu'ilferoit  pofllble,paur 
fournir  fon  royaume  de  mûriers ,  afin  d'y  recueillir  de  la  foyc  ,  &  en  fuite 
d'en  eftablir  la  manufaûurc.  Sur  quoy,  ôc  fuiuant  le  vouloir  de  fa  Majcfté» 
aprez  bonne  &c  mure  délibération  furent  paflcz  côtrafls  fur  ce  fujet  auec  dei 
marchands  à  Paris  les  quatorzième  d'Odobrc  &  troifume  Décembre  mil 
fix  cens  deux  ,  confirmez  ,  autorifez  6c  ratifiez  par  lettres  patentes  de  fa 
Majeftc  ,  coRtenans  le  fourniifcmcntdefdits  mûriers  es  quatre  generaUtez 
de  raris,Orleans,Tours  &  Lyon  :  auflî  de  certaine  quantité  de  Itmence  oa 
graines  deCdirs  arbres,  pour  cftredefpartie  es  élevions  defdites  gcneralirez. 
tt  pour  accélérer  d'autant  plus  &auancer  ladite  entreprifc  »  ic  faire  con- 
noiftre  la  facilite  de  cette  manufadure,  fa  Maicftc  fit  conftruire  exprcz  vnc 
gio^de  raaifon  au  bout  de  fon  iardin  des  Tuilleries  à  Paris  ,  accommodée 
de  toute»  chofcsnecclTaires  ,  tant  pour  la  nourriture  des  vers  que  pour  les 
premiers  ouu^^çj     \^  j^y  Enjoignant  en  outre  que  tout  ce  qui  fe  trou- 
ueroit  des  muricu .  j^^j  blancs  que  noirs  déjà  plantez  en  diuers  endroits 
dcfdites  generalitezfcru^nt  pris  par  les  experts  à  ce  députez,  &  employé» 
^Ja  nourriture  des  vers  laditt  %nnée ,  afin  de  montrer  k  chaque  lieu  que  U 

j.,;r*r%'"'^^^      ^  ^'"^  ^  bonté  delà  terre  font  plus  quefulfifans  pourpre- 
autre  la         __       u  .,,       -  »,       ,      *   ,,  » 

'  cnjareille  ou  meilleure  forre  ,  luftreôc  bonté  que  celle  que 
nous  auons  av-r,i*.»  ^  '  j  ,  r       ,      ^  i 

clongécs.  Tou?e"^ÎJr^  If frais  des  prouinces  plus 

Dieu  &  le  b«n  heurdï  n  "  T  '^"^ /  moyennantla grâce  de  ^ 

k^lUc  ,  j      -  ^re  Prince,  à  qui  le  ciel  i  relcruc  toutes  les  plu$ 

DClics  inuennons  denoftrei.  t       \-i      r       ,     ,  ,  ' 

j_  I  '^Ic  ;  qu  il  ne  faut  plus  douter  que  dans  peu 

de  temps,  par  la  continuation  u  -    u  i    r-  ^ 

f»  «««/.-jf^,    j  I      1      ,    iCcs  beaux  coramencemcns ,  la  France  ne 

le  voyercdimcc  de  la  valeur  de  plu.  I  n        .,         .m  ri 

r^rrir  r«.,.  I  r  ^  ?fq">"*"^"l»onsdor,quilcnfaloic 

lortir,  tous  les  ans,pour  la  fournir  dcij'   a-  r'     i  ^ 

U  •       «-lumnir  oc»,^^^^^  compofccs  de  cette  matière, 

ou  de  la  matière  même,  afin  delà manu^aa.       j      i  n  \7    i  i 

^««r«.„^.™.  ,  J  !»•       .  «       ,  ,  "^urer  dans  le  Royaume.  Voila  le 

\  K         r  '       'f"'  *     """'""""-icns  .  aucc  grande  cŒ- 
cacc,  pour  le  bien  de  fon  peuple.  ^ 

Et  comme  par  loiinble  émulation  les  belles  fciences  nct'arreftent  en  vn 


g..^     .^tc  luuangç,  a  eiaoïy  en  les  terres  &  la  nourriture  des  vers  i  foy< 
r^  om  ^     manufadurc  de  telle  matierc:dont  les  fuccez  ont  efté  fi  heureux  en  ce 
i^r^.     commencemcnt,que  ceux  qui  auparauant  en  condamnoient  le  confeil,  fon- 
dcz  fur  la  froideur  du  païs  d'Allemagne^,  ont  cftc  contraint!  de  confelTct 
^uc  1  cntrepnfc  eftoit  prçfitabic. 
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O  cft  il  que  la  Soyc  vient  direûcmcnc  du  Ver  qui  la  vomit  toute  filée,  ^ 
&  le  Ver  procède  de  la  graine.laquelle  l'on  garde  dix  mois  del  ann^e.com-  ^roMnit 
mechofemortc,&  reprenant  vie  en  rafaifoD.  Le  Ver  cft  nourri  de  la  feuille  U  s^r. 
d.-  Meuricrtfeuie  viande  de  c'elt  animal, qui  ne  viuanr  que  Hx  «  Teptou  huiéb 
fcmaines,pliïs  ou  moins  f  Ion  le  pays  &conftitution  de  Tarn  cc(U  chaleur 
accroiïTant  fa  vie.dSc  au  contraire,  le  froid  l  abrcgeant^paye  largement  dans 
ce  peu  de  tempî.par  la  Soye  qu'ils  nous  hilTe,  ladcfpence  de  fa  nouinture. 
Comme  les  nations  qui  le  gouuernent  font  diuerfcs.  auflî  eft  il  nommé  di- 
uerfcmenr.Les  Grec9& Latins  l'ont  appelle  Bo^nhy.wëc  auiourd'luiy  en  Ita- 
hetCaiialteri,Sc  B^chi.cn  fcfpagne  LlMor^en  France  f^crs  à  Soyc^cu  Langue- 
doc, Ptcucnce,&  es  cnuiro:  s,/l^/«^w/4i».v. 

Il  fera  montre  cy  aprcz  quelle  te  re  &  quelle  culture  defirc  le  Mcutier, 
quelle  graine  de  Vcc  ift  àchoifii  .quel  logis  &  quel  traitement  requiert  le 
beftail  qui  en  prouienc,qucl  eft  Ton  rapp  -rr  &  vfage,  Et  par  ces  diicours  il 
paroiftra  clai  emcnt  la  richeirc  de  cetre  nourriture  .*  &c  que  la  terre  em- 
pli>ycc  i  ce  mclnagc  ,  rapporte  plus  de  deniers  &  en  moins  de  temps, que 
par  autres  fruits  qu'on  luy  puUrccorametC(e,à  tout  le  moi os^dont  l'on  puif- 
fe  faire  eftat. 

Communément  vn  millier  de  feuilles  de  Meurier,  faifans  dix  quintaux  9i/^,^«. 
de  poids  ,  fuffit  i  nourrir  vne  once  de  graine  de  Vers  ;  &  l'once  de  graine  ' 
tend  cinq  ou  fix  liurcsdefoycchacune  vallantdcux  ou  trois  efcus  ,  &c  d'à-  ^*^* 
uantage  :  parquoy  dix  oud  uze  efcus  fortent  de  dix  quintaux  de  feuille  &  c 
vingt  ou  vintçt  cm  |  arbres  de  moyenne  grandeur  produiront  toufiours  cette  t*ppr.rt 
quantité  même  beaucoup  raoïnJie  nomb  e  y  fomra  *  H  ce  font  des  aibrcs  lit  (tu* 
vieux  6c  grands ,  comme  il  s'en  rrouue  en  plusieurs  lieux  i  mefmc  vers  Aui- 
gnon  de  fi  amples  &  abondans  en  ramage, qu'vn  feul  fournit  de  fueille  pour 
nourrir  vne  once  de  g  ai  no;  mais  comme  le<  arbre:  ainfi  nualiBés,  font  tic$ 
rareSjon  doit  faire  peu  de  confiJcration.  L^  quart  du  total  eft  pris  pour  les 
frais  du  negoce,aii'fi  il  refte  les  trois  quarts  de  liquide  reuâou>  qui  fonr  fepc 
efcus  Se  demi.ou  neuf  efcus,que  vingt  cinq  Mcnriers  rapportent  par  com- 
munes années.  le  ConfJîe  quel'oncede  graine  ne  rend  pas  toufîours  les 
cinq  ou  ûx  liuics  de  foye.niéme  quelque  fois  elle  ne  fait  prefque  rien:Quâd 
lafcuille  pari  infeliciré  delà  fulonAc  t.ouuant mal  qualifiée,  par  mauuai- 
fe  noriiture.caufediueife.  maladies  aux  Ve  s:  .^and  la  pefte  fe  fourre  par- 
mi ce  beftial,  pour  n'eftre  bien  s£R:rmis  :  Qia  d  les  eOandis»  oi^  font  logés 
les  Vcrst  cr' ulans  fur  eux,  les  ruent  :  ou  quanJ  par  autres  accidcns  tout  fc 
meurt.Mais  auflîc'eft  ch  feconfllTeede  tous  ceux  qui  l'exercent  à  cette  nour- 
riture .qu'il  y  a  telle  année  que  dcl  once  de  graine  vient  iufques  à  dix  liure9 
defoye&  d'auantage  &  c'cft  alors,quela  tace  du  beftail.fon logis, fa  viande» 
le  temps  la  main  du  g onucrncu:  s'accordent  pour  le  biendcccmefnage.tr 
qui  ne  fçait  que  les  bleds, les  vins, les  f  u!<5ks  des  arbres,  le  beftail  dcfaillenc 
iouuent  par  tempcftes.fccherenc  , humidités, &  autres  cxcez  de  l'année  ?  Et 
uii  voudroit  defidcrde  labourer  fes  tenes  à  gr.iin  ,  q.ui  voudrott  icracher 
es  vignes  Se  fes  arbrf<:,ce^cr  la  nourriruredu  bcftail,pour  la  faillite  de  quel- 
que annéc^i'crfonne  n'cft  fi  mal  anifce.  Il  paroîtra  cy-apr  z  qu^au  gouuer- 
nement  de  Cl-  b  ftail,l'on  ne  peut  rienauancer  fans  cui  iofirc,diligence,deC. 
penfe  4  pour  lefquellcs  chofes  pluficurs  mefprifent  ce  mcfnagc  ,  comme 
îaniarque  j  pénible  ,  &  dcfpcniîcs.  Mjà*  ils  fc  de^oiuenc ,  pour  ne  confi«lC|3 

Ce  t 
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rcc  qu'auec  modetc  falaire  on  trouuc  des  gens  à  fuffîfance  entendus  k  cet 
atttquiCe  chargent  de  tout  ce  qui  en  dépend. 
jùttMf-     Et  pour  en  paiciculaiifcr  la  dcrpcnfc  dicay  »quc  cent  ou  Cix  vingts  ioucncet 
f"l*    dontleî  trois  quarts  font  de  femmes  oudegarçons,  rufHfentà  cueillir  tou- 
f^'^^'  te  la  fciiille  ncccffaiie  pour  nourrir  dix  ooces  de  graine  de  magniaux,&  pour 
la  porter  fur  le  lieu  du  be(lail>eflansles  meurier»  non  guercs  élegncz  de  la 
tnaifoo,  comme  celacft  requis.  Au  payement  dcfqttclies  ioutnées ,  pour  la 
qualité  des  perfonnes  ,  n'encre  beaucoup  d'argent  ;  car  c'eft  aux  viurcs  oà. 
plus  s  en  confomme.Mais  ù  la  nourriture  des  amalleursdc  fciiille  vous  im- 
portune, auec  de  l'argent  feul  vous  vous  ferez  faire  ce  feruice.  à  la  iournée 
ou  à  tafche.feion  l'ordic  de  pluficurs  villes  où  ce  traffic  eft  en  vfage. 
G»ges       Touchant  L-  gouuerneur ,  fe$  gages  font  communément  de  deux,  trois 
du  gtu-  ou  quatre  •  feus  le  mois  outre  fon  viure^Sc  fa  cha  ge  eft  de  conduire  L-s  vers 
d.s  le  coiiuerdc  L-ur  giainc  iiifques  à  la  foye  faire  ,  c'cft  à  dire,  la  rendre  ti- 
rce.Vn  feul  hommegouuernera  tant  de  magniaux  que  voudrez  ,  pouruea 
qu'il  fait  afliftcicc  qu'il  ferad:  gens  de  petit  prix  vcu  que  toutes  fortes  de 
pe  Tonnes  hommes  &  femmes  s'en  rendent  capables. 
X9„.      Qiiant  à  la  graine  de.  vets.vous  ne  deucz  mettre  en  compte  ce  qu'elle  vous 
th»tu    auia  Courte  »  parce  que  vous  la  remplacez  par  chacune  année  en  la  rcnoii- 
^i'*'-  ucllant  pour  la  ciînlccuation  de  la  femenceiains  fe  couchera  telle  première 
defpcnfc  au  rang  de  celle  qu'on  a  fait  en  l'achapt  des  aix  &  tables  poui  les 
ellaudis,  voue  peur  le  dreller  du  logis  ;  pour  eftre  ces  choies  dertinces  pouc 
fondement  du  reuenu  ;  cflans  de  durée  &  faiis  fe  confumer  i  roui  le  mcins 
que  bien  peu.  £t  bien  qu'il  foir  requis  d  auoic  tous  les  ans  quelque  peu  de 
nouucllcg  ainepour  fe  maintenir  la  bonne  race  »  comme  fc.a  dit,lî  n'y  a-il 
pourtant  plus  de  dcpenfe  ,  attendu  que  de  la  vente  de  la  graine  que  vous 
cueillez  chez  vous,vous  en  achetez  d  étrangère  ce  qu'il  vous  en  faut  \  ainii 
fe  fait  de  ta  tcire  le  folle. 
Cttu        Surlcfquels  difcours  a  refiant  voftre  co  nf  te  trouuerez  qu'auec  bcau- 
nftrri-  coup  meilleur  marché  nouirirez  les  magniau\  proucnans  de  dix  onces  de 
grain  »quc  vingt  cinq  ou  trente  brebis.pour  Icfq  iclleijV  itc  poui  moindre 
*omm»  ««^robre.faut  entretenir  vn  paft  e  toute  l  annce,  qui  font  trois  cens  fouan^ 
W«  M-  ce  cinq  iours.  Par  amfi  vous  voyez  i  l  œil  combien  diffcient  le»  ddj  enfes 
tant     d'vn  bcllail  à  l'autre,  je  par  cette  fupputaiion  lequel  des  deux  rend  [  lus  de 
etMHTt    reuenu  bien  que  j  anugement  vniuerfcl  le  rapport  du  bcftail  ï  quat  c  pieds 
^'^       eft  trci  grand  au  mefnage;^:  ne  doute  queCat  ncnfcs  lefponicAdu  paid  c 
pour  deucnir  riche,  n'eut  entendu  du  ve;  à  foye  s'il  en  eut  eu  laconnoif- 
fance.  La  nourriture  des  vers  i  foye  fe  lend  julli  iccommandable  à  caufcde 
ce  qu'elle  n'cmpcfche  aucun  ouurage  des  champs  ,  fe  rencontrant  ci  mois 
d'Auiil  ou  de  May.auantquelepeu^  le  ait  nulle  occupation  à  la  récolte  don- 
nant tel  tetaidement  m>'yen  au  pere  de  famille  de  Ciouuer  aifemeni  &  û  fuf- 
fifancv  gens  pour  ce  feruice  >  lefquels  n'ayans  en  ce  temf  s  là  autic  occupa- 
ti(  n  font  très  aifcsdc  trouuer  à  eaigner  leur  vie  &  quelque  pièce  d'argcnr, 
pcui  lornr  de  l'ariicre  faifon  del'année.  Dont  plus  facile  en  eft  tendue  U 
nouniture  de  ce  beftail  :  par  ceux  feulemenr  mefprifce  qui  ne  Içaucut  com- 
bien en  vaut  l'aunt  :  car  quant  aux  autres^  la  friandife  des  deniers  c^u'iU  ea 
cirent  (fans  détrac  de  ieut  mefnage,mais  comme  parties  cafuclles)les  affedliô- 
AC  Cous  les  lours  à  jïlantcr  de  oouueaux  mcDhcrS/poiu  aucc  l'augmcoiatioa 
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du  nombre  ,  de  mefcne  augmenter  leur  ccuenu. 

Les  meuhers  cftans  le  Fundcmcnt  de  ce  icuenu ,  ce  fera  là  premièrement 
que  vous  vifcrcz  1  pour  en  planter  grande  quantité  1  &  Ci  toft  qu'en  peu  de  f,]^}"^ 
cem^^s  lis  vous  puiflènt  donner  contcntement.Ce  que  vous  ne  pourriez  efpc-  *^ 
icr  du  peu  dénombre  pendant  leur  leuneflè  .  pour  le  peu  defcuiilage  qu'ils 
rendent ,  auant  que  d'edre  paruenus  à  vn  accroitrcmenc  medioc  e.  Or  d'ac* 
rcndie  que  lesmeuriers  ajrent  atteint  leur  parfaite  grandeur  pour  les  cB'^iiiU 
kr  ôc  fiiic  feniir  en  cet  endroit ,  ce  fcroit  palTer  voUre  aagc  fans  goiilter  U 
douceur  de  ce  reuenu.  C'cil  pourquoy  il  cft  necelTaii  e  d'auoir  abondance  de 
ces  arbres,afin  qued.- plufieurs  petits, vous  puiilkz  tiret  autâtde  feuille  que 
de  peu  de  grands.  AinH  fans  beaucoup  attendre  aprcz  le  ir  plantcment,  vous 
en  aurez  plaiûr  &  profit  dans  peu  d'annécs.Cctte  grande  quantité  d<-  mcu 
ricis  pourra  eflre  limitée  à  deux  ou  trois  mille  pieds  i  le  pcrc  de  famille  ne 
doit  cntrepjendrece  ménage  à  moindre  nombre.-parce  qu  il  cil  qu  îlion  de 
profitjqui  ne  peut  fortir  que  du  nombre  fufSfant  d^iirbres.  Pour  le  naturel 
particulier  del  œuure.il  eft  neceflàirc  de  s'y  employer  en  g  and  volumc.au- 
trcmentleieu  ne  vaudroit  pas  la  chandelle  ;  efhnt  cela  à  faiic  aux  femmes 
qui  pour  plaiHr  nournlf-nc  cjuelqoe  peu  de  ce  bcdail.  Encore  le  pcrc  de  fa> 
mille  ne  s'arrcdcra  en  Ci  beau  chemin  ,  mais  il  augmentera  toujours  fa  mca- 
riere, y  adjouflant  chaque  année  quelques  entames  de  Meurie  siafin  qu'àlt' 
longue>tres  abondant  enfcttllle.ilen  ait&  pour  nourrir  gr.inde quantité  de 
▼ers,&  de  rede  au(Iî  pour  le  foula^ement  de  fcs  arbres  ^  dont  vne  partie  re- 
pofcrajComm.' Icra  mondrc  en  U  fuite  de  ce  difcours. 

Il  n'cft  pas  ici  qutftion  de  parler  de  l'ordre  requis  i  planter  &  eflcuer  les  ^ 
meuriers  la  fcience  en  étant  enfeignée  ailleurs:Mais  bien  de  rcprcfentct  les  ^-^^J' 
eblcruations  neccfTaiies  à  leur  afficte  &  entretieniafin  que  les  a-bresf  yent  caap.j 
conuenablement  logés  &  gouucmés.pour  durer  long  emps  en  (cruice.Cat 
n'y  prenant  gardr  de  prez  dans  peu  de  temps  ils  mtni]ueroycnt,  comme  cn- 
«icillillàns  en  leur  première  ieuntfïc.Ces  arbres  font  fi  jifcs  à  reprendre  que 
par  tout  où  il  vous  plaira  vous  les  pourrez  éleuerîmais  ils  s'accroidrunt  auec 
plus  d  auancemcnt  en  la  terre  graftc  5c  humide  qu'en  la  maigre  &  feche.Pouc 
la  quantité  de  feuille  v-ft  à  fouhaiter  que  les  arbres  foicnt  plantés  en  bon 
fonds  mai»  non  pas  pour  la  qualité;parce  que  la  feuille  ne  fortiamais  fifru» 
âueufede  terroir  gra^  que  de  maigrc(3ya:iS  cela  de  commun  auec  les  vins) 
dont  les  plus  exquis  fortcntde  terre  legere.attcndu  que  ce  terroir  U  rappor- 
t:rlaf«rujllegrolljcre  &:  fadc,&  celluy  cy  la  délicate  &  fanoureufcAufli  deU 
nourriture  de  cette  dernière  feiiille  le  beftail  communément  fait  bonne  fin; 
ccquiarriue  trrs  rarement  de  l'autre.encoreeft- ce  par  rencontre  de  bv^nnc 
faifon.  Laftùille  des  meuriers  Ce  rendra  qnalifiée,ainfi  qu'il  faut.fi  on  loge 
fes  arbres  en  lieu  maigre  &  élognédc  fourbes  d'eau,  pourucu  qu'il  foit  ex-  tg^nt 
pofé  au  bolciljcar  les  meuriers  auec  les  vignes  haifTent  le  feiour  aquatique 
ombr.igeuxjenlomraela  nourriture  fera  plus  aflcurée  la  ou  meilleurs  croi- 
ftront  les  vins. Et  bien  que  la  vignr  Ci  les  meuriers,  pour  les  faire  marcher 
cnfemble.produifent  plus  cn  terroir  fore  qa'en  foible  fi  cft  ce  que  le  peu  de 
leur  rapport  eft.intdelicat.cft  plus  à  pnfcr  que  l'abondance  de  celuy  qui  eft 
g'officr.loint  que  t  nichât  ce  beftail  icy  l'on  ne  le  peut  abuferen  luy  donnât 
viande  contre  Ton  naturelicar  ou  il  refufera  de  la  manger  ou  la  roangeanc 
ne  s'en  foccc»  iamais  bica.£c  cccce  dclicatclfc  tourne  à  profit  tu  pcrc  de 
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famillcc^ui  cmpl  yc  fcs  terres  maigres  en  mcuriersi&:  prconfequent  n'ca 
occupe  les  bons  labourages  >  qui  iuy  demeurent  francs  ôc  non  chargez  de 
CCS  arbrcs.defqiicls  l'importuniré  clt  très  gr3ndc,opprinians  par  les  racines 
&  branches  ptefque  toute  ibrcc  de  fcmcnces  qu'on  pourroit  loger  aupicz. 
Or  de  croire  auffi  planter  des  mcuricrs  en  tcircdefcrtc  âc  infertilc,cc  feroit, 
(tombant  en  l'autre  extrémité,  )  (z  tromper  lourdement, poui  le  peu  d'auan- 
cement  qu'ils  y  feroycnt  cncoie  qu'ih  y  repriilènt  :  leur  tardiié  vous  don- 
oi      nant  matière  de  vous  repentir  de  ce  confcil.Cc  fera  donques  aux  endroits  oii 
ttrUs    édifierez  vos  mcuriers,quc  vousiucerez  propres  à  la  vigne>c*cft  àfçauoii  en 
tcric  de  moyenne  valeurij  luftoft  (cche  qu'humide,  Icgcre  que  pelante  :  fa- 
bluncufc  qu'argileufcCerte  icrrc  vous  apportera  fcilillc  fouhaitable,  ôc  en 
moyenne  quantitc.dont  vous  aurez  à  TulHiancc  par  la  voye  du  nombre  des 
T>r[ftf<r  ai^bresjl'am^  lifiant  comme  il  a  elle  dit. 

Itsrrtu.  De  quatre  en  quatre  toifessou  dccinq  en  cinq  itousfensi  à  la  quinqu'oô- 
rtert  ce,on  plantera  les  meuricrs,n  on  en  veut  faire  des  foreAs.  Et  dc  lîrant  les  dif- 
pmrbtc-  pofçf  partangces  aux  orées  des  terres  à  grain.ou  à  l  ent«ur  des  autrr  s  pof- 

Icflions  ,  vn  peu  plus  eftroitementonles  logera  ,  fans  toutesfois  fc  rtlIcrr^T 
lits,     trop.  ce  qu'en  ne  pourroit  faire  sâs  notable  inrcrcft  des  arbres. On  peut  tres- 

bien  amplifier  la  mefurc,  même  tant  qu'on  voud.a.lesmeuricrs  ncpouuans 

c(l  e  pofcz  tropaular^e;  veu l'apparente  vtilité  que rair,lefolcil,& l'ampli. 

tudedufondscaufcnt  al'agrandiilementdcs arbres  &  àla  bontcde  lafeuillc. 
9*  »l'     Mais  dautantque  les  feules  oices  &  bords  des  terres  à^rain,vignobles,& 

autres  parties  d*vn  domaine  d'eftenduc  modérée  ,  ne  fuffifent  de  receuoir  le 

f;rand  nombre  des  mcuricrs  requis  à  vne  bonne  nourriture  :  &  que  d'aiU 
eurs  la  feuille  des  arbres  quieA  au  dedans  des  boccagcs  n'eft  pas  li  bonne 
que  celle  des  enuirôs  pour  n'auoir  ny  le  Soleil  ny  les  vcts  à  fouhaitjvn  milieu 
a  tké  trouuc  ei  tre  ces  deux  extrêmes^  pour  loger  conuenablemcnc  les  meu- 
liers  au  profit  de  leur  feuille. &  fans  trop  importuner  le  labourage  des  bon> 
nés  tcrres.C'eft  de  plantei  les  mcuricrs  parmy  les  tcrtes.en  doubles  rangées, 
equidlflantes  de  deux  toifes  &  demy»  ëcdc  lèmblabic  mcfure  eflant  Tcfpa* 
ce  d'vn  arbre  à  l'autie.faifans  les  deux  rangées  vncallée.Etdifpofcr  les  allées 
en  long&entrauersdu  diamp.s'entrecroilans  l^nel  auticfaifansdes  grâds 
cariez  vuides,chacun  conceiiint  vn  aipcnt>ou  d'auantagc  Ci  on  veut  pour  y 
fcmcr  du  bled  >  lequel  s'y  recueijiita  faos  eftie  foulé  par  les  amalTcurs  de  la 
feuillc:mais  ce  feront  les  allées  feules  qui  en  fouffiront  le  trepignementjou 
pour  leur  peu  d  occupation  de  terre, la  perce  du  bled  n'en  fera  pas  grande.ll 
conuiendra  auHî  planter  les  ai  bre^  de  telle  forte,qu'ils  ne  foycnt  Pvn  au  droit 
de  l'aucre,  afin  de  ne  s'cntrep«ller  ,  mais  que  ccluy  d'vne  rangée  foit  pofc 
contre  le  vuide  de  rautL'e>ain(i  ils  auront  allez  d'air  pour  s'accroiflrc  gaye- 
ment  mefmeà  l'aydcdu  Soleil  ,  qui  leur  leUcra  libie  du  collé  de<i  g  ands 
carrez.  Efquels  non  feulement  pourront  eAre  commode  ncnt  femez  les 
bleds,miis  plantées  des  vignes  où  elles  profiteront,n'y  edans  pas  trop  im- 
portunées de  l'ombrage  des  arbres.-mcfmcdrcllces  des  prairies ,  mais  aprez 
auoir  donné  aux  a  b  c^  qiiatie  ou  cinq  années  pout  s'enra  iner.  Car  par  le 
moyen  du  partetce  des  allées,  bien  cuttiué  &c  quelquesfois  fumé,  les  meti- 
tiers  profîtcrL>nt  allcz»la  motte  endurcie  delà  prairie  ne  leur  pouuant  beau- 
coup nuire  j  vcu  qu'elle  ne  les  ioinC  qus  d'vn  collé.  Ainli  fc  diellcra  la 
iDcuictaye aucc  beaucoup d'vuliccp  pour  la  bonté  dclafcmllcj&  fans  nul- 
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lenicnC  incommoder  le  domaine  »  qui  ainfi  fourny  de  meuriers  en  denieu- 
rcra  tces-agrcable  à  voir  :  aufli  s'agcancera  ôc  s'cmmcliorcra  t'il  tant  raicur 
que  plus  louncnt  le  maiflre  vifitcra  Ton  rcnoir  ,  comme  il  y  fera  incité  par 
le  facile  promenoir  de  ces  belles  allccs:cfquclies  fi  bon  luy  fcmblc,  fcracra 
quelques  grains  >  comme  auoincs  Ôc  pccics  pois ,  qui  payeront  toujours  le 
labourage  du  fond. 

Il  y  a  deux  races  de  meuriers.dircernces  par  ces  mots,  Nri  ■  8c  BUnc^ic  Rmi 
difcordantcs  en  bois,feuille,&  fruiâ  :  ayant  neantmoins  cela  de  commun>  ^ 
de  bourgeonner  tard, le  dâgerdcs  froidures  ctâc  palIc,-& de  leur  ft.  uille,nour. 
rir  les  vers  à  foye  On  ne  void  que  d'vnc  forte  de  meuriers  noirs,«l6t  le  bois 
e(l  fort  &  foltde.U  fi  iiille  grande  Se  rude  au  manier,  le  fruKH;  noir,  gros  &  j--, 
bon  à  mâgcr.Mais  des  blâcs  notablement  en  reconnoit  onde  trois  elpeces, 
diflinguces  par  la  feule  couleur  du  firuiâ  quieft  blanc,noir,rouge,cette  di-  Jifuitt 
ftinélion  produire  par  diuers  arbres  ,  porrans  tous  neantmoins  le  nom  de 
blanc.Cc  fruidk  ell  pecir.de  faueur  defàgrcabic  pour  fa  fade  douceur,  dont  il  '^J^^ 
n'cll  mangeable  que  par  femmes  dcgouftécs ,  enfjns ,  &  pauures  gens  en  ' 
temps  de  famine.  Au  rcfle  ils  fc  reilemblent  tous  trois  ,  ne  difcordans  nul- 
lement cnfemble  >  ny  en  feuille,  qu'ils  prodQifentde  moyennegrandeur  «Se 
de  doux  attouchement  :  ny  en  bois.eftant  jaune  au  dedans  >  comme  ccluy 
des  meuriers  noirs  ,  &  prefque  auflî ferme;  dont  tous  ces  meuriers  fe  ren- 
dent propres  à  la  menuiferie.La  feuille  proucnanre  des  meuriers  noirs  fair  la  L»ftrt 
ioyegrolficre.  forre  &c  pefante  :  au  contraire  cellcdes  blancs  ,  fine  , /bible,  P'^"*^ 
légère  :  ainfi  difForentcs  pour  la  diuerfitc  du  naturel  des  fcu'lles  dont  font  y^/jj*' 
lïôurris  les  vers, qu'ils  rapportenr  i  leur  ouurace.  Pour  laquelle  caufc,  plu-  'Ift^'i, 


fieurs  defirans  coinpofer  ces  chofesenefpcrancede  profit,  nournlfcnc  leurs  u. 
vers  de  deox  viandes  ,  par  diftin^ion  de  remps  :  à  içauoir  au  comir<nce- 
ment  >  de  feuille  blanche  pour  auoir  la  Soyc  fine  :  &  il  In  fin,  de  noire  pour 
la  fortifier  Hc  appefanrir.  En  quoy  toujours  ne  rencontrent  ilsiquelquesfois 
le  changement  de  viande  ,  même  de  délicate  en  grofliere  ,  n'edanr  agréable 
aux  vers  qui  en  font  importunez.  Et  neferoitpas  à  propos  pour  le  fonde- 
ment greffier  qu'on  donncroit  à  la  foyc.  tenant  vn  chemin  contraire  com- 
mencer par  la  fe  uille  noire,&  finir  pat  la  blanche.  Aufli  ce  mélange  de  vian- 
de n"cft  rcceu  es  grandes  nournrures,mais  feuicmct  où  la  feiiille  de  meurier 
biâc  cft  rare, a  eftc  inuentc  pour  la  necelîîtc.Pour  le  plus  a(Iiiré>ce  fera  roue 
d'vnc  viâde  que  nous  nourritôs  nos  Magniaux,&  ce  de  la  plus  profitablercc 
OUI  fc  rapporte  à  la  foye, laquelle  tant  plus  fine  cft  ellc.tar  |ï1us  prifce,&  en 
luire  lantplus  d'argent  ellcdonncbut  de  ce  ncgoce.Etencoiequela  feuille 
blanche  fafle  la  foyc  foible  6c  légère  ,  ne  faur  pas  pourrâr  la  poftpofer  à  la 
noire  j  veu  même  qu'elle  ne  difcorde  tâtcn  ces  quahtezlà  d'auec  celle  qui 
prouiétdc  feuille  noire,  qu'il  ne  luy  rc/tcdc  force  aHez  pour  les  pluscxquis 
ouurages  ètdc  poids  à  fufhfancc  pour  en  tirer  des  sômes  raiionnabIcs.C'eft 
à  cornpariifon  de  cette  foycU  que  celle  cy  eft  tenue  foible, Icgcrcitcllc  état 
la  différence  d'entre  les  chofes  grofîîcres  &  fubtiles.  H  ne  faut  neantmoins 
cftrc  fi  fcrupuleux  que  de  rcjettcr  du  tout  les  meuriers  noirs  pour  la  foyeî 
non  feulement  p^ut  le  mélange  ,  n'eftant  permis  en  la  nourriture  que  par 
contrainte  comme  Tay  dit.Car  quant  au  reftc  ily  a  des  contrées  01^  ils  font 
très  profitables  pour  ce  négoce  :  comme  en  diuers  endroits  delà  L.mbar- 
die,  Se  de  par  deçà  en  Andiizç,  en  Alcz  Se  autres  lieux  vers  les  Seuenes  du 
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Languedoc»  où  grand  trafic  eft  fait  delà  foye  qui  proiilent  des  meurîers 
noirs.  Et  bien  que  cette  efocce de  foye,  pour  fagroiTeflè  foit  de  petit  prix  au 
rcfpert  de  l'autre  >  elle  ne  laiflc  pas  pourtant  de  faire  bon  reaenu  moyennant 
la  quantité.  loint  que  pour  la  vente  elle  el\  recherchée  comme  ncceflàire, 
(quoy  que  groiriere)en  plufieurs  ouyr.ige$,aufqucls  elle  eft  employée. 

terroir  eft  déjà  couuert  de  meuriers  noirs  ,  tenez  vous  là  t  fans 
T/s  imm  vousaffcftionner  à  les  accompagner  de  blancs  «  pour  les  raifons  dires  :  mai» 
ritrt     cllant  qucftion  de  fonder  vn  ménage  «  qui  n'a  aucuns  meuriers  ,  ny  d'vne 
ktmncs   (brre  ny  d'autre  i  préférant  le  meilleur  nu  bon  «  choifiAcz  toujours  les  blancs 
9«*      pour  voftre  racuriere.  En  quoy  il  fcmhle  que  nature  même  nous  incite  par 
Jauant  croiftre  qu'elle  adonné  au  mcurier  blanc  par  dclTus  le  noir  :  eftanc 
chofe  aflurée  que  les  meuriers  blancs  fe  reprennent  &  s'accroiflcnt  plus  fa- 
cilement» que  les  noirs  j  8e  que  plus  d'auancement  font  ceux  là  en  deux  ans» 
que  ceux  cy  en  fix.  Outre  laquelle  commodité,  le  bois  que  par  cette  haftiue. 
ce  ils  produifTc-nt}  &  qui  eft  coapé  à  temps»  comme  taillis»  augmente  le  reue> 
nu  de  ces  arbres. 

Choffir      Encore  entre  les  meuriers  blancs  il  y  a  du  choi$:car  par  la  recherche  d'au- 
U  miil-  ci,ns  a  eftc  trouuée  meilleure  que  nulle  autre  la  fciiille  fortant  des  meuriers 
^*M('dts  ^^^"^^  ^î"'  produifent  les  meures  noires  ;  de  laquelle  curiofitc  faifant  pro- 
^^^^    fit,nous  fournirons  noftre  meuriere»fi  poftîble  cft,des  fculs  meuriers  de  cette 
rigrs,    "cfpece,  afin  qu'en  noftre  nourriture  rien  ne  manque.  Toutesfbis  comme  les 
humeurs  des  hommes  font  diuerfes»  quelques  vns  tiennent  la  fciiille  de  Par. 
bre  qui  produit  la  meure  blanche  elVe  la  meilleure  ;  prouuans  leur  anis  par 
les  poules  &  pourceaux  qui  ne  s'attachent  iamais  au  fruiéldes  meuriers  qui 
portent  meures  rouges  &  noires  »  qu'au  défaut  des  autres  »  par  là,  la  plus  dé- 
licate. Sur  tout  fera  pourueu  à  ce  poinft ,  que  de  bannir  de  la  mcuricre  1^ 
j^,^    feuille  trop  fripaillée:car  outre  que  c'eft  figne  de  peu  de  fubilance  j  clic  n'a- 
its  »•  bonde  pas  tant  en  nourriture  que  celle  qui  a  peu  de  dcchiqueteurs.A  quoy  le 
hrtt  f»»i  remède  ell»d'enter  en  canon  ou  ccufTon  les  arbres  ayans  befoin  de  cet  affran- 
tn  mt  chinèmenc  ,  dont  le  profiç  qui  en  reuient  eft  grand  pour  cette  nourriture  : 
^'t'*f'  vou  que  par  ce  moyen  le  peu  de  mauuaife  &  de  chctiuc  fciiille  fe  conuertic 
Cn  abondance  de  bonne  &  fubftantielle  :  auec  autant  d'auantagc  qu'on  a  de 
changer  és  vergers  »  par  femblable  artifice  »  les  fruits  fauuages  en  francs» 
article  très  notable  pour  ce  ménage.  Cet  sffiranchilTèment  le  pratique  à 
fouhait  es  meuriers  de  tous  âges,  jeunes  &  vieux.en  ceux  cy»  fur  leurs nou- 
ueaux  rejets  de  l'année  précédente,  les  arbres  ayans  efté  eteftez  (ou  fans  tant 
differer,les  auoir  eteftez  au  mois  de  Mar$>  &  le  fuiuant  mois  de  luin  les  en- 
tcrj)&  en  ceux-là  fur  les  plus  petits  arbres  de  la  baftardierc.L'enter  de  ce« 
arbres  en  leur  tendre  jeuncflc  eft  beaucoup  à  prifer  ,   pour  l'auantagc  que 
c'eft d'auoir  la  meuriere  entièrement  affranchie.  Car  pourueu  que  quelque 
centaine  d'arbres  foyent  entez  »  fuffît  vne  fois  pour  toutes  ,  fans  eftre  con- 
rrainc  d'y  reronrner  moyennant  que  la,  ballardiere  foit  temic  toujours  rem- 
plie. Ce  qui  fe  fait  en  prouignant  les  |etcons  fortans  des  enceures  >  defquels 
autant  d'arbres  entez  forrent  qu'il  y  a  de  branches  couchées  dans  terre  :  & 
d'iccUes  par  aprez  d'autres  en  reHortans ,  font  de  même  prouignées  à  l'in- 
finy  ;  dont  les  arbres  en  prouen.ins,  font  fournis  pour  toujours  d'excellente 
feuiIlc;doucc  &  grande  ;  &  parconfequcnt  exempte  de  toute  fauuagine  ;  ex- 
quife  U  abondante  nourriture.  Voilà  quels  lieux  &  quels  arbres  vous  auez  \ 
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«éflire  pour  vos  mciiricrs  «  afin  d'auoir  abondance  de  bonne  foye. 

A  l'ordre  cju"'on  à  tenir  au  cueillir  la  feuille  des  Meuricrs  pour  le  viure  Amuf. 
«Us  Magniainc  confiftc  le  fécond  article  de  ce  ménage  pour  rendre  les  arbres  f*r  l» 
de  perpétuel  feruicc.  Il  el\  à  noter  que  l'effeuiller  porte  grand  dommage  à/»''''^ 
tous  les  arbres  ,  fouucntesfois  iufqucs  à  les  faire  mourir  :  mais  d'autant  c^ue  ' 
Je  meurier  cft  deftinc  à  cela»  fait  que  naturellement  il  fupporte  mieux  cette 
tcmpertc  que  nuHe  autre  plante.  Si  faut  il  ncantmoins  y  aller  fort  retenu  :  gtr  mm» 
car  d'effeiiillcr  inconfidcrement  les  meuriers  ,  c'ert  les  rabougrir  ,  pour  fîna-  vm. 
lement  deuenus  chetifs  fc  mourir  de  langueur.  Chacun  confcnè  qu'amaHcr 
Ja  fciiille  a  la  main  Tvne  aprez  l'autre  fans  toucher  au  bourgeon  »  ell  la  plus 
feure  voye  pour  la  con fe ru at ion  des  arbres  :  mais  aufli  la  plus  d^  defpcn- 
fe  a  caufe  du  grand  nombre  de  perfonnes  neceflaires  à  cette  œuure.  Pour 
i'efpargne  le  commun  y  procède  d'autre  forte»  qui  eft  en  arrachant  la  feuil- 
le à  poignées  :  ce  qui  ne  le  peut  faire  que  fouuent  les  branches  n'en  foyenc 
ccorchccs  &  quclqueifois  cfclatées,  dont  à  la  longue  les  arbres  perilTcnr.  Ec 
tncme  cet  amaflcr  corrompt  &  enfallit  la  fciiille  au  détriment  des  Ma- 
gniaux  ,  quand  en  la  prenant  à  la  mode  qu'on  trait  le  laiA  des  vaches  on  la 
froifTc»  comme  fi  on  en  vouloit  faire  fortir  le  jus-.&  le  plus  fouuent  auec  les 
mains  mal  nettes  on  la  rend  de  mauuaife  odeur  &  faueur.  Ces  pertes  fe  pre- 
uiendront ,  fi  a  la  mode  de  certains  endroits  d'Efpagnc  la  feuille  cft  cueillie  4**/*^^, 
en  la  tondant  auec  de  grands  cizeaux  de  tailleur  :  de  laquelle  coupant  plu-  tts.t»Hx 
fieurs  queues  à  la  fois,&  iccUcs  tombant  fur  des  linceuls  ertendus  fous  les  ar- 
bres «  la  defpcncc  s'en  rend  modérée  :  même  pour  crtre  de  W  dire<f\cmcnc 
portce  au  bcftail  fans  auoir  befoin  d'cftre  triée  »  comme  fijutneceflàiremenc 
faire  auant  que  l'employer,  en  feparant  ce  qui  cft  gaftc  du  bon,  &  les  bour- 
geons auec  »  qui  pour  leur  tcndrclTe  font  nuifibles  aux  vers  :  attendu  qu'en 
faifant  ioiier  les  cizeaux  l'on  épargne  les  cimes  des  arbres  »  &  on  ne  prend 
que  la  feuille  bien  qualifiée.  De  cette  inucntion  on  ne  fe  peut  indifFerCment  co»- 
feruir  par  tout  :  mais  feulement  là  où  ralïiete  des  arbres  fauorife  l'œtiure 
.  pour^commode'ment  y  pouuoir  eftcndre  des  linceuls  pour  recevoir  la  feiiille, 
ny  au/ïi  en  temps  venteux  &  pluuieux.  Ce  qui  eft  laiffé  à  la  difcretion  du 
perede  famille  pour  l'employer  y  trouuant  de  la  commodité.  Au  défaut  du- 
quel  tondre  Ton  tirera  la  feuille  le  plus  doucement  qii'on  pourra  »  &  auec  chtr 
moins  de  perte  des  arbres  qu'il  fera  pofTible.  Les  amaflèursde  feuilles  laue-  l* 
tont  leurs  mains  auant  que  la  toucher,  fie  la  rcpoferom  en  facs  bien  ncts,afin 
quc'lle  ne  r»uche  à  aucune  faletc.  . 

Les  arbres  fouffrenc  moins  quand  on  les  tond  que  quand  on  les  effeuille  W*' 
autrement  :  toutesfois  pour  retenu  qu'on  y  aille  *  c'eft  toujours  auec  leur 
inrereft  ,  dont  finalement  ils  pcriflèntraualans  d'année  à  autre  la  valeur  de  f*!' 
leur  fciiille  à  mefure  qu'ils  perdent  leur  force.  Ce  qui  eft  lacaufe  principa-  U  qZ 
le  que  les  nourritures  des  vers  ne  font  toujours  de  même  rapport  les  vnes  »Vjf 
que  les  autres  ,  ne  pouuant  autre  que  bonne  fciiille  nourrir  heureufement  ^'"» 
ce  bcftail.  Or  celle  qui  vient  d'arbre  mal  gouuerné  en  l'cft^Uillant  ne  peut  ^'**«'' 
cftre  bonrje  :  mais  feulement  celle  dont  l'arbre  ayant  efté  bien  ménngc  du- 
Tant  les  précédentes  années  demeure  vigoureux.  Ainfi  fc  trompent  ceux 
qui  fans  regarder  de  prez  a  cecy  s'enfoncent  en  ce  négoce.  De  là  procèdent 
les  plus  frec^ucnts  défauts  de  cette  nourriture,  &  non  du  naturel  de  l'oeaure: 
comme  fcrupulcufcmcnt ,  mcmc  fupcrftiçieufcmcnt  ficfanta/liqucmcnt  ply- 
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(îciirs  du  vulgaireignoranc  cicnnenc ,  ne  pouuoir  deux  années  de  fuite  bie  n 
rcnconcrcr  ,  pour  «juclquc  occulte  imperFctfbion  qu'ils  elltmenc  cftrc  en  ce 
bcdail  que  quelques  vus  donnent  fans  aucune  raifon  au  logis  ne  fe  prenant 
^t^"ii  5*^^^  ^'^^  chofcs  (ufdites.  Afin  doncques d'aifurer ce  ménage  ,  pourvn 
n'itftiiil  P^^^^^^^^  ^'^'^  auifera  aux  Meuriers,en  les  logeant  éc  conduifanc comme  i'ay 
UrUt   dir.EtpalIiintplus  outre  d'auoir  h  grande  quantité  de  ces  arbres  que,s'il  cil 
«rfrf/    poiTiBle,  la  feule  moitié  futlîfe  pour  vodre  nourriture, qu'on  effeuillera  pen- 
qnt  dt  dant  que  l'autre  s'apprcftcra  pour  l'année  fuiuantc.  Ainfi  à  l  imitation 
«^/rxn       labourages,  alternatiuement  par  années  la  Meuriere ,  diui/ce  en  deux» 
feruira  Se  chommera  ;  dont  les  arbres  le  maintiendront  eo  bon  poinci: 
pour  abondamment  fournir  de  bonne  fciiille  par  plulîeurs  gencrations,tanC 
pour  n'cflrc  les  arb  es  tourmentez  en  leurs  branches,  que  par  ce  loilîr  leurs 
racines  pouuoir  eûre  culciuécs  fans  defpence.   D'autant  que  les  frais  da 
labourngc  foitiront  des  grains  qu'on  femera  au  fonds  de  la  partie  chora- 
nianre  (  redant  de  l'impoctunité  des  Meuriers  )  laquelle  feule  l'on  charge- 
ra de  bled  ,  iailVanc  l'autre  vuide  de  femence  l'année  de  l'cffcuillement  des 
Meuriers,  pour  tant  plus  i  l'aife  cueillir  la  feuille  des  arbres  fans  fouler  le 
bledjComme  fans  cet  ordre  l'on  feroit  en  la  trépignant,  par  ce  moyen  tiranc 
Cmme.  le  digne  rappoi^t  &  des  arbres  &  du  fonds. En  outre»  cette  notable  commo- 
itti^ut  jit^  s'y  ajoute  ,  que  lors  que  par  heureufc  nourriture  fila  feuille deftincc 
'miin-    pour  vos  magniaux  manquci^ comme  cela  arriue  quclqucsfois  auec  déplailic 
irtit.    i"?*:  regret  de  les  voir  périr  de  faim)les  vers  font  opportunément  fecourus  de 
la  fciiille  qu'on  prend  fur  les  Meuriers  de  relais ,  par  cy  par  là  en  pludcurs 
arbres  &  en  diuers  endroits  (ans  les  incommoder  ,  en  cette  quantité  qu'il 
cft  requis  pour  la  pcrfedion  de  l'entrcprife.Et  encore  que  fous  les  Miuricrs 
toutes  fortes  de  fcmcces  ayent  àTouffar  par  les  importunes  racines  &  bran- 
ches de  ces  arbres,ainn  qu'il  a  été  dit.fîed  ce  que  la  perte  en  fera  moindre 
que  moins  l'on  trépignera  les  bleds  y  étans:ceux  qui  feront  logez  en  ta  ma- 
nière fufdite  dcmeurerôt  comme  francs  de  cette  tcpc(lc,le  rapport  dcfqucls 
pour  petit  qu  il  foit  payera  le  labourage  ,  ainfî  vous  ferez  en  cet  endroit  ce 
que  vous  dclîrez,  c'eft  àfçauoir,  tiendrez  en  guerct  les  pieds  de  vos  abics. 
De  tous  les  grains,  ceux  qui  le  plus  conlUmettt  fottffrcnt  l'impoctunité  des 
^àmit-  Mcurfcrs,  font  1  s  auoines  &  les  petits  pois  ;  même  étant  contraint  de  les 
trtfous  trépigner  pour  la  cueillette  de  la  feuille  ,  on  ne  leur  peut  faire  grand  mal,  à 
la  mm.  caulc  que  l'herbe  de  ces  bleds  fc  trouue  tardiue  lors  dercftcùillement  des 
f""     arbres  n'ayant  encore  fait  grand  auancement ,  même  elle  fe  releue  aucune- 
ment  l'ayant  abbatu  par  terre.  Chofe  qui  ne  peut  eftrc,  ny  des  fromcns,  ny 
dt  'pnit.  desfegles,  nydcs  orges  ,  qu'à  cette  caufc  ne  fant  pas  loger  en  la  Meuriere 
que  par  contrainte.  Or  de  ne  rien  femer  à  la  Meuriere  ,  &  en  labourer  le 
Fumtr  fonds  pour  le  bien  des  Meuriers,  ce  feroit  trop  faire  dedcfpenfe  :  laquelle 
IttmtM-  s'épargne  par  la  voyc  fufdite.  Le  faraer  de  ces  arbres  eA  aufli  requis» 
fitr$.     s'entend  de  ceux  que  la  maigreur  du  fonds  tient  en  langueur,  lefquels  par 
..^^  ce  traitement  feront  aidez  à  continuer  leur  fcruice  :  faute  dequoy  faire  ils 
^*deT  tn-'nqi'crontdeuant  le  temps.  L'expérience  montre  lafeùille  des  vieux  mcu- 
vimx    fiers  être  plus  profitable  &  faine  aux  vers  que  celles  des  jeunes  ,  pourueu 
mururs  qu'ils  ne  foyent  côbez  en  cxrreme  decadcce,  mais  que  retcnans  de  leur  an- 
^naf,  cicnn  r  vigueur  ayent  encore  quelques  relies  de  force  ,  ayas  cette  qualité  de- 
commun  aucc  la  vigne*  qui  meilleur  rin  rend  vieille  que  jeune.  £t  comme 
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îa  vigne  commence  ï  porter  bon  vin  aptcz  les  kpt  ou  huid  premières  an- 
nées aulli  ics  mcnricrs  en  me'me  aagc  ouurent  Upo  tcà  leur  a/lcurcrcucnu; 
Il  bien  4ac  de  là  en  aprcz  l'on  ne  peut  manquer  d  en  rirei  le  fcruice  cfpcré. 
pliilicursneantmuins  ne  s'arreftenc  pas  auiourd  huy  à  ce  terme  ,  cir,ployan$  jjx'wrf 
(aiisdcUy  toute  forte  dcf.iiillcs ,  racmc  des  plusicuncs  meurieis  ,  cilani 
tncorircn  la  baft^rdicrcauant  leur  replantcnient;  mais  c'eftaucc  ^  lus  d'in-  ^*'^' 
certitude  de  bonne  illîie,que  de  ceiici  qui  croit  aux  ai  brcs  dcia  nuancez,  fé- 
lon le  plus  comT  un  vlage. 

Aprez  que  tous  aur.z  dépouille  les  arbre^  de  leur^  fLÙilIe,vous  les  ferez  Effr-c». 
aulÙ  toi\  cii.ondcr.en  leurcoupj  ant  tout  cr  quiTera  trouuc  de  calfc  5c  cftois  '"^  "» 
&  par  retrcuillcmcnc,afin  qu'ils  fc  puilicnt  remettre  i  reictterjce  que  fans  ce- 
la  ils  ne  pourtoycntiamais  bien  faire,  mefmcqo'en  langueur.  Les  derniers 
âmalicuri  de  feuilles  feront  doncques  fuiuis  pied  à  pied  d'vn  couple  d  hom-  &  onh. 
mc»,qui  accommoderont,  ainll  les  meuriers,dclqucls  ils  couperont  le  bois  «-"^ 
moiCjles  branches  ccorchées,  &c  éclate^ esj  auHi  les  cimes  de  toutes  les  au- 
tres en  quelque  part  de  l'arbic  qu'elle,  foyent,  en  haut  ou  aux  codez, pour 
contraindre  les  arbres  à  fc  reucllir  ,  &  fur  ce  nouueau  \cCt  produire  l'anncc 
d'aprcz  abondance  de  feuille  tendre  &  délicate,  iic  foit  en  am  (faut  la 
ftuiUc  ,  foit  en  cfmondaiic  le>  arb.es  ,  il  faut  tâcher  de  les  dcfpouiUer  cn- 
Cicremenc  fans  1  *ur  laiilcr  aucune  fcuillc,ic  peur  de  dcftournci  leur  libre  rc 
jeâ:obfcruation  que  la  pratique  nous  a  apprife  depuis  peu  contre  la  coutu- 
me qui  cftoit  de  ne  toucher  au  b^ur^con  ,  croyant  par  là  donner  accroif- 
femcnc  aux  arbres^  m^s  l'effeCt  s'en  void  tout  au  reoours.Moyenrac  cet  or. 
dre  il.  ne  tarderont  a  repoulfcr  trcs-vigourcuferacnt;li  bien  qu'ils  fe  r'cn- 
fcûilleront  de  telle  forte ,  que  dans  vn  mois  aprez  l'on  diroic  n'y  auoir  cftc 
touchéiôc  ce  fera  efgalemcnt  qu'ils  fe  reucftiront  fans  aucune  dififormiic  de 
feuille  ccute  nouuelle,icellc  ne  s'accordant  jamais  auec  la  vielle  :  mais  auec 
beaucoup  plus  d'efficace  Ç\  le  fvynds  eft  arroufcen  c*  te  nps  là, afin  que  tcm- 
pcransla  chaleur  de  la  faifon  auccreau:ondcflairelesatb.cs  &c  onlcur  don- 
ne nouuelle  forcc.D'r^ù  vient  que  deleur  rcjcdl  de  feuille  compat  é  au  r  gain 
des  prjs  ,  l'on  peut  faire  vne  féconde  nourriture  de  magni-ux  auec  fucccs, 
ainh  que  quelques  vns  l'ont  heurcufemcnt  pratiquc.Ccqne  toutcsfoit  n'eft 
pas  approuué,non  tant  pour  eArc  fortinccitaine  celte  nourriture  tombanc 
plus  grandes  chaleurs  de  1  Efté  contraires  à  ce  beftail,quc  pour  ralfeurée 
perte  des  arbreS)  ne  pouiians  fouffrir  double  eifcùillemcnr  en  même  faifon. 
Pour  1  intereft  de  nos  vers  qui  ne  fe  trouuenc  bien  de  la  feiiillc  qui  croit  en 
lieu  aquatique, comme  i'ay  dit,diftinûion  fera  faitdvS  temps  de  l'arroufc- 
ment  des  meuriers  ,  afin  de  ne  les  faire  boire  qu'aprez  les  auoir  efFcuiltez  & 
non  pas  deuant  :  ainfi  fans  aucun  doute ,  la  feiiillc  fe  rendra  bien  qualifiée. 
Sous  cette  confideration  employez  la  commodité  de  Peau  durant  l'Efté, 
caufant  par  là  auunt  de  foulagcment  à  vos  arbres,aprcz  leur  graud  trauaii 
comme  enb  fechercfll-  toutes  lottes  de  plantes  ttouucnt  lalutairc  i'ariou- 
fcment  opportun  :  obfcruation  particulière  pour  les  pais  Méridionaux,  non 
pour  les  autres  qui  ne  s*arrou(cnt  prcfque  jamais.  itcutU 

Les  pluyes  fucuenantes  fur  les  cours  de  cette  nourriruic  importunent //r /« 
cftrangemcnt  les  magniaux  ,  mefmc  fi  elle  fc  rencontre  vers  la  fin  de  \z\m  ftiJiHt, 
vir,lors  qu'ils  font  en  la  plus  g:*ndc  force  de  manger  j  parce  que  la  ftiiillc  ^'j'î^* 
raouillce  leur  caufcdcs  dangcrcufcs  maladies.  Le  plus  commun icmcde  à  X/»^ 

cela 


€4t 


Ai%  tIEV  CIKCLVIEME^ 

0utn    cela  c(!  de  faire  prouifîon  de  fc'ùille  pour  deux  ou  crois  ioun  ,  vOTant  I'^^ 
éjfant    temps  s'addonner  à  la  pluyff,car  autant  Ce  gardc-ellc  bonncpourueu  qu'on 
la  tienne  en  lieu  nct,fcais>aë'rci  &quc  pour  la  garder  d'efcKaufFcr,  pluficurs 
(ois  le  iour  1  on  la  tourne  fan*:  dcilùs  dclTous.  Et  encore  que  la  pluye  ne 
prelTctquelqiie  beau  temps  qu'il  falFcton  ne  doit  iamais  demeurer  fans  fcuil- 
le:non  pas  tant  de  peur  don  auoir  befjiuique  pour  la  qualité  de  fa  nouni- 
tureid'autanc  qu'elle eft  meilleure  vo  peu  gaidéc.commc  douze  ou  quinze 
Kcurcs,quc  donéc  au  bcllatl  venant  dirc<flcmcnc  de  Tarbre.St  la  pluye  ptcC-. 
£anc  vous  dcllourne  d'amallcr  tant  de  feuille  qu'il  vous  en  faut  ,  rccourcz  i 
à  ce  chemin  cou  t.qui  eft  de  couper  les  branches  des  Meuriers  j  que  vous 
deftmésàelhe  ^cetlcsla  prochame  année. lefquellcsauec  tout  leur  ramage 
vous  ferez  porter  en  la  nuifon  >  où  pendues  comme  raiHns  fous  les  porcu 
q^ues,  piancherstou  autres  couucrturesien  lieu  acre, mefme  dans  les  gi  anges 
ic  greniers  à  foin.lors  cAans  prefque  vuidcs,'cur  fciiille  s'en  fcchcta  bicn» 
tolt  même  en  l'vn  &en  1  aucrc  vous  irouuerez  beaucoup  plus  d'auancemcac 
q^ue  par  autfe  Toye  que  ccfoit.  Carny  l'cfuenrer  juec  des  linceuls  ,  ny  la 
chauH^cr  aufeU:ne  font  pas  de  cantd'e/Hcacc  que  ce  moyen  icy.par  lequel  en 
outre.fe  gaigne  beaucoup  de  temps, parce  qu'il  ne  faut  que  quelques  ccups 
de  hache  pour  p cendre  tourc  la  f(.uiiled'vn  arbre.  Ne  douiez  pas  qu?  cela 
«ndomage  les  meuciers>au  contraire  les  resjouït.fe  remettans  auifi  rôt  à  r&- 
icttcr  de  plus  fx)rc,dont  ils  gagnent  temps  pour  t'année  d'aprez:cetre  halti^ 
ué  coup  -  leur  caufant  grand  auanccmcnt  de  brancheage.Et  qur  y  qu'il  Icnv- 
ble  que  la  faifon  chaude  contiarie  à  cette  œuurc>  Ci  cft  ce  que  l'expérience 
pceuue  iournellement  que  le  naturel  des  meur«ers,mcme de pluHeurs  autres 
arbies^fouffe  d'être  raillés  en  Efté. Pour  laquelle  commoditc,iointe  1  cpar. 
gne  de  ce  mcnage»refoluez-vou»  de  ne  faiie  cueillir  d'autre  façon  la  feiiillc 
des  meuriers  que  vous  délibérez  éteAer  les  preroias  ,  les  gardant  pour  les 
iours  pluuicuxtcomme  il  a  cfté  dit|OU,le  Cfmps  demeurant  beau,pour  la  6n 
de  la  nourriture.  La  môme  raifon  a  lieu  pour  les  atbr.  s  que  vous  ne  voulez. 
qu'cmonder,leur  coupant  les  branches  fuper l^ues,lor<  que  vou»  ven  ezauoir 
befoin  de  ft  liilleje  temps  eftant  pluuieux  ou  non>ain/î  qu'on  fait  à  l'ctcftcs. 
Chofe  que  vous  rrouuercz  venir  i  propos  ,  pour  le  grand  drgaft  de  feuille 
que  les  magniauxfont  en  ce  temps.Ià  cflapt  alors  leur  plus  grande  mang&- 
rie  ;  attendu  qu'auec  modaé  labeur  Si  beaucoup  de  f.<cilicé  parce  moy^n 
abondance  de  viande  Icured  fournie. Le  gaig^er  temps  s'ajouik  à  ce  mcnt- 
g^j  parce  que  les  matinées  s'employcnt  i  cet  ef?èuillement(autremenc  per- 
dues à  caufc  des  roséos  ,  pendant  Icfquelles  il  cft  défendu  de  toucher  à  la 
fcuïllc  )  d'autant  que  les  branches  de  Meurier»  coupées  auecleur  i.tmagc, 
cAans  dés  le  foir  porré.'s  au  logis  fonteffcuillces  dés  le  grand  matin  lui. 
uant  que  Von  fc  mec  en  œuure:^  cela  fe  fait  en  attendant  que  par  le  Soleil* 
ou  les  ventiles  rofccs  foyenrabbatues  de  dcfliis  les  arbres. 
Sttfltr      Tout  le  mafqu'on  peutfaire  aux  mi  urie:Scn  les  effeuillant  fe  guérit  par 
lu       le  couper  de  latrs  branches  (remède  feruanc  prefque  ï  toutes  lc>  maladies 
des  arbres  comme  il  cftdirdes  fi:ui<liers)k*entend, les  leur  ôtant  toutes  rni- 
Ucu  Ti  ucrrcllemcnt.les  éteftant  ou  leur  coupant  la  telle>ainii qu'aux  Saules,donten 
chap.    p<^u  de  temps  ils  fc  rennuuellc.afin  que  leurs  branches  agrandies  &  fortifiées», 
ag^      fcruentcommeauparauant.C  eftpourquoy  au  boutde  quelque  temps  on  étc 
ftc  les  Meuriers ,  qui  cft  lois  qu'on  les  void  confumcr  par  trop  de  crauail. 
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Ce  ferras  n'cft  pas  rellraintA-c^rtiincs  années, la  feule  faculté  de  la  terre  oc- 
donnancde  ccschorcs  ,  faifant  rcp.vuH«  &  reproduire  de  bois  en  vu 
endroit  qu'en  l'autre.Toutesfois  on  peut  dite  que  picfque  par  tout ,  de  dix 
en  dix  ,  ou  de  douze  en  doure  ans  ,  il  feroii  raifonnabl.-  de  pratiquer  cela 
pou,  le  bien  de  ce  aicfoage:3c  par  ce  moyen  chaftrcr  la  Meuticrc  par  ».ha- 
cunan  de  la  dixième  ou  douzième  pai  tic  de  lés  arbres. En  ctcftant  les  Meu- 
riers  l'on  y  iaiilcra  des  longs  chicots  furfaillans  de  quelques  pieds  à  la  four* 
cheurede  l  arbrc>ou  autrementjainfi  qu'il  s'accordera  mieux  félon  fa  capa- 
cité, feferuant  en  cet  endcoicd'inftrumcns  bien  tranchans  ,  afin  de  ne  riea 
écorcerny  éclater  en  l'arbicife  pour  faire  la  ttcnche  bien  vnic, laquelle  fe.a 
penchante  d'vn  c6tc  pour  reietter  les  eaux  de  la  pluye.Le  temps  de  ce  mé'r  . 
nage  eft  cciuy  mefmc  des  autres  arbres  taiilis:fçauoir  ap  ez  que  l'hyucr  eft 
pallc,  coramcnçans  d'entrer  en  feve,non  dcuanc  ,  (  pour  les  raifonf  dites 
ailleurs  )  en  beau  lour.non  venteux, bruincux,ny  pluuicux:car  Ici  Mcuiiers 
reiettant  de  mcfme  qu'eux  ,  voire  autant  vigourcurcmcnt  qu'aucune  autre 
plante,ontde  commun  lafaifoii  de  la  coupe. 

Mais  parce  qu'es  Mûriers  la  fuciUe  eft  confiderable  cumme  le  plas,clair  de  ^^„j 
leur  reuenu,e(l  de  befoin  tâcher  de  n'en  rien  perdre,û  polCble  cft,à  quoy  l'on  y  mi,tr$ 
paruicnt  en  dilayant  de  les  taille»  lufqucs  en  May  ,  ou  au  commencement  /«/#rf#. 
de  luin  lors  qu'il  conuient  employer  la  fucille.  Par  ce  moyen  l  on  fe  fert  de 
la  feuille  l'année  m;  fme  de  la  coupe  des  arbtes  :  ccqu  on  nepourroit  hixt 
fans  ce  retardement,  ht  bien  que  pour  la  tienche  de  telle  failon  les  arbres* 
ne  produifentde  cette  année>lide  (ig  ands  rameau x >que  fi  on  lcscrctoitc« 
mois  de  Fcurier  on  de  Mnrs.le  temps  de  s'accroiftce,lour  cllant  vn  pi  u  court 
n'importe,  c'ed  autant  de  gaigné  pour  Tannée  d'apicz  :  en  la  }ucllc  ces  la- 
meaux  quoy  que  petiis>ayans  gaigné  l  auantage  >  &  agrandiH  ne  auec  mer- 
ucille  »  dont  les  arbres  en  peu  de  temps  fout  am^  lexuent  reucitus  :  encore 
qu.'  contre  les  préceptes  de  l'arc,  prellcz  delà  ncccflitc  >  l'on  coupe  les  ar- 
bies,&  en  iour  pluuieux  &  fans  regaider  a  la  Lune>comme  il  Ce  rencontre 
tant  ils  font  de  bonne  voluntê. 

'Touchant  le  p.)ind  de  la  Lune, on  l'employé  diuerferaent  félon  la  diuer-  «  - 
fîté  du  fonds  qui  gouuernc  telle  aâion.  Les  Meuriers  taillez  en  CioilIànC  linttfk 
produilent  leurs  vcr-iettons,  longs,  fans  branchettes  trauerfantcs  :  en  de-  k  ehfir' 
cours,  courts, auec  plufieurs  pentes  branches  croilans  les  principales.Pouc 
compenfer  ces  cho[es(ayans  à  élire  le  teinpsjfansconttaintcjnousctétcront 
en  Lune  nouucUe  ceux  de  nos  Meuriers  qui  font  en  maigre  terioii  :  &ca 
vieille  les  autres  plantez  en  gras.  AnlTi  ceux  là  fe  fourniront  de  ver-iettont 
autant  longs  que  la  foiblefle  du  tcrroi  le  permetCia:&  ceux  cy  pour  la  foc- 
ce  du  fonds  fe  re^amiront  conucnablenient:ce  qu'ils  ne  feroycnt  il  propos 
eflant  taillées  en  croilfant.à  caufe  que  leur  vcc  lertons  n'cftans  rcicims  par 
les  bcanchillons  s'allongeroycntpar  trop  ,  &  verfans  en  dehors  difformc- 
loycntratbre  ,  iccliiy  demeurant  vuide  par  le  mili^ru  à  la  manière  des  PaU 
niiers.Cela  n'eftant  i  craindre  és  autres, à  caufe  de  la  maigreur  du  fonds  qui 
iamais  ne  les  faitrepouder  trop  abondamment.  Par  ce  mcycn  ils  fe  remec- 
rront  ties-  bien  en  bois  |.lûtôt  toutesfois  les  vns  que  les  autres  fclon  la  âcuU 
te  du  terroir  :  mais  pas  fi  lentement  qu'à  la  deuxième  année  ils  ne  fc  ren- 
dent capables  de  recommencer  leur  lèruice  accouftumc  ,  poarueuquele 
fonds  foic  cultiué  comme  il  appartient.  Car  ou  ({auaillcroic  en  vain  i  bien 
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Ctm-    CRcretcnir  les  Mcuiiers  par  les  branches  (i  on     tcnoic  conte  de  leurs  ract- 
ment     ncsjqui  dcfaiidroycnt  i  la  longuc,ccux  la  cornbenc  en  cette  erreur  qui  pour 
^^P^*"?"^'    labourage  plantcntleurs  Mcuriers  dans  des  prcz,  ou  en)prccnt 
jj^^""    leurs  Meurîcrs.  En  quoy  ils  fc  deç  ùucnt,  pour  ne  conndcrcr  que  les  Mcu- 
"crs  laifpz  en  friche  ne  pcuucnt  rapporter  tant  ny  de  Ci  bonne  feuille,  que 
ritrs.    ceux  qui  font  cultiuez.Et  cncor  qu'on  voye  plusieurs  beaux  Meuriers  dans"^ 
lien         prairiesjli  refponcc  cft,Qiic  la  terre  en  eft  grafîc,  &  en  ruite,n  non  con- 
«,chap.  tratre>à  tout  le  moins,non  du  tout  bonne  p.)ur  les  Vers  :  où  '  ft  int  maigre, 
»7.      les  arbres  n'y  dureront  pas  long  temps  i  faute  de  culcure.Lc  moyen  nHcu.  é 
qu'il  y  a  de  fedrcffcr  vnc  Meucieie  debois  tnuiFii,&  l'cnrrerenir  ransdcfpcn- 
le  iur\ues  i  raifonnable  grandeur  pour  bien  feruir  j  cd  rcprefenic  cy-aprcz 
•u  difcours  des  arbres  fruiéliers.  C'cd  çn  plantant  les  Meuriers  par  rangée 
à  la  qainqu*oncc,de  quatre  en  quatre  ou  de  cinq  en  cinq  toifcs  ,  de  melme 
niain>planter  parmi  eux  la  vigne  balTc  ou  efchalairoe  félon  l'vfage  du  pays: 
laquelle  moyennant  digne  labcun  apportera  Ton  fruidl  fans  nlreracion  quin* 
zc  ou  vingt  années,  dcuantqireArc  opprimée  fous  l'ombrage  dcsaibics  ; 
alors  on  l'arrachera  pour  lailTr  la  place  libre  aux  arbres,  qui  feuls  l'occu- 
peront .&  M\nCi  l'on  rrouuera  qu'on  les  a  clcuez  pour  rien,       qui  fera  pour 
finir  le  difcours  de  la  Tidbuaillcdc  no(lre  beffail,  &  pour  luy  faire  Cm  logis. 
l»f''       1 1  contiient  aufli  drcllèr  logis  à  nos  Magniaux  aucc  telle  côinodité.quMs 
puilicnt  aiférocnt  faire  leur  trauail  pour  nous  rendre  abondance  de  bonnc> 
Soye.Cc  qu'on  crpcrcroit.  vain  ment.les  logeant  eu  lieu  mal  propre  &  c  n- 
%raire  à  leur  naturd/car  ainil  qu'ils  ne  peuuent  être  trompez  en  leur  nourri- 
Cure  fans  notable  perte  ils  ne  peuuentnonplusfouffrir  une raauuaife  habita- 
tion.Et  côroe  il  ne  faut  entreprendre  de  planter  la  vigne  (i  onnefc  pouruoic 
quand  &qnand  decaucs  &  deronneaux  pourlcrin-ainn  ce  feroitponr  r.en 
qu'on  édifier  oit  la  Mcuriere  t  fans  en  fuite  donner  quartier  aux  Magniaux. 
ils  deH  ent  telle  habitation  que  les  hommes  >  à  fçauoir  fpacieufc  »  plai- 
fantc  faincjloin  de  mauuaifcs  fenteurs,&  humiditcz>chaudcen  temps  froid» 
fraîche  en  chaud.ll  ne  fiut  loger  les  Vers  ï  Soye.n'y  à  rcz  de  chaulfccn'y 
fous  IVnrablem^c  des  conuercures  prez  des  tuille^  à  caufè  des  intcraperies 
de  ces  deux  contraires  alfîetcs,  dont  l'vne  peut  être  trop  humide,  &  l'autre 
trop  cuentée,trop  chaudej&  trop  froide  fclon  les  faifons«Toutesfois  cclle- 
li^  eflfuppo  table  entant  qu'on  peut  drcHer  les  loges  des  Vers  à  vafeul  éta- 
ge prez  de  terre, pourueu  que  le  plan  en  foit  clcué  de  trois  ou  quatre  pieds 
pour  vuider  les  humiditez>&  qu'il  y  aitdelTusdes  planchers  bien  ioinrs  » 
afin  que  le  bcflail  foit  éloigné  des  tuiles,  l'approche  defqucUes  luy  efl  toû* 
jours  ouifible  d'autant  que  les  vents  &  froidures  pénètrent  i  irauers.  Se  la 
Suffit-  chaleur  du  Soleil  y  e(l  infupportable  quand  il  frappe  deflûs  en  fa  force.  Si 
pour  la  capacité  de  voftre  maifon  vous  y  pouuez  commodément  fiiire  voftre 


prouenans  de  dix  onces  de  graine 
gue  de  fept  toifes  large  de  srois, haute  de  deux.  Sur  lequel  auis  vous  voui 
fonderez  pour  difpofcr  voftre  maifon  à  tel  vfage  :  ou  qu*ayanc  i  baftir  de 
nouucau»  amplifierez  de  quelques  membres  voftre  édifice  i  lequel  par  ce 
moyen  Ce  reprefentera  très  bien  •  &  s'en  rendra-il  d'autant  plus  logeable» 
]>our  les  Magniaux  (][ueplus  vous  L'aurez  augmencé^quand  apcez  l'auoir  oc* 
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cdpc  quelque  peu  de  temps  «Icrcftcde  l'année»  vous  demeurera  librCtà  re- 
ceuoir  les  pcrlonnes. 

Or  foie  dehors  ou  dedans  la  maifon  du  Seigneur  qu'on  dcfire  nourrir  Ce  s*  dif- 
beftail.  eft  requis  que  leurs  chambres  ou  fallcs  foyenc  percées  des  deux  co-  fffit'»"^ 
(icz  oppofez  l'vn  à  l'aucrctd'Oricnc  k  1  Occident,  ou  Septentrion  au  Midi; 
afin  que  Tair  &  les  vents  ayans  libre  paflàgcà  traucrs  d'jccllcs,  ils  puillênc 
rafrailchir  les  vers  ,  lors  qu'eftans  prefts  d'achcucr  leur  ouurageils  font  fur 
le  poinâ  d'étouffcr,pour  la  foye  dont  ils  font  remplis^  &  la  grande  chaleur 
de  lafaifonià  la  charge  routesfois  que  Icsfcnedres  foyent  Ci  bien  vitrées  ou 
chaiïinccs  qu'on  les  puifîe  clorre  en  autre  temps ,  fi  proprement  &  Ci  bien 
que  le  froid  n'y  pume  penctrer,eAanrautant  nuifiblc  aux  Magniaux  en  leur 
commencement,  que  les  chaleurs  en  leur  ilTuë.  Ces  beAiolcs  défirent  aufli 
d'cftreen  lieu  clair,  ne  fouftrans  volontiers  l'obfcuritc  ,  df  laquelle  ils  s'o- 
ftenc  recherchans  la  clarté.  L'intérieur  de  ce  logis  fera  crefpi  »  6c 
â  viuement  blanchy  que  les  rats  n'en  puiiTcnt  grauir  les  murailles  , 
n'y  laiflanc  aucunes  creuaflcs  .  fentes  ,  ny  trous  pour  retraite  aux  fourîs« 
rats  )  lezars  ,  grillons  ,  ny  autre  vermine  ennemie  de  nos  vers  i  foye. 
Les  fa  Iles  ou  chambres  feront  meublées  de  tables  nccclfaircs  à.  repofer 
ces  be(lioles>qu'on  fera  de  toutes  fortes  de  bois  >  dont  le  meilleur  c(i  le  plus 
léger, pour  fon  facile  maniemét. Quelques  vus  prefcréiaux  ais^e  quelques 
bois  qu'ils  foyent ,  les  tables  faites  de  rozeaux  ou  cannes  ,  refendues  ou 
entières  ;  non  feulement  pour  l'aifance  de  leur  légèreté  >  mais  auffî  pour  U 
fancé  du  bcAail.qui  fe  nourrit  deilùs  les  caniiles  ou  clayes  qui  en  fontfai- 
ccs,attendu  certain  air  pénétrant i  traucrs  qui  le  tientga>eracnt  &  fans  im- 
portune chaleur.Sur  quoy  il  conuicnt  prudemment  diÀinguer  les  temps, tel 
ait  n'cftnnt  toii  jours  bon  au  beftailjmais  fculrment  rechcrchablc  i  la  fin  de 
fa  vie  pour  rafraichillèment.  A  cela  penucnt  auiTi  feruir  les  rozeaux  fauua- 
ges  Ôc  gros  joncs  d'cftâg  &  palus, même  la  paille  de  fegle.qu'on  recouurc  À 
petit  frais  :  de  même  la  toiUe  dont  l'on  fait  des  chaflîs  tendus  auec  des  pe- 
lits  clous  (ur  bois  léger,  eft  commodément  employée  :  en  cet  endroit.  Plu- 
fleurs  pillicrs  de  bois  de  charpenterie  droitement  équarrés  feront  perpen^  font 
diculairemeRtdreiT'ez  du  paué  au  plancher  pour  fupporter  les  tabler  repo-  't^'fft' 
fitoires  de  nos  vers  ;  lefquelles  feront  mifes  fur  des  petits  chevrons  trauer- 
fans  les  pihers,cquidiftamraent  pofez  fur  ces  piliers  defcizcàdix  fept  pou-  ^!J.*^'' 
ces  l'vn  de  l'autre.  Les  tables  eftans  rangées  ainfi  de  telle  mefureles  ma*,  "^tn" 
gniaux  y  feront  commodément  feruis  :  mais  ne  feront  les  tables  d'égale 
largeur,mais  s'excéderont  l'vne  l'autre  de  quatre  doigts  ;  U  plus  balle  prêt 
du  paué  eftant  la  plus  large.&  la  plus  haute  approchant  le  plancher  la  plus 
cftroitc  :  dont  l'cftaudis  qui  fera  composé  de  toutes  cnfemble  fc  rendra  de 
figure  pyramide,  il'vtilitc  des  vers  ,  Icfquels  par  cette  difpofition  feronc 
preferuez  de  ruine.quand  vaguans  parles  bords  des  rables.d'vn  bout  del'c- 
ilaudis  k  l'autre,  cherchans  heu  agréable  pour  vomir  leur  foye  ils  tombent 
du  haut  en  bas  fut  le  paué  où  ils  (c  froiifent  :  ce  qu'il  ne  faut  pas  craindre 
les  tables  crant accommodées  eo  telle forte.chacunerccenent les  Magniaux 
tombans  de  fa  fupcrieure  piochaine  ,  Icfquels  ne  s'offenfcnt  point  pour  le 
pu  de  diftancc  de  l'vne  à  l'autre.  La  largeur  de  la  plus  baflc  table  fer» 
limitée  iufqucsàce  poinél  ,  que  d'vn  coftc  vn  homme  auec  la  main  puif- 
fc  facilcmcnc  acccindrc  iufqu'au  milieu  pour  penfcr  le  beftail.  Quant  aux 
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aucrc>  letic  «iiminution  facilitera  ccfcTuice-Uà  mcfure  qa'on  montcraen 
haut  &c  s'approchera  du  plancher.  Plufieurs  de  ces  cllaudis  fcronr  drcifcz 
en  chaque  mambrc  i  fallc  ou  chambre  ,  félon  fa  capacité  ;  6c  de  celle 
(orce  qu'aucun  ay  couche  les  nauraïUes.de  peur  des  racs  ,  Se  pour  pouuoir 
au(I> donner  de  cous  codez  commodémenc  à  manger  au  bcftail  ;  en- 
cre lefqucls  eftaudis  on  laillcra  des  chemins  adèz  larges  pour  y  palTir  ÔC 
rcpailcr  ayfcmenr.  On  fe  prendra  au(Ti  foigneufcmcnc  garde  de  bien  af- 
fermir les  cdaudis  ,  aHn  que  le  bcftail  en  s^agrandilTant  n'en  falfc  crouler 
quelque  partie^  comme  autrefois  ccUm'cfl  aduenu  aucc  perce  )  &  qu'ils 
,tii8  s'ebranlcnc  paclà  pefanceur  *  pour  lappuy  des  efchclles  qu'on  y  mec 
fCi  ncrc>  allant  viHterle  bcftail  i  mais  demeurent  adurez  lufques  à  la  fin  di- 
uerfei  fortes  d'efchelles  font  pour  a  feruiccla  n'y  cfpargnant  ny  bois  ny 
icr,potix  telle  caufc  fclon  la fantaificQuelques  vns  accommodent  de&  crau- 
dis  à  l'entouc  desaÏK^fuc  lefquels  Ton  va  comme  par  galeries»  pour  panfer 
le  bcftail ,  faisans  la  ronde  à  l'encouc  i  l'on  y  monce  des  la  terre  par  pciics 
dpgtezà  ce  appropriez.  Les  autres  font  des  bancs  hauts  &  longs  de  bois 
l£gci,poMC  cftic  tant  plus  facile  i  remuer,  félonie  bc/uin.  Les  autres  nefe 
(inucnt  en  cet  endroit  que  de  l  ekhelle  commune.  Or  quelles  que  fcycnc 
les  efchelles  ou  montées  ,  toutes  font  bonnes  *  pourueu  qu'elles  fcruentà 
,cc  négoce  jufques  U,que  fani  trop  de  peine  on  puillè  par  icclies  aller  com- 
mode mei^  paiftre&  vifiCer  le  beftail. 
fg**'-.  i'^  fin  des  prouitions  eftlafoye  >  laquelle  vous  aurez  cane  meilleure  Se 
mê  tlts  plus  abondante  v^ue  mieux  la  graine  en  fera  choifie.  Confideration  com 
'  niuoe  a^icc  toute  forte  d'enfcmenccment,  pour  ladif^renc::  qu'il  y  a  de  (r> 
fif'-  mcncc  àfcmencc  :  car  que  dcuez-vous  attende  de  graine  baftaidc  que  foyc 
baftardc  ,  quelle  bonne  feuille  que  vous  ayeZi  chacun  produtfant  Ion  fcm- 
blablc  ?  nous  techcrcherons  doncques  auec  grande  curioHte  la  graine  la 
plus  pro^tablc  >  reiecians  celle  dont  la  valeur  nous  eft  fufpcâc.  La  plut 
içurc  connoUJànc?  de  cette  graine  >  contiftc  i  la  preuue  ,  bien  qn  il  y  aie 
phifiçurs  adreifcs  pour  (il  fceracc  la  bonne  d  auec  la  mauuaife.  Encre  toutes 
îes^mcnccsdc  M;\gniaux  donc  nous  auons  connoiilàncpj  iufques  icy  nous 
auons  tenu  celle  d'cfpagnepour  la  meilleure>  fiu6fcifianc  cres  bien  par  iou> 
ces  le»  prouinces  de  ce  K^oyaumc  où  l'on  k^it  de  cette  nourriture.  Celle  de 
Calabrc  depuis  quelques  années  y  a  acquis  de  la  réputation,  tant  pour  la 
boaic  de  la  foyc  qu'elle  produit,  que  pour  l'abondance.  Cela  prouienc  du 
plocon  qui  eft  grand, au  rcfpc£k  dcccluy  d'Efpagnc.  Ec  encore  que  les  deux 
foyenc  ckirs ,  ùzne  certain  d'aboodace  de  macterc,  &  qu'à  tel  e  raifon  l'vn 
foie  à  prpf  rcr  a  raiure:la  qualité  l  emportant,  la  graine  d'Elpagne  fora  te» 
nue  au  premier  rangien  attendant  que  par  reitcrt es  eipreuues  nous  la  poif- 
iions  raifonnablemcntpoftpofer  à  quelqu'autie.  Quant  à  la  graine  qui  dés 
long  temps  s'eftnaiuralifée  es  prouincesdu  Languedoc  ôc  celles  de  fon  voi- 
:iinage,il  n'en  faut  pas  faire  grâd  tftiat,ny  pour  la  finellè.oy  pour  la  quantité 
«le  it)yequ  cUcrend.çar  quelque  exquilc  quefoit  lagraincdcs  vcrsàfoye, 
rranfportée  de  loin  en  tels  quariicrt ,  clic  ne  s'y  msinricnc  longuement  en 
bonté  ,  mais  s  abaftardit  au  bouc  de  quelques  années.  La  graine  qui  cft  là 
direûemenr  portée  d'Efj)agnc,  n'v  faicpas  fi  bienia  première  année  que  les 
trois  ou  quatre  fuiuantes,lcfquelles  palfées  elle  commence  i  déchoir  de  fa 
iétjd,Onrccôaoit  aulli  duchâgctnct,cn  la  graine  même  gar  le  icps^&  en  foa 
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corps  &  cnfa  CDulcur  :  car  vcnancdircélicmcncd'Erpagnc  elle  cil  pccircco- 
lorec  du  cahc  ob(cur  ;  &  gardée  s'cngrollîr ,  &  s'cclairciCLufqucs  ià,  qu'au 
bouc  de  quelques  années  elle  deuient  gulc  comme  drap  gris  de  Perpignâ. 
La  graine  de  Magaiaux  des  Scucnes  de  Languedoc  j  ed  aind  qualifiée  ,lcC- 
qu(Hs  canc  pourTcuc  propre  naturel ,  que  pour  eilrc  nourris  de  feuille  de 
nveurier  non ,  produifcnc  des  coucons  ou  plocons  grands  &  mois  »  par  con- 
fcqucnt  peu  fournis  de  foye  .  de  couleur  orangée  ou  jaune  doré  >  nociBanC 
b  grollcfll'  de  la  foye  à  la  diiTcrencc  de  la  fine  qui  prouientdc  la  graine  d'Ef- 

riagne,doiic  les  vers  onc  eAé  nourris  de  feuille  de  meuncr  blanc  ;  $c  en  font 
a  plufparc  des  plottons  blancs  ,  mcarnacins  ,  de  couleur  de  chair.  Voilà  le 
iugemcnc  qu'on  pcuc  faire  fur  la  connoillàace  de  la  bonne  grame  d'Hipa>  , 
gnc^la  meilleure  de  laquelle  fera  la  plus  petirc  >  &  la  plus  obfcurc  en  cou- 
leur \  pourueu  qu'elle  (oie  viue,  non  morfondue  :  ce  qu'on  prcuuc  à  1'  nglc> 
en  coures  graines  de  vers  à  foye-.cenaoc  pour  bonne  celle  qui  fe  callcen  pc* 
iiUanc  ôc  lectanc  humeur.  La  pccitelfe  de  la  graine  d'Efpagnc  fait  le  nom. 
bre  de  bcftail  .*  ce  «qu'accouplé  auec  la  dureté  des  plocrons  ne  peut  manquer 
de  rendre  abondance  de  foye. laquelle  pour  fa  fitieile  eft  de  grande  requcfte. 
lodiftcrcmment  coûte  graine  qui  vienc  direâemcnt  d'Efpagnc  n'efl  pas  telle 
que  vous  dcfirez  .  y  ayant  des  contrées  en  ce  Royaume  meilleures  i  cela  les 
vnes  que  les  autres  ,  &  crauaillanc  mieux  à  la  façonner  les  BJellcs  que  les 
trompcufes  perfonnes.Dcrquclles  parricularitcz  vous  vous  prendrez  ^aide» 
aBn  d'achcucr  d'autant  plus  prohrablement  vodre  nourriture,  qu'aucc  plus  cômh. 
d'arc  vous  l'aurez  commencée.  Aquoy  cet  article  c(i  notable.  qu'àPimita-  s^r  dg 
tion  des  bons  laboureurs  il  faut  changer  de  graine  de  quatre  en  quatre  ans,  g'»"" 
ou  d'autre  terme  en  antre  félon  la  raifon  des  expériences.  Et  pour  fairecela  ^' 
auec  moins  de  hazard>  il  fera  bon  d'auoir  chaque  année  quelques  onces  de  ^^^^^^ 
nouuellc  fcmence  d'Bfpagnc  ,  laquelle  mife  à  parc  confciucrez  foigncufc-  4»;. 
ment ,  &  autant  de  temps  que  fa  valeur  le  méritera.  Par  laquelle  refolu- 
cion  vodre  nourciture  marchera  bon  train  ,  &  fans  confudon  elle  fc  main- 
tiendra toujours  en  bon  c(\at.  Ne  vous  fourniilcz  de  vieille  graine  ,  pour 
Ton  infertilité  ,  celle  qui  patl^  vn  an  n'eftant  d'aucune  valeur.  Et  bien  que 
U  garde  de  la  graine  de  ce  bcdail  foie  difficile  ,  à  caufe  que  d'elle  nu  ine 
naturellement  s'écloccn  ft  fiifouiH  cd  ce  que  l'auarice  a  tant  saigné  ,  que 
pat  vnc  inuencion  trompeufc  certains  impodcurs  furçans  nature  confer- 
ucnt  long  temps  la  graine  fans  éclorre  .-  quand  ne  Tayant  peu  vendre  à 
temps  ,  la  tiennent  dans  des  bouteilles  de  verre  ,  en  lieu  frais  ,  même  dans 
des  puits  profonds ,  fufpenducî  auec  des  cordes  prez  de  l'eau  .  duranr  les 
grandes  chaleurs  ^  la  gardans  aindplus  d  vne  année  à  la  perce  de  ceux  qui 
1  achcctent. 

Quelques  vns  anac  qnc  mcctre  coaucr  la  graine  des  Magntaox  la  rrc  pent  j.^^ 
dâsdu  plus  exquis  vin^qu'ils  pui(rentrecouurer,maluoi(îc  ou  autre, trouvas  /«^ 
par  cette  éprcuue  que  la  bonne  côme  la  plus  pefante  va  au  forrds,^^  la  mau-  du  v"» 
uaifc^pour  ta  légèreté, nage  au  dellus  à  caufc  dequoy  cliccrt  reicttée.  Aprez  s'*'' 
la  bonne  retirée  du  yin,cft  raifc  fcchct  au  Soleil,  ou  deuani  le  feu, posée  fur 
dupa,Me»  bien  OiTC  ,  couuerre  «uec  du  linge  blanc  ou  du  papier  fubtil ,  i(fin  ^"'/rt 
que  trop  de  ch  ilcur  ne  luy  nuife:puis  cft  mifc  couuer.  Ec  non  feulcrriér  fcrc  ,,««ir. 
ce  tremper,  à  diftingucr  la  bonne  d'aucc  la  mauuaife  graine  :  mais  À  légiti- 
mer Ôc  focciticc  la  bonnc^atin  que  les  vcr!>,cu  forcent  ftâcs  &  robniles  &  pour 
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les  faire  efclorre  prefque  cous  i  la  fois,  (clon  la  pratique  des  œufs  de  poule, 
Icfquels  pour  tncme  caufe  font  plongez  dans  l'eau  peu  auanc  qu'on  les  met- 
te couuer.Commodicc  qu'on  ne  pcuc  efperer  de  la  graine  légère,  pour  n'é- 
clocre  que  utdf ou  rien  du  couc)c'c(l  pourquoy  les  vers  deincurenc  auflî  car* 
difs  à  coures  leurs  ceuures^à  l'éclorrejftu  manger,au  Hlcrmcme  fujecs  à  ma- 
ladies ne  pouuans  fouBrir  aucun  accidcnc  ,  prefque  coûjours  languiHiints; 
nonfculemcnc  mcurcnc  ils  à  peu  d'occafion  *  maisinfc^cnc  les  mieux  qua- 
lifiez de  leur  voifmage.  Auquel  danger  s'expofc  celuy  qui  fans  diflinûion 
mêle  la  bonne  auec  la  mauuaifc  femencc. 
C(m-       Couucr  cctcc  graine  fous  les  aiHellcSjOU  entre  les  mammclles  des  femmes, 
mintU  n'cft  pas  rne  choie  proficab!e;non  rantpour  crainte  de  leurs  fleurs  (comme 
t0mmtr.  aucuns  pcnfcnt)que  pour  l  agitation.ne  fe  pouuant  faire  que  portât  la  grai- 
ne lur  (a  perfonne  l'on  ne  la  cracaife  Se  mélange,  arriuanc  à  cous  moments 
«|ue  les  vers  voulans  forcir  de  leurs  œufs,  en  fontdeAournés  par  vn  pas  ou 
iauc  de  celle  qui  pMte  furfoy  la  graine,làrcucrfant  tout  fansdellùs  deilous 
à  la  perce  du  bcftail,  qui  s'écouffe  en  lapredc,  quoy  que  de  fes  femblables. 
Prenanc  ces  articles  de  plus  loin,il  fauc  garder  (oigneufemenc  la  graine  du- 
ranc  toute  l'année  ,  pour  la  préparer  de  bonne  heure  à  facilement  cclorrc 
en  la  faifon. L'ayant  recouurce  ou  de  chez  vous,  ou  d'ailleurs, vous  'a  loge- 
rez dans  des  boittes  de  bois  bien  jointes, garnies  par  dedans  auec  du  papier 
collé  fur  les  commiilùres,  afin  qu'aucune  graine  ne  forte^ny  entre  dans  la 
boitte  ny  pouiTîcre,  ny  vermiee.ny  aurre  importunicé,mais  que  la  graine  y 
puidc  demeurer  nerremenc.  Vous  mertrez ces  boi très  dans  descoflrcsou 
ailleurs  parmy  des  hardes  aucre  que  linge  ,  à  caufe  delà  fraifcheurdc  cette 
matière  i  ce  nuifibic  ,  pour  y  demeurer  iufqucs  au  temps  de  l'employer. 
Et  i  ce  qu'elle  ne  fence  aucune  imporcune  humidité  ny  froidure  pendanc 
ce  fejour  ,  il  faiir  faire  du  feu  durant  THyuer  en  la  chambre  où  l'on  ricndra 
les  coffres  ;  car  eAant  plus  chaude  que  froide,  la  graine  $  y  prépare  de  lon- 
gue main  comme  vous  dcfircz  :  ce  qu'elle  ne  f.roit.fi  félon  l'ordre  de  quel- 
ques-vns.on  lateaoicdans  des  phioiesde  verre, la  froidure  de  cette  matière 
la  recardanc  d'cclorre.  Ces  nccelTàires  obferuarions  onc  appris  de  n'expo- 
fer  iamais  la  graine  de  ces  vers(nâ  plus  que  les  vers  mêmes ^  à  la  mcrcy  des 
froidures^  mais  de  la  conferucrfi  reculée  qu'on  pourrade  l'humidité  sk  des 
gelées.  Pour  ce  faire  fi  on  l'entioyc  quérir  en  Hfpagne  ou  ailleurs  ,  que  ce 
loir  duranc  l'Mé  :  euiranc  par  ce  moyen  les  incommoditez  de  l'Automne 
Se  de  l'Hyuec  ,  clic  arrincra  chez  vous  bien  qualifiée.  Se  tout  alîiirémenr.  Ci 
c'cÇi  par  cerre  qu'on  l'apporre^par  mer  lachofe  n'étâc  pas  fans  hazard,à  cau- 
fe de  l  humidité  de  la  marine  &  aucres  mauuaifesqualirez  qu'elle  a^côtrai- 
res  à  cette  grainc^ainfi  que  l'intereft  de  plufieurs  auec  raisô  fait  craindre  ce 
danger.  La  longue  garde  de  la  graine  chez  vous  aide  i  la  naturalifer  en  vo- 
•        (Irc  air, dont  ellcen  éclofl&  micux,& plutôt,  que  n'y  ayant,  point  fejourné: 
c'cii  pourquoy  il  fiuc  fc  fournir  de  graine  inconcincnc  aprez  la  cueillcccc  de 
la  foye  ,  lî  faire  fe  peuc ,  fans  nullement  difièrer.  Se  faut  abdenir  de  rifitec 
In  tfuti  cropfouucnt  la  graine  des  vers,  fur  cour  approchanc  le  printemps,  de  peur 
umft.    que  par  cette  curiofité  l'on  ne  la  deftraque  à  fa  ptrre.  Le  remps  de  mettre 
couucr  cette  graine,ne  (e  peut  cerrainemcnc  arrcÀer  ,  d'autant  que  la  faifon 
hadiuc  ou  tardiue  gouuerne  cncicremenc  l'ouurâge  ,  faifânr  auancer  ou  re- 
tarder les  mcuiicrsjfculc  viande  de  ces  animaux.  C'en  fera  donqucs  le  vray 
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:{}oinâ,lors  que  les  mcucicrs  commencent  i  bourgeonner, non  deuanr,  afin 
^uc  le  bcflail  à  fa  naiITance  creuue  pour  viure  de  la  viande  coûte  predc  ôc  de 
Ion  nicmc  aagc(commc  l'cnfanf,  le  laiâ:  de  fa  meie)&  de  n'cftrc  en  }  cinc, 
faute  dcfcùillc  de  meurier,  craignancdc  le  laiflèr  mourir  de fatm.l  enrrere- 
nir  auec  des  tendrons  d'orties  >  des  nouuellcs  laitues ,  des  feuilles  de  ro- 
zicrs  ,  &  fcniblables  drogueries.  Mais  edant  tombé  encctcc  ntceiïité  ,  le 
meilleur  fera  de  fcfcruir  en  cet  endrrit  de  la  fi  ùille  d'crnie  ,  aucunement 
mangeable  [  ar  les  MagneauX;dont  ils  reçoiuent  loulagemcnt  ,  p  ur  quel- 
que lynipathie  qu'elle  a  auec  t  elle  de  mctirier.Laqudx  peine  [  reuoyant  de 
loin.ilfauJrnplanrer  quelque  petit  nombre  de  mcuners  dans  lesiardms,  en 
lieu  chaud,à  labri  de  la  bizc,&  là  par  bonne  cuUuie^par  fumier  Se  arroufe- 
mcntles  hsllcr  à  bouigec  nner  bien  toft  :  par  cet  artifice  auanceanc  fon  na- 
turel tardif.  £t  ce  fera  pour  euitcr  la  perte  du  beAail ,  quand  edant  èdos 
de  nouueau  la  fciiille  de  meurier  fe  gaftc  viiiuerfellemcnt  parge  cls  &fii- 
mats  furuenans  à  1  impourueu(ainfi  qu'on  a  veu  en  Languedoc,  l^rou  nce> 
&      teries  voiilnes  ces  années  parlées  )  fi  l'on  tient  les  meuriers  dcllinez 
ï  ce  particulier feruice  couuerts  contre  le  mauuais  temps»  à  la  manicrc  que 
le  prudent  jardinier  tient  fes  precir ufe..  plantes  Icfqucls  meuriers  preleiuez 
de  ces  cempedcs  ,  i>ourriront  le  beftail  en  attendai  t  que  les  autre  arbres 
ayent  teictté.  Et  comme  pour  trop  fe  hafter  1  on  tombeen  ce  dangcr-là  & 
en  confcquenceen  péril  de  perdre  par  famine  ,  le  bedail  tn  ce  commence-  Dav^^t 
ment.aufli  diftvrci  de  faire  cclorre  les  vers,  les  expofc  au  haza  d  de  les  faire  inp 
mouîir  fur  leur  fin,  quand  par  cette  tarJiuetc  leur  montée  fe  rencontre  en 
temps  fort  chaud,  contiairc  à  leur  naturel.  Parce  qu'cftans  alors  échauffez  ^^^''^ 
pour  la  foye  dont  ils  font  remplis  ,  ils  ne  demandent  que  rafraichtllcitient,  ^ 
pour  achcuer  àlaife  leur  tache.  A  ces  diRiculrez  cftpoutucu  par  le  moyen  des  éeUrrt 
meuriers  auancez  fus-mentionnez  ,  Icfquels  fourniHànsde  feuille  haftme  g^**- 
fans  regret ,  vous  auancerez  de  même  1  cclotre  des  vers  :  ce  qui  (c  rappor 
tera  à  la  fin  de  leur  vie,dont  elle  demeurera  d'aurant  plus  alluréc  q>iL'  moins 
vous  aurez  à  craindre  qu'elle  lencoiure  au  temps  des  grandes  chaleurs. 
Les  froidures  rc'lanteç  de  rHyuer,ne  font  pas  tant  imj  orrunes.au  commen- 
cement de  la  vie  des  ver^,-que  les  chaleurs  i  la  fin  d'icelle:d'autar.t  qu'aux 
froidures  il  y  a  quelque  r<rmede  pour  le  fbulagement  des  vers  qui  c(i  c.i  les 
tenant  bien  clos,&  échauffés,  auec  dev  braifes  durant  les  lnauuai^  iouisdc 
froid;ii-iai&  contre  les  chalcur> ,  autre  ne  fc  trc  uuc  que  la  commodité  du  lo- 
gis, feul  moyen  de  garentir  ces  bcfliolcs  de  cette  nuifance. 

Le  poindk  de  la  Lune  cd  audî  obfrruable  en  cette  aâion.  Les  vers  dcft- 
Kntd'éclorre  &  de  filer  U  foye  durant  le  monter  de  la  Lune,  d'autant  qu'a-  ifi*t  dt 
InrsiU  fe  treuuenr  plus  robuftes  qu'en  fa  defcente.Ccla  ne  fe  pcutaccorder  *" 
par  tout,  ny  en  tous  temps,  pour  la  diuerfité  des  régions  dej  faifons  plus 
chaudes  ou  plus  froides  le*  vncs  que  les  autr  «ijraccourcilîàns  ou  allongeans 
la  vie  de  ces  animauj,  Si  vous  cftes  en  lieu  .nuqucl  les  Magnaux  employenc 
hui6l  (epmaincs  à  leur  befogne,  ainfi  que  communément  font  en  l'endioic 
plus  froid  qucchaiid,ou  c  i  temps  ext  aoïdinaircmcnt  rcfroidi,la  chofe  reii- 
Conticia  en  telle  forte  ,  qu'en  fcmblable  poinâ  de  Lune  qu'ils  éclor.onc 
ils  fileront  auflj.  C\ft  pourquoy,  nailTini  au  premier  quartier  de  la  Lune, 
huidb  (cinaines  aprez  cflant  aufll  le  premier  quartier  >  les  vers  fe  trouueront 
&ians.  Mais  où  ,  par  le  bcAcfice  du  climat ,  la  nourriture  ed  plus  auancéc  >. 
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comme  vers  Auignon  &  par  tout  fon  voifinagc ,  n'cftant  plui  longue  que 
de  quarante  ou  quatantc  j.  iours,il  cftimpofTible  de  difpcreraiDn  ce  négoce 
pour  Timparité  des  iours.C'ed  pourquoy  lailTant  l'euenementde  la  fin  en  la 
main  de  L)ieu,la  nourriture  fc  comnnenceca  en  la  montée  deHa  Lunc((î  tou. 
ccsfois  la  feuille  des  meuriers ,  qui  iette  le  fonJement  de  ce  ménagère  per- 
met ainfOafin  que  les  ters  fortifirz  dés  leur  commencement.par  l'mfluence 
de  cette  planccte, aillent  aucc  elle  en  augmentant.  Les  faif.int  naiAre  depuis 
L'  fécond  ou  troificme^iurques  au  cinquième  ou  Hxierae  iour  de  la  Lune, la 
montée  de  ces  beftioles  ,  félon  la  fupputation  dernière  ,  tombera  vers  le 
commencement  de  la  defcente  de  la  Lune  quelques  iouts  aprcz  fa  plencur» 
laquelle,ayant  alors  encore  beaucoup  de  force ,  en  communique  aux  vers  à 
futtifancc. 

Trep*-      Pour  faire  éclorre  la  graine  à  poindl  nommé  >  la  faut  remuer  de  fon 
rer  lti    pieniier  vaze  en  boittes  de  bois  garnies  en  dedans  auec  du  cotton  ou  auec 
des  cftoupes  defliées  , colées  contre,  aprcz  couucrres  d'vn  papier  blanc 
fkirttf-       de  contenir  In  graine  chaudement  ôc  fans  perte.  Au  dcllus  de  la  grai- 
#/*rr»    ne  on  mettra  vn  petit  li6k  d'eftoupes ,  &  fur  iccluy  vn  papier  dru  percé 
Usvtrt.  comme  vn  cnble  à  trous  menus  ,  chacun  capable  d'y  palier  vn  grain  de 
millet  feulement.  Lrs  vers  fortansde  leurs  œufs  paHeront  à  trauers  les 
c(L)upcs  &  le  pipier  percé,aprez  en  auoir  laiffé  les  efcaillcs  fous  les  tftoa- 
pes.s'allans  attacher  à  la  feiiillede  meuiier  ,  poféc  à  cét  cffedl  au  dclTus  du 
.     papier  percé,  d'tù  piis  ,  font  tranfpo.  tés  &  logés  aillcuts  comme  fera 

mentlti      £^       ^l'^c  ^^^^  vienne  comme  il  faut  ,  il  faud.a  aider  les  vers  àef- 
Ifoitm    cinrre  .  en  adiou(l.int  à  leur  naturelle  chaleur  ,  celle  qui  prouient  de  Ta  ti- 
attte     fite.  On  tiendra  continnclleinent  les  boitres  dans  vn  liû  bien  cncour- 
^'"^  '  ^^^^  deux  coctres  de  plume  ,  modérément  efchaufTées  auec  la  ba{- 
^  '  finoire.   De  deux  en  deux  heures  ,  fans  y  épargner  la  nuidV  ,  on  les  y  vifi- 
ht  vifi-  teia  pour  en  reciccr  les  veis  à  mcfure qu'ils  naillronr.  Cette  fréquence  vi« 
ttr  foM  (îte  eft  necclfaiie  }  tant  pour  cette  cauiè  là*  que  pour  rcnounellcr  la  cha- 
ufni  ,    [gyy      j,^  ^       |ç  rcbaflînant  fouuencesfois  afin  Je  tenir  la  fcmence  efga- 
Vittrtr  ^^'"^"^  chaude  ,  de  peur  que  par  par  iTe  la  laiilint  refroidir  ,  elle  ne  fc  n  or- 
Ut  vtn  fonde  à  la  ruine  des  vers.  Des  boittes  l'on  tirera  les  nouueaux  vers  ,  pour 
«filoi,    les  ranger  dans  des  cribles  au  c  des  papiers  au  fonds  ,  ou  autre  vazes 
appropriez  à  les  rcceuoir  en  leur  commencement  ;  &  de  peur  de  les  bief-' 
dln^'d'i  remuant ,  conme  à  ce  la  leur  tendrelfe  les  aduiectit ,  l'on  ne  rou- 

criiiet,  chera  que  la  feuille  ,  à  laquelle  s'edans  attache  z  ,  ilsfetont  au  x  elle  en> 
Iti  Icucz  &c  logez  dans  les  vazez.  Là  feront  chaudement  tenus  durant  quel- 
yr  ttnir  qucs  iours  { endant  lefqucis  vous  les  accouflumerez  a  l'air  petit  à  petit, 
eh»md*'  jjj^i^  q^jç  violence  du  changement  ne  les  falFe  périr.  Comme  au  ccn- 
Ltur  fe-  ,  ils  periroyent  par  trop  de  chaleur  »  fi  on  ne  s'auifoit  de  la  tempérer 

r»  *t-  par  raifon  ,  allant  de  degré  en  deg  é,  les  tenant  moins  chaudement  vn 
«*M/fM-  lour  que  r«utre,à  mefure  qu'ils  s'auancent  en  temps,  fans  rctrogr^der  c'eft 
m*  /**  r  ^  jjfç  ^  jjç  pj.  içj  approcher  plus  de  la  chaleur  ,  ayant  commencé  de  les 
f'etit'  cfloigner,  puur  crainte  de  Ics^ cuire  ou  eftouffcr ,  iufqaesà  ce  que  l'aagc 
Rept'fi-  dcfcha  ge  leur  gouuerneur  de  cette  peine.  Les  cribles  ,  grandes  boittes  , 
rent  fur  OU  autres  teceptacles  couue;  ts  de  linge  ,  garnis  au  fonds  de  papier  »  feronc 
Jti  liilt  njxs  rcpofcr  dans  des  liâ;»  fermez  aucc  des  rideaux  pouc  parer  ces  bedioles 
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des  vents  »V  froidures  pendant  les  qnatrc  ou  cinq  premiers  iours  de  leur  ff^, 
cendre  icuncdè»  puis  de  là  feront  traniportez  dans  vne  chambrettc  chaude  f»/- 
ôc  bten  clofejhors  de  la  puiltanire  du  vent, fur  des  cables  bien  nettes  6c  po-  1'*" 
lies,  couuertct  de  papier ,  poury  commencer  Irur  ouurage.  On  les  logera 
prp2  les  vnsdes  autres ,  afin  qu'amfi  prclFcz  par  ynité  conferncnt  leur  na- 
tiirclle  chalcurce  qu'ils  ne  pourroycnc faire  efUns  au  large  en  cecommcn- 
cernent  iufques  i  ce  qu'engroflîs,un  plus  ample  logis  leur  foic  donnc:mais  '«  fki- 
ce  fera  fous  celte  nccciîàire  obfecuation  .que  de  nemc'langer  confufémcnc  ^"^'^'Jj^ 
les  vers  mais  il  faucles  diflinguer  par  le  cemps  de  leurs  aagcs  pour  l'impor- 
canc?dccerce  nourr»tiire,touchant  l'cfpargnrCar  fi  dés  le  commencement  y,r  d*s 
a  edé  pourueu  à  cet  article  auec  curiofité.  aifcmblant  les  vers  par  ieurnécs  nbUj» 
de  leur  nailfance  fans  les  encreniélcr  enlemblc  ,  on  les  verra  fans  defordce  f*"' 
s'entr  "accorder  durant  ledr  vie  en  toutes  lestruures,  en  mangeant,  en  dor-  'r^^^^ 
mant.en  filant  auec  bçaucoup  de  plaifir  accompagné  deproBr,pour  Tabon  Age,  h/ 
dancede  foye  qui  enforcira:buc  de  c*  mefnage.  A  faute  de  laquelle  finga-  d»  •' 
laritc  il  y  auroic  de  la  confufion  à  voflre  nourriture,  les  vieux  magniaux  ne 
s'accommodans  iamais  auec  les  icuoes ,  les  vns  vouUns  dormir  tandis  que 
les  autres  mangent,  &  manger  quand  il  eftqucdion  de  monter  ;  mais  auec 
h  difpofirion  fufdite  l'ouuragc  paruient  à  bonne  iiTue.Par  cette  diftinékion 
les  races  fontfeparémencconferuces, comme  il  cft  cres  requis, pour  fc  fcr- 
uir  des  efpeces  de  ce  bv fiait,  (cloa  l'auis  qu'on  prendra  par  leur  valeur  par 
l'erteddeleur  bcfogne. 

Au  lieu  des  cribles  &grandes  bo  ittcs  dont  nous- nous  feruons  en  cet  en  id 
droit  ,  les  Efpagnols  ^'accommodent  de  vazes  qu'ils  appellent  Gtt^billcs%  r,aibi|. 
faits  auec  delà  paille, d'ozier,  de  ionc  ou  d'autre  matière  légère  qu'ils  en-  lo'^'O 
duifent  en  dedans  auec  de  la  fiente  de  bœuf,  dont  ils  y  font  vne  incruOa- 
cion  ,  laquelle  fcchce  au  Soleil  rend  les  vazes  odorans  ,  de  fcnteur  agréa-  ^"^ 
ble  aux  vers,  &:  chauds  à  fuffifance.  Lefqaclles  qtialitez  iointes  à  la  capa- 
cité des  vâzcs  font  que  d'iceux  fe  feruent  alfcz  long  temps  ;  car  c'el  iuf- 
ques  à  la  troineme  mue  qu'ils  y  tiennent  les  vers^faifant  fi  grands  ces  f^»*- 
h'dios  ».  &  s'en  fournilfans  de  fi  graad  nombre ,  qu'il  fufiît  pour  fatisfaire  à 
leur  deffein. 

Pour  plusd'.uTance  vn  logis  aux  vers  eft  exprcffément  drcffé  pour  les  y 
tenir  vni«enfemble,neantmoins  pnt  diffcrenrcs  fep.irations ,  iufquesà  la  fè- 
conde  ou  troificme  mue,  fi  on  veut,  où  ils  fc  conferuent  &  chaud  'ment  &  f  ofrt 
hors  du  danger  des  fouris,chats  poullieres  &  aur  es  iniures  auec  plus  d'af  ^' 
fcurancc  qu'en  autre  endroit.C'eft  comme  vne  grande  garde  robe  ou  garde-  JJ^^  "* 
manger  faite  à  plufieurs  eftages  ,  clognez  l'vn  de  Tautrc  de  quatre  doigts  ^^ip,!,, 
ou  dcmy  pied  ,  fur  lefquels  le  beftaiJ  eft  rcpofc  fins  aucunement  fc  preflcr.  ,t  itu. 
Ces  eftages  f  ntcom  ve  petits  planchers, compofez  oudelcgers  aix  de  bois  ««i*- 
defapintou  d'autre  à  ce  propre.ou  de  rozcaux  refendus»  uu  de  longue  paiU 
le  ,  &  Dofcz  fi  proprement  qu'on  tes  puiife  fc-pai  ément  ofler  &  remet- 
tre à  volonté,  en  les  gliifant  C'unme  liecres  pour  facilement  vifiter&  penfer 
le  bcfta  l.Onles  enduira  de  fieotedc  bœuf.a  l'Efpagnole.fion  le  dcfireainfii 
&  cc  trecu  loficc  aura  eftc  crouuée  vcilc,aHn  que  rien  ne  manque  à  l  éleue- 
mcnt  de  nos  Vers.Le  logis  feia  entoure  de  coilc  cloiiée  à  des  huis  ,  comme 
chaiïis  ouiirans  ^fcrmans  décrois  côtez;&au  deuantdes  chaflis  vn  venteaa^ 
feu  ad),ouftc ,  pour  ^  en  le  fcrœtac  au  bcfoio^  tenir  tant  plus  chaudcmcnr 
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le  bc(laih&  enl'ouurantluy  donneè  de  l'aie  comme  on  vouclra.  Ainfi  aucc 
beaucoup  plus  de  commodité  les  vers  feronc  logez  en  leur  prennerc  ieu* 
ncÛe/qui  cft  Lois  que  plus  ils  en  ont  de  bcfoin  ,  pairons  en  alfcurance  ces 
pasglillans  de  leur  aage  c.*ndi'e,où  plufîeurs  pccillent  à  faute  de  bonne  ha« 
biution>  afin  que  forrifiw  aœc  le  cemps>&  fortis  de  \i»  foicnc  remuez  en 
—  plus  ample  logis  comme  fera  monftté. 
Vt  Iti       II  cft  àfeuliaiterquc:  les  vers  nailFent  cousdaosqnatrcou  cinq  ioursd'in- 
f*tr$     ccruallcd  puis  les  premiers  éclos  iufques  au  dcrniers,iic  fdifans  iamai'-  guc- 
^dln!*  rc  bonne  fin  ceux  qui  tardent  d  aiiantagcmai s  chetifi  &  paxdleux  acheucnt 
fiu  ii  leur  VJC  en  langueur  &  fouucnccsfois  fans  pccfit.  Ccftpourquçy  à  cela  on 
ioun  tjl  incite  la  g^ame  ,  la  chaudatit  auec  grand  diligence  «  comme  a  die  monftrc: 
"'f'/"-    moyennant  lequel  ordre,  j  eu  de  graine  rcfte  à  dclorre.  Il  ne  faudra  donc- 
qucs  faire  cftat  de  la  g  ginc  qni-lcra  rcftcc  dans  dcS  boittes  aptcz  ledict.r- 
me,ny  des  vc  s  auflî  qui  feront  atnû  urdifs*  :  mais  rcictter  tout  cela  com- 
me inutilc.Ccttcnaiflance  de  compagnie  cftlVn  dc^  plus  notables  articles 
de  ce  mcfnage  ,  dont  finalement  auec  cipargoe  fort  û  profit  félon  le  pto- 
icû,  parce  que  ce  bcftaii  c(lant  né  prefcjueen  mcfmeiour,  plus  facilement 
Cl  ht-  cft-il  traiccc,  que  t*ii  c^oiz  de  Jiatrs  aige.  i'ayaufli  dicqu'il  foutfie  bçau- 
fidil     coup  par  les  froidures  ôc  par  les  chaleurs  6c  en  tout  aage  :  car  ieuAc  »  le 
<r«i»r   froid  l'i:nportunc  cftrangement  ayant  grande  prife  futiuy.la  plus  dcbilc 
^       Se  dclic.itc  b.-ftrqoi  fe  nounifle,5c  vieux  .b  chaleur  le  tue,quand  en  fa  gran- 
de  force  Ictcouuc  gros  &  importun  pour  la  foys  dont  il  eft  rempli  ,  qui  le 
chAuJ.  contraint  de  rechercljet  la  fraîcheur,  -Par  conr;  aires  remèdes  l'on  pouruoit 
Réwt-  ^-àces  cho(ls:  .nais  on  dclfend  auec  moins  de  difficulté  les  vers  de  la  froidure 
que  de  la  chaleur.C  eft  en  les  tenant  cftroitteuient  en  leur  commencenAcnr, 
ic  largement  à  la  fin,peu  à  peu  fclon  leur  aage  les  eilargillànt.  pouc  finalc- 
rrcntles  mecrrc  du  tout  i  leur  aifcfur  le?  eftaudis.  Cej.>end  inc  employer  à 
propos  fclon  les  occurrences, les  efchaiiff:mens,par  l'aide  du  fcu.i:  Icira- 
fraichiflcmcns  par  les  fcncdr^ges  du  logi-;. 

Les  vers  à  foyc  durant  leur  vie  changent  quatre  fois  de  peau  (  ainfi  q"c 
les  fc  pcns  vne  fois  l  annce)qui  leur  caufe  autant  de  maladies:pendant  Lf- 
quelles  n?  mangent  du  tour  rien,mais  immobilcs.n?  font  que  dormic.pal- 
fans  ainfi  leur  mal.  Ces  maladies^ pour  ces  raifons  appellces  de»  Efp«gn.lî, 
^KMtrt  2)o''«i///c/)fontcomparabies  à  celles  des  petit  enfans,rcr<?/r,^o;i^fo/f  ,Sci«/- 
m»l*-   p»o'/, £/t7/i/f,&autics,que  de  neceÛité  ils  ont  en  leur  ieuneire>defquelles  ils 
dis  »/-  fortcnteftans  bien  gouucrnez.  Ainû  par  bonne  conduite  nos  vers  fc  fau- 
'T^'gf^^  ucnt  de  ces  maux  nccciraircs.euitans  le  péril  de  mort  :  toutc^fais  aucc  pluti 
mnvtt'       difficulté  des  derniers  que  des  premiers,  pour  l'aage,-  n  eflanc  plus  tra- 
uaillcz  vieux  que*ieunes  y  comme  il  arriue  aux  hommes,  qui  n'ayans  eu  en 
faifon  les  maladies  delà  ieunelFe.en  eftans  frappez  plus  tard, plus  dangereu- 
fe  ea  eft  aufîî  l'illuc.  Outre  ces  maladies  ordinaîres  ,  les  Magtiiaux  en  onc 
AffTi         accidcnielcs  proucnantes  du  temps,  de  la  viande  ,  du  logis,  de  la  con- 
0lgs\e-  duitc;lefqucllcs  on  |;uerir  moyennant  des  remèdes  particuliers, comme  fe- 
cidtn.  ra  monftrc.  En  la  cure  des  oïdinaires  ,  il  ne  faut  point  d'artifice  que  s*«b- 
tiltr.    rtcnir  d;:  donner  à  manger  aux  vert  lors  qu'ils  refuient  la  viande  ,  &  leur  en 
donner  modcrcmcnr,  Tappetit  leur  eftant  rcucnu  :  tousjours  les  paiftre  de 
bonne  fciiille  &  les  tenir  nctrcmcnt.  La  première  maladie  mue  ,  dormil- 
Ic  I  defpoùiUemcnt  (  diucrfcnacac  appcUéc  )  vient  au  huiûicmc  ou  dixiè- 
me iour 
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ne  iour  de  leiii:  naiifâncc^:  les  faiuantes^huidV  ou  dix*  i'vnc  de  l'autre,  plus 
eu  moins  ,  iclon  le  climat  ôc  qualité  de  la  faifon  ,  dont  la  chaleur  rac- 
courcit rinteniallc  de  ces  termes.A  quoy  fcrt  auflfî  la  bonté  de  la  viande. & 
le  grand  foin  :  car  tant  plus  l'on  donne  à  manger  à  ce  bcflail  de  fctiillc 
bien  qualifiée  (  fitoutcsfois  ils  veulent)  cane  plus  en  fera  courte  leur 
vie. 

La  nYsl»die  des  Magnraux  feTeconnoit  premièrement  à  la  teHe  qui  s'en- 
fle lors  qu'il»  veulent  muer  :  d'autanr  qu'en  cet  endroit  cemmcnccnt  à  Ce 
dcpoliilier,majs  plus  aftpatcmct  es  dernières  mues  qu'atix  (uiuâresinc  pou-  (juer 
uant  en  la  première  prefquc  difcerner  que  c'cft,  pour  la  pctitcfTe  de  i'ani- 
mal.  Pendant qu  ils  s'endorment  ,  fc  faut  abflcnir  de  leur  c'onnct  à  manger  J.*'** 
(cAraulIiCe  fcroit  peine  perdue  )  feulement  quelqucpeu  defciitlîc  leur  jet-  *  * 
tcra  r'on,ponr  fuftentcrceux  d'entre  les  dormans  qui  veillent  :  jcfqutU  par 
ce  mof  en  difcerncz  feront  féparez  d'auec  les  autres  pour  cftre  aflcn  blez 
auec  ceux  qui  font  de  même  âge.  Commençans  au  troifié/iie,  chaque  ma- 
ladie leur  tient  vn  couple  de  iours  ,  àfe  remettre  en  faute  ;  ce  qu  on  rcco- 
noir  au  manger  ,  qui  leur  rouicnc  auec  beaucoup  d'appcrir.  Alors  on  leur 
ballîera  la  viande,  mais  peu,  afin  de  ne  les  faoulertrop  lofl  augmentât  leur 
ordinaire  de  iour  à  aucre.felon  qu'on  les  verra  afRâionncz  à  rcpnidtc. 

Deux  Fois  le  iour,mattn  &  foir,  à  heures  certaines,on  donnera  à  manger  T.*ifri 
aux  vers,  &  ce  depuis  leur  tutiffancc  iufques  àleur  féconde  mue  ou  doriuil- 
le,limicancainn  leurs  repas.  De  la  féconde  à  la  quarriéme  &  dernière  ,  trois 
fois  .•  &  d'icclle  iufques  à  la  fin  de  leur  vie,  quatre,  cinq,  fix,  &  en  fon-.n'c, 
autant  qu'il  vous  plaira,*:  que  vrus  verrez  le  bcftajl  pouuoir  manger.  Car 
alors  ne  leur  faut,  effargoçr  la  viande,mais  en  les  faoulani,le4  achcucrdc  rc- 
plir,les  hadans  à  force  de  manger  i  acheuer  leur  tâche.  Et  corne  le  tonneau 
ne  vcrfera  iamais,  s'il  n'eti  plem  :  auÛi  ces. vers  ne  vomiront  leur  f  ye,  que 
leurs coms  n'en  foycnt  replis.  bqucUe  s'eng.'drant  de  la  fcui'lc  de  meuricr, 
tout  au(Tj  todclle  fe  trouue.prefle  k  eftre  fil ce,que  là  quantité  de  f'iiilledç- 
(linée  par  nature  à  cette  ceuureaura  cdê  dilfoure.Par  cette  follicitation  ne  ic 
confuroe  plus  de  fe  uille,  que  Ci  on  la  diftribuoit  chi  Jicment  :  d'autant  que 
dans  huiGt  iours  les  Magniaux  en  mangeront  bien  autant  peu  à  peu  ,  que 
dans  quatre  donnve  libéralement.  C'efl  donc  faos  occafion  qu'on  craint  la 
defpenfcqu'au  contraire  de  cette  libe.alitc(ourre que  tout  bien  compté  on 
ne  defpenïe  rien  d'auantagc)provic<it  cette  cfpargne,  que  gaignant  temps, 
les  frais  de  la  nourriture  en  dcuienncnt  moindtes,  Âprez  on  remarquera 
très  folgneiifcment  les  quahcczdc  lafeùille  comme  article  donnant  coup  à 
cettcnourriturc.TouttfwUilicn'eftp.TS  proprc.quoy  que  produire  par  meu-  ^mIU 
riers  fans  reprochr  :  arriuant  quciqucs^ois  que  par  extrcmitc  dcfccheref- 
fc  ou  d'humidité  ,  par  bruines ,  gouttes  chaudes  êc  autres  intempéries  du 
temps  ,  toute  la  f.  ùille  ou  partie  des  meilleurs  arbres  deuient  jaunaftre  ou 
tachetée^  macuicc.dgncde  pernicicufcnourriture.De  celle  là  ne  faut  faire  r»bi$i,. 
eflat,  non  plus,  que  celle  qui  croit  hors  du  r:gard  du  Soleil  dans  l'intérieur 
des  arbres  touf  is.ouaux  valccs  ombrffgcufcs,ny  del^  mcutUéc  par  pliiycs 
oti  tufées  :  mais  il. faut  rejccter  ces  feuilles  là-  comuie  viciies  ;  (ans 
s'^n  fciuir  ,  de  pcuf  de  faite  mourir  le  bcftail  La  feuille  de  rejet  mcttra- 
t'onenmême  prcdic^nient  :  c'cAà  duc  ,  celle  qui  comme  regain  des  prez 
foiC  <ics  arbics  dJ  ja  effeuillez  ,  que  les  ignocans  employent  à  faute  d'autre: 
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mais  auec  trop  de  fiazardt  a  caufe  de  fa  maligne  fubftance  contraire  à  l'a.- 
nimal  >  cela  prouenanc  de  rineg;ilité  de  leurs  às;cs.  Car  il  ne  Fauc  iqu'vn  re- 
pas qu*on  leur  en  donne  pour  les  faire  périr  de  flux  de  ventre  »  que  cette 
nouuelle  feiuUc  leur  acquiert,  parceque  pour  l'a  cendrcHè  le  bcilail  en  man- 
ge dç  fi  grande  afïèftion,  qu'il  s'en  remplit  iiifqu'à  creuer.  Partant  cecy  fera 
pour  maxime  «  que  les  vers  à  Soye  feront  toûjonrs  nourris  de  feuille  de  leur 
âge  t  afin  que  par  bonne  corrcfpondancc  audi  foible  &  forte  Ce  rencontre 
la  feuille,  que  foible  k  fort  fera  le  belVaîl  ,  félon  le  temps  de  leurs  commu- 
nes naiHànces.Le  vice  de  la  feuille  moûillce  fe  corrige  par  paricncc»car  il  ne 
faut  qu'attendre  que  les  pluyes  foyent  pafTces  &       rozces  abbatucs  ,  pour 
Tamaflèr  «s'y  mettons  en  œuure  aprcz  que  le  Soleil  aura  frappe  quelques 
heures  deffus  les  arbres  «  non  iamnis  deuant.  Mais  des  autres  mal  qualifiées» 
il  n'y  a  aucun  moyen  pour  les  corriger,dcfquelIes,  comme  pernicicufc  vian- 
de «  fe  faudra  abftcnir.   L'on  ne  fe  fçiuroit  prendre  gatdc  de  la  dcfWnce  de 
ces  petits  animaux  durant  leurs  trois  premières  fcmaincs  ,  à  caulc  de  leur 
jcuacflc  &  petitelîè  de  cotps  ,  qui  les  fait  contenter  de  peu,  &  ce  peu  encore 
pris  es  endroits  perdus  des  arbres  ,  comme  aijx  pieds,  aux  branchillons  d'en- 
tre les  bonnes  braoches  &  ailleurs  ,  d'où  pour  le  profit  des  arbres  il  Iç^  fou- 
ir ^eu'  droit  aufTi  coupcr.Au commencement  on  va  à  la  fcuilîe  à  pleins  mouchoirs, 
$ttrn*Hr  aprez  auec  des  petits  panniers ,  puis  auec  des  grands  j  &  finalement  on  em- 
fttiin-  ployc  à  cet  auiÂuaillemencdc  corbeilles  ^  facs»  leur  croifTant  la  mangeaille 
ir»  ntt-  ^  mcfure  qu'ils  s'auanccnt  en  ige. 

Bêir»  ^'^y  montre  comme  il  cft  neccifairc  que  la  feuille  foit  maniée  auec  les 
it  hn  mains  nettes  ,  pour  le  danger  qui  prouient  de  lafaletc.  Le  gouuernetsr  de 
v'i*  ces  magnifiques  animaux,  fe  prendra  garde  de  ce  poin<fV,|>our  eùrc  luy  mcTic 
0$$«»t  exemple  de  netteté  à  tous  ceux  qu'il  a  fous  fa  charge  Jafin  qu'aucun  d'eux 
Vf'  n*cn  approche  autrement  qu'il  faut.  Le  pouuerneur  n'oubliera  de  boire  vn 
dt  fou  P*"  de  vm  des  le  grand  maun,auant  que  le  mettre  en  œuure,  ann  qu  en  com- 
hffimil,  muniquant  rodciii  de  cette  liqueur  aux  vers  i  il  les  prefcruc  de  route  puan- 
Lisvtn  tfur  ,  fpccialcment  de  lamauuaife  haleine  de^ perfonncS(^  pfus  forte  eftuic 
*'f*-  à  jeun  qii'aprez  auoir  mangt  )  que  ces  animaux  craignent  beoucoup.  C'cll 
ptti.  àt  po"t»îtioy  l'entrée  d:.n$  leur  logis  n'cft  pas  permife  à  toute  lorte  de  gens  in- 
kt»m,  différemment,  euitant  pnr  la  le  maUque  la  trop  libre  fréquentation  appofte 
ttmp  il  au  bcAail-.cequele  vulgaire  fuperftitieux  attribue  fotieifentà  l'œil ,  croyant 
ftrjM-  y  auoir  des  perfonncs  qui  par  leur  regard  apportent  mal- heur  aux  vers:mais 
^liirlo-  c*ell  plulloiK  âc  aficvrémert  le  fouflflc  de  mauuaife  fentcur  qui  luy  cau- 
fit  fer*  indifpofitions.  Pour  lefquelles  confderations  ,  le  logis  fera  balayé 

ttttiÊ  chaque  iourj  &  poui  le  tenir  en  bonne  odeur,  il  faudra  fouuent  arroufer 
not^  le  paué  auec  du  vinaigre,  aprez  le  couurir  de  quelques  hcîbes  de  boiine 
fenteur,comme  de  lauande,d'ofpîc.de  rormarin,dethym»  de  farricte»de  fer- 
polet  &  fcmblables  ;  y  ajoutant  par  fois  du  parfum  fait  auec  de  fencensi 
mi^ktl  dtJ  benjoin  ,  du  llorax  &  aurres  drogues  odoriférantes  ,  qu'on  brûlera  fur 
fim-  des  charbons  parmy  les  falcs  &  chambres.  Les  tables  des  Magniaux  feront 
fou.  de  n^cme  fouuenr  nettoyées  ,  ne  foufUrant  que  le  beAail  fejourne  long. 
L*i  t»-  jçfnps  fur  la  liiierc^^uclle  on  oftera  de  trois  en  trois,  ou  de  quatre  en  qut- 
^'J^'  "  trc  iours,  aprez  la  féconde  mue,  pour  tenir  le  brftail ,  du  tout  nettement  & 
n$n«.  fraîchement  ,  lors  même  que  le>  chaleurs  s'approchen:  .  dont  ileAimportu- 
yiit.     néàufques  alors  n'ertant  pas  ncccfTaiic  d'y  aller  fi  foigqtufcmcnt.pour  erre  la 
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Ii(fHcrc  durant  les  froidures  plùiôc  vtilc  cjuc  nuifiblc  tu  bclUil  »  fe  tcnanc 
cha  rdcmenc  parmy  elle  ,  pourueu  aulTi  qu'on  n'abufc  de  ce  relÀcJie  y  en 
laiiTanc  trop. 

A  l'impouroeu  quelquesfois  retournent  des  boufTces  violentes  de  froi- 
durci  contre  l'attente  &  le  cours  de  la  faifon,  ires-nuifibles  à  nos  vers. A  ces 
cucncmens  on  remédie  en  tenant  foignei^cment  clofes  toutes^Ies  ouuertu-  ' 
rcs,du  logis  »pones  fitfcncftres  ,  iiifques  aux  moindres  :  5c  en  échauffant  ic  froidu. 
dedans  auec  des  braizis»  qu'on  y  apporte  en  diuers  endroits.  La  parelTe  6m  ris. 
gouuerneur  a  donno  ce  blaCme  à  nos  magniaux  que  d'eftre  eftimez  puantSt 
dont  pluficurs  les  abhorrent.  Ce  font  les  pellicules  de  leurs  dcpoiiillemens 
&  leurs  charongncs  mortes  mclccs  parmy  la  li<£liere  »  faifte  du  refjdu  de  la 
feiiiliei^ui-  fcnt  le  vert ,  d'oîi  urouient  toute  la  puanteur  qu'on  trouue  dan» 
le*  chambres  :  non  de  ces  nobles  animaux  »  Icfqucls  d'eux  mêmes  ne  fcntenc 
rien,  non  pas  même  leur  fiente»  non  plus  que  le  fablon  >  ayans  de  leur  natu- 
rel autant  en  detelbtion  l'ordure  &  l'infcdion  »  qu'ils  ayment  les  bonnes 
fenteurs.  Moyennant  l'ordre  fufdit  non  feulement  on  gouucrnera  ce  gentil 
belbil  auec  profit  »  mais  fon  habitation  en  fera  rendue  agréable  :  &  fentanc 
bon,comme  boutique  de  parfumeur  «  fera  trouuce  d'igreable  fftjour  pour  les 
perfouncs  honneftcitAufTi  cft  ce  pour  des  Gentils  hommes  &  des  Damoifel- 
les  que  ces  animaux  trauailler.t. 

Que  donques  le  gouuerneur  de  nos  vers  penfe  à  eftre  diligent  en  fa  char- 
ge  :  Q^il  ne  lai(îc  inconfiderément  vifitcr  fon  bel\ail  a  tous  venans  auec  ttlf*,tis 
trop  de  liberté  ,  de  peur  que  par  fraude  ne  leur  mef-arriue  :  Qu'il  tienne  le 
logis  net  :  Qu^il  n'cpargc  les  parfums  pour  les  employer  opportunément  î 
Q^il  foit  fctupuleux  à  la  fciiille  pour  n'en  donner  au  belbil  que  de  par- 
f.iitcmenr  bonne  :  à  cette  caufe  qu'il  commande  aux  amaffèurs  de  ne  fe 
mettre  iamaiscn  œuure  fans  auoir  laué  les  mains  i  5c  y  tienne  Toeil  •.  Q^il 
laiffè  plutôt  auoir  faim  àfoni)eAail  »  que  par  impatience  le  paiihc  de 
feuille  mal  qualifiée. 

En  ollant  la  liéliere  »  le  beftail  eft  r^it^  tout  d'vne  main  de  place  en  au-  ^' 
tre  à  fon  grand  contentement.  Pour  cela  commodément  faire  »  à  l'vn  des 
bouts  de  chaque  ertaudis  fera  bifïce  certaine  place  pour  mettre  les  vers,  it 
qu'on  prendra  joignant  icelleen  autant  d'ellenduc  de  table  ;  laquelle  par  ce  btRiuU 
moyen  fe  trouuant  vuide  receura  les  vers  de  la  partie  voifme  «  &  ainfides 
fuiuantes  »  dont  tout  le  contenu  en  l'eliaudis  fe  découurira  &  recouurira 
alternatiuîment  par  portions  ,  à  la  manière  que  pour  fecher  la  foin  au  pré 
on  le  renuerfcilc  plein  remplifCint  le  vuide.Ainu  fan»  porter  loin  le  beAail* 
il  fera  doucement  pofé  prez  de  fon  gii\e  i  &  ce  fera  fans  le  coucher  aucune- 
ment }  de  peur  de  l'otfcnfer  pour  fa  delicatelTè  «  fi  à  l'inftant  qu'on  le  vou- 
dra  changer  de  place  en  autre  on  luy  donne  à  manger  \  car  il  ne  faudra  que 
prendre  les  fciiillcs ,  aufcju'elles  aulft  tort  les  vers  feront  attachez  pour  les 
cnleuer,  &  fans  les  repo(cr  en  aucun  lieu  les  loger  tout  d'vn  trait  où  l'on  de- 
fire.ll  fera  bcfoin  de  difpoferde  cette  forte  les  tablcs,que  fan»  ébranlement, 
par  pièces  fcparécs  on  les  puiflc  facilement  toutes  orter  &  remettre  en  l'è- 
taudis  pour  l'aifance  du  nettoyer.  Car  par  ce  moyen  tirées  de  l'elbudis» 
comme  lietcs  l'vne  aprez  l'autre  ,  on  les  frappera  contre  le  pauc  ,  afin  de  les 
décharger  d'ordure  ;  aprez  on  les  balajcra  &  fecoucra  parfaitement 
bien. 
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Tént        A  mcfure  que  par  l  ige  les  Magniaux  s'accroilfcnt     s'cngrofljflênt,  ili 
fltti  lu  vont  de  iour  à  autre  occupât  plus  de  pUcejdonc  il  eft  necedaire  tenir  prêtes 
M^S^*-  des  tables  de  relais  ,  afîndereceuoir  ceux  que  feparerez  de  la  prcfTc  ,  &  les 
mtr-^'t  "mettre  tous  à  leur  aife  pour  fiudifierenscblc  très  bicn.Car  c'eft  cliofc  bien 
MU  expérimentée  que  peu  de  Magniaux  nourris  au  large  rendent  plus  de  Soye 
Urgt    que  grand  nomote  i  l'cftroir.  Vpu$  ferez  frotter  les  tables  auant  qu'y  re- 
tenuiii  mettre  les  vers  auec  du  vinaigrcv  ou  «l'autre  vin>  ou  auec  des  herbes  odori. 
lèt  /#.   fçfai^fçs  pour  les  rcjOuïr.  Comme  aulTi  ils  (c  plaifcnt  à  la  fenteur  des  pour- 
reaux,dci  aulx,des  oignent,  fi  la  leur  accoijtumez  des  leur  ieunclTe, contre 
Ptottir  l'opinion  de  ceux  qui  tiennent  que  ces  forces  fenceurs  leur  nuifent  pour  ne 
t*-  l'auoir  bien  experimencé:ce  doute  ayant  elle  futHlammcnt  cclaircy  par  la. 
*   preuucEc  non  feulement  réjoiiilïcz  vos  vers  par  agréables  fenteurs^mais  les 
en  foulage z  en  laplufpait  de  leurs  maladies.  Sut  quoy  nous  parlerons 
de  leurs  maux  &  de  leurs  remèdes. 
G*Mfis      ^"  extrcmitez  des  froidures  Ôc  des  chileurs,  le  trop  peu  magcr.le  paiftrc 
dts  mm  de  mauuaifc  fcuiUcifonc  les  principales  caufes  des  maladies  extraordinaires 
iêiitt    de  ce  bedail.  S'il  c(l  crauaillé  de  caufc  froide  on  le  fccourra  par  chaleur  en 
àti  vn  fermant  le  logis,corame  dcllus  ,  en  le  parfunuint  auec  de  l'encens  &  autres 
UuT'  odoriférantes :auqucl  parfum  quelques  yns  ajoutent  du  lard  écdes 

j,,^,, 'faucidbns  coupez  par  rouelles.  Le  bon  vin,  le  fort  vinaigre .  &  l'eau  de  vie 
confortent  ces  animaux  ayans  cflé  refroidis.  Si  au  contraire  ces  animaux 
font  trauatUez  du  cliaud^l  faudra  recourir  \  la  fraicheur,en  ouurant  porres 
&  fenedrcs  pour  donner  pailàge  à  1  air  &  aux  , vents  paliàns  à  traucrs  des 
chambres  &  fales  >  efucntans  T'inte.ieur  au  contentement  des  vers  ,  fé  re- 
nietcans  en  bon  eAat  par  ce  fcul  &  petit  remede.Le  logis  n'ctani  pas  fi  bien 
difposc  que  de  befoin  >  les  vers  feront  portez  fur  des  cables  dehors  à  l'air 
pour  le  Icuf  faire  humer  demy  heure  deuant  Soleil  leuât.  La  diète  eA  le  vrtiy 
moyé  pour  guérir  ceux  de  ces  animsux  quipour  auoir  trop  mangé  foncde- 
uenus  malades.L'on  ne  leur  baillera  rien  d  vn  couplede  iour$,aprez  lefqueli- 
ce  fera  fore  fobrcraenc  qu'on  lc*«f^|^&  pcQ  à  la  foit.Ccmme  aiiflî  peu  & 
fuuuentil  faut  donner  ï  manger  a  ceux  qui  par  famine  fontdeucnus  lan> 
guiifans  pour  les  remettre  &  faouler  fans  les  engorger.  Le  mal  eft  bien  plus 
itii-if.  difHcile  a  guérir  de  ceux  qui  ont  e(lé  repeus  de  m.iuuaife  fc'u:lle<comme  de 
i€rtMx,  li  jaune m'iculce^ou  trop  nouuellQ.Car  fouuentesfois  de  celie-cy^ainH  qu'a 
^     cflédic,  leur  vient  Hux  de  ventre  qui  les  creue  :  &  de  celle  là  la  pe{Ve  route 
certaine.  De  cette  maladie  icy  les  NJagniaux  viennent  tous  jannes  6c  tache- 
tés de  meurtri  fTeure  s:  de  qoojr  vous  appercouant  tantfoit^u  ne  manquez 
de  les  remuer  diUgennment  en  chambre  &c  tables  fcparces  pourcfTaycr  de  les 
f^jf^^  fauuer  par  bon  traitement,  ou  du  moins  pour  euiier  la  contagion  du  trou- 
eytreft-  peau.fyd^is  tcncz  pout  defefpcrée  la  guerilbnde  ceux  qui  auec  les  marques 
r^hit.    fuii^ires  feront  baignez  au  ventre  par  certaine  humeur  leur  coulant  en 
cette  partie  du  corps,lefquel$  vous  enieuercz  d'entre  les  autres  poiir  viande 
aux  poules.  Comme  les  pa.  fums  aident  à  guérir  routes  les  m;itadies  de  ce 
Tr*fit    bcftail,auiC  le  remuer  de  châbre  en  autre  luy  tftgrncraler^cnt  (alutaire,  par 
^  ^    ce  changeinenr  étant  remis  en  vigueur  Les  vers  n'entreront  icy  en  aucun% 
"J^""^'  ou  peu  de  ces  mabdiesH  le  gouuerneur  les  manie  auec  l'artifice  &  diHgrncc 
^^^"^  fu(dice  :  en  quoy,  outre  le  hazard  de  tout  perdre,  s'clpargnc  la  peine,  cllanc 
hcaucûup^tus  aife  à  deftourncc  le  nul  par  prcuoyance  que  le  guérir  par  me. 
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dicam;ns.  A  quoy  premieccnienc  l'on  vifcra  ,  afin  que  par  ncgligenccl*on 
ne  fe  priue  du  proHc  cfpcré  de  cetce  nourriture.Lc  grand  foin  eftanc  rcq\iif 
à  la  condatoc  de  ce  be(iaifconcrainc  ceux  qui  Tonc  en  charge  non  feule- 
ment d'en  cftrc  prcz  dorant  tout  ic  iour  ,  mais  d'y  employer  bonne  partie 

la  nuii^  pour  les  fecourir  à  toutes  occanons,lc(quels  foigncufeir  cnt  on 
rcchercheia.Lcs  fouris,  rats,  ic  chats  fontgrand  dcgafl  i  la  troupe  de  nos  ChâJlir 
vcrs»qtund  il'i  y  peuucntatteindre,lcsmangc«ns  auec  grand  appétit  comme  *"* 
viande  cxquifc.  Contre  ces  tempcflcs  pour  fingulieriemcde  l'on  ti.'nt  des  ^'"^ 
lumières  «tarant  la  nuic^  aucourdcs  magniaux,  dont  l'intetieur  du  logis  en  ^g^^f 
eftaut  éclaité^lcs  racç  (Se  chats  e'y  vont  qu'a  ucc  craincc,&  font  du  tout  chaf-  dt  mtt 
fez  par  le  fon  des  clochettes  qu'on  y  rintc.De  l'vn  6c  de  l'autre  l'on  s'accom-  "^"f- 
modcra,difpo/anc  d  s  lampes  aux  endroits  requis,  endiuers  lieuxyaudj  des 
fonnette$,clochertc-s  &c  autres  inuentions  menans  bruit.mifes  en  lieu  facile! 
les  remuer.  Mais  tout  ce'a  en  rain.H  fonii  ntesfois  la  nuiéb  on  ne  va  fiirc-la 
gronde  i  ^'entour  du  bc^ailiàquoy  fcruira  la  lumier(r,qur  éclairant  donnera 
moyen  d'aller  &  veniraifément  par  tout.Vou*  empêcherez  cependant  qu'au- 
cun huile  ne  tombe  fur  les  roagniaux  ;  car  il  n'en  faudroit  qu'vne  goutte 
pour  leur  nuire  b.  aucoup  ^  far  les  maladies  que  K'huile  leur  engendre.  Ce  ^-jt^ 
que  preuenant  s  on  neiie  fc-rniradc  l'huile  pour  veitleriqu'és  l'ampc;  atra-  CHnhuu 
chccs  es  mcuraillcSjjc  pour  lumière  porratiuc  ï  pcnfer  le  bcAail ,  dechan>  »« 
dcUes^c  fuif.dc  cire  où  d'antre  manière  f  Ion  le  pa'i's.  *uT^' 

Par  cet  traitement  &  de  la  viande,  &  de  b  main,dans  fepC  ra  hùidl  iours       '  ' 
aprez  le  dernier  dcpoiitllcment ,  vôtre  bcftailfc  difpofcr.i  à  payerles  dépen- 
fes  de  fa  nourrituic.  Ccquc  prcuoyant  de  bonne  heure,  vous  ferez  préparer 
les  rami  aux  neccllaires  à  la  montée  des  vers. pour  y  vomir  leur  foye  eu  s'y 
agrtffànt.A  ranulf  rlcv  vei$(ainri  appclle-on  cette  œuurc)pliificurs  marie-  ^ffrt^ 
resfont  bonnes,mai^non  |>as  aucune  r.uneurc  verte^pour  le  danger  d'offcn-  P'^^* 
fer  le  bcftail^^ic  rcucrdilFant  roife  en  oruurc  comme  cil;  fcroit  le  temps  s'a-  f^ù'/'y 
donnant  à  la  pluye.  Les  plus  propres  (ont  le  rofroarin,  le  brufc>  les  farmens  jii,^ 
de  vignclegenciUes  iettons  dechaflaignertde  chefne,d'ozier,defaule,d*or-  f^jt. 
rae.defrcfne  ,  &en  fommede  tout  autre  arbre  &  arbrifTeau  flexible  n'ayant 
mauuaife  fentcur.Eo  l'application  des  r  .mcaux  on  va  diucïfemcnt,fclrn  les 
duiers  auis  des  pcifonnes.  Aprcz  auoir  nettoyé  le  pied  des  rameaux  ,  afin 
d'oc<;upcr  tant  moins  de  plicc,  on  les  tangcra  droitcment  comme  rangs  de 
colomnes  ,equidtAan<:  d'vn  pied  &  qu3rt,peu  plus  ou  moins,  traucrfans  les 
cables  d'vne  largeur  ï  l'aurre.Le  pied  des  rameaux  ioindia  à  la  table  en  bas» 
&  la  cime, pour  la  rencontre  de  la  table  fupcrieure,&  fa  longueur  fe  recour- 
bc:a  es  cofîés  ,  <  ù  fe  feront  des  petits  arcs.  Par  ccrte  difpofition  l'cftau- 
dis  rcfTcmblcra  à  des  galerict  faites  àarcardes,  à  plunpiirs  eflagcs  ,  les  vns 
furpalfans  les  autrcs,commc  amphiteacresjchofe  agréable  à  voir.  Le  vuide 
de  l'entredtrux  des  arccaux.ioignant  la  table  d'en  haut,cft  rempli  de  tejettorw 
de  lauandc>d'afpic,derhym,&femblablcs  arbuftcs  odorantes  félon  li  com- 
modirc  du  païj,  petit  fcruir  doublement.  Cat  en  cet  enramemrnt  les  ma- 
igniaux  ont  à  choiHr  de  place*  pour  fermement  y  attacher  leur  rivhe  matiè- 
re, comme  il  celà  ils  font  f  rt  difficiles  y  allant  fanraftiqucmcnt  :  &  y  font 
comme  p.ii fumes  par  l'ag  eablc  fcnteur  de  ces  arbuftcSidonC  ils  tratiaillent 
gayement  en  cet  en  iroit  à  l'vtilitc  de  l'œuurc. 

Au  feptieme  ou  hui^cmc  iour  doncqucs  que  voi  Magniaux  feront  for- 
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tis  de  leur  dcrnicrc  mue  ou  mala<iic(pouu  nt  bien  cire  proprement appclléc 
cette  mue  maljdie>pour  le  mal  qu'ils  y  cudiircnc  plusgcjnd  qu'en  nuilcdc» 
autres  fbuuent  iufques  à  mourir  )  voos  lev  remuerez  aux  tables  ^inH  ramjf- 
fccs  I  fans  efpoii:  de  leur  changer  plus  de  phce  ny  de  li<f^ierc.  Oik  vn^s  les 
nourrirez  àraccou(lumée>c'cA  à  dire  juec  toute  abondan.'c»  fans  cfpargne» 
iufques  à  ce  que  vous  verrez  les  plus  li^irdis  magni^ux  entrer  en  frézc  t  ce 
qui  e(l  piendrc  la  route  pour  monrèri&  laquelle  on  preuoid  par  leur  extra- 
ordinaire contenance,  vag  .ns  p  r  la  troupCi  en  courantif.  ns  tenir  conte  de 
viande  ;  &  peu  apcez  les  voy  nserchellcr  par  les  pieds  jie  rameaux  pour 
(qairtan.  le  manger)aller  commencera  von^r,  ou  olufloilà  61er  leurfc  ye. 
Dés  lors  vous  commencerez  à  dinDintiet  leur  ordinaire  de  ioui  à  autre  j 
pour  en  fuite  ne  leur  en  b  iller  du  tout^rien*  quand,,  fin  de  s'cnramcr,tou- 
tc  la  troupe  aura  ab^iodonnc  la  table,ou  peu  s'en  Fraudra,ne  rtAans  que  les 
urdifs  &  patclicujc.  En  cet  endroit  on  rccnnfioit  ceux  qui  ;iur(>nt  cflé 
longs  à  cftlor  c>  pour  monter  les  demiers  ;  eflant  rnc  ccnfequencc 
neceifaire  que  les  p'^cmiers  naidàns  font  les  premiers  Bl  ns  ,  &  au  contrai- 
re. Et  comme  il  ne  f4Ut  tenir  gra.nd  conte  de  la  graine  tardiue  à  cfclurre, 
-^jf""-  non  plus  faut  il  fAireeflatdes  vcrsparellèux  à  Hionter.  C  cft  poutvjuOy  aa 
^^1t('*  de  trois  ou  quatre  iours  que  les  premiers  aurçnt  pris  Je  ramage, vous 
enleuerez  Ici,  reftans  de  toutes  les  tables  pour  les  .ifTcmUer  en  vne  fie  les  y 
nourrir  iufades  à  leur  fin.  Ainfilc?  magninux  huftifs  &  tardifs  fileront  leur 
ft.yeice  qu'ils  ne  pourroyent  faire  commodément*  quand  fans  cette  dittin- 
6kion  les  derniers  (c  ticndroycnr  fur  l'ouuragc  des  premicis  aucc  gr  nd  de- 
(Irac  .-  &  c'cfl  apparent  danger  ,  qu'auantque  ceux  là  eudent  achcué  leur 
befogne  ,  le^  papillons  de  ceux  cy  ,  par  cette  longueur  dcjafomiez  dans  le 
Com-  ploton  t  n'en  foitiffent  au  détriment  de  l'entreprilè.  Les  vers  mettent  deux 
hitn  d*  on  trois  îouri  à  parfaire  leur^  cfcaillcs  ,  plctons  ou  coucons  (  diuerfcment 
nommez  félon  les  licBX)au  bout  dcfqucis  ils  font  du  tout  acbcgez,  comme 
m  reconnoiten  approchant  foigncufcmcnt  l'oreille  prez  d^iix.Car  com- 

'f  't,      me  ces  bcftioles  font  quelque  petit  bruit  en  n-.angcjnt  ,  auifidemcfme 
Uur      briiyent  elles  en  façonn.int  leurs  efcoffcsi  lequel  bruit  ollcs  ccHcnt  finillàas 
leur  cour  . ge. 

i  Voila  la  foyc  faite ,  ce  n'cft  pas  pourtant  la  firi  du  labeur  des  m  ^niaux  v 

r  car  c'eft  par  la  graine  qu'ils  achcuent  de  trauailler  Si.  de  viute,  finill  .ns^cuc 

/  vie  par  leur  che.e  femence  qu'ils  nous  lailTcnr.  potir  fe  rcnoiiucllci  en  iccU 

le  ch  ique  aunée  ;  &  p  r  ce  moyen  nous  contenter  lapollèdlion  de  1 1  foye» 
comme  à  leurs  héritiers.  Miracle  de  nature  i  Vn  ver  s'enferme  d.inslon 
ploton  de  foye  %  où  il^e  tr.^n  forme  en  papillen  >  il  employé  ,  dix  iours  \. 
cela,  au  bout  d'autres  dix  iours  il  en  fort  par  vn  trou  ,  à  cer  effëâ  perçant 
le  coucon  ;  d*où  fc  defemprifosnant  retourne  à  la  vcuc  des  homme- ,  mais^ 
c  tften  fa  figure  nouuellc  de  pajpiUon  ,  que  s'accouplent  n.afl-  S>c  femelle 
ioints  eniemble  y  l  >  femelle  fait  les  œufs  on  graine,  terminans  leur  labeur 
aucclcurvie.  Etcequi  augmente-la  merucillc  eft  la  longu  •  ab!\incnce  de 
cet  animal ,  viuant  vingt  trois  iours  fans  prendre  aucune  fubflance  ,  priuc 
m  fmc  cLe  la  clarté >pour  le  temps  qu'il  demeure  dans  foa  efcolTccomme  en 
prifon. 

i?m7''  Or  d'entrer  en  difcours  fîir  les  qualitcz  de  cette  beftiole,à  laquelle  raan- 
^^fT   qucnt notabletncot  chair«fang»olIcmcns>vciacs«atccrcs>ncrfs,boyaux,dcnts. 
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ynix  »  orcillcî ,  écailles,  cpincs ,  atertes  ,  plumes,  poils,  ejcceptc  aux  pieds 
cjuelquc  fubtilc  bcurrc.rt  flcmblant  à  poil  foK  t. ou  du  vcr,ou  aucrcs  thofcs 
commtincs.prcrqiTci  roue  bcftail  tcrrcflrc,aquariquc& acricn.ccfcroittrop 
philorophcr,cetcc conicmplacion  lauilfant  l'enccndemcnc  humain. mcmc eu 
ce  que  ce  vcrtnifïcau.l'vnc  dcsabiciîtes  bcftcidumondccft  ordonne  de  Oicu 
pour  orner  les  Rois  &  les  Princcsien  quoy  fe  tiouue  vn  argumcc  fuftisic  pouc 
s'humilier. fcr  cctcc  particularité  cft  lemarquable  en  clic, qu'elle  r^  nd  la  lithc 
Soyc  toute  fîice  prête  àdevuider,vomiflànc  le  filet  tcutfait.duquel  clic  corn- 
polcfon  piocon  auec  extrême  loin  Se  trauail  affcdliunné.Ccqui  n'cftcomunU 
quény  ii  la  laine,ny  au  cotton  nyau  chanv;e,ny  au  lin.doncles  hommes  s'ha- 
billent :  mais  il  les  Faut  préparer  auecarciiiceponr  les  rcdre  au  poin^dc  filer. 
Il  c(l  à  propos  de  monfl  er  icy  le  fubril  arciftce  que  l'homme  a  inuenté  Eflrttn- 

f»our  reparer  le  défaut  de  graine  &  de  fcmence  des  vers  à  foye  au  cas  qu'cU  l* 
c  foit  perdue.  Chofe  tirée  des  fecrcts  de  Nature, &  recheichcc  auec  gran- 1*"  ^' 
de  curiofitc ,  feroblable  à  la  pr  îdudlion  des  mouches  à  miel,  dont  les  An-  ^^'"7» 
dens  ont  ccrit,commc  i'ay  ditcy  deuant.  Au  printemps  vn  icune  veau  eft  ttrt  À 
cnf.rmc  dans  vn  eftable,  petit,  obfcur,  fec,&  là  nourri  auec  la  feule  ftuiU  fi^» 
le  de  meuricr  vingt  icurs  durant  fans  nullement  boire  ny  manger  autic  Z^*^ /*" 
chofc  durant  ce  temps  là  ,  au  bout  duquel  cft  tué  &  mis  dans  vnc  cuuc 
pour  y  pourrir. De  la  corruption  de  fon  corps  fort  abondance  de  vers  à  fo- 
ye qu'on  prend  tuec  des  fciiilles  de  raeuiier  s'y  attachans  :  Icfquels  nour- 
ris ôc  cfleucz  félon  l'art  &  commune  façon  ,  produifcnt  en  leur  temps  & 
foye  &  ft  mence  comme  les  autres.  Qiiclqucs-vns  racourciffans  la  defpcncc 
&  le  chemin  de  cette  inuention,  en  on  tirô  celle-cy.  De  la  cuilTc  d'vn  veau 
à  laiû  cft  pris  vne  t-uëlle  pefant  fept  ou  huiCk  liu'C$,&  mife  pourrir  en  ca- 
ue  (iraifche  dans  vn  vazc  de  buis  parmi  de  la  fciiille  de  meuricr  ,  à  laquelle 
les  vers  à  foye  forrans  de  cette  chair  !>'atrachcnt  d'où  tirez  font  traitez  com- 
me dcHiis.  le  vous  reprcfente  ces  chofcs  fous  le  crédit  d'autruy  ,  en  atten- 
dant que  la  preuue  me  donnne  matière  de  vous  alfeurer  de  ce  qui  en  e(l.-Mc 
plaignant  en  cet  endroit  de  nos  predeccllèurs  auec  Pline  »  comme  il  faifoic 
des  liens,  en  ce  qu'ils  difoyent  aue  le  vaze  de  lierre  ne  pouuoir  contenir  le 
vin,  ôc  pas  vn  d'eux  n'en  auoit  fait  l'expérience.  le  vous  repiefenre,dis-ic; 
CCS  chofes,afin  que  fc  rencontrant  vraye  cette  création  de  vers  à  foye  &  y 
crouuant  de  i'auantage  nous  foyons  deliurez  de  la  peine  d'en  cnuoyer  cher- 
cher la  fcmence  en  £fpagne  &  aillcurs,renouucllant  le  fiuci  de  i'en  pour- 
uoir  chaque  année.  S'il  cil  quedionde  difcourir  là  dclTus,  ie  diray  que  ccc 
cngendrement  de  vers  à  foye  n'cft  pas  mécroyable,  puis  que  toute  corrup- 
tion eft  commencement  de  régénération.  Nous  voyons  tous  les  iours  que 
des  chofcs  conumpucs  forrent  diuerfes  vermines  félon  les  diuerfes  quali- 
tez  des  matières.  Du  taureau,  &,  félon  l'Efcriturcdu  lyon  s'engendre  l'a- 
beille :  du  chcual  les  frenons:dc  la  charongne  humaine  le  ferpcnt.l  es  an- 
ciens tiennent  du  chcual  Se  du  mulet  s'engendrer  les  gucfpes  de  deux  di- 
uerfes fortes  pour  la  diuerfité  de  ces  deux  animaux  >  comme  i'ay  dit  au 
chapitic  précèdent,  &  drs  ânes  les  bourdons.  Et  f  yent  des  viureshabits, 
mcublc^,  iufqnes  au  bois, par  tout  en  la  tcrre,en  rcan,cn  l'airiCn  lieu  humi- 
de,cn  fcc  on  trouue  que  nature  crée  des  bcftiolcs,verra>(raux,moaclicrons» 
auec  beaucoup  d'admiration. 

Quelques  lours  auant  que  les  Vers  prennent  la  montée  fut  les  rameaux  c#i»»»;y: 

pouc 


LTEV    CINCLVIEME.  • 

functÀt  pour  vomir  la  Soye  ,  ils  manifcflcnc  leur  deilcin  par  la  lueur  de  leur  corpf» 
U  rai-  qui  dcuicnc  diaphane  &  crADilucidccommc  t-aifins  meuri(Iàns:auquel  poinâ; 
%HTiti  on  reccnnoic aucunement  à  la  couleur  de  leur  corps  la  couleur  de  la  Soye 
vlrt  Dt  *î"''^^  feront.  Alors  on  remarque  qu  :  les  vers  font  diucrfement  coloiez.tou- 
^utllt  tesfois  didmâcmenc^de  iaune,d'orangé,d'mcarnatin>  de  blanc»  &  de  verd, 
toultur  qui  font  les  cinq  coulcuis  de  la  foye.  On  difccrne  autli  les  maHcs  d  auec  les 
(irA  I»  fcmcllcs.Les  yeux  prcrcndusdcs  vers  fatisfont  à  cette  curiofitcrcar  la  pein- 
^'j.^  cuic  d*lceux  aux  mâles  cit  plus  apparente  de  noir  qu'es  femelles,  lefqucllcs 
Qiln  du  ^"  cet  endroit  n'ont  que  de  très  fubtiles  marques  &  déliez  filamens.  Quant 
ftxi  dt  à  la  couleurde  Icuk  corps ,  félon  les  climats ,  l'vn  efl  à  prefcrcr  à  l'autre.  La. 
ti  fcf-  plus  part  de  la  graine  d'Efpagne  produitdes  Vers  blancs:(îkeftant  cettegrai- 
^"^*  ne  meilleure  que  nulle  autre  en  ces  cliniats.nous  priferons  auiliplusla  blan- 
fan:  dt  ^"^  1"^  *  noire,ny  la  gniciny  autre. 

diutr-       Aprez  auec  la  mcfme  diligence  dont  nous  auons  cultiuc  noflre  foye  Hna- 
fti  COU'  lemcnt  nous  la  vendangerons, cette  dernière  a^ion  ne  poiiuant  qu'auec  rres 
notable  intercft  fouffnr  le  delay  non  plus  qu'autre  récolte  de  l  année.L'écu-> 
Sittirtr  me  de  la  foye  eft  la  première  matière  que  vomilfcnt  les  Ver  ,  de  laquelle  ils 
Usoyt  jettent  les  fonderaens  de  leur  édifice.  Ils  l'attachent  fermement  auec  bcau- 
^"       coup  d'art  entre  les  rameaux  ,  Icfqucls  chargez  de  ces  riches  coucous,  ref- 
^  *  femblent  à  des  arbies  exquis  qu'on  void  garnis  d'abricots.de  poires  d'elle, 
ou  d'autres  précieux  fruits. Là  on  prend  les  coucons  en  parfaite  matuiité,la-- 
§luAnd.  quelle  fe  remarque  par  les  adrcllès  l'iiidices.  Tarder  plus  de  fepc  ou  huiâ: 
lours  à  les  defarmer  feroit  fc  mettre  au  hazard  de  conuertirla  foye  en  fîlo- 
zcllc,  pour  le  loilîr  qu'on  donneroj|r  au  papillon  de  percer  ton  coucen  ,  afin 
d'aller  faire  fa  graine.C  e(l  pourquoy  le  plus  affeuré  fera  de  comme ncerdans 
le  Hxiemc  ioui  de  U  montée  des  Vers. On  les  prendia  doucement  fans  hoiC- 
fer  la  hcdc  qui  eft  dedans  ,  preuenaMt  par  là  les  macules  des  coucons  >  qui 
viennent  de  leur  corps  creucz,  fe  conuercidans  en  humeur  tellement  gluan- 
tc,que  par  aprez  il  elt  impolfible  d'en  devuidcr  toute  la  foye. 
L*gTm:     Pouruoyant  à  l'auenirl'on  auifcra  à  fe  fournir  de  graine  pour  la  confêr. 
nt  four  nation  de  l'engeance. i'ay  monilrc  que  le  but  de  ce  Vcr.aprczauuir  ouidt  la 
ftmf'  foye  eft  de  faire  de  la  graine  pour  fe  perpétuer  parmi  nous.  A  quoy  il  faut  \v- 
miter  la  perpétuelle  aSfcékion.de  peur  que  le  lailfant  faire  à  plaifir.au  lieu  de 
la  foye  que  n'-us  auons  de  ce  ménage,nous  n'euHjons  que  de  la  fïlozelle  Par- 
ce que, pouc  faire  delà  graine. le  Ver  conucrti  en  papillon  ,  comme  i'ay  dit» 
.  ^    fort  du  ploton  qu'à  cette  caufc  il  perce. Eftant  percé,  les  filets  de  la  foye  fc 
trouucnccionçonncz  ,  par  confequentindevuidablcs ,  &  ainhl'on  cft  con- 
traint de  carder  cette  matière  comme  laine  >  pour  la  fileraprez  laquelle  par 
ce  moyen  peidant  fon  luftre  ,  où  conitHe  le  plus  la  beauté  de  la  foye  ,  eft 
conuerrie  en  filozc!le.  Pour  preuenir  cette  perte,  6c  aulli  pour  n'auoir  pas 
beloin  de  tatit  de  graine  ,  comme  le  naturel  des  Vers  nous  en  fourniroic: 
nous  nnusfcruirons  pour  grainefic  femcnce  ,  d'vne  partie  des  coucons  ou 
plotons  lailfans  l'autre  poui  le  tirage  de  U  foye  ,  ainfi  que  cy  apiezfcra. 
M4rijkt  monftré.  Comme  pour  auoir  des  beaux  bleds  l'on  choifliles  meilleurs  ef- 
tUU     pics  pour  femei;  :  ainfj  nous  eiliions  auHî  pour  femenccs  les  plotons  les 
it  Ptu  »  fans  crainA  e  tant  lapeitc  prefentc  qui  vie»t  de  pe  cet 

que  de  fouhaiuer  le  profit  à  venir.  A  cette  fin  nous  choifirons  les  coucons 
ou  plotoos  les  plus  baftifs  »  les  plus  gros  »  les  plus  durs  ,  les  plus 
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pcians  ,  les  plus  pointus  «  de  couleur  de  chair  ou  d'incarnadn  >  mar. 
<jucs  de  valeur  ,  en  relie  quantité  qu'on  dcfircra  ,  félon  cette  fupputation, 
qu'vne  once  de  graine,communcment,forc  de  cent  femelles  «  peu  d'auanta. 
gc,  parlaccouplemcnt  de  fcmblablc  nombre  de  mafles.  Par  recherche  ca- 
rieufe, quelques  vns  tiennent  que  chaque  femelle  fait  cent  œufs  ou  grains; 
de  partanr.vnc  once  en  contient  dix  mille  grains  :  mais  pour  Tinegalité  de* 
(imcccs  &  des  poids  cela  ne  fc  peut  accorder  par  tout,ny  entoures  fortes  de 
graines.  Q^iclqucs-vns  pour  l'efparene  baillent  deus  frmelles  ï  vn  mnde» 
croyans  y  pouuoir  fuHîre:mais  pour  lincertitude  de  i'enencmentiSc  la  grade 
follicituderequife  en  cet  endroit  pour  les  accoupler  enfemble  fois  à  autre» 
le  meilleur  fera  dcs'arreftcriice  qucl'eïpcriccca  autorifc  pour  bon,c'eft  en  ^ 
y  metût  autant  de  mâles  que  de  femelles. Les  coucons  enfermans  les  papil-  jtxt. 
lonf  mâlcs.font  grêles  &  lôguctsrceux  dont  fortent  les  fcmelles^gros  &  vé- 
Creux  par  le  milieu:& les  deux  bouts  aigusplusen  vn  endroit  qu'en  l'autre» 
fc  rapportans  à  la  figure  de  l*œuf  Les  moufles  des  deux  bouts  n'ayans  aucu- 
ne pointe.ou  petite»  ne  fonr  ii  deârcrmais  plij tôt  on  en  doit  perdre  la  race, 
pour  la  difficulté  qu'on  troune  à  en  tirer  la  foycn'ctantpas  podibleicoment 
qu'on  les  manie»  d'en  foitir  toute  la  foye  du  baflîn  ,  à  caufe  de  certain  en- 
crclas»  qui  fe  rencontre  es  plotons  qui  fonr  de  cette  figure  (non  es  autres) 
empêchant  de  les  dévuidcr:chofe  très  considérable  &  pour  la  quantité  de 
la  (oye  Se  pour  la  qualité  ;  car  ny  tant  de  foye  ,  ny  Ci  belle  fe  rendra  elle  cf. 
tant  mélangée  de  tels  coucons  ,  que  fi  elle  ne  prouienr  que  des  pointus. 

Les  plotons  ainfi  choiHs»  feront  enfilez,  non  en  les  perçant  à  trauers,de  Moym 
peur  de  les  efucntcr,&  parconfequct  les  rendre  inutiles»  mais  feulement  ert  ffmrrt 
faifancpadèr  l'aiguille  par  la  première  filozelle  appelée  Oouri  ette»  drfquels  ' 
feront  fiiites  des  petites  chaînes  cha(.unecommposécd'autant  de  mafles  que  5'^*""' 
de  femelles. On  les  fufpendrafur  des  chenilles  en  chambre  plus  fraîche  que 
chaude,  toutesfois  feche  afin  que  les  papillons  fort.ins  ï  leuraife  des  plo- 
tons,s'accouplent  enfemble  mafles  Se  femcllesjpour  en  mourant  decompa- 
gnie  faire  leur  graine.terminans  ainfi  leur  vie.ll  eft  necellaire  d'aider  au  peu 
d'adrefle  de  ces  vers ,  edans  alors  fur  la  fin  de  leur  âge»  afin  de  bien  mana- 
ger lagraine,autrement  ils  s'en  perdroit  beaucoup.A  mefure  qu'on  verra  les 
papillons  fortir  des  coucons  on  les  accouplera»  mnHe  &  femelle»  s'ils  ne  le 
font  d'eux  même  j  à  quoy  ils  fe  montrent  tres-diligens  ;  Se  eftans  attachez 
cnfemble»feront  pour  la  dernière  fois  mis  repofer  fur  des  fciiilles  de  noyer, 
cftenducs  en  vne  table  drelTée  fous  les  coucons  ,  pour  y  acheuer  leur  œu- 
ure,la  femelle  vuidant  (es  aufs  ou  fa  graine  dcflus  la  fciiille  de  noyer^d'ou 
en  aprcz  quoy  que  fermement  arrachée  contre  ,  elle  eft  aifément  rctiréci 
parce  que  la  feiiiUe  eflant  bien  feche  eft  facilement  réduite  en  poudre  ,  Sc 
iccllc  emportée  par  le  vent,la  graine  refte  nette,côme  l'on  defire.Qnclques. 
vns»  auec  beaucoup  de  raifon  »  n'cllcndent  pas  la  feiiille  de  noyer  (ur  la  ta- 
ble, mais  en  font  des  petits  faifleaiix,  qu'ils  fufpendcnt  contre  les  chaînes 
des  coucons  :  attendu  que  la  femelle  fait  plus  facilement  fa  graine  cftant 
fnfpéduc  par  deflusie  mâle  quecouchéedc  plat  fur  la  table. Faire  grencr  les 
papillons  fur  du  papicr,fclon  l'vfagede  quelques  vns»  n'eft  pas  Icprofir  de 
l'œuure.parce  qu'on  n'en  pcut-ofterla  graine  qu'en  raclât  auec  vn  couteau, 
dôf  s'en  calfe  beaucoup. Mais  encore  plus  mal  à  propos  y  vôt  ceux  qui  po- 
fcnt  leurs  papillons  fur  du  linge»  d'autant  que  la  graine  s'y  attachant  très- 
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fermement ,  elle  n'en  peur  tftre  retirée  qu'aucc  perte  ;  pour  laquelle  eultcc 
on  eft  contraint  de  garder  ce  linge  lufqiics  au  Printemps  ,  &  alors  en  les 
chaufTant  faire  cfclorre  la  graine  ,  Se  d  icellc  en  prendre  les  magniaux.  Pat 
cet  ordre  on  ne  fc  peut  fcruirdc  l'cprcuuc  du  vin  ,  ny  pcfcr  la  graine,  pour 
fçauoir  de  q.icllc  quantité  de  vers  vous  vous  cliargez  i  d'où  il  y  peut  auoir 
de  la  confulioncn  la  nounirure.  Ny  la  feuille  du  noyer,  ny  le  papier,  ny  le 
Imgc  ne  font  pas  Ci  propres  à  receuoir  la  graine  forrant  de  la  bcfte  que  le 
camelot  ou  la  buratc, d'autant  que  deces  matières  (la  graine  s'y  étant  trcs- 
bicn  attachée  )  en  cftde  me  me  oftôc  fans  aucune  violence  ny  d.  chct  :  cac 
c'cfï  feulement  en  frotcat>t  doucement  encre  les  mains  le  cameluc  ou  la  bti- 
rate  q  Ton  la  fait  dcfprendrc. 
^  Les  coucons  qui  auront  feruy  pour  graine  ne  pourront  eftre  cmployca 

^   qu'en  la  Hlozello  >  non  à  caufe  de  la  matière  qui  toujours  demeure  vne, 
mais  pour  le  tronçonnement  du  6lec  qui  aefté  couppc  pa'Y  le  rer  ,  en  s'y 
faifant  vn  trou, pour  auoir  pal^igc  hors  de  la  prifon,commc  a  cft^dit.  De- 
quoy  s'cdans  pris  garde  les  Eipagnols,  cpargnans  les  coucons  mieux  qua- 
lifiez pour  le  tirage,  employeur  en  graine  les  doubles  &  triples,  fans  gran- 
de tare  de  la  foyc,  Ci  autrement  ils  (ont  de  bonne  marque.  Auifi  ne  fc  peu- 
uent  ilsguieres  bien  tirer  à  caufe  delà  multiplicité  des  bcfles  ,  Iclq^cUes 
vomillans  l4|ir  foye  en  commun  ,  rendent  l'outuage  fort  confîis  ;  dont  ils 
T.ts iet'.Çont  mis  au  rang  des  percés  pour  la  filozcllc.  Eftrc  double  o»  trip'e  n  cft 
yics  &       yiccdu  ver,mais  ulûtot  dcl\  gaillardife  ou  foupIclFc.  Quclquesfois  aulfi 
triplts,  yjçnf     dcfiut  du  lieu  ,  oui  étant  trop  prellé  contraint  ces  animaux,  pour 
filer  leur  foyc,  i  s  cntalTcr  les  vns  fur  les  autres  confusément ,  s'alTemblans 
deux  ou  crois  magniaux  3c  d'auantage  dans  vn  ploton  ,  fans  diftinûion  de 
maHony  de  femellc  biéq'rignorammcnt  quelques- vns  dtfent  qu'vn  double 
contient  deux  beftes  de  diucrs  f«xc.  La  négligence  du  gouuerneur  caufe 
fouucntcsfois  cedefordre,  quand  ne  fc  prenant  garde  de  prcz  au  commcn- 
teifrtt   cernent  de  la  montée  des  vers  ,  les  Uilfc  aller  où  ils  veulent.    A  quoy  il 
f»'tf-    pouruoira  les  guidant  conucnablcment       de  mcme  rcUfucra  ceux  qui 
ftmx.     tombent  à  terrermcttra  Jcs  courts  &  parclfcux  dans  des  corners  de  papier, 
pour  faciliter  leur  ouura^e  par  là»  leur  aidant  à  paracheuer  leur  plotonifins 
laquelle  diligente  curiolicc  plufijurs  augmaux  f.*  perdent,  foie  en  s'cftouf- 
fant  foit  en  vomiilànt  leur  (oye  mal  à  propos  parmy  leur  li<îlicre.  De  cha- 
que ploton  double  ou  triple  ne  forr  qu'vn  papillon,  bien  qu'il  y  en  ait  plu- 
ficurs  dcdans;d'autant  que  ne  pouuant  toius  edce  meurs  i  U  fois, le  premier 
qui  en  fort;  en  perçant  le  ploton  par  (on  iiruc.  cucnce  les  autres  papillon'j 
dont  morfondus  demeurent  irapatfaits  Si  fc  meurcnr  ;  hors-mis  que  par 
rencontre  lem  commune  matuiicc  &c  ilTuë  arriuat  en  même  poindt  ôc  mo- 
ments ce  qui  ne  Ce  void  que  très  rarement. 
Ittl'é.    Pour  l'abondance  &  bfîré  de  1  foyc  (croit  à  fouliaircer  que  les  plot5  f{\C- 
ffdtla  Çç^^  iccrcz  dâs  le  ba(Tîn,pour  les  nxci  mconcinêt  aprcz  les  auoir  arrachez 
^^*^^'f  rameaux  fans  nullement  fcJourncr  .  attendu  qu'ainfi  fraîchement  piis  toil^ 
tr*  i'f  t^  1*    yt*      Coxx.  facilement  A:  Cm^  violence  ny  dcchec  aucun.cc  qu'on  ne 
ftri.     pcutcfpcrer  du  plocton  garde  quelque  cemps, parce  que  la  gomme  auecU- 
qnclle  le  ver  attache  fcs  filets  i'vn  contre  Tau rrc  ,  edant  (cchée  endurcît 
tellement  le  ^^oton  qu'on  ne  les  peut  dévuider  qu'auec  difficulté  &  perte, 
quelque  portion  de  foyc  rcdc  dans  le  badin  ;  &  ne  demeure  iamais  Cv 
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fccllcqiic  celle  qui  cft  reccnrmrnc  àc  facilement  tirée.  D'ailleurs,  par  cette 
diligence  on  ell  hois  decr«intc  que  les  papillons gaftcnt  l'ouiirage  ,  ne  leur 
donnant  pas  le  loilît  de  pctccr  le  coucons  pour  en  fjortir.  Mais  parce  que 
tre-  dillicileni  nt  on  p^urroicdans  fcpt  ou  hmù.  ioiirs  tirer  roiire  la  ioye 
d'vnc  nourriture  taifonnable  pour  K*  grand  nombr^-  d'ouvriers  qifi  y  fau- 
druic employer  ,  Ton  tiendra  l'vnc  &  l'autre  de  cc^  deux  vuycs  »  à  fç  uioir» 
en  fe  mcrrât  en  bcfongne  à  tirer  les  coucqs  de  rameaux  dés  audî  toi)  qu'un 
s'apperceuia  y  cnauoic  vn  nombic  de  parfaits,  Lsicccans  dii'câcm.*nc  dans 
le  ballîn  ,  aprcz  les  avoir  pelcs  tScderpouillcs  d  -  leur  bour  ccte  ,  fànt  aurre 
delay  ;  Se  tuer  les  papillons  des  autres  qu'on  cfl  conc  aiut  dega  dcr  >  afin 
que  les  bcftcs  étant  mortes  dedanstles  c  ^ucons  rcRenr  ex  mpts  Je  la  cr^mre 
d'cllre  percez  ,  &par  confequent  referuez  pour  la  bonne  foye  .  puilfcnt  ar- 
tcndrc  le  loifir  du  fireut  Cctaf»  fait  en  expofant  les  coucons  au  Soleil  de  a/.,»,» 
Xiidi  1  donc  la  chaleur  eflouffe  la  bcfte  dans  Ton  prop  e  ouurage;  mais  il  y  ti*tr 
feut  vf  r  de  moyen  ,  de  peur  de  brn/lei  la  foye.  Les  coucons  leronc  mi  au 
Soleil  C'  ois  ou  quatre  fois  en  divers  iours  ,  &  à  chaque  fois  y  feiourncront 
deux  heures  dcuant  midi ,  de  autant  aprc2  ,  afin  que  la  g  ande  chaleur  de 
cette  partie  du  iour  edouSê  ptompcemenc  les  v;t  s  deuanc  qu'efVre  formé  en 
papillons  :  ce  qui  arriueraen  eAendantles  plocons  fur  les  linceuls  ,  Se  fou- 
uent  les  rcmua-it  leur  faire  i  tous  fenrir,  £»ns  en  excepter  aucun  ,  l'ar- 
deur du  Soleil  :  à  la  charge  toutcifois  de  Ce  prendre  garde  que  par  trop  ru- 
de maniement  Pon  ne  froiifc  les  vers  dans  le  coucon,pourn'cmbroiitller  U 
foye  de  la  matière  de  leur  corps  *  laquelle  (  comme  a  eftc  dit  )  englue  telle- 
ment la  foye  ,  qu'il  cH  impollîble  par  aprez  de  la  dcvuider  :  Mais  on  les  re- 
muera tout  doucement  pludeurs  fois  le  iour  ;  puis  ils  feront  chaudemcuc 
amoncelés  &  enuclopés  dans  des  lincenls  j  &  ainH  rranfporrés  en  ch-in^brc 
ftaichc,non  en  cauc  humide>comme  quelqnes-vns  font  mal  à  p  opos.  A  fau- 
te de  Soleil(commc  il  arriue  fouocnt  que  le  ciclelVcouuert)tl  faudra  recou- 
rir au  four,meJiocreméc  échauffé, ainfi  qu'il  pourroit  cdce  deux  heures  aprez 
cnauoir  tiré  le  pain  .'dans  lequel  i  pleins  lacs,  on  mettra  les  coucons  qi^'a 
'  rcpofcra  fur  des  ais  >  de  peur  que  la  pierres  du  paué  ne  les  brûle  c.  Où  ils 
demeureront  vnchcDre>ou  vne  heure  &  demi,  en  réitérant  lufqucs  i  ce  que 
vous  connoiflrcz  que  les  bcftes  ieronc  véritablement  mortes  :  dequoy  faus 
grande  perce  vous  ferez  ad  . u.é  en  fendant  vn  coucondes  plus  fuf  e£ls,pouc 
en  voir  l'interiair.  Vo  is  vous  prendrez  garde  cependant  de  ne  brûler  vodrc 
foye  par  trop  de  chaleur.ce  que  preaoyant,il  fera  plu*  fcnt  d'cchau/Ter  moint 
It  four, 5c  y  retourner  tant  plus  foauenCjquedi"  l  échauffer  trop  &ca  fe  vou- 
lant hâter  perdre  l'ouuragr.  Cet  écuufTcment  des  vers, ou  papillons  déjà  for. 
mes  ,  cftdc  grande  imp  irrancc;  car  y  allant,  ou  ignorammcnt,  ou  auec  né- 
gligence ,  les  papillons  foruront  du  coucont  félon  leur  naturel  »  ou  ne 
pouuansdn  tout  prendre  l'air ,  demeureront  en  chemin  >  aprez  s'eflrceffcc- 
tc>depa(ïer  outre  ,  rongeanc  le  dedans  des  coucons  :  dclquels  puis  aprez 
on  ne  pourra  tirer  que  peu  de  foye  encore  fort  mal  qualifiée.  Mal  com- 
parable i  celuy  des  rats,  difTcrcns  en  ce  poin^,  que  les  rats  rongcnc  l'cxtc- 
rieurdcs  coucons.pour  nwngerla  beftequi  y  cft enfermée,-  &:  les  papillons, 
Tintcrieur,  pour  fe  def  emprifonner.  Les  coucons  ainfi  préparés  atten- 
dront le  loifir  du  rireur.  Mais  ce  fera  auec  vn  iufques-où  ,  afin  que  fans 
abufer  du  delay,  vous  vous  puQîcz  confcruec  la  foye  en  fa  beauté  naturelle 
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fans  dcfchetdu  poids»  en  IVn  &  en  l'autre  tant  plus  cftant  dcfTraudô  que 
plus  long  temps  les  coQConsferonC  gardés;  parceqne  la  durcrc  des  coucons 
^  s'augmente  de  iour  h  autre  ,  de  mefrae  s'augmente  la  difficulté  du  tirage, 
dont  la  foye  fc  tron<^onne  aucc  diminution  de  la  quantité  •  &pai  la  longoe 
garde  la  qualité  s'en  empire.  La  diligence  remédie  à  ces  pertes,  moyennant 
laquelle  Iccoucon  n'ayant  pas  le  temps  de  s'endurcir  trop  »  la  foyc  s'en  rc 
cire  alfcz  bien  ;  dont  le  cirage  fe  continuerajfans  fe  diuettir  i  d'jucrcs  vfages, 
iufques  au  dernier  coucon.  Ainfî  vous  recucillirez  encicremenc  de  cette 
nourriture  &  foyc*  Se  filozclles  fans  aucune  perte. 
jiff-rtir     Aprez  cela  les  coucons  feront  aflfortis  ,  en  mettant  à  part  les  per-er  & 
f-'j^mu  jj-s  niaculez  d  vn  coftc  pour  en  faire  de  belle  filozclle  ,  comme  cftanc  de 
\'f7'feu      r'"^       matière  ;  &  de  l'autre  les  cntict$»lcs  fimples  &  les  nets  pour  en 
tit  pttir  fiï^'^     ^"yc  htWz  Ik  pure  ;  de  tous  Icfqucls  pour  vn  préalable  on  retirera 
«n  tirer  la  boutrette  pour  on  fera  de  grofficrc  hlozelle,  d  autant  que  c'cft  Iccurac 
Uf^e.  que  la  bcftc  vomit  au  commencement  de  fon  œuure.  ^ 
til!  7m  façon  des  fourneaux  ,  des  balîîns  ,  des  roues  on  tours  ,  nommft 

tif»g'&  ^  l^^"^  Dcfvuidoirs,  Se  à  Toars  des  Guindves  ,  ou  comment  on  les  doit 
mutris  mouiioir  >  fi  ce  fera  i  la  main  ,  an  pied  *  ou  à  l'eau  pour  le  cirage  ,  il  n'eft 
^firuM-  pas  bcfoind'en  pailcren  cet  endroit;  les  ouuriers  ne  s'accordans  prefquc 
nmais  enfemble ,  chacun  ayanc  fon  ftile  particulier.  le  diray  feulement 
que  Its  badins  de  plomb  rendent  la  fye  plus  claire  ijiic  ceux  de  de  cuivre^à 
caufede  la  rriiillc  ï  laquelle  cette  matière  ici  eft  fuietce  pour  peu  que  l'eau 
y  fcjoumt  dedans ,  dontfe  plomb  eft  du  coucexempt.  Que  les  roues  doi- 
ucnt  eflre  grandes  pour  rauanceanent  de  l'œuvre  >  lefquelles  on  pou  ra  ac- 
commoder à  y  faire  deux  efcheueaux  à  la  fois.  Que  le  feu  du  fourneau 
foir  de  charbon  «  ou  du  moins  de  bois  bien  fec  t  afin  que  le  feu  foit  fanS 
fumé* ,  tantpnur  la  commodité  du  cireur,  que  pour  la  bcatitc  de  b  foyc, 
laqu  llepourfa  delicate(ïc(c'noircicfâcilemencii  U  fumée.  AuHicd  il  en  U 
liberté  de  l'ouvrier  de  tirer  diverfemcnt  la  foye  félon  les  ouurages  cù  on 
la  veut  employer.  Mais  d'autant  que  le  pere  de  famille  la  dcfire,principalc- 
tnent  pour  la  vendre  Se  conueitiren  deniers,  le  meilleur  (cra  de  laf.iireplus 
belle  qu'on  pourra  >  ayanc  efgard  à  la  faculté  de  la  matière  &  au  dclir  des 
achcpreurs. 

tt^di*  plotons  provenus  de  vers  de  bonne  race  &  nourris  de  feuille  blan- 

tértur.         fuffira  que  l'ouurier  en  tire  vue  line  &c  demi,  poids  de  Paris  ,  par  lour, 
peu  mons  ;  car  par  cette  limittcelle  feraafTcz  délice  pour  s'approprier  à 
tous  vfages  ,  partant  plus  vendable  qu'cftant  plus  grofTc.  Celle-ci  fc  ti- 
rera des  plotons  fimples  &  meilleurs  ,  fclon  l'airorcifTemenc  fufdit.r  fetvant 
les  doubles  Se  maculéi  (  û  on  les  veut  tous  aiTcmblcr  auec  les  percés  pour 
fitozellc  )  à  en  faire  quelques  efcheueaux  feparéi  qne  les  mar  Jiands  pren- 
nent à  mcfine  prix  que  la  fine  foye  ,  la  groflîere  leur  eftant  vtile  en  queL 
P»/7;«-  qucs  ouurages.  Mai>  ce  fcroit  enlaidir  toure  la  foyc,  &  par  confequent  en 
gmer  Us  j-^yalcr  le  prix  fi  fans  diftirwflion  l'on  tiroic  tous  les  coucons  enfemble.  Ce 
*    que  c:aignans  les  marchands  ,  à  la  tcuc  des  efcheueaux  grofliersacheptcnt 
volontiers  toute  la  foyc  ,  p:tr,là  a^aflcurans  n*rftre  interuenuc  aucune  con- 
fufion  ri  fraudulrux  meilange  au  cinigc.    Ces  doubles  Se  macdiés  font 
fore  difficiles  à  tirer  ,  Se  encore  comment  qu'on  les  prenne  ,  ils  ne  rendcoc 
^ne  foye  gro/ficrc ,  le)  mouffes  £çnx  aai£  ca  mcfinc  rang  cgraroc  a  elle 
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dît  I  cm'à  ccctc  e  u  e  vous  pourrez  mcier  cnfcmblc.  difticnltc  de  leu^ 
tingc  fera  addoucie  par  icfauon  i  mis  dans  le  bafTin  en  i'cau  auec  lescotî- 
cons  :  le  fauon  tidanc  aulli  à  tirer  les  vieux  coucons  endurcis  par 
tcmj'S,  en  amollillànt  la  goinmc  nacirellc  qui  ticnc  colcz  enfembic  les  ^- 
Icfs  de  la  fuye  »  Icfijucls  pour  ce  remède  Ce  lainènt  manier  ai&z  facileirenC, 
L'omirier  fera  d  :ux  e'cbeueaux  dcfoye  par  iour ,  ou  quatre,  fi  fa  roue  ,  Se  Con 
autre  artifice  y  font  apj)ropricz  j  tanc  pour  fc  montrer  la  foyc  plus  bdie  en 
pccites  q  An  grandes  ccharpesou  cchcucaux,  que  pour  s»'y  employer  plus 
des  attaches  qu'on  f  ic  des  tronçons  de  lafoye  qu'eu  vne  feule  :  par  ce  moyeu 
on  les  vend  autant  que  l'autre,  loint  que  c'cA  la  commodité  des  marchands 
qui  la  mettent  en  œuurc  i  clhnt  pKis  propre  à  bailler  à  dcfvuidcr  en  pccic 
qu'en  grand  volume. 

Les  reliefs  du  tirage  ne  fe  pouuans  loger  aux  cchcueaux  comme  tronçons 
de  foycauec  ce  qui  n'aura  pùfe  dcpoiiiller  reliant  au  baHin, feront  mciwgcr 
pour  cilre  employez  en  tapiflèries  de  table.de  chaires  .  de  iic'\s ,  &  fembla- 
bles  meubles  de  U  maifon  ,  mclangces  en  ces  matières  icy  auec  de  la  laine, 
<lu  lin,  du  cocron,&c.  Comme  auffi  des  bonnes  filozelles  auec  de  la  fine  foye 
feront  faites  des  étoffes  belles  &  profitables  pour  feruir  à  l'vfage  de  la 
famille. 

Cert  la  manière  de  cueillir  lafoye ,  inconnue  de  nos  anceAres  à  faute  dç 
s'en  vouloir  informer  ;  aynns  long  temps  crcu  ,  comme  de  pere  a  fils,  ce  bc- 
ftail  nç  pouuoir  viurc  ailleurs  qu'au  païs  de  fon  origine.  Mais  le  temps, 
maillre  des  arts ,  a  montré  combien  vaut  la  raifonnabfe  retherchc  des  cho- 
fes  honneiks  ;  de  cette  curiofité  ellant  fortie  la  vraye  fcicnce  de  gouuerner 
,ce  bcrtail ,  «^u'on  employé  aujourd'huy  auec  auflî  peu  de  hazord  que  les  ter- 
res font  femces  &  les  vignes  plantées  pour  auoir  du  bled  &  du  vin^  Ainfi 
fouuent  on  rencontre  ce  qu'on  cherche  ,  Dieu  beniHant  le  labeur  &  trauail 
de  ceux  qui  cmployent  leur  entendement  non  feulement  pour  eux,  mais  auflî 
pour  rvtiliré  publique. 

Telle  eft  l'origine  du  ver  à  foye,c'cft  fon  gouuernemcnr.c'eft  Telfeade  l'if- 
fuc  de  fa  nourriture,  animal  très  admirable  pour  plufieurs  caufes  ,  dont  non 
petite  eft  donnée  k  la  confcruation  de  fa  race  ;  quand  fans  nulle  dépenfc  & 
petit  foin,  elle  el\  gardée  durant  l'année,  comme  vne  chofc  morte,  pour  re- 
prendre en  fa  faifon  vncnouuellc  vie. 


CHAPITRE  XVL 

préparation  de  t*E(corce  de  Meurser  blanc ,  pour  en  faire 
du  linge     autres  ouurages, 

* 

9i§S  ^  mcurier  blanc  ,  ne  confiée  pas  feulement  en  la  fcûiî- 

'  3"olr  de  la  foyc,  mais  aulTi  en  l'Efcorce,  pour  en  faire  des 

Q;^^^  toi  U-s,grollicres,  moyennes  ,  fines  &  déliées,  comme  l'on  voudra, 
préparant  l'Efcorce  ainfi  qu'il  fera  veu  cy  aprez  :  par  lefquelles  commo* 
direz  on  void  que  le  menricr  blanc  eft  la  plante  la  plus  riche  ,  &  d'vfage 
pîas  exquis  ,  qu'aucune  dont  nous  ayons  eu  connoilTancc.  De  la  feuille  du 
«4uiicr,4e  ion  vtiUté,dc  iÂn  emplo)>4c  U  manière  d'en  retirer  la  Soye  >  9 
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cftc  cy  dcuant  difcouru  au  long.  Icy  ce  fera  de  l'cfcorce  des  liranches  de  cet 
arbre  ♦  dont  ie  vous  rcprcfcntCT.iy  la  faculté  y  puis  qu'il  a  pieu  au  Roy  me 
commander  de  donner  au  public  l'inuention  de  la  conuertir  en  cordages  & 
toiles  »  félon  les  efpreinics  que  j'en  ay  montre  à  fa  Majcllé.  Et  bien  que 
ne  foyons  contraints  de  mendier  les  toiles  de  no6voifin$(  comme  iufques 
îcy  nous  auons  fait  la  Soye  )  en  ayans  à  fuftîfancc  pour  nortre  prouiflon  ,  le 
perede  famille  ne  lai  fiera  pas  pourtant  d'employer  ce  bien  que  Dieu  luy  of- 
fre fi  libéralement.  Même  citant  es  prouinces  de  ce  Royaume  t  où  les  lins  3c 
«iianvres  font  rares  t  comme  de  telles  y  en  a  plus  que  d'autres.  Par  ce  moyen 
tirant  de  chez  luy  cette  belle  commodité  de  linge  »  il  Ce  trouuera  d'autant 
mieux  accommode ,  que  moins  fera  contraint  à  débourfer  de  ^argent  à  l'a- 
chept  d'vnc  cliofc  fi  neccfiàire. 

Plufieurt  belles  8c  rares  chofes  font  venyes  en  lumière  par  accident.  Le 
Lut  excellent  inlUument  de  mufique  eft  forty  de  la  curiofitc  dVn  Mcde-*' 
cin,  qui  faifant  Tanatomie  d'vne  toiirtuc>  pour  en  voir  l'intérieur  &  l'.ilTîe- 
te  de  fes  parties  «  la  maniant  deflèchée»  toucha  par  m^garde  quelques  nerft 
tendus  dans  icclle  *  Icfquels  rendans  vn  fon  agréable  par  le  moyen  du  creux 
<jc  Tefcaille  ,  print  par  là  occafion  de  faire  vn  nouuel  inilrument  ,  depuis 
appelle  en  Latin  Tcjhdo  du  non  de  l'animaL  La  prefque  miraculeufe  fcien- 
cc  d'enter  les  arbres  fruitiers  a  eftc  trouuéc  par  vn  pafteur,quand  en  dreHànt 
fa  logcte  il  fourra  «  fans  y  penfer  .  vne  petite  branche  viue  d'arbre  dang 
le  tronc  d'vn  autre  fraîchement  coupé  rez  terre  «  où  fe  reprenant»  montra 
^admirable  mariage  de  deux  diuerfes  plantes  >  par  aprez  tant  recherche  Si 
rafiné  par  de^nouuellei  addicions. 

Ainfi  m'en  ert-  il  arriué  touchant  la  connoifîânce  de  la  faculté  de  l'efcorce 
du  Mcurier  blanc.  Car  pour  fa  facile  feparation  d'auec  fon  bois  ertant  etr^ 
Ccve  «  en  ayant  fait  faire  des  cordes  (  à  l'imiration  de  celles  de  l'efcorce  de 
Tiller,qu'on  façonne  en  France,  même  au  Louuie  en  Parids J  &  mifes  fechcr 
au  haut  de  ma  maifon,  furent  par  le  vent  iettces  dans  le  fbfTc,  puis  retirées 
de  Teau  boiinife  ,  y  ayant  fcjourné  quelques  iours  »  ôc  lauées  en  eau  claire , 
aprez  dclWdii^  &  fechces«ie  visparoilUe  la  teilletou  poiUmatierede  la  toile» 
comme  foye  ou  fin  lin.  le  fis  battre  ces  efcorces  là  à  coups  de  mafiuë,  pour 
en  feparer  le  deiTus  i  qui  k'en  allant  çn  pouiTîere  >  taifiâ  la  matière  douce  & 
molle,  laquelle  broyée,  ferancce,  peignée  à  la  manière  du  chanvre  &  du  lin» 
fc  rendit  propre  à  filer  ,  &  en  fuite  ,  a  cllre  tifiuë  &  réduite  en  toile.  Plus 
de  trente  ans  auparauant  i'auois  employé  l'efcorce  des  tendres  iettons  de 
Meurier  blanc  à  lier  des  entes  à  efcuîTon  au  lieu  du  chanvre  dont  commu. 
nément  l'on  fc  fert  en  cet  agréable  ménage. 

Voilà  la  première  cpreuue  de  la  valeur  de  l'efcorce  du  Meurier  blanc» 
lequel  accident  rédigé  en  Art,n'crt  à  douter  de  tirer  bon  fcruicc  de  cette  in- 
uentioritainfi  le  meurier  blanc  eftant  de  pluficurs  vtilitcz  au  grand^  profit  de 
fon  porTcncur.L'cfcorce  du  TilIer,outre  qu'elle  fert  à  faire  des  cordes,  ainfi 
qu'il  a  el\c  dit*fc  ployé  aucunement  à  ei\re  accommodée  en  toilles.maisc'eft 
ouUrage  rres-gromer,comme  pour  feruir  en  voiles  de  moulin  à  vent,8c  cho- 
fes femblables.  L'ortie  rend  vne  cxquife  matière  dont  font  faites  des  bcllci 
&  déliées  toiles  :  mais  il  y  en  a  fi  peu  ,  qu'on  n'en  peut  faire  autre  eUat  que 
pour  la  curiofité.  Quelques  autres  herbes  &  arbuftcs  rendent  aurti  du  poil, 
mais  les  voesfi  foibl?')  les  mue  CrCp^Ucc <juaaL^ç  >  Uac grçlUci  &  auec 
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tant  de  diâicalté  à  le  cirer  qu'il  c(l  impollible  de  s'en  fecvir  auec  aucune 
vtilicé.ou  feroiCCKcs  petite,  lln'ed  pas  aind  du  MeuricrblanCi  dont  l'abon- 
dance du  branchage  ,  U  f«cilicé  de  1 'c(corchemenc ,  U  bonté  da  poil  proce* 
danc  d'icclu)r  rendent  ce  (ucinage  très  aflcuré  :  même  auec  fort  petites  def- 
pencc  le  percdc  famille  retirera  des  commoditcz  infinies  de  ce  riche  arbre, 
dont  la  valeur  inconnue  i  nos  anccflrcs  a  demeuré  enterrée  iufques  à  prc« 
fent,  comme  ^  ar  les  yeux  Je  i  cotendcment  il  le  reconnoiftra  encore  mieux 
par  les  expccicnccs.  Mais  afin  qu'on  puiile  rendre  de  durée  ce  mc^nage  1  c'eft 
à  dite,  tirer  du  Mcurjcr  l'cfcorccfans  l 'ofîcnfcr.  U  faMt  noter  que  pour  le 
bien  de  la  Soyc  «  il  elï  nccedàire  d'crmonier  ,  deHaguer  ,  d  ctcfter  les  Mett- 
ricrs»  inconnncnc  aprez  en  auoir  cueilly  la  feuille  pour  la  nourriture  des 
vers  >  félon  tourcsfois  diftmdlion  rcquifc  1  comme  j'ay  montré.  Dont  les 
branches  prouenanccs  de  ces  coupes  fcruiront  i  nodrc  intention  :  parce 
qa'ellanc  alors  en  fcre  (comme  en  autic  poindb  na  fauciamais  raectrc  la  fer- 
pe  aux  arbres  )  elles  s'efcorcheront  trcs*facilemenc  :  &  ce  fera  faire  profit 
«l'vnc  cbofe  perdue  ;  car  auiJj  bien  les  fiudroic-il  letcer  au  ffu.  Mefme  cou> 
tes  dépouillées  d'efcorces  ne  laiirerontd'y  bien  fcruir  :  fî  l'on  n'aime  mieux 
au  préalable  ks  employer  en  cloifons  de  jardins,  vignes,&c.où  ce  brarcha- 
gc  c(i  rres  propre  pour  fcs  «turs  picquetons  cflant  Icc  ,  6c  de  long  feruice 
pour  fa  dureté,  ne  pourrifTinrde  long  temps  :  d'où  finalement  retire»  pour 
dernicrcvtilité,  eft  br^lé  à  la  cuiftne.  . 

£c  parce  que  les  diverfcs  qualirez  des  braches  dincrfîflenr  la  râleur  de 
leurs  efcorccs  ;  dort  1rs  j^lus  fims  proccdenc  des  tendres  cimes  des  arbres 
les  grofîicrcî,  des  gt  odes  branches  déjà  endurcies  j  les  moyennes  ,  de  celle» 
qui  tiennent  l'entre  deux  ;  lr>rs  qu'on  taillera  les  arbies  ,  foit  en  les  émon- 
dant,  eflaguant  ou  ctt liant  ,  le  brancha^^c  en  fera  tïToriy  mettant  à  parren 
fatfleaux  cbaquc  font,  afin  que  fans  vn  mélange  confus  r  -utes  les  efcorccs 
ft  yent  retirées  &  maniées  feloti  leurs  j-ropciercz  particulières. Les  efcorccs 
(eront  fans  delay  feparécs  des  branches  .  employant  la  fieur  de  la  fcvc  ,  qui 
allc  toft,  fans  laquelle  on  ne  peut  l'employer  en  cet  endroit  :  Se  ayant  era- 
otclé  les  efcorccs, chacune  de  crois  fortes  à  part  l'on  les  tiendra  dans  l'eau 
claire  ou  trouble,  comme  s'accordera  ,  trois-  au  quatre  iours,  plus  ou  moins 
félon  leurs  («lalirt  z  Se  les  lieux  oû  l'on  eft,  dont  les  clTais  limiteront  le  terme: 
mais  en  quelque  part  qu'on  foit ,  moins  Tculent  cfempci  dans  l'eau  les  min- 
ces Se  tendres  efcorccs  que  les  groffcs  &  fortes.  Retirées  de  l'eau, à  l'appro- 
che du  foir  feront  cflenducs  fur  l'herbe  de  la  prairie  ù  vous  l'auez  à  com- 
rooditéiouailleurs  i  i'^ir.ayans  délié  leurs  failfeaux  pour  y  demeurer  route 
la  nui<fk, afin  d'y  boire  les  rozées  du  matin  :  puis  dcuant  que  le  Soleil  frappe 
leront  amoncelées  iufques  an  retour  de  la  refpréc  :  alors  remifes  au  ferain* 
de  la  retirées  au  Icu  r  du  Soleil,  comme  delfus  conrinuant  cela  dix  ou  dou- 
ae  iours  à  la  manière  des  lins,  Se  en  fommc  iufqu'à  ce  que  vous  connoîrrcx 
la  matière  cftte  fuffiftrtiment  macérée  par  Te fpreuuc  qu'en  ferez  dcflcchant 
Se  battant  vue  poignée  de  chacune  des  ttois  fortes  d'efcorces,  remettant  au 
ferain  celles  qui  ne  feront  afîcz  appareillces ,  5w  en  rcrirant  les  autres,  cora- 
Boevou^  le  connoiflrez  à  l'œil. 

Il  a  eflc  vcu  cy -dcuant  que  pour  avoir  profit  de  la  nourriture  des  Vers  \ 
S«yc  à  moin<i  de  deux  ou  trois  mille  pieds  d'arbrcs.la  Mcuricrcnefedoit  en- 
creprcndrc  :  Se  que  pour  la  bien  gouucrner  ,  afin  d'en  tirer  long  fcruicciil 
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ajkutqtrdlc  foie  chadrcc  chaque  année  de  la  dixième  ou  douzicine  partie 
-iWofi  peuucnt  c(lrc  éccftcz  cous  les  ans  de  deux  cens  cinquanc-  à  crois  cens 
«xMcurierS}  qui  rendront  coiis jours  de  rois  ^  quatre  cens  charges  de  boii  &c 
-ili'auantage.  A  iacjuclle  qtuntitc  s'ajouflanc  cequ'on  oAc  des  arbres  incon- 
-itinant  aprez  les  «uoir  effeuillez  en  les  eijionJiitt  cLguanc ,  y  aura  .ibon~ 
0«l>incc  de  branches  &  par  confcquentaboJanced'écurccschaqu.  ann^  e,d'oii 
'  -r^ccirabeaucojp  d'ouiiragc  de  diucrfe^  fortes  félon  lc>  allùrtimcus  requis. 

N  otrc  ménager  ne  s'arreftcra  pas  tnçoretà.  mais  »l  fc  Jrciicrades  taillj>dc 
Mcuners  blancs  pour  en  couper  ballcnienc  la  moiCic  chaque  année  à  ccrcc 
>>caufc  diuifanc en  deux fes  Tail!il,ddntii  ciréra  le  branchage  dehcac  &.ica- 
-uiiCjdjiqucl rcfcorcc  fe rendr  i  propte  à  faire  des  toile^  e\n  ;(  iScdcliéc  .Et 
ces  caiilis  icy  feront  non  feulement  vtiles  à  fournir -ch^q  i.  ^  .h.c  abon^Un- 
ce  denouuelle  efcorcctOiais  du  fagorage  à  brûler  ,  des  perches  pour  crciUcs 
aux  iardiDS,&  à  faire  de?  cercles  pour  les  tonneaux  Se  bairiis.à  ce  choinilans 
les  I  lus  grolTcs  br.inches.Au/Ti  à  dona^-r  de  la  Fl  iiillc  pour  nourrir  les  vers  à 
chap.ib  ^oyc  >  la  cueillant  aux  endroits  des  arbres  lerp!u>  cxpolcz  au  folçil  &  au  ^ 
vent.  Et  pour  comble  de  boor  uKHugc  ,  ï  noumr  nombre  iiihni  de*  conils, 
pourueu  que  les  taillis  foycof  fermez  pour  garenne  à  la  uianicrc  enlèignce 
cy  deuanc.  Ainli  feront  quatre  notables  commo  lirez  qac  le  perc  de  fiintiUe 
cirera  de  Tes  taiUis  ,  aux  quels  pour  le  dtgafl  que  les  conils  y  pourr  ycnc 
faire  rengeans  en  hyuer  les  pieds  des  meuriers, -comme  ih  font  toutes  loc* 
CCS  de  plantes  peu  exceptées,  ne  billcra  de  fc  meubler  d  rn  (î  p>oEtabte  be- 
ftail.  Car  pour  corriger  aucunement  ce  vice^  aydanc  au  viuredes  conils> 
ne  faut  que  femec  de  rauoine  en  cettaincs  places  &  grandes  «Ilccs.qu'a  cet- 
te caufe  aura  laillees  vuides  djins  le;  taillis  «  ou  les  conils  fc  repaieront  du- 
rant les  f  oidures.efpargnans  d'autant  les  pietiriers.'pour  le  fuppOi  t  Jciquels 
en  outre  fera  iccter  aux  cr^nils.  des  dcfpcuille)  du  iardli^  t  du  foin  ,  des  ra- 
meaux dç  vigne  flc  autres  drogueries  en  liyuer  Jors  cuc^s  neiges  contrai- 
gnent ce  befiaildc  s'attacher  .luxarbreî  à  fiutc  d'autre  mangcaillc.hnco- 
re  pour  cinqaicroc'^cortimoJitc  i'adjouftcray  î.y  ,  «jUC  I4  feuille  des  Mcu- 
rieiSiep  qu-lque  pan  qu'ils  foycnt  plantez,  lomb  ncd'eile  même  ic  r.c  à 
latin  4c  l'citc,  ferrée  en  grenier  feparé  »  où  prifcde  joui  Ï  autre  >  &  donn.^e 
bt'ùillic  aux  pourceaux.les  tient  en  bon  poinét,  commençant  d«  'es  mettre 
en  chairccquc  leur  vient  très  à  propos, quand  en  luire  fe  vcnvontrc  bonne 
glandce.dont  1  s  paruicnnent  au  fiipeilatif  '  •  é  de  graiflc. 

le  coucherois  icy  pour  fixicme  commo  .  ^  .  :  meures  ,  fruit  de  ces  ar- 
bre^,tantaymccs  de  lapoulaille  pour  leur  gra-ide  d  ouceur.  H  le  cueillir  de 
la  feuille  de<:  mcuriets  pour  les  vers  ne  nous  oftoit  le  moyen  d'en  faire  pro- 
fit :  lerqucUes  arrachées  de  l'arbre  auec  la  feliille  encore  vettes  beaucoup 
deuanc  leur  maturité  icftent  de  nulle  valeur ,  dont  n'en  peut  cftre  fait  eftac 
certain. 

Toutes  lefquellcs  chofes  prcuaent  la  valeur  du  mcurier .  acb  e  rempli 
de  la  benediâion  de  Dieu  ,  qui  en.  cctfc  feule  plante  donne  à  toutes  f  r- 
ces  d'hommes  Se  eflatsces  belles  matières  pour  les  habiller  &:  meubler  félon 
leurs  tffeûions.  La  terre  propre  au  meurier  pour  porter  digne  noui  rituic 
au  Ver  ,  eft  celle  mefmequela  vigne  dcAre.  Le  vin  t/l  falutaire  au  Ver  >  le 
fortifiant  le  prefcruantfic  le  guéri  fiant  de  raladic.Et  comna*  la  vigne  cora- 
luence  à  produire  boa  vin  en  fa  cinquicfmcou  (Ixicfîne  aonéc^auiljcn  fem- 
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bl.ble  ige  le  m=v.iiet  commence  .  poit"  ^'"^     ,  f.;,  „„chef  de 

,ir  le  bcLl .  obfcr«a,ion déjà «■J'^X Tne  fc"»»  mal  i  Ptop»  en con- 
compagnie  ces  deux  excellentes  plantes .  '1  «  '"'  P'' f,.ff,i,  du  »in. 
rinuL^ereptefen,et  leurs  fympath>«.de  a.rejuecomm  ^^^^ 

lier ,  fe  rapportaat  a  la  teiulie,  cii  oc  .1  l„„„li  .-rore  la  P  «s 

«rd.en  l^ye  ^e  tcrrcfte.eiUnt  dans  le  bo.s  ,  duquel  enco^^^ 

«  partie  fe  rend  i  l'efcorce,  d-o!.  elle  eft         '  «:  f„ f,,p,r. 

rrer  plus  auant  en  la  confiderat.on  de  ces  ^'""'^'  "V"  '  j„d„it  que 
fer  les  limites  de  m.  délibération  .  qu.  eft  «  """f;/"-,  ,ft  cachi. 
de  1-efcorcedu  meurie,  blanc,  pour  «  i  Ufu- 

Ainf.  mes  difcouis  ne  s'enfon^ans  .ufqu»  .u  centre  s  .rretteroni 


ir 


fin  du  Lieu  chquteme. 
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Chapitre  Premier- 
Des  Jardins  en  gênerai 


E  (bnc  les  iardinagcs  qni  fou  niHcnr  à  I*orncmpnt  vtile  «le 
no(\i'e  rncfnagcvnc  iniinirc  de  rjcincSi  d  herbes  ,  de  Itctirs, 
de  fuiâs  ,  au  c  beaucoup  de  merucille.  Auffi  mctueilleux 
en  c(l  le  Crcaccur,donnancàrhomn)ecancde  lurres  de  vian> 
des  ,  différentes  en  matière  ,  figure  •  capacité  couleur  ,  fa- 
ueui>  propncc.  «  qu'il  etl  impoifible  de  les  pouuoir  toutes  difce  ner  ny  com- 

fircndre.'  bt  comment  l'homme  pourroit  reprefenicr  naïfremcnt  ces  libcra- 
iter'de  Dieu  ,  veu  qu'il  n'cft  pas  encore  parucru  à  leur  eoticre  counoif- 
lancc  »  fe  defcouurans  tons  les  icurs  des  nouuelles  plantes  non  leu'emcnc 
edrangcres,  mais  encore  qui  Cioiilènt  p«  my  nou«.  Le  iardin  excelle  tou- 
te autre  partie  de  terre  labôurjblc  »  mrfme  en  cette  particulière  propric- 
te  «  qu'il  rend  chaque  année  &  i  t  ures  heures  .-  là  u  en  quclqu'uutre 
endroit  que  ce  foit  le  fonds  ne  rapporte  qu'vne  feule  fois  1  aiincc  >  ou  iî 
deux,  c'eft  fi  rarement  que  cela  ne  doit  {  as  cftre  mis  en  conapre. 

A  bonne  ra  fon  doncquc»  les  anciens  Romains  prcfcoycnt  le  reuenu  /4r- 
du  iardin  à  tout  autre,  le  tenant  pour  le  plus  certain  :  auflî  ils  appclloyent  dtm  ont 
le  iatdin  H^reitHm  ,  c'cft  a  dire  Héritage  :  &  paflans  plus  outre,  par  ce  •y|'/«'' 
nvot  HêriHS  ,  qui  ûgnifie  laidin  ,  cntcndoycnt  la  m  tairic.  Le  polVcdeur 
d  vn  iardiireftou  tenu  pour  riche  homme,  &  à  cette  feule  c.iufc  afTez  fol- 


nt»tnf. 


vable  »  fans  auoir  befoin  de  cautionner  ny  piéger.  La  plus  grande  gabelle 
qui  fiift  lors  à  Rome  cftoit  impofcc  fur  i'herberie  qui  s'y  vcndoit  ,  ijquel- 
ic  U  Scnac  fuprima  par  1  importunité  populaire  :  par  ce  moyen  le  public 
puifant  dans  les  lariins  des  particuliets  ,  monfiroit  en  faire  grande  eOt* 
Rie.  La  place  oû  les  herbes  fc  vendoyent  cHoit  appellce  MéCellum  ,  nom 
commun  aurc  la  boucherie  ,  mrirans  les  herbes  &  les  chaits  en  mcfme 
^4  lang.  Quand  on  vouloit  loue,  vu  homme  on  l'a^elloit  bon  laboureur  , 
cftant  connu  i  fon  iardm  bien  culriué  :  &  celuy  qui  Pauoit  mal  en  poindk 
XX:^ftaigaiocquc,f«fcminc  participant  à  l'opprobre. eAoïc  tenue  pouK  pauure 
mefnagcre  &  pour  parc^Tufe. 

Les  Grecs  auflj  auoycnten  graïKle  réputation  les  iardins  ,  du  fniic^  EiJn 
defquels  ,  fuperftitieufement  ,  chaque  année  faifoyent  prrfcnt  à  Apol- 
lou  de  Delphes  ,  à  fçauoir  la  Raifor  d'or  ,  la  Poirce  d'argent  ,  ëc  la  Ka- 
ue  :  en  quoy  auflî  on  peut  cccoopoiïb:c  quelle  cUime  ils  auoyent  pour  cet  j^ir^^ 
fruidsU.  f^lf  ' 

A  l'imitation  de  ces  nations  ,  les  plus  excellentes  du  monde  ,  routes  hommtt 
fortes  de  gens  ont  honore  les  iardinages  ,  Empereurs  ,  Roys  ,  Princes  &  mtmt 
aaiics  grands  Scii'nwurs   uoc  (u^aillc  à  ordooncc  de  leurs  propres  ^'^  f^* 
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mains  leurs  iardinagei,  choififTans  cet  peines  pour  foulageraent  âin%  leurs 
grands  affaires.  Leurs  noms,  qu'il  ont  donné  à  pluHeurs  herbes  ôc  fruits, 
pour  en  perpétuer  la  memoirc)  mondrcnc  combien  leu^  ooc  c(lé  agréables 
ces  exercices.  Nous  Icslifons  en  l'herbe  dite  Lyfimachic  ,du  Rcy  L.ylîma- 
chus:enla  Gentiane,  de  Gencius  Kov  d'illyric  :  en  l'Armoife  ,  d'AiterniHa 
Reynede  Carie:enl'Achilcïa,d'Achule$:en  l'Eup.itoircjdu  Roy  Eup  cor:au 
Scordium>  autrement  dite  l'herbe  Mithridatc,  de  Mithridare  Roy  de  Pont 
ôc  deBithinie>  &en  pluH.urs  autres  :  d'où  ils  c(l  venu  qu'auiourd'huy  les 
iardinages  font  en  audî  grand  crédit  que  iairais  pac  toute  l'EuropCf  même 
en  France,  Allemagne,  Angleterre,  Italie,Erpagne,où  ils  fontcultiuczauec 
beaucoup  de  diligence. 
o'ftr-      Suiujntlcs  exemples  anciens  &  modernes,nous-nousaccommoJcrons  de 
mt'ieni  iardinages  ainfi  qu'il  faut.obferuans  les  règles  fuiuantes.Qiic  le  lieu  que  nout 
Vf^'^    dcnrons  conuetnr  en  iardinage  foit  proche  de  la  oiaifooitant  pour  le  plailîr 
p»mr  lu  ^uc  pom  le  profit.n'eft.vns  ny  l'vn  ny  l'autre  tels  qu'on  les  dc/irc.s  jls  en  font 
i»rditu.  cloci  ez^En  cetre  proximité  cette  feule  incommodité  Te  ttouuc.quelcs  pou-' 
lailles  les  gaflcnt  fort  :  mais  auûî  il  c(l  aifé  à  y  remédier  puis  qu'il  n'y  faut 
autre  m'yiîere  que  d'en  chaifcr  cet  impoi  cun  be(lail,en  l'crl'acouchant  rude  - 
Cam-    ment.  Cc  qu'vn  enfant  fera  en  fe  u  liant ,  luy  iettant  de  la  poufTîere  oD  des 
m^nt     menues  pierres  contre  ,  &c  (î/Hant  toutenfemblc.  Parce  m<>ycn  la  poulaïUe 
gbsjftr  accou(lume'e,oyant  feulement  QSictt  ne  manquera  pas  tout  aulTi  to(l  à  for- 


qu'a  gilIcufe.Qii'il  y 
Urdiai,  (eau  peur  arrouler leiardin:ouaudcf}autd'icellrs,depuits  oudeciiberne  fé- 
lon leurordre,j[itontesfois  le  di  i^at  requiert rarrouiement.AudclIbus  de  ia 
maifon  vers  le  Midycd  la  droire  Atuation  des iardin't>tant  pour  eflrc  en  abii 
de  cc  code  là  par  le  baflimenr.que  pour  !e  plaidr  d'eflre  vcu  des  principa- 
les fcncdres  de  lamaifon.Cettetituationed  pour  les  lieux  frais  &  ccmpcrcz: 
car  pour  les  chaudsil  fera  plus  conuenable  de  pofcr  le>  iardinages  vers  le 
Septentrion.  Et  en  quelque  endroit  que  ce  foir  qu'on  les  ntuc  fc  faudra 
prendre  garde  que  de  l'aire  i  battre  le  bled  (  le  païs  ain/t  le  demandant  ;  la 
bnle  n*en  puilTe  cHre  portée  par  les  rents  fur  les  iardins,  de  pcar  d  impor- 
tuner &  herbes  &  fruiâs  s'y  attachant  contre. 
Le  iardinage (èdidingue  en  qnatreefpeces,àfçauoir en  Porager.Bouque'ier 
difti»'  MedecinaUFruitiér.l.c  Potager  fournit  toutes  fortes  de  racines,hcibcs,fruiâs 
détas,  rempansfur  terre  déclinez  i  la  cuidnc.fif  autrement  bons  i  manger  cruds  Se 
fiuit  .Le  Bouquetier  e(l  compofé  de  toutes  fortes  de  plantes,herbes,f1eurs, 
arbuUes, agencez  par  compartiroens  és  parterres, &  éleuez  en  voûtes  6c  ca- 
binets,félon  les  inuentions  6c  fantalHcs  des  fcigneNrs,plus  pourplaiHr  que 
pour  profîr.Le  Medecinal  eft  inuenté  pour  1*  neceflTité^  encoie  que  plu(îeurs 
herbes  6c  racines  pour  rcmedc  aux  maladies  fe  cueillent  indifféremment  fut 
toutes  fortes  de polfclTions.  Mais  afin  que  nudre  ménage  foit  accommodé 
comme  il  faut  nousiefournironsdetoutce  qu'on  eftimcra  Ttile  ,  aBn  de  ne 
(e  donner  peine  d'aller  chercher  loin  ce  dont  on  a  bcfoin.  loint  que  >  puif 
que  le  plaiHr  rient  rang  és  iardinages,  ce  fera  faire  de  celuy-cy  ce  qu'on  de- 
(irc.qui  c(l  de  le  rendre  agréable  comme  il  fe  reprcfentcra  tel  par  les  diuer- 
fe^  pîantos ,  rares  6c  cxquifes  qu'on  y  vécu  cileuécs.Lc  f  laitier  autrement 
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«ppellc  Vcrger.cft  celuy  qui  cflant  comptant^  de  toutes  forces  d'arbres, rap- 
porte richement  auec  g  and  plailîr  des  fruits  d'infinies  cfpeces.  Les  chan- 
vres>lins,guc(des,ou  paile!,gtrance,eaude,diardon  i  bonctier,rozeau>&  au- 
f  très  matières  fcruâns  à  f:iire  des  toHcs,i  teindre  &  k  préparer  Se  draps  Se 
peau, fie  autres  tcruices,fè  logeront  dans  l'enceinte  des  iardinageSjfiron  n'ay-^ 
me  mieux  les  tanger  feparcment  ës  autres  endroits  du  domaine,comrDe  l'on 
fait  en  certains  lieux  »  oûfeL.n  la  faculté  du  climat ,  propriété  du  fonds*  ôc 
débite  pour  {T^rchandifc  en  gtjnd  volume  Ton  s'croploye  i  les  ménagée. 
Tous  lefquels  iardins  contigus  &  vnis  enfrmble.  feront  enfermez  daus  rn  X'rulrm 
clos  entt'cux  diuifcz  par  allées  defcouucrte'.  en  treillage  plats,ou  voutoyez  »f^'* 
ou  autrcBient}aiii(iqu'on  les  voudra  difpofcr.Dc  Icuis  cl'  ifonscn  feratratt 
cécy-aprcZ)  pour  les  faire  telles  qu'il  faut*  communicables  à  toutes  fortes 
de  pollctriont^find'en  prefcruer  les  fruits.  Adjouftant  la  vigoe  i  ce  clos  pour 
n'en  faire  qu'vn  grand  &  ample, ce  fera  marier  le  plailir  au  profit.d'auoir  af- 
femblcz  en  vn  lieu  les  plus  exqufs  f  uits  du  mcnnge  pour  les  confcruer  ^ 
comroodéreent.La  largeur  des  allées  fera  de  douze  à  quinze  pieds, plus  ou 
moins  ,  fclon  les  lieux  &  dcHr  du  frtgneur.  L'on  les  tirera  en  ligne  droite 
l'afliete  le  permettant  y  mais  qu'elle  qu'elle  foit  ,  le  parterre  en  lera  vni  en 
perfe<^ion  pour  la  facilité  &  be.mté  du  promenoir. 

Le  fcul  iardin  potsgcrfeia  plus  grand  que  les  Rosquctier  &  Medpcinil  jy^ 
cnfemble,  eAant  en  cet  endroit  plus  requis  le  profit,  que  la  hmple  dclcâa-  dm 
tion.Son  ellendue  ne  fc  peut  bonnement  rcdraindrc  à  certaine  mefurc  ,  ne  • 
procédant  d'ailleurs  que  du  fcul  profir.Si  vous  eftes  prcz  de  quelque  bonne 
ville  pour  débiter  les  fruits  des  Iardin  jges  »  ne  craignez  pas  de  faire  trop 
grand  voftre  potager, pourueu  que  vous  ayez  l'eau  àcomm  ndc  nent,v6r:c 
climat  vouscôtraignât  del'artoufert&qucfansinteren  de  vos  terre  )  àgr  in, 
vignobles,  prairies,  les  fumiers  n'y  manqiieiit:car  ce  peu  de  fonds,  ne  pour- 
roiccllie  cir.ployé  ï  plus  profirable  ménage  qu'en  ijrdin,duquel,aii  Aqua- 
lifiCiComme  d'vne  fource  viue  coule  coacinuellement  de  l'argent.  Mais  ne 
pouuant  tirer  des  deniers  de  ces  chofes,gardez  vous  de  prendre  rropdciar- 
din  à  cultiuer  mais  faites  le  iuflement  de  capacité  conuenable  à  voftre  fa- 
millcjpour  la  fournir  à  fufHfance  u'nerberie.En  fa  figure  n'y  a  aucune  fubje- 
dion,  car  toutes  font  agrc.ibles,pourueu  que  le  iardin  foie  profitable  ;  mê- 
me la  plus  bigcarre,c{l  la  plus  fouhaitable  pour  le  plaifir:comme  ceux  qui 
cftans  en  pente>&  retenus  par  bancs  6c  murailles  traucrfantes  font  fort  cdi- 
inez,4infi  qu'auec  beaucoup  de  luftre  paroiifent  les  lardins  du  Roy  â  fainâ: 
Germain  en  Laye.Eu  lieu  du  tout  plat  le  meilleur  fera  de  tenir  le  iatdin  vn 
peu  plus  long  que  large.non  en  quarré  parf.it  ;  afin  que  les  allées  fc  trou- 
uans  diifcrentes  en  longueur,  donnent  grâce  au  iardin  pour  la  raifon  de  la 
diueincé.  Lequel  fe  rendra  de  belle  reprefentatien  fifes  allées  font  propor-. 
tionnéesde  trente  à  ciaquante,c'eft  idirc.eftantla  largeur  duiardin  de  trente 
n^cfures,l3  longueur  en  fera  de  cinquante:3<:  fi  ce  font  des  toifcs,  le  conte- 
nu du  iardin  bien  culciné  iàtisfcra  largement  à  U  fourniture  d'vne  grande 
&  honorable  famille. 

Le  Bouquecief  fc  taillera  aux  reucnus  Qc  plaifirs  du  feigneur,car  puis  qu'il  q^^,^ 
eft  dcAiné  pour  le  fcul  contentement ,  il  cft  raifonnable  que  ce  loyent  ces  ^^ttur, 
deux  M  qui  y  plantent  des  llraices.ll  fera  difpofé  &  fis  à  l'entrée  principale 
4attidtOKge.-afin  qu'ayant pou(preniicr  obiers  auxparccrrcs  les  beaux  corn» 
■      î  ^arcitBcns« 
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partÎQicns  ,  le  plaiftr  s'en  rapporte  plus  grnnJ  i  la  veuc  le  rencontrant  é't^ 
OorA  .que  s'ils  en  eftoycnt  bien  éloignez.  Ccn'cft  pas  totitcsfois  Tauis  de 
:^^qiK-s-uns,qui  tiennent  auec  railbn,lc  Bonqucrier  recule  &  comme  ca- 
db^iaiîa  qti  cftanc  vcu  le  dernier,  il  foie  elbnié,  comme  les  marchands  fout 
admirer  les  fines  cftofics^prezauoir  fait  monûrcdcs  grofficrcs.  'y 
{'  Le  Mcdecinal  ioindia  d  vn  coftc  le  Bouqucticr.  11  Icra  petit ,  puis  que 

^       peu  d  cftendiic  peut  lunire  a  ce  en  qury  jl  ctt  dcmnc.  Hors  mu  r,uc  tout 
fuUîczenlicu  auquel  les  graines  medecinalcs  foncde  facilc  venue  &  de  bon- 
ne dcbitCiCommc  cela  (e  voit  en  plunenrs  endrous  dehors  Ôc  dedans  le  K.o> 
yaumc,  mdme  en  Languedoc  vcis  Nifmcs  &  ailleurs.  ij 
tt  Truu     Qaant  au  Fruicic:»ou.  Vcrgct.cn  quelque  part  que  vous  foyez  ne  doutez 
d'excéder  en  erandeur:car  il  ne  pourroît  eftre  trop  ample  (  moyennant  que 
les  arbres  le  ^uaifenr  en  voftre  lieu  )  pour  y  loger  abondance  de  toute  forte 
d'arbie:d*.  ù  vx  us  tirerez  de  l'argcntctans  picz  de  bonne  villc.ou  de  riuierc 
iiauig  ble  peur  la  débite  de  leurs  fruits.  Et  bien  que  ces  commoditcz  vous 
'  manquA'  s.ncpeuificz  vendre  vous  frui€ls,iJ^  neleront  ncantmoins  queties- 
bicn  raefnagcz  de  les  faire  manger  à  voAre  famille  crnds  ou  cuirs  en  diutr» 
Tes  forresrcoinœc  mclcz  au  pamde  ménage  pour  l'allongement  des  bled<;» 
te  pour  corriger  la  malignité  del'jruroye  :  d'tfn  conuertir  eu  bojllbn  qucU 
que  partie  fcTon  leurs  dnicrfes  efpeccs  <Sc  vfages  des  pays  :  d'en  donner  aux 
atniSjle  noble  ménager  nepouuant  mieux  employer  Tes  précieux  fruiû^  Le 
Verger  (cca  difpo/c  de  telle  fortc.qucluy  &  le  bartiracnc  de  la  maifonjtien- 
nent  en  abri  le  rcflc  du  lardinage  tant  que  faire  fe  pourra.  Mais  d'autant 
que  cette  particularité  dépend  du  plan  du  lieu, il  faut  hiiTer  cela  à  1.1  dif  o- 
utioQ  du  prudent  pere  de  (âmille  pour  accommoder  les  lardinagcs  le  plus 
approchant  delà  raifonnable  bicn-fcancc  qu'il  fera  poHîblc. 


CHAPITRE  II. 

frt^nrer  U  terre  p«ur  les  Urdins ,  Potager ,  Bouquetier  , 

^  Medectna/. 

t 

Ne  oR£  que  la  terre  pour  Jardins  ne  foit  d'elle  mcfme  C\  maniafr 
^  ble  quenons  délirerions  l'ayant  choide  ,  edanC  plus  argilleufe 
&  fablr  nneufeiou  au  contraiie,ne  laiûerons  pourtant  denous  en 
fcruit  en  ce  ménage  vtilemencayans  la  commodité  de  rcau;nio* 
yennat  laquelle,  quoy  que  fort  le  plus  prochain  fonds  de  la  maifun  ,qnand 
même  les  roch  rs  y  abonderoyent,fe  pourra  conuertir  eniardinage  La  côA- 
Aération  de  l'eau  efl  pour  le  pays  contraint  d'arri;urage, en  libre a'e^t  ntpa» 
aifuiecti  à  cette  ncceliîré.  Or  puis  qu'il  ne  s'agit  qu'à  façonner  des  iardmsi 
leur  peu  de  contenue  fe  pourra  accommoder  fans  excefljue  dclpence  par 
fumiers>  par  Tablons,  par  forts  terriers,  par  efpierremens  fie  autres  ameade- 
mens  >donc  ils  fe  feruiront  très  bien  à  cet  viage.  Mais  au  cas  que  ce  fo- 
yent  prairies  ,  ou  auties  herb;3ges*  vous  ne  pourriez  fouhaitcr  meilleure 
fond'  P°"^  auoir  des  cxcellens  iardins.  Ces  herbages  pour  vn  préalable 

jj^y  feront  bruOez  à  la  manière  deja  monArée  ,  dont  la  terre  fe  rendra  rres- 
cb.x!    propre.Le  temps  ea  cft  limite  «al'Ëftcjaprcz  Ic^ucl^U  utrc  ainû  appreAéc 

(ex» 
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fera  mclceiiicc  l*autre  fonds  ,  pour ,  en  incorporant  la  cuittc  auec  ia  crue, 
mettre  les  deux  enfcrablc  au  poinA  que  vous  les  dcfircz.  Lcfcol  bruflcrnc 
fuffic  pas  i  l'encicrc préparation  de  li •terre  du  jardinage,  pour  n'en  prendre 
que  deux  ou  trois  doigts  de  la  fupcrfiLÏc  y  mais  de  ncced^cé  faut  en  cet  en- 
droit rompre  profondcmcnt-lc  fond^  pour  donner  lieu  aux  laiforts ,  raucs,  ^ 
paftcnadf  s  Hc  autres  racines  »:jui  entrent  auant  dans  terre.  Et  foit  la  fupcr- 
ficie  btulccoii  non  ,  il  en  faut  toujours  rompre  du  fonds  deux  bons  pieJj; 
k  moins  de  laquelle  mcfure  no«  lardins  ne  pouuans  eftre  mis  en  bon  pomâ:. 
Eftant  le  fruiû  du  iardinagc,  par  manitredc  dire  ,  la  quintcficncc  du  rap- 
port de  la  terre  :  aufli  il  cft  neccirairc  d'en  manier  le  fonds  auec  vne  parti- 
culière Agriculture, plus  exquifcmcntquc  nulle  autre  portion  du  domaine. 
De  la  vient  que  le  lardinicr  cft  appelle  l'Orfcvre  de  la  rcrre,pace  que  le  lar-  ^^^^ 
d'nier  furpallc  d'autant  plus  le  limple  laboureur,  que  1  Orfèvre  le  commun  dinitr 


.  que 

me  par  cet  ordre  fera  ,  y  ajoutant  tout  d'vne  main  abondance  de  bons  fu. 

micrs  pour  l'engrailTcr.  Si  le  fonds  cft  tcrr.  forte,  aucc  le  fumier  y  fera  mis 

du  fablon  dclié,  en  telle  quanritc  qu'il  ruffife  k  dompter  l'impcrfc^ion  du  ciment 

lieu.  Comme  au  contrairc.par  quelque  fort  terrier  vous  amenderez  la  trop  prtp». 

gr.tnde  Icgctetcdu  fable.  Amfi  vous  aurez  le  jardin  qualifie  &  tel  qu'il  ^^^'  ''J^J'j^ 

duquel  le  facile  cultiuer  vous  contentera.  La  faifon  fauorifc  beaucoup  ce 

premier  prcparatif  :  c'cftpourquoy  faut  employer  en  cet  en  endroit  la  plus  Oequcy 

vtile.  Elle  cft  reconnue  telle  par  l'expérience  au  moisd  O<Slobrc  ,  &  d  -  No-  l'tmm»- 

ucmbrc  ,  pour  les  prochaines  froidures  dcl'hyuer  qui  cuifcnt  la  ferre  déjà  J;"'^"'- 
,     S         w'  -I  i  ..-£C  -  A  -n.-_.  l-;rtZ  En^utU 

remue( 


monticui. 

gncs  )  que  fi  elle  eftoit  vnie  &  plaine  :  duquel  moyen  vous-vous  Icruircz 
pour  ptiîtôt&  mieux  accommoder  vos  iardini. 

PalTc  que  foit  l'Hyucr ,  on  pourra  mettreau  iardin  les  femenccs  &  plan-  g^^„^ 
tes  du  printemps  &  dcl  Eftc:mais  le  meilleur  fera  d'auoir  patience  d'y  rien  commi- 
faire  d'vn  an, pour  donner  loifir  aux  quatre  faifons  d'y  contribuer  chacune  ctr  à 
fcsfacultczidontla  terre  s'en  accommodera  fi  bien  ,  quefans  plus  y  retout- 
ner ,  elle  deuiendra  du  tout  obeilfante  &  propre.  Auflî  cft  ce  la  vraye  faifon 
de  commencer  k  jardinier  que  l'Automne,  afin  que  fans  emprunter  d'ail- 
leurs ,  le  iardin  fc  trouue  fourny  de  tout  ce  qu'il  faut  :  ne  pouuant  aulïî 
plufirurs  femences,  &  plantes  eftre  logées  au  jardin  en  autre  partie  de  1  an- 
née qu'en  celle  là.  En  attendant  ce  terme  il  faudra  empêcher  que  les  mau- 
uaifcs  herbes  ne  s'y  logent  ,  de  peur  d'cnfaill  r  le  fonds  &  d'en  rirer  la 
fubftance  ,  &  ce  en  le  labourant  fouucnt  :  en  quoy  il  y  aura  peu  de  peine 
pour  la  foDplefle  de  la  terre,  qui  fc  lailTcra  manier  rte»  facilement. 


t 
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CHAPITRE  irr. 

Ordonnance  du  Jardin  potMgery  tant  de  eeluj  (Cn^ner.i^ue  <CEflc\ 
f*fr*    ^^^^y^         ^^"^  la  picmicre  main]  pour  façonner  nolhc  iarditj  ,  nou» 


murs 


Ui  f>Mt^  g  '^f'âE  '^i'J'^'^fO'ns  par  planchcs>couches,quarreaux»  vazcs»  tliucrfcmenc 
i"^'"  nommes»  pour  y  loger  commodément  &  fans  confufioi  les  her* 

Wf»*'"  l>«s  potagères  félon  leurs  efpcccs.  Il  faiir  noter  que  lejj  façons  de  iardina- 
DtHtrfk  %"  ^'^s  ditfcrçintcs  non  feulement  de  nation  À  nation  «  de  climat  à  cli- 
1^  dm  mat  1  mais  de  ville  à  ville  «  comme  a  ei)c  touche:  ce  que  l'on  reconnoit 
i^rdi-  principalement  à  la  difpofition  des  planches  &  au  maniement  de  la  terre» 
"yf*  Vne  partie  de  cette  diucrfitc  prouicnt  bien  do  la  coutume  «  mais  la  neccfliié 
frJetdt,  aufli  y  oblige.  Cir  il  faut  difpofcr  d'vne  forte  >  Ici  planches  du  iardia 
Bu  ifHty  <)u'on  arro^ifci  8c  d'vn  autre  celuy  qui  n'a  bcfoin  d'eau.  Les  outils  de  ce  me- 
t'itctcr-  nanties  faifonSilcs  Limes,diuerfcs  en  fa<jon  &  auiTi  en  application  montrent 
dtntUi  cûbicn  peu  de  correfpondance  y  a  entre  les  iardiniers,qui  ne  font  pas  proches 
$mrÀi-  voifins jn'cftjns  d'accord  cnfemble  qu'en  ce  poinA  :  De  tirer  chacim  ic  fruj^â 
de  fon  iardin  tel  qu'il  fc  le  promet  ;  à  quoy  (  bien  que  par  diuerfes  vovcs) 
ils  y  paruiennenttmoyennant  le  bénéfice  du  ciel.  De  cette  contrariété  d'auis 
VtHtti  nous  deuons  inférer  qu'en  quelque  pirt  que  nous  foyons  logés  nous  au*. 
frott-  Tons  de  beaux  iardins  ,  le  climat  ne  leur  crtanc  pas  contraire  ,  parce  que  le 
^dtsdi  foutfrc  toute  forte  de  gouucrnemens.  Cela,  même  nous  donnera 

^^f,^  courage  d'entreprendre  des  nouuelles  façons  de  iardiaert  y  voyans  a pparan» 
tfif  itns     *  "'eftant  pas  fi  profitable  de  s'arrcftcr  conthmmcnt  en  cette  efpece  de 
Wtf  itr-  mtncge  fjr  les  coutumes  »  que  de  les  changer  auec  raifon  :  joint  que  puis 
dimiers.  que  le  iardinage  n'eft  qu'acccfToire  do  labourage  des  terres  a  grains  ,  vigno* 
bics  ,  &  gouucrnemenc  du  bcftail  *  principales  parties  du  ménage  >  on  n'a  à 
craindre  ny  la  CQnfcquence  r  ny  le  hazard  »  au  préjudice  de  noiue  gcncrale 
Agricuirurejd'autant  qu'en  cet  endroit  font  rres- bien  employées  les  nouuel- 
les inuentions ,  defquclle^eft  prefque  neccffaire  de  s'abilcnir  en  toute  lurrt 
œuurc  des  champs  ,  crainte  <?c*  tout  gafter  veu  que  les  vieilles  fufHfent 
oi  Ut  pour  le  maniement  de  nos  affaires  >  eftans  bien  entendues  &  diJigenuncnt 
UrÀmT  exécutées. 

mtfomt  certains  endrois  de  IvFrancc,  même  en  plufîcurs  de  (es  prouinces,  les 

ftx.0iMi  ^  arrouienc aucunement ,  a  caule  de  la  fr.-'icheur  de  leur  climats, 

kicH  9^''  humcftent  à.  fuffifance  la  terrcjils  fe  fcruent  feulement  de  l'eau  pour 
fiu.  les  femenccs  &  menue  herbcric  ,  la  leur  iertanc  doucement  deflûs ,  comma 
où  n»  clc  la  rozce.  Au  contraire  les  iardins  ne  pcuuent  feruir  de  rien  dunnt  l'ElU 
Kunt"  ^^"^  ^'^^î"^"'  arroufement  en  Languedoc,  Dauphiné,  Prouence,  Gafcon- 
funt  %^  *  ^  autres  quartiers  Méridionaux*  ils  font  diuerfement  difpofcâ.  Enco-. 
àr4M>  les  arroufables  ne  font  pas  gouuernés  tous  de  mcme  :  car  on  drefïêd'v- 
tfhf  ne  façon  le  iardin  ou  l'eiu  coule  »  5c  d'autre  où  elle  n'elVque  fouAerraine^, 
'^'pÏM  ^"^'^  P^'  deffùs  comme  ^uye.  Même  par  tout  où  il  y  a  de  l'eau  cou- 
^^/f  lance »on  ne  fe  manie  pas  indifféremment. Quelques  vns  de  ceux  qui  ont  l'eau 
/•ri«  f^'"^  couler  par  petits  canaux  qu'ils  rayonnent  à  rrauers  des  planches^ 

dArrou.  les  autres  la  conduiient  fur  Icsquarreaux  %  comme  dans  des  petits  prés,  cnui- 
^r,      xonacz  de  petites  chauficcs  iclcuccs,  afin  d'y  confeuici  l'caïuC'cû  icy  eft  la 

iftçon> 
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façon  d'Auignon  >  cù  l'on  iardine  auec  la  pointe  de  la  grande  &  large  ailfa- 
de  :  ôc  celle  l.i  de  Nilmcs ,  où  le  lardinier  n'a  que  l'aiirade  pente  &  cftroite, 
qu'il  employé  toute  en  trauaillant.  A  Lyon  on  ne  fe  fcrt  des  arroufcmcns 
qu'à  ta  manière  de  Paris, à  çauoir,  pour  les  menues  chofcs  diviardin  hors- 
njf  cjue  la  fccherelfc  prellant  par  excès.  Ton  y  arroiife  indifféremment  toarc 
viande  ,  &  ord  nairenienc  les  melons  ,  concombres  &  tourges  qu'on  ef- 
leoe  fur  des  couches  de  fumier  ;  maisc'eft  cou  ours  leur  ietranc  1  eau  parle 
dclIn«.Le  lardin  audl.côme  en  France  y  cfl  laboure  auec  la  bcfchc  ou  p.itflc 
ferrcc,quieft  prcfquc  fcul  outil  du  iardinier.Cela  foit  dit  pour  exemple, fans 
rechercher  IcsaurrcN  mani.-res  de  iardiner  diuerfcment  vlitccs  par  les  proutn. 
ces  les  conduites  des  eaux  viiics:les  inftrumen'  pour  tirer  des  puits  les  taux 
fuullcrraines  à  peu  de  pcmcôc  grand  fcruice  pour  l'ar  oufâge,coniiriC  I  on 
fait  des  pouzara-ques  delà  l'rouincc  &  du  Languedoc  :  les  mcfures  des 
planches  ou  couches.-ft  un  les  caiile  grandes  ou  petite*;,  longues  ou  eftroic- 
tesrfi  elles  font  enfoncées, on  clenécs,  au  refpc^cfes  chemins  qoi  les  enui- 
rorment.ces  chofrs  edans  indifïlrentcs  &  à  volonté, comme  il  cft  rcprcfcnt^. 

Seulement  je  diray  auoirprcfque  limité  la  largeur  des  ailées  Se  grands  j*'^'**^ 
chemins,  à  douze  ou  quinze  pieds  :  en  cet  endroit  ordonnant  de  la  largeur  iji,, 
des  (entiers  diuifans  les  couches  ,  je  ne  Icurdonneray  qu  vn  pied  &deniy,  d^:  fctt" 
ou  deux  au  plus  ,  cette  melurc  fnffifani  au  feraice  du  iardin.  Touchantles 
planches  ou  couchcî,lcur  longueur  ira  du  Sentent. ion  au  Midi,  afin  que  la 
potagcriefc  trouuant  pofce  en  lignes  ttauer/antes  ,  la  planche  tende  du  le-  ^* 
oancau  cou  Jiant ,  &  pat  confcqtient  expofccUa  chaleur  du  Soleil  le  long 
du  iour.tenuc  en  abri  de  la  Bize  par  le  rclcuemcnt  de  la  ctcfte  du  rayon. (oir  X!r»U 
en  lieu  propre  pour  bien  fruût fier. Cette  parricalaritc  appartient  au  iardine-  tifuiur 
ment  de  Nifmes  ,  où  pour  loger  toute  plante  de  iardin  le  ra)on  éleuccfV 
en  vfage.Si  noftrcperede  faraille,furpaflànt  l'ordinaire, y  veut  ajoiiter  pour  '*"'•& 
ornement  quelque  chofe  de  feni  plai/jr  ,  il  le  pourra  faire  fans  grande  tare 
du  reuenu.  En  ce  cas  il  difpofcra  fes  planches  en  diuerfcs  figures, fans  s'ar-  Vn^Ji. 
refter  totalement  à  la  quadrangulairc  j  comme  en  trigonne,  pentagonne.  "»»/«x 
hcxagonne,  heptagonnc  ,  odogonne,  en  compartimens  fimples  comme  il  A>''"'" 
voudra  ;  Icfquellcs  planches  fera  border  de  lauandc  ,  d'abfynthe  ,  de  triif  -  ^"''1' 
mande.dc  rofmarin,  de  thym,&  femblables  plantes  ;  ou  d  autres  de  profiti  u!fij, 
comme  d'ozeille,  de  pcrHl,  d'Ijyffope,  dont  la  diuerfc  bigarrure  cententcra  rht$. 
la  veuc  ,  leur  milieu  demeurant  vuide  pour  y  loger  la  potagerie  de  ména- 
ge. AinG  vos  iardins  porteront  auec  gayeté  abondance  d'herbcric  qui  leur 
caufera  bon  &  Jong  entretien»  la  dcfpcnfc  de  leur  culture  procédant  même 
de  1*0  rage. 


Comme  il  y  a  deux  fortes  de  iardïn  potager,  à  f^auoir  d'Hyuer  & 
'Efté  ,  au(Tj  ils  fc  fournilTent  en  deux  faifons  de  l'année  ,  ceux  de  l'Hyucr 


modez  des  deux  enfcmble  ;  d'autant  que  pluficurs  plantes  fc  nourrilTènc 
au  iardin  d  Hyuer  qui  meuiiffent  en  celuy  d'Efté^dautres  en  celuy  cy.qui 
fc  cueillent  en  celuy  làjainiî  fe  communiquans  par  enfcmble  leurs  particu- 
lières ficulrez. 

La  fourniture      deux  iardins  fotagcrsfe  diftirguc  par  racines ,  herbes  imrdi, 
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IHnilt   &  frui<îls.  Les  racines  font  le»  oignonsi  pourrcaux ,  aulx»  raifortSi  T«ves,  ns- 
fntrmi-  ueanxtpal\cnadeSi  carrottcs.  chervis  ou  giroles.  Les  herbes,  chouxi  l-ii<f\ucî» 
mn.     poirées,  efpinars»  perfil,  roquette  &  infinité  d'autres  rnenuës.  Les  fiui(flsi  ar» 
tichaux»cardons>melons,  concombres»  courges, pois»  fèves  &  .nwrcs  légumes. 
Toutes  iefcjuclles  viandes  on  loge  aux  iaidinsd'Hyuer  &  d'£llc diuerfemenc 
félon  leurs  diuerfes  proprietez. 
T9U-     Nous  remarqueros  en  outrcque  puis  que  les  aftres  parleurs  influences  gou- 
th»wt    uernent  toutes  les  chofes  humaines»  &  que  les  effiîé\s  de  la  Lune. pour. fa  pro- 
ximitc.nousfont  plus  notables  que  d'aucune  autre  planette»nous  tîcherons  à 
di  U  inftruire  de  les  vertus  particuheres^pour  les  approprier  aux  ouurages  de 

tunê.    nôrreiardin3ge,aufquels  elles  fe  manifefteot  plus  apparemment ou'aux  autres 
de  l'agricuiturcpour  le  grand  nombre  des  racines»  d'herbes  de  fruic\s  de  di- 
uerfes cfpeces  &  naturels  dont  ils  font  compofez.  Mais  d'autant  qtic  l'igno- 
rance des  hommes  ert  très-grande  »  ignorammcnt  aulfi  plufieurs  employcnc 
les  termes  de  la  Luneicomme  il  a  etU  dit. Et  cela  même  fait  qu'au  contraire 
plufieurs  la  reiecient  en  iardinant  fans  y  regarder  nullement.  En  quoy  com- 
me les  vns  manquent  »  excedansen  curiofitc»  aulTi  les  autres  fe  trompent,  ne 
rccherchans  auec  raifonvne  chofc  fi  remarquable.  Pour  le  prohr  nous  re- 
garderons plutôt  à  la  coutume  des  lieux  ou  l'on  ei\»qu'a  autre confideration, 
fans  s'y  difpcnfer  que  bien  à  propos.  Car  qu'eft  il  bcfoin  de  vouloir  entre- 
prendre en  la  Lnne  nouaelle  ce  dont  heureufcment  de  tout  temps  l'on  ed 
venu  à  bout  en  la  vieille ,  &au  contraire  \  &  qui  fijait  fi  raflfiette  des  lieux, 
la  vertu  du  Soleil  oblige  icy  le  iardiner  de  tailler  la  vigne  »  enfemencer  les 
terres,  &  faire  tous  autres  ouurages  des  champs  en  la  montée  de  la  Lune,  Sa, 
ailleurs  en  fa  defcente  ?  Ain/i  il  ne  faut  pas  fe  mettre  en  peine  fur  cet  arti- 
cle j  mais  crainte  de  fe  tromper  ,  fuiure  en  ce  ménage  les  coul\umcs,  fans  y 
changer  que  par  contrainte, ou  par  aflurance  de  profit. La  piufpart  des  experts 
iardiniers,  es  quartiers  Méridionaux»  tiennent  que  généralement  tout  ouura- 
ge  de  iardin,  dont  le  principl  confifte  en  la  racine  ,  comme  raiforts  flt  fcm- 
olablcs  :  auflTi  tout  ce  qui  du  feuillage  fe  reflcrrc  en  pomme,  choux  cabus  5c 
JaiAuëSjCnfcmblc  melons,concombre$»courges,  doit  eAre  femc,  &  ce  qui  eft 
rcplaniabk  replanté, la  Lune  elUnt  pleine  ou  en  dccours.Et  la  reAe  ,  dont  le 
feiiillage  &  l'herba|;e  fait  le  total  de  fes  commoditer  en  fa  montée  ,  excep- 
te les  pourreaux  qui  font  femez  &  plantez  la  Lune  elbnt  nouuclle  ,  bien  que 
les  plus  de  leur  viande  confiée  en  racine.  Auis  que  ie  fuiuray  en  ce  iardine- 
ment ,  comme  le  plus  receu  en  mapatrÎK,  couccsfois  fous  les  proteilacions. 
Cufditcs.  pour  ne  m'y  aflîijettir. 
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CHAPITRE  IV. 
Culture  du  lardtn  po/Ager  £hyutr^fir  premicrcment  des  Racines. 

âyTÎ^^ 'A  Y  morftic  que  touccfo.  te  de  lardins  Tonr  ccllcmcnc  vais  en- 
«y'I^^  fcn.blc.qu'on  les  peut  plus  facilcmcnc  diAinguerqucfcparc-r.Cel- 
luy  cy  ell  appelle  a'hyuer.bi  n  qu'iHc  continence  en  Eilc.fc  con- 
tinue en  Aucotnnr,s'acheue  en  hyacr,&  qu'il  fcrue  au  1  rintemps  àc  en  Edé: 
inçiis  c'ell  pouc  rordrc»ahn  quelans  coufulâon  l'on  tr  juaillc  en  ce  m<  nage. 
Ce  fera  par  ce  iardm  icy  que  nous  commencerons  à  iardmtr  des  la  fin  de 
reftc.commcnçant  par  les  racines  pour  eftre  ranc  plus  fcrmcpuis  auili  que 
les  racines  font  données  pour  bazc  à  coutCi  plantes. Entre  les  racines  nous 
clioilîr  >ns  TOignon  pour  tenu  le  premier  lang  au  iardin  .  cane  pour  eUre. 
celle  qui  1.1  première  veut  eftre  mile  en  terre  ,  qu'à  caufcdc  fon  auancc  Sc 
continuel  icruicf  :  eftant  bonne  à  manger  des  Ta  première  icuncire  toîx- 
jours  boonj  durant  toute  l'annccLcs  Aulx  Tuivront  de  frcz  les* Oignons: 
mais  les  Pouircaux.longreraps  aprez  comme  fera  veu. 

En  terre  donques  fouplc  &  delicc.par  la  main, par  le  fumier  èc  par  la  fa-  , 
ocur  du  temps  on  fcmc  la  graine  des  Oignons  au  mois  d'Aouft  la  Lune  étant  Jc$  ot- 
cn  Ta  defccncc.afin  qu'auant  l'airiuce  de  i'hyuer  les  nouueaux  Oignons  fo-  s>i9n. 
yent  fortifiez  pour  telîrter  à  i'in)ure  de  la  faifon  :  &  en  fuite,  puiUcnt  eftre 
cranfplantez  dés  le  mois  de  Décembre  au  pluftoft  le  pays  le  dem.ndanr.  ils 
craignent  le  froid  ,  mais  on  le^  en  preferiicra  les  tenant  couuercs  durant  le 
mauuais  temps  ;  ce  que  toutesfoir  ie  fera  fans  empêcher  le  libre  accez  duc 
Soleil, pour  le  befotn  que  ce»  plantes  délicates  ont  de  fa  fiueur.Les  oignons 
feront  logez  à  l'afpeû  du  Miîy>ayans  vne  murailleen  dos  Icsdcffcndant  de  >  ^ 
labizr.Lcur  couucnure  fc  comp.jlcra  de  paillcaux  fichez  dans  terre  iuppor.  ' 
tans  des  perches  trauerfantes,  Ôc  par  deftiis  tcelles  fera  mis  du  chaume  ,  des 
colfats  de  fcvcs  ,  des  fedillars  de  melons  ,  de  courges  ,  &femblables  choK) 
fcs  pour  arrefter  les  gelées  fous  iefquellescouuerturcs  les  tendres  Otgnoiisl 
demeureront  feurement.  La  plus  dcfirable  femence  eft  la  plu  noire,  i». 
plus  pcfante  >  la  mieux  nourrie  ,  l'on  la  choi/îra  ainfi  qualifiée  >  reiettanc 
toute  autre.  Durant  le  moi^  de  Septembre  on  pouria  lemcr  aullî  des  Oi* 
gnons  ,  non  plus  tard  en  cetre  faifon  de  l'Automne,  de  peur  de  l  approchc 
dcThyucr»  eftans  ces  deuxdiuers  temps  profitables  en  ce  que  fi  l'vn  nC 
rencontre  l'autre  reunîra>n'«rriuanc  prelque  jamais  quclcs  detS  manquent 
en  mefme  année. 

Voilà  le  temps  de  femer  les  Oignons.  Celuy  de  les  planter  n'eft  a:refté  Les 
à  aucun  terme.  En  pays  Méridional  roat  ce  qu'on  met  au  iardin  vi;  nt  coft,  f'Unttr, 
mai'i  non  t  ûjours  bien  :  pluûeurs  pl.intes  fe  perdans  pat  haftiueté>comme 
les  0'gnon$,choux,&  raiforts, m;  nrans  trop  coft  en  tige  pour  faire  graine. 
Ceft  pourquoy  on  s'auancc  plus  à  Lyon  à  planter  les  Oignons,  qu'en  Aui- 
gnon  ny  à  Nilmej.co.nmeauflî  àpluficurs  autres chofcs:d';nt  eft  neccflàirc 
que  le  lardinicr  foit  inftruic  de  1j  faculté  de  ion  clfmac  pour  s'y  aHuiettir, 
d'autant  que  c'cft  l'vn  des  principaux  articles  de  fa  maifttife  ;  fans  lequel 
bien  entendre  il  trauaillera  incertainement  &  à  l'auanture.Depuis  le  com- 
meaccmcac  d  Octobre  iufc^ues  à  U  fin  de  lanuici  (  les  froidures  n'enit^ef' 
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chans,&  fous  la  diftindkion  tics  climac$,fclon  les  lieux  )  cft  bon  Je  plane? t 
les  oignons  cnplen;ur  ou  decours  de  Luncià  cetrc  caufcle^  arcjchins  dou- 
ccmcnc  du  fcminairc.La  terre  où  l'on  les  traufplantcra  dés  les  deux  ou  trois 
mois  precedans  aura  eftc  profitabicmenc  prcp  tcc  3c  amendée  pat  reicecées 
cultures  &  bons  fumier  ,  à  ce  qu'elle  rcçoiue  5c  nourrillc  les  plantes  amfi 
qu'il  eft  conuenable.  Les  oignons  feront  rangez  en  lignes  dcoices,non  tanc 
pour  le  rcfpedl  delà  beauté, bien  que  conlldcrable.quc  pour  la  commoditc 
du  iardinicr,  flc  pour  le  piofit  aulîj  ;  car  l'herbe  qui  s'elgarc  de  la  droiture 
de  la  ligne,  cft  facilement  rompue  par  le  rencontre  de  la  befche  du  lardmier 
pafTjint  j  arlàcn  trauajllanr.ll  n'eft  pas  btlbin  de  iraittcr  delà  façon  de  mettre 
les  oignons  en  terre  ,  fi  ce  doit  clhe  par  rayons  ouuercs  ,  ou  à  la  fiche  ou 
fijzw'au  en  perçant  la  terre  par  le  dciUis  aprez  l'auoir  accommodée,  (.hacua 
tfchMmf-  ayant  fon  ftilc.Prcuoyant  l  iniure  des  froidaies,on  mêlera  auec  la  terre  tant 
/«r  /*    de  bon  fumier, qu'il  furmonte  cette  importuniti-,  Ôc  le  fonds  ainfi  efchauftc, 
ttrrt,(jf       oignons  y  feront  bien  à  leur  aife  ,  en  y  iettant  aulll  par  delfus  quelques 
f^*^"'    groiTcs  pailles  ou  fciiillars  pour  aucunement  les  dctFcndrc  de  la  violante  du 
frfids    mauuais  temps. Ces  oignon .  commencent  à  eArc  bons  à  mangcr.au  mois  de 
pMr  fu-  Mars,&  de  là  infqu'a  la  fin  de  luin.où  ayans  attatnt  leur  parfaite  maturité, 
font  recueillis  pour  eftrc  confcruez  le  tcfte  de  l'année.  1  ouïes  foites  d'oi- 
g'Tons  défirent  la  bonne  cultururc  ôc  opportun  atroufement ,  traitccmcnt 
qu  il  ne  leur  fautefpargncr  fi  on  en  veut  auoir  contentement. 

En  la  Lune  vieille  de  lanuier  fous  la  bonaffe  de  quelque  beau  iour  ,  en 
terre  doue,  met  préparée  nous  fcmerons  detechefde  la  graine  d  oignons  pouc 
les  planter  vers  le  mois  d'Avnl  ou  celuy  de  May:afiu  de  s'accroilhe  en  Elle 
pour  les  recueillu  au  mois  d' Aoufijou  au  commencement  de  Septembre. 

Les  ciboules  ou  ciuots  participent  de  l'oignon  &  du  pourreau  ,  tenans 
de  l'vn  la  figure,  &  de  l'autre  la  faueur.d'où  nous  dirons  qu'ils  dégénèrent 
des  oignons  pluftort  qu'cAre  cfpece  de  pourreaux.  lU  s'clcucnt  s'entre- 
tiennent comme  les  oignor  s  On  les  mange  durant  l  hyi  cr  &  ciud>  &  cuits 
en  diuerfes  viandes, les  arrachant  du  iardin  ï  mefurc  de  1  vfage.Les  uigoons 
qui  pour  leur  langueur  &  foiblcfic  n'auront  peu  graflir  ny  meurir  comme 
les  autres,  feparcz  des  bons,  fciont  replantez  en  vu  coin  du  iardin,  ou  du- 
rant l'hyucr  l'on  prendra,  fcruans  de  ciboules  &  ctuots:aiiifi  rien  ne  le 
perd  au  mefnage. 

Lîs  pourreaux  fe  fem^nt  en  mcfrae  terroir  que  les  oignons  ,  non  en  mef- 
mc  temps:car  c'ed  aprcz  les  grandes  froidures ,  &  la  Lune  edant  nouuelle 
qu'on  met  leur  graine  en  terre.  Leur  plus  propre  faifon  cft  au  commence- 
ment de  Février  ,  ver»  la  fainûe  Agathe  ,  fuuiant  robfcruation  des  lardi- 
niers.Les  ieunes  pourreaux  feront  lardez  foigneuferoent,  afin  que  les  mau- 
uaifes  herbes  ne  les  opprimentjils  craignent  auliî  la  fechciclTcdont  ils  défi- 
leni  l'opportun  arroufcment  ,  6c  quciquesfois  d'ellre  traittez  au?c  du  fub- 
til  fumier  qu'on  leur  i-tte  par  dellus  pour  les  rauigourir.  Us  demeureront 
iufquesà  la  mi  luinau  femin^ire  que  tirez  dcU, feront  plantez  dans  des  plâ- 
ohck  pou  y  acheuer  leur  teruicc.  Ce  fera  la  Lune  cioilTant ,  comme  du  fe- 
merileur  ayant  auparauant  tongnc  les  bouts  de  l  herbe  «Se  des  racines. L'on 
les  recourbe  dans  terre  en  le»  plint.nt .-  puis  au  bout  de  quelques  mois 
comme  fi  on  les  voul  itrcplanter,  le  r  .yon  lecouuerr ,  l'on  lo<  y  enfonce 
plus  ptofoadciQcnc  qu'au{)arAUiuic ,  à  U  fuçoa  du  proijigacr»  alin  de  blaa* 
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chir  bcaQcou|>  dc  leur  ucinc  où^onlîftc  leur  yalcur.-par  ce  moyc  s'en  FdiTartC 
4c«ny  pied  de  blanc  &  d'auantagc.Sc  iiumcicnnent  les  pourrcaox  aucc  vn  cn- 
(rctien  mode:  c;il  faut  rcuirmcnt  fc  prcnd.c  ga  de  que  les  mtouaifcs  herbes 
ne  le  fouirent  par  17  cox.ce  qui  (c  fera  aucc  la  bolchcA  qu'ils  n'endurent 
h  (oif  en  Elle. Moyennant  ces  cho/es,dans  peu  de  temps  ils  le  rendront  bons 
à  manger, &  fouimronc  de  viande  durant  tout.  raMnéo,Automne,Hyuer,& 
I  rmtcmp$,iurqucs  à  ce  que  la  levé  du  rcnouueau  les  tend  •  inutiles  au  man- 
ger. A  et  la  il  y  a  encore  da  remède,  pour  les  faire  feruir  à  U  table  dugrof- 
(îcr  ménage.  C'eft  de  Ici  dccouurir  profondément, coram;  Ci  on  les  vouloir 
tout  à  fait  arracher,^  aprezlcs  recourber  dani  lifolTe  &  reC')uurirdc  ter- 
rciufquesà  la  racine  de  i«  f.uillc:cirpar  ce  moyen  il,  font  arreftés  de  pro- 
duire fans  faire  femblant  de  rcbourgconncr  ,  fe'laillans  c  pendant  manger: 
ôciulqucs  à  ce  qucprcllcz  par  le  temps  poulfent  enfin  en  tige. 

Les  pourreaux  demeurent  dix  huiû  ou  dix  neuf  mois  en  tcrrt  ,  contant 
depuis  qu'on  y  lettc  la  femence  iufques  i  ce  qu'on  les  retire  :  laquelle  ils 
fontlurlafi  1  de  leurfccord  Efté  .  non  pas  deuant  le  feincr  ,  qui  (e  fait  au 
commenceriient  de  Fevrier,iulqucs  au  grcner,  qui  irrioc  au  mois  d'Aouft 
de  l'année  d'.iprcz  ce  long  terme,lc  paflant  ainfi. 

Les  aulx  fe  fement  durant  tout  l'hyucr.la  terre  n'cftant  ny  gelée  ny  trop  p 
humidermais  plus  profitablement  en  Automne  que  plus  tard.la  vrayefaifon  amU, 
en  eftant  celle  des  fromcn<!.En  certains  endroits  de  la  Franc»  de  T  talic.  ou  » 
du  Piémont  obferuent  la  Lune  nouuelic  pour  faire  grofTir  le>  aulx  ,  contre» 
l'vfage  dclaplufpattdesiardiniersdcL  ng'.ic  Joc  &  Je  Gafcongne  ,  d'oà. 
vientlabondance  de  cette  viandc,^u'i  cet  clTetchoifilTcnt  la  yiciîle,croyan5  • 
que  leur  peine  eft  perdue  s'ils  fe  mccontoienr  en  cela.Tourcsfois  f  it  ma  pto-^ 
prc  expérience  ie  tiens  que  les  aulx  fc  rendent  bons  femez  en  croiCTai't.pour-» 
ueu  que  la  terre  foit  bien  préparée,  l'ayant  fait  pratiquer  ainfi  par  nccelfitc:* 
parlaqu.Ue  adrelTc  on  vilera  plus  foigneufemcnr  au  fond  qu'à  l'cftat  de  la  • 
Lune.Ce  qu'en  cet  endroit  i'appcile  icmcr,  quelques-uns  l'appellent  plan  ^'tjf- 
rer  maisimpropreincRt.d'autant  que  rien  ne  le  plante  qui  ne  rcflortc  de  ter-  ^'?«" 
rc  par  cions  ou  planr  enraciné.'Soyer.t  donques  femés  tous  grain»,  }>cpins,  ^'"T 
noyaux  &c  fruiff,qu  -yque  gro$,puis  qu'en  les  mettant  en  terre  aucune  par- 
tien 'en  rclfort.  '     '  ' 

L'eleaion  de  la  fcmence,eft  le  plus  neccfTaire  article  de  ce  ménage,  Vne  r 
tcfte  d'ail  fediuife  en  plufieurs  d  aifrcs,&  chaque  daufU:  rcfkit  yne  refte,par  fJSé 
le  bencface  delà  gcneration.c'cft  à  dirc.d  Vne  dauffe  d'ail  vient  vne  tefte,pc- 
tite  ou  grande  Icion  le  corps  de  la  dauffe.  Donques  il  fera  foigneufcmcnt 
pourucu  à  certe  fe  nence^fin  d'en  auoir  contentement  Les  plus  gioffes  tc- 
fttfs  d'ailque  vou?  pourrci  recouurtr  feront  employées  :  6c  d'icel  es  feule- 
ment  le<:  daafll-i  croi flans  à  l'entour  de  la  terte  t  tans  en  vcuc  en  dehors ,  dc- 
fbnans  les  menues  du  dedans  p.  ur  être  mangées  en  herbe  ,  ou  les  bilTans 
achcuer.renir  rang  entre  les  petici  aulxi  diftmguant  ainfi  vo.  femcnces.  ' 

La  rcrre  ne  p«ut  porrcrdeç  aulx  ,  des  oignons  ,  ny  des  pourreaut  deux  f^*  f^ut 
années  de  fuitte  ,  h.:illans  ces  j)lantes  icy  fucceder  à  elles  iiiçme  les  vnes 
aux  autres  pour  leur  raauuaife  fenteur  dont  elles  infeôent  le  fbnds  aucc 
beaucoup  d'intcreft  pour  les  aulx  ,  les  oignons ,  ou  les  pohneaux  s'entra  ZJ'.' 
lucccdans  1  vi.e  l'aotre.  On  y  pourra  bien  loger  les  chous  cabus,  &  autres  dt^x 
écaïah  pom  l'hy  uer ,  peur  ne  Ce  foncier  de  la  force  fcnccur  de  ces  chofes. 
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Eclcs  Auixaprez  les  fèves, pois,  melons,  courges»  Chonscvbus  Si  fcmbU- 
bl.s  roaciercs  douceSiOUi  pour  le  mcilleur>  en  ccrre  neufvc  rcpofce.  La  ter- 
re fera  très  bien  pcrepa'  ic  par  bonne  cuUure,3c  engrailTcc  aucc  des  vigou- 
reux fumiers  >  ;6n  que  deucnuc  douce  re^oiue  &  pouile  vigoureufemcnt  la 
feincnce.  Les  dauMcs  feront  feparcmcnc  mifes  en  terre  la  pointe  contre- 
mont  ,  couucrtes  de  deux  doigts,  éloignées  l'vnc  de  l'jutrc  de  trois,&  ran- 
gées en  lignes  droites  equ  dillantes  d'vn  pied»  peu  d*auantage,  afin  de  pou- 
uoir  à  l'aifc  cultiuer  le.  aulx. 
Ctm-      Uepuis  leur  enfcmcnccmcnc  iufqucs  au  mois  de  Mars  ne  leur  faut  faire  au- 
mtnt  ft  ç^j^ç  defpenfc;mnis  autTi  venu  que  fou  le  Printemps  .  ne  leur  faut  épargner 
la  culture,  fans  laquelle  vous  ne  pourriez  beaucoup  efper.r  de  relie  viande, 
AhIx.  ne  loufTant  le  voi/înagc  des  autres  plantes  qu'auec  apparente  pcrrc  Donc 
fi^'^    fe  rrompent  lei  i.-trJmicrs,qui  par  dciius  les  Aulx  ietcent  confulénuntdela 
il*"^      graine  d  éfpinars(qu'en  Langnedocdifcnc  tfpoaCç  t)car  croyans  de  ménager 
prennent  pas  garde  que  les  épinars  s'accoillcnt  au  détriment  des  aulx. 
Qjarrcou  cinq  fois  auanc  leur  mamriré  veulent  eftre  accommodcz(c'eft  à 
dire.ferfoùez.parlanc  en  termes  de  l'art  )  &  en  temps  fec  arroufcz  pour  (es 
rendre  tout  ii  fait  bons.  La  vermine  gafle  quelc)uesfois  les  Aulx  ,  quand  au 
Printemps  elle  s'engendre  dans  leurs  tuyaux.  A  ce  mal  il  n'y  à  antre  reme- 
de,que  de  chercher  foigncufementccs  bedioles  pour  les  en  exterminer:  i^tit 
^il  y  faut  mettre  la  main  de  bonne  heure  deuant  que  ta  guerif.m  f oitdefef- 
^pcréc.  Les  aulx  demeurent  en  terre  autant  que  les  fromens'.ayans  de  com- 
£«wr  •  munauec  eux  &  le  fcmer  &  le  cueillir.  Eu  pay.  approchai.c  de  lacha'eur 
tm^tlït^  c\ftcnuiron  la  mi-îuin  qu'ils  atteignent  leur  parfaite  maturité, laquelle  on 
m  rcconnoit  au  femer  de  leurs  feuilles.  Quelques  uns  par  arriHcc  l  auanccne, 
#en  condanc  liaut  fuulant  aux  f^iieds  leur  ramage  ;  mais  cette  prec  pitée  con- 
»  trainte  ne  leur  cil  pas  falurairc  »les  dedoutnans  d'acheucr  a  l'aiicdont  ils 
.  fi  rrcncplus  minces  &  de  plus  doutcBfc  garde  que  lî  suce  paricnce  on  laily 
.»•       foit        i  Nature. 

Ain(i  communément  les  aulx  fontgouuernez,là  où  pnur  vendre  on  cn  fiit 
grande  quantité. D'y  adjoûtcr  autre  curioncc  pour  leur  rabatrede  leur  vio- 
lente fcnieur  il  me  lemblc  qu'il  n'eA  pas  chofcailcj .cela dépendant dircûe- 
roenc  du  fonds:en  quoy  auifi  l'on  ne  fe  do:t  pas  beaucoup  peiner,  puis  que 
la  valeur  des  aulx  coniîilc  en  leur  force.  L'on  remarque  bic-i  que  ceux  qu  on 
aura  tenu  bien  arroufcz  auront  la  fenteur  moins  impôt  tune  que  les  autres 
qui  n'auront  eu  autre  eau  q  u-  celle  de  la  pluye.Lcs  ay  mc  tuez  de  C:rrc*fc- 
ronc  mis  incontinent  au  Si  Icil  pour  les  rendre  de  bonne  garde:car  fans  leur 
6ter  1  humeui  furabondantetdans  {reu  de  temps  fe  pournroyent  au  grenier. 
Quelquci-uns  les  accommodent  en  petits  fàilfeaux.qu'il  app.-llenc  ^r/tcha- 
^  cun  de  deux  douzaines,  enchaincz  r  n  deux  braachcf  pat  le  moyen  de  leur 
f<:iiillage  «  qu'on  entretie  enfcmble  enc  rc  tendres.  Les  autres  L  s  dépuiiiU 
lent  enucremenc  de  leur  rameurc,5c  aprcz  exrofent  ï  l'air  leurs  tefles  nues: 
d'où  retiras  au  bouc  de  quelques  iours  les  mettent  repofer  fur  des  plan- 
chers  pour  s'y  acheuer  de  fecher. 
eti  pâte   ^*  «Icfi'^c  d'engrofllr  fcs  aulx, en  engrofljnc  la  fcmencc.parvncconfcquc- 
-rtf/-  *  ccnev-cllairel'vnluiuanc  Tautrc.  Tay  ciouué  ce  fecret  par  accidcnc  »  lequel 
frit*    rédigé  en  arrcd  au jourd'huy  receu  3c  pratiqué  par  pluHeurs  habiles  iardt- 
9iiif%    nieis.  Les  aulx  mis  cq  terre  aprcz  l'hyucr  oc  JauilchC  nullciueoc  »  mais  de> 
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meurcntronds  comme  des  ciboules  à  faucc  de  temps,  n'en  ayans  aflcz  pour 
fe  parfjircrn  daulics  :  car  prclltz  de  la  chaleur  de  la  faifon  ,  iU  font  meurs 
aulft-coA  que  les  premiers.  Ces  auix  ainli  arrondis  funr  la  rcmcnce  rçquifo 
en  cet  endroit,  laquelle  cmployccen  Automne  projujclescftccs  que  yoiu 
dcfjrcz  c'cftà  (çauoir  l  s  aulx  mcrucilleufementgros,«c  dauflcz  con»melef 
«utrcs,ma  s  vous  les  rendrez  encore  de  grâdeur  prclquc  mon(lrucufc,lî  co- 
rne par  l  alambic  vous  repalîtz  dans  terre  croîs  ou  q,uatre  fois  cette  même 
fcmence  ainH  arrondie, pour  auec  l'augmentation  de  ion  corps  en  augmcn- 
cet  la  valeur.  On  s'v  prend  ainû  :  Au  mois  de  Mars  ou  d'Avril ,  les  aulx 
arrondis  comme  delFus  font  mis  en  terre  ,  d'où  l'on  les  retire  au  mois  de 
luJn  cftans  meurs. engroftis  non  daulTcz.  Apr.  zdcuxou  trois  autres  années 
de  fuite  le  mcmecft  réitère,  c'cit  à  dire  les  mêmes  aulx  font  remis  en  terre 
en  ladite  faifon  s'augmentans  en  chacune  de  quelque  chof  •  :  dont  finale- 
ment deuenus  gros  comme  oign  -nSjfans  crtre  nullement  daullez  par  les  rai- 
fon$  diteSjil  amue  qufe  cette  femence  ménagée  en  cette  forte(c'tll  à  fçjuoir, 
mi  e  en  terre  au  mois  d'Odobrejrendra  des  aulx  très- gros  :  cette  grollêur 
fc  manifdkant  à  la  feuille  à  I  honneur  du  lardin  ,  pour  n'erre  moindre  que 
celle  du  glaieul  ou  du  rozeau.  En  cet  enterrement  réitère  toujours  fc  perd 
quelqueail,  de  pourriture,  ou  d'aune  cucnemenc  :  mais  pour  cela  ne  fc  faut 
•priuer  de  cette  gentillcHè.  Sur  la  pleneur  de  la  Lune  eft  le  poind  de  mettre 
ces  aulx  en  terre.û  l'expérience  ne  fait  voir  que  la  Lune  nouuellc  eft  bonne^ 
en  ce  ménage.  Ce  fcmir  d'aulx  au  mois  de  Mars  ou  d'Avril,  pour  en  faire 
de  belle  (emencc  ,  n'efk  propre  que  pour  les  climats  de  quarante  quatre  & 
quarante  cinq  d-grea  ;  car  pour  les  autres  iufques  au  quarante  neufvicme, 
pour  faire  que  les  aulx  deftincs  à  la  femence  s'engroffiiiènt  fans  datiircr,  ^ 
il  eft  bcfom  de  retarder  de  les  mettre  en  terre  iufques  à  ce  que  le  mois  de 
luin  foit  entre  bien  auant  la  Lune  étant  nouuellc  ,  car  par  ce  delay  voua 
aurez  ce  que  vous  dcû.ez. 


CHAPITRE  V. 


Dis  feuilles  du  lardin  fomger  d^Hjtter. 

A  laitue  fe  feme  quand  .  &  où  l'oignon.  An  mois  d'Aouft  Simn 
donques  ,  ou  de  Septembre ,  la  Lune  eftant  pleine  ou  en  dé- 
cours  ,  en  terre  douce  èc  déliée  fuffifamment  fumée  l'on  io-  * 
gcra  cette  femence  :  laquelle  craignant  les  froidures,  comme 
-  _  _   -  l  oignon.auec  luy  elle  eft  tenue  couuerte  durant  l'Hyuer.  La 
laiiluc  eft  ainfi  ap^ellée  pour  le  laift  qu'elle  rend  du  tronc  en  la  coupant, 
on  remarque  de  trois  ou  q  iat  e  efpcces  de  Uiâ:.ics,plus  grolFcs.plus  ver- 
'tcs,  plus  blanches  &  plus  pommées  les  vues  que  les  auttes  :  dont  les  plus  - 
prifées  font  celles  qui  le  plus  tiennent  de  la  blancheur  &  de  là  rondeur, 
pour  les  falades  &  potages-aufTi  font  elles  les  plus  difficiles  à  clcuer.com- 
me  les  plus  délicates  :  les  groflês  demcurans  ve.tes  propres  pour  le  tronc 
en  eftre  confit.fic  leur  feuillage  à  feruir  au  ménagcpcûftans  pour  leur  grof- 
fcur  aflcz  facilement  contre  les  iniures  de  l'Hyucr. 

Eouiion  le  commencement  de  Nouycrabrc  on  plantera  des  laiékttë$,w««<r 
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pour  en  minger  quelque  peu  dans  l'Hyver  en  pays  tempère  «  le  temps  n'»- 
yanc  efté  extraordinaircment  rigoureux  :  mais  plus  abondcmmant  au  Prin- 
temps t  pour  lequel  elles  font  principalement  deAinces.  Au  planter ,  Toit 
choifit  la  defccnte  de  la  Lune»pour  la  confidcration  du  pommer  i  tant  mieux 
fercfcrrans  »  que  plus  proche  l'on  eft  de  la  pleneut  de  cette  planctte  quan<| 
elles  font  mifcs  en  terre.  On  obferuera  aum  en  cette  aélion  le  temps  «  qi^ 
doit  eftrc  calme  >  vn  peu  humide  «  l'attendant  tel  pour  les  arracher  du  femi- 
nairc  &  les  tranfplantci  ,  car  en  venteux  &  fec  ne  fc  reprendroyent  nulle- 
ment. Les  laiAuës  fansfcjouiner ,  de  peur  de  l'cvent,  d'abord  aprez  eftre  ar- 
rachées feront  mifes  en  terre  quatre  doigts  de  profond,  leur  ayant  roignc  au 
prcallable  le  bout  dci  racines.  Prci  des  racmcs  fera  mis  du  bon  fumier, 
tant  pour  amender  la  terre,  que  pour  corriger  la  froidure  de  la  faifon.  Rcfi- 
Aent  aucunement  au  foid  pour  peu  qu'on  les  en  défende  ,  quand  ce  ne  fc- 
roit  qu'en  icttant  par-delTus  des  fciiillars  de  chefoe  ou  de  noyer.  Elles  veu- 
lent eftre  fouuent  accoutrées ,  pour  en  ofter  d'alentour  toutes  herbes  qui  y 
croi(îènct&  qui  dccournent  rauancement.  Ne  vous  mctcez  en  peine  d'arrou- 
fer  vos  lai^uës  durant  l'Hyuer  *  ta  terre  en  fera  feulement  ramolie  auec  vn 
peu  d'eju  ♦  au  cas  que  par  trop  de  fechercflè  elle  foif  réduite  en  pouflic- 
fc  «  l*arroufant  doucemenx  par  delTùs,  &  aprez  la  forfouant  de  même  :  mais 
ce  fera  en  beau  iour  &  fort  rarement  »  de  peur  d'attirer  les  froidures  fur  les 
rûurhs  racines  des  laiftuifs.  Encore  on  choifit  l'heure  de  Midy  pour  cet  arroufe- 
fMtrg  *ment ,  euicant  d'autant  mieux  la  fraîcheur  de  la  nuiA  que  plus  d'icelle  cil 
cl  oigne  cette  partie  du  iour.  Q25^^*5  »  aidans  au  pommer  de*  lai(î^ucs, 
les  couurent  pour  les  fept  ou  huift  derniers  ious  auec  des  pots  de  terre  en 
mettant  vn  \  chacune  ,  par  preHê  8l  occupation  d'air  les  œncraignanc  à  Ce 
'reflèrrer  &  blanchir.  A  faute  des  pots,  l'on  fe  contente  d'appliquer  fur  leurs 
tiges  des  tuilleaux  :  &  d'autres  y  vont  plus  briefvcment,  car  ils  ne  font  que 
les  lier  auec  vn  petit  ozier ,  &  leur  chauffer  le  pied  auec  de  fable  pour  les 
faire  pommer  &  blanchir.  Li  graine  des  UiAucs  el\ant  bonne  ,  &  le  pays 
agréable  à  cette  plante  ,  il  n'el\  pas  befoin  de  fe  donner  aucune  de  ces  pei- 
nés  ,  mais laiHèr  faire  à  Nature  «laquelle  fans  autre  arciBce  queTordinaire 
en  viendra  très  bien  à  bout. 
^jf-  Au  croidànt  de  la  Lune  au  mois  d'Aouft  ou  de  Septcn^bre  eft  bon  de  Ce- 
mer  des  efpinars  ,  pour  en  manger  durant  l'Hyucr  &  le  Prin  temps.  Ils  font 
aiaH  ^pcUés  à  caufe  de  leur  graiue  qui  eft  efpineufe  ,  bien  qu'il  y  en  ait  de 
ronde  fans  piqueroa  :  &  de  deux  *  maûe  &  femelle.  L'efpinar  mafle  feul 
produit  la  graine.la  Fsmelle  demeurant  fterile  fans  foire  femence.  Ils  defirenc 
la  terre  fort  fubtUe  &  bien  fum<e,  d'eftre  tenus  nettement  par  le  farder,  & 
l'arroufer.  Tremper  la  graine  des  efpinars  vingt  quatre  heures  dans  de 
l'eau  en  laquelle  du  bon  fumier  aura  ci\c  diiTout  ,  en  fera  produire  la  feiiille 
Lieu  u  mopftreuft  grandeur  ^  pourueu  que  la  graine  foit  femce  toute  humide. 
clwp.iY.'  ^  engraiftec  eft  parle  cy«deuant  au  difcours  des  femences  des 

fo        ^'^^^  *  rrouuerez  le  iT\oyen  de  U  préparer.  Au  cueillir  des  cfpinarc 

'  Ce  faut  abrteuir  de  les  arracher  ,  mai>  il  faut  les  tondre  auec  vn  couteau 

bien  trenchanr,  les  fauchant  d'vn  coftc  comme  prairie,  dont  ils  rejettent  vn 
TfflM'  ^^^^  toujours  tendre. 

hrn  •«  Les  efchalottes  femblent  eftre  efpece  d*aulx  ,  eftans  de  mcme  faueur  & 
^«ii/i.  odeur.  Ellc^  tienociïtaulTi quelque  chpfe  de  l'oignon  >  il  bien  qu'on  les  peuc 
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dite  participer  de  Tvnc  fie  de  l'autre  plante  »  ccinn»  le  milieu  entre  l'ail  & 
roignon:Lcor  tefte  eft  fort  pctite,fe  diuifant  en  menue*  dauflcs.  Lcurg  fciiilr 
lagc  eft  fubtil  &  rond  ,  fortaat  fur  terre  par  petits  touppets,chacun  de  ûx  o« 
fept  feiiillcs  enfemblc  ,  belles  3c  verdoyantes  toutThyoer  flc  le  rertc  de  l'an- 
ncc.C'elkdes  feuilles  cju'on  tire  la  principale  commodité des  ECchalortes^les 
mangeans  crues  en  faladcs  ,  Se  cuites  en  pl'ifieurs  viandes,  où  elles  font  trcs- 
bonnes,dont  portent  auffilenon  d'Appctits.A  fcaftres  l'on  les  nomme  Efcurs. 
Elles  font  mifesen  terre  en  Automne,  flc  Printemps,la  Lune  étant  nouuclle, 
par  plant  enraciné  comme  les  pourreanx-Ç"  loge  toutesfois  si^cz  au  large 
pour  leur  donner  moyen  de  multiplier,  ibmme  c'eftleur  nature  de  s'augmcn- 
tes  eo  nombre.  Défirent  la  terre îubtile,legere,  vigour^u/e,  &  fumceid'eftre 
fouucnt  farclces  pour  les  garent  ir  de  voifinage  importun  quelquesFois  arrou- 
fces.les  preferuant  de  la  fechereflè  de  l'Eftctau  beloin  ferfouces.  Moyennant 
ce  traitement  les  Efchaloiies  demeureront  en  bon  eftat  vn  an  ,  au  bout  du- 
quel il  faudra  les  remuer  :  même  fans  tant  attendre  dans  fix  ou  fept  mois  ,  (î . 
bon  vous  femblc,  le  temps  le  permettant. L'herbe  des  Efchalottes  eû  tondue 
comme  des  efpinars,pour  l'vlage  :  on  Ce  fert  aullide  fcs  oignons  en  l'appareil 
des  viandes  ,  qu'ay  befoin  l'on  arrache  de  terre  fans  autre  myrterc. 

Pour  auoir  des  Chous  cabus  ou  pommes  premiers  >  en  faut  femec  de  la  Cheus 
graine  depuis  le  commencement  de  Septembre  iufques  à  la  fin  d'0(flobre, 
en  dccours  de  la  Lune  >  le  plus  approchant  de  la  plencur  qu'on  pourra.  G'eft 
vne  femence  adèr  difficile  à  recouurcr  en  Languedoc  &  Proucnce  ,  dont  les 
sardiniers  font  apporter  de  Tourtouzc  en  Bfpagnc  ,  &  de  Sauonnc  ,  ne  te-  y 
nans  grand  conte  de  celle  qui  croi(^  en  leurs  propres  brdins.  Us  en  tirent 
auflj)de  Brian<jon,mais  les  chous  en  font  plus  petits  que  des  autres  lieux-PreC. 
qiie  par  toutes  les  Prouinccs  de  ce  Royaume  ces  chous  font  familiers ,  p.ir- 
deiTus  tous  les  autres  l'ifle  de  France  en  produit  des  plus  gros,  vers  Aubervil- 
iicrsprcz  de  faint  Denis  ,  d'où  la  femence  fe  trouue  bonne  en  Languedoc» 
ainfi  que  ie  l'ay  expérimenté.  Pourueu  qu'on  loge  cette  femence  ea  terre 
fubtile  ,  bien  engraiflce  ,  à  Tabry  de  la  bize,  expolée  à  l'afpeél  du  Midy  ,  Si 
qu'on  la  dcffendc  des  gelées  auec  quelque  légère  couuerture  >  elle  paHcra 
gayeroent  l'hyuçr.  A  lafinduquel.nrjcmc  en  Du'cembre  ou  Linvicr»en  la  bo- 
nalîè  de  qtielque  beau  iour ,  l'on  tranfplantera  les  chous  proucnans  de  cette  '^^ 
femence  aflcz  profonden^cnt  en  terre  bien  bêchée  âc  amendée  auec  du  gras 
fumier ,en  endroit  expofé  au  foleil  ;  &  s'il  el^  befoin,  pour  la  longeurou  ren- 
forcement des  froidures,  l'on  les  couurira  légèrement  ,  a'uifi  les  fauuanrdu 
mauuais  temps.  Aprez  on  les  accoullrera  foigneuCement,  &  on  les  arroufera 
opportunément  ,  pour  les  foliicitet  a  croitHe  ,  ainfi  par  tout  le  mois  de  May 
paruiendront  en  parfai<f^c  grandeur.  De  ces  chous  cabus  premiers  &  auanccs 
on  ne  fefert  pas  indifféremment  par  roue  *  pour  la  difficulté  de  leur  éieue- 
menr  :  plus  grande  la  trouuanr,plus  le  pays  eft  chaud»  contre  les  plus  corn- 
muns  euenemens»comme  a  elU  dit,  d'où  vient  que  les  iardiniers  d'Auienon  >.y^^ 
&  de  Nifmes  ne  tiennent  grand  conte  de  ces  chous  auancés.  En  pays  cn.iud 
Jes  choos  cabus  fortent  aifémcnt  de  l'Hyuer  ,  mais  ne  palïèni  guère  plus 
outre  ,  fc  perdans  pour  faire  graine  à  la  première  chaleur  du  Printemps.  En 
tempéré  ne  font  lujets  à  cette  preflé  de  monter  en  tige  »  attendjnt  le 
temps  À  Taife  pour  les  auancer  &  meurir  :  ayans  palTé  icunes  feurement  .  «.i 
rUyuer,  quoy  que  rigoureux^  parle  moyen  des  couucicuiei  i  fous  lefqueiles 
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auront  fejjurné  durant  le  mainiais  tenrîps.  Pour  lef^uellcs  «lifficiiltez  neant- 
moins  nortre  brdinier  ne  laiflèra  p?sd*cleucr  de  cette  forte  de  Choux  aiiati- 
ccz  >  ou  pour  le  moini  l'cfTaycr,  afin  qu'en  fon  iardin  ne  manque  aucune  des 
chofes  que  fa  terre  &  fon^tlimat  fouffr iront.  La  tige  de  ces  choux  montant 
enhaut|,eft  aucunement  rabaïue  en  la  roienant  aucc  i'onglc  ,  contraignanc 
par  ce  moyen  le  Chou  à  fe  récrier  en  pomme. 


CHAPITRE  Vr. 
J>\f fruits  du  Urdi»  fstAget  d'tiyutr. 

E  s  Artichaux  s'édifient  par  fcmcnce  &  plant  enracine,  mais  aucc 
plus  d'auantage  par  plant  que  par  femancc  ,  n'clbni  employée  la 
_  femence  qu'au  défaut  du  plane  cheuclu  pris  au  pied  des  vieux 

Artuhaux.  De  la  femence  on  n'en  peut  efpcrer  du  fruit  deuant  vn  an  ^ 

fiour  laquelle  tardité  ,  elle  eit  pol\pafée  au  plant.  Si  par  neccfTitc  l'on  feme 
'Artichau  »  ce  fera  en  terre  déliée  ,  bien  fumée,  en  lieu  cxpofé  au  Soleil  en 
Septembre  ou  0£lolj;e  \  a  la  charge  de  tenir  couuerts  les  nouucaux  jei- 
toni  qui  en  fortiront ,  pour  leur  empêcher  la  rigueur  de  l'Hyucr.  Au  Prin- 
temps &  iufqu'au  mois  de  Miy  on  en  peut  bien  aulTi  femcr  de  la  graine, 
toujours  en  décours  de  Lune  ,  comme  de  même  en  ce  poin<flvcut  elUe  leur 
planter.  Pour  auoir  doncques  bien  toU  plaifir  de  l'Artichaulierc»  ce  fera 
par  rejets  enracinez  (fi  nous  en  auons  commodité)  que  nous  la  dre(Terons,  les 

{>renans  au  pied  des  vieux  Artichaux.  Le  lieu  fera  choifi  en  abri,  couucrt  de 
a  Bize  ,  à  l'afpeél  du  Midy ,  en  bon  fonds  ,  ôc  encore  très  bien  amendé  auec 
du  nouuau  fumier  de  cheual, plutôt  qued*autre»pour  fa  chaleur  qui  cil  aimée 
de  cette  plante,  laquelle  ne  profite  fans  beaucoup  de  grairtc  &  bonne  nourri- 
ture. Aprcz  l'Hyuer  on  plante  les  Artichaux  ;  ils  font  même  de  ce  naturel 

Jiu'ili  foufffcnr  d'eftrc  plantez  cous  les  mois  de  Tannée  ,  peu  exceptez  ,  qui 
ont  les  rrop  chauds  &  les  trop  froids  :  &  c'eft  le  moyen  pour  en  auoir  du 
ffuift  prefquc  en  toutes  faifons.  En  plantant  TArtichau  il  faut  couper 
tout  fbn  ramage  iufques  a  Tocil  &  tendre  jction  ,  referué  pour  tige  :  car  y 
iaiflànt  toutes  les  fciiillcs,  tuant  qu'elles  foyent  fences  d'elles  mêmes  ,  com- 
me cela  arriue  de  nccclTîtc  ,  le  jetton  en  fouffire  fouuent  iufques  à  mou- 
rir. Les  Artichaux  défirent  d'eftre  bien  cultiuez  &  wroufez  en  Elle,  ne  fouf- 
frans  la  foi f  qu'en  langueur.  Par  cetraidlement  ili  abonderont  en  fruift  >  & 
demeureront  long  temps  en  feruice  ,  fi  aprez  auoir  cueilli  les  pommes  d'vn 
pied  d'Artichau  ,  les  ietions  qui  les  ont  portées  font  incontinent  couppez 
rezdc  terre  ;par  ce  moyen  contraignant  la  plante,  prefque  recriie  pour  fon 
f  rand  port ,  à  fe  remettre  par  nouueaux  rejets  ,  gu'cIIc  produira  plu»  fort 
que  deuant  >  pourueu  que  fans  dclay  le  fruiét  enlcué  aulTi  toc  on  la  coupe: 
ce  qui  n'arriueroit ,  Iaiflànt  endurcir  ces  jetions,  fans  profit  U  fe  fcneroyent 
Ché.   ji*ci,3£  rnémes. 

Le  pied  de  TArtichau  eft  r^ndu  de  longue  durée  en  le  chaftranr  tous  les 
«Ami-    >ns  c'eiV  à  dire  ,  le  déchtirgcant  ou  retranchant  des  jcttons  inutiles  qui  t'y 
œultiplicat  ;  Icf^uels  UUIèz  en  libelle  ».  Cduferoycnt  rabâAaxdinèmenc  de 
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toute  U  plante.  Au  commencement  de  l'hyucr  l'Ariickau  eft  ouucrt  &c  pro- 
fondément dcchaulliÉ,d'aupccz  duquel  tous  reictrons  o(lcs,defneure  fcul  en 
terre  >  pour  y  frud'Hcrà  l  aiicicc  qu'il  fait  tant  plus  toit  6c  plus  abondam- 
ment que  plus  auanùé  c(l  ce  traitement.  N^oycnnant  audî  que  la  fottc  Coit 
rem  lie  de  bon  &  rcccnc  fumicc  de  cheual.pour  les  taifon.  di«îles,clioifi  tel 
cntr.:lc$  autrc,s,&  que  parmy  ictluy  on  fcme  de  bonne  &  vigourcufc  terre. 
Les  reictt.  ns  tir.s  de  là  font  plantes  aillcuis  pour  en  faire  des  nouuellet 
Artichauiicccs.ou  miN  blanchir  à  la  manière  des  Cardes  comme  feia  mon- 
ftrc  dont  tout  s'empLye  à  ce  ménage.  Ainfi  l'on  prefcruedc  froid  les  rt- 
cinei  de  l'Artichau  ,  lelon  que  fa  chaleur  naiurcllc  le  demande.  Par  le  fti-  P^rtr 
niicr  aulTi  on  conferuera  fon  ramage  ,  à  rvtilitc  du  fiuid  à  venir  ,•  que  frf'd 
fans  c  t  artifice  en  vain  on  atccndroit  .u  Printemps,  les  gelées  à  leur  prc  ^^^^ 
miere  venue  empottans  tout  ce  où  elles  pcuucnt  attaindre.  Vn  rcrapar  thAux. 
donques  fcradrellc  ducofté  de  la  Bue  ,  à  l'abri  de  laquelle  l'Artichau  cf- 
tant  àcouuert  pliera  gaycment  le  mauuais  temps.  Il  fera  compofé  defia- 
roicr  fcul,  ma  s  grollier  iSC  my  pourn,dont  la  chaleur  fera  ce  qu'en  cet  en- 
droit Ton  defire.-Le  moins  qtt  on  peut  tenir  emmantçlccs  ces  plantes  icy,cft 
le  meilleur,  cet  embarras  leur  eftant  nuifib'c.  Cclt  pouiquoy  le  plus  tard 
qu'on  peut  on  l'enuironne  de  ce  fumier  ,  &  feulement  en  la  nccefliré  ,  afin 
que  pat  le  prompt  retour  du  beau  temps  elles  foycnt  bi  n  toftrcmifcs  en 
liberté.  A  cette  caufc  on  choifit  le  quinziefme  de  Décembre,  vn  peu  plu- 
ftoft  ou  plus  tard  félon  le  pays.commc  eftai.t  la  veille  des  ludes  froidures, 
que  les  Artichaiix  pallcnt  gayement  par  cet  artifice  fOut  frudifi  r  au  prin- 
temps. 

Les  piquerons  de  la  Carde  ne  fe  pouuans  perdre  ,  fait  voir  cl  irement  q*ie  CMr4iH 
c'eft  vne  efpccc  de  fiuid  fcparc.non  l'Aitichau  fauuage,ooromcquelqucsvri$  ou  car- 
ciliment.  Carcont  e  ce  qu'on  void  és  pomm  crs,  poirieis,  pruniers  &  au- 
tre  arbres  fanuagcs  ,  Icf-iucls  par  exquile  culture  s'appriuoifcnt ,  la  Caidc 
comment  qu'où  la  manie  ,  demeure  toûjouis  en  fon  eftjt  garnie  de  forts  de 
aigus  piqucrons:fymbolifant  neancmoins  auec  l'Artichau  en  figure  ôc  cou- 
leur dcf. 'uillciJcdefrui£k,ayans  enfemble  de  commun  leur  eouuerncmcnr. 
L'vnc  &  l'autre  plante  fe  blanchit  pat  attifiic»  leurs  coAcs  fc  rendant  man- 
geables. Ma  s  comme  en  cette  vtilitc  la  Carde  furpallc  l'Artichauiau  con- 
traire la  pomme  de  l'Artichau  excède  en  boncc  d'autant  celle  de  Carde  , 
qu'il  y  a  de  différence  des  fruits  baftards  aux  legiiiracs.Rien  plus  aufîî  n'en 
faut  efperer  que  \.\  coflc  ,  car  le  peu  de  fruiû  qui  en  prouient  n'eft  d'au- 
cune valeur:!*  pomme  fcche,ridée  6c  picquante  monflrant  qu'on  n'en  doit 
tcn-ir  aucun  cont-.-  pour  manger  .C'eft  donques  tout  ce  qu'on  thcrch',-de  bon 
en  ces  plantts  que  (es  coftcs  &  fcs  feuilles  ,  où  il  y  a  dequoy  fe  contenter: 
pour,accommodc  -s  comme  il  faut,tenir  rang  entre  les  viandes  délicates  du 
lardin.mcmc  fu»pafl:r  en  valeur  plufieurs  fruits  d'iccluy  ,  entre  Icfqucls  on 
conte  auec raifon  cette  plante.  itgrmi- 
Carde  ou  Cardon  s'édifie  pargraine,Ia  feroanc  au  Printemps  en  terre  bien  nt.  En 
preparée^auec  toutesfois  diflindlion des lieuxicfUnt  d'autant  plus  necelTànc,  f**^ 
de  s*aiianccL-,que  plus  froid  eft  le  climat, pour  les  raifons  reprcfcntcc.  cy  de-  ^'^^^*, 
uant.  A  Lyon  ,  vray  pays  de  Cardes,  le  temps  en  eft  vers  la  fainû  George  Silam  ' 
en  Avril  :  au  bas  Languedoc ,  il  fduc  retarder  iufques  bien  auant  dan^  le  inUmx 
toois  de  M^y  ,  de  peur  de  perdre  la  pUutç  fç  haftanc  trop  ,  pour  monter 
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àili'n  <n  cgc  pour  iâire  graine.  li  ne  fc  faucfbucicKderrg^rder  à  l'eflatde  la  Lu- 
IHtr.  n^'Car  en  qiiel|>oinû  cjuc  ce  foiCilct  cardons  forcent  toujours  beaux. il  efl 
TeH-  b  en \tài que  A:més encioif  âc,ils proJuifenr vn peuplas  de ranictgc qu'en dc- 
thMnt  -courî.mais  c  ce  à  l'intcrcû,de  leurs  cûtcs,qui  en  demeurent  minces.Pour  Icf- 
qucUcsconfidciaiions.ceXcra  feulement  au  beau  ec.Tjps.&î  la  bonne  dilpo- 
^ulrtft  -"^  ^*  terre  qu'on  $'arrcftcra,fans  autie  rccherche.il  ne  fcfauc  noh  plus 
d'tbftr-  donner  peiue  de  replanrer  le  cjrdon  »  attendu  quM  fort  directement  du  fc- 
mMitn.  miniircen  parfaite  grandeur  &  bonrc  :  on  IcîaiiTcia  acheuer. 
Lt  Mr-  '  £iâ'autaQtqu*à  cette  plante  il  faut  braucoup  de  placc>pour  l'abondance 
dt»  «t-  &  cAcnduc  de  Ibn  ramage  opprimant  les  herbes  voidncs  ,  on  la  fcmcra  au 
^f*  \ay  donnant  lieu  de  s'accroili.e  fans  contrainte,  iufqu'i  (*  naturelle 

it  gf^n-l'^uf'Lc  iardinicr  la  range  aucc  ménage  &  cfpargne  entre  fcs  oignons 
*flTê,  '  *î"  plante  ,  pour  les  faire  croiilre  enfemble  par  com  r.unc  cultu- 
ok  ft-  Tt  ;  puis  les  o  gnons  enlcués  de  niaruricc»lcs  cardons  redent  fculs  en  la  ter- 
tr»ir  les  fcquM  s'occupent  toute  pour  leur  grandeur. &  U  finalemcnr  couches  pour 
tMrdûns.  y  bbncb-ir,  les  y  fourrant  àc  fortant  fans  autre  dclpence  ,  la  rerrc  fe  rroiuic 
très- b: en  remuée  àl'auancage  de  la  potagjric  qui  y  eft  logée  en  fu  te.  On 
plante  quatre  ou  c.nq  rayons  d'oignons,aprez  on  Liife  vn  vuide  d'vn  pcd 
éc  dcmy  de  largeur  pour  y  femer  les  cardons  en  faifon  :  lequel  lu  uy  d*au- 
tics  quatre  ou  cinq  rayons  d'oignons  »  à  iceux  ioint  autre  vmde  pour  les 
cardons,  conrinuant  ainâ  ,  ell  par  cot  ordre  toute  lt  planche  difpoiée.  Ces 
vnides  par  les  jardiniers  de  Languedoc  font  appellés,  AïeyMnj,  auxquels  on 
femc  la  g' aine  des  cardons  deux  doigts  dans  teirc^de  trois  en  trois  grains, 
ioignans  l'vn  l'autre  :  &  on  pofe  ces  alTemblages  equidiftamment  de  deux 
^dcHX  pieds  en  ligne  droi(îte  parmy  les  oignons. Au  cas  que  quelques  ans 
des  premiers  grains  femcs  fe  perdent  en  terre,  il  en  faudra  femer  pour  la  fé- 
conde fois  mcme  pour  la,tioineme,s'il  en  ctï  befoin  y  afin  que  le  carreau  fe 
trcuiie  rempli^  quand  ce  ncferoit  que  p  ur  h  bien  fcai  ce.  Et  encore  que 
les  cardons,  par  ce  moyen/ortcnt  en  d;acn  temp  ,&  par  confcqueni  fe  di- 
uerfifîcnt  en|^andcur,h*iroporte,eftant  beaucoup  meilleur  d'en  voir  la  ter- 
re couuerte,quoy  que  d  inégaux, que  dcfcâueofe.  L'e  ce  défaut  procède*  ik 
com.-nodité  d'iuoiran  iardindes  cardes  bonne*,  à  ni.nger  iufques  au  mo  s 
-tie  Vlay  V  rhofe  qni  ne  s'accorderoitpas  ,  G  les  cardes  eltans  de  mcme  nage 
on  efto  t  contraint  de  les  merirc  Wtnchii  prcfquc  routes  à  la  fois  ,  &  par 
«confcqucntnc  pouuoir  feniir  que  bien  peu  de  temps. Ou  bien  en  attendant 
vos  appétits  forcer  c«s  planres  icy  contre  leur  nacurjhlefqnellcs  (  comrob 
^toutes  autres  viandes, peu  exceptées  )ont  lear  certain  poiniltScfa  fon  d'cftrc 
'prifcSjpaffé  lequel  elles  s'endure  Ifcnr. 

Les  cârdons  elVans  demeurés  fculs  aprcz  lacucillete  des  oignons  »  leur 
fonds  en  fera  culciuc  d'vne  bonne  a;uu  e  qu'on  luy  donnera,pour  oftcr  tou- 
ttrrt  tm     l'amcitumequelesoign      y  pourroyent  auo  rlaiiTc^  ;  denrih  s'acho- 
ftmtlii  ucront  d'agrandir.pour  en  peu  de  temps  fe  rendre  capables  d'eftre  blanchis: 
0ttrdtru  ce  qcii  fera  vers  le  commencement  de  Septembre.  S*enteiid  des  premiers 
ncs  &foi  tis  de  terrcayans  gaigné  l'auantage  par  detfns  les  autres,  qui  les 
fuiucnt  ï  leur  tour. En  ce  te  nps-li  donc  on  commencera  à  les  c  ucher  en 
Xh9-    terre  pour  s'y  blanch  r  &  préparer  par  cer  ordre.La  plante  qu'on  vent  blan- 
tkir  Us  chir,compolée  des  trois  grains  enfemble  femcs  fans  defunion.cft  premierc- 
»Ard»oi.  flicni déchargée  du  fuperfludc  fon  ramage,coupant  fcs  cimes  auecla  fcrp«, 
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te  <^u  rcftc  fa  t  vn  balte  u, lie  cftraittcmenc  aucc  des  oz  ers  en  tro  s  d  ucr$ 
cndro  is.Aprtz  ou  cicufcia  vnc  fcrtctcc  longuc,cftroicç,5c  profonde  d'en»*, 
ron  vn  p  ed  ^  don  y,au  deiiancdc  la  plante  d'. celles  découuranc  les  racines, 
où  fans  en  arracher  aucunes  le  bocccau  fera  couche  on  enfoncera  feulement 
celles  qui  empêcheront  l'ageanccmcnr.Le  bocreau  elt  couucrt  des  rongneu- 
rcs  du  ra  nage  >  Se  fur  icellcs  ci\  Hnalement  reaiife  la  terre  f<  rtie  de  la  foffe, 
li  prcflàncauec  les  pieds  pour  empêcher  d  éventer  la  C^de, laquelle  par  ce 
moyen  fe  blanchira  dans  trois  fc  naincs ou  rn  mois.  Si  l'on  veut  rjcourcic 
ce  terme,au  lieu  des  roi  gncurc  l'on  couur.ra  la  Caide  auecdu  ma  cdc  rai- 
fin  furtidcla  cuucapiczen  au  Jit  tiré  le  viti.  Quelques  vns  y  mettent  de  la 
paille:lcs  autres  rien  que  de  la  fiinpl.- terre. Si  U  ccn^ps  ellpluu  eux.les  cardes 
(ont  en  danger  de  pourri:  dans  terre  parl'e<u  ctoupiflante  au  fonds  delà  fofn.-. 
Pour  Lquelic  perte  euiter  quelques  vns  arrachent  du  tout  les  cardons^âc  les 
enterrent  en  lieu  éleuc  où  l'eau  vu  de  par  en  bas  fans  s'y  arrcder.n  c  uc  d.ins 
les  caues  Mais  ils  s*y  préparent  plus  difl[î:ilemenc  qu'en  leur  femin^irc.Ouy 
bien  le>  côtes  d'arrichau^qui  fc  blanch  ifcnt  par  tout  oùlVnics  veut  entener 
fans  craindre  letranfplanter.Lescatdons  Scartichaux  le  blanchifTcnttrcs  bictt' 
fan'  ariacher^ny  cnterrer>ctans  enfermez  dans  des  ruches  d*abciiles:lefquelles 
ruches, vu  des  &defonCces  des  deux  c6cez,fontpofées  furies  plantcs,icelle9 
auparauanr  embottelccs  &  liées  comme  dclfusrpour  Icrcmpliilàgc  y  ell  mis 
du  fumier  mélangé  auec  de  la  terrc,&  finalcmentla  ruche  cil couuci  te  pour 
empêcher  l'eau  Se  les  vents.  En  pays  d'abeilles  ,  où  le  rucher  efl  dreffc.  cc§- 
tc  curiofiré  pourra  edie  pratiquée  pour  la  commodité  des  ruches  vuidex, 
qu^OQ  employera  à  cet  vf  ge  fans  grand  dcflrac  de  1  aper  :  parce  qu'elles  fc 
retrouucront  prel\cs  àrcccuoir  les  mou-h.  s  en  leur  laifon.aprcz  auoir  fer- 
ui  à  ce  que  delliis  :  non  toute^fois  Ci  filutaires  aux  abeilles  qu'auparauanc» 
pour  La  leiiteur  du  fumier  qui  y  fcr.)  relKe.Mais  non  pas  aillcurs^n'cflantpas 
raifounable  de  fc  mettre  en  dcfpcnccd'enur  yer  loin  chercher  des  ruches 

{)uis  qu'aucc  peu  de  pein;  &  petit  fr..is  Von  opère  en  cet  endroit.  Couurir 
c  dcHiis  de  la  terre,  d.]ns  laqut  lie  font  enfouies  les  cardes  auec  de  la  paille 
menue  ,  ou  de  la  baie  de  bled,  les  prefcrue  aucunement  delà  nuifible  hu- 
n)idi(é;&  cela  auance  auec elHcace  leur  blanchiircment  ;  moyeu  qu'on  eui- 
ployera pour  conduiie  l'artifice  (  lus  .-ifcurement. 

Amfron  blanchit  les  cardes^fic  le  ramage  des  art  c'iaux^Ies  fourrant  dans 
cerre  à  bouttées.en  diucrs  temps, pour  s'en  feruirdurant  tout  l'hyuer,e(lanc 
alors  la  vr  ye  faifon  de  les  manger ,  comme  viande  chaude.  Pour  laquelle 
caafe  le  cardon  c(ï  logé  entie  les  fruits  du  iaidin  d'hyuer.Au  printemps  ils 
font  auOî  de  requcAe^^  iufqu'à  ce  qUw'  l'abondance  des  ^omoies  d'artichau 
les  odent  du  quartier. 

Les  pois  hyuernaux  fe  femcnt  durait  l'Automne  en  plnfieurs  fois  &  tou- 
jours la  Luneedant  vieille. Quelques  iardiniers  les  fe  rct  trois  àtrois.ioinci 
cnfemblc  :  éloignans  cet  aiicmblagc  de  quatre  doigts  l'vn  del'autie.Cela  fc 
fait  pour  I  clpargnc  des  appu  s  fupportans  la  rameuredes  p  i  :d' autant  que 
ainfi  vnis  ilsfe  maintiennent  allez  bien  d'eux  mcmcs.montani  pour  fructi- 
fier. Toutesfois  on  les  voit  .tuancer  auccauantage,  le  bois  y  eftant  .'.jouftc, 
fur  Icfqucl  s  a  r -ftans  les  pieds  débiles  des  pois  ,  ils  flcurifl'ent  &  grcncnt  à 
l'aife.tncc  c.is  fuffira  de  mettre  en  terre  les  pois  vnà  vn,equidiflans  de  trois 
doigts.  La  terre  où  l'un  les  loge  fera  bonijic  de  faCilc  à  laboucer  «  à  couuerc 
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dcsiniiires  de  lliyner,  arrouféeau  bdoin.  Lit  >  &  bien  ciilciuez  les  Vots 
donneront  de  la  viande  à  manger  vers  Pafcju  s,  te  pluftoft  fi  la  curiofirc  du 
lardinicr  mtenienant  les  foUicitc  k  s'auanccr  par  r  nouuelicmcnt  de  fu- 
mier.par  culture  reiterce,&  par  foin  de  les  dei&ndre  du  froid. 
Ftvis.  fèves  dliyucr  fc  logent  en  mcrnc  terre,  tcmps,&  j.  oin<S  de  Lune  tjuc 

les  pois.  Eflans  piefcruces  des  froidurécs  ,  produiront  du.fruit  mangçablc 
fort  premier,  moyennant  au(Iî  qu'on  les  culnuediligcmmcnt,q'j'on  Icsef-  . 
chauffe  fouucntaucc  des  nouucaux  fumiers,  ôc  qu'on  Icsabrcue  en  la  neccf- 
iîic.  Roigncr  la  cime  de  fcs  ictcons  fait  qu'elles  fruif^ifient  .«bondam- 
ràcnt:fan$  lequel  remède  s'amufent  à  faire  delà  rameurc  inucilcment ,  nc- 
mc  tant  mieux  logées  font  elles    car  quciqiicsfois  les  fcvcs  le  perdent  pour 
être  trop  bien  à  leur  aifc.laiflans  à  f  uctifîer  quand  elles  einpioyent  tcniK  leur 
§^MtfJ  fubdancc  à  produire  de  l'hci  be  ou  des  branches.  De  quel  naturel  que  foycnc 
Ici  fcvcs, de  ï^uellcfaifon  ,  dcl'hyueroudu  Printemps,  dits  fe  rendxont 
/m-V  ^'  ^'^  facile cuitc.h  les  prenans  vn  peu  vcrdclcttes,(àns  attendre  qu'elles  ioycnc 
^g^f     du  tout  endurcies  de  matuiité,i'onlcs  cueille  &c  arrache  de  tcrrela  Lune  écanc 
$ftri  de  nouueile.Fante  de  laquelle  obfcruation  plufieurs  fcvcs  font  rcieticc  coni- 
hênnt    me  incuiiàbles,à  caufcde  U  durcf  c  deleur  peauimoycun.ntquoy  lepcrcdc 
famille  fe  (cruua  vnlcmcnc  de  toutes  iortcidcfevcs. 


Chapitui  VII. 
Culture  tiu  f»rdin polAger  d'£pe\cr  prcmiercmtnt  des  Racines. 

A  s  s  e'e  s  que  foyent  les  excellîues  rigeurs  de  î'iiyucr  ,  de 
paroilTuns  les  premières  douceurs  du  1  rimemps  ,   la  porte  f<.r» 
ouucrtc  à  1  cni.mentc  i  cnt  de  toute  fcrtc  d'hcrbcric  iSc  pota 
gerieVpourle  remplidâge  des  lardini  d'cûé  :  ainfi  appellcz,p  ut  rciuixc  en 
cette  faifbn  le  plus  de  leuc  fcruiccencocc  que  des  le  Printemps  elles  com- 
mencent d'ellre   vcilcs.  On  mettra  doi.ques  ,  f.m5  plus  catdir  la  main  à 
l'auure  ,  ^^nn  d'auoir  des  fruids  les  plus  prenaicrs  qu'on  pourra  ,  k-lon  \z 
commun  dcfir  de  toutes  perfonnes. 
.      Es  pay<  plus  chauds  <^e  froids  ,  fans  attendre  l'ilfuc  de  l'hyucr  ,  des  le 
mois  de  lanviec  l'on  commence  ce  méii.ige:cs  froids,  feulement  à  P.cocrcc 
*rr  À    de  Maisrraais  es  terap.riz,  l'entre  deux, de  ces  termes  cftlc  vray  temps  de 
frit,    roctrc  entrain  les  lardins.  Ces  diftrndions  ne  s'accordent  gcneralcmcnc 
*f'kl  ^  diuetfcs  fituations  des  ^touinces  impofans  loy  i  ce  mef- 

5w<//ri  »'î»gc»ainfi  quci'ay  monftrc  à  Lyon  fc  hatci  plus  qu'en  Auignon  à  l'cletic- 
difim^  ment  d^aueunes  plantes, bien  que  plu;  froid  î'vn  que  l'autre.  Pour  1  :quelLe 
Simi.  caufe  le  laidinicr  s'eftudicra  à  la  recherche  du  naturel  de  fon  Ciel  .  &  de  fa 
terre:af)n  qucnegi  ciant  ccxtaincmeni,  il  rcçuiue  tant  plus  d'honneur  &  de 
profit  de  fa  chargc.quc  moins  il  les  ;^ura  forcez.  Notctonî  auflj,  que  com- 
■ae  les  froidures  font  conciaires  aux  fcmences  des  latdins  ,  de  mcfine  les 
pluyes  t  Icfquel  es  lombans  violemment  dcifus  la  terre  de  nouueai  cnfe» 
mtnc^c  la  tapiffcnC  fi  fort  que  les  fcmences  n'en  peuucnt  leuer  ny  fortir^par 
coc  endurciflcmentiS'y  cfluuffans.D'oi|t  vient  que  les  bons  lardiniers  contenc 
four  oeanc  £c  non  f..it06  les  fcmailics  qui  font  fuprifcs  des  groûcs  pluyes  , 

^ua 
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que  par  aprëz,iIsrefonctà  cette  occadonigirclin»  da  graines  à  fuffîCince.p-tr 
vnc  certaine  preuoyance  acquife  de  loin.  Cette  prouifion  fcrt  aufïî  pour  rc- 
fcmer  ce  qui  n'aura  voulu  naiftre»ou  cftant  né  n'aura  voulu  proficcrifo^JUcnt 
arriuanrquc  los  fcmenccs  fe  perdent  dedans  ou  dehors  la  terre  par  diucrfe» 
caurcs,&  ce  fcroic  s'abufer  de  ne  les  vouloir  refaire.Ces  troiti  mois  de  fiiicei 
Janvier*  Février,  Mars,  font  les  meilleurs  pour  feruir  l'vn  au  dcfaucde  l\iu-* 
trc  à  meubler  les  iardins  de  leurs  principaux  ornemens,  quciquesfoist  pour 
la  longueur  des  froiclurcs,y  edanc  cmployc  Avril.  Es  fuiujnSt&  durant  roue 
l'ElK-»  on  feme  autTi  quelque  chofc  au  iarJiu,  mais  peu,  tant  pour  n'en  cftrc 
alors  U  faifon  ,  qu'a  caule  de  l'importunicc  des  grandes  chaleurs. 

Il  y  a  vne  grande  partie  de  î  herberie  des  iardins  ,  qui  ne  peut  conuena»  r/.in/M 
blement  profiter  fanselUe  tranfplancée  ,  à  ce  défaut  relUnt  prefque  fauuage. 
L'autre,  au  contraire  »  dtfire  pour  peTfe^Vion  de  bonté  de  demeurer  au  lieu 
où  elle  aura  eftc  premicremeni  fcmc?.  On  fera  diiUnftion  de  ces  plantes,  ^h<//,i 
pour  les  manier  toutes  félon  leur  particulier  naturel  ,  afin  que  fans  confu.  non. 
Jlon  nos  iardinrtges  foycnt  profîiablement  gouuernez.  Les  plantes  des  iar- 
dins rranfplantables  fon  les  oignons,  pourreaux,  artichaux*  chous  dç  toutes 
foites,  laiftucs,  chicorées  t  bettes  ou  poirccs  ;  tout  le  refte  généralement  de- 
meurant  en  fon  premier  naturel  ,  fans  vouloir  eftre  remué  du  feminaire  » 
hors  mis  les  cardons  ,  melons,  concombres»  courges  &  femblables,  qui  fouf- 
frent  le  tranfplantemenr,  bien  qu'ils  fc  irouuent  mieux  au  lieu  où  ils  auront 
çfté  femés,  que  remues  en  autre. 

Les  fcmences  des  iardins  fon  en  leur  parfaite  bonté  au  bout  dVn  an»  En  quel 
décheans  de  leur  valeur  aprez  ce  temps  la  ,  mcfure  de  leur  enuieilli{Tèment.  *it  {ont 
Ce  n'eftpastoutesfois  vne  règle  fi  generalcqu'clle  nefouffrc  quelque  cx'cçp-,||^''"*' 
tion  ,  pour  certain  petit  nombre  de  craines  qui  ne  four  bonnes  de  leurs  _* 
rrois  premières  années  \  «  d  autres  qui  produiLenr  duiers  &  extrauagans  ef. 
fets.  Comme  l'on  tient  que  la  femence  de  chou  enuieillie'produit  des  raues; 
&  cellc|des  raues  long  temps  gardée  ,  des  chous  j  en  quoy  ces  femences  icy 
dégénèrent  a  la  longue  y  non  toutesfois  que  cela  arriue  de  quatre  ou 
cinq  ans  »  durant  Icfquels  prefque  toutes  graines  pcuuent  eftre  conferuées 
en  leur  première  qualité.  La  plufpart  des  urdiniers  croyent  (jue  la  vieille 
femence  de  melon  n'eft  d'aucune  valeur  ;  &  i'ay  expérimente  que  gardée 
vingt  deux  ans  &  plus  demeure  encore  très  bonne  »  telle  ayant  profité  chez 
moy  &  en  quantité  &  en  bonté  de  fruift»  fans  tirer  ces  chofcs  en  confcqi;  en- 
ce  :  nous  préférons  neantmoins  les  graines  récentes  aux  rances>lcs  belles  aux 
laidestles  bien  nourries  aux  ridées,  les  pefantes  aux  légères. 

On  preuue  par  tout  que  changer  fouuent  de  femences  eft  vn  bon  fecrec  or^ndt 
pour  le  iardin  pour  vn  profit  euident  qu'il  y  caufe,  faifanttres  bien  fruéti-  v  iljii 
fier  ce  qui  en  prouient  :  car  la  nature  fe  plait  au  changement.  Il  el\  vray  que  ^' 
le  déchet  en  la  menui;  herberie  ne  fc  connoît  pas  fi  grand  en  cet  endroit,qu'en 
la  grofle  «  fe  rapportant  alTcz  bonne  delà  femence  cueillie  en  fon  lieu  mémei-^^^^  " 
comme  font  le  perfil  ,  Tozeille  »  pareillement  routes  fortes  de  falades  d'Hy- 
uer  &  femblables.  Mais  les  chous,la  poirée,les  lai^lueSïdefirent  d'crtre  fou- 
uent remués,  fur  tout  les  chous  cabuSjchaque  année  s'ils  eft  pofTible.Lrs  me- 
lons &  raiforts  aufïî.  Qiiandaux  concombres»  courges, citroUilles  »  encore 
foufFrent  elles  de  demeurer  quelques  années  en  leur  propre  iardin,fans  gran- 
de lare.  Le  mcillcux  fcroit  bon  toutefois  dç  changée  entièrement  de  fe- 
mence 
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ment  chaque  année  ,  fi  fiirc  (e  pouuoit.  Cette  fciencc  cft  trc-bicn  cntcn- 
duc'cn  Languedoc. Les  iaidiniers  de  Nifmes  lircncdc  Taigcnidc  leurs  grai. 
ne&,&  en  achepteni  aillcur  >  pour  fcmcr  en  leurs  lardins,  comme  vers  Mon- 
pcllier  ,  ceux  de  Monpcllier  a  Narbonnc  ;  ceux  de  Na. bonne  en  prennent 
à  Tolozei  &  ccux-cy  en  font  ycnir  d'Elpagne,  à  tout  le  moins  des  pnnci- 
palei  ,  tenons  de  pere  à  fi  s  que  Ls  fcmcnccs  raontaas  du  Midy  au  Septen- 
trion font  trcs  profitables  Ce  que  nous  auons  remarqué  lue  le  propos 
des  bled),  où  le  pere  di-  familii:  s'arreftera  >  fila  preuue  du  contraire  ne  I  cn 
dcftourrve. 

t>iinor.  1-  f flans  difl'crens,  comme  i'ay  montré.fait  que  diucrfemcnc 

Konictte  ...^  i.  ucnces  en  tirrrc,  à  lignes  droites,  en  crtftcs  clcuccs,ou  vni- 
mcnt  comme  vne  prairie  félon  les  yTagcs.  Les  (emcnces  rayonnecs  feculti- 
ocnr  à  plaifir.la  terre  s'en  pouuant  aii.ment  remucr,(nns  importuner  i'hcr- 
facrie.  Mais  cftant  vnimcnt  femces,il  n'y  a  autre  moyen  de  les  cultjuer  que 

f>ar  lcfarcler:&  couchant  l'arrou/er,  c'eft  en  y  icttant  l'eju  par  de  de/lu  s, ou 
'y  faifanc  courir  i  la  manière  des  prez.  fi  à  cela  le  plan  cil  propre.  On  clo- 
uera les  femcnccs  indiftcrcmmcntcn  l'vne  ou  l'autre  de  ces  faisons  icy,(don 
qu'il  yous  plaira,en  AutomncCScau  Printemps, pour  urdin  d'Hyuerou  d*E- 
kc.  On  mctra  derechef  au  iardin  d'Efté  des  plantes  du  iardin  d  Hyuer, 
coure  lorte  de  potagene  ôc  herbcric  eftanc  la  comiuune  fourniture  de  cou» 
lardins,  fans  diftindlion. 
Itsft-      Reprenant  l'oignon  ,  nous  luy  baillerons  icy  la  même  place  ,  que  nous 
auons  déjà  fait  en  l'aune  iardinje  logeant  le  premier  de  toute  la  pocagerie. 
La  graine  d'oignon  en  fera  feméc  en  terre  dcliic  &  bienengrailléc  auec  du 
menu  fumier.la  Lune  eAant  en  décours:puis  les  oignons  en  proiicnans,par 
iecfoùer  &  farder  nettement  tenus,  feront  déchargez  d'imporcun  voifina- 
ge  y  à  raccroiiïcmcnt  defqucis  l'arroufer  aidera  beaucoup  au  bcfoin  ,  fans 
f  tj     louffrir  qu'ils  endurer  la  foif  Au  mois  de  Mars  ou  d'Avril  fe  rendront  pro- 
fU»m.  près  à  cranfplantcr  ;  ce  qu'oo  fera  en  la  manière  iufditc  ■  à  quoy  fera  ajoute 
cet  auis  que  de  les  fourrer  en  tciie  le  moins  qu*on  pourra,  on  en  couurira 
.  (culemc t  la  reftc  pour  !a  faire  groflîr,cela  n'étant  à  e(pcrer  s*ils  étoient  pro- 
fondement enterrez  :  au  contraire  des  puurrcaux  ,  comme  fera  veu.Les  oi- 
gnons plantés  ainfi  ,  moyennant  bonne  culture  Zc  arroufcmcnt  nccelFairc, 
Atcaindront  leur  parfaite  maturité  vers  le  mois  d'Aouft  ou  au  commence- 
ment de  Septembre  ,  laquelle  vous  reconnoiftrez  à  leur  feuillage  ,  fechanc 
ttt     &  s'abbacrancdcfoy  même.  Alors  vous  les  arracherez  de  ce(re,&  auflî  toit 
tuvllir.  les  erabalotterez  en  petits  faiffeaux  comme  les  aulx  ,  pour ,  les  faire  fccher 
en  les  fufpendant>&  feniir  de  prouifion  durant  l'année.  Si  les  oignons  tac- 
dent  trop  à  meurir  à  voflre  gré  ,  vous  les  auanccrcz  en  leur  odanc  l'eau  &C 
leur  fai(ànt  endurer  la  foif  en  les  trépignant ,  &  tordant  le  col  {  ainfi  ama* 
lis  fc  rendront  tofl  au  poin^  que  vous  voudrez.  Sans  neceflitc  ,  en  autre 
temps  qu'en  décours  de  la  Lune^  l'oignon  ne  fera,  ny  planté  ,  ny  (cmé  .  njF 
In  qutl  cueilli  pour  Icrefpeél  principalement  de  la  conferuacion  :  eftant  plusalfea- 
y/l^ii»  terme  de  Lune  ,  qu'en  autre. 

En  certains  endroits  où  la  garde  des  oignons  eft  difficile  ,  fe  perdiant  par 
0flrt  pourriturejpoiir  les  confcruer  faincment  on  les  tient  dans  le  vinaigre,  les  y 
t^nftr-  prcnât  durant  l'année  ilmefure  de  l'vfage.  Les  autres, aprez  les  auoiréchau- 
i^lts,  ^2  dftS  l'eau  bouilUatc.,puis  fcchcz  au  SolciUes  gardent  fur  la  paille,les 

cangean» 
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fangcans  fans  Ce  toucher  l'vn  l'autre.  Columellc  veut  qu'on  le  tienne  dans  Mtyuu 
de»  vafcs  parmv  certaine  faulcc  compofce  de  thym, de  faricfe.trois  parts  de 
maigre  ôc  vne  de  faumure.  Mais  i'cftimc  qu'il  nVft  pas  bcfoin  de  fcdi>nner  j*^^ 
tant  de  |>cmc  en  aucun  endrou  de  ces  Prouinces ,  pour  en  toutes  celles  de  ,tmft, 
ce  Royaume  la  garde  des  Oignons  fe  rendre  alfcz  facile,  il  y  a  d'Oignons 
de  diucrfcs  couleurs  ,  dont  les  blancs  font  les  plus  prifcs  prcfque  par  tout 
pour  leur  douceur.qn'ils  ont  plus  agceaKlc  que  les  rouges. 

Pour  auoirde  la  icuîencc  d'Oignon  il  fouira  replanter  de.  Oignons  bien  t'i/ji- 
choifis.fains  Se  entiers,  de  la  forte  qui  vous  agréera  mieux.  Se  en  quinntc  "  l'** 
requife  pour  voftre  fourniture  commedc  quacie  à  cinq  douzaines.  Ce  fera  " 
au  mois  de  Février,  la  Lune  cfta  it  vieille  •  Sccti  terre  bien  préparée  Se.  iw- 
mée.où  moyennant  bonne  culture  Se  opportun  at  oufcaKnr,ils  grainci  onC 
c^e^-bien,pourueu  audîque  le  lieu  Se  le  terrain  leur  agrcc:tous  n'érmt  pas 
inditièremment  propres  à  ce  particulier  ménage.Lcs  tiges  des  Oignons  gr.u- 
nans  montent  hautement,comme  de  crois  à  quatre  pieds,  donc  ils  font  fort 
tourmentés  par  les  vents  qui  les  ébranlent  à  la  ruine  d.  de  la  grame.  L'un 
remédie  ï  cette  ci-rop  fte  auec  des  paidcaux  Se  perches .  lcur<:n  (xxiàtxt  des 
barrières  à  l'entour  pour  tenir  les  tig  s  en  vnion  ,  Se  les  garder  de  rude  ap- 
proche, qui  leui  edrcûjours  préjudiciable. 

Le  plus  dan  j;ereux  ennemy  qu'aycntlcs  lardinseft  la  Courtillicrc  »  la-  Ennr» 
quelle  ronge  entre  deux  certes  les  racines  des  herbes  ,  depuis  la  plus  petite  J^'^^j^ 
iufques  à  la  plus  grande  plante,Iesgaflanc  tontes  fans  en  efpargncr  aucune. 
Elleed ainHapprlIée à  Paris, ea Languedoc 5rr>-/7ii  Se  l'aille  C'^'* 
gnon  qu*on  y  nomme  Cfl^f^cjue  cette  rac'chante  befteayroc  par  JelTus  toute 
autre  viade.la  traitta  »t  cruellementCette  befte  eft allez  grollwfc  de  couleur 
jaunadre. marche  à  pluHcurs  jambci.a  le  groin  fourchu. dont  ellr  fait  fcs  de^ 
gads.En  bêchant  la  terre,  où  elle  fe  tient  c6cinucllcraent,ron  en  crouuc  les 
nids  façonnés  en  rond  auec  de  la  terre  endurcie  ayans  pluficurs  trous  fem- 
bUblcs  à  ceux  des  abeilles  ces  belles  font  là  leurs  œufs  en  grande  quanti- 
té» lefquels  Ci  on  attrape,  c'e(t  pour  en  deliurer  le  lard  n.  Le  moyen  ened 
allez  aifé  :  car  il  ne  faut  que  creufer  au  commencement  de  l'Hyucr  plufieurs 
folfcttes  en  diuers  endroits  du  Lnrdin,  &  les  remplir  de  fumier  nouueau, 
où  ces  belles  fe  retireront  recherchans  la  chaleur  pour  fe  («auer  des  froi- 
dures de  lj  faifon,qu  elles  craignent  fort  ces  beftc<:  ainH  allcmblces  à  1  ap- 
proche du  Printrps,  vous  les  irez  préd'.e9&  en  crouuerez  les  nids  auec  leurs 
csufs.ou  iceux  fraichemenc  efclos  auec  nombre  infiny  de  bcftioleSjainlî  fa- 
cilement vous  vous  déferez  de  cette  tempelle  11  nefuffit  pas  d'amonceler  le 
fumier  aulardrn  -,  car  ces  bcftes  ne  f  ttans  qne  rarement  i  l'air  ,  elles  (e  re- 
tireront plus  aifémentau  ^mier  qui  eft  dans  terre  que  fur  icclle.  Autre  : 
Enterrez  des  grands  vafes  de  terre  ou  de  bois  ktfqucs  à  fleur  de  terre  ,  & 
mettez  y  de  Tenu  au  fons,  dans  laquelle  ces  méchantes  beftes  iront  boire 
la  nmik  Se  s*y  précipiteront  fans  en  pouuoir  ceilbriic  ,  pourueu  que  le  vafc 
ne  foit  remply  d'eau.  Mars  fur  tout  autre  remède  ccluy-cy  eft  le  plus 
cfHcacicux  :  Semez  au  iarJin  dn    ha' vrc  ,  duquel  vous  rccueillircz  le 
rapport  en  faifon,  lai  liant  au  (ions  fa  naturelle  odeur  qui  e(l  forte  &  Ci  con. 
Claire  au  Sterpis  qu'elle  les  bannit  da  IaF<hn  pour  quelques  années  Pouc 
employer  commodément  ce  remède  >  vous  ferez  trois  ou  quatre  porw 
tions  égales  du  lardin  >  afin  d'en  faire  fctuir  vnc  en  chcnevrierc  chaque 
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année  :  dont  ptr  ceC  ordre  >  fans  iniporcunicé  >  le  lardin  fe  maintiendra  ei 

bon  eAar. 

Teur-     Les  Pourreaux  fuiuent  pied  à  pied  les  Oignoni.mais  ancc  l'obfcruation 
r*4ux.       1^  Lune  :  car  foit  dedans  ou  prez  de  l'Hyucr,  c'eft  toujours  en  croi/Iànc 
qu'il  les  faut  femer,  &  en  fuite  .planter.'  On  les  met  profondcracntcn  terre» 
pour  les  garder  de  groHir  en  te(le/&  afin  de  les  faire  allonger  au  col>  tout 
d'vne  venue  fe  blanchiifans.  Mais  ce  n'efl  piS  droi£bement,cn  les  couchant 
à  demy  .*  aBn  que  chargez  de  terre  ils  Ce  façonnent  a  plailîr ,  ain/I  qu'a  e(lé 
mondré/  auec  leur  rcquifc  culture. 
p%'  tn     La  cue.Uettc  des  Fourreaux  cft  iournalierc,  c'eft  à  dire ,  de  iour  k  autre 
T  durant  l'anncfe  l'on  en  arrache  à  mefurc  dervfage.Touchant  le  moyen  d'en 
auoir  de  lagraine,l'ordreeftfemblableàceluy  dct  Oignons  :car  il  les  faut 


n*. 


enuironnct  foigncufcaicnr  auecdcs  perches  pour  les  prcfcxucr  d'cftrc  brifez 
en  s'entreheurtant  par  la  violence  des  vents,defqneU  ils  font  fort  tourmen- 
tes à  caufedeleur  tige.lis  différent  en  cecy  des  Oignons  »  qu'il  n'ed  befoia 
de  les  replanter  pour  faite  graine  i  mais  c'eft  k  voftre  volonrc  de  les  Uiilèr 
achcucr  au  mcmc  lieu  auquel  ils  auront  prcmicrcmcnc  cilc  plantés  ,  ou  de 
les  remuer  Ci  bon  tous  fcmbla 
R«        Xoutc  la  fyinpathic  qui  cft  entre  les  Raiforts  ,  Rares  »  8c  Nâueaux  pro- 
uient  de  ce  que  leur  commune  valeur  conùlte  en  racmes  :  ayans  au  icfte 
leurs  proprictcz  di(lindles,&  chacun  fcs  partic^ilieres  figures  ôc  goûts.  Par 
ce  mot  ^4Mr,font  entendues  &c  la  Raue  commune  Ôc  le  Kaifort>cctteappel« 
iation  confondant  ces  deux  racines.  Raphanits  en  Latin  cù  ce  qu'en  Fran- 
çois on  appelle  Raifort  &  Kauancl ,  particulièrement  à  l-aris»  Réine  douce  : 
kéipum  la  Raue.tVii/?!  les  Naucaux  Nous  nous  arrefterons  en  ces  termes. Ces 
trois  racines  défirent  la  terre  légère,  toutesfois  vigoureufc:plus  fablonncu- 
Ce  qu  argiUeufe  ;  amendée  de  menu  fumier  quelques  mois  deuant  que  leur 
femencc  y  foitiettée,  pour  s'y  accommoder  tant  plus  fad  ement.  Le  fonds 
ellant  trop  arrtllcux,ii  fera  corrigé  auec  du  fablon  principalement  le  dedinc 
pour  d  s  Rai^rtSiattendu  qu  ih  entrent  dans  terre  plus  profondemenc,qu€ 
jinêu  "y      raues,  ny  les  naucaux  .*  dont  audî  eft  neceifaire  de  rompre  &  cultiuer 
fgy^     Cl  bien  le  lieu,  qu'aucune  dureté  ne  s'oppofc  au  paflàge  de  cette  racine.  Le 
Raifort  detiie  d'cdra  arroufé  &c  cultiuc,  afin  que  fans  fentir  aucunement  la 
foif,  ny  Timportunicé  du  voifinage  d'aucune  plante  ,  bonne  ou  mauuai/ê, 
•prouenant  de  la  ncgligenccdu  Urdinier,il  puilfc  bien  toft  s'accroiftrc  com- 
me, moyennant  ce  traidlemcnt»  fera  dans  peu  de  femaines.  Cety  fera  noté 

Î>our  les  arroufemcns  des  lardins  ;  Qi  e  toutes  plantes  ayans  befuin  d'eau 
éroncarrouféesfur  le  midy,  le  iour  eflant  frais  :  &au  matin  Sc  foir  ,  edant 
chaud:afin  que  la  chaleur  du  Soleil  venant  à  propos  tempère  la  fraîcheur  de 
l'eau  k  l'vtilité  de  la  plante. 
ciment     L*on  fcme  Ics  graines  de  Raifoi  ts,  en  décours  de  Lune,  prez  de  fon  dé- 
<^  "*  faut,vne  à  vne  de  tror>  à  quatre  doigts  de  didance  l'rne  de  l'autre  &  de  r/ois 
en  profondeur.  Le  temps  en  ell  depuis  le  commencement  d'Avril  iufques 
/mfr    ^  ^'  fi"  d' Aouft  ,  pour  en  femeren  toutes  les  Ltines  ,  df.ntdurant  fix  mois 
tu  RMï-Von  aura  toiJ  jours  des  noaueaiix  jSc  rendras  Raiforts. Les  Raiforts  »  k  peine 
firtt.    vicnent  il  bien  deuaiit  le  mois  d'Avril ,  parce  qu'audi  to(l  qu'ils  font  for. 

tis  de  terre ,  s'en  montent  en  tige  pour  faire  graine  k  l'ap|»roche  de  la  pre- 
TcMr  tn  ujicccchalcur.Dclîrant  auoir  des  Raiforts  ca  cccçc  auaocccfaifoojpar  artifi- 
ce l'on 
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e  l'on  fc  f  .ti  fera  ;  u  ais  ce  fera  en  y  ir  etrant  la  main  dciiant  l'hyuer.  Vnc  4^,^,^, 
d  ofUifi  large  ôc  fi  longue  qu'on  voudra  fera  faite  à  l'abri  de  la  Bizc.profon- 
c  de  irois  pieds  pour  le  moins,au  fonds  dt  la  f  flc  on  mettra  du  récent  fu- 
nuer  de  clieual  vn  bon  pied  ÔC  dcmy  ,  &  le  rcftmt  d'ictllc  fera  rempli  de 
terre  fubule  &  amendée  auec  du  fumier  vieux  &  bien  pourrj:fin  .le  nent  là 
d  ellusau  mois  deNouverabre,la  Lune  cftantendecours  oiifcmera  lagrainc 
de  Kaiforts,  l'arroufant  vn  peu  au  commencement.  Làpoullèrunt  les  Rai- 
focts.à  caufc  du  fumier  qui  en  échauffera  la  terre  ;  mais  par  la  f.  oidvirc  de 
l'air  ils  n'auanceront  pas  bcaucoup.com  ne  auflî  n'en  eft  bcfoin  mais  feule- 
ment de  fc  con  'crucr  lufqucs  au  premier  beau  temps  pours'ache  ie  decroi 
ftrc.  Et  afin  qu'ils  ne  fc  perJent  en  chemin  1  faudra  les  tenir  couucrts  durant 
l'hyuer  à  la  manière  fufd.c.:Sc  à  les  fcrfoucr  quand  les  herbes  rcictrcront  en 
la  terre  6c  arroufer,  l'hyuer  eftant  palTé,  i  toutes  les  fois  qu'on  les  apper- 
ceura  en  auoir  befoin  ,  fans  foafîlir  qu  ils  endu  ent  la  foif,  Poilr  em(>cf-  P»»" 
chcrlcsRaiforcsde  montereu  tige.Ac  par  confequcntdc  fe p  en Jrc.com me  ^j^^^^J' 
ils  y  font  fuiet>  au  commencement  du  Printemps,  quelques  vus  les  tranf- 
plantent  Jabord  aprcz  eftre  ncs  &  fort; s  de  terre,  pour  petit  ;  qu'ils  foycnt, 
moyennant  qu'on  les  puiffe  tenir  entre  les  mains  les  dcftournans  de  germer 
pour  (i  te  graine. Par  ce  ra  >y.'n  on  a  des  prc  n  ères  Raiforts,  fan .  leur  faire 
palier  l'hyuer.  Mai  s  tous  airs  ne  fauoifans  pad'entrcprifc  là  feulement  on  fc 
fcruira  de  cetce  fubtilité  où  l'.xpcricncc  l'aura  au'Jorifc.  Tranfplanter  in- 
diffcrcmmcnttous  Raifo  ts  en  leur  premici^ieu  ^clTc.eft  me  peine  'tnl  ein- 
ployée:puis  que  fans  ic  lie  1*  veinent  en  perf  dlion  de  bonrc  parle  fenl 
lemei  . Cela  fera  refe  vé  pou  les  feuls  Raifort*  dont  la  b  ntéen  fait  dcHrcr  la  p^^, 
confetuatton  de  la  race.lefquc's  pour  f4ire  g'rainer  l'on^plante  fur  la  fi  1  de  cm-llir 
Septembclcs  lailfans  en  terre  tout  l'hyuer,  aciufqn  à  'i  fin  du  Printemps,  d.-  U 
rcndansalor^  la  graine  meuic.Pour  1  fquellcs  pr.-fcrucr,afin  qu*  Is  ne  fc  per  f*""* 
dent  par  Icsfcoidures.il  faudra  les  logd  en  terre  couuertc  de  U  Bize.cn  bon 
abri  ;  même,  s'ilcii  cft  befoin  on  y  ndjoûtcraau  defïùs  que'que  légère  cou- 
uerture  pour  les  detfendre  des  gelée».  Les  Raiforts  tardifs  furpris  de  l'hy- 
uer fc  gèlent  communément  dans  tcrre.-c'efk  pourquoy  on  les  en  tireauanc 
l'arriueedu  .lauuais  temps, pour  les  conferuer  darts  les  canes  fcchcs  parmy 
du  fablun,où  l'on  les  p:cnd  durant  l'hyuer  :  mais  h  groflclTc  de  cette  v  an- 
de  fait  que  ces  Raifo  ts  font  refciués  p  jur  le  commun  du  ménage. 

Les  Ra  foits  f  uffrtiit  tout  air»  bien  que  fioid:mais  c'eft  (ui  l  i  fin  de  l'E- 
ftc  Comme  l'on  void  en  Allc/nagne  &  en  Sujffc  fe  trouuci  plus  fouuentdes 
Raiforts  de  grandeur  fu  prenante  qu'en  Languedoc  ou  Provence.  Ce  qu'a 
remarque  Plinede  ion  cc'"ps:cat  il  dit  croiftre  en  Aile  -  agnedes  Raiforts 
de  la  g  andeur  d'vn  petit  cufanc,  cclav  nantdc  la  froidure  du  climat,p.o-» 
p:e  à  Cette  plante. 

La  Rauc  fc  dift  nguc  en  diuerfes  efpecc-  ,donc  quelques  vn?$  ont  la  ra.  Kàuth 
cine  entièrement  ronde  les  autres  places  ou  en  ouale.  Nulle  ne  reffemble  au 
raifort, ny  en  figure ny  en  faueur.Lerjifoxt  ne  fc  ma-ige  communément  que 
cru  :  au  contraire  la  Raueque  cuite  %  ex.cpté  en  Limofin  ,  Auuerenc  ,  Sa- 
UDycôC  en  peu  d'antrcs  endroits,  où  les  pauutcs  gens  s'en  p^iffent.Tes  man- 
geas cruc:  comme  des  poMuncs.  Out  clanourr  tuiedesperfunncsilcs  Raues 
ieruent  de  beaucou,)  àeng  ailler  les  bœufs, vaches, &  autre  brftail  félon l'v* 
fagc  des  LimoHus  ,  Auacrgnats  ,  Sauoyi^rds^  p^i  l'abondance  des  Raussi- 
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qu'ils  cucillcnti  ï  cela  cmployans  &  racines  &  feuilles.  On  feme  les  Raucs 
en  diuers  temps  de  rannée,non  coutesfofs  plutôt  que  liir  la  fin  de  May,  oa 
au  commencement  de  luinipouc  en  auoirdcs  premières,  Icsmetrans  en  ter- 
re iorfqne  les  millets,  pour  moins  de  frais.  Mais  de  ces  raues  fi  auancéct 
ne  s'en  fait  pas  g  andc  quantité  ,  mais  feulement  quelque  ^eu  pour  en 
patict  la  fantaifie*  à  caufe  qu  elles  naiifcnt difficilement;  &  nées  ,  sVndur* 
cirtcnt  aisément  aux  grandes  chaleurde  l  Eftc.Au  mois  de  luillet  &  d'Aouft 
cft  la  véritable  fai(on  de  les  femcr.  Ce  fera  fur  terre  amenuifce  par  laboura- 
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gc  réitère,  eni^railFcc  de  longue  main  aucc  abondance  de  bon  fumicr,qu'oit 
logera  la  graine  des  Raues,  la  Lune  cftant  en  dcconrs  ;  &  auec  cette  nccef- 
faire  obfcriiation.que  le  fonds  aitelié  hamcdk?' par  vncpluyc  prcccdenrc,de 
peut  de  la  perdre  par  fechereff  '  >  principal  ennemy  de  cette  graine.  Au  ("oc, 
à  la  herccniu  radeau,  ou  auec  tel  autre  indrument  qu'on  voudra  ,  fera  con- 
ucrte  Ctrtte  femence  quelques  deux  doigts  de  teire,  pour  oaiftre  plus  facilc- 
^^^^     ment ,  que  fi  elle  fe  tiouuoit  chargée  de  plus.  Les  raucs  cftans  fortiesdc 
quiUts  terre,  auÛl-tod  l'on  les  farclcra,à  ce  que  par  ccte$hi.rbement  elles  demeu- 
akftr-    renten  pleine  liberté.  Naillàns  trop  rarement ,  pour  auoir  perdu  en  terre 
MAtions,  Ij  plulpart  de  la  femence,  il  en  faudra  refemer  de  nouucau  par  dcfl'us,  fans 
contcstois  en  oftcr  ce  qui  paroiftrajraais  en  remuant  vn  peu  de  vuide,  com- 
me en  égratignant ,  auec  quelque  petit  ferrement ,  couuiirce  que  vous  y 
aurez  mis  derechof  :     pourueu  que  cela  foit  fait  ï  temps,  fans  trop  attcn- 
dre,  &  fauorifé  delà  pluyc  ,  uç  doutez  pas  que  vos  Rauicrcs  nefe  trou- 
uent  trcs  bien  remplies.  De  U  en  aprcz  n'eft  befoin  d'autre  peine  pour  la 
Rauicre,  que  delà  tenir  bten  dofe  afin  qu'aucun  beftajl  n'y  entre  -,  fpeciale- 
ment  les  pourceau]^  de  peur  de  gader  les  Raucs  les  foùillans  de  grande 
afièdion  auec  le  mufeau.  Ainfi  dans  peu  de  temps  vous-vous  trouuercz 
bien  accommodé  de  Rau  s   Mais  afin  que  la  prouifion  vous  en  demeure 
pour  tout  l'Myuer  ,  à  l'entrée  des  fi  idures  vous  fLr.z  arracher  vos  RaneS) 
&  aprtz  leur  auoir  oftc  l'herbe  les  enfermerez  dans  vnc  caue  feche  parmy 
du  fablon  :  car  les  laifiàns  dans  terre  à  l'air  elles  y  gclcroyenrà  la  furuenuc 
de  Thyuer,  comme  i'ay  dit  des  raiforts. 
Nam-  Naueaux  &  Nauots  ont  de  commun  auec  les  Raues  l'vfage  en  la  po- 

»mx.  cagerie  &  nourriture  du  bcQail  i  ne  tenans  des  raiforts  que  ce  qui  en  a  cif  é 
couché. Les  Naueaux  fontplus  grands  que  les  Nauets  jeurcoromune  bonté 
furpalTaut  de  beaucoup  celles  des  Raues.  Jl  y  a  de  pluficurs  fortes  de  l'vn 
&  de  l'aurrcdilbnguces  par  leurs  diuet(c  qualirés.On  en  voir  de  grands,de 
petits, de  blancs,de  noirs  de  gris.de  jaunes,  &  de  tous  s'en  trouuedc  bons 
Se  délicats  ,  entre  Icfqucls  les  petits  &  noirs  font  «.ommunemcnt  les  plus 
prifcs.Ccs  diuerfitez  viennent  principalement  des  races  Ôcefpeces,  &  anrez 
delà  propricté  &  l^culrédu  funds&  de  l'air,  rres-apparentes en  cette liortc 
de }  otigerie:i  q  ioy  fera  ioigneufcmenr  auifé,  afin  de  fe  pouruoir  de  bonne 
C/y^^35«'-  S^*^"c>^  1^  loger  en  lieu  conucnable.Le  temps&  la  façon  de  femcr  les  Na- 
/  ueaux,  font  !cs  mêmes  des  Raues  j  auec  cette  commune  obfcruation,  que  de 
I  les  iecter  en  terre  fort  rarement  pour  la  petitc-fiè  de  leur  femence.  Les  Na- 
/  ucaux  feront  diligemment  &  foigneufement  lardés  en  leur  commenccmct, 
&  arrpufés  fi  la  fcchcrefFc  les  prcïTe.  Voilà  aufil  toute  la  culture  qu'ils  defi- 
rct,&  d'étrr  biécloS,afin|qu'aucu|bétail  ne  les  importune. Ils  necraignctpas 
(gc  le  froid  que  les  laucs^d'oiî  victqu  ils pafsct  adcz  ficUcmcc  l'hyucr^bien 

que 
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que  dans  la  ccrrc  en  campagnc.Neantmoins  on  nelaific  pasd'cn  mcccrc  aux 
caucsaucc  du  fablon.  pouL  les  cunlcruci  pUu  (cutcm.nc  durant  Iciuauua.s 
temps.  * 

Uc  la  fcmcncc  de  toutes  fortes  de  Naueaux  fc  tire  de  l'hiiilcmais  plus  fa-  Nauet. 
cilcmcnt  &  plus  abondamment  d'vnc  particulière  cfpccc  dite  Nauettc,  qui 
d'aucune  auite. Le  ménage  de  cet  iiuilc  de  Naueitccll  ircs  piofitablccom- 
me  »l  fc  pratique  hcuieuiciijcnt  en  plu'  eurs  prouinccsde  ce  Kt)y.:unic  Se 
voifinage.  en  Angleterre  Flandres,  où  ils  s'en  feiucnt  vtilcmcnt  à  bru  ^cc 
à  la  lauipcà  l'ouuragc  de  la  laine.auiïj  à  manger; mais  c'cft  pour  les  pauutes 
gens  6c  pour  les  grolficrSinc  cratgnansfa  Icijtcur  vn  peuexclau.lg^ntc.Pou^ 
la  commod  te  de  l'huiic  d  oliuc  il  n'cft  pas  raifonnablc  fc  priacr  à  efcicni 
du  (cruicc  de  ccluy  de  NaUw'tte,amfi  qu'on  void  c:,  Pr-niencc  léc  Languedoc 
n'en  tenir  point  de  contcfouuentesfois  mal  à  propos  quand  par  I*inrcriili:c 
dcsfaifons  les  Ohuiers  manquent.Faute  que  le  prudent  perc  de  famille  cor- 
rigera, afin  d'eftrc  toujours  pourueu  d'huile  à  tout  le  moins  pour  la  lampe 
&  pour  la  laine  le  lec  ^urs  des  Oliuicr^s  Se  Noyers  i/cflanrpas  fi  p-.oche  uy 
fi  certain  que  celuy  de  la  Naueitc-,laquclle  chavjue  aîhicc  rend  de  la  graine, 
dont  beaucoup  d'huile  fe  tire  à  la  manière  des  Noix  ,  le  climat  s'y  tdon- 
nantidequoy  fc  refondra  dans  peu  de  temps  noihc  mcn:  gcr. 

fout  l'efpcrencc  d^.*  la  grainc^Ôf  en  fu:te  de  rhu:le,il  efl  de  bcfoin  de  laiilêr  Con- 
plus  long  temps  en  terre  la  Nauctte  que  les  raues  &  les  naueaux.C'cft  pour 
quoy  la  graine  ellfemceou  dcuant  l'hyuer.ou  incontinemapreziceluy  .'aU 
manière  des  bleds, afin  qu'à  la  longue  la  plante  ait  moyen  Je  monccr  en  rigc  s*utitê 
Ôc  grainet:ce  qui  aniue  plutôt  que  plus  nuanc<f  en  aura  été  le  fcmer.L'ctîeii  potér 
iller  de  la  Nauettc  ayde  beaucoup  au  grainer  ;  c'cft  en  ôtanr  les  feuilles  qui  i'hniU. 
croilTcnt  la  tige  en  bas  pour  faire  monter  mieux  &  plijrAt  la  plante  ,  afin 
que  comme  vn  arbrifTeaUiclle  abondt;  en  graine.kt  cette  feiiilleoftocdeiout 
à  autre  ferten  potage  prifetncore  tcndre.carautfi  il  ne  la  Faut  p  s  laillc.  en- 
durcir.La  propriété  des  lieux  caufr  quelque  diuerfité  de  temps  au  femer  de 
cotte  graine«ce  que  l'on  obferuera  foigneurement:&  cr  fans  longue  attente, 
vcu  quvn  couple  d'antiéj' fatisfera  i  cette  in  ftru£t  ion  î  comme  il  arriùera 
•infi  pour  le  regard  de  la  Lune  ,  la  choifi^Unt  telle  que  rexper.encc  aura 
monftré  !a  faculté  s'accommoder  à  ce  mcfnage. 

Les  Paftcnades  ôc  Garrottes  ne  difFsrenc  entre  elles  prcfque  en  aiirrc  cho-  P^flt- 
fe  qu'en  la  couleur  celle  de  l'vne  ellant  rouge  i5cde  l'autie  bianohcMc  fiart  ";»'^" 
en  Languedoc  bailleurs  00  n'appelle  autrement  les  C  irrort.s    que  Parte-  ^"-"^ 
naillcs  blanch  :s:ccsdeux  noms  cftans  confondus  en  pluficurs  quartiers  de  '""^ 
ce  Roy  ume.mcmes  ï  P.iris  où  fans  diftmlbon  l'6n  appelle  ces  racines  Pa- 
ftcnades  &  Carrottes.I  l  faut  le  femer  en  te  re  profond  ment  labource.pour 
les  lendre  tant  pluv  longues  que  moins  trotuieront  d'empêchement  ï  pé- 
nétrer auant  dnns  terre  lelon  leur  naturel-,  elles  défi  ent  auflî  la  t  rre  bien 
cngraiflée.maii  de  longue  main  Se  de  vieux  fumier:afin  qu'cftjnt  incorpore 
auec  la  terre  auant  qu'y  ietter  la  femence,U  femence  n'en  fo  t  btûlée^c^m- 
mc  luy  arriueroit  le  fumier  e(Hnr  de  nouueau  &  fraifchcment  employé. 
En  la  Lune  vieille  du  mois  d'Avril  on  fcmera  les  Paftcnidcs  Se  Garrottes  ; 
cftant  aulîî  boa  par  tout  celùy  do  May.  Mais  d'autant  que  c'cft  vne  grai- 
ne alTez  difficile  à  naiftre  «  &  née  de  profiter  ,  attendu  que  les  Paflenadcs 
inconciacnt  af  rcz  eftrc  fortics  fc  lUCECcnt  ï  faire  tige  mo&tansen  haut,  les 
.  Gg  5 
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lardiniccs  font  leur  conte  d'en  femer  en  diuers  tcraj  s  ,  pour  rf  tenir  celles  de 
nieilUurc  efpcrancc.  Le  lourde  Saind  Marc  vinccinquicmc  d'Aviil  eft  mar- 
cjnc  pour  bon  à  cet  enfemcncement  par  robf:-ruacion  de  pluficurs  lardin  ers 
de  DaiipliiiTc  ,  toutcsfoii  autant  ridicule  que  vainc.  C'cft  la  rer  te  que  le 
temps  s  approprie  alors  au  naturel  de  cette  racine  ,  retenant  de  la  Fraîcheur 
du  padc  éc  Tentant  dcja  i'appro.  he  de  la  chaleur  ,  IVn  Se  l'autre  nccefT.irc  à 
rélcueiDCKt  des  Padenades.  La  difficulté  (ft  les  faire  profiter  caufc  qu'on  les 
l'cinc  fo  t  drucmcnt  fans  épargner  la  graine  ,  cn  intention  d'en  arracher  le 
fuperHu,auCjs  que  tout  poiillc,ou  s'cnjpcrdant  dans  ceire,  ou  dehors, mon- 
c  nt  cn  tige  en  demeure  à  fiiftii^ncc  pour  rc  n|  lir  le  lieu. De  cclL-s  que  vous 
arracherez  les  plus  grollcs  fcronc  incontinent  plant  es  cn  terre  bien  prcpa- 
rce.où  moyennant  bunnc  culture  ôc  oppoitun  arroufcmcnr  profiteront.  cn« 
corc  que  leur  naturel  demande  plus  de  demeurer  en  leur  feminaire  que  d  c- 
crc  tranfplanc.cs.  Il  fera  bon  en  femant  les  Paflcnadcs  de  femer  cn  mcfmc 
cerrj  des  raifutt>:non  confufcment.mais  par  rayons  difl  ndls  1  vn  i  >ignanc 
TauCrCi  pour  s'accroître  de  compacte.  Et  ce  voifinage  reuiendra  à  I  vtil  te 
des  Pafleu  ideStquancKllcs  fc  trouu.nt  bien  cultiuées,par  l'arracher  des  rai- 
forts :  l(  fqucU  àcaufc  de  leur  prematurité  font  tirez  de  la  terre  en  l'élc- 
uancprofondenient.y  InilTansles  Pat^euade^  fcules,oij  elles  s'achcuent  àTai- 
fc  de  nourrir.Cc  c  cnagc  fe  pratique  par  pluficurs  bons  'ard.nie  s  qui  font 
fcruir  la  terre  à  double  vfagc. Toutcsfoii  il  cft  meilleur  de  fcmci  ces  diucr- 
fe  racines  lepaicmcnt  i  p  ofîrans  miaix  fsules  qu'accompagnccs  pourucu 
qu'elles  foyent  !>ien  cuit  uccs.  Faiticulicrcraent  la  Paftcnadcqiii  fans  per- 
te ne  peut  foutf  ir  la  négligence  du  laboureur  ,  afin  que  le  Jardinier  fe  rc- 
folvc  bien  de  ne  liiy  épargner  la  culture  ny  l'artoufcr  au  bcfoin.Quclques- 
fojs  il  arriue  que  les  longues  pluyes  ôc  gelées  de  l'hyucr  pcui  nllcht  les  Pa- 
Acnadesdans  tci:e:Lqucllc  perte  preuenant  j  ai  l'artiuccdu  tr  auuais  temps, 
il  fmdra  arracher  toutes  les  Paftcnades ,  &  aprez  les   auoir  cfKuillécs  les 
icpofcr  en  cauc  1  che  parmy  du  fablon,  comme  l'ay  dit  des  .aues,fc  confcr- 
ucront  tout  1  hyuer. 

,  La  Bette  Raue  eft  vnc  cfpece  de  Pafl  nade,  laquelle  nous  cfl  venue  d'Ita- 
lie il  n  y  a  pas  long  tCir.ps.C'cfl  vne  cacinc  fort  rougc.allcz  grodc,  dont  les 
fcuiUeslontdc  6cttcs-&  t  jut  cela  bon  à  m.ingcr  appareillé  cn  cuifine:voi- 
re  la  racine  c(k  rangée  entre  les  viandes  dc  licatcs,  dont  le  lus  qu'elle  rend 
en  cuifanttfeutblablc  à  fyropau  fucre.cfl  trcî- beau  i  v  ir  pour  fa  vermeille 
couleur.  Participant  cette  plante  icy  plus  de  racine  que  de  feuille  ,  ce  fet& 
comme  la  Paflcnade  qu'on  la  traitera  :  excepte  du  temps  de  rcnfemencc- 
raent,  lequel  fera  plus  auancé 'pour  elle  que  pour  b  Paflcnade.  Sut  tout  fe 
foignera  on  d'en  tenir  le  fonds  bien  labouré  pourinuitci  la  racine  d'y  en- 
trer pr  fondement  ,  puis  que  U  gifl  fa  principale  valeur.  Tenant  pour  ac- 
ccfloire  la  fciiille  pourcn  prendre  ce  que  nous  y  trouuerons.bien  que  pour 
l'auoi^  grande  Ôc  large  fail  bcfoin  le  fcnKr  en  croillàntdc  Lune  >  comme 
fera  vcu  au  difcours  de  la  bette. 

Yncautrr  r  iC. ne  de  valeur  cfè  auflj  arriuéc  en  noflrc  connoifTance  depuis 
peu  de  temps  en  ci»  tenant  rang  honorable  au  lardin.  L'tfl  IcSercifi;  dont 
la  gtame  cllant  fo.t  menue  ,  ou  ne  le  peut  femer  que  trop  efpais  :  pour 
laquelle  caufc  cflantleuéc  conuient  en  arrachée  ic  fuperflu  comme  l'on  faic 
dci  paflcnadcs ,  pour  à  i'aifc  faiiccwiUrc  le  rcfUnc  Uns  imporcun  yoifîna- 
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gc  Au  moi«  d'Aouft  dtf  Mars  on  mec  cette gnine  en  terre, pour  et»  man- 
g  r  11  racine  &  en  l'Hyiicr&au  Printemps.  La  graine  du  Scrtifi  fcmcc  do- 
uant l'Hyucrcft  cf  lie  qui  produit  en  l'Ellc  la  bonne  fcmciicc  ponrén  con- 
fcrucrla  race  :  C'eft  poiirquoy  pourjoyez-vous  de  celle- là,  fans  faire  cftac 
de  l'autre.  Le  *^ercifi  dclîrc  la  bonne  culture,  non  beaucoup  d'eau:fculcraenC 
il  fera  arroufc  en  la  fcchcrdrc  ;  moyennant  lequel  tr.iitemcnt  vous  aurez 
plaifir  defonfcruice  confiiiant  en  lî^ine  qui  tft  jaune,  dont  la  dclicatcirc 
lafjir  foigncnfcmcni  rechercher. 

La  plus  alleu rce  n  anicre  de  fe  pounioir  de  Chervis  ou  Gir>  les  ,  cft  piT  chtrvir 
racines  ,  la  fen»ence  pou:  fa  tardité  n'cftant  enipk  ycc  qu'à  faute  de  plant. 
Le  mois  d'Auril&de  May  cft  le  temps  de  les  mettre  en  terre,  toùjouis  la 
Lunceftanc  en  dccours.  Veulent  la  terre  Icgcrc  ,  toutcsfois  cngrailléc  3c 
bien  préparée  ;  aufli  l'arroofcmcnt ,  &  d'cftrc  fouucntfcrfoiics  ,  uifqu'à  ce 
qu'ayansp:is  terre  par  leur  propre  force  chartènc  d'autour  d'eux  les  herbes 
nuifibles.Les  Chervis  tronchent  fort.fe  multipliani  tant  que  d'vn  pied  que 
vous'cn'pl.Tnttrtz  en  viendront  fepc ou  huid  tiges  fans  autre  artifice  que  de 
les  enterrer  profondcujcnt ,  en  laillant  refloftir  dehors  quelque  peu  de  la  - 
plante  pour  prendre  air  &  vie.  On  en  mange  durant  Thvuer  Ôi  iufqnes  au 
milieu  du  Printemps  les  tirantdu  lardmà  mefu;cdcl'vkige  dont  la  douce 
dclicatcllc  les  repd  recherchables.  Ne  craignant  piefquc  rien  ,  ny  froid. ny 
pluyes  i  contre  Icfquellcs  intempéries  rcfiftent  (àins  tout  l'hyucr.  AufCi  ils 
font  ongtnai  es  de  pays  Septentrional,  carc 'cft  d'Allemagne  d'où  l'Empe- 
reur T»bcrc  en  fit  cranfporter  la  race  en  Italie. 

Quant  aux  Reponces  ou  Raiponces  ,  bien  que  leur  naturel  foit  der;nir  R-;»»' 
d'elle»  mcmcjfans  artifice  prc?  des  buiî,builIons,ac  autres  arbuftcsfauua- 
ges.fi  cft  ce  qu'il  ne  fera  que  bien  à  propos  d'en  anpriuoifer  au  lardmpout 
en  auoir  de  rcferve,  à  caufe  de  la  bonté  de  certe  plante  :  dcllrablc  aucc  rai- 
fon  ,  tout  ce  qu'elle  produit  &c  de  racine  &:  defi  uiHcfc  mangeant  fie  crud 
Se  cuit  >  auccappctic  ,  comme  bonne  viande.  Le  mo.yen  de  s'en  pburuOir 
confiftcau  foin  ,  recherchant  par  les  dcferts  le  plant  en  Hyuer  ,  Ôc  la  fc- 
incnce  en  Eftc  pour  employer  &  l'vn  &  l'autic  en  la  faifon,dc  peur  de  man- 
quer de  s'accommoder  d'vnc  chofc  fi  requifc. 


CHA  PITRE    VII  I. 
Des  feittUcs  du  Jardin  Pot  Age  f  cCtfie. 


E  plutôt  qu'on  poura  l'hyucr  eftant  parte  on  fcmcra  des  EfpinarS  ^.fpi- 
en  Lun.-  nouvclle,pour  le  peu  de  profit  que  font  les  tardifs /m  ôtâs  nAti. 
^„  en  tige  dés  aufîj  toft  qu'iU  foncfortis  de  terre  quand  l'o^Ves  fe- 
nte parte  le  quinzième  de  Mars.  Ceft  pourquoy  aptcz  ce  temps  lil  oh  n  en 
doit  temr  aucun  conte  que  la  propre  llifon  n'en  foit  reuCnuc  «  qui  cft  vers 

i,    r      I   -       t  .  ..n,  I-»  1  -  i._  l'C  A  /   /t.^^  .../7Ï    w^^ir  C.  n«i< 


)^  fin  dn  mois  d'Aouft.Dans  le  cœur  de  l'Eftéon  en  fcmc  auflî»  mais  fi  peu 
que  c'eft  plus  pour  curiofiré  que  poarferuicc»  comme  il  fera  monttîé. 

En  chacun  dé'ccs  trois  mois.Ianuier.Fevrier^&  Mars.la  Lunceftanc  en  de- 
cours, nous  fcmerons  les  chous.cabus  ou  pomtQéstblancs  3d  vcrcs:nôn  toits 
i  Ia  fois>inais  en  diucts  iours  l'àfçaUtir  les  cabus  en  là  pleneut  de  1a  I.unc>  ^v*t>\ 
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qHMid  &  les  Blancs  3c  Verts  au  dernier  quartier.  Les  Blancs  &  Verts  fe  rapporre- 
ftmi),   ront  fort  beaux  femcs  en  croiHanc  «  i  caufe  que  leur  principale  viande  con- 
fiftecn  fciiillagejfelon  les  raifons  fufdites.Wiis  parce  aulTi  que  rouuentesfois 
il  arriue  queces  dcuxefpccesde  Chous  fe  rclTirrent  dansleur  milieu  à  l'imi- 
tition  des  Cnbus  «  fait  qu'on  les  loge  auec  eux  en  terre  en  mcme  poinft  de 
Vtfirenr  L'jnc.  Et  à  ce  qu'on  foie  accommodé  de  ces  deux  fortes  de  Chous  ,  l'on  en 
^tmin'rr  ^^^^^^  indifféremment  à  coures  Lunes  :  par  W  on  aura  des  chous  blancs  fie 
verts  qualifiés  comme  l'on  dc  fire.  Les  chous  eftans  fortis  de  terre  feront  di- 
ligemment 5c  curicufement  cultiués  »  le  lardinier  ne  fouftrant  (  par  farclsr 
Se  ferfoij^r  )  que  les  mauuaifcs  herbes  les  opprcnènt  »  les  tendres  chous  ne 
pouuans  viure  parmy  l'embarras  des  plmtes  lauuagcsifur  tout  en  leur  com- 
meiiccmenc  «  ny  aulTi  endurer  alors  la  foif  :  pour  laquelle  caufe  on  les  tien* 
Ciftift  ^^^^  afTO'-'fcs  en  Icwr  première  icuneHè  »  même  &  aprez  ,  &  iufqu'à  ce  que 
h  fl'én.m  l«^s  fraîcheurs  de  l'Automne  auront  dcliiiré  le  lardinicc  de  cette  peine.  Pat 
ttritM.  ce  rraiitemcnt  les  nouueaux  chous  fe  rendront  dans  peu  de  temps  propres  à 
cihc  tranfplantés  :  ce  qu'on  ne  diifcrera  nullement  le  temps  el\int  beau  «  & 
qu'ils  auront  attaint  la  grandeur  conucnablc  p^jur  pouuoir  ertre  manies  ;  car 
d'autmr  plus  jeunes  qu'ils  font  «  tant  plus  faccilçment  fe  reprennent  ils  & 
^  ,     plùrôt  s'accroiffcnt.  Il  faut  profondement  bêcher  la  terre  à  chous.pour  don- 
'ï"r  place  a  leurs  racines,  qui  lontgrmd;s  comme  celles  de  petits  arbres  :  & 
aulfi  il  faur  tout  d'vne  main  le  fumer  profitablcment  pour  les  faire  bien  r6c 
C««/fx  agrandir,  ils  veulent  eftre  plantez  au  large  ,  comme  d'vn  pied  &  demy  en 
ài  Itur  4"arrc  ,  ellant  ce  le  moindre  efpacc  que  vous  leur  f(jauricz  donner  ,  car  il 

aterpif'  pourroit  efhe  trop  grand  :  mais  au  contraire  par  trop  de  pre(Tè  ils  s'elloufFc- 
ftmenr,  ~  ~      .  ...  .       .         -  . 


C'elt  do  jc  le  non  prelTèr,  le  fort  fumer»  &  le  bien  labourer  ,  auec  l'oppor- 


tun arroufer  ,  qui  auance  les  chous  ;  rrairtemcnt  qïi'on  ne  leur  cfp.Trgner» 
,  pourauoir  plaifirde  la  Chauliere.  Il  faut  aullî  obfcruer  Tclbc  de  la  Lune 
en  plantant  les  chous,  le  dofirant  le  même  qu'en  les  femant. 
La        j)ç        jjQ^j  efpeces  de  chous ,  les  premiers  meurs  font  les  cabus  ou 
€»ttij    P^^"^'""  ,  eflans  bons  durant  tout  l'Elk-  &  l'Automne  ,  même  &  i'hyuer 
•M  p»m~  le  pays  n'elUnt  trop  froid.   Encore  il  y  a  du  remède  contre  les  froidures, 
méi  prcm  qui  eft  de  les  enueloper  parmy  de  la  paille  fans  les  ioindre  l'vn  l'autre  ,  & 
les  loger  dans  vne  caue  fechc  modérément  efuentce ,  aprez  les  .luoir  arra- 
"**"''''  chcs  du  lardin  en  tctnps  beau  &  ferain.  Des  cabus  premiers  ou  hyuer- 
naux  1  dont  a  efté  parlé  »  on  en  mange  des  la  fin  du  mois  de  May,  ou  com- 
mencement de  luin-,  viande  alors  rare  &  prifée  :  les  blancs  fie  verts  ne  font 
j5„-     bons  que  le  froid  ne  les  ait  touchés  pour  les  attendrir  ,  fans  ce  remède  de- 
klMues  meurans  durs  &  defagccables  au  gouft.  Plufieursdes  blancs  fe  reHerrentau 
&viru  milieu  ainfique  cabus  ,  dont  fe  rendent  délicats  :  mais  leur  dureté  cft  com- 
muneaancnr  <în  lor^guei|ir,  non  en  rondeur.  De  même  il  ariiue  de  certains 
verts  &  crefpés  ,  s'affcrmilT^ns  vers  le  milieu  ;  &  ils  s'y  picffcnt  de  teHç 
force,  que  Je  dedans  ic  blanchit  aucunement  à  faute  d'air,  tellement  que  de 
couleur  yertc  obfcure  ,  qu'ils  ont  naturellement ,  vne  portion  s'en  conuertit 
en  l?Uncliey 

'  '        II  ya  trois  t>u  quatre  mois  pourfemer  les  chous  ;  de  même  auranc  de 

temps 
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temps  pour  planter  :  la  raifon  voulant  que  les  premiers  fcmcs  foycnt  les  pre-  dt^ 
micrs  plantes.  Ces  longs  &  diuers  termes  donnent  »u  lardinicr  de  la  be- 
fongne  en  fa  Chaulierc  prefque  tout  l'EAé  ;  pourueu  qu'il  arroufe  fcs  Choux  ^J^f* 
en  les  plantant  C  fon  climat  le  demandant  ainfi)  il  ne  faut  douter  de  leur  re-  pUmSi 
prifc  quel  chaud  qu'il  falTe.  La  meilleure  partie  du  iourpour  ce  mcn.igedu.  /*/ 
rant  le  grand  El\é  cil  fur  le  foir,  la  fraîcheur  de  la  nuicft  prochaine  gardant 
lesnouucauxLhousde  s'eftonner  .  dont  la  reprifccnel\  rendue  plm  facile. 
Encore  que  les  premiers  Chous  viennent  a  fouhait>ne  lailTcz  d'en  édifier  des 
Aibfcquenrs  pour  en  fournir  voftre  lardin  de  tous  âges  >  afin  qu'en  toutes  fai» 
fons  vous  en  foyez  pourueu  de  bien  qualifiés. 

Il  y  a  plufieurs  .luires  efpecesde  Chous,dcfquels  nous  ne  palerons  pas  en  ^*"'« 
cet  cndroit,prcfque  fauuagesi  dcgcnerans  des  b>ns  :  comme, rouges>  tannes»  ^  ''^jj' 
grifallres  ,  Chous-Raues  t  feruans  pluspour  mc^Iecineque  pour  nourriture. 
1-^s  Cabus  blancs  &  verts  fuftîfent  à  la  fourniture  des  lardins  »  comme  aulfi 
les  principales  &  remarquables  efpcces  pour  leur  franchife  *  dont  ils  fc  ren- 
dent d'agrcable  feruicc.Outrc  lefquels  les  C/mlifieriC ainfi  dits  des  Italiens) 
encore  aflcz  rares  e.-i  France  tiendront  vn  rang  honorable  au  lardin  pour  leur 
delicatclTe  >  defquels  l'on  fera  eftat  comme  de  chofc  bien  feancc  &  vcile. 
Auffi  de  certains  Chous  pommes,  rouges,  fermes  &  fort  durs  *  quieftans  de 
telle  couleur  dehors  t  &  dedans  entremeflcz  de  blanc ,  e(bns  coupez  re{Tèm-« 
blent  à  du  porpkirè  ou  a  du  iafpe  *  au  rel\c  très  délicats  à  manger,  Parmy 
lefquclles  toutcbfois  Ce  rro  iue  quelque  différence ,  comme  en  grandeur  , 
couleur,  facilite  de  refirter  aux  froidures  mieux  les  vns  que  les  aurres.  Cela 
prouient  ou  des  lieux  defquels  Ton  tire  la  graine,  ou  du  foods^ou  du  climat» 
ou  de  la  conrtellation  de  Tannée  ,  ou  de  la  culture  :  à  quov  le  f<j.iuant  lar- 
dinier  pouruoira  ,  retenant  les  meilleures  races  ,  les  plus  affûtées  ,  &  qui  le 
mieux  profitent  à  fon  lardin. 

Les  pous  ôc  autres  bcllioles ,  comme  certaines  rouges  ,  plâtres  au  dcifus  ^"w- 
comme  des  tourtues ,  tourmentent  les  Chous  »  quand  à  faute  de  pluye  leur 
feiiillage  n'eii  pas  quelquesfois  lave  ,  dont  ces  bcftes  s'engendrent.  A  cela  le 
remède  eft  de  jettcr  fur  les  Chous  de  Teau  fraîche  au  matin  contrefaifant  chem" 
la  pluye,pour  les  rafrnîchir  &  nettoyer  «  aprez  auoir  oiU  cette  vermine  aucc 
les  mains  le  plus  foigiicufement  qu'on  aura  peu. 

Pour  l'ordinaire  vfage  des  Chous  il  faut  prendre  entièrement  toute 
la  plante  ,  foit  ou  en  l'arrachant  ou  en  U  coupant  f  afin  de  fe  feruir  dç.  tout 
le  bon  d'icellc,  dont  le  meilleur  cft  en  fon  milieu.  Çe  que  le  vulgaire  grof- 
fier  ne  fait ,  quand  croyant  bien  ménager  fe  contente  d'cffciiiller  le  Chou  à  : 
mefijrc  du  befoin  ;  mais  par  cet  ordre  il  n'en  mange  rien  que  d'endurcy  & 
prefque  fauuage. Et  fe  trompe  audience  poin(fl,que  cueillant  ainfi  fes  Chous 
il  en  a  moins  aue  les  tirant  entiers  comme  delTus:  car  la  Cha  iliere  demeure , 
pleine  d'vn  coltc  pcnd.int  que  l'autre  fe  vuide  ,  d'où  au  bout,  dp  la  faifon  on , 
trouue»  tout  bien  compte  en  eftrc  forty  y\vs  de  viande  que  fi  généralement 
1  on  en  auoir  pris  par  tout, cette  vtilitc  finalement  s'y  ajoût^Ajue  le  fonds 
de  la  Chaulierc  le  cultiue  a  mcfurc  qu'on  le  décharge  d'vn  cofté  ,  s'appre- 
ftant  pour  nouueau  fcruice.Les  Chous  cabus  s'arrachent  en  les  ceuiIlant,non 
les  Blancs  &  vers  ,  lefquels  on  coupe  quatre  doigts  fur  terre  fi  on  dcfire  les 
faire  jctrer  de  nouueiu  :  la  chofe  venant  à  propos  pour  en  manger  desteI^. 
drons  àrinûc  de  l'Hyuer  en  potage  ou  en  fâlade. 

Lt 
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f^'f*       La  graine  de  toute  fotcc  de  Chous  i'c  retire  en  cette  fortecQnelqne  <îou» 
jr«/»<r  jjaine  de  chous  des  mieux  choiûs  fera  lefcrucc  à  cet  vfage  ,  qu'on  arrache»- 
theutt      ^*  Lune  eftânt  en  dccours»  &  incontinent  aprez  on  replantera  en  quclq«e 
1^  0>    bouhcu  chaud  &  arrouiahIe>afrcz  profond cajcnc,  comme  lulqu'au  milieu 
des  feuilles  ;  où  les  tenant  befchcs  &  nrroufés  monteront  en  tige,  &  grai- 
^^,fg   ncron  enuiron  la  fin  du  mois  de  luio  >  ou  plus  toft  au  plus  tard  idon  le 
ÈHMif  P*y'-        replante  ainfi  toute  aune  forte  de  plantes  de  lardin  pnur  faire 
ri*.      grainer  'iufqu.'aux  plus  petites  «  comme  ozeille  ,  pcrfil,  &  fe  ubiables  ex- 
ceptés les  melons  concombres  Se  citrouill  s,  defqucis  pour  en  retirer  la  fc 
mcnce  il  faut  Uiiltr  en  leur  première  terre. 
ftirit,  Pojr^c^  Bctre,  Ble rte  ou  Réparée  eft  remée,en  croillint  de  Lune  fc 

feuillage  étant  to'Utfon  rapport. A  cela  font  bons, pluficurs  mois  de  l  annéc 
fcA  ponrquoy  il  en  faut  faire  trois  ou  quatre  fcmées  ,  ou  en  femcr  ii  trois 
ou  quatre  diuerfes foiSi  pouraunir  toujours  de  tendre  Poicéc  llcft  neccf^ 
faire  d.  U  ;^planter  arrachée  du  fcminairc,  comme  il  a  eflc  dicpoui  la  ton- 
dre 6c  eftredt^  longue  durée  au  Jardin.  Il  y  a  de  trois  couleurs  de  Hêtres  de 
blanche,  de  verte,  &  de  rouge.-  elles  ne  font  pas  pour  cela  beaucoup  dirfc- 
tentcs  en  naturel,  dont  la  plus  dcHrable  forte  eft  la  blanche.  Pour  l'vfage  un 
cueille  les  Blettes  en  les  tondant»  non  en  les  artich  nt  afin  de  leur  faire  re- 
letter  nouuclle  viande.  Cctt:>  potageric  tient  rang  entre  les  necdl^t ires  & 
notables  du  lardin  pour  Coa  vtiIité,pour  fon  facile  accroilTeracntt  Si  pQUi; 
fa  longue  durcc. 

Itrjil,  Le  Pcrfil  ne  veut  pas  eftre  rranfplantc,  fc  contentant  de  demeurer  en  Ton 
premier  lieu  Scfeminaire.  On  le  femcen  toutes  Lunes,  nouuelle  &  vieiticil 
mais  pour  diuerfc-s  connderati^ns.  Semé  en  croiiïànc  produit  l'hei  be  belle 
&  gaillarde  en  perfcôion  :  toutesfois  de  peu  de  durée,  car  au  bout  de  l'an 
il  acheuefon  cours  en  grainant.  Endccours  auec  moins  d'herbage  fe  main- 
tient au  lardin  fans  faire  tige  trois  ou  quatre  ans, à  quoy  on  a  à  choifir.  Le 
Perfil  fouflfre  plus  aifément  les  ombrages  que  les  kchcrellcs  j  c'eftpourv 
quoy  délibérez  de  l'arroufcr  fouuenten  Hfté  pour  le  rendre  plantureux  \  & 
lahs  regiet  logez  le  dclEous  les  arbres  6c  treilles  ,  Se  en  autic  endroit  noa 
cxpofé  au  Soleil. Il  rellfte  facilement  aux  iniures  de  l'Hyucr,  pour  fon  peu 
de  delicateflc.il  fft  veut  eftre  cueilli  qu'en  tondant,  afin  que  reicttant  cora- 
roe  prairie  fournifle  (ou'/ours  de  nonuelle  Se  de  tendre  viande. 

OctilU.  Vous  aurez  plus  fSacilement  de  l'ozeillc  par  racine  que  par  fcmencé  ,  ïei 
plantes  de  laquelle  tous  recouurerez  commodément  des  prairies  fraichc*| 
non  toutesfois  arroufécs,  où  cette  plante  croift  naturtllement.  Cela  man- 
quant il  faudra  recourir  à  la  grainr,  la  femantfori  efpais  :  p-irci-  qn'il  s'en 
perd  beaucoup  dans  terre  pour  fa  foiblcflc  :  pour  laquelle  caufe  aulïj  on  la 
doit  foigneufement  conduire  par  farder  Se  arroufer  en  fon  commence- 
ment, tftane  Tortie  Se  vn  peu  fortifiée  on  la  tranfplantera  en  terre  déliée, 
bien  taboaréâ  ,  &  modérément  fumée.  Il  y  a  deux  rcmar-qtiables  efpcccs 
d'Ôzeille.  lortgtie  &  ronde,  celle  cy  eftantln  plils  délicate.  L'Ozcille  dure 
quatre  ou  cinq  ans  en  terre  fans  grainer,  poxirueu  qu'on  l'cndcftourne  eh 
la  tondant  fouuent ,  qui  cftaufl^  la  façon  de  la  recueillir. 

Jfiimpn,         Pimprencllè  croit  fans  artifice  aux  champs  non  labourés  d'où  l'on  fe 

mUc.     fomiïit  de  plant  pour  mettre  aux  lardins,  aufquels  elle  s'affranchit  par  cuU 
cure*.  Elle  fait  de  la  graine  en  fon  temps  ,  Uq^ucUe  ramalVéc  cft  femée, 
*  t  pair 
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pm.<;  erJnf^>Untcc,au  cas  que  d'atllcnrs  n'c^  puiQicz  .ccoimier  du  plancoti- 
raciné.  Comme  1 1  pfcccticncc  cette  herbe  icy  reproduit  de  nouueaux  brins 
à  Ct.utcs  les  fois  qii  on  la  coupe  pour  (cruir  ci  latidc»  Se  à  autres  vfagcs^ce 
qu'aailî  la  fait  durer  en  fcruic^  pludeurs  années. 

Scnicr  ^untisnfpUi.tci  1 .  Uourrache  ,  eft  Ton  vray  gouuernernenc.  Elle  g,;trrM. 
n'cfl  guère  Jelijarc,  ripp;>rcan;  aitéuicnt  ics  froidures  6c  chaleurs  *  endu-  tht. 
rantaaffi patiemment  l.«  négligence  du  lardinier.Toutcsfois  tant  plus  gran- 
des Se  larges  en  feroncles  fciiillcs  ,  que  mieux  l'on  traitera  la  pLnicTa  ia- 
bourdiitci>c  ar  oulanc  ainii  qu'il  appât  ticnr. 

Qu^nt  an  Pou  pier  ,  encore  que  plufieuri  lardiniers  ne  Ce  peinent  beau-  pmr. 
coup  de  l  ellcuer  au  lardin  y  ctoilfanc  narurell  m^nt  fans  artifice  ;  fi  eft  ce 
qu  ïKorc  plu(lofti:ic  plus  (ranc  icmc  Se  cultiuc»  que  le  laifTànc  venir  deluy 
nicfme.Parquoy  lera  bon  d'en  mettre  au  lardin  en  lieu  diltin^  .  &  le  gou- 
uerner  félon  l'art  par  farclci  ëc  arraufcr  ,  fins  fc  foucici  de  le  tranfp'anter 
n  on  n'en  veut  rcii.er  de  la  giaine. 

La  Lorne  de  ceif  le  Cctfucil  >  le  Nazitor  ou  Crciron  Alcnois>  Targon,  com* 
Coq,  Senemondc  ,  Baume,  Irippc- madame  ,  Ache  ,  Crcfte  marine  •  pied  Je  tt<f, 
d'alouette  ,  Bafilic  &  autres  menues  herbes  fe  feT>ent  à  plufieurs  fois  ,  Çf^f-til 
comme  aux  mois  de  Mars,d'Avril  <Sc  de  May ,1a  Lune  eftanc  toujours  nou-     •  ^ 
uellc.  Seruent  a  d  uer  appare  Is  de  viandes  en  couc  temps  mefme  en  faU* 
de  en  hyucr.  Soncgouucrnées  comme  les  prccedences,au  fem'er,au  labou- 
rer ,  ^  l'arroufer  ,  ayans  au(Ij  de  commun  le  cueillir  pai  condr;-  ,donc  elles 
fourniircnr  d'herbe  nouuellc  à  raefure  de  l'vfage. 
LaChicorccou  lîndmeedefpccedc  Lai(^ue,ncantmoins  degoûrdiflfcrent  ^^-^^ 
à  elle,  car  de  Ion  naturel  elle  cl^  amcrc,  immangeable,  fans  elUc  addoucie  fi,,' 
Si^  dans  terre  par  blanchir.L'on  la  fcmc  en  Lune  nouuelle  aux  mois  de  luiti 
de  luillcc>le  pludod  eilant  le  meilleur  pour  leur  donner  rcmps  de  s^accroi^ 
lire  deuant  l  arriuce  de  l'hyuer.  En  même  pointV  de  Lune  l'on  les  tranf- 
plante  ,  inconrinenc  qu'on  les  peut  manier  ,  &  ce  en  terre  bien  fmnée  & 
cultiuée,  tn  pied  l'vnc  de  1  auttc  en  lignes  droit. s»  cquidiftantcs  d'vn  pied 
&  dcmy,  afin  de  poiiuoir  s'acroiflrc  en  grand  feuillage ,  cû  confille  le  total 
de  cette  vunde.  A  cette  caufc  les  Chicorées  feront  curieufemcnc  culriuées 
&  opportun. ment  arroufécs,'  la  foif  les  deflournantde  s'agrandir.Pour  les 
blanchir  conu  cnt  les  enterrer  en  leur  propre  lieu  fans  les  arracher ,  com- 
me les  Cardv-s>  aprcz  les  auoir  lices  auec  vn  ozier ,  où  dans  douze  à  quinze 
li  urs, plus  ou  moin  »fclon  le  naturel  du  terroir  (à  cela  érant  pluspro|'rel'vn 
que  rauirc}attjindront  le  poinâ  que  vous  defirez.L4  faifon  de  ce  bUnchif- 
lement  eft  l'hyuer  pour  y  feiuir  de  falade  :&  aulll  font  elles  bonnes  en  po- 
tage.Si  les  pluyes  les  pournllcnt  dans  ter  c  en  lacampagne  vous  les  pourrez 
metttc  blanchir  dar  s  !a  cauc  enfouies  en  te  re  déliée  à  la  manié  e  des  co- 
ftes  d'Artichau.  Ce  blanchif  eft  facil.tc  par  la  paillc,fi  on  en  met  par  dcflus 
la  folle  en  la  campagne  vn  dcmy  pied  d'cfpûis  ,  la  folTc  eftant  auparauant 
remplie  de  teire.bti  ce  que  du'  ant  tout  l'hyuer  foycz  accommode  de  Chi- 
corée blanche  i  en  ferez  prc{  trer  comme  deftus  toutes  le$~fcmaine$  ta 
quant, lé  qu'il  vous  pl  aira. 

Cette  plante  ne  pouuant  viurc  en  a'r  froid  ,  fera  logéc  cn  chaud  »  ou  du  BtxjU 
moins  en  tempère  tendant  à  la  chaleur.  Le  plus  .iircurc  moyen  d'ed  fier  les  Ut. 
BazillcSjcft  pat  racines.Veulcnccfttc  plantées  cabon  folagc  en  terre  déliée 

Se 
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&  gralll-jia  Liinccftanc  nouucUc.Lcur  traictcmcntcftdclcs  fouucn  fcrfouer, 
fai'cler,!^  <^uelqucsfois  arroufit.  Leur  fcruiceconfiftc  en  la  feuille,  laquelle 
on  contic  dans  le  vinaigre  auec  du  (el  pour  confciuei  coucc  l'année  .  aii  Ci 
préparée  on  la  mange  comme  câpre.  Pour  ce  faire  l'on  la  tond  pluncnr^  f  is 
au  Prii'.rcmps  Se  en  rE(lc,roûjours  en  croidanc  de  Lune  pour  la  faire  mieux 
rei  ttcVfic  ainfi  il  en  fort  abondance. 
jif^tr.  nouucllc  Lune  du  mois  de  Mars  on  mec  en  terre  les  afperges  ,  par 

lif.       femence  ou  pat  racine.mais  aucc  plus  d'auancemcnt  pat  celuy  (  y  que  par 
ccluy  lÀ.  C'cd  vnc  plante  dcflràble  pour  (on  vtile  vf  ge  Se  pour  U  longue  dit- 
rée.àUc  demeure  long  temps  en  bon  edjt.iufqu  à  fc  perpétuer  au  lardmvcar 
elle  s'augmente  en  tiges, clolFant  ou  cronchant  comme  les  rozca'ix,polce  en 
lieu  quiluy  agrée. Le  terroir  gras,toutesfois  léger  plus  fablonneux  qa  argiU 
leux  cft  ccluy  que  les  Afperges  dénient,  &  le  ciel  plus  chaud  que  f  oïd  à 
cette  caufc  feiont  loges  en  lieu  exposé  au  Soleil  de  Midy  •  couuciidela  Bi- 
zc.  Quant  à  leur  traittement  j  d'aurant  que  le»  Afperges  profitent  d'autant 
mieux  &  en  nombre  de  tigeSt& en  bonré  de  fruiA, qu'ils  fonr  plu^auantdans 
terre, il  eft  à  fouhaiter  de  les  y  enfoncer  beaucoup  en  plantmt.Mais  ne  pou* 
uant  «ilors  fatisfaire  à  cela  comme  il  faut  pour  la  fo  bicdc  de  1  i  (  la  te,  f  .it 
qu'on  .itrend  deux  ou  trois  ans  qu'cdansforcifiécs  l'on  lesrcphnre  plus  bas. 
ht  audj  ..En  qu'ils  afFcrmiiTcnt  bien  leurs  racines  ;  on  e(l  contr ^intde  les  en- 
*     fjncer  profondément»  sn  ne  recomblant  de  la  folFc  que  la  moitié  quand  on 
les  replante  refe. uant  i  Tannée  d'aprcz  à  la  remplir  entiercmenr.  On  y  met 
tout  d'vnc  main  de  bon  fumier,&:  à  chaque  année  on  les  rcfiime  en  les  culri- 
want  pour  le  befoin  qu'ils  ont  d'engraiflcment.  Les  Afperges  font  plantés 
ûc  pied  en  pied  afin  que  par  cette  raiionnable  di (lance  ils  puillènt  croître  à 
Paife  :  ce  que  prefles  ne  pourroyentfairc.mais  s'opprimans  par  fuccroiffan- 
cc  de  reicttons  demeureioyent  tous  languifTans.  Et  «ie  Û  el\  venu  que 
cloaque  .innée  eftans  fottifiécs:ron  chaftce  1  Afpergcre,  oftant  des  tiges  ce 
qu'on  trouue  de  fuperflu  à  Tvfage  des  artichaux>&  pour  en  manger  pour 
en  planter  de  nouueau  ;  ainâ  les  reftans  demcurans  nets  6c  defchargés 
fruâifient  copieufcment.  La  naturelle  amitié  de  cette  plante  auec  les  cor- 
jiimtm  nés  des  moutons ,  eft  remarquable  ,  pour  s'accroift  egayem  -nt  prez  d'cl- 
/«  ttr-  les;  ce  qui  a  fait  croire  ï  quelques-vns  que  les  Afperges  proceJ  nt  immc- 
diatemcnr  des  cornes  i  pour  laquelle  caufe  au  fonds  de  la  foile  on  met  vn 
•        \\St  de  cornes  >  qu'on  couure  de  quatre  doigts  ou  demy  pied  de  terre  > 
par  deiTus  on  plante  les  Afjperges. 


CHAPITRE  IX. 
Deifruiifs  dit  Imd'm  fotagtr  X Ejlé. 

E  gouucrnement  des  Melons  &  Poupons  n'eft  pasfani  dif- 
ficulté à  caufe  de  leur  grande  delicatclTe  ;  cllant  la  plante  dti 
lirdin  qui  craigne  plus  le  frO!d  ,  ne  pouuans  viure  fous  tuy: 
ma  s  l'homme  cft  fi  curieux  de*  chufcs  rat.  s  ,  qu'il  a  appri- 
ueifc  par  Sitificc  cette  plante  cftiangctc  »  l'ayant  tellement 

famiU 
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familière  en  ce  Royaume  j  que  prefque  par  coures  fcs  prouinces  on  la  Faic 
fruâiBcr.Ec  fans  parler  de  la  Prouencc,du  bas  Langiiedoc.ny  des  aucrcs  en- 
droits M^cid  onaax.où  elle  s'eftnacuralifécparnos  proches  ayeuU,làaapa'  rne^m^ 
raoanc  inconnue  elle  s'acroift  neancmoins  en  pay>  froid  afTcz  bien^moyen-  mmi  d$ 
nant  rn  bon  labourage  procédant  d'inuention  artificiclle:dont  le  ciel  5c  la 
ccrre  (ont  domptez  ôc  rendu^  fauorables  à  l'accroifTcment  de  cette  plante,  "fi"*' 
comme  fera  monArc.  On  n'cù  arriué  de  long  temps  à  It  parfaite  connoif- 
fance  des  melons  ou  Poupons,  &  de  leurs  ditkrentes  cfpcces  &  quatitez'.Ec 
encore  pour  le  iourd'huy  nous  ne  les  pouuons  difcernerquc  par  leurs  ap> 
parentes  qualirez  de  grandeur,  de  couleur  ,  de  faueur  >  Se  feniblables  :  ny 
prefque  les  noiTimcr  que  parles  lieux  de  leur  origine,  comme  de  Turquie* 
des  Irides,  d'Efpagne  d'Italie  &c  d'autres  endroits  d'où  nous  en  recouurons 
les  races.  1  line  prend  le  plus  fouuent  le  Concombre  pour  le  Melon«  con  det  xn. 
fondant  ces  deux  fruits  fous  vn  même  nom  :  mon(lranr  par  là  que  le  Me-  €tèt  r*. 
ion  eftoit  de  Ton  temps  en  Italie  vne  nouucllc  viande,  nul  autre  ancien  Au- 
thcur  d'agriculture  n'en  fait  mention. 

Pour  conduite  cette  pl.inte  comme  il  faut ,  il  efl  à  nr>rer  que  les  Melons  Meym 
doiueni  cire  meurs  pendant  les  grandes  chaleurs  de  l'edérparce  que  feruans  i* 
derafuichiilement  lU  fontalors  mangez  au  trmps  comienable.Aprez  lequel, 
les  froidures  &  les  pluyes  arriuccs.ne  peuuent  bien  meurir.dont  ils  font  re-  j^*'*' 
iectez  comme  de  p  unre  gouil. mois, 5c  fentans  l'eau.  Il  faut  quatre  ou  cinq  ' 
mois  depuis  la  naiiTance  de  la  plante  iufqu*à  la  perfeâion  du  k\x\€t  peu  d'a- 
uanCagcC'cd  pou  quoy  il  fc  faut  refoudre  de  Icsfairenaicreen  Mars,afînd  c 
auoir Te  fruit  en  luillct,  ou  bien  en  Avril  pour  en  manger  en  Aoufl  ;  il  plus 
tard  il  y  a  peu  d'eiperance  de  ce  irénnge.comme  il  a  efic  dit.  Quelquesfois 
en  Septembre  on  recouuredes  bons  Melons  ,  mais  pour  l'incerrinide  delà 
chofc  ,  on  doit  fai  e  peu  d'cdat  de  ceux  qui  viennent  en  Tarriere  faifon.  Ce 
qui  fait  le  plusiangu  r  en  cet  endroit  e(^  la  nailîânce  de  la  graine  demeurant 
en  terre  long  temps  dcu  nt  que  pouffer,  fi  elle  n'tft  follicicée  à  propos.  A 
cela  li  y  a  pluûcurs  irioycns,  ainfi  qu'un  verra  cy  aprez,  Cous  inuencez  pour 
corrigei  l'aff^rcté  des  fruidures^qu^on  employera  même  aux  lieux  temperei: 
fclon  les  occurences  Ac  non  pas  ind  f^remment  par  tout  ;  car  où  le  ciel  5c 
la  terre  fauotifcnc  entièrement  ce  fru  â,n'eftpas  befo  n  de  prendre  tant  de 
peine,  f  rtanc  de  là  d'aucanc  meilleur,  qne  moins  l  arcifice  aura  force  le  na- 
cutel.  il  fera  icy  parlé  de  Tordie  requis  à  ce  iaidinement  pour  le  païs  plus 
chaud  que  froid,&  en  fuite,peur  le  plus  froid  que  chaud, afin  que  par  tout 
l'on  s'accomn.ode  de  cette  v  ande. 

La  partiedcvoftre  lardinlapluschaudc&lamoioscxpofccaux  ventsfera  i„  tom^ 
choiHe  pour  la  Mc.onniere>en  lieu  auquelie  Soleil  ait  plein  pouuoir,donc  la  i«rr# 
terre  foit  menuë,deliêc,rubtile,&  neantmoinsfcrtilc.Les  planches  en  feront  <'«f  Mt- 
difpofces  à  la  manière  des  autres  du  lardin,  afin  que  l'eau  y  coule  aifcment 
par  tout.Là  feront  faites  plufieurs  folîctes  d'vnpicd  dequarreure  A'  peu  plus  ^^^^^ 
de  profondeur.equidiftanres  de  quatre  à  cinq  pieds,  poft  es  en  ligne  droite, 
K  auerfantes  la  planche,au  fonds  defquelies  on  mettra  du  bon  fomicrrecenc 
la  hauteur  de  demy  piedjpuis  recomblées  de  terre,le  rcftant  d'icelle  fera  laif- 
fcen  monticule  ou  releucmenr  prez  de  chaque  folFete  du  coftc  du  Scpcren- 
trion  ,  pour  feiuir  d'abri  &  dcffcndrc  de  la  Bizc  les  tendres  plantes  qui 
focricont  de  iagra  ne  de  Melon  qu'on  y  aura  fciUCC.preuoyan(i'abQnd.^nce 

de 
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de  raiDage  que  ces  plances,icy  produircnr,faic  qu'on  les  difporcain/î  au  lar- 
ge >  donnanc  fi  grande  diââncc  d'vnc  foilccc  a  l'autre.  Car  petit  à  pccic 
leurs  ieiCv)ns g iignans  terre  à  la  longue  >  couurcnt  toute  la  planche.  Mil», 
afin  que  pa.r  cette  attente  rien  ne  Ce  perde  du  lardin  >  les  vuiJes  de  l'entre- 
deux  des  rangs  des  fbflctes*appcllés  meyM'n,(ont  remp'is  de  viande*  dont  la 
preniaturité  n'empêche  l'allongctnenc  du  ramage  des  Melons  «  comme  font 
laitues,  raiforts  ,  fcvcs,  6c  femblablcs  ,  qu'on  y  éleuc  pendant  l'accroitT- 
ment  des  Melons  :  lefquelles  viandes. pour  leur  halbuc  préparation  ,  font 
cnleuccs  de  Ià>auant  que  le  ramage  de{  Melons  Les  opprime  :  qui  par  aprcz 
xegaignansU  place  y  frui^ficnt  à  l'aircileui:  feuillage  n'ayant  aucun  empê- 
che ment. 

Lxgrainedc  Melon  fera  femfe  fur  la  terre  remife  es  folTctes  ,  deux  ou 
T*""  croit  iours  aprcz  la  plcneur  de  la  Lune  ,  vn  ou  deux  doicts  de  profondeur  , 
l/iiréù-  ^      rort  elpais,  comme  vingt  cinq  ou  trente  grains  en  chaque  folicte:non 
en  intention  d'y  laidcr  tous  les  ifttons  qui  en  prouiendront,mais  feulement 
crois  ou  quatre  des  plus  vigoureux,aprcz  en  auoir  arraché  les  autres,  pour 
'  ladttfi.'uUê  du  naiflre  de  U  gr^inc^prouenant  de  l'mfelictcé  d.-  lafiifon,du 
degafl  des  rats  ,  &c  autres  beflioles  la  mangeans  dans  terre  Se  pour  les  di- 
uers  accidents  qui  arriuent  à  leur  lettons  ,  forcis  de  terre,  pa  hmaçon'>> 
coulfons  & fe  nbUbIcs  ennemis  qui  les  rongent*  on  a  accoutumé  de  n'é- 
pargner la  fcmence,  afin  que  ces  pertes  prcueuës,  &  par  ce  moyen  payées, 
Ctm-    en  puiiTe  rcfter  à  fufHfance  pour  le  rempliHàge  du  lieu. Au  /cmer  des  Melons 
quclquesvns  adjoû.cnt  les^bonncs  lenteurs  &:liqueurs,pour  en  odorer  &  fa- 
miipMrM'  ygm-çf  jg  fruiû,  croyant  que  moyennant  cet  artifice  s'acquièrent  par  délais 
[aro-    leur  naturel  diuerfes  piecieufes  qaalitcz.Et  bien  que  cette  recherche  ne  foit 
W4/1.    généralement  approuuccdc  tous  ,  com  ne  eftimée  trop  curieufe,  à  tout  le- 
fjfr^      moins  pat  jugement  vn  uerfel  ce  bien  y  rcfte.que  lagra  ne  ayjnt  elic  trem- 
pée Se  aprez  femée  tout  -  humide,(ort  plu  toc  de  terre  que  Ci  on  l'y  ieccoit  fe- 
che:ce  ramoulitfemcnt  auani^ant  l'œuurccomme  en  pareil  cas  app  .remmène 
&    il  eft  viile  de  tremper  dans  Teau  des  pois  &  fèves  auant  qne  Les  femer.  Et: 
cette  fubtilité  fert  aulFi  à  corriger  la  mauuaife  fentcur  des  f  :miers,dont  la 
terre  ii  Melon  eft  neccHairement  engrailTée,  de  peur  que  les  Melon  n'en  fa- 
yent  puants  pour  s'attirer  à  eux  toutes  fenteurs,  bonnes  Se  mauuaifes,prez 
defqucUes  ils  s'accroiilent.  C'ed  pourquoy  pour  ce  ménage  on  choific  les 
fumiers  les  moins  puants,  5c  encore  pour  les  exh.derfonc  mêles  en  la  tet- 
re  de  la  planche  long-tenips  auant  qu'y  femer  la  grjinc  de  Mclonjn'enicn- 
danc  pas  de  celle  delà  folTcre ,  au  fonds  de  laquelle,  il  td-acccflaire  que  le 
fumier  foit  fcp  irc  pour  tenir  la  graine  en  chaleur. 
Mnt4         Ainfi  à  cet  effet  la  graine  eft  préparée  ,  y  donnant  tout  d'vne  main  la 
ffttllts  fcnteur  &  la  (aueur ,  diftl-rcntes  félon  la  diucrfité  des  matières  d'ont  l'on 
fe  fert  en  cet  endroit.L'on  infiife  des  rofes  fcches  dans  le  laidt,  le  benjouin 
dans  l  hypocras  ,  le  fucre  ÔC  la  canelle  dan»  le  vin  cuit  ,  le  girofle  dans  le 
vin  mufcat ,  la  noix  mufcade  dans  le  miel ,  &  femblables  matières  (  y  ad- 
jouftant  du  mnic,  de  Pambiegris,  de  la  ciuettc,  (  fi  l'on  veut  rantdefpen- 
fer  )  feparées  ou  méfiées  ,  comme  l'on  vcur.  Dans  l'infufion  en  vaif- 
(eaux  feparcs  on  met  tremper  la  graine  de  Melon  pour  vingt-quatre  oix 
trente  heures ,  foctant  de  là  clié  cftiacontiocnt  iettéc  en  terre  aucc  le  rcfte 
d£  la  liqueur*. 

Le 
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te  naturel  des  Melons  ou  Poupons  cft  de  nVftrc  point  tranfplantez  ,  mail  j^^^ 
d'acheuer  leurs  cours  en  leur  fcminairc»pour  le  profit  qu'ils  font  plus  grand  /j/ 


&  plus  auanco  qu'el\ans  remués  ailleurs.  Auifi  le  tranfplanter  n*eil  que  pour  ltn$ 
les  endroits  Scptcntrionnaux  »  comme  fera  veu.  Pour  laquelle  caule  le  lar-  ^'^tvtt 
Minier  ne £c  fouciera  de  changer  aucunement  fes  M"elons  de  lieu  en  autrfj 
mais  les  laiifjns  où  il  les  aura  Cernes  iufqu'a  leur  fin  ,  tachera  de  les  préfet. 
uer  des  ordinaires  tcmpeftcs  qui  les  perdent,  &  en  graine  dans  terre,  &  de.  „t\„^  * 
hors  aprez  en  auoir  pou(Tr.  Et  aprer  d'en  faire  aggrandi*  leur  iettons  par  f*n$ 
culture  pour  fru<flificr  bien  toft  félon  le  commun  defir  des  lardiniers  qui  'A' 
ioiient  aqniaura  le  premier  Poiipon.faifans  gloire  de  leur  diligence. L  I  »r.  '"^^'^ 
dinier  fera  la  guerre  aux  rat6,fouris,fourmis,vcrmincaux»limaçons, 3c autres  i,'*fll'. 
ennemis»  par  rous  le  moyens  qu'il  pourra inuenter  y  veillant  continuellemct,  dmitr 
de  peur  qu'à  faute  de  bonne  fentinelleil  ne  mcfarriuc  en  ce  négoce.  Il  chaf-  th'tfferà 
fera  aux  rats  auec  ratoires  fie  autres  inuentions  propres  à  les  prendre  t  dont 
il  fe  défera  de  ces  beftcs.   Le  moyen  fuiuant  ert  tres-bon  &  approuuc  ,  non  ^r'L"'*'' 
pour  prendre  le  rats  ,  mais  pour  les  garder  de  nuire.  C'ell  en  femant  fur  la     "* . 
terre  »  du  pur  froment .  fans  le  couurir  ,  &  ce  à  l'entrée  de  la  nuiét  ,  du- 
rant laquelle  les  rats  viendront  poar  le  manger  »  fans  toucher  nullement 
aux  grains  de  Melons  tant  que  le  froment  durera.  Ainfi  leur  tenant  de  cette 
viande  pour  quelques  iours  ,  vous  donnerez  loifit  à  vos  Melons  de  naiftre  & 
ne  ne  craindre  par  aprez  les  rats.Lcs  cendres,  lesfuyes  de  chemince,les  cieu- 
res  de  chefncs»  dertournent  les  autres  bcftiolcs  d'approcher  des  Poupons  ,  fi 
l'on  en  couure  leur  parterre  ,  efpargnant  leur  feuilles  afin  de  ne  les  ofïcn- 
cer.mais  elles  en  font  mieux  del\ournces  par  des  pots  de  terre  dont  l'on 
couure  les  tendres  plantes  de  Melon  durant  la  nui(fl ,  fie  le  iour  venu  en  les 
dccouurant  tuer  de  ces  beftioles  tout  ce  qu'on  y  trouucra  à  reniour,le  filence 
de  la  nuift  eftant  ce  qu'elles  efpient  pour  faire  leurs  degjfts.  On  fe  garde 


grains  y  demeurans  a  lauueie  a  caule  de  ce  rempar 
cages  fans  couuerture  ny  fons  delamefure  des  fodctes  ,  qui  eft  d'vn  pied  de 
quarreure  ,  ôcen  les  fourrant  quelques  quatre  doigts  dans  ccrre,  empêchent 
que  les  rars  ne  le  peuuent  palTcr  pour  venir  iufques  aux  femences ,  dont  les 
jetions  ne  laiHènt  pas  iouir  du  SoleiMa  clarté  d'iceluy  pafGint  à  trauers  les 
cages. 

Le  lardinier  ferfoiîera  foigneufement  fes  nouuellcs  plantes  de  Melon,  p^;^. 


éleuant  leur  terre  auec  quelque  petit  inftrumenc  »  ou  en  l'efmiant  entre  troijlrt 
les  doigts  8c  l'égratignant  auec  les  ongles.  Il  y  ajoutera  rout  d'vnc  main 
quclque  fubtil  fit  gras  terrier  pour  les  rauigourir.  Sur  tous  lefquels  engraif-  '""^  V' 
lemens  ,  le  meilleur  eft  le  fumier  de  brebis  employé  au  temps  3c  ainfi  qu'il  fj^f^' 
faut.  La  manière  en  ert  de  le  mettre  non  ioignant  les  racines ,  mais  prez 
d'icelles;8c  le  temps  cft  lorfque  la  plante  eft  vn  peu  fortifiée-,  non  deuant,  car  jtrrtu^ 
trop  icunc  ne  pourroir  fourfrir  la  chaleur  de  ce  fumier.  Les  arroufera  lors  A»-. 

Qu'elles  auront  foif  ;  mais  en  leur  donnant  l'eau  auec  difcretion  »  attendra  ^^J^ 
e  les  faire  boire  ieurfao'il  lorsqu'w*llc$  feront  vn  peu  fortifiées  :  5c  il  en  /'^7//#!! 
efpargnera  toujours  les  fciiilles  ,  afin  de  ne  les  mouiller  aucunement  mitr 
s'il  eft  poflfîble,  à  tout  le  moins  de  leurs  deux  premiers  mois. Les  tiendra  cou-  f-r  lis 
uencs  la  nuift  durant  le  temps  de  leur  plus  tendre  ieuncflc,  même  en  pays 

chaudi 
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chaud,  de  p€iîr  qu'il  ne  leur  mcfarriue  par  les  gelces  atr printemps ,  qui 
quelquesfois  font  fi  in^pornincs ,  qu'elles  citent  non  feulement  les  tendres 
MelonSi  mais  les  vignes  &  les  arbres Pohuftcs  \  a  quoy  il  pjuruoira  félon  les 
©ccurrences.Certainement  &  la  culture  qu'on  donnera  aux  raiforts,  laiâuè's 
&  autres  viandes  mifes  dedans  la  melonniere- ,  feruira  aux  Melons^dc  granH 
auancement,  pour  inuiter  leurs  racines  à  s'aceroil\re  fdon  leur  narnrel ,  qui 
eft  de  s'allonger  autant  dans  terre  que  leur  fciîiil.igc  par  d  -ffus  iccllcEr  lors 
qu'on  verra  le  ramage  des  Melons  charge  de  fleurs  &  s'accroiftre  copicufc- 
ment ,  on  en  roignera  les  bouts  &  cimes  des  iettons  auec  l*ongle  ,  pour  en 
Zts*r-  gardant  la  fubiUncc  de  la  pVantede  fe  perdre  en  herbe  ,  l'employer  au  fruir, 
rviiftr».  L'arroufemenc  y  fera  ajoute  en  temps  opportun,& continue  iufqu'!»  ce  que  le 
fruid  foit  parucnu  au  trois  quarts  de  fon  accroiff.-mentvelVinr  autant  necef- 
fi^*"'  faire  de  le  faire  acfieuer  par  la  fechereflc ,  comme  il  el>  requis  de  le  commen- 
rirrtfM-       P^'  l'humidité  ,  afin  de  le  rendre  fauoureux  8c  fain.  Pour  hqiKrtle  caufcv 
J^mtot.  lors  qu*on  s'appercevra  que  les  Melons  feront  déj.i  a(Tèz  ^nnds,on  leur  olle- 
ra  entièrement  l'eau  ,  La  binnirtant  de  la  Melonniete  :  même  pour  la  feicher 
d'autant  mieux,on  la  laiflera  fans  culture.Mais  ce  fera  fur  la  fin  du  fruitrayic 
auparauant(d'abord  aprez  auoir  enleuc  de  maturité  les  raiforrs^laiâues  &  au- 
tres drogueries  ncxirriesdans  la  Melonniere  )  très  bien  marré  le  Çanàs  de  la 
plani:he,quoy  que  vuide  eala  plufpart,&  rayonné  poury  faire  courir  l'eau:  & 
par  defTùs  les  creftesdes  rayons, mis  des  petits  basons  trauerfans  pour  fuppor- 
ter  le  ramage  des  Mclons,lors  que  peu  à  peu  s'accroin~ant  il  s'allonge  courant 
&  couurât  toute  la  planche^afin  qu'il  ne  touche  à  l'eau  qui  coule  par  deHous 
au  fonds  des  rayon5,non  plus  au  fruit  étant  fipportc  par  ces  appuis,  ce  fruit 
craignant  la  moiiilleure  en  tout  temps.  On  mettra  aulTi  dcffous  les  Melons 
approchans  de  leur  maturité  des  tuileaux»des  pierres  plattes>des  aix  &  autres 
chofes  pour  les  éloigner  de  la  terre  ,  Refaire  qu'ils  ne  communiquent  nullc- 
ment  à  fi  naturelle  humeur.De  même  en  les  couurant  la  nui(ft  on  les  gardc- 
Mu*»(ir     d'elbe  humc<f^zdes  rofces  qui  tôbcnt  alors, Ainfi  n'ciâs  toucher  d'aucun{ 
Im  m»-  humidité  qui  provienne  ou  du  ciel  ou  de  la  terre  ,  les  xMelons  en  meuriflènc 
iMtiti    plùrôf  t  &  mieux  ,  &  leur  goût  en  eft  rendu  plus  agreable,que  plus  fort  fur 
^**'*  leur  fin  ils  fe  cuiront  par  la  chaleur.  Le  couper  des  crimes  de  leur  ramage 
eft  fi  vtile  en  cet  endroit ,  que  la  maturité  du  fruit  en  eft  auancée  :  car  les 
melons  déchargés  de  ces  fuperfluiter  ,  enfemble  de  la  plufpart  des  fciîilles, 
la  fubftance  de  la  plante  leur  reftc  entière, dont  ils  fe  rendent  d'autant  mciU 
Jeurs  que  moins  fur  leur  fin  on  leur  aura  laiPTe  d'empêchement  à  l'entour. 

Les  Melons  ne  pouuans  foufTirir  aucun  retardement  en  leur  cueillette» 
cont4raienent  fe  Lirdi 


pour 
agréât 

car  il  n*y  a  autre  firui^  que  la  terre  produife  qui  ne  puilTè  fans  grande  tare 
cftre  cueilli  quelque  peu  verdelct,oiv  trop  mcur.  La  maturité  des  Melons  fe 
preuoit  quelques  iours  auparauanr.Ils  s'approchent  de  leur  poinél  à  mefure 
qu'ils  s'acquiffrent  v  ne  couleur  quelque  peureluifinte,qu'ils  s'appefanrifTcnt, 
&qu*ih  commencent  de  fentir  bon.  Mais  ils  font  alors  paruenus  au  poin<fl 
defiré  »  quand  la  queue  fait  femblant  de  fe  feparer  du  corps  du  fruit 
cn  la  preHant  auec  les  doigts.  Si  par  neceftîté  vous  cueillez  de  Melons  de- 
Hanc  ce  (fime  là»lail&z  leur  la  queue  aHcz  longue>3c  aprez  feriez  les  en  lieu 

chaud 
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ch.iud  ou  expofcz-lcs  au  Soleil  »  où  ils  s'acheucronc  de  meurir  t  ce  qui  ne 
pourra  feruir  qu'vn  couple  de  iours  ^  encore  ce  fera  dVne  marnrité  con- 
rtraintcciiti  leur  nualera  beaucoup  leur  bontc.Par  le  contraire  vous  les  arre- 
rfterez  de  fe  trop  faire  &s  meurir  en  leur  coupant  la  queut?  rés  du  fruit  ,  ou  ^,tHd 
pour  le  mieux  en  leur  donnant  vne  taillade  au  venrrejcar  par  ces  ouiierrures»  foat  ils 
&  les  fejournant  en  lieu  frais. vous  les  gardez  de  paflèr  outre.Lcs  melonj font  w^r;. 
gouuernez  ainfi  en  pars  qui  leur  agre. 

Mais  on  les  éleiic  auec  plus  de  myftere  où  les  froidures  s'oppofcnt  à  cfc 
*:*ncnage  :  car  c'cft  par  fumiers  &  couuertures  qu'on  y  exempte  de  ^eril  ces 
précieux  fruiéts  .  même  en  y  ajoutant  la  chaleur  ds  feu  pour  en  échauffer 
rair.L'onemployera  ces  moyens  par  degrés.  Les  fumiers  &  couvertures»  aux 
endroits  1  quoyque  tempérés  »  s'efcartans  rant  foit  peu  des  Méridionaux:  & 
aux  du  tout  Septentrionaux  auec  ces  chofes  on  fe  feruira  du  feu  »  comme 
fera  reprefcnté  au  difcours  des  Orangers.  Nous  difUngucrons  doncques 
les  lieuxà  melons»en  chaudten  tempéré .  &  en  froid.  Pour  le  premier»  il  en  <^,>, 
a  elle  difcouru  ;  reilcnt  les  autres.  En  pays  tempère  ,  touresfois  importuné  tiis  mt* 
aucunement  des  froidures  ,  on  choifira  vn  lieu  expofé  au  Soleil»  auquel  on  «» 
éleuera  vne  grande  couche  de  fumier  pur  &  récent  »  &  fur  iceluy  on  mettra  f*"* 
deux  où  trois  doigts  de  terre  bonne  &  légère  pour  y  f^ire  nailhe  la  graine  '*''*^" 
de  Melon.  Le  fumier  de  chfual  pour  fa  chalevjr  el\  employé  en  cet  endroiff 
en  cecy  préféré  à  tout  autre.  Li  hauteur  de  la  couche  >  appellce  Coi*voir% 
montera  iufqu'à  deux  ou  trois  pieds  for  terre  :  s'ellendra  \  vol>nré  en 
longueur  &  largeur  ,  ayant  égard  à  la  quantité  de  graine  qu'on  y  voudra 
faire  naiilre.  La  couche  fera  au  deuant  d'vne  muraille  fans  la  ioindre  »  de 
peur  des  bel\ioles  qui  s'y  nourrillcnt  »  nuifibles  aux  gr.iines  de  Melon  eilant 
a  l'abry  de  la  Bize  regardant  le  Midy  ;  &  au  défaut  de  cette  commodité  on 
ydrclTera  vn  rempar  auec  des  aixde  charpanterie  ,  ou  auec  des  clayes  tif- 
fues  de  paille*  qu^on  affermira  aoec  des  bons  paux  fichés  dans  terre:  & 
non  feulement  le  Couuoir  fera  fermé  de  ce  collé  la  »  mais  de  autres  troisj 
auec  c^tte  condition  neantmois  >  qu'on  les  puifïè  ouurir  &  fermer  aifé- 
ment  pour  donner  entrée  au  Soleil  aux  bonnes  heures  du  iour,  &  en  repouf- 
fcr  les  froidures.  La  Couche»  fera  couucrte  de  même  matière»  afin  d'cmpé- 
cher  les  gelées  d'y  tomber  :  5c  pareillement  on  en  pourra  à  volonté  hauHèr 
&  baifT^r  la  co  iuerture  à  IVrilité  des  tendres  iettons  de  Melon  «qui  par 
ce  moyen  receuans  opportunément  l'air  &  le  Soleil  s'en  nuanceront  mieux 
qu'ellans  toùj  >urs  enfermes.  Au  Couuoir  drefïc  &  accommode  en  cette 
manière  fera  femée  la  graine  de  Melon  •  fecheou  humide»  comme  l'on  vou- 
drais»!  poinél  de  la  L-me  »  aulli  efpais  3c  aujfi  profondement  dans  terre  qu'il 
a  elle  marqué  cv  deuant.  Vos  graines  fortiront  de  terre  dansfix  ou  fept  iours 
aprez  l'cnfemencemcnt  »  &  dans  dowze  ou  quinze  autres  fi^uans  les  icr- 
tons  en  prouenans  fe  rendront  propres  à  eltre  tranfplantés  »  moyennant 
qu'on  les  anoufe  fouuent  pour  corriger  la  grande  chaleur  du  fumier»  fans 
toutcsfois  mouiller  leur  feuille,  commeil  a  cllédit ,  &  lesesherber  foigneu- 
fcmenr.  Sans  autre  attente  que  celle  du  beau  temps, ny  d'aucune  obferu..tion 
del'cllat  de  la  Lune»  les  Melons  ayant  attaint  l'âge  fufdit  vous  n'en  diffcre^ 
rez  le  tranfpUntement»  tant  pour  le  danger  d'cflre  brûlés  par  la  grade  chaleur 
du  fumier  y  fejournat  plu$  long  tcps.que  du  retardemct  de  leuraccroinemcr, 
s'auan^ans  d'autant  plus  que  plutôt  font  remués  en  leur  drrniere  terre» 
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La  m.-.iftrifedc  ce  remuement  confiftci  l'arracher  du  fcmintire,  fi  ces  plan- 
tes icy  craignent  d'cftre  oliïrnsécs  en  leurs  racines.  Vous  en  cnlcucrcz  trois 
ou  quatre enfcmblc  auec  leur  tcrrci  l'ayant  au  préalable  conpce  aiiec  vn  long 
couAeau  pointu  v  duquel  fera  fait  vn  ccr«le  à  l'cntour^ffez  pr.jrundemcnt: 
&aucc  cette  terre  vous  les  planterez  (fans  nullemcrtt  fcjourner)  aux  fofïctes 
dont  cy  deuant  a  cftc  fait  mention.  On  trauaillera  auec  foin  en  cet  endroit, 
ferrant  fi  bien  de  tous  collez  les  plantes  de  peur  de  Tefuent  »  que  ne  fe  pre- 
nans  garde  du  remuement  elles  fc  puifTent  bien  reprendre  ,  &  frunflifier  en 
leur  temps  ;  comme  feront  moyennant  la  conduite  requife»  de  laquelle  a  cftc 
parlé,  &  la  bcnedi^ion  du  ciel. 
r«  [41.      On  tranfplantc  les  melons  ,  auec  moins  d'altération  ,  fi  on  faic  nairtre  la 
rt  n»'t.  firmence  dans  des  pots  de  terre  enfouïs  dans  le  fumier  en  la  couche  iufqu'à 
Jtre  U  la  gueule.pour  de  là  tires  en  temps  conuenable  auec  les  pots  eftrc  plantez  en 
âL*^"/**     n^cl^nnierc.  Parce  moyen  les  nouuellcs  plantes ,  fans  s'apperceuoir  du 
j,gfj^     changement  ,  demeurant  en  leur  mere  terre  ne  pourront  manquer  de  faire 
bonne  fiii^eftans  en  fuite  bien  cultiuées.  Mais  d'autant  que  la  matière  du  poc 
emptcheroit  les  racines  de  prendre  terre  l'on  cafle  doucement  le  por, l'ayant 
ailîi  en  fon  lieu  ,  &dc  même  on  en  retire  les  pièces.  Et  afin  que  ce  foit 
fans  altérer  la  plante  ,  Ton  fa^^onne  des  pots  de  terre  à  ce  propres  »  qui  $'ou- 
urent  fans  violence  :  &  par  ce  moyen  ,  s'en  retirent  toutes  les  pièces  &  des 
collez  &  du  fonds. 

L»  m».  A  Paris, &  en  pluli'urs  autres  endroits  de  la  France ,  pour  la  froidure  du 
»'#r»  Ji  climat»  font  nairtrt,  crolftre,  &  meurir  les  melons  fur  le  himicr»  fans  crainte 
gouH<r.  c|i,e  jj  puanteur  caufe  mauuais  gouft  au  fruiét  »  u'ou  auec  l'auancemcnt  de 
y  '*  leur  maturité  ils  fortent  fort  bons.  Ainfi  l'on  fc  manie  a  ce  ménage  :  Vne 
IrMnc$  couche  de  fumier  de  chenal  fraîchement  tire  de  l'cftable  eft  fjiic  de  la  hau- 
ceur  de  trois  picds,de  pareille  largeur,dc  la  longeur  qu'on  voudra,  pofce  en 
abri  comme  deflîis.  Elle  eft  couuerte  de  trois  doigts  d'épcffeur  d'vn  fubtil, 
menu  ,  &  vieux  fumier  pourry  d'vn  an  ,  efcarté  par  dcfius  &  vny  auec  vn 
balay.  La  couche  eft  lai flee  en  cet  cftat  quatre  ou  cinq  iours  pour  donner 
loifirau  fumier  de  s'exhaler,  afin  que  fa  trop  grande  chaleur  ne  brûle  la  grai- 
ne de  melon  qu'on  y  fcme  delTus.  Ce  temps  expiré  8c  la  chaleur  diminuée  la 
graine  y  eft  mife  en  cette  forte  :  Le  trauersde  la  couche  eft  rayonné  de  qua- 
tre en  quatre  doigts  t  auec  vn  gros  bafton  enfonçant  d'vn  doigt  le  rayon, 
dans  lequel  la  graine  toute  humide  ayant  trempe  vingt- cjuatre  heures  eft 
mifc,  trois  grains  ioints  enfemble  ,  cet  aflcmblage  éloigne  de  auatre  doigts 
l'vn  de  l'autre  ,  aprez  doucement  couverte  auec  deux  ou  trois  brins  de  ba- 
lay ,  &  tant  qu'il  fuffife  pour  la  défendre  du  halitre  &  mauuais  vent.  La  fai- 
fonla  plus  propre  pour  drcrièr  &  femer  ces  couches  .  eft  la  fin  du  mois  de 
Mars  :  par  ce  que  iufques  alors ,  bien  que  les  graines  fortent  heureufcment , 
les  froidures  &  les  mauuais  temps  les  retardent  tellement ,  que  bien  fouuent 
ilarriuc  que  ceux  qui  font  leurs  femcnces  de  melons  dans  le  mois  d'Avril» 
fauorisés  du  rcmps,auancent  dauantagc,  ayons  auflï  toft  de  bons  melons  que 
les  plus  h^ftifs.  L'on  void  ordinairement  que  s'il  n'arriuc  grande  intempera- 
tUre  d'air  ,  que  la  bonne  graine  pofce  fur  vne  Konnc  couche  commencer»-^ 
îbrtir  le  troifiéme  ou  quatrième  iour  aprez  qu'elle  aura  efté  femée.  Alort,  , 
/audra  que  le  iardinier  ait  grand  foin  de  fcs  nouuellcs  plantes  ,  les  re- 
ruiu  à  CQMueic  du  mauuais  temps  «  les  KchaufFaoc  de  délicat  &  menu  fu. 
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mi?r>  Cuni  nullcnienc  les  arroufcr  eacc  coitimenccinetu.  Et  U'auUnt  cju'aii  ; 
bouc  vie  dix  ou  douze  lours  la  couche  commencera  à  fc  rafroidir.itlla  £tii<*i 
dia  cciiAud'cr  pa^  de  notiueau  fumier  qu'oa  y  adjouceta  dcdçux  pictii.conc 
à  rcnCour,&  de  la  mcfme  hauteur.  ^  > 

•Voilà  l'ordre  qui  s'y  doit  tenir  iufqu'à  ce  que  les  plantsayenC^Dnifc  leur 
cinquième  ou  (ixtcmc  feu  lle.alors  iî  la  faifonetl  douce  il  fiudra  préparer  vnc 
ou  pludeurs  autres  couches  fclon  la  quantité  de  voltre  plant .  Aiicc  du  ré- 
cent fumier  de  cheual  comme  dclliis ,  feulement  hautes  de  deux  pieds,  de 
largeur  comme  la  premiere.L'on  Icslaillêra  repofer  ncufoudix  iour^i  poui 
en  oftct  le  trop  de  ch'alcur  du  famii-r  au.?nt  qu'on  remocrlc  i^Unc  pour  s'y 
acheuer  de  faire. U  ne  faudra  metrrc  aucune  terre  par  delHis  la  couche,mai»' 
planter  les  icttons  de  melon  lur  le  pur  fumier  •  dans  lequel.  iT>â  ue  groJîer 
comme  pail  cdemy  pourrie, feront  faits  des  trous  ronds, brgcs  d'vn  pied  co 
diamettre  &  autant  profonds. en  rangées  ôe  lignes  droites  equtdiftiintes  d'vn 
pied  &demy  dans  lefquels  les  plantes  feront  remuées ,arrachéesdu  feminairc 
fans  vi.'lcncctprenans  râlIembUgc  des  trois  graine  auec  toutes  leurs  racines 
&  route  la  terre  attenante:où  ils  iciôt  bien  logés, bien  ferrez  de  peur  de  l'ef- 
vent.&arroufez  fi  le  temps  s'addonne  à  lafechercirc,pour  lesfairc^repjcndtç, 
plus  facileroen;:comme  auHi  fera  très  à  propos  de  tenir  les  plantes  <oiiucrjBC8 
aucc  des  pots  de  terre  pour  vn  ou  deux  iours ,  au  cas  que  le  Soleil  foi^ 
chaudicar  par  cet  ombrage  leur  reprife  s'en  alTeurcra.  Ainfi  plantés  feront  ' 
entretenu)  durant  dix  ou  douze  iours  bien  couuerts,fur  tout  lanui(5l  pour 
les  preferuer  des  gelées  &frimats  redans  de  Thyuer,  iufques  à  ce  que  l'on 
voye  qu'ils  foyent  parfaitement  bien  repris, &  qu'il>  cômencentde  vouloir 
allonger  leur  [  cemiere  tige,de  laquelleilfaat  coupper  le  bouc,  pour  contrain- 
dre la  fubdance  de  la  plante  à  ietter  des  branches  de  tous  cotez  du  princi- 

ftal  tronc, parce  que  defdites  branches  vient  principalement  le  fruiA,nonde 
a  première  tige.Puis  les  branches  venans  à  s'cftendre.il  faut  que  le  iardinitr 
a.c  la  connoillance  de  celles  qui  font  propres  i  porter  fruiâ,  ôc  des  autres, 
qui  ne  produifent  que  la  fleur  foie  &  inutile  ,  afin  de  coupper  du  tout  les 
>nes  &  roigner  les  autres  i  la  iuftc  longueur  quijleur  eft'necellàire  pour  Bu- 
ûifier.Cette  forme  de  retaillcure  qui  s'appelle  proprement  chttffreryfc  con- 
tinueia  de  daix  iours  Tvn,  iufques  à  ce  que  lefruiâ  foit  emparfdiâe  macu» 
rite. Car  p:r  cet  ordre  vous  obligez  toute  la  fubdance  de  la  plante  à  nour* 
tir  fon  fruidk  ,  non  à  s  edcndre  inutilement  i  l'entrccien  de  pluficurs  bran*" 
ches  &  fciiilles  de  nulle  valeur  :  moyen  qui  apporte  vn  fi  grand  auancc- 
menc  à  U  nourriture  de  ce  fruiâ  ,  que  cette  curiofité  obferuée  aux  cli> 
mats  de  quarante  hai£k  à  quarante  neuf  degrés  ,  les  melons  fe  rendent 
égaux  en  bonté  ôc  promptitude  de  roaruritc  à  ceux  de  quarante  quatre 
&  quar-.nte  cinq:carc'eft  dans  la  my- lui  llet  qu'i  n  mange  de  bons  melons 
ï  Paris,  auffi  bien  qu'en  Auignon  &  à  Nrfmes.  L^arroufer  y  fera  continue  . 
vne  fois  de  deux  en  deux  iours  fi  le  temps  eft  ordinaire  i  mais  la  chaleur  • 

frcllàntjcc  fera  tous  les  iouts  qu'on  fera  boire  ces  plant^s.iufques  à  ce  que 
i  melons  f  yent  prefque  meurs.  Cette  fcicnce  Ôc  l'cxpencnce  combat- 
tent l'ignorance  &  ia  pare(!ê  de  ceux  qui  ne  veulent  employât  l'artifice  & 
la  pcinc.pour  auoirde  ces  bcauxfrui<is  &  plufieurs  autres  fingularicés,  en 
domptant  par  là  l'intcmperence  de  l'air  de  leur  pays  »  &  fe  priuaas  volon- 
toircraentdc  mille  coramodirés  cx^uifes,doat  le*  cffcûs  de  cette  cutiofitc 
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rendent  tout  le  monde  cci  tain  de  la  iccompcnfe  afTeiirée  d*vn  honncftc 
triUâii.C&r  nonfculetnent  les  concombres  &  courges  rymbolifans  aiiec  les 
nrcloni<trt!4i»  toute  fotte  d  hcrbcnc,grotlc3c  menue  cfthcurcufcnicnt  pro- 
duite fur  ces  couches. 
Ctn-        Pour  faire  eaitrc  les  melons  dans  vingt  quatre  heures,  il  en  faut  femcr  U 
$raw.    gra;ncdans  des  paniers  &  pots  de  teicc  paimy  de  terre  fubtilc  &:  bien  en- 
drt  i»    graiiHcayant  aupArauant  trempé  la  Cemence  dans  du  vin  ou  autres  liqueurs 
!îr'«r  ^"  ou<ic'>5'  iouri:<Jc  aprcz  fouircr  les  paniers  ou  pots  dans  le  four  aprez  en 
jlrZn.  awoit  tiré  le  pain,  oà'par  la  chaleur  reftante  de  la  fournée  dan»  vn  iour  & 
/or/  fiu  vrc  nuidlcs  g^raioes  pourtcfont  &  forticont  de  terre.  Ce  que  voyant.vous 
'siifs,  Iç$  remuerez  en  cabinet  bien  fcrrcifans  fenrir  l'air  ^  h  lendemain  vous  les 
t       c)f  j^'oiccczaa  SolcildcMidy  vn  couple  d'heuies  non  plusiiSc  le  iour  fuiu  .ne 
v<fti$  les  y  tiendrez  quatre  ou  cin  ]  heures  »  continuant  ainfi  de  iour  à  autre 
eri*ugn*cntant!le  feioiu  au  Soleil  de  la  moite  du  temps  pour  leur  f.irc  ae*« 
coûtumcc  l'air  peu  à  pcu.ccpendant  vous  les  humedkcrcz  fclon  que  vous  en 
verrez  le  befoin  en  les  arroufant  auec  d  eau  ticdc.  Sans  ces  oWeruations, 
cette  cuiiotitccftcn  vainrcar  ces  plantci  forcées  par  chaleur  artjficii  lie  pour 
craindre  extrêmement  le  froid,  fcperdenr  à  peu  d'occalîon  .n  leur  premier 
aa'ge.  C  eft  pourquov  l'on  attend  que  le  temps  fe  (bit  bien  efchauHc  auant 
^l'employer  cec  ordre.  Cependant  ils  feront  logés  en  la  melonnierc ,  &  en 
(Âite  cultiués  conmic  delTus. 
B»  pa^t     C'cft  le  propre  pour  le  pays  froid  de  faire  naiftre  ,  croiftrc  &  raeurir  le» 
fr$id  '    melons  dans  des  grande»  cailF  s  portées  fur  des ;;oùe$  ,  pour  des  caues,  où 
ifHfl  eft  ['q^      ticnd  durant  l<s  froidurcs.lcs  rraiacr  aux  Soleil  des  beaux  iours  :  fc 
mf"!u  *  altetnatiuefucnt  fclon  les  ncccilités  ,  à  la  manière  qu'on 

m!lcm.  gooot  rne  les  orangers  en  France.  . 

Quelquesvns  auecplusdclubtiUtc  «  moinsde  peine  gouncrnent  cette pla- 
tciousvnairSeptentrional.Cclafefaitcnladetfèndancde  froidures  auec  de» 
couuerturesde  vcrre,lcfqu elles  bien  loin  d'épccherla  vcitu  du  Soleil  elles 
la  fortifient  à  rvtilitc  de  la  plauce  (clon  le  naturel  de  cetre  maticrc,c6me  tous 
les  iours  on  expérimente  que  le  Soleil  pall  ,nt  à  crauers  de  cerra  ns  verre» 
met  le  feu  en  Efté  au  boisfccàla  pa  lle.Ôc  à  route  autre  légère  matière  fur 
Icfquellcs  il  frappe.  Ces  couuertuics  font  des  grands  chapeaux  en  façon  de 
cloches  pat  en  fias,  oit  comme  chappes  d'alambics,  nV.yans  point  de  bord  à 
rexrïcraité.Lcur  grandeur  eft  d'vn  pied  de  diamètre  pour  cnuclopcr  la  fof^ 
fctte  de  la  melonneric  en  laquelle  font  femées  les  gra  nés  ,  &  refpedcur  fi 
grande  qu'on  peut  pour  eftrc  moins  fubjercs  à  fj  romprc.Touchant  la  fof«  " 
fettc,  il  en  a  oftc  dit  ce  qu  il  fiut:&  comment  le  fonds  en  cft  échauffé  auec 
du  récent  fumiet  de  chcual  qu'on  met  dans  terre  ;  auflj  de  l'ordre  de  fcmer 
la  grame.  Donc  la  terre  eftanc  efchauffce  ,  &  les  f  oidures  rabarucs  par  le 
rencontre  du  verre,  les  melons  y  ftiidificnt  à  plailîr.  Pourueu  qu'auec  pa- 
ticncri'on  tienne  les  couuerturcs  fut  les  plantes  tant  qu'on  pourra,  c'cft  à 
fçauoit  aurtîlong  cmps  que  leur  acctoiflcment  le  permettra  ,  que  les  cha- 
peaux pourr  mr  contenir  le  ramage  ,  &  que  les  chaleurs  du  temps  atfiuces 
aycnt  ch  JFc  les  froidures.  Outre  lequel  feruicc  ces  couuerturcs  prcfcruenc 
&  graines  &  icttons  de  tous  leurs  ennemis ,  les  rats,  les  limaces,  chenilles, 
r       fourmis  ,  &c  autres  bcftiolcs  qui  les  gaftcnt ,  quand  elles  y  pcuucnt  attcin- 
iirc»c(tans  parlercmpacc  du  vcrcc  cm^'Ç^^cc$  d'y  coucker, 
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Touchant  le  feu  duquel  l'on  fc  ferc  en  certains  li.  ux  pourauoir  dçsrte  ^ 
lons.iSc  le  moyen  de  l'employer  nous  en  auons  rcuoy  la  pratique  cy-aprcs 
au  iii (cours  des  orâgcrsroù  le  Seigneur  cfl^nten  pays  f  oiJ(iaï  ce  n  tft  pas 
ouurage  d'vn  fi npic  ménager;:  s'inrtruria  de  l'ordre  qu  il  a  à  faire  tenir  pour 
fc  pouruoir  d'rn  fi  précieux  ftniât.  fans  legardcr  à  la  grande  dcfpvnfc,  puis 
que  le  feiil  plaifir  etï  le  total  de  ce  qu'  1  peut  cfperer  de  cctre  culture  forcée,  ç,,^^ 
Le  gouuernement  des  concombie<!  &  da  courges  eft  k  même  que  ccluy  ^ 
des  melons, pour  fymbolircrcn  nature,  qui  eft  de  craindc  communément  le  ct4ri»tm 
froid.Mais  comme  le  melon  eft  le  plus  délicat  ÇxwxOl  de  ces  crois  fortes  icy, 
auffi  les  plus  fpecial  foin  eft  rcferué  pour  luy. Selon  les  lieux  chauds, tempé- 
rés ,  ou  froids  ,  fera  ordonné  de  la  conduite  He  ces  pl  utes  pour  les  l  ger 
dés  l'enfemencemenc  ou  en  plein?  campage,  ou  fur  des  couch-s  de  fumier, 
ou  fuus  des  couuerrurc^-  ;  dont  le  plus  defirable  eft  celuy  auquel  elles  fe 
peuucnt  parfaite  fans  neccftîcé  de  traufpfanter  ,  pour  les  railons  fufdttes. 

Il  y  a  des  Concombres  communs, blarrcs,vercs,grifatrcs  grand,mediocres, 
pctits^difccrnez  par  ces  qualicez, Tous  Icfquel.  finalcroot  deuicunent  iau» 
nés  >  ayans  palFé  le  poinâ  de  leut  parfa  te  maturité  ils  défirent  fore  l'eau  , 
fans  laquelle  ils  ne  peuuenc  viurc  :  aulîî  moyennant  le  frc<|ucnt  arroufc- 
menf  iU  s'accroilTcnt  aucc  mcru;  illede  iouri  autre  Au  côtraire.ils  haï  lent 
rhuile.duquel  s'éloignent, fi  on  les  en  approche.  On  peut  par  artifice  auoir 
des  concombres  en  toutes  faifons&  toujours  frais,  comme  on  lit  de  l'Em- 
pereur Cefar  Tibcre,qui  aymoit  tant  ce  fruiét  icy  qu'il  s'en  faifoie ordinai- 
rement fcruir,  le  recuillant  de  fc  :  C'->nc  >mbneres  porté*  fur  roues  ,  des  ca- 
ucs  au  Soleil  ,  &  remuées  d'vn  lieu  à  3ut;e  félon  les  nccclfitcz  des  temps. 
Pline  aprez  Columnelle  donne  le  moyen  d'auoir  des  Concombres  durant 
touttf  l'année.C'eft  en  fourrant  la  graine  de  Concomb  e  dans  la  moelle  des 
groftcs  orties,done  le  tronc  à  efté  coupé  rondement  dans  terre  deux  doigrs, 
d'où  prenant  nourriture,  comme  ente,f  udifie  en  toutes  faifons  m  yennanc 
lafaucurda  Soleil, du  fumier,  de  la  culcure,  &  de  T^rroufement. 

On  voit  vne  autre  race  de  Concombres  outre  la  commune  non  fans  ccon- 
nement ,  pour  fon  eftrane'  figure  relfemblant  celle  du  fcrncnt  aufli  na'if-  '* 
vcment,  qu  on  diroit  que  la  Nature  y  a  voulu  refaire  fou  propre  ouut«gc. 
Ces  Concombres  croillent  entortillés  de  la  longueur  de  q^uatre  à  cinq  pieds 
&  dauantaee, ayans  la  tefte,  les  yeux,  la  bouche  comme  les  Viais  Icrpens  : 
toutesfoisTcs  yeux  &  la  bouche  peints  fans  enfoncement,  ce  qui  découurc 
la  chofc  y  regardant  de  prez.  L»Cûuleur  eft  vniuerfell  ment  barrée  en  vei- 
nes erifcs.vertes&  jaunes,  ils  tiennent  à  la  plante  par  le  bout  de  la  queue. 
Ce  font  ceux  dont  Pline  fait  mention,  qu'il  appelle  Concombies  fcorpio- 
niftes  &  ferpentiiis  les  tena  t  eftre  fauuages.  L'horteur  de  leur  figure  les 
rend  plu*  admirables  que  mangeables  ,  encore  que  leur  gouft  de  luy  mê- 
me foit  auflj  bon  que  celuy  des  autres  Concombres.  L<îur  femence  eft  ve- 
nue d'Efpagnr  \  Tolofe  ,  &  de  là  plusauant  en  certains  lieux  de  LangiK- 
doc  >  où  ncantmoins  elle  y  eft  encore  tres-rare.  ills  ont  au  reftcde  commuiv 
auec  les  autres  Concombres  laculture  en  toutes  fortes,c*eft  pouc^uoy  il  ne 
faut  aucun  particulier  traittcment  pour  les  éleucr. 

Qjand  aut  Courges ,  nous  en  auons  de  trois  principales  fortes  ;  diftin- 
gaécs  pat  ces  mots  ,  Coutges  ,  Cougourdes ,  Ciito'ùilles.  Les  Courges  ôc 
Cougourdes  ne  diffcrcnc  qu'en  figur;,cUans  de  couleur  blanche, fii  de  fens- 
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biablc  gond.  Les  Courges  func  longttcs,y  cd  ayant  qui  ont  iufqu'à  cinq  ou 
Cïx  picd^.  Elles  font  plus  délicates  &  plus  propceï  à  conBrc  pour  en  faire 
du  carbaHat  queles  Cougourdes:&  celles  cy  font  rondes, comniodes  icftre 
fechées  pour  en  faire  des  bouteilles  à  tenir  vin,huile,&  autres  liqueurs,  le 
ne  doute  pas  qu'en  pluficurs  endroits  ces  deux  efpcces  ne  fc  confondent  en 
leurs  appellations  ,  pour  la  conformité  de  leur  feruice.  Leur  race  n'cft  pas 
eltrangere.  mais  originaire  de  certaines  prou  nces  de  ce  Royauireiaudj  eu 
la  plutpart  d'iccluy  elles  font  dites  Cougourdcs  de  pays.  Des  Cicroiiillcs 
n'efl  pas  de  mefiue  car  elles  nous  font  venues  des  Royaumes  de  Naplcs  Se 
d'Efpagne  ,  de  diftctcntes  efpcces,  dont  quelques  vnes  font  de  monftrueufc 
grollcur  &  pefantcur.Tant  de  fortes  de  ces  fruidsicy  nous  ont  efté  appor- 
tées de  deli  de  la  mer,dc  Barbarie  de  Marocdc  Tuiquie,&  d'aut:es  par-ijts 
cloig  ,éc$,  qu'il  fcroit  impofljble  de  les  reptefenter  toutes  exactement.  11  y 
en  a  de  grandes, de  pecites.de goderonné.s,  rcircmblantcs  i  atrons  &  pon- 
ciles  diuerfcmenc  colorées  Généralement  ies  ramages  de  ces  f;uiâ>  icy  ay> 
ment  à  grimper  en  haut,en  treilles  ôc  tonnelles.  Mais  par  la  grande  pefjn- 
Ccur  des  Cicrouiilcs  l'on  les  la  (Te  rcmper  fur  terre  ,  donnant  quartier  aux 
âutrcs  en  haut  pour  s'y  agraffcr  félon  que  leur  Icgcretc  le  pcrmer,bien  que 
*  l'vfagc  du  commun  des  jardiniers  foit  d;:  les  faire  fans  diftmélion  toutes 

croiflrc  &  fruâificr  en  bas  tramans  fur  la  terre. 

Le  Citre  cft  vn  autre  cfpece  de  Citrou-Uc  qu'on  cfleuc ,  princip.ilcment 
pour  la  graine  »  feruanc  en  médecine  ,  &  fa  chair  pour  viande  aux  pour- 
ceaux n'en  .lyant  autre  efpercnce.  Elle  eft  noire  ,  ôc  pour  la  gcoflclFe  de  fon 
naturel  f  icilc  à cflcucr. 
mentri  ventre  de  tous  ces  fruits,  fymbolifans  enfemble.  Melons,  Conconi- 

tirtr  U  bres,Courges,Cougourdcs,&  Citrouilles, on  tire  leurs  graines  &  fcmtuces 
Irùnê   pour  leur  Confcruacion  ,  quand  parucnus  en  parfaite  maturic.  l  on  en  vui- 
di  eu    Jç,  cnt) ailles  pour  les  confcruer  fcchécs  à  Toiubre  .ufqu  au  Printemps ,  ic 
'  plus  longtemps  û  on  veut. 

En  cctre  première  faifon  du  Printemps  ,  il  faudra  femer  les  légumes 
j^y*"    qu'on  voudra  cleucr  au  iaidind'Eftc.cxccptc  les  Pois  chiches  qu'on  rclcr- 
Au  1 1.  ^  pour  le  commencement  d'Avril.  Et  bien  qu'il  en  ait  elle  traite  ailleurs, 
lieu      il  fera  pourtant  icy  à  propos  de  dire, que  fi  l'on  en  veut  mettre  en  c^r  iardin 
chap.    icy.on  le  pourra  faire  en  cette  faifon  iauec  l'obferuation  de  la  Lune  vieille, de 
laculture.de  rarroufement;du  tondre  de  l'herbe  des  fèves,     du  brancher 
des  pois,pour  les  faire  fiuiûifier,comme  il  ^cfté  dit.Lcs  Pois  &  Fèves  feront 
ramolis  dans  l'eau  pendant  douze  ou  quinze  heures,  dcuantqu'on  les  feme 
pour  les  faire  pluftoft  fortir  de  terre.  La  cueillette  des  Pois  H  des  Feves|fc 
fait  de  iour  i  autre  depuis  que  les  grains  font  formés  dans  les  goulfcs  iuf- 
qu'à  leur  entière  maturité, pour  en  manger  des  tendres  en  potage  &  autre- 
ment. Et  les  redans  paruenus  à  leur  dernier  poindt.feront  cueillis  en  les  ar- 
rachant de  terre(la  Lune  cHant  nouuelle  peur  les  raifons  dites  ailleurs)aprez 
batus  &  ferres  Les  Pois  &  Fèves  entre  les  légumes  font  ceux  de  plus  de 
réputation  aux  beaux  iardin  jges.  Ils  feront  accompagnés  des  chiches  ,  fa- 
2eoles.&:  autres  de  mérite,  fel  a  la  qualité  du  lieu  &  autres  circonîlances 
le  requerans.dcfqucls  ne  fera  en  cet  endroit  plus  auant  difcouru,  en  ayant 
dit  ailleurs  autant  que  de  bcfoin. 
i>«  Ca|>riçrc  s'citâc  comme  li  yignc^c'cd  à  f^auoic  par  maillols  ou  cioilct- 
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tes  les  branches  des  C/ipres  sVnracinans  dans  terre,de  mcmc  que  les  farmcns 
de  vigne  :  non  routcsfois  fi  facilement  cj^i'eux  ,  donc  il  y  a  du  myftere  a  les 
fairt  reprendre  »  afin  de  les  garder  d'éiienrer  ;  mal  qu'ils  craignent  plus  que 
nul  autre»  Scdeuant  &  aprez  leur  plantement.rendans  leurreprifc  douteuiè: 
Mais  elle  eft  trcs-afïïirce  par  marquotes  ou  plant  enracine  pris  »u  pied  des 
vielles  câpres,  j  cette  caufis  étant  cette  voye  icy  préférable  jiouteautrc.Scu- 
le  auffi  fcroit  employée  fi  on  y  rrouuoit  du  plant  à  fuffiftnce  :  ce  que  man- 
quant il  faudra  faire  cheucler  ou  enraciner  les  maillols  ,  pour  en  aprez  les 
replanter  en  la  Capriere.Lafemcce  n'cl\  pas  de  gr.îde  efficace  en  cetcndroici' 
pour  fon  tardif  accroinèmenf.dc  laquelle  neantmoins  on  fcfervira  au  défaut 
d'autre  voye  ;  ainfi  qu'à  rextremecuriofité  ,  arriuant  d'élcuer  quelque  cxcel- 
lenrinTime  r.ice  de  raifins»  Ton  en  feme  des  pépins.  Au  mois  de  Nouvembre 
ou  de  MarSifelon  la  propriété  du  climat,  lesfepsdcs  Câpres  font  taillés,  en 
leur  oft  tnt  tous  les  iettons  de  l'année  precedcnre,excepté  vn  œil  du  nouueair 
bois  qu'on  y  laifïc  à  chacun,pour  plus  facilement  reproduire  de  ce  cofté  là 
qae  dcl'endurcydu  cep,&  que  le  firuift  en  forte  comme  les  raifins  des  ieune* 
panprrt  de  la  vigne,  icclle  &  les  Câpres  mflrchans  de  compagnie  iufques-là. 
Les  maillols  ou  crocetes  tronçonnés  de  la  longueur  d'vn  pied  feront  tout  mmtm 
auffi  (oft  mis  en  terre  en  lec  recourbapt  dans  la  foflc,  d'où  rcfTbrtiront  feule-  pi»nt*r 
ment  vn  doigf,&  afin  qu'ils  s'éuentent  moins,  la  tranche  du  bout  du  maillol 
eftant  hors  de  terre  fera  couuerte  de  fine  argille  ou  de  poix  fondue  pour  em- 
pécher  la  vertu  de  s'exhaler  par  cette  iffuc. Duquel  remède  doutans  quelques- 
vns  enterrent  du  tout  les  maillols ,  fans  en  faire  rien  reflôrtir  ,  les  couurans 
entièrement  de  terre,  d'où  repouficnt  les  iettons  en  haut.  Il  eft  neceflaire  m 
ce  premier  aAe  de  tenir  les  maillols  arrousés^autrcmct  ils  ne  pourroient  prc- 
dre  racine,  aymans  alors  autant  l'eau  qu*aptcz  eftrc  remués  en  la  Capriere  ne  ^ 
»'en  foucicnt  que  bien  peu,fe  plaifans  plus  en  la  fechereflè  qu'en  l'humidité. 
Veulent  aulTi  cftre  logés  fous  air  chaud,non  importuné  des  vents,  8c  en  terre 
fertile,  bien  fumée,  bien  cultiuée  ,  pour  n'eftre  chargez  d'aucune  nuifance. 
Moyennant  ce  traittement  dans  vn  an  ou  deux  fe  rendront  propres  à  être  rc- 
plantezicc  que  vous  ferez  faire  au  mois  de  Mars  moyennant  le  beiu  temps. 
Les  Câpres  étans  originaires  des  parties  Méridionales  ,  fait  qu'elles  ne 

r>cuucntviureen  pays  Septentrional  qu'auec  quelque  artifice  pour  adoucir 
'aigreur  des  froidures.  C'cft  pourquoy  plirfieurs  font  leurs  Câpriers  dans 
les  murailles,  exposées  au  Midy  ,  ou  ayans  laifle  des  trous  ou  armoires  y  lo-  JI'J'J^ 
gent  ces  plantes  Tcy  fur  la  terre  que  pour  leur  nourriture  on  y  accommode.  * 
Elles  s'y  logent  auec  plus  d'efficace  li  la  muraille  eft  accompagnée  de  terre 
en  dehors  iufques  au  droit  des  armoires  &  trous  ,  afin  que  leurs  racines  s'y 

faiiftcnt  nourrir  &  promener  à  l'aife.  Les  trous  feront  cleuez  fur  terre  pour 
e  moins  trois  ou  quatre  pieds  ,  afin  de  donner  place  aux  iettons  &  bran- 
chage des  Câpriers  fortans  de  leurs  trous  de  s'allonger  raifonnablement  cit 
bas  deuant  qu'attaindrc  à  terre  pour  la  conferuation  du  fruiA,ceux  qui  tou- 
chent à  tctre  ne  faifans  guère  bonne  fin.  * 

N'nyant  pas  la  commodité  du  lieu,eftant  entièrement  plat  fans  reîeuemcr» 
l'on  ne  laiftèra  pas  d'y  drefïêr  commodément  la  Ciptiere.  Vne  muralle  de 
bonne  maçonnerie  fera  faire  ,  haute  de  neuf  à  dix  pieds  ou  dauanta^e,  &  au 
dcuancd'icelle  du  cofté  de  Midi  deux  ou  trois  pieds  dedirtance;en  ligne  pa- 
ullele  fera  diefice  vne  autre  muraille  de  mcme  étoffe  de  la  hauteur  de 
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trois  à  quatre  pieds.  Leur  entre  deux  fera  rcmply  de  forme  terre  bien  fu- 
mée »  &  fur  icelle  on  plantera  les  C'ipriers  »  qui  en  s'accroiffant  verfcronc 
leu  r  rannage  en  dehors  paitanc  p-ir  dcffus  la  ba(^  muraille  tendant  en  bas 
vers  terre  félon  fon  naturel  qui  eft  de  fondre  en  s'abaiffant.  afin  qu'en  ce 
pa(Tnge  les  tendrons  ne  foyent  ofP-nfcz  pour  la  dureté  du  rencontre  des  pier- 
res angulaires^dont  prefque  routes  les  murailles  fontcompofécs>l'on  couure 
Tcxtremité  de  cette  murnille  en  rond  de  pierre  ainfi  taillce  «  ou  de  brique  de 
telle  figure.Âinfi  le  chemin  des  rameaux  eAani  facile*  ils  porteront  auilî  fa- 
cilement le  fruiél  iufqu*'»  terre.  Moyennant  que  les  Câpriers  foyent  nette* 
ment  tenus  par  farder  &  fcrfoiier  ♦  tnnt  afin  que  les  méchantes  herbes  n'ca 
tirent  h  fubllance  que  pour  les  fortifier,chaquc  hyucr  foyent  amendez  auec 
des  gras  &  nouueaux  terriers.cn  Eftc,  quelqucsfois  les  extrêmes  fccherciTès 
preifans  *  arroufcs  :  &  en  l'Automne  ou  Printemps  tondus  &  tailles  comme 
il  a  efté  montre. 

Ce  n'eil  pas  feulement  en  ces  lieux  ainfi  prepircs  où  les  Câpriers  s'édi- 
fient» mais  aulTî  aux  tout  à  fait  plats,  leur  rameaux  y  rempans  comme  con- 
combres» mais  non  auec  la  même  vtilitc  qu'aux  endroits  cleuez*  pour  Tinte, 
reftdu  frui<f\  qui  touchera  terre  ainfi  qu'il  a  eftc  dit.  loint  que  les  racines 
des  Câpriers  s'alongeans  par  le  iardin  ayans  le  Urge  t  par  leur  particulière 
humeur  incommodent  les  autres  plantes  du  iardin.  Ce  qu'elles  ne  peuuent 
faire  eAans  comme  cy-deffus  reflèrrces  à  Tellroit  »  oii  neantmoins  elles  ont 
place  fuffifante  pour  leur  entretien, 
ts        Le  frui(ft  des  Câpriers  eft  cueilly  de  iour  à  autre,fans  en  attendre  certain 
poinA  de  maturité:  car  comment  qu'on  prenne  les  CaPrcSielles  font  toujours 
fmiû.    P'OP'""  *  confire.  Même  tant  plus  verts  i  on  les  cueille  ,  tant  plus  appetif- 
fantes  en  retient  ils  :  d'où  vient  qu'ils  font  plus  edimés  ,  que  plus  petirs 
on  lestrouue.   On  retire  doncques  de  iour  en  iour  de  la  Capriere  tout  le 
ffuiA  qui  fe  prefcnte  durant  la  faifon  v  3c  tout  d'vnc  main  pour  le  confcruer 
il  el\  confit  à  la  manière  enfeignée  cy-aprez.La  qualité  du  Câprier  ertanr  du 
Ticu'*    F^^"^*       arbrilTeaux  viuans  long-temps  »  femble  n'eftre  pas  icy  couche  en 
chap.    lonrang  »  mnis  deuoir  eftre  mis  au  iardin  fruitier.  A  cela  on  rcfpond  ,  que 
XII.     ^«  Câpriers  defiranr  d'crtre  expofés  en  plein  Soleil»&  que  pour  leur  banèlTc 
iêroient  en  danger  d'crouffcr  parmy  les  arbres  du  verger  %  leur  brancheage 
&  ombrace  les  opprimons  «  ils  font  logez  auec  plus  de  profit  au  iardin  pota- 
ger qu'ailleurs  :  leurs  culture  eftant  commune  auec  celle  de  la  potagerie. 


CHAPITRE  X. 
Du  Urdin  Bouquetiercu  à  fieurs ,  premièrement  des  ArbtiJfeMx, 

'Ordonnance  de  Caton  eft  d'enrichir  le  lirdin  potager 
par  rieurs  >  afin  de  ioindre  le  plaifir  au  profit  >  félon  le  defir 
comrhun  tenant  pour  defedueux  le  potager  auquel  nunque 
l'ornement ,  qui  procède  des  belles  &  fleuriflàntcs  plantes. 
Et  de  fait  le  grand  eûat  que  les  anciens  faifoyent  de  la  bou- 
queterie  >  des  chapeaux  de  fleurs  »  des  herbes  &  des  racines  de  bonne  fcn- 
iCUTi  des  parfums,  &  (cmbUbiw  chofcs  prccicufcs  qui  croiflcnc  aux  iardins, 
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montre  cju  ils  comptoyent  pour  article  notâblc  ces  excellentes  mitiercs 
comme  (ctuantcs  de  Phomrac.ic  tcnans  ioycufement,  le  conferu ans  en  fan- 
té,  pour  dciioir  cUre  foigncufcment  recherchées.  Mais  le  grand  nombre  de 
ces  cxquiies  plantes  crcces  de  Dieu  pour  le  plaiHr  de  Thomme  ne  peut  cftce 
rcprercnic  par  Iciardinier  ,  tant  s'en  faut  que  de  toutes  il  s  en  puilic  pour- 
uoir.  tn  quoy  Ton  void  qu'il  cf^-plus  facile  à  la  Nature  de  rapilFcr  la  terre 
de  la  Taricté  de  fcs  fleurs,  d'inHnies  couleurs  &  odcurs>  qu'au  difcours  hu- 
main de  les  donner  à  entendre. 

Nous  embclirons  doncques  nodre  lardin  Douqucr:?rde  toucauranr  de 
ca  gcntillcflcsdonc  Dieu  nous  aura  donné  la  connoiiïance;d'vne  partie  def- 
quelles,  comme  pour  double  comrDodité,  nous  ne  nons  fcruirons  en  autre 
vfage  que  pour  le  piaiHr  félon  les  occurrences  ;  y  laillànc  place  pour  les 
nouuellcs  plantes  que  nous  pourrons  recouurer  de  ir  ur  ï  aucr».  Pour  la  di- 
ucrficcdes  ouurages  de  ce  iardinicy.on  employé  diuerfes  planCes,hautcs  6c 
bailes.Aux  tonnelles  ôc  cabinets  les  arbrilTeaux  reruiront,&  aux  côpartimcns 
&tutres  mignardtfes  du  parterre  .donc  la  qualité  requiert  de  demeurer  bas« 
les  herbes  k  ce  ployablesi  comme  il  fera  particularisé  en  lieu  cnnucnable. 

Cômenc^ât  par  les  Arbrilfeaux ie  diray  que  les  plus  remarquables  d'iceux  us  Re- 
font les  Roxicrsjdiftingués  en  quatre  pnncipales  cfpccci:rvne  de  Rouges,  x.ierj. 
l'autre  d'Incarnares  ou  Efcarlttines &dedcux  de  blanches.Lcs  Rouges  font 
celles  des  Prouins  propres  à  faire  la  conferue,le>  Incarnates  dites  dt  Proue" 
ce,ÔC  pnr  quelques  vns  Zebedtes,  celles  d'où  didilie  la  bonne  eau  rofe  &  fer- 
uans  aux  Apoticaircsaux  Syrops  Vautres  chofcs;l*vne  des  blanches,outre 
la  couleur»  rft  au  rcdc  feniblable  i  l'Incarnate  :  l'autre  e(l  Damafquine  ou 
Mufcate,ainn  appcUée  pour  fa  precieufe  fentcur.  Celle-cy  c(i  fort  pecitc.co- 
pofée  de  cinq  feuilles, les  autres  en  ayans  beaucoup  dauâtage>plus  toutes- 
fois  que  mieux  le  terroir  leur  agrée.  Outre  ces  Rofes  icy  il  y  en  a  des  jaunes 
&  rouges  agréables  i  voir>  non  à  flairer, mcme  la  jaune  dont  la  (cnteur  c(l 
plus  mauuaife  que  bonne  :  la  rouge  n'cftantpas  d'odeur  importune,  mais 
feulement  elle  eft  fifoibic  Se  petitejqu*on  n'y  en reconnoit  prefque  aucune. 
S'accordent  ces  deux  Rofes  icy,  en  nombre  &  grandeur  de  feuilles  ,  com- 
me aufl]  en  tamage>  auec  les  Damafquines  ,  ce  qui  les  fait  accoupler  enfem- 
ble  pour  feruir  communément  en  cabinet ,  pour  laquelle  diuermé  le  cabi- 
net fe  rend  d'agteable  reprcfentatioo.  Touchant  les  fauuages  ,  appcllées 
C4ninestii  s'en  trouue  parmy  les  hayes  ôc  builfons  de  pluûcurs  efpeces  qui 
ont  de  la  valeurrfur  routes  Icfquclles  les  Efglantines  emportent  le  prix,  ap-  S."'' 
prochans  des  Damafquines.  Tous  Rozicrs  demandent  le  terroir  bon  &  '"'»■«"' 
vigoureux  toutesf  lis  plus  léger  que  pefant,  plus icc  qu'humide,  le  fréquent 
arroufemenc  odant  la  fotce  de  la  Roze.  On  les  plante  par  racines  ôc  par  eSment 
branches  jaudéfaurdc  plant  enraciné  par  branches  &boureures,  prurl'a-  Usfltui» 
uancemcnt  de  rœurre  préférant  l'rn  à  l'autre.  Le  temps  cft  diuers  félon  les 
diuerfes  /ituarions.  Si  c'ed  en  pays  chaud  &  fec ,  l'on  les  mettra  en  rerre  en 
Oftobrc  ou  Nouvemb.fi  en  froid  5fhumidc,cn  Février  &  Mars.  Il  ne  les  faut 

f>as  enfoncer  en  terre  plus  d'vn  pied  -,  ôc  de  pareille  mefure  feront  rangez  en 
a  folle  equidiilammenr.  Vous  feruant  en  cet  endroit  des  branches  de  Ro- 
zier,  vods  les  recourberez  en  la  foflc  en  les  eftordant  pour  les  faire  mieux 
enraciner,mais  fi  c'eft  de  plant  chcuelu,  vous  les  mettrez  droitemcnten  ter- 
re côrac  arbres  fruiticrs.Lcs  Rozicrs  ferôt  maiTés  i.ouj.fois  chaque  année 
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afin  de  les  décha'-gcr  des  ronces, buiiibns,  &  herbes  nuinblesqui  Te  niélent 
tntrt-  parmy  eux  par  la  négligence  du  iardinier.  Il  faut  iuSî  foiuienc  les  curer  ôc 
unir,  cmonder, comme  de  detix  en  deux  ansjlctir  oftant  aiiec  la  ferpe  tout  le  Kois 
qu'on  y  verra  enuieillir  &  lefaperflu  auûTiafin  que  par  nouueaux  lecrons 
l'on  aye  abondance  de  Rozes  bien  qualifiées  «  n'cftans  iamais  relies  ,  celles 
qui  croifTenr  fur  des  rameaux  vieux  &  endurcis  cendans  ï  leur  fin.  Il  fera 
CD  outre  cres-bon  »  en  les  bêchant  ,  de  les  fumer  qaclqnesfois,s'ils  (ont  en 
cccre  légère  |  car  plantez  en  bon  fonds  n'el}  pas  bcloin  de  prendre  cette  pei- 
ne >  \i  fertiliré  dn  terroir  leur  fourni/Tant  allez  de  vigueur. 

Pour  auoir  des  Rozes  haftiues  ou  Fort  prcmicrcft  >  il  fàuc  auancer  fcf 
tSifttH-  Rozicrs  par  le  fumier.  Le  moyen  eft, que  les  Roziers  eftans  plantez  ioi- 
'^'^  gnant  quelque  roumille  au  regard  du  Midi  >  ôc  par  ii  à  l'abry  de  la  Bizct 
loycnt  au  mois  d'Oékobre  ou  de  Nouvembre  déchauflcz  profondc- 
inent ,  &  la  folTc  remplie  de  bon  fumier  de  cheual  mclc  patray  vn  peu  de 
bonne  tenc  :  aprcz  durant  PHyuer  .  cous  les  huiâ  iours  vne  fbis.  feront  ar. 
roufez  auec  de  l'eau  ticdcexprcllément  échauffée  fur  le  feu,  plus  fouucncfî 
le  temps  fc  rencontre  fec  &  venteux,  rien  du  tout  eiUnc  pluuieux  &  humi. 
•m-  de.  Pat  cette  adrcfic  dans  l'hyuer  vous  aurez  des  Rozes, pourueu  que  voui 
les  prcferuiez  des  gelées  les  tenant  couuertcs.  Mais  ce  Icra  auffi  au  decri> 
roent  des  Roziers  »  qui  pour  cet  au.incemenr  prelfé  ne  pourront  eftrc  de 
longue  durée  :  car  leurs  racines  fecuifansala  chaleur  du  fumier  manquent 
dans  peu  de  cempsiPcrte  non  beaucoup  confîderable  eu  égard  au  contente- 
ment  de  cette  gentille0è  ,  ôc  la  facilié  défaire  accroiRre  de  nouueaux  Ro- 
ziers pour  les  lurroger  en  la  place  des  morts.L'auancc  planter  des  Roziers 
en  auance  auffi  le  fîeuiir.A  cette caufc les  Roziers  enraciner  feront  planter 
vers  la  fin  d'Aoufl  ou  au  commencement  de  Sv-ptembre.la  Lune  ellant  noU' 
vel!e:lcfquels  logés  &  tcai(té>  comme  dcdiis  ne  manqucconcdc  porter  de* 
Rozes  en  hyuer. 

ttUs  Toutes  forces  de  Rozieri  fè  peauenc  enter  en  écufTon  pour  mélanger 
««i«r.  leurs  couleurs  :  toutesfois  auec  moins  de  peine  en  recouure-on  de  diucrfes 
couleurs  par  le  feul  plant.  Car  en  aficmblânt  deux  ou  trois  icitonsdc  Ro- 
zier  diâfcrens  en  cette  qualité  >  &  là  les  contraignant  par  vne  fubtile  vnion 
à  croiflre  enfeinblc,à  la  façon  que  i'ay  montré  d'vnir  les  farmens  de  vigne, 
rapporteront  auec  eflonement  des  Rozes  dont  la  bizarreure  contentera 
la  veuë.  Quclques-vns  pour  auoir  des  Rozes  vertes  entent  des  Roziers 
blancs  fur  des  Lauriers  «  en  perçant  le  tronc  de  Parbre  &  y  fourrant  à  tra- 
nccs  vn  icicon  de  Rozier.ainfi  qu  il  fera  montré  cy  aprez  :  croyans  que  les 
Roziers  nourris  de  la  fubflance  de  l'arbre  rapporteront  leurs  Heurs  de  la 
couleur  des  f  tiilles  de  Laurier.  Cuciofité  dont  vous  feic2  lexpcricncc,  fila 
patience  de  voftrc  iardinier  vous  en  donne  le  moyen. 
H^,.  Le  laflcmin  sVdifie  comme  1?  Rozicr  de  racine  &  de|branchc  ayant  auflî 
mivs,  de  commun  de  ne  dcûrer  trop  l'ar rouferocnt  (  pour  l  interefl  des  fleurs)  ÔC 
la  félicité  deferuice  en  berceaux, pour  cflrc  fe^  itttonsplo<  ablcs  i  volonté. 
11  y  a  de  quatre  fortes  de  lalTcmins  remarquées  en  la  couleur  des  fleurs,bli- 
ches.launes,Rouge«>  &  Bleucs.A  caufe  de  la  lenteur  les  bl.mc^  fontles  plus 
prifés, les  autres  n'c  flans  éleucz  que  pout  la  couleur.  C  cfl  auec  bonn.  rai- 
fon^cac  efta  s  mis  cuifemble  5c  accompagnez  du  Rozier  de  Damas  blanc>- 
poux  la  prccicufe  fcotcur  qu'il  communique  en  abondance  auec  celle  de» 
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laïTcmins, le  cabinet  compo'cdcccs  plantes  fc  rend  magnifique. L'cntr  cicn 
des  lailcmins  conlidc  le  plus  au  tailler  ,  e(\ant  nCkCfTaicc  de  les  cfm^ncher 
fouucnt  pi  u[  les  dcfcliargcrdu  ramage  fuperAu  donc  ils  fc  reue(lillent:le- 
qucl  oUc  parrcnouuclleiucntde  brancheage  feienouuelle  aulli  la  grâce  de 
ces  plantes. 

En  pliiHcurs  endroits  delà  Proucnce  Se  du  Languedoc  le  RortTiar!n(2rp.  RefmMm 
pelle  auÛî  Libant/iis  >  pour  Todeur  d'enicns  qu'il  raporce  )  vient  naturelle-  r.». 
ment  par  les  dererts,&  en  ceilc  abondance  que  le>  fours  i  cuire  du  pain  en 
font  c(cllau^}cs.Lii  on  ne  doit  prendie  la  peine  de  les  éleueraux  i.irdins,nia:t 
feulement  où  le  climat  ne  faiionfe  pas  (\  bien  ces  plantes.  Souffient  neant- 
iDoin:>  aifcment  Tair  froid  ,  mais  elles  viennent  plus  gay<-mcnt  en  tempéré. 
J  ar  bouceurcs  ou  branches  e(l  le  vray  planter  du  Romarin  >  faifanc  par  \ï 
plus  de  ]zù.  que  par  r.cincs  ny  par  femcnce,employée  au  défaut  dc-s  auties; 
&  la  Yr.iyc  ftifon  l'Automne, ne  fc  reprenai  sgucre  bien  au  Printemps. C  cft 
l'arbrilfeau  le  plus  agréable  aux  abeilles  que  nui  autre  pour  la  bonté  de  fa 
flf  ^qui  eft  aufli  fort  première, abond-ntc,&  de  longucdurée,  dont  ce  be- 
ftail  s'accommode  très  bien. Il  tient  rang  honorable  au  iardin*  employé  en 
bourdureSyCn  cabinets  &:  tonnelles. 

En  pays  chaud  le  Mu.  te  on  Myrte  vient  gaycraent  ftns  nulle  culturc:en  Myrtt$, 
froid  ne  peut  viurc  qu'^uec  foucy  &  peine,  mais  en  tempéré  il  $*cdi&e  ga- 
ycmenc.Pour  la  beauté  de  fes  feuilles  il  eft  recherché,  &  pour  d'autres  vri- 
Iités  auHj.Il  pare  très  bien  le  iardin  Bauqueticr auec  beaucoup  de  ludre.Il 
y  a  de  deux  principales  fortes  de  Myrte  diflinguées  par  ce  mots  ,  Noir  & 
Blanc,  pour  U  difRrcnce  de  leurs  feuillages  ;  IVn  l'ayant  de  vert  brun  ,  & 
Tautrc  de  vert  gay>lcs  deux  gardans  toute  l'année  la  naïfveté  de  leur  cou- 
leur. En  la  diuerdté  de  leurs  flcuts  on  reconnoïc  autTi  de  deux  efpeces  de 
Myrte,  l'vn  U  produiLnt  blanch  >  Pautre  iaune.  De  Cv  utes  lerquelles  nous 
meublerons  nodre  iardin  ,  mais  nous  ferons  plus  d'eflat  de  celle  là  1  qnc 
de  celle  cy,pour  reconnoitrc  quelque  chofc  de  plus  exquis  en  la  fleur  blan- 
che qu'en  la  iaune.  Le  Myrte  ,  outre  h  faueur  de  l'air  ,  dcHre  la  terre  fub- 
tilc  &  doucciplus  légère  que  pcfantCi&  d'cftrc  mignardé  auec  du  vieux  fu- 
mier &  bonne  culture. 

C'eft  par  fcmence  qu'on  recouure  de  Myrtes  quant  le  plant  enraciné  &  ^^ê^ 
la  branche  manquent  :  ce  qui  arriue  lors  qu'on  eft  contraint  de  les  enuoyer  f"^"^" 
prendre  trop  loin  ,  pour  s  cfvcnter  en  chemin.  Encore  on  préfère  la  racine 
à  la  branchcipour  rauanccmcnt  plus  grand  que  fait  l'vnc  que  l'autrcEdanc 
queftion  de  le  feruir  de  la  femence  ,  Ton  U  mettra  en  c:rre  deux  doigts  de 
profond  ,  le  lieu  au  préalable  depuis  pluHeurs  mois  proprement  dilpofé. 
Le  mois  de  Mars  en  croillànt  de  Lune  en  e(l  la  droite  failbn  ,  non  deuanc 
pour  crainte  des  froidures:de  quoUei  il  faut  prclerucr  les  nouueau  iettons 
fortant  de  ces  femcnces  icy  par  couuertures  qu'oti  leur  tiendra  audcffa^ 
iufqu  i  ce  que  la  peur  des  gelc-es  palléc  on  les  ex;  ofcau  be.iu  temps  La  dif> 
fîculté  du  naiflre  &  d'en  conferuer  aprcz  les  iettons  en  leur  premier  aagCf 
obligent  quelques  vns  à  loger  preniieremcnt  ces  femcnces  icy  d^n^  des  va- 
zes  de  terre  d  où  les  plat.tes  fortifiées  font  en  fuite  rcinuffes  en  autre  endroit: 
on  bien  tenues  aux  vazes  «  pouries  prefcruer  plus  aifémentdes  froi.'uns 
durant  leurs  importunités.  Arriuant  de  les  tr.infplanter  (  le  climat  le  iouf* 
frant ^au  bout  de  deux  ati^  de  leur  nailTancc  les  Myrtes  Icronc  arrachées  de 
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leur  feminaiic  fans  recardcmcac  >  &  inconcinanc  pUnCcs  rn  picJ  dans  terre 
dcoi^temenc  comme  fruâicrs,en  ccircanc  douce.ncnc  leurs  raci^c$:&  «prcz 
cnauoirrccomblé  la  folle  ynimcncfuc  cerre,lc  cionc  fera  c.nipc  quatre  doigcs 
par  dclFiis.Qjanc  à  la  di^laace  d'vne  p'ancc  à  l'autre  le  nacifrel  de  l'œ-iurc  en 
ordonncra.Si  c'cà  poar  en  côpofcr  vn  cabincc,oii  des  bourdiirc-s  aux  allées, il 
faudra  les  ranger  plus  p  cz  IVn  de  Tauire  que  Ci  on  les  vouloir  écarter  pax 
ic  iacdin.qui  fera  coure l'adrclTe  que ic  rojs  d  mcrav  l.i  dclliis  V  us  gaignc< 
rezvne  coupled'a  inécs  de  cemp  >fi  vous  édifiez  (es  Myrtes  par  plant  enra- 
cine ou  brancbe>&  vous  euicerez  le  hazard  d'en  faire  fortir  la  graine  de  cerrct 
s'y  écoufancailé  nent  \  cauiçde  fa  foiblellè.  Ec  biéque  le  phni  n  ait  prcq.ie 
oint  de  racine>,n'importe  pouni.u  qu'il  s'y  ciouue  au  bourqu.lque  peu  de 
olfc  «  par  le  moyen  de  laqui^ilc  il  fe  reprend  facilement,  imitant  en  cela  les 
oliuicrs. Touchant  la  branche, pour  la  faire  maccoter  ou  cheueler  dans  cerre>il 
faut  la  cueillir  aux  cimes  des  ieccons  des  vieux  Myrtes,  la  choinifanc  fertile 
&  poiie:puis  l'ayanc  tordue  Sc  recourbée  vous  ii  logerez  en  lafofTe^laquclle 
reco  nblée  de  terre  &vnie  au  plan,  le  bouc  de  la  branche  en  rciforcir  i  deux 
ou  crois  doigts.  Par  cet  ordre  s'enracinera  ôc  elle  acaoi/lci  fort  bieni  mo- 
yennant que  la  terre  d'alentour  foitfouuent  bccliée.  en  Crmps  fcc  arriSnfée. 
en  hyucr  fumée  auec  fumier  menu*  3c  toujours  cenue  ncctement  par  farclcr 
&  cshecbcr:comme  de  même  il  f  .udra  prendre  garde  de  H  bien  traitter  les  fe> 
mcncesoùon  les  aura  logées  qu'aucune  mauuaife  plante  ne  leurnuife.  aixcc 
1rs  Myrtes  fe  drclTenc  des  excellent  cabinets  au  iardin  Bouquecicr,  à  1  ayde 
des  Roziers  de  Damas  &  des  i alTe  nins  mé'és  enfemble  :  lefquels  fa^fans  la 
couuercuce  du  cabinet  &  face  de  Septentrion  ,  tiendront  en  abri  les  y,iyx- 
tes  edans  plantez  aux  autres  endtoits:Us  Myrccs  ne  pouuans  ii  caufrdelcur 
balTcile  monter  guère  hautement ,  feruiront  conuenablement  de  muraille. 
Ainfi  le  cabinet  cHant  co  npofé  de  cet  ailc.nblage  ,  ladiuetftté  de  ces  gen« 
ciles  plantes  le  rendra  très  agreabicj  powrueu  que  la  difpofition  ôc  propor- 
tion du  cabinet  refpondc  à  la  matiece.que  le  referueiradreifc  du  iardinicr, 
en  attendant  qu'a  plus  de  loiHr  ie  vous  fournilfedc  plusieurs  &  diuers  por- 
traits de  cabinets  ôc  treillagcs^pout  vous  repofer  Se  vous  promener  au  iar- 
din,afin  de  vous  releuer  de  peine  touchant  l'inucntion. 

Le  fruid^duMyrtc,  appcllé  Myrtil  .fontdes  baye;  enfèrmantla  graine, 
qu'on  ne  retire  des  branches  que  les  gelées  n'aycnt  touché  delî'us  pour  leur 
maturité.tUes  feruenc  k  plu(îeuis  chofcs  de  médecine  ;  auHi  tout  ce  que  le 
Myrte  produit  eft  vtile,  racines,  bois,  feuilles»  fleurs  ,  Le;  bayes  de  Mycte 
font  la  viande  des  griues  ôc  tourdres  en  certains  endroits  de  la  Proacnce 
dont  ce<:  oyGaux  s'y  engrailTenc  ,  ôc  leut  chair  en  dcuient  très  agréable  à 
caufe  de  la  bonne  fenteur  qu'elle  en  retire. 

Au  défaut  du  Myrte  en  pays  fro.d  l'cm  fe  fert  du  Buis.pour  la  conformité 
de  leurs  feuilles  fymbolifins  e»fcmble:le  Buis  rayant,cammc  le  myrte,pcr« 
petucllemenc  verte  6c  lilfe  comme  fttin.Le  Buis  rcûlle  aux  iniures  des  temps» 
n'ayans  fur  luy  aucun  ou  peu  de  pouuoirny  froidures  ny  gelces.C'ef^pour- 
quey  il  e(l  employé  en  climat  Septentrional  à  l'embclhlTementdes  iar« 
dins,mefme  àcau(e  de  (à  grande  durée.viuant  fort  leng-remps  fans  beau- 
coup de  culture,  dont  les  ouurages  s'en  rendent  c  ireme  perpétuels  ôc  toû  - 
jours  magnifiquc$.Les  bancs  du  iardin  de  Gaillon  preuuent  ces  chofcs  auf- 
ficnploiîcarsaaxres  beaux iaidins  de  Fiance  te  voyentauoiidarépluneurs 

aanéc» 


DV  THEATRE  D'A  G  R  I C  V  L  T  V  R  E.  491 
années  des  beaux ouuragcsfaçon.^é  de  Uuis,  comme  ficgcs  ,  bancs  ,  bàci. 
it>cns  pyraiv.idc$-colonncs,hommcj,bctes,qtic  de  cette  mit  crc,t  nt  tllc  cft 
pluyablc,l'h.ibilc  jardinier  contrefait  au  conrcntcmenc  de  la  vcuc.  Au  bui> 
ne  manque  que  la  bonne  fcnteur  pour  le  rendre  du  couc  bien  qualifié  ,  au 
lieu  de  laquelle  l'ayant  fortcimpoccuile^&dcfngreablejcauranc  nul  de  tede» 
il  ell  icu  lté  de  quelques  vns  fans  le  rouloîr  cflcuet  au  iacdin. 
Il  croît  fans  artifice  parmy  les  pierres, dcferts  &  terroir  de  peu  de  valeur  le 
buis  en  plufieutj  endroits  de  ce  Royaume.même  en  œcrucillcufe  grandeur,  ^,^,yf 
comme  des  grolFes  poultrcs  en  certains  endroicv  de  Normandie  ôc  Picardie,  £r»né, 
qu'ontranlpoircà  Paris-  pont  faiicdes  peign:*s  &aurrcs  chofes.Au  pays  de 
Viuarcs  au(Iî,mais  non  gucres  hautement. ôc  aucc  cette  propriété  que  Cou 
fondslc  meltore  tellcméc  par  la  cheute  des  fcùiUe'i  qui  s'y  pourrifscc  à  la  16  - 
gucqu'il  en  demeure  proj  rc  à  portcrdcs  beaux  blcds,quâd  déchatgédeces 
arbnîlcaux  biûlcsfui'  le  lieu  ,  on  le  rcduicen  labourage.  Le  iettons  de  buis 
prisen  la  cimc  des  hranches^engrailFent  auûS  toutc>  (otte  d'arbres  fruiriers^ 
6c  fp^culcment  les  Oltuiers, qu'au  préalable  on  aura  mis  auprcz  des  arbres, 
dcchaurt'cs  vn  pied  dans  terre  ôc  d'icellc  rccouutrts.Car  pour  le  long  temps 
que  le  buis  pourfadurecj  met  àTcconfumcrdanf  rerre,il  tient  la  terre  caae 
6c  élcuéeau  grand  profit  des  racines  des  arbrcstqui  ay.ms  par  ce  moyen  li- 
bre pallàge.s'allongent  à  volonté  &  en  fonr  humedécs  par  la  naturelle  fraî- 
cheur d«  la  matierc:Cct  engraiileracnt  rtjouiten  outre  les  v»gnes,&  fur  tout  Au.in. 
les  mufcatcs  don:  elles  fc  rendent  trc^fcrtlLs, comme  il  a  eftc  veu.  '«çu 

Ceft  tout.-  rvtilitc  de  la  feuille  étant  au  refte  immangeable  les  bctcs  ab-  ^^Ç'"^* 
horrans  généralement  fon  extrême  amertume  ôc  dureté.  Mais  du  b^is  n'en  /{^jg 
eltpasdc  même, car  il  ^'en  façonne  plufieurs  beaux  ouuragcs.mcmement  de  rmemt 
la  racincdc  laquelle  on  fait  grand  trafic  en  Viuarés  par  les  moyen  des  mar  dtibuis. 
chands  Allemands.qui  de  là,ptcrc  à  mettre  en  œuutc,la  font  tranfportercn 
leur  pays.  L'on  arrache  la  planrc  du  buis  .  fi:  aprcz  auoir  coupe  toutes  les 
branches  la  racine  ctt  laillcc  fi  grande  qu'il  cft  polîjbic  (  pour  le  naturel  de  , 
la  chofcine  pouuant  communément  excéder  les  deux  poings  d'vn  homme 
robufteioihts  cnfc  nble)aprcz  eft  cquarréeou  arr^-ndic comme pierrcderail- 
Icfclon  que  mieux  $'accorde:finalement  cft  bouillie  dans  l'eau  claire  dans  vn*  . 
grand  chauderon  pour  la  rendre  propre  à  trauailler,preparation  comparable 
au  maccrer  ou  naifer  deschâvrcs  &  lins,neceirairc  pour  rendic  la  racine  fo- 
lide&  luy  confirmer  la  beauté  de  fa  couleur  blonde  &  bigearrc  La  racine  de 
buisainfi  préparée  eft  appellce  Brcnte,  employée  en  excellente  menuifctie, 
de  marqueterie.de  manches  de'couteau,decueilliers,de  peignes j&  autres  di- 
uccfcs  befognes  à  l'honneur  de  l'Allemagne  ,  mere  des  ingénieux  ;ntende- 
mens.  Du  branchage  l'on  en  tire  les  perches  qu'on  y  treuue  droites  pour  » 
fcruir  à  l'appuy  des  vignes :!c  reftant  employé  en  chaulFage.à  cuire  du  pain* 
des  tuillesidc  la  chaux  fie  femblables  chofcs  11  vous  vous  meublez  de  buis,  élfHer 
faites  en  planter  des  reicttons  enracinée  pris  au  pied  des  vieux,  vn  pied  dans  '«Um. 
terre  *  en  rayon  ouaert ,  fans  vous  foncier  de  les  engrailfer  aucunement 
Teu  Icui  facile  rcpiife  ôc  accroift.  Les  branches  s'enracinent  auftl  ,  non  ' 
aucc  beaucoup  d'anar:€ement  à  caufe  d:  leur  peu  de  moUe.le  ,  &  de  la 
dureté  du  bois.   C'cft  pourquoy  au  deffaut  du  plant  cheuelii  ,  Icriiez 
vous  de  femence,  de  laquelle  vous  ferez  vnc  pépinière  pour  de  là  a\\  bouc 
d  vn  an  en  tirer  le  plant  qu  'iific  de  ineCmc  aagc  Oc  grandeur  ;  les  tran(plad- 
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ter  où  il  vous  plaira.  Le  temps  de  ce  mernagee(^  le  mois  d'OGt  :>bre  &  de 
Nouvembre  en  Lune  nouucllc.Le  plus  curieux  du  gouucrnemcnt  des  boiiis 
c(l  le  maniement  de  la  fcrpetpour  le  uillcr  Se  tondre  à  propos  &c  auec  Tin- 
(trumcnt  requiS,pour  luy  faire  tenir  vnc  honorable  place  au  iarUin. 

C*rr9-    Nous  mettrons  le  garrobicr  au  rang  des  plantes  toujours  vcrdoyante$,aion 

yttr.      appelle  en  Prouence  par  quelques- vn$  Siliques.Vonr  Ton  robuftc  naturel,  ii: 
s'accroît  en  tout  air  tempe  ré  &  froid, bien  que  la  Prouence  loir  lepaïs.oùil 
vient  naturcllemct.il  cflbicn  fcant  .n  tonnelles  &  cabiincts.fotirnin  nt  abon- 
dance de  ramage, flcx.blcjde  couleur  verte  ôc  reluirantc.Le<;  garrobis  fruits  de 
cettj  plante  donnent  grand  luAre  à  la  beauté  de  Tes  fciiillcs, parce  qu'cilans 
enfermées  dans  les  longues  goullès  comme  celle  de  la  calfc  ou  des  fazcolcs 
Colorées  d'incarnat  cramoiû,  font  tfes  beau  voir  pendantes  parmy  lefciiiU' 
iiigcidont  l'artifice  e(l  rendu  agréable  8c  d'autant  plus  belle  la  reprefcnca- 
tion  que  plus  artiflement  lecaoinet,que  le  garrobicr  couuriratfcra  difpolc. 
Par  nouueaux  reiertons  enracinés ,  airachés  du  pied  des  vieilles  plantes»  la 
Lune  cd-int  nouucllciron  fc  fournit  des  g  irrobiers  .les  plantons  à  la  manie- 
te  déjà  monftrcc  -,  Icfquels  leitons  raanquans ,  l'on  rccounra  à  C.>  fcmcncc, 
(^u'onfemera  en  terre  bien  preparée>enuiron  lemoisdcFevr.croudeMaci:/ 
non  toutcsfois  auec  aircuranc<f  de  bien  faiie  ,  pat  Pinccrritudc  du  naidre» 

*  toutesfois  par  bon  traittemcnt  on  pourra  vamcte  rmfcrtjlitc  de  cette  fc 

mencc.  Il  n'ed  pas  requis  vn  grand  foin  au  rcflant  de  Ton  gouucrncmcnr  , 
dont  le  principal  »  eftant  repris  en  terre  .  efl  l'adicnc  de  la  tameure  pour  la 
faire  grimper  en  lieu  conucnabte  ,  &  d'en  tondre  le  fupcrflu  pour  la  biet>- 
feancc  ôc  la  durée  de  la  plante  i  temps  ôc  comme  il  faut. 

lime^      Bien  que  la  plufpart  ne  tiennent  conte  du  lierre  i  pour  s'ageancer  plus 
qu'on  ne  veut ,  il  eft  neantmoins  agréable  à  la  veuc  «  à  caufe  de  fa  belle  ôc 
reluifante  verdure  qu  il  garde  entière  en  t  utes  faifons.ll  ne  craint  ny  froi- 
dures,ny  gclécx,ny  clialeur9,ny  fcchcrcflcs  n'y  liumidirés,n*y  ombragcs,iac- 
croiifant  par  tout  ou  .1  fe  peut  loger ,  aucc  tant  d'opmiaAreic  qu'a  la  lon- 
gue il  iaufe  la  ruine  des  arbres  ôc  des  murailles  fur  le  quelle-  il  fe  nourrie 
ëi  fe  fouAic^nC.  TapilTcr  auec  du  lierre  Tintericnr  des  murailles  da  iardm» 
cft  employer  cette  plante  à  propos  :  comme  il  fe  void  ingenicufement  ap- 
proprié en  rallie  de  fain<5^  Piiuat,  laquelle  bordée  de  Tautre  coAé  (  limi- 
tanfTa  largeur  )  d'vne  pali^adc  de  laurier  >  demeure  roalgi  é  le  temps  te û- 
jours  verdoyante  aucc  vnc  belle  rcprcientation.Lc  lierre  s\.ccommodc  auflî 
aux  tonnelles,  berceaux,  cabinets  ôc  autres  lieux  couuerts,  s'y  employant  à 
volonté  ;  ôc  y  continuera  Ton  feruice  autant  de  remi  s,  que  le  bois  que  luy 
turez  baillé  pour  appuy  durera.  Aux  iardins  de  Chante  loup  «  en  ceux  de 
Claig- 1  aux  faux  bourg  CainCt  laques  a  Paris, &  en  diucrs  autresdela  Fran- 
ce les  b  lies  tonnelles  &  berceaux  de  lierre  y  font  des  agrciihle-.  |  romenoirs 
pou  l  Ëftc)  tellement  ombragés  que  le  Soleil  n'y  a  aucune  entrée  dedans. 
Le  lierre  s'a^rafic  tres-bien  contre  la  muraille*  Ôc  s'y  mainnent  feirocmenc 
fans  autre  dcpenfe que  du  planter:nV(lant  requis  aucun  bois  pour  l'y  retenir 
ny  paux,ny  perch  s.  d'autant  que  de  loy  n  crae  s'y  choi(îcd.  s  foùricni  af- 
(èurcs.  Et  pat  femcnce  ôc  par  pUnt  enracine  l'onic  fournit  de  lierre  y  mais 
tuec  plus  d'auancetnent  par  celuy  cy  que  par  celny-là.  Soie  fcmrncc  ou 
pla  it  ,  l'on  le  mettra  en  terre  durant  tout  rhyucr.la  Lune  eiiant  n<'.uuclle, 
^^rezl'auoiifaitjjaitic  ou  reprendre  par  quelque  petit  bc«.hcBicnc  vous  le- 
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laifIcTCz  là  fans  auccc  foin  pour  Ton  entretien  ,  tant  il  cft  robuflc  Sc  peu  dé- 
licat. 

Le  Saninicr.par  quclques-vns  SabirtaSc  reprend  de  branchcimais  plus  fâ-  s^^i, 
cilcment  de  plant  enracine  &  auec  aurtî  plus  d'auanccnïent.Il  cft  planté  vn  nitr. 
pied  dans  t.  trc  ;  dcfircd'cftrc  bien  cultiuc  ,  quclqucsfois  fume  &  arroufé. 
Il  y  a  de  deux  fortes  de  Sauinier  ,  dont  la  plus  prifce  a  le  fciiillage  appro- 
chant de  cchiy  du  Cyprès, à  cette  canfc  appelle  des  Anciens, ^rp'é/ <if  Ow- 
âie.  Les  deux  font  toujours  verdoyans  fans  craindre  beaucoup  les  Froidu- 
res, dont  les  cabine  ts  &  berceaux  font  conuenablement  Façonnez. 

Le  Trocfne  appcllé  en  Latin  Ugxfl^rumtBoishUric  à  Lion,&  i  Fontaine-  Trt'efn*. 
blcau  Coi^ncMHt  cil  bien  fcant  en  ba  rieres  ou  palliHades  bornans  les  allées 
du  lardin  pour  la  verdeur  de  fes  F.  iiilles  ,  pour  la  Fermeté  de  fon  bois,  l'ap- 
puyant de  luy  même  fatis  autre  ai  tiHce  que  d'entortiller  le  ramage,  Se  pour 
demeurer  long  temps  en  fctnice.  A  Faute  de  plant  enracmc  ,  on  l'edific  de 
femence,par  1  vn  ôc  I  auncFort  Facilement  -,  même  il  fe  reprend  de  branche 
allez  bien. Il  graine  tous  les  ans,icttant  la  femcnce  dans  des  petites  bouteil- 
les noires  ï  touppcts, qu'il  fe  conferiie  en  Hyuer ,  lefquels  mêlés  parmy  le 
vert  du  Feuillage  augmentent  la  grâce  des  harrieres,aMfquellcs  le  Troefnc  fe 
reprcfente  bien, ne  pouuant  feruir  ny  en  cabinets  ny  ronnclles«à  caufc  qu'il 
ne  peut  monter  hnuremcnt. 

L'arbre  de  Indce  fera  mis  icy  pour  feruir  &  en  pallilîàdc  5c  en  cabiner.Il  Arbrt 
frft  par  quelques  vns  appelé  6';/fi/;f>",parce>  à  mon  auis.  qu'il  iettc  de  Ion-  ^'  ^**- 
gucsçoulles  comme  de«  gucines  à  couteaux  où  fa  graine  s'engendre.  C'eft 
vn  arbre  plutôt  petit  que  grand. &  de  la  caille  du  prunier,  reicttant  abondât 
ment  du  pied. Il  ed  ployablc  ï  tout,  car  il  fe  lailFe  manier  à  h  tranche  coni- 
me  l'on  veut.  Sa  FLiililc  eft  alfcz  large  ,  de  figure  parcil'c  i  celle  du  lierre; 
miis  plus  grande  de  la  moitié  >  de  couleur  vcrt-guay  poulTe  aulTi  tôt  aprez 
l  hyuer,qualirez  qui  caufcnt  vn  ombrage  auancc  &  agréable.  Ses  fleurs  co. 
lombines,reirvmbIanres  à  celles  des  fleur  de  pcchcr,augmentcnt  la  grâce  de 
l'arbre, même  elles  iiailfent  indifféremment  (ur  le  rronc  de  l'acbrcatiflj  bien 
aux  endroits  encf  urcis  des  branches  que  fur  leurs  bouts  cimes,precedentcs 
de  trois  femaines  lanaillàn  .e  de  la  Fçùillejflcfe  rendent  vtilcs  en  ce  qu'elles 
font  mangeables  en  falade,tenans  quelque  chofe  de  la  faveur  des  câpres.  Il 
s'edifîe  par  rejets  enracinés  pris  aux  pieds  des  vieux  arbres^à  f*ntz  defqucls 
la  graine  cfl  employée  au  mois  de  Mars  ou  d'Avrl. 

Le  LtlAc  ,  cft  de  femblable  corps  Bc  de  rocmefcruice  que  le  précèdent.  nUc, 
Son  Fe'ùillage  eft  agréable  à  voir.  Ses  belles  &  grandes  fleurs  de  couleur 
gris  violât,  fentans  bon, parent  long  temps  l;  iardin.  Il  produit  abondam- 
ment du  piedjont  les  rejettons  renouuellenc  la  plante  :  manquans  ce  fera 
la  femence  qui  fatisFera  à  cela,  l'employant  au  mois  de  Mars  ou  d^Avril,  en 
cerre  grafTc  &  déliée. 

Le  Seringa  porte  la  fleur  blanche  5i  petice,rrc5  agrc:blc  à  voir&  àfca-  Str'm'f, 
tir.vient  aprez  celle  d:  Lilac.Eft  de  l  >ngue  durée  au  iardin,  y  fcruant  d'or- 
nement agréable.  Sert  commodément  en  palliffadc  5c  cabinets.  S'edifîe  de 
branche  ,  auflî  de  femence,  dort  il  cft  rendu  de  Facile  clcucmcnt  pourucu 
qu'il  foit  mis  en  bonne  teiie. 

Pour  l'ombrage  font  employez  en  cabinets,  bcrceaux,tonnclle$,treillcs,  St'*-'' 
&  autres  lieux  couuercs  àu  iardin  dcplaiCr,  non  fculcnacnt  les  arbnil'caux, 
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ftu,ia~  mais  toutes  forces  d'arbres  fruitiers,  &  autres  ayant  les  branches  flexibles,  fî 
kinttt,  l'on  s'y  refoud.  Mais  tous  les  fruitiers ,  peu  exceptes  quittons  leur  feuille  en 
''"^jl   ^y^^^^       ^  poftpofcr  aux  autres  qui  ne  fc  dcpouillent  qu'à  mefurc  de  la 
i«rr«l«'<  "'^^'^"^^         nouvelle  feiiillc  :  laquelle  venant  pour  les  rcuei\ir,rienc  roù- 
f'tct-    i^''urs  les  arbres  fournis  de  ramage.  D'entre  tovis  les  fruitiers  qui  fe  dcpouil- 
iinttu  ient,nous  choifironstcomme  plus  propres,les  CoudriersiCerifiers,  Meuriers, 
&  Grenadiers: lefquels  pour  eftre  bois  de  coupe  rejetans  facilement,  fatisfe- 
lonià  voUre  intention  :  &  pour  la  diuerfiic  de  la  manière  le  feroice  en  fera 
agrcable,ainri  que  communément  il  fe  reprefente  de  chofes  diucrfes.Quant  à 
la  vi^ne,  c'ertde  Tordre  commun  que  d'en  couurir  toutes  fones  derreilia- 
j     gcs,ou  pour  double  vtilicé  elle  el\  bien  feante.Des  fruitiers  vellus  s'en  trou- 
^     ue  feulement  deux  vtiles  à  ce  feruice,  à  f^iuoir  l'OHuicr  &  le  Pin,  dont  ta 
beauté  de  Tombrage  fera  ac:omi)3gné  de  la  commodité  du  fruic.  L;i  chofc 
n'e(^  pas  coutesfois  fans  didîculte,pour  le  naturel  des  plantes  qui  d'elles  mê- 
mes ne  font  gueres  obeyrtàntes  &,  ployables.  Touchant  les  Orangers, Citron- 
niers ,  &  femblables  arbres  précieux  ,  qui  ne  fe  dépouillent ,  il  n'e(\  pas  rji- 
fonnabiede  les  employer  en  cet  endroit  pour  leur  grande  delicarefTc  :  hors- 
mis  que  le  pays  les  fauorifar  entièrement ,  comme  en  la  balTè  Prouencc 
prez  de  la  mer  mediterrance  ,  où  pour  les  deffendre  des  froidures  l'on  n'ell 

f>as  contraint  de  les  tenir  couucrts  en  Hyuer.  Les  plus  dignes  arbres  de  tout 
e  gênerai  des  autres,  veftus  &  dépoiîillez,  &  plus  propres  aux  couuerturcs, 
fonc  les  Cyprès  &  Lauriers  :  dont  les  bonnes  qualitez,de  couleur ,de  fenteur, 
&d*obeyflance,  rendent  les  ouuragcs  magnifiques. 
Cyprix..  Le  Cyprez  ne  fe  peut  édifier  que  par  lemence  ,  fes  branches  eftans  inra- 
cinables ,  &  fa  tige  vuide  de  reiettons  :  d'où  les  vieux  Cyprez  meurent 
toujours  fans  héritiers,  contre  le  commun  naturel  des  arbres.  C'cll  pour- 
quoy  les  anciens  Poètes  reprefentoient  leurs  champs  Elizecns  compbntés 
de  Cyprez  ,  5c  les  Payensont  dédié  cet  arbre  a  Pluton.  Ils  fe  feruoient  aulîî 
de  rameaux  de  Cyprez  aux  fjneraill«"s  de  leurs  morts  ,  do»t  il  couuroycnt 
les  coijjs,  les  portans  au  fcpulchte.  Auiouid'huy  on  void  dans  les  Cloirtrcs  / 
des  Moines  abondjnce  de  Cyprez,  marque  de  leur  Célibat.  Le  Cyprez  defire 
l'air  plutôt  chaud  que  froid  ,  venant  aulT»  aflèz  bien  fous  vn  ciel  tempéré, 
pourueu  qu'il  foit  aucimement  couuert  de  la  bize.  Li  graine  fera  femce  au 
mois  de  Février  ou  de  Mars  ,  la  Lune  eftant  nouuelle  ,  en  terre  foigneufe- 
mern  préparée  dés  l'Hyuer  précèdent  à  la  main  &  auec  du  menu  fumier  :  afin 
d'eftre  confumc  auant  que  la  femence  y  foit  mife  auprez,  cela  eftant  necc  (Tai- 
re pour  la  faire  naiftre  ,  car  le  voifinage  du  nouueau  fumier  *  pour  fa  grande 
chaleur, la  brûle.  Elle  fera  couuerte  de  deux  doigts  de  terre  bien  délice,  puis 
fubtilement  arroufce  tous  les  iours,iufqu'à  ce  qu'elle  foit  fortie-.car  aprez  n'a 
befoin  d*eau  qu'en  remps  de  grande  fccherelTê.  Il  cft  neceffaire  de  la  tenir  bien 
fardée. afin  que  les  mauuaifcs  herbes  ne  la  fiifFoquent,follicitant  auflî  par  bo- 
«e  culture  les  racines  des  lettons  en  prouenîs»a  s'accroiftre  &  fortifier. Dans 
trois  ou  quatre  ans,  les  arbriflcaux  en  feront  propres  a  tranfplanterxar  d'at- 
tendre dauantage  ,  leur  reprife  feroit  douteufe  ,  ne  ¥ouIans  eftre  déracinés 
beaucoup anancés en  âge»  mais  eftre  pris  &  manies  encore  ieunes.  Ils  défi- 
rent la  foffc  large,  pour  y  eftendre  leurs  racines  a  Taife  ,  qu'ils  ictrenr  plus 
largement  que  profondément.  Vn  bon  pied  &  quart  fujfhra  pour  t.uit  en- 
foncement ,  hors  mis  que  le  lieu  fuft  plus  fec  qu'humide  >  auquel  il  fau- 
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«Troie  aller  plus  auanc.Et  comme  la  fcmencc  craint  la  chaleur  du  fumier ,  de 
même  font  les  racines  :  c'cft  pourquoy  on  leur  mettra  aprcz  en  les  rccou- 
urant  ptûroc de  terre  nouuclic  &  vigoureulc  que  d'autre  amcndemenc  Si 
c'cd  pour  le  faire  monter  en  tige  comme  le  bois  de  haute  fu(laye,aucc  l'on* 
gle  on  curera  les  icttons  croiilans  en  bas  du  tronc  qa'on  touue  encore  ten- 
drcStf  ny  touchant  aucc  le  fer  que  le  moins  qu  on  pourra  car  cet  arbre  le 
craint)cond'iifanc  auifi  le  tronc.  S'en  voulant  i'eruir  en  palillades  ou  barriè- 
res en  capi^crie  cont  e  les  murailles,en  cabim-CSien  bctccanx,on  ledrclle* 
ra  de  mcmc  &  y  feront  a|oûtés  des  paux  &  perches, pour  Icnians  de  moule 
en  retenir  les  branches  nouiicUcs  ,  leur  faïunr  prendre  ply  félon  que  l'eu- 
orage  1  demande.  N'y  touchant dn  tout  rien  ,  le  Cyprès  croilUa  en  pyra- 
mide,large  en  bas  ôc  pointu  en  haut,aui'C  beaucoup  de  gracc:n»ai$  il  occu- 
pe grand  lieu  à  caufc  de  fes  ramca  ix  bas  qui  s'cdendent  fui  li  terre, inccMit- 
moditc  qui  n'empêchera  pourtant  ded  fpofecdes  Cypiés  &  par  cette  or- 
donnance &  par  les  aurres^afin  de  cirer  rout  le  pl  tHrdc  ces  arbres. 

Les  mafles  &  femelles  du  C  yprès  fe  difcemcnt  faolcrtient.  Lemalefeul 
porte  des  coques  femblablcs  k  des  perites  pommes  de  pin  dans  lefquellcs  la 
graine  c(i  enfrrmcc^&  produit  fon  ramage  plus  ferré  ôc  en  plus  grande  abon- 
dance que  la  femelle.  Les  deux  fexes  foprcnt  d'vnc  mcmc  lemencc,  toutes* 
fuis  pas  grains  di/F  r^ns  ,  félon  le  naturel  particulier  d\n  chacun  d'iccux. 
Au  printemps  &  en  l'Automne  oit  retire  les  coques  ou  noix  contenans  la- 
graine  )  qui  efl  fort  menue  Se  perire.  Sa  maturité  fc  reconnoifl  à  lacoul-cur 
&  pefanteur  j  tant  plus  forte  eftant  l'rne  &c  l'autre  ,  que  plus  la  graine  ap- 
proche de  ta  perfc(àii  n.  En  ces  deux  fai(ons  de  l'an^  ce  on  ttotiuc  des  co- 
ques fur  l'arbre  ,  rouccsfbis  d'ineg.le  bonté  félon  la  nourriture  de  l'arbre»- 
^u'on  reconnoitaux  marques  fufdi tes» 

Au  contraire  du  Cyprès  le  Laurier  fe  perpétue  par  rcictrons  fuccedans  les  inuritr 
yn\  aux  autres  Ç\  bien  que  la  tige  ne  meurr  qu'i  force  de  mauuais  traitemér. 
Aux  pieds  des  vieux  Lanrieis  on  en  trouue  abondance  de  ieunes  pour  fai- 
re des  ncuuclles  Laurieres.  La  manière  de  ks  ékuercft  la  precedcnre  ,  ex- 
cepté qu'il  faut  que  la  ferpe  ioiic  au  Liurier  >  pou'  l'opproprier  au  frruice 
qu'on  dcHre  de  luy.  On  remarque  au  Laurier  maflc  femelle  comme  au 
Cyprès,  les  deux  ne.nrmoins  gard  m  la  beauté  de  leur  feiiilL{;e  route  l  an^ 
néc,r  (Tcmhlant  ce'uy  de  1  oranger.  Auprcz  d'vn  mafle  fera  p  antée  vne  fe- 
melle pourles  fa:,  e  croiftre  enlcmhle  en  perfvdlion  :  ce  qu'on  ne  poiirroic 
efprrer  les  logeant  par  icxcs  fcparé  .  De  même  audi  que  les  Cyptcs,  le 
fcul  Laurier  maHc  porte  la  fcmence  >  la  femelle  edant  flcrile  ,  bien  qo  elle 
fleurilTcaudj  bien  que  le  mafle  >  ayans  de  corrmun  la  couleur  du  fcu  lbge. 
Ces  particnlarirez  le  rcconnoiiretitn  ifrement  àCauvilTon  cntrt  Nilmcs5c 
Montpellier,  où  ces  arbres  abondent  y  cr<ii(Ians  naturellemenr.  Le  mafle  y> 
al\  appel' é  la  femelle  Launcr^MuÇx  difccrnent  les  fcxc«>.  Les  Lau- 

riers font  plus  d'auanccment  '  ar  femenc*  que  par  plant  enraciné  ;  poui  la- 
qucMe  caufe  eftant  qncftion  d'cdiftc  la  Lauriere  ,  ne  vous  fouciez  que  du' 
fcmet  ,  fans  vous  donner  la  peine  de  tranfplantcr.  M.iis  il  faur  fe  refoudre' 
en  ce  commencement  du  lieu  où  vousdcftin^  zies  arbres  pour  toû  )Outs,afin 
dfr  n'eftrc  contraint  par  changement  d'aais  à  les  remuer  dvn  lieu  ànutrc.Lft- 
ftmenccqni  font  les  bjycs  de  Lsuricr,  cft  mife  en  terre  comme  glands  ou' 
^itaigacs,par  rayons^où  on  la  Hche  quatre  doigts  de  prof  jnd>&  de  pied  en' 

ii 
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pLd     aitonce.  La  clUs  fcronc  entretenues  p«  vne  bonne         J"'"!"  '  <? 
Le  le  plant  en  forçant  foit  paruenu  à  la  RtoITeur  di.  pouce  pour  eftre  tranf. 
?lanti  (f  on  îe  "eu"  ^anfplanter.vray  polnft  de  le  prendre^plus  reune  ou  plu. 
vieux  n'ertanc  pas  de  fi  bonne  cfpCTance. 
s,*       Voicv  "ne  forte  de  L-nriet  .  m,is  fort  petit  &  bas,  tenant  Ueu  entre  le. 
arbTrS  n  ^.rte  des  Roz.s.Sc  pour  cela  ,ppelU  '^'^f-f:'^^^^ 
Fleurit  i  1.  fin  de  TElU.  s'éleue  de  femence  ,  cra.nt  le  froid  ;  pour  laquelle 
c  ufé  &  pou"  fa  petifl-c .  ceete  plante  eft  no-rrie  dan.des  pet.te.-  ca.fe  o» 
potl  de  .er«  ,  don,  la  facilité  du  tranfport  h  deffcnd  de.  froidure,  ,  &  luy 
'     fait  ioinr  à  propos  tic  U  chaleur  du  Soleil.  ....       r  /-  • 

En  Sl^Ue^ieu  &  pareille  f.,on  y'V'f '^'^^^«'"f;"  ^^'"^^^^^ 
nourrit  le  Monon  ,  petit  arbrilTeau  a.reab  ■  .    vc_  :c  pour         eur  ve  te 
de  fon  feïnllage.&pout  fon  fruit,,u-iî  produit  femblable  a  vne  pet.te  cerife 
rouec,  non  toutesfois  mangeable.  ,--.„\,„,.c  rvn 

C-»r.W     ft.my  ces  aibtes  de  plaiCr  nous  logerons  le  Gr.ofer  a  rozes.  C  ert  vn 
»        grand  arbre  f.mblable  en  bois  &  f^U.Ues  au  certf  er  a.gre.  ne  produifanr  au- 
.  .    fun  fruit ,  mais  feulement  des  tozes  incarna.»  pr.  fq.e  femblab les  a  celles 

I  •  o     j*mi.iiTfln«i  en  l  arbre  vnc  erandc  partie  du  t>on 

des  roziers  con-muns  »  demeuians  en  »  air  5  fr..:A 

temps  Au  Lvo-^nois  des  cerifiers  nigres  fort  tardifs(ne  rendans  le  fru.a  s"C 
fur  l'a  fin  de  Septembre  .  donc  les  Greffes  P^^^" 

docflc  la  inféré  fur  des  autres  ccrifiers  ,  pour  la  diftcrence  de.  chrn.ts  )  ne 
,        fruéUfi  nt  nullemenr,  mais  feulement  fl  urilTenc  ;  &  ^'^'^^'^^J^^^^^^^^ 
'    dite  dont  In  merueille  n'eft  pas  petite.  Lon  fe  fournu  <1™",^ 

ter.les  greffans  fur  des  cerifiers  communso»gres,ou  doux  E;/fj^;J^^  "/^^^^^^^ 
de  chafue  cerizier  ,  le  bois  fe  ployé  très  bien  en  voûte  dont  le  cabinet  s  en 
rend  fort  beau. 


rend  tort  beau.  ,  ,  ^.1        f„„^UAc  *> 

Aulli  en  ces  ouurages  ileuJz  feruent  '"'^^  P'^  "  !  |u"  u 

f.^.    fauu,.es.  .rbrilteau,  «t  grandes  herbes,  comme  Genert  d  Efp.gne  ,  Su  eau, 
Groi&i-r  ,  Framboifief,  Houblon,  ChevreBemU  pommes  d  amout ,  de 

'"a.and  .u  Geneft  d-Efpagc  o»  Gaude ,  la  beautf  de  fes  fleurs  jaunes  le 
r.:.ll  f,ifïcfu«  au  lardin  de  plaiffr.yeftanr  propre  en  paUrtide.  M^.s  parcequ  on 
-"^'f'-  eue  principalement  pour  leptofit,  fervantaux  tcm.ur.ers  ded.adsde  la.- 
Çf  „        le  ménager  en  feme  abohd.mment .  comme  fera  veu  ,  ou  te  vous  renuoye 

lieu      pour  apprendre  le  moyen  de  le  faire  piroillre.  v„„^i„  „,„ 

4  .,.  ^  Le  sSreau  pour  faVoiremo»i=llesVnrac.„e  facilement  de  branc^^^^^^^ 

ayant  autre  myrtete  qifi  en  fourter  des  battons  dans  terre.  Il  demande  les 
-  feux  humi-1"- ne  luy  deftinez  aucun  particulier  trai- 
A.  ,  ■  t  ment ,  car  il  fe  maintiendra  fanï  cultute  vigouteufement  durant  j^ufieurs 

,„X  On  le  tient  au  latdin  principalement  pour  fa  fleur  b  anch  , laquelle 

mTangée  auecfon  feiilUage  vert  donne  grâce  .u  cab.neeou.  en  ell  couuer  . 

Sa  fleureft  vcile  en  plufifurs  chofes .  même  'a  odorer  les  nouueau,  vins. 

comme  il  a  erté  monfré  .  mais  .u  contraire  f,  forte  fenteut  ell  tmportune. 

d  oi  vient  que  plufieutsbanniffent  du  lardin  toute  la  plante. 

Le  Selie^   ou  Vinetier ,  appelle  aulli  Efpine  v.nete  f<"  f»" 

pour  couuertures  à  faute  de  tamag.-  .  mais  pont  barrières  ou  r^f^'  '  '" 
*^    Çoy  il  fe  pUill .  s-y  maintenant  pluf.euts  aimccs.  Le  ftuic     i  ptodu.t  a^- 
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pelle  GroifelU  ,  c(l  «ppctiflinc,  fcruanc  en  pluiicurs  vundes  decui/înc  >  d'odb 
vient  qu'on  cire  double  vciliré  de  cette  pUnte.Ellc  fe  recouurc  par  branche 
s'cnrac.naiic  ai.éincnt  dans  terfe:mais  encore  le  plant  cheuclu  en  eft  de  plus 
facile  rcprifc.Lc  Groifclier  defire  la  boni  e  culture,  de  la  main.du  fa>nier,de 
l'atioafcment  opportun ,&  d'être  fouuent  tondu,luy  roignant  la  cime  .le  fes 
iecîons  pour  i'jrrcte:  de  monter  trop  haut.  Se  reprend  accroît  très  bien  ^ 
en  cour  air  car  il  ne  cmmc  oy  froidures  ny  chaleurs. 

Nous  accouplerons  le  Framboiner,  auec  le  Groifclicr  pour  la  Tympathic  Fr^w- 
dc  leurs  feruice^)  feruans  communcmenc  en  p.nhllades,  &  donnans  du  fruit 
à  V  anger.C'eft  vn  arbrifîèau  piuftofl  de  montagne  aue  de  plaincjauflj  vicnt- 
il  facilementen  air  fro  d.  Son  fruit  approche  des  fraizcs  &  en  H^nrc  &  en 
fcinpsdc  maturité  ,  ces  deux  cftans  les  premiers  qui  pAtoilIcnt  à  la  fin  Je 
May.  Par  icitons  enracioés  eft  le  vray  moven  de  C'  fourrir  de  cette  plan- 
te. On  le  plantera  en  Automne  la  Lune  cftanc  vieille.  Et  b  en  que  de  lny- 
fnefme  vienne  dai.s  les  Foreft-  >  fi  eft  ce  qu'appriuoifé  au  iardin  par  b  Jinc 
culcuie  .  fait  voir  &  en  bois  &  en  frui^  combien  il  fe  plaift  d^Arc  bien 
cultitic  &  careffc. 

L'Aulonicr  lymbolifè  ancc  le  Framboifier  ,  pourcftre  vnarbriflcau  pot- 
la-  tf  uift  fcmbLblcan»  Framboifes  &  Frai2es,mai$  plus  gro*  qu'aucunes 
d  cUes.ll  fc  plancc  par  restons  enraciner  aux  deux  faisons  de  rAuromne& 
du  Printemps  /  èc  s'entretient  auec  vn  labeur  tuoderé  ,  comme  aulfi  vient 
bien  en  terre  de  paifable  bonté. 

Il  n'y  a  aucune  plante  au  Iardin  plus  aifée  à  fe  prendr.*  &  i  fe  maintenir  H.uUi, 
que  le  Houblon,  lequel  tue  des  haycs  ou  bu  ifons  (  où  il  cro  ft  fans  .irtifi. 
ce  )  yz\  lettons  enracines  fe  prend  très  facilement  en  toute  terre.  Aulfi  par 
femcncc  il  vient  aifcment ,  dont  toucesfois  l'on  s'abftiendra  ayant  commo- 
dité de  plant ,  pour  l  auancem  nt  d'otuure.  L'  Automne  en  eft  la  vraycfai- 
fon  ,  beaucoup  plus  propre  que  le  l'rintemps  ,  p.'ur  cftre  le  Houblon  fort 
prrmier  à  poulïcr  :  ce  qu'il  fait  inco  itinent  aprcz  que  les  f:oi  Ju'^es  de  l'hy- 
uer  font  paflécs.  Sa  facilité  à  grimper  en  haut  le  icnd  propre  en  conucrtu- 
res  des  berceaux  &  cabinets  :  où  ,  pour  cftre  flexible  &  allez  'bondaiit  en 
feuillage  *  eft  (a  droite  application.Da  Houblon^  outre  le  plaillrdu  rama- 
ge pour  ombrage,  on  tire  ce  profit  que  d'en  naangcrau  l-'nntemps  les  ten- 
dres cimes  des  iertons  endiuer;  appareils.Sa  fleur  &  fa  feinence  fontauf-     <  h 
fi  vtiles  ï  la  biere  :  pour  laquelle  caufe  rix  pays  où  cette  boiflbn  artifi- 
cielle  fft  en  vfage  au  défaut  de  la  vigne  ,  le  Houblon  eft  cfluué  &:  entrete- 
nu anec  (o\n  ! 

LcChevrcfviiil  s'em- 1  yera  eu  palifTades  &  pour  accompagner  les  côtezde  chtvrm, 
cabinets  &  bciccau,  ot\  il  fer  bien  feant  à  caufe  de  fa  bonnr  fen  eur  &  beau-  ftmU 
le  de  f.s  fleurs  agréables  à  voir:eft  .nt  en  outre  falutaire  i  diucrfcs  appli-^ 
cations  de  mcdcci -e-L'on  fe  pouruoit  de  Chcvre  fc  iiil  &  par  racines  &:  par  • 
bdUteures  ,  les  mettant  en  terre  à  l'ifluc  de  I  hyuer.  Il  s'entretient  auec  vti 
fore  petit  laboungc  5c  il  donne  peu  de  peine  à  en  ti.er  feruice.  fomma 

•  Les  Po.nmes  d'An\oor,dc  Merueille,  &  D/  ces,  demandent  le  mcnc  ter- 
rost  Se  traittement,  (  om  ne  ^nfTî  elles  feruent  communément  i  cotiurir  Ks  „a^r,d4 
cab;n  ts  &  les  tonnelles  g  impans  giyement  par  dc(Tù$.  &  s'agraffans  fct-  i4tr- 
mementaux  appuis. La  dinerfité  de  leur  fiujUagc  rend  le  lieu  auq  tel  l'onleS  «f»^» 
aûèmblcfoct  agréable  Se  de  bonne  gtacc  ,  les  fruits  que  ces  plantes  pto- 
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duifcnt  pcndans  parmy  leur  ramage.  A  Tiduc  de  l'hyucr  les  graines  en  font 
femées.lcul  moyen  dc  ïc  fournir  de  ces  agréables  arbri{Ièaux>cloncla  ddica- 
teflc  ne  foufirc  les  rudes  froidures  :  pour  laquelle  caufe  il  ne  durent  qu'vne 
faifonife  mourans  comme  les  MeUns  &  Concnmbres  il  approche  de  Thy- 
ucc.Leucs  fruits  nrfont  bons  à  a:anger,  Us  fonc  feulement  vtilcs  en  la  mé- 
decine &  agréables  à  manier  &  à  Hairer. 

La  Campa  ïuh  ainfi  d  te  en  Italien  ,  &  ValnbilU  m/tjûr  en  Latin  ,  fcruira 
cies-bicn  en  cet  cndroiccouucanc  les  cabincts.où  elle  grimpera  hautcmenc 
s'enCoctillant  aux  bois  ôc  perches  que  vous  luy  ba.ilcrcz  pour  appuy.  Elle 
croit  durant  trois  mois  continuels,  fleurit  tous  les  iours,  à  chacun  produi- 
fane  abondance  de  nouucUes  fl;-urs>  de  couleur  bL  ne  ,  de  la  figure  Ôc  gtaa- 
dcur  d'vn  cul  de  verre. lectc  la  gr.iine  dans  vn  cfluy  de  la  figure  ic  grandeur 
d'vn  gros  bouton  de  pour^  oinr.La  giaiue  pointue  au  milicuion  la  fcme 
au  Printemps  en  terre  bien  culeiucc  &  engiaillée. 

Les  Pois  de  mcrueille  feront  icy  employés.  Ils  naifïcnt  dans  vnc  teffîc  de 
lagrodcuc  d'vncileuf ,  trois  en  chaque  vcQîe.  Les  Pots  font  noirs,  ayans 
vne  marque  blanche  au  uiilieu  dw*  la  figure  du  cœur.Son  ramage  monte  en 
haut  1  y  cllant  guidé.  Les  Pois  pour  fcm^n^c  feront  rTiis  en  terreau  temps 
que  dcllus  ôc  là  c  icn  cultivés.  Us  ne  durent  qu'vne  faifon  non  plus  que  les 
précédentes  plantes, 

L'Arb.ilIcau  app.llé  Cartouflc,purce  vn  fruid  de  mefme  nomifemblable  à 
trufres,&  par  quelques  vnsainfi  appelle. DeSuiHè il  cH  venu  en  Uauphioc  de- 
puis peu  de  temps  en  ça.L>  plante  n  en  dure  qu'vnr  année,  ce  qui  oblige  i 
refaire  chaque  faifon. L'on  s'en  fournit  par  femence,c'eil  à  dire,par  Icfruiâ 
mefme  «Icra^'itant  en  terreau  commencement  du  Printemps  aprcz  Us 
grandes  froidu.es, la  Lune  cdanten  decours,  quatre  doigts  de  p  ofond,  de« 
(ire  bonne  terre  ,  bien  fumée  ,  plus  légère  que  pefante ,  Tait  modéré.  Vcuc 
eilre  feroéau  large  comme  de  tiois  en  trois,où4c  quatre  en  quatre  pieds  de 
diflance  l'vn  de  l'autre  ,  pour  donner  place  à  les  branches  de  s'tccroiflre  tic 
de  les  proi.ignct.Ûe  chaque  Cartouflc  fort  vne  tige, faifant  pluficuis  br.m- 
chcs  ,  s'ellcuans  iufques  à  cinq  ou  fix  pieds  il  elles  n'en  font  retenues  par 
prouigncr.  Mais  pour  le  bien  du  fi:uit,  Pou  prouigne  la  tige  aucc  toutes  fes 
branches  dés  qu'elles  ont  aitiint  la  h.mteur  d'vn  couple  de  pieds  ,  en  les 
laiirant  rcfforti.  à  l'air  q"clqucs  doigts, pour  y  continuer  leur  jcâ,&  iccluy 
reprouigner  i  toutes  Ic^  fois  qu'il  s'en  rend  caj  able  ,  continuant  cela  ini- 
ques au  mois  d'Aoud  :  auquel  temps  les  jettons  celfcnt  de  croidre  en  Heu- 
riffantifaifant  dei  Reurs  blanches,  toutesfois  de  nulle  valeur.  Le  fruit  naift 
auec  les  ictcons  à  la  fourchcure  des  nœuds  comme  les  glands  de  C  hefne.  IL 
s'engrodîtâ:  meurt  dans  terre ,  d*oû  l'on  le  retire  en  relTortant  les  bran- 
ches }  rouignécs  fur  la  fin  du  mois  de  Seprembre,enantaU>rs  paruenu  en  par- 
faite maturité.  L'on  le  conferue  tout  l'hyuer  parmy  du  fablon  délié  en  caue 
cempccée.moyennant  que  ce  foi t  hors  du  pouuoir  des  rati  ;car  ils  fon  fi  friands 
de  cette  viandc,qu'y  pouuans  atteindre  la  mangent  toute  dans  peu  de  ternp^. 
Quelques  vns  ne  prennent  la  peine  de  prouigncr  cette  plante,  mais  la  laif- 
fent  croître  &  fni^ifier  à  volonrc  cueiPans  Icfruiâen  fa  faifonimais  Icfruidl 
nefe  prépare  pas  Ci  b  en  à  l'air  que  dans  ieire«  fe  conformanr  en  cela  ^ux  vé- 
ritables Trutfcsi^ufq  iicUcs  les  Cartoufles  rclTemblcnt  en  figure,  non  pas  fi 
bien  en  coulKur,qu  elles  ont  plus  ^bite^uf  les  TcufTcjiil'efcorcc  non  labou- 


DV  THEATRE  D'A  G  RlC  VLT  V  R  E.  joi 
tcufcmais  lilltr  &  dclice.  Voilà  en  quoy  ces  fruits  différent  l'vn  de  l'autre. 
Quant  au  gouft  le  cuiGnier  les  appreAc  de  telle  forte  t^u'on  y  rcconnoic  peu 
de  d  uerfitc  de  l'>  n  à  l'autre. 

Nous  accouplerons  Ici  MoulTeronStPocirons  ou  Boulet?  auec  truffes  pour  Mffti 
cueillir  en  noftrc  lardtn  ces  fruits  pjlfagers  &  volontaires. Du  temps  paiFc 
on  croyoit  que  TartiB  e  n'auroit  aucun  pouuoir  de  les  contraindre  de  s  ac- 
croître en  heu  certain. Mai%  la  curioHtc  de  l'homme  elt  ngrande,quefatfnnc 
p;'ofîtde  tout  il  a  rédige  par  accident  cette  fcicuce  en-art.  Le  pur  fumier  de 
brebis  engendre  de  luy  mcme  des  Monderons  alTcz  bons  :  mais  auec  de  la 
tene  drs  meilleurs  &  pluv  délicats.  Ce  font  ceux  qui  eilms  bl.-ncs  au  de- 
hors, vineux  au  dedans,nongueies  grands, font  les  plus  pnfcs.Il  ferafa  rva 
li(5l  de  quatre  doigts  de  haut  aoec  de  la  terre  fort  délice,  conmie  celle  que 
les  Taupes  poullcnt  à  l'ait ,  &  pardelFus  mis  du  fumier  de  pareille  hautcur- 
aprez  de  la  terre  ,  enfuire  du  fumier  ,  ai'iti  par  littces  faifant  vne  couche 
de  deux  à  trois  pieds  de  haut.  Laquelle  eft  finalement  art  nifc  -  de  la  deco- 
£t\on  de  Mouilcroru  bien  choin>:c'e(l  à  fçauoir  de  IVau  où  l'on  aura  bouil- 
li des  Moullcrons  ,  qu'on  ietrera  tiède  par  dclfus  foir  3c  matin.  Par  lequel 
moyen  la  couche  produira  abondance  de  Moullcrons  r^es-bien  qualiHez: 
non  toutesfois  en  autre  faifin  qu'en  l'Automne  &  Printemp,|Co  nme  propre 
àcerte  viande.  L'on  fe  f  >urnitdc  Moulfer  >ns  par  vn  autre  artifice  ;  a'  tout 
oà  l'on  veut  âe  ce  auec  beaucoup  de  facilite  :  car  il  ne  faut  qu  y  tranfplacer 
de  la  terre  en  laquelle  ce  fruiâ  icy  en  it  naturellement ,  que  vous  choifii  et 
félon  les  races  qni  vous  agréeront  le  mieux  y  en  ayant  des  bonnes  dcdtucr- 
fcs  couleurs, comme  jaunes,rougcs,noires  )  &  l'affermir  douc^^menr  la^^  la 
predcr.Ma'S  ce  ne  fera  pas  en  terre  cmmenuifée.mais  ealeitceen  grades  pie- 
ces  comme  gazo)S,afin  de  ne  deftraquer  lafemence  :  y  .idjoiirant  l'4rroufcr 
auec  la  d<fCoâ  on  fufdite,fcruira  feulement  k  auancer  le  ftuidir.ne  luy  cRanc 
pas  neccdàiie.  Il  (emble  qu'il  n'cfl  pas  icy  le  lieu  de  parler  de  cette  mniic- 
re>  veu  qu'il  c(l  dcflmc  pour  les  arbriifeaux  du  lardin  bouquetier.  M  .i^  y 
ayant  logé  la  CartouHe>auec  raifonf^pour  eflre  arbnilëau)ie  l'ay  voulu  ac- 
compagner du  Moudcron  •  pour  la  fympachie  de  ces  deux  frui(fbs  :  donc  la 
prouifion  e(l  agréable  pour  leur  v(  le  nouueauié,  concrntement  accoupla- 
oie  auec  l'agrcablc  odeur  des  belles  plantes  du  iardin. 

Reuenons  aux  plantes.  C  lie  cy  fefaç>^nnecn  arbrifllau  montant  à  la  sr^v*. 
hauteur  d'vn  hoaime,auec  la  proportion  lequife  à  vn  grand  arbrerà  laquel  '^•■-r: 
le  beauté  cftanc  iointe  l^greable  couleur  verte  de  fon  ramage  relfemblanc 
à  rHylfope  *  luy  fait  tenir  vn  rang  honorable  .tu  lardin.  Elle  l  l\  venue  deS" 
lndes:%'éleue  parfemence  âc  par  racines:craintlcfroid  :  c'cft  pourquoy  on 
la  loge  à  Tabri  de  la  Bizc  regardant  le  Midy^ou  pour  plus  defeure:c  en  pots 
de  terre  ou  caiiTes^la  renanc  a  couuert  durant  les  froidures. 

Auffi  des  Indes  c(k  vr nue  vne  herbe  en  Holande  i  dont  la  n.nuueauté  ortuiMl, 
&  la  qualité  la  font  rechercher. bile  ne  fc  nouurrit.ny  dans  la  tcrie.ny  dans 
l'eau  ny  à  l'air,  mais  dans  la  maifon  (ufpenduc  fous  les  planchers,  prcz  ou 
loin  du  feu  comme  Ton  veur.  En  Hollande  elle  ed  appeliée  G^^m^  <t/,  an  lan-  ' 
gage  du  pays  *  qui  figuifie  toûjours  verdoyante.  La  manière  de  l'jlcuer  cft 
d'en  rompre  vn  lectonauec  les  doigc  ,fans  le  couper  auec  aucun  ferrem  nt, 

fui-^  l'cnucl  pper  de  terre  gralïc  fie  argillcufe  dans  laquelle  aura  eflé  misde 
huile  ,  faifaac  rciibrm  la  umc  du  jcccon.  L'argille  eU  coauette  d'vn  lingct 
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ccc  cnuelopperaentlic  aucc  vne  cordetre  laquelle  cîl  accacliée  au  ptanchcB» 
le  ietcon  regardant  en  bas.  Là  il  produit  des  nouueaux  iecrons  prefque 
plats,  gros  enuiron  comme  le  pouice,  s^allonçeans  d'rn  pied  &c  dcmy.SonC 
toujours  vcrdoyansjmais  d'vne  verdeur  fans  Veuilles. L'on  y  void,  continuel- 
lemcntdes nouueaux  icccons  qui  poudcnt  &  croiirent.  &c  des  vieux  qui  ta- 
ciifent  àc  meurent.Ccttc  herbe  ne  porte  ny  flcur,ny  frui<5b,  ny-graine.  L'oix 
tient  que  fon  jus  eile  venimeux.  Tay  cAimc  à  propos  de  faire  icy  mention 
de  cette  planie>pout  fararccc  ^bien  qu'elle  ne  fcrue  point  à  nodre  lardin) 
l'accouplant  aucc  la  Cartoufle  &  les  Mouilèront»  puis  que  communémenc 
ils  extrauagucnt  en  quelque  force  de  noOrc  matière. 


CHAPITRE  XI. 
Herbes  ptnr  les  bordures  ét  eompMrtiments  du  far  terre. 

Es  herbes  de  bonne  fenreut  >  propret  i  faire  bordures  ,  font  les 
fuvuanrcs  &  ..inH  manices.La  Lauandc  rient  rang  honorable  en  cet 
endroit,  parla  beauté  de  fcs  fleurs  bleues  >  bonne  fcnteur«  &  fa- 
cile gouucrnement.  Elle  fe  plante  <Sc  par  rcictrons  enracinés,  &  par  bou- 
teurcs  ou  branche^  aux  mois  de  Février  &  de  Mars  la  Lune  cflant  nouuellr. 
Souffre  la  légèreté  du  terroir  ,  la  fechcrefTe  ,  la  négligence  du  Jardinier  ;  fe 
pla  (l  à  cdre  fouuent  tondue  ,  dont  fe  rend  propre  à  border  l'cntour  des 
quacreaux  du  parterre  »  où  elle  dure  en  vigueur  quelques  années  fans  trop 
craindre  les  mauuais  rcmps. 
Hjfftf'.  L'HylTopc  fera  femeé  en  la  Lune  vieille  de  Mars,  pour  eftre  tranfplante'c 
au  mois  fuyuant  en  femblablc  poinâ  de  Lune. Elle  vient  très-  bien  en  tcric 
légère  «  mais  vigoureufe  ,  pcurueu  qu'elle  foitexpofce  au  Soleil.  Ne  veut 
eftre  arroufée  qu'en  tem.  i  fec  &  aridc>en  tout  autre  haiffant  l'humidité  Le 
tondrt-  à  la  fin  de  l'E(lé  la  fait  reiettcr  copicufement,la  bonafTe  dcTauiom- 
ne  luy  en  donnant  le  luifir  ce  qu'elle  ncferoit  plus  tard  pour  remrechcraent 
des  froidures.  Encore  en  rocfnagc-on  les  rerailleures  ,  car  les  brins  des 
cimes  coupés  &  fechéi  feruent  à  fiire  de  poudre  pour  la  potageiiedc 
^^\^  l'hyuer. 

Ahiin*      L'Aluineou  Abfynthc»  autrement  appcllé  Fort  »  s'edificde  pl  ntenra- 
«M  Ai'  ciné  &  de  fcmence.  en  Lune  nouuelle  d'Odobre,  de  Février  ou  de  Macs. 
(jf»thi.  i^  Qj^  çn  remaïque  de  trois  princip.les  fortes,  de  Romain  ou  Pontiquc  ,  de 
Marin  &  de  Commun. Aucune  dcfquelles  ne  requérant  le  terroir  beaucoup 
fertiles  accroiHcnt  en  terre  fablonneufe  &  pierreufc,où  auec  peu  de  cultu- 
re Ton  lent  etienttres-bien. 
Trufi.      On  (e  fournit  de  Trufc mande,  dire  fyAlfrttanHni  fœmin»  ,  par  boureures 
rnsnit.      L>râches,les  recourbans  en  terredeTiy  pied  en  profond, &  les  fatsac  rcllbttir 
à  lairdcux  doigis.En  l'vne  des  deux  faifons,&  de  1  Automne  &  du  Printemf  s 
telle  qu'on  voudra  choilk,cela  fc  fera^la  Lune  cd^nt  nouucllc:comme  audi 
elle  s'accroidia  en  cette  terre  que  vous  luy  donnerez  auec  mçderi'e  culture, 
de  la  main.du  fumier,  &  de  l'eau.  La  Trufemande  fe  jette  fort  en  rameaux» 
s'enfaifant  bien  tod  vnc  erolTc  touffe.  Se  resjouïc  d  cftre  ton- 
'"^^      <iu«  ,  donc  en  la  rend  trcsproprc  en  bordureSi  fa  gcif(a(tcecoulcur,telIe  la 
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gardant  Coure  l'anncc  »  &  Tes  fleurs  iaunes  duranc  le  Printemps  ,  auec  Icuc 
bonne  odeur  la  rendans  recommandable. 

Il  a  deux  cfpcces  de  Thym  qu'on  difcerne  ^  la  fleur  «  la  plus  bfançhe  Ttyiri. 
cdant  la  meilleucc.Lcs  deux  viennent  naturellement  aux  coflaux  fecs  &  ari« 
des,donc  lisent  la  racine  forcdarc.L'on  fcracublcde  Thym  p-r  plant  enra- 
ciné &  par  bcuteures.  L'vn  ôc  l'autre  manquans,  l'ôn  rccuuria  à  la  fcmcn- 
cc  :  laquelle  mifc  en  terre  en  la  Lune  du  mois  de  Février  fatisfera  à  voftrc 
dcfir.  Le  Thymic  j-lante  commodément  en  l'Automne  fie  to  Printemps  au 
croillant  de  la  Lune  »  pourueu  que  la  terre  ne  Toit  trop  humide  ,  Requiert 
la  chaleur  du  Soleil,  &  d'clhe  tondu  &  coupé  en  iaifon.  Ainfi  traité  &  ca- 
rclTé  par  la  générale  culture  du  iardin  »  cette  plante  s  augmentera  en  beau* 
te  :  mais  elle  perdra  defon  odeur,  fcs  Heurs  n'eftans  pas  11  odoriférantes  en 
lieu  laboure  qu'en  deiert.  La  graine  de  Thym  eft  fi  menue  qu  i  peine  on  la 
pcutreconnoître  pamy  la  Heur,  qui  la  retient  &  l'accompagne  iniques  à  fa 
parfaite  raatutitc:dont,pour  ne  fc  pas  tromper  fans  autre  recherche, la  Heur 
l'era  amalléclors  qu'on  la  verra  commencer  à  dcchoir,&ran&  fefoucicr  d'en 
fep^rcr  la  graine  ,  tout  cela  cnfemblc  fera  femé.  Les  ahtitles  &  les  conils 
aiment  fort  la  fleur  du  Thym  ,  auQi  leur  acquiert  elle  à  celles  là  bonté  de 
miel,  &  à  ceux  cy  de  chair,  accompagnée  de  bonne  edeur^ainfi  qu'apparem- 
ment fe  remarque  en  diuers  endroits  du  .Lmgucdoc  ,  où  les  conils  le  paif. 
fent  de  Thym. 

La  Sarriete  ,  par  quelques- vns  appcîlce  Sadrée  ,  eft  fort  approrhanreda  ^«rn'u. 
Thym.  Elle  s'accruift  aifémentaux  lieux  fablonncux  &c  maigres  patmy  les 
cailloux  des  ruilTcaux. Tirée  de  là  par  rciets  flc  cultiuéc  en  Iardin  reprendra 
très-  bien  &  fe  rendra  bonne.  Sa  graine  auflî  fert  en  cet  endroit  femcc  au 
Cempsjoù,  Se  ainfi  comme  le  Thym,  ôc  par  aprez  gouuernée  de  même. 

Pour  l'affinité  du  Serpoulct  aux  deux  précédentes  herbes  ,  il  cftélcué  Scrfcm* 
comme  cllesiauflî  communiquent  ils  enfemblelcur  bonne  fenteur  de  feuille 
&  de  fleur  ;  le  fcruice  des  cimes  de  leurs  lettons  à  cftre  leduites  en  poudre 
pour  la  potagère,  où  clU  s  fc  rendent  propres.  De  mcme  doncqucs  que  Icf- 
dites  p'ant  s  le  Serpoulet  fc  loge  en  terre  ,  &  s'y  cnnferue.En  ce  qu'il  dcfirc 
Peau  toute  i'annce.approche  plus  du  naturel  de  la  Sarriete  que  du  ccluy  du 
Thym, qui  fcplaifant  es  lieux  fecs,  ne  peut  profitt^r  aux  trop  humides. 

Cette  plante  icy  a  quelque  corr-fpondancc  en  l'odeur  auec  les  autres,  p^bre^ 
Neantmois  la  Fabrcgue  demeure  plus  délicate  queny  le  Thym  ny  la  Sar- 
riete  :  aufliî  elle  ne  f  uffre  d'hal  ittr  ailleuis  qu'en  Iardin  bien  cultiuc.L'on  * 
en  feme  la  graine.fic  aprcz  on  en  tranfplantclesiettons  l'Hyuer  cftant  palTé, 
toû jours  en  croiffant de  Lune.  Certe  particularité  s'y  trouuc  ,  qu'aymanc 
fort  l'eau,  arra  :hccdu  feminairc, aprez  mife  dans  vnc  phiole  de  verte  pleine 
d'eau,  fes  raciné^  piennent  dans  l'eau,  &  s'y  nourrllFcnt  comme  dans  la 
tcne  :  pourueu  que  la  phiole  foitexpofée  au  Soleil  vue  partie  du  iour,  noii 
continuellcmencc'eft  ifçauoir,depuis  fon  leucr  iofqu'i  midy  :  d  où  retirée 
fur  le  chaud  du  iour  ,  de  pair  d'cchtufFcr  trop  l'eau  au  détriment  de  la 
plante.la  phiole  foit  lailTée  à  l'air  le  rcfte  du  temps.Ainfiauec  merueille  on 
void  la  Fabreguc  fe  nourrir  en  lieu  fi  foible  ,  Se  les  racines  s'efcartet  à  vo- 
lonté en  l'eau,  qu'on  remarque  i  loifir  au  trauers  du  verre. 

Par  racines  Si  branches  nous  nons  fournirons  de  Menthe  >  luy  donnant  ^^^^^ 
leitc  iàblonneufe,  coutcsfois  vigouteufc,  fumcc  ôc  arrouféc.  On  la  mec  en 
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terre  cnuiron  dcmy  pied  deuant  ou  aprcz  Thyucr  la  Lune  eftanc  nouuclle. 
Il  ne  fe  faut  pas  foucicr  d'en  femcr  la  graine  i  puis  que  la  ratine  &  la  bou- 
teure  font  de  fi  facile  rcprife:cc  fera  feulement  a  leur  défaut  qu'on  cmploye- 
ra  I.i  fcmence.La  Mente  fc  maintient  long  temps  au  lardin,s'y  peuplant  &  s'y 
reriouucUant  d'elle  mcme  par  rejcttons»y  clbnt  vne  fois  logéc.EHea  en  hor- 
reur rattouchement  du  fer  c'cft  pourquoy  il  n'en  faut  iamais  cueillir  les  brins 
qu'à  ronglc,rcjerfant  tous  autrci  infturmens.El\  de  bonne  cdcur,telle  auec  fa 
couleur  lans  déchet  fc  la  conferuant  toute  l'année  malgré  les  froidures. 
ttuUot.  Lf  Pouliot  a  grand  rapport  auec  la  menthe,  à  caufe  de  leur  commun  cle- 
uement  &  fcruice.  Ces  plantes  font  contraires  en  ce  que  cellc-cy  délire  d'c- 
trc  cmondce  &  fouucnt  retaillée  aucc  des  couteaux  trenchans  pour  la  faire 
profiter. 

&»*X'«  Le  femcr  &  le  planter  font  familiers  \  la  Sauge ,  venant  fort  bien  par  quel 
u'il  foit  de  ces  deux  moyens-là.  Mais  encore  mieux  par  branches  érorccs. 
chc'cs  quatre  doigts  dans  terre  les  recourbant  :  L'Automne  &  le  Printemps 
en  font  les  faifon»  >  en  croilTant  de  Lune.  Dcfire  d'crtre  expoféc  en  pleia 
Soleil. Profite  en  terroir  maigre  &  fec»  moyennant  qu'on  les  décharge  d'im- 
portun voifinagc 'd'herbes  &  autres  empéchcmens.  Ne  veut  elUe  arrousée 
qu'aux  extrêmes  fechercflcs  de  l'ElU,  ny  amendée  qu'auec  des  cendres  pour 
tout  fumier.  La  tondre  plufieurs  fois  Tannée  la  fait  rejettcr  gaillardement: 
pour  laquelle  caufe  on  ne  luy  laiflèra  jamais  ny  les  fcUilles  flétries  ,  ny  les 
trop  vigoureufes  qui  montent  en  haut.La  Sauge  e(V  recherchée  pour  plufieurs 
bonnes  qualitez.  El  le  el\  très- profitable  \  lafanté,  .agréable  à  la  veuc  •  &  au 
flairer  >  vtile  à  la  cuifine.  Ne  craint  pas  trop  le  mauuais  temps  *  dont  elle  fe 
maintient  affèz  long-temps  au  lardin  faine  &  entière, 
3f«'}tf-  L'on  manie  diuerfement  la  Marjolaine.  Ceux  qui  le  mieux  sVntendenr  a 
Wm$.    ce  ménage  ,  aprez  l'auoir  éleuée  par  femence  la  tranfplantent  ailleurs:  les 

autres  la  laifTcnt  au  feminaire.  C'cft  vne  excellente  plante  des  plus  exquifes  ' 
du  parterre  :  mais  pour  fa  grande  delicatelTc  ne  peut  viure  fous  vn  air  beau, 
coup^oid)  &  encore*  quel  iju'il  foit  *  elle  n'y  dure  ^ue  quelques  années. 
Outre  fa  bien  feance  elle  ert  vtile  en  plufieurs  chofes.  même  on  fe  fcrt  de  tout 
ce  qu'elle  produit  (  fans  toucher  aux  remèdes  des  maladies  )  oîi  elle  crt  op- 
portunément employée.  Pour  donner  gouft  au  pain  on  l'en  faupoudre  l'cn- 
iioyant  au  four,  fclon  Tvfage  de  plufieurs  lieux  de  l'Italie  ,  de  N  pies»  de  la 
Sicile,  &  de  Malte,  où  l'on  n'épargne  pas  la  graine  de  cette  plante  cxquife. 
La  balle  reliante  de  la  graine, &  les  tédres  brins  de  leurs  jettonsfoncconuertis 
en  poudres  pour  la.  potageric.  Ces  poudres  icy  &  la  graine  de  Marjolai- 
ne font  mciccs  parmy  les  matières  dont  certains  Allemans  compofcnt  leurs 
boidôns  T  qu*à  cette  caufe  ils  vont  prendre  au  Milanoic  ou  s'en  fait  mar- 
chandifc.  Ainfi  que  les  lardiniers  de  Nifmes  enuoyentjs  graine  de  cette 
lîcrbe  aux  foires  de  Lyon  ,  d'où  elle  eft  diftribuéc  par  roate  la  France. 

La  graine  delà  Marjolaine  fera  femée  en  terre  déliée  ,  &  vigoureufe  ,  la 
Lune  étant  nouuclle,  le  iour  beau  ,  &  l'Hyuer  du  tout  pafle,  pour  en  tranf- 
plantcr  l'herbe  au  mois  de  May  en  femblablc  lieu  &  poin(ft  de  Lune  ,  fi  tou- 
tcsfois  on  la  veut  tranfplanter.  Tranfplantéc  ou  non  ,  l'on  la  cultiuera  félon 
Ton  meKite,c'c(l  à  f^auoir  auec  tel  foin  qu'elle  ne  fouffredu  voifinage  d'au- 
tre plantc.ny  de  la  fechcreflc-,afin  qu'elle  s'accroilTc  gayensent.En  la  cranfpla- 
tant  elle  fera  mifc  quatre  doigts  dan.s  cerreide  demy  en  dcmy  pied  de  dilkn. 

ce  l'vnc  ♦ 
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ccl'vnc  de  l'aiirre.dcux  tiges  io'gnans  cnfcrable.  Si  la  graine  fcmcc  fort  de 
tcrc  inégalement  ,  ainfi  qu'il  airiuc  fore  fowucnt  ,  l'on  arrachera  le  fu- 
perriu  des  Itcux  où  elle  fc  crouue  a  trop  cfpcilé,  pour  la  replanter  es  pla- 
ces vtiides  où  la  f.-mcnceaora  rarenoent  poiiflTc  :  par  ce  moyen  vn  endroit 
fera  reparé  par  l'autre.  Ainfî  faifant  feront  fuiuis  les  deux  auis  delà  condui- 
te de  cette  plante,&  par  cette  diuetHré  on  ne  pourra  manquer  d'en  auoir  con- 
tentement. La  graine,  principalement  de  b  Marjolaine, s'en  retire  en  cou- 
pant les  cimes  des  iettons  qui  la  contiennent  >  5c  ce  pUiHeurs  fois  chaque 
annc-e  à  mcfure  cjuon  apperçoit  que  la  graine  fe  meuiir>  le  tronc  4e  la  Mar- 
jolaine demeurant  vif .  n  terre  quelques  ai  nées. 

Le  l'afilic  fouffre  d'cftrc  femc  en  Auto nne,  Hyuer,  printemps  :  mais  "* 
il  cft  eOeue  en  cette  faifon  '\cj  aucc  plus  d'juancemcnt  qu  en  autre  de  l'an- 
née, le  femanten  Lune  nouuelle.  L'en  ne  fc  foucicra  de  l'édifier  par  lâcine» 
&  bouteures,  car  il  vient  plus  feurcmeut  femé  que  planté.  Il  yeut  le  tcr- 
r  iirbon,  &c(lre  fouuent  arrouféf  pludofl  fur  le  chaud  du  iour  qu'en  la 
fraiiheur  du  matin  ny  du  foiriConimc  le  commun  natuiel  de  toute  herbc- 
rie.Le  couper  fouuct  auec  l'ongle  le  fait  reietterabondârrentjrcme  mieux 
que  le  tondant  aaec  le  fer, duquel  l'on  s'nb(bendra  en  cet  endroit.  Les  An* 
ciens  tiennent  que  la  plante  de  Bafilic  enuieillic  fc  conuerrit  en  ferpoulet. 

L'Au!onne,djte  mtnu  cyf^ésy  pour  le  grand  rapport  qu'elle  a  auec  cet  ar-  Aurtn- 
bre.  autrement  appellce  GArâerobf^  fc  planre  par  reiertons  enracin.  z,  ï  fau- 
te  defqucls  la  fcmence  fuppl^eraja  mtttant  en  terre  bien  prcpa  ce  au  Prin- 
temps la  Lune  cftant  nouuelle.  Cette  herbe  fe  perd  par  rcxtremitc  des 
froidures  &  des  chaleurs  :  pour  bquellc  d«:licaceflè  on  liiy  choifit  vn  li  u 
fort  tempéré.  Quciqucs.vns  Icneucnr  dans  des  vazc  pour  la  pre/e  uer  Ç\- 
cilementdcs  froidures  &  chaleurs  importunes  ,  rtntuans  les  vazcs  de  lieu 
en  autre  félon  les  occurrences.  Difficulté  qui  rend  l'Aurone  impropre  à 
feruir  aux  bordures  du  p.irtcrre:ne  lailFant  toutesfois  d'tftrc  bicn-leante  au 
la;din  auec  pluneurs  autres  herbes  qui  pour  tout  Icgis  n'ont  que  des  caif- 
fes  ou  autres  vazes. 

fcncore  qu'il  n'y  ait  aucun  Fenouil  aigre ,  /îeft  ce  que  de  deux  principa-  FintUil. 
les  cfpeces  que  nous  en  auons,  l'vn  cft  appcllé  doux  ,  à  la  différence  de  l'au- 
tre.Le  doux  eft  plus  defîrable  pour  la  faueur  ôc  l'odeur  :  il  a  ctidî  les  grains 
plus  gros  que  l'autrcmanifeftant  par  \k  fafranchife.Tout  Feno'ûil  viêc  bien 
de  plant  enraciné  :  mais  mieux  de  graine  >  la  femaut  au  Prii  teref^sla  Lune 
edant  nouuelle. Le  Fenouil  dc/îre  bonne  terre,bonne  culturCi  veut  cArc  dé- 
chargé d'importun  roifinage ,  &  quclquesfuis  arroufcen  la  fcchcicUc: 
m'  ycnnant  lequel  traitement  il  s'agrandira  bien  tod.  Mais  quelque  dili- 
gence qu'on  y  mette  ,  on  ne  le  peur  faire  monter  gucrcs  plus  haut  que 
de  quatre  i  cinq  pieds.  Outtc  le  rang  honorable  que  le  Fcnc  iiil  tient  icy» 
cette  commodité  en  fort  ,  que  la  graine  e(l  bonne  en  piufîeurs  viandes  6c 
médecin. s. Et  fafeiiille  eft  vne  faladc  exquife,  quand  eftant  bl-jnchie  elle  eft 
tondue  encore  tendre.Le  moyen  de  la  blai  chir  eft  que  l'herbe  du  Fcno'iiil 
état  nouucUemenifortiede  terre  de  la  femcnccqu'auparauant  vous  y  aurez 
iettée«&  attaint  la  hauteur  de  quatre  doigts>fera  couuerteauec  des  pailles* 
îfcuillars,  ou  autres  drogueries  ,  fous  Icfquelles  conuerturcs  »  à  faute  d'.iir, 
1  herbe  fe  blanchira  comme  cndiues  :  alors  coupée  fciemettra  à  produire 
oouucUe herbe  fourniiranc  des  fajadçs  duuuç  i'^ActCa  rccouurâc  de  iour  à 

autre 
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autre  ce  que  vous  en  coupercs.  Il  nous  cft  fcnn  vnc  cfpecc  de  Fcnciiil  de 
Barbarie.qui  excède  de  beaucoup  larocfure  rufdice.car  il  s'allonge  iufqOcs 
à  quatorze  0c  quinze  pieds:d(  ce  qui  augmente  la  merueillc  c/l  la  grcHcur  ÔC 
la  icgccecédcla  tige>I'ayant  grollè  comme  le  brasd'vn  homme  robufte,  ne 
pcfant  que  tres-peu  dont  cil  rendu  propre  k  faire  des  badons  ^lour  l  appuy 
des  boiteux.  C'elt  le  Fenouil  fauuagc  de  Pline  «  comme  on  l'infcre  de 
Ton  difcoucs. 

Anls.       Il  y  a  grande  affinité  entre  le  fenouil  &  T  Anis,  pour  leur  conamun  fcrui- 
cc.auflî  ils  deikcnt  vn  commun  iraitemcnt.L'Anis  doncqucs  eft  fcmé  en  n.c- 
me  temps, même  poinô de  Lune,  &  même  terre  que  le  fenouil.  Mais  pour 
le  furpadcrcn  delicatelfe  >  il  fera  cultiué  plus  foigneuferoent. 
Ctri»m-  n'çf^  pas  la  bonne  odeur  de  la  feuille  du  Lonandre  qui  le  fait  loger 

au  lardin  bouqueticr  :  mais  la  valeur  de  Tes  grains»  vcile  s  i  pludeurs  ferai - 
CCS.  Car  fes  fciiillcseflans  frottées  entre  les  mains  puenc  comme  punaifes» 
chofcdonnanrluflre  i  la  bonne  fenteur  des  autiea  tieibes.Il  eft  femc  &  gou* 
vc(Qé  comme  l'Anis»  defquels,  enfemble  du  fenouil  »  on  tire  les  graines  en 
leur  parfaite  maturiré  ,  communiquans  ainfi  leurs  feruices.  S'cJifie  fin.ile- 
ment  par  grame  ,  la  femantcn  la  nouuelle  Lune  du  mois  de  Mat>  ou  d  A- 
vril.  Il  aime  la  terre  bien  labourée  *  plus  légère  que  pefante.  Tient  vn  rang 
honorable  au  lardin  Tes  fleurs  bleues  eHans  d'agreablc  afpeâ. 
tâlmM-     Le  Palma-Chridi  fe  perpétue  au  lieu, où  vn^  fois  vous  l'aurez  femé  par 
Chrip.  {2  graine  qu  il  y  lailT.'  :  dont  croilicnt  plufieurs  nouuelles  planres  propres  i 
cdrc  remuées  aillcurs.Cette  plante  deHrc  bonne  terre,fe  plaift  à  l'ombrage 
&  en  lieu  chaud  couuert  de  la  froidure  «  que  nous  luy  choticon^  tel  ,  y  îc- 
manc  la  graine  au  mois  de  Mars  ou  d  Avril. 
3iS*n-      La  Mandragore  eil  bien- feante  au  lardin,  pour  la  bcauré  de  fon  ramage  Sc 
érsgprt.  de  fes  belles  pommes, nô  pour  fafenreurqui  n'eft  gueresagreablcll  y  a  mâ- 
le &  femelle,  ce  qu'on reconnoit  à  ladiuertîté  dcleur  feuillage     des  pom- 
mes, le  madc  les  portât  plus  grodes  &  plus  hautes  en  couleur  que  la  femelle. 

Ce  font  les  principales  herbes  du  parterre  defqu  lies  fout  faites  les  bor- 
dures desquarrcaux  &  compartirucns  du  I^irdin  ;  qu'on  pou  ra  accompa- 
gner d'autres  qu'on  iugera  propres, bien  que  l'vfagc  ne  L-s  ait  encore  auto- 
rtlées.Mais  comme  Ton  fait  toujours  quelque  chufc  de  nouneau.  cecre  cu- 
riolîté  ne  poutroit  eftre  que  conuenablement  employée  en  cet  ondroit  ,011 
aucune  nouueauté  n'efl  fnTpcdle  :  comme  au  contraire  toutes  font  dangc> 
rcuf.s  de  mettre  en  œuure  an  rctlc  de  noflrc  Agriculture.  Attendu  que  ce 
lardin  icy  ne  vife  qu'au  plailîr.  qu'on  augaienrc  par  nouuelles  inuenrions: 
&  le  labourage  des  champs  principalement  au  pruÊt ,  pour  lequel  eft  plu- 
tôt pxiudiciable  qu'vtile  de  changer  fes  couduroes. 

Aprez  fuiucnt  les  fleurs,  paitic  des  plus  exquifcs,  dont  la  rareté  &  excel* 
Icncc  rend  le  lardin  magnifique.  AuGj  tout  lardin  de  plaiHr  a  eflc  appellé 
parles  Anciens  Bouqueticr  à  fleurs,pour  mutrer  qu'il  en  reçoit  la  plus  gra- 
de partie  de  fes  orncmens  &  beautrz.Il  fer  oit  impnfljble  de  rédiger  par  etrit 
coûtes  les  fleurs  bien  feanres  au  lardin  >  ny  la  manière  de  les  gouuerner^ 

f>ont  la  richcdede  cette  matière  ,  Tentendement  humain  n'en  pouuanr  voir 
e  fond'^Seulement meublerons  nous  nôtre  Bouquetier  des  plates  &  fleur» 
les  plus  conneucs.cn  attendit  vne  plus  ample  connoifrancede8autres,pout 
ks  loger  à  leui  tour  comme  i'ay  dit.  Et  dés  â  prcfcnc  nous  y  afliranchirons 
.  r  puHeuxs 
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pUifieurs  fortes  de  fleurs  fauuages  naiflances  par  les  praiiies  &  autres  lieaz 
non  culciués, incités  à  cela  par  leur  bcautc.-lcfquelles  domediquées  au  lardia 
fans  doute  y  tenans  vn  rang  honorable  j  s'y  reprefenceronc  très  bien  »  ainfi 
que  fans  grande  peine  njr  grands  frais  tous  en  pourrez  veoir  à  l'expérience. 


CHAPITRE  Xir. 
Fleitrs  pour  le  Urdin  SouquetUr. 

Vec  raifon  on  appelle  les  Ocillccs  Çirof  ées ,  ^caufc  que  leur  fenteur  o«/ffm, 
tient  bcaocoupde  celle  du  geroflciqui  a  fait  croire  à  quelques  vns  que 
cela  cdoit  venu  par  la  vertu  du  gcroflci&  qu'on  en  pouuoit  augmen- 
ter l'odeur  des  Oeillets  en  les  arroufinc  auec  de  l'eau  ciede  en  laquelle  on  au- 
roit  infufc  de  cette  efpicctie.Lcs  pieds  &  rameauxdes  Oeillets  lont  toujours 
verdoyans,  leur  couleur  non-  mourante  Icruant  dornement  au  lardin  toute 
lannéexn  quelques  temps  ces  fleurs  rcmbcUilIeuc  autant  qu'autre  plante 
qui  foit.Les  Oeillets  leiettent  abondammcnt.d'rn  pledenforians  plu/ieurs, 
dont  l'on  a  du  plant  à  TuffifanccCctte  facilité  fait  <^u'on  ne  tient  conte  de  la 
graine  des  Oeillets  pour  fi.  mer laullî  pour  fa  foiblclle  elle  e(l  mefprifée  com- 
me de  petite  Vileur.Ce  fcta  donques  par  plant  enraciné  que  nous  nous  meu- 
ble rons  «i'Oeillets,donc  le  planter  ed  bon  durant  toutes  les  faifons  ds  l'an- 
née, pourueu  que  le  temps  ne  ioit  addoimé  à  rextrcmitc  de  froidure  >  ou 
de  chaleur;d'humidité>  ou  de  fechercllè Ac  que  la  Lune  foit  en  Ton  plein, 
fi  on  délire  d'auoir  des  gros  Oeillets  :  auquel  cas  le  nombre  n'en  fera  pas 
grandtcomme  par  le  contraire  en  abondance  de  petites  fleurs  fottiionc  des 
pieds  plantés  en  cruiflànt  de  Lune.  Ils  veulent  U  meilleure  terre  »  languif- 
îcnt  en  la  médiocre ,  ôc  ne  peuuent  viurc  en  la  maigre.  La  culture  Icmblc 
chai  ger  les  efpcccs  des  Oeillets,  parce  qu'ils  s'augmentent  notablement  en 
grandeur  de  fleurs  à  mefuredu  traitement  »  &  déchéent  par  négligence, 
C'ell  pourquoy  il  faut  les  amignaider  par  engrailTemens  ,  dont  le  meilleur 
pour  eux  eft  le  fumier  qui  s'engendre  de  lapouniture  du  bois  de  faulc  » 
qu'on  trouue  dans  les  creux  des  arbres  manquans  par  vieilleiTè,  que  Ton 
recherchera  foigncufcment  pour  auoir  des  Oeillets  gros  Se  odonfcrans. 
Veulent  eflre  arroufcz.mais  moderément,le  peu  &le  trop  d'eau  leureflanc 
prciudiciables  ;  l'vn  à  l'accroiflemcnt ,  l'autre  i  l'odeur.  Craignent  le  froid 
rxce(Iîf>  duquel  edans  prcferucs ,  en  hyuer  mefme  on  les  fera  fleurir  plu- 
iieurs  fois.  A  cette  caufe  on  tient  les  Gerofliers  dans  des  cai({cs  qu'on  tranf- 
porte  de  h'eii  à  autre  ,  cherchons  le  Soleil  &  les  abris  félon  les  (aifons.Ce 
troiHcme  moyen  fert  auflj  ôc  c(i  fort  conucnablc  à  la  grandeur  à<s  fleurs 
c'eù.  à  dire  dedefcharger  U  plante  des  fleurons  fupcrflus  auanr  qu'cftre  ef. 
panouïs,  ain/î  ceux  qui  relient  fe  rendent  d*aurant  plus  rem^^lis  ôc  odonfc- 
ranSique  moins  on  en  aura  lailTé  à  la  ligei  nourrir. 

Il  y  a  plufieuis  cfpeces d'Oeillets  ou  Giroflées.  Les  principales  fondes 
Blancs,Rouii;es,&  Mclangés,ceux  cy  tenans  des  deux  précédentes  couleurs 
J>izarreii<entdirperrécs>chore  qui  leur  donne  grande  gayetc.  Quelques»  vns 
appellent  d<  Pronence  ces  trois  fortes  d'Oeillets  ,  pour  l'abondance  qui  en 
cceit  en  cette  prouince^lcs  autres  &  plus  petits  cfians  d.ts  dt  ^^o/c/r. Quant* 

aux 
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aux  Oeillets  d'Inde  ,  appelles  audî  de  Tu  quie.  l'on  ne  les  tient  au  Tar Jin 
<jue  pour  la  couleur  qui  cft  bcIlejCelTemblans  au  velours  orangc:mais  cane 
plus  laide  en  cftla  fcntcur,  puanre,&  qui  pis  cfl  mal  faiae,  caufant  le  haut 
mal,  le  mal  de  cède  >  tres  dangcreufc  en  temps  de  pcdc  comme  venimcu(c 
par  le  témoignage  de  M'  Liebaud  en  fa  maiibn  ruAique.  Pour  Icfqiicllcs 
mauuaifes  quilitez  on  ne  la  logera  point  dans  noftre  lardin  ,  mais  fans 
auoii  égard  a  fa  beautcjla  race  en  fera  bannie. 

Pouc  mélanger  te  changer  les  Oeillets  ,  on  les  ente  en  écufTon  i  en  fente 
auffi.imais  rarement  :  &  en  quelque  manière  que  ce  Toit,  il  cîl  neciilairc  d'y 
apporter  du  foin  pour  l.i  fuiblcllc  de  la  plante.  Moyennant  lequel  ordre  <  n 
trouue des  Oeillets  verts,  inférant  fur  les  Lauriers  des  iettot?s  d'Oeillets 
blancs.des  bleus  fur  des  buglofes  ,  ou  fur  des  troncs  de  chicoi  ce  ,  faifant 
r.nteure  vn  peu  dans  terre,  plus  facilement  ncantmoins  que  par  enter  les 
mclangc-on  par  rafTcmblage  de  plufîcurs  icttonsdc-  diucrfes  efpeces  iuints 
&  plantés  cnfcmble.commc  j'ay  dit  des  vignes  ôc  des  rozicrs.  l'cftimc  que 
de  cet  artificcfoiit  fortis  les  Oeillets  mélangés  qu'a  Par  s  on  aprclk  de  ko- 
ceie,6c  en  Prouencc  &  Languedoc  P$(jHéiJfatttcnÀns  dti  rouge  &  du  blanc  ces 
deux  couleurs  y  cdans  dtdm^ement  expritnées.  Les  Oeillets  de  Pocte  font 
pccits.de  couleur  incatiutC)ayans  vn  peu  de  blanc  au  milieu.  Ln  la  c.mpa- 

fne  on  trouue  des  petits  Oeillets  fauuages,  bl  mcs,  &  rouges.qui  tiennent 
eaucoup  delà  bonne  fcntcur  ,  en  laquelle  ils  augmentent  ,  &  encore  plus 
en  grandeur  &  beauté  cftans  tranfplantés  &  culciucs  nu  Jardin. 
VUUtrs.  ^'^^  trouue  plus  grand  nombre  de  Violiers  de  diuerfc^  couleurs  que  d'au- 
tres Heurs  qu'on  aitappriuoi(c:y  en  ayant  de  Blancsyd  Rongcs.de  Violets» 
de  launes.de  Vineux.Leur  icprife  cft  cres  ai(ce  en  quelque  part  qu'on  en  fe- 
mc  lagr.iin«,tant  peu  délicate  e(l  cette  plantc:mc<nc  fe  plaifl  elle  contre  les 
niuraillesdes  vieilles  mazurcs,où  s'eflant  vne  fois  attachée  difiïcilcn;ent  l'en 
peut  on  defagcancer.En  Lune  nouuelle  du  mois  d'0(flobrc  ou  de  Nove  nbre 
cft  le  poinâ  d'en  repandrcla  graine  en  terre,  &  d'ca  t:anfpljnter  les  jcttons 
pour  petits  qu'ils  foyent,  pourucu  qu'on  les  puilTc  manier  C\  toutcsf  as  on 
les  veut  tranfplanrer,  chofe  qui  n'eft  pas  necclTnirc  car  fans  fe  donner  cette 
peine  ne  laiifcnt  pas  de  vous  fati;» faire.  Le  lieu  fcc  agrée  mieux  aux  Vi  iieis 
que  l'humidcne  fe  foucijns  de  l'arroufcinenc  qu'en  1  extrême fechcrcflc. ils 
profitent  à  cftre  bêchés  ,  b  en  que  très  aifémentils  foufTrcnc  la  n  .gligcnce 
du  lardiuier.  Ils  durent  trois  ou  quatre  années  en  beauté,  n  n  guère  plus, 
aprez  lefqutllests'abaftardilfenr  leurs  racincs,tigcs,&  btinchcages  s'endur* 
cifTans,  &  degeneran.  en  arbndcaux.Les  Violieis  font  les  plantes  qu<  d'cU 
les  mêmes  fans  artifice  fleunlfcnt  les  premières  au  Printemps  *  bien  i^ue  le 
cHmat  foie  alFez  foi  J.  Mais  -  fl.nten  lieu  tempéré  de  chaleur  ,  (îtué  à  l'abri 
de  la  Bize  ,  dés  1  hyuer  d'^nnentlc  plaifîr  de  leurs  fieur^ ,  lefquclles  ils  gar- 
dcnr  fort  longtemps  ,  pouiueu  qu'on  les  empêche  de  grainec  leur  toi  danc 
fouueat  la  cime  des  iettons. 
jf».  Le<:  Muguets»  font  vne  efpecc  de  violicr  defîrables  en  ce  qu'cflans  beaux 
imtti.  ^  voir  ^>our  leur  parfaite  blancheur  ,  ils  font  mSi  de  très  bonne  fenrcur  la 
rcndans  trcs-fuaue  Se  douce, mais  foible.Il  fc  trouue  de  deux  forres  de  Mu» 
guets  ,  de  grands  &  de  petits.  5c  fc  nent  Se  tra  Tplancent  comme  les  vio- 
yioleiis  ucrs.rcquerans  même  terre  &  même  rraittement. 

^        '  Les  Yiolcces  produisent  leurs  âcursbica  coftapiez  que  les  premières  des 
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violicis  onc  paxu.  Ce  qu'on  les  appelle  de  Macs  vienc  de  la  France  ,  où  de- 
uant  ce  mois  U  on  n'en  voùi  que  bien  peu  ;  mais  en  Languedoc  &  aucr  a 
lieux  Méridionaux  conimunéraenc elles  onc alors  pallcleur  forccicomm  tn- 
ccans  de  icccer  leurs  fleurs  dés  le  mois  de  lanuier. Elles  viennent  nacuc  cllc-> 
nient  en  lieux  inculte  cxpofcs  au  Sole  l  à  Tombrc  aulfij  eii  telle  forte  tou- 
cesfois  qu'aux  plus  chauds  monlUenc  plutôt  leurs  fleurs  qu'aux  autres  ;  ob- 
feruation  rcquii'eafin  d'en  loger  au  lardin  &  en  l'vn  &  en  l'autre  en  droit» 
pour  en  auoir  longtemps^On  leme  &  tranlplancelcs  Violetiers.niais  o  n  ^'cn 
poucuoic  auec  moins  de  peine  par  plauc  enraciné  que  par  gra  ne.   Pc  ez  des 
hsyes  on  ciouucra  abondance  de  plant>  qu'on  mettra  en  terre  en  l'Automi  c 
ou  au  I  cintcmpSilclon  que  mieux  >>'accordera,&  en  dtucrs  endroits  du  lar- 
^in.au  iolcil  &  à  rombiCiafln  qu'on  a  t  longtemps  de  Tes  fleurs  .il  y  a  de  plu- 
lîeurs  couleurs  de  ViolctCi,de  Blanchc.de  iauneidc  Vincufe,  &  de  Violette; 
cellc-cy, comme  la  plus  odorifcr^inte  &  mcilleure,donnaat  nom  aux  auctcs; 
cilans  au  rcdc  toutes  de  même  Êgure  en  fleurs  &  f«.iii  les. Par  le  mélange  de 
leurs  grains  lortenc  des  Violetes  de  diuerfes  couleurs  :  auOi  par  la  comnm- 
nuacion  de  leurs  iettonsjles  cAordant  en  plantancles  faifant  ainH  reprendre 
cnfemblc  Tcloa  l'ordre  deja  reprefenté  La  culture  exquife  leur  cngroiTit  U 
Heur,mais  leur  diminue  b  fcnteur.Sur  le  m.itin,deuaut  que  le  S  'le  l  aie  ef- 
chauflé  U  tetreicH  le  vray  poinét  de  cueillir  les  Violetes  ^  car  fur  le  chaud 
du  iouc  l'on  ne  irouue  en  elles  que  peu  de  fenteur. 

Les  grollcs  Se  menues  PeDlécs,ouice  le noni  qu'elles  ontde commun  auec  p,„ft,,^ 
les  Violetes  par  quclquei-ynsappcUées  Violetes  d' j4itom<ir-,(c  rcflemblenten  ^ 
cccy  *  que  par  même  gouuerneuunt  on  les  élcu:,  defirans  même  terre.  Ces 
fleurs  icy  n'ont  que  la  beauté  ans  aucune  ienteur>en  recompenfc  de  laquelle 
elles  lont  de  fort  longue  ducce,mcme  iulqucs  bien  auant  dans  Thyucr  mo- 
yennant qu'on  les  acroufc  en  temps  fcc  :  ce  que  vous  ferez  funs  regret  puis 
qu  il  n'e(l  à  craindre  que  l'humidité  leur  oitc  la  bonne  ienteur,  pour  n'en 
auoir  aucune. 

Les  Mai  guérites  marchent  auec  les  Heurs  prcccdcnrcs.ayascccy  de  plus  par-  M^r- 
ticuliec,  qu'on  les  éleue  par  le  fcul  planter.  Le  nouucau  plant  en  eil  tire  du  gutruts, 
pied  des  vieilles  Marguc[ites,&  aintî  enraciné  cd  rois  en  tcrre.Cettc  fleur  ne 
lent  non  plus  que  la  l'enfée  :  mais  fa  beauté  recompenfc  ce  défaut  pour  fa 
figure  5c  diuerîité  de  fcs  couleurs  mélangées  &c  dift  nfles  fclon  leurs  cfpc- 
ccs.U  y  a  vne  forte  de  Marguerite  qui  a  la  fleur  large  &  efpailT*,  de  laquel- 
le fortent  cinq  ou  llx  Murgucritons.chaqu'vn  porté  par  fa  petite  queue  d'vn 
doigt  delongifaifans  tous  enfcublc  vn  beau  bouquet,  qui  edanr  compofé 
d' vne  feule  Heur  s'en  rend  d^aurant  plus  deûrable  que  la  plante  efl  allez  rare. 

Encore  que  le  Souci  vienne  en  tout  te.roir  fans  culturc/i  eft  ce  qu'crtât  mis  Seticjr. 
en  bonne  terre  &  loigneufemenc  labouré  ch  inge  bien  de  vifagc:comme  l'ex- 
pcricncc  monflre  que  les  flcurscn  deuienenc  plus  b.llcsi  grandes  6c  efpaif- 
les  cftant  carcflc  que  s'il  eftlailfé  fans  foin.  Il  y  a  pl-  fieurs  ef{  cccs  de  cette 
fleuriioutes  l'ayans  jaune-plus  ou  moins  haute  en  couleur  auec  quelque  peu 
de  bonne  (enteuc,leuis  tiges  fe  haullans  félon  la  diuerfitc  de  leurs  races-,dif- 
cordantes  en  ces qualicez  de  quelque  peu  les  vncsdcs  autces.EcndrablcmenC 
en  celle  cy  . qu'il  le  trouued'vnefortedc  Souci  dont  le  pied  monte  de  trois  à 
quatre  pieds,  produifanc  vne  fleur  large  Se  efpcHc.jaunc  ,  S<  grande  coroni^ 
voc  rozç/ans  nulle  fcnccur,par  quelques- vns  appcUée  pajft  vdmsiï  cauie 
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qucfcs  fc'îillcs  font  veloutées.  Tous  Icfqucl s  Soucis  ptrcnr  longtemps  f^' 
ïardia,  girdans  leurs  Heurs  iufqucs  bien  auant  dans  Phyuer.L'on  les  édifie 
par  fcmcnccjfoufffcntle  remuement  &tranfplaiitemcnt,  comm:;  au(1î  d'cftrc 
maniés  aux  faifoni  d'Automne  5c  du  Printcnps.Leplus  requis  de  leur  cul- 
ture e(l  de  c  )ndre  fouuent  leurs  rameaux  fiiperflus  «  car  amd  dcfchargcr 
produ  (cAt  gaycment  leurs  belles  fleurs  grort'cs  &  d  ublcs. 
T»ft-       Voicy  vne  fleur  qui  ne  font  du  tout  rien  non  plus  que  les  prccedenreè» 
vtlours.  c'eft;  le  palT  -velour.  dont  U  feule  beauté  auec  raifon  la  Fait  loger  au  lardirr 
en  lieu  apparent.  Elle  cil  fort  belle  à  voir,faite  en  pyramide,  de  couleur  In- 
carna tefclacant  :  &  «^ui  ctlant  léchée  ne  perd  que  bien  peu  de  fon  luflre  y 
^alitc  qui  a  fait  que  cette  plante  aeûé  appellée  par  quelques  vus  PafTe- 
Tclours  im  uortel.ll  fcfcme  aux  m.ns  de  Mars  Se  d'Avril  en  Lune  nouuelle.' 
£c  bien  que  la  planre  monte  alllz  hautement  i  comme  de  quatre  à  cinq 
p  eds,  &  s'affermifTc  comme  du  bois,  Ci  eft  ce  qu'elle  a  fait  fon  cours  dans 
vn  Edé  :  au  bout  duquel  tlctrie  •  l'on  en  tire  la  graine  en  fa  maturité  ,  la- 
quelle eft  f)tt  naenue  Se  noire  comme  jayet. 
fMjT'-       Il  y  a  vue  a'itre  forte  d^  Palfe- velours  s'efl  itg  (Tanten  brancheage,  dorfl 
vthmri  il  porte  Tepithete  de  Ifanch^  »  au  contraire  du  prcccdciic  qui  munce  droite- 
hràihu.  ment  en  vnc  feule  tige.  On  l'appelle  en  Latin  .  AmArn/tt^j  u  maximfu.  Si 
grain? eft menue  comme  cell-  de  l'autre  ,  mais  prcfque  blanch'jayant  les 
deux  de  commun  la  co'ile  r rouge  de  leurs  fleurs  >  la  manière  Se  le  tempt 
de  les  edcuer,  Si  la  durée  de  leurs  plant. s. Voilà  leurs  confoimitez  .5c  dif- 
férences. 

_  La  Pâflc  roze  fc  femc  au  Printemps  en  Lune  nouuelle  Se  en  terre  fouplc  8c 

fju.    delis-e.Sa  tige  s'efleue  infqu'à  dix  ou  douze  pieds  &  d'auantage.Sa  fleur  eft 
aflcz  g  andcjde  la  figure  d'vne  cloche,  faite  i  pans  de  couleur  rouge  pâl^, 
demeurant  en  fa  beauté  tout  l'tiftc,  aprez  lequel  faifant  graine  fc  hêtrit  & 
delfcche  auec  fou  t<onc.ll  y  a  aulli  des  palT-rozes  jaunes  Se  blanches  plus 
ef(ia  flcs  que  les  rozes  me  nés  :  font  de  diuerfe  haureur  en  tJgc  mais  fcm- 
blable^;  au  grainer>  dentelles  s'cneucntau  larJin   ar l'ordre  comuiun.qui 
eft  renfemencement. 
jffftr      L'herbe  au  Soleil  aquelquefympathicaliec  la  p^Cc  roze, pour  monter  fort 
MU       hautemcnt.C*eftvneefpecede  Hi/'flCf/iyf.appeilé'.-aalîî  T  u  »;r-/l.r<  .d'au- 
tant  que  fa  fleur  regarde  toujour<;  le  SoKil,  fe  rournant  comme  luy.  Ordi- 
nairément  chaque  p  cd  ne  produirqu  vne  fleur, mai»  for  granJr,  car  elle  * 
plus  de  drmy  pied  de  Diaraettre.Ellc eft  runde.plattcf içonnée  commecat- 
de  de  montagne.enuironnc'e  de  feuilles  jaunes, hautement  coloi  ée  Ses  g  ai- 
nes s  engendrent  ao  milieu  de  fa  flcur,lcfquellcs  en  leur  ma'- mtc  fo  t  (cm- 
blable  à  celle-  des  Courges  g- ande?, blanches  Se  pl.urcicd'où  poicdela  fé- 
menccdc  cette  plante,  Icul  moyn  de  l'cfleucr.  L'on  la  fcrue  au  Printemps 
endccours  dcLune.S  n  tronc  cftant  dclicché.quoy  c]uc  grosjong  de  d  >u- 
le  à  quinze  ;  ieds,il  eft  fort  leg»'r, pour  n'eftre  que  njoucllc  cnucloj  éd  vnc 
efpcce  de  bois  fuhde  qu:  en  rend  le  bafton  affcz  ferme  Se  pt.  prc  i  faire  des 
appuis^comrac  l'ay  Jitdu  Fenouil  de  Barbarie. 

Le  Lys  s'édifie  feulement  par  racine  ,  laquelle  eft  en  halbcs.&  oignons, 
qu'on  met  en  t.ne  bien  p'-eparée  Se  ftimé:  au  nyr  u  d'O.tabrc  ou  de  Mars, 
•  la  Lune  cftantnouacUe.  Ses  petits  oignons  (c  multiphepc  fori|  dans  terre» 
d'vnea  vciunt  plufieurs  pour  la  coafcmacion  de  la  lacc.  Le  Ly^  demande 
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tonne  terrc,bonnc  culture  >  &  fréquent  arroufcmenr.  A'jfli  cl\  ce  vnc  plante 
plus  aq  tntiqiie  que  feche  «  comme  la  Nature  en  produit  de  (iiuerfes  forrcs 
par  les  inarccagcs.  Ceft  l'vnc  des  plus  excellentes  flewrs  qu'on  paiiT:  cleiier 
«u  I.-îrdin  ,  dont  la  blatithcur  eft  incomparable  ,  8c  la  plante  propre  à  |<lu- 
Ceur*  feruices  qu'elle  f  it  eivla  médecine,  l-'our  Icfquclles  bonnes  qualitez 
noâ  anciens  Rois  ont  cnoifi  cette  fleur  pour  leurs  armoiries.  Sa  tige  cft 
clcuce  fuf  retic  trois  ou  quatre  pieds  &.  d'auanr.igc  :  fa  fleur  etî  grande  »  de 
(a  figure d'vne  cloche  ,  dont  les  feiiillei  funt  recourbées  en  dehors  >  du 
milieu  derquclles  fortenc  des  fiLmcnts  droits  &  jaunesiporcans  chacun  vne 
graine  au  bout.  Comme  en  cette  fleur  icy  fe  trouuent  diuerfes  couleurs, 
rncmc  on  y  rcm.irqne  diuorfité  d'odeurs  »  le  blanc  en  rendant  vne  y  le  jiu- 
ne  vnc  autre.  Il  y  a  des  Lvs  d'autres  couleurs  que  de  blanche  «  vcnans  d'eux 
pièmes  fans  artifice,  comme  des  rouges  &  violets,  aucunement  diffcrens 
en  figure  aux  fr.incs.  De  colorer  par  artifice  les  Lys,  Pline  l'a  voulu  enfei- 
gner  ^mais  auec  fi  peu  de  vr^ilumblancc  ,  qu'il  vaut  mieux  en  biflêr  l'in- 
uenrion  que  d'eflàyer  de  s'en  feruir  ,  pour  la  foible  efperance  qu'il  y  a  d'en 
tirer  du  plaifir. 

Bien  que  ce  difcours  ne  contienne  que  des  fleurs  pour  l'ornement  du  Par-  ^r»izH 
terre  ,  il  ne  fera  pas  mal  ;i  propos  pourtant  de  loger  en  ce  r.ing  les  Fraizes* 
îcfquelles  donnans  &  de  l'herbe  verdoyante  pluficurs  années  y  &  des  belles 
fleurs  blanches  vne  bonne  partie  du  Printemps  ,  elles  pourront  auec  raifoa 
tenir  vn  honorable  rang  au  jardin.  Car  les  vuides  du  Parterre  comme 
quarrez,  ronds,  triangles  ,  pcnt.igones  ,  &  fumblablcs  parties  des  comparti- 
mens  ei\ans  remplis  de  Fraizes  s'en  reprefenteront  agréables  à  la  veuci  pour 
le  naturel  de  leur  herbe  fe  tenant  toujours  bas  ,  ramuaot  k  terre  ,  &  louf- 
franr  d'eftre  accommodée  par  t.^illurcs  comme  l'on  delire.Er  cecy  eft  de  plus 
la  feule  caufe  fuflifante  de  les  éleuer  ,  que  le  fr\ii<ft  qu'elles  produifent  en 
abondance,  bon,falutaire,apreablc,  printanier,  auant-coureur  de  toute  autre, 
rend  la  plante  recommandable.  L'on  fe  pourvoit  de  Fraizes  de  plant  enra- 
ciné, non  de  femence  ,  pour  la  fciblcflc.  Mais  le  plant  c{\  fi  aisé  à  repren- 
dre ,  qu'il  n'en  faut  que  des  menus  iettons  ayans  quelque  filamens  fubttls 
pour  s'en  fournir.  Souffrent  tout  air  bien  que  froid  ,  aulli  l'ombrage.  C'eft 

Î>ourquoy  naturellement  fans  culture  viennent  elles  par  les  forefts  parmy 
a  touffe  des  arbres.  Touresfois  elles  s'engroflifcnt  à  mefure  du  trai(îlc. 
ment  :  d'où  vient  que  pour  auoir  des  groflcs  Fraizes  il  faut  les  rranfpl.mter 
au  lardin  en  lieu  expofc  au  Soleil  ,  éc  1^  les  bien  traiter  par  farder  ,  fan» 
fouffrir  i^ue  les  mauuaifes  herbes  les  importunent ,  &  en  la  fecherclTè  les  ar- 
roufer  :  a  laquelle  curiofitc  interucnant  le  choix  exquis  de  U  race  ,  ce  fera 
pour  auoir  des  Fr.iizes  du  tout  agréables.  Cecy  aufTi  eft  obfcrv^jble  »  que  les 
Fraizes  étans  en  pays'qui  leur  agrée,  g.iignané  terre  elles  rampent  audetriméc 
du  voifinage  qu'elles  couurcnt  &  opprimenr  de  leur  ramage.  Pour  auquel 
mal  obuicr  il  ellneccHaire  de  terminer  leurs  limites»coupant  des  iettons  ce 
qui  s'égarera  hors  d'iccux  »  fans  leur  permettre  de  paftcr  outre  :  ainfi  l'on  les 
contraindra  a  demeurer  dans  leur  logis  fans  nuifance.  Mai*  pour  auoir  des 
Fraizes  plnsgrofiès^  en  plus  d'abondance  que  le  commun  ,  les  Fraiziers  en 
feront  conduits  d'vn  traitement  particulier  :  C'eft  en  ne  leur  permettant  de 
grimper  à  terre  ,  mais  les  contraignant  à  s'eleuer  en  haut ,  fe  f  çonnans 
tomme  en  petits  arbrifTcaux.  Cela  fc  fait  en  Icu;  coupant  de  iour  à  autre 
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auf  c  l'ongle  les  lettons  qui  veulent  grimper  a  terre  félon  leur  naturel.  Pour 
laquelle  caufe  lei  plantes  feront  mifes  à  terre  par  feparations  diftinftes 
(non  confuCment  )  c'eft  à  f<^auoir  ,  de  demy  en  demy  pied  de  dilbnce  l'vne 
de  l'autre  ,  par  rangées.  Dont  la  terre  aprez  cultiiiée  rapportera  des  Fraizes 
excédantes  en  grandeur  ,  bonté  »  8t  abondance  les  communes.  Et  en  ce» 
cjualitcz  fe  rendront  prefque  admirables  j  fi  la  race  d'elle  même  en  ci\  bon- 
ne, veu  que  par  ce  traitement  lesfiauages  s'afFranchiflcnr, 
QÏMftMl  LeGlaycul  ditaudî  his  s'cleue  par  bulbes  ou  racines  fansfîIamens.Oii  les 
met  en  terre  aprez  l'H\'ifer»en  lieu  plus  fec  qu'humideiayant  égard  à  la  racine 
(où  confirte  le  plus  de  fa  valeur )  d'où  elle  fort  plus  abondante  en  bonne  fen- 
tcur  que  d'aqu3tique.  Ses  tueurs  blenifs  font  agréables  à  la  vcuc.  La  plante 
du  Glayeul  demeure  en  terre  pluficurs  années. 

Pour  l'abondance  des  belles  fteurs  qui  forrent  de  cette  pl3nte,elle  fera  icy 
nuia  ^rollée.  On  l'appelle  àc  lu  nai^t  parce  que  fes  fleurs  demeurent  efpanoui'es 
durant  la  nuiif\  ,  la  matinée  ,  iufques  à  ce  que  le  Soleil  ait  frjppé  deiTu» 
quelque  peuialors  fc  referrent  comme  vne  bource,  5c  fe  recouurcnt  au  SyleiT 
couche. Ses  fleurs  font  de  diuerfes  couleurs,  y  en  ayant  de  bIjnclKS»  rouges, 
incirnates  &  jaunes,  des  my  parties,  &  par  autres  portions  tachetées  de  dif- 
férentes couleurs.  Le  ramage  de  cette  plante  s'accommode  en  couuerturc 
de  cabinet  «  lequel  aucc  plaifir  on  contemple  le  matin  couuert  comme  dVne 
grande  tapifTêrie.  Et  ce  qui  en  augmente  la  merveille,cl\  que  les  fleurs,quoy 
que  diuerfes  en  couleur»  procclcnt  toutes  d'vne  même  tige,  fans  autre  artifi- 
ce que  du  femer  de  la  graine  au  mois  de  .Mars  en  croiHànt  de  Lune  &  erv 
terre  bien  fumée.  A  la  fin  de  l'Efté  cette  plante  commence  de  fleurir,flc  con- 
tinue bien  auant  dans  l'Automne  ,  faifant  alors  de  graine  pour  en  renouueler 
b  fcmence». 

•iWé-  Cette  petite  fleur ,  di(fle  SAtiiAliiaCretenpt ,  eft  agréable  ponrfa  couleur 
naïfve  de  Sandal,  d'où  elle  a  tiré  fon  nom.  Elle  ieite  vn  petit  ertuy  quarré» 

fis  long'iet  comme  vn  canon  d'écritoire,danî  lequel  elle  fait  fa  {«raine  qui  ert  de 
lagroitcur  d*vn  pois.  Oa  la  femeau  mois  en  Mars  en  même  Lune  &  terre 
que  deflîis. 

Tait'  Le  Tulipan  eft  vne  plante  haute  de  deux  a  trois  pieds  »  produifant  à  la  ci. 
me  vn  gros  bouton  ,  d'où  forrent  des  ageables  fleurs  :  mais  c'ctl  au  troifi 
me  an  de  fon  âge, non  deuant.  Il  s'cdifie  par  bulbes  comme  les  Lys,  les  met- 
tant en  terre  aprez  l'hyuer  en  Lune  nouirelle.  La  première  année  ne  iette 
qu'vn  feule  feuille  ,  verte  &  grande  ,  qui  rampe  à  terre  fans  prendre  le  haut: 
la  féconde  année  en  produit  deuy,  la  troifiéme  trois,  le*  feuilles  ai»ec  le 
tronc  fe  flétri  dans  chaque  année  a  l'approche  de  l'Hvuer.  Les  trois  fciiilles 
naiflènt  prez  de  terre,enuironnans  la  tige,qui  monte  fans  feiiilles  nuë  comme, 
vn  bifton  iufques  à  la  hauteur  fufdite.Il  y  a  pluficurs  fortes  de  Tulipans,dif- 
\  cernées  !i  la  couleur  de  leurs  fleurs  difl^erentes  les  vnfs  des  autres,  quelques, 
vns  les  portans  blanches,les  autres  rouges^b'cuës,  jaunes^orangées,  violettes, 
siénoe  de  toutes,excepté de  venes.Cefont  les  cômun$Tulipus:mais  les fîngu- 
I  liers  &  les  plusrares  produifent  leurs  fleurs  teintes  de  dincrfes  couleurs,  côme 

t'  celles  de  l'herbe  de  la  nuicf\  ;  au  contraire  defquellei  ces  fleurs  icy  s*ouurenc 
>  au  leuer  du  Soleil  &  fe  reflèrrent  à  fon  coucher,  demeurant  efpanoiîics  toute 

laiournée.  Chaque  année  paroit  en  cette  plante  q.ielque  fleur  de  nouuel- 
k  couleur  i  noa  fans  cAone mène.  Aucun  Tulipan  ne  iaic  montre  de  fes 

flcur«> . 
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fleurs  I  que  durant  douze  ou  quinze  iours  de  l'innée  >  aprez  lefquels  ceHènc 
de  fleurir.MaiSine  commençans  pas  tous  à  la  fois,ains  les  vns  aprez  les  autres 
félon  leurs  particuîfers  naturcls.comme  s'entre-entendans»  fait  que  le  iardin 
Ce  trouue  paré  de  ces  belles  fleurs  cinq  ou  fix  femaines  continuelles  »  à  con- 
ter à  la  fin  de  May  :  la  fip^ure  de  ces  fleurs  eft  en  clochette  »  regardant  en 
haut  vers  le  Soleil.  Leur  bien  fcancepour  leur  figure  &  couleur,  eft  tout  ce 
qu'on  requiert  d'elles  :  car  quant  à  lafcnteur  «  elle  n'cft  nulkmcnt  agréable. 
LesTulipanscraigncment  la  trop  grande  humidité  aux  racines»c'eft  pourquoy 
on  les  pofc  en  lieu  oîi  cette  hunniditc  n'eft  pas  à  craindre  ,  enuironnans  leur» 
racines  de  fumier  modérément  échauffe,  pour  leur  faire  paflcr  l'hyu-r,  leur 
plantes  eftans  flétries  ôc deflcchées.Dsimeurent  en  vie  fix  ou  fepc  années,  en 
chicitne  leur  racines  s'augmcntans  en  bulbes  ou  oi^onnets»  comme  les  lys 
&  le  fafFran  ,  ou  l'on  en  prend  pour  la  conferuation  de  la  race. 

Cette  plante  produit  des  rares  Heurs  de  la  grandeur  &  figure  de  celle  du  Af4//#- 
]ys,fort  recherchées  pour  leur  excellente  couleur  d'orangé  rouge.  L'on  Tedi-  ift 
fie  par  graine,la  femant  au  Printemps  en  croiflàntd^une.  Fait  vne  feule  ti-  fi„,^i,^ 
ge,droite,  de  la  hiuteur  de  deux  à  trois  pieds,fans  aucunes  branches,laquellc 
eft  garnie  dés  terre  de  pluficurs  feuilles  vertei,longuertes  8c  pointues,fc  ren- 
perfansen  dehors*  leur  pointe  regardant  la  terre.  Au  bout  de  la  tige  fait  fe& 
fleurs  en  fcpt  ou  hui<f\  boutons  ou  toupets  ,  qu'elle  ouure  en diuers  iours» 
de  chacun  defquels  boutons  fort  vne  fleur  qui  dure  trois  ou  quatre  iours» 
laquelle  flcrrie  fort  vn  petit  eftuy  où  croift  la  graine. 

Il  y  en  a  de  (impies  &  doubles  (  ce  qui  eft  dit  pour  le  regard  des  fleurs)  Piont, 
s'edifians  indirî-cremment  par  bulbes  qu'on  met  en  terre  aprez  l'hyuer.  De 
la  biiJbe  fort  vn  tuyau  de  matière  molle  &  fragile  ,  fu  jet  a  cftre  ciflc  a  peu 
d'occafion  ,  d'uu  Ton  eft  contraint  de  l*appuyer  fermement.  Il  eft  de  cou- 
leur verte  comme  celle  de  vefliequi  fert  aux  peintres.  Ayant  monte  demy 
pied  fur  terre,  fait  pluficurs  branches  s'élargiftàns  en  dehors,  au  bout  deft. 

?[iielles  ietre  de  gros  boutons  ,  d'où  fortent  les  fleurs  qui  font  rondes  & 
ort  grandes  comme  emiiron  d'vn  tiers  de  pied  en  diamètre.  Ne  font  que 
d'vne  couleur  ,  rouge ,  blanche  ,  pourpre ,  ou  autres  félon  le  naturel  de  la 
planre,y  en  ayant  de  plufieurs,  comme  des  tulipans:non  qu^aucun  Pion  pro- 
duife  des  fleurs  diuerfemcnt  colorées  »  mais  diiUndtement  chaque  plante  la 
fîenne  propre. 

L'Anémone  vient  auftî  par  bulbes.  Li  bulbe  en  pouftant  fait  des  petites  Antmv^ 
fciiillcs  comme  celle  de  la  pimprenellcrempans  à  terre  en  rond.  De  là  fore  n; 
la  tige, montant  de  la  hauteur  d'vn  pied,  &  portant  à  la  cinvc  vne  belle  fleur 
coloré;  d'incnnat  efclattant.  Mils  c'eft  l'Anémone  double  qui  la  produit 
telle,  &  an|]î  plus  abonrlante  en  feuillage  que  la  fimple ,  dont  la  Heur  com- 
poféede  moins  de  feuilles  que  de  la  double  ,  eft  communément  de  couleur 
violetre  ou  blenë. 

La  CoiîTonne  Impériale  eft  ainfi  appelîce  ,  pour  la  difpofition  des  beltes  c»»,^ 
fle  trs  qui  fortent  de  cetrc  plante.  On  l'efleue  par  graine,  la  femant  au  Prin-  »#/»- 
remps  en  L-me  nouuclle.Litige  montcfur  terre  ï.o<i  4.pieds,  garnieroutau  fi^**^*- 
lo'ig  fie  ffiî.lles  longues  fans  aucune  branche.  Vers  la  cime  produit  8.  ou 
fleurs  portées  par  des  petits  branchillons.  chacune  le  fien,  fortans  tous  à  vne 
même  hintciîT  de  la  r ig*:,  l'enturonnans  en  rond.  Les  fleurs  font  comme  pe- 
tkcs  clochettes  pendantes  regnrdans  en  bas  :  leur  cohUuc  eft  de  rouge  pafla; 
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dans  chacune  ily  adcs  goucci d'eau  accachces  a  l'interieufiS^y  tenant  ferme- 
Denc  autant  que  la  Beur  demeure  en  eiVat  ;  qui  peut  el\re  quinze  ou  vingt  - 
îourst  fedeiTechant  lors  que  l'eau  >s^en  el\  allée  .ou  d'elle  m^e*  ou  qu'on  l'en 
aura  oftée.  Cecy  cl\  aulTi  remarquable  »  que  la  fleur  cllant  deflcchec  de  ma- 
turité >  changeant  Ton  maintien  ,  fe  renuerfe  en  haut  au  regard  du  Soleil  ou 
la  graine  fe  meurir.  La  graine  efl;dentelcc>  reflèmblant  aucunement  le  roucc 
d'vn  moulin.  La  fleur  n'a  aucune  fenteur  non  plus  que  les  précédentes.  La 
plante  de  la  Couronne  Impériale  «  ne  produit  aucune  fleur  qu'elle  n'ait  at- 
teint la  quatrième  année.  Le  tronc  Ce  flétrit  tous  les  Automnes  «  les  racines 
en  demeurans  viues  dans  terre  plufleurs  années  *  el^ans  preferuéesdu  froid. 
Cette  plante  fe  renouuelle  parla  graine  >  tombant  de  matarité  à  terre»  d'où 
fort  du  plane  à  fuflîfancejpropre  pour  tranfplanter  ailleurs. 
fiut'mi.    La  Piuoine  fait  vne  grande  fleur  ro'ige  de  belle  reprcfention«  approchant 
celle<du  tulipan.  S'édifîe  de  racine  &  de  graine  »  en  fournifTant  au  iardin<» 
par  l'vn  de  ces  deux  moyens  l'y  plantant  eu  femant  au  Printemps.  Tout  ce 
qui  eft  de  cette  plante  gl\  bon  en  medccinei  fpecialement  la  racine.comme 
il  fe  void  cy  aprez  au  difcours  des  herbes  medecinalestou  ic  l'ay  mife  entre 
celles  du  Midy. 

Nous  deuons  U  connoiflancc  &  le  gouuernement  de  plufieurs  rares  & 
excellentes  fleurs>a  M. Charles  deTEfclufe^qui  auec  vn  foin  particulier  en  a 
éleué  grand  nombre  dans  le  lardin  de  Leiden  en  Hollande  »  où  il  en  a  fait 
tranfporter  les  races  des  Indes,&  de  diucrs  atitres  pays  éloignez.  Pour  la- 
quelle dcxreritéiil  a  mérité  le  titre  de  Pcre  des  Fleurs  i  comme  auflî  beau- 
coup de  loUange  pour  Tes  autres  vertus. 


CHAPITRE  XIII. 

J^tmfloy  des  herbes  ér  fleurs, peur  bordures  ^  compMrtimens. 

N  parlant  des  arbriflcaux  »  nous  auons  en  même  temps  prefque 
pourucu  au  moyen  de  les  ranger  conuenablemcnr  »  n'y  ayant  au- 
tre myftere  qu'à  les  conduire  auec  des  paux  &  perches  «  pour  les 
drcHcr  en  cabinets  »  tonnelles,  berceaux,  treillages  &  autres  œu- 
ures  dediuerfes  fa<^ons  &  figures>felon  les  defïcins  que  vous  en  ainrez  fait» 
fuiuant  votre  fantaine,&  la  commodité  des  lieux.  U  (era  icy  montre  comme 
l'on  fe  doit  feniir  des  herbes  &  les  employer  «  ayant  cgard  à  leurs  facuhez 
pour  l'ornement  du  parterre.afin  de  le  rendre  magnifiquejainfiqu'auec  admi- 
ration l'on  voit  plulieurs  excellents  iardins  de  plaifir  difpofez  en  ce  royau- 
me ,  même  ceux  que  le  Roy  f^it  dreflèr  en  fcs  royales  maifons  de  Fontaine- 
bleau» Saint  Germain  en  L3ye,dei  Tuillerics,  de  Monceaux»  de  Blois,  &c. 
Ce  ne  pourroit  même  cftre  fans  merueille»  que  la  contemplation  des  herbes 
parlans  par  lettrcs,deuifes»chifFres,armoiries:reprcfentâs  les  geftes  des  hom- 
mes &  belles  »  la  difpoGtion  des  édifices  »  nauires  »  batteaux  &  autres  chofes 
contrefaites  en  herbes  &  arbriff.-aux  auec  merueillcufe  indurtrie  &  patien- 
ce :  comme  de  telles  gcitillelTes  l'on  remarque  à  Chante-loup»  où  ont  eftc 
afTijcttis  &  arbriflèaux  &  herbes.  Il  n'eft  pas  neccflaire  de  voyager  en 
Italie  ny  ailleurs  >  poux  voir  les  belles  ordonnances  des  iaidinages»  puis  que 
%  '  noUrc 
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noftre  France  emporte  le  prix  fut' toutes  les  nations,  pouuans  d'icclle  com- 
me d'vncdoûc  échoie  puifcr  les  cnfeigneraens  fur  cette  matière.  £t  parce 
que  c  .-s  agcanccmens  magnifiques  ncicrontpas  généralement  communi- 
quez par  tout  ce  Rovaumc  ,  ces  inftcudlioiis  icy  vous  feruiront  ï  dif.^ofet 
vos  lardins  comme  il  faudra*(î  vous  eftcsen  vn  lieu  ou  ces  adrclFcs  ocul  i- 
rcs  vous  m^nquenr. 

Vous  noterez  pourvn  préalable  que  toutes  plantes  ncfcruentpas  indiffc-  3«/"^«r/ 
rcmmcnt  en  to«s  les  endroits  de  nôtre  Parterre  :  la  raifon  voulant  que  les  '* 
plus  grandes  &  les  plus  cluccs  foyent  employées  aux  lieux  Ic.plusrobu  j'/;^,*'^ 
fteSjCJclcs petites  &  balFcs  aux  plux  deli:ats.Lcs  pccmicrcs feruiront  à  bor- 
dcr  les  quarreaux  le  long  des  grâds  chejnins  ôc  allccs.  lc*  fécondes, à  façon-  htritf, 
ner  les  Compartimens  &  autres  menues  chofes  du  Parterre,ainfi  par  cette 
proportionellc  difpofition  le  tout  fc  reprefentcra  trcs-bien,rciremblant  à  vn 
accoutrement  orné  de  pdfement  de  grande  apparence,  on  à  vn  tableau  en- 
iichi  de  fa  corniclie,donclVlcucment  donn:  luftre  i  cequVHe  enferme.  Les 
bordures  feront  afTez  hautes, pour  toute  forte  de  grand  lieu.d'vn  pied  &  dc- 
my  au  plus,  fur  vn  p  ed  d^cpailFcur,  encore  qu'elles  foyent  faites  de  la  phi$ 
grolfi  re  plante.de  laquelle  l'on  fefcrue  en  cet  endroit,  biles  feront  façon- 
nées toutes  d'vnc  mcmc  matière  pourcuitec  ladcformité  qui  procède  du 
mélange  des  plantes  ,  s'entend  en  vn  mcmc  rang  &  bord  ;  cary  en  ayant 
pluneiir<i  pour  l'embelirrèment  il  faudra  que  chacun  foitfait  d'vnc  particu- 
îiete  efpeccafin  de  diftinguer  les  vns  des  autre?. 

Les  Myrtes, la  lauande, le  romarin,  la  trufemadc,  &  le  buis*  font  les  plu»  Lem-r 
propres  plantes  pour  bordures,^  qui  durent  plus  longtemps.  Et  aux  com-  "«w^^» 

{>aitiroens  fimples,doublcs,entrc-coupe2  &  rompus,lamarjolainc,lc  thym, 
e  fcr,>oulet,rhyiropc,le  pouliot.la  faugc.la  camomille  la  mcate,la  violette, 
la  marguerite  le  b:iù\ict,éc  autres  herbes  demeurant  toujours  vertes  &  baf- 
fes comme  l'ozcillc  le  perfil.qui  en  cet  endroit  fe  laillcnt  manier, &auflS 
celles  quiaucc  ces  qualitez  là  ont  quelques  odeurs  attrayantes.  La  rue  y 
cft  mploy^cqaoy  que  de  fenteur  f&rtc,raais  c'cû  pour  la  facilite  qu'elle  a 
à  s'employer  à  cefciuice. 

Ce  font  là  les  plantes  dont  on  s'cft  ferai  de  tout  temps  en  c;s  beaux  jardins. 
Mais  parce  que  laplufpartd'icelles  manquent  bien  tort,  ne  pouuans  f^uffric 
les  extrêmes  froidures,duran^  moins  cnferuice.que  plus  elles  font  delic.ites, 
R  bien  que  c  cft  entièrement  àrefaire,au  plus  tacJ  dans  trois  aiis  :  Ton  s  eft 
auifc  pour  faire  durer  longtemps  les  compartimens  du  l^iirtcrre.de  les  drcf- 
fcr  ou  la  plofpa;i,aucclefeul  buis,dont  la  beautctle  la  verdure  eft  maigre  Du  iuis 
Icteikps  glaces  &  neiges  toujours  la  méme,fa  non  delicatedè  luy  CjuunC 
longue  du:  ce  auec  facile  entretien.  Pour  laquelle  caufe  ,  fans  auoir  égard 
à  fa  forte  &  defagreable  fenteur  ,  le  buis  eft  employé  aux  chofes  les  plu» 
délicates  du  Parterr Et  comme  ayant  gaigné  l'auanra^c  par  dcûùs  les  au- 
tres plantes  ,  on  fc  fert  de  celle  cy  à  tout  faire  au  /ardin  \  i  border  les  allées 
grandes  5c  petites ,  le  tenant  balles  ou  hautes ,  comme  on  veut.  On  ca 
façonne  des  ban  s  ,  chaires,  ûatucs  ,&c.  comme  i'ay  dit  cy  deuant.  parle 
moy  :  n  de  la  tranche  qu'il  foaftre,dôt  il  cft  difpos  é  à  volonté.Ces  herbes  icy, 
«on  plus  que  celles  des  bordures. ne  feront  pas  mifcs  confufémcncmais  foi- 
nantie  naturel  dcl  œuure  feront  rangées  par  ofpcces  diftcrcnies.-afin  quek» 
compartimcs  dcmcurcat  vûiformcs  par  fcs  coftcz.tanten  figure  qu'eacouK 
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mens  luy  foient  proportionnez  fclon  fa  grandeur  ou  pctitenè.  Lequel  article 
bien  entendu  donnera  aux  compartiment  ceitc  grâce  fi  recherchée  pour  toug 
les  ouuragestqui  procedcdela  raifonnnbledifpontiô.  Quelqucs-vns  au  milieu 
&  aux  angles  des  Compartimens  plantent  de%  arhriflèaux  montant  en  haut, 
en  quoy  ils  fe  trompent  :  car  croyant  donner  gnce  au  Compartiment ,  ils  en 
ortùfqiicnt  le  lurtre  par  ces  couuertnres.  Si  toutesfois  l*on  y  en  defire  y  on  y 
plantera  les  arbres  les  moins  f.'uilleux  »  St  dont  la  tige  monte  hautemen  Se 
droitemeht  comme  le  cyprès  ,  elbnt  le  ylus  pri)pre  a  ce  feruice  par  deHîis 
tout  autre  j  &  conuenablement  eft  pofe  poiir  éguille  au  centre  dVn  ca- 
dran drcHc  en  herbage  au  parterre  marquant  les  heures.  Au  lieu  des  arbres 
on  pourra  appliqtier  quelques  rares  intiquitez  «  Statues»  Coiomnes,  l^yra- 
mides,  Obelifques  &  femblablcs  pièces  de  marbre,  iafpe  *  porphire  &  d'au- 
tres-prcciepfcs  matières  de  diueries  couleurs  »  dont  la  richcllè  rend  le  iardin 
très  magnifique.  Ces  chofes  eilans  contrefaites  en  herbe,  feront  auffi  de  fort 
belle  montre  embeliiTant  le  lieu  a  la  louange  du  lardinier.  fin  fuite  fera 
Orauaillé  auec  fcmblables  confidcrations  «  ou  l'homme  d'entendement  pour- 
uoira  par  fon  bon  fens»  prenant  auis  del'œuure  même  fclon  les  occurrencesy 
car  autTîc'elVà  luy  àqui cette  befongnc  »'adrelTe:non  aux  ignorans  &  groiîîers 
du  vulgaire.  Et  d'autant  qu'il  fe  trouue  peu  de  iardiniers  qui  ayent  en  leur 
ceruelie  les  inuentions  des  exquis  Compartimens  &  autres  precieufes  dif- 
pofitions  pour  i'embelifrrmenc  du  iardin  de  plaifir  *  ne  procédant  que  du 
fçauoir  des  hommes  entendus  en  la  portraiture  :  ce  fera  d'eux  que  nos  lar 
diniers  prendront  leurs  deficins,  en  quojr  ils  acquerront  tant  plus  de  louingc 
que  mieux  les  f<^auronr  mettre  en  œuure.- 

£t  aKnque  le  lardinier  n'aille  rechercher  loin  des  defïcins  pour  fes  par-  Ptrtrmit 
terres  ,  i'ay  mis  icy  quelque  nombre  de  Compartimens  de  diuerfes  fi<jon$: 
d'entre  lefquels  il  yen  a  de  ceux  que  le  le  Roy  a  fait  faire  à  Csinéï  Gtrmain  '^'"H**' 
en  Laye  »  &  en  fes  nouueaux  iardins  des  Tuilleries  de  Font  line-bleau  ;  au 
drcHèr  dcfquels  M.Claude  iVU)let»  lardinier  de  fa  Mjjellé.i  fait  preuue  de  f* 
dextérité.  Quelqucs-vns  de  ces  portraits  contiennent  des  iardins  entiers»' 
les  autres  des  portions,comme  quarics.  bordures,  &  fcmblables,  que  l'habile  "'^ 
lardinier  employera  auec  iugement,  félon  fon  lieu  »  l'ageançant  par  lesfuf- 
dites  adredès»  dont  il  prendra  des  portions  comme  il  jugera  à  propos.  Le 
moyen  eft  »  de  rapporter  la  chofe  de  petit  en  grand.  Prandra  f)igneufc-  , 
ment  fes  mcfures  «  prenant  g.ude  de  fc  tromper  :  &  fans  fc  halter  ,  il  ne 
luy  fuffira  pas  de  mcfurer  vnc  fois  fon  œuure  ,  mais  il  y  retournera  plu- 
^ (leurs..  S'inilruifant  ainfi  luy  mcme  auec  les  obfrruations  fuiuantes , 
dreflcra  fes  compartimens  au  contentement  de  fon  Mail\re  >  &  à  fon  hon- 
neur.. 

Elbnt  doncques  refolu  de  l'ordonnance  de  vos  Compartimens  &  autres.  Af>r"i 
^ifpoficions  ,  &  le  Parterre  auparauant  trc$-bicn  vny  &  mis  à  niueau  »  pro  ^' 
premcnc  accommode  &  engraifTc  ,  fi  bien  que  la  terre  foitdcuenuif  facile 
a  gouuerner  &  fertile  ,  vous  les  tracerez  '^  la  manière  fviiuante.  Prcmicre--^^^^j_ 
ment  vous  tendrez  des  cordeaux  fort  roidi  ment  auec  des  fiches  de  fcr  ou  de  mtnst 
bois  dur  &  folide,dont  vous  ferez  abondamment  pourueu,  le  long  des  grands 
chemins  &  allées  t  que  vous  ferez  fi  larges  &  longues  qu'il  vous  plaira.  Aprez 
diuiferez-  l'entre-dcux  des  allccs  par  portions  égales  en  quarrés  parfaits» 
scianglcs  >  pentagones  *  cxagoucï>  heptagones  »  Ovtogoncs ,  &  en  autres 
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figures  que  vous  voudrez  >  les  enfermant  aucc  des  cordeaux  i  pour  y  loger 
les  Compartiniens.  Ces  portions  ne  feront  pas  toutes  de  même  fortCa 
mais  depluûeursitoutesfois  compatibles  les  vnes  auecles  autres  pour  le 
platHr  de  ladiaerfité,dontles  Compariimens  s'en  rendent  agréables.  Toa- 
ces  ces  figures  là  fouifrent  la  ligne  droite  en  leurs  extrcmités-.les  corps  def- 
«jucHcs  feront  diuifcs  par  raénies  lignes  pourtrouuer  les  centres  ,  fur  lef* 
quels  on  fera  des  rondsi  ovales,  &  autres  lignes  courbes  côucnables  i  l'ou- 
)iu    uragc.  Au  quarré  parfait  cela  fe  rcprcfentc  mieux  qu'aux  autres  figures:car 
-A     tendant  deux  cordeaux  en  ligncdiagonale  d'vn  angle  à  l'autre,  là  ,  où  ils 
s'cntrccroiferoQt,fera  le  centre,  qui  vous  feruirapour  tracer  vn grand  rond 
dans  le  quarré  ,  Ci  vous  dcfirez  faire  voflre  Compartiment  rond.  AufTî  par 
mciiie  jdrclfe  vous  diuifcrcz  facilement  les  portions  requifes  pour  les  ou- 
urages  que  vous  aurczen  main^felon  la  guidedes  portraits  ;  rapportant  les 
mefures  du  petit  au  grand.commei'ay  dit,parla  roife  racourcie  par  le  pied 
par  lacane«par  le  pamipar!'aune,& par  aigres  mefures  diuerfes  à  l'vfagedes 
pays.  Les  centres  demeureront  marques  aucc  des  fiches  qu'on  affermira 
dans  terre  :  &  les  cordeaux  feront  au(Tî  laiffcz  tendus  iufqu  à  ce  que  les 
herbes  foyent  toutes  plantées  ,  pour  feruir  de  guide  aHairce  ;  sucremenc 
oûant  par  impatience  ôc  auanr  le  terme  ces  marques  là  on  fcroit  en  danger 
de  fe  confondre  en  trauaillant  à  faute  de  conduite,  n'y  en  ayant  point  d'au- 
tre aifurée  que  la  fufdite. 
rUntn     Les  herbes  feront  plantées  ioignant  les  cordeaux.les  fourrant  dans  terre 
Ut  htr-  g      comme  les  vignes  :  ce  qu'ainfi  fcfuit  forr  nettemei)t  comme 

i!kt     ^     defitc.Mais  quelques-vns  trouuct  plus  profit.! bicd'ouurir  la  tene  aucc 
'     lafcrfoùete  ,  pour  la  facilité  de  ranger  à  volonté  le$  herbes  dans  le  rayon, 
foyent  elles  enracinées,ou  non:cela  le  pouuant  faire  fans  contrainte  en  élar- 
giilànt  leurs  racines  »  ou  en  eflordant  &  recourbant  les  branches  pour  les 
faire  reprendre  :  rouresfois  ne  s'accommodent  iamais  fi  bien  en  cette  façon 
icy  que  parla  précédente.  Cet  ouurage  ne  pouuant  fouffhr  aucun  dclay>  il 
cil  neccir.ire  de  l'acheuer  ,  ôc  le  fuiur^  pied  i  pied  l'ayant  commencé  ,  de 
peur  de  déformer  l'cntrcprife  }  fans  auoir  égard  au  principal  naturel  de 
chaque  herbe,elles  feront  plantées  toutes  cnfemble  d'vne  venue  fans  nulle- 
ment fejourner,  haftant  par  ce  moyen  les  taidiues,  &  retardant  les  haftiues. 
SRAtî^  )  Le  temps  de  mettre  la  m  <in  à  ces  Compartimens  icy  pour  les  planter  ,  fera 
^'      pris  &  dans  l'Automne  &  dans  le  Printemps  ,  félon  que  le  pays  cft  fec  on 
humide  i  s  auançant  plus  en  celuy  cy  quVn  ccluy  là  ,  la  terre  edant  bien 
'        difpofée-,cequi  a'accordant  auec  la  douceur  de  la  laifon,  rendra  tt es  aifiirée 
h  reprife  des  herbes.  Comme  l'ay  montré  ,  la  plufpart  des  herbes  dontfe 
façonnent  les  conjflartimens  foufTrent  d'eft  e  plantées  pat  bouteurcs  ,  bien 
qu'elles  viennent  aflurément  parracines  :  maisd'autant  qu'en  cet  endroit  , 
pour  la  delicatclT  de  l'œuure ,  les  branches  font  plus  conucnables  que  les 
herbes  entières  ,  felaiflans  ranger  mieux  qu  elles  ,  ôc  qu'on  n'a  à  dourerde 
'  leur  reprife,  on  les  préférera  aux  herbes  enracinées  :  iointe  cette  railont 
que  plus  facileiiKnt  on  trouuc  des  boureures  ou  branches  la  grande 
quantité. qu  lien  faut, que  des  entières,  faines >  &  d'égale  grandeur ,  telles 
qu'il  faut  les  anoir. 

d^aHis  pouuant  reprendre  par  boutcures  qu'auec  grande  difficulté, 

'  faicqu'un  ne  Tcmployc  au  urdioquc  pai  raciacs^pouc  laquelle  caufe  on  eft 

coacrainc 
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contraint  d^aller  par  les  Buynîcics  chercher  du  petit  plant  enraciné  ,  &  le 
loger  ainfi  au  lieu  deilinc  :  même  il  el^mis  en  rcrre  auec  la  fîche>  quoy  <ju*a- 
uec  les  racines  «  fans  eflre  contraint  d*oiiurir  la  terre  à  la  ferfouifret  auec  la- 
quelle le  Parterre  ne  fe  drelTc  iamais  fi  bien  qu'à  la  fiche»  comme  il  a  eft  dif. 
N'y  ayant  pas  moyen  d'auoir  du  plant  enraciné  de  Buii  comme  vous  defirez, 
il  faudra  en  hirc  pépinière  «  femant  des  grains  de  Buis  au  mois  de  Février 
ou  de  Marsi  d'où  lortira  du  plant  en  abondance  tel  que  vous  defirez.  ^ 

Qiiant  aux  fcmences»  l'on  ne  s'en  doit  feruir  qu'aux  endroits  les  plus  fub- 
tils  &  délicats»  &  ou  les  herbes  dcja  crues  ,  ne  (e  peuuent  bien  accommoder  J**"' 
comme  en  lettrcs»chiffrcs,deuifes,3rmoires,  &  autres  mien3rdifes»oî»  la  grai-  1 
ne  le  loge  comme  ron  veut  »  la  fo  irrnnt  dans  les  follettes  que  vous  aurez 
creufées  en  terre  pleine, fouple  »  &  déliée  en  fa  fuperficie  *  trace  ce  qui  vous 
tura  pieu»  aprez  reuny  fi  bien  le  plan»  y  remettent  la  terre  qu'il  n'y  refte  atfi^ 
cun  monticule  ny  valon.  Ces  traces  fe  feront  auec  quelques  in(lrumens  de 
fer  ,  on  de  bois  dur  à  ce  appropriez ,  auec  lefquels  vous  écrirez  fur  la  terre 
en  les  y  enfonçant  vn  doigr>ou  en  y  impriment  ce  que  vous  voudrez  auec  de 
grandes  lettres  de  bois  feruans  de  moule,qu*cn  preflant  vous  enfoncerez dan$ 
terre.  Ainfi  des  chiffre$,dcs  armoiries»Âc  autres  fubÛl>tcs»dont  vousreceurer 
conrentcmcnt,fi  ces  moules  ont  paffc  par  bonne  main»&que  leiardinier  £cmt 
ibigneufement  toutes  les  parties  de  ces  traces  »  fans  obmettre  angle  ny  rc/ 
coin  aucun..  Plutôt  y  mettra- r'il  trop  de  femencc  que  peu  :  à  la  charge 
qu'cftant  fortie  »  auffi-rôt  il  en  arrache  le  fuperflu  »  pour  laiflcr  librement 
croiftre  le  reftant  fans  l'ertouffcr  par  trop  de  prcfTc,  Comn>e  au  contraire  y 
Iai(Têra  des  ieirons  \  fuffifance  »  (ans  s'oublier  à  l'arracher  :  afin  que  par  ra«  \^ 
reté  l'œuurc  ne  fe  trouue  dédiée  &  desjointe  ,  &  par  confequent  imparfaite. 
Four  prendre  fcs  mefures  »  le  iardinier  fera  pourueu  de  perches  longues  & 
droites»  de  bois  léger,  affn  de  les  manier  facilement»  auec  lefquelles  il  pren- 
dra fesdiftances  ,  longueurs»  largeurs  fit  autres  portions  :  enfemble  il  aura 
des  minces  chaînes  de  fer  pour  tracer  les  ronds  grands  &  petits  ,  qu'il  mar- 
quera aux  endroits  conuenables  :  lefquelles  chaînes  font  a  ce  feruice  meiU' 
leuresde  cette  matière  que  de  cordage  «  ny  de  boyaux  »  demeurans  toujours^ 
en  vn  eftatfans  s'allonger  ny  raccourcir,  par  humidité,  ny  fechetcfle,  ny  par 
rrop  ou  peu  tirer  &  tendre  »  comme  font  toutes  autres  matières  à  l'intereft 
des  mefures.  ^ 

Les  herbes  ainfi  difpofccs  &  chauffées  de  terre  le  plus  vniment  que  fai-  Ct»>*fr 
re  fe  pourra  »  feront  de  même  couppées  iuftcment  quelques  deux  doigts 
(ur  1.1  rerre  »  pour  y  croiftre  par  enfemble.  Elles  feront  culiiuées  fort  foi-  ^'vf"/,^ 
gneufement  »  (ans  (buffirir  qu'aucune  herbe  eftrangcre  fe  fourre  parmy  >  ny^  hirbis 
auprez  d'elles  »  les  fardant  fouuent  auec  toute  curiofité  ,  fans  pardonner  a 
aucune  plante  s'efcartant  hors  de  fon  rang  j  ainfi  «le  vuide  &  fonds  de  la  ter- 
re  paroiftra  comme  il  eft  requis»  &  y  ajoutant  rembellifTcment  des  terres 
de  couleurs  dont  i'ay  parlé»  le  Compartiment  s'en  reprefentera  très  agréa- 
ble à  la  veuë.  Les  herbes  feront  aufii  arroufées  »  fans  qu'elles  endurent  la 
foif»  autrement  elles  dcffecheroyent  »  même  la  première  année  de  leur  plan-  ^''f*"*^ 
tement.  La  commodité  ne  fera  pas  petite  fi  l'eau  y  coule  par  des  rayons  faits  y-^^** 
aux  bords  des  herbes ,  ou  fans  y  en  faite  aucun  ,  arroufcr  le  Compartiment 
comme  vne  prairie  vnie.  ^*  ^JP* 

Le  rcftant  de  la  culture  des  Comparrimens  &  de  leur  bordures ,  des  de-  ^  "7 

iQL.^  Od 
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uifesj  chifHes,  armoiries ,  padcrncns  ,  guirlandes  &  femblablcs  jelicarc^Tès» 
ncconCftc  qu'an  tondre  &  roigncr  des  herbes  ,  qu'il  fauc  icrir  roû)our$'cd 
ir  éme  edat ,  c'cd  i  fçauoir  bafles ,  |  adce  que  foie  la  première  annce,qui  eft 
donnée  pour  reprife.  Pour  tondre  les  bordures.  paHemens.ôc  autres  parties 
c(lans  en  ligne  droite  ,  il  faut  retendre  le  cordeau  ioignant  l'endroit  qu'on 
voudra  roigncr  «  Ôc  la  iuftement  aucc  des  grands  cizeaux  eraroanchis  de 
bois  coupperdes  herbes  tour  ce  qui  excédera  la  ligne.  Qi  ant  aux  ronds  6c 
autres  lignes  courbes,  corps  ^leués,  figures,&  femblablcs  gentileUcs,  on  y 
crauaillc  plus  difficilementjpaccc  que  c'eft  lefcul  ccil  qui  gouuerne  cela:ea 
quoy  faut  qu  interuienne  la  dcxteiitc  du  lardini.r  ,  cefaçonnant  L  bcfon- 

f'ne  comme  de  nouneau  à  toutes  les  fois  qu'il  y  mettra  la  main*  autrement 
a  beauté  de  l'ouurage  fe  pred.oit.  Le  tenaps  de  ceroignemcnc  n'eft  re- 
(Iraint  à  autre  terme  qu'a  la  fcrcnitc  du  ciel,  cftantdeffendu  de  toucher  aux 
herbes  en  temps  de  pluye,  de  chaleur  ,  &  dcfroiduie  ,  de  peur  de  les  faire 
mourir  ,  ou  du  nioins  parla  langueur  leur  faire  perdre  le  luftre  :  routesfoit 
le  Printemps  en  cd  la  meilleure  laifou.  Ce  fera  donc  qu'on  coadra  ces 
geptilr (Tes ,  lorfque  les  herbes  paUcront  leurs  limites ,  les  tenans  toijjouis 
l  allés  &  quarrces  par  le  dUlus  aux  collés  ,  ioigaans  la  terre  poux  maia 
tenir  leur  bien-feance^ 
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C'EST    VN    COMPARTIMENT    DE  CEVX 
des  noiuiaiix  iardinsdu  Roy  aux  Tuillcric5,faifant  vn  qiiarrcau 
dont  les  vuidcs  font  remplis  d'enrichiflemens ,  au  cen- 
tre duquel  eft  vne  dcuifc  du  Roy.  j 


CE 
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CE  COMPARTIMFNT  ICY,  ENRlCHi^ 
Cûfci  vuideSiCftaulïï  vn  cjuarrciudci  Tuillerics. 
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DE  MEME  CELVY-CY  EST   VN  DES  COM- 
partimens  des  Tailleries  >  cnrichy  en  Tes  vuides  comme 
les  précédents  ,  portant  en  Ton  centre  vnc 
deuife  du  Roy. 
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LA    MESME    DEVISE    DV    ROY, MAIS    E  FC 
grand  volume  ,  qui  cft  dans  vn  qu^rrc  des  Urdios  de  fainti^ 
Germain  en  Layc  ,  aucc  Tes  bordures  faites  de  compar- 
cimcns  qui  feruiront  A  diuers  Jardinages. 


AVTRE 
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AVTRE  DEVISE  DV  RCY,  CLV  r  EST   EN  \ 
quarré  des  lardins  de  fain  Gcrmaint  en  Layc  d'^nt  les  bordures- 
faites  cn  comparciment  rompu  fcrvironc  àdiuer.s  lardins^.^ 


C'EST 
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CESTVN  COMPARTIMENT  DE  CEVX  QVI 
font  aux  lardîns  neufs  de-  Tuillerics,rcinpli  d'enrichiflemens. 

même  aux  quatre  coins  des  annoiries  dê  France  6c  ^ 

de  Navarre. 
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GE    ROND    EST   A    SAINT    GERMAIN   EN  LAYE, 

cnrichy  en  (on  intérieur  »  il  eft  accompagne  aux  deux  bouts  de  bordures  qui 
rendent  la  planche  longue»  dont  on  pourra  tirer  l'adrcflc  de  faire  vn 
iardin  entier  »  ayant  des  allées  droites  •  des  cotiez  droits  » 
des  diagonales ,  &  des  courbes. 


5>« 
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CE  COMPARTIMENT  ICI  EST  A  F  ON  T  A  I N  E  B  L  E  A  V. 

Il  y  a  des  allées  droites  &  courÎ!ts  ,  auec  des  bordiircs  aine  deux  coftczf 
il  s'en  poorra  drefTèr  vn  iardin  entier  ,  plus  long  nue  l-i  •. 


et  COM 
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C£   COMP  ARTIMENT  MESLE'  D  E  ROND~ 
quarrc,  cnrichy  en  l'intérieur  ,  fait  vrt  bar-long  ,  Hont  Ce  drcHèr 
iardin  entier ,  ayant  trois  allées  en  fa  longueur  ,  &  cinq  en  fa 
largeur  ,  y  comprenant  celles  des  extrémités. 


LIEV  SIXIEME. 


CE     COMPARTIMENT   CLV  *  ^J,^  .îllt  J.l"^  ""iî  LV-»" 


CE  COM 
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CE    C  O  M  P  A  R  TI  M  E  nTt  "e  S  T  VN  '  B  A  R  L  ONG  POV'- 
uanr  femir  pour  vn  I-rdin  c'uici-,mcir.e  pour  potagcr;pjrcc  (^uçfes  vuidcsfonc 
Capables  >  à  caufc  c'c  leur  largeur»  de  reccuoir  des  hetbes  Je  mcnjgc  .  ijui 

fcro'^t  bordé£s  de  celles  de  plaifir  ;dont  toutes  en  fciTiblc  fc  rendront  1i 
d'jgrc^blc  vtilitc.Aiiffi  s'y  peu  drclTcr  au  milieu  vn  petit  iardin 
Médicinal  qiinrrr,  dont  le  modèle  fe  trouueMcy  aprez. 


4 
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T  ■  )  ril  .  -    -  J  *  *  M^MHMMMI^MiiM 

DE    CE   COMPARTIMENT   BAR  LONG    SE   POVRRA  DRESSER 

vo  iardiu  entier  (  &  comme  les  prcceHcns  fciuira  en  potaG;(-tic  poQi  la  capacicé-de  fcs  vuîdcs» 
que  pour  ornement  l'on  borJcta  aucc  des  herbes  à  plaiilt.   Oc  même  foo  milieu  à  y 
élcoer  vn  petit  iardia  Medecinal.  mjis  rond  à  la  maninc  cy-aprez  yionrrèc. 


Ccfin 


r 
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LEs  ornemens  du  Urdin  de  flaifir  font  defi'més  au  contente- 
ment de  la  veu'é.  Et  les  odeurs  precieufes  O*  douces  qui 
procèdent  dyne  infinité  d* herbes  O*  de  fleurs  quony  efleue  rt» 
treent  [efprit.  ^Auquel  agréable  trauatl  Chomme  dejprit  setH' 
ployé  auec  grande  affeSîton ,  four  fe  foulagcr  dans  [es  affaires 
jerieufes.  Et  comme  la  bonne  mufique  ne  faoule  point  f  oreille  de 
ceux  qui  ïaymentyau  contraire  en  cejfantj al aijje affamée  :  auffi 
le  plaifir  quon  prend  à  'Voir  fentir  les  herbe t  de  belle  repre^ 
Jèntation  de  bonne  odeur  neïliamais  acheuê.  D'où  vient  quii 
faut  toujours  recommencer  le  iardin  à  fleurs^  où  ton  trouue  à  tou- 
te  heure  de  la  hejongne  yfoit  pour  y  ajouter  de  nouuelles  plantes^ 
ou  pour  y  accommoder  9^  entretenir  les  vielles.  De  mémeeneft-il 
du  Iardin  Aîedecinaly  où  le  plaifir  ne  fi  pas  petit ,  d*y  voir  in  finit  é 
de  plantes  de  diuerfes  fortes  propriété^, ,  qt*on  efltue  auec  Vn 
foin  continuel.  Maù  comme  le  Bouquetier  a  pour  premier  but  le 
flaiftry  le  MedecinaL  Vife  principalement  au  profit  ^  à  la  necefft- 
te  pour  le  foulagement  de  nos  infirmitCT^  Neantmoins  ces  deux 
iardins  ont  de  commun ,  er  le  plaifir  l«  profit  :  d^où  vient  que 
la  maifon fe  trouuera  d'autant  mieux  accommodée ,  quauec  plus 
étajfeàiont^  de  foin  l'on  semployeraà  cet  agréable  ménage. 


1  vjOu^^h^ 
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CHAPITRE  XIV. 

h€  Jardin  Mcdecin/ti  &  jon  trdonnttnce, 

Ntr£  les  beautcz  da  ménage  ,  les  plantes  &  les  herbes  medc- 
cinalcs  paroilFcnc ,  tcnans  vn  rang  hor;orablc  au  iardin  à  l'hon» 
ncurdu  noble  pere  de  famille  ,  qui  ajoute  au  viure des  hommes 
les  moyens  de  les  maintenir  en  fanté  «  &c  deliurer  de  maladie. 
Cette  vettueufe  aficâion  cft  profitable  au  public ,  d'autant  que  |7 ai  elle 
les  (impies  &  herbci  cdrangeics  *  rares  &  cxquifes  de  gtande  Ttilitc  &  fer- 
nicc,.nconnuc$  à  nos  Anccllics  nous  font  domcftiqiiccs.  pluficurs  Prince» 
Républiques  oivc  drcllc  des  iardins  Mcdccinaux  auec  des  grandes  defpcn- 
ccs  .  pour  meure  en  cuidenceà  l'vtilitc  commune  des  prohcablcs  remèdes. 
A  Florence ,  Pife,  Padouc  i  Gcnnes,  &  en  autres  diueis  endroits  de  l'Italie» 
te  aileuts ,  Te  Yovenc  de  beaux  Jardins  Medecinaux  drelTez  auec  beaucoup 
deftais  »  au  conrenCt  ment  de  tous  ceux  qui  les  veyent  :  &  encore  plus  dp 
ceux  qui  opportqnfmcnt  oncefté  feeourus  des  profitables  remèdes  qu'ils 
proJinfcnr.DLfquclies  chofcs  cftant  incite  noftre  pere  de  famillc,fe  drcllcra 
rn  Iardin  luedecinal,  bfin  que  famaifonnc  foie  dcpoucucuc  d'aucune  com- 
modité rccouurablc  en  fa  terre  &  en  fon  air. 

La  matière  de  rc  Iardin  icy  cft  fi  riche  ,  qu'il  .ft  impofîîblc  de  la'repre- 
fentcr  cntieremcnc  ,  àcaufe  de  l'infinité  de  icmrnces ,  racines  ,  herbes  ,  ar- 
btilTcaux  dont  il  cft  composé  :  n'cftant  pas  même  entre  en  la  connoifl'ancc 
de  l'homme  tout  ce  qui  le  peut  rendre  rccommandable.  Parce  que  de  iour 
ï  autre  on  decoim>c  des  nouuel'es  plantes  cftrangcrcs  »  mcmc  de  domclU- 
quc6  (inconnues  du  temps  palTé'pour  y  ^-ftre  logées.  De  tous  Icfqucls  vti- 
les  otncmens  noftie  pere  de  famille  ne  fefouciera  d'agcanccr  fon  larJin  me- 
decinal  ,  pr.is  que  les  plus  doûe;  &  curieux  perfonnages  n  ont  pcnctré  ^ 
fons  de  cetabvime.cftans  continuellement  en  cette  pcrq  lifition.  Mats  il  fc 
contentera  de  drcifer  vn  Iardin  oiifo>cnt  efltuccs  les  plantes  mcdecinaUs 
qu'auec  vn  foin  &  vnedcfpcnfc  medir-cre  il  pourra  recouurcr  &  entretenir: 
afin  qu'au  befoin  il  les  trouue  airemblccs,  comme  dans  vn  m.igazin  ,  & 
qu'à  l'occurrence  des  maladies  de  luy  &  des  ficns  la  merc  de  Emilie  les 
cr»ployc,  en  attendant  plus  de  fecours  du  fçauant  Médecin  en  la  necefljtcrà 
.  l'exemple  de  plufiears  Dames  &  Danioirciles,qui  auec  beaucoup  de  loiiange 
'  ont  la  c  nnoilTance  des  vertus  des  herbes,  &  des  fimplcs,  dont  elles  fecou- 
rcnt  opportunément  leurs  familLs  &  les  pauurcs.  £t  cette  prouifion  fera 
trouncc  à  pro}>os  p.it  le  Médecin,  quand  arriuc  à  la  maifon  des  champs,fon 
apoticaire  n'aura  pas  la  peine  d'aller  chercher  loin  les  fimplespat  la  cam- 
pagne ,  ains  ne  fera  que  les  cueillir  au  laidin  pour  fes  remèdes. 

Et  afin  que  noftrc  asdin  médicinal  foit  dilposé  comme  il  fjut  pour  rc- 
receuoir  Se  nourrir  le  grand  nombre  de  plant  s  requis  i  la  fourniture  ,  de 
tant  de  (orres  .diuerfc.  en  qualiicz  &  naturels  ,  il  cft  ncccHaire  d'en  prépa- 
rer le  fonds  par  tel  ordre  ,  que  toutes  s  y  maintiennent  fan*  contrainte.  Ce- 
la dépend  des  facultez  du  ciel  &  de  la  terre,  Icf^uellcs  appropr  ces  au  natu- 
tel  des  plantes, tou tes  enfcmblc  s'y  tepiendfont&  croiftrontt  es  bien,tuec 
contentement, nicrac  &  ctonacmcnl,  pour  l'alTciublagcdc  tant  de  plantes 
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viuances  cnferablc, comme  en  vnion.bien  que  de  diuers  Se  excrauagans  na> 
turels.  Mais  d'aticanr  que  la  difHctilcc  gifl  à  rencontrer  le  lieu  dont  cH  que- 
fiton  i  (  tccs  rarcmcnc  s'en  crouuanc  aucun  du  tout  ainH  qualifie^  il  cflde 
befoinde  le  prcpaicrA:  drcller  tel  par  artifice,  fuppleant  au  défaut  de  la  fi- 
cuation.Chok  foifable  aucc  moyens  dignes  de  cette  cntrcpci/e.  Le  lieu  du>^ 
tout  plat ,  cri  que  communément  c(i  le  lardinage  >  t.y  le  penchant,  ne  jpcu- 
ucntlatisfaire  à  ccdefTem  :  parce  que  n  cftant  leur  ûtuationqued  'vnc  leulc 
iorte,platteou  penchante,  ne  peuuenc  conuena'olcmcnc  rcceu' ii  des  plantes 
que  d'vnlèul  naturel,au  lieu  de  vliHîeuis  dont  nous  auon^  bef'in  LefqueU 
les  plantes  eAans  de  diuers  &  diti'crens  naturels ,  comme  il  a  cdc  dit ,  n  uS 
dreikroas  pour  elles  vn  parterre  de  diuers  Ôc  ditfc  cns  afpe^ls  ;  &  le  com« 
porcrons  aufli  de  matières  lî  difTircnces ,  que  chaque  pl  mce  y  trouucra  fa 
particulière  adictte,  afin  qu'ayans  Je  ciel  &  la  terre  fauorablcs  ,  toutes  s  y 
pxnfTenc  commodément  loger  &  nourrir. 

Or  pour  drclIcr  ce  iardin  ainfi  qu'il  faut,  afin  de  Ir  rendre  capable  de  re- 
ceuoic  ôc  nourrir  coures  fortes  de  plantes  medeci'  aies  ,  domcAïqucs  Sc 
cftrangercs  ;&  qu'à  ces  commodités  foyent  ajoutez  les  beaux  promenoirs, 
il  cfl  ncceilairc  d  y  faire  grande  dépenfe  ,  que  les  feuls  Princes  &  grands 
Seigneurs  entreprcndronc  \  ôc  non  pas  nnAre  pere  de  famille,  qui  fc  drcHc- 
r«  vn  peiic  iardin  fDedecinal.duqnel  il  prendra  icy  le  modclle,rapportant  la 
cliole  de  pciix  en  grand  ,  Se  racourcidànt  ledcïTcin  (clon  la  capa<.ité  de  (un 
lieu  ,  ëc  la  de(pcn(c  qu'il  y  voudra  en  ployer.  Le  feruice  que  ie  dois  aux 
grands  me  fait  vn  peu  fortir  hors  des  limites  de  mon  intention  ,  qui  n'cil 
que  ménage,  pour  rcpreicnter  quel  pourra  eftre  ie  iardin  mcdecinrldonc 
i  entens  parler.  L'artifice  en  fera  vnc  monragnette  rcleucc.de  terre  portée» 
laquelle  compoféc  d  jrgilc  &:  de  fablonjcngraifTcepai  fumiers,  fera  appro- 

f triée  aux  plantes  qu'on  y  voudra  loger,chacune  félon  Ibn  naturel  particu- 
icr  ;  de  même  touchant  le  folagc.puis  que  le  releuemcnc  de  la  montagnec- 
te  fournie  les  quatre  afpcéls  du  Qicltdciqaeis  vous  aurez  àchoifir.  Ainiîcn 
la  montagnctcc  trouueri  tout  ce  qu'on  dclife  en  cet  endroit  ,  k  fçauoic, 
fonds  du  tout  propre  pouT  chaque  plante  ,  à  ce  exprenèmenc  &  fans  fuje- 
âiun  accommodé  .  &c  air  chaud,  froid,  tempéré,  félon  les  <|uatre  parties  du 
ciel, auxquels  la  montagictte  re.^ardcra  diucrfcment  pour  Ion  releuemcnc. 
Les  plantes  chaudes  (cront  p  ;fées  à  Tafpeé^  du  Midy  «  à  l'abry  de  la  nize> 
pour  lefqueles  rai  uxgarentirdes  froidures  ,  en  feront  parées  en  hyucr  pu 
des  couuertures  qui  y  (cront  dreHees  aucc  beaucoup  de  commodité.  Les^ 
froides  à  ccluy  du  Septentrion.  Les  tempérées,  de  TOrient  ôc  d  Occident. 
Lcshumides,en  lieu  arroufé  parle  moyen  delà  f>.ntaine  fortant  au  coupeau 
de  lamontagnettcdontleaufc  déchargera  où  en  fera  de  bcfoiii.  Les  fc- 
chcs,  en  lieu  (ce  laiffé  fans  arroufement.  C'eft  le  principal  projet. 

Pour  en  particular^l'er  le  deifcin  i  ie  diray  que  la  monragnette  fera  ronde» 
de  la  grandeur  en  df^inet  e  &  hauteur  que  l'on  voudra  ,  au  fommet  de  la- 
quelle on  montera  en  la  tournoyant  dehors  parvn  grand  chemin  fembla- 
bic  i  celuy  qu'on  remarque  peint  en  la  tour  de  Babel  i  8c  qu'encore  l'on 
void  à  celle  du  farc  d'Alexandrie  d'Egypte,  bafty  au  pott  dans  la  mer.  fcntre 
les  anriquitez  de  Nifmcs  il  y  avne  m^zurc  qu'on  appcllé  Tutu  e'ma^nry  qui 
femblc  auoir  efté  b.îftie  à  la  manière  fufdite.  Le  grand  chemin  fera  large 
àc  quiiuc  pieds  >  l'on  en  prendra  quane  pour  \cs  lardincts  oi^  feront  logées 
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les  hcibcs  io'gnans  le  terrain  :  rcftcca  onze  pieds  de  paflagc  ou  proreenoir. 
Les  iardinccs  demeureront  iuftcment  à  niueau  ,  afin  d'y  loger  Se  nourrie 
commodément  les  plantes  Se  ce  par  le  moyen  de  certains  petits  murs.donc 
ils  feront  enuironnez  de  deux  coftcz  ,  qui  en  retiendront  la  terre  ,  le  che- 
min reftant.en  fa  douce  pcnte.La  montag nette  fcr^-toute  de  terrain,  fans  au- 
cun baftiment  fi  on  veut.Mais  le  iardin  ne  s'en  rendra  pas<le  fi  bon  feruicc, 
ny  fi  agreable.quc  fi  l'on  cnuironnc  le  chemin  d'vne  mnraiile,  laquelle  rete- 
nant la  terre,  le  iardin  demeurera  en  fon  entier  ,  dus  déchet,  malgré IcS 
pluycs  8c  gelées.  Si  le  baftimcnt  y  cft  ajouté  ,  l'on  cfpargnera  au  bas  de  la 
moniagnctte.vn  grand  cabinet  rond.voutc,  pour  y  cftre  au  frais  en  Eftc,  qui 
feraefclairé  par  quatre  lucarnes  qu'on  fcia  à  trauers  du  terrain  pour  y  pren- 
dre lour.  On  entrera  dans  ce  cabinet  par  quatre  allées  cquidiftjmment  po- 
fces.qui  auront  leurs  portes  à  la  plus  balFc  muraille  ,  à  rcz  de  chaiifice. 

Voicy  vne  autre  ordonnance  de  iardin  medecjnal.II  eftquarrc.fàit  à  plu- 
ficurs  chemins  Ik  replats,  montant  des  vns  aux  autres  par  cfcalicrs  .  eftans 
aux  angle  ,  faifans  les  replats  cnfemble  comme  vn  Théâtre,  dont  les  degrcz 
s'excedans  les  vns  les  autres, rendent  le  iardin  de  très- belles  reprefentation. 
II  peut  eftre  dreflé  fant  baftiment  auec  le  feul  tcfrain,  non  toutesfois  fi  bien 
qu'en  y  ajoutant  de  la  maçonnerie,  laquelle  donnera  i  l'édifice  &  luftre 
&  moyen  de  grand  feruicc.  Et  parce  qu'il  cft  très  difficile  de  rcprefentcr 
ces  jardin':  icy  par  le  feul  difcouts  ,  i  ay  drellc  des  portraits  de  l'vn  &:  de 
l'autre,  mcfurez  fclon  cequei'ay  eflimc  tels  iardins  fc  pouuoir  raifonna- 
blcmcnt  faire,  l'ay  drelfé  le  plan  &  le  corps  releué  d'vn  chacun  defdits  iar- 
dins ,  par  où  fe  voycnt  des  particularitcz  de  ces  édifices,  autant  que  l'art  le 
peut  perractcre. 
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nai  rond    cuntenaar  en  diamccrc  quaranre  dinq  roifcs.  La  place  vuide  du 
milieu  ,  en  laquelle  l'on  encre  par  quatre  allées  potées  aux  quatre  diucrs  af* 
pe<5ti  du  cieUeft  de  vingt  cinq  toiles ,  oûfc  fera  vn  cabinet  rond  porté  par  dos-  t 
zc  pilait  res  j  ou  fans  ic(  iix  «  fi  on  le  prend  petit  »  en  cela  n'y  ayant  aucune  fuje- 
âion  i  rcflenc  d' uzc  roifes  &  dcn^y  de  chaque  codé  >  failant  les  deux  vingc-  j 
cinq  toifcs  prur  le  terrain  &  1  gis  des  herbes  ;  fur  lequel  l'on  monte  ,  tour-  j 
noyant  en  voûte  à  l'cntour  de  la  niontagncrrc>dc  la  main  gauche  i  la  droite, mf-  J 
ques  au  fommet  où  le  trouue  la  place  ronde  de  ladite  mefure  de  vingt  toife».  % 
Les  chemins  font  de  quinze  pieds  de  large,  doot  les  quatre  pris  pour  les  iar^ 
dinccs  I  relient  onze  de  pafTage  ou  de  pcunienoiij  comme  il  a  eftc  dir. 
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LE  CORPS  DE  CE  lARDIX'ICY  EST  RELEVE'  EN  SCHENOGRA- 
phicouPetfocftiae.  Il  monte  iufqae<  à  la  h«mcur  de  fix  toifcs  ,  par  fîx  retouti  de  la  maata- 
cnrtte.  aoiii  le  chemin  d'alentour  cft  porté  ,  par  vnc  muiaiilc  comme  banc  ,  haute  de  fix  p.cd$. 
L'epaifïeur  de  la  muiaiUc  ne  diminue  auciu.coKnt  le  cUcmin,  parce  on  y  marche  der$at, 
dont  le  clicmin  refte  de  onze  pieds  pour  l'allée  .  joieoant  lequel  les  iardinc»  de  quatre  me-is  de 
larec  font  drefsés  pour  les  hcibes,  comme  il  a  elU  dit.  Le  chemin  en  roornovant  en  rond  la  mon- 
taenette  porte  finalnticnl  à  la  place  ronJc  elbnt  au  lommei  d'iccllc.  Elle  cft  enuironnéc  de  part- 
bandes  &  accoudoirs  fur  des  buluftrcs ,  qui  toutcsJois  ne  le  pcuiicnt  dilccinei  a  caulc  de  •  pcti- 
tefte  du  portuiï.  Au  iuilicu  ik  la  place  Uiri  vnc  fontaine  ,  pour  Ica  anouicincns  des  Lcibcs  qui 


dcfuaai  l'eau. 
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quarré  ,  contenant  en  chaque  fAÏe  cinquante  roifcs  outre  les  quatre  pcrt.  ns, 
vn  à  chaque  angle,  fcruans  de  première  montée,  qui  fortent  en  dehors,  quatre 
toifcs.  L'intérieur  cil  vnidc  par  le  bas,  pour  fcruir  i  tenir  en  Hyuvr  des  Oran- 
ge: s  &  autres  arbres  précieux.  Il  eft  vcutc,&  les  voûtes  poitccs  pardcs  pilhcrs 
cqnidjftamracnt  pofez  Iclon  la  difpofiiion  de  l'architcftc  8c  le  naïutql  de  l'ara- 
ure  i  Dour  laquelle  c  mfe  de  peut  de  confufion,  ic  uc  les  ay  pas  marques  ic^ 
Et«fin  que  les  arbres  y  fovenc  confcrucz  plus  chaudement ,  vnc  grande  partie 
ce  vuide ,  à  fçauoi:  Its  deux  du  Septentr;on  6c  Occident ,  feront  remplies  de 
terre,  comme  jI  fc  void  au  dclfcin  par  les  picoteurcs.  On  y  entre  par  quatorze 
portes,fepc  cftan^  à  l'afpcddu  Midy,  les  autres  à  ccluy  de  l  Orient,  marqucci 
A  :  rirans  par  iccllcs  les  arbres  à  l'airaprcz  le$  froidures.  Il  y  a  deux  all<fcs  au 
traiiers  du  terrains  pour  iirjc  vers  le  Septentrion  Ôc  Occident ,  dont  les  por- 
tes fcnt  tenues  cl'.f.  s  en  Hvucr.  Les  perrons  marquez  H.fcruent  de  montée  au 
premier  replat  marque  C  ,  lequel  &c  Jcs  autres  auflî,  ont  chacun  qumzc  pieds, 
de  largeur  ,  dont  les  quatre  fcruerc  de  iardiners  pour  loger  les  herbes  ioignans  • 
les  mui  ailles  ,  les  onze  rcftans  font  donnez  pour  les  promenoirs  qu»  cnuiron- 
nent  le  corps  du  lardin  à  niucan  ,  fans  nulle  pente.  Dcfqucls  replats  ou  alUes, 
il  y  en  a  cinq^  moncans-de  l'vn  à  l'autre  par  des  efcaliets  aux  angles  ,  marquez^ 
D.  Le  dernier  eplat  porte  à  la  place  quîrrce  ,  qui  cft  au  dclFus  de  la  monta- 
gnette  .  laquelle  place  cft  de  vingt  cinq  toifcs  en  tout  fcns  ,au  mil  eu  de  la- 
quelle il  y  a  vne  fonuinc  pour  arroufer  les  herbes  du  iardio  qui  ont  befoia 
d'eau.  La  place  pomia  cftic  complantccdc  pins,  ou  fapins,  ou  d'autres  arbres 
de  montagne.  *  CEST 
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quatre  ,  rclcuc  en  Schcno^raphic  ou  Pcrfpcdiuc.  Il  contient  comme  cinq 
eft  gcs  ,qui  font  les  chen  ins  cnuironnins  la  monfagnettc ,  fouftenus  par 
<ies  murailles  ,  clucune  haute  de  hui<a  pieds  ,  hoimis  la  première  à  rez 
de  th.ullcf  cù  font  les  portes  ,  aux  f  ccs  d'0;icnt  6c  de  Midy  ,  qui  cfl  de  trois 
tojfes  :  toutes  les  murailles  cnfcmblc  montans  i  neuf  toiCcs  quatre  pieds. 
Les  chemins  fe  din:inucnt  en  longueur,  à  ircfurc  qu'on  les  pt  fe  les  vns 
fut  les  autres  ;  le  premier  cftant  plus  long  que  le  (ccond  ,  ccluy-cy  que  le 

^.  trojficmc  ,  ainfi  des  autres  :  6c  ce  par  dcgnz  j  dent  tout  le  corps  du  ia-din 
fcmblc  cfttc  en  thtaire.  Les  chemins  &  pion  enoirs  ,  comme  il  eft  dit  en 
1  Ichnographie ,  font  à  niucau  fans  aucune  pci;tc  :  leur  largeur  cft  d'onze 

.  pieds  ,  marchant  fur  le  b  .rd  &  efpaiflcur  des  murjllcs  &  Ic^  iardins  longs 
ioignans  les  nmraillcç  ont  quatre  pieds  en  largeur  ,  de  n:ciijc  que  le 
ptcccdcnsdu  iaidin  romî.  Les  dcgxez  des  pcirens ,  dc  ceux  d'vn  chemin 
i  l'aurr.  ,  cftans  aux  jngJcs ,  fe  rcraari|uent  alfcz  au  potçraicl  ,  aulîî  la  pli- 
<p  Tuide  qui  cft  au  ddju*  de  la  montagncttc  •  auec  Ut  accoudoirs  &  foa- 
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tainc  ,  fans  autre  defcription.  Touchant  l'intcricur  von royc  pour  loger 
des  Orûngcrs,&  fcmblablcs  arbres  prccicux.il  fera  à  deux  eftagcs,  la  gran- 
de hauteur  de  la  monragnette  donnant  ces  conîmoditc's.  Pour  laquelle 
caufe  feront  faites  deux  voûtes  i  vne  fur  l'autre ,  portées  par  des  piliers  i  la 
manicre  fufdite.En  la  plus  haute  voutc  on  entrera  par  des  portes  qui  feront 
au  troifiémç  replat  eu  promenoir  es  afpeâs  fufdits  d'Orient  de  de  Midy» 
où  les  Orangers  6c  les  autres  plantes  feront  pofces  au  bon  temps  »  donc 
le  théâtre  fera  enuironnc  autc  belle  rcprcfcntation.  Plufieurs  petit?  cahi- 
jQcts  pourront  eftre  cfpargnez  dans  l'efpairtcur  du  terrain  fur  chaque  replat, 
efqucls  les  fontaines  couler  inten  p!uficnrs  fortes  aucc  beaucoup  de  plaifir, 
(clon  les  diuerfcs  inuentions  de  gens  d'entendement. 
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CHAPITRE  XV. 

La  fourniture  du  Jardin  Medecinal. 

ifcî^T^CEsT  à  fane  aux  Grands  Seigneur?  que  de  drc(rer  des  iardîn» 
ilv'?','^ii!  Medccinaux  ainû  ^  rojcttcz  poui  la  dcfpcnfc  ncccdairc  à  leur 
fabrique.  Neantmoins  elle  fc  pourra  rendre  modérée  en  rtc- 
courciHant  le  J^Jcin  »  le  racfurant  au  petit  pied  la  portion  des  moyens, 
comme  i'ay  dit.  A  cette  en rreprifc  fcruira  d'adrclfc  oculaire  le  lardin  Mc- 
dcciual  >qui  parcommandcmnu  du  Roy  a  cdé  drcflé  de  nouue^iu  ï  Monc- 
pclier  par  M.  Richicr  de  Btlcual  Mt'decm  du  Roy  >  profcllcur  Anatomi- 
que  &  Botanique  en  l'Vniuc-rHtc  de  ladite  ville  «  lequel  il  a  hcurcufc- 
ment  mis  en  (\  bon  c/lat,  ^]u'ayanr  acrec  des  frais  modérez  accommode  le 
lieu  ï  cet  vfage ,  diucrs  eti  fîtuacion  >  il  Ti  finalement  remply  de  (Impies  Sc 
herbes  mcdecinalcs  de  toutes  fortes  ,  domcftiqucs  ôc  cfttangcres ,  recher- 
chées àc  prez  &  loin  >  &  en  fi  grande  abundanco  j  que  (a  .do(^c  cunofité  & 
grande  diligence  mentent  beaucoup  de  louange  >  pour  le  pioât  q^ui  en  re* 
uicnt  au  public. 

Aprcz  auoii  drclTc  le  logis  il  faut  le  mcubFer  ;  les  mcublrt  de  noftrc 
lardin  Medecinal  feront  les  Simples  &c  les  herbes  Medecinales, telles  que  ie 
décris  cy  aprez  ,  qu'on  peut  aiiémcnt  recouurcr  :  laiflànt  pl.ice  au  iardin 
pour  y  loger  celles  qui  de  iour  à  autre  pourront  venir  de  nouucau  à  nofVre 
connoifTancc  des  p.iïs  éloignez  •  rares  &  cxquifes  ,  &  autres  qui  fcru  -nt 
à  noAre  intention. le  les  ay  didinguées  félon  leur  naturel  afin  que  fans  con- 
fuHon  elles  foycnt  toutes  bien  logées    cha^^une  à  Tafpeâ  du  ciel  qu  elle 
dc/îre.  l'ay  auilj  noté  le  moyen  de  Icî  é'eucr  :  de  même  les  proprietcz  3c 
vercus  de  chaque  plante  écrites  au  texte»  fans  les  vouloir  marquer  par  an- 
notation au  marge  ,  afin  d'euiter  cette  importune  redite.  Au  difcours  def- 
quelles  herbes  il  y  a  grande  matière  de  remercier  Dieu  du  foin  qu'il  a  des 
homnies  ;  pour  la  con/èruation  de  la  vie  dcf^uels  ,  &  pour  les  deliurer  de 
maladie  il  leur  a  donné  vne  infinité  d'herbes  &c  de  plantes ,  donc  les  adnù» 
tab'cs  vertus  rauii^cnt  l'entendement  hu  t  ain. 
©lient.     L'Angeli.|ue ,  cft  ainfi  ippelléc  ï  caufe  des  vertus  qu'elle  à  contre  les  ve- 
ni  'S.  Il  sVn  trouuc  de  deux  forres  ,  Tviic  fauuage  ,  l'autre  domedique.  La 
fauua^e  rroifl  dans  le?  lieux  moites  ,  &  la  domeftique  fe  feme  deuant  &C 
aprez  l'Hyu  rcn  iardin  culciur.&ai  rouféentemp  de  (echc/efU-.Cettc  her- 
becoQtraireâ  toutes  infc6Uon»cft  crcs^vcilccu  cempsdepcftc>  ccnantcn  la 

bouche 
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bouche  de  fa  racine  :  Se  afin  que  cela  foit  agréablement ,  on  la  confit  aucc  Orient, 
fucrc.au  fcc,  coirigeant  par  ce  moyen  la  (amiaginc  de  (çn  gouft.  Guérie  le» 
morfurcs  des  fcrpcns  des  chiens  enragez.  Faïc  cracher  les  humeurs  fuper- 
flocs  neccoyant  l'cftomach.  Lcau  qui  en  eft  diftillce  fcrtaux  choies  fu(di- 
ces  &  à  tcmr  la  pcr(onne  ioycurctncac.Ses  fciiillcs  applu|uccs  au  front  chaf« 
fent  le  nul  de  tcfte. 

La  Voieriane  fc  plait  en  bonne  terre  bien  lab-^Mi  cc ,  fumée  arroufce. 
L'on  s'en  agcancc  plus  facilement  par  pl.  nt  enrac.né,  que  par  leniciice  la- 
quelle  fera  employée  au  défiiut  du  plant.  Le  rrmtcaps  &  l'Aut  mncea 
lont  les  iaifonsrmoyennant lequel  craictemenr,  elle  montera  hauteircnten 
tige,  comme  1  on  dcfirc  en  cette  plante,  hlle  cft  propre  contre  la  Joui  ur  de 
côtc.  à  prouoqucr  les  vr  nés  Se  les  fleurs  des  femmes. Le  gouAdc  cette  her- 
be eft  a^r  ablc  aux  chars  la  mangrans  auec  appétit. 

Pain  de  pouiceau,  cette  herbe  cft  ninfi  ap|  lice  parce  que  les  pourceaux  fc 
paifTcntdefes  racines  ,  les  fouillans  dans  t^rre  auec  afFÂton,  pour  le  gouft 
qui  leur  en  agrée.  En  Latin  eftdiucrfemcnt  nomiréc,^.^  'mytiwe^  ^Vf/itulicits 
rfrr4:.Ellc  demande  terre  grade  &  humide, bien  l.ib  urée. afin  de  nourrir  fes 
grolFes  racines.rcnêrubLns  i  la  raur.  La  grande  chaleur  nuit  à  cette  plante, 
c'eft  pourquoy  elle  cherche  les  ombrages  Se  perd  fes  feuilles  au  mois 
d'Aouft.  Le  jus  de  cette  herbe  fcrt  contre  la  col  que  ,  contre  l'hydropifie  : 
puigc  le  cerueati  :  lafchc  le  vcntr.»  :  cfclairc  t  la  vcuc  :  ouure  le*  hem  Jt- 
rhoïdc  larr.Ile  le  fiegc  lafche  Se  penchant  :  deropilc  lefoyc  &  l-  rate.  Son 
eau  cft  boni<e contre  lev  y.  nins  Se  poifonsicontre  le  flux  de  faiig.  Sa  raci- 
ne trempée  en  huile  rozar.  Se  iccluy  inftill  dans  l  orollc  tn  pen-.cquanti- 
té.gnent  la  furdité  :  Se  auffi  les  vlcercs  Se  des  oreilles  Se  à  s  autres  parties 
du  c  rps.  La  dec  élion  de  fa  racine  bcuc  |  rouoquc  les  mois  aux  fca  mes» 
oftc  les  taches  du  vi/igc  caufccs  par  le  Soleil  :  fait  icucnir  le  poil  aux  lieux 
pelltz  de  la  ttftc. 

Queue  de  chcual  ainfi  nommée  à  caufe  que  fon  herbe  rciTcmble  aucune- 
ment le  poil  de  la  queue  d'vn  cheual.  Quelque»  vns  n  mnient  cette  ktrbc» 
Afprejluy^owi  fa  gmnde  afp  été  Se  rudcflc  du  mariicr.  dont  les  ouuriers  ima- 
gers,  pcigners.ac  autres  faifans  choies  délicat.  $,fefcnitnt  pour  polir  leur 
ouuragc  l'en  frottans.  il  y  en  a  deux  efpctes,  l'vne  plus  grande  que  l'autre. 
Toutes  deux  ayment  terre  gialH;  Se  ma  efcageufc,  fansfe  loucier  de  cultu  c. 
Son  jus  mis  dans  le  nez  eltan  he  le  fang  qui  en  fort.de  n  cme  fait  les  11. en- 
ftrues  des  femmes,  mis  eu  peflài  e.  Sa  dccr^lon  faite  eacau  ou  vin  guérie 
ladyfcnterie  :  prouoque  I  vrine.  Ses  feuilles  brr yées  appliquées  fur  .'es 
playes»  le<  confolidenc  très  bien. Son  hexbe  Se  fa  racine  fi  ulagent  ceux  qui 
lont  trauaiilcz  de  la  roux. 

Argentine, les  feuilles  de  cette  herbe,  fone  coirmc  argentée-  en  leur  ren- 
tiers, d*oi\  eft  venu  L-  nom  de  la  plante.  Elle  fouffreplus  aifement  h  négli- 
gence du  iardinicr,  que  la  iv.aiereur  de  la  terrc:pcur  laquelle  caufe,  cllcfc 
loge  naturellement  dans  les  prés  herbus,  grasd^  humides,  d'où  la  plante  fe 
retirera  au  Printemps  pour  la  l  ger  au  iardin  Medecinal.  Sa  dccodi'  n  ptifc 
parla  bouche  fet  t  contre  L  dyfcnterie  :  à  rompre  la  pierre  :  à  guérir  des  vU 
cere^qui  font  dans  le  corps. Ec  fon  eau,à  nettoyer  la  face  &  les  mains. 

Dent  de  chien  en  Latin  Gramen ,  l'appellation  prifc  A  Gr^iitinJict  d'autant 
que  cette  plante  pour  fa  fécondité  «  aaancc  toujours  comme  ca  maicharit» 
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Oncnt  P''^"^"^  racine  par  tous  Ces  noeuds  fcuicmcnr  f  n  touchant  tf  rre.  Elle  ne  vient 
qu'en  bon  fonds  bien  cnltiue  :  mais  aullî  y  eilniit  vnc  fois  loge'e  l'on  ne  l'en 
peut  dcfapcanccr  *  les  bons  iardins  &  vignobles  en  cl\an$  importunez.  Li 
decoftion  de  fcj  racines  boiiiilies  en  eau  rafr.ucliit  les  fcbricitans,  chalfc  la 
vermine  des  enfanstdefopilctfsit  vriner,  rompt  le  calcul. 

Sophia  ou  Talietri^m  en  Grec  TralitHcum  s'cfleue  en  terre  fcche  aucc  peu 
de  culture,  par  fcmencc  ou  plant  enraciné.  Sa  graine  puluerifée  prife  en  vin 
cft  finguliere  contre  toutes  cuacuations  defoTdonnéçs  de  fang,  foit  du  nezidc 
la  bouche»ou  d'ailieurs,mcme  courre  la  dyfentcric.  Lafche  le  ventre, fait  por- 
ter gayement  les  enfans  aux  femmes. 

Pinc-cn-li(î\,autrement,  Oeil  de  bœuf,  pour  la  refTcmblance  que fei fleurs- 
ont  aucc  Toeil  de  cet  animal  :  rerièmblcnt  aulTi  à  celles  de  la  Camomillei 
mais  font  plus  gtandes.  Cette  herbe  croil\  d'elle» même  à  Tentour  des  mair 
fons.  S'cdi/îe  parfemence»  &  par  plant  enracine  au  Printemps  ou  en  l'Au- 
tomne. Les  fleurs  de  cette  plante  prifes  en  breuage  font  bonnes  contre  la 
puniflè.  £n  cataplafmc  rcfolvent  les  dnrctez.  La  decoftion  de  fe*  feuilles- 
en  eau  bciii:  fait  vriner.  Le  même  fjnt.bouiliies  en  huyle  &  appliquées 
chaudement  fur  le  petit  ventre. 

Numilaire»  d'elle-même  s-ageance  en  lieu  bas  &  aquatique  fans  aucune 
culture.  NïantJBoins  l'on  la  tranfplantera  par  rejettoni  enracinez  ,  ou  par 
femence  «  comme  il  viendra  mieux  à  propos.  Cette  herbe  ert  ainfi  appel- 
Iée,à  rûifon  que  fes  feuilles  re(tmblent  a  des<lenicrs,  en  Latin  dits  Numm  't, 
L'eau  qui  en  crt  dirtillce  eft  fmgulicre  pour  retirer  le  boyau  auajc  »  aux  dy- 
Tentcries,  aux  vomiflèmens  de  fang,  aux  fleurs  des  femmes»  à  ces  maux  ciiaiis 
propres  fa  decoiflion  ,  &  la  poudre  de  fes  fciiilles  &  racine^dcflôchées.  Lvs 
reuilles&  fleurs  broyées  dcltcchciu  &  rcflcrrenc  aufli  ,  conglutinans  &  con- 
folidan s  toute  forte  d'vlccres. 

Bouillon  blanc  »  la  terre  fablonncufe  &  pierreufe  eft  celle  où  cctt^  her- 
be fe  plait  le  plus  ,  bien  qu'elle  s'cfl:ue  aflez  facilement  en  autre  endioir. 
Il  y  a  de  plufieurs  fortes  de  Bouillon,  qu'on  eflcue  par  graine  t  la  fcmint  au 
Printemps.  Les  ncines  de  cette  herbe  pilces  &  bcucs  auec  du  vin  arreftcnc 
le  flux  de  ventre.  La  deco<î\ion  de  toute  la  pbnte  fert  contre  la  vielle  toux» 
hafmcs,  douleurs  des  dents,  venins.  L'eau,  qui  eil  dilUllée  de  fes  fleurs ,  orte 
la  goutte  rozede  la  face,  gratelles  ,  &  mairques  de  brufljre.  Ses  fleurs  appli- 
quées  fur  les  hcmorrhoïdes  auec  jaune  d'œuf  les  srreftent.  Le  jus  de  I  hei  bé- 
dés feuilles  Se  fleurs  exprime, &  applique  fur  les  verrues,  les  cfleint  &  les  fait 
perdre  ,  &  chaflc  la  fièvre  cjtiarte. 

Centaurée  ,  cette  herbe  a  pris  fon  nom  de  Chyron  Centaure  ,  qui  en  fuc 
guery  de  la  blefÏÏire  qu'il  auoit  receuë  en  vn  pied  par  vne  flèche  enipoifon- 
nce  qui  luy  tomba  defliis  ,  maniant  les  armes  d'Hercules  fon  hoftc.  Elle 
cft  auffi  appel lée  Fiel  déterre  pour  fa  grande  amertume. Elle  ne  vient  qu'auec 
beaucoup  de  culture  &  de  bon  traittement  ,  requérant  d'cftre  logée  en  terre 
bien  fertilc.Vous  l'éleuercz  par  femence  &  par  plant  enraciné, ainîî  qu'il  vien- 
dra mieux  à  propos. Cette  herbe  fraîchemenr  cueillie,  pilée  &  appliquée  fufir 
des  grades  playesJes  referme, &  routes  vielles  vicercs  en  font  cololidées.Sa 
poudre  «  vertu  d'amollir  les  vieilles  duretés  &  gùerir  les  viceres  malin>.  Sa 
decoftion  eft  bonne  a\ix  rheumes  &  fluxions  Prouoque  les  fleurs  des  femmes, . 
fait  fortir  du  veiyrc  l'enfant  mort  ,  purge  les  humeurs  phlegmatiques  eau- 
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^T\m  la  CciatiqueiFair  vriiicif  cfcbircic  U  veuë:cueles  vers  :  preficeaux  para  Orieoc. 
lyfies  &  coniiulfions. 

Sanicle,l*on>*agcance  de  cette  herbe  par  graine.la  femant  au  Printemps: 
elle  demande  bonne  terre  &  bonne  culture.  Reftralnc  U  dyfcntcrie  &  le 
craclicment  de  fang  :  confolide  les  playes. 

Millc-fcuillc  t  s'accroirt  giyemcnt  en  bon  fonds  »  plus  humide  que  feci 
jîon  cultidCf  co:nme  prairie»  d'où  l'on  en  tire  la  plante  pour  la  loger  au  iar- 
din  aprcz  les  froidures.  A  caufc  de  l'abondance  de  fes  petites  feuilles  «qui 
Ibnt  fans  nombre  ,  elle  eft  linfi  nommée,  &  par  les  Grcc&St'driotes,  c'eA  k 
xlire  militaire  «  à  caufe  qu^elle  guérit  toutes  playes  faites  par  le  fer  »  eAanc 
par  confcquant  fort  vtile  en  vue  armée.  Cette  herbe  rejoint  auec  beaucoup 
d'efficace  les  nerfs  des  boeufs  coupes  par  la  charruë  en  labourant  :  el\  bo/i- 
tie  contre  la  dyfenterie  ,  contre  totite  excedîue  euacuation  de  fang  «  du  nez» 
de  la  bouche  *  des  menl\rues  des  femmes: guérit  la  chaude  pifTe  aux  hommes 
&  les  fleurs  blanches  aux  femmes.  Arriuaiit  qu'on  fc'cn  férue  pour  edancl-^r 
Icfang  qui  coule  dn  nez  «  l'herbe  fera  fourrée  dans  le  nez  ,  le  tronc  coupe 
prezde  la  racine  le  premicr:5cdefirant  le  prouoquer  ,  ce  fera  par  le  contrai- 
re, c  ir  la  pointe  de  l'herbe  y  fera  employé.  La  diucrfe  application  d'icelle 

troduifantdes  diflcrens  effets.  La  poudre  de  cette  herbe  deflèchce,  cù  tres- 
onne  contre  la  vieille  toux. 
Reprife  ou  Orpin.  Cette  herbe  eft  auflî  appellée  Telephinm  ,  fie  B'-aJfulM 
maior  &  minor..  Elle  croift  facilement  par  toutou  l'on  defire  la  loger  «  iuf- 
quesaux  fentes  &  creusfTss  des  muraillesjmaiselle  vient  plus  grande  prczdes 
eaux  qu'en  lieu  fec  &  aride  :  là  doncques  nous  la  logerons  au  Printemps 
par  fcmence.à  faute  de  plant.  Arrerte  le  flux  de  fang»  confonde  les  playes, 
même  les  vlceres  intérieurs.  Elle  el\  aufll  vn  founerain  &  fingulier  remède 
poiH"  ceux  qui  font  tourmentez  de  la  dcfcente  de  boyau. 

Chardon-nortrc-dame,  ou  Chardon  argentin  »  ou  Efpine- blanche»  eft  ap- 
pelle en  LarÎH  'Beàega>is,  Il  demande  bone  &  graflè  terre.  L'on  l'cfleue  r.ii 
lard  in  par  fcmence,la  iettant  dans  tetre  au  Printemps.  Sa  deco<flion  efl  bon- 
<ne  contre  la  douleur  des  dents  ,  contre  le  mal  d'e;\omach  ,  crachement  de 
fang»  colique  palTlon,  mal  &  flux  de  ventre. 

Crefpinette,  cfpece  de  Renouée»  dite  Poly^ono» ,  croift  par  tout  lîcu  non 
cuttiué  :  toutesfois  mieux  en  terre  humide  que  feche»  y  cftant  plantée  par  ra- 
cin;.*,  &  aprcz  cntretenuîf  par  labourage.  Profite  à  ceux  qui  crachent  le  fang 
'  qui  vrinent  difficilement»  &  goutc  à  goute;qui  ont  le  flux  de  ventrc:qui  ont 
«louleur  d'oreille  »  gueriffant  leurs  vlceres  &  deflcchant  la  matière  boueufc 
<}uis'y  engendre.  Auflii  eft  bonne  cette  herbe  contre  les  fluxions  &  inflam- 
mations, contre  la  dyfcntcrie  &  autres  euacuations  defordonnues. 

Confire»ou  grande.  CQnfolide»eft  vne  plante  de  terroir  humide.TcI  nous  le 
choiflrons»l'y  femant  au  Printemps,!  faute  de  plant  enracine.  Parquelques- 
vns  eft  appellée  Pafqucte»  d'autant  que  communément  elle  fleurit  vers  Paf- 
ques.  Suiuant  l'ctymologie  de  fon  nom  cette  jîcrbe  a  Iwcttu  de  confolidcr 
,  les  playes.  En  cat.-iplafme  appaife  la  douleur  des  gouttes.  La  po'idrc  4c  fa  ra- 
cine remet  le  boyau  aualc  des  enfans,  &  appaife  leur  flux  de  ventre. 

Elatine  ou  Vclvotc  croift  communément  parmy  l's  bleds  ,  eflanr  grande 
quand  on  Icsmoiflîinnc.  Qv»elques  vnscftimentque  ce  foit  le  concombre  fau- 
.Uagcdonc  le  fuc  eft  pat  le»  Grecs  appelle  EUttrion.  Nous  en  prendrons  là  du 

plant 
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Client,  plant  &  le  logerons  en  noftrc  iardin  en  l'Aucomnc  ou  au  Printc.rps.  Cette 
herbe  ft  fin^uîicrc  ï  guérir  Ici  bicdurcs  faites  en  tranchant ,  les  moiiron. 
neucss'cn  (cruaush  urcufement  quand  ils  fc  blclTcnt  auec  leurs  faucjllcs* 
ce  qui  l'a  mile  ea  reput;ationi  ainfi  que  par  accident  plulïeurs  belles  fcieniici 
ont  cfté  mifcs  en euidcnce. L'eau  qu'on  en  dilhlie  eft  finguhcre  pour  cftein- 
dre  toutes  rongnes  ,  gratclles ,  dartres  ;  nicme  le  cancer  des  maramcllcs  de» 
femme  :gucrii  les  yeux  laimoyjns  &  les  cfclairat:atrcfte  le  flux  de  ventre» 
>omincim:ns  :  delTcchc  Teau  des  hydropifies  :  guérit  les  iîévres  tierces  8c 
i^iartcs:  tcAraint  les  fleurs  des  femmes  6c  tous  autres  flux  de  fang  .  &  cd 
propre  à  odcr  la  noirceur  de  la  langue  de  ceux  qui  ont  la  âcvre  continuc« 
en  cftant  lance. 

Hieble  cft  efpecc  de  Sureau  ,  en  Latin  appellcc  Ehnlus.  Cette  herbe  à  U 
fleur  pnTquc  temblablc  à  celle  du  Sureau>mais  plus  tardiue.  Elles'ageance 
prcfque  par  t  \\i Hc  toute.^foi.  mieux  en  terre  graflc  qu'en  maigrei&  facilc- 
irrrnf  par  boutcures  &  rcjettons  fans  nulles  racmci.  Elle  purge  la  colère  & 
le  ricgme>cujrc  6c  mangée  en  potage  comme  choux  oti  bcttev.La  poudre  de 
fn  gr  me  auffij'tjfe  dans  duvin  a  beaucoup  d'cflicace-,&  encore  plusThuilc 
de  l.idite  graine.  Sa  racine  culte  en  vin  àc  mangée  auec  les  viandes  fccourt 
les  hydropiques, amollit  &  ouurcle  conduit  delà  matrice.  L^decoi^ion  de 
l'hci  bc  a/pailc  les  douleurs  de  la  gouitc  &  de  la  verollc. 

M:.*rcurulc  i;afle  ^  femelle  demande  terre  biencultiucc  ,  &  Ct  plaift  es 
vign«>bl(rs»où  toatesfois  elle  nu  t  bejucoup.donnantau  vin  vne  fcntenr  dcf- 
agréable}  pour  l^ucllc  ca"»fc  les  bons  «nénagers  rafchcnt  de  s'en  défaire 
auec  la  mémeaftcAion  aucc  laquelle  ils  d;  firent  l'cfieucr  au  iar(4in  mcJcvi- 
nal  ,  l'oftant  d'où  elle  ii^portui  c  p.)ur  la  mettre  où  die  ferr.  Sa  dccodion 
purge  11  coic  e &lcsfupcrfluitcz  ,  lafcheles  y  ntie  em,  loyce  principale- 
ment en  clyftCiC.  Le  jus  de  cette  herbe  fait  perdre  les  verriics:a:dc  à  'a  con- 
crption:prouoquc  les  mois  des  femmes, &  1 -s  deiiure  de  l'anurc  fai.. 

t'hiulTcttape  ou  C aie itrapdawtxcvncniCarÀH  té  fi  llut  .*, cÇi  piai.te  peu  dé- 
licate ,  venant  fans  culture  aux  lieux  afprcs.  Pai  rac  ne  5c  par  femcnce  l'on 
s'en  agea  ice  auec  facilité  au  Printc  nps  Scea  l'Automne.  La  ;  rincip.ilc 
vertu  de  cette  p'ant.»  confifte  ï  la  graine,  laquelle  puluerifée»  beucen  vin» 
fait  vriner  &  fotiir  la  ^raucllc  ,  &  ce  auec  violence  iufques  an  fang  ,  fi  l*ot> 
n'eft  modéré  à  fon  viage  la  decoftion  de  cette  g  aine  fait  la  me  me  opcra- 
lion.  mais  doucement  fans  i  nportunitc. 

Pla  .tafn,  il  y  en  a  de  trois  efpeces,  à  feuilles  rondes  &  longues,  pUis  ou 
moins  les  vncs  que  lesaut.es,  te  toutes  de  fi  facile  éleucment,  que  vous  le» 
ferer  croiftre  par  tout  «  ù  vous  voudrez  ,  &  par  pl  .nt  ic  :.arfemence. Cette 
herbe  cft  propre  contre  la  fièvre  tierce,  contre  la  bruflure,  &  à  rcft'aindre  le 
fang  qui  coule  parle  nez  .  fe.feruai.t  &  des  racines  &  des  feuilles  de  cette 
plante  feparcmen  ou  méfiées, 

Didbmc,  eft  vne  plante  de  terroir  fec  &  aiid-,où  eflant  choifiePon  la  lo- 
gera ÔC  par  plant  &c  parfemence  -,  atnfi  que  mieux  s'accorlera,  foit  m  frin- 
jemps.foitcn  Automne.  Cette  herbe  auec  fi  racine  eft  bonne  contre  la  pcftc 
&  autre»  venins  :  nettoyé  les  reins  &  la  graue  le  :  prouoquc  l'vrine  ÔC 
les  mois' des  fem  nes  :  fait  fortir  Tenfant  mort  &  l'arriert-  fais  :  tue  les  vers 
àt\  enfâns. 

Bourfc  ï  palkur>cft  vnc  herbe  peu  dclicatc,cat  faas  nul  foio  elle  s*agcanc« 
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par  tout ,  iufqucs  fuc  le»  muiaillcs.  Sa  dccodkion  employée  en  clyftf  re  fert  orit^f.' 
pour  accéder  le  flui  dilTeiuei  iqae  «appaifclc^  crachats.  Baiu  fat£|:  de  cette 
herbe  cciiem  le  flux  exccflif  des  11:01»  des  fommes.  Son  ius  eft  vtilc  i  \x 
gueciibn  des  vlcecc»  des  oreilles  ,  artcl\c  le  fang  qui  coule  du  ncg.  Sa  feule 
herbe  portée  ï  la  ouia  a  auj&rcroblable  propriété,  caoc  elle  cft  vcitueufe  ca 
cet  endcoic. 

Cheucux-dc-Venas,  parce  que  •cctc  herbe  embellit  les  chcucux,&que!ci 
Anciens  pcignoyem  leur  deedc  Venus  auec  belle  chcuclure  ,  ce  mot  de 
fenus  y  edadioud^.  Elle  od  appelée  en  Lum  ^dxétntum,  Cdletric$tm,  Folj-. 
tricHm  ,Sc  autrement  i  mais  les  Apoticaires  ne  la  nomment  qae  Capilli- 
f^(r/7#rAr.  Cette  herbe  croid  concce  les  fontaines,  en  pays  plus  chaud  que 
ftoid.  Auprès  donques  de  la  fontaine  nous  logerons  certe  cxquifo  plante, 
en  lieu  couuert  du  Soleil  «noopas  toutesfois  expofc  au  froid  ni  au  vent,  aux 
rrous  &  murailles  de  la  fontaine  ,  comme  edant  là  fon  plus  agreablcfeiour» 
^caufe  de  lafraifcheur  de  l'eau  qu'elle  attire  à  foy.  Le  feul  moyen  d'en  re- 
couurcr  ed  par  plant  enraciné,  ne  faifant  aucune  graine.  Cette  herbe  ed  fore 
recherchée  pour  l'abondance  de  fes  vertus.  Elle  cd  employée  aux  apozemes 
purgatifs.  Elle  briGï  la  pierre  &  la  grauelle,  fait  Trincr,  ed  bonne  contre  les 
morfures  des  bcdes  venimcufes.prouoquc  Icsflcurs  des  femmes,  edanche  lo 
flux  de  (àng  coulant  du  nez,  remplit  les  places  vuides  de  poil,  guérit  latigne, 
confume  leslendcs  qui  viennent  à  lateftc,&  ce  auec  lexiue  fu'ûe  de  fon  her- 
be. Sa  décoction  beuced  fouueraiue  pouc  conforter  les  adhmatiques  :  ceux 
auflî  qui  ont  la  iaunidè. 

Lti  Simples  dt  l'Occident, 

A  R  E  N  o  V  e's  ai&n  appellée  à  caufc  de  fes  branches  qui  Ont  Ottlih 
pluûeurs  nœuds  l'vn  près  de  l'autre  ,  en  Grec  PolygêHoru  II  y  ca 
a  de  trois  cfpecej ,  dont  l'vnc  ed  appellée  Crcfpincrtc.  Cette  her- 
be abonde  en  br.inchage  ,  mais  Ci  débile  qu  elle  traine  pat  terre  j  elle  s'é- 
leue  facilement  :  car  foit  ou  de  plant  enracine  ,  ou  de  branche  ,  ou  de 
graine ,  Se  en  quelle  faifon  ,  Printemps  ou  Automne  ,  fe  reprend  ires- bien: 
elle  vient  audi  en  toute  terre  ,  mieux  toutesfois  en  l'humide  qu'en  la  fcche, 
&  s'entretient  auec  peu  de  culture.  La  vertu  de  cette  herbe  ed  d*.irreder 
le  flux  des  mcndrucs  des  femmes ,  celuy  des  didenteries,  du  nez,  de  la  bou- 
che Se  autres  cxccdîues  euacuations  de  fang,  elle  cd  de  erande  efficace  contre 
les  ulcères  des  oreilles,  les  dcflèchant  :  conttc  Icaplayes  récentes  Qc  (ai« 
gncufcs  :  conttc  lo  venin  :  contre  l'ardeur  d'edomach  :  contre  U  retentioa 
d'vrine. 

Scabieufe  demande  vn  lieu  noncultiué.plusfablonneux  qu'argillcux ,  pldi 
humide  que  fecrcdant  logée  au  iardin  en  vn  endroit  approchant  de  fon  natu- 
rel,elle  y  profitera  tres-bico,quoy  qu'en  lieu  ombrageux.Cc  fera  par  fcmence 
o«  par  plant  enraciné  »  comme  il  viendra  mieux  à  propos  y  on  l'entretien- 
dra auec  peu  de  culture.  Le  Printemps  cd  la  faifon  de  la  mettre  en  terre, 
où  elle  dure  plufieurs  années  ,  pourueu  qu'en  cueillant  la  tige,  pour  s'en  Cer- 
uir  à  didiller  &  à  autres  vfages ,  l'on  n'en  arrache  les  racines  (  comme  fonc 
les  roal-auifêz  )  Se  qu'on  les  laiflc  dans  terre  pour  reieiter  de  nouucau. 
Tout  ce  qui  cd  cd  cette  pl,^i(c  cd  pcpôu^lc  :     càune  ^  fes  troocs^  i£$ 
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ec'fJff  iîieilleSjfcs  fleurs,  Ton  ias,  Ton  eau  ,  fa  ciccoclion.  L'eau  diftillée  de  toute  la 

f>îantc  beuc  auec  theriaqae  c  ft  fal'jtairc  contre  tous  venins  jdefchargcant 
'cftomach.  Seule  chafTe  la  ficvrc  des  le  commencfinent.  Le  ius  a  ircfme  ver- 
tu ,  même  iufqaes  ^  chifTcr  la  perte.  La  conferue  auffi  de  fes  ftcnrs  faite  au 
fuccre.  Llnimeni  faift  autc  ius  de  Scabieufe  &  beurre  frais  cft  bon  contre 
les  gratcllcs.dartres,  lentilles  &  aunes  maux  s'aiiachans  au  cuir.  Poudre  de 
la  racine  de  cette  herbe  ,  le  garde  lorg  temps ,  qu'on  employé  vtilcroem  au 
défaut  du  ius  &  de  l'e.iu. 

Aigremonic,  ffft  appcllée  £«^irfflriww,d'Eupaîor  Roy  qui  le  premier  la  mit 
en  réputation:^  parce  aufGquc  le  foyeeft  nomrac  //r^<«f,  auquel  cette  her- 
be fert  de  fingulicr  rcroedc.  Cette  plante  fc  plait  en  bon  fonds ,  non  fec  ny 
trop  humide  ,  ny  trop  expofc  au  Soleil.  L'on  en  tccouurc  facilement  &  par 
fcmeiicc  de  par  plant  enracinc,au  Printemps  &  en  l'Automne.  Sa  dccoûion 
«ft  bonne  contre  la  diirenterie,côtre  la  morlure  desferpens.côtre  ta  gratelle  Se 
deroangcron.dcfopilc  le  foyc  ,  rue  les  vers,  guérit  lescheuaux  poullîfs ,  &  la 
toux  des  brebis.  Guérit  cfficacieufement  &:auecvnc  admirable  prompritude 
les  racurtrilTèares  des  yeux, appliquarit  l'herbe  &  le  ius  fur  le  coup,aucc  vne 
bande  pour  la  retenir  quelque  peu  de  temps.  Sa  ncinc  appaifc  le  mal  dcf 
dents  ,  la  tenant  feulement  entre  les  dents  malades.  Sa  graine  bcuc  en  via 
fouge  fcrt  àla  cucrifon  de  la  diffenteric.  Et  l'eau  diftillée  de  toute  la  plante, 
racine  &  fueille  à  celle  des  maladies  rufdltes. 

Fumcterce  en  L^xitr TnnMriM,  parce  que  fou  iusfair  pleurer  les  yeux  com- 
me la  fumée,  e(l  femée  en  bonne  &  grafTc  terre  au  Printemps,  deiîre  la  bon- 
ne culture,  &  r.irroufement  pendant  la  fechcrelTe.  En  frottant  feulement  les  r 

Ïcux  de  cette  herbe  la  venc  en  efl  éclajrcie.  Sa  decoiftion  purge  la  colère  par 
es  vrinestdefopile  le  foye ;  nettoyé  les  humeurs  aduAcs,  c(l  boune  comte  U 
g  tau  elle. 

Fougère  vient  en  terre  fablonneufe,  toutesfois  hunwdc.  Il  y  a  raafle  &  fe- 
mcllejclle  ne  fleurit, ny  graine,côtre  la  commune  opinion  du  vulgaire  igno- 
rant.qui  tient  que  cette  herbe  fleurir  &  graine  la  veille  de  la  S.Iean  d'Efté. 
Le  ft lU  moyen  de  s'en  Fournir  eft  par  plant.  Sa  decodlion  cft  bonne  contre 
la  verinine:("ert  aux  femmes  à  enfanter,  fie  à  ptouoquei  leurs  mois. La  poudre 
de  cette  herbe  dcflcchc  les  ulayes. 

Mourrondcfire  vne  terre  botine  &graire,humide,non  feche.En  cette  plan- 
te fe  voyent  mafle  &  fcme!le,qu'on  diftingue  par  la  couleur  de  leurs  fleursjle 
mafle  les  portant  incarnates ,  &  la  femelle  bleues.  On  la  tccouure  par  fc- 
mence,cni  plutoft  par  racines  que  l'ori  trouue^«n  abondance  par  les  prairies.' 
Comme  différentes  en  font  les  fleurs  ,  aufîi  différentes  proprietez  à  cette 
herbe.  Les  inflammations  &  obfcuritc  des  yeux,  les  inflammations  auflî  des 
j*arties  honteufes  font  gjeries  pat  le  Mourron  \  fleurs  rouges^lequel  fait  tom- 
ber le  boyau  du  fondement  quand  on  l'en  frotte:comroe  au  contraire,lc  mê^ 
xne  boyau  eft  retenu  par  le  Môérron  à  fleurs  aznréestqui  en  outre  tue  les  ci- 
rons des  mains ,  en  guérit  la  gratelle  ,  q.iand  on  laue  les  mains  de  l'eau  où 
cette  herbe  aura  bouilli. 

Serpentaire.  Il  y  en  a  de  deux  fonesj'vne  grande, l'autre  petite. Celte  her- 
be a  e  (lé  ainfî  appelée  à  eaufe  du  fcrpent  qu'elle  reprefente  en  fa  figure  ,  le 
fommct  de  la  plante  femble  la  tefkt  d'vn  ferpent  ,  fie  fa  tige  mouchetée 
,&  tachette  de  roti^c     de  iaunc  en  marqi.a  prcfquc  la  couleur.  Dcuxc 
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autres  caufcs  luy  donnent  auilî  ce  nom  :  l'vnc,qttc  ccicc  plante  fort  de  terre  o«,v 
au  Printemps,  &  fc  tccacUc  en  Automne ,  comme  fait  le  fcrpent.  Que  les  ^^ 
fcrpens  fayenc  celuy  qui  pori9  cette  herbe ,  &  que  fun  fuc  donn<f  à  boire  cd 
vn  rcmcdc  fingulier  contre  la  morfure  des  lerpcns.  Cette  plante  demande 
çerre  bonne  &:  Immide,  ne  fe  logeant  iaïuais  en  mauuaifc  &  fcchc.  Sem« 
biabic  lieu  luy  appreilcrons-nous  au  lardin  ,  l'y  plantant  ou  femant  fclon 
la  commodité  que  nous  autops  ou  de  plaut  ou  de  lemence  :  Tes  racines  fonc 
bonnes  contre  la  courte  halciiiC  &  toux  diflîcile, contre  ic^  viccrçs  malings. 
La  decodion  de  fes  faeilles  arr«rllc  les  Heurs  des  femmes.  Leur  fuc  efclaircîc 
la  veuc,  &  fiait  fondre  les  verrues  i  Se  le  fiuidk  gueiit  les  chancres.  Les  fueil- 
Ics  de  cette  plante  ptefccucnt  les  fromages  de  corruption ,  quand  on  ks  en 
cnuelope. 

Gleteron  ou  Glouteron  ,  dit  aufli  gardane  &  Terfinata ,  en  Languedoc 
LampoHrdtt  vient  facilement  de  racine  3c  de  femence,  en  terre  fcche  éc  mai. 
grc,  fans  beaucoup  de  culture.  La  giame  de  cette  herbe  bcuc  en  vin  ou  pota- 
ge eft  bonne  contre  les  flegmes  pourris,  &  crachement  de  (ang,  appaile  les 
douleurs  desiointurcs  ciufées  de  coup  ,  rompt  le  calcul",  arrcftc  la  d;llcntc- 
rie.  Sa  fueille  broyée  &  appliquée  fur  les  vieux  vlccres  les  guérit ,  &  oftc 
aufli  le  venin  procédant  de  morfure  de  chien  enrage  ,  de  feipent,  &  d'au- 
tres belles  malignes.  Et  y  adiouHaiu  la  graine  Ô:  les  racines,  le  tout  appli- 
qué fur  les  efcrouclles,  y  fert  de  bon  remède. 

Scrophulaire  à  pris  ce  nom  des  Elcro'.icUes  >  nommées  Scrophiiles,  qu'el- 
le gucrir,  Eft  herbe  de  terre  humide  &  marelcageufc,  ne  pouuint  vivre  en 
feche.  Nous  luy  préparerons  donqucs  vn  lieu  ,  do'it  le  fonds  (cra  fertile  :  l'y 
femant  au  moi>  de  Mars ,  û  nous  n'auons  p^s  la  commodité  de  plant  enraci- 
né :  fa  principale  vertu  eft  de  guérir  les  tlcrouclles  :  comme  a  cftc  dit,  les 
frottant  d'vn  onguent  qui  fe  fait  des  racines  de  ccite  heibe. 

Arrefte-bœuS  hetbe  connue  des  Ubcuteurs,  par  eux  aijifi  premièrement 
appelée  pour  l'empefchement  que  ces  racines  luy  donnent  en  labourant, 
iufques  à  arrcfter  lesbœafs.  Elle  eft  des  Grecs  dittc  Ononù  »  à  caufe  que  les 
afnes,  appe'cs  Ofiis  en  ladite  langue ,  fc  veauttcnt  agréablement  fur  fes  raci- 
nes. Elle  vienr  en  toute  terre,  mais  non  pas  fi  bien  en  maigre  &  feche  qu'en 
graflc  &  humide,  defiranr  aufli  le  fréquent  labourage.  Par  racines  l'on  s'en 
fournira  au  Printemps  ou  en  l'Automne.  L'cfcprce  de  fa  racine  nettoyé  la 
grauelle,  rompt  la  pierre,  prouoque  l'vrine.  Ladecoftion  4e  fa  racine  oftc 
les  douleurs  des  dents  ,  auance  les  mois  des  femmes,  dcfopilela  laïc  &  le 
foye.  L'eau  qui  eft  diftillée  de  cette  hctbe  aucc  fa  racine  fert  i  tous  ces  re- 
nicSes  là,  &  rrcs-commodément  durant  l'année  au  défaut  des,-  herbes. 

Pilofclc  fe  plailik  en  terre  fablonneufc  &  feche  ,  &  ne  veut  pas  eftrc  beau- 
coup caltiuée.  Là  donqucs  nous  la  logerons,  &  ainfi  la  traiiterons  ;  nuis  ce 
fera  pluftoft  par  plant  enraciné  que  nous  larecouurerons,  que  par  femence, 
ôc  au  Ptirtemps  qu'eu  l'Automn?.  Cette  herbe  fert  àguciir  la  dillcnrctie  Se 
le  flux  de  la  matrice  :  aufli  à  confolider  les  playes.  Elle  conftipe  icUemenc 
les  beftes  à  laine  qui  en  mangent ,  c|ue  le  plus  louuent  elles  en  meurent.  Le 
ius  de  cette  herbe  eft  employé  à  la  compofition  d'vne  trempe  pour  cfpécs 
ÔC  couteaux ,  (î  excellente,  que  les  inftrumcns  qui  en  font  prep.ués  coupent 
le  fer  comnr.c  le  bois  tant  il  eft  vertueux. 

Abfinihc  Romain  ou  Pçniiqu]:M*rin&:  Vulgairc>  eft  aufli  appelléAluinp 
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ocei-  pour  fa  gr:,n^e  amertume,  comme  celle  cl'alocs:aiifl!/'#rf,c'eft  i  dire,  fort 
Jtat-  amcre/Afniî  dtftingiic  &  «ppellé.Lc  pays  de  Xaintonge  f  ft  remarquable  pour 
la  produôio»  de  cette  plante ,  où  elle  croiQ  en  pcri^ftion  de  bonté.  C«tc 
herbe  veut  terre  de  moyenne  fertilité,  plus  fablonneufe  qu'argillcufc  :  fe  fc- 
me  Se  (c  re|  lame  afTez  facilement  au  Printemps ,  Se  demeure  au  iardin  plu- 
fietirs  années  en  eftat,fans  la  refTcmcr.  Elle  eft  louueraine  pour  conforter  l'e- 
ftomach  appliquée  delfus,  l'ayant  au  preallable  vn  peu  amortie  fur  vn  tuille 
cfchauffé  L'vligc  du  vin  où  la  venu  de  cette  plante  aura  cfté  infuie  cft  de 
mefme  efficace  :  fert  autli  contre  le  venin  des  viandes  maviuaifes  &  coirom- 
pucs ,  comnie  champignons,  poiflons,  chairs,  fruits  mal  qualifiés  :  fa  graine 
tuë  les  vers  des  petits  cnfans,  &  des  grands  auflî ,  fpcciaietnent  celle  de  Xain- 
tonge, comme  i  edc  dit,  à  cette  c  uite  appcllée  auflî  la  moit  aux  veis,  ôc  det 
Apoticaires  Semen  fontrs  ;  e'eft  iJirc  contrm  mermet»  pour  l'excellente  vertu 
qu'elle  a  contre  la  vumino.  La  conferve  qui  fe  fait  des  tendrons  de  cette 
plante  aoec  du  fuccre  eft  roerucilleufemcnt  bonne  contre  la  vieille  hydiopi« 
fie.  L'ongoect  qui  Cft  eft  coroporé  cof  rit  les  nouuelles  playes  &  les  vlccres 
de  la  tcftc,  La  décoction  de  fon  herbe  prouoque  l'vtine,&  les  mois  des  fem- 
mes ,  fon  ius  guetit  le  venin  de  la  piquruic  du  fcorpioQ  ,  du  ferpent,  de  la 
mufcraigne  :  t&n  parfum  le  mal  des  oteilles. 

Qgintcfucillc  ,  ce  nom  procède  des  c  nq  fucilles  que  cette  hctbc  ponc 
en  chaque  queue.  Elle  croift  en  tous  lieux,  mieux  coutesfois  en  terre  de 
pafTablc  bonté  &  humide,  qu'en  trop  maigre  &  feche.  Ou  nous  l'cfleuerons 
par  plant  enraciné  ploftoft  que  pat  fcmence  ,  au  Printemps  ou  en  l'Autom- 
ne :  l'a  decodion  bouillie  iufqu'à  la  confomption  du  tiers ,  tenue  en  la  bou- 
che, appaifc  h  douleur  des  dents  ,  arrefte  les  vlccres  pourris  de  la  bouche  & 
les  âprctcz  du  gofier  ,  guérit  le  haut  mal  ,  arrefte  le  flux  de  fang  diffcntcri- 
que  :  eft  bonne  contre  la  poifon  &  ait  peftilent,  contre  la  iauniflè,  &  opila* 
tion  du  foye. 

EuBraize  vient  de  racine  plus  facilement  &  plus  fcuremenr  que  de  fcmen- 
ce  :  fe  plaift  en  terre  légère  &  humiie  non  expofée  au  Soleil.  Elle  eft  auflî  ap* 
pelée  Luminettty  pour  auoir  lavettu  d'illuminer  &  d'efclairer  les  yeux.  Auffi 
ce  font  fcs  principales  vtilitez,  que  de  chafTcr  l'oblcunté  &  esblouïfTement 
de  la  veuë  :  à  cela  eftant  fort  propre  la  poudre  de  (on  hctbe  dcllcchce.  Eq 
outre,  cette  herbe  conferve  la  mémoire. 

Efclairc',  en  Latin  Chflidtnium.  Ct  nom  d'Efclairecft  donne  \  cette  her- 
be i  à  caufe  que  les  Erondelles  en  guctiffcnt  leuis  petits  de  l'esborgnemenr, 
iêlon  la  commune  opinion. Elle  demande  d'eftre  femée  vers  la  fin  de  l'Hyuer; 
&  fortie  de  terre  ,  fa  tige  eft  coupée  rés  de  rerrc ,  après  couuene  d'vn  tuile 
pour  contraindre  fes  racines  à  fe  rcnforcer-.moyennant  cela  elle  demeurera  en 
bon  eftat  quelques  années,  puurueu  qu'elle  foiten  terre  de  moyenne  bonté, 
fans  eftre  trop  cxpoféc  au  Soleil.  Il  y  a  de  deux  Efrlaires ,  petite  &  grande: 
celle-là.  appellée  auflî  herbe  aux  efcrouëUes,  pour  eftte  propre  à  la  guerifon 
de  «e  mal.  La  grande  Efclaite  cft  fingalicre  pour  la  veuc,  pour  la  conforter» 
pour  l'cfclaitcir ,  pour  la  retenir  ,  oftam  la  tayc  des  yeux&  autres  empeG- 
chemens.  Guérit  les  dartres ,  les  gratellcs,  les  vlccres  ,  la  teigne  des  petits 
enfant  ,1a.  i^uniCTe,  appaife  les  douleurs  de  la  matrice  :  fon  ius  inftillé  dans, 
les  dents  caues  les  (ait  tomber  La  petite  Efclaire  gueiii  IcSl  hcmon:£>jdes,. 
les  chancres,  les  pourreaux ,  les  fquirres^ 
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Biftortcoa  Setpcniauc  niaftc  ,  fc  plaift  à  l'ombre  âc  ï  l'humiJitc  ,enicr-  O 
re  plus  gralfc  que  maigre.  Il  y  en  a  de  deux  fortes ,  grande  &r  petite,  les  deux 
ayans  les  taçincs  cncorcillccs ,  d'où  eft  venu  leur  nom.  Nous  la  plameroiis 
donquesen  ce  lien,  ou  nous  la  fcmerons  félon  qu'il  viendra  mieux  à  propos. 
Cctïc  herbe  cft  bonne  aux  playt  s,  ï  la  dilTcntctie,  à  reftraindtele  voinilFc- 
nicnt  bilieux,  à  retenir  le  flux  d'vrine  Se  ceiay  Aa  fmg  d'vt)C  playe,  concrc 
les  venins,  roefmc  contre  la  pcfte,  concrc  les  vers  d^s  petits  ci<fans ,  contre 
la  douleur  des  dents. 

Hcibc  aux  poux,  en  Latin  Stsplti/dgrid,  ventiftrc  cn  bonne  terre  ,  ct)I:i- 
uée  Se  arroufcc,  non  pas  trop  cxpoice  au  Soleil ,  l'ombrags  modcicluy 
agréant.  On  la  fenoe  au  Printemps  ,  la  graine  s'en  recueille  au  commence- 
ment de  luillct.  Outre  la  vertu  que  cette  hctbc  ade  chadctlcs  poux,  d'où  elle 
a  tire  Ton  nom  ,  elle  guérit  les  gr.itcllcs,  la  douleur  dfs  dents,  ar  telle  le  rhen- 
fTîe  des  genciucs  :  &  mifc  parmi  les  habits,  cmpcfche  les  poux  de  s'y  arrc- 
fter  aucunement. 

Heibe  aux  p  jccs  dittc  Tfdlum  en  Latin  ,  fera  fcmcc  au  Printems ,  en  bon- 
ne terre ,  bien  cuhiuce,  fumée»  &  ariovifëc  au  bcloin,  ne  pomnnt  profiter 
lans  ce  traiticmcnt.  Son  herbe  repandui:  pat  la  chambre  eo  chafle  les  pulccs, 
fon  nom  figniliant  cette  proprictc.  App  liquée  fur  le  front  .ippaifc  la  dou- 
leur de  la  telle ,  Se  celle  des  yeux  de  mcfiuc  employée  fur  iceux  :  mais  aocc 
beaucoup  plusd'tfficaçe  l'eau  qui  en  ell  diftillcc  mile  dans  les  y:uxcn  petite 
quantité.  \ 

Herbe  aux  tigncux.  Ptta/itts  en  Latin,  nous  en  prendrons  le  plant  aux 
lieux  ombrageux  ,  frais  &  aquatiques ,  où  elle  croift  naïuiellement,  pour  la 
planter  au  Printemps  ou  en  l'Automne.  Elle  cfl  bonne  contre  la  pefte,contrc 
les  fuftbcations  de  la  matrice, contre  les  trcnchces  de  venirc,vlccrcs  maliiigs, 
la  vermine  des  cnfans,  difficulté  de  refpircr  &  d'vriner  ,  &:  la  rétention  des 
menftrucs  La  poudre  de  fcs  feuilles  dclltchccs,  beuc  aucc  du  vm,  prouoquc 
cfficacieufement  la  fueur  pour  ch^flcr  tout  venin  Se  poifon. 

Pervenche,  nous  logerons  cette  herbe  en  bonne  &  gv.fle  terre,  non  pas 
fechc,  ny  trop  expofée  à  la  chaleur  du  Soleil,  car  c'ell  le  luu  qu'elle  deman- 
de. Ce  fera  au  Printemps  par  femercç,au  dcfjut  du  plant  enraciné.  Eft  bônne 
contre  la  diflt  nterie  Se  autre  flux  de  ventre ,  à  atreftcr  le  fang  qui  conle  par 
le  nez  Se  par  la  bouche ,  à  guérir  les  doulcuis  de  la  maiiice,  à  appaifer  celles 
des  dents,  eft  fahitaire  contre  les  venins. 

Senelfon  garde  fa  fucillc  veite  prefque  toute  l'année ,  fleurie  pluficurs 
fois,  croill  ficilement  en  tous  l  eux  ,  mefme  aux  vieilles  murailles  fansaa- 
cun  foin  ,  pour  lequel  naturel  nous  en  prendrons  le  plant,  l'cflcuerons  S:  en-; 
tretiend  ton  sauce  peu  de  pciije.  Cette  herbe  ouure  les  hcmorthoïdes,  &  les 
menftrucs  retenues,  cur rit  les  enfleurc;  6:  amas  d'humeurs. EU  bonne  con- 
tre la  graucUc  Se  difliculrc  d'vriner. 

Bacinet,  comme  il  y  a  de  (ïx  à  \\  pt  efpeccs  de  cette  hctbc ,  auflî  luy  font 
donnes  pluricurs>  noms.  En  François  cft  .ippelléc  Pied  dccourbin  ,  Pied  de 
coq,  Pas  de  loup.  Flammette.  En  Grec,  B-ttrachinm-iCn  LaùnyRanunculm.  Sc- 
ion fcs  .'luerfcs  efpeces. ,  diuçifcs  font  les  couleurs  de  leurs  fleurs,  les  vnes 
iaimes,  les  autres  rongcafhcs.  S'accordent  ncantmoins  toutes  en  ce  qu'elles 
aiment  communément  l'humidité.  Se  attiient  à  elles  les  grenouilles,  ces  be- 
Qcss'y  tcijratis  .igrcablcMiCDt.Ti;u(csF(Liis  elle  deiite  l'eau  moins  que  nulleau* 
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Off/-    tfc  celle  qui  porte  double  fleur ,  non  p;ij  beaucoup  îaune ,  mais  foug^aflte. 

dtnf.  Pour  eflcucr  cette  herbe  au  latdin,  nous  en  diftiuguerons  les  efj-cces ,  à  ce 
que  fans  confufion  nous  les  paiflîons  toutes  logci  d.ft'nélcment.  Se  donner 
à  toutes  bonn«tcrtc.  Là  donques  apics  les  froidures  de  l'Hyuer  nous  les 
planterons.  Cette  iierbccU  boni  c  contre  h  peftc,  contre  les  fièvres  rierce, 
q  iarie  ,  contre  les  verrues ,  pourreaux  larges  &  ronds ,  les  mules  des  râlons. 
Sert  de  cauftique  vlcctani  efficacicufcmcnt  iufques  à  bruflcr  ,  comme  mal - 
heureufcment  les  gucux  s'en  leruent  pour  vltcrer  leur  bias  &  iairbes,  Ce  con- 
trcfaifans  malades.  La  poudre  de  la  racine  feche  fait  cfternuct ,  guérit  le  mal 
des  dents  ,  les  mettant  en  pièces. 

Chcvrc-facillc,en  Latin  CAprifalium,  croift  par  tout  où  l'on  veut  :  Ton  na- 
-turcl  neantmoinseft  de  fe  loger  par  des  hayes  &  bniffbns  pour  s'y  agraffer. 
JDc  là  noiis-jious  pourvoirons  de  plant  pour  le  metirc  au  lardinau  l*rinrcmp$> 
ou  en  l'Automne,  luy  donnant  quartier  félon  qu'elle dcfire.  Cette  herbe  de-' 
fopilc  la  Ratc,rcfoutla  l<iflîtude,  prouoquc  l'vrinc,  fcrt  à  ceux  qui  ne  peu- 
uent  auoii  leur  haleine  qu'anec  diflficulic. 

Lierre  terreftre,ditie  en  Latin  Hedera  ttrreïîrù^  vient  defoy-mcfîne  par- 
mi les  buifTonSjla:  scultura^Cetie  herbe  a  les  fueilles  femblables  au  Lieirc, 
vn  peu  moindres  &  plus  deliées>rampe  à  terre  fans  s'eflejcr  beaucoup.  Nous 
la  planterons  &  eflcucrons  au  lardin  aucc  peu  de  peine,  fâ  non- délicate  (Te 
le  permettant.  Le  Baume  quicft  fiUt  des  fueilles  de  ce  Lierre  cft  excellent 
pour  coupsures  &  playcs  reccc  tes,  pour  toutes  cicatiiccs,  efcorcheurcs,  vl- 
ccres  roalings,  bvuflurcs.  En  clyftere  elle  guérit  les  coliques.  Ses  fueilles  cui- 
tes en  vinaigre  &  mangées  en  lalade  dcfopilent  la  Rate.  Son  ius,  le  prenant 
pat  le  ncr.guerit  la  puanteur  &  la  defluxion  d'iceluy,^  celle  de  l'oreilleiput- 
gc  aiifli  le  cerueau.  Sa  gomme  tue  les  poux  ôc  oftc  le  poil. 

Pas  d'afne,  TupUgo  &  Farfaria  en  Latin, cette  herbe  cft  auflTi  dirte  Tir- 
gnlti  CélbaUina.  Croift  en  lieu  aquatique  dans  les  palus.  Tel  logis  luy  ferons - 
nous  au  lardin,  où  nous  la  transplanterons  au  Printemps  ou  en  l'Automne. 
Conforte  le  poulmon  :  eft  bonne  contre  la  pcfte,  contre  la  toux,  la  difficulté 
d'haleine,  c'ed  principalement  le  parfum  reccu  par  la  bouche  auecvn en- 
tonnoir qui  efFeduc  ces  remèdes, 

Lyfimachic  à  pris  fon  nom  du  Roy  Lyfimachus  fon  inucnteur.  Elle  eft 
auflîappellcc  5c«/fC«rM  pour  la  teffemblance  de  (es  fueilles  à  celles  du  Saux. 
L'on  la  nomme  en  François  Corncolle  ou  ChafTc-bolfe.  Elle  s'efleuc  aux 
Saufayes  près  des  riuiercs  Le  Printemps  oti  l'Automne  font  les  failons  de  la 
planter,  au  défaut  du  plant  nous  noas  feruirons  de  la  graine  pour  l'eneiier. 
Cette  herbe  eft  bonne  pour  les  difTenterics ,  crachement  du  ^ng  ,  contre  le 
flux  de  fangdu  nez,des  menftruës  des  femrocs,arre(le  aufli  le  fang  desplayes. 
La  poudre  de  cette  herbe  defTechée  fort  aux  remèdes  fufdits.  Se  à  gueiir  les 
«fcorcheurcs,  mefme  celles  des  pieds  faitics  par  les  fouliers  eitroits. 

Barbe  de  chèvre,  pour  la  rcffcmblance  que  les  fleurs  de  cette  herbe  ont 
à  la  barbe  de  cet  animal ,  la  plante  eft  ainfi  appcllée  :  on  la  dit  aulB  yim4rié, 
^  caufe  que  fes  fueilles  femblcnt  celles  de  l'Orme.  Elle  fc  pîaift  aux  vallées 
ombraj^eufes,  plus  humides  que  fcches,  d'où  nous  en  tiraron»  le  plant  pouf 
le  tranfplanterau  lardin.  Sa  decodbion  purge  &  crmondele  flegme  gros  SiC 
.  e(pais  :c(ifaluraire  au  mal  caduc.  La  poudre  dc:^  fes  racines  Se  fueilles  guérit 
le  flux  de  ventre  &  de  fang.  L'eau  diftiUcc  de  ^>cttc  hcibc  bcuc  fcri  aiuplayes. 
iûtciicurcs  8c  cxtcricurc*,.  y  Ltir 
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L9S  Jimplts  du  Stpttttrien,  uhn, 

Entiane,  de  Gentius  Roy  d'illycic,  qui  premier  la  mic  en 
rcjîutat  on  C*c(l  vncheibe de moncagiic.tjui  (oufFrc  l'ombraire, 
aime  rhurniditc.  Ses  fueilles  font  picfquc  rouges ,  fortans  près 
de  "es  racines.  Elle  fc  p\ai  rc  &  pat  fcmencc  &:  par  plant  enraci- 
ne, fleurit  &  gr.iinc  dai.s  l'EiU-  :  ne  fe  foucic  pas  beaucoup  de 
culture,  bien  qu'elle  deuicnnc  plus  grande  cftant  labour^c.que  laidcecn  fri- 
che. Eft  bonne  contre  les  fievrc$,  conttc  les  vers,  ferci  faire  collyres  pour 
l'inflammation  des  yeux ,  fa  racine  eft  bonne  contre  la  pcftr,  contre  ta  mor- 
furc  des  bcftcs  venimcufcs .  contre  la  douleur  d'cfton.ach  &  de  foyc ,  prifc 
auec  de  l'eau  en  breujgc,aidc  en  l'enfantemeM. 

Cabaret,  en  Latin  Afarum,  ne  vient  pas  fi  bien  ny  fi  tort  pat  fcmcnce  que 
par  plant  enraciné  i  à  faute  duquel  Ion  fc  feruira  da  la  fcmencc.  Il  ne  délice 
ny  la  culture,ny  l'arcoufcmcnt.flturit  aux  deux  faifous  de  l'année.  Printemps 
&  Automne,&  en  ccllc-cy  on  en  tecueille  la  graine  pour  femer,fa  fucillc  r.rt 
à  faire  dotmir,  k  guérir  les  cnfleutesquc  Us  femmes  de  nouueau  accouchces 
ont  aux'mammclles  ,  la  douleur  de  tcfte,  les  inflammations  &  rougeurs  des 
veux  ,  les  fiftulfs  du  nez,  la  goutte  Sciatiquc.  Et  fa  racine  fcrt  à  prouoqucr 
l'vtinc,  &  les  niCt.flruës  des  femmes  ,  aux  hydropiques,  à  chalTer  les  fièvres 
tierce  &  quarte  ,  à  la  difficulté  de  rcfpiicr  &  d'vriner. 

Vcrge  d'or  fc  recouurc  par  fcmencc  au  Printemps  en  terre  graffe  ,  bien 
cultiuée,  &  lieu  ombrageux.  Cette  hcibc  eft  propre  \  la  dificnieric,  fait  yri- 
ficr,  commiiv.ic  le  calcul,  corgluiinc  les  vlcercs  &  fiftulcs. 

Mors  du  diable.  Les  Apoiicaires  la  nomment  en  Latin  Morfns  âUhoU, 
parce  que  la  racine  de  cette  herbe  eft  coupée  de  relie  forte  qu'un  diroit  en 
auoir  cftc  pris  vn  motceau  aucc  les  dents ,  ce  nom  luy  à  cfté  donné,  le  vuU 
gairc  fupctftitieux  croyant  que  c'cft  je  diable  qui  l'a  fait,  qui  cnu'eux  du  bien 
que  cette  plante  caufe  au  genre-humain ,  le  (ccourant  en  diuerfes  maladits,y 
alai(L  les  marques  de  fon  venin.  Ctttc  hcibc  demande  vnc  terre  demo- 
yânne  Vileur,  plus  humide  qucfcchcoù  l'on  lafcmcra  au  défaut  de  plant,au 
Printemps  pluftoft  qu'en  l'Automne.  Eft  bonne  contre  les  douleurs  de  l'a- 
marri,  contre  les  tumeurs  peftilentcs,  contre  la  vermine  des  pcriis  enfans^ 
pour  dirtoudre  le  fang  caillé. 

Bctoine,  nommée  en  Latin  Jîff»mV4  de  ceux  qui  les  premiers  l'ont  trou- 
uéc,  nommés  f^etcnes»  peuple  d'ETpaigne,  fc  femeàfautcdc  plant,  mais  vent 
bonne  tt  rrc*,  moite  &  oiabragéc,  non  tropexpofée  en  plein  Soleil ,  où  s'en- 
tretient  ï  petit  foin.  Cette  herbe  eft  fort  tcchercKéc  pour  l'abondance  de  fcs 
vertus.  Appliquée  en  cataplafn^c  eft  bonne  contre  les  morfures  des  beftcs  ve- 
nimeuses, guérit  les  playes  de  la  tcOe,  &  autres  vlccres  caues  &  chancreux, 
fait  fuppurer  les  furoncles.  Sadccoftion  faitte  en  vin  blanc  prouoquc  l'vri- 
nc ,  rompt  le  calcul ,  appnife  les  dorlcurs  des  reins  ,  celle  de  la  matrice.  En 
apozcme  purge  le  poulmon  &  le  foye.  Aufli  eft  falutaire  cette  herbe  à  la  di- 
geftion,  contre  le  haot-mal,  le  crachement  de  fang.l'hydtopific,  le  veiun  & 
pcifon,  y  fcrua»t  de  ûngulier  preferuatif.  Sa  racine  fait  vomir  les  flegmes, 
defcharpeant  l'cftomach. 

Seau  de  S;ilo:uon ,  autrement  dit  PoljtgonatHWt  fc  loge  eîi  lieu  haut  ,  loin 
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Sêptfif  à'hwmidiii:  ^  en  terre  tOiiu:sffv$  c^c  f.nl.iblc  boiitc ,  ou^  fnutcdc  plnnt  on 
ir/M.    cmploycr.1  la  gninr.  Les  rreurtrilîcores,  les  Icnfilks  du  vifagc  ,  aulii  les  ra- 
'cl:es  $c  macules  lUi  ii-nedu  Soleil  foni  giietics  par  la  incinc  ou  ius  de  ccfte 
herbe.  L'eau  qui  en  vft  diftiUéc  cfl  propic  à  ce  {1'n.Mce,  S  h  i>ettoyer4a  htt. 

Scolopendre, ;:ppcl'cc  audi  Langue  de  ccrF,  s'cflcue  reniement  par  plant 
enracine  ,  ne  fait  ny  fleur  v  y  femcnce,  ry  mcfme  tige  t  flcuée  hors  de  terre, 
car  CCS  feuilles  fouent  immédiatement  de  (es  racines,  qu'il  faut  arracher  ♦ 
pour  les  tranfplantcr.  Noos  la  planterons  au  mois  de  Mars  ou  d'Avril ,  en 
ïcrre  fablonneufe,  toutcsfois  bumidc,  cette  herbe  dv'liiant  cftrc  fomiciit  ar- 
roufcc ,  n'ayant  ptefque  autre  foin  poiu  Ion  entcet  en.  Elle  guérit  l'opi- 
laiion  &  l'euflcutcdc  la  rate  ,  foulage  aalli  ceux  qui  font  loutmfnccr  de 
fièvre  quarrc. 

Lan{;ue  de  chien  veut  eftre  en  terre  fablonncufe  &  légère ,  ^  Ce  contente 
de  peu  de  culture,  fans  fc  foncier  de  beaucoup  d'ai  roufcment.  Elle  ell  de 
grande  efficace  pour  U  guetifon  des  hemorrhoides  ,  des  brnd'jres  ,  des  feux 
volages, des  vieillcspUiycs,  applicant  cette  herbe  auec  fon  lus  (ur  les  paities 
malades  comme  aufli  appaife  les  douleurs  &  inflan)m.uion*  des  membres. 

Lanqttc  de  Serpent,  cette  herbe  relîemblc  afïez  biïfh  la  langue  deccr  ani- 
mal, donc  elle  a  tiré  ce  nom.  Elle  ne  fe  loc;e  jamais  cju't  n  bonne  terre,  gialïc 
&  humilie,  fe  plaift  à  la  culture  &  à  rarroufemcni,mais  ccwnmenr  qu'on  la 
manie  ,  elle  ne  peut  end^ircr  les  chaleurs  de  l'EftcSà  l'.ipprochc  dciquellcs 
elle  fe  perd.  Nous  b  mettrons  au  jardin  par  plant  enracine  au  commence- 
ment du  Printemps.  Cerre  herbe  a  beaucoup  de  verru  à  i  cfoudre  les  tumeurs, 
àgi'erir  les  bruflures,  vlcercs  Se  playes malignes  ,  &  inflammations,  6c  arrc- 
fttr  les  dtfluxions  d:s  ycux. 

Gerraandrée  d'eau  ou  Chamarras  ,aimc  lieu  plus  f^oi'^  que  chaud  ,  plus 
humide  que  fec  ,  &  pluftoft  gras  que  maigre,  ï  caufcde  la  fentcnr  des  eanx 
qui  forteni  des  feuilles  broyées  de  cette  plante-,  elle  eft  appellcc  des  Grec» 
Scordion,  des  Latins  TixMgrc  palufiru.  Fleurit  au  mois  de  luin  &  de  I.iiller, 
mais  de  telle  forte  qu'il  fcmble  ques  fes  fleurs  ne  durent  qu'vn  iour  j  d'au-f 
tant  qu'à  mefure  que  les  vues  s'en  vont  les  autres  viennent,  ainfi  alternatiuc- 
meut  paroillans  ScCe  cachans,  lur-naificnt  les  vues  aux  autres.  L'on  en  rc- 
couure  par  plant  enraciné  au  mois  de  Fcvrier  eu  de  Mars.  Cette  herbe  eft 
bonne  contre  tomes  poifons,  mefme  contre  la  pcHc  ,  contre  la  diïTentcrie. 
Prouoque  I  vrinc  &  1rs  fleurs  des  femmes,  purge  les  vlceres,  reftreini  les  e.\- 
croirtanccs  de  la  chair,  rechauffe  les  membres  rafroidis. 

Tor  menti  Ile,  ainfi  diitc  de  ce  qu'elle  appaife  le  tourment  des  dents  :  en 
Latin  on  l'appelle  Septtfoliumyïc2[iCc  du  nombre  de  fes  feuilles.  Se  loge  en 
lieu  aquatique  6c  ombrr.geux,  toutcsfois  elle  choifit  bonne  de  forte  terre, 
A  faute  de  plant  nous  U  logerons  au  lardin  par  fcmencc  ,  au  Printemps  ou 
en  Aotomne.  Cette  Jrtib^  ferc  aux  difficulrez  d'vriner ,  auxvieiUes  fiOuIes, 
refifte  aux  vcnin«,  appaife  les  dilfcntcties, crachement  de  fang  les menflruës 
des  femmes  Soulage  les  mabdies  de  rage  Qc  de  colcre.  Guérit  le  mal  des 
dents.  Eft  fingulier  contre  la  pcfto. 

Campane  ou  Aulnéc  ,  en  Latin  EntU  Campsna-,  fe  plante  par  reiettons 
enracines  &  ce  au  mois  de  Février  ou  de  Mars  fort  loin  l'vn  de  l'autre  pour 
donner  pl.ice  a  fon  herbe  de  s'clknJre  en  Kirncur  6c  hauteur  félon  loti 
naturel.  Eft  bcimc  à  la  colique,  à  Teftoniach,  à  la  diâîcultc  d'haleine, 

aux. 
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sQx  conmi1fion5,parmoirons,er,fleiire.f,wx  rciatiqueç,^:  àfaîff  (*Mr^'f.L.i  de-  Stp'fn- 
codlion'dc  fa  t.^c\}^c  rcfiooit,  proooque  l'vnne,  &  les  flcnrs  des  fetrrrcs. 

Curage  s'cHcue  mieux  5c  pUiQoft  plartée  Je  r.icine  qnerar  fc-ricncc  , 
en  terroir  humide  qu'en  fer.  -B.i  Latin  s'.-ppele  Ve'ficAria  ,  à  w-nnfe  q  ic  'es 
fiicilles  rcircrablent  en  quelque  fnçon  celles  du  pefciicr  ,  Ell^s  ont  vnc  rachc 
noire  en  l'vn  des  coftcz.  En  onguent  eft  propre  pour  les  pl.'iycs.Dicfme  roor 
celles  du  fondement  }  cnclyftcre  pour  la  diffcntcric.  Toiucs  forces  de  blef- 
fures  des  beftes  bouaines  5c  chcualincs  fans  frn^Hon  des  os  ,  (bnr  gittrics 
en  fe  lauenr  de  ladf  '      trcherbc.  Mais  nuec plus  d'cfficire l'herbe 

mefme  caufcceselîl: ,  ..^y  r  les  pinycs  jl'ay.int  au  prcalLiblc  froifîcc 

cnrre  les  mains.  Sa  fueilk  —  ..  le  fang  fluani  du  nez  >  la  rcr»ant  au  plac  de 
la  ir.ainen  b  ioignam.  Au  contraire,  rcnoerfcc  de  l'autre  coOc  p  ouoquelc 
fang',  aiiifi  auec  mcrucillc  on  toid  en  cette  herbe  des  etfeâis  diuers  par  \^ 
diuerfe  appltcar-on.  Le  ius  de  ceife  plante  challc  les  punaifcs  de»  liÀs, 
tue  les  vers  des  bL'fT.urf  s.  Les  chairs  de  mouton  ,  de  bœuf,  &  de  veau  ic 
conferuenc  fraifchcs  plus  que  de  leur  naturel  quelques  iours  par  la  teriudc 
cette  hfrbc,  eu  crtûns  cnucloppccs. 

Pied  de  Lion  ne  peut  viure  qu'en  bonne  terre  graifc  Se  humide  ,  plus  ar- 
gi'lenfcquc  fcblonncufe.  h\  donqucsnous  la  planterons  par  fc  rcnce,  ^  fa  ite 
de  plant  enraciné  ,  au  mois  de  Mars  ou  d'Aviil.  Cette  herbe  elV  fingulicre 
pour  la  grande  vertu  qu'elle  a  de  reiinir  &:  guérir  toutes  les  hcrgncs  Se  roiVi- 
pures  des  petits  enfaiis  ,  con-meaufli  prtritc  merucillcufcmcnt  à  routes  les 
pîayes  ,  les  launnt  de  fa  decoûion.  Vn  linge  ircuipé  dans  icclie  dccoûion  & 
appliqué  fur  les  maminclles  des  femmes  qui  les  ont  hfciacs  molles  ,  les 
endurcit  &  afTcimit. 

GremiUnnrrement  dit  herbe  aux  perles  ,  &en  Latin  Mcliti7ap,lit  t  &  Li' 
tojptrmont  fe  plaift  en  terroir  fcc  Se  acre,  où  il  vient  de  luy  merme  ,  maisauec 
plus  d'auanccment  cftant  femc  &  cultii  c  au  jardin.  Ce  fera  par  fcircnce  qu2 
no'^s  le  recouurcrons  le  icttant  en  terre  au  mois  de  Mats  ou  d'Avril.  Ccrte 
herbe  protioqucl'vrjne  ,  rompt  la  pierre  en  la  vtlïic  ,  eft  boime  contre  la 
chau '^epirte  j  donne  grand  fccours  aux  femmes  qui  font  en  crauail  d'enfanc. 

Chardon  ï  cert  reftcs  ,  en  Latin  Erynj^ium  ,  vient  anx  litux  afprcs  &  non 
cultiucs.  De  W  nous  en  tirerons  In  graine  en  Eftc ,  &  la  femcrons  .iu  Jardin  , 
au  Printemps  ou  en  1'  >  ' '  imne.  Sert  contre  la  colique  ,  lagr.-udle  ,  la  Jiffi- 
culré  d  vriner  ,  l  inu  .  lion  des  reins  ;  contrt  la  morfurc  dtsbcftcs  veni- 
meufes,  &  venin  de  poiflbn»  i.i  rétention  des  merftrucs.  L'eau  qui  eu  eft  di- 
ftilée  cft  bonup  contre  les  fièvres  quoiidicne  &  quarte ,  coniic  l'infcdlton  dç 
la  vérole  ,  confortant  le  foye. 

Pcucedare  .appelé  Te  kutm  pcrcinu»  en  Latin  ,  vient  mieux  en  lieu  om*. 
brageuxqu'cxpoIciU  foleil ,  que  nous  luy  choifirohs  tel  p.  pr  le  planter  ad 
Prinrcmps  ou  en  l'Automne  c  mmc  viendra  mieux  à  propos  ,ne  s'arreftant 
ï  la  femencequ'à  faute  de  plant  enracine.  Le  fuc  de  cette  herbe  fcrt  à  la 
guerifon  de  la  douleur  des  nerfs,  des  maladies  du  poulmon,  des  reins,  &  de 
la  poicViine  engendrées  d'humeurs  groflès  &c  vifqueufes.  Allège  les  du- 
retés de  la  râtelle  toutes  les  pallions  de  netfs  ,  Uscloulcurs  des  derts.  Les 
parfums  faits  de  fa  racine  foulagcnt  les  femmes  touïracntées  de  la  futfocation 
Wc  1a  matrice. 

Graicroii,  diicuSiXtUlc  SL  /^/}>erttiU ,  à  caufc  que  pat  foû  afgrcié  ,  dk: 
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s'attache  aux  habîllemcns  de  ceux  qui  l'approchent.  Cette  plante  fe  loge  en 
lerre  prcfquc  defci te,  n'ayant  bcfoin  de  culture.  Nous  la  logerons  doncqnes 
aucc  peu  de  peine.nous  en  fcmcrons  feulement  la  graine  au  Printemps.  Li  s 
fucillcs  de  cette  plante  broyccs  fur  la  p'qucure  des  ferpens  fie  des  araigncs 
en  challent  le  venin,  pourueu  aufli  qu'on  boiuc  auec  du  vin  de  la  fcmtnce 
puluerirée  de  cette  heibe.Son  ius  guérit  les  douleurs  des  otcilleSjl'cau  diftir; 
lée  de  cette  plante  eft  finguliere  contre  la  pleurcfie  &  autre  mal  de  cofté. 

Parieraire  j  cette  herbe  vient  auec  beaucoup  de  facilité,  car  elle  croift  fi» 
les  murailles  fans  aucun  foin,  d'où  elle  a  prins  le  nom.  On  l'jppelle  Ptrdi- 
cwwjd'autant  que  les  peidns  en  mangent  volontiers; //r/Ariwr  parce  qu'elle  t 
la  femence  rude  s'attachant  aux  habits.  Nous  la  logerons  au  iardin  pat  fe- 
mence  en  lieu  le  plus  approchant  de  (on  naturel  :  ce  fera  au  Printemps  plu- 
ftoft  qu'en  l'Automne,  pour  la  faire  reprendre  dautant  plus  aireurcment  que 
moins  elle  aura  à  craindre  l'impoiîunité  dci'hyuer.  Cette  heibe  eft  bonne 
pour  ouurirlcs  hemorroidcs,  broyée  &  "appliquée  en  cat.ipl  >fnie.  Aufli  pour 
retenir  le  boyau  aualc,appaifci  la  co'ique.  Se  les  gouttes.  Reloult  les  apofte- 
mes  de  la  pierre  en  appaifint  les  douleurs. 

La  pmflts  du  M'Uy. 

WBRCTj  Hardon  BENIT  eftfemë  en  bonne  &  gralTc  terre  ,  au  mois 
VftSgn  d'Avril  ou  de  M  iy  ,  la  Lune  eftant  nouucllc  :  il  deHre  la  culcnre 
^^g^g  &  l'arrouicment  :  il  graine  au  mois  d'Aoud.ou  bien  au  commence- 
ment de  Septembre ,  plus  toll  ou  plus  tard  félon  lepais.  Cette  pl  intc  a  plu- 
fieurs  vertus.  La  deco£lion  de  fon  herbe  appaife  la  colique  ,  &:  la  douleur 
des  rcins:tue  les  vers  des  enfans.fert  \  defopileci  faire  vriner,à  briîet  l.i  picr- 
re,à  guérir  les  viccres  du  poulraon. L'eau  qui  en  cil  dift.lée  fctt  cont  e  toiucs 
forces  Je  fièvres.  Sa  graine  prifc  dupgidi  d'vn  etcu  auec  du  vin  blar.c  con- 
forte la  mémoire. 

Vervaine  :  il  y  en  a  de  deux  fexrs  >  le  mafle  a  la  ligo  plus  liante  que  la  fe-' 
melle.  Tous  deux  veulent  eftre  plantes  pat  racine  ,  fe  rendans  dautant  plus 
beaux  qu'ils  font  mieux  ailtuiés,&  mcillei  r  en  eft  la  fon»  On  la  plante  par 
racine  au  Printemps  fie  en  Automne.  Cette  heibe  a  f  fté  en  grande  repuiar 
tion  entre  les  Anciens  Romains,  l'appelans  facrée.  L'autel  de  leur  Dieu  Iii- 
piter  en  eftoit  balayé  auantquc  d'y  facrifu-r.  Les  Ambaftàdcurs  veis  les  en- 
nemis eneftoicnt  coronncs,  leurs  «naifons  particulières  purgées,  tant  cet 
pauurespayens  eftoient  fuicts  jux  fupetft  tions.  Les  Sorciers  modernes  ont 
appris  d'eux  à  fe  fcruir  de  cette  herbe  en  leurs  cnchantcmens, comme  efcho- 
licp.  du  mctne  maiftrc  Satan  enncroy  dii  gentc  hun  ain.commc  l'on  dit.  Cet- 
te herbe  appaife  la  douleur  des  dents  ,  les  atFermit  :  gueiit  les  viccres  de  la 
bouLhe.le  mal  de  tefte,  y  aff^r^wit  le?;  cheue  x  les  gardant  d'en  tomber.  Eli 
b.)nne,  contre  les  fièvres  tierce  &:  quarte  :  comrela  colique  &  grauelle,bcuc 
en  decoftion.l-q  telle  foulage  tcux  qui  commencent  d'eitre  ladres  ,  fie  ceijjc 
qui  font  trauail  'és  du  haut  mal  Si  l'oi^  s'en  f<rt  en  bain  auec  furaetcric,  eau. 
&  vinaigrc.fert  contie  'a  gratclle,darrrc$,8c:  f-u  vol.igr. 

Mauues  Guima:iues  ,  pour  leur  vcriuramoliftante  ^ont  ainfi  appelléet 
des  Grecs  &  des  L'tins.  Il  y  en  a  de  plufieurs  c'peres  les  tiges  des  vnesmon- 
tans  plus  haut  que  celles  des  auirc$,commc  aulli  diuctfes  en  font  leurs  fucilies. 

Les 
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Les  Kfaiiucs  qui  croiirciit  d'cUcs-mermcs  en  campagne  ne  font  pns  non  plus  ^''( 
routes  d'vnc  fone ,  mais  fc  diuifcnt  en  deux  ,  les  vnes  trairans  h  rcnc,  les  au- 
tres montans  en  haut  comme  les  arbriffeaux.  Demandent  bon  fonds.  On 
les  c  lieue  au  lardin  par  fcmcncc  ,  les  mettant  en  tctre  au  mois  d'Aouft ,  puis 
en  ttâufplaniant  leurs  icyons  comme  des  chous  ,  vers  l'ilTuë  de  l'Automne, 
•afin  que  la  proximiic  de  l'Hyucr  les  arrefte  de  croiftre  trop  haut ,  les 
plus  balTes  plantes  cftans  celles  qu'on  defirc  le  plus,  pour  en  fiire  groflir  les 
racines  où  confide  beaucoup  de  leur  vertu.  La  blancheur  aufli  e(l  dc/îrable 
en  cette  herbe,  la  Maaue  blanche ,  particulièrement  dicte  GuymâUHC  ,  eftanc 
fjrt  ^t\(èc.  De  toutes  Urquclles  efpeccs  on  lite  beaucoup  d'vnlitc  félon 
leurs  diu( rfcs  facuFtez.  Tout  ce  qui  cft  en  elles  cft  bon  ;  car  racines ,  SC 
-troncs  ,  &  fueiHcs  ,  fement  \  pluGeurs  remèdes  :  A  faire  vriner ,  à  ramollir 
le  ventre,  à  cmpcfcher  les  inflamraarions,  ï  ofter  les  durerez  de  la  matrice,  à 
guérir  les  piqueuresdcs  moufchcs  à  miel  &  guefpes  ,  mefme  à  les  erapef- 
chcr  de  nuire  fe  frottant  les  mains  de  leur  ius  i  "ï  prcferuer  la  pctfonnc  du 
venin  .'e  la  morfutc  de  mauuaifcs  bcftes.  La  racine  de  la  Mauue  blanche 
eft  fingulierc  pour  rKttoycf  les  dents,  les  en  fiotiani  auec  vn  tronçon  d'i- 
cellc  à  ce  a  commode. 

Véronique,  raaflc  &  femelle  différent  en  ce,  que  le  maflc  à  la  fleur  de 
couleur  rouge,  &  la  femelle  de  couleur  jaune  ,  les  deux  ont  l'herbe  ram- 
pante àterre,  la  f.racllc  l'ayant  plus  verte  que  lemafle.  Ccrte  hctbc  fc  feme 
au  P. intemps  en  bonne  terre ,  bien  cultiucc,  où  pour  (es  excellentes  venus 
nous  la  confetuerons  chèrement.  Elle  cft  bonne ,  contre  la  ladrerie  :  vn  Royt 
de  France  en  ayant  eftc  anciennement  g  ieii ,  comme  ptufieurs  l'ont  efcrit: 
contre  les  blelTeures  du  loup  ;  cette  propricic  fut  dcfcouucrte  pat  vn  veneur 
d'vn  Roy  de  France,  qui  vit  vn  cerf  cfchappé  des  dents  d'vn  loup,  &  blcflc 
qui  alla  mander  de  la  Véronique,  &  s'y  veautra  de  (Fus  :  contre  tourcs  autres 
blelFeures  aulli.  Elle  cft  fouueraine  en  clyftcres  pour  la  dilTcntcrie  ,cn  brcua- 
ge  pour  les  fièvres  peftilentes,&  vlccresdcs  poulmons. 

Saxifrage  ;  il  y  en  a  de  deux  fortes,  grande  &  petite,  elles  font  aufli  diucrfcs 
à  la  fleur ,  car  l'vne  l'a  iaune  ,  l'autre  blanche.  Elles  fc  fcmc.it  par  certains 
grains  qui  vienenc  près  des  racines  de  la  plante.  Ce  fera  au  mois  de  Mars,  ea 
rcrre  légère  &  fcche  ,  fans  fc  foucier  de  luy  donner  grande  culture  ,  ayant 
afTcz  d'vn  peu  de  foin.  La  vertu  de  cette  herbe  eft  de  rompre  ta  pierre,  de  pro- 
uoquer  l'vrine  &  le  flux  menftrual  des  femmes ,  de  ictter  hors  de  l'ellomach 
les  grofles  humeurs. 

Piuoine,en  Latin  PeomM,de  Pcon  fon  inucnteur.  Elle  vient  naturellement 
en  terroir  fec  &  aride  ,  chaud  &  expofé  au  Soleil.  L'on  s'en  fournit  par  grai- 
ne &  par  plant ,  fans  grande  culture.  La  Gorcc  ,  petite  ville  près  Ville- neuf- 
ve  de  Bcrc ,  païs  de  Viuarez  en  L  -nguedoc,  abonde  en  cette  plante,  dont  le 
meilleur  confiée  en  fa  racine:  de  làlcs  marchands  l'enuoyent  aux  foires  de 
Ly^n,  pour  en  fournir  toute  la  France.  Eftbonnecontrela  iaunilTc  .contre 
le  liaut-raal ,  la  douleur  des  reir  »,  &  de  la  veflîe.  Sert  de  bon  remède  aux 
morfeures  &  piqueuresvenirocurcs,&  aure.ouurement  delà  parole prefqoe 
perdue.  La  racine  pendue  au  col  des  petits  enfans  chnflcle  venin,  eftjnt  aufli 
iàlutaire  pour  leurs  dents  s'en  frotrans  les  grnciues. 

•  Herbc-au  Turcj.appellécauflî  Hcrmolc,  aime  tare  fablonneufe  &  feche,. 
l'on  s'en  fournil  pu  fcmence  oh  par  glunt  enracine ,  coninic  vient  mieux: 
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M'di.  il  propos,  fans  grande  cuUuic  pour  fa  non  d.licaiclVc.  La  vertu  qc  cette  fccrj 
bv  c!l  de  ptouoqucr  l'viinc  rcicnu'c,  6c  de  coraminucr,  le  calcul,  bciiu^int  dg 
la  poudre  aucc  potage  ou  vin  blanc. 

nrairchc  vrfincen  Latin  AcantHt  La  couftunic de  gcauci  les  fucillesdc 
Bïanchc  YrHnc  aux  chapiteaux  des  Colomncs  Corinthicutics  cft  venue  des 
anciens  Arwhit  dos.paiir  laquelle  caufc  cette  hcvbc  à  clic  anciennement  ap- 
pcllcc  par  les  Ronuins  AlArmorAia  ,  d'amant  que  les  Colomnes  eftoienc 
cnrrnsancnKfJC  de  maibre.  On  la  fcrae  au  mois  de  Mars  ou  d'Avril  en  lardin 
b»cn  culiiuc  &  arroulc  ,  lity  donuiini  terre  plus  lablonneulc  qu'argilleuic. 
Ses  racims^:  fueillcs  iccvent  à  faire  vriner ,  à  atte(\er  le  flux  devenue». 
aiJctit  aux  hyJropi.jues,  font  bc^nncs  aux  extotfions  des  nerfs. 

Aiiftolûchic  de  deux  fortes,  longue  &  ronde  ,  aime  la  bonne  terre  *  l'air 

f>Iui  chauJ  que  fcoid.  L'un  la  kmc  au  l*rintemps.  Elle  t  bonne  ik  la  courcc 
valc'r.c,  a  faire  cracher,  \  purger  les  poulinons,  aux  conimllîons,  do  !  u  de 

coHcz.  à  nettoyer  les  plnycs,  les  gcnciues  ,  les  dents ,  àptouoquer   ,à 

plufieiirs  iv.alaiie  des  femmes ,  cette  plante  fett  aufli  à<fmo;iuoit  leurs 
mois,  à  pon/fer  l'arriére- f».x,  l'enfant  niorr,  &  à  ^etcoyer  la  nuitice  de  coa> 
tes  fupcifliiitcz. 

Mille-pfnuts,  en  Lntln  Perforais»  cette  herbe  eft  ainfi  appcllce  parce  que 
regardant  fe«.  feuilles  à  la  lueui  du  Soleil  fcmblenicftre  percées  de  plu/icurs 
petits  rovis.  On  la  fcmc  au  Printemps,  en  terre  légère  &  picrteufe.  Sagramc 
pulvetifce  &:  b:uë  en  vin  b'anc  guérit  la  fièvre  lictce,  foulage  ceux  qui  font 
toui  meniez  de  gouitc  fciaiique.  La  feule  poudre  mifc  fur  les  vlcercs  pourris 
6e  hum  des  les  guérit.  La  decoftion  de  toute  I  heibc  prouoquc  l'vrine,  de 
les  fli  virs  des  femmes. 

Pied  de  veau,  autrement  larrum  ou  j4rkm  en  Latin,  fc  loge  communé- 
ment en  la  bonne  terre,  pins  humide  que  (cche.  Cette  herbe  paroift  des  pie- 
mieres  après  l'Hyucr,  fes  larg  s  ftuillcseftans  alors  la  viande  des  pourceaux; 
fleurit  en  luin  ,  fes  graines  amoncelées  &  cnuelopées  d'vne  pellicule  cora- 
me  millet  de  Turquie,  cftans  ianncs  à  leur  maturité  comme  du  faffran.  On 
la  feme  au  mois  de  Mars.  Cette  herbe  cft  bonne  contre  les  gouttes  poda- 
gres, chalfe  les  phlcgmes ,  efmeut  l'vrine  &  les  fleurs  des  femmes.  Le  fuc 
guérit  toates  fortes  d'vlccrcs,  mefme  les  brebis  blertles  &  efcorchces  du 
loup  ,  ou  par  autre  accident.  Les  feuilles  cuites  en  vin  &  huile  (eruent  à  la 
guerifon  des  bruflurcs,  profitent  aux  membres  dtfloqucs, aux  hemorthoi<- 
des  audi.  Sa  dcco(flion  à  la  refpiration  ,  gucrilTant  la  vieille  toux.  Ses  rad- 
«es  empefent  le  linge  ,eftans  employées  à  cet  vfagc  pat  des  villageoifcs  de 
plufieui s  endroits  de  la  Normandie  ,  aaec  non  guère  moins  de  blancheur 
deliciterte  que  les  Damoifellcs  font  auec  leur  fubiil  empois.  Apres  auoir  ra- 
clé les  racines ,  les  pilent  &  bouillent,  puis  la  decoûion  pafsce  à  traucrs 
d'vn  linge  s'cpaifli:  à  fuffi  ance  en  cuifant  fur  le  feu.  En  Eftc  elles  font  pro- 
uifîon  pour  l'riyuer  de  ces  racit  es,  les  raclans  comme  dcsnaueaux,lcs  en£- 
Jans  comme  des  paienoftres  afin  de  les  faire  fechet  &  pat  ce  moyen  les  gar- 
der long-temps  (aos  corrup:ion. 

lue  .irtririquc  :  nou5  planterons  cette  hcibc  en  Automne  ,  en  terre  fà- 
blonneufe,  pierreufe,f;  che.  Elle  guetk  la  goutte  fciaiique ,  fait  vtincr, pro- 
uoquc les  mois  des  femmes,  aide  à  l'enùnccment. 

Bugic,  cette  herbe  cft  des  Latins  appcllce  C9nf9lU4  Fttrd,  à  caufe  qu'elle 

croiflr 
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croîft  facilement  en  lieu  pierreux  Se  fec.  Defire  dVftrc  plnntécpar  THîne 
&  non  pas  feitiée ,  &  de  n'cftrc  pas  beaucoup  ailtiu^e.  Tour  ce  qui  rft  en 
cette  plante  eft  propre  pour  confolidcr  les  playe$,  tant  intérieures  t^u'cxtc- 
licurcs ,  ayant  eu  Ton  nom  Latin  de  cette  vertu, 

Carline;  ce  nom  vient  du  Roy  Charle- magne  ,  parce  que  par  cette  hetbe 
fon  armée  fur  j»ucrie  de  la  pcfte  qui  la  trauailloit  beaucoup.  Le  territoire  fcc 
&  pierreux  expofc  en  plein  Soleil  cft  fon  viay  pais.  Là  nous  L  fcmcnerons 
au  Printemps  à  faute  de  plant  enraciné.  La  poudre  de  cette  herbe  defftcUe  les 
playes,  chaflè  la  perte.  Eft  bonne  contre  la  rétention  d'vrine,  contre  lescon- 
vulfîbns.  Forrific  le  cœur  en  cataplafme.  Son  heibe  ttémpée  en  vin  aigre 
profite  à  la  goutte  fciatique,  eftant  appliquée  fur  la  partie  dolente. 

FraxincUe  :  cette  plante  veu^  tftre  logée  en  tf  rroir  gras,  ^  l'abri  de  la  Bize, 
par  plant  enraciné,  au  Printemps,  la  fcmencc  s'employcra  au  dt  faut  du  plant, 
elle  fera  diligemment  cuhiuéc,  &  atroufcc  au  bcloin.  Elle  cft  ai;flî  appelléc 
di£lame  baJiArd.  Sa  vertu  eft  de  faire  vrincr ,  de  rompre  la  pierre ,  de  prouo- 
quer  les  menftrucs  des  femmes,  de  faire  foriit  l'enfant  mort  &  l'arrierc-faix» 
de  tuer  les  vers  des  petits  cnfans. 

Gcrmandrée  il  y  m  a  de  deux  fortrs,  IVne  ditte  ^eau  8c  Scord'tortt  l'antre 
Chdmedrù  ou  Pttit  Chtfiie,  à  caufe  de  la  reflcmblance  de  fcs  fueilics  ^  celles 
du  chefnctelle  vient  en  pais  fec  &  pierreux  en  air  plus  chaud  ouc  froid, ex- 
pofc au  Soleil,  pluftoft  de  plant  enraciné  que  de  fcmencc.  Ce  fera  au  Prin- 
temps ou  en  Automnc.commc  mieux  s'accordera.  La  Gcrmandrée  cft  bonne 
contre  la  pefte,contre  la  fièvre  tierce,!a  morfure  des  ferpei.s.la  vieille  toux,la 
diftentcrie,  difficulté  d'vriner,  l'cpilepfic, douleurs  de  tcfte,&  autics  maladie» 
du  ccrueau.  Guérit  les  conuulfions  ,  le  mal  de  cofté,  la  pod.igre  ,  les  grandes 
playes,efchauffe  les  entrailles,  prouoque  les  vrincs,&  les  f\eurs  des  femmes. 

NlcoTianc:cette  hrrbe  at  ré  fon  nom  de  Mcllire  lean  Nicoi  naiifdeNif- 
mesen  Languedoc,  iadis  anlbaffadeur  en  Portugal  pour  le  Roy  Htniy  fe- 
cond:ayant  fait  venir  cette  rare  plante  des  Indes  en  Portugal,  l'enuoya  après 
en  France, où  elle  sVft  naturalifée:3i  b  caufe  de  fcs  excellentes  vertus  elle  cft 
foigncufement  confervéc  dans  les  jardins ,  y  tenant  vn  rang  honorable.  On 
tient  que  c'eft  le  Perum  des  Américains.  11  y  en  a  de  deux  fortes  ,  mafle  àc 
femellcrlcmaflc  a  de  grandes  focilles,  &  la  femelle  petites  au  rc  fpeû  de  celles 
du  mafle.  Eftant  originaire  de  pais  chaud, il  cft  neceflairedc  la  loger  à  l'af- 
pcdt  du  Midi,  ayani,au  dos  vnc  muraille  pour  abri,&  la  couurir  en  Hyuer  de 
quelque  lepere  couuerture,afin  de  la  de  ffendre  du  froid.  On  la  feme  en  terre 
bien  déliée  Je  engrai(Tée,&  ce  après  rHyuer,au  mois  d'Avril, puis  les  ictions 
en  ptouenans  doncement  arracher  font  tranfplaniez  en  vn  lieu  propre,  où 
moyennant  vne  bonne  culture  vn  coruenable  arroufémcni  la  plante  fe 
renforcc^^  dure  plufieurs  années,  faifant  tous  les  ans  delà  graii<e  pour  en 
femer  de  nouueau.  Les  vertus  de  cette  plat  te  font  fi  grandes,  &  en  A 
grand  nombie,  qu'à  bon  droit  on  l'a  appcllée ,  Vhirbt  de  ton*  maux.  Elle  eft 
fouueiaine  pour  go crtr  routes  fortes  de  pLyC"; ,  en  quelle  paitic  du  corps- 
qu'elles  foiensvieillcs  &  nouuellei,bruflures,cheuTcs,  rompurcs,  mal  «^ete- 
fte,dc  dents, de  matrice,  douleurs  de  brjs  &  de  iambcs,  gouttes,  enflcuTes,roi- 
gncs,iîgnes,éaftrcs,  noli  me  taigcre, mules  aux  talons  ,  difficultcz  d'vnner,, 
i'haleinei  ,  vielle  toux  colique.  Son  eau  diftilléealesn'efmes  vertus,fa  pou- 
<tie  aufli  :  mais  fui  tout  foiv  hiiilc,cQpniç  nyanc  tiié  la  quinte flcncc  de  la  vcxi^ 
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Midi,  tu  de  la  plaïuc.  Des  cxccUcns  onguents  en  fcnt  compofex  pour  feruir  à  plu- 
Ccurs  remèdes.  Les  punnifcs  font  tuées  ôc  bannies  des  lifts  pour  long- 
temps par  le  feu!  frotter  auec  cette  herbe ,  incf'mc  de  la  grande.  La  fumce  de 
pctiim  m.nflc,  dit  anfïï  T.tbétCt  prifc  par  U  bouche  auec  vn  cornet  ï  ce  appro- 
prié, eft  bonne  poui  le  cerueau,  pour  la  veuc,  pour  l'ouïe,  pour  les  dents  j  èc 
pour  l'cftomac,  le  dcfchargcant  des  flegmes  en  s'en  feruant  le  matin  à  icun. 

Quoquclicoq  cft  vne  fpece  de  Pauot.ll  cruift  en  terre  grafTc  &  bien  labou. 
ree.elWt  en  flair  vn  peu  deoâi  la  maturité  des  blcds,parmi  lefquels  il  fc  me/le. 
Là  nous  en  prendroi  s  le  clam  pour  le  loger  au  latdm  en  l'Automne.  Sa  dc- 
codion  eft  propre  pour  wire  dormîr,ellc  appaife  les  phrenetiqucs.ramoUit  le 
ventre  ,def-eiifle  les  apoftemcs  des  parties  honteufes.fait  cracher.  L'eau di- 
ftillce  de  cette  herbe  donnée  ï  boire  auec  quelque  fy:op  cft  vn  fiiigulicr  re- 
mède contie  la  phrcnefie. 

Paflcragc,  pour  le  gouft  du  poivre  qu'on  reconnoift  en  cette  hcibe,  cft 
appcllée  en  Latin  Piptritù.  L'on  la  plante  incontinent  après  l'Hyucr^moycn* 
pant  bonne  culture ,  &  qu'on  ne  la  tonde  pas  trop  fouucnt ,  dure  plufieuri 
années  au  lardin.  G t.erit  l.i  goutte  fciatique  appliquée  en  cataplafmc  auec 
grailTc  de  pourceau.  Nettoyé  les  t.'ichcs&  macules  du  vifage.  L'herbe  frottée 
entre  les  doigts  a  qaelqvic  fenteur  de  mouftarde. 

Buglofe  ou  langue  de  bœuf,  demande  terre  de  froment  bien  culiiuéc, 

f>lus  argilleufc  que  fablonneufc,  plus  humide  que  feche.  Nous  la  femerons  i 
a  fin  du  mois  de  Fevrier,ou  au  commencement  de  Mars.  Celle-cy  ï  fcs  ver- 
tus plus  fortes  que  la  B  iglofc  ou  Bourr.iche  des  lardins ,  quoy  que  lymboli- 
fars  prcfques  en  toutes  propriettz.  Sa  fleur  refiouït  quand  on  ci;  met  dans  le 
vin  en  le  beuuant  :  fa  racine  mife  bouillir  dans  le  mouft  laiftc  au  vin  cette 
▼ertu  pour  toute  l'année  :  fcs  fueillcs  tendres  mangées  en  potage  fort  le  mef- 
me  Si  lafchent  le  ventre:  (adeco;îtion  aide  aux  femmes  acccu^hées.pour 
leur  faire  fortit  l'arriére- faix  :  fon  iuseft  bon  contie  les  venins  ,  contre  la 
fièvre  tierce  :  fon  eau  diftilléc  eft  bonne  contre  la  refvcricqui  furuient  aux 
febricitans,  eftcint  les  inflammations  des  yeux,  fait  abordci  en  lait  les  nour- 
rices ,  aide  à  ceux  qui  font  mordus  des  fcrpens  ,  &  auÛTi  cmptchc  d'en  être 
piqué,  ayant  heu  de  ladite  eau. 

Camomille  :  il  y  a  de  troi»  lortes  de  cette  he  be  difFcrentes  en  leurs  fleurs; 
•  quelques- vnes  les  .nyant  blanches  ,  les  autres  iauncs,  purpur^es.  Aufli  elles 
s'eflcuent  en  diuers  tirroits  bumides,fccs.  Par  plant  enraciné  nous  les  place* 
rons  au  larJin  en  Automne  ou  Printemps, comme  il  viendra  mieux  à  propos. 
Le  ius  dcsfue>lies  de  cette  plante  eft  bon  à  la  fièvre  tierce.  Le  bain  auquel 
l'on  mec  abondance  de  Camomille  eft  fingulier  pour  renforcer  les  membres 
débilités,  adoucir  les  ioinftures  des  bras  &  iambes ,  adoucir  les  reins  &  les 
nerfs.  Son  eau  diftilléc  cft  trcf-propre  contre  les  fièvres.  Son  huile  à  ofter  U 
douleur  des  iointures  des  membres.  Sesfucillw  mottifiées  fur  vne  paclleott 
bfique  chaude  appaifcnt  la  douleur  de  tefte. 

Agi  ipaunie  appt. liée  en  Latin  CardiéicM,  vient  fans  mil  foin  aux  lieux  mal 
cultiucs.  Par  plant  enraciné  n-'us  la  logeronsau  latdinau  Printemps, ou  eu 
J' Automne.  Dcfopile,fait  cr.i  ;hcr,tue  les  vers,  defcharge  de  pituite.les  poul- 
mons,  prouoque  les  mois  des  femmes ,  leur  aide  au  trauail  d'eofant ,  cft  pro- 
^table  contre  le  haur-n-.al. 
P:tic,en  Latin  f7n'c4,d'vn  mot  qui  figni^c  B(uner;d'auuntque  cette  heibe 

en  la 
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en  la  couchant  fait  cuite  comme  feu.  Il  y  «aplufieurs  efpcccs  que  nous  ^vj«'f* 
rapporterons  âdcuxjifçauoir  i  vnc  Onie  dittc  morte,ôc  à  vneaurre  appcll^e 
gncfchc,pour  grccque,par  mot  corrompu.  L'vne  &  l'autre  font  fort  faciles  à 
clleuer,  (c  faifans  d'elles  mcfmes  fans  nulle  culture,  Se  ce  en  terre  plus  fechc 
qu'humide.  Nous-nous  en  meublerons  pat  femcnct,  la  iettant  en  terreau 
printemps  auec  fott  peu  de  labeur,  à  caufe  de  fon  facile  accroiffcnicnt.  Le 
ius  de  «ctte  hc>be  bcu  prouoque  l'vrine  ,  rompt  le  calcul ,  arrcftc  le  (arg 
fluenc  impciueufcn-^ent  du  nez  ,  fi  on  en  frotte  le  front  j  comme  le  rocfmc 
font  les  foeilles  pilcf  es  appliquées  fut  le  nez ,  &  fut  l'cntredeux  des  cfpaules, 
aiuncent  les  menftrucs  des  femmes  :  appaifcm  l'ardeur  de  la  fièvre.  La  grai- 
ne de  cette  plante  puluerifcc  &  bcuc  auec  du  vin  eft  bonne  contre  la  cour- 
te haleine,  la  pleurcfie,  l'inflammation  du  poulmon  :  appaifc  la  toux  violen- 
te ,  fait  abondamment  cracher.  La  decodlion  de  leurs  fucilles  prouoque  les 
fleut  s  des  femmes,  ramollit  le  ventre,  fait  vtiner.  Le  ius  de  l'herbe  gargarifc 
appaife  la  luetfc  enflammée. 

Marrnhc  en  Latin  Marrubitm  &  Prepnm  ,  vient  en  tous  lieux,  mais  li- 
brement fans  culture  aux  mazurcs  des  tieux  baftimens.L'on  en  recouure  par 
femcncc.  Le  ius  des  fueilles  de  cette  herbe  auec  miclelt  bon  contre  la  cour- 
te haleine  ,  faifant  craclier  au  grand  contentement  des  aftmaiiques.  Aide 
aVix  femmes  à  attirer  l'arriete-faix  après  l'enfantement.  Cette  herbe  fcic 
contre  la  douleur  des  codez ,  purge  les  vieux  vlceres ,  aiguifc  la  veuc  :  fon 
ius  mis  dans  le  nez  guérit  la  iaunillc  :  &  auec  huile  tozat  mis  dans  l'orcilk, 
en  appaife  les  douleuis. 

4i*m<i»-t*3--E*3  -WK  -«î-tf»»»*»*  ♦^S-  m  m  î**  «M 

Le  Urdin  fruitier  en  gencraL 
C  H  A  p.  XVI. 

L  s'enfuit  le  Lirdin  Fruitier  ou  Verger,  que  i'ay  délibéré  de  vous 
rcpiefentet  naifvcmenc  pour  vous  accommoder  de  précieux  ar- 
bres fniitien  auec  autant  de  facilité  &  auflî  toft  que  le  naturel  de 

 la  chofe  le  permet.  Mefnageric ,  pout  la  noble  (Te  ,  pour  la  variet<i 

&  riche{Tè  de  ce  qu'elle  contient ,  trcf-rcquife  d'vn  chafain  &  recherchée 
de  toute  forte  d'hommes  h.ibitans  aux  villes  &  aux  champs.  En  la  connoif-  Plaîfir 
fance  desquelles  qualîtcz  fi  .agréables  &  vtilcs  l  homme  de  gentil  cfjptit  fe  Jc^^t- 
plairra,  confideraiii  les  Arbres  frûuicts  dés  leur  origine  :  car  depuis  leur 
première  ieiinc(fc  iufq.ies  à  leur  dernière  vieilleffc,  en  tout  temps,  &L 
«ontes  faifons  ,  vcftjs  ou  defpouïlléï  de  fucille  ,  donnent  matière  de  con- 
tentement ,  pour  leurs  oaibrages  falutaires  de  l'Eflc,  alfcurc  ramp.ir  contre 
les  vents  de  rHyuer,&  ioyeafc  retraite  des  oifcaox  durant  toute  l'annce.  Les  Profit 
lettons  qui  repoufllnt  au  printemps .  comme  reprenans  nouuclle  vie,  for- de  Icurt 
tans  du  profond  fommeîl  de  THyuer.les  fleurs  dont  ils  fe  parent  auant-cou-  ^^'^^'^ 
reufes  de  leurs  richcflcs  ;  en  fomme  tout  ce  qui  cft  en  eux,  iufqac»  a  lachea-  ^cui  fo- 
te  des  fueilles,  eft  agréable.  Du  fruit,  il  eft  impoflible  de  dire  tout  ce  qui  en  cile^^a- 
«ft  ?  Ne  fe  pou'iant  publier,  ny  de  viuc  voix,  ny  pat  efcrit,toutcs  les  races  des  ge. 
fraies,  leurs  efpcccs,  leurs  différences ,  e«  matières ,  figures ,  couleurs,  goufts, 
ÉCaicors  'y_  tr/-  lesdifcecnct  exaftcraeat  gat  leurs  noros ,  cftant  vu  abiih^e 


56o  L  ï  E  V  ^4  V  I  T  I  E  M  1  , 

de  biens  dont  Dieu  nouscomKc.  Nous  iriions  fcalcmencV  Icvu  loiiangc 
<ju'i!s  lurpalTcnt  tous  les  autres  de  latcttcen  cette  qnaluc  ,  que  de  fotiit  im- 
mediarcincnt  des  Arbres  prcfts  à  mettre  dans  U  bouche  fans  aucune  fubic- 
dion,  ayans  feulement  le  foin  de  les  tctltcc  des  bras  de  leur  mcrc.  Et  fi  de 
les  cueillir  femble  encoxe  trop  iacommoic,lc  fruici  tombera  de  luy-roermc, 
rclcuant  l'homme  de  cette  peine.  Pluficius  peuples,  ia\iiaos  nos  prcmiets  pè- 
res, tirent  leur  vie  des  fculs  Arbtes  :  les  pommes,  poires,  cormes,  prunes,  &: 
fcmblablcs  fuiiAs  donnent  au(fi  &  à  manger  &  ï  boire  à  pluficuts.  Bref  il 
femble  que  b  Nature  ait  icy  publié  fun  chef  d'œuare,  voulant  que  tout  aucre 
alim.nt  cède  aux  fmiûs  des  aibres.  Car  ny  le  pain ,  ny  la  chair,  ny  le  poif- 
fon ,  ne  foiu  prefencez  à  manger  q  vie  cuits  &  apprêtiez  à  la  cuirine,les  fruiéls 
au  comraiic  paroiircnt  fur  la  table  des  Rois  &  des  Princes  tout  cruds  ,  fans 
fard  ny  dcrgiv^fj^ne m  :  encore  auec  Icttt  rimj>liciré  cmpocreot-ils  le  prix, 
tant  leurs  gouils  font  trouucz  preciei\X  ,  furpaifans  toute  autre  delicatelfc. 
Vous  ne  pourriez  faire  à  vos  amis  vn  plus  rare  prefent  que  de  fruidls  exquis: 
mc'nie  les  pins  grands  feigncurs  ont  accouftumc  de  reccuoir  cicilcment 
le  plein  panier  d'abricots  bien  choiHs  ,  &  la  douzaine  de  poires.ou  prunes 
de  rcmajqi  c  ,  que  l'homme  vcrcucux  leur  otFrc  pour  |»etit  qu'il  foit. 
Le  m-      Or  comme  nous  recherchons  foigncufcmcnt  les  moyens  de  faire  paroiftre 
^"ïïiti  miifon  des  champs  en  la  décorant  de  tout  ce  que  nous  eftimons  ap- 

dc  ce-  P^^Ecnir  ï  ce  deflèit.ce  ne  fera  pas  vn  petit  ornemct,ft  nous  les  fouinilfons  de 
mar-     grande  abondance  de  bons  fruits  .moyennant  laquelle  commodité  noftrc 
«jujble  habitation  fera  paffablc  ,  encore  que  d'autres  parties  viilcs  luy  raanqiienr, 
pourrn  l'afpretc  naturelle  des  lieux  c liant  cocrigcc  parlcsf4ui6ls.  De  s'arteftcr  à  ceux 
lieu.         païs,5f  n'en  vouloir  prendre  des  races  que  chez  les  voifips,e'eft  toujours 
en  venir  là.que  de  n'auoir  autres  fruits  que  des  communs  &  ordinaires ,  au 
Oà  pie-  lieu  de  s'efforcer  d'exceller  par  delfus  les  autres  en  cét  endroit.  En  quoy  ou- 
dic  le»       \ç  profit  il  y  a  de  l'honneur  pour  vous,&  du  p'aifir  pour  toutes  Ic5  bonne- 
dc^bôs      perfonncs  qui  verront  voihc  labeur. De  U  auffi  vient.que  pour  louer  vn 
fïui(ft«.  verger.on  ditque  le  plant  en  cft  venu  de  loin.lt  eftdonquesnecertaire  de  tirer 
la  matière  de  voftre  Verger  de  là  où  elle  ftra,  de  près  ou  de  loin,  fans  y 
cfpargner  ny  la  peine  ny  la  dt  fpenfe.  Ne  craignez  pas  d'importuner  ceux  qui 
ont  des  bons  fruits  pour  vous  en  fournir  des  races  :  car  puis  que  les  arbres 
précieux  ne  logent  communément  quo  chez  le»  hommes  vertueux,  ils  fonc 
toujours  bien  aifcs  de  les  communiquer  ^  leurs  lemblabies. 
Nârarel     Entrant  donques  en  matière  nous  remarquerons  touchât  le  naturel  gener.-il 
drf  ar-  des  arbcs,quc  les  fauuages  rapportent  le  fruiâ  tard,&  les  ptiuez  d'autant  plu- 
krcf  en  (^q(^      pii,j  \]^  f^j^j  francs  &  mieux  cnliiucz.  Cela  mefroe  caufe  la  longo* 
M        &  courte  vie  de  leurs  bois  :  car  tant  plus  les  arbres  ont  de  delicatcffe  ëc  plus 
ilsraportent  d'evrx  mefmes,  ou  par  artifice,  tant  moins  refiftent  ils  aux  ora* 
ges.  Comme  cela  fè" reconnoift  aDx  fjrcfts,  où  les  arbres  viuent  plus  qu'aux 
Vergers  ctiltiucz.  Toutes  fortes  d'arbres  ,  ny  en  tons  âges,  ne  portent  pas 
indiifrtemment  autant  les  vn^  que  les  autres  :  cAant  le  propre  des  arbics  à 
glad.des  Poiriers,&  Amendicrs  de  fc  charger  plus  en  vieilleflc  qu'en  ieunefle. 
Au  contraire, les  P6mic^SaAb^iccti^rs, Pcfchcis  âc  antres  à  noyau  ne  rappot- 
tent  pas  târ,ny  ^t  fi  bonsfi  u-âsqjand  ils  font  vieux.q.iequâd  ils  font  isunes. 
Selon  Je  commun  des  chofes  precieufcs  ,  le  drt  flxr  d'vn  Verger  n'eft  pas  fans 
^iiScuitc,  principalement  pour  le  temps  qu'il  faut  employer  auantquede 
^  l'auoic 
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1  auo.r  rendu  aa  poinél  d'en  cueillir  le  fruidl.  En  quoy  il  faut  faire  prouifioi 
de  longue  main .  fe  plaifant  cependant  à  efleuer  les  ieuncs  plantes  pour  iVf 
perance  de  lauenir.carfans  Icplaifirquoii  prendà  cette  occupation  peu  dl 
gens  1  enireprendroient.  Ce  qu'attendant  tous  ne  ferez  pas  entièrement 
defpourueu  de  bons  fruits .  fi  par  auance  vous  faites  enter  quelque  nombre 
de  vieux  arbres  fauuages  ou  francs,  deja  cfcartcz  par  ci  par  U  en  voflre  do- 
maine .  par  l'vnc  des  manières  oy-apres  monftrées.qui  agréera  le  mieux .  lef- 
quels  arbres,  a  caufe  de  leur  force  ôc  vigueur  abond^tcT  vous  donneront  du 
contentement  dans  peu  de  temps.  " 

Puis  qu'il  y  va  du  temps  auant  que  les  arbres  foient  de  force  fuffifante  ii  r 
pour  produire  des  fruiûs  .  il  s'enluit  quêtant  plus  gros  feront  !es"pLaci 
quand  vous  les  ferez  planter  au  verger  (  pouruea  qu'ils  s'y  puifTcnt  rcprcn 
drc  )  tant  pluftoft  ils  fatisferont  à  voftre  intention.  C'eft  poJïquoy  il ea  bien  ' 
à  propos  de  vous  fournir  d'vn  plant  dont  la  gtoffeur  de  la  n>e  avance  le  ""^^^ 
tf u.d,  afin  que  fans  trop  attendre  vous  voyez  r.ffcd  de  voftre  labeur.  C'eft  C/e. 
la  couftume  des  grands  de  nefparçner  pas  l'argent  pour  recouurer  des  arbte,  «ofr^ 
auancez.quand  il  eft  queftion  depTa.ter  des  vergers,  raatians  par  la  dcfpenfe 
1  exécution  aucc  l'mucntion.  Or  ces  moyens  n'eftans  pas  communiqiicr  i^'*^* 
tous  ceux  qui  défirent  auoir  des  bons  fruiûs.  ou  ne  pouuans  commodimcnc 
recouurer  des  arbres  enté,  de  grolTeur  fuffifânte.     qualifiés  comme  îl  faut, 
nous-nous  contenterons  des  fauuages ,  les  enuoyans  arracher  aux  forefts  & 
laims,  afin  de  les  tranfplantcr  en  nos  vergers,  &  y  cftans  repris  Us  enter  k  U 
telle  quatre  ou  cinq  pieds  fur  terre.  Ainfi  ne  touchant  rien  au  b«  du  tronc 
arbre  s  en  trouuera  d'autant  plus  auancé  que  plus  gros  aura  efté  tr.nfpUo' 
te.  Cette  erolTcur  fe  limitera  i  U  mciuredu  bras  d'vn  homme  de  $  plu* 
grands  &  plus  robuftes,  ce  qu'excédant  le  plant  de  l'arbre  ne  feroft  pas  Fa,^ 
hazard.  Encore  fiut-il  que  l'efcorce  de  l'arbre  monftre  la  ieune/Tc  de  la 

d^ArL'r'       *  Tcra  tortu. ayant  peu  de  racine,, 

dclagreablc  i  voir ,  mais  vous  ferez  (ealemcnt  cftat  du  kune  fauuagcon, 
dont  lç«  bonnes  marques  vous  donnent  efperance  de  bien  fruiftier.  L'on 
ic  dKncnlc  neammoins  U  deffus.  replantans  des  arbres  grande  6c  vieux  aueo 

cuufr"^  S^'"**"  ^'^'P*"^^  ^  obferuations  part^ 

culieret ,  comme  fera  veu  ci-aptes.  ^ 

Mais  au  cas  qu'il  y  ait  trop  de  difficulté  au  recouuremerit  de  ce  plant.  De 
dan?"fT  f.'^  contraint  d'en  enuoyer  chercher  les  arbrestrop  lofn,  en  c,«?ik 
l^n^Lv^^  mourir  en  chemin,  ou  que  vous  n'en  puifliez  alîemWer 

tZtcl        "7'  «raideur  &  vigueur  requife.  vou, 

reT^urueu  d' TrTr^  ^P"    moyen  def<>uel?es  vis  fe- 

m,.r  II.  !      ^^'îiî  ^f"*'*""•  voyefoit  plus  longue 

?e  le.  rbr^r'  '       '^^'r        "^^'"^"^^  ^ '  P«  de  laqud! 

c  le,  arbres  fortent  prcfque  immédiatement  domeftique, .  &  capable,  de 
receuou-  toute  forte  d'.ftV^KhifTcmens,  qu'on  .mpl^er^  fans  Cet  i 
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Z4  Pepiniert 

'S  TÎnuentce  ,ponr  commencer  l*o^îg!n^(^fs  Arbres  da  Ver- 
ger ,  lors  que  le  pbnc  enracine  manque  .  Sur  quoy  nous  no- 
teions  :  Q_ij  rous  Us  aibrcs  généralement  font  fcmcnce  ,  n'c-  ' 
fVanr  plante  fi  miferablc  quj  ne  contient  quelque  grain  en 
lieu  apparent  ou  cache  Pour  la  conferuation  de  Ton  efpece. 
Mais  quelques  vus  ont  U  femencc  fi  fo.ble  qu'elle  eft  prcfquc  incapable  de 
produite.  Q^iie  panicuKcrement  quelques  aibres  ,  doublcmcnr  féconds,  s'é- 
difient 6c  pat  Icmencc  &  ^lar  enracinement  .le  branches  ,  mcfmc  il  y  en  a  de 
fi  facile  culture  ,  que  fans  tcfufcr  aucun  moyen  ,  tout  peut  eftre  aflflurc- 
«nent  employé  ,  c'cft  ^  nç^uoir  ,  6c  la  racine  ,  6c  la  branche  ,  5c  la  fcmcnce. 
De  tous  Lf-iuch  moyens  fera  fait  diftindkion  ,  &  reprefcntclc  naturel  de 
chaque  arbre,  pour  les  manier  tous  cnmme  il  faut,  Par  femencc  nous  efle- 
uecons  les  arbres  que  nous  ne  pourrons  faire  commodément  par  aucfc 
^cli    voye  &  par  branche  ceax  dont  la  facilité  le  l'enracinement  nous  incinic  i 
aibr.s    n'cmp-OtCr  autre  rroy^n  ,  enrobe  qu'ils  vicnntJit  auflî  par  femence. 
▼icnnct  (2cux  li fout  Poitiers,  Pommiers,  Cormiers,  Abricotiers,  Aubeigers,  toutes 
j^.^J  fortes  de  Pefchers,  Cetifiers,  Pruniers  ,  luiubiers,  Mcfîcrs  ,  Cotnoai!- 
queU  '  lers,  Amen.iers ,  Noyers,  Pins ,  Chadaigncrs ,  Coudriers.  Et  ceux  cy 
de  brâ-  Coign.iffi  rs ,  Grenadiers  ,  Coudriers  ,  Figuiers.  Nous  fubdiuiferons  les 
premiers  en  arbres  à  pépin  ,  à  noyau,  &kfr«iik,  les  logeans  enfemble  en 
fa  Pep  nicrc  :  toutcsrois  p^r  planches  fcpatécs  pour  cuiter  la  confufion.  Et 
les  derniers  en  la  Ba»l4.  d  crc  ,  poiir  chacun  en  fa  place  $'c(îeuer  croiiVre  iuf- 
qit  à  vue  conuenable  gri.lfeur ,  po*u  pouuo.r  eftre  ir  infoiantés  au  Verger  , 
referiunt  en  lieu  rtq  i  à  p»rt  culaiiter  le  natacol  dcq-telques  arbres  ,  pour 
les  troicter  félon  qu'tls  Jefucni.  Etb\cn  qu'auec  raifoii  nous  puiflions  appe- 
ler N  >yiiUiete  &  Piuitiere  la  icrte  de  l'alfemblige  «le  ces  femences  ,  auflî 
bien  que  Pepmiere-,  nea.  tmoins  pour  l'ordre  nous  luy  laificrors  fon  nom 
accouitumé  ,  mcfrae  pour  cftte  caufe  ,  que  plus  on  y  loge  de  pépins  que 
dcnoy  ux  ny  de  fruifts.  Nous  dirons  auflî  fcincr  mettre  en  icrrc  tous. 
ii/M  cb.  pépins  ;  noyaux  ,  6c  ftuiûs  defquels  nous^defuons  iuoir  dc^arbrcs ,  par  meil- 
4iv       ieureraifon  que  ceux  qui  appcUem  Planter  la  mcfme  chofe,  ne  pouuanr 
%(ct  dtcc  rai-t  qvie  làfù  il  j'^git  de  pla  t  enracine  bu  non  ,  comme  y'ay  dit 
ailleurs.  Dans  l'cnceiiMc  des  iardi  iages  no^is  ordonnerons  noftre  Prpmiere 
en  lieu  cout  ert  de  la  bizc  ,  &  terre  tcmpeicc  ,  focile  ï  culiiuer ,  6c  exe  mpte 
de  l'importunnc  delaPouhillcpoor  les  giands maux  qu'elle  y  fa  t ,  fur  tout 
au  commencement'»  lorsqu'on  a  ra-s  de  nouueau  les  lemtiKes  entetrr,  6C' 
qx»c  Icsarbrifleaux  eu  provienars  refOuir.  nc.  Le  s  pépins  feront  prinse-^  leur- 
Qtr's  paifai^ke  mat'  ri é  >  choifis  pcfan»  &  de  belle  i-ouleur ,  toufinus  pref  ranc 
fo  ties  tes  pcpins  des  bons  frui^k*  à  ceux  des  mauunis  .  &dcs  melLursaux  bons 
pour  l'aduaniage  qu'on  tire  de  cette  curiofifé  ,  efpargnant  quelques  fois  l'cn- 
leiqiund  par  heureu»  rencontre  les  arbres  en  proucnanv  rapporirm  des 
fiMi^kj.du  j,9iii!hnnQi,cc  qu'on  n'ofcioii  cfpcrcr  de  pépins  Tprus  tic  fruits  de 

meuua;^ 
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Dvaiiaairenacure.Pansles  prooinccs  où  poiu  boiilbn  l'on  fc  fcrt  des  fruidks.le 
rccoimrcmcnt  de  leurs  Pépins  cft  facile  ,  car  il  ne  faut  qu'en  prendre  le  marc 
àl'iffiic  dùprcflbir ,  après  le  fechec,  le  froifTcr  entre  les  mains,  3^  en  foufFlnnt 
retirer  les  pépins  de  leur  poufTicre.  Mais  où  cette  coinmodicé  manque ,  l'on 
fe  pouruoira  des  pépins  le  mieux  qu'il  fera  poHlble  auec  exiCtc  recherche 
comme  il  a  ciié  dit. 

Le  temps  de  mettre  les  pépins  en  terre  eftle  meCme  des  femences  du  fro-  En  quel 
nient ,  ay  ans  cela  de-commun  que  de  profiter  bien  cftans  fcroés  en  beau  iour,  '<;™P«  t 
non  firoid,  ny  pluuieux  ,  ny  venteux,  la  Lune  eftant  en  decours.  Lo  lien  de  la 
Pépinière  fera  diuiic  aufll  en  planches  Se  quarreaux  anfli  longs  qu'on  voudra,  (caU:s. 
mais  feulement  l.irgesde  quatre  à  cinq  pieds  ,  afin  que  p.ir  cet  cllioiciiremcnt 
des  codez  ,  l'onpuiirc  atieindieaucc  la  main  iufqu'au  milieu  dcl.i  plan,  hc  , 
pour  farder       cultiuer  les  nouuclles  plantes  &  arbrilT'eaux  qui  viendront  ! 
des  femcnccs  fans  les  fouler  aux  pièces  ,  comme  l'on  fetoit  contraint  de  ' 
faire  en  marchant  defTus  parle  tiop  de  largeur  de  la  planche.  Les  pépins 
leront  fcmcs  aifcz  rarement  &  vnimert  ,  puis  l'on  les  recouarira  de  deux 
doigts  de  terre ,  qu'on  y  ctiblcta  pat  dclfu»  afin  que  fans  prcffc  les  arbrifTeauz 
repouflent  en  liberté.  Les  efpeces  feront  fepatées  par  quarreaux,  jfin  que  l'on 
voyc  diftindeoient  les  Poiriers,  les  Pommiers  ,  les  Cormiers,  pour  les  cul- 
tiucr  félon  leur  naturel.  Si  ces  fcmences  font  faites  en  Septembre  ,  ou  en 
Oûobrc,  elles  fortîront  de  terre  en  hyoer  ,  pour  des  iniurcs  duquel  lesdcf- 
fendre  , il  fera  befoin  de  leur  faire  par  defTus  quelque  légère  couverwrc  anec  * 
des  peaux,  perches  &  pailles  :  parce  moyen  ài'artiuécdu  Printemps  les  icii- 
nés  arbriflcaux  fc  trouueioni  auoir  grand  aduantage  par  dciTîîs  les  autres ,  qui 
fcmezàriiïîic  de  l'Hyuer  r*e  feront  que  n«iftrc,&  cflanspar  confequant  plus 
tardifs  ne  les  pourront  atteindre  do  loutrEftc.  Il  vaudra  donc  mieux  s'auan- 
ccr  que  reculer  en  ceit;  a£tion  ,  fi  la  faifon  le  porte  &  fi  elle  fauorifc  l'entre- 
prifc.  Les  jacons  cftans  leucs  de  terre  atifti  tod  on  les  fatclcra  pont  les  firirc 
croillre  y  retournant  à  toutes  les  fois  qu'ils  en  auront  bcfuio  (ans  fouffrir 
qu'aucune  herbe  y  croirte.  Us  feront  aulli  pour  la  mcfmc  caufe  beTchcSice  qui 
leur  Jeruita  en  out.  c  à  leur  préparer  la  terre  po  ir  l'-dlongcment  des  racines; 
mais  ce  fera  en  y  allant  auec  retenue  ,  afi  i  que  par  trop  enfoncer  en  ce  com- 
mencement les  racines  n'en  fuiTcncoffenfccs  ,  faifant  ainfi  s'auanccront  fans 
empêchement  profitans  de  toute  lafubflance  de  la  terre. 

II  fe  faudra  abftenir  de  couper  aux  Arbri If  aux  aucun  reietton  pendant  LcAi^ 
u'ils  font  en  la  Pépinière  ,  mais  on  U  s  laiircra  croifkre  à  leur  gré  attendant  btif. 
des  curer  en  V  itempsconuenable,  ouq»  ni  leurs  troncs  feront  affermis,  fcaux 
Ce  traittement  les  auai.ccra  tant  q  jt- dan.  l  •  mef  ne  année  de  l'enfemenco-  "^f^^^f 
ment  fc  rendront  propres  îteflre  remués  eu  la  BaftarJierc  pour  s'y  ach ruer  de  ^^nT 
faire  ,  pourueu  q  l'on  les  tienne  arroafez  duiaut  les  grandes  chaleurs  de  cutét  cm 
TEfté  ,  defquelles  ils  ne  poutroient  fo  iit  fans  le  fecours  de  l'eau.  Voila  1*  Pcpi- 
qunnt  aux  Pépins  ne  s'en  trouuans  d'.iutros  ei'pcces  que  de  Poires  ,  de  Pom- 
mes  ,  Se  de  Cormes  ,  fi  on  n'y  veut  adiouftec  le  M  .urier  ,  ce  que  toutes- 
fois  ne  me  fcmblc  pas  à  propos  ,  veu  <jue  cc{  Arbre  cft  tnidé  auec  les 
fauuages  ;  Sc  que  pour  la  grande  abondance  qu'il  e  i  faut  pour  la  foye  ,  l'on 
ne  le  tclTcrrc  pas  dans  le  verger  ,  mais  on  en  compofc  des  forcfls  toutes  me  <^ue 
entières.  1"  Pew 

Les  Noyaux  ac  Fruits ,  pouc  en  auoit  des  A^bccç ,  feront  fcmés  en  mefmc  P'"»  f^- 
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«wplo-  temps  que  les  Pépins  ,  mais  JifTércmmcnt  ,  car  il  faut  les  mettre  en  terre 
•jet  Icf  par  rayôs  qaatre doigts  deprofondcur,2e  autant  dediflancel'vn  ic  l'auttr.  Les 
Noyaux  rayoBs  feiont  faii5  en  ligne  dfoitc  aucc  la  ferfoucte  ,  &  aw  fonds  d'iceox  on 
*'        poCera  Icf  Nojatix  &  le  Fruits  la  pointe  contre-mont ,  &  jamais  aa  contraire 
i^u    po"r  U  conamoditc  des  germes ,  qui  forcans  par  c'eft  endroit  y  poulTcnt  faci- 
îcmcnt.  Mais  parce  qu'tn  cette  obG:ruaiion  paraducnture  fe  poiirroit  trou- 
iicr  trop  de  curiofuc  il  ne  fera  que  bon  de  coucher  de  pb.t  les  Noyaux  Sc 
Fruits  »  oir  ^inli  dsnc  laifTercntpas  fans  hazaid  de  produire  commodément 
lc^cs  iprtôsje»  Attendes  Noix.Hoi'Cttes  ^  Chaftaignes  font  les  Fruits  fem- 
blablcstqu'il  (^ut  employer  tous  entiers  fans  nullement  let  oâPcncer  ny  rom. 
OnlM  pre:lc$  Noyaux  des  autres  Fruits,  comme  des  Abricotiers  &  Pefchers 
laltHS  derpoii  liés  de  leur  chair  pour  iftre  fcmez  tous  nnds.  Tous  Icfqucls 

l'eaa     Fru«ts  &  Noy  ux  aiiant  que  de  les  mettre  en  terre  ,  feront  ramolis  dans  l'eau 
aujnt    par  trois  ou  quatre  iours,  afii>  deiAciliter  leur  naifTance  ,  les  faire  moins  de- 
que  les  n)curer  ente-re  ï  la  nierri  de  la  vermir.e  qui  ï  la  longueur  du  temps  les  y 
ronge.  Et  fi  on  dtfirc  d'augmenter  le  gouft  &:  l'odeur  des  Fruirs  qu'on  cfpere 
dê  ce  mefnage  ,  au  |icu  de  i  eau  pure  l'on  trempera  1  s  Noyaux  dans  des  prc- 
ciciifes  liqueurs  parforaécsà  IVi^  ge  des  poupons  vne  (i  vaine  canunc^  n'eft 
pas  pourtant  nuiHble.  Eflars  Scm^s  dans  le  mois  d'Oâ»bre  de  Nouembre 
gern^eroi.t  à  l'itTuede  l'Hyuer  ne  potidâns  leurs  tandrons  de  long  temps 
pour  la  d'.'.reié des  coques  qui  les  coixie<.nent  :  lefquelles  àla  longue  atten- 
dries s'enti'ouurans  les  laiifenc  foitir.  Et  cette  tacdité  rcuient  au  profit  de 
l'œiiutei  quand  après  les  froiduns,  les  nouueaux  lettons,  fans  crainte  d'cdre 
olfenfez  du  tnaunais  temps pouffent  vigoureufemcnt  au  prin^tcmps ,  em-r 
ployans  enfuiite  fi  bien  la  douceur  des  faifons ,  que  dans  l'Eflé  (uiuant  ils  fè 
rendent  fuffifamment  fortifiez  pour  eftre  entez  ,  on  tcanfprantez  en  la  Ba« 
ftardi  le  l'Automne  ou  le  Printemps  d'après  fi  vous  dcûrc-z  faire  ou  l'vn 
ou  l'autre  ,  ou  tous  les  deux.  De  femer  les  Noy..ux  incontinent  après  auoir . 
mangé  les  Fruits  ,  c'eft  (è  mettre  en  danger  de  perdre  la  plufpar  de  fon  efpe- 
rance  :  d'autant  qu'ils  naifTcnt  difficilcmem  en  cette  faifon  ,  tenans  encore 
beaucoup  de  la  chaleur  pteccdeote  ,  &  qu'à  peine  fe  gamntificnt  de  l'Hyuct 
les  Atbridèaux  nez  dcuaiu  les  froidures^  pour  la  ddicateffe  de  ces  tendres 
plantes  :  fi  bien  quiln'cApas  merueille  de  n'en  voir  profiter  que  la  feule 
dixiefmc  partie.  Si  vous  defirez  femer  des  Noyaux  &  des  Fruits  aux  lieux  de- 
iUncB  pour  fruâifier  ,  fans  vous  donner  la  peine  de  les  tr.infplaiuet ,  vous  le 
pourrez  faire  auec  efpcrauce  de  bonne  ifTue,  cela  rencontrant  quelques  fois: 
maisc'eft  à  la  charge  d'en  femer  qviatre  ou  cinq  enfemble  en  chafque  lieu  ojk 
Qgcis    vousdefirezvnfeblarbre,afin  que  pour  le  moi»  s  vn  de  plufieur»  vienne  bien, 
/ont  le»  p^^^  faiisfakei  voftrc  inientioujces  Arbriflcauï  ïftjnsforiis  de  terre  feront 
il  No-  gouvernez  ^  la  nunicre  de  ceux  à  Pépin  au  ferfbucr,  an/arcler,  à  l'arroufer, 
ya«x     &  fur  tout  à  l'efmouder  »  poiirVen  abdenir  entièrement  durant  le  temps 
pooc     défendu  .  car  les  arbres  ï  Noyau  craignent  plus  U  coupure  que  les 

brc"  du 

tout         ^"  gênerai  ny  les  Pépins  ny  les  Nayaux  ne  rappotrert  iamais  imtnediare- 
francf,  ment,srbres  tout  a  fait  fiaiKS  pour  produire  des  ÏFruits  fembl.  blcs  à  leur  ori» 
qacU     gine.ce  qu'il  eft  bcfoin  depreuoir  pour  en  venir  au  remcd:  Les  feuls  Pépins  , . 
f**     de  Meuticr  &  de  Coinvn  ^  la  longue  frudkificn:  fans  ch.»ngeînent.  D^  roef-  4 
ne  ksNoyauxdc  tneau»' Abricots ,  des' Auberges»  &  des  Fefcbes ,  ù.  ou  Ict-.^ 
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met  en  auflî  bo-me  cccre  pour  le  moins  que  celle  donc  on  les  aura  tires  ,  de 
qu'ils  foieiic  profitablcrnent  cuUiuez.  Ainlî  refpondcnr  ceux  de  Cornoail. 
les,  en  quel  terroir  qu'on  les  loge,  pour  leur  force  lobuftc.  Des  Noyaux  des 
gros  Abricots,  des  P[uacs,des  Cerifes,  nyde$  Oliucs,  n'efpcrcz  du  fcul  fe- 
merquedu  Fruit  fauuage  comment  qu'on  les  gouueine.  Touchant  les  No- 
yers, Amcndiecs,  &  Pins»  pat  leur  fruit  feulemeiit  fem^  ils  viennent  grands 
&  francs  pouraeu  qu'ils  foient  en  terroir  qui  leur  agrée  cultiuez  a  pro- 
pos. Par  la  femence  des  Chaftaignes  vous  en  aurez  des  bons  arbres:  mais 
(ans  comparaifon  ils  fe  rendront  meilleurs  par  enter  qu'en  les  iailTant  en 
leur  naturtl,  comme  fera  veu. 

C'cft  la  voye  la  plus  vficcc  à  tirer  arbres  de  Noyaux  &  de  Fruits ,  mais  Autre 
non  pas  la  meilleure  :  car  il  y  a  vn  moyen  plus  affcurc  pour  y  paruenir,  dont  tnoyc* 
l'inuention  eft  d'autant  plus  loiiablc  que  moins  fe  perdent  de  Noyaux  6c  de  P'"' 
Fruits  dans  terre,  fans  h.izard  venant  à  bien  tout  ce  qu'on  employé  en  cet  en-  *  ^^"J^ 
"droit.  A  l'entrée  de  l'Hyacr,  la  Lune  eftant  vieille,  vous  racflcrez  des  No-  pj^cc- 
yaux,  &  des  Fruits  donc  cd  que  (lion  parmi  de  la  terre  déliée,  que  vous  mec-  dco» 
trcz  cnfemble  par  littccs  dans  des  larges  paniers,  ôc  iceux  vous  les  rcpoferez  Po*"^ 
pour  tout  lHvuet  dans  des  caues  les  humc^îlant  auec  vn  pied  d'eau  ticdc  que  ^'''^ 
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pour  tout  ITlyuetf 

par  fois  leur  tctterez  defTus.  An  cômcncement  du  Printemps  vous  trouuerez  les  ^j'u 
Noyaux  8c  Fruits  germes  dans  la  terre  quatre  doigts,  ou  demi  pied  de  long:  icj  No- 
alors  oftés  de  \ï  les  ferez  loger  en  Pépinière  les  y  rangeant  côme  quand  l'on  y^ux  & 
plante  des  pourreaux,c*cft  à  fçauoir  par  ra^on  couucit,  mettant  le  Noyau  ou  ^*'*^«' 
Fruit  au  fons  du  rayon,  &  faifant  fortir  à  l'air  vn  peu  de  fon  germe  pour  s'y 
ttcheuer  decroiftre»côme  ils  feront  moyennant  bonne  culture  &  requis  arrou- 
(ement.  Ain(î  fansiamais  auoir  fcnii  aucune  imporiunitcdu  temps  s'auance- 
zont  gayement  &  (î  bien  que  dans  peu  d'années  fe  lédront  des  beaux  arbres. 

Les  arbrilFeaux  fejourncront  en  la  Pépinière  quinze  ou  feize  mois,&  non 
pas  d'auantave  ;  au  bout  duquel  temps  dooct  ment  arrachés  de  U  feront  cranf- 
plantes  en  la  baltardicre  pour  $  y  a,  heuer  de  furiiner.  Ce  changement  leur  ic$  At- 
eft  falutaire,ccs  ieunes  plantes  nr  pouuans  s'achcuer  en  la  Pépinière,  comme  biif- 
ilfâutjtant  pour  s'oppreflcr les  vnes  les  autres,que  pour  n'ellrcafTcz  ptofbn- 
dément  dâs  terre  &  ne  pouuoir  côuenablcment  s'encacinet:joinre  cette  troi-  1"  !* 
fiefme  ra»fon,que  chafque  replantcment  vaut  vn  demi  enter,aidant  beaucoup  niçic. 
à  l'a(franchi(rement  des  plantes  fauuages.  Les  arbres  à  Noyau  pourront  eftre 
exempts  dctemucment  (î  l'on  veut,  les  laidàns  à  la  Pépinière  iufqu'a  les 
tranfplanter  au  Verger.  Mais  qui  de(îrera  d'exceller  fcs  voifins  en  la  bon- 
té de  ces  fruits ,  les  furpa(rera  audi  en  cette  defpenfe ,  petite  pour  l'impor- 
tance de  la  chofe.  De  ceux  ï  Fcuic  n'ed  pas  beloin  de  fe  donner  cette  peine» 
d'autant  qu'ils  vieni.ent  bons  diredlcment  de  la  Pepiniete  ,  comme  il  a  eflc 
dit.  Cette  particularité  fe  remarque  aux  Pins,  qui  fouffrcnt  ires-difficilc- 
menc  ,  le  tr  mfplantem'*m  pour  la  tendrelT:  de  leurs  racines  qui  fc  meurent 
fi  on  les  offèntc  tant  foit  peu.  P  ourtant  le  meilleur  eft  de  faire  fon  compte 
df  les  biffct  pour  toufiours  au  lieu  auquel  premièrement  on  les  aura 
femcs,  afin  qu'.iucc  l'cfpaigne  du  tranfplanter  l'on  cuite  le  hazard  de  les  per- 
dre parle  man'Cinetit  trop  rudc.Et  ce  fera  en  fcmant  cinq  ou  (îx  Pignons  en- 
femble  ,àce  que  de  cenomb.c  vn  arbre  en  puiffe  fortir,  comme  il  a  ellé  vea 
des  Noyaux.  Si  toiitesfois  Uneceditc  contraint  de  traofplancer  le  Pin  ,  la 
manière  de  s'y  cuoduirc  fera  moallcce  ci-  après. 
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La  Bafiardiere» 
C  H  A  p.  XVIII. 

OvR  le  profit  des  Arbres,  aynnt  «rgard  à  l'auenir,  il  fft  requit 
que  le  fonds  de  h  Baftardiere  foit  de  moyenne  bonté,  à  ce  qiic 


les 


Arbres  nomris  plus  profitableroent  que  dclicaicmcnr , 
es  cftic  fortifiés ,  lii  cs  de  W  fe  puilVcnt  facilement  rc  pien- 


apres 

drc  en  tous  terroirs.  Comm:  ils  feront  ircs-bicn  fi  de  moyen- 
ne terre  ils  font  tranfpl.inrcx  en  gralTe  :  ce  qu'oti  ne  pourroic  cCpcrcr ,  (i  ^ 
cftans  (fleuces  en  lieu  fécond  on  les  jogcoic  en  maigre  ,  fclon  que  fouucn- 
tes fok  l'oneft  contraint  de  faire.  Pour  vn  prea.Ublc  la  Baftardiere  fera 
bien  clofc  (fi  l'on  n'a  mc  mieux  la  faire  contie  la  pepnicre  ,  les  deux  cftant- 
dans  l'enceinte  des  lardinagcs)  afin  qu'aucun  b:ftail  ny  autre  rude  approche 
n'importunent  les  icunes  aibrc«  ,  S<.  après  irti  bien  cuUiuéc  par  des  labou- 
rages réitérés. 

Qaand      Au  mois  de  Février,  &  en  jour  ch;  ifi  beau  &  fcrain,  ny  vcnteux.ry  plu- 
ies ar-  uicux  ,  toutesfois  tendant  plus  ï  riuuniditc  qu'ài  la  fcchercfle  les  arb  iflcaux 
Y^^'     feront  arrachés  delà  pépinière  K  pus  dogccmcnt  qu'on  pourra  ,  afin  quç^ 
faont    ^'""^^  racines  en  fortcnt  cntitres  s'il  cft  poflîblc.  Ec  après  en  auoir  retien- 
arfv     ché  tout  ce  qui  y  fera  trouué  d't  ffcnfé  6c  rompu  pat  nufcarde ,  &  roigré  la 
ch4«  <|c  pointe  des  plus  longues  racines ,  bien  que  iaines  k s  a.biilfeaux  feionc  in- 
lapcpi  continent  mis  enterre  fans  nuUcncnt  fejcuroer  de  peut  de  l'efvcnr.  Ce 
fera  dans  des  rayons  ou  petits  folles  tires  en  droite  ligne,  large  de  deux 
tMnl-    picds,profonJs  feulemeni  d'vn  qu'on  les  plantera  :  au  fonds  dcfquds  prcmie- 
plamés  lemcnt  on  jettera  demi  pied  de  la  meilleure  terre  du  lieu,  ptifc  cnl.i  fuperfi- 
"  la    cie,  pour  artoir  fur  iccllc  les  racines  des  arbres  &  les  en  lecouurir  auflj. 
Biftar.        racines  feront  cfcartccs  fans  s'entreroucher  ny  entrecroifcr  l'vre  l'aune» 
afin  que  tant  mieux  elles  prennent  terre,  que  mieux  fe  irouut  ronc  i  leur 
«ife  :  après  ,  le  refle  du  rayon  fera  rempli     reiini  au  plan  de  la  Baft.ird!ere, 
par  dellus  lequel  ne  rclfortiront  les  arbres  qu'ei  uiion  deux  doigts  ;  là  eftans 
iuftemencocnipéstout  doucement  fans  les  csbranlcr,  de  peur  de  les  dcftour- 
ntr  :  ce  que  prenant,  faudra  auec  la  fetpc  bien  trenchante  couper  l'arbre, 
K*ft    en  poufTant  en  bas ,  &  non  pas  en  tirant  en  haut.  Lcpoinft  de  la  Lunen'eft 
««c«f-   pasobferuableen  cet  endroit,e{lant  bonde  planteices  arbres  ici  &  au  croif- 
S'Vu        ^      decours,  en  l'vn  &  en  l'autre  terme  fc  pratiquant  heurcolemenc 
^jj.     '  pourueu  que  la  terre  &  le  ciel  foient  bien  difpofcs.  Quant  ï  la  failon  ,  celle 
robTrr-  d'après  l'Hyucr  eft  à  préférer  \  tout  autre  pour  le  profit  des  irtrcs.  Car 
oaiioa  craignant  étrangement  les  froidures  en  cette  tendre  ituncile,  il  feruira 
de  beaucoup  ï  leur  auanceraeni  de  ne  les  expofet  pas  alors  à  la  mcfci  du 
maunais  temps,  &  par  ce  moyen  em;  cchcr  que  les  gelées  &  les  glaces 
n'ayenr  entrée  dans  la  moelle  des  Arbres  par  la  tren^hc  qu'on  eft  cot.trainç 
de  leur  faiie,les  roignant  quand  on  les  pllnte.  U  eft  vray  qu'en  pais  chaud  ôc 
fec  on  les  pourra  commodément  planter  en  Automne,  leur  faeilleeftanc 
tombée  ,  mais  à  condition  de  les  couper  quelques  doigts  plus  haut  que  & 
on  les  plantoît  au  Printemps,  pour  em^cfchct  rentrée  aux  ^roidurcs,  en  in- 
«niion  de  les  'Kcaillbr  plus  bas ,  le  beau  temps-  cftani»  rcucnurLes  Arbrif- 
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(eaux  feront  pofcs  equidiftam.nenc  d'vn  pici  &:  demi  p.u  rangées  ali- 
gn^esdc  crois  pieds  de  dilUnccrvne  de  l'autre  n'cftatir  pas  trop  grandes  pour 
s'y  poauoir  manier  à  laife,  entant  3c  cultiuant  les  Arbres.  Et  pour  cette  con« 
fidcraiion  auffi  ,  qu'ils  s'accroifttont  cftans  largement  difpofcs  :  mefme  6c 
aucctant  d'anancement  ,  que  pins  de  bois  feiont  Us  Arbres  eftans  ainfi 
À  leur  aile  dans  trois  ans  ,  qu'ils  ne  feroicnt  de  fjx  logés  à  l'eftroit  ;  la 
prcffc  leur  dcftournant  toufiouts  l'accroill,  &  quclqucsfois  leur  eau  fane 
la  mort.  ^ 

A  ces  Arbres  fculs  ne  fcroira  laBaftardiere  ,  mais  à  enraciner  des  bran  Enracîi 
chcs  à  ce  propos  pour  en  faire  des  Arbres.  Comme  de  celles  du  Figuier»  "^1 
Grenadier ,  Coiguaffier ,  Coudrier,  qù*en  ces  Arbres  l'on  coupera  aux  cimes  J^'^^i^^ 
&  bouts  des  branches  les  plus  dioites  5:  noîicjjdc  la  Icr.gvrciir  de  deux  pieds,  Bart*t- 
plus  ou  moins  -,  puij  on  les  plantera  dans  les  foflez  creulcz  à  la  manière  fuf.  dicx». 
dite  ,  Si  ce  fera  en  rccontbant  les  branche';  au  fohds  du  fo(ïé  ,  pour  les  faire 
fortir  fur  le  plnn  de  la  terre  cnuiron  deux  dotgts>  nprcs  auoir  rempli  le  fofr<f. 
Sut  cela  on  auifera  de  ne  roigner  aucunement  les  branches  de  Ftguicr  ,de  peur 
d'artircr  dans  leur  grofTe  mbcle  les  froidures  que  certe  cfpe^e  d'Arbre  craint 
tant  :  mais  à  ce  que  les  branches  ne  forteilt  dehors  plus  que  dê  la  mefure 
fufditc ,  on  les  enfoncera  dans  la  foffe  ,  les  y  recourbant  tant  qu'il  fuffira» 
Vn  mefme  temps  n'cft  pas  fans  diftinftion  propre  pour  les  quatre  cfpcces 
■d'Arbres  fufdites,  icaufe  de  la  diucrfité  de  leurs  naturels,  aufqucis  il  faut  ^'J^'J^ 
s'afTuiettir.  Le  Figuier  &  le  Grenadier,  pour  eftre  Arbres  de  pays  ph?s  chaud  t  nip$ , 
que  froid ,  feront  mis  à  enraciner  au  mois  de  Feuricrou  de  Mars  pour  crain-  fclon 
te  des  froidures.  Le  Coignaflîcr  &  le  Coudrier  ptir  raifon  contraire  deuant '"^^ 
c»u  dansl'Hyuet  lainft  en  nous  accommodjnt  Hcnrs  propriétés ,  nous  leur  "Jj"]"' 
dufcrons  vn  heureux  accroiffcment ,  Se  mieux  qu'en  contrainte ,  n'y  pou-  jcs  Ar-» 
uanr  arriuercn  les  maniant  au  rebours  de  ce  qu'ils  demandent.  Qjant  ï  iadi-  bicg, 
llance  de  leur  afficre ,  autre  ne  leur  fêta  donnée  que  la  pt ccedcntc,commc  la 
plusraifonnable  pour  les  faire  reprendre  8c  nuancer. 

Voila  no ftreRaftardicrc  remplie  ,  maintenant  il  n'eft  qucftion  que  de  !t 
culriuer  foi^neulement  ,  afin  qu'aidafjt  à  la  ïeunefTc  des  Arbres  onlesfoUi- 
cite  h  s'accroiftre.  Trois  fois  l'année  pour  le  moins  il  faut  la  marrer ,  pour 
tenir  le  fonds  en  gueret  Se  defchatgc  de  toutes  herbes  à  l'vtiiitc  des  bonnes 
plantes.  Au  labcurcr  faut  aller  aucc  retem  c  fitr  tout  la  première  annëe  ,•  c'eft  Com- 
à  dire  n'enfoncer  pas  beaucoup  en  terre  en  la  marrant ,  de  peur  d'offcnfcr  les  mtot 
racines  des  Arbri  fléaux  ,  à  la  féconde  y  aller  vn  peu  plus  auant ,  cotitînuant  ^"o'*' 
ainfi  par  d.fctction  îufqu*^  ce  que  fortifiées  5c  ayans  pris  terre  aucun  Ja- -^^ 
bourage  ne  leur  foit  efpargné.  Uarroufer  eft  aufli  requis  à  l'adancement  de  /Ibilf- 
cesarbrés,  furrout  en  leur  commenccmcftjt ,  ne  pouuam  alors  que  difficile- fcaui. 
ment  fouffrir  la  fcchcreffe,  la  craignans  d'autant  plus  que  pins  chaud  en  cÇl  le 
pays.  Si  vous  aucr  l'eau  à  difpofitîon,  faites-la  doucement  couler  près  des  ar- 
brcsen  temps  opportun  ,  mais  gardez  vous  d'abufer  de  cette  compiodité,  foit  '''^ 
CT»  la  faifant  croupir  furie  lieu  ,  foit  en  l'arroufint  ttoçfouuant,car  par  rvne 
&  l'autre  voye  totl  ou  tard  les  Arbres  perilTehC.  Le  moyen  de  fe  feaiit  vrile- 
ment  de  l'eau  eft  de  Temploycc  feulement  tfn  la  ncccffirc  ,  qui  eft  lors  qne 
par  les  grandes  chaleurs  l'on  void  la  terre  altcrcc ,  Laquelle  en  ce  poindk  ab- 
orcucc  ,  caufera  ce  rafraifchilTcmcnc  .'iuxarbt.^s  qu'aucc  la  chaleur  de  l'Efté 
-à  fouhaii  s'accroiftrom-ils.  Cîctatrowfcir.Cnc  lîjiucsfoU  tic  fnra  employé  i«« 

iiij 
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différemment  toutes  les  annce*  »  ahn  de  n'accouftumer  trop  les  arbres  3p 
boire  ,  &c  pat  là  rendre  incertaine  leur  r.  piifc  en  lieu  fcc  ,  anqucl  fouuenf 
on  eft  conttAÎnt  de  les  replanter  (c  loger  pour  Li  demicsc  fois  »  m»is  on 
leur  doiinaa  l'eau  plus  fouuent  ë<  premiers  qu'es  derniers  ans  de  leur  fciour 
en  la  BaftàrJicre  ,  pour  petit  à  petit  les  fcurans  de  boire,  par  manière  de  dite, 
les  dcfaccouftumer  de  l'eau,  pour  s'en  palier  aiséineni  (  iccUc  leur  manquant 
après  cftre  replantes  au  Verger. 

Corn-      Orcommc  il  faut  élire  modérai  l'atroufer  des  aibres,  auffi  beaucoup 
de  difcretion  cil  neceflairc  au  curer  &  nettoyer  pour  les  faire  croi lire  ainft 
*    qu'il  apptciicnt  en  leur  tendre  icunclTe  :  car  ce  poinû  cftant  mal  entendu 
c'eft  procurer  la  mort  aux  ieunes  plantes  ,  ou  do  moins  les  auancer  mal  à' 
propos  ,  cour  a  près  ne  pouuoit  faire  bonne  6n.  Il  cft  certaiu  que  tout  ieunc 
arbre ,  s'efforce  à  vous  obéir  quand  fe  fcntant  dcfchargc  de  brancheage  mon- 
te hautement  :  mais  c'eil  à  fa  ruine  ^ttop  toft  ou  ignotammcnt  l'on  l'a  cf- 
raond^  ,  dont  finalcmenr  par  la  f  ibleflc  de  fa  tige  le  pied  eftant  curé  fie 
demeutam  m  nce  l'Arbre  fe  recourbera  par  te  haut ,  &  fans  pouuoîr  paffer- 
outre  ,  languilTant  dcilcchera.  Pour  laquelle  perte  prcuentr  ,  &  toucd'vna 
main  cendre  l'aibrc  bien  fiçonuc  ,  il  faudra  s'abftcnir  patiemment  d'en  cou- 
per lien  auccle  fer  de  Tes  deux  ou  trois  premiers  ans  :  mais  feulement  auec 
l'ongle  oftcr  ce  que  fans  furchar^c  l'on  ne  luy  poutroit  laillct  comme  le 
bout  des  branches  de»  collez  s'cloactans  trop  ,  fans  oubliée  d'en  eoupec 
aucune  re/.  du  tronc  auant  le  Tu  d.t  terme.  Cela  fe  fera  de  iouc  à  autre  3k 
mefure  qu'on  terra  les  iettons  s';ilonger ,  dcPquels  la  cime  fera  roignce  entre- 
les  deiMt  ongles  :  biffant  cioiftrc  celuy  du  milieu  qui  fe  trouuera  le  plus, 
droit  pour  fcruii  de  maiiltc  pied  ou  de  tigc.Toutesfoisce  fera  auec  vn  jufqoes- 
où  ,  qui  pourra  ellrc  l  mite  à  fix  pieds  ,  pout  \ï  fA.e  la  forcKcurc  de  l'arbre. 
Auflî,  <jncy  qu'il  lardaft  ,  oo  couperoit  ces  branches  ,  quand  ce  ne  feroic- 
cpj'en  tranfplantant  l'aibce,  &  ce  après  au  >ir  tiré  beaucoup  de  fubllance» 
au  dctïimeni  du  tronc  :  lequel  par  ce  moy.u  s'cngroflira  bien  tant  Se  Ci  toft 
qu'on  ne  le  pourra  contempler  qu'aucc  cûoni  cmciu.  lufqu'i  cette  mefure, 
on  biffera  douques  monter  la  tige»  non  d'auantage  i  la  roignant  incontinent 
qu'on  s'en  appcrceua  y.eftjc  paruenuc,  pour  jeune  que  foit  l'arbre.  Ec> 
en  fu  te-,  eftaut  groHi  »  couper  bien  rcz  t.  uceslcsbranchesdu  tronc, l'en, 
dcfchargeant  depuis  terre  lulqu  à  b  four«.hcure  ,  prenant  là  fa  forme.  L'Ar- 
bre demeurera  ain/i  plus  gros  par  le  basque  par  le  haut,  par  confeqnenc 
ir^  ferme  pour  d  itct  long- temps.  Auquel  poinû  fe  rendra-il  quand  le 
tempérament  des  branchts  des  codez  auraeilé  retenu  de.  pouffer  en  dehors 
refiftar  c  ^ux  vents  :  &  que  conime  a  cftc  dit ,  la  vertu  des  rcigneures  fupe- 
rieurcs  rétrogradant  aura  efté  refêru^epout  la  nourriture  du  p^cd,  fans  l'aucic. 

^       inutilement  corn nouniqyéc  à  la  tefle. 

l»qucl     Let-mpsde  curer  les  ieuçcs  a:  becs  eftlors  qu'ils  font  en  feue,  pour  plus^ 
»«a>p«.  fecilemcnc  leurs  4)laycs  en  cftte  reconuertes,  &  confolidécs  en  moms  de 
temps:  ce  qui  arn'ue  par  le  prompt  fecgurs  de  cette  feue  ,  chofe  qu'on 
pourra  faire  depuis  la  fin  de  Marsiufqu'à  celle  de  ïuin.  De  pluficursannnéc». 
vous  ne  pourriez  efpercr  i'cniicregueiifon  de  ces  vlceres  efkvondanr  les  ar-» 
brcs  auaut  ce  fecaurs-U  >  comme  quçlqoes-vnsmal  expérimentés  font  5  qui* 
au  conuaire  nC'piçttpptiamaisla  ferpe  aux  arbres  que  loc&qu'ilsfoiu  endor- 
m^f^ce^uicft  voc  igfivianceiaucieice, Ayant  curé  Us  troncs  desax^tes^il  fauct 
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i«  entretenir  en  cftat  fans  louffiir  s'y  accroiftrc  par  aprcsaucans  bo!»,mais  en 
©fter  foignculcment  tout  ce  qu'y  pourroit  rcucnifinon  feulement  comme  fa- 
pcfflii.miis  noifible  lAUcan  iecton  n'y  pouaant  rcnaiftre  qui  ne  diCrmaft  le 
pi  Cvi  de  l'arbre  au  prciudicc  de  toute  la  plantc.Par  cet  ordre  Ôc  bénéfice  de  h 
ciiUufc  du  fonds  les  Atb.cs  fc  façonneront  trcs-bien  ,  foienr-ils  entez  en  la 
Badardiere  ou  non  fansdiflinâion,e(lant  conuenabic  de  les  gouuerner  tout 
ainfi,&  fe  rendront  pteftsàeftre  replantés  dans  cinq  ou  (iï  ans,  (  oû  pluftoft, 
le  pais  leur  agtcani  )  à  compter  de  l'enfemencemcnc  ,  qn'auront  artaint  la 
grolTcut  du  bras  d' tn  homme  robuUe  ,  ou  celle  du  marKhe  du  boyau  ,  telle 
pour  la  reprifc  &  accroiflemcnt  eftant  necelfairc  :  d'autant  que  moindre  ne 
pourroit  eftre  que  de  trop  tardif  ôceniwyeux  auancement,  6c  plus  grande  que 
de  hazardeufe  rcptife. 

Pour  gaigner  quelque  année  ,  pluficuts  ne  paflcnf  par  la  Pépinière,  mais 
feulenicnc  par  la  Baftardierc  ;  en  laquelle  ils  replantent  les  Arbrilfeaur  bien  .**^* 
choifîs  arrachés  aux  taillis  Se  fotcfts  >  pour  les  y  nourir  &  eflciier  comme  fâuujae 
defTus.  Cela  cft  bon  ou  l'on  a  fotfifance  de  plant  qualifié  comme  il  appar-  ncpio- 
ticnt.  Ma<s<ommem  qu'on  nvanie  le  plant  fauuage  de  fon  origine  ,  iamais  ^'"'^'^"^ 
on  n'en  peut  tirer  fruit  Ci  exquis  que  pat  la  voyc  de  la  femence  pour  les  rai-  J.*?'"'* 
on»  fusdites,  f^^-^^ 

Plufieurs  arrachent  delà  Badardjere  les  Atbres  encore  fauuages ,  pour  Racles 
les  replanter  au  Verger ,  &  là  finalement  les  entent  :  d'autres  &  mieux  enten-  ▼c""» 
dus  en  cet  art  les  entent  en  la  Badardiere  mcfme  auant  que  de  les  en  reii. 
rcr,  à  ce  que  francs  foicnt  logés  en  leur  dernier  lieu  ,  fans  eftre  contraints  par  *^^e** 
BeceÛlîic  de  les  enter  après.  PafTans  mcfme  plusoutic  ne  fe  contentent  de  les  Us  Ar, 
enter  vnc  fcuie  fo.s  ,  mais  y  retournent  plufieurs,  pour  faire  rapporrcr  aux  ar.  l»"* 
brcsdes  fruitytres  precicux.Car  il  eft  certain  quecôme  les  mctaux  fe  raffiner  If  'f* 
tant  nutux  que  plus  fouueni  l'on  les  rcfond,ainfi  les  Arbies  par  réitérés  en- 
temens  paruieDneiit  à  cette  perfedkion  de  bonté  tant  fouhaitéc  ,  pour  la  pro-     Plu,  - 
duânou  des  exccllens  fruits  imcfrac  par  cette  curiofité  les  fruits  s'en  diner-  ^c"" 
fifieni  &  bigarrent  aucc  Tiile  &  agréable  admiration.  Et  d'autant  que  c'eft 
l'vn  des  principaux fecrets  de  la  conduite  des  Fruitiers ,  ignoré  des  Anciens  ,  ^i*' 
lie  faut  1  1  (Ter  en  arrière  de  rcprefenter  l'ordre  h.  cela  conuenabic  ,  fans  ton-  n'oycn; 
tcsfois  toucher  aux  particulières  façons  d'enter  releruées  en  leur  lieu  ,  qui  cft 
tel,  Vn  an  a,>rcs  le  remuement  des  atbres  en  la  Baflardiere  ,  vers  le  mois  de 
M  irs  ou  d'Aufil  ,lcsieunes  arbres,  quoy  qie  minets,  feront  entez  en  fente, 
Vn  peu  fur  terre,  ou  dedans  icellc  Ci  mieux  vient  à  propos.  Pour  la  pctitefîc' 
du  tro-  c  vn  feu'  greffe  y  fera  mis  ,  ioign-mt  pat  fts  deux  efc<  rces  des  deuT 
cofti  z  le  tronc  de  l'arbre  ,  iceUiy  &  U  gi  t  ff.  i  (Vans  de  irefme  groffcur.  Là  le 
greffe  iuftcmeni  inlei  é  fe  reprendra  tresbien ,  ienant  du  bois  à  fuffifànce  pouf 
reccuoir  vn  autre  gicrte  l'année  fuiuante.  De  merme  en  f  tcz  p"ur  la  iroi- 
ùévnc  f»  itla  troifieme  année  :  ceft  à  fçiufiit  cnrercz  comme defTtis  ,  met-  ^ 
tanr  le  g^ff-  fut  l'rnte  :  cnfuite  pour  la  quatrième,  faii.ini  toufiours  vne 
entiie  ui  l'autre  quatre  do 'gis  en  montant  :pai^  ce  moyei^  le  dernier  greffe 
logé  en  lieu  u  toutpuiifié  par  fon  cxquife  elcâio  >  &  des  precedenres  tap- 
poitcra  en  fon  temps  ircs-parfarAeroent  bon-  Ainfi  dans  quatre  années 
l'Oïi  ente  quatre  fois  vn  aibie ,  en  chacune  le  grt  ffani  fur  le  franc,  Maisqui 
voudra  g  uigner  la  n  oitic  du  temps  ,  chrqur  an  entcta  deux  fois  v«  mcfme 
ai^c  vne  cb  fcmeiau  mois  de  M&rs  oud'Auxi),  2c  UUtte  cirelcunon  eu 
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canon  en  May  ou  en  loin  ,  fur  le  ictioii  forti  de  la  prcccdcnrcentiire.  Pca 
de  Jiffi:ultc  fe  trouucra-il  à  cccy  ,  l'Arbre  cftant  de  toy-aicrmc  vigoureux 
de  bien  cultiuc  pour  foufFriv  Icscmcmens.  De  l'enter  à  l'cfcullon  &  canon 
On  fe  pourra  fcruir  preftjue  en  tour  s  forrcs  d'Aibies ,  mais  plus  cxpretVé- 
ment  aux  Abricotiers,  Aubcrgcrs  &  Pcfcheis  ,  leur  naiurcl  aimant  plus  ces 
façons  d'enter  que  les  ancres. 
Lerfï       Tant  s'en  faut  que  l'enter  pluficurs  fois  recule  les  Arbres  de  croiftregi 
tcrc  vo  coinme  pluficurs  cftitncnt ,  qu'au  contraire  les  contraint  à  s'auanccr  d'tuan- 
fri  hit  pruuicnt  toutesfois  du  naturel  de  l'enter,  mais  de  celuy  de  cou- 

Irs  Ar-  P*^*^  •  lequel  à  cette  vertu»  que  les  ictcons  des  l' Arbre  cftans  ofttz,  leur  fub- 
bris ,  Si  fiance  icuiciu  aux  racines ,  qui  la  redonnans  au  tronc,  iccluy  s*cn  cngroflic 
en  aiiâ  d'autant  plus  que  plus  de  fois  l'on  aura  rccouf  é  .corrme  de  n?ctffité  à  cha- 
"j*^   que  entemer.t  conuicnt  fiire.  Par  aiufi  l'Arbre  en  montant  peu  i  peu  ac- 
m?uc.    qi^'cit  cet  auantagc- ,  que  d't  ftre  plus  gros  pat  le  bas  que  par  le  haut ,  fclon 
que  raironnablemcnt  l'on  le  fouhaitc,  pour  cftre  cap.-.bic  de  rupportc:  eu 
fon  temps,  comtre  ferme  baze,  grande  quantité  de  l>r3nchc.ige  ,  &  poiiuoir 
refiller  à  la  violence  des  vents.  En  quoy  ne  court  pas  fi  long  terme  que  dans 
cinq  oïl  fu  ans  mcfme  pUifloft  par  le  bénéfice  du  tciroir  les  arbres  ne  foient 
pauicnus  à  la  grolTcur  conuenablc  pour  eftre  replantex  pour  la  dernière 
fois  moyennant  gouuernemcnt  requis  &  du  hoyau  &  de  l'arroufcment ,  fur 
tout  de  h  conduite  du  tamage  cy.deu.int  marquée  prife  dés  la  premier^ 
Faut    ieunclfe  des  arbres,  laquelle,  comme  la  pius  lubtilc  maiftrife  de  cet  arr,' 
drè"s  ^^^^         entendue  pour  la  mefunger  en  toutes  fortes  d'arbics  faa- 

Arbtes  "^S^S  Sc  francs  eft.ms  en  la  Barta.dierc  &  ailleurs  :  &  qu'en  outre  l'on  aiou- 
cnté»,        vn  fort  paiifeui  ï  chafquc  arbre  ,  pour  \i  fermément  attaché  les  commif- 
des      fures  des  entemcns  fe  pouuoir  bien  reprendre  &  aifémeni  tefToudcr ,  fans 
f^JJÎ"  ,  craindre  que  les  rems  ny  autres  accidents  renucrfent  les  arbres ,  ainfî  qu'il 
fo:n\c$  P^"^>f"fs  lis  font  fubjtts ,  mcfme  d'eftre  rompus  plus  en  l'endroit  des  cn- 
fojfte-  teures  q:i*ail leurs.  Arriuaut  d'enter  les  arbres  deja  groffcts  ,  il  faudra  en 
circô   chaque  arbre  loger  deux  greffes ,  vn  fcul  n'en  pouuant  occuper  le  tronc; 
cré  Icj   i  la  ^•hatge  (l'cnteure  eftant  faite  en  bas  près  de  terre)  d'en  couper  vn  greffe 
y*ats.       j^.y^  ^yans  repris,  à  f»^auoir  le  plus  mince,  biffant  moncer  &:  groflîc 
l'autre  pour  le  pied  &  tige  de  l'arbre  :  mais  ce  fera  vn  mois  ou  fix  fe- 
maincs  après  auosr  ente  ,  i\on  dcuant ,  pournuoir  temps  à  conucnablcmcnt 
fe  rcl'oudte  fut  cette  elcdion.  Obfetucrcz  au  rcftc  tout  ce  qui  eft  requis  au 
gouuernemcnt  des  nouutaux  arbres  entés  fclon  leurs  paitictîlifres  pro- 
piietex  &i  m.miere5  d'enter,  comme  cy  aptes  f  ta  amplement  difcoum, 
ayant  au  prctlLblc  monftté  lafiçon  &  le  tiioycn  de  planter  &  accomm*»' 
dcr  les  arbies. 

planter  les  Arbres  au  Vergir  ^  ailiettrs» 

de°at^o  C    H    A   p.      X  I  X. 

trdcux  0\K  vn  preallriblc  fera  pris  an^s  fut  rentre- folîc,  afin  de  pofcr  les 

rfcj  Ar-  aibres  de  raifoiuiable  d  fl..ncr  l'vn  de  l'autre  j  ayant  cfgard  à  l'ou- 

br«t.     l&Stel  uragcoù  l'on  les  dcftinc  ,  au  particulier  natdtcl  dcchâiiuc  arbre, 

a^ 
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an  lieu  où  l'on  eft.  Si  on  dciire  fnlic  des  allées  àtlcux  rangées ,  d'Arbres 
il  fauJra  plauttr  les  Arbres  plos  fcrté  qu'aux  Vergers  vniucrlellcmcnc  com- 
plantés ,  &  oncoie  plus  s'il  cft  qucftion  de  n'en  ^'l.intcr  qu'vn  rang,  pour 
border  quelque  polîcifiûn.  D'aïuaiit  qu'ayans  des  deux  colles  la  faveur  du 
S»ltil  ils  fruû  fieront  plus  facilcnjent  qu'cQai^s  [rcllds  les- vus  des  autres. 
Les  plus  grands  Aibres,  comme  Noyers  &c  Chaftaigncrs,  feront  conuenable- 
ment  pofcs  de  huit  à  dix  loifes  l'vn.dc  l'autre,  n'en  plantant  qu'vne  rangée, 
mais  f»  deux  pour  feruir  d'allée,  il  leur  en  faudra  dix  ou  douze.  On  plantera 
les  plus  petits,  comme  Pruniers  &  femblables ,  de  dtux  toifes  Se  Acmy  l'vn 
de  l'autre  cnvn  leul  rang  leur  donnant  demy  toife|i!'auantagc,cftant  qnrftion 
d'en  faire  deux.  Les  moyens  feront  difpofcs  à  l'equipolcnt  de  ces  deux  mcfu- 
res.  Pour  les  Challagncr,iyej  &  Noycrayes,c'cft  à  dire,  poui  les  lieux  com- 
ptantes vniucrfcllcmcnt  de  ces  arbrrs-là,  il  faudra  que  l'entrcrdcux  drs.fofics 
fuie  de  quinze  à  feize  toifes,  à  caufe  de  la  grandeur  de  ces  plantes  dont  les 
racines  &  branches  occupent  beaucoup  de  terre  &  d'air.  Aux  Oliuetw, 
Amcndaycs,&  Cou  kaycs  cinq  ou  fix  toifes  faiiifcvonc  Touchant  les  Frui- 
tiers du  Verger  (  parmi  Ufqucls  peu  de  ces  Arbrcs-ci,  ny  de  Noyers  &:  Cha- 
ftaigners  font  me rtts,  attendu  que  félon  les  diirats,  eu  tfgitd  au  rcuenu,  on 
en  fait  des  fo!cft>  Ic^arévs)  nous  leur  donne  rons  q'iauier  tn  la  manière  fui- 
uame.  Les  Pommiers,  Poiriers,  Prunicr$,Cerifiers, Abricotiers,  Pefchcrs,  Fi- 
guiers, Grenadiers.  Coigna(ïîcts,  font  la  plus  commune  fu;  rnitiire  des  Ver- 
gerstau 'quels  arbres  011  adjointe  quelque  nombre  de  Cormicrs.Cori  oaillers, 
Mcurier$,Ptns,  plus  pout  palier  la  f.intafrcqac  pour  le  profit  i  n^efmc  que  la  , 
plufparc  d'iceux  vicnne«c  a cux-melracs par  1rs furcfts fans aiiifice  félonie  ! 
p.iys.  Aux  Pommiers,  comrnc  aux  plus  grands  Aibtcs  delà  troupe,  nous  don-  ' 
nerons  le  plus  de  place.  Nous  la  limiterons  h.  fix  ou  fcpt  toifes.  equidirtam- 
mcnt  les  plantans  en  pluficurs  rangv-esraux  autres  la  moitié  moins,  rencnant 
à  trois.ou  à  trois  toifes»  Se  dcmy  l'vn  de  l'aurre.  Et  bien  qu'en  l'acciO!(Tèn-:ent  En  paï» 
de  ces  Arbres  y  ait  de  la  differenccflle  n'eft  pas  fi  grande  pourtant  qu'il  fjille  venteux  ^ 
donner  i  aucun  d'eux  antre  particulière  portion,ctlle-cy  eftaiU  tailonn.iblc.  ^^"^ 
Tout  ce  qtJcdelTus  s'entend  fi  on  cft  en  p^ïstépcré,caren  endjoit  fort  b.ntu  [ç^","'' 
des  vents  il  fa  idraplus  ferrement  plintcrUs  atbtes  ,  afin  qu'vnis  enfemble  brr$ 
puilîcnt  auc<memenr  reûllet  iccs  violcnces.D'ordonner  icy  de  ladiftSce  qui  p!uf 
doit  élire  entre  les  Oreng",Lit\îonicrs,&  fcmblables  a-brcs  precieux,il  n'eft  'ctrf- 
pas  à  proposjleur  delicatelfc  demandant  vn  gouuernement  fapaté  comme  fera 
veu.  Po'irfu'uant  do^  c  nortre  Vir;^er,  ie  diray  que  pluhcurs  fc  font  trompez  autre! 
CQ  U  difpdfit  on  de  leurs  aibres  .  ayans  bien  toft  manqué  par  trop  de  prcfTe.  Plut 
Sous  le  cied't  '•'efquels  m'cftam  laiffé  conduire  en  mes  premiers  plantcmcns,  l"g<=* 
i'ay  tfouué  par  le  refaite  qi^'il  vaut  mieux  plai^ter  les  aibres  trop  largement  '"^"^ 
que  trop  eft.oittement.La  facul  é  du  fonds  eftauffiiconfiJcrer,d'autantquc  gJ/ifT* 
plus  gralTe  eft  la  terre  tant  plus  au  large  il  y  faut  plî'cr  les  arbres  pour  y  croi-  iju'cn  • 
îhe  plu  qu'en  terre  maig' f.  Apres  il  faut  pourvoir  à  leur  fituation  menât  les  tuaigre.  • 
plus  petits  arbres  du  coftc  du  Midi,  pour  ioo  it  en  ccr  endroit  à  l'aife  de  la  fa-  Diffo-- 
vcur  du  Solcil.&'  ftre  tenus  en  abri  pat  les  grands  pliiés  vers  le  Septentrion,  fer  Ici 
La  plui'patt  difpofent  leurs  Vergers  à  la  quinqn'oncc,pour  le  plaifir  de  voir 'es  ) 
Jtbrcs  alignés droitemem en  tous  fcns, 6:  les diuerfes  allées  qui  fc  prefcpten::  "  .' ^ 
ilii'œil  en  cét  or  Ire  oùl'onirouue  du  contentement  &-du  profit  pour  laqu5>ij^y^ 
»odué  du*labàuiagc,:ia'  chdmic  y  pouuant  wocPiaiis  empêcher ,  &  le  ce. 
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Ea  con.  Soleil  palTec  libcemcnc  à  itaucts  les  rangs  <i«s  atbtcs  poat  \%  maturité  âct 
(ms,      fcuiâks:  commodités  qui  ne  font  aux  Vergers  confafémcnt  complmtcs.  Tou- 
tcsfois  les  corFus  nelailTcnc  pas  d'cdrc  recommandablcs  &  po  tr  le  proAt  6C 
pour  le  plaiùr ,  pourucu  que  les  arbres  ne  foicnt  pas  trop  prelTcs.  En  voicy 
les  raifons  icpielentccs  plos  au  long  fut  vn  fembUble  article  en  rcdificc  de 
la  forcft.  Que  le  Verger  pacoi(l  à  la  vcuc  plus  touffu  ,  fi  les  arbres  font  con- 
fufcnacnt  plantés  qu'cftans  alignés  :  Qu'il  ccûfte  mieux  au  vents ,  &  la  defe- 
âuofiié  des  arbres  qai  meutcnc  n'y  paroic  pas  tancqu'eflans  plamés  en  ligne 
droite.  Oc  afin  qu'eu  nos  Vergers  tien  ne  manque,  différemment  les  ordon- 
nerons ;  c'eft  à  Gçauoir,  en  alhgncment,  ôc  en  confufion  \  faifans  des  vergers 
faparés  Se  de  l'vnc  &  de  l'autre  Corte  «  pour  auoit  le  contentenient  qu'on  rc- 
•  Par  di-  Çoiz  communément  de  rafTemblage  des  chofes  diu''rres.  Ces  Vergers ainlî 
ftin(fliô  leparés  feront  diuifés  entt'cux  en  larges  &  droites  al  ées,  autant  longues  que 
d'cfpe-  le  lieu  le  permettra.  A  quoy  ,  pour  augmenter  le  plaifir  du  promenoir  ,  (cra 
"*,*^*  ajoufté  ceci ,  que  de  diftingiiet  les  races  des  arbres  ,  pour  diftin^kemem  les 
puces,  pjjj^jçj  chacune  Cclon  fon  efpeccjdont  en  outre  il  en  prouiendra  plus  de 
fruiâ  que  fi  elles  elloient  confufément  meflangécs»  chacun  aimant  fon  fcm- 
blable.  Les  arbres  qui  le  plus  rejettent  du  pied  font  les  plus  propres  ï  plan- 
ter confufcment ,  lec autres  à  eftre  alignes,  pour  tiicr  de  tous  enfemblc 
ce  qu'en  cet  endroit  l'on  defite,  à  fç  moit  paHàge  fc  arreft  de  la  veuë  ,  cetrc 
diuerfitc  rendant  le  Verger  agréable.  A  cette  caufe  nous  planterons  confii- 
Témentles  Coudriers,  Grenadiers  &  Coi|!naffi^rs ,  &  les  aurres  en  droite 
ligne  y  lâiirant  neantmoiflsi  la  difpofition  d'vn  chacun  d'en  faire  &  des  vns  Se 
des  autres  arbres  des  vergers  confus  &aJ  _gi)cs,mcfrae  d'en  incfl  inger  les  ac- 
brcs  enfemble  comme  l'on  voudra  ,  n'y  ay.-knc  aucune  fui  j  Ction  en  ceci. 
Corn-      Apres  ces  refolutions  on  préparera  le  logis  des  arbres.  Les  fofics  en  (c- 
mcot    ronr  creufées  fort  grandes,  c'eft  ï  dire,  larges,  pour  i  l'aifc  s'y  pouuoir  loger 
feront   ^  allonger  les  racines  des  arbres  :  non  beaucoup  profondes  ,  pour  n'en 
4e$*fôf-  ^'^''^""^  bcfoin,  attendu  que  les  racines  ne  pénètrent  gi  cres  auanten  bas 
fcs  à    po"^  l'amertume  Se  crudité  de  la  terre  qu'elles  refufent.  L'eft  pourquoy  par 
planter  defTus  toutes  autres  folfes  celles  qui  font  faites  en  rayons  longs  font  plus  pri- 
let  it-  C^ç^  ^  comme  ceux  aufqucls  l'on  plante  la  vigpe  ,  où  les  racines  des  arbres 
s'eftendentà  volonté  pour  le  facile  accez  qu'elles  trouuenr  dans  la  terre  de 
nouueau  remuée  le  long  du  fofie  ou  rayon.  De  ces  fo([ct  neantmoins  nous 
ne  nous  fcmirons  en  cét  endroit ,  les  referuans  au  planter  des  arbres  du 
taillis,  où  l'on  les  difpofe  près  l'vn  de  l'autre  :  mais  pour  l'efpargnc  nous  fe- 
rons des  trous  &C  fuffês  icparées ,  non  moindres  en  largeur  que  de  Cix  pieds 
en  terre  argilleufe  &  forte  ,  ôc  de  qvutre  en  fablonncufe  &  roible.  Moyen* 
. largeur,  '^ânt  laquelle  efpace  les  racmesdes  aibres  auront  aficz  de  lieu  pour  s'alonger 
&     k  l'aife  auanc  que  rencontrer  la  terre  des  extrémités  de  la  fofTe,  dont  la  dnre- 
ptofon- ne  permet  pas  aux  racines  de  s'y  fourrer  gucres  auant.  Ces  mefures  font 
lon^IeV  P°"^      Fruitiers  du  Verger ,  eftant  necertairc  de  l'amplifier  aux  autres  felori 
teircf.  leur  portée,  comme  Noyers,  Chaftaigners,  &  autres  de  la  campagne.  Tou- 
chant leur  profondeur,  outre  ce  qu'en  a  eftc  touche ,  cette  caufe  fera  ajou- 
ftée  pour  ne  fourrer  trop  auant  les  arbres  en  terre  de  peur  que  la  pefanieur 
de  la  terre,  fingulierement  de  celle  qui  fe  rencontrera  eftre argilleufe, n'e- 
ftoufFc  les  racines  des  arbres  ,  do  t  ils  pcriflcnt  bien-coft.  SufGira  en  cét  en- 
droitde  creufcrlcsfofTcs  vnpied  &  demy,en  intention  d'y  remettre  au  fonds 
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eniiicondtfmi.pied  de  terre  affaifonnéc, pour  alTcoir  fui  icclk  Itr  racines  des 
arbres  en  les  pUntant.  En  terroir  lablonneux  Se  léger  on  le» y  enfoncera 
cuelquc  demy  pied  d'auamage  comnae  aulTi  la  raifon  tcuc  cjo'on  fifTc  les 
rofTcs  vn  peu  plus  pioFonde»  en  Ifcu  penchant  &  fec.  qu'en  lieu  {•lai  &  hu- 
mide. En  creufint  les  folTcés  on  f?ra  diftinûion  de  r.rresjpour  les  en» ployer  jj 
conuenablerocnt  félon  leurs  particulières  facultez  La  vremiere  delafupcrfi-  j  qj^. 
cic  fera  miled'vn  co6ké  pour  la  mettre  au  fonds  de  la  foffè  à  l'cntour  dr$  la-  ft.-mée 
dnes  de  l'arbre  comme  la  meilleuie  &  la  phrt  fub^antieilc  :  l'autre  fera  ieit^  cmp  o- 
à-l'auire  cofté  de  la foffc  pour  finaU  ment  l'xnacheucr  de  remplir  ,  laquelle 
expoféc  à  l'air  s'affa  fi>»npera  ^  la  longueur  du  teiTips»ain(î  d'amere  Se  de  crue 
Ce  rendra  douce  &  cih(«,  a6n  que  rmùéc  en  labourant  auec  cel  e  du  fonds 
toutes  les  dcva  fo'eni  falucaires  podi  les  atbrcs.  Quant  ila  figi.re  des  fofTes 
il  ny  a  aucUT>e  lub)e£tion  ,  car  qu'elles  foicnt  creufccs  ,  rondes  ou  quarrécs .  - 
n'importe,  poorueu  qu'elles  foienr  larges  tefpacitufest  en  c^uoy  on  ne  pour* 
roit  excéder  pour  les  rai fon s  fofditcs.. 

LesfofTes  veulent  eftre  faites  long  teroptdeuant  que  planter  les  arbres.afin  ^^gj  ^ 
que  les  arbres  reprennent  d'autant  plus  facilement  que  la  terre  s'en  trouuera  ni.-rme 
mieux  préparée  quand  un  les  y  logera,  ce  qui  ne  fe  peut  faire  qu'à  la  longue,  fin  fà- 
pour  donner  loifir  aux  faifons  de  cuire  la  terre  du  fonds  &  des  coftcz  de  la 
foflc,  6i  la  rendre  par  là  propre  à  rcccuoir  &  t^ourrir  les  racines  des  arbres.  Si 
on  ne  leur  yeut  donner  tn  an  de  terme,  comme  les  Anciens  l'ont  commandé,  i^j  ^aît 
pour  le  moins  il  leur  fauttroismois  pour  fe  préparer  ne  le  pouuans  cômodé-  que  de 
sncnt  cftre  en  moins  de  temps.Mais  fi  on  eft  contraint  de  lescreufctàmcfme 
tnftant  qu'on  y  veut  planter  les  arbres.en  ce  cas  il  faudra  bruflcr  dans  la  fbflc  P*°y"* 
qaelquebois  léger  ou  des  broflaillesdf  pailles,  afin  que  le  feu  fupplcâtau  dé- 
faut du  Soleil  &  des  gelées  en  prépare  laterre.Ou  bien  en  plantant  les  arbres 
ne  remettre  dans  la  folle  aucune  terre  de  celle  qui  en  aura  cfté  tirée  eti  la 
creufant,  mais  la  recorobler  d'autre  affaifonnée  priic  en  iafupcrfîcie  du  lisii. 

Ces  p'.ojets  faits, les  fofl;  s  preftes  &  leterops  conuenable  à  planter  arri- 
ué  mettrons  la  main  à  l'œuure  auec  l'affirftion  tequife  BC  particulière  à  vne  fi  Q?*^ 
noble  mefnagerie.  Vay  déjà  mondré  quel  auanccmeni  c'cll  que  d'c ftrc  fonrny 
de  plant  de  raifonnable  groflcur  ,  &  combien  l'on  s'y  doit  affc6lionncr.  bcci  ac 
L'ayant  tel  qu'il  faut .  pris  aux  taillis  ôc  forefts,ou  nourris  aux  pépinières  fous 
&  baftardicres.  emé  ou  non,  fera  planté  en  la  manière  fuiuantc  auec  cet-  *1JJ''I<* 
te  di.'linâion.  Qu'aux  pais  chauds  &  fecs  l'on  les  plantera  denant  ou  dans  y^^'g^, 
l'Hyuer,afin  qtic  l'humeur  de  la  faifon  les  fâuorifant  ayent  moyen  de  fe  re- 
prendre pour  vigoureufement  repouflêrau  renou-.eau  :aux  pays  froids  &  hu- 
mides après  le*  froidures,  pour  éuiter  que  trop  de  ces  impoitunitez  procé- 
dantes delà  lonj^neur  du  temps  ne  lem  empelche  &  la  reprife  &  l'acctoifîè- 
ment  Encore  faudra  t'il  diftingner  les  arbres,  pour  planter  les  j.remiers  ceux 
qui  fleatilfent  pluOoft  ,  &  en  fuite  les  autres,  félon  nue  pluftoft  ou  plus  tard 
ils  bourgeonnent.  Pour  vn  prcalbble  les  arbres  fei ont  retiré»  de  latcric& 
arrachés  anec  foin  àce  que  tontes  leurs  racines  enfortent  faines  &  entières 
s'il  eft  pofEble,  &  po»»r  ce  faire  il  ne  faut  efpargnf  r  »y  la  defpehfc  t  y  la  pei- 
ne reqnifc  ,  ny  au0i la  patience  nereffa^te  en  cette  ai't  on,  de  peur  que  par 
précipitation  les  aibres  mal  arrachés  fe  ren  lent  inuiile>.  Le  temps  'e  plus 
pl^re  à  c*Ue(\  cclny  qui  eft-fïn^  finidijres  ifairt.rhalej.rs  ,  fins  pluyct,*  > 
Kadiuit  piu(l(^  tootcsfbis  à  IhumiUiié  qu*àla  lecbercUèl.Niiis  û  d'^u^a- 
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turc  voiis  cftcsfurpris  ou  du  vent,  ou  clc  la  p\u^c,i\  faudra  aucc  paner  ce  at- 
tendre changenunt  de  lc^^ps ,  principalement  de  la  pluyc,  pendant  laquelle 
il  cft  imt^olTible  de  loger  comn.oiémcni  les  arbres,  la  ictrc  s'cmbourbani  i 
l'cntour  des  racines  à  leur  ruine.  Il  n'cft  pas  de  mefme  du  vcoi ,  car  Ton  ira- 
Bortunité  fc  peut  dompter  par  ariificc  :  e'eft  en  prolongeant  les  racines  des 
arbres  dans  l'eau  en  mcfmc  temps  qu'on  les  met  en  la  fofTc ,  par  le  moyca 
de  quoy  la  icrrc  fcchc  s'attache  aux  r  icincs  eftant  moiullécs,  ce  qui  les  prc- 
fcruc  de  s'cfvcnter.  Pour  faite  aifc'ment  cela ,  on  charriera  de  l'eau  fur  l'œu- 
vre mcfme  aucc  quelque  petit  vaiffeau  portatif  alTe?.  large  par  le  haut ,  dans 
lequel  on  plongera  les  racines.  QMant  au  poinû  de  la  Lune  ,  il  ne  fjudr»  que 
s'arrcfter  ï  ce  qui  en  à  deja  elle  dit.  * 
Corn-       L'vn  des  plus  difficiles  articles  de  ce  gotmcrtrcment,  eft  le  ttanfport  des 
ment    arbris  d'vn  lieu  à  autre  ,  pour  le  danger  emincnt  d'en  éventer  les  racines, 
le»  gar  Ç'eft  pourquoy  fi  on  eft  contraint  de  lesenu^  ycr  chcrrhir  loin  ,  il  faudr* 
après  qu'ils  feront  arrachez  empaqueter  bien  leurs  racines,  les  couurans  auec 
^*"*''*  des  drapeaux  pour  les  conlervcr  trois  ou  quatre  iours  ,  qui  eft  le  plus  qu'on 
les  puiftc  fainement  garder:  hors-mis  qu'ils fullcnt  conduits  par  bateaux  ou 
charrertei,  où  auec  de  la  terre  on  Us  accommode  prcfquc  auffi  bien  que 
dans  vn  lardintmais  charries  par  terre,il  n'y  a  autre  moyen  que  le  fufdit.  Le 
meilleur  fera  de  ne  garder  point  les  arbres  airavhcs  mais  fi  faire  fe  part,  les 
replanter  à  mefuie  qu'on  les  tire  du  lieu  de  leur  oiigine,  leur  laillant  attachée 
aux  racines  quelque  peu  de  leur  mcrc-terre  ,  &  auec  icclle  les  loger  en  U 
folTe  pour  le  reftc  de  leur  vie.  Cette  commodiié  ne  peut  t  ft'e  ailleurs  qu'au 
lieu  ou  l'on  aura  nourri  &  efleué  les  ieunes  arbres,  ou  prés  d'iccluy,  auquel 
l'on  les  replantera,  comme  il  fe  pratique  trcs-vtilemer.t  par  la  voye  des  pé- 
pinières ôi  baftard'etcs.  Quelques  vus  par  curiofité  marquent  U-s  arbres 
auant  que  les  arracher,  pour  les  mettre  à  l'afpcû  du  ciel  fous  lequel  ils  lont 
nez  ,  croyansque  par  ce  moyen  on  adoucit  l'altération  qu'ils  loiiffrent  au 
changement ,  ôc  que  replantes  fous  la  mefme  fituation  de  leur  nouiriiure 
fc  reprennent  mieux  &c  s'agrandiflent  plus  vigourcufement  qu'autrement. 
Toutesfois  par  les  expérience  s  ordinaires  on  teconnoift  que  cette  primauté, 
bien  qu'vtile,  n'eft  pas  pourtant  neceflairc  :  les  arbres  ne  laiiTans  de  profiter 
qunnd  pour  les  rargev  droiitcracnt  en  U  folle  l'on  eft  contraint  de  n'auoir 
cfgatd  ï  cette  obfciu^ion. 
Faut  neceffaitc  d'étcftcr  les  arbres  deuant  que  les  replanter ,  fans  leur  lail^ 

tofter  f<^r  la  fourcheure  que  des  chiquots  longs  comme  les  doigcscainfijes  vents 
les  ar-  n'a.yanj  fur  eux  point  ou  peu  de  prife  ,  leurs  racines  s'enfonceront  plus  ai- 
bi««  Temcnt  en  terre  ,  fie  leurs  rejcttuns  s'accroiftront  plus'vigoarcu{ciucnc  que  fi 
on*îes  plantoir  au:c  des  branches.  Cela  fera  fur  terre  la  hauteur  d'vn  homme 

plante.       moyenne  taille ,  pour  y  former  la  iiaifTii  cèdes  branches,  le  paisn'eftanc 
Qiielle  pas  trop  battu  des  vents  i  anqutl  cas  il  f..ud  «  tenir  les  arbres  plus  bas  d'vn 
ha.tcur  pied  fie  d'.iuantac;e, comme  il  i'accord«.ra  mieux  E'  foient  les  aibrcs  gros  ou 
4°lca"  "^^""S  »  "'s  veulent  ainfi  eftre  gonuert  és  pour  les  façonner  de  bonne  heure 
ijgç^     comme  il  f.iuc.  Aux  arbres  minces  on  joindra  des  bous  paux  pour  fupportcr 
leur  foiblenè  :  fur  Icfqu.ls  (c  repofans  &  gtrentis  de  la  violence  des  vents 
Ce  reprendrotit  &  s'acc  oillront  vigcurtufemcnt.  Là  ou  les  attachera  fer- 
mement auec  des  l  ens  doux  ic  flexibles  le  plus  que  faire  fe  pourra  de 
peur  d'en  offoifcr  l'e/vorcc  ;  ce  qu'aniuanti  on  metiu  cwic  la  liga- 
ture 
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u.re,  l'arbre,  &  le  pau  quelque  couflînct  d'herbe  ,  de  vieux  drappeaux  ou 
d  autre  mariete  ï  ce  propre, 

Reucnant  aux  racines,  au  fonds  de  la  folTè  on  mettra  quatre  doigts  otrc^j^- 
demy  pied  de  la  première  5c  meilleure  terre  qu'en  aura  eftc  tirée  auparauant,  mect 
&  rcpoféc  ,  comme  il  a  ellé  dit  ;  (ur  laquelle  l'Arbre  fêta  affis  Se  Ces  radncs  *^^oïs 
efcartées  de  tous  coftcs  fans  violence,  lesaccommodant  au  plus  prei  de  leur 
naturel  qu'on  pourra,  les  gardant  de  s'enireroijcher  &  s'cntrccroifer  l'vnc 
l'autre.  A  cette  caurc  fera  mis  entr'cllcs  de  terre  fouple  &  dclic'edont  tou- 
tes le  racines  feront  couucrtcs  les  vnes  après  les  autres  les  accommodant  ' 
^nCx  auec  patience.  Pour  cela  ptoprentert  faire,  l'on  commencera  aux  plus 
balTes,  puis  on  vendra  aux  moyennes,  &  finalement  aux  plus  hautes,  félon 
que  communément  elles  fe  trouuent  difperfces  aux  Arbres  comme  par  efta- 
ges  :  par  ce  moyen  feront  toutes  coutienes  fans  qu'il  y  demeure  aucun  vuide 
dedans  ,  ainfi  lera  euité  l'efucnt  de  l'Arbre  par  l'air  qui  de  neceffité  fe  trouuc 
toujours  enclos  où  il  y  a  du  vuide.  Ce  qui  ferrouuera  efcorché  ,  firoilIc-,oa 
fompn  des  racines,  prouenart  du  rude  arracher  ou  txanfport ,  fera  rafraîchi 
&  o{\c  auec  la  ferpe  auanr  qi»c  loger  l'Arbre  en  fon  dernier  lîeu,  mais  ce  Ccrz 
•uec  cette  obfcnut  on  ,  que  de  faire  rencontrer  la  playc  iorgnant  la  terra 
les  racines  efVans  couchées  ,  tant  pour  en  éviter  la  pourriture  par  l'eau  ,  y 
ayant  pl  îs  d'entrée  fi  la  playc  cft  en  haut  que  û  elle  eft  en  bas  ,  que  pour  la 
naiffjnce  des  nouuelles  racines ,  Icfquellcs  lorteri  plus  facilement  des  bords 
de  1.1  playe  ainfi  pofée  qu'autrement.  En  logeant  les  tacines  on  prendra  gar- 
de à  ce  poi  a  que  de  les  faire  pendre  en  bas  &  iamais  regarder  en  haut» 
cftant  chofc  fcKt  preiudiciable  à  la  reprifc  de  l'Atbre ,  d'autant  que  l'hu- 
mctic  de  l'Atbre ,  fcion  le  naturel  6c  pxo\  rietc  des  chofes  graues  tendant 
en  bas ,  porte  par  confequent  fa  nourriture  en  cét  endroit.  C'cft  pourqHoy. 
le  bout  des  racine»  fe  trouaant  logé  là  ,  Ja  vie  dcfcendra  auffi  auec  l'humeur 
aux  racines  de  l'Arbre,  &c  d'  Iles  à  fon  tronc  &  à  fon  brancheagc,  ce  qui  ne 
fe  pourtoir  faire  ,  les  r.icines  cftans  autiement  pofecs.  La  commodité  de  la 
Krre  mife  da^slafolî  auanr  que  rArbre,facilitcraceci,  .ittendu  que  s'y  irou- 
nanc  amouielée  au  niiheu  ,  l'Arbre  s'y  alFoira  par  defTus  ainfi  qu'on  defire. 
Lci  racines  eftans  couueiits  I  on  les  afiRaiifcra  doucement  auec  les  mains  Com* 
fans  les  preiTcr  auecles  pieds  deptur  d'en  ro  mpre  quelques*  vnes  ,  cora-  œtt  les 
me  cela  eft  tref- dangereux  y  allant  trop  rudement.  En  quoy  font  à  re-  couunr. 
pre»  di e  cf  ux qu  y  idio  .ftei  t  des  coui  sde  battoirs  comme  font  les pauctirs 
4c  rué.  il  eft  »Ka<itmOi"S  «eq  lis  d'aff  rmii  tant  mieux  les  Arbres  que  le  tcr- 
ïorreft  plus  f  blonneux  &  pUi«i  foible  :  tommean  contraire  la  pcfmreur  de 
Lifculcterrearg  llcuQr.Si  f>.te(ttti  fïitàceci.  AiiouftiM  à  la  terre  du  fonds  De 
quelques  fubu's  engrailFcmen^ ,  <  ft  vnc  trcs-bonnr  ».ho!e  pour  Its  Arbres:  quels 
C'eft  pourqu'  y  après  en  aïo  r  co  merr  Us  racnrs  autc  la  |  remicre  rcrre,  cf^graif- 
«Hiant  q  le  pafllr  o  itre  vous  no  m  rez  mettre  par  d  (fis,  non  ^cs  fiMiiers,.mais' 
des  neufsteniersq  li  m<  n.z  a  icc  luerie  refta  it-.detoutcclaUfbfTes'.iche  l^^'cr^. 
uera  de  remplir.  L'sga»ons  I.  s  prés  a  ceci  foni  fjrt  bonsdcfquels  l'herbe  fj  Hroir.St 
pounifntntdisierreaidebe.uco'ip  àl'aumcement  des  Arbres, pourue  qii't  lie  com 
ne  touche  à  leurs  racmes.le'qxWv  »  par  trop  de  ch  •  eur  p  outnante  dcUi^iie  '"enc,  . 
herbe  s'en  ponitciér  offcn'  cr.  L'  stédr  s  brins  du  buys  conpcsaux  extrémi- 
tés es- brmch-s  lomici  vtûcmcf  employez, pour  le  naturel  de  cette  matière 
ttOKUxucnani  Idng- tepscianstctccranss'y  poucrir,d6nci;itexrçeft  tenue  m& , 
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&  fcaîche.  Tout  d'vnc  main  en  acheiunt  de  remplit  le  foffé  l'on  l'agrandira 
deqaclqnc  peu  par  1rs  bords»  à  rcmour  defquels  on  en  rompra  vn  bon 
dcmy.picd  aucclc  hoyau  en  tecombUnt  le  fùfTc ,  ce  qui  faciliceca  le  chemin 
a'>x  racines  des  arbres  pour  s'y  introduire,  s'allongcans  d'amant  plus  que 
plus  elles  iroiiucront  de  terre  meuc  de  nouueau. 
Poor        En  remplirtant  le  fo(Té  ,  on  le  remettra  en  fon  premier  cftat ,  c'eft  à  dire, 
reiiaic  on  l'vnira  par  defTus  au  plan  de  la  terre ,  fans  rclcuement  ny  enfoncement 
le  foffé  j.^^  ^  l'autre  eftant  prciuJiciablc  à  l'Arbre  ,  quoy  que  pluficurs  prati- 
^^j"  quent  le  conrrairc.  D'autant  que  par  cdluy-cy  les  eaux  font  trop  attiie«$ 
fur  les  arbres  en  danger  de  les  pourrir ,  &  par  celluy-là  les  racines  ne  ctoiC» 
fent  p.is  profondément  comme  l'on  délire  auec  raifon ,  mais  s'approchant 
trop  de  la  fuperficie  de  la  terre ,  le  plus  founent  c'eft  ^  leur  ruine  >  quand 
Tes  racines  font  bruflées  par  la  grande  chaleur  du  Soleil  pénétrant  facile- 
ment  ï  trauers  delà  monticule  du  releuement ,  pour  laquelle  caufe  en  aucun 
lieu  on  ne  doit  fe  feruir  de  ces  relcuemens.  L'enfoncement  n'eft  pas  fi  per- 
nicieux a  eftant  pour  le  moins  vtile  aux  lieux  fecs,  par  le  moyen  duquel 
l'humidité  arriue  iufques  aax  racines  ,  dont  elles  font  nourries  &  contrain- 
tes à  s'enfoncer  auant  dans  terre  en  la  première  icuneiTe  des  arbres,  lefquels 
vn  peu  forciâis ,  ce  qui  pourra  eftrt  dans  deux  ou  trois  ans, ces  foiTés  feront 
du  rout  remplis.  Les  nouueaux  ambres  font  quelquesfois  incommodez  pat 
les  vers  qui  rongent  leurs  racines  dans  terre.  Au  cas  qu'en  plonunt  vos  ar* 
bres ,  vous  voyez  parray  le  terrain  de  ces  beftes  là  »  il  faudra  foigneufemenc 
en  forcir  tout  ce  que  vous  pourrez  attraper ,  &  en  outre  meder  auec  la  rerre 
de  la  fofTe  quelque  quantité  de  cendres  de  iexiue ,  Icfquelles  non  fculemcnc 
tueront  les  vers  redans*  mais  adouciront  audi  la  terte»  qui  par  lit  £èra  rendue 
propre  à  receuoir  les  racines  des  arbres. 
Replio-     le  n'ay  pas  fî  bien  limité  le  corps  dos  arbres  qu'on  n'en  puilTe  planter  de 
ter  les  plus  gros  quc  dc  la  mcfurc  q  >c  ie  leur  ay  donnée,  mefme  des  vieux  &  da 
ifbics*         agrandis,  mais,  comme  i'ay  dir,  auec  defpcnfe,  &  beaucoup  plus  grande 
que  celle  qu'on  employé  à  dreller  des  Vergers  communs.  Au  cas  que  vous 
replantiez  des  grands  Arbres,  foir  ou  pour  le  defir  de  voir  bien  toft  vn  Ver« 

f|er  de  raport  au  lieu  que  vous  defirez,  loir  pour  fubroger  des  arbres  de  pareils 
c  groiïcut  à  ceux  qoi  funt  mons  au  vieux  Verger, afin  de  corriger  la  def»- 
dbuoHtc  des  rangées,  le  moyen  ferad'appreder  aux  arbres  vn  logis  grand  âfi 
ample  \  c'eft  à  dire  ,  de  leur  creufer  des  fodes  fort  fpacicufes,  larges  U  pro- 
fondes, ài  ce  que  leurs  racines  s'y  putftèni  eftendre  à  l'aife  {ans  toucher  la 
terre  dure,  puis  les  étefter  entièrement  les  defchargeanc  de  toutes  leurs  bran- 
chestapres  les  arracher  auec  tant  de  patience  qu'aucuneracine  ne  s'en  rompe, 
&  auec  icelles  entières  les  planter  au  lieu  preparéiL'on  eftendra  auûi  auec  pa- 
tience les  racines  comme  elles  eftoicnt  en  leur  premier  lieu*  fans  les  forcer  à 
autre  aflîete,  ny  audi  pofer  les  arbres  plus  ou  moins  profondement  ny  en  au- 
tre afped^  du  ciel  qu'ils  eftoientauparauant,afin  qu'ils  fe  reprennent  mieux  8c 
fe  re^Tencent  moins  du  changement  que  moins  vous  auiez  altéré  leur  naturelle 
habicudc.Les  racines  ferô:  cniieloppces  &  coauertes  de  terre  deliée,engrai/rée 
long-tcpsauparauâtauec  des  fumiers  vieux  &  menus, &  vous  les  ageancerez 
n  bien  qu'entre  elles  il  n'y  %x  aucun  vuide-.mais  que  le  tout  foie  rempli.Ainli 
achcuant  de  remplir  la  fo(Tè,cllc  fera  relinie  au  plan  de  la  terre, Et  àcc^ucla 
chaleur  du  Soleil  n'offcnfc  les  racines  des  Arbres  les  dclicchanc  %  on  i'cm- 

jpefchcr4 
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pePchewdy  pcnciter.quoyq.c  U  tcirc  par  de  (Tus  iccllcs  foit 'remuée  Je 
v^d^rî-F  n  ,"™^g"'P^'"^  ^  -hofcs.  donc  touc  le  lieu  fera  cou- 

ver durant  1  Enc  aucc  le  phniemem.  L'on  preferve  auffi  les  racines  de  ce 
mal  cnyfenuntdcfTusde  l'auomeou  des  veOcs  ,  don:  l'ombrage  cicnu! 
fonds  en  humear  au  profic  des  arbres.  Larroufcr  y  fera  adjoufté  pendan 
a  grande  fecherelfe  pour  leur  première  année  :  après  laquelle,  ayant  ods 
terre,  ne  leur  faudra  aucun  traitement  particulier.  Le  temps  de  planter  cri 
arbres  fera  plus  propre  au  Printemps  qu'en  Automne  ,  &  ce  Le  le  re! 
prd  de  la  trenche  des  branches,  de  peur  que  les  froidures  de  l'Hvuer  ne, 
rnent  les  arbres  :  bien  que  les  racines  demandent  plus  l'Automne  que  le 
1  iin-iemps  pourla  crainte  des  prochaines  chaleurs  i  mais  àcc  danpîr  eft 
pourueu  par  les  moyens  fufdits  A  la  fcience  du  planter  des  arb.es  fera  a.où. 
'  U  I  oeil  du  pere  de  famille ,  fans  lequel  il  aura  peu  de  plaifir  de  fes  Vergers 
pour  !  Ignorance  des  mercenaires  ,& encore  plus  pour  la  pareffe,  la  pluLrJ 
ncfa.fansr.enen  l'abfcnce  du  maiftre  par  defloyauté.  Or  s'U  cft  qS„  La 
de  tenu  de  près  les  feruiteurs  au  labourer  des  tcrre's.  des  vignes  desSns  ^-C" 
jpliis  forte  raifon  cette  folicitude  eft  à  propos  en  cet  endroit  où  Ce  if  ttent  1« 
tondcmens  de  la  prouifion  des  fruits  précieux  ,  non  pas  pourvue  année  feu  f 
Wnt,  ma.s  pour  plufieurs  aages.  Tous  les  arbres  que  i'ay  fa.t  planter  en  ma"  Pai.  au 
rrekncc  font  bien  vcnus>peu  cxceptes;au  conirairc.tous  ceux  dont  i'ay  corn.  P»"":^ 
n^is  le  planter  a  mes  fcniiteurs  font  morts  ou  languiffent.  Duquel  auis  fr  ^" 
pourra  feruirnoftre pere  de  famille, &des  expériences  que  pour  luv 
fajtesen  cetteefpecedeménagc:à  ce  que  nVtant  contraint  d'en  venir  au 
rcf«fe,  ,1  s'affeure  de  iooïr  bien  toU  du  kui£t  de  fon  plaifant  labeur  moyen- 
nant la  bcnedic'kion  de  Dieu.  «>"yen- 

•e«  £*3  m-  t^  *9i'i^m  ^^i^m-4^t^^     ^ ,^ .^^ 

:L'Ejf  aller  ou  Palifade, 

C  H  A  ?.     X  X. 

iNsi  de  toute  ancienneté  on  a  eneué  &  façonné  les. Fruitiers- 
a  laquelle difpofition  aiouftant  de  (îecle  à  autre  touhuurs  quel" 
que  chofe  de  nouueau  ,  félon  que  les  hommes  font  entrcpre- 
reuis  ,  on  eft  finalement  venu  i  ce  poinû  qnc  de  faire  produire  d<,s 
irmts  pkuoftquene  feifoientnos  Anccftres.  Dont  l'inuention  eft  dautanc 
plus  louable ,  qu'agieflble  &  prufitabl^cn  eft  l'vfage.  Cette  otdonnauce  de 
.Fruuiers  eft  appelée  Efpalier  &  Palillade.  pr  laquelle  les  a.  bres  plantés  en  «ero.". 
^aye  s  entr  embralTcnt  &  s'ontre-lient  les  vns  ks  autres  ,  fans  diftindîon  f 
^delpecc  iettans  en  toute  Uteuéleur  bois .  leur  fteur  &  leur  f.u)t  ccpul»  1'  ^'f'*- 
.  terre  lufquil,  hauteur  qu'on  leur  veut  donner,  fans  t.op  craindre  ni  ij 
ivents  m  les  lcchcre(re$,principaux  ennemis  des  fruias:de  Timportunité  dcC 
.quelles  mmtes  érans  de  beaucoup  exempts  par  leur  baftellè  ,  achaient 
leur  port  à^laifc  .  rapportans  abondance  de  fnuts  tres-bien  cuits  &c 
préparés.  Cette  ordonnance  eft  auflî  agréable  par  laquelle  les  arbres  • 
.5  accommodent  fort  proprement  aux  murailles  &  barrières  ,  droites 
<ourbes.en  toutes  figures ,  félon  que  diucrfement  on  les  dcfire  :  où  na- 
.«Mft  Tncgajc  &  pcrpciucllc  wpilfcric  ,  couiicrtc  au  Puntemps  de  flcuu. 
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Ul<li  &  Automne  acs  fruirs.  cn.ichie  de  verdure  :  ne  font  p»  !hn>  ce,  Ar. 
br«  ly  en  H>«er  n,cfme .  qunnd  Uat  branche«ge  nud .  enttclaffe  pat«r 

f«i".   ptoîTdcnt  dcsautres  arb.e,.  la  raifon  le  veut  &  '  r  """"  ^ 

iant  ques  ce»  atbtes  ainf.  difpofts  fc  trooaem  abonder  plus  en  racnes  qu  en 
T  "-eaux  :\  ra.fon  que  fcîon'^le  naturel  de  l_<ruute  ■°"  «■""^^'.(^X^dc. 

to^t.  boi.enleseflargi(r:i>t  .  "'""^V^'^T''»'*'' =^^,^0,  Hen  à  af.fié^^^ 
Fruiis  ,  qui  noutti»  auec  liberri  en  fonent  paifa.iement  bien  q.ial.lies. 
cë  ln-attiuepa,  toufiuuts  de  ceux  de,  A.bt<,  de.  Vetge,,  com.nun, , 
qui?oouemesfoî,pa.futcl,argede  branche.ge  le,  produ,(?nt  l;ng'"'>">- 
Tm.  Le  beau  filage  eft  n'ecejTai.e  i  la  bonté  de.  F-^  'j-» 
l-Efpalier  ed.nt  d.elfi  pouc  la  libre  iouiirance  du  Sold  &  de  la.  .  produte 
,  »„3  des  Frui,  ctes  bien  qualifiés.  Touchant  la  quantité  ,  pojvt  le  peu  de  bran- 
i:*  "-  hesquecharque  pie'd  d'arbre  fuppone.i  la  v'"''  •  =  ;''_/;'«V=^7" 
lailfantlapatticulatité  ,  pourprend.e  en  gênerai 

«et.  c'eft  lan,  doute  qu^W  e(l  grande  .  eftans  mat.és  enfcmble  "Pr»""» 
beaucoup  plu,  de  Fruit  que  les  aut.e.  des  Vetget.  otdina.tts  Le  prenant 
non  en  c">Pte,  mais  en  mcfure  :  d'autant  que  l-EfpaUer  occuoe  tres^peode 
tette  eu  teg/,d  "^x  Ve:ge,s  commun,,  qui  eft-ce  qui  fait  tom\>et  la  ba'anc^ 
pour  rarp^aliet  Concluant  l'a  dcTus.  qu'vn  Arpent  de  terre  employé  en  Ef- 
palict  rapporte  plus  de  Fruit  que  ttoi,  en  Verger  ordinaire.  Et  «  peu  de  ter- 
?ct  X.n.  ^par  confequen^  auec  efpargn. .  X"  u'r 

l'Efpaliet.  que  plus  de  labeur  il  faut  employer  i  l  entretien  de,  autre, 
„  r.  arbres  "oint  ee^res-notable  ar.icle  .  que  les  Fruits  paroiBent  dan,  trois 
ï:Xl  âns  é^■E  p  lier  après  en  auoir  enté  les  «bre,  1  parce  que  i/ayans  befoin 

que  de  Irathe  po'^r  produire  des  Fruits .  le.  «b-»  -  f 
f'-^o'^mempourveus,  dans  ce  terme  commencent  à  bien  fruftificr.  Ce  que  Ion 

n^pcSt  erperer  dans  fi  peu  de  rempsj»  autre,  A.  res^^  le^^^^  '^^^^^^-^ 

d 'gfirrqtrnt;^:ei'::Xct:> 

.  ■  '"^-.î  y  a  quelque  libeité  au  cours  du  lardinage  ,  c'ea  iVentreprife  de  l'Ef- 
SeJrci.     Miyaqueiquci'uv»         ,„  Il  n.M'nn  veut  il  peut  eftte  dicfle,  haut  ou 

I„  .  H  larges  i  difcr.tion.  ne  le  P°""î"',       '  fb„ds.où  lot,  , 

,«Me  ueit.  long.temps  P''»' fe  la  meilleure  teu. . 
Ho»,  qu'on  y  plantera  l",^'^"  on  reietK.aqua^^^^^ 

\trâut^trX    c  m^^o'^dr*; "h'aoïréslomme  if.  cfté  dit  deffu. 
.        .  l^û  c^ineVft  ènliçne  droite. lesarbres  fttomequ.diltammentran- 
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où  en  aacrc  ligne  coucbc,  ce  fera  par  l'adrclTe  de  l'œili  &  par  autres  guides  Se 
mcfures  qu'où  prendra  félon  l'art,  gardant  toufiours  la  lufdite  diftancc  & 
égalité  entre  les  arbres.  De  la  grolfeur  des  arbres  du  Verger  feront  choifi$ 
ceux-ci ,  c'cft  a  dire  ,  de  la  grolieur  qu'on  les  plante  au  verger  pour  auancc- 
mcnt  d'œuurc  ;  car  les  plantans  trop  minces  ,  le  plaifir  de  ce  mefnagc  crj 
(èroii  trop  retardé.  En  plantant  les  arbres  le  folle  ne  fera  pas  recomblcf  da  ' 
tout ,  mais  y  fera  lailîc  vn  vuide  de  dcmy  pied  »  poiu:  donner  moyen  d'en- 
ter les  arbres  entre  deux  terres  :  où  les  cnteures  reprifes  ôc  leur  playe  confb- 
lidce  ,  le  fufrc  (cra  alors  entièrement  rempli  &  reiini  au  plan  :  ce  qui  pourra 
^cftre  au  bout  de  deux  années  ,  à  compter  du  plantement ,  Se  les  FolTcs  de- 
meureront autaut  de  temps  ouuerts  par  le  delfus.  le  reprefenteray  icy  après  la 
caufc  de  cette  particularité,  &  le  profit  qui  en  renient  ;  pont  vous  dire  icy 
qu'incontinent  que  vous  aurez  planté  vos  arbres  vous  les  couperez  fur  terre 
vn  pied  &  quart,  &  non  pas  dauantagc  afin  que  tant  mieux  s'aff^rmilTent  par 
racines  que  moins  de  bois  vous  leur  donnerez  à  nourrir.  Les  arbres  accom- 
modés ainfi  Ce  prendront  ires- bien  faifans  nouueaux  iettons,  fous  lefquels  un 
recoupera  le  tronc  lor$  qu'il  fera  queftion  d'en  enter  l'arbre,  s'il  ne  l'a  cfté 
dés  la  baftaidicre ,  ou  de  le  rcenier  pour  plus  d'affranchiffcmenr.  Ici  fans  di-  Q^,cU 
ûinCdon  de  la  race  ny  d'efpece  on  employé  la  plufpart  des  arbres  domcrti-  aibtct  . 
'<i3ues,meflant enfemble  ccuxànoyau  &cï  pépin, fans ciainte  que  leurs  d;ffc- 
rentes  qualités  les  incommodent.  D'autant  qu'ayans  pat  les  coftcz  Se  de  ^I^P.^T. 
Soleil  &  d'.  ic  à  fuffifance,  chacun  pour  fa  nourriture  en  tire  abondamment.  rEfpa. 
De  cette  alîcmblée  d'arbres  toutesfoison  oftera  le  Figuier ,  à  caufe  qu'il  ne  lier, 
fouffre  d'cftre  taillé qu'aucc  difficulté, comme  de  neccflîté  tous  ceux  de  TEC. 
palier  Faut  qu'ils  le  foient.  Le  Coudrier  auffi  en  fera  banni ,  à  caufe  que  fon 
ramage  abonde  trop  à  proportion  du  commun  des  autres,  aufquels  il  fauc 
t'affujettir  :  Se  pour  la  mcfmc  caufe,  le  Noyer  &  Chaftaigner.  On  pourra 
trcs-bicn  Je  chacune  de  ce«  efpcces-là  faire  des  Efpaliers  feparés ,  qui  fe  re- 
prefentcront  de  bonne  grâce ,  mefme  les  Coudriers  par  deffus  tous  autres 
arbres  fe  ployans  comme  l'on  veut ,  Se  fc  plaifans  à  la  coupe  :  dont  l'on  les 
agence  à  volonté,  tant  leurs  rejets  fout  flexibles  Se  obciffans,  reproduifin» 
vigoureuferaent.  On  fe  pourra  auffi  feruir  des  fculs  Oiiuicrs  en  cét  cndroir, 
dont  l'on  aura  plaiHr  Se  profit ,  pour  la  beauté  de  la  couleur  immortelle  de 
fes  fueilics  Se  richefTe  de  fon  f.  uiÙ. 

Comme  l'Efpaliereft  compofé  de  diuerfes  natures  d'Arbres,  auflî  en  di-  En  qod 
tiers  temps  il  les  faut  planter,  félon  les  précédentes  adrefTcs.  Ce  qui  fera  aifé  ^^"^?\ 
àfiiicc  n'eftant  queftion  lorsqu'on  plante  les  primitifs  &  haftifs  que  dej"^'*' 
laiAèr  place  pour  les  tardifs  par-ci  pat- là  au  folTc  par  ouuertures,  félon  les 
endroits  aufquels  vous  leur  aurez  marqué  logis ,  pour  les  y  planter  en  fai- 
fon.  C'cft  toute  la  peine  que  donne  l'Efpalier  la  première  année  ;  car  fans  y 
ajoufter  aucun  bois  ^  il  faut  en  lailfer  pouffer  &croiftre  les  arbres  ;  à  quoy 
l'on  les  follicitera  par  fetfouér  Se  farcler  :  les  defchargeant  ainfi  d'impottun 
voifinage  ,  s'auanccront  gayement.  L'année  d'aprcs  générale  ruent  feront  Eoqacl 
entés  tous  les  arbres,  francs  Se  fauuages  :  rendans  par  ce  moyen  ceux-ci  l'cntei. 
bons,  &  ceux-là  meilleurs.  Ce  fera  en  temps  Se  f'çons  conucnablcs  à  leur 
naturel  particuliet ,  ailleurs  reprefentées.  Tout  d'vnc  main  on  mettra  au 
nouucau  Efpalier  le  bois  neceflaire  pour  le  façonner ,  feruant  de  moule  Le  boîs 
pour  faire  prendre  vn  pU  coRuenableaux  nouueaux  iettons  prouenans  dc^  ccqaiil 
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rappi»v  ^"^cs  (commt  les  cintres  fcrucni  aux  maçons  baftilîâns  leurs  voûtes) lerqueti* 
«ics   '  les  fe  lailTcront  manict  fclon  vodcc  dcfir,  à  caufe  de  leur  ployable  ieuncHc^ 
«•u-     l'on  y  procède  ainfi. 

y*^^       Entre  devx  Arbres  vn  pau  droit  cft  fermement  fiche'  dans  terre  le 
CôiBct  ^«^'^^"t  autant  relTortir  en  hauc  qu'on  veut  faire  me  met  rerpaiier  ;  agen- 
1cm-    çint  fi  bien  ccspaux,que  droits  en  pcxfiftion  ,  wusd'vnc  hauteur  &  equi- 
plojer-  diftammcnt  pUntcs  rcfl'cmblcni  à.vn  rang  de  colomnes  pofccs  par  vray  art 
d'Archireélurc  :  puis  aucc  des  bons-ozicrs  feront  ferntcnient  attachées  aux 
paux  des  perches  droites  ,  qu'on  difpofcra  en  quatre  ou  cinq  rangées  tra- 
uerfantcs  les  paux  ,  à  f^auoir  l'vne  au  plus  haut  des  paux  l'autre  en  bas  it 
quatre  doigts  fiir  le  p'an  de  la  terre,  au  doiTui  de  l'cntcure  des  arbres  ,  & 
entre-deux  les auttes  par  di(hnces  égales.  Ces  appuis  préparés  l'on  atten- 
dra l'cffcd  des  exitcs  ,  pour  y  attacher  les  icttons  à  mefure  qu'ils  s  allonge- 
Cômct  ront.  A  la  nianiete  qu'on  liclcsvigncs  ï  Lignoloi  fout  ces  uoiuicaux  biios 
chc"ê$  la  première  perche  près  de  la  terre  ,  les  y  rccoutbant  en  archet 

nou-  ^  d'autre.  Les  ligatures  feront  d'ozier s  doux  5c  flexibles ,  afiij 

^e»fix   qu'elles  n'écotchcnt  les  tendres  branches,  Siq^ie-fana  les  offcnccr  les  retien« 
icront  nent  en  office.  Ces.  iettons.  ri  feront  écartés  les  vus  des  .lurrcs  tant  égale- 
d:scn-  rncnt  qu'on  pourra,  pour  leur  fa're  cccopcr  le  vuide  par  mefure  propoitien- 
Deqjoi       >  rcrranchant  des  brins  tout  ce  qui  par  trop  de  preffc  tmpéche  l  agcn- 
lei  lier,  cernent  de  Tonurage  ,  n'eftani  pas  conuenable  de  s'enulTer  les  vns  fur  Icj 
-     j.  autres.  Mûseacc  retranchai^cnt  il  cft  ncccfTairc  d'cûre  fort  retenu  ,  n'en 
fp9(îtiô.  coupant  des  lettons  aucc  le  fer  pour  la  première  anncc  que  le  moins  qu'on 
pourra,poiir  les  raifons  fufditcs.Oii  fe  contentera  feulemct  en  ce  conimcnce- 
menr  de  plcy  >  r  les  icttons  fur  la  perche  des  deux  coftcs ,  comme  a  cftc  mon* 
Arc, attendant  pUisd'auaiicementl'dnnée  fuiuante  :en  laquelle  on  fera  ioucf 
In  ferpe  ,  coupant  des  branches  des  entes  tout  ce  q<Ti  s'écattcra  dedans  &  de- 
hors l'allée  ,  afin  de  les  contraindre  à  fournit  labariierc  fclon  l'ordonnan- 
ce de  l'Efpalier,  Apres  auo'r  occupe  la  première  barrière  ou  perche  ,  l'ente 
produira  de  nou.iclle  matière  pour  la  féconde,  puis  pour  h  troificme,&  pour  •• 
icsfuiuantes  :  reietuni  fi  pu  fTimnient  en  haut  »qu'il  faudra l'arn lier  en  lui 
couppant  les,  fommités  a^ant  attaint  h  mefure  que  vous  aurez  donnée  à 
l'efpalier.  Chaque  année  fera  réitéré  l'attachement  des  iettons,  les  agenr 
^ant  , occupant, recouibant  par  U  guide  de  Iabelogne:&  fans  s'a (Tubiet^ 
tlu-    tir  de  11  s  limons  aux  p:rchcs  ,on  en  pourra  attacher  auflî  quelque;  partie 
^Iq*»»*- fur  leur  bois  même  félon  qu'il  s'accordera  mieux,  fe  gardant  cependant 
Je^u  de  n'en  rien  rôprepar  vn  trop  rude  manieméi.  En  quelque  Lune  que- ce  foir, 
font    '  ^  irauailler  en  ceci ,  pourueu  que  le  temps  foit  beau  &  (etatn ,  fanS 

bônei  à  pluyc  ni  vcnts  exccflîutfment  froids.  Les  paux  &  perches  feront  faites  de  bo6 
Tippuy  non  tortu  ,  mais  du  plus  dtoit  qit'jl  fera  pofljWe  de  trouuer  :  de  Chcfne  dt 
!  refente,  de  Chaftâîgncr ,  ou  d'autre  à  cela  propre.  Ici  s'employe  très  bien  le 
Vcfpa-  ^'^"^^  ♦  "'^'^  fonpeude  durée  le  fait  poftpofcrau  Chcfne  &  ChaOaigner: 
Jîcr  ne  i  f»ute  desquels  l'on  l'cmplora  ,  toutcsfois  ce  fera  à  la  char«^c  de  refaire  la 
fetaa-  neceflSTé  jf'  eftant  :  laquelle  ne  fera  pas  trop  importune  ,  pmVqtfel'Efpa- 
P"y^  li  .r  n'abefoi  i  d'appuy  qye  durant  quatreou  cinq  ans  ;  dans  lequel  temps  ces 
dutant  jjjjjçj  fe  rendront  û  bien  fortifiés  ,  que  fans  autre  aide  qt«c  d'eux  mêmes, 
*°*^jc*!*  fe  fupponans  &  s'enttetenans  entr'eux,  demeureront  au  lieu  ôccn  b  ma- 
micif  nierc  ^uc.vgu*  lc>iç  auicï  otd«Dnc,Cc  qui  épargne  &  la  peine  &. la  dépcnfe, 
•»«•  '  pat 
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far  n'cftre  pas  ncccflaire  d'y  tcmetttc  aucun  boi$  pour  l'auenir  ;  horfmrs  que 
l'cfpaliermanqiunt  par  TicillcfTc  ,  il  le  falle  rcnouucllcr  entièrement  en  re- 
coopant  ffs  arbces.Si  c'cft  bois  de  faule  ou  de  peuplier  qu'on  employé  en  cet 
endroitjil  faudra  le  blanchir  en  l'cfcorchant  &  pcllant  pour  la  beautcf  &  dj- 
tée  i  principalement  pour  garder  que  les  paux  fichez  en  tertc  ne  s'y  repren- 
nent  &  enracinent  au  détriment  des  entes» 

Au  cas  que  quelque  Arbre  manque  (  foit  ou  pour  n'auoir  voulu  reprendre  Moy^u 
en  plantam,ou  pour  fit  mourir  en  entant  )  auilîioft  la  faifon  reucnuc  on  Ci  h-  d\o  te- 
rogcra  en  leur  place  d'autres  déjà  entés  s'il  eft  pofliblc.On  recntcra  ceux  qui  P*'" 
n'anront  pas  bien  rencontré  la  première  foisrafin  de  reparer  les  defcdkuofi-  r  1'^** 
tc's  qui  pourroient  cftre  en  i'œuure.  Au  cas  que  les  Arbres  voiûns  des  fiic^*' 
morts,  pour  l'abondance  de  leur  ramage  ,  aycnt  occupé  la  place  de  ceux  qui 
ont  manqué  ,  ne  vous  mettez  en  peine  d'y  en  replanter  d'autres  ,  tant  pour  la 
difficulic  de  leur  reprife  parmi  cette  prclîe ,  à  caufc  que  lachofen'cft  pas  ne- 
celTaire  :  attendu  que  ces  voifuis  U  Onnsfcront  largement  à  ces  dcfeâuo- 
fités. 

C'eft  ï  la  liberté  du  lardinier  ,  s'il  void  que  resEfpaliers  re  fe  foiirnif-  u; 
fent  vniraent  &  àfuffinjnce  ,  d'en  couper  yniacrfcUcmcnt  vn  ou  plufieurs  tailler/ 
qiianiers  demi-pied  defTus  l'enteurc  de  chaque  Arbre  -,  pai  où  rcietiam  co- 
pieufcmcnr,  il  reparera  les  lieux  qu'il  dc(ire ,  les  remettant  tous  de  nouucaa 
aucc  plus  de  luftre  qu'au  commenceroem  :  ioint  que  par  ce  renouuellcment 
les  Fruits  s'en  augmenteront  en  bonté.  Et  fi  tout  d'vnc  main  il  recnrcgenc-  Rcenr^t 
ralcment  tous  les  Arbres  de  l'Efpalier,  tant  foit  peu  fur  l'enteure,  eu  de  leurs 
propres  fruirs.ou  d'autres  meilleurs jce  fera  pour  leur  faire  produire  des  fruirg 
du  tout  exccliens  en  bonté  &  beautc.Par  cet  ordre  anflfi  l'efpalitr  fc  raicuiii-p 
ta  quand  par  vieille/ïè  fe  trouuera  furchargé  de  branchc.->ge-,dont  la  trop  gran- 
de abondance  lui  ofte  6c  le  luftre  &  le  fruit.  Pour  lequel  rcnouacllcmcnc 
faire  ï  propos  il  aefté  pourucudésic  fondement  de  l'cfpalier  j  ayant  or-don- 
né que  les  arWresen  folTcnt  plantés  aflez  profondement ,  afin  de  les  pouuoir 
par  après  commodément  enter  entre  deux  terres  fur  le  franc,  en  cas  de  refor- 
marion.  Ainfi  il  ne  paroiftraen  l'efpalier  que  de  nouueau  bois ,  tout  le  vieil 
demeurant  caché  dans  terre  ,  laquelle  eftant  reimic  au  plan  du  lieu  fc  remet- 
tra àfruftificr  à  fon  accouftomée,  il  produira  même  des  fiuits  plus  exquis 
qu'auparauant  par  l'artifice  de  rcenter. 

l'ay  dit  en  l'ordonnance  de  l'efpalier  qu'il  n'y  auroit  aucune  fubieâion,  n- 
fuitiant  laquelle  liberté  l'homme  d'efprit  fe  maniera  diuerfcment  en  cèt  en-  Cct*Cot- 
droit.drcfiant  des  Efpalicrs  de  différentes  fortes  pour  ornement  de  fon  lieu,  tcj  d  e  - 
En  allées  de  deux  rangées  equidiftamcs  de  douze  \  quinze  pieds  ,  les  vnes-<paiicri» 
droices.les  autres  couibes,à  l'cntour  de  fcs  lardins.en  trauers  s'cntre-croifans 
iesynfs  les  autres  comme  mieux  fe  pourrâ  accommoder.  Auffi  en  enuironnc- 
ra-il  des  lardins  feparés,  raillés  de diucrfes  figures, triangulaires,  quadrangu- 
laircs,pentagonnes,  rondes,  ouales,&:  aufccs  fuiuant  fa  fantafie  :  peut  mettre 
du  faffran  en  qMelques  vns  de  ces  lardins  ,  en  d'antres  des  légumes  ,  des 
chardons  à  bonnetier, du  gaude  ,  de  la  garence ,  Se  femblablei  chofes  agréa- 
bits  à  i'œl  &  profitables  il  la  bouife.  6n  drefTe  des  riches  labyrinthes auêc 
-des  efpaliers  ,  pour  l'abondance  du  fiuit  qui  en  fort  ,  &  pour  la  gen- 
-tille  (Te  de  I'  entre- laiîcmcnt  de  leurs  diuerics  "plantes.  Ainfi  qu'on  en  voit  — 
-vu  ingcDicufemcnt  compofc  de  Cciificrs  ;  au  lardin  de  Monficur  iç 
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Conn«(lablc  ï  Aies,  ioignant  vnc  ircs-bcl!e  tonne  de  meuticrs  blancs, 
îaut       Le»  bouts  &  cimes  dcsaibces  feront  roignés  À  toutes  les  fois  qu'on  s'ap- 
lotgntr  pcrcenra  qu'ils  excéderont  la  mcfarc  donnée  ,  qui  pourra  cftrc  de  quatre  à 
*V  cinq  pieds  pour  Us  plus  basi&  de  neuf  à  dix  pour  les  plus  hauts  Sur  lefqud- 
*  les  nefouffiircz  furlaillir  aucuns  icttons ,  n.aislà  iiiftemcnt  Se  vniment  vous 


tnt 

/rbrci 


tncns. 


dcYci-  les  ferez  couppcr.  Si  touiebfois  vous  y  voulez  UiJTcr  quelques  Arbres  fur- 
palict.  palîans  les  auircs,vous  le  poutres  faite  pourueu  que  ce  foii  par  mcfurc  liinitéc 
Scs  brl-  e„  ornement  de  l'clValier  ,qu!  fera  de  trois  en  trois  ,  ou  dp  quatre  en  quatre 
loufftft  toif^fs»  ^o^s  lailTcz  lurcroiftrc  vn  arbic  autant  l  vn  que  l'autre ,  &  les  taillez 
élaeii  tout  de  n-éme  façon,  en  rond , en  pyramide  ou  autrement.  Car  cette  rai^gcc 
manie-  d'arbrcs  ayant  pour  fondement  rcfpalier ,  fc  reprefcnteta  très- agréable.  On 
pourra  at'ifli  épargner  en  l'cxiremité  de  rcfpalicc  des  créneaux  ou  merletsi 
façonner  le  bout  tn  pointes,  à  ondes  &  autrement  ,comiTïel*on  voudra.  Et» 
bas  faire  des  portes  en  arcadc,au  milieu  des  fcneftrcsj  quarrécs,  ror,des,oua- 
les.D'en  faire  des  berceaux  vouiovc$,cft  choCcprejud  ciablc  aux  fruits, pour 
n'y  pouuoir  mcurif  i  l'ombragcitoutesfois  G  cette  confideration  n  a  pas  lieu, 
l'on  fe  pourra  fati^aire  en  cctendtoit  ,  auec  alTeurance  d'auq/r  des  bons 
fruits,  au  moins  en  l'cfpalier,àirafpeûdu  Soleil.  Quant  à  l'crpclTeur  conuc- 
rable  .lux  murailles  ou  batiicrcs  de  l'efpalier ,  certaine  mefure  n'en  peut  pas 
eftrcdonnce,cela  dépendant  de  la  faculté  des  Arbies&  de  leur  a.nge  :  ratu  y 
aque  la  plus  defirce  eft  la  plus  petite,  comme  d'vn  pied,  ou  d'vn  pied  &  de- 
mi. A  laquelle  mefure  &  ^  celle  de  la  hauteur  prcfcritc ,  il  fâudioit  s'arrefter, 
fi  l'obéi llancc  des  arbres  le  perrocitoit.  Mais  leur  grand  accroifTçment  à  U 
longue  ,  comme  chcuaux  échappez  ,  les  faifani  fortir  de  leurs  limites  con- 
traint d'en  venir  au  refaire  pur  IcsrctaiHemcns  ,  coiniTic  aefté  monftrc. 
TDe       Les  premiers  efpaliers  ont  cfté  faits  de  pom.iTîiers  nains  ,  dits  de  S.Iean, 


que 
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fait»  lc$  Verger.Cc  que  pour  vn  temps  quelqucs-vns  ont  cache  ,  donnant  à  entendre 
pi*'     que  c'eftoient  cfpeces  de  fruits  particulières  dont  on  compofoit  Tcfpalier 


quelqucsfois  en  Eftc  es  gi 
pilier  y  fai,t  fjifc  pour  fon  entretien,  pciiiç  pour  le  fruit  qui  en  fort, 
fera  ic  ^.^^  ^  conduite  de  l'espalier  -,  auquel  nôtre  Ménager  ^iooftera  ce  qu'il 
hcJt  iugera  U  pouuoir  rendre  du  tout  magnifique  ,  ftlon  les  journalières  inuen- 
&"nU  lions  de» gens  d'cfprit.  Eftimant  pour  fin  de  ce  difcours ,  n'cftre  pas  befoin 
feche-  d'en  deffcndre  l'approche  aux  belles  ,la  chofe  parlant  d'elle-même.  loin: 
que  puis  que  rEtpaiiet  ou  Paliffadc  eft  logée  dans  l'enclos  des  latdinagcs, 
airoufc.  pourra  cfttc  qu'en  bonne  &  fcurc  gaidc  &  pour  les  Arbres  &  pour  les 
fiuiis. 


Vt 
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De  l* Enter  en  gênerai. 
C  H  A  p.  XXI. 

Près  auoic  plante  les  Arbres, il  faut  les  enter  pour  les  affranchir,  Admi. 

s'ils  ne  l'ont  6éiz  cftc  dés  U  Baftardierc ,  ou  qu'on  les  vueillc 

_  -  .-       -  arcifice 


recntcc  pour  le  raffinement  des  fruits  :  ce  que  l'on  fait  en  plu- 
ficurs  manières ,  comme  fera  monftrî.  Science  pnr  iugcment  Tni-  i^y 


cc- 


ucrfcl,  eflimce  la  plus  éTcccllenie  de  l'Agriculture ,  comme  celle  qui  donnant  r[  cntct, 
luftrc  au  reftc  du  gouuctnemcnt  des  champs  a  efté  non  feulement  chcrie, 
mais  encore  prefque  adorée  de  pluficurs  grands  pcrfonnages  arrcftés  en  la 
contemplation  de  fcs  effas  furnaiurels.  CyrusRoy  de  Perle  eft  cclcbré  dans 
les  hiftoircs  pour  auoir  ancc  beaucoup  d'artifice  drclTé  des  beaux  Vergers 
de  fes  propres  mains.  Parmi  les  vertueux  exercices  du  grand  Roy  François 
cft  couché  le  temps  qu'il  employoit  ï  enter  luy-méme  des  fruitiers.  Aux 
grands  Capitaines,  Sénateurs  ,  Prêteurs  de  l'Antiquité  nous  auons  de  quoy 
l'oindre  des  exccllcns  Seigneurs ,  Gentils- hommes  &  autres  vertueux  pcr- 
fonnages de  toutes  robes  &  diucifcs  nations  ,  qui  prifent  auiourd'huy 
l'admirable  fciencc  d'enter  ;  par  la  douceur  de  laquelle  ,  comme  par  vn  fore 
hameçon  ,  plufieurs  font  attirés  à  l'exercice  vniucrfcldc  l'Agriculture.  Ec 
de  fait  ce  n'eft  pas  fans  caufe  que  la  fciencc  d'enter  rauit  l'entendement  hu- 
main. Car  qu'elle  chofe  peut  faire  l'homme  plus  approchante  du  miracle» 
que  d'inferct  le  bout  d'vnc  branche  d'arbre  long  temps  gardé  (  tranfporré  de 
loin  )  fur  le  tronc  d'vn  autre  arbre  ,  là  luy  faire  prendre  vie  Se  accroiflc- 
ment  ,      auec  communication  de  fubftance  cnfcmble  foftifier  /  De 
contrainJcc  par  ce  moyen  vn  Poirier  de  produire  des  Pommes  , 
Prunier  des  Abricots  ,  vn  Coignaffict  des  Méfies ,  vn  Aubcfpin  des  Poi- 
tes  ,6c  femblables.' D'en  diuerfîftcr  les  naturels  ,  changeant  leurs  figures, 
grandeur ,  couleurs  ,  odeurs  ,  faueurs  î  D'au.inccr  les  fruits  tardifs ,  retar- 
der les  haftifs  î  &  en  fomme  ,  faite  des  fruits  tous  nouucaux  ,  mcflei, 
même  monflrueux  j  Ces  chofes  artiucnt  par  enter  ,  même  auec  facilité, 
comme  s'expérimente  tous  les  iours,  Saturne  a  roonftré  la  fcience  d'cnier 
les  arbres  ,  fuiu.nnt  le  témoignage  deMacrobe.  Pline  en  donne  l'inucntion  à  Aa- 
vn  berger,  qui  accommodant  fa  logettc  fans  y  pcnfer  fourra  le  bçut  d'vne  thcuh 
branche  viue  de  fruitier  dans  le  tronc  d'vn  arbre  fraîchement  ccfuppéjOÙ  fc  ^'^  '  ^'** 
reprenant^  s'accroilTant  p.ir  nouucUc  viemonflra  la  mcrueille  de  l'ccuure, 
Duquel  accident  l'art  d'Enter  étVnt  introduit,  &  à  la  longue  r.iffinc  par  nou- 
uclles  additions  félon  le  naturel  des  chofes  inucntccsi  finalement  on  l'a  ré- 
duit en  tel  poinft.q.ie  par  diuerfcs  manières  aucceflonnement  l'on  ente  au- 
iourd'huy les  arbres.  Sur  routes  Icfq  telles  on  en  a  choifî  quatre  pour  prin- 
cipales, dont  la  facilité  en  a  fait  retenir  l'vfage.  Sçauoir  en  Fente  ,  en  petite 
Couronne.en  EfculTon.ô:  en  Canon.  Des  autres ,  pour  y  auoir  plus  de  curio- 
6ié  que  d'afîlurancc  ,  nous  n'en  ferons  p  is  grand  eftat  :  ncantmoins ,  pour 
'Contenter  les  perfonnes  ,  il  fera  monftré  en  fon  lieu  comme  Ton  s'y 
gomierne.  Et  en  cet  endroit  ic  craiteray  amplement  des  précédentes, 
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comme  des  plus  faciles  &  plus  afTeurez  ï  en  tirer  feruîce. 
««fcs  ^*  Fente  ou  en  Coin  (  par  quelques  vns  en  Pompée  )  3f  en  pet 'te 

façons  Couronne,Gu  entre  l'cfcorcc  Se  le  bois ,  font  en  rréme  prcdicamcnt  ;  pat  ce 
^'cntcr  9^**^^  \'vT\e  fie  l'autre  forte  on  fc  fert  de  greffes ,  les  inférant  fur  des  arbres 
riuuagesou  francs.  Aufli  l'EfcolTon  ôc  le  Canon  ont  grande  fympathie  en- 
fcmble,  purt  quec'eft  communément  pat  nouueaux  icttons  qu'on  ouurcea 
t)  ftin-  cet  endroit  au  Printemps  &  en  Elle  ,  tandis  que  la  fcvecft  aux  arbres.  C'cft 
^>iôdcs  pourquoi  ces  quatre  ma  iicrcs  d'enter  peuuentcflre  réduites  ï  d:nx  ,  métrant 
arb'C8  lesdcux  premicrjsen  vu  ord  c,  &  les  dernières  en  vn  autre.  Ind  fF  remmène 
ia^ôns  atbres,ni  en  tout  temps.on  ne  doit  croploycrjootes  les  faç  >ns  d'cn- 

^  cntcr.  '^'■jnaais  diftinguerces  chores,5c  les  efpcces  des  arbres.pour  marier  conucna- 
blementles  francs  auec  les  fauuages.  Beaucoup  d'arbres  font  entés  plus  par 
EfcuHbn  &  Canon  que  pur  greffe  ;  d'autant  que  la  deliCatcfT:  de  l'efrorce  de 
quelques  vns  ne  peut  (ouffrit  le  greffe,  foi t  en  fente,  foit  entre  l'cfcorce 
&  le  bois'.mais  l'EfcufTon  &  le  Canon  s'accommoicnt  prefquc  pat  tout.Ccs 
façons  d'enter  ne  font  pas  neantmoinstant  vtiles  quç  celles-là  ,  à  caufe  que 
les  lettons  dont  l'on  tite  lesEfcu(rons&  les  Canons  ne  pcuuent  eftre  gardes 
que  quelques  heures  auant  qie  d'eftre  mîs  en  ocuure  ,fe  fl.'ftrilTans  en  peu  de 
temps:  au  lieu  qu'on  conferge  plufieurs  mois,  les  greffes  fains  Se  entiers 
fans-cdre  employés.  Et  Ce ft  cette  coiDmodiic  qui  donne  moyen  de  fe  four- 
nit de  fruits  cxcellcns  ptis  de  loin,  comme  a  efté  dit ,  choG:  en  hqucllc  on 
ne  peut  pas  venir  par  la  yo^c  de  l'Enter  en  C^non  &  EfçulTon  ,  dont  on  ne 
peut  rccouurer  d'autres  fruits  que  du  voifinage. 
njaat     Ainfi  il  faut  nccc(T.urement  aduifer  à  la  con<  ot  lance  des  naturels  des 
Jj^j^.j     arbres  ,  pour  les  mettre  cnfcn^ble  le  plus  propre  me it  que  faire  fe  pourra: 
Je  grcf        laquelle  curiofiic,  on  trauaillcracn  v.^in.  Car  au  c.isqu'vn  arbre  rtprcn- 
fe  fym  ne, en  cllans  le  franc  fie  le  fauuage  de  contr.»ire  naturel  en  leur*  efcotc's  ,  fe- 
boJ><ct  vcs,b«ii,flcurs,fic  frqits  (comme  cela  fc  void  quelquefois  ,  nit^is  rarement }  il 
eft  ain-uré  que*  Cv rte  antipathie  ne  leur  permettra  pis  de  viure  longtemps 
enfcmble,mais  les  fera  bicntoft  mourir.  Tou<  les  arbres  feront  entes  comme 
ilf.uitjfi  ladiftindion  fa^te  Je  ces  trois  efpcces  à  Pcpin.à  Noyau,à  Froit.cha- 
emic  cft  ioinie  à  fon  femblable,  ftns  fc  difpenft-r  de  rneare  fur  vn  Poirier  vn 
Abricot icr.fur  vn  Prunier  vn  Pomraier,furvn  Figuier  vn  Amen  lier, ainfi  des 
autrcsihors  mis  quelques  vns  qu'on  excepte  de  cefte  regle,commc  il  fera  par- 
ticulièrement monftrc.  Ceft  pourquoy  l'on  auifcra  fcjigncufement  ,  de  ne 
furcharger  vn  arbre  ic'c  fl:  à  dire  ,  de  ne  luy  donner  à  nourrir  aucune  forre 
d'Arbre  pioduifant  naturellement  plus  de  bois  que  Iny  ,  miis  plutoft  fai- 
re [s  conttaire,logeant  furvn  arbre  robuftevn  de  foible  complc^ïon  ,  lequel 
eftant  abondamment  nourri  pat  le  fuiet  fur  Icqueh'l  fera  inféré,  ne  pour- 
ra que  bieu  faire.  C'eft  l'expérience  de  plulîeurs  ficelés  qui  authorifc  ces  ob- 
feruaiionSjOÙ  cftani  iointe  la  raifon  qui  veut  tjug  cbicmn  foit  dêuec  fon  ftmhU-^ 
^/#,nous  les  tiendrons  comme  vne  notable  maximc;fli  ce  d*aut.int  mieux  que 
plus  fermement  l'on  s'arrefte  aux  expériences.  On  voit  par  là  combien  feirô- 
pent  ceux  qui  ne  fecontcntans  de  la  libéralité  delà  naivuc  entent  des  Pom- 
miers, Poitiers,  Pruniers  ,  fur  des  troncs  de  choas  ,  fur  des  Chcfneaux  Or- 
rweau  X  ,  branches  de  Saules      femblablci  efpeces  des  Fruitiers  \  du  tout 
difçptdantes  d'où  comment  qu'on  puilTc  faire,  on  ne  peut  tirer  du  contentc- 
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ment  y  perdant  la  peine  &  l'efperancc.  Et  quand  même  en  fottiroic  des 
fruiâs  :  pour  l'infuffirance  de  ces  fuieiStautrc  nourriture  qu'extrauagante  ne 
leur  pouaanteftre  donnée,  ils  fe  troaucroient  de  faueur  fadc&  defagreable-, 
oupeut-eftrc  de  maligne  &  pcrnicicufc.  Toute  Tviiliic  qu'on  pourroit  tirer 
de  CCS  mélanges  s'attede  au  plaiûr  de  l'<ril»admiranc  la  Hogularitc  de  voir  des 
fruits  monftiueax  &  inufités.  Ceux  aufli  fe  trompent  qui  entent  les  arbres,  LMJr- 
les  plantent, faifans  ces  deux  chofcs  prcfque  àla  fois  pour  h  furcharge  de  ^^^^^^ 
ces  ackions  là  ,  n'eilant  pas  mcrueillc  fi  les  arbres  fe  perdent  ï  cette  caufc,  j  cjcj 
ou  du  moins  s'ils  languiflcnt  auec  peu  d'auancement.  Les  arbres  crans  donc-  &  le 
ques  alTcz  travaillés  de  l'Vnc  d'iccllcs ,  pour  la  première  année  l'on  fc  con-  pl*ntet 
tentera  du  plantcr.afin  qu'en  la  féconde,  bien  repris  &  fortifiés, on  les  puifle 
commodément  greifcr,auecefpcrar.cc  de  bien  ftuûifier:ccla  s'entend  de  l'en- 
teurc  en  Coin,  &  non  pas  de  ccUcsde  l'EfcutTon  6c  Canon.  Auis  (àlutaitc  à 
celui  qui  defire  auoir  des  bons  faiits,  afin  que  fans  s'umufer  aux  vaincs  &  inu- 
tiles cutiofités,  il  s'arrefte  aux  adreffcs  fufditcs  &  fuiuantcs  proccdansdc  la 
'  raifon  &  de  l'experiencé. 

Enter  en  Fente  ou  au  Coin ,     en  petite  Couronne ,  c'efi  à  dire 

entre  l'efeorce     le  bois, 

C  H  A  P.  XXH. 

A  plus  tequife  obfcruation  en  cette  pattic  de  ménage  eft  la  re- 
cherche des  bons  fruits  i  dont  chacun  defire  fe  pouruoir  :  mais 
la  difficulté  gift  en  ce  que  fouuct  les  fruits  ne  viennent  tels  en 
noftre  lieu  qu'en  celui  d'où  nous  en  auons  tiré  les  greffes ,  à 
caufc  de  la  diffcrence  des  climats.  Pour  lequel  obftacle  poar- 
untnous  ne  laiffetos  pasd'cdifiet  des  arbres  des  plus  exquifcs  races  que  nous 
pourrons  rccouuter-(  bien  que  ne  foyons  afTcurésde  leur  fécondité)  afin  que 
nous  iie  foyo.is  entièrement  priucs  des  fruits  precieuxrmais  fous  cette  condi- 
lion,  qiie  ce  fera  en  petit  nombre  que  nous  cn  planterons ,  tenans  I  ieu  d'ac- 
celToirc  au  Verger  referoant  le  principal  pour  les  arbres  qui  portent  abondan- 
ce de  fruits  de  pafTablc  bontétcar  il  vaut  mieux  en  recueillir  grande  quantité 
de  ceux- là  que  trop  peu  de  ûnguHwe  delicatcffe.  Quelquesfois  les  arbres 
ctrangcis  s'cleuentpatmi  nous  auec  profii,contre  plufieursraifons  naturelles 
apparcntesjlefquelles  ctans  démenties  par  l'expcrience.nous  incitcnr  de  nous 
pouruoir  de  races  de  fruits  cxcellcns  des  nations  étrangères.  Ainfidelong> 
temps  s'cft  pratiqité  en  ce  Royaume,où  des  Indes,  de  la  Grèce,  de  l'Italie,  Se 
d'autres  païs  éloignez,  on  a  apporté  des  races  de  diucrs  arbres  auec  bon  fuc- 
ccs,  pour  les  beaux  fruits  qui  s'en  voyenr  cn  pluficuts  quartiers  des  prouin- 
ccs.  Sur  ces  confîderations  nous  baftirons  :  &  puis  que  la  principale  matière 
des  Vergers  font  les  greffes,  nous  les  choiliions,  cacilliroi>s,&  cmployeton» 
comme  il  faut  par  les  adreUès  fuiuantcs. 

Les  extrémités  des  branches  font  ce  qu'on  appelle  greffes,  lefquellcs  élans  Où  le» 
de  bois  tendre  fc  reprennent  aifément  iafe:ées  fut  les  arbres. Ce  fcra  en  arbres  P«drc. 
iccammandables  pour  leur  aâcurcc  bonté  qutunous  cucillirous  Ici  ercf- 
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fcs:a..itrcmc{  ccfcroit  vn  prciugc  de  ne  pas  b.cn  faire,  vcu  quVn  mâuuaisar- 
brc  ne  p.odoir  iamais  bon  ftuitl.  Sur  le  cueillit  des  greffes  les  Anciens  ont 
commandé  A'y  lallFer  quelque  peu  de  bois  de  l'année  précède  ntc,&  aucc  ice- 
luy  les  inférer  fur  les  lauuagîaux.  Pat  là  dsnous  ont  voulu  enfcigner.que  les 
bourgeons  les  plus  proches  ds  ^e  vieux  bois  (ont  les  plus  fertiles^  par  raifbn 
rc.nblablcàccUedcs  crocetcsde»  vigncsrcequMoutesfoisne  fe^piatiquepas 
auiourd'hi  y  fi  exaftcmcr.t  par  les  meilleurs  cnteurs,  qai  tronçonnent  vnc 
longue  greffe  en  deux  ou  trois  pic  ces ,  defquellcs  ils  font  des  atbteS  ires- 
feconvls.  Comme  auffi  l'expérience  de  tous  les  iouts  nous  peime:  de 
prendre  des  greffes  fur  les  arbres  qui  pour  leur  icunclTe  n'«nt  encore, 
poné  fiait,  quoy  que  de  tout  temps  cela  ait  c  (lé  défendu.  C'eft  pour- 
quoy  Cl  vous  defircz  auoir  de  U  race  d'vn  arbre  qui  vous  agrée  pour  VaC^ 
(ear.incc  de  fa  bonté  ,  (quoy  qu'il  n'ait  iamais  fruâ;ifié  pour  Ion  f>eu  d'aagc) 
ne  craignez  pas  d'en  prendre  des.grcffcs  aux  premiers  ietions  de  fon  enteure, 
car  ils  ne  manqueront  pas  de  vous  donner  contctemcnt  en  leur  faifon:mémc 
quelqaesfois  rarportent-ils  des  fjuits  plûtoft  que  les  arbres  d^où  vous  en  au» 
rez  tiré  les  greffes. Cela  m'eft  arriuc  plufieurs  fois,  même i'ay  enté  heureufe» 
mont  eu  efcurTon  au  mois  de  luin  des  Abricotiers,  des  Poitiers  &  a»it"cs  ar- 
bres,dont  i'auois  tiré  les  efc  JjTbns  en  arbres  entés  au  coin  au  précèdent  moi« 
de  Mars.Cctce  précipitation  cri  tres^cômode  pour  l'afFianchilTeraent  des  vcr- 
gersjparcc  que  fouuent  il  aaiueque  pour  l.\ rareté  de  quelque  nouueau  &  ex- 
cellent frnii  vous  n'en  pourrez  recouurcr  qu'vn  ou  deux  greffes ,  dont  voufi 
n'aurez  qu'vn  feul  arbre,  lequel  par  la  voye  fufdire  dans  la  tréme  année  vous 
Qutc'x  produira  des  greffes  à  fuffifance  p®ur  en  faire  plufjcurs  ences.Les  grcifrs  plu- 
ies loft  de  moyenne  groneur,qucirop  fournis  de  bois  par  abondance  d4iutrcur, 
choifi-  ni  lan^uilÛns  par  faute  de  nourricurCil'yne  &  l'autre  de  ccsexitcmitcs  ctâs 
^  il  ~ 
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contr.iiiçsà  la  fructification-:  faifans  feulement  bonne  finiceux  qui  ^iennenc 
le  milieu  en  cet  endroit,m('yennant  qu'ils  aycnt  les  oeillets  près  l'vn  de  l'au- 
cudlï/  ire,  qui  eft  figne  euidentde  fertilité.  Touchant  la  Lune,il  n'y  a  aucune  action 
n'cft    .enl'Ag  iculture  où  l'on  fe  foit  airuictti  fi  cftroitemcnt  qu'au  cueillit  des 
ncccf-   g'cff.'s,  ayant  eftccreu  de  pere  à  fils ,  depuis  plufieurs  fiecles  ,  qu'autant  de 
faite     ioars  qu'il  rcftoit  delà  Lune,  lorsqu'on  cueilloir  les  greffes, autant  d'année» 
obf-"^  dcmcuroicnt  à  fruûifict  les  arbres  en  prouenans«  Qui  auoit  fait  tenir  poEr 
oation  '^V  ^  "^'^  Anccftrcs ,  de  ne  tirer  iamais  les  greffes  des  arbres  en  autre  temp« 
dcluor.  qu'aux  derniers iours  de  la  Lune.  A  laquelle  defcnfc  fcrupuleufè  quelques- 
vns  sdioulloiont  cette  ri  liculc,  que  ce  ne  fuft  en  aucun  ioor  de  la  (ëmain«-y 
ayant  des  ll,notammei.i  le  Me:redi;n*t(lans  bons  à  ce  mcnage/clor.  eflx,que 
.  les  Lundi  Ituv^i,&  Samedi. Mais  le  cemp$,maiftre  des  Arts, a  monftfc  la  vani- 
té de  CCS  obfi  ruations;car  en  qi  el  poin6t  de  h  Lune  que  ce  foit,  nouuellc  ott 
vieille  ,  &  lour  de  la  fepmainc  qu'on  veut ,  les  greffes  pcuueiM  élire  cueillis 
Ici^n'  ^^^^^       efpoir  pour  la  rcprife  Se  frudifîcation  ,  pourucu  que  l'air  foitbe.-Hi 
droits   ^  fer.iinjs'il  cft  pofTiblc  le  i  hoilir  tel  :  à  quoy  feulement  regardent  les  mcil- 
He  l'Ar  leurs  ouuricrs  en  cet  Ait.»  Les  endroits  de  l'  Arbre  font  biçn  plusob/êrua- 
br-.      blcs,  pour  la  differcrce  qu'il  y  a  de  l'vn  à  l'autre.  Ce  fera  aux  bout»  des  prin- 
Qiiand  cip.^jps  branchesoù  nou»  cueill  irons  les  greffe  s,  du  cofté  du  Lcuant  &  Midi, 
cieil'jr  "O'ï  d'.iuireafpci£l:ni  aufîi  en  dcdms lesarbtt  s  parn«i  l'cmbnrras  det  branche», 
&toin-  fi  ce  n'c  fl  à  fauted'.ruirci.Leiemp$cneft  piopredésqtie  lesfucillessôt  lom- 
mcnt    bccsdes  Aibres  iufqu'à  ce  qu'ils  bourgeonnent  :  dont  le  meilleur  eft  dix 
8"**"-  ,  ou  douze 
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•u^ouzc  iours  auaiic  que  les  mettre  en  œuurejdeuant  lequel  terme  (ân$  nc- 
celHté  ne  fctôt  pas  employés. Mais  aufli  fi  voas  aucz  5i  faire  venir  des  greffes 
de  loin,  ou  que  vous  trouoiez  eo  lieu  de  bons  fruits  defqaels  vous  dcfiric  z  a- 
uoir  de  la  race,ne  différez  d'en  tiret  des  greffcsfquoy  que  ce  Toit  auant  la  faisô 
fufditc)dcs  que  le  mois  de  Nouetnbre  fera  cmrc:car  vous  I:s  cofeniercr  fains 
Se  entiers  iufc^u'au  poinA  qu'il  les  faille  enier,rroYcnant  que  vous  les  gardiez 
dans  voc  foflc  profonde  d'vn  pied  &:  demi,  &  lifoyent  enterré;  du  tout  fans 
(cBt't  vent  ni  air.  Pour  les  iranfpoitcr  loin  il  faut  les  enfermer  dans  des  bar-  J^^^^^* 
rilsauec  de  la  terre  deliéc,dont  ils  feront  remplis,  &  aptes  bien  bouches,  afin  pj^u^' 
qu'ils  ne  terpirent  aucunement  contrcfaifaDt  le  folfc.  Et  à  ce  qu'ils  ne  defTc-  tci 
chent  par  f.iutc  d'humeur,  comme  ^la  longue  cela  feroir  à  crnindrc,  pat  fois  pouric» 
l'on  mettra  de  l'caU  danslebarril  par  vn  trou  qu'on  y  lillFcra  5i  l'vn  des  boats, 
le  fermant  anec  du  liccc  ï  la  manière  des  batrils  d'cncbois.  Ainfi  vous  les 
garderez  lajkfl  tare  quatre  ou  cinq  mois  &c  dauaniage  ,  ce  long  terme  vous 
donnant  loifir  de  rccouurrr  des  précieux  fruits  de  pais  éloigné.  Il  faut  pren- 
dre garde, en  enrrttant  les  gieffcs,que  ce  ne  foiiprcs  des  murailles ,  pour  le 
doute  de  certaines  bcftioles  qui  les  importunent  en  ces  endroits ,  auffi  qae 
le  lieu  ne  (bit  aquatique ,  ny  entièrement  expofé  au  So'.eil  en  abri ,  parce  que 
l'eau  pourriroit  les  greffes  :  5c  la  grande  chaleur  du  Soleil  pénétrant  ia  ter- 
re iufqu'àcux  au  commencement  du  Printemps  les  feroit  pouifer ,  même 
n'étans  fufEfamracnt  profondes  ,  qui  eft  le  plus  à  craindre  fur  céc  arti-  ' 
clc.  D'autant  que  les  greffes  ne  peuuent  eArc  incifcs  pour  enter  s'ils  font 
fembhnt  dr  bôu'.geonncr  ,  l'elcorce  s'cnleue  à  leur  ruine  en  les  maniant^ 
&  ne  peuuent  reprendre  qu'auec  langueur  ,  fî  les  f.muagcaitx  n'ont^la  Çcvc 
prefte  cour  les  receuoir  ;  doncques  pour  faire  des  bonnes  cniurcs  il  fautauoic 
deuxchofes  contraires  à  la  fois ,  ï  Içauoirle  fauuageau  .lUancé  ,  &  le  greffe 
reculé  :  ce  qui  arriuc  à  celuy  là  par  la  patience  de  fc  lai  ifcf  commencer  de 
bouter  par  l'ordre  de  nature ,  àcçluy  cy  par  l'artifice  fufdit ,  ces  chofcs  s'sc- 
cordans  ,  les  enteurcs  s'en  affcurem  aurc  grand  auancement  ,  &  ttl  que 
dans  peu  de  iours  on  les  void  repoulfer  fans  crainte  du  dclTecher  ,  comme 
fonucnt  arriuede  celles  qu'on  futinconfideiémcnt.  A  cette  caufe  il  efl;  necef- 
faiie  que  la  terre  du  foflc  où  feiournevôt  les  greffes  (bit  plus  fcchc  qu'humi- 
de,&  plus  froide  qaechaude,  narrant  le  foflc  eftiecréusc  profondément.  En    Lc«  \ 
cueillaoîC  lcsgteffes,vouslcs  dilpofercz  par  petits  paquetsfcparésjchâcun  fe-  «ôi  dei 
Ion  fon  crpece.doni  le  nom  feracfcrii  en  bilîcis  de  parchemin  pour  conferua-  ^ '""^ 
tion  de  la  mémoire ,  non  en  papier  pour  efïrc  plus  facile  ï  fc  pourrir  que  fe  çfj°i|t 
parchemin.  Par  cet  ordre  fans  confuf» on  &  à  loifir  vous  tireiez  vos  greffes  de  en  biU 
la  foife^ayant  dés  le  commencement  mitqré  le  lieu  où  l'aurez  fuie  afin  de  ne  Icts  à 
vous  pas  tromper,  Quelqucsvns  qtielq-icsfbis  aucc  bon  rencontre  entent  les  «l>^1"e 
greffes  incontinent  après  les  auoir  cueillis  fans  millcmcnt  feiourner  :  ce  que 
pourtant  ne  fàat  tirer  en  confequencc.n'ellant  pas  le  meilleur  poi  r  Ichazard 
qu'il  y  court.Car  cela  efl  ires  alTruré  qnc  tout  greffeft  retire  de  quelque  peu, 
cément  qu'on  le  garde  eftnni  feparé  d'aucc  fa  tncre  ,  lequel  mis  fur  le  fauua- 
geau tout  frais  &  rempli  d'humeur,  s'y  reftrefIîlV;int  cft  en  grand  danger  d'y 
mourir  pat  le  vuide  qui  à  cette  occafton  le  fait  entre  le  fui  t  &  \t  greffe, 
dont  le  vent  là  enclos  deflèchc  le  greffe  &"  fouuentesfoîsauflî  le  fauuigc.iu. 
Ma'spar  l'atrentc  de  dix  ou  douze  iours,vous  euitercz  ce  dangcr.parce  qu'e- 
ftancle  greffe  conuenablemcnt  rcffenc  auant  que  l'infeier  fur  le  fauui* 
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^cau  après  ne  s'y  rcûrcr  jîliis,  mais  fjns  diffctct  s'vnit  cfcs  f^rmerwnt  se  ce  le 
(uici  p.\r  le  prompt  Cccours  de  la  fcve,  (î  bien  que  par  ce  moyen  ne  peut  fail- 
■  lir  de  faite  bonne  fin. 
tcm  $         ^"^"^  mair.tenant  greffer  les  Arbres,  c'eft  à  dire  y  loger  les  greffes.  Il  eft 
cft  te-  '""^s  neceffàire  en  cette  iùion  prendre  le  temps  à  propos ,  afin  de  trauailler 
qtiiï     comme  il  faut.  Les  vents  ,  les  pluyes,  les  neiges ,  les  grandes  chaleurs  au(Ei 
yo  If     c  intrarieni  i  ce  ménage.  Pour  lequel  nous  choifitons  des  iours  calmes  & 
tilt  r.    fy^jç .        i^.y  pouuans  ariiuer  ,  nous  préférerons  le  temps  humide  &  mo- 
dérément (xhalc  du.coftc  de  Midi  à  tout  autre  même  nous  nous  garderons 
d'cntieprendte  cette  bcfogne  lors  que  la  Bize  fouflle  rudcnicnt  ,  cnnc- 
o«^\<*  mie  mortelle  des  Entes  ,  la  violence  &  ficcitc  les  deffcchant.  Les  outils 
.pour  enter  font  petites  cicSjhachesXerpes,  fcrpillons,  couteaux  grands  &  pe- 
tits, des  coins  de  fct.ou  de  bois  folide,  6c  vn  marteau  :  les  maiiercs,c»re  ou  ar- 
gilejcfcorces  de  faulc  ou  drapeaux  &  oziers.  De  tout  cela  faut  eftre  abon- 
damment pourueujfïifanc  tranfporter  ces  chofcs  fur  l'ouurage  Jars  des  pa- 
nicrs.Pluâeurs  ne  fefeiucnt  point  de  lacieen  cette  aûion.cais  feulemcc  de 
la  hache  on  de  la  fer pe,  craignans  l'cbranU  ment  du  cier  qui  nuit  plus  aux  ra- 
'        ci.1  c$  des  arbres  que  Ics.coups  de  haches  &  de  ferpes.  Cela  tft  bien  affeuré 
an  regard  des  ieuncs  arbres  pour  la  foiblefTc  deleurt  tacines.iont  facilement 
elles  le  rompent:  mais  aux  gros,  ce  danger  n'cftpas  a  craindre  pour  lefquels 
tailler  eft  indiffcrent  l'inftrument  duquel  l'on  fc  doit  feruir  :  &  quel  qui  foit 
qu'on  cmplçyc,  il  en  faut  affiner  &  addoucit  la  trenche  par  le  dclfus  ,  Se  (î 
bien  que  le  greffe  s'y  pui (Te  commodément  ioindre.  Pour  vn  préalable  fe- 
t  Jd'  haufTés  au  picdjcs  arbres  qvi'on  dcfirc  Enier,&  d'iceux  vousoftcrés 
tous  les  reiets  &  cions  afin  que  leur  fubftance  foie  entieremét  laidée  pour  les 
gif  lFus  :  après  on  les  coupera  en  lieu  dreit  &  poli  dautani  plus  bas  &  près  de 
ie;irc,  que  plus  minces  &  plus  petits  ils  feront.  Les  Arbres  déjaforti- 
Le«  pe-  fies  du  iionc  ,  eniêmble  les  vieux  &c  gros  feront  entez  qu.itie  ou  cinq 
titi  Ar- pieds  fur  tetrc ,  là  façonnant  leur  forcheure.  Touchant  ceux  de  l'Efpalier, 
^''*en  fctont  entes  qu'en  bas ,  pour  le  naturel  de  l'ccnure ,  comme  a 

1é«.en  monftré.  A  tous  autres  Arbres  l'Enter  entre  deux  terres  cft  défendu 
bas,  &  (bien  qu'aucuns  le  pratiquent  hazardeufement  )  p.ircc  qne  l'eau  ,  foit  de  la 
les  ■  nhiy^.foit  du  propre  de  l'aflîctc  pourrit  &  Arbres  &  greffes,  entrant  dedans 
"^"hluit  Arbres  pat  la  fênte  de  l'enteure,  en  laquelle  toute  autre  humeur  que  cel- 
*Non  *1  "  pr^uict  de  la  fevecaufc  la  mort  aux  Aibres.Par  confcqtiât  l'on  Ce  gar- 
enne dcra  de  fc  tromper  en  ce  point.  M.if's  fi  par  contrainte  l'on  fiiit  quelque  Ente 
d  9x  entre  dcii< terres,  il  faudra  en  tenir  ouucue  la  foffe  vne  couple  d'.innées,  &  . 
tfric»  rcineurc  déchnulfée ,  iufqu'à  ce  que  fa  fente  par  l'accroift  des  greffes  foit  re- 
BcceF-*'  clofe  &  fa  playe  confolidce  ,  pour  ne  craindre  plus  les  eaux  ï  rvf'ge  de  l'Ef- 
(jj^,  palier ,  pour  laconfideration  du  renouueUcment  de  /es  arbres  en  leur  vieil- 
,  Icfte.ainfi  qu'il  a  efté  dit.  L'enter  fur  terre  en  outre  fcrt  ence  cas,quc  lesgref- 
"cD-  reprcnans  pour  la  ptemieie  fois ,  l'on  y  rciournera  pout  la  féconde, 

f«  !ur  HK-me  pour  la  troificme,  en  reentant  les  Arbres  pltis  bas  au  de iîbus  des  en- 
t^-rif .    leuresicc  <;a'on  ne  pourroit  faire  le  prenant  trop  bas  la  première  fois.  Ayant 
Tail'cr  covf^é  l'Aibrc  «  auant  que  ualfer  oatrc"l'oR  taillera  les  greffes ,  non  du  tout, 
^  les       mAisfwultmct  en  'es  cbranchanr>attendât  de  les  acheuer  de  préparer  lors  que 
gf  Sa.  Iç  fauuagcau  feiafciiducafinque  félon  la  mcfure  de  la  fente  l'on  accommode 
Je  2  efe  cepeiidaut  la  branche  de  l'arbre  demeuiât  couuertc  d'vne  pièce  d'ar- 
gile, 
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g,ije  de  peur  de  l'efuenc.  Apres  le  tronc  fer*  fendu  aucc  vn  ferme  coufteau  fcn^te 
en  fiappant  par  defTusauecrn  marteler  doucement ,  de  peur  que  la  fente  ne  Taibrc 
fc  FafTe  trop  grande  pour  frapper  trop  rudement ,  laquelle  fente  l'on  entrou-  c5mcne 
urira  ï  l'aide  d'vn  coin  de  fer  ou  de  quelque  bois  dur  Si  folide  qu'on  y  four-  ^ 
rerapar  deffus  en  frappant  aufli  aucc  le  marteau  à  mefure  que  pat  dtlfoas  ^ili*^ 
l'on  retirera  le  coufteau.  E^pargnez  la  moucHc  de  l'arbre  en  le  fendant, 
pour  n'y  toucher  nuec  le  coutteau  s'il  eft  poflSble  ;  (5c  cncor  qu'à  cerre  caufc 
l'ai bre  ne  fc  fende  iuftement  par  le  diamètre  du  tronc  ,  n'importe  de  rien 
pour  la  reprife  des  greffes  ,  pourueu  qu'on  les  mette  en  l'endroit  de  l'arbre 
où  l'efcorcecn  foii tendre  &  vnic;  Lors  que  par  le  moyen  du  coin  la  fente 
cnirc-barilera ,  l'on  acKeuera  la  pr^rparation  des  grefFesi&  cela  Ci  proprement 
qu'ils  puiilènc*  iomdre  au  fauuageau    faifant  rencontrer  leurs  efcorces, 
à  ce  que  des  deux  s'en  face  vne  feule  ,  fc  conglurinans  enfemble  pir  leurs 
fcves.  Et  afin  que  cela  arriue  plus  parfaitement  ,  il  eft  neccffaire  de  prendre  / 
g^deàce  poinÊt  que  félon  la  grofîcur  de  l'arbre  l'on  y  fourre  les  greffes,  j 
plus  aiunt  dans  le  bois  de  celui  qui  eft  vieux  &  groflicr  ayant  l'efcorce  rude  ^ 
6c  raboteufe  ,  qu'au  icunc  &  délicat  d'efcorce  déliée  Se  lilTe.  Ainfi  voustra-  -  . 
itaillercz  conuenablement  en  cét  endroit,  d'autant  que  ta  plus  fubiile  fevccft:  '  , 
toujours  auprès  du  bois  ;  d'où  vient  qu'il  ne  faut  pas  faire  égaler  extcrieure- 
raent  les  efcocce«  du  franc  &  du  fauunge  ,  l'arbre  eftant  déjà  fort  robnfte, 
mais  que  le  grrfF<?,q\ji  eft  tout  de  fubtilc  fcve ,  foit  mis  ioignant  la  feve  fubtf^  ■* 
ie  da  luiet,quoy  qu'enfoncé,  comme  il  a  efté  dit.Oùy  ^  Viibtc  ieune  &  ^en-'j"     ■••  , 
drc duquel  l'efcorce  Se  celle  du  greffe  proprement  iidiotiftéei  fleureront  en  i^g/r. 
dehors.  Faites  qiel'ineifion  du  greffe  foit  quatrée  par  Rehaut  d'vn  coftc  Ac^com- 
d'autre  pour  iomdre  au  deffus  du  tronc  de  l'arbre,  afin  dereceuoir  la  feve  qui  inmc. 
dct  racines  montant  en  haut  s'arrefte  en  cet  endroit  par  le  tei  contre  de  \i 
qirarrcure  du-  greffe  icc  qui  caufe  bonne  &  fîeure  repiife.  Ceueincifion  en 
qiuné  s'entend  élire  faite  fms  aucun  detrinvent  ni  preiudicc  de  lamoui^llé 
du'grcffc  ,  à  iaqoelle  ne  faût  toucher  en  taillant  cette  vuidarge  ,  ma"s  feule* 
iwent  en  oftec  l'efcorce,  &  du  beis  le  nnoins  qu'on  pourra.  Si  Tes  grc  ffc»foilt 
menus.voiis  ne  Us  vuiderezque  d'vn  cofté.laiffant  l'autre  en  coin  fans  auturt 
entre- taillemcnt  ;  de  peur  de  les  afFoiblir  trop  ileur  ruine:  car  accommodez 
en  cette  forte  ils  nrfe  porteront  que  bien.  En  taillant  les  greffes,  foigrtczi 
vous  de  ne  les  ccorchei  nullement  ,  parce  que  ce  fercit  perdre  temps  de 
les  inférer  au  fattuageau  auec  l'-efcorce  enleuëe.  Cela  fe  preutcndra  en  gaf-  j^j^-. 
daot  les  greffes  dans  terre  àU  manière  ^iifditte  ,  &  en  les  taillant  doucement  de 
auec  vn  coufteau  fubtil  3c  trancharCi  les  tenant  toufiours  par  deffus  l'ef  rai  1er 
corce  en  profTant  fur  le  bois ,  non  au  contraire.  Auis  qivi  feruira  auffi  pour  'f» 
couper  l«  fauuageauj^luquel  il  faut  auoir  femblable  crainte.  Ce  qui  du  gref- 
fe  entre  dans  l'aibre  fera  façonne  en  coin  par  le  boht  felon  la  fîgirre  &  roo-  i^^'gjtr 
uerture  de  la  fente  .dont  la  partie  exteiicure  fera  plus  greffe  que  l'inteficu-  Acidé- 
re ,  afin  que  l'arbre  en  fe  reifcrrani  retienne  le  greffe  en  office.  En  l'autre  corchex 
jegardant  l'intérieur  du  fauuageau  ,  vous  laifferez  de  l'efcorce  fi  bon  vous 
femble  ,pour  n'yaaoir  en  cela  aoatne  fubieéiion  :  non  plus  que  de  faire  par- 
faitement ioindre  le  grcffo  au  fauuageau  en  tout  &  par  tout ,  comme  les  me- 
nuifiersfont  leurs  pièces  rapportées  :  car  par  quelque  petit  vuidequi  fc  ren- 
contre entre  les  deux  efcorces  (  la  feve  fc  retirant  là  ,  comme  par  l  ouoerto- 
rc.4u4oni;cau  le  m  ou  A  en  fort ,  ^  caufc  l'vpio»!  cnue  le  ftanc  ^  le  fauuagc  . 
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C<w-  r  telle  qu'on  dcfirc  fc  marianscnfemblc.  C^'iand  les  greffes  ftrom  affis  l'on 
une  le- rclircia  le  coin  Ci  legtrcmcnt  qu'on  pouira  de  peut  de  les  dcfplacer,  cC 
"  F®'*'  qui  fe  fera  aifén^nt  empoignant  d'vne  nuin  l'atbrc  aucc  les  gicffes ,  &  de 
f  u"   l'autre  arrachant  le  coin.  Incontinent  aprcs  vous  enduirez  les  commi (rares 
dcl'in.  ou  fentes  pour  garder  d'efventer  l'Ente  ,  ou  aucc  de  la  citc  ou  de  l'argile  dc- 
jurc  des  lice,  puis  y  feront  mifes  de  petites  efcorccs  de  faulc  ou  d'autre  arbic .  cora- 
tcinpi.  i^jc  emplaftrcs  pour  couurir  les  playcs  .faifaot  tenir  les  efcorccs  des  deux 
coftcs  auec  vn  ozier  refendu  ,  duquel  l'Aibre  fera  cftroitemcnt  lie  ,  le  con- 
tenu en  b  partie  blcilée  poar  fermement  retenir  les  greffes ,  ôcccï  la  façon 
des  ligiiures  des  cetcle«  des  tonneaux.  Par  dcfliis  on  ajouftcra  vn  rcmoai 
d'argiïc  pour  empêcher  l'eam  les  verts  ,  la  chaleur  d'entrer  dedans ,  l'empla- 
ftranc  proprement,  &  par  ce  moyen  on  en  couurira  toutes  les  joindures.  £c 
afin  que  l'argile  tienne  bien  ,  on  l'enuironnera  pat  le  dcfTus  &c  par  les  codés 
aucc  dt*  efcorccs  de  faule  ,  or.  auec  des  drapeaux  qu'on  liera  auec  des  ozieri 
.auflli  fermement  que  la  chofe  le  dcman  Jera  ,  faifant  de  l'ente  comme  vnc 

Ttoupce,  dont  le  nom  cft  venu  à  l'ente.  De  cette  torqueure  les  greffes  ne  far. 
àillitont  beaucoup,  mais  feulement  d'autant  que  deux  ou  trois  ccils  pourront 
occuper  la  jrtace,le  rcfte  fera  iuftemcnt  coupe  pour  mieux  prcferuer  l'enrede 
l'Aiiure  des  vents, qui  bourgeonnera  d'autant  plus  vigoureufcment  que  moins 
d'ccillcrs  on  luy  aura  laiffe'  à  noiurir.  Quclques-vns  ajouftent  de  la  moufle 
à  ce  rempar  ,  pour  le  mieux  fortifier  contre  la  pluyc  :  mais  cette  curiofitc 
n'eft  n  illencnt  neccffdire,  veu  que  l'argile  auec  l'cicotcc  de  faulc  feules  fuf- 
fifent  àpreferuer  les  entes  de  toutes  iniures. 

Ne  vous  mettez  non  plus  en  peine  d'enuelopper  vos  entes  aucc  de  la  pail- 
le longue  pour  y  retenir  la  terre  afin  de  les  garder  fratchcment ,  comme 
font  quclques-vns  :  car  cela  leur  nuit  plus  qu'il  ne  leur  aide,cn  attirant  lur  les 
entes,  ainli  q  jc  par  vn  entonnoir  ,  les  eaux  de  la  pluyc,  au  lieu  de  les  en  de- 
ftcurncr  pour  les  raifons  dites.  Mais  pour  cataftrophc  &  clofture  de  l'enter, 
il  faut  affermir  au  nouueau  ente  des  paiffeaux.pour  fouftenir  les  tendrons  & 
brins  q-ù  viendront  des  grcffcs,pour  pouuoir  rcfiftcr  contre  les  vents,  ^nc 
la  violence  fouuenif  sfoi»  les  rompt  :  ôc  ce  fera  fans  nulle  attente,  de  peur  que 
le  defcrcr  ne  rende  vain  voftre  trauail ,  quand  par  négligence  vous  aurez 
obmis  d'y  ajoufter  ces  appuis.  C'cftla  viaye  faç<in  d'enter  en  Coin  ou  en 
Fente:  car  comme  il  a  elle  dit , pour  minces  que  foitnt  les  Arbres  fouffrcnc 
d'cftre  ain fi  manies, inférant  àchacun  vn  ou  diux  greffes  ftlon  la  capacité  de 
l'Arbre.  Le  plus  gros  c]uc  la  ïambe  ne  doit  pas  efttcainfi  manié,  parce  que 
ta  Ma-      greffes  trop  rclVreins  dans  vn  bois  fi  fort  s'y  eftouffent  j  &  auffi  que  pour 
nj«te    lagroffeurdu  itoj  x  les  greffes  n'en  pcuuent  entièrement  recouurir  la  tranche, 
d'cntet  où  les  pluyes  attirées  font  perdre  l'Arbie  de  pourriture.  A  ces  maux  le  teme- 
les  p»tt$  dceft.de  laiffcr  dans  la  fente  de  l'Arbie.y  affcani  les  greffes,  vn  petit  coin  de 
,j  bois  fcc,lcquel  empêchant  l'Arbre  de  le  rciTcrrct  importuncment  preferucra 
les  greffes  de  ruine.  Et  pour  confolidcrpluftoft  la playe du  dcfTus,  au  lieu  de 
deux  greffes  que  l'on  met  communément  à  chaque  Arbre  en  cét  endroit  , 
quatre  feront  employés  en  fendant  l'Arbre  en  croix.  Ou  bien,  &  pour  le 
mieux  ,  l'on  logera  d^'ux  greffes  en  fentr  ,  8c  deux  autres  entre  l'cfcorce  & 
le  bois,,  ou  dau.mcagcfclon  la  capacité  de  l'Arbre  à  la  manière  cy-apres  en- 
feignée.  Ainfi  fera  fatisfait  àcequcdertusauprofit  de  rAibre,quife  trouue- 
ra  mieux  de  ce  tcaitcrncnt  qu'cAant  refendu  en  plus  que  d'vn  endroir. 

L'enter 
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L'enter  cnicc  l'efcorcc  &  le  boii,  qu'on  appelle  ï  petite  Coionnc.nc  dif-  Hnt  r 
fcrc  en  autre  chofc  de  la  fufditc  manière  qu'au  fendre  de  l'arbre ,  rout  le  ^^-'^^ 
ftc  leur  cftant  commun  -.eiccpté  qu'en  l'vrie  la  fève  de  l'a'brc  eft  r.ecef^airc  jo^^ç' 
pour  fcirc  fcparcr  l'cfcorce  d'aucc  le  bois  afin  d'y  loger  le  gn  fFe  ,  &  en  l'au- 
tre on  n'cft  tctraint  en  terme  tant  precii  qu'on  ne  faite  des  entes  deuant  que 
la  fcvc  paroifl'e.  Aufll  cette  façon-là  d'enter  app.  nient  propremem  aux 
grands  aibres-, les  petits  pour  la  lendrtflc  de  l^cfcorce  ne  pouu.-ns  fouffrir  la 
réparation  d'aucc  le  bois  pour  reccuoir  le  greffe.  Pour  enter  doi%q«es  en  pe- 
tite Coronne,  pour  vn  ptcall.iblc,  l'atbic  fera  coupé  en  la  fore  heure  fur  terre 
la  hauteur  d'va  homme  pour  le  moins  >  au  tronc,  ou  es  branches  «comme  il 
s'accordera  mieux.  Ce  Itra  auec  la  cie  ou  auec  la  hache ,  pourucu  que  la 
crenchc  foit  après  adoucie  auec  la  ferj  C  pour  tccei  oic  commodément  les 
.grcrfcs.Puisioignani  le  lieu  où  il  aura  elle  coupé,  il  fera  fermement  lie  auec 
vne  foitc  I  gature  de  cuir,  de  chanvre  ,  ou  de  laine,  afin  qu'aucune  partie  de 
l'efcorcc  ne  fc  fende  lors  que  l'ouueiturc  pour  le  greffe  fe  fera.  Vn  petit  Qutlt 
coin  ou  cizeau  de  fer ,  d'os ,  ou  de  quelque  bois  dur  &  folide  fera  l  infltu-  iQ|^(ti"1 
ment  qu'on  cmployera  ici ,  façonne  en  applatilTant,  non  du  tout  en  pointe, 
nuis  vn  peu  moufle  comme  le  bec  d'vn  canard  ,  prefque  droit  d'vn  cofté,çc7rcfa- 
courbe  &  voutc  de  l'autre  fdonla  rondeur  de  la  circonférence  de  l'arbre,  çôd'cû- 
aiguifé  par  le  bout  pour  entrer  facilement  dars  l'arbre,  &  vn  peu  plus  gros  ut, 
que  le  greffe  pour  luy  fjcHiter  la  vc  ye  à  la  figure  duquel  le  grerfe  fera  f.içon- 
nc.  En  vn  endroit  vni  &  folide  entre  l'efcorcc  &  le  bois  ou  ftia  l'entrée  du 
grefre,en  y  fourrant  doucement  l'ir.ftrument  fans  rien  rompre  quelques  deux 
«loigrs  de  profunJeur:on  le  lai  (Fera  làiufqu  à  ce  que  legri  ffc  foit.accomrrodé, 
pour  cl\rc  mis  dans  le  trou  :  à  cette  caufe  on  le  raillera  en  lui  leuant  l'cfcorce 
d'vn  coftc,  &  du  bois  autant  qu'on  verra  que  le  trou  le  demande. Ce  faitl'in- 
ftrument  fera ofté,  &  à  même  inflant  le  greffe  fera  mis  en  fa  place  aivffi  pro-  - 
fondeuKnt  qu^ou  pourra  pour  le  bi<n  affrimir.  Et  fi  d'aueniure  le  greffe,  • 
s'enfonce  plus  que  vousnc  croyics  ,  fans  le  retirer  vous  cnleuercz  encore  dcA- 
l'efcorcc  auec  la  pointe  du  coufteau  ce  qui  fera  requis  fans  couper  l'cfcorce,  , 
que  vous  lui  laiircrez  pour  feruii  de  couuerture  en  cet  endroit. à  ce  que  rcte-:- 
nant  la  levé  qui  viendra  du  tronc  de  l'abbre  ,  le  greffe  en  foit  mieux  accom«>« 
mode  pour  rcpretxdre  ô:  bourgeonner  bien-toft. 

Apres  la  corde  fera  oftéc,&  en  fon  lieu  fcia  mis  vn  fort  ozier  refeiîdujdonr  te  mo-, 
l'atbrcfera  liéauburdde(*atrenche  ioignant  l'entrée  des  greffes ,  afin  qu'ils  yen  de 
Mticneni  leur  place  fanscbranlemcnt.Et  afin  que  cela  Ce  filtc  comme  il  faut,  ^^^^  ** 
vne  ligature  longue  donnera  trois  ou  t^iatre  tours  àl'a.brc  ,  le  quel  ainfî  f.**""^'' 
enuironé  &  hé  maintiendra  les  greffes  en  eftat  pour  receuoir  du  rronc  vne  poic^e 
nourriture  telle  que  vousde(îre2..ll  eft  nccclîairc  de  coun.ir  les  Entes  des  prcfei- 
injiires  du  temps ,  à  'çiuoir  de  la  pluye,  du  vent,  dufroidv&  du  chaud  :  pour  un  da 
icrqucUes  caufcs  auffi  foignoLlcment  qu'on  pourra  fcronr-elles  couuertes 
auec  de  l'atgUlc  ou  delà  cire  fie  des-  efcorces^.ôc  letout  fera  bien  lie  auec 
des  bons  oziers,afin  qu'il  n'en  puifTe  arriuer  aucuntnal.  Les  grcffcrs  pouflerôC 
de  la  torqucurc  deux  ou  trois  œillets  pour  y  faire  leors  nouueaux  ictton$:lef^ 
quels  pour  la  foibteflc  du  fondement  n'efVans  aflènrésque  fur  l'efcorcc,  i'oi»;  • 
ne  biffera  pas  fans  bons-appuis,  &  iufqu'à  ce  que  bien  fortifiés  par  Tangç 
n  ayenc  ï  craindre  aucun  chranleraent.  Par  cette  raanicic  toute  foilc  d'âibre»».. 
à  pépin  &  à  noyau  poiusoœ.cilic  eniC2,pci]  excepcczt.^- 
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£wrf r  en  Efiujîon ,  e?*  C^^wo»  ou  Vlufteau, 

C    H  A  p.     XXI  I  I. 

Omme  les  Entes  à  EfculTon  &  Canon  fc  font  des  nouueam 
icttons'.aunii  fur  les  noiuieaux  arbres  ou  unouifcWs  pat  cbran* 
chement  l'on  employé  cctccXorte  d'affranchi ffcnvnt  ;àrai(ba 
de  la  (cve>.qui  feule  gouuerne  l'œuure  par  ia  force  aboiii(iaoie 
dans  peu  de  temps  conglucinanr  le  frapc  aufc  le  ûuuage. 
(î'cnrcr.  C'cft. pourquoi  autre  faifon  pour  ce  rnénagen'fft  bonne  quel»  fin  du  Prin- 
temps, Scie  commccKement  de  t'Eftc  tandis  que  lesarbics  croiiTent  etlaos 
en  grande  vigucuc  :  la  facuUc  de  l  Enier  manquant  lorsque  la  fevc  man- 
que aux  arbres/oit  pat  trop  de  cbalcur  foie  par  trop  de  fcoideiir.  De  la  géné- 
ralité des  arbres  nous  excepterons  le  Figuier  &  le  Chaftagncr ,  &  quelques 
autres  qui  fc  lairt'cut  çntcr,&  des  l'entrée  du  Printemps  lots  que  la  fève  com- 
mence, &  en  Efté  lors  qu'elle  a  .plu  j  de  force  »  prenant  les  ieitoos  de  l'annce 
précédente  auant  qu'ils  ayen^  bourgeonné  :  s'il  cft.queftion  d'Enter  au  mois 
de  Mars  ,  &  après  auoirfait  nouueau  bois  ,  pour  enter  cn.Iaia  oa  luillet, 
>Autrci  Le  plutoil  qu'on  peut  enter  ,  par  laquelle  que  foit  de  ces  deux  fortes  ,  de 
«bfct-  4'Efciirtbn,  8c  du  Canô,  eft  le  meilleur  pour  le  profit  des  cntcures:c'cft  pour- 
quoy  dés  qu'on  s'appçtceura  que  les  aibresdont  vous  defirez  auoir  dcU 
race,  at^^ont  raifonnablement  reiettc\£,:  dont  le  bois  fera  dcjaaffcrmy  &  for- 
.tifié.ne  différez  d'en  couper  des  brins  &  iers  nouueaux.les  prenant  ï  la  cime 
-des  principales  brançhes  du  coftc  d'Orient  &  de  Midi ,  dont  vous  fercr  ef- 
cu lions  &:  canons  comme  fera  monftré.  Mais  afin  de  ne  fc  confondre  en  cc« 
deux  manières  d'enter  ,  il  e(l  befoin  en  les  diilinguant  detraiierde  chacune 
à  part.La  Lune,non  plus  qu'aux  précédentes  e nt cures,  n'eft  nullement  con(î- 
derablc  en  celles-ci  ;  on  doit  feulement  prendre  garde  au  temps,pour  le  chou 
ftr  beau  &  clair,fans  excedlucs  chaleuts  ni  vents  ;  tendant  plus  à  1  humidité 
qu'à  la  fechereffe,^  plutoft  fut  le  foit  qu'en  autre  partie  du  iour,  la  fiauheut 
-  delà  nuit  prochaine  fauor.fant  l'ouurage.  Auis commun  pour  toute  forte 
d'enrer.  De  garder  long  temps  lesieitons  dont  l'on  tire  cfcuffons  &  canoivs 
n'eft  pas  poffjble  ,  pour  fe  fleftrir  en  peu  de  temps  :  pour  lequel  défaut  d'ail- 
leurs que  de  chez  vous  ou  du  voifinage  vous  ne  vous  poauez  accommoder 
,en  cet  endroit.  Toutesfois  d'vne  iourncc  loin  vous  en  pourrez  faire  iranf- 
•porter  fans  rare  ,  pourucu  que  les  ieitons  Coieni.feitcs  dans,  vn  vazc  longuet 
plein  d'eau     bien  eftoupc  de  peur  de  l'efuent ,  ou  enuclopcs  auec. du. linge 
(bycnt  mouillés  d'haire  i  autre  pour  la  conferiution  de  leur  humeur. 
A  Ef-     Touchant  l'enter^  efcuffon  ,  appellé  auffi  emplaftrion  ,  Morceau  &  Boii- 
cuffon.  ton,eft  à  noter  que  n'y  font  pas  propres  indifféremment  tous  les  œillets  &c 
bourgeons  eftans  aux  nouueaux  brins  ou  iettons  feruans  pour  greffes:  mais 
feulement  ceux  qui  parleur  gtolfeur  font  voir  leur  force,  tciettant  les  autres 
rninces  &  languiffans  comme  inutiles.  Vn  feul  œillet  fuffit  à  faire  vne  En- 
l'oiir-  i<^;lcqucl  œillet  auec  fon  cfcorce  eft  attaché  par  le  moyen  de  la  fève  fur  l'ar- 
qnoy     bre  qu'on  defire  affranchir  p.n  enter      fc  reprenant  bourgeonne  &  produit 
telle  fa-  des  vergetons,  dont  l'arbre  fe  façonne,  fc  légitime  &  fc  feriilifc  félon  volUe 
ço  dcn-  i„tçnjiou.  Cet  œillet  choifi  çommc  dcffus  fera  cnUuc  aucc  vn  morceau 

d'efcqc 
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•«J'cfcotcc  uillc  la  figure  d'vn  firoplc  &  commun  Efcuflon  ï  armoiries  aî«»G  «p- 
(dont  aufli  cette  façon  denier  porte  le  nom)  au  milieu  dut]ucl  EfculTon  ic-  p«"^* 
ra  l'oeillet  ou  bourgeon  aaec  le  bouc  de  la  queue  de  la  fueiilc  aupaïauanc 
tronçonnée,  après  appliqué  fur  la  partie  de  l'arbre  la  plus  droite  &  vnie  où  il 
s'accordera  le  mieux.  La  maiftrife  gift  en  l'ordre  de  retirer  l'EfculTon  da 
bois,  auquel  manquera  auffi  l'efperance  de  ce  |  mcfnage  :  parceque  la  plus 
commune  faute  qui  fe  fait  en  ceci  procède  de  ce  que  l'EfculTon  ne  porte  pas 
le  germe  neceflaire  pour  la  vie  de  Tente  ,  s'il  laillc  lœillet  attaché  au  buis  à 
faute  de  l'en  fçauoir  arracher.  Pour  le  faire  commodément  en  voicy  le  Mojea 
moyen.  Apres  que  fur  le  ietton,  duquel  vous  dcfirez  tirer  l'Efculfon  pour  en  - 
ter,  vous  aurez  tracé  voftrc  EfculTon,  &  de  l'efcorcc  d'iceluy,  fans  toucher  ["^^^^5 
au  bois,  fluec  vn  couteau  bien  trenchant  couppé  ce  qu'il  y  en  faudra,  U-  ma-  corame 
niere  entre  les  doigts  en  le  prcfl'ant  pour  l'emmatir ,  afin  de  faire  fcparcr  ii  appai- 
l'efcorce  d'auec  le  bois,  fins  touiesfois  toucher  à  l'œillft  ou  bourgeon  pour 
ne  pas  le  corrompre  î  puis  le  prenant  auecle  poulce  &  l'autre  doigt  joignant 
l'arracherez  vu  peu  de '/orce  en  tordant,  afin  que  le  gérme  fe  fepare  du 
bois,  êc  adhérant  à  Tccillct  les  deux  cnfemble  fortent  aucc  l'efcorce.  Ce  que 
vouscognoiArez  cftre  fait  comme  il  faut,  quand  par  dedans  l'efculTon  verrez 
n'y  auoir  au  dedans  de  l'oeillet  aucun  creux  n\  enfoncement  :  car  y  apperce- 
uant  du  vuide,  ce  fera  figne  manifcfte  que  le  germe  cft  demeuré  au  bois  À 
la  ruine  de  l'ente,  Ce  qu'edant,  il  en  faudra  faire  vn  autre  &  tant  de  fois  que 
finalement  l'efculTon  demeure  parfait  &  accompli.  Mais  Ci  en  cela  vous 
trouuez  trop  de  difficulté ,  le  germe  ne  fc  voulant  feparer  nettement  du 
bois  il  faudra  laillcr  vn  peu  de  bois  attaché  au  germe  qu'on  coupera  de  la 
branchette.  Se  l'enter  ainll  :  chofe  qui  ne  nuira  aucunement  ï  la  repri(è  de 
l'ente,  au  contraire  elle  s'en  fera  tres-bonne.  Ayant  ainfi  leuc  &  préparé 
voftre  efculTon  vous  le  tiendrez  entre  vos  lèvres  par  le  bout  de  la  queue 
qu'y  aurez  lailTé  pendant  que  pour  le  loger  vous  inciferez  le  fauuageau  ,  vous 
gardant  toutes- fois  de  le  mouiller  auec  voftre  faliue,  toute  autre  humeur  lui 
cftat  contraire  que  celle  de  la  feue  naturelle,  En  la  panicdu  fauuageau  la  plus  De  faire 
droite  &  vnie,  &  où  l'efcorce  eft  tendre  &  déliée,  ferez  l'incifion  f  our  voftre  rinci(55 
efculTon,  &  en  la  figure  de  cette  lettre  T,  vn  peu  plus  grande  que  l'ifcuf-  po"' Jo- 
fon,  puisouuerte  des  deux  codés  ,•  vous  y  appliquerez  dedans  l'efculTon.  f^^ôn.^* 
En  cet  endroit  l'on  fe  fert  d'vn  petit  inftrument  appelé  Bec-de  cane ,  pour 
la  telTemblance  du  bec  de  cét  animal,  fe  rapportant  aulTi  à  la  figure  de  l'cfpa- 
fulc  de  Chirurgien,  non  de  fer,  mais  d'os  ,  de  biefil ,  de  buis  eu  d'autre 
bois  ferme  flc  liflc.  Auec  lequel  vous  ouurirez  la  partie  incifée  par  l'endroit  où  De  hfn 
la  ligne  perpendiculaire  joint  la  ttauerfale  ,  en  leuant  l'efcorce  des  deux  co-  pUquct. 
ftés  fubtilement  fans  la  rompre  ,  pour  faire  palBge  à  l'efcullbn,  lequel  y  fcm 
mis  incontinent  après  en  auoir  retirée  le  bec  de- cane.  Là  fera  »jurté&  agen- 
ce de  telle  forte ,  que  l'efcorce  de  la  parric  fupetieure  de  l'efculTon  baifé  U 
ligne  irauerfale  de  l'incifion  dcTaibrc  ,  &  que  le  corps  de  l'efculTon  ioigife 
entièrement  le  bois  efcorché  j  ce  qu'il  fera  en  l'y  prcITant  contre  auec  le  bec- 
de  cane.  L'efculTon  fera  couucri  par  les  efcoçces  des  deux  coftés,  excepté 
l'œil  qui  demeurera  libre  pour  bourgeonner  par  la  fente  d'entrer  les  deux 
efcorcts,  ôc  là  prendre  nouucUe  vie.  Cela  fait  ilfaut  lier  l'ente  pour  l'alfer- 
mir  &  l'empêcher  d'efuenier.  L'ozier  n'y  cft  pas  propre  à  caufc  de  fa  durcie;  '^^^n»'^'- 
<ar  il  cft  de  befoin  que  ces  ligatures  foici  de  maiietc  loupple  &  molle, afin  de  !> 


J94  LIEV  SIXIEME, 

le  faut  n'ofFcnfcr  les  Enics.  Par  delfiis  toute  autre  la  meilleure  cft  le  chanvre,  lequel 
lice.      en  outre  cft  fort  pour  tenir  fcrmcraeiit  -,  qualité  qu'on  ne  trouuc  pas  aux 
•        corces ,  dont  quelqucsfois  l'on  fc  fert  en  ces  entcures.  A  cette  caufc  cm- 
ploycrons-nous  le  chanvre  en  cet  endroit,  dont  nous  ferons  nos  ligatures, 
^    non  en  manière  de  corde  retorfe,  mais  applaticî,  fans  autre  myftere  que  de 
prendre  vn  peu  de  chanvre  long  ,  &  d'icelui  cnuironnet  &  entortiller  l'cn- 
Cômét.  jçyj.ç  iufqucs  à  couurir  toutes  les  comminUrcs  8c  fentes.  L'ente  fera  licf  fi 
proprement  qu'on  pourra,  en  épargnant  l'oeillet ,  afin  que  (ans  cftrc  prelfé 
il  puifTe  bourgeonne!  à  l'aife.  Il  hut  que  cette  ligature  foit  modcrcmcnc 
ferrée  ,  &  non  pas  trop  ,  de  peur  de  gaftcr  l'oouragc  :  car  croyant  lier  l'enre 
à  profit  en  le  fcrranr  trop  l'on  cmpcfche  la  fevc  de  l'arbre  de  s'arrcftet 
fur  l'cnieure  comme  en  lieu  conucnable  ,  on  la  contraint  par  là  au  contrai- 
re de  p.ifTer  outre  au  dcttiment  d'  l'œil let  qui  en  tarit.  Et  à  ce  que  la  chaleur 
de  la  faifon  ne  delTcche  l'Ente  aufli  toft  qu'il  fera  Tiii  on  le  conurira  auec  des, 
groflès  fiiciUcs  pour  quatre  ou  cinq  iours,  durant  Icfquels  exempt  de  l'impor- 
tunitc  du  Soleil  &  des  vents  plus  i  craindre  en  ce  temps  qu'en  nul  autre, 
ainfi  ombragé  les  fcyes  du  franc  &  du  faiiuagc  fe  joindront  enfemble  afin 
que  l'ente  bourgeonneà  l'aife  &  fii'Te  du  jîoaueau bois.  L'arbre  fera  coupé 
quatre  doigts  ou  demi  pied  par  dcflbs  l'cnture  ,  cnfcmblc  tous  rejets  &  ra- 
meaux du  pied  d'iceliiy.afin  qu'il  n'y  ait  lienq-ii  c  ^  dérobe  l'amour,mais que 
toute  lafubftance  demeure  pour  l'ente,  dont  il  s'agandira  tort.  Ceci  cil 
atî.Miî  necedaire,  que  de  faire  ces  Entes  plutoften  la  partie  de  l'arbre  qui  regar- 

da ciel  de  le  S^ptentiion  ou  l'Orient  q  t'en  autre ,  pour  la  fraifcheur  de  ces  afpeârs 
faut  fat  qui  retiennent  de  ce  coftc  là  l'efcorce  de  l'afbre  plus  fubtile  &  humide 
rcl'Ea  ^juç  „g  f^^^^     j^.  l'Occident ,  lear  grande  chileur  dclTcchant  trop 

Efcul-      ^roncde  l'Arbre ,  finon  que  prcfque  cuit  les  EfculTons  n'y  peuuent  pro- 
f<Mi"     fitfr.  Autre  commodité  fort  de  cette  corieufe  recherche  ,  que  les  lettons 
'  '  prouenaiïs  des  Entes  ne  font  pas  fi  tourmentés  des  vents  eftans  pofcs  .nu  re- 
garddu  Septentrion  ,  que  s'ils  cftoieni  vers  le  Midi  ;  parce  que  la  Bize  don* 
nant  contre  ,  les  poulfe  dioit  à  l'Arbre ,  qui  les  retient  Se  les  ctDpév  he  de  fe 
rompre,  8i  la  Bize  eftant  à  craindre  pour  Uv  violence,  contre  elle,  nous  auons 
Ne  fcut  luflî  ph's  à  nous  couurir  que  contre  autre  vent.  Cét  .irpcfk  n'empêchera  pas 
mettre  que  le  Soleil  des  fon  leuer  nr  donne  en  Eflé  îi  l'Ente,  lequel  rant  plus  d'vtilité 
ics  Ef-  retirera  du  Soleil  que  plus  faluiaireil  cft  en  cette  partie  du  iour  qu'en  aa- 
dirc^c*  plufieurs  Entes  en  vn  même  tronc  ,il  faudra  prendre  gar- 

n^'çnr         <lc  ne  mettre  pas  perpendiculairement  les  Efcuiïbns  les  vns  fur  les 
I'to  fur  autres,  mais  iniiceftemcnt  :  afincjue  fans  s'cntr'empefcher chacun  puif- 
faitrc  fc  tirer  fa  part  delà  feve  de  l'Arbre  ,  &  tous  enfemble  façonner  l'Ar- 
^"    bre  ,  mieux  que  s'ils  eftoient  pofés  tous  d'vn  coftc.  Au  bout  de  fepc 
arbre!   °"  ^"'^  '^""^^  l'on  connoiftra  fi  l'Arbre  bojrg.'onncra ,  &  ce  à  la  cheu- 
'   te  du  ttonçon  de  la  queue  Vaille  près  de  l'œijlet  ;  pnrce  que  le  gcrra-  s'cn- 
groffiirant  par  U  nourriture  prouenante  delà  feve  de  l'Arbre  expulfe  en 
hors  le  bout  delà  queue' ,  pour  faire  faite  place  aa  nouucau  bourgeon  ;  ce 
Quand  q-ii  n'arrfucra.pas  fi  l'cfcuffbn  meurt  :  auquel  cas  le  trorç  »n  flaiftti  y  refle- 
TEf  ur  Dans  vingt  ou  vingt-cinq  ioufi  fuiuans  le  ictton  commencera, 

fou."  ^  paroiftv  pouffant  en  haut  ,  &  alors  fera  temps  de  coupper  le  lie»! 
le  faut  pour  efgiycr  l'ente  ;  fans  lequel  moyen  l'enie  feroit  en  danger  de  s'e- 
«ppa-  ftouffcr  pom  efttc trop  ferré.  Non  plus  djfFcxcta-on  îi  mettre  à  l'Arbre  des 
y«-  '  bon» 
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bons  appuis  pour  fuppoctec  les  nouoeaux  vcrgecont  à  vcnii:,  de  peur  d'où- 
blicc  vne  chofe  fî  ncccdaire  :  car  fans  cela  les  vents  en  gaderoyenc  plus 
en  vn  iourque  vous  n'en  fçautiez  cdiBec  en  pluHeurs  années.  Ain  fi  £  feu  Hune- 
on  les  ieunes  Arbres  au  tronc  >  &  les  vieux  aux  bronches  :  edans  capables  de 
cécce  façô  d'affrachilTcméc  tous  les  arbres  qui  onc  l'efcorcc  tendre  5c  nouucl- 
Ic,  peu  exceptes , comme  fera  mondté  cy. après.  Adjoudqr  vn  peu  de ciccj "  ^o» 
gommée  ou  d'Argille  bien  fubtilc  pour  couurit  les  fentes,  ce  fcroit  aidera/*'^ 
la  reprifc  des  entes  :  ce  que  ic  confcille,  bien- que  ce  ne  foit  pas  la  pluscom-  d^°n'" 
munc  façon.  Car  larailon  cft  toute  apparente,  que  les  entes  s'efuenient  par  peu  de 
leurs  commiflaires  fi  elles  ne  font  bien  clofes,  &  par  confcqucnt  Ce  perdcnr  i  c'"  ou 
à  quoy  le  fcul  lien  ne  peut  parfaitement  faiisfaire.  Parquoy  l'on  n'cfpargnera  d'â^S^'*^* 
ce  peu  de  peine  que  de  lutcr  proprement  les  entes  en  y  adiouftant  pat  delTus 
vnc  plaque  quartce  faite  d'cfcorce  de  Saule  ou  d'autre  aibre  enuelloppanc 
toute  l'cntcurc ,  par  le  trou  de  laquelle  fait  au  milieu  ,  l'oeillet  &  le  bout  de 
la  queue  fortiront ,  dont  l'ente  en  la  manière  (ufdite  foigneufemcnt  empa« 
quêté  ne  pourra  faire  que  bonne  fin. 

Voici  vne  autre  forte  d'enter  à  efcufTon  vn  peu  différente  de  la  preccden-  Autre 
te,  mais  de  plus  facile  reprife.  Aux  figures  de  rÉfcuflon  &  inciûon  de  l'arbre  cfcuffoa 
gift  toute  la  diuerfué.  CctefcuïTon  icyefl  taillé  en  quatre  paifaid,  portant 
nu  milieu  le  bourgeon  auec  le  bout  de  fa  queulS  &  ^  fa  melure  eft  faiâe 
l'ouuerture  du  fauuagcau  pour  l'y  inférer ,  reucnant  à  la  figure  de  cette 
lettre  Grecque  n.  eftemplaftré  l'cfcullbn,  de  telle  forte  qu'il  ioigne  l'ef- 
corcc de  l'arbre  de  trois  diuers  endroits ,  s'entre- baifans  paifaitemci.t  les 
efcwrcesdu  franc  &  du  fauuagc  du  dcfTus  5c  des  coftcs,  laiflant  l'efcorcc  du 
quatticfme  en  bas,  pour  d'icclle  la  renucri'ant  en  haut  couurir  l'efcuilon 
iufqu'à  l'œillet,  fans  toutesfois  le  prcflcr  ,  pour  librcmct  poulTct  fans  empê- 
chement :  puis  lutc  ou  auec  de  l'argille  ou  de  la  cire,  après  couuert  d'vne  pla« 
que  d'cfcorce  percée  c^mmedeffus,  finalement  lié  fe  reprendra  ircfbicn  parle 
'  moyen  du  rencontre  des  fèves  ioignanc  les  diuerfes  efcorces.  Ce  qui  ne 

fjour  arriuer  adcurcmcnt  des  antres  efcuflbns  pour  ne  ioindre  à  l'arbre  de 
eur  efcorce  que  le  bout  fupericur ,  des  coftcs  eftant  feulement  couuert  de 
l'efcorce  du  (auaageau  ,  fouucnt  à  leur  ruine,  s'cfucntans  par  le  vuiJe  que  de 
"neceffité  s'y  laiiTc  en  les  çouuernant  aiofi. 

Par  cfculTon  auflî  fe  (erc-on  à  enter  plufîeurs  plantes  ^  fleur,  à  bouquets,  Autres 
-à  la  médecine  ,  eftans  vn  peu  fortes  :  comme  Roziers  ,  Oeillets,  Violiers,  plintn 
Pallè-velours,  Pafïc-rozes,  Buglofles,  Cichorccs  5c  (cmblables,  pour  les  bi  M°'*'- 
garrer  5c  diueififier  ;  moyen  que  l'expert  Urdinier  employera,  y  adiouftant  ^^^^^^J 
toufiours  quelque  chofe  de  fon  induftrîe  félon  les  occuneaces  pourl'ilKiftra-  nafalrt. 
lion  de  cette  excercme  fçience. 

Aufli  font  très-  proftement  entes  plufieurs  arbres  en  Canon,  Cornucher, 
Tuyau ,  Flafteau  ,  ainfi  dite  telle  forte  d'enter  des  inftrnmens  de  ces  noms  ; 
laquelle  a  eftc  ignorée  par  les  Anciens  ,  qui  d'artre  manière  que  des  précé- 
dentes ne  fe  fcruoycnt  i  l'affrarichiftement  de  leurs  arbres,  auiourd'huy  fa- 
jmiliarifce  &  vtiiemcnt  employée.  Il  cft  neceilairc  en  té:  endroit  d'appropriée 
cnticremt  le  greffe  au  fuict,c*cft  à  dire,  que  les  deux  foicnt  d'vne  mcfme  me- 
furc,  cette  forte  d'enter  ne  pouuani  (ouffrir  l'inégalité.  C'eft  pourquoy  fur 
des  nouueaux  reicts  on  prend  les  gieifcs ,  &  fur  fêmblables  icttons  l'on  les 
inicrc  5c  canone,  afin  que  mieux  fc  conioigneut  cnfcmble ,  que  moins  de 
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Où  ptc- difpirit^  ^fc  trowuera entre  eux.  Les  iettons  pour  canons  fcro  nichoiiis  fie 
dit  Ici  cueillis  comme  ceux  à  efcaffbn  ,  c'cft  à  fçauoir  ,  au  bout  des  principales 
Caooot.  bjanches,  gros  &  vigoureux  n'en  pou'ians  pas  commodément  tirer  des  gref- 
fes s'ils  Tont  minces.  En  cet  endtoic  donc  fera  pris  le  canon  taillé  de  la  lon- 
gueur de  deux  ï  trois  doigfs,  portant  autant  de  bourgeons  en  crilleis  que  la, 
nature  y  en  aura  mis  i  &c  après  auoir  coupé  les  fueilles  Se  laiilc  les  bouts  des 
queues  comme  delfjs ,  il  faudra  en  maniant ,  prefTant,  &  roulant  entre  les 
coigts  la  branchettc  auec  douce  force  cmmattir  l'cfcorce  pour  la  fcparec 
d'aucc  le  bois  «  puis  couper  l'cfcorce  fur  le  bois  de  h  roefure  fufdite  ,  finale, 
ment  fortir  le  canon.  Ce  que  vous  ferez  trcs  bi.n  tenant  le  canon  d'vne  maia 
&  le  reftc  du  ietton  de  l'autre ,  en  tordant  auec  vn  peu  de  violence  pour  fe- 
parer  le  cauon  du  bois  auec  les  germes  attacher  aux  oeillets  ,  pour  edre  rap* 
Moyen  portés  fains  &  entiers  fur  le  fauuageau  ,  Mais  afin  qu'on  ne  fe  trompe  on  ob» 
de  les  fcruera  de  tordre  toufjours  d'vn  mcfme  cortr  le  canon  :  car  en  variant  les 
retirer    gertr.cs  ne  fc  pouiroyent  feparcr  entièrement  comme  de  neceflîté  les  fauc 
^h^s*^*"  :cc  que  vous  rccognoiftrcz  p  r  la  mefme  adielTeque  celle  de  l'el^ 

fjins  &  4"'  regardant  dedans  le  canon.  Voftre  canon  (otti,  (ans  feiour» 

cniicts.  ncr  de  peur  d'cfvent  vous  l'appliquçjrrz  fur  le  fauuageau  en  vne  branche 
d'efgalc  gcoffeur  au  canonjcomme  il  a  cAé  dit  laquelle  tronçonnée  vous l'ef- 
Bc  leiap  torcherez  pour  faii  c  place  au  -canô  Fédrez  l'cfcorce  de  la  bi  âchcttc  de  lôg  en  . 
f  iqucr.  'fO'S     qu.itrc  endroits  la  fcparic  d'avicc  le  bois,en  fii'lt  côme  des  courroyes 
fans  les  couper  :  puis  en  la  place  del'efcoice  lur  la  l  ranchctte  nue  mettez  le 
canon,  l'cnfungaru  tant  auant  qu'enhn  ioignant  parfaitement  au  bois  fau. 
liage  le  fcve  en  relfone  en  haut  entre  le  canon  &  le  bois  du  fauuageau  ren> 
dant  vne  humeur  blanche  &  gluante,  Hgnr  certain  que  le  canon  e(l  au  poin6fc 
defiré.  Mais  à  ce  que  la  fcve  ne  s'etiiente  au  détriment  de  l'ocuure  ,  auec  va 
couteau  vous  raclerez  du  bois  cicorché  tout  ce  qui  foniraen  haut  horsdu  ca- 
non,    ce  en  telle  forte  que  la  raclure  fancftc  au  bord  du  canon  pour  y  fcruir 
de  rempar  contre  le  vent,  ôcpour  cmpercherquclafevedc  l'arbre  ne  fc  perde 
decccofté  U,  reiaillidant  en  haut,  nclaiflanc  du  bois  eicorchc&  raclé  que 
deux  doigts  par  dcifus  le  canon  après  auoir.  coupé  le  rcfte.  Ainfi  la  levé  de- 
fnairanien  fon  lieu  nourrira  ires  bien  l'ente  ,  moyennant  au(1i  que  le  canon 
foit  fourre  par  le  bas  entre  l'cfcorce  5c  k'  bois,  ^  ce  qu'en  cet  endroit  là  cou- 
iKrt  par  l'efcocce  du  fauuageau  ne  lé  puifTe  efuemtr.  Ce  fera  auec  moins  de 
doute  de  larepriufe  del'eotcfi  on  enduit  les  deux  bouts  du  canon  auec  de  k 
circ,&  fi  l'ente,  cdenueloppé  auec  quelques  fueilles  ou  linges  afin  qu'aucune 
partie  de  la  fcve  ne  fe  perde,  bien  qne  ce  ne  foit  pas  du  commun  vfage.  Ceci 
e(lau(rrobferuable»quedo  faire  regarder  les  principaux  ociUeis  de  l'eiuc  vers 
le  Septentrion  ,  pour  y  eftre  plus  affeurez  les  vergetons  qui  en  prouienenc 
que  ceux  qui  croilTent  en  autre  afpeâ  du  ciel  pour  les  raifons  fufd:tes. 

De  ces  deux  façons  d'Enter  à  EfculTon  &  Canon,  fc  fcri-on  en  France  dii-i 
Tint  tout  l'Efté  pour  la  continuatioxi  de  la  feve  proucnant  de  la  firaifchcuc- 
du  climat.  En  climat  Méridional  la  feve  s'arrefteaux  iours  Caniculiens,  leur 
«tdente  chaleur  U  defTechant  ;  laquelle^  seuenuë  à  l'entrée  de  l'Aotomoe  » 
on  recommence  alors  a  enter  :  mais  à  caufc  de  l'approche  de.l'Hyuer,  les  iet- 
tons des  Entes  ne  fc  pcuuent  gucres  allonger  ,  'rocfmc  l'cfcuffon  Se  canon  en 
quel  pai-s  que  <cc  foit  ne  fomcn  cette  faifon  que  fc  rcpicndrc  fans  pouf- 

Ter. 
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ïcr  ou  ce  fcroit  fort  pca,  aiccndant  de  s'auancer  au  rcnoaueaulcs  froiducej 
cftans  pa(rées. 


'{PÎnJÏ€urs  autres  manières  d'Enter  les  Arhres^four  en  diuerjtfier 

les  fruits. 

C  H  A  p.  XXIV. 

O  V  R  fatisfaîre  \  la  ciiriofitc  de  plufieurs,  fc  coucherav  \cj  en 
'  rang  diùec(és  autres  façons  d'emer  les  arbres,  &  d'en  n-'cfi  jngei 
les  fruits  ;  par  Icfquelles  riibiilhcs  quek|nc$-vn$  s'cfTjrccht  de 
s'accoramodcr  des  fruitiers  :  afin  qu'y  trouuantlieu  fans  im- 
pertinence, noftre  Mefnager  s'en  puitTe  feroir  félon  fon  iugc- 
ï^ent.  le  ne  feray  mention  des  Entes  fur  les  troncs  des  chous ,  fur  des  Or- 
roeaux,  des  Chcûieaux,  des  Frefnes, des  Obiers  &  femblablcs ,  pour  n'cftre 
■d'aucune  valeur  ,  tant  pour  la  d  fficulté  de  leurs  teprifes ,  &  de  leur  coune 
▼ic  ,  que  du  peu  de  plaifir  qu'on  pourrait  liter  de  la  faueur  des  fruiifVs  for- 
tans  de  ers  mariages  monftreux  qui  cftant  à  bon  droit  condamnables  l'on 
ne  s'amufcrapas  à  ces  vanités,  ^    "  »' 

Quelques  vns  pour  auoir  abôndance  de  fruitiert  en  font  enraciner  1rs  V.Mct 
"greffrs  en  vnc  perche  t!e  Saule,  en  cette  manière.  Auec  vn  foret  ou  tarière  ils  fut  pcr- 
percent  la  perche  iufqu'à  la  mocUe  en  autant  d'endroits  qu'ils  défirent  auoir 
des  arbres ,  comme  de  dcmy  en  demy  pied  ;  puis  a  chaque  trou  fourrent  vn  • 
greffe  k  ce  accommode  ,  qu'ils  luttent  &  couurent  afin  que  l'eau  n'y  entre 
par  là.  La  percheeft  coachée  dans  terre  de  fon  long,  elle  eft  enterrée ,  &:  les 
greffes  auffi  iufqu'à  deux  doigts  de  leurs  extrémités  i  lefquelles  rclTortans  de 
terre  en  l'air  y  ront  leur  jetions.  La  perche  s'enracine  par  l'humidité  du 
fonds  ,  anouTé  ou  non,  toutcsfois  moite  :  les  greffes  font  nourris  de  fa  fub^ 
ft  nce  ,  Ittqucls  fe  conucrtiiftns  en  arbiiifeaux,  dans  trois  ou  quatre  ans 
font  tranfplantés  au  verger.  Pour  ce  faire  la  perche  arrachée  déterre  ,  auec 
vné  cic  eft  tronçonnée  entre  les  arbrirte.iux ,  c4iacun  port mt  fa  porVion 
de  In  perche  auec  fcs  racines  -,  &  ainfi  fortt  logés  pour  la  dernière  fois.  Cet- 
te fjçon  d  enter  eft  plus  admirée  qu'imitée,  pour  le  peii  d'efp^ânce  de  con- 
rentement,  tant  pour  la  difficulté  de  la  rcprilc  ,  que  reprenans,  pour  la  fa- 
neur des  fruits  qui  en  pourroient  fortir',  autre  gr«uft  que  fade&  defigreablc 
ne  ponuans  auoir  ceux  qui  ont  le  Saule  pour  fonden  ent. 

Auec  le  foret  ou  tarière  on  ente  aullî  en  plufieurs  endroits ,  tnefme  en 
Picdmont,  &  heureufcmcnt  :  maïs  c'eft  Inr  des  faui*ageiux  d'efpece  nccor- 
daiite  aux  greffes.  A  l'entour  d'vn  arbre  de  moycnneGfollèar,duq«el  l'efcor- 
tx  n'eft  pas  du  tout  endurcie ,  quoyqu'affcrnMe on  tait  des  troui  profonds 
de  deux  à  trois  doigts  ,  non  pas  bi  tiauers  du  tronc  de  l'arbre,  mais  pendant 
du  haut  en  bas, dans  lefquels  l'on  fourre  tantauant  qu'on  peut4«sgrpff(tstail-  aX 
lés&  accommodés  au  trou.  Atiecdcla  ct^e  ou  de  ràrgillc.d'scfcoices  &  li-    "  '> 
garures,  l'on  les  affcure  &  fiiialcnrçnt  6\i  1«  couppe,  nîcn  faifanf^aflottic '* ' 
de  la  torqucorc  qii'vn  couple  d'oeillets.  Tls-fè  reprennent  fptt  bien.ipbQMeu 
que  le  fauuageau  foiteteftc,&  du  pied  tous  rejettons-oftcs ,  afin  que  toute  la 
Abftancc  paruicnne  aux  entes.  ^ 


.  LIEV  SIXIEME, 

-  Percer  en  tnuers  vn  icunca;bre  Je  bas  en  haut ,  &  parle  trou  faiie  pafl*er 
En  pet-  ^  latdanl  vn  vers''''**'    -"^^^  ^®  fran  Jic  toiulicio  t  ^\iintp,%c  vinsnc 

*'u.\-'*  ^c  ett  vne  manière  d'enter  par  laquelle  quelques  vns  fc  vantent  de 

pomioir  non  feulement  appriaoHcr  les  atbrcs  cii-ngcrs  ,  mais  de  marier  en- 
fcmble  toutes  plantes,  quoi  que  de  contraire  &  extrauagani  naturel.  Duquel 
enter  ayant  au  long  uilcouiu  au  traite  des  vignes,  pour  euiter  redite,  ie  n'en 
parleray  pasdauantage. 
Enter       Vn  autre  Enter  à  même  fin  eft  defcrit  par  Columelle.dont  il  Ce  dit  l'inuen- 
indiffc-  teur:non  toutesfois  puaitiqué  pour  fon  Tfàgc  difticile  &  le  long  temp*  qu;l 
icmcnr     faut  employer.  Il  met  pat  exemple  vn  Figuier  &  vn  Oliuîcr,  vmansprcs 
^"bres*  l'vndcl'autrc:  veut  qu'on  coupe  le  Figmcr  &  qu'on  en  fende  le  tronc, 
"  "^^^  &  en  la  fente  qu'on  mcuc  vo  rameau  de  l'OUuicr.lc  recourbant  en  archet; 
dont  la  cimeliéc  Juitcc  ^  fermement  empaqqctce,  fe  puilTe  retenir  pour  fc 
reprendre  fut  le  figuier  -,  puis  au  bout  de  trois  ans  le  couper  de  fa  racre ,  afin 
qu'il  tire  toute  fa  nourriture  du  (igaicr.  De  même  ordonne  il  qu'on  falTe  io- 
différemment  de  loi^s  Arbres,  fi  on  dcfikc  mélanger  les  dîucrlescfpeccs  des 
fruits. 

pe-      Poiir    foornir  de  bon  nombrc.d'Arbres  Fruitiers  ,  francs  en  toutes  leurs 
tite  co-  parties,  cette  manière  cft  rcceuë.  Gr:\nde  quantité  de  bons  greffes  cft  inférée 
tonne   en  petite  coronoe  fut  le  tronc  d'vngros  Arbre  de  leur  cfpcce»Pommier,Poi- 
P*".    ricr,  Prunier,  Ccrizier,  &  femblables,  pour  s'y  enraciner.  L'arbre  cft  choifi 
Tcatîô       ^  vigoureux  ,  non  pas  trop  vieil  ;  on  le  déchauftc  vn  pied  dans  ter- 
ditèut  re,  on  le  coupe  rondement ,  puis  entre  l'c^corce  &  le  bois ,  à  la  façon  dcja 
tiers,    monftréc,  font  les  greffes  f  jurtés  en  diftance  l'vn  de  l'autre  de  quatre  doigts 
ou  demi  pi«d,enuiionnant  l'Avbrcrlcqucl  ainfi  rempli  de  greffes  cft  léchauf- 
(é  de  terre  iufqu'à  deux  doigts  près  de  la  cime  des  greffes  aptes  auoir  couuert 
le  tout  d'argile, &  auec  des  cfcotccs  &  liens  fi  bien  accommodé  &  cmpaque- 
fcqae  l'eau  n*y  puiftc  pénétrer.  Les  greffes  s'y  reprennent  &  croilfcnt  fi 
bien  ,  que  dans  vn  coMple  d'annifts  fe  rendent  propres  i  eftre  prouigncs  fé- 
lon qu'il  cft  neccffaire  pour  s'enraciner.  Auquel  temps  l'aibrc  eft  d^chauf- 
feàrcnrour  dccoourans  les  arbriffeaux  iiifqu'à  Vcnicure.  L'on  les  renuer- 
fe  en  di  hors  les  prouignant  &  les  fourrant  dan^  terre,  recourbait  leurs  ten- 
dres troncs  comme  l  oufait  les  vignes,&  dem^me  quelles,  faifant  rcffortir 
en  haut  le  bout  des  arbriffeaux.  Par  ce  moyen  l'on  U  s  contraint  ï  faire  des 
nouucUesracints  SckTofa^uncr  en  arbres, .inoyennant  vne  cxqaife  ciijturc 
oppoitun  artoufcmcti&  qu'au  bout  d'autres  deux  ans  redcchau/fés  foient 
coupés  &  comme  fevtcs  de  leur  mere:  par  cette  fcparaiion  d'eux-mêmes, 
fans  autre  aidc,s'acheueni  de  nourrir  &  fortifier,  Auquel  pointi  ils  paruien- 
drom  dans  les  autres  deux. années,  pour  eftie  propres  à  tranfplanter  au  Ver- 
ger  :  où  ils  fctojit  bonne  fin  auec  cette  pfoprieté,que  pour  iaroîiis  tous  leurs 
reiets  fc  trouueront  francs,  n'y  ayant  lien  de  fanuagc  en  eux. 
In  pic-     La  manière  d'Enter  en  pièces  rapportées  il  quelque  correfpondance  auec 
ce  np'  celle  de  l'cfcuflbn  :  ayant  ceci  de  commun,  qu  vn  fcul  œillet  fufit  à  faire  vn 
f •  Ente.  Au  temps  d'enter  en  fente  fq'ii  eft  après  l'H  y uer)  vn  bon  oeil  ou  bour- 
geon eft  pris  du  greffe  oùilfctrouue  plus  gros  bois,ac  tout.  L'on  le  couppc 
fondcmentiaptcs  cft.  refendu  par  moitié  ^  &  la  partie  en  laquelle  eft  Kœiller, 
comme  pièce  de  marqueterie  ,  eft  appliquée  fur  le  fauuageau  en  lieu  droit 
^  viii  ,(itcrettf4nt  par  dedans  autant  ^u'ii  eft  conucDoble  pour  l'y  ajoufter. 

Cç  qui 
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Ce  qui  cft  nccclTaire  d'eftrc  foigneufcment  accommodé  ,  fiiiranc  entreren- 
contrer &  enircioindre  lesécorces  du  franc  Se  du  fauuageau  fi  iuftement  qu'il 
fctr.blcqae  les  deux  ne  foicnt  qu  vue  feule  picce.Les  comraifTuie»  font  cou- 
uenes  d'argilc,&  en  fuite  od  y  met  efcotccs  &  liens  dont  l'on  forme  la  rot- 
queure  pour  fuit  toute  l'incoramodiré  qui  y  fçturoit  atriuer  fie  défendre 
l'cntc  des  ioiutes  des  faifons.  Pou, 
Par  la  communication  de  nouucaux  lettons  les  fruits  communiquent  leurs  uoir 
diuerfes  qualités  ,  dont  ils  fortent  mélange*  en  figures  ,  couleurs ,  odeurs,  fi  .ici  ^ 
faueurs.  Trois  ou  quatre  icunes  AtbrifRaux  plantés  près  les  vns  des  yiia- 
autres  feront  entés  près  de  terre  de  la  façon  qui  vous  agréera  le  mieux,  6c  à  S^** 
mefure  que  leurs  lettons s'accroiftront  vous  IcsafTemblerez  dans  vn  tuyau  de 
rozeau  après  les  auoir  fubcileroent  liés.pour  s'y  nourrir  par  contrainte,  fie  de 
plufieurs  vergetons  s'en  faire  vnc  feule  tige ,  qui  ainfi  compofée  rapporte- 
ra en  fon  temps  du  fruit  différent  aux  communs.  Il  ne  faut  oublier  d'alfcu- 
rcrcct  artifice  auec  des  bons  appuis  pour  le  tenir  ferme  ,  i  ce  que  les  vent* 
ébraiilansl  ouurage  ne  rendent  vainc  cette  gcntillefTe.  Les  fruits  i  noyau 
fe  ployent  mieux  à  cecy  que  ceux  à  pépin  :  car  il  ne  faut  que  fcroet  les  no- 
yaux pour  en  venir  à  bout  ,  &  aptes  contraindre  les  iettons  à  s'accroiftrc 
enfemble  dans  vn  tuyau  de  rozeau,  ou  ï  trauers  d'vn  ttou  de  pot  de  terre  à 
cette  caufc  eflant  percé  par  deOus  &  renucrfc  fur  les  noyaux  en  les  coa« 
arant.  Amfide  tous  ceux  là  fe  fera  vn  arbre  qui  rapportera  fruit  participant 
de  l'Abricot,  de  l' Auberge  ,  de  la  pèche  ,  du  mire  couton  femblables. 
Comme  d'autres  fe  pourront  compofet  ,  prodiiifans  des  fruits  mélanges 
de  noirs  de  autres ,  pourueu  qu'on  ne  fe  difpenfe  de  marier  le  pépin  auoc  le 
noyau  ,  accouplant  chacun  auec  fon  (emblable  tant  que  faite  fe  pourra, 
pour  plus  efperct  de  cesgcntilcffcs  que  moins  l'on  s'éloignera  des  gênera- 

les  maximes.  „ 

Au  bout  des  braiKhcs  on  ente  toutes  fortes  d'arbres  par  les  quatre  prin-  ^^"^'^^ 
cipalesfaçons  félon  les  tempsrcettecuriofiiceftvtile  ence  que  vous  pouucs  j^i,,^, 
fiïire  porter  diucrs  fruits  à  vnraéme  Arbre:pat  ce  moyen  reffiranchinant  par  j^ci. 
rcentcmcns  ceux  de  vos  Arbres  qui  ne  yous  aereent  pas. 

Tous  les  arbres  dont  la  branche  cft  cnracinable,  fe  conuernfleric  en  nains,  -Ai^^ti 
"^fi  on  fourre  eu  terre  les  fommités  de  lears  branches  cenuerfées  fans  déffus-  naiàs» 
dcabus,OLis'enracinan«  pouircntimiis  c'cllen  ieitaot  leurs  rameaux  icndan» 
-enbas.fanytoutesfoislaiffcr  de  ftoû;fier  rcptcnansle  haut.  Et  auOi  afin  qa« 
»  les  arbres  demeurent  plus  petits  que  de  leur  naturti.on  ne  leur  laiflèra  pas  h 
'  Mtre  libre  -,  mais  on  les  teilcrreta  ï  l'cllroit  dans  des  caiires,où  ayans  comme 
leurs  morceaux  taillés  fe  maintiennent  toujours  bas  fie  minces.  Seront  en  ou- 
tre .^gr.ables  à  voir  ces  petits  arb  es  charges  de  fi:  ils  e^»  leur  faifol» ,  tranf- 
^|>ories  d'vn  heu  en  autre  uifqvu  s  fur  laïah  e.  Ainfi  fe  la  (Teiit  mnnicr  le  Fî- 
"~guier,le Grena.licr,lc  Coignairiet,le  Coudrici.par  dclTus  lefqweU  le  l>giuer  fa 
rend  plus  .igreable,  même  pour  le  refpca  du  fruit ,  dont  la  maturité  s'aoaïl^ 
ce  d'autant  pluiqueplus  cuticuffment  l'on  en  auraienu  les  Ai^rCs  ^  Hy^  ^ 
ttcc  hors  du  pouuoir  des  froidures,  &  ccchcrcbc  pour  eux  l'abri  &  le 
Soleil. 


P    ^"  J 
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Frouigner  les  Fruitiers  four  les  augmenter  en  nombre, 

C   H   A   P,      XXV  . 

E  V  X  noiablcs  vtilitcs  procèdent  du  prouîgncr  des  arbres  en- 
lés  :  Leur  nombre  s'en  augmente  à  fouhair,  &  leurs  racines  s'en 
affc^nthîiTènt  cniierétncnt.  D'où  fort  grande  quantité  de  bons 
fruitiers  à  la  commodité  du  ptrc  de  famille:  qui  fe  trouoc  auoit 
de  pre- •'^'^^"^  d'atbres  ^u'il  d*fire  ,  pour  faire  des  nouucaux  Vergers, 
cicux  poiir  refaire  les  vieiix.pour  en  donner  aux  amis,  ^  poûr  en  tirer  d'argent  s'il 
fiui-  eft  en  Hfu  de  vente.  Mais  de  tels  arbres.  qu'H  r/clV  plus  neccfTà^rc  d'enter  , 
<:crf.  poar  fortir  immédiatement  de  la  baflàidicre  diLtoue  affrancliis.  Ou  bien  eo 
les  reentant  vne  autrefois  ou  pluficurs  ,  comme  il  a  c(\c  dit c'cflr  pour  les 
rendre  j).irfaitcment  capables  i  porter  des  fruits  précieux  ,  d'autant  qn'af- 
Quand  franchis  dés^.lc  fondement  ne  tiennent  aucune  cnoic  du  fanuage.  Et  bien 
font  les  „ç  PqJj     pi^jj  commun  vfage  qae  de  piouignct  les  fruit'ers  ,  vous  ne 

*ro^^res  '^  '^^f pour  ccla  de  vous  en  feruir  pour  les  raifons  fufdittes.  S\ir  quoy  cet- 
àproui-     maxime  eft  notable,^**  rfl«//  Us  éirbrts  i^ui  rtletttnt  «n p'ttd/r  ptuuent  Aug' 
gocr.    ,fHinttr  fsr  proHiintmtm  :  pai*  laquelle  nous  verrons  y  auuir  peu  <ie  fruitiers 
qui  ne  foument  le  ptouigncr,  puis  que  la  plufbart  d'iceux  rciettans  dn  pied 
Jaiffent  toufiouri  des  neueux  apees  eux  ,  dont  a  plus  forte  raifon  les  arbres^ 
cnracinables  par  branche  fe  peuuent  facilement  prouigner;  Ceux  qui  le 
moins  rciritent  du  pîcd  font  les  Noyers  ôc  amcndicrs,  qu'à  cette  cauff  nous 
iraitter^ns  de  cette  foite:maisircs  bien  incfiffetemmcnt  tous  autres  fruitiers, 
dcfqaflsà  ce  les  plus  difficiles  font  les  pommiers  Se  poiriers.  De  ceux-cy 
ncantmoins  on  vient  à  bout  par  culture  &  arroufcmcnt  fans  fouffiir  qu'ils 
endurent  laioif,  même  leur  premier  Efté,  comme  en  ccla  fur  ma  propre  cx- 
pericntc  vous  tous  pouuez  arrcfter.  Apres  dôncques  cp'en  la  baftatdicre 
Le  «fio-  ^o^'^^^f^z       vos  arbrilfeaax  &  rtnix  auront  ieit^  de  peau  bôîs  tn  trois 
ytn-     ou  quatre  vcrgetons  (que  pour  la  caufpqui  s'offre  vous  aurez  expreflcrnent 
lailîei}vous  coucherez  ces  vcrg<;tons  aucc  leur  merc  fouche  da.  s  terre  \U 
manière  de  la  vigne,  &  de  même  les  rcchaufferez  ,  faitihi  rt  ffdrtir  les  !>ours 
à  l'air  pour  leur  accroilTcmenr.  Cf  qui  rcftc  pour  rendre  ces  avbiesicy  au 
poinÛ  d'crtre  tranrplaniez  au  Verger,  même  la  conduite  de  leur  branvhc.ige 
pour  les  façonner  k  propos,a  eftc  enfeignérc'cft  pourquoy  ce  ne  ferait  qu'er- 
nuyeufc  redire  d'en  cojuinuerlc  difcotirs.  S'elilcment  adioufteray  ié<«y  ;  que 
le  feul  prôaigner  vaut  vn  demi  enter  ,  par  Iç  moyen  duquel  les  arbr;  s  (>  raf- 
finent d'auantige  ï  la  longue  ,  dont  ils  fe  rendent  d'afutant  plus-excellens 
^ue  plus  de, fois  réitérant  le  proaignement  l'on  les  aura  recouchas  dins  ter- 
re. Chofc  qu'il  faut  refaire  à  toutes  les  fois  que  vous  en  aurez  arraché  des  ac- 
brcs  pour ttanfplanter  aillearsjremplilTant  le  vuide dèla biiftardicrc,  laquelle 
par  ce  moyen  comme  vne  fource  viue  fotnnira  aoec  peu  de  labetir  autant 
de  plants  d'arbfés  exquis  que  vous  Kiy^mpefcrf  z.Tnémeen  telle  abondance 
qu'elle  pouriafufiBre  à  l'entière  fourDicuic  detout  vn  paiX  . 
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Lt  f4r/ietilier  to^emtnt  det  Arbres  félon  leurs  efpecet  &  tsétkref  dvn 
ehâcun,  mhu  U  tutilltue  &£4rde  de  leurs  Fruits, 

C  H  A  ?.     X  X  V  I. 

i-.  V  s  Qjt'"  E  S  îcy  nous  auons  difcooru  gencralcmrnt  des  arbres 
Fïuiticts,  il  rcfte  à  particularizet  leur  gouucrnemeiu  félon  Icuc 
fingulicr  naturel,  quand,  où,  &  comment  veulent  cftre  plan- 
tes, entes,  cukiucs,  &  leurs  fruits  cueillis  &  gaidcz.  Antique 
jp  i-j^L^iiu  cnciiios  aucc  moins  de  hazard  que  plus  nojs  appro- 

cherons  du  naturel  d'vn  chacun,  dont  par  ce  moyen  les  fruits  (  but  de  ce  né- 
goce) qui  en  prouiendront,  feront  &  meilleurs  &  en  plus  grande  abondance 
que  fi  à  l'auanture  &  aurc  fçience  nous  auions  plamc  ,  enté  &  laboure  nos 
atbres.  Cecy  a  dcia  eftc  dit,  qu'il  faut  planter  toft  en  païs  chaud  &  fec  .  & 
tard  en  froid  Sii  liumide,  Sur  laquelle  maxime  nous  édifierons  nos  Vergers, 
prefnppofans  toutcsfois  que  nous  foyons en  climat  tempère,  comme  de  U 
lions  dcuons  efpcrer  profit  de  Fruitiers.  l'enroleray  icy  les  premiers,  ceux  de 
nos  Fruities  qui  le  plutoft  défirent  d'eftie  plantés,  en  fuite  les  autres  félon 
leur  temps  &  propre  faifon. 

En  premier  rang  font  mis  les  Abricotiers,  Aubcrgcrs,&Pechfrs,pour  leur  Abrîco- 
hiftif  bourgeonnement.  Eii  l'Automne, ou  au  commencemcc  de  l'Hyuer  eft  ^y".* 
1.1  véritable  fai 'on  d'édifier  ces  Arbres,  afin  qu'enracines  \  iemp<>  i  s  pouffent  g^rs^'* 
\  rilTuc  des  fioidures,  félon  qnt  leur  naturel  les  incite.  Ll  terre  douce  &  fer.  l'cchcri. 
tile,plu5  legeic  qjc  pefantw     plus  humide  qu.^  fechc,  eft' celle  q  l'Ils  defir^t, 
pourueu qu'elle  (oit  fous  vn  air  temp.  ré  tendant  plus  \  la  chaleui  qu'à  la  froi- 
dure. Ils  viennentdc  noyau, comme  a  eftc  monllré.  S'entend  fureux-mef- 
tnes,  fur  Amandiers,  fur  Pruniers  Cc  rifi  rs  &  Coignafliers  :  en  fente  ,  en  ef- 
culfdn  5f  en  canon, ainfi  qu'on  défi  e.  Plus  fjcileracnt  toutesfjis  pir  les  deux 
dernières  manicres qu'en  fente  Arnuant  d'enter  ces  jrbrcs-cy  eu  fente  ou 
ail  coin,  ce  fera  tort  après  l'Hyuer,  &  dans  l'Hyuer  mefme,  en  les  couuranc 
e'xquifcmcnt  pour  les  dertcndre  des  inîures  du  tcmpj.  ôr  comme  ils  prcce- 
dciVt  tous  les  autres  au  planter ,  aulTi  à  nuls  cèdent  ils  touchant  cette  forte 
d'affranchidcmcut  :  car  quant  aux  autres  entemens,  la  feule  fcve  les  gouuer- 
ncj  qu'on  employé  fclou  qu'elle  fe  prcfenie. 

Les  Abricotiers  entes  fur  Amandiers  ne  portent  pas  de  fhi't  fi  gros  que  fur  Suf 
Pmniérs,  Ceriziefs  &  Coigna0iërs  ;  i  cnofe  q^ie  les  Amandiers  hai  (Tent  l'eau  &  q«cls 
l'abondance  de  fumier,  &îes  Abricotiers  aiméti'vn  &  l'autre.  Pour  preferucr 
donc  le  pied  \\  faut  s'abftentr  de  l'arroufer  &  fiimdt  ;  mais  cela  vient  au  g^j^j* 
détriment  du  fruit ,  qui  ne  fort  ian>ais  que  laid  petit,  &  de  peu  de  faneur  l'Abri- 
de  lieu  fcc  &r  maigre.  A  l'arroafcmfnt  &  engraiiTcm.-nt  fc  dclcdlent  les  Pru-  cot, 
nicrs ,  Cerizicrs  &  Coignfifliers  j  c'tftpourquoy  il  ne  fe  faut  eftônrr  de  leur 
voir  rapporteç^'déj.  Abricots  de  parfaire  bonté  ic  grandeur.  Sur  rous  lefquels 
arbres  le  Prunier  eft  reconnu  le  plus  facile  à  re^euoir  &  nourrir  l'abricotier, 
par  vue  amitié  nauirellé  qui  e(V  entre  crsdeux  plantes.  Maf's  pr^ut  pai  de  tcps, 
Vcaufe  que  le  Prunier  n'eft  de  guère  longue  durée.  Encore  moins  dure-il 
que  fur  le  Prunier  enté  fur  foi  mcfme,  fur  l' Auberger  ^  \\  fur  le  Pefcher.  Infc- 
tc  fur  le  Ccrizicr  y  dcmcuic  long-icmps  peut  le  naturel  robuftedu  fuiet, 
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coatcsfois  pour  U  difficul  c  dclarcptifc  ce  roiciagc  n'eft  guete  ptactquc  ! 
non  plusfuilc  CoignaflScr ,  pout  UdiuctCué  qu'il  y  a  des  Frutâs  à  pépin  i 
ceux  à  noyau  :  neammoms  en  vicndra-on  à  bout  l'cncant  à  tfculTon  Se  ca- 
non ,  choififlant  à  propos  le  temps  pout  la  concordance  des  fèves.  l'Abri- 
cotier cftanc  repris  vne  fois  lac  le  Coigna0ier,  il  ne  faut  douter  de  fa  longue 
vie,  à  caufc  que  ces  arbres  icy  ne  craignent  pas  trop  les  froidures ,  pour  dou- 
ble commodité  .communiquant  UgrolTeur  de  fon  fruit  à  l'Abricot.  Des  Abri- 
cots,grands  moyens,  petits  void  un,  diffcrcns  p'.udud  en  ces  qualités  qu'en 
cfpece  cela  proucnant  fouucntefbis  du  temps,  du  letroir,  ou  de  la  main  du 
Jardinier.  AuOî  y  en  a  il  de  faueurs  diucrics ,  comme  de  mufcate.  Leurs 
noyaux  mcfmc  -font  diuer»  ;  car  communément  ceux  des  gros  Abticots  font 
amers  &  les  moyens  6c  petits  les  ont  doux  à  manger  comme  nofeitcs.  Lc$ 
noyaux  recnos  ne  pioduilent  pas  dit  câemcni  le  ficuit  du  tout  femblable  à  ce- 
luy  duquelsils  font  venu  s,  car  ils  defchectit  coaHours  de  corps ,  s'appctidans. 
£(lans  feroés  en  meilleure  terre  qne  celle  qui  les  a  nourris,  fe  maintiendront 
Ci),  leur  eftat  :  mais  enfembie,  en  leur  donnant  pareille  nourriture  fjns 
augmentation  de  culture  fe  diminueront  &  de  corps  &  defaueur.  Les  petits 
s'entretiennent  mieux  enlcureftac  par  le  feul  femcrque  les  gros.  Il  n'y  a 
que  l'enter  qui  foit  ^  prifec  en  ce  melnagr,  pour  auoit  fruit  de  tcque(\e  &  en 
abondance.  Tout  Abticoc  dcfpouillciiCitcmcnc  Ion  noyau i  au  contraire 
,      l'Auberge  le  tient  fermemenr. 

Il  y  a  diuer fe«  qualités  d'auberges,  toutes  fymbolifans  auec  les  Abiicots. 

*  *  Les  Auberges  incarnates  d'vn  code  ,  launcs  de  l'autre  ,  colorées  de  rougf- 
brun  en  la  chair  attachée  au  noyau,  font  furtptifées.  CelUsauffi  de  iaune 
doré,  duracines  ,  ayans  la  chair  terme.  Plus  ou  moins  chargées  de  couleur 
font  les-vnesque  les  autres  ,  fcion  le  fun^  6c  lefolnge.  Les  Auberg  s,fe  meu- 
rinent  De  compag^ue  auec  les  laifins  ,  excep  té  vne  eipece  qui  clt  plutoft 
meure  que  les  autres  d'enuiron  fix  fcpmames  :  &  ce  qui  eo  outre  la  rend  re- 
commandable  ,  eil  la  faueur  mufcate  qu'elle  a  paiticuliere,  au  redc  de  plus 
petit  corps  qu'aucune  dcsaucics. 

Pcfcher.     Encore  plus  qu'en  aubergeis  l'*)n  abonde  en  cfpete  de  Pefches,  difcernéet 
parleurs  diuerfes  g  andeurs,  couleuis,  laueurs.  Les  grollès  iaunes  duracinet 
(urpaHènt  toutes  autres  en  bonté  pour  leur  agréable  goull  &ieurlôgue  coa- 
^èruation,  fe  iailTan^  facilement  (ccher  au  Soleil  :  comme  c'eftauHî  du  natu- 
rcl  de  toures  autres  Pêches  que  d'cllrc  ptllces  &  fechécs  poor  le  facile  ^efl 
pouïHement  de  leu(  noyau.  Commodité  qu'on  ne  trouue  n'y  aux  Abucocs 
n'y  aux  Auberges ,  fe  pouuans  diâEicilement  garder  long  temps  «^qu'oA 
conBtures  &  compuftes  ,  pour  laquelle  caufe  il  faut  les  manger  ven a i»t 
fraïchemant  de  ratbie,.A  autre  vdge  «e  font  non  plus  propres  les  Pcedtc, 
Panies ,  Mirccotons ,  Alcmpers,  Gio)gnonst  Pefche*no«x  ,  Pefche.noirc  Sc 
fcmblables  TruiUvi  noyau,  ciUas  tous  de  roeiœe  genre  auec  Us  fus- 
nommés  :  mais  par  diucrsemeivcus,  à  la  longue  »  fc  (ont  cdoignés  de  leur 
origine.  De  ces  fruitiers  icy  exadc  didmdiou  n'en  peut  eftre  (aiûe  q«'auec 
beaucoup  de  difficulté ,  fe  diuerfifiàns  encore  routes  les  fois  qu'on  les 
tranfmuc  de  terroir  ou  de  climat.  De  fe  priuer  d'enter  ces  arbres  i«. y  n'cft 
,  nullement  nccelfairc  ,  à  caule  qne  par  le  feul  limct  les  fruit»  forrcnt  fort 

^       bons  :  toutesfois  mcillcuts  par  la  venu  de  l'cnicr.  Tous  icfquels  arbres  ,  A- 

gucact.  bKico(ietspiubcrgers,Pcrchers  &  femblablec  dcux-ineiroc  fout  de  çoiirte  vie. 
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rpedalemen*  '^'S  cniés ,  pour  la  delicacefTc  qu'ils  ont  plus  grande  que  les  au* 
trm*t  L)e  ce  nombre  ceux  qui  le  moins  durent  font  les  abricotiers  &aubcr- 
gers ,  leur  tendrellc  ne  pouuant  foufFrir  des  grandei  froidures,  C  cft  pourquoi 
defire  n'auoir  faute  d'abricots  ni  d'auberges  Ce  refolre  d'en  planter  des 
arbres  toui  les  ans  comme  on  fait  des  chous,aHn  que  les  nouueoiix  fubftitucs 
aux  vieux  fournlifent  en  toutes  faifons  abondance  de  fruid.  Les  Pefchers  rc- 
iiftent  rn  peu  d'auantage,  mais  non  pas  tant  quM  ne  faille  palfer  par  ce  che- 
min fi  on  veut  auoir  continuation  de  cueillette  de  pefches.  Par  autre  moyen 
que  par  replanter  de  nouveau  l'on  fe  meuble  d'aubcrgers,  c'cft  en  leur  cou. 
pant  le  tronc  entre  deux  terres  quelques  quatre  doigts,  où  reicttans  fe  rcnou- 
uetient  auiïi  toft  Ci  bien  que  dans  vn  couple  d'ann(fes  fe  remettent  ï  frudiBec 
comme  denant,  tant  ils  font  de  bon  rapport.  Le  temps  ea  cft  à  l'ifluc  de  l'Hy- 
uer  ,  en  temps  beau  &  ferain  ,  &  la  Lune  en  fon  premier  quartier  Les  Pc  - 
chers  JulTi  fe  remettront  par  ce  moyen  ,  pour  la  fympaihie  qui  eft  entre 
ces  plantes  i  le  quelles  ont  nadi  de  commun  de  mourir  pluftoft  par  le  bas 
des  braiic  hvs  (  uu  au  moins  d'en  faire  le  femblant  )  que  par  leurs  bouts  & 
cimes  ,  d'où  vient  que  ces  arbcs  font  dc&gteables  à  voir ,  aprez  qu'ils  ont 
pafîë  leurs  fix  ou  fcpt  premiers  ans. 

T<Jut  d'vne  mainaeftc  pourucu  ï  la  cueillette  des  fruits  de  ces  arbres, 
leur  feul  difcours  nous  ayant  fufRfaairoentinfttuits  ï  cela.  On  auifeta  feule- 
ment de  ne  les  tirer  iamaisdes  arbres  qu'en  bonne  m..tutitc.  Des  gatdablet 
&  propres  àfecher,  pour  en  Faire  proui (ton  poui  l'Hyoer  :  &  des  autres,  f'en- 
fetuir  à  manger  durant  la  faifon  :  &  d'en  préparer  auffi  en  confiture  &  com- 
porte, où  ils  fe  ployent  trefbien  :  mefme  l'Abricot  confit  au  fuccre  paroic 
entre  les  exqaifes  confiiuies.  Ams 
L'Amandier  ertani  vn  arbre  primcrain,  ariE  fera-il  mis  des  premiers  en  àici. 
terre,  mefme  d^$  le  commencement  de  i'Hyutr  la  Lune  cftam  en  decours,  le 
ten^  s  ny  venteux  ny  pUiuîeux.  Il  Ce  plaifteo  lieuexpoféau  Sohil ,  chaud, 
&fec,plus  pieircux  &  (ablonneux  qu'argilleux,  baillant  les  terres  humides 
&  foi  tes.  11  eft  de  pejii  entretien  &  de  bon  rapport  j  &  le  feroit  de  meilleui 
s'il  tie  fe  haftoit  tant  à  fleurir ,  ariiuant  ttes-fouuent  que  n'cftans  pafTées  les 
froidures  de  l'riyuer  lots  qu'il  produit  fes  fleurs,  toutes  font  emportées  pat  • 
le  mauuais  temps ,  &  auf  c  elles  l'efperance  du  fruit.  C'eft  le  vice  de  l'Aman- 
dier, pour  lequel  corriger  on  a  recours  au  planter  qui  gouuetne  le  fleurir  : 
car  au  mefme  temps  qu'on  l'aura  planté  .luparauant  il  fleurira ,  ayant  attaint 
l'aage  de  po  ter  :  &  à  cela  il  continuera  durant  to.ite  fa  vie  ,  félon  que  par  . 
accident  ce  reir.edr  a  efté  tiouuc  falutaire.  Pour  faire  doncqucs  fleurir  l'A- 
roandier  comme  à  poma  nomnx  &  temps  aifeuté  ,  nous  le  pl  mterons  vers  i  j^àn- 
la  fin  du  mois  de  Février  ,  ou  au  commencement  de  celui  de  Mars  ;  &  dicrc5- 
alors  fleurifTant  la  tardité  delà  (àifon  conferucra  la  fleur  pour  le  fruit,  me  à 
•  En  ce  tardif  planter  la  reprife  de  l'atbre  eft  tres-doutt  o  c ,  pour  ton  naturel 
haftifàbourgjonnrr  :  qui  aooit  fait  ordonner  à  nos  Anceftres  <\c  les  loger  J^^^^^ 
en  terre  des  premiers,  comme  a  efté  dit  :  m  iis  elle  s'aflcurera  pour  l'atroufer  ^^.Çct- 
quelquesfois  en  fon  ptemietEfté  aux  f  lus  imporrunes  chaleurs  ,  mefme  le  uet  Us 
Printemps  n'ayant  eftc  fuffifammcnt  pluuicux.  Ne  craignez  que  la  fevc  de  A  uii. 
l*Amandier  (  qui  en  cette  faifon  eft  fort  apparente)  empef.  he  la  icptife,  cac 
elle  la  fauotifc  pUitoft,  pour  le  natutcl  de  tous  les  atbtcs  dont  le  fruit  fournit 
de  l'huile  au  mcfnagc,  voulans  fiftie  .plantés       tin- temps  ccnm.e  l'O- 
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!»uicr  &  le  Noyer.  Le  mcrnager,  elUnc  fiuorisc  du  cIhbn»- .  fovunica  Gw 
tcircs.legcresci'amâiicrs,:iux  blés  tl'crqutlU  s  ils  r.c  nuiiôi  pasbcaucui.p  n'o- 
'  (lâs  pas  trop  fournis  ni  déracines  ni  cic  rame.;ux.Ccft  fans  doute  que  l'abon- 
dance du  fomicr  tuelcs  Amandiers  :  ce  qui  leruita  d'auis  ,  afiu  d'cfloigocc 
de  I^urs  racines  tous  engra  ff.'nKns,€ftant  qneftion  d  amcncltr  les  terrret 
complantccs  de  ces  arbres.  U  ne  f.n  t  de  ncccCGrc  enter  l'Amandier,  d'autinc 
qu'il  fort  fianc  immédiatement  de  la  icmence  :  tontesfois  cette  curiofitc  «idc 
'  beaucoup  à  ep  affiner  le  fruit,  &  à  l'atloucii  auCG  :  car  d'amer  il  dcuicnc 
doux  par  cnfCT  ,  fcul  remède  à  ce  changement  :  quoyque  quelques  anciens 
nous  a  vent  laifsé  pat  efcrit  que  cela  i'e  peut  faire  eu  vuidant  i  humeur  amere 
de  l'arbre  par  vntrou  fiait  près  ^ie  fc«  racines  aptes  l'auoir  profondcmcpt 
dcfchauffc.  Artiuam  d'enrer  l'Amandier ,  ce  fera  en  canon  pluftoft  que  par 
autre  manière,  bien  qu'il  ftulfre  paifiblemem  l'cfcuiFon  i  mais  pour  l'cutec 
en  fenic,  a  raifon  tant  de  la  dureté  de  fon  bois  qui  par  trop  rcftraindrecftouf- 
fcroit  le  greffe,  que  pour  ne  fe  vouloir  fendre  à  propos.  Pour  rgir  conuenablc- 
•ment  en  cet  endroit, il  cftbefoin  d'ctefler  les  Atnandiers  qu'on  teut.enicr,  & 
•         celay  duquel  l'on  dcfire  tirer  des  greffes,  fie  ce  vu  an  dcuanc  afin  que 
&  canons  &  fuiets  eftans  de  mefmc  aage  ôc  de  mefme  groflèur  Ce  puidcnc 
paifaitement  bien  joindre  enferoble.    Deuanc  ou  aptes  auoir  bourgeon- 
ne feront  faits  ces  cniesicy^pourueu  que  les  arbres  &  les  greffes  foycntentc* 
en  fève  ,  ainfi  qv\'on  le  pratique  es  chaftagners,  ci  après  noté,  Peu  d  Aman- 
diers fe  trouuent  ne  tenir  quelque  chofe  de  l'amer,  auquel  vice  les  arbres 
augmentent  à  mefurc  qu'ils  s'auanccni  en  aage,lcs  vieux  lendans  plus  à  l'a- 
mertume que  les  nouocatîx. 
<i^inA      L,  cueillette  des  amandes  fera  lors  qu'elles  commenceront  d'cllcs-mcf- 
mfs  à  tomber  des  arbres  nues  &  dcfpouirées  de  leur  première  couverture, 
niVnd  $*  lesquelles  Ion  abatra  aocc  des  petchcs  fans  offenfcr  les  arbres  que  le  moins 
&    'qu'on  pourra,  choifilTant  pour  cette  œuutevn  beau  iour  &  chaud.  Puis  du 
Cômcartout  defuelopces,  leur  ay»ut  ofté  par  force  ce  qui  de  leur  peau  ne  fe  fera 
S«-  voulu  oftcr  de  grc  Crront  expcfées  au  Soleil  pour  deux  ou  trois  jours  afin  de  >, 
s'y  fechef .  Aptes  on  les  rc^irerâ  à  couuert  fur  des  planchers ,  les  y  renans 
cscartées  6c  les  remuant  fouuent  pour  s'y  achcuerd'appreftcr,^  ceque  vuidcs 
tie  toute  nuifible  humidité,  foyent  finalement  rciitces  au  grenier  ,  &  là 
«mmoncclees  y  «ftte  conferuccs faines  pluûcurs  années, 

En  mefme  faifon  qae  l'amandier  fera  plante  le  Coudrier  ;  c'eft  i  Hire  de 
bonne  heure,  à  caufc  de  fon  auanccmcm  a  bouter  :  ncftant  à  craindre  le  dc- 
gaft  de  fcs  chatons  pat  les  froidures,  que  pour  les  en  prcfcrucc  il  en  faille  ic- 
culcrif  planter  de  l'aibie,  aiinfi  qu'on  fait  de  l'smandier  pour  le  regard  de  Ces 
fleurs,  comtr  c  a  eAé  rcptefentc,  Il  lequiett  vne  terre  de  moyenne  bonic  plus 
légère  que  pefentc  ,  plus  humide  que  fechc.  Qtwnd -à  l'ait  quel  qu'il  foir, 
chaud,  ou  ftoid  ,  ne  s'dloigne  pas  beaucoup  de  fon  naturel  :  car  on  le  voi4 
s'accroiftre  ficaux  monragnes  froides  ôc  aux  campagnes  cha.  dcs  i  mais  Tpe- 
cialemct  en  certains  quartiers  du  Viuarez.auxqucùpar  l'etUtj  uion  du  pjy^  |a 
vigne  ne  peut  croirtre,où  toutcsfois  le  Coudrier  vict  naturel;;  i  ctj:  &:  la  coftc 
de  lamrr  Méditerranée  vers  Marfeille,  climat  chaudj^^'ou  l'abondan.  :  dcg 
Noifcrtcs  eft  diOr-buéc  par  toute  la  France.  Le  fruit  du  Coa  <tier  cO  ;  r- 
fement  appllc  Auelaines  &  Noifcties  ;  aulTi  y  ex  a- 1  tl  de  diuetfcs  ti  & 
ccnd.iions,  rondes  &  longues,  fiauches  ficfauuagcs.  Touchant  la  f^"  <^cs 
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Noifcite,  il  y  a  peu  d'afrcft  ;  car  de  tout«,sVn  trouuen  t  de  bcni  c$  :  toutes- 
fois  moins  de  faulFcs  de  longues  qae  des  rondes  :  mais  à  la  condiiion  faut 
ftuifcr  foigneurcrnct  poor  n'en  prendre  que  des  franches.  Il  n'eft  pas  queftion 
de  s'amufcr  àaffrâcUr  les  Coudriers  fauuagestpuis  que  les  btancnes  des  fiSc» 
s'enracinenc  auec  autant  de  facilité  que  les  fatmens  de  vigne.  Et  comme  la 
vigne  auec  plus  d'aucncemét  s'édifie  pat  le  plant  chcuclu  que  pat  fimple  far- 
inent, aufli  cti  cet  endroit  nous  prt  fêterons  les  reietions  enjacinés  pris  es 
pieds  des  vieux  Arbres  aux  feules  branches,  dcfquelles  neanimoins  nous  ne 
ferons  difficuiic  de  nous  fcruir  en  cas  de  neccflit^.  Or  foit  plan  enraciné  ou 
non,nouslcchoifirons  de  la  roeillcure  racequ'il  fera  po(riblc,auihot»fée  pat 
Texpetience.  Les  plus  remplies  Noifeites  font  les  plus  à  ptifcr ,  à  laquelle 
marque  nonsnous  arrcfterons.fansauoit  égard  au  corps:cai  fouucni  il  arriuc  '^^H 
que  les  plus  groires  Noifettes  font  les  moindres  en  valeur  >  le  dedans  de  leur  bonnes 
fruidtcftant  léger,  langui.ridé,  demauuais  gouft,  dont  la  débite  cft  d'aurant  Noi(ct- 
plus  auilce  que  moins  l'on  tire  d'argent  des  chofcs  légères  que  des  pcfanies 
Ù  Yendans  au  poids  t  ainft  que  d'ordinaire  l'on  fait  ce  fruid  ici  :  préférant 
neantmoins  les  grandes  aux  petites  Noifettes  ,  les  deux  eftans  bien  quali- 
éécsf  C'cft  aufli  marque  de  bonté  aux  Noifettes  que  la  couleur  de  leur  co. 
quille,  laquelle  tant  plus  approchera  du  rouge  tant  mieux  vaudra.cllt:poar- 
ueu  audi  que  la  coquille  ne  foie  pas  trop  grolfe  Se  trop  d  re  ,  mais  mode^ 
ccmct  efpailFe  &  ferme. Sous  ces  addtclVcs  nous  cdi6er6slaCoudraye,foiiou 

Ear  plant  enraciné,ou  par  branche,ou  par  vn  ttoificmc  moyen  ,  de  fcmence: 
iq^elk  facilcmét  &  auec  beaucoup  d'v'ilitc  l'on  cinploye  aux  endroits  6^ 
lejplant  manque.  Les  iettons  venus  de  la  fcmence  fans  les  tranf planter  fe  con- 
ucftincnt  en  bons  arbres  ,  pourueu  que  la  femence  foit  mife  enu-ron  v»  pied 
dâs  tctre,i  ce  que  lès  arbres  en  prouenâ»  fe  tiouuét  fortir  d'iffc  s  profon  J  pour 
IcHt  aff  rmiiTcment. Anfi  viendra  pourueu  qu'oi>  ne  remplifle  la  foffc  y  met- 
tant la  femcnce,mai  s  on  en  bilfc  demi  pied  de  vuidc  attendaiit  àc  la  combler 
l'année  d'apics  les  iettons  s'eftans  hjuflcs.  Ce  fera  iuec  cfv  oit  de  bon  &  cer- 
tain rcucnu, fi  fans  nous  reftraindre  ^nombre  certain  d."  CouJticts  nous  en 
plantons  grande  quantité;(à  ITxcmple  de  MarfeiUe,  où  la  n  rrc  eft  frudlueu- 
femcnt  employée  à  la  nourtiture  de  ces  arbres  ici  &  des  Figuiers)  d'autant 
que  les  NiJifcties  élans  de  très  facile  récolte  &  de  fcmblable  confctuaiion  Ce 
gardent  pluficurs  annces:&  toutes  entieici,non  cafTrcs  comme  les  amédes* 
ie  vendent  aux  marchatids  ,  q^i  ainfi  les  ttanfportent  pat  toutes  les  prouin- 
ces:dont  le  ménager  tire  argent  &  du  bon  &  dumauuais  de  ccfiuit-cy. 

Sur  la  cueillette  cette  obferuation  eft  notnble  pat  prcuoyance.que  de  lo  ji^ç^oUt 
^  les  Coudriers  dâs  l'enceinte  des  lardinagcs  ou  ailleurs  d'où  l'on  en  puif*  te  gai- 
ïeaifémcnt  &  fans perre  retirer  le  fmift,  de  luy-méme  tombant  des  arbres:  <îc  des 
car  c'cft  ainfi  qu'il  faut  le  recuciKir^fans  fe  donner  peine  de  l'abbatre ,  atten-  No.reç- 
du  qu'il  dcfite  eftre  ferré  en  parfa.te  maturité, pour  eftre  &  rempli  en  de- 
dins^Si  ron»'audchors:qualitcsacq»»îfespar  le  leul  bcneficf  du  Soleil,  auec 
la  patience'delailTerlc  fruit  fut  l'arbre  iufqu'à  ce  poinft-là  qu'il  s'acheue  de 
préparer.  Apres  qu'on  aura  amaffé  les  Noifettes  prefqiJe  nuiis ,  auec  peu  do 

Î.eine  le  rcfte  de  leur  dépoiiiUe  fera  enleué  ,  s'en  alleni  en  pouflicrc  :  puis  lo 
tuit  mis  au  Soleil  pour  quelques  iouts  s'y  préparera,  pour  en  après  le  (crrcf 
au  grenier,  l'emmonceler  en  lieu  fec,  toutcsfois  peu  aac,'&  là  le  garder  une 
^u'.9n  voudra  attendani.l'vCagc  &  la  vcdcc. 


tes. 
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Ccri-  Nous  planterons  les  Ccrizicrs  &c  Guignkrs  cnuiron  le  plus  court  iour  de 
xicti.  l'arï  «  fi  nous  voulons  fuiurc  la  dofttinc  dwS  Ancicns-.lcfqacls  Atbres  pour  U 
rareré  craitoiciiic  foigneafcmcnt.  L'on  donne  à  Lucullus  l'appruioife- 
itîcnt  des  Ccrizicrs  en  Icalic  ,où  il  les  fit  cranfpottcr  de  Pont  après  Tes  vi- 
âoitcs  comte  le  Roy  Miihudarcs,  les  noromant  CCT-f/r*»  d'vncciré  dittc 
Or4/<>/,  d'où  il  les  cira.  Depuis  ce  temps  là  l'Italie  non  leulemcnt  s'en  eft 
trouuce  fournie,  mais  par  roncnitcmirclercftc  de  l'Europe,  fi  bien  qu'il  n'y 
a  auiourd'huy  prouincc  dégarnie  de  ces  atbrcs.Le  lieu  propre  pour  le  Ccrr- 
zicr  &  Guigniereft  ccluy  qui  plus  parcicipc  du  l'ablon  que  de  rargillc,de 
l'humide  que  du  recelUntfous  va  climat  cemperé,plusohaud  que  froid,bicn 
qu'il  foufFrc  alFcz  paiicrameni  les  injures  dei  froidures.  Comme  il  y  a  plo- 
fieurs  fortes  de  Cenfes  ,aufli  diucrfement  font-elles  nommées  fclon  le  païs:  ^ 
non  coutcsfois  fans  qaclque  confulîon  :  car  en  Fiance  on  appelle  Cciife  le 
fruit  qu'en  Languedoc  on  ap^^elle  Agtiotc,  &  la  Cerife  de  cette  prouinceeft 
nommée  en  France  GuigncToutes  lefquellcs  Cctilc  s  fc  difccmcnt  par  ieufs 
grandeurs, figures, couleurs  gouftsrs'en  voyant  des gro lies,  moyennes %pc- 
ciccs,  rondes,  longues,  plaitcs,  refendues  :  des  rouges,  blanches ,  noires:  dc« 
aigres,  des  douces,  des  molles  des  dures  ,  &des  autres  niélai;gccs  de  diiicrfes 
qualités.  La  Ccrifc  ou  Agriotc  eft  plus  aîgrc  que  douce  ,  comme  tirant  for» 
nom  delà  :  au  contraire  ,  la  Guigne  plus  douce  q»i'aigrc.  Plus  de  foitcs  y 
a-il  de  la  douce  que  de  l'aigre,  de  cclle-cy  ne  s'en  trouuenc  que  de  deux 
ou  trois  fortes  idcfquellcs  U  groflc  Agtiotc,  ayant  la  qucui:  courte,  le  noyau 
petit  ,  cftant  de  couleur  rouge-brun ,  furpalFc  les  autres  en  valeur  :  mais  de 
celle-là  le  nombre  en  eïl  beaucoup  plus  grand  ;  parmi  lequel  paroilïcnr  pour 
les  plus  pii  écS  lesduracincs ,  appelées  auilî  Grevons  :  mot  prit  en  Dau- 
plii.  c  généralement  pour  tovircs  fortes  de  Guignes.  Ce  leroit  non  feulcmcc 
«  trop  entreprendre,  mais  fc  confornlre,  de  rapporter  les  noms  que  les  Ita- 

liens t  Picdmontois  ,  &  Efpagnols  donnent  à  ces  fruits,  il  fuflSra  d'en  repre- 
fenter  qaelq'ics-vns  des  plus  vfités  aux  prouinces  de  ce  Royaume,  pour  les 
approprier  aux  lieux  où  l'on  efl. 
Noms     Mcrifes  font  Guignes  prcfque  fauuagcs  &  petites ,  tertans  de  l'amer ,  donc 
des  Ce.  elles  portent  le  nom.  Cœurs  font  affez  grofîcs ,  pointues  &  fendues  ;  ainfi 
lifcs.    dittesàcaufe  de  leur  figure  rclTemblant  &en  leur  chair  &en  leur  noyau  au- 
cunement aucGCUr  d'vne  créature  humaine ,  par  quelques  vns  fans  grande 
raifon  appelées  auffi  Cerifes  hedumts  ,  &  lèurs  Arbres  HfMtnmtrj.  Non  plus 
pouuons  nous  dire  pourquoy  d'autres  Cerifes  font  dittes  Pinguereaux  ,  Ro- 
dancs,  Greffions  &  fcmblablcs  :  tres-bien  des  Mufquatcs  ,  dontlegoufl  rend 
raifon  de  leur  nom  :  l'on  les  peut  accoupler  auec  les  Coeurs  ,,pour  la  coru 
fotmiic  de  leurs  communes  &exqnifes  qualités.  Ces  noms  ù>Bi  donnés  au» 
Gb'gni  s.non  aux  Agriotcs,qui  ne  fc  difcctncnt  autrement  que  par  les  mar- 
ques fufdites. 

Les  Ccrizicrs  &  Guigniers  fedclcdentd'cflte  entés.  Si  c'efl  en  fente  qu'on 
cfe/îrc  de  les  .ifFranchir  (  car  ils  rc çoiuent  tous  entemens)  le  plufluft  fera  le 
meilleur  après  les  grandes  froidures ,  fans  attendie  que  les  fauuageaux  pouf- 
fent à  caufe  de  leur  haftiuctc  à  bourgeonner  à  l'approche  du  Printemps.  Sur 
eux  mêmes  cft  leur  droit  enter.mettant  des  greffes  du  fiuit  aigre  fur  les  arbres 
qui:lc  portent  doux,  &  au  contraire,  pour  les  mélingct  :  ce  qui  leuient  loû- 
)«urs  à  commodité ,  cendans  par  ce  moyen  de  fruits  agréables  à  la  vcuë  8c 

au  goufb 


( 
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augonft.  Le  Prunier  reçoit  aufli  le  greffe  du  Cerizier  &  du  Guignier,  & 
c*eft  fans  cxtrauaguer  ,  vcu  que  ce  font  toujours  arbres  de  fiuift  à  noyau  : 
nais  cet  entement  n'eft  de  longue  lîurée  pour  la  foibleffc  du  fujcr. 

La  cueillette  des  Ccrires&  Guignes  fc  fait  de  jour  à  autre  félon  le  cours  Lcnr 
de  leur  maturité  pour  les  manger  fraîches  &  confire  au  fuccrc  Se  au  roici,  fue''- 
principalcment  les  Agriotcs  comme  les  plus  propres.  Aufli  de  toutes  les  ''.""^  * 
^fpcces  mieux  Cjualifiées  on  en  fechera  au  Soleil  ou  r.u  four,  pour  fctuir 
durant  l'annife  à  T.ippareil  des  viandes ,  en  fnuces ,  partes,  Se  tartelages. 

Si  le  Prunier  eftoit  aufli  rare  que  le  fruid  en  eft  précieux ,  il  feroit  rangé  Prunier 
entre  les  chofcs  les  plus  prilVes  des  champs,  fuiuant  la  maxime ,  Qjie  It  plm 
defiré^LeiJl  cêdtnt  on  tonit  tt  moins  :  mais  pour  fon  facile  accroifl  cet  arbre 
eft  compté  entre  les  plus  communs.  Autre  chofe  que  Prunes  ne  font  les 
Dattes  &  Mirabolans  &  toutcsfois  pour  merueillc  l'on  nous  les  apporte  des 
pais  Orientaux  &  Méridionaux,  pour  le  refpcft  de  quelques  Poires  ou 
Pommes  cette  peine  n'eftant  prife.  Cortime  Icsexcdlcns  vins  rendent  célè- 
bres les  licux  de  leurs  origines,  ainlî  en  eft-il  des  Pruneaux  qui  donnent 
nom  à  plufieurs  cndi  oiis  d'oii  l'on  les  tire.  Tout  ce  Royaume  fait  cas  des 
Pruneaux  de  Brignole  ,  de  Valebregue,  de  Tours,  de  Reims,  de  Sainû  An- 
tonin,  de  Priuas,dc  Sii' dk  Trufemus,  pour  leurs  precieufes  qualités.  Ec 
là  &  ailleurs ,  mcfme  en  Proocncc  &  Languedoc ,  plufieurs  Primes  fere-  £ç,  j- 
cueillent  de  diuerfcs  fortes  ,dont  les  principales  font  les  trois  Pcrdigones,  unfc»* 
les  Impériales,,  les  deux  Royales,  les  Dattes  de  Cypre  ,  de  L-rufalcm  ,  les  efpece» 
deux  Brignons.gros  &  petit  ;  des  quatre  Damas,  blanc,  noir,  violet,  rouge;  dcsPm- 
des  tro.sCathclanes,  vertes,  bhnchcs,  violettes  ;  des  Mcdednales,  des  Da- 
maifines  ;  par  ces  noms  prerqne  connucf^  par  tout.  Outre  lefquelles  infi- 
nies efper es  s'en  voycnt  diflFerentes  entre  elles  en  toutes  fortes.  Le  Prunier 
s'edifie  facilement, car  foir  deuant  ou  après  l'hyucr  qu'on  le  plante ,  fous  les 
générales  obftrua<ions,  il  vient  toujours  bien.  On  trouue  mefme  fjél4té 
pour  le  refpeô  du  terroir,  aimant  loutcsfois  mieux  eftrc  loge  en  fond  le^ct 
&  humide  qu'e  n  pefant  &  fec.  Quant  à  l'air,  fous  quel  qu'il  foit,  ncantinoins 
tempéré  ,  toutes  fortes  de  Protîes  de  moyenne  bonté  viennent  bien  :  mais^ 
lesexquifcs  &  precieufes  ne  font  propr  s  qu  aux  climats  chauds cfloignés 
des  exceflGues  frordures  Sur  luyme'Vne  s'ente  le  Prunier  plus  p  ofitable- 
ment  que  fur  aucun  autre  fujct.  Il  faut  s'auancer  à  faire  ces  ente$-cy7 
pour  les  raifuns  dites  des.  Abricotiers  &  Ccrifiers  ,  conduifani  ainfi  ces  ar- 
bres par  degrés 

Touchant  la  cueillette  &  garde  des  Prunes  ,  comme  leurs  qualités  font 
diucrfes  diuerfemcnt  auflî  on  l.  s  conferue  :  car  les  vues  font  fechccs  entie-  , 
res  fanspellerny  trancher,  les  autres  font  pelées  &  trenchées  &  enccteftat  («ourle» 
expofées  à  la  chaleur  du  Soleil  j  our  fccher;au  défaut  duquel  font  mifes  dans  coofct- 
le  four  modéréme  nt  ckhauffé.  Au  pcller  il  y  a  auflî  de  la  diuerfué.car  les  vns 
pellent  les  Prunes  auvc  des  couteaux, les  autres  pour  gaigner  temps  les  plon- 
gent dans  vne  lexiue  à  ce  préparée  qui  leur  enleue  la  pellicule.  Celles  q  l'on 
tianfportede  la  Prouencc  font  gouoernées  plus  mîgnardcment ,  félon  aulB 
la  delicarcflè  du  fruiil.  L'on  les  met  fecher  fur  des  pointes  d'e/^ints  ,  les  y 
fichant  l'vne  aprcç  l'autre  fans  s'entretoucher ,  après  le  buifTon  fufpendu 
en  l'air  par  vne  corde  att.ichée  \  vn  ballon:  mais  c'eft  après  les  auoir  dcf- 
chargccs  ds:  leur  pellicule  ,  qu'on  icuc  elle  aucc  des  couteaux  faits 
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de  R.O£eiu  ou  de  Canne,  afin  cjuc  latouillcutc  du  fccu'enfalineles  Prunes, 
Incontinent  après  on  les  pique  au  buiffon  ,  où  elles  demeurent  vn  couple 
de  iours  expolccs  ï  l'aie,  non  à  la  nuiâ  ,  de  crainte  des  tofces  ,  à  cette  caufe 
les  lecirani  dans  le  logis  fur  le  tatd.Touchant  an  noyau,on  ne  Vo^e  pasauec 
la  pellicule:niais  c'eft  deux  iours  aptes,  que  la  Prune  edam  emroatie  aucc  les 
mains  bien  nettes  l'on  le  fait  fort it  du  codé  pointu  en  le  pred'anc  auec  ict 
doigts,  fans  autteincifion  que  celle  queluy-mcme  fait  eu  perçant  la  Prune, 
où  il  fc  faitvne  voye  pour  loriir.  Ainfi  la  Prune  demeure  entière  &  ronde 
comme  vne  Figue  ,  pourueu  auûii  qu'elle  foit  après  agcancéc  entre  les 
mains.  Ce  fait  on  ne  remet  plus  la  pruRC  au  buifTon  ,  mais  on  Uxcpo(e  fur 
des  tables  ou  clayes  bien  neites  expofées  au  Soleil  encore  pour  vd  cou- 
ple de  iours.  Puis  cdans  modetcment  fecKes  >  &c  fans  attendre  que  leiu 
humeur  foit  du  tout  tarie,  on  les  met  dans  des  bo'ctcs  bien  ferrées,  pour  s'y 
acheuer  de  confite  :  à  la  charge  toutesfois  de  les  vifiter  fouuent  durant 
leur  premier  mois  »  pour  les  éventer  lors  qu'on  s'apperçoit  en  auoir  be- 
Toin.Ainfi  en  général  l'on  fc  gouuerne  en  ce  ménage  :  ce  qu'on  ne  peut  pas 
fpecifier  plus  particulièrement  :  chacun  ayant  iès  obferuations  (ingulieres 
(clon  la  propriété  defon  lieu.  Tous  neanrmoins  s'accordent  en  ce  poin^, 
que  de  ne  cueillir  iamais  ce  fruit  ici  que  parfaitement  mcur ,  pour  le  peu  de 
plaifir  qu'il  y  a  de  le  ma;igct  verd,  &  pour  l'imbécillité  auflfi  de  le  confcruet 
pris  mal  qualifié  :  ioini  que  pofé  qu'il  fe  conferuad  ,  le  panure  goud  de 
cette  confiture  manifederoit  l'impatience  de  ne  l'auoir  laide  conucnable- 
ment  mcurir  fur  l'arbre, 
rom-  Payens  adoroient  leur  deede  Pomona  pour  tui(ice  des  Vergers  ,  ainfi 

appclltedu  nom  de  Pomme  ,  prefque  gênerai  !c  donné  à  plufieurs  fruits; 
lequel  par  fucce(Eon  de  temps  redraint  à  vn  feul  ,  par  icelui  font  auiour- 
d'huy  feulement  entendues  les  pommes  vulgaires  cognu'és  par  tout  fe 
monde.  Defquellcs  vouloni  parler  en  cét  endroit,  nous  laiderons  les  pom- 
mes de  Coin,les  pommes  de  Grenade,d'Orange,de  Pin,&  les  autres  qui  por- 
tent ce  titte.pouredre  remarquées  à  leurs fpeciales  applications.  Or  comme 
ce  nom  là  du  temps  padé  edoit  communiqué  àdiuers  fruits  ,  audl  à  prefenc 
nodre  pomme  en  comprend  fous  elleplulicur»efpeces,mcme  très  différen- 
tes i  Iclquelles  on  ne  peut  reptefentet  fans  ctonnement,  tant  pour  leur  grand 
nombre  que  pour  la  diuerdté  de  leurs  louables  facultés  &  agréables  fâueurs. 
/udi  c'cd  l'honneur  du  Verger  que  le  Pommier  accouplé  auec  le  Poirier, 
ces  deux  arbres  ici  fjifans  le  gros  des  fruitiers,  &  foutnidans  pour  toutes  le» 
faifons  de  l'année  des  fruits  en  abondance  :  n'edant  peint  de  repts  que  fur  ta. 
ble  on  ne  puide  feruir  des  porai-nes  ou  des  poires.  Mais  afin  de  ne  fe  coiifon- 
dic,  ie  traîtteray  premièrement  du  Pommier,  &  en  fuite  de  l'autre, 
,  Le  Pommier  ed  vn  arbre  affez  grand  Se  touffu  ,  fe  rendant  tel  planté  en 
k&t\e  ^airon,&  logé  en  fon.ls  6t  air  agréables.  Dcuant  ou  après  l'hyxicr  (  félon  les 
planter,  didindions  déjà  faiics)on  le  mettra  en  terre,  choifie  plus  fablonneufe  qu'ar. 
gilleufc.vnpeupierrcufe,  neantmoins  fertile,  &  telle  qu'il  la  faut  pour  les 
meilleurs  Seigles  :  non  feche,maisvn  peu  humide  &c  l'air  approchant  plus 
du  frokl  que  du  chaud.touteifois  terrpcré.  Le  Pommier  fera  enté  en  fente, 
lorsqu'il  commencera  ï  bourgconner,non  deuant, quoi  que  ce  terme  tombe 
vers  le  mois  de  Mars  ou  d'Aunl,  edant  h  le  fecret  de  le  f.ure  adcuremort  re- 
L*entcr.P'*"^c»coinï9C  lia  ^dc  dit.  11  s'entera  fur  lui-mcrac,  &  aufli  fort  commo- 
dément 
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idmens  fur  le  Poincr  pour  la  conforroitd  de  leurs  natures ,  dont  le  fruit  en 
forcira  tres-bon,  &  l'Atbie  y  fera  plus  affcu.ii  Go»<r«  y^^j  ç^^^  p^^^ 
pre  rige ,  les  vers  n'ayant  pas  tant  de  prife  fur  le  poirier  que  lur  le  ronuhi^t. 
Le  Cotgna(Eer  le  reçoit  auflî  volontiers,mais  il  n'y  dure  pas  long-temps  :  la 
foiblciïe  du  tronc  ne  pouuant  fupporter  lapefanteur  des  Dianchcs»  dont  ï  la 
longue  le  Coignaflicr  fe  trouuc  opprime.  En  rAubefpin  le  Pommier  eft  de 
bonne  durée,  pourueu  qu'il  Toit  enté  dcuanc  le  planter  pour  fourrer  l'cnteu- 
re  dans  terrc,afin  que  l'aibre  y  prenne  le  fondement  de  fa  tige  ;  d'autant  quo 
l'Aubefpin  ne  s'engroflît  pas  fi  toft,ny  tant  que  le  Pommier.  On  ente  profi- 
tablcment  en  petite  couronne,  en  cfcufTon  Se  en  canon  le  Pommier  :  en 
fommetant  cet  arbre  eft  de  facile  maniement  ,on  l'affcanchit  de  toutes  les 
manières  qui  font  receucs. 

Encore  qu'il  ne  foit  pas  neceffaîre  de  s'arrêter  aux  noms  particuliers  de  P'o- 
chaque  efpece  de  Pommes  ,  étant  plutoft  queftiond'auoitdebotts  fruits  que 
de  les  nommer  magnifiquement:  fi  eft  ce  qu'il  y  a  du  contentement  de  fça-  2* P5 
uoir  comment  on  les  appelle  par-ci  par  ii ,  afin  auflS  que  par  la  gencrajité  de  me»  an, 
ces  appellations  noftrc  ménager  puifTe  difcerncr  fc$  fruits  ,  fans  toutesfois  cicnocs 
s'y  afleurer  trop  pour  la  foiblell'e  du  fondcmenticcla  procédant  du  climat  Se  ^ 
du  terroir  qui  changent  les  noms  des  fruits  ,  comme  a  edé  dit.  l'eatens 
me  contenirdans  les  limites  de  ce  Royaume  &  defon  voifinage.  Car  quel 
befoin  eft-il  de  parler  des  Pommes  PeluJiAnts  ,  Sirictt ,  M  être  Une  s  »  AmC"  ' 
fines^Scundianesy  SextUntit  Mânlidines ,  Cluud'utnest  M^riânti  >  &:  autres  dc 
l'antiquité  ,  veu  que  le  temps  a  rendu  cette  curiofité  vaine  :  Les  noms  fui- 
uansjCommî^es  plus  remarquables  de  ce  fiecle  &  en  ces  climats  ci  nousfer- 
uironc  de  guide ,  U  Mtlle  ou  pomme  Appie ,  ditte  ainfi  dc  Claudius  Appius 
qui  de  la  Pcloponncfc  Tappoita  à  Rome,  U  Re^ejt  Cotirt-pendnt  U  R«tnetu, 
le  BUncduresHila  Pajje-fomme ,  U  pomme  de  PAr^dis  «  U  pomme  de  Curtin  ,  de 
RoMgelet,de  Ramburt ,  de  chétHiniert  de  FrAnc-eftu  ,  de  Bette  femme  ,  de  dame 
/éinetde  c/trmagnelle,ld  Sandottille,  U  Pomme  de  foHcjtU  Pomme  cire,  Ccurde^ 
leaumeyTmrbett  Bt^uetiCdmiere,CovetyGermÂinetBUnc-deitXiAiennetot.  Fueil' 
lutSdpirtiCOijueret,  cdppe,  RenouertE/cMrUtin,  Efpice,  Pedu  de  vieillet  Pomme» 
poire  OH  Oi^nonneft  Bdrberiot,  CirdHde(e,U  Longue^  ta  calamine,  U  Mufcate, 
la  Bocapreve,  la  conehine  »lé  Bonr^uinote  ,  la  Pmpine  ,  la  pomme  de  Ceorge^de 
faim  lean  ,  £ Heroet.  Sur  toutes  lefquellcs  pommes  nous  choifirons  les  ra- 
ces les  plus  remarquables  en  bonté  degouft  &  de  conferuation  pour  la  four- 
niture des  Vergers  :  n'y  en  mettant  des  autres  que  pour  en  paflcr  la  fantafie. 
Ainfi  parle  bon  choix  noftre  lardin  Fruitier  prendra  vn  tres-bon  fonde- 
ment ,  pour  durer  long-temps  en  réputation  \  l'honneur  de  fon  fondateur. 
Dans  ce  grand  roulle  de  pommes  il  s'en  trouuc  de  diuerfes  fortes ,  des  grof-  ' 
fes,moyennespetices,des  longucs,deironJcs,des  rouges.desiaunes,  des  blan- 
ches des  vertes ,  même  des  ooires ,  coitime  la  pomme  de  Ciluau ,  noire  en 
rccorce,&  blâchc  en  la  chair^des  douces  Sc  des  aigres,  des  mangeables  croirs 
&  cuices,augmcians  ou  diminuans  en  cesqualitcs  là,  félon  les  muations  U  y 
a  peu  dc  pommes  d'Efté,nc  s'en  reconnoiflant  guiete  plus  que  de  deux  efpe- 
ccs,  l'vne  eft  U  petite  pommefàint  lean  ,  meute  enuiron  le  commencement 
de  Iuillef,rautte  eft  du  mois  d'Aouft.dirte  dc  Grillot.  Celles  qui  reftent  font  ^ 
-coûtes  d«  l'Automne  ,  qu'on  recueille  en  cette  faifon  ;  toutesfois  en  diueri 
iouts  pat  l'oidte  4e  lcu(  mauirité  ,  les  jnct  s'iiuançans  plus  que  Us  au< 
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ircs  pour  la  varicié  àc  l«uïs  naturels  i  non  tant  ncammoin?  qu'aucune  précè- 
de les  raifins,  /..,-..  .         n.  .1 
«uv*,u.         »*iamme  cie  la  conletuation  des  fruits  git  au  meunr.  C  eltpoutquoy  il  , 

Sccon-  cft  tcquis  d'aitcdreque  les  pommes  foyent  meures  en  pcrfcdlion  auantqucde 
J'sPoin  recueillir  pour  les  garder.  Car  prcuenant  ce  pcindk,  c'eft  fans  doute 
1^,^  qu'tllcs-dcfchcrroyent  bien  toft  au  gicnicr  ou  par  pourriture  ou  par  flcftrif- 
icutc,  K  elles  dcmeureroycni  de  pauvcc  faueur  :  excepté  quelque  petit  nom- 
bre de  certaines  grolTcs  Fanneufesen  leur  chair, |c  de  peu  de  liqueur,qui  veu- 
lent cfttc  cueillies  vn  peu  verdelettes.  Les  prcmicre s  meures  feront  doncqucs  . 
celles  que  nous  tirerons  premièrement  des  Arbres  •  aprcs  les  autres  félon  leur 
ordic  fans  djclindk  ô  d'efpece.  L? s  tardiaes  à  mcurit  feront  laifsccs  fur  l'arbre 
iufqu'à  ce  que  les  ge'.ces  de  I'a'  tomne  les  rycnt  touchées  trois  ou  quatre  fois  . 
pour  accroiftre  &  furtificr  leur  bonic  A:  garde.  Pour  cueillir  en  gênerai  toutes 

Sommes,  ilfaut  choifir  les  iours  beaux  &:  fcrains,  efchauffcs  du  Soleil,  fans 
roiiillarJ,ni  pluyes,  fui  Us  dix-heures  du  matin  pour  doauer  loi/îc  au  Soleil 
d'auoir  palTc  defl"us»afin  qu'elles  fc  rejTcntcnt  moins  de  la  fraîcheur  de  U 
nuiû  précédente,  a  cette  oSrcruation  fera  iointe  ccUe-cy,  que  de  cueillir  en 
l'.ubte  les  pommes  à  la  main  l'vne  après  l'autre  la  queue  airachce  au  fruit:  fe 
donnant  garde  de  ne  calîer  tien  ,  s'il  cft  pcffiblc  ,  en  heurtant,  ou  autrement  : 
puis  on  mettra  à  pan  les  intcrc  lTces  pour  dire  mangées  les  premières,  &  les 
laines  &  entières  feront  tout  doucement  portées  au  grenier,  où  elles  rcpofe- 
roiît  par  races  dilVmÛes  fans  mcflange.  Qnclques-vns  gardent  les  pommes 
cftenducs  fur  deux  aix,  auec  ou  fans  paille,  ne  fou^ans  quelles  s'entre  tou- 
chent. Les  auttes,par  contraire  vfagclcs  amoncellent  comme  dii  bl«fd  faus  Ifs 
remuer  que  pour  en  prendre  i  manger  :  croyans  que  lacurionrcde  les  teuoir, 
pour  en  fcparer  les  pouirics  d'auec  les  faines  ou  autre  occalîon,  gafte  tout 
le  monceau.  Cette  façon  icy  eft  aufli  reçeuc. par  quclquts-vns.  Les  pommes 
font  enfermées  dans  destonnaux  défoncez  d'vn  bout  afli^  lurl'vn  de  leurs 
fons  ,  l'axitrc  regandant  en  haut  ;  &  parmi  elles  eft  mile  de  la  paille  pour  les 
garder  de  s'entre- froiflcr  :  le  tonneau  cil  après  renfonce  fi  iuftcment  que  l'air 
n'y  puill'e entrer  non  plus  que  s'il  eftoit  rempli  de  vin  les  pommes  fe  gardent 
W  faines  &  entières  iufqu'au  Printemps.  Miis  plus  aircurcment  &  plus 
long-temps  fe  gardent  elles  dans  les  tonneaux  en  cette,  manière.  Sans  y 
mettre  aucune  paille  l'on  les  amoncclié  dans  le  tonneau  les  y  rangeant 
doucement  l'vne  après  l'autre  fans  les  ptclTcr  ;  puis  le  tonneau  cil  fermé  aflcz 
groflîerement  fans  fefoucictdcrcfpirerou  non.Ccitecuriofiic  y  eft  aiouftcc, 
que  l'humeur  quf  les  pommes  ainfi  prefsées  rendent  en  fuant  eft  fcchcc 
auec  vn  linge  blanc ,  o(îantauec  la  fueur  la  caufe  de  leur  pourriture.  De  dix 
en  dix  iours  l'on  les  vifiic  vne-à-vne ,  les  e/Tuyant  foigneufcmcnt  fans  les 
dreiTer ,  les  remuant  tout  doucement  de  lieu  en  autre:cc  que  vous  réitérerez 
par  trois  ou  quattesfois,  &  en  fomme  iufquà  ce  qu'on  teçpgnoiftra  que  les 
pommes  ne  fueront  plus  idont  defchargces  de  cette  humeur  nuifible  le  gar- 
deront fainement  de  là  en  hors  tant  qu'on  voudra. 
Qucll     Chacun  confcni  à  cçci,  que  le  lieu  auquel  l'on  garde  les  pommes  doiteftre 
-V.  i  u  tf  rnperé  de  chaleur  &  de  froidure,  non  humide,  ains  fec  &  modérément  acr<f. 
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^•ferulront  au  mafnage  durant  Tannée ,  les  faifant  manger  pat  les  valets  trem- 
pées en  vin  ou  en  potages  :  ou  méfiées  aa  pain  auec  le  blcd  reciint:s  en  fari- 
ne, fi  l'abondance  de  ce  fruit  n'en  fait  rcferucr  pour  les  pourceaux.  Il  n'eft  pas 
conucnable  de  confire  des  pommes  pour  la  table  du  fcigncur  ni  au  fuccic,  ni 
au  miel ,  ni  au  vin  cuit  :  parce  que  ce  fruit  ne  fe  peut  guère  bien  accommo- 
der à  aucun?  forte  de  confiture  :tres-bicn  en  tartellages,  buigncis  S>c  fcnibla- 
blcs  ^cntilleflcs  de  cuifine  ,  poureftrc  mangé  incontinent  ;  qui  eft  tout  le 
déguifement  qu'il  fQuffre. 

Le  poirier  eft  planté  en  mefmc  faifon  que  le  pommier  ,  en  mefmc  forte  Poiiîer, 
&  en  racfme  façon, & temps  il  ell  enté  5c  afFranchi,  pour  la  fympa  hic  de  leurs 
mœurs.  En  cella  difcordent- ils  feulement  entr'cux,  Quels  poirier  ne  monte 
pas  fi  haut  que  le  pommier  jQu^il  aime  plus  l'air  chaud  que  leftoid,  toutes- 
fois  tempéré  ;  Qu'il  profite  plus  en  terre  tendante  à  l'argile  qu'en  fablon, 
telle  que  les  fromcns  la  défirent.  Sur  lui-mefme  s'ente  le  poirier,  le  pommier  Où  & 
auflj  change  de  pareille  facilité  :  &en  fomme,  le  poirier  fe  rcpicnd  &  y|j  tômcnt 
fur  mcfmes  fujets  que  le  pommier,  comme  femblable  foin  eft  requis  à  ler 
recueillir  ôc  garder  les  poires  que  les  pommes:  toutesfois  fous  les  diuerfitcs  coter, 
ici-apres  teprcfcntccs.  Il  n'y  a  point  d'arbre  entre  tous  les  priués  qui  abôde  tâc 
en  efpeces  de  fruits  que  le  poirier,  dont  les  diuetfes  fortes  font  innombra- 
'blcs,  &  leurs  différentes  qualités  furpren.intes.  Car  depuis  le  mois  de  May 
iufqu'à  celuy  de  Dcccmbre  on  trouue  des  poires  bonnes  à  manger  fur  les 
arbres.  En  confideram  pariicuUcremcni  les  diucrfes  figures,  grandeurs,  cou- 
leurs, faueurs  Codeurs  des  poires,  qui  n'adorera  la  diuerfe  UgcfTc  de  l'ou- 
urier  on  voit  des  poires  rondes,  longues,  goderonnécs.pointuiis  ,  emouffécs: 
des  petites,  moyennes  ,  grandes.  L'or,  l'argent,  le  vermillion  ,  le  fatin  vert 
reluifenr  aux  poires.  Le  fuccre,  le  miel,  la  canclle,  le  gcroflc  y  font  goufteîB 
le  mufc,  l'ambre,  la  ciutce  y  font  flairés.  Brcfc'eft  l'excellence  des  fruits  que 
les  poires,  &  ne  feroit  pas  vn  digne  Verger  le  licii  auquel  les  poiriers  &  pô- 
miers  manquecoyent  (clon  qu'enfemble  nous  les  Suons  .nccouplcs.  Les  An-  ' 
ciens  Romains  fe  (oni  plus  arreftés  aux  poiriers  qu'i  nul  autre  fruitier  \  8c  des 
cftrâgeres  nations  non  feulemct  en  ont-ils  tranfpoité  les  races  en  leurs  Ver- 

fers,  mais  leur  ont  fait  porter  leurs  nomscôme  tefmoigncc  ces  noms  tirés  de 
Antiquité,  Poires  PempeUneSt  Cortofants-,  DoUlelUânes,  DtcHt/tUnes,  Lice-  nft 
rUnts,  Seneriantt,  j4mphor  '%net,  VoltfweSi  NeuinneSt  Tdrentints,  5c  fembl.i- 
bles  qui  feroient  trop  longues  ï  reciter.  Lefquels  noms  ^ar  lareuolution  des 
ficelés  ne  font  plusconnusauiourd'huy.non  plus  que  plutieurs  autres  imposés 
aux  fruits  pour ,  diuerfes  caufes  pri(cs  ou  des  lieux  ,  d'où  premièrement 
^nteftétiiés,  ou  de  leurs  marques  parriculieres,  ou  du  temps  de  leur  matu- 
rité, &  femblablesqui  ont  confondu  leurs  appellations.  Et  quand  mcfme  en 
ce  temps  ici  demeureroient  relies,  nous  ne  les  pouuons,  pourtant  rappoctcr  à 
nos  poires,  pour  n'auoir  efté  pareilles  généralement  par  tout  :  à  quoi  de  ne- 
ceffiic  euft  fallu  que  tous  les  peuples  cuflcnt  confcnti  fi  on  les  eut  voulu 
conferuer ,  &  fans  confufion  s'eti  feruir.  Mais  tout  le  rebours  s'cft  pratique 
depuis  plufieurs  ficelés  ;  car  non  feulen  ent  chaque  prouincc,  mais  prefque 
chafque  ente:ir  a  donné  à  fcs  fruits  des  noms  fclon  fa  f^ntafie.  Aux  noms 
fuiuans  plufieurs  de  ce  Royaume  reconnoiffent  leurs  poires  non  toutes-  t-rtm*- 
fois  que  i'eftiroe  cela  cllrc  fansdifpute  ;  d'autant  qu'ici  v ne  poire  aura  vn '^c'^c** 
nom ,  ri  vn  auttc  j  voire  la  mcûiic  fera  appellée  diuetfement ,  comme  ic 
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l'ij  remarqué  cftât  ï  Paris,où  la  poire  appelée  de  Mefire-IéneCi  celle  qu'enr 
Dauphinc  &  Languedoc  l'on  nomme  de  :&  la  pomme  qui  en  cette 
prouince  cft  dite  de  (7mjç*  ,  eft  celle  de  chajîinicr  en  France.  C'eft  ncant- 
moins  peu  de  chofc  que  cela  au  prix  de  la  bonté  detfruics  ou  principalement 
£iuc  auoir  égard,  Ain donques  nous  nommerons  riOSpoircs>&  des  vnes  nous 
repre renierons  lés  qualitcz  pour  faiisfaire  à  la  curiofué  de  plufieurs.  La  peti- 
te MufcéttUnt  :  celle-ci  eft  la  plus  pciite,la  plus  mufcate,  &  la  plusprimitiue 
de  toutes  les  auttcs.La  Doréfyzxn^  dite  pour  l'or  dont  elle  eft  jicinte  du  coft^ 
qui  regarde  le  Solcil:elle  cft  allez groflttiejde  figure alTcz  ronde,de  précieux 
gouft  ,  mcutit  CD  même  temps  que  la  Mufcateline.  Les  BlMtjuetts 
<bnr  de  diucrfes  grandeurs:  la  plus  groftc  eft  furnomméc  de  Fioicace,  étans 
tourcs  de  couleur  fort  blanche,  dont  cllf  s  Portent  le  nora,meuri(Iàn«  prcfque 
toutes  de  compagnie  dans  le  cœur  de  l'Efté.  Les  Mufcatelej  fcnteot 
toutes  le  mufc  -,  au  rcftc  font  beaucoup  différentes  cmtc-ellesi  y  en  ayanc 

plufieurs  grandeurs  ,  figures ,  couleurs  ,  &  temps  de  maturité  ,  donc  la 
plus  groflc  efî  prefque  tcwidc  &  fougc,vn  peu  tardiue.  La  BrMtthtmie  porte  le 
nom  de  Gi  figure  dcfagrcable  ,  &  de  fon  très- bon  gouftieilc  eft  grofR,  meure 
au  mois  de  luillet.  Le  cuilUn  rttMt  cft  de  même  bois,  aifez  groife ,  prefque 
tonde ,de  couleur  verte ,dc  gouft  agréable.  La  Poire  dt  RouffeUt  >  d'Oran^t,  d» 
H^flmeâu  i  U  <rm»ifit,  in  CMmeffine ,  U  léJpU ,  U  Fodicbt ,  la  Sabotière  »  U 
pire  de  F  in- or  ou  de  Peulini ,  U  N4Z.4rde ,  U  Bergamett  ,  /*/  poires  de  Btr/t' 
chrefiien  d'Kflé  &  d'HjHtr  ,  U  poire  chat ,  U  poire  du  Printemps ,  d' Aa^oiffe^  . 
À' Amiot^  de  Aijlardtde  T^ojire-dame  ,  de  Taffou,  de  coults  ,  de  Parmain  ,  eU, 
S^int  Rijtîeyde  f^erdelet^eRoz.ete,deRe/iouU,  de  HardiÀe  Puctile,  de  Caluau 
noire  en  d^ho:s  non  en  dedans  ,  Ris-de-Loup  ,  f^inat,  Aidant  eitren,cceitr  de 
Roy. de  larganttyde  Frane-reéUyd'  AmiraUde  M(pre  lariid' Angeubert^de  Lom- 
hard:e,de  Btl  teUJa  poire  SementinitimCi  dite  pour  venir  au  temps  des  femcn-  - 
CCS  ,  de  certeau  ,  de  cigogne  ,  de  Bamé'Ianey  d'Efpine,  de  deux  tefies  ,  de  f^aléit  * 
eCeau  Ra^e  ,  la  BafiLique  oie  Royale  ,  la  Nompareille  ,  la  Sucer ée,  la  Galée^  \a 
Gentile  ,  la  Mitilc«ila  (utjf*  damStU  Frumeitteile ,  U  Jeaune  t'EjlragmUene^ 
la  carnpanete.  » 

Voilà  vne  grande  partie  des  nomsdcs  Poires,  vfités  en  plufieurs  endroits 
de  ce  Hoyaumcinon  pas  tous.pout  l'impoûTibili^é  de  lespouuoir  enticrement 
reprefenterjquelqueî  vns  defquclsjmais  peuifont  tccônus  d'vn  bout  de  ce  Ro- 
yaume ï  l'autre.à  'çiuoir  la  Bon  Chrétien  &  la  Bcrgamote.lcurexquife  bon- 
ré  leurayant  acquis  réputation.  Sotts  cette  généralité  font  compr^fes  toutes 
fortes  de  poires  d'Efté  ,  d'Automne  ,  d'Hyuer  ^  ainl»  diftinguccs  pat  faifons 
afin  de  ne  fe  confondre.  Mais  c'eft  félon  les  climatsicar  il  peut  arriucr  que  les 
poires  QUI  feronr  haftiues  en  vn  endroit ,  fetrouueront  tatdiues  en  l'auire, 
par  In  ncultc  du  ciel  plus  chaud,  ou  plus  fioi J  en  vn  lieu  qu'en  l'autre  :  ce 
que  l'homme  d'entendement  difcernera  pour  fon  profit.  Et  comme  ces  fruits 
fe  prcccdent  en  valeur  l'vn  l'autre , on  remarque  cela ,  que  des  poires  d'Efic 
^  l'honneur  cft  donné  MaDoréejde  celles  de  l'Aufomnc,àia  Rcrgamorci&  de 
THyUcr  ,  ï  la  Bon-Chrciien.  Chacune  defquclles  poires  cft  ncantmoius 
accompagnée  de  quelque  petit  non)bte  d'autres  démérite  pour  jcur  pre- 
cieufe  valeur.  Outre  icellcs  ri  i'cn  trouue  dont  la  tardité  les  rcijd  tre$-re- 
commandablcs,  arriuans  non  feulement  iufqu'au  Prinremps,  mais  feconfcr- 
ucnifaiaes  en  Efté ,  y  cftans  mangées  3c  ctucs  &  cuiies  pour  les  malades. . 
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U a eftc  dit  ^iic  la  cueillette  &  garde  des  poires  eft  Icmblablc  â  celle  des  t--— «- 
pomaics  :  ï  quoy  l'on  s'arreftf  ra  pour  retirer  des  arbres  les  poires  en  parfaite  ^"J^^ 
maturirc  ,  &  ainfi  quelcsporrmcs  les  ferrer  au  grenier.  Mais  en  ce  poind 
Ic$  poires  furpafTent  les  pommes,  que  de  fouffrir  toutes  fortfs  de  confire,  dcs'^poi- 
au  lucre  ,  au  miel ,  au  vin  cuit ,  &  autrement  les  conferuer  en  délicate  vian- 
de  pour  rouie  l'année.  Sèches  fans  moyen  fe  gardent  long  temps  toutes  for- 
tes de  poires  ,  mcmeplufieurs  années: mais  plus  afleurément  que  nulle  au* 
tre  les  Frumentclles  &  Eftr.inguillonnes.  Aufli  en  urtelagcs  ôc  autres  ap- 
'  pareils  de  cuifme  généralement  employe-on  tout  ce  fruit,  prefque  fans  di- 
llindion  ,  tant  il  eft  ployable  &  plein  d'vtiiitc. 

Le  Coignafficr  eft  plante  durant  l'automne  ^  l'hyuer.de  plant  enracine  ou  Coig-  ^ 
de  brancne  ,  pouroeuqueleiourne  foit  importuné  de  froidure  ny  d'huroi-  otfli.t. 
dite.  Sa  droite  firuation  eft  en  bonne  terre ,  routcsfois  pluftoft  fablonneufe 
qu'argilleule»  humklc  que  fechc  ,  fous  ciel  plus  firuid  que  chaud  ,  neammoins 
tcmpeic.  Il  y  a  des  Coings  de  trois  efpeces  diftinguccs  plus  par  la  veuc  que 
par  noms  partiailiers ,  n'en  trouvant  autre  <\\ic  Siruchiej  :  Ainû  par  Colu- 
iBcile,  Diofcoride  &c  Galien  eftans  nommés  les  Coings  de  la  plus  grande  for-  ç^"^  * 
te,  tenus  au  fécond  rang  de  bonté.  Les  moyens  ayans  la  coulcui  d'or  font  fruits, 
des  plusprifés,  demcurans  les  petits  pour  les  moins  valeureux  comme  fauua- 
gcs.  Tous  lefquels  Coings  font  cotionnés  ,  mais  plus  les  moyens  &  dorés 
que  lesautrrs,  comme  marque  de  bonté. Les  petits  fc  rendent  bons  pat  eniec 
&  plus  fertiles  auecaffranchiftcmcnt ,  que  tousCoignaflî'Ts  rcçoiuent  giyc» 
n)cnt,méme  neiefiifent  aucun  greffe  de  fruits  à  pepin.ni  les  abri cot fer s,com- 
me  a  cftc  dit.  Sur  Poiriers,  Pommiers ,  Se  Aubcfpin  s'ente  profirablement  le 
Coignaflicr.  Le  Coing  eft  couché  en  rang  aucc  les  Fruits  de  marque  pour  Cet 
bonnes  qualités,  fe  ployant  ï  cftre  confit  en  diuerfes  fortes  ,  Se  à  pliificurs 
appareils  de  gelées,  &  coiignacs  Ôc  femblablcs  gentillclfes,  comme  auffi  en 
cuifineeft  viilemcnt  employé  parmi  beaucoup  de  viandes. 

Le  plusrard  que  l'qn  pourra  les  Coings  feront  cueillis  ,  pour  donner  tant  Otja»J-' 
plus  de  loifir  auX  gelées  de  les  toucher  fur  l'arbre  ,  fans  laquelle  préparation  ks 
fe  pourriroient  toll  au  grenier.  Et  quelques  meurs  qu'ils  loicnt ,  ne  fe  peu-  cuei'Iir. 
ucni  conferuer  fans  moyen  que  iufques  à  Nocl  :  mais  dans  la  lie  du  vin  ,  Ci 
longtemps  q>>"on  defire.  Apres  auoirbeu  le  vin,  faites  en  deffbncer  le  ton- 
neau &  dreffé  fur  vndesbouts,la  lie  demeurant  au  fonds. mettez  y  les  Coing» 
dedans,  y  adiouftant  s'il  eft  befoin  de  la  lie  d'autres  tonneaux  bonne  &  franU 
che,(elon  la  quantité  des  Coings,  afin  qu'ils  trempent  continuellement:puis 
faites  refermer  le  tonneau  auec  feroblablc  curiofité  que  pour  le  vin  ,  le  laif. 
fant  fciourner  )i  la  csue  pour  y  prendre  des  Coings  au  befoin.  Mais  d'autant 
que  difficilement  le  tonneau  fc  peut  ouurir  &  fermer  comme  il  eft  nccelTai- 
re  à  toutes  les  fois  qu'on  tire  des  Coings  ;  pour  euiter  cette  peine  ,  le  meil- 
leur fera  d  auoir  plufieurs  petits  tonneaux  ou  bartils  qu'vn  fculgiâ.l,lefquels 
l'fB  aptes  l'autre  l'on  ouvrira  fans  les  refermer ,  prenant  à  vnc  feule  fois  la 
petite  quantité  de  Coings  y  fciournant,  les  autres  bartils  demcurans  entiers 
pour  eftre  ouueris  à  leur  tour.  Là  fc  confcrucront  les  Coings  fains  &  en- 
tiers iufques  aux  nouueaux  fans  autre  changement  que  4,6  la  fenteur  qu'ils 
communiquent  auec  celle  du  vin  &  de  l'eau  de  vie ,  qui  toutesfois  s'en  va 
pat  bouillir  dans  l'ean  en  les  confiftant ,  foit  en  quartiers  ,  en  cotignac  , 
Ou  en  gelées  j  pouc  lefquels  fcruices  ptiocipalemeut  cette  cuiicnfc  gatdc 
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Lçm"  cft  inuentétf.  L'oclcut  des  coings  poarrit  lome.foiie  de  fiuiôs,  quand  pat 
oiicut  leur  voifinage  ils  la  leur  communiquent  :  pour  Inquelle  perte  preucnir  ,  i| 
nuiGblc  faut  ferrer  les  coings  en  grenier  fcpatc  ,cfloigné  des  poires  ,  pommes  ,  rai- 
aux  au-  1^^,^  ^  fcmblablcs  miits  de  referuc. 

fruits  m'cloigner  du  propos  des  coinçs.ic  diray  qu'c  entant  le  greffe  de  l'Au- 

befpin  blanc  fur  le  tronc  du  coignaffier  fort  de  ce  mariage  yn  fiait  nommé 
Affci     Arlcirolle.  Il  eft  pciit,de  la  figure  d'rnc  poire  pointue, de coleur  rouge.  Son 
toile,    gouft  cft  afprc  ne  pouuant  cftre  mangé  que  préparé  en  confiture  au  fucre 
ou  au  mieljou  bien  dans  le  vinaigre  auec  du  fel  >  poucferoir  de  niefme  que 
.lescapries. 

Châui*     En  la  defcription  générale  des  arbres  faauagcs  eft  ci  après  mon ftré  com- 
gotr.    mont  le  Chaftaignev  veut  cftre  planté  ;  la  foreft  cftant  (on  lieu  principal 
LtiT    pour  le  rang  honorablcqu'il  y  tict.Ceft  pourquoi  en  cet  endroit  i'cnfeigne- 
ray  feulement  le  moyen  de  l'enter  ,  pour  luy  faire  produire  vnfruidkdu  tout 
agréable, afin  que.foic  en  la  foreft  5c  aîllcurs,par  touteftant  beau  &  profita- 
ble, l'on  puifTc  auoir  abondance  de  bonnes  Chaftaignes ,  ne  pouuant  at- 
tandre  des  arbres  non  ente»  que  des  baftardes  ,  appelées  Bouch.nflTcs,  qui 
font  petites,ridéefi,&  de  difficile  derpoii  llemcni.  Il  y  adcplufienrs  efpcret 
de  chaftaignes  franches  ,  dont  les  mcilleuies  font  les  Sardonnes  Se  Tu- 
Quel-  fcancs^ainfi  appellées  des  pais  d'où  les  races  nous  en  font  vr  les.  Les 
q«f  *     Sardonnes  font  celles  qu'on  appelle  a  Lion  Marrons  ,  cognucs  par  route  la 
«'ô»  dc_  pfjn^ç  ^  pojjj  |g  trafic  de  ce  fruid.  Dincrrcs  contrées  de  ce  Royaume  abon- 
dent  en  chaftaignes.  Le  Dauphinc,  la  haute  Prouencc  panie  du  Languedoc, 
comme  en  Viuarcz,Geuandan,le Vêlai  .-aufli  l'Auucrgne,  le  Limofin.le  Pe- 
rigord.la  Guyenne, ?c  la  Cafcongnccn  plwfieurs  endroits.  En  France  y  en  a 
«ufli  en  quelques  quartiers. Le  plus  propre  moyen  d'enter  lechaftaignereft 
par  canon  ou  tuyau.fion  en  Eft-, comme  en  cette  forte  l'on  fait  tous  les  an- 
tres arbres  fruidiers  ,  mais  au  Printemps  auant  qu'ils  ayant  fait  ict  nouueau. 
Quand  Le  Chaftaigncr  cftant  deia  entré  en  feve,  auant  toutes  fois  auoir  poufTc,eftle 
iccom  |join^       mentrc  la  main  i  l'œuure,parce  qu'alors  les  canons  fe  defpciiil- 
«nter  le  '^"^ nettement  ,  Se  auecmefmc  facilité  s'appliquent  furie  fauuag;au.  Il 
châcai-        i  cela  préparer  vn  an  deuant  les  fujcts  &  les  arbres  francs  defquels 
jacr     vousdefirez  auoir  des  grcffes.enétcftât  les  vns& les  autrcs,pour  les  faire  re- 
iettec  de  nouueau  ,  fie  tout  d'vnemain  s'cntr'accordct  &iettons freinons 
û  inftcmcni  Sc  anec  tant  de  proportion  &  d'égalité  entr'cux  ,  qu'elUns  de 
nefiue  aage  &  gtoflcurjs'vniifeni  très  bien  enferoble.  Parce  moyen  vous  ne 
manqacrcz  d'auoir  des  entes  tels  que  vous  deûrez ,  cette  obreruaiion  eftont 
fcmblable  ï  celle    des   Amandiers.  Q».elqucfvns  entent  le  chaftaignet 
fur  lechcfne.où  il  fe  reprend,mais  le  peu  de  profit  qu'il  y  fait  nous  incite  de 
ne  tenir  aucun  conte  de  cette  ciuiofité.  Le  chaftaignet  veut  eflre  inftré  fur 
lui-mémc.non  ailleurs,il  ne  reçoit  non  plusaucun  autre  aibre  .tout  racHange 
luy  étant  defagrcnble. 
Corn-     Lacucillftte  des  chaftaignes  eft  de  gr.irde  importance  aux  lieux  où  el- 
eafx  rc.  lestiëact  rSg  entre  les  principaux  firuiis  $c  où  l'on  fut  vne  principale  recoU 
«acili  r.     ^ijflî  2\\tc  grande  diligence  &  airinfitéon  y  tanuflc  ce  fruit  cfîint  parue- 
nu  on  parfaite  maturité ,  qui  eft  lors  qu'on  voidcntrc  ouurir  les  bourccs  des 
chaftaignes  ,  qui  font  leur  premières  robes  g.unies  d'cguillons  ,  defquelles 
Ouuerturcs  les  ch-ftaignes  forient.Si  on  ne  veut  accendrc  qu'elles  tombent 
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d'elles  mcGnes  des  arbres ,  on  les  en  abbaiiratouc  doucement  aucc  des  per- 
ches,fans  offcnfcr  les  iccrons  des  arbres  que  le  moins  cju'on  pourra-.aprfs  fe- 
ront ferries  es  greniers  pOLii  y  cftrc  confcruces  iurqacs  au  bcfoin.  Pour  gar- 
der 1 6g  reps  les  chaftjîgnes  faines  &  cnticres,  il  y  a  diuecs  moycs.Qaelqucs- 
vns  poulies  2»vdcr  fiaichcs  ne  les  foitcnt  dcsboorces  qu  à  mefure  qu'ils  _  , 
en  veulent  mangeriles  tenans  en  ueu  rrais,non  humide  m  eluentc.  les  A»'ircs  ^y^^ 
rptes  les  aiioic  tirées  des  bources  If  s  tiennent  dans  du  fable  nitflcesKnfem-  ftji. 
bie.ou  parmi  de  la  fougère  par  liccées.  Mais  ceuxqiiinc  fe  foucicc  de  Ic  sauoir  g  Ks. 
fraifchcslcs  fecheni  à  la  fumée  fut  des  claycs  à  ce  accômodccs,  après  les  bat- 
tent pour  les  dcfpouiller  de  leurs  pellicules  ,  finalement  les  euanteni  comme 
ble .^dôt  dcuenuesb'ichcs,^infi  dcfchirgccs  de  pouflicrc  &  d'ordure,  nettes 
&  faines  ,  fans  crainte  de  la  pouiiiture  fe  conft  ruent  iufques  aux  nouuclles. 

N'eflant  en  cet  endroit  qucdion  que  de  fruit ,  la  (liint  le  Mcuriet  blanc  ueurics 
pour  la  loye,  ie  traitcray  du  Noir,-puis  que  de  luy  feul  ptooicnnct  les  bonnes 
Meures,  fruit  reconimandable  pour  eftrc  iain  ,  agréable  au  manger,  6c  hadif 
.au  mcurir.  LeMcurier  acdéeflim.c  par  les  Anciens  leplusfage  de  tous  les 
arbres  ,  ï  caufc  qu'd  ne  bouri^eonne  que  la  rigueur  des  froidures  ne  fott  paf- 
.fée,  cette  tardiic  donnant  loifir  de  le  loger  comme  l'on  veut.  Le  temps  pour 
planter  cet  arbre  eft  depuis  le  comma  iccment  d'Automne  iufqu'à  la  fin 
de  l'Hyuer  ,  les  froidures  &  les  pluycs  ne  l'empêchant.  Il  defitc  bon  fonds, 
plus  labloniirux  qu'  r  ^^'ctix  plus  humide  que  fcc  ,  l'air  tempéré  ,  plus  frais 
q  ic  trop  chaud.  Se  u         à'cllre  fouueni  famé  ,  ^  q  >elq  les  fois  arrousé.  ti  ^ 
vient  de  (emence,  de  branche  &  de  racine,  mais  aucc  beaucoup  plus  d'.iuan-  T'^i-f  • 
cernent  par  celluy  cy  que  par  branche  i  dont  le  meilleur  e(\  de  tranfplanter  ^ 
au  verger  l'arbre  dcii  gros  &  chcuclu,  pris  a  la  pépinière  où  il  aura  eftc  f  Cmé, 
•  que  de  s'amufcc  à  le  commencer  par  branche.  L'enter  cft  ncccflàire  au  Mcu-  Entçfc- 
rier  ,  puis  q  le  s'edihant  pat  branche  tort  atfr.inchi  ftut  de  la  baAardiere. 
Mais  arriuant  quj  vousayezdes  Meuriers  deia  .^u.tncez  dont  le  f  uic  nevous 
agrée,vous  les  pourrez  enter  en  cano  ou  EfcutfunjcformSi  ainfi  leurs  défauts 
-  à  la  bote  du  fruit  qui  s'en  cngruflirack  quoy  fcruira  beaucoup  la  bône  culture 
du  fonds ,  le  fumcxjl'arroufer  &  refmondct  en  Ton  brancheage.  Le  meurir r 
ne  reçoit  point  d'autre  grcff-  que  de  fonefpcce,fi  ccn'efl  de  Blanc  en  Noir, 
&  au  contraire  -,  audi  n'eft-il  rcceu  d'autre  plante  que  ce  foit. Contre  ces  aais, 
neantmoins  on  ente  le  Pommierfur  le  Meuriei  blanc.pour  auoirdes  Pommes- 
très  douces  :  mais  la  di^cile  reprife  de  ces  entes  prouenant  du  h\€t  que 
.  iette  le  Meurier  en  l'incifant^qui  cft  contraire  à  la  fève  du  Pommier,fait  qu'on 
ne  lient  grand  conte  de  cette  fubtilitc. 

Les  Meures  ne  fc  pouuans  garder  que  bien  peu  il  faut  les  manger 
ftaichemcnr  cueillies  :  c'eft  pourquoy  nous  ne  mettrons  au  Verger  que  trois 
ou  qii  .tre  Mniiirrs  Noirs ,  nombre  fuÊfant  pour  (aiifaite  à  ce  qu'eu  cet 
cn-ltoir  nous  défiions  de  ces  arbres. 

Bien  que  la  Corme  ne  fuit  pas  vn  fiuit  rare,  6c  qu'il  abonde  par  tout,vcnant  ç^^^ 
mcfme  naturellement  dans  les  foreftj  il  ne  fera  pas  pourtant  mal  à  propos  micr. 
:  dcmettie  dans  le  Verger  quelque  pc  it  nombre  de  Cormiers  ,  qui  tant  meil-  N'tft 
leur  fruit  rapporteront  que  plus  toignenfcment  ils  feront  cultiucs.  Les  Cor-  P^'  , 
mes  (ont  auflî  appelées  Sorbes, du  mot  Latin  Sorhut  ,  &  Icurarbtc  Sorbier. 
Le  Cormier  ou  Sorbier  fera  planté  en  mefme  tcps,  en  mefinc  lieu, feus  mef-  jrj  co:- 
.  ïxiç  air  que  le  Pommiei.ll  ne  fc-iaut  pas  mettre  en  pciiie  de  l'enter  pouc  le  peu  mes. 
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ci'auanrage  qu'il  y  auroit^car  pourauoir  des  belles  Cormes  il  ne  faut  qu'en 
bien  cultiucr  les  Arbres. Non  plus  Cur  iccluy  rcfoucicrd'infcrer  aucun  au- 
tre Fruitier ,  pour  la  durcie  de  fon  bois  rendant  difficile  reDtcr,&  duuccufe 
la  reprife  du  gicfFc.  Il  y  a  Coimiet  maflc&  Cormier  femelle.  Celuy  cy  eft 
frul  fertile,  l'autre  ne  faifant  aucun  fruit.  Audi difc tantes  entt'cllcs  ionr 
les  Cormes»  dont  les  meilleures  font  les  prefque  tondes  &i  moulfes  du  codé 
de  la  queue,  les  pointues  par  cet  endroit  cdans  edimées  fauuages»  6c  les  au- 
tres de  franche  condition,bien  que  toutes  viennent  fans  artifice  coruroc  il  a 
cdé  dit. 

Pour  cueillir  les  Cormes  n'en  faut  pasattandre  lamatutitc:mais  il  faat  les 
tirer  de  l'arbre  cftans  encore  iauncs  &  dures  pour  les  f..iie  achcuer  de  meu- 
tir  fur  la  paille  ,  oii  feront  tenues  eftaodues  iufqu'à  ce  que  deuenuës  noires 
oc  molles,  on  les  pourra  manger  -,  éc  ce  fera  dans  peu  de  temps ,  ce  rniit  ne 
fouffrant  la  longue  garde.  Les  cormes  auant  leur  maturité  coupées  &  fcchées 
au  Soleil  ,  ou  au  fout  font  facilement  rciiuites  en  farine  moulues  auec  le 
bled  pour  le  pain  du  ménage,  auquel  ce  fruit  eft  vtile  tant  pour  allongement, 
que  pour  abbaire  la  malignité  del'yuroye.  Anfli  s'en  fait  de  la  boilTbn, 
quand  ï  faute  des  raifins  on  l'employé  auant  fa  maturité  encore  iaune, 
comme  en  ce  cas  l'on  fait  des  pommes  fie  des  poires. 
Cor-      Aufïi  quelque  petit  nombre  de  Cornoaillcrs  fera  bien  parmi  les  pre- 
ooail-  cieux  fruitiers  (encore bien  que  ccfoyent  des  Arbres  dont  la  Nature  feule 
ier     fournit  lesfore(is)à  caufe  delà  beauté  des  Cornoailles,  pour  leur  excellente 
couleur  efcarlatine  agréable  ^  yoir.  Durant  tout  l'hyuer  fe  plante  le  Cor. 
noailler  ,  vient  en  toute  terre  bienque  feche,  mais  à  fouhait  fous  vn  air  plus 
froid  que  chaud.  Son  bois  eft  ferme  &  folidc  comme  corne  de  befte,  d'où  il 
jç.  tire  fon  noin.  Le  Cornoailler  a  de  commun  auec  le  cormier  de  ne  vouloir 
(i(c  d  é-  (ftce  enté  ni  fur  luy  mefme  ni  fur  autre  arbre  ,  ni  aufli  rcceuoir  aucun  gref- 
tie  eo-  fe.  Car  fans  autre  my  ftere  que  de  le  planter  ôc  cultiuet  rend  le  fruit  tel  qu'on 
deHre.  Cet  arbre  fe  diftineue  par  maHc  Se  femelle  plus  de  fruit  &  meilleur 
rendant  celuy  là  que  celluy  cy  ;  ainfi  il  faut  diftinguer  les  fcxesdecet 
ArbrilTean.pour  ne  s'en  charger  que  du  plus  profitable. 
SoQ      La  cueillette  des  Cornoailles  (c  fera  lors  qu'elles  auront  attaint  le  dernier 
fruic.    poinâ  de  matiirité,qu'on  recognoiftra  à  la  couleur.  C'eft  pour  corriger  l'ai- 
greur naturelle  de  ce  frait,afin  d'eftre  rendu  propre  à  eftre  employé  en  bre- 
uage  ,  la  neceflité  y  eftant  \  Se  aufli  pour  le  lailTcr  manger  aux  pourceaux, 
principale  de  fes  vtilités^car  qjant  à  la  refcrue,aucune  n'en  eft  faite  que  pour 
plaifir ,  en  confiture  aufucre  à  la  manière  des  Agriotes  ,  &  en  gelées ,  pour 
rafraichiflcroent  aux  febricitans.où  il  fe  rend  trcj-proprc, 
Mcflicr     Le  Meflicr  ou  Ncfflier  (ê  plante  en  riyucr  en  terroir  de  moyenne  bon- 
ou  nef-  té  ,  ni  trop  humide  ni  fcc  .-comme  de  roefmc  defirc  l'ait  tempéré  .loutes- 
fl^cr.    fois  plus  froid  que  chaud.  Cet  Arbre  fe  plait  d'cftrc  enté , même  fur  diucrs 
eftocs:fur  foi-mefroe,  fur  Poirier ,  fur  Pommier,  fui  Coignai/Ticr  &  fur  Au- 
hefpin  :  fur  tous  lefquels  Arbres  il  profite  très- bien, mais  diucrfcment  pour 
la  diucrfiié  dis  fuicts.  Les  Mafles  croiftants  lur  tronc  de  mcfticr  deraureni 
Eft  CD-  petites ,  quoy  que  franches  ,  de  bon  goult ,  fans  changement.  Sur  Poirier  Se 
te  lue  Pummier  d'autant  plus  grandes  q-ic  plus  It  sfiuits  des  troncs  tienenr  de 
lioiji*  ^'^^'^  qualité,  leur  cômuniquans  auÛi  leur  faner  &  figure.  Sur  Coignaflicr 
fe  foimenc  les  groITes  Mciks  &  plattes ,  douces  en  lauer.  Au  contraire, 
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petites  &  pointues  en  l' Aubcfpin,  duquel  elles  litcnt  vnc  petite  Si  agréable 
aigtcar.  Le  féal  cntct  des  McHiecs  cft  en  fente  ne  pouaans  fouffrir  les  au- 
trei  façons  pouc  la  fubtilitc  de  leur  efcorce. 

Les  M--flc$  ou  Nefïlcs  femcurilTcat  par  les  gelées  de  l'Hyuer  :  peut  la-  letMc- 
qucllc  caufeonles  tient  aux  atbrcsfott  long  temps  iufqu'à  pics  de  leur  par-  A-s  dé- 
faite maturiiéi  à  laquelle  elles  paruieanent  en  les  gatdant  fur  la  paille  quel-  "î'"'^' 
qucs  fepinaines ,  les  raangeans  lorsqjc  de  iour  à  aurre  elles  s*cn  rendent  f^. 
propres.  Autre  referue  n'en  e(l  faite  qu'en  confiture  >  qu'on  prépare  l'arbre, 
au  rucre,au  mieUau  vin  cuit  ôc  autrement. 

Le  Noyer  fera  l'entrée  des  arbres  qu'on  •  plante  au  printemps  :  car  bien  Noyer, 
qu'il  ne  foit  autrement  délicat ,  (i  eft-ce  que  pour  le  plus  alfeurc  il  le  faut 
mettre  en  terre  après  les  froidures, de  crainte  qu'elles  oe  pénètrent  dans 
l'arbre  par  fa  groflè  rooUelle  qu'on  defcouure  luy  coupant  la  tc(Ve  quand 
^n  le  plante.  luint  que  la  feve  de  l'arbre  aidant  à  fa  reprife  il  faut  i'at- 
tandre  pour  le  planter  ,  laquelle  donques  venue  en  la  vieille  Lune  du  moi  $ 
de  Mars  fera  la  vrayc  faifon  de  mettre  les  Noyers  en  tcrre.Lc  meilleur  fonds  Naic 
propre  pour  les  froments  eft  celuyque  les  Noyers  deHrent  le  plus^où  ils  s'ac-  P*'' 
croilTeni  en    grandeur  pouruea   que  l'air  les  fauorifc  ,  qui  cftle  tem- 

f>erc,plu$  froid  quechaud.  Mais  d'autant  que  félon  l'etymologic  de  fon  nom  étages." 
e  Noyer  nuit,ptincipalcment  aux  bôslabourages,fes  racines occupans  im- 
portunemcnt  le  fonds  ,  8c  fes  rameaux  par  grands  ombrages  l'air  au  détri- 
ment de  toutes  fortes  de  grains ,  fait  qu'auec  beaucoup  de  ration  les  meilleurs 
mefnagers  ne  loger  lesNoyersaillcursquelà  où  ils  ne  peuuent  pas  beaucoup 
nuire. Ce  lieu  fe  prend  aux  orées  des  champs  ioignant  les  chemins.aux  valons 
prez  des  ruideaux  &  autres  femblables  endroits,  où  la  terre  edât  bône  ne  peut 
\  caufe  de  sô  afliete  feruir  à  autre  chofe.Le  plus  gros  plat  e(l  le  meillcurpour  Veut 
s'agrandir  bien  tôt,  de  la  reprinfc  duquel  il  ne  faut  pas  dou(er,cncore  que  pour  , 
fa  pefanteut  il  falut  qu.iire  hommes  à  manier  vn  fcul  Arbre  :  à  la  charge  que  L"^*^ 
la  folfe  foit  grande  à  fufHfance  en  largeur  &  profondeur  pour  reccuoir  à 
l'aife  fes  racines.  Pour  auancement  d'ccuure  tournilTez  vous  de  plant  de 
Noyers  le  plus  gros  que  vous  pourrez  rccouurer,i  cette  caufe  l  ayât  laifTé  bien 
nourrir  en  la  Badacdieie  :  ne  tenant  conte  du  mince  &  menu  dont  h  foidlcf- 
fe  ne  peut  donner  efperancc  que  d'vn  auancement  tardif,  ni  refiftet  ï  la  vio- 
lence des  venins  >  ni  à  l'importunité  des  bedes  qui  fouuentesfois  en  frottant 
&  broutant  gaftent  les  ieunes  arbre  plantés  de  nouueau  les  trouuans  ex- 
poses à  la  campagne  où  cft  leur  droite  niuatiô  ,non  aux  vergers  reflcrrésjtant 
pour  U  grandeur  des  arbres  qui  opprimeroyenr  les  autres  fruitiers, que  pour 
n'être  UNots  vn  fiuir  duquel  l'on  doiue  faire  autre  état  que  pour  les  chofes 
coinmunes  dumefnage.  Cet  arbre  ne  fleurit  aucunement,comroela  plufpart  ' 


icttc 


des  autresiil  iette  fculemit  des  chatons  pour  auant  coureurs  des  Nois  pro-  dct 
chaines.ainfi  que  font  les  Coudticrs,     Chcfne$,On  ente  les  Noyers  en  ca-  chatô*. 
non  fur  les  nouueaux  icttons  de  l'année  piecedéte  dans  le  Printemps  ou  l'Eftc,  ^ 
comme  i'ay  dit  des  Amandiers  :  toutes  fois  on  prend  rarement  cette  peine,  nç^j-^gj^ 
hors- mis  pour  affranchir  ceux  qui  deja^auâcez  ne  produise!  aucû  fruit  de  va-  ré. 
leoc.qu'ainfi  l'on  corrigetCar  des  autres  qu'on  éleuc  des  leur  otigine,cn  icmSt  Eft  «4? 
les  nois  bien  choifies  en  la  pépinière  ,  pouruoycz  à  cccy  comme  il  faut  g^tiic 
d'où  les  arbres  portenr  parfaitement  francs.  Le  Noyer  cft  fott  vtilc  au  mç 
nage, le  fournillant  pout  loutc  l'annc»  de  Nois  &  d'huilc,tant  poiir  raargcc  n^^Q^. 
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g5'po'>^' en  h  grofTctie  delà  famille(A:  en  certains  lieux  où  celuy  d'oliue  manque 
&*  *our  P^^"^^**^*^^^^  maiftre,eUanr  approprie  à  cela,  que  pour  brufler  à  la  lampe: 
to  hul-  outre  plufïcurs autres  feruicesque  &  nois  &  huile  fût  à  la  medicine.à  la  pcin- 
Ic:  pour  turc  >  aux  cimcns.  Eft.\nt  en  outre  la  confiture  de  la  Noii  faite  au  fuccre  des 
Tcxqui-  plus  eftîmées  au  miel  de  pafTable  bonté.  Le  bois  du  Noyer eft  trcs-proprc 
Te  cou-  à  tout  ouuragc  de  menuircrierfcrr  au(K  pour  le  chauffage.  Lcrquelles  com- 
j^"^^  moditcs  recompenfent  aucunement  les  nuifances  de  cet  arbre ,  dont  il  tire  le 
Nois.k  nomjoù  s*aïoi>ftcnc  celles  de  fon  ombrage  emmaladiflTant  5c  hommes  de  be- 
pout  sô  ftes  s'y  retiràns  dellbus  ayant  chaud  en  Eftc  ,  8c  que  les  Nois  offenfciu  \z 
boisi  bouche  ,  l'ci'iomach  &  la  ccftc  de  ceux  qui  en  mangent  fans  eftre  confites, 
'  uiTt-"  toutes  fois  les  fiaiches  que  les  (eches. 

La  cunllerce  &  la  garde  des  Nois  eft  du  tout  femblable  à  celle  des  Amen- 
Cueil-  des, où  vous  renuoyant  n'en  fera  pas  ici  parlé  plus  auantîfi  ce  n'cft  |»our  vous 

I  r*:  donérauis  que  le  pluftoft  que  vous  ferez  exprimer  l'huile  des  Nois  à  ce  dcfti- 
gaidcs  tijfcs,  il  co  fera  meilleurrmais  vous  en  aurez  en  moindre  quantité  que  fi  vous 
j^l^  attendiez  lotig  temps,  cftaiu  l'vfage  de  plufieurs  bons  mefnagcrs  de  ne 
En<-^'  ^^^^  ^'"^^^  ^^^^^  h\n\c  d'autres  Noix  que  des  vieilles  ,  k  cette  caufe  gardanj 
pri  M  leurs  Nois  vue  anné  iufqu'aux  liô.mellcs. 

rhuî'^'  La  luiubc  ou  Guidoule  relTemblc  la  Cornoaillc  en  fi  gnre,  en  couleur  ,  5: 
luja-  Cn  ce  qu'elle  a  vn  noyau  dedans,comme  auffi  l'Oliue. Elles  difcordct  en  gouft 

h'ct.  pour  cftre  l'vn  doux  &  l'autre  aigre  ,  la  luinbc  ne  tenint  rien  de  Htanagc 
comme  la  Cornoaille  qui  a  la  touleur  plus  claire  que  la  Tuiubc.  Par  ces  rcf- 
femblances  quclq  ^es  vns  tiennent  la  Limbe  crtre  la  Cornoaille  fr.mcfi«,<>u  la 

^n  -i  Cbrnonîlte',  la  luiubc  fauuage:mai$  il^  fe  trompent  î  car  ce  font  drè  fruits 

II  oui-  de  .  diiierfcs  efpcccs  ,  difcordantes  aufli  en  ce  que  la  Cornoaille  eft  de 
p'arter.  ^^\^  f^^fj  ^     |a  i^jube  de  chiud.  Po.!r  laqnelle  caufe  on  p'anrele  lu  nbet 

après  l'hyucr  vers, le  mois  de  Mirs  de  peur  des  froidure*  en  terre  douce  & 
fertile  ,  fous  vn  air  chaud  ,  &  en  endroit  non  trop  batu  des  vcnrs.  Eftanc 
tflotgné  de  fon  naturel  il  faut  le  cultîuer  auec  foin,  le  befchanc,  fum.mc, 
Ôc  arroafanc  au  befoin  :  mais  en  autre  il  foufFre  pjtirmment  la  négligence 
^     '<hi  lardinier.  H  n*cft  pas  necefTarre  de  l'enter  ,  puis  que  pat  le  leul  femer  d? s 
Icfoin  "oy^ux  les  arbes  viennent  bons  ,&  par  les  reicttons  des  vieux  auflTi.  Ne 
de  I  ca-  veulent  eftre  plantés  trop  gros,il  fumra  qu'ils  ayent  aitaint  1 1  giollcur  du 
€  t.      manche  du  hoyau.  Colomcllt  marque  deux  couleurs  de  luiube  ,  l'vnc  blan- 
,  che  ,  l'autre  rouge.  La  race  de  ce  firuiiiVa  eftc  premièrement  apportée  de  Su- 
P^^^ric  eu  Italie  par  Sextus  Papinins  ,  d'où  à  la  longue  eft  venue  infqu'Vnous 
Les  anciens  ont  appelle  la  luiube         ou  SericMy  particaliercmcnt  Colu- 
m  clle,&  Galicn  Zizithn, 
Vtllité  ^"      vwoM  de  Septembre  Ls  luiubes  font  recueillies  comme 

Jcs  lu- lors  parfaitement  meures,  après  ferrées  en  lieu  non  humide  pour 
iube».   eftre  mangées  durant  quelques  mois,  ou  eftre  employées  en  médecine  le 
Ion  g  de  l'année. 

1*1  faut  planter  le  GreRadier,en  mefme  temps  que  l.i  Liinbiet,  en  femblable 
rerrc  &  fous  même  aîr.pourla  conformité  de  leurs  naturels. On  retirera  de  la 
Baftardiere  le  plant  des  Grenadiers,  où  on  aura  mis  des  branches  à  enraciner 
quelques  années  auparauart.  Le  plant  fera  choifi  vn  peu  plu<  mince  que 
le  manche  d'vn  hoyau  ,  parce  qu'il  ne  fc*  reprend  }>as  fi  aisément  gros 
^ac  menu.  Cet  cnracincircnt  de  branche  cfpargne  la  peine  de  l'en- 
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ter  :  toutes  fois  fi  on  defirc  de  l'cncer  ,  on  le  pourra  faic;  en  canon  oa  efcuf- 
ron,non  en  autre  manière  ï  caufc  de  la  durcie  de  sô  bois. Il  y  a  de  trois  efpeccj  Se?  cf- 
dc  Gten.idcs  des  douces  ,  des  aigres,  6c  d'antres  partt«ipanie5  des  deux  goûts  pcccs. 
nommées  Aigrt-àoMcet  :  différentes  auflî  font- elles  en  grandeur  félon 
leurs  particulières  efpeccs.  Toutes  fois  à  cela  aide  fort  la  culture  .laquelle  Veut  I» 
immédiatement  agrandit  ce  fruiék  :car  vne  efpecc  de  Grenades  petites  mifc  ç^i^^ç^ 
dansjvn  Urdin  bien  cultiuc  rapportera  le  frui^k  plus  gros,  qu'vne  des  grandes 
plantée  en  lieu  laillc  en  friche. Cela  fe  remarque  tous  les  iours,à  la  différence 
des  Grenades  qui  ctoilTenc  aux  arbres  cultiucs  au  Verger  à  celles  qae  portent 
les  haycs  ,  qu'on  drelfe  enpluficurs  lieux  pour  clofture, celles-ci  demurans 
petites  aurefpeâdc  celles-là.Ce  qui  fera  pour  auis  :  &  cette  bonne  culture 
ferutia  auûi  de  corriger  aucunement  l'aigreur  importune  des  Grenades, 
non  l'adoucir  entièrement  :  cela  ne  fe  pouuant  faire  par  artifice  ,  quoi 
que  par  diucrs  remèdes  quelques  vns  s'en  efForccr,non  plus  que  d'empêcher 
qu'elles  n'efclaiciu.Tout  ce  qu'à  ces  défauts  on  peut  fairc.eft  dcnefe  fournie 
des  races  trop  aigres  6c  des  iutctes  à  crcruer  fur  l'arbre  quand  ilferaque-^ 
(lipn  d'edifîrr  la  Gtcnadicre  ,ei\ant  alors  le  remède  d'autant  plus  alFurc  que 
plus  facile  il  eft  de  preuenic  les  maux  que  deles  gureir  eftans  arriués.  La 
Grenade  eft  ainfi  dite  ,  pour  le  grand  nombre  de  gr.iins  dont  la  pomme  cH 
compofce.  Elle  eft  venue  de  Catthagecn  Italie  ,  partaut  appelée  des  Latins 
M.*Ims  Punie». 

Les  Gtenadcs  feront  cueillies  fort  meures,car  tirées  de  l'arbre  dcoant  ce  t-a 
poinû  U  bic  toftaptcs  fe  perdctpar  moifiirure/)u  fe  rident  &  deffcchcrrroais  5""'', 
prifes  en  leur  parfaite  maturité  font  de  longue  garde  ;  pourueu  aulC  qu'on  ^^^^  ^ 
les  tienne  pendues  fous  des  planchers  en  lieux  mcdioctcmct  aërés  non  humi*.  f,  gjf. 
des.Quclques  vns  au  côttaire  sas  leur  faire  sérier  l'air  les  coferuêr  laincmct  ?n  de 
an. Ils  enferment  les  Grenades  dans  des  grands  vazes  déterre  foigncufemcnr 
couucrts  &c  cimentés  auec  de  l'argile  ou  de  la  poix  ,  d  bien  que  vent  ni  air 
n'y  entrent.  A  la  charge  toutesfoit .  auant  qu'enclorre  les  Grenades  ,  de  les 
bien  fecher  au  Soleil  en  les  y  tenant  deux  on  trois  iours  :  aueccctrc  fub-  . 
tile  obferuation  que  d'en  garder  de  fcner  la  f!eur  de  ce  fruiâ,'ce  qu'on  ^ra,fî 
delFus  icellc  l'on  pofcles  Grenades,  lors  qu'on  les  met  au  folcil ,  pour  empê- 
cher qu'il  ne  frappe  dcflus.  Ainfi  que  de pluùcarsauues  fruits,  de  ceftui-ci  fe 
fait  du  vin  en  exprimant  fon  jus  au  ptcifoir  ,  en  ayant  au  preallable  retiré 
iKttemeutfesgrains  pour  lesdcfchargcr  d'ercocces  ôr  pellicules.  Les  Apoti- 
caiies  ont  accouftumc  de  conferucr  longtemps  le  jus  des  Grenades  dans 
des  vazcs  de  terre  vitrée  ou  de  verre  ,  après  cftrc  efpurc  &  efcumé,  y  vetfanc 
par  dcfl'us  de  l'huile  d'oliue  pour  l'cmpecher  d'efuanicr. 

La  bonté  de  U  figue  n'eft  pas  mifc  en  difpuii  , chacun  tcnât  que  ce  fruit  Ued  riguict. 
des  plus  exquis  .'lequel  ffclcraifîn  par  iugcment  vniucilcl  iont  plus  eftlmcs 
qiie  tous  les  autres.  De  fai£fc  àl'arriuée  des  figues  Se  A  s  raiftns  ,  marchand  ^^^^ 
prefque  de  compagnie  ,  on  voiddifparoidrcla  plus  grande  pacno  dcsaucrcs  eu: 
fruits  ,  comme  cedans  à  leutdclicatiflè.  Qii;îlquesvnsa)ouftcrt  a  ccranj;  la  fmt 
pèche  ;  mais  ils  Ce  trompent  ;  car  bien  qu'elle  foit  bonne  (  en  pariant  des  bien  "ccl- 
choifïes  )  fi  eft-ce  que  meilleur,  s  font  phitieursfoiipspoi^cs  &  pcuncs:rlle  ' 
eft  partit  indigne  d'cllte  couchée  en  (i  h.aut.dfigic,Rcmc:naut  à  la  fîgae.ic  diray 
qu'elle  eft  la  cotemplation  de  ce  fruit  admirable  poi'V  1' bondantc  vafleic  do 
fes  efpeccs  6:  leurs diucrfes  qu.alitcsidiiqucl  ,aiuû.quc  des  Poiccs,  Us  anciens 
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on  fait  tres-grand  eftai  ;  tefnaoin  les  figues  de  Carihage  portées  au  Sénat  de 
Rome  pai-  Caton.  Laquelle  bonne  opinion  confcruceiufqu'àpïefent  pour 
l'vtilc  vfnge  de  ce  fruit,  fait  baucoup  eftimer  les  Figues.  Oncnvoiddes 
blanch?s,dcs  noircs.enfumccs.giifcs.tannces,  rcrtcsrdes  grandes.moyennes, 
petices:des  Kaftiues  &  tardiues  :  de  faueurs  ites-diffcrantcs  &  precieufes. 
Quant  aux  noms  des  Figues ,  il  eft  à  propos  d'en  reprefcntcr  les  plus  vntc's, 
ôc  de  meftne  pour  l'honneur  de  l'antiquiic  renouuellcr  ceux  qu'elle  a  voulu 
donner  ï  ce  bon  fruit.quc  le  temps  n'a  peu  faire  perdre  non  pour  autre  auan- 
/nfîcs  ^^S^  'l"^  pour  contenter  noftre  curiofité.  Car  en  vain  nous  les  vouddons 
i.ôndci  rapporter  aux  noftre»,  pour  la  diflicultc  de  l'enitcprirc.  Columcllc  çom- 
tiga:s.  mande  au  mefnager  de  fe  meubler  principalement  des  Figues  Lf««4»r/,yi. 
^'od-t-fricMiH«s,CbAicidiquts,SHlijHa.Lydi4ms,C0Ui(trutiej,T0pt^^ 

f  «r/,  Hybernâits  ,  &  de  toutes  celles  qui  flcuriircnt  deux  ou  trois  fois.Es  en- 
droits de  ce  Royaume  où  la  figue  aoift  gayement  on  fait  cas  de  celle» 
qu'on  nomme  ainlî  Aultifns.BoHridJftttj.'BUntjMttti,  'BrhnefftnefMesyQjteti» 
didHts^Oeil  de  PerdriXiBUMeteyComco$trtllts^B9Mue»ux,D9ucesyHe/pitàtliertt, 
Coquines»  %ouJftdHX  ^  Pel  dureyAiMrfeiUcttex.  Angeli<jHtSyC[\\'\  font  blanches, 
TIcat  longues  U  gtQllcs ,  Pour<juinej  ,  noires  &  petites  ,  pour  bi  icfuetë  obmcttanc 
<ïc  ri-  lesautrc».  De  toutes  ierquelles  efpcces  les  figuiers  flairilTent  vneou  plu- 
c"ft?"^         fois,non  à  la  manière  des  auites  arbres,  mais  en  prOi^uifant  des  petites 
Figues  de  nulle  valeur ,  qui  comparées  à  l'cfcume  (comme  aaant-coureufc» 
des  bonnes  fans  paruenir  à  maturité  )  fent  par  les  bonnes  expulfces  de  l'ar- 
bre,exccptécs  quelques  particulières  efpeccsdonr  la  Figue  de  fleur  Ce  mcn- 
liflâpt  trcs-Hc  eft  rcceuèf  pour  bône  Se  pour  fa  haftiue  maturité  fi  rt  cftimçe. 

Or  combien  qu'il  y  ait  pluficurs  efpeccs  de  Figues,  félon  leurs  tlifferen- 
ics  qualités  >fi  eft  ce  que  les  Figuiers  veulent  indifcremmeiitiftre  planté» 
en  mefme  temps,  qui  eft  aptes  les  Froidures  ver»  le  mois  de  Mars  &  d'Aunl, 
afin  d'euitcr  le  péril  d'tftre  tues  par  le  mauuais  temps  qu'ils  cra'gnent  touf» 
ipui  8  beaucoup  ;  mais  plus  en  leur  première  ieunclTc  qu'auancés  en  âge. 
Q««l   C'cft  fclou  le  naturel  gênerai  decette  plante  i  laquelle  autre  air  n'cft  conue- 
fite  ^'  "^^'^  SI^^  çhaod>ou  du  moins  tempère  fc  reculant  des  froidures.Pour  toute» 
le  Fi-  de  Figuiers  donques  nouschoifirons  cet  air  :  mais  du  fonds  iv'en  fera 

guicr.    de  mefmes  >  qu'on  diftinguera  pour  l'approprier  au  particulier  naturel  de 
QuîHc  *^^*4"^  athre.  Les  Figuiers  portans  groltcs  Figues  défirent  bon  fonds  ,  gra» 
ttrce.    ^  humide  îles  autres  fe  contentent  de  moyenne  tecre ,  plusfablonncufe 
qu'argilleQfe,n6toutes  fois  trop  legcre,&  feche.car  auaine  forte  de  Figuiers 
ou  n'y  vient.ou  n'y  firuaifie.ll  eft  vray  que  naturellement  le  figuier  fauuage 
s'agraffe  parmi  les  pierres  aux  vieilles  mal  uresflc  ruines  des  baftiroens,  dont; 
Aîfat  peut-efpercr  frui^^  d'aucune  valeur,Ayant  l'eau  à  cora- 

fcao.    mandement,  ce  fera  le  comble  de  leur  fouhait  que  de  fiire  boire  les  Figuier» 
^ur  q"cl<îucs  fois  di3tant  les  grades  chaleurs>leur  aidant  autant  l'eau  op. 

graifle  portunémét  dônée  qu'elle  leur  noit  en  croupilTant  près  d'euxrde  quoi  fe  fau- 
culrurc.       u'onner  de  gardc,afiri  de  ne  les  planter  en  lieu  marefcagcux.  Le  fumer  & 
li«ux    labourer  auance  l'abondance  de  bonnes  Figues. ^  traitrement qu'on  ne  leur 
Je  ce  efpargnera.  Ce  ne  feront  pas  des  gros  fumiers  qu'on  cmployera  en  cet  en- 
mc'd""  ^''^^''^^î^^  ''^s  terrier»  ^neux  &  feiriblables  engraiirements.Maifeille  abonde 
queUlci.^^  prec'cufès  Figues  ,(;onnuc5  par  toute  la  Fiance.  Auii  en  au  très  diucrs  en- 
kmaixcs^oits  d%  la  fioucoce  «n  aoii&nide  £oj;(  b6ues;enpiaiîeuu  lieux  du  Lan- 
guedoc 
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micdoc  aucc, comme  à  Montpelier  ,  NifmcSjaii  Ponc  faint  Efprit  >  au  bourg  Figiip» 
laine  Andcol  ma  patrie  ,  à  Aubcnas  &  ailleurs.  Le  figuier  sauancc  bien-toft 
plante  en  grande  fofTe  donnant  lieu  à  fes  racines  >  où  elles  s'étendent  à  plat- 
fir:pour  laquelle caufc  Von  la  creufera  fortamplo  8c  Luge, fans  crainte  d'cx- 
ccder  ,  Ci  on  n'aime  mieux  planter  la  figue  au  rayon  ï  la  manière  dti  taillis, 
pour  en  mettre  à  l'aifclcs  racines.  Les  figuiers  difcordent  en  ceci  des  au-  ^5  ^' 
très  arbres  du  verger ,  que  de  ne  vouloir  eftre  plantes  gucrcs  gros  j  le  pe-  jçjç'îc 
lit  Ce  reprenant  &  auançant  mieux  que  le  plus  gros  plant  :  c'cft  pourquoy  il  dcfltc 
faudra  le  tirer  de  la  balîardierc  encore  mince ,  fans  l'y  lailTer  beaucoup  en-  p'ancé 
gcoflir.Il  fuffira  d'auoir  aitaint  la  groffeur  dVn  bonpoulcc,  &  le  planter  tcl^  "«nc«-. 
non dire^kement  comme  les  autres  fruitiers  ,  nwis  couche  de  long  en  U 
folle  ,  le  recourbant  par  le  boue  pour  en  faire  relTortir  ^  l'air  fculemenc 
^atre doigts  ou  demi  pied,  à  la  manière  desproains.  Ce  ft  pourquoi  le  ra- 
yon long  cft  plus  propre  i.cc  fcruicc  que  la  follè  ronde  ni  qujrrcc ,  hotfmis 
qu'on  la  creufac  auantagrufement  gtande,corome  elle  doit  c  (lté  de  nccelEtc: 
car  cftanr  petite  SiC  ferrée  elle  deracurctoit  inotile.  La  raifon  de  ccrccour- 
bement  vient  de  ce  que  fi  le  figuier  eftoir  eteftc  en  le  plantant  comme  les 
autres  arbres.lc  fioid  qu'il  craint  tant , entre roit  dedans  Ton. tronc'  par  lapla- 
ye  de  rouuenurcifagtoirc  mouclle  l'y  attirant.dom  il  mourro  t.Mais  If  plan- 
tant ainfi  recourbé,  ôc  pour  ce  faire  le  prenant  icune  &  m>ncc,il  n'tft  pasne- 
ceffaire  de  le  roigner  aucuncment:ainfi  e(\ant  entier  (ans  uulU-  ooiicriure,  les 
froids  n'ont  pas  beaucoup  de  prinfe  Cxu  lui.  Ioint  que  le  rcfte  du  tiQuc  lie 
conucriiirant  en  racines  Tende  boa  fondcmem  ï  l'ai  bre,  pour  U  faire  agran- 
dir en  peu  de  temps.  Le  figuier  ne  pouuant  pour  la  grolTollc  de  Ton  tionc  ^^^^-^^ 
eftre  recourbe  en  la  folfc,  il  ne  fera  imiulc  pourtant, moyennant  q;t'il  n'cxcc-  j  ^fç^ 
de  la  grofTcur  du  bras  d'vn  homme  \  mais  profilera  le  plantant  droit  cumme  «»fof 
les  autres  arbres  :  àlacharge  aufli  de  ne  luy  couper  entièrement  toutes  les  cônime' 
branches ,  ains  celles  qui  deftourncroient  notablement  la  rcprife  ,  5^  de  le  ^ 
foiiftenir  auec  vn  pau  Cju'on  luy  ulantera  auprès,  auquel  attaché  il  pourra  re- 
fiftcr  aux  vents.  Quelquesvns  plantent  les  figuiers  diredkement  de  branche,  ^«^'^ 
fans  Tcfoucier  de  les  faire  enraciner  en  la  baftardicre  ,  ni  d  en  tirer  des  iet-  de  bri- 
tonsdu  pied  des  vieux  arbres  ;  mais  c'eftauec  beaucoup  itwins  d'auantige,  chc» 
pour  la  reprinfe  &  pour  la  durée ,  que  fc  feruantde  plant  chcuelu.  S'il  ar-  f*"* 
riue  d'employer  ici  la  branche  ,  il  n'en  faudra  pas  combler  du  tout  le  folTc' 
deuant  vn  an.afin  d'en  fure  enfoncer  Ici  racines  auant  dans  ttrie  par  les  rai-  n,Jyçn./ 
Tons  fufdite$:oit  bien  la  branche  eftani  enracinée,  au  bout  d'vnccoupic  d'an- 
nées la^cplanter  plus  bas. En  replantant  les  figuiers  il  fera  à;  propos  à  caufede  '  ' 
la  delicarelTe  )  de  leur  donner  quelques  ergtailTcmens  .  Icfquels  profiieronr  qucic 
beaucoup  ïkut  rcprife  mcdcs  auec  la  terre  du  fonds.  Ici  fciont  employés  «liiue- 
vieux  &  fubcils  fumiers  ,  ou  nouueaux  &  vigoureux  lerriersi  &  auec  beau- 
coup  d'tfficace  l'arrouferBent  durant  leur  premier  Efté/  En  eonon  &  cfcuf- 
fon  eft  le  fcul  enter  de  ces  atbres  ,  dont  l'on  fc  fctt  plus  par  curiofiié  que  "c  jç|j"g, 
ceQîté  ,  lors  qu'ori  veut  affianchir  quelques  vieux  figuiers  <joi  ne  vous  a-  cliap. 
greenr,  puis  que  du  tout  francs  ils  viennent  dircûement  de  branche,comme 
a  efté  veu.  Nou6  auons  reprefenté  le  moyen  de  faire  des  fii>iijers  nains  :  gen- 
tillelTe  dont  l'on  fe  feritira  auec  contentement ,  de  laquelle  pour  cuitet  re- 
dite, n'en  fera  pas  dit  dauanrage. 
D'autant  qije  les  figues  fc  mcuriflcnt  petit  ï  pcui,lcur cueillette  dure  lorgf» 
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icrtips  :  c'cft  pourquoy  de  iout  à  aiurc  durant  qvielqae  temps  l'o  n  Us  relief 
la  re-  des  aibtcs  fclon  qu'elles  fc  tcptcfentcnc  nicur*:s.  Les  Aubicons  fo  nt  Jcs  figuse 
coite     les  plus  auancces ,  vcnans  vers  le  mois  de  Uv.n  8c  de  luillct  -,  priiect  tnnt  pooc 
leur  haftiuetc,  que  pour  leur  groffeur  &  pafliiblc  bonté:  au  rcfte  ,  ne  fe 
S*"^**    peuucnt  garder  long-temps  j  pour  bqucilc  caufc  on  les  mange  fraîche». 
Les  figues  qu'on  defirc  conlcruet  pour  prouifion  feront  caeillics  parfaite- 
ment meures,  Ô£  tout  aufli-toft,  fans  autre  n.yftere,  portées  fecher  au  Soleil 
fut  des  aix  ,  des  claycs  bien  tilTucs.ou  descftnifTcs  proprement  faites  auec 
des  rozeaux.  lÀ  fouuent  on  les  vilite ,  &  en  les  remuant  &  rcnuerfant  fans 
dciïiis  dcflbus  on  les  haftc  de  fc  préparer  au  Soleil,  qui  les  frappe  de  tous  co- 
ftcs,  &  fibicn  que  dans  fept  ou  huit  iours  l  'S  rend  fuffifammcnt  deflcchce5. 
Alors  elles  font  ferices  dans  des  cailles  rcpofanscn  lieu  frais  nullement  ef« 
uentc,  toatesfois  plus  fec  qu'humide,  afin  d'y  cftrc  conferuées  iufqu'à  l'v- 
fage  peur  le  mapo;er  &  pour  la  vente.  Mais  c'eft  après  les  auoir  rcueucrs  &:  af» 
foriies ,  diftinguant  les  petites  d'aucc  les  grandes,  les  bonnes  des  mauuaifes, 
menant  chaque  espèce  à  part  dans  des  caba«  ou  des  facs,  comme  l'on  délire. 
Le  fc-  Le  plus  important  de  ce  mcfnage  eft  le  fecher  des  figacs,  auquel  s'augmen- 
<hcf     tent  les  difficultés  à  mefute  q'ie  le  Soleil  décline,  fouuentcsfois  à  la  ruine  de 
^  .  l'ouurage  :  dont  les  figues  fe  pourriCTans  deuienncnt  la  palmure  des  pourceaux, 
fr^'u»  P-^f furuenu'ëdcs  pluyes  l'on  n'a  moyen  de  les  fecher.  Au  défaut  de 

difficile  la  chaleur  du  Soleil  l'on  fc  fcn  de  celle  du  four  médiocrement  efchautfé, 
de  ce    mais  cela  fc  fait  auec  peu  de  ptofit,  n'eftans  ny  belles  ny  bonnes  autres  figue» 
m  foa-  q^^ç  celles  qui  fans  cmpefchemcnt  s'acheucnt  d'apprefter  au  Soleil  dans  peu 
de  iours.  En  fomme ,  le  figuier  eft  vn  arbre  riche,  rapportant  bon  reuenu  s'il 
Ce  rencontre  pl  antc  en  licuxhaud  ôc  auancé,  afin  de  faire  bien  toft  meurir  les 
,  figues,  pour  cftrc  de  mefmc  fechées  durant  les  grandes  chaleuts  :  euiians  p.ir 
ce  moyen  la  fâcherie  de»  premières  pluyes  contrarians  a  leur  appareil.  C'cft 
pourquoy  qui  n'aura  le  climat  fauorablenc  fe  foucicra  plus  auant  des  figuiers, 
que  pour  en  planter  fous  cette  feule  efperancs;,  que  d'en  auoir  des  figues 
fraîcnes  pour  manger  de  iour  ï  autre  durant  la  faifon,  puis  que  l'appareil  des 
figues  eft  plus  incertfli«que  le  rapport  des  arbres,lerquels  (tant  font  fi  ufti- 
fians)  ne  maRqueni  iamais  de  produite;  ou  ce  fcroit  qviclques  années ,  mais 
i  tari,  par  la  malice  des  extraordinaires  fcchcreflcs  du  mois  de  luillct  brû- 
lans  leurs  fueilles. 

Olioicr.     C'eft  marque  certaine  de  l'agréable  fcjour  de  l'Oliuier,  d'autant  qu'il  ne 
s'accroift  ny  profite  q  i  en  Heu  tempère,  ha  ifTant  les  extrémités  des  froidure» 
&  de  la  chaleur  :  il  eft  rr-iy  que  félon  le  commun  naturel  des  plus  precieufes 
plantes  (parmy  lerquclles  celle- cy  tient  vnrang  honorable)  l'Oliuier  rend 
plus  au  Midi  qu'au  Scpieatrion, aimant  mieux  lachtleorque  la  froidure.  Et 
Dicn  que  diredcment  il  ne  donne  pas fon  fruit  ï  manger  fans  appareil,  com- 
me font  la  plufpart  des  arbres  ;  pour  cela  il  n'cft  poftposé  à  autre  Fruitier, 
aucun  derqucls  ne  le  précède  en  valeur,  poui  la  richcllè  qui  prouient  de  fon 
huile  (  par  excellence  à  ce  fcul  mot,  hi$itf, cdini  reconnu  celuy  d'Olive  )  Se 
Arbre    geniillefte  de  la  confiture  de  iès  Olives.  Au  profit  fortant  de  l'Oliuier  eft 
lichc   ioint  le  plaifir,  de  la  beauté  de  fon  ramage,  de  couleur  non  vulgaire  verte 
O'.iuîcr  eft  d'autant  plus  agréable ,  que  malgré  l'hyucr  elle  fc  conferue  tourc  l'an- 
Pofte-  née.  Le  rameau  d'Oliuicr  porté  i  Noé  par  la  colombe  luy  fut  marque 
de  bonnes  nouucUes.  De  U  les  Anciens  ont  pris  la  branche  d'O- 
liuicr 
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Jioicr  pouc  fignal  de  Paix.coramc  le  Laurier  de  la  Viûoire.  En  quoy  on  peuc 
rcmarqncr  combien  cet  arbre  icy  des  tous  temps  a  efté  fouhaitablc ,  puis 
qu  11  cltoit  employé  a  reprcfentcr  le  repos  du  gcnrrc  humain.ColumclleV.iic 
ttCDtion  de  dix  clpccc»  d'Oliuicrs  qu'il  r.cmnie  Oliuier  />4*/?aw  .  jltjf.^n  ,  S«  nô« 
Lutmmn^Setitan,  Nentétrt,  Culminidn,  Orchiu  Rcy^l,  Cireitecr  Murtee  Au- 
louxd'huy  ce  nembrc  fe  ireuuc  bien  complet,  meimc  &  plus  grand  és  naïs 
ou  cet  arbre  abonde  :  mais  le  temps  a  changé  ces  appellatioi.s ,  en  certains 
endroits  les  Oliuierscllansainfi  nomrr.és ,  Èomii^m»,  Bequtrnt ,  D^uréUtt  '•"J 
VMàéla,  PommtMHx,  SaHx.ins  àEffMgnu  Rounicrts  GUnd4HX.  R.ydcs,  GctL 
tiiês,  CWi4»*,  Ungtntu,  NtgTMix,  BoMrdeaux,  SMlicrun,  MtrtnoHes. 

L'Oliuicr  caaniarbfc  de  pais  chaud,  nous  ne  l^expoferons  pas  en  ion  corn- 
mcncemcnt  a  la  merci  des  ftoiduics  ;mais  nous  attendrons  de  le  nlaurcr  Pl^r"' 
lafqu'à  ce  que  l'Hy  uer  fe  foit  du  tout  defchargé,afin  qu'exempt  de  ces  in.ures  u  pT 
ilpuidc  fcroptendre  fans  cmpefchcment.  A  cela  aide  fort  la  fève,  fdon  Us  tfpri'.r. 
corauncs  expcriciKes  j  pour  Icfqucllei  caufes  rous  ne  mettrez  la  main  à  ccitc  ^'^^^ 
œuurc  deuant  l'aruucc  du  mois  de  Mars  .  lequel     le  fuyuant  employcrons  "  ^^^"^ 
à  ce  racfnagc  comme  en  eftant  la  plus  propre  faifon  de  IWc.  En  pluficurs 
endroits  ncanimoins,  mefmc  approchant  les  ftoidurcs,l'on  n'atrend  pas  le 
Printemps  pour  planter  l'Oliuier  ;  car  c'eft  dés  l'Hyuer  mefmc  qu'on  le  mec 
en  terre  cômc  les  autres  Arbres  fans  diftin6kion,touresfois  mal  à  propos  pou^ 
les  raifons  fofd.ctes.  A  la  difpofition  du  Ciel  il  faut  ajoufter  la  qualité  de  la  Oudic 
terre  pour  la  donner  a  l'Oliuier  toute  telle  quM  defire,  Gns  laquelle  conco  !  ÎSc'uy- 
dandc  ce  fcroïc  perdre  temps  de  croire  l'cncuer.  Car  comme  i?  requiert  pet-  P'«- 
fea  on  dair  ,  de  mefmc  faut-il  de  la  terre,  ne  (e  plaifant  ni  en  imp  PrafTc 
m  en  trop  maigre,  ni  en  itop  pefantc,  ni  en  trop  légère,  ni  en  trop  humide! 
m  en  trop  fechc  i  mais  feulement  en  celle  qui  tenant  le  milieu  s'cfloicnc  de 
deux  contraires.  Si  ce  leu  fe  peut  rencontrer,  ne  doutez-pas  que  vos  oiiuiers 
ne  fo  ycnt  très-  bien  logés.  Mais  d'autant  que  très- rare  mentaux  affaires  da 
monde  on  s  arrcac  au  droit  l.eu  fans  tomber  en  quelque  extrem.tc.  pour 
Oliuetc  nous  prendrons  plutoft  le  fond  maigre  que  le  gras,  le  léger  que  le 
pcfant ,  le  fec  que  l'humidt,  pourueu  que  le  climat  foit  Fauorable.  La  terre 
ainfie  choiae  fera  facile  à  laboutcr,partic  tres-requiie,  te  n'cftant  fituéc  ni  en 
plaine  m  en  montagne,  fera  par  confequent  en  couteau  rclcué  digne  repos 
de  tout  Aibre  précieux,  Au  refte  de  fon  édifice  il  n'y  a  pas  grande  d.lfia.ltc  S'cfl-ae  ■ 
parceque  fon  plant  cil  au(E  facile  à  rccouurer  qu'aisé  à  lopcr  en  terre  Don  ^«''^ 
$  enfuit  modère,  cmreiicn,-  fie  cette  patience  tant  celcbrce  en  cette  plante 
quoyque  precieufe,^qu*clle  endure  la  négligence  du  laboureur  :  1  Oliuier  né 
pouuant  per.r  par  faute  de  culture  ,  encore  que  de  plufieurs  années  on  la 
iuy  dcme  :  laquelle  à  la  longue  redonnée  à  propos ,  auec  rcnouuellement  de 
vigueur  on  luy  void  reprendre  nouuellcvie,  fe  perpétuant  par  fes  neucur 


1  '  1       r     .     £>  ■  nruits  :  a  ou  Jesieunes  Ol  u  ers  J  r»i: 

eritlLTte!  Porcans  de,  racines  font  heureufement  pUt's  uj'i 

Mais  manquant  le  moyen  de  trouuer  \  ftffifance  de  rejetions  aux  «i.^.  m 
des  vieux  atbrc5,&  qu'on  délibère  de  fai«  ro!™.       fe)C"on5  aux  pieds  Moyen 
c\\\       ^  1-   .  *     H"""  "^^'•"c  ae  raire comme  vn  mapazin  des  ieunes  auon 
Oim.c.i  >  hmitauon  Jcs  auttc,  «bit,  .  en  le  fovrr,        u»  bran  "hc,  "'«>■>- 
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pbot  IcfqaeUcs  s'entacitvins  en  icita  fc  conucriirtcnt  en  atbrcs.  C'cft  l'cidon- 
J'oU-  nancc  des  Anciens  (improprement  appclléc  pépinière  ,  veu  qu'il  nc&'agit  ni 
de  pépins  ni  de  iioyaux,ccrame  à  cela  les  noyaux  cftâs  inutiles)  pratiquée  pat 
quelques  vns  de  noftre  temps  ,  pour  auoir  en  abondance  de  plant  d'Oli- 
uicrs.Vnc  icunc  branche  d'Oliuier  gtoffe  comme  le  bras.tyant  l'efcorcc  lifïc 
&  polie.eft  coupée  d'vn  Arbre  de  bonne  race  &  fertile, &  auec  la  cie  cftmife 
en  pièces  par  tronçons  d'vn  pied ,  ou  d'vn  pied  ^  demi  de  longvl'on  enfouît 
ces  ttoncjons  en  tcttc  bien  fumée  &  labourée,iufqucs  î  ce  que  par  deffus  î!  y 
en  aie  quatre  doigtsvauec  ccnc  ob(^ruation>que  de  pofer  les  tronçons  dcbour, 
la  partie  d'cnhaut  tournée  vers  le  Ciel  comme  elle  eftoit  creu'é  en  l'A 'lire» 
afin  que  les  iectons  en  ptoaenans  fuiuent  leur  naturel. Lï  ces  tronçons  pteq^ 
lient  racines  moyennant  que  le  lieu  foit  tenu  arrousé  en  Efté ,  &  par  marrer 
ôc  farclcr  déchargé  des  méchantes  hcibes-  Et  afin  que  par  rrégardc  le  bef- 
chcur  n'offcnfc  les  tcndrcTTîktons  dans  terre,  l'endroit  où  foitt  cntcri<fs  les 
tronçons  e(\  marque  ;  deroeixant  ainfi  en  adèurance.  L'on  s'ab (tiendra  vn 
couple  d'années  d'en  oflcr  au  .c.*^  ra;4icau,quoy  que  pluficurs  en  fortentrpafô 
,ce  terme  là  l'on  oftc  le  fuperfl  j  ,jour  façonner  les  plantcs,«fin  que  dans  trois 
ou  quatre  ans  apcs,  elles  (b'cnt  propres  à  ttanfplantct  en  l'Oliuete.  Voilà 
Aatre.  -l'ordre  de  ce  ménage. Mais  auec  plus  de  facilité, non  touteifois  fans  éionne- 
mcnt  on  void  par  expérience  vne  bille  d'Oliuier  n'ayant  efcorcc  que  d'vn 
cofté  s'enraciner  très- bien  plantée  droitcment  dans  terre  ,&  y  deuenir  arbre 
^âns  autre  myftere.  De  U  cft  venue  la  coutume  de  refendre  les  vieux  &  gros 
O'iuiers,  d'vn  en  faifant  plufieurs  auec  la  cie,  les  prenant  de  leur  long  depuis 
le  haur  iufqu'au  bas,cacines  6ctout,comme  il  conuicnt  mieax:ainfi  que  com- 
munément fc  pratique  en  Languedoc  &  en  Prouence  ,  06  tranfplantant  let 
Oiiuicrs  auec  efcorce  d'vn  feul  cofté  ,  la  Nature  les  acheuc  de  reuctir  à  la 
I-  Oli.  longQc.Or  de  quelque  lieu  qu'on  tire  le  plant  d'Oliuier,  c'eft  chofe  alfeurcc 
Tcut    1'^^  '^"^  P^"*       "  pliitoft  &  plus  vigoureufement  repouffe  ôc  s'a- 

eftrc  grandit- il  j  en  la  mefure  duquel  on  ne  neut  excéder,  encore  bien  qu'il  fallu ft 
plants  quatre  hommes  à  manier  vn  feul  arbrc,Voliuicr  ayant  cela  de  commun  auec 
gios.  le  Nojcr.  C'eft  pourquoy  pour  voir  bien-toft  volUc  Oliuete  grande  &  fru- 
Ûucure,edificz  là  d'Eftaques  (ainfi  appellc-on  en  Languedoc  &  Prouence  le 
plant  d'Oliuiers)  fortes  èc  grandes,  non  pas  de  petites  &  minces,pour  le  na- 
turel de  cet  Arbre  afTez  tardif  à  croiftre  ,  Se  parconlcquent  de  longue  vie 
de  durée. 

Aux  Prouinccs  où  cét  Arbre  abonde  on  ne  le  loge  pas  parmi  les  autres 
fruitiers  aux  Vergers,  mais  pour  les  grands  deniers  qu'on  tire  de  fon  rapport, 
on  en  fait  des  grai.ds  Vergers  feparcs  comme  des  fotcfts  :  ce  qui  n'eft  de  l'v- 
fage  des  régions  où  l'air  ne  fauorife  pas  entièrement  ce  ménage  ,  cfquclles 
l'on  fc  contente  d'cleuer  quelque  petit  nombre  de  ces  Arbres  dâs  les  lardins: 
pour  le  plaifir  d'en  voir  le  ramage  &  d'en  tirer  du  fruit  fetilemct  poutcôfire. 
Cômct  En  plantant  l'Oliuier  on  luy  coupe  la  tcftc  ,  àla  manière  des  autres  Ar- 
Ir  plan-  bres  afin  de  les  faire  beaucoup  reietter.  Il  defire  d'cftre  curieufemct  rembou- 
ché  de  terre  ,  de  peur  de  l'efucnt  qu'il  aaint  fott  :  à  quoy  aui»ant  de  près  lors 
qu'on  le  plante  (  comme  au  point  de  ce  ménage  )  la  terre  el\  écartée  fi  bien 
dctous  coftés  qu'il  n'y  refte  aucun  vuide:&  cft  fi  bien  foulée  auec  les 
pieds,  même  battant  auec  vn  battoir  ,que  l'air  ni  le  vent  n'y  puifl'cnt  en- 
Vct.  Il  /cra  bon  en  tabailHioc  la  tetie  des  bgids  de  la  foiTc  lors  qu^pn  la 
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rempKc ,  toat.dWnc-main  mcflcc  du  fumier  parmi  la  terre ,  pour  le  plaifîr 
q  uc  cet  arbre  prend  d'cftrc  engraiffc  ;  car  quel  que  foit  le  fumier,  il  eft  reccu 
de  l'Oliuicr  j  mieux  toutes  fuis  le  plus  vieil  &  le  plus  pourti  :  les  gras  tcr> 
riers  leur  font  audit  res-agreabies.  L'Oliuiet  lie  fera  planté  près  du  chefnCj  L'Oij. 
ni  en  lieu  d'où  l'on  aura  tiré  le  chefnc  ,  ï  caufe  de  l'inimiticf  natuccllc  qui  ^ 
eft  entre  ces  deux  plantes,  dont  l'Oliuicr  languit  Se  petit.  Cela  n'arriue  pas 

du  voinnsgedu  Figuier  ni  de  celuydela  Vigne  ,  entre  lefquels  il  fc  com-  Aime  le 
porte  aflcz  bien.  Le  meilleur  toutes  fois  cft  de  ne  démentir  le  nom  de  l'O-  Hguict 
liuetc,  en  y  mellant  aucun  arbre  d'autre  cCpecc  j  mais  la  compofant  des  fculs  * 
Oliuicrs  les  plus  remarquables  en  fertilitc.  En  la  dirpofition  de  l'Oliuete  q^"*:*, 
ceci  cft  notable  ,  le  païs  cftant  importune  de  chaleur ,  de  la  planter  ^  l'afpcift  ancien" 
du  Septenttion  :  &  fi  de  froidure,  du  coftc  de  MiJi  :  afin  d'adoucir  aucune-  ne  tou- 
rnent ces  intempertes.  Columclle  n'approuuc  pas  l'opinion  de  plu/jcuis  de  fhant 
fon  temps.qui  tiennent  qvie  l'Oliuete  n'cll  pas  feriile.ou  fc  meurt  eftant  efloi-  '  P''*, 
gnéc  trente  licuiis  de  la  Mer.  En  Prouencc&  Langudoc  cela  eft  manifcllc, 
que  l'abondance  des  Oliuiers  fc  irouuc  enfermée  dans  vn  pareil  efpace  de  ter- 
roir. Il  eft  vray  ,  que  de  ficelé  à  autre  on  ^'éloigne  hcureufemenc  de  la  Mer,  ^ 
faifanc  fiufbificr  ces  arbres  icy  en  diucrs  lieu:«,qui  pour  leur  froidure  ctoicnt 
cftimés  du  temps  pailé  impropres  ï  Icucaccroiflcmcnt,  praiiquani  la  maxime, 
^jte  beaucoup  de  honnts ehofts  f«  perdent  a  faute  de  les  rechercher. 

Apres  le  planter  il  faut  parler  de  l'enter.  Plufjcurs  ne  fc  donnent  pas  cette  mtfi' 
pcinclaiflTans  produire  à  leurs  Oliuiers  le  fruit  fclonleur  naturel  fans  artifice,  nicre 
ce  qui  fouuentesfuis  rencontre  bien  :  mais  pour  bonne  qu'en  foit  la  race,  de  l'fo- 
cUe  fc  tend  loufiours  meilleure  par  enter ,  &  pour  la  quantité  du  fruit.  Le 
vray  enter  de  l'Oliuicr  cft  fur  luy  mémc,quclqucs  vns  s'cftâs  efforcés  en  vain 
d'afiranchir  le  s  oliuiers  fauuagescômc  aulli  c'cft  abus  de  croire  infcrcx  l'Oli- 
uier  fur  autre  arbre,nvde  luy  taire  rcccuoitaucû  fruitier.  Le  feul  mois  de  May 
en  cft  la  faifon ,  l'cfculfon  la  feule  inanicte  ,  &  le  poinft  le  meilleur  pour  !a 
leprife  des  entes  (fans  obferuation  d'aucune  Lune)  cft  quand  lesfuicts  font 
en  fleur,  terme  qu'il  faut  prendre  par  les  clieucux  fansle  laiflèr  palTcr.  Mais 
c'eft  pour  le  regard  des  arbres  deia  auance?.  que  l'a?.gc  rend  capables  de 
fîeurirrcar  des  plusieunes  il  ne  faut  pas  attcdrccesadrcncs,mai$  il  faut  les  en- 
ter des  la  féconde  année  de  leur  teplantement.  L'incifion  fc  fait  en  quarré, 
félon  la  figure  de  cette  lettre  Grecque  n,  dont  cy  dcuant  i'ay  parlc':&  ce  aux 
endroits  les  plus  vwis  6c  folides  des  princapales  branches  n'excedâs,  fur  ter- 
re gueres  plus  que  la  hauteur  d'vn  homme.  Là  feront  appliqués  les  cfcuf- 
fons  fi  ptoprement  qu'on  pourra ,  &  bien  qu'ils  ne  ioigncnt  parfhitemcnt 
lie  touscoftcs  le  bout  de  l'cfcorcc  dcTaibre ,  (  comme  il  cft  ncccfTairc  aux 
autres  fruiiiets  ,  n'importe,  ceux  cy  cftant  plus  faciles  à  reprandrc  qu'au- 
cuns  autres  entes.  On  mettra  deux  ou  trois  cfculTons  à  chaque  branche 
&  d'auantsge  félon  la  tgrouftcur  ,  non  perpendiculairement  l'vn  fur  l'au- 
tre ,  mais  en  enuiroi^nant  la  branche  des  coftcs  en  tournoyant.  Pat  dcftus 
lesquels  quatre  doigts  on  demi  pied  onenlcucra  de  l'cfcorcc  de  la  branche 
vne  courroyc  large  de  deux  doigts  ,enuironnant  l'arbre  en  ceinture  pour 
airefter  aucunement  la  fubftance  du  tronc  à  rauaniagc  des  entes  ,  fans  du 
tout  l'oftcr  aux  branches,  afin  qu'elles  achcuent  de  nourrir  les  Oliucs  donc 
Jcs  fleurs  font  demonftratlon  :  Se  afin  que  fi  les  entes  ne  prennent, 
les  arbtes  demeurent  encore;  entiers  ,  foi?  poac  les  xeentet  en  fuitte, 
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foie  pour  les  laifTir  en  leur  premier  cftac  fi  bon  vous  femble.  Air.fi  fan» 
qiâd  hazard  l'on  attend  q\ic  les  entes  ayem  bourgconncï^cfqaels  polTcdcronc 
entièrement  l'nrbrc  quand  au  bout  d'vn  an  les  branches  fiées  en  la  partie  deia 
cfcorchce  toute  U  nourriture  du  tronc  fera  laifTce  peureux.  Toutes  fois  fî 
on  ne  fc  foucie  du  fruit  de  cette  annéc-li  ,  ce  fera  en  plus  grande  alVcurance 
de  la  reprife  Se  auanceroent  des  entes,  fi  tout  d'vne  main  en  entant  les  Ar- 
bres l'on  les  dcfcharge  de  leurs  branches  en  les  é(eftani  entiercmenr  :  car 
par  ce  moyen  vous  aurez  l'vtilité  requife  de  cette  nourriture, en  ce  qu'aucune 
partie  de  la  vigueur  de  l'arbre  ne  fc  périra  ,  mais  toute  paruiendraau  profit 
des  entes. 

Cômct     Sans  abufer  de  la  patience  des  Oliniers  l'on  les  cultiuera  foigncnfemenr, 
côduirc  af^n       jç^jf  fjjjfç  produire  du  fruit  en  abondance  ,  fclonqu'il  ferecognoïc 
y"    *  à  reuc  d'oeil  que  leur  rapport  manifclle  la  diligence  de  leur  maiftre.Mefme  ili^ 
pour    requièrent  vn  gouucrncment  particulier ,  pour  la  particularité  de  leur  natu- 
Icsfai    rcl;ce  qui  me  difpenccde  n'cnrenuoycr  pas  ailleurs  le  difcoucs.c'eft  àfçnuoir 
«  bien  ûu  gênerai  des  autres  arbres  ,  mais  d'en  traiiter  en  cet  endroit.  La  culture 
tij(fli    qu'ils  défirent  cft  ,  d'cftre  profondemem  dcfchauiVés,  finon  chaque  année,  k 
tout  le  moins  de  deux  ou  trois  l'vnc  :  de  après  auoir  couppé  des  racines  rout 
ce  qui  patoiftra  kdefcouuert  remplit  la  fofTc  de  bon  fumier  mcflc  auecdc 
la  terre  du  fonds,  en  reuninantleplan  fans  rclcuerocnt  (comme quelques  vns 
ignorans  ,  font  croyans  bien  trauaillcr  ,  qui  amoncelar.s  la  terre  au  pied 
des  arbres  en  font  tarir  les  racines  )  d'autant  que  les  racines  thcrrhans  la  ter- 
re meucc  &  engraifTce  fe  logent  en  lafupcrficie  ,  &  fe  trouuans  au  dertus 
de  la  monticule  &  du  rclcuemcnt  vuides  d'humeur  »en  temps  de  fechereffc 
défaillent  au  détriment  de  l'Arbre  qui  à  la  longue  en  petit.  Le  rcftcdu 
^hamp  fera  tenu  labouré  ,  afin  que  les  herbes  ne  s'y  logent.  Et  afin  que  U 
defpcnfe  forte  du  fonds  mefme  ,  fur  iceluy  feront  fcmcs  des  légumes  ou  des 
bleds  ,  qui  payans  la  culture  l'OHuete  s'entretiendra  d'elle  me  fine.  De  deux 
en  deux  ans  on  changera  le  fond»  de  l'Oliuete  i  la  manière  des  autres  la- 
bourages ,  pour  auoir  tant  plus  de  loifir  de  la  gueretcr  pour  la  rendre 
Eft  à  P'"^  capable  h  ce  feruice.  Les  Oliuicrs  s'accordent  en  cecy  auec  plufieurs 
fouhai-  autres  arbres ,  que  de  ne  produire  indifféremment  tous  les  ans  du  fruit,  mais 
tct  que  de  deux  l'vn  ,  à  tout  le  mcins  fort  r.irement,auquel  naturel  eft  bcfoin  de  les 
'  9''*    entretenir  pour  le  profit  de  ce  mefn.igc  car  il  vaut  mieux  de  deux  ans  l'va 
port     auoir  bonne  cueillette  d'01iucs,quc  chaque  année  vnc  maigre  Se  chetiue.  A 
fiu  ft    ^^^^  l'artifice  interuient  vtilement.  L'expérience  monftre que  quand  la  tet- 
.^ue  de  le  eft  enfcmentée  les  Oliuicrs  portent  du  ftuit  ,&  cftant  vuide  s'amufera  à 
t^iux     faire  du  bois  pour  l'abondance  de  nourriiuie  que  le  fonds  donne  aux  ai- 
j*."*      bres  :  dont  s'auançans  en  rameure  fe  rendent  capable  s  par  après  à  fruâi- 
iîer.  C'cft  de  l'Antiquité  qu'on  a  tiré  cette  primeur ,  Columcllc  l'.iyantainfî 
efcrit.  Pour  auoir  donquesergalcroent  du  fiuit  chaque  anrcc,  le  perc  de 
famille  diuifera  en  deux  fesOliuetc*  ,  lefquellcs  altcrnatiuement  par  années 
il  labourera  &  enfemencera  ;  moyennant  lequel  ordre  &  la  faneur  du  ciel, 
il  aura  toufiours  .ibondance  d'huile.  Pouiueu  aulïi  qu'il  tienne  nettoyés  fês 
Oliuiers  >  les  eilaguant  à  propos  Se  par  ari,mefme  les  éreftanr  en  la  neceiEtc 
en  les  dcfchargeani  du  bois  fupcrfiu  ;  j-artic  des  pins  rcqujfes  à  l'entretien 
ces  arbiet  icv  ,  attendant  m  vain  bonfiuit  ni  en  abondance  d'auain 
AiJbrc  futchargé  debrancheage, 
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La  cueillette  des  Oliucs  donne  grande  fatigue  ,  aufli  tient  elle  rang  entre  Q'^'^i 
les  plus  importantes  des  pus  d'Oliuicrs.  Cela  arriue  au  temps  d'riy- 
utr  aux  jours  courts  :  &  pour  le  naturel  de  de  la  chofe  l'ouuragc  en  efl  long,  j^,,-. 
puis quçc'cft  à  la  main  qu'on  cueille  Icsoliues  dcsaibrcs.  Q^uclqucsyns  pour  fer  Ict 
l'éparg'îf  lesabaticiauec  des  perches  les  aotrcs  croyéi  que  c'eft  ruiner  les  ar.  oliuvs. 
brcs:ajquel  auis  eftant  iointc  bra»fon,pour  le  profit  des  arbres  fait  préférer  le 
cueillir  des  oliues  à  la  main  au  baitrc:&  laiflant  ichacû  fa  counume,iediray 
q.uc  le  temps  de  eettc  récolte  'cft  atsiué  lors  que  les  olmes  font  dcueniios  noi- 
res ,  lequel  point  l'on  attendra  auant  que  de  les  cueillir  ;  hor-mis  qu'on 
les  dcftinc  à  confire  qu'il  faut  prendre  alors  encore  vertes  &  fermes. 
On  mettra  auec  diligence  la  main  ^  l'œuurc  ,  de  peut  des  froidures  tallon- 
nans  la  faifon.La  bcfongnc  cft  ouuerte,dcs  le  mois  de  Nouembrc,peu  dcuant, 
continant  tout   l'Hyucv  &   plus  lard  ,  félon  l  abondancc  de  ce  fiuid. 
Sur  des  linceuls  cftcndus  aux  pieds  des  arbres  l'on  fait  tomber  les  oliues.d'cii 
aifément  ramaffées  font  aprcs  portées  au  grenier  pour  y  rcpofer  ,  attandanc 
le  moyen  d'en  faite  exprimer  l  huile.  De  peur  d'orfcnfcr  les  ai  brescn  y 
montant  delHis  on  accommode  des  tfchclles  ^ccferuicc  particulier,  par  le 
moyen  defq>ielles  les  arbres  enuironncs  de  tom  codes ,  fans  prelTer  leurs  Obfef- 
branch?s,aiuc  beaucoup  de  facilite  font  dcfpouilléi  de  leur  fruit  il  cft  dcfcn- 
du  de  toucher  aucunement  aux  Oliuicrs,  pendant  qu'ils  font  mouillez  ou  de  Jf'^çJ*^ 
pluye  ou  de  gelée ,  de  peur  de  les  inc«moder  pour  pluficuts  années.  Par-  ^'^ff^i^^ 
tant  la  pluye  fuiucnant  oj  les  gtlc.s  tombans  dclfus  ,  il  faut  aticc  patience  pour  !c 
rufpcndrecc  labeur ,  en  attendant  que  par  le  retour  du  beau  temps  lesar-  bîc  dît^ 
bresfcchés  .l'on  retourne  amaîTcr  les  oliucs  comme  dcuant  :  car  de  cioi;e  ^'''^c**- 
rcraetrc  les  arbres  en  cftat  d'ea  cueillir  les  fruits  fans  leur  nuire  en 
les  csbranlanr  ,  c'eft  accroiftre  leur  mal.  ht  grenier  pour  l'entrepos  des  Quel 
oliues  fera  à  couuett ,  en  lieu  frais  ,  fcc  ,  plus  el  vente  qu'humide  ,  paué  de  '5 
bois  .vnpcuen  pente  pour  vuid.r  l'humeur  qu'elles  rw-ndeni  cftans.amon-  ^"j^*" 
celées.  Auant  q.ic  les  y  loger  elk-s  feront  foigncufcmcnt  nettoyées  »le$  dé-  upps* 
chargeans  déroutes  ordures,  de  pourriture  ,  de  pierres  ,  de  terres  de  bufchc-  desOîi. 
tes  &  fcmblablcsdrogueties.pour  lescon(wuer  nettes  fans  s'acquérir  aucun- 
nemauuaife  fcntcar.  Le  moins  garder  les  oliucs  eft  le  meilleur ,ponr  l.i  bon-  Q_-ard 
tc&  pour  la  q>iamiié  d'huile  :  car  fans  doute  frairchcment  enuoyecs  au  en  ex- 
mouliu  l'huile  eu  fort  &  plus  doux  Se  plus  abondant  que  long  temps  fî'"?" 
gardées:  reconnoilTaut  trcl-bicn  à  l'œil ,  q  te  l'huile  s'augmente  en  telles 
bonnes  qualités  â  mefure  qu'on  s'auancc  à  exprimer  les  oliues  :  ayant 
creu  cet  auis  à  propos  pour  ofttc  l'erreur  de  la  contraire  opinion  ptaiiq^ce  oSgcr, 
p  ar  plufieurs.  Cino- 
Voici  des  plantes  &  des  fiuids  qui  férucnt  beaucoup  au  cTccoremcni  des  niet  Li 
lardinages  ,  que  l'homme  d'efprit  cmploycra  pour  rendcc  fon  lien  du  ^o»"*^ 
tout  beau  &  agréable.  Ce  qu'il  trouucra  faifable  ,  puis  que  les  Oranges  ,Ci-  confi- 
trons ,  Limons  ,&  fcmblabics  fruits  précieux  viennent  en  tout  air  ,  moyen-  dcia- 
rant  vne  defpenfc conforme. Pour  vnprcallableon  doitfc  tcfoudrc  à  quelles  tiô»  fur 
iRns  l'on  deurecflcuer  ces  rares  plantes  ,  pour  s'y  affcûionner  de  mefrac. 
Car  Cl  c'eft  pour  le  profit  *  il  faut  venir  à  l'cfpargnc  \  de  laquelle  en  nul  autre  jç™^!*^ 
endroit  de  ce  Royaume  Ton  ne  pcuc  vfet  qu'aux  parties  Méridionales  près  la  ^^fa, 
mer  Méditerranée,  en  certains  recoins  de  la  Proucnce  Se  du  Languedoc  s'àc- 
pour  la  chaleur  du  climat  du  tout  ncccITairc  à  leur  nourriture.  Maisnctegar-  croif- 
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foiit     ciant  qu'an  plaifir  ,  par  tout  où  l'on  voudra  les  édifier  on  le  pourra  faire  auec 
tnoyi-  de  l'argent ,  n'edanc  air  ny  terre  fi  difficiles  fercacchcs  qui  par  artifice  ne 
nitfom  foyent  domptés  &  appropries  à  cela.  Il  fcmblc  que  les  Anciens  n'ont  con- 
nu  Je  cfs  Arbres  ici  que  le  fcul  Citronier  ,  pour  ne  faire  aucune  mention 
des  Oranges  ,  Limons  ,  ni  Ponciles  ,  qui  nous  font  auiourd'huy  fi  finii- 
liers.  Par  le  moyen  de  Palla^diusTltilie  feut  anciennement  peuplée  desCi- 
croniers  ,  les  y  ayant  apportés  de  Medie  d'où  ils  ont  tiré  leur  nom  ,  encore 
appelés  des  Latins  A4edtca  M^Ihs.  Des  autres  ,  l'on  cft  incertain  par  qui  ,  ni 
cil  quel  temps  ils  furent  premicrcracnt  nacurali!és  par  drça.  Tant  y  a  que 
&  le  foin  que  communément  il  faut  auoit  pour  l'cfleucmcnt  de  toutes 
leurs  plantes,  5c  la  conformité  des  fruits ,  monftrcnt  que  ces  arbies  ici  ont 
T.eur   loufiours  efté  de  mefmc  origine.  Tou s  ces  arbres  font  fort  dcl  cat*  ,  crai- 
tefl'c'"  S"^"*  beaucoup  le  froid  ,  duquel  battus  ne  peimcnt  fubfifter.  C'eft 
pourquoy  pour  leur  conferuation  plus  d'artifice  eft  neccfîaire  que  plus  l'on 
les  recule  des  endroits  où  le  temps  les  a  naturalifés.  Premièrement  il 
fautî  pour  les  défendre  du  froid  qui  leur  cfl  fi  contraire  ,  auoir  l'ail 
i  les  tenir  légèrement  couuens  amcplus  rigoureux  mois  de  l'hyuer  :  puis 
les  aprochant  des  parties  Sptentrionales  ,  auec  des  cxquifes  couuertures, 
i  :        (c  fcruir  du  feu  pour  les  échauffer.  Car  ils  ne  dcfirct  pas  feulement  d'eftre  prc- 
i-        férues  des  froidures,  mais  veulent  eftre  rauigouris  par  chaleurs  naturelles,  ou 
artificielles.  Or  comme  ces  chofes  font  ordinairement  de  gtandc  defpenfe» 
*ufl[i  ne  fc  lai/Tent  elles  manier  que  par  les  grands,  félon  la  pratique  des 
Princes  Se  grands  Seigneurs  en  Fraivre ,  en  AUcmaigne  ,  &  ailleurs,  où,non 
fans  mcrueilic»  on  void  croiftrc  &  mcutirces  précieux  fruits  quoi  que  fousvn 
DeG:ti-  air  contraire  à  leur  inclination.  Cela  paroift  auec  beaucoup  d'étonnement 
pt  o.> ,  à  Hcidelberg  maifon  de  l'ElcAcur  Palatin,  de  laquelle  le  lardin  nourtiftint 
beau         precieufes  plantes  eft  cnuironné  d'vne  grande  cloifon  de  charpcnte- 
iaHin,  couuert^  demefme  durant  le  mauuais  temps:pen(jant  lequel  les  arbres 

à  Oia-  yionc  tenus  chaudement  par  des  poucles  qu'on  y  efchauffc,&:  parle  moyen 
des  gr.indes  fcneftres  ,  dont  le  logis  eft  efclairc  ,  qu'on  ouure  &  ferme  ï 
volonrc.le  foleil  y  entre  pendant  les  beaux  iours  pour  rejouir  les  atbrcs. Finale- 
ment ,  le  beau  temps  venu  ê£  la  crainte  des  froidures  pafTée  ,  les  arbres  font 
defvelopcs  de  leurs  couuertuies&  cloifons  ,  SclaifrczaupouuoirdcrEllé  ;  fi 
bien  que  moycnant  ces  magnifiques  fumptuofiiés  la  douceur  du  Printemps 
&  de  l'Eflé  régnent  continuHcmcnt  en  ce  logis  là  ,  &tamaison  n'y  fent  la  ri- 
gueur de  l'hyuer. 

tt  m*.    Le  gouueçncmcm  de  ces  atbrcs  demandant  vn  foin  partiailier  non  commu- 
niquable  en  tout  auec  celui  des  autres  ftuiiiers,requicrt  auffi  vne  particulière 
^yj^*  demonftrarion  pour  enfeigner  \  les  efleuer ,  î  les  faire  croiftre  &  frudkifier, 
CCS  ar-         bcfoin  d'entendre  qwe  de  ces  rares  plantes,  qui  des  terres  c/lognécs  font 
ficçf.    Jeji  paruenues  à  noftrc  connoinance  ,  l'on  en  remaïquc  en  Italie  principale- 
:  ;    ment  quatre  efpeces ,  noinmécs  Orangers ,  Citroniers, Limoniers  5c  Limo- 
nes  ,  celles  ci  au(Tî  di  es  Ponciles, 8c  outre, pojr  cinqnicfme  efpece,vnc  autre 
appelée  Pomme  d'Adatn.  Le  fruit  de  tous  lefqucls  arbres fe  mangecrud 
confi',  cfcorces,iu5  &  grains ,  excepté  la  Pomme  d'Adam  qui  ne  fcrt 
prefque  qa'i  élire  re^ardc^,  maniée,  flairée  ,  &  à  s'en  lauer  le  s  mains  pour 
la  beauté  &  bonne  fenteur*,  eftani  au  reCle  de  peu  de  valeur.  Les  grains  de 
ces  fruits  produifen^  4c/u:bres,  toutes  fois  lentement  j  à  taifon  de  laquelle 
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longueur  font  les  rcictions  chcuclus  pris  aux  pieds  des  qrands  Arl  res  prc- 
fcrcs  i  la  fcmcncc.  Auflî  leurs  branches  s'eniacineri  alîcz  bien  ,  hoif-mis 
celle  de  l'Otanger  :qui  pour  la  durcré  de  fon  bois  ne  prend  racine  que  tres- 
difticilcment  &  rarement  :au  cortraire  ,  la  branche  du  Poncile  s'enracine 
plus  facilement  &  mieux  que  nul  autre.  Le  tianfporc  de  ces  plantes  d'vn 
lieu  à  aune  cft  fort  fâcheux  ,  leur  delicatclTc  ne  le  pouuani  fouft'iir  qu'auec 
péril  de  les  perdre  ,  fut  tout  Ci  on  eft  contraint  de  les  faite  porter  de  loin  :  car 
elles  poorroicnt  encore  endurer  quelques  iournces  ,  ayant  foigncufe- 
mcnc  couuert  Se  empaqueté  leurs  radnes  ainfi  il  faut  prendre  cette  rcfolu- 
tion  ,  qu  eftani  en  pais  fort  efloignc  de  ces  Arbres  *  lailfc  le  plant  ,  le  meil- 
leur feradc  fe  feruic  delà  feroence,cc  qu'on  fera  auec  cfpcrancc  de  bon 
Tu  cccs  en  la  manière  fuiuanie. 

Desvazesde  terre  de  potier  ou  des  petites  caiffesde  bois  feront  remplies 
de  la  mcillcuie,la  plus  fubtilc  &  la  plus  maniable  terre  qu'ô  pourra  recouurer, 
au'on  préparera  à  cela  en  la  criblant  &  fumant  des  l'Hyucr  précéder, afin  que  ^ 
ious  les  efforts  des  froidures  elle  fc  caifc  Si  s'adouciirc.  Le  fumier  qu'on  em-  ç^l^ 
ployera  ici  fera  de  cheual  &  de  brebis, vieux  &  pourri  :  toutes  fortes  de  ccn-  leur  cft 
dresy  font  aufli  bonnes  ,  mais  par  delfus  les  autres  celles  qui  prouienncni  bon. 
des  courges    concombres  bruflcs,commeircs-delicates.Aprcz  dans  le  mois  Qy^nd 
d*Auril,que  les  fruits  font  parfaitement  meurs,  les  femences  en  feront  tirées  mcn°'"' 
êc  aufli-toft  miles  en  terre  quatre  doigts  de  profôd,pof«fes  de  leur  plar.à  deux  fcmer 
doigts  de  diftance  l'viie  de  l'autre  ,  &  diftinûcment  lepatces  par  v3zes,afin  de  ce9 
qu'elles  croilTent  dautant  mieux  ,  que  chafque  cfpece  aime  fon  femblablc.  Atbics* 
De  deux  en  deux  iours^vous  les  arroufecez,  premièrement  au«c  de  l'eau  tiède, 
aprez  auec  de  la  fraîche,  feloo  que  le  temps  s'échauffera,  6c  toujours  pat  me* 
fure  ,  afin  que  les  femences  n'en  foient  noyées ,  mais  feulement  humedkeés 
^ous  prcnât  garde  à  ce  poinék.quicft  de  tenir  à  couuert  ros  vazes  8c  vos  caif- 
fes  toutes  les  nuits  du  mois  d'Auril,  &  la  plnfpart  de  celles  de  May  ;  auflî  en 
tous  autres  tcps,foit  iour,roit  nuit,impotttmcs  des  fraîcheurs  rertâtes  l'c  l'hy- 
uer ,  ou  des  tempêtes  &  grefl.es  de  l'Efté.  Ces  femences  ainfi  accommodées 
fortironi  toftde  terre  montas  en  hauti&  encore  qu'elles  naillcnt  trop  épaif- 
fes ,  ne  faut  pas  pourtant  fe  difpenfer  d'en  arracher  aucune  plante  furabon- 
dante  qu'rn  an  ne  foit  pajfé  ,  pour  auoir  loifir  de  difcerner  les  fortes  des  foi- 
bles.Mais  aptes  ce  tcrme-là  fans  autre  delay  vous  en  ôterez  tout  le  plus  mince 
pour  faire  place  à  deux  ou  trois  plantes  que  vous  laiflerei  à  chaque  vaze,  tant 
éloignées  les  vnes  des  autres  que  le  lieu  le  permettra,afin  qu'elles  s'accroifsct  Trmpf 
&  fe  fortifient  ï  l'aife. La  précipitation  àefmonderles  nouaelles  plantes  efl  d'6nio« 


aufli  dangereufe  ,  eftant  le  vray  moyen  de  les  perdre  (  comme  il  a  déjà  eftc 
monftté  ailleurs)  &  non  pas  de  les  foire  auanccr  ,  quoy  qu'aucuns  l'eftiment.  nej '(3! 
Le  mois  de  May  de  latroificmc  ou  quatrième  année/clon  l'auanceraentjfera  râgcr». 


le  temps  d'en  couper  les  reicttonsfupetflus  naidans  au  pied  &  au  tronc  des  L<ino« 
arbrifTcaux  pour  commencer  à  façonner  les  tiges:  Se  de  là  en  aprez  à  les 
entretenir  conuenablement  &  à  la  ferpc  &:  au  hoyau ,  afin  de  les  auanccr  k  ^^/^^^ 
taccroiftre  pour  les  tendre  propres  à  eftre  tranfplantcs.  enraci- 
Telle  eft  la  façon  de  les  faire  venir  pat  femencc  :  mais  vous  en  eftcs  pour-  ncr  lc« 
ucu  plutoft  par  branche  »  pour  fon  facile  enracincmenr.  Des  cimes  des  bron- 
principaks  branches  des  arbres  ayans  l'elcorce  vnic  Sc  tendre  font  cou-  de 
pccs  demi  pied  de  long  &  aptes  auoir  oûc  de  l'cfcorce  de  chaque  tron-  bre»/' 
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con  quelques  Jeux  ou  trois  doigts ,  feulement  du  coftc  où  la  partie  de  l'at- 
ore  eft  coupée  ,  lailFant  l'autre  bout  entier  fans  le  roigner  aucunement ,  fonr 
fourrez  dtoitement  dans  terre  iufqu'à  deux  doigts  ptc»  du  raefme  bout ,  par 
lequel  ils  reiettent  moyennant  les  racines  croi fiantes  en  la  partie  cfcorchée. 
Le  temps  en  eft  vers  la  fin  de  Mars  ,  &  plus  tard  fi  la  laifon  eft  tardiuc 
pour  crainte  des  dernières  froidures  ,  &  le  poinû  de  la  Lune  fon  decours.  La- 
chofc  parle  d'elle  mefme  ,  que  la  terre  doit  eftre  fertile  >  bienfuraëe  ,  bien- 
labourée  ,  5c  opportunément  arroufce  en  Eftc  pour  raaanccmcnr  éc  ce»; 
arbrifTeaux  :  aum  moyennant  ceschofes  dans  peu  d'années  ils  fe  rendront 
lo^pro-  au  poinù.  defiré.  Le  prouigner  s'eniployant  gcnaralemem  en  toutes  plantes 
Icfict-  ^"ï^cinables  de  branche ,  eft  tres-vtile  ,en  cet  endroit  tant  pour  l'augmen- 
c«as.    tation  du  nombre  que  pour  gaignertcmpsreftant  plushaftif  &  plus  afîcuréque- 
ny  la  femencc  ny  la  branche ,  attendu  que  les  reietcons  prouignés  dans  terre 
y  font  nourris  auec  abondance  de  la  fubftance  de  la  mere:  foycnt  ou  vieux 
subres  ,  ou  nouuellement  enracinés  de  branche  en  baftardiere  que  vous 
aurez  drelTce  pour  la  prouifion  du  plant.  DefqucUes  deux  maaieres» 
comme  d'vne  fource  ineipuifable ,  vous  tirerez  du  plant  excellent  pour 
iranfplanter ,  donner  ,  &  vendre  tant  qu'il  vous  plaira.  Le  tranfp  lancer  eft 
plus  vtile  que  ncce (Taire  :  parce  que  les  arbres  Ce  ttouucnt  bien  d'acheuer 
leur  cours  où  ils  l'ont  cômencé,  &  mefme  vn  peu  mieux,que  s'ils  font  tcmucs 
ailleurs.  Mais  d'autant  qu'on  s'en  accommode  cm  diuers  lieux  ,  l'vfage  porte 
d'arracher  du  plantis  les  fur-abondans  pour  les  ranger  ao  Verger,  De 
conucnable  grolTeur  ,  comme  pourra  eftre  celle  du  bras  d'vn  homme  ou 
bien  vn  peu  moindre, ces  icunes  arbres  feront  tirés  de  leur  première 
terre  auec  foin  d'en  prefcruer  les  racines ,  &  tout  aafïi  toft  plantes  aux 
Qssl   lieux  deftinéstLe  moins  qu'on  les  peut  garder  eft  \e  meilleur, de  peur 
"^°yen      l'efvent.  S'il  eft  qucftion  de  les  tranfporter  hors  de  leur  origine  pour 
tianf.    planter, ils  feront  foigneufemem  ^paquetcs:&  leurs  racines  fioiencou- 
rorter   uertes  &  liées  auec  des  linges ,  paille  &  cordage  ,  qu'aucun  mal  ne  leur  ar- 
loin  ces  riue,  il  ne  faut  entreprendre  cette  adkion  qu'en  beau  iour  ,  fcrain,  fans  vents, 
arbres  f^^jj  pluycs ,  ces  arbtes  ici  craignans  encore  plus  que  nuls  autres  toute» 
plitcr.  »otcmperies.  Apres  rhyuer,veis  la  fin  de  Mars ,  ou  au  commencement  d' A- 
Enquel        cn  eft  la faifon  ,  la  Lunecftant  en  decours.  L'endroit  où  vous  defirez 
lieu  il    loger  vos  arbres  pour  la  dernière  fois  ferafoigneufement  choifi ,  expoféau 
faut  les  Soleil ,  couuert  des  vens ,  principalement  de  la  Bizc  pvour  fa  grande  in-- 
^         poriunité  :  &  de  terre  douce ,  fertile,  aifce  à  cultiuer ,  comme  il  a  cfté  dit.  Si 
la  Nature  ne  le  .^onnc  tel  ,  ï  ces  défauts  fera  fupplcé  par  artifice,  baftiffanc 
vne  m.iraille  du  coftc  de  Septentrion  ,  feruaot  d'eC4>i!iere  aux  arbres,  afin 
de  les  tenir  en  abri ,  ôc  aroandant  les  fonds  par  des  vigoureux  erigrai dément 
<&  par  vn  excellent  labourage.Pres  de  la  mer  Mediteir-inée  Se  autres  quartier» 
oij  ces  belles  plantes  fe  plaifent  nacurcllemër,on  ne  prend  pas  communément 
lât  Jepcine,maison  les  loge  auec  les  autres  fruitiers  lansaiicûfoin  particulier 
Les  trous  ou  folTcs  pour  ces  abres-ici  feront  faites  en  mefme  temps  &  de 
femblables  canaciic  que  ce  11  es  des  autres  du  verger  ,  Si  de  diftat^e  raifon* 
nable  félon  le  lieu.  Vn  bon  pied  dans  reae  eft  la  droite  profondeur  que 
cçt  arbres  dcfircni  :  l'Oranger  feul  y  veut  eftre  plante  vn  peu  plus  auant, 
d'autant  qu'il  produit  fes  racines  plus  bas  que  fes  compagnons.  En  plan- 
tant ces  arbres  i'oa  ratuolliu  h  lerK  de  U  ^ITc,  au  foadi  Se  aux  coftc  s  ,  U 
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Ycleuant  aucc  le  hoyau  :  Se  tout  d'vne  main  on  y  adiouftera  quelques  fubtils 
&  gras  terriers  pour  en  couurit  les  racines  meflccs  auec  la  terre  du  lieu. Si  ces 
arbres  font  de  la  groiTeur  marquée  ,  ils  feront  étcftcs  quand  on  les  plantera: 
JTiaiseftans  minces  ôc  tendres  ne  veulent  pas  eftre  beaucoup  taillés. On  aui fera 
à  ce  poinû  ,  que  de  les  remettre  au  mefrtie  afpefk  du  ciel  qu'ils  eftoicnt  en 
leur  première  terre,  afin  que  plus  facilement  ils  fe  reprennent  que  moins 
d'altération  ils  trouueiont  au  changement.  Aprez  cela  »  tous  les  mois  vne  Quel 
fois  la  terre  d'alentour  fera  légèrement  fetfouée  «  pour  en  extirper  toutes  'aboa- 
fortcs  d'herbes ,  afin  qu'aucune  n'en  fuccc  la  fubftance  dcftinée  aux  Ar-  "B*^.*^ 
bfcs.  Deux  fois  l'an  Vvne  en  l'Automne  ,  Se  l'autre  au  Printemps  ,  ce  "oac* 
labourage  fera  profonde  iufqu'aux  racines  -.tout  d'vne  main  fera  aioufté  Icui 
aux  fonds  quelque  bon  engrailfement  i  pour  augmenter  la  vrgueur  des  cotre- 
arbres  eftant  roeflc  aucc  la  letre.  Mais  principalement  ce  fera  en  Automne  *"***-ioj 
qu'on  fumera  ces  arbres  ,  ou  en  hyuer  ,  pour  profiter  beaucoup  plus  toute 
forte  d'amendement  en  ces  faifons  qu'il  l'approche  des  chaleurs ,  pour  les 
raifons  ailleurs  reprefenices.  Il  eftauffi  befoin  d'atrc  ufer  ces  arbres  en  Ertc 
la  foif  leur  cftant  trop  cnnuycufe  ,  iufqu'à  les  faire  mourir.  Ne  fouflrci  que 
leurs  troncs  foient  mouillés  >  mais  dedourncs  en  l'eau  pour  le  mal  qu'elle  ' 
leur  pourroit  caufcr:fuffit  que  leurs  racines  foient  bien  hume£kces.  A  faute 
d'eau  coulante  celle  de  puits  ou  de  cifternc  fupplcera  ,  qu'on  employeta  en  la  *"  ' 
neccfliic.  Us  défirent  d'cftte  fouuent  cures  &  cfraondés  eftans  paruenus  en 
leur  parfaite  grandeur  :  c'cft  pourquoy  chaque  année  l'hyuer  cftant  palTé  on  „m»î 
les  eflaguera  foigneufement  ,  coupant  d'entre  les  branches   tout  le  Ca-  gc. 
pcrflu  :  afin  qu'elles  ne  s'entrctouchent  ,  ny  s'excèdent  l'vne  l'autre.  On 
coupera  le  furcroilfant  des  cimes  qui  empêche  la  bien-feancc  :  lequel  ajen-  * 
cernent  fera  que  le  tronc  de  l'arbre  s'en  en^roflîia  pour  nourrir  gayemenc 
le  fruid  &  durer  long- temps  en  fcruice. 

Maintenant  il  faut  enter  ces  arbres  pour  leur  foire  produire  des  fruits  do  lc*,^»" 
tout  bons  &  deleûabks  :  fans  I«quel  moyen  ils  ne  le  pourroienc  faire.  Les  ter. 
Orangers ,  Citronniers ,  Limoniers ,  &  Poncilles  ne  fouffrent  d'eftre  cnte's 
fur  autres  arbres  que  fur  eux  mêmes  :  en  quoy  fe  trompent  ceux  qui  les  in- 
fèrent fur  des  Lauriers,  Meuriers,  Pommiers,  Poiriers,  &  Grenadiers ,  oi!i  ne 
font  iamais  bonne  fin.  Non  plus  re^oiucnt-ils  aucun  greffe  d'autre  fruift, 
cAant  cette  race  d'arbres  particulière  &  difcordante  ï  toutes  autres  en  bois 
&  en  fcve.  Les  or-angers  donques  feront  entes  fur  Orangers,  Citronniers  fur 
Citronniers ,  ainfi  des  autres.  Toutesfois  on  (ê  difpenfe  en  cet  endroit  auec 
heufcux  fuccés  d'entre-mefler  ces  ftnits  icy  ,  dont  ils  feront  ires-bien  quali- 
fiés ,  mais  c'eft  auec  cette  particulière  obferuation ,  que  de  mettre  plutoft  le 
Limonier  fur  le  Citronier,qu*au  contraire  :  l'expérience  aynnt  appris  que  le 
fruiâfort  plus  nourri  ainfi  qu'autrement ,  parce  que  le  Citronnier  abonde 
plus  en  humeur  que  le  Limonier.  Mais  entre  tous  fes  compagnons  le 
Ccdriac  (cfpece  de  Limon  aiofi  appelle  en  Prouence  )  eft  le  plus  propre  à 
rcceuoir  les  efcufTons  des  autres  ,  a  caufc  de  fa  grolTè  &  douce  cfcorce; 
car  fans  diftindlion  d'efpece  s'y  reprennent  tous  ,  fruâificnc  trcs-bien, 
&  durent  longtemps.  Les  Orangers  entre  antres  y  profitent  merueilleu- 
feroent  ,  pottans  fruiâ  dans  deux  ans  ,  à  raifon  de  la  conformité  des  fleurs 
de  ces  deux  arbres  qui  communément  les  prodaifent  pleines  &c  fortes  «  Se 
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E.,  par  confcqacnt  1^  fruit  beau  &  bien  nourri.  La  manière  d'enrcr  généralement 
q-Mc  cous  ces  arbresidt  a  l  efcalfonaa  faifon.le  Printemps  6c  1-Efté,duranc  la  fève" 
deu.int&  aptes  aaoït  fa,c  des  nouueaux  icccons.quelquesfois  aaffi  nu  commet 
cernent  de  l'Automne  ;  &  le  poinft  de  la  Lune,  fa  mont<fc.L'erc«(ron  quarré 
femblable  a  celuy  des  OUu.ers  eft  meilleur  qae  le  pointu  :  l'on  l'empLcrl 
t'ITl         '""fi  coup  auancer  les  entes  ,  on  oftera  lei  rJfcts 

du  p.ed  de,  arbres  afin  que  toute  la  (ubftance  des  tiges  leur  foit  refcruëe  De 

denr  rin^  «n  »  cle  dmerfes  fortes  diferemesentr'elles  plutoft  en  nran- 
tL     r  ITu'^'n"  '^rr^^^'^^^o^rr.^     couleur  demeutans  prffque 
oafiours  femblables.Entrefes  elpeces  d'Orâger  qui  croilTent  en  Prournce^ft 

1  fe  rVôT^  '^n  'PP'^^  ^  ^'^^^P"^  P°^'^  Ton  facile  nccro'ft 

fc  trouuc  des  Oanges  doux  ,  aigres  ,  d'aatres  participans  de  IVne  ôc  éc 
lautre  laueur.  De  mefmedes  Limons ,  Citrons  iJnciles! à  quoy  en 
entant  .1  faut  prendre  garde  .  pour  fe  fournir  des  races  qae  l'on  aime  mieux 
«  qui  produifcnt  plus  au  iieu  où  l'on  cft,- 

ufZ'cs  Arl^J^'^TT  patlc  de  couurir  ces  précieux  arbre,  en  hyuerpour  les  de/fcn, 
fous  froidures  :  fans  lequel  foiiï  ce  leroit  vne  peine  perdue  que  de  t'cf^ 

Jcfqucl.  \orccv  de  les  eHeuer  ailleurs  qu'aux  parties  Méridionales.  Cela  arriuant 
les  ces  lonsy  conduira  ainfi.  Les  arbres  feront  plantés  près  de  la  muraille  dreffce 
dcm-à-  cofté  du  Midi .  au  deuantde  laquelle  dix  ou  douze 

rcnt'    P"^«^^^'n       cleuera  vn  rang  de  colomnes,  ou  de  pilaftrcs  de  pierre  ou  de 
•flca-    ^'^'j  «  j«  l;>»«cur  de  douze  à  treize  pieds  .  equidiftantcs  de  fepc  à  huit 
«cz  dtt  P'Crfs.  lefquc  es  loutirndronc  vn  foliueau  régnant  pour  archittaue,     icelu  v 
iwid.    auec  la  muta.lle  excédât  la  hauteur  des  colônes  de  crois  ou  quatre  pieds/out ic- 
dra  la  couuerture  dont  il  eft  quci\ion  pour  côfeiuer  les  arbres.  Cette  couuer- 
ture  fera  compoice  de  chevrons  &  d'aix  légers,  pour  la  pouuoir  oftet 
&  r^'^ettrc  ^clément  fclon  le  befoin  ,  &  toutes  fois  f,  bien  à  profit  qu'elle 
puilTc  empêcher  les  p  uycs  &  les  froidures  de  dôner  jufqu'.iux  arbres  qui  fe- 
ront a  couucrtfous  ellcs.On  la  pourra  faire  de  paille  ou  d'autres  matières  que 

k°\ru""u''%^,     ..'7'*'.^^  i''^"      pais, comme  ioncs  d'eftang  & 
embiablesbroilailles.  Il  faudra  fermer  les  deux  bouts  de  ce  loms  afin  que 
les  arbres  ne  foyent  expofés  qu'à  vn  feul  afpedl  du  ciel ,  à  fçauoir  du  Mi- 
d«  :  lequel  demeurant  ouucrt .  les  Arbres  feront  efchauffés  le  Icng  du  iour 
le  Soleil  y  donnnnt  des  Ton  leuet  iufques  à  fon  coucher  durant  Fout  l'/iv- 
ucr  :  au  matin  y  donnant  en  biais  dVn  cotté  ,  de  mefmeau  foir  de  l'autre  ,  st 
Jur  le  lour  au  milieu,  pénétrant  dedans  iufqu  au  fonds.  Le  Soleil  entrera-^ 
encore  mieux  fous  cette  couucturc,  f,  on  accommode  an  toiû  quelques 
lucarnes  q.i  puilfent  facilement  ouurir  &  fermer  ,  par  où  aux  belles 
heures  du  lour  l'on  donne  entrée  au  Soleil:qai  foulageant  les  arbres  leur  fe- 
ra gayement  paHer  les  manuaifes  faifons  .  Il  le  païs  eft  abandonner  aux  froi- 
dures, pour  lequel  fcul  pays  crt^e  lotte  de  conuerture  eft  inuentéc  :  Mais  aux 
Septentrionaux  plus  froids  que  chauds  i  il  faut  y  aio.rter  plus  d'arti-.> 

""'i  .^f  tous  coftcfs  vniuerfellement  .  auOÎ 

bien  du  M.ui  que  d  ailleurs  ,  en  y  UilTant  des  grandes  fene(lres  qu'on 
boucher.  auecdesv,:res  ou  des  chaffis  de  toile  cirée  ,  pour  autant  de  temps 
Mue  le  Soleil  ne  pourra  ferutr  aux  arbres  :  demeurant  Cependant  le  lieu  fuf!  f 
hiamtncnc  (fclairc.  Pour  cchau^çi  Icfdits  arhxcs  igij  ^uc  1«  froidure*. 

fcrcn- 
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fcrenforccnc.il  eft  bcfoin  de  leur  faire  du  fou  de  charb6,ou  de  quelque  bois  fec 
&  lecer  .  afin  que  la  fumée  trop  grande  n'importune  les  feuilles  des  Aroçcs, 
dcfqvVclles  encore  plus  foignculcment  faut  auOi  eHoigner  la  flamme  de 
peur  de  les  brullsc ,  Ci  on  n'aime  mieux  fc  conformer  à  la  magnificence  da 
logis  des  Orangers  de  l'Elcûeur  Talatin.cy  dcuani  tcprcrcmc. 

Ofter&  mettre  tous  les  ans  ces  couuctures  ,eft  vnedeipcnre  cnnuyeufe,  CaifTci 
principalement  aux  endroits  où  il  en  faut  auo.r  plus  de  foin.  Pour  laquelle  où  foot 
îa  neceffité  mcre  des  Ans  a  trouué  Imuention  de  nourrir  ces  précieux  pl»ta 
arbres  dans  des  caiiTcs  ttes-loUable  en  ce  qu'à  cela  fe  ploycnt  volontairement  ^.^^^ 
ces  plantes  délicates,  Se  fi  bien,  qu'il  femble  que  pour  donner  contentement  A.brc, 
à  l'homme  elles  s'accommodent  par  tout  oii  l'on  les  met  ,  leurs  raci-  pour  le» 
nés  fc  relTert^ns  lant  qu'on  veut  :  &  qu'auCD  ces  arbres  ainfi  loges  font  ?o^«r 
aisément  tranfportés  dVn  logis  à  autre  febn  les  neccflrucs  des  temps  ^^^^ 
&  plaifirs  des  Seigneurs  ,  efpargnam  pat  U  la  peine  de  racoramoder  de  ^yucr. 
nouucau  chaque  année  leurs  couuertures.  Seulement  on  leur  do,t  pouruoit 
pourvnefeule  fois  de  logis  conucnablc  pour  les  tenir  à  couucrt  durant  1  Hy. 
ucr ,  où  feront  facilement  charriés  par  le  moyen  de  rouelles  mifes  dcffous 
les  caillés  rendans  la  charge  moins  pefante  i  &  auffiquclc  lieu  ;Hiqucl  ces  ar- 
bres fciourncront  en  Eflc  Toit  prcz  de  ccluy  de  l'Hyuer  fi  faire  le  peut, 
pour  auoir  moins  de  peine  de  les  remuer  de  \\d  à    'autre.  Ces  lieux 
font  communément  voûtés  ,  par  la  naturelle  chaleur!  que  la  voûte  fe  cofcrue 
en  Hyuer  au  contentement  de  ces  arbres.  En  la  façon  des  caiiTcs  n  y  a  nulle 
fuicaion  ,  non  plus  qu'en  la  c.ipacitéxar  de  quelle  figure  quelles  foycut  pe. 
lites  ouprandes  ,  demeurent  toufiours  bonnes ,  pourucu  que  leur  matière 
foie  de  longue  durée ,  en  qnoy  .1  faut  s'arrefter  :  eftant  toufiours  a  re- 
commencer quand  on  les  compofc  de  bois  facile  k  pourrir  .mefme  à  caufc 
de  l'arroufement  qui  en  auance  la  ruine.  Si  on  defiie  d'auoir  des  grands  Ar-  ' 
bres ,  il  en  faudra  faire  les  caifles  grandes.la  raifon  voulant  que  leurs  racines 
foyent  logées  au  large ,  &  ayent  plus  de  terre  pour  leur  nourriture  que  les  pe- 
tits. Ainif  des  moyens  ,  ainfi  des  petits  ,  tant  ces  arbres  s'accordent  a  tout  ce  ^^^^ 
•  quon  veut  faire  dcux.Méme  on  en  void  fe  nourrir  &  fruftifierdans  des  pots 
de  terre  5c  petits  vazes  de  bois  ,  que  pour  leur  légèreté  vn  homme  porte  ou  ^ur 
il  veut  dans  les  maifons ,  és  porches  ,  falles  ,  fcncftres  .  les  rcmu..nt  de  lieu  loger 
i  autre  à  volonté  ;  dont  l'excellence  de  cette  pl.nte  fe  reprefcnte  auec  beau-  ji^^^  P^^ 
coup  de  plaifir,quand  auec  cette  facilité  l'on  voiJ  des  be.1ux^Fruits  &  en  grî- 
de  aJbondâce  s'accroiArc  fur  de  fi  petits  rameaux  y  pariicnans  en  perkaion  de  ^cant- 
bonté.  L'entretien  de  ces  Arbres  ainfi  enfermés  dans  des  cn.llcs  ou  yazes  rHo.n^ 
grands  &:  petits  n'eft  autre  que  les  prccedens  :  excepte qu  en  ceux- cy  il  faut  £«ulct. 
ai'..„tcr  toL  les  ans  vnc  terre  nouucllc  &  fcrcle  ,  oitant  de  la  vieille  le 
fui.ibondant  :car  puis  que  leurs  racines  ne  peuuent  aller  paiftre  loin  ,  U  ejt 
bcloin  de  les  nourrir  .^e  oonne  fubftîce.  Il  faut  arroufer  ces  Arbres  icy  fou  net 
en  cfté  :  maisrulkment  en  hiaer .  de  peur  de  fortifier  la  naturelle  froidure 
<ic  la  faifon  au  detrisi^cnt  de  l'Arbre  .  qui  fe  maintiendra  en  bonne  hij. 
mcur  par  le  feul  traitement  fufdii.  Les  vazes  gràivls  Se  pccits  feront  pcrccs  - 
au  fonds  poarv^•ldcr^eatl  que  la  terre  ne  pourra  humer  en  arroufam  les  ar- 
bres. LVfmonder  leur  c a  nececrairc .  pow:  les  tenir  toufiours  b:«î  c  eft  . 
pouroMoy  or.ire  le»  branches  mortes  ou  flcftrics  on  leur  en  oftcra  d"  v  «es  ' 
tOQiccquis'cuctt^^cilcïa^îccxccicu  U  coDUenablc  hauteur  dclAibrc,, 


4 


\ 


fH  LIEV  SIXIEME 

,  ,^°"FP*"^  ^  toignam  auec  des  fcrpcs  bien  éguifées  durant  le  Printemps 
&  l'Efte  pendant  qu'ils  font  en  feye.  Auec  l'ongle  aufli  on  leur  oftera  les 
bourgeons  fuperflus  ctoifTans  en  mauuais  endroit ,  par  ce  moyen  les  arbres 
dcchargcs  Fructifieront  vigoureufcmcnr. 
Tcmp,      Cela  eft  obfcruable  ,  que  de  fc  hatter  de  couurtr  ou  d'enfermer  les  arbres 
fouurir       ^"^7'*^  '  arriuce  des  froidures ,  pour  le  danger  qu'il  y  a  qu'àlimpour- 
ou  en-        elles  furprennent  les  arbres  en  campagne  :  dont  eft  beaucoup  meilleur 
fermer.  S  auancer  trop,  que  retarder  tant  foit  peu.  Cela  eft  neantmoins  rcftraint  à  la 
la.lonrcar  quclquesfois  il  arriuc  que  rAutcmne  eft  fort  tempérée  .  même  il  y 
rené  beaucoup  de  la  chaleur  du  précédée  Efté.  dont  par  quelques- vns'clle  eft 
ditte  en  Odobre  &  Noucmbrc  ,  l'Eftiuct  de  S.  Martin.  En^c  cas  on  loifTera 
Jcs  Arbres  à  dcfcouuert  iufques  i  apparence  de  changement  de  temps  ;  par 
ce  moyen  racourciflant  le  terme  de  l'emptifonnemcnt  des  arbres  à  leur  viili- 
tc.car  Us  »  en  trouueront  dautant  mieux  au  bout  de  rannée,que  moins  aurôc 
demeure  en  hyuer  fous  les  couucrtures.  Pour  la  m<fmc  caufc  du  froid  .  bien 
-que  le  Pnntcmps  foit  déjà  arriué,  il  faut  différer  à  remettre  ces  arbres  ici  à 
lair  lufqu'à  ce  que  la  crainte  du  péril  palfée  par  le  rctrogatdc  des  froidures 
«  geJces  ils  demeurent  en  toute  aflèurance.  Quand  l'on  couurira  ou  enfer- 
mera ces  arbres,  on  prendra  garde  que  leurs  fueilles  foient  bien  feches  •  par- 
tant  on  choifira  vn  iour  clair  &  ferain,  ny  pluuieux,  ny  bruineux  :  car  en  cet 
eitat  Ils  le  conferueront  mieux  fvus  les  couucrtures ,  que  s'ils  eHoient  char- 
ges de  rouille.  On  auifera  à  les  remettre  en  leur  premier  regard  du  Ciel, 
pour  ne  les  elloignet  de  leur  naturel  que  le  moinsqu'on  pourra.  Alors  Jcs  ar- 
|>res  leront  déchargés  en  partie  de  leurs  fruits  &  fleurs,  c'cft  à  fçauoir  de  tout 
le  langui  &  de  peu  d'cfpf  rancc ,  pour  donner  tant  plus  de  moyen  au  reftant 
de  faire  bonne  fin. 

te  &  de^ïï' ''^''"îf'  gramle  teauté  de  tes  precîeufes  plantes  ,  ptouenan- 
reçoit  "  &  de  l 'mtnortclle  &  efclattantc  couleur  verte  de  leur  ramage  ,  &  des 
d„  bonnes  qualités  des  fruits,  qui  contre  le  naturel  de  tous  les  autres  demeurent 
beaux    «taches  aux  arbres  la  plus  grande  partie  de  l'année  :  &  ce  qui  en  auiçmenrc 

^cs  Prands.mcme  leurs  fleurs  les  accompagnent  tres-long  temps,  caufans  vnc 
parrarte  odeur  aux  lieux  où  ils  feront  enfîrmés.  Ce  font  mém;  lesllices 
Princes  &  grands  Seigneurs  ,  que  d'elleuer  ces  exccllens  arbres  fous  vn 

ZZ'l^lT'l  ''''''f^  •''  leur  magnificence  eft  plus  admirée 

qu  imitée.  Mais  aux  endroits  où  fans  exceffiuc  dépenfc  ces  arbres  peu- 
ucnt  s  accro.ftre     fru<aifier.auec  le  plaifir  le  profit  y  eft  reconnu  tres-bon 
pour  les  démets  qu'on  tire  de  leur  dépouille  ,  donc  rien  ne  fc  perd.  Car 
L.  .r«  ? o  n  marchands  achèteront  tout.iufqucs  aux  mi. 

le  pro-pourns  &  fleurs  fuperflues  tombans  d'elles  mêmes.  Les  fruk.  parfakëmTn 
Satire.  ^'""'Ifr^'  T^^'^y^f  '  ^'otdinakc  vfage  ,  les  plus  minces  &  menus  pour  leïc 
trop  d  abondance  tôbans  à  terre  font  enfilés  pour  chappcleis  &  ceintures  ics  ^ 
grolûers  non  encore  meurs  ,  à  confire  tous  entiers  ;  ce  qui  fe  trouue  de  bon  ' 
es  mi-pourris  ,  àeftrc  mis  en  fubtiles  racleurcs .  puis  conueriis  en  confiture- 
les  fleurs  à  eftre  diftillces  pout  c.iux  de  bonne  fcnteur.  De  toutes  lefquelles 
cho(es  tout  Français  tefmoignera ,  s'il  confidere  la  gr.inde  abondance  d'O-  ' 
fanges,de  Citrons,  de  Limons  .  de  Pancill es , qu'on  tranfporie  par  tout  ce 
Royaumc,mcfmc  à  Paris  à  grandes  batclccs  r      f     «u  ce  , 
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Ces  précieux  arbres  feront  fniuis  dWn  autre  de  leur  qualité,  c'eft  i  fçauoir,  p^j^ 
du  Palmier ,  produifant  l'exquifc  Prune  Datte  qu'on  nous  enuoye  de  la  Bar»  mjçj  ' 
barie.Le  fondement  eft  le  noyau  de  la  Datte  femé  à  la  manière  des  autres,  & 
fous  ces  particularités  que  de  le  choifir  nouueau  ,  non  de  fruift  longtemps 
gardé,  tel  ne  voulant  fortir  à  l*tir:&  de  l'enfoncer  quatre  doigts  dans  terre 
roupie  ,  déliée  ,  &  dés  longtemps  cngraiffée  auec  des  fubtils  fumiers.  Ce  fera 
au  mois  de  Février  ,  à  ra(pe(^  du  Midi ,  ayant  vne  muraille  en  dos  pour 
cTpauliere  lui  faifant  abri.  L'on  raetra  quatre  ou  cinq  noyaux  ioints  enfent- 
kle,  afin  que  de  deux  ou  trois  qui  auront  poulfé  fe  compo(c  le  tronc  de  l'ar- 
bre:car  vn  feul  pour  fa  fciblelfe  ne  peut  fatifeire  à  cela.  Ainfi  vnis  & 
comme  colés  enfcmble  ,  communiquans  leurs  vertus ,  formeront  la  tige  du 
Palmier,qui  s'en  rendra  bien  alTeuré.Vous  ne  laiflerez  pas  en  la  Pépinière  plus 
de  j.ans,mais  au  bout  de  ce  tcmîc  U  vous  le  rrâfplanterez  au  lieu  ojj  vous  l'au- 
îezdeftinc  pour  iou(îours,où  vous  Ictraiterez  auec  foin  félon  fonmeritc,mc- 
me  en  le  preferuant  du  froid  par  couucrturcs.  C'eft  vn  arbre  fort  tardif  à  croi- 
«Ire.auflî  il  dure  longtemps  ayant  vne  fois  pris  terre.ll  ne  frudifie  qu'au  bouc 
ào  cent  ans, félon  Pline  U  la  commune  opinion.  Pour  laquelle  tarditc  neant- 
moins  l'homme  d'efprit  nelaiffera  d'en  parer  fon  jardin  tant  pour  le  plaifir 
devoir  les  rameaux  de  cet  excellent  Arbre ,  que  pour  l'efperencc  du  frui£t 
qu'il  en  laific  Jifes  fucceffeurs.  Il  y  apaUne  marte  &c  femelle, a'entraimans 
tellement ,  que  feparés  l'vn  de  l'autre  ne  fru(5lifient  point  ,  mais  alîemblés 
oorient  en  leur  temps  abondance  de  Dattes ,  plus  toutes  fois  la  femelle  que 
le  mafle.Lcs  Dattes  fortent  des  rameaux  des  arbres  fans  moyen:c*eft  à  dire 
fans  queue, comme  font  toutes  Prunes,  ce  fruiû  ayant  cela  de  particulier: 
&  l'Arbre  ,  de  n'auott  aucun  brancheage  ,  mais  feulement  de  grandes  fouilles 
longues  fortans  direékcment  de  la  tefte  de  l'arbre ,  efleués  fur  fa  tige  de 
cinq  à  fix  pieds  ,  dont  il  fe  façonne  grand  &  beau  à  voir.  Au(E  ,  mais  par  le 
tcmpsjfa  tige  vient  fort  grolFc  qui  oblige  à  planter  le  Palmier  dans  terre  fer- 
ine,non  dans  des  caiffts  comme  lesOrangers,hors-misquc  ce  fut  pour  le  feul  i 
plaifir  desrameauxjfans  fe  foncier  du  fruift  à  venir. 

Pour  faire  bonne  bouche  j'adjouftcrai  finalement  àcerôlicles  Cann  es  J'j'^JJ^* 
du  Succre  i  afin  au(ïîq:i'accouplécsauecies  Orangers  &  fans  compagnons,le  ^^^^ 
jardin  foit  parfaitement  ennobli  &  rendu  du  tout  magnifique.  Cette  excel- 
lente plante  s'cd  depuis  peu  d'années  domeftiqucc  en  Prouence  ,  oij  el-  d'oÙ 
le  a  e(ié  apportée  des  Ifles  Canaries  &  de  Madère.  Les  pais  chauds,  dont  ces  tenues. 
Cannes  font  originaires.nous  donnent  au's  d'en  tenir  autant  de  conte  que  des 
arbres  fufdits  «  pour  les  loger  &  traitter  en  mcfme  lieu  &  fous  mefmc  arrifice 
qu'eux  ,  puis  que  ces  plantes  craignent  communément  les  froidures.  Cet 
Cannes  aiment  la  terre  très  fertile  ,  légère  8c  douce  ,  &  fouuant  arrouféer 
nous  leur  apprcfterons  tels  fonds  fans  .leur  efpargner  l'eau  au  btfoin. 
Auflî  auec  femblablc  facilite  leur  paterons-nouslesiniures  du  ciel,comme 
fera  monftré.  La  culture  de  ces  Cannes  eflânt  par  deçà  plus  nouuelle  que 
difficile,. lone  cotirage  à  tout  gctil  e'pric  de  fe  neubler  d'v  »e  Ci  ptecieufe  ma-  Le^j 
ticre  qu'eft  le  Saccre  ,  lequel  croiirant  par  fon  iniafirieux  labeur  dans  fon  culrotcr 
propre  lardm  ,  en  recenra  d'autant  plus  de  contentement  qne  plus  chacun 
eftîme  leschofes  \n  •jrouicnnît  de  U dextérité  qie  d'ailletirs.Ces  Canes  ref- 
fciÀblentiux  autres conmnnes  , qu'on  appelle  Ro^ahx  y  Hc  en  tige,  &  en 
fcttiUc>  hocs-raisqa'ellesne  moatencpas  dhaat.  L'vnc     l'auuc  Caouç- 
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s'ediHe  par  racines  &  bulbes ,  ce  qui  rend  la  chofc  atTez  aifce  :  d'autant  que 
les  bulbes  pour  leur  dureté  fe  peuuenc  confciuer  (âincs  plufîcursiournées, 
donnans  par  ce  temps  là  loifir  de  les  iranrpoiter  affcz  loin>commc  de  la  Pro- 
uîncc  à  Paris ,  en  les  empaquetant  ingenieufcment,  ctans  plantées  &  rcpri- 
fes,au  bout  d'vn  an,on  les  pouira  prouignec  pour  en  augmenter  la  race,  non 
que  cela  foit  neccifaire.  Cela  s'entend  C\  elles  font  plantées  en  terre  fer- 
me  :  car  eftans  dansdcs  cailTcs.la  pctiieilc  du  logis  ne  permettroit  pas  cet 
In  quel  cflargilTcmcnt.  Le  fuccre  crotft  dan»  le  tuyau  de  la  canne  lui  fc ruant  de 
endroit  mouclle  >  pour  lequel  recurlllir  les  cannes  font  couppées  près  déterre  vers 
'*    la  mi-Septembre,  après  hachccs  par  tronçons  de  quatre  doigts  ou  demi  pied 
croît*îc  •  P^'*  bou  lHsen  eao  claire  dans  des  chaudetons  iufqu'à  ce  que  la 

Saccrc.  ^"bftancc  en  foit  du  tout  rortie,laquf  lie  dcmeute  feule  fi  on  a  la  patience  d'en 
Taire  exhaler  l'eau  par  la  longue  ebuUition,  qui  affermit  le  Succre.  Pour  en 
manger  de  frais  il  ne  faut  que  le  fuccerdcs  tronçons  de  la  Canne  ,  comme 
l'on  fait  du  miel  auec  la  cire  fraîchement  tirée  de  larufche.De  couppet 
les  cannes  prés  de  terre  facilite  leur  conferuation  ;  car  par  defTus  les  tiges 
qui  reftent  prefque  toutes  dans  terre  ci^  trcs-aifé  défaire  des  couuertures 
portées  par  des  petits  paux  efleués  fur  terre  feulement  de  deux  ou  trois  pieds, 
qui  tenans  les  racines  couuenes  contre  le  mauuais  temps  des  froidures, 
des  neigesjdes  gelées  ,  &  despluyes  importunes, demeureront  afTcurces,  & 
cftans  cfchaufFées  par  les  fumiers  ne  pourront  aucunement  fentir  ces  in- 
iures.  Ainfi  ces  plantes  ici  partcront  l'hyuer  plus  aJTeurcmcnt  n'en  ayant 
qu'à  défendre  les  racines,que  fi  on  cftoit  contraint  de  confcruer  &  ra  cines  (c 
rameaux  tout  enfcmble  ,  comme  l'on  fait  des  Orangers  &  fomblables  Ar- 
bres. Apres  l'hyuer  au  retour  du  beau  temps  on  o (le  ces  couuertures  ,  5c 
les  plantes  fe  remettent  à  reietter  comme  deuant ,  s'accroi d'ans  en  haut  du- 
rant l'tftc  félon  leur  naturel. 
«Cottô.      L'atbriflcau  qui  porte  le  Cotton  fcta  mis  ici  en  rang  ,  parce  qu'eflant  de 
païs  chaud  defirc  communication  de  traitement  auec  les  précédentes  plantes, 
L'ifle  deMalihe  abonde  en  cet  Arbriireau.  Il  s'édifie  par  graine, qu'on  trouue 
dans  le  Cotton  que  les  marchands  vendent  par  toute  la  France.  Defire 
terre  plus  fcche  qu'humide,  toutes  fois  vigoureufe.  Il  faut  le  femcr  en  Au- 
tomne. La  plante  monte  de  trois  à  quatre  pieds  fur  terre  ,  èc  iertedes  peiires 
pommes  >  lefquellcs  s'approchans  de  maturité  s'entr'ouurent  en  croix  à  la 
pointe  comme  la  grenade  ,  faifantpar  là  iour  au  Cotton  qu'on  void  blan- 
chir le  long  des  fentes  de  l'cfcorce.  Puis  eftant  du  tout  meur,  on  y  tiouue 
quatre  petits  paquets  de  Cotton  fi  bien  agcancés  &  fi  fort  ferrés,  qu'en  cha» 
cun  il  y  a  vne  poignée  de  Cotton,  lequel  par  après  feroit  impoffible  de  reniet- 
r         tre  en  A  petit  lieu  qu'il  occupoit  auparauont ,  tant  la  Nature  c(l  inda- 
ftticufç. 
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Le  général  gêuuernement     culture  des  arbres  fruitiers,  / 

C  H  A  p.  XXVII. 

N  vain  l'on  plante  &  l'on  ente  les  arbres  fi  o«ne  fe  refoud  ï 
les  entretenir:car  côme  après  auoit  fait  nai (Ire  le  bedail  il  faut 
auoir  (o\n  de  Iny  donner  le  laid  en  fon  commencement ,  ^ 
après  des  herbages  pour  le  nourrir  &  Fortifier;ainn  il  cft  de  be- 
foin  ayant  fourni  le  Verger  d'en  auancer  les  arbres  par  vn  op* 
poTtuii  labourage,  afin  qu'ils  produifent  bien  tort  des  fruits  &  fubfiftcm  long 
temps  en  bon  cftar,  ne  pouuans  que  maigrement  &  auec  langueur  faire  l'vn, 
ny  paruenir  aucunement  à  rautr(?,fi  par  patelTc,  auarice  ou  ignorance  l'on  ne 
les  traite  comme  il  faut.  C'cft  pourquoi  qui  n*a  pas  grande  affcûion  \  ce 
méuaçe  ne  doit  pas  feulcmét  pcnfer  à  efleuer  vn  arbrc,pour  le  foin  continuel 
neceflaire  à  celui  qui  fouhaite  de  voir  fa  maifon  abondamment  pourueuc 
en  toutes  faifons  de  toutes  forces  de  bons  fruits.  Le  labourer  ^  la  charruc'i  ij 
ou  le  houcr  à  la  main  ,  &  le  fumer  font  le  vtay  traitement  du  fonds  des  ccuutct 
fruitiers  i  qui  defch  ugés  du  branchcage  fuperflu  ,  le  coupant  à  propos  3^  leqiii- 
\  temps  ,  ne  peuuent  manquer  de  rapporter  auec  contentement.  De  l'es-  ^5'  * 
brancher  des  arbres  eft  forti  cet  ancien  proucrbe  ,  félon  Coluraelle  parlant  |;cn'd« 
des  Oliuiers ,  gjjf      /f  j  lAboureJts  prie  de  porttr-.^ui  les  fume  ,  les  fnpplie  :  dr  frui- 
fni  lesesbratche  ,  les  contraint.  L'arroufement  venant  par  dcffus  &  opporru-  tiers. 
Hument "diftribué ,  eft  ce  qui  ofte  aux  arbres  toute  cxculc  de  frudkificr.  Car 
fouuent  il  artiue  que  la  fecheTeffe  intcrucnant  rauit  toute  refpfrancc  du  la« 
boureur,pour  bien  &  foigncufement  qu'il  ait  préparé  &  la  tet rc  &  les  arbres: 
mais  où  il  y  a  de  l'eau, &  donnée  à  propos,  or»  ne  doit  craindre  cette  perte, le 
ciel  cftant  fauorable. 

C'eft  vn  article  de  beauté  U  d'vtilitc  qtiede  tenir  le  verger  rempli  d'arbres, 
ne  pouuant  eftre  que  difforme, manquant  en  nombre,ni  ftudkucux  n'cftantpas  ^f"*' ^ 
fourni  de  plantes  requifes.  loint  qu'autant  couftc  de  labourer  le  parterre  ou 


mal,ou  bien  meublé.  Ayant  doncqnes  planté  le  verger,vous  tâcherez  par  bon  Jcnfp" 
iraittement  à  faire  viure  les  arbrcs,afin  que  s'il  cft  poflîblc  aucun  ne  manque:  «l^ir- 
rcmarquant  foigneufcment  les  plantes  qui  n'ont  voulu  fe  reprendre  ,  ou  qui 
eftans  teprifcs  font  depuis  mortes  pat  accident  .pour  aprcs  en  leur  place 
en  fubroger  d'autres.  Le  plutoft  qu'on  peut  reparer  ces  defcdtuofirés  eft  |c 
nKillcur,  pour  ladiflficulté  ,  ou  plutoft  impoflTibilité  ,  de  faire  croiftre  des 
nouueaux  arbres  parmi  la  foule  des  vieux  ;  ceux-ci  au  détriment  de  ceux-li 
occupant  &  la  terre  &  l'air,  fi  bien  qu'aprez  les  trois  premières  années  il  ne 
vous  en  refte  p.is  grande  cfpcrance  de  contentement.  C'eft  pour  les  ver- 
gers eftroitcment  plantés  ;  car  où  les  arbres  font  pofés  au  largCiOn  a  plus  de 
ioifirde  poiiruoir  ï  ces  defaurs  :  non  pas  toutesfois  tant  que  le  retardement 
ne  foittoufiours  prciudiciable  ,  pour  l'auantage  que  les  premiers  arbres  ont 
par  dcffusceux  qui  viennent  après,  leur  inégalité  rendant  le  verger  &  moins 
agréable  &  moins  frudkucux. 

Tous  arbres  généralement  defitent  la  culture  plus  ou  moins  pourtant  les 
▼H^  que  les  autres,  fdon  ladiuerfitc  de  leurs  naturels.  Nous  auonsveu  l'O-  jahou- 
liuiet  ,  quoi  qu'arbre  dclicai,  aitcndtc  patiemment  le  loific  du  laboureur,  f=t  l« 


6iÈ  L  I  E  V    S  ï  X  1  E  M  E 

&  qa'jprcs  aiialc  longccmj)s  Ung  h",  la  bonne  culture  redonnée  ï  propos  le 
tcin.'tca  vigueur.  Aa  contraire  le  Noycr(bien  que  du  rang  desgroflSeres  plâ- 
tes^oe  peut  foifFrir  la  négligence  ,ni  p.ir  le  bon  traittcment  rcnouuellc  être 
reniis  (t  la  cahure  qu'on  lui  a  accoùtamc  en  fa  ieuneifc  lui  ed  déniée  tant  foie 
p?a,  même  la  prem.ere  interruption  luy  caiifc  la  mort.  Pour  donqufs  ne  Ce 
point  tromper, le  mieux  i^u'on  po  irracultiuer  Icj  Fruitiers  fera  Icm^illcarj&r 
t-f»    Le  p'as  djlîrablc  &  loii\ble,q  ic  ce  foit  auec  dépenfe  moJerér,d'âutanr  qu'en 
cet  endroit  il  c(l  qacftion  d'accoupler  le  profîc  au  plaiHr  ,  fans  s'arreller  au 
feulconientc.nenr.  Il  arriueracômevouslcdedrez  â  vousiuez  l'eau  à  corn- 
maniement  Se  que  vous  foy  ;z  ptcs  de  quelque  bonne  ville  po  u  débiter  U 
pota[;jrieque  le  fonis  de  vollre  Verjrcr  fcruant  en  lardinagc  tcJra;d*où  for- 
tira  de  l'argent  ï  fuffi  ance  pojr  facisfair:  latgein5t  à  tous  les  frais,  fi  bien  que 
vû  is  poiurezcntreteiwr  vos  arbres  qa.ifi  pour  ric:mnis  d'vn  entretien  exquij 
ôi  ïompireil  le  rappornnt  aux  fruits ,  qui  en  foniront  d'autant  plus  gros,. 
de  bciux  que  les  autres  n'i'fti(«  cultiucî  auec  va  tel  ioin  ,  qu'il  y  a  de 
dirt'e.ccc  entre  ks  francs  &  les  fauuai^es.Si  vous  ne  voulez  entrjcnir  tant  de 
larJin  c  )maie  vollre  verger  e'.l  grani,  vous  pourrez  vfcrdc  retra:îcbemcnt, 
diuifant  rout  le  lieu  en  trois  ou  quitte  parties  plus  o.i  moins ,  afin  que  l'vnc 
d'iccllcs  foit  feule  iatdinc-*  vn  coii^ile  d'années  de  fuite  ,  ap.cs  fa  voirtne  de 
mi  ne,  Sc  ainfi  des  autre*,  faifant  p.ir  ce  moy.-n  courir  le  Iwiin  pir  tout  le 
Vcrg^i-,  comme  (1  c'eftoit  vn  parc  à  brebis  v  dételle  force  qu'il  n'y  ait  recoin- 
en  tout  le  V^rgor  qui  au  bout  d'vn  temps  ne  fe  relFenre  de  bfiu^ur  Ju  lat- 
dinage.  L:  larâinicr  ayant  fait  la  ronde  pAt  tout  le  Verger,  repaiTi-ra  par  fou 
prem'cr  chîmin:  dont  le»  arbres  fc  trouuctont  parfaitement  bien  caltiués,5c 
le  I  irJin  mè  ne  mieux  accommoJc  qi'ailleurs  :  cette  efpece  de  dom.une 
de/îrant  toujours  de  terre  nouujlic,  pour  cftre  dcchargc  de  i'importuaité  de 
plufieurs  petites  biftes  q  ii  g.iftent  h  pocagcric  dans  la  tcire  ,  fur  toutMcs 
oig  ions  (ncm:  la  courti.licre  ,  ainfi  dittc  en  Ft.ince  ,  &  Jfffpi  en  Languc- 
doc)piu$aux  vieux  lardimgcs  qu'aux  nouueaux.  Ce  lardinagc  fera  continue 
iufqu'à  ce  que  pat  l'accroillcmcnc  des  arbres  la  poiagctie  fe  trouucra  op- 
primée fous  leur  ombrage  ;  auquel  cas  ,lc  lardin  cédant  aux  aibrcs  ,  les  ar- 
bres demeureront  foriinés  fuffifammcnt  poutfe  palFcr  d'vnc  culture  (î  cxqui* 
fefc  contentans  d'vn  moindre  tr.iitc ment. 
a'iiV"^      De  là  en  après  on  manie  Aucrfement  les  arbres  du  verger  félon  les  lieux 
fur  J'en-  ^      fantiifies.  Q  iclques  vns  abâionneni  les  arbres  à  la  p  .  airie,n;  les  cul- 
trctien  tiuîs  rien  du  tout,  ou  (î  peuquele  hoact  à  l'antour  des  tiges  ne  leur  peut  fer.ii  c 
d'-i  fiîis  de  b?.iucoup,ittendu  l'cftenduc  des  racines  fe  pailfins  au  loin. Les  autres  leur 
continuent  la  culture  iufqu'à  leur  extrême  vicillelFe  ,  femans  au  piitcrre 
quelques  grains  pour  tirer  comme  d'vne  difpofîtion  la  defpenfc  du  Libou- 
rage.  E:bie:i  quecrux-là  quelquesfois  rencontrent  bien:  c'cft  par  le  bénéfi- 
ce du  fonds  &  de  l'air  que  cela  proccde:5c  particulièrement  pour  certains  Ar- 
bces  fupportans  afFczbien  lenon  laboarer,comTiî  entre-autres  les  Pommiers 
6c  Poiriers.  M^istoûjojrs  ,  pour  la  générale  bonté  des  fruits ,  ceux  cy  fc 
trouuent  mieux  fondés  ;  d'autant  que  toute  force  de  ftuics  fortent  m:iU 
leurs  de  la  terre  labourée  q  le  de  la  deUilTce  ,  comme  il  a  eftc  dit.  En  cecy  cil 
Yîilc  le  parterre  du  Verger  en  pré  ,  que  d'cnpéchet  les  fruits  de  fc  froilfec 
lombansdc  maturité  fur  l  herbe, &  que  fans^granjetarc  du  foinl'on  fe  pro- 
mciue  agre;ible  msnt  ca  tous  tempsfouslcs  Aibics«Sut:  LcfqaellcscômoJités 
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baliBcces  aucc  leurs  contraires,  le  paidcnt  &  fçauant  ménager  prendra  auis 
fdon  Ton  lieu. 

S'il  comiertit  le  fonds  du  Verger  en  prairic.on  préférera  la  Luzernierc  k  la  Qu'elle 
commune  pour  le  naturel  de  la  Lu2Ctne  ou  Saint-foin,  qui ,  non  plus  P""ic 
que  les  Arbics  ,  ne  veut  eftrc  btoQtéc  par  les  beftes ,  &  qui  au  bout  de  dix  ^^  J* 
ou  douze  ans  ne  veut  eftrc  arrachée  ,  comme  a  efté  monftré  :  chofe  qui  re-  Duif,\y\s 
uient  au  grand  aduantagc  des  arbres  ,qoi  après  vn  long  feiour  fe  trouuent  aux  AV. 
côme  iaicunis,&  rcnouuclés  par  ce  défrichement.  Les  ombrages  des  crbres  brcs. 
nuifent  à  la  Luzerne  ,  empêchent  de  s'accroiftre  au  pré  &  d'y  fechcr  eftanc 
fauchée  :  &  la  Luzerne  caufe  cette  incommodité  ,  que  de  leur  faire  endurer 
la  foifcn  Efté,  ne  voulant  efttc  arroufce.  Lefquellt  s  d-fficultés  feront  adou- 
cies en  fum.mt  le  fonds  pour  auancet  l'hcibc  ,  &  après  l'auoir  couppée 
l'emporter  dehors  le  Verger  au  plein  pouuoir  du  Soleil  pour  s'y  fccher  & 
prcparcr:&  touch.int  l'arroufement.y  aller  retenu  ,  afin  que  feulement  pour 
rafraichiflcment  aux  grandes  chaleurs  on  leur  falfc  courir  vn  peu  d'eau  ;  donc 
en  ce  cas  la  Luzerne  n'en  fera  qu'accominoJcc  ,  ainfi  qu'a  efté  rtprefenté 
ailleurs. 

Quant  aux  grains.lcs  moins  nuifibles  aux  Arbres  font  les  légumes  ,  ex  ce-  auIIii. 
piés  les  chich  s  que  nous  bannirons  du  Verger  auec  les  orges  &  millets, 
pour  leurs  naturels  dcficniifs  importunans  tiop  les  Atbres -,  de  même  les  i^i  ' 
chanvres  &  les  lins  :  rctcnans  les  ftomens ,  feglcs  &  aiioines  pour  y  eftrc  Qa:\s 
rcmcs.ainfi  qu'il  s'accordera  mieux  ,non  toutefois  auec  efpcrance  de  grand  grains 
rappc 


fes,  Poires  mufqrées  ,  Abricors  &  ftmblsblesi  afin  que  ce  mal  preueu 
de  loin  foit  dcftournc  ces  la  fondation  du  Verger  même.  Cela  fc  fera 
en  rangeant  \  part  les  Arbres  dont  la  maturité  des  fiuits  précède  celle 
des  grains,  fous  lefquels  vous  ne  femerez  autre  chofe  que  bled  de  cette 
fubiedion  :  ou  y  en  fcmani,  la  perte  s'arreftera  en  peu  d'efpace  de  teire  que 
ces  arbres  contiendront ,  plus  (upportable  que  s'ils  cftoicnt  efcartés  par  le  ^ 
verger.  Les  pommiers.trcs-petit  nombre exceptc,ne  caufent  pas  ce  désordre, 
ni  au (Ti  généralement  les  Poiriers  d'automne  &  d'hyucr:non  plus  les  Fi- 
guiersjCoignaflicTs,  Mcfl  ers,  dont  la  tarditc  des  fruits  donne  loifu  de  reti- 
rer entière  la  dépouille  du  fonds. 

Le  Saffian  y  peut  eftrc  mis ,  fouffrant  &  Ictrepis  en  l'herbe  &  le  cueillir  L'ori 
de  fon  poil  flins  autre  déchet  que  le  gênerai  venant  de  l'ombrage  des  arbres,  p«ut 
fous  lefquels  la  Satfraniere  ne  rapporte  pas  tantqu'expoféc  en  plein  Soleil. La  ^Jj.^^^* 
chaleur  du  Saffran  altère  aucunement  les  racines  des  Arbres  .  mais  l'eau  in-  ' 


teruenant  1^  dcllus  corrige  cette  intempérie  fans  nujre  .lU  Sufticn^  qui  en  eft  tcigcr. 
accommodé  opportunément  diftrib.iée.  Le  remuer  du  Saffran  reuient  au 
foula  getneni  des  Arbres ,  quand  pour  iceluy  dè  quatre  en  quatre,  ou  de  cinq 
en  cinq  ans  la  terre  eftdc  nouucau  rompue  &  rLunue  fans  deftus  dc(rous,  j^yç,^ 
dont  les  racines  des  arbres  reprennent  nouuellc  force.Viilemem  aoffi  femera- 
on  des  raues  6c  naueaux  (t  us  les  Arbres,  leur  labeur  6c  cueillette  {  qu'on  fait 
en  Usarrachant)accommodant  le$  Arbres.  y^^fj^  ^ 

Rcftc  vn  autre  moyen  pour  cultiuer  à  bon  marche  le  Vcrgcrrc'eft  de  plan-  planter 
ter  auec  les  Arbres  de  la  V:gnc  parmi ,  laquelle  j'actioinaiu  aucc  les  arbres  la 
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rapportera  dti  Fruit  pour  fatisfairc  aux  frais  du  commun  entretien  de 
CCS  plantes  ainft  mcHAngées  :  non  toiuesfois  pour  gucrcs  plus  long- 
temps que  pour  vne  vingtaine  d'années  ,  aprcz  lefqclles  la  vigne  opprimée 
fous  l'ombrage  des  arbres  crcus  en  perfedkion  fera  arrachée,  quittant 
la  place  aux  aibrcs  qui  fcuU  l'occupans  de  làen  fuire  s'y  maintiendront  en 
bon  eftat  autant  de  temps  que  le  naturel  des  plantes  le  peimetra  ,  à 
caufe  de  la  prouifionde  bonne  nourriture  que  les  atbics  auront  faite  pat 
le  moyen  fufdit. 

Dif-     L'exccz  de  chaleur  &  d'humidité  causer  la  luine  des  Fruitiers.d'où  vict  que 

fuM    P'"^*^"f5  condamnent  eniicreraenile  fumer  &rarrourcrdcsarbrcs.MonlUant 
"        l'erreur  de  cette  opinion  .iediray  au  contraire  ,  que  pour  auoir  abondance  de 
fumer    Ijq^j  ^  (Précieux  fruits ,  le  fumer  &  l'arroufer  font  neceflaires  auxaibrcs 
rouTcV  l'excellence  de  leur  nourriture  ,  pourucu  qu'aucc  iulle  pioporiion 

des  Ai-  '  °"  fc  Icrue  de  l'vn  &  de  l'autre.  Et  de  fait  otj  trouuera  on  les  Fruits  exquis, 
bfci.  ^'îon  aux  lieux  engraifTcs  &  arroufés  c6mc  i\  fauti&  non  pas  aux  importunez 
du  trop  maigre ,  gras  ,  fec  &  humide.  Ce  fera  conquesaucc  va  iufques-oà 
que  nous  employerons  ces  commo  Jités.afin  que  nos  arbres  fe  maintiennent  en 
bon  eftat.  Cette  redriiîHon  fe  rapporte  à  laq  laliré  des  fumiers  &  des  eaux, 
i  leur  quant'té  ,  au  temps  Se  moyen  de  leur  employ  ,  melme  au  pais  où  l'on 
cft.Le  meilleur  fumier  pour  les  arbres  cft  le  plus  vieux  &  le  mieux  pourri,  ou 
les  neufs  &  vigoureux  tertiers:les  eaux,  celles  de  fontaine  ou  autres  falutaires, 
celles  que  nousauoHschoifi  pour  la  prairie.  Il  faut  modcrctucc  vfer  de  l'vn  Se 
de  l'autre:  car  il  vaut  mieux  fumer  &  arroufet  peu  &  fouuentquc  tropà  la 
fuis.  Le  temps  en  cft  diucrs  ,  pour  la  diuerfitc  de  ces  deux  matières.  Le  fu- 
mier pour  cfchaufFcr  les  Arbres  fcraemployc  en  Hyacr:& l'eau  pour  lesra- 
ffaifchir  en  Eftc  :  ainfi  I  on  corrigera  &  les  froidures  &  les  chaleurs.  Les  ra- 
cines des  arbres  feront  defcbaulfces  aptes  on  les  recouurira  auec  lesen- 
gratdcmens  méfiés  parmi  de  laterre  dufonds  ,  àce  que  leur  fimiier  ne  ioi* 
gne  auxrjcinesdcs  Arbres,  rcmplilîant  la  folle  de  cette  matière  en  la  rcuuif- 

lant  au  plan  fans  aucun  releuement.  L'on  deftourncra  l'eau  des  racines  afin 
de  n' 


'y  croupir  iamais  ,mais  feulement  elle  y  coulera  en  pailant  ,  en  cet  en- 
droit  le  feruantde  l'adrede  du  lardinicr  qui  n'arroule  iamais  l'heiberie  q./cn 
lâ  necefEté.  Ayât  mis  le  fonds  de  voftrc  Verger  en  légumes,  bleds.fatfran.na- 
tieaux.ou  caucs,  vous  ne  ferez  difficulté  d'y  taire  couler  l'eau  au  befoin  par  des 
petits canaux.qu'à  cela  vous  aurez  fait  apprropricr.De  même  ferez  de  la  vigne 
parmi  laquelle  feront  plantés  vos  arbres  ,  fans  .luoir  tant  d'efgard  audefchet 
du  vinfqui  ne  fort  iamais  fi  bon  du  lieu  humide  que  du  lieu  fec)qu'au  profit  de» 
arbres  ,  qui  tiennent  icy  lieu  de  principal  &  la  vigne  d'accelloire.  Les  frui- 
tiers ainiî  maniés  &fuiuant  lesinftruélions  fuiuautcs,vousne  douterez  point 
de  leur  bon  &  longferuice. 
Con-  Ce  n'eft  pas  tout  que  de  cultiuet  le  fods  des  Arbre5,il  faut  encore  auoir  foin 
dui:c    de  leurs  branches.où  gift  la  plus  fubtilemaidrife  de  leur  gouuernementprati- 
<lc  leur  quée  en  tout  pais  ,  non  reftreintcen  aucuns  ,  comme  l'arroufemeni  qui  n'eft 
dicaêe  *^'^P^°y*^  P°"^     aibres  qu'auxendroits  fort  efchaufcs  du  Soleil.  Lcsaibres 
ne  peuuent  beaucoup  fructifier  ,  ny  demeurer  long  tempscn  feruice  ,eftans 
furchargés  de  brîcheagclpout  laquelle  caufe  \\  ne  faut  pas  chercher  abôdance  , 
des  gros  fruits.bien  nourris, &  bi«  qualifias  aux  gtaiï^s, arbres  touffus  Se  aux 
abondans  en  ramage  jpatce  que  le  tronc  dcl'aibre  ne  peut  fatisfairc  à  la  fois  à 
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CCS  dcuxchargcs'.ni  aull»  Hc  tels  arbccs  furcbargës  cfp.rct  longue  duréf,maii 
de  fuccon  bc  r  fous  le  fardeau  Se  fc  ruiner  ci  x  n  cmcs.  Ces  maux  fe  pc«.aien- 
dront  en  ôtant  aux  arbres  le  fupcrfln,  leur  laiifaiu  à  nourrir  peu  de  branches, 
lefqucllcs  lirans  leur  vie  des  racines  qui  derocureni  cniieiCi  ,  la  redonncronc 
aux  fruiûiauec  beaucoup  de  vigueur ,  dont  ils  fortiront  en  abondance  »  ÔC 
«qualifies  comme  il  faur,&:  les  Arbres  en  demeureiont  fains&  robuftes  pour 
durer  long-iempscn  feruicc,  q.  and  ayans  giycn^cnt  nourri  les  fru>âs  ic- 
fiftrroi  t  fermement  aux  tempcrtcs  ,  vents  ,  au  biouter  dis  beftes  ,  aux  ver- 
mines êc  autres  accidens  aufqucls  ils  foi.t  fubjets  :  par  ce  moyen  euitans  de 
s'enuicillir  trop  to(\,&  en  fuite  de  périr  en  languiflant.  Or  fans  redite  ce  qui 
a  cftc  enfcignc  fur  le  drclfcr  des  iames  Arbres  >  icy  fera  mondrce  la  conti- 
nuation de  cette  do^krine  pout  l'appliquer  félon  l'à^c  des  Arbres  &  les  c»r- 
conftanccs.  Esmqnoer,  Esi.ACVER,ETESTEiv,  font  les  œu-  f^^^gç 
mes  crnncrab'es  à  la  lameurc  des  Acb'Cs  a  jancés ,  q  »'on  employé  pour  |,pùgf* 
abaifTer  l'orgueil  des  ieuncs  Aibres  ,     hiulTcr  le  cœur  aux  vieux  ÔC  Un-  Etcftct* 
guiflans  :  par  ce  moyen  reculant  &  au.mçt'U  les  Arbres  qui  par  icunedê, 
vieilleffc  ,  accident  ,  ou  autre  cnufc  nurqiieut.  Emon  ler  ,  efl  oAct  le  mort 
&  rompu  :  Efljgvier  ,  couper  le>  br.inchcs  inutiles  &:  nuihblcs  qui  croifîcnz 
en  mauuais  cndioit  cmpcchans  la  grâce  àc  l'Atbre  :  Etedcr,  couper  généra- 
lement toutes  les  branches  pour  faire  reprendre  no  uclle  vigueur  à  l'arbre 
&  comme  novu»eau  mcnrge  lors  quon  le  v  lid  fucco  i  ber.  Toujours  auec 
inftrumens  bien  tranchans  on  coupera  les  Arbres,  fi  rondement  qu'on  pour- 
ra farts  en  riv-n  éclater  ni  ccorcher ,  faifant  la  couppe  f«^rr  vnic  &  pancnante 
d'vn  coftc  pour  reietter  les  eaux  de  la  pluye.  Le  temps  en  eft  aprez  I  hyuer 
lorfque  les  Arbres  font  en  fcvc  ,  afin  que  par  içcHc  la  playe  de  la  couppe 
foit  toft  recouuerte  :  ce  qu'on  ne  pourroii  efperer  |  rcnant  les  Arbres  encore 
endormis  »  comme  font  pluficurs  ignorans  i  ce  q  ie  ie  redis  pour  l'impor- 
tance de  ce  ménage.  Car  les  tnill.-vnt  en  hyucr,au.Tnt  q  .'ils  fallcnt  femblanc 
de  pouffer,  la  coupe  fc  fechc  en  fe  noirciifant  fans  fc  pouuoir  iamais  recou- 
«rir.ou  bien    tatd,fouuentefoi$  ï  la  ruine  de  l'Aibrc.  Mais  par  le  contraire, 
l'humenr  de  la  fcve  fe  trouuant  picrte  flxomt  d'abord  la  phye  quand 
on  la  fait  au  temps  nouueau  :  chofe  qui  fe  prouue  pat  l*cx,  ericnce,  5c  bien 
apparemment  p  r  les  entes  faits  ï  l'év^^nlTon  qui  manqu  i.t  i  fe  reprendre, 
defqnels  en  tref-peu  de  temps  l'incifion  faite  au  faunagcau  efl  très  bien 
coniblidéc  par  la  feve  interuenant  là  deffus.  Dans  le  mo  s  de  Mars  cela  fe  Enqiirt 
pourra  commencer  fans  auoir  égard  à  la  Lune,  &  continuer  iofqu'à  la  fin 
de  May  ,  Se  en  fomme  rant  que  la  feve  vous  accompagnera  :  ceffai  t  lors 
que  la  feve  tarita  par  trop  de  chaleur.  Et  (î  on  defîre  de  fc  feriiir  en  hyucr 
du  bois  des  vieux  fruitiers,  l'on  les  étcflera  en  Oilobte  ou  Nouerobre ,  ï 
la  charge  toutefois  de  laifTcr  aux  branches  des  longs  chicots  pour  les  re- 
tailler plus  bas  en  endroit  vif  au  renouueau  pour  les  raifons  dites.  Tous 
Arbres  veulent  eftre  émondcs  Se  efligucs  chaque  année  ,  les  déchargeant 
premièrement  de  tout  bo'S  mort ,  puis  des  branchettcs  fuperflucs  ,en  fuite  'ics^f^i 
leur  roignant  les  cimes  des  principales  branche»  excédantes  les  autres,  bre». 
tout  ce  qui  recourbe  en  bas  »  coupant  ce  qui  s'accroche  &  entortille 
ar  dedans  l'Arbre  ;  &  en  fomme  ,  tout  ce  qui  luy  ode  fa  grâce  & 
e  difforme  :  afin  que  ^çonnc  comme  il  fout  il  s'en  rcprefentc  beau 
à  la  vcuc  ,  &  déucloppé  d'empêchement  puiflè  giycment  fraûifici; 

S  f 


r. 


«41  L  I  E  V    S'I  X  I  E  M  E 

Cecy  ^ififr.  Soaacntesfois  pac  dedans  l'arbre  s'accroift  vnc  ou  deux  branchât 
tft  i  te-  p}Q5  fcrtilemcnt  que  les  autres,  qui  cpuifcnt  tout  l'amour  de  l'arbre  ,  comme 
L'sOliuicri  &  Pruniers  font  fuiers  i-cela  par  dclîus  tous.  Ces  branches  fc- 
font  entiereiTient  co  pccs  désq  l'on  les  dtfcounrlra  ,  de  peut  qtie  ne  reme- 
dfant  pis  à  i^mps  ï  ce  nul ,  l'.ubrc  ne  s'en  ancantifTc  ï  la  longue.  Auflî  tou- 
tes les  autres  branches  dcfagreablcs  Si  importunes ,  dont  l'A  b:e  efl -gué  de- 
mfiirrra  dcUurc  pour  tenir  toujours  auec  luflte  au  Verger  vn  rang  agre.ible 
&  profitable.  Quand  ï  l'ctcftcr.on  ne  fçiuroit  dire  quels  font  ks  Arbres  cjui 
en  ont  plu5  de  bcfoin  ,  les  vieux  on  les  nouneaux.  Le  plus  fouuent  ceux-cy 

f'crinènt  par  trop  d  hinneur  (comme  les  honwnrs  font  fuiets  à  Cj  perdre  par 
c  trop  de  prompt  rite)  caufant  pluficurs  t.imeaux  aux  aibrcs  Ce  iettansen  haut, 
lefqriels  attirans  ï  eux  toute  la  lubrtance  des  rac'ncs  les  ironcs  en  demeu- 
rent minces  &c  mal  t'oiiLics  ,  qui  ne  pouuans  fupporter  la  charge  de  la  ra- 
menre,  &  la  violence  des  vciits  q;ii  .auront  grande  piifc  (m  clic,  les  arbres  cn- 
tiers  en  font  facilement  renucrfcs  à  terre.  A  cela  I  vnique  remède  ell  de 
j       "  couper  la  teftc  de  l'aibre  q  i'ori  void  ainfi  tenir  le  chemin  de  fa  ruine  ,  &  ce 
d  «  At-  entièrement  &  ron  iement  comme  à  vn  faule,  en  y  laifTint  des  chicots  longs 
brcs.    de  dcaii  pied  ,  plus  ou  moins,  fur  lefquels  l'aibre  fc  reietrant  de  nouueau  en 
nngmcnicta  Tes  racines  ,  les  allongera  ,  prendra  terre,  &  s'y  affbrmiffant  ren- 
forcera Ton  tronc  ,     dans  peu  d'années  rcfaçonnera  Ton  ramage  plus  beau 
que  dcuanr.  Touchant  les  vieux,  par  le  ir.ê  ne  ordic  on  les  rcnouuellera  ;  qui 
dcchari»cs  àc  leur  f.*rJeau  font  nouocllis  branches,  &  par  ce  moyen  fe  re- 
mettent très- bien  :  le  mcme  remède  fermant  ï  contiairc»  mal  iHifs  des  Ar- 
b"es  ,  ï  reprimer  la  icuMclFc  des  vns,  &  à  fupporter  la  vieilicirc  des  autres. 
Mfue  Mais  c'eft  a  la  charge  He  les  cfli^Mcr  l'année  d'apiez  ,  oftant  Us  rcicts  fuper- 
rcrtis.dc        j  ^j^j  abondent  tous  les  Aibrcs  éteftés  de  nouueau  :  car  Ls  y  lailTint 
f^'IJ^j'^^  tous ,  ce  feroit  opptimer  l'aibre  par  furcharge^  luy  oftant  &  la  grâce  &  le 
tt.iirej  moyen  de  bien  fruAifier.  Ainfi  vos  fruitiers  tenus  nettement  par  Eûnondirr, 
malï-   Efligucr ,  Etcftcr  ,  (  ce«  remcd  «s  cdans  employés  fclon  les  occutrences)  fc 
d  es  Hc5  ^-onlerueront  tre«-bic<i.  Anq  lel  ménage  vous- vous  aff  dlionncicz  ^l'autaut 
A*l)ics.  p,yj  ^       plus  vous  verrez  d.  b  i^s  fniiiflrs  fur  les  Arbres  conduits  de  cette 
manière. qu'aux  autres  accablés  fous  le  fardeau  de  leur  vieux  ramage  ;  Icf. 
quels  ne  ppuuanl  fournir  ï  tant  de  nourriture  ne  rapportent  des  froids  q.ic 
Cumct  mal  q  ualifiés ,  &  encore  en  petite  quantité.  Aoec  cette  diftindion  vous  ira- 
cmplo-  uaillercz  icy  ,  que  de  n'creftcr  beaucoup  d'Arbres  à  la  fwis  bien  que  nece/1 
y^^      ï^irCi  mais  vous  en  prendrez  qui'^"}uc  petit  iwmbre  ch  que  année  ,  afin  de 
ne  vous  priucr  tout  à  coup  de  grande  abon  dance  de  Fuiit ,  de  la  fiiute  Ju- 
R:en-  quel  par  cet  ordre  vous  ne  vous  fçauricx  reconnoiftre.  Tout  d'vne  m^in 
ter  'c$  font  reentés  les  Arbres  que  vous  étefte-cz  ,  vieux  &  icunes ,  «fin  q  j'auec  le 
''"j]^*    rcnouue'lcment  de  Icat'' branches  le  F.uit  s'en  afFranchilfe  dauantagc.  Et 
t^loa  encore  que  le  Fruiék  en  foit  bon  ,11  fc  rendra  meilleur ,  quand  mOme  ce  ne 
fîilité.  fero't  que  d'y  remettre  de  leurs  propres  greffes,  comme  i'..y  monftié  ailleurs 
TfARcaccdc  cette  curiofiié.  Mais  ce  dernier  reentement  vife  U  premiere- 
tnci,qu'arriuajit  d'auoirdans  voftrc  Verger  quelques  Arbres  dont  Ic^Fruid  ne 
irons  agrée  point.ouque  Tousayez  trop  grand  nombre  d*  Atbicsd'vne  même 
forte  quoy  que  bonne  ,  par  ce  moyen  vous  les  augmenterez ,  diuerfifiercz, 
êc  changerez  i  voftrc  plai fi r.  Et  ne  douter  pas  que  cela  recule  aucunement 
Vos  ArbresjCar  les  icttons  de  noaueau  rca£;aiKhis  s'en  agrandiront aufli-tofî: 
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même  &  plus  vigourcufcmcnt  repoulTccont-ils  ,  que  venans  diccilémcnt  de 
l'Aibrc.Tout  le  rccardcment  qui  y  pourroit  .lucnir.c'cft  de  l'attenic  des  non- 
ucaux  jets  ,  pour  fur  iccux  enter  en  fente  l'annce  d'aprcz  ,  li  vous  voulez 
tant  attendre.  Gar  Ci  vous  délirez  d'ci^ter  en  petite  couronne  ,  vous  le  pour* 
',t€z  Faire  h  melurc  de  l'éteftemenc ,  ninfi  qu'il  alerte  reprefcntc  i  oj  bien  en 
canon  ou  cvulfon  dans  le  mois  de  May  ou  celui  de  luin  cnfuiuant.fur  les  prc-  ^ 
niieis  ieiions  que  les  Aibres  feront  :  dont  fans  nulle  attente  vos  Arbres  étcftés 
/c  reuefticonc  de  ramage  affranchi  en  perfeôion.  Ce  rccntennent  donne  aufîi 
lieu  aux  nouueaux  fruits  qui  d'année  à  autre  furuiennent  :  fans  laquelle  cnm- 
nioditcils  ne  pourtoient  eftre  logés  au  verger  dcja  rempli,  au  grand  mécon- 
tentement de  tout  homme  d'efprii  qui  deTire  que  Ton  Verger  (oit  fourni  de 
toute  forte  de  fruitiers  ,&  qu'aucun  de  fes  vojfins  ne  lo  dcuance  en  cette 
;^quife  ménagciie. 

Contre  les  maux  de  la  if  une  (Te  &  de  la  vicillelTc  des  Arbres  efl  le  remède  ^fcrtt 
fufdit  :  leq«cl  fctuant  aufli  a  la  guciifon  de  la  (Icnlité  ,  Ce  rend  admirable  en  j»g"«. 
cet  endroit.  Il  arriue  bien  fouuent  qu'aprez  auoir  pris  beaucoup  de  peine  ,a*/^*^ 
au  drc/îèr  du  Tcrgtr,  quelques  arbtes  fc  uouuent  ne  vouloir  nullement  fleu  pom 
"r,  ni  par  confcquent  fructifier  :  l  ien  que  marques  pour  le  concraite  beaux  f^ire 
&  grands,  s'eftendaiis  en  branche^ge  ,  trompans  par  là  l'efperance  de  leur 
«flcuement.  La  correûion  de  ce  vioC  Ce  fait  en  roignani  K s  cimes  des  bran-  f/jjjç^*^ 
chcs  de  l'arbre  ieune,  auancc  en  âge  &  en  rameau,  qui  n'a  iamais  rien  porté, 
tenu  pour  fterile.  Mais  c'cft  Tous  l'cftroitte  obferuation  du  dernier  iour  de 
la  Lune  finiflànt  en  lanuier ,  que  fcul  fant  employer  en  cette  aâion  fans  s'y 
difpenfer ,  lequel  eftant  choifi ,  l'atbre  fera  vniueifelcmcni  tondu  en  toutes 
les  blanches,  en  coupant  tant  ou  û  peu  que  la  bicn-fcance  de  l'arbre  le 
permettra.  Apre»  vous  laiiletez  faire  à  la  Nature,  qui  fans  vous  faire  lan» 
guir  ,  au  prochain  Prim-tcmps  faira  patoiOre  la  venu  de  ce  fecret  par  les 
fleurs  dont  l'arbre  fera  co:iueir,&  enfuite  parle  Truiâ.Et  afin  que  vous  foyc» 
alfeuré  de  cet  admirable  traiik  de  ménage,  fans  cftimcr  que  nonc  bftam  l'ar»  ; 
tificc  l'arbre  n'cuft  laiffé  alors  d«  fleurir,  fon  année  de  porter  eftant  arriuée, 
aioullez-y  comme  pour  cflày  ccrte  fubiilitc.  C'cft  de  ne  toigner  de  l'ar- 
bre qu*vne  portion  ,  la  moitié  ,  le  tiers  ,  ou  le  onart  :  &:  tous  venez  c,ue  la 
partie  roigr.cc  fera  feule  fleurie  ,  au  rcftant  de  l'aibrc  n'y  ayant  auaine  fleur. 
Par  mon  exemple  particulier  pluficuisde  mes  cmis  fe  font  mftruits  de  cet 
pxquis  Si  vtile  lardmemcnt ,  contemplans  auec  bcnucoup  de  plaifir  lesmcr- 
ueilles  du  Créateur  en  l'ordre  qu'il  a  oidojiné  à  la  conduite  des  chofcs  de 
ce  monde. 

Les  Chenilles ,  les  Vers ,  8c  les  Fourmis  font  1rs  plus  comitions  ennemis  Contre 
des  fiuitjers,  dont  ils  rcçoiueni  beaucoup  d'impoiiunitc.  Le  plus  affeuré  Ici  (ho 


 , ..         queltion  que  d  en  prendre  les  oeufs  &  Ici  calicr.  L  on  mgtenc 

les  trouue  alfemblés  dans  des  paquets  enuelopés  auec  des  feuilles  feches,  'es  ar- 
liés  auec  la  toile  de  ces  animaux,  comme  ouurage  d'araignée  ,  &  les  paquets  ^^l^'ei» 
fufpendus  dans  les  branches  des  arbres.  Il  ne  faut  que  fe  refoudre  à  cette 
recherche  pour  en  venir  à  bout  ,  y  commettant  vn  homme  curieux  qui 
toute  oruure  laifTce  trauaille  ^  celle-cy  ,  la  faifon  en  eftant  venue ,  qui  eft 
auianc  tout  l'Hyuei  iufques  au  Ptincemps.  Si  la  cuiiofuc  &  la  patience  dvt  . 

Sf  ij 


«4  4  LIEV  SIXIEME 

rcchcrcheuf  n'ont  cftc  fidclemcni  employées,  fe  rcconnoiftra  au  renouueaa, 
quand  les  chenilles  ,  qui  autont  échappé  la  main  He  l'homme,  à  fa  honte  fc 
promèneront  pat  l'Arbic  :  &  ce  fêta  à  refaite,  ch.ifîàni  aptcz  ces  laides  & 
nuifibles  Beflioles-.mais  aulli  s'il  n'y  vfe  de  diligrncc.les  prenant  des  auffi-toft 
.  qu'elles  rcronr  cclofes  (  ce  ciui  fera  alors  aflèz  facile  ,  les  trouuant  encore 
alîèmblcws^  &  leur  donnant  ioifir  de  s'écaiter .  par  î'prcz  ne  fctoit  que  per- 
dre fa  peine  de  cro  rc  les  attraper   Quckiurs  vns  auec  du  filcc  pendent  dans 
l'Arbre  cndiucrs  endroits  des  ccrciiillts  vifs  ou  moutans  ,  qui  fc  pournlTans, 
rendent  vnc  odeur  fi  puante  &  fi  conir.iire  aux  chenillcs,qu'ellcs  en  tombent 
mortes  à  f  rre.  Les  autres  a'pergent  delTus  les  branches  de  l'arbre  de  l'ean  en 
Lquclic  l'un  .lura  fa  t  mourir  &  pourrir  des  ék,ceuifl<s:  dcfquels  icnicdcsajcc 
peu  le  frais  on  pourra  faire  I  cxpeiience. 
Leg       Lfs  Vers  fe  f  urrcnt  dans  le  bois  des  Arbres  ,  és  rroncs  &  es  branches 
Yen.    entre  l'écotce  &  le  bo-s,  plus  fréquemment  toute  fjis  es  pommiers  qu'es 
autres  fiuiiicrs:&>c'ell  ï  leur  extrême  ruine.H  de  bonne  heure  n'y  cil  remédié. 
Connoinaut  le  mal  par  l'enflure  de  l'écorce  &  certaine  liqueur  difti  lanie 
de  cer  endroit  U  ,  on  incifcra  l'écorce ,  &  du  bois  fera  fifté  tout  ce  qu'on  y 
ciouuera  de  pourri  le  coupant  iufqu'au  vif:&  aprez  auoit  tue  la  befte  &  fait 
vuidf  t  Ton  venin  ,  pour  confolider  la  playe  fera  mis  fut  icellc  vu  emplafttt 
'         compofé  dt  funiici  frais  de  bœuf  ou  de  pourceau  ,  de  la  chaux  ncufvc  &  de 
la  faugc,  l'y  attachant  aucc  du  lingr  &  des  Oziers  pour  y  demeurer  tant  qu'il 
y.poiura  tenir  &c  iufqu'à  ce  que  l'iticifion  foii  tcpaiée. 
Lft       Si  les  Fourmis  tourmentent  l'Arbre ,  il  faut  en  le  fecoiiant  les  abbattr  ï  < 
terre :&  pour  les  empêcher  de  rcjromcr,  vous  oindrez  du  tronc  de  l'arbre 
quatre  doigts  fur  tctre  d  mi  picdide  large  comme  vn  cercle  auec  de  l'huile 
d'oliue  ou  de  nuix.tSc  par  delUis  vous  faupoudrerez  de  pouflîerc  de  charbon 
de  quel  boi>  que  ce  Toit,  Inquelle  s'attachant  à  l'huile  arreftira  tout  court  le 
j)alTagedes  Fourmis  fi  bien  qfc  drmeuransen  bas  t>c  pourront  nuire  ni  aux 
(endcons  des  Arbres  ni  à  fes  fruits  Mais  (î  vous  defirez  les  chaffcr  tout  à  fait 
Jb«       des  Aibrcs,  par  le  moyen  de  la  fuye  de  chcminée,de  la  cendrée,  du  charbon, 
y^"       de  la  cicure  de  chclpeje-nferrhle  o«i  feparées,  mifes  au  pied  de  l'arbre  vous  en 
viendrez  à  boi  t  rn  f^éi  hauflant  vn  peu  l'arbre  :  car  quelle  que  foit  de  ces 
matières  tue  ou  ihalfe  Ici  Fourmis  loin,  même  à  la  première  pluyc  tombant 
dctfus  :  au  défaut  de  laqi^ellc  l'atroufcment  fuppleeta. 
Ofbria  .    Outre  Icrq^irlles  incommodités  la  moufTc  furprend  quelquefois  les  Arbre» 
inoutTe  auec  femblable  incommodité  que  la  galle  les  enfans.  Tour  les  guérir  de  cette 
itcj^'  maladie  ,1a  patience  d'oftcr  la  moufle  en  faira  la  raifon  :  dont  on  viendra 
facilement  a  bout  fans  offcnfer  l' Afbre  en  fon  écotce  en  abbatant  la  moufTc 
auec  vn  couteau  tabbatu  non  trachant  ;  ou  bien  au«!  moins  de  dai.gcr  de 
blelTet  l'écorce  ,atjec  vno  pièce  de  bois  fort  &  folide  à  ce  appropriée.  Sur 
quoy  interuenant  l'éicfter  il  fottrficca  tellement  le  remède,  que  l'arbre  s'en 
rcnnuuelltra  :  parce  que  la  ligueur  qui. deuoit  eftre  employée  i  la  nourri- 
ture du  tronc    des  branches  donnée  au  feul  tronc  par  Ton  abondance  cX' 
pulfera  dlicelui  toute  langueur  ,  le  faifant  rciettcr  plus  copieufcroent  que 
dcuaot  ,  (î  bien  que  icprenaiM  noimellc  force  Ce  repte£cn:eracomrr.e  pl.inté> 
(k  nouu«au<, 

^r7r  A*r  QHF^'ï^fo's  arriue  que  par  excefîîue  fertitité  les  Arbres  fuccombent,5o 
Cte  du  .^'^Q^  uppiimés  fuu&  le  fardeau  des  fruits  accccut  en  trop  grande  abondaiM:c, 
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dont  eux-tncCmcs  demeurent  languis  &  de  peu  de  mérite  :  A  cela  fera  rcme-  trop  dm 
die  ,  ptcmieremcnt  en  mettant  des  bons  appuis  feus  les  branches  des  arbres  ^J^^^^;^ 
pour  les  einpefcher  d'cfclatcr  &  de  rompiejaprez  en  defchargcant  l'arbre  d'vne  J^^i 
partie  des  fruits  la  moins  valeureufe  ,  n'y  laiffant  que  ce  qu'il  vous  femblera 
que  l'arbre  pourra  acheucr  de  lîourtir  à  r»ifc.Pour  cela  commodément  faire  , 
les  fruits  eftans  déjà  fortifiés  ,  l'on  fecoliera  &  csbranlera  l'arbre  afTez  rude- 
ment,dont  tomberont  les  friiits  furabondans,  Tcrmoulus  &  langi.iiîants ,  re- 
ftans  les  autre  mieux  qualifies  pour  fe  roeurir  en  perfeé^ion  aucc  le  fouU- 
gemeat  de  l'arbre.  Le  deflalTct  de  l'arbre  eft  le  dertu'et  article  de  fon  gou-  La  dcf- 
uernement ,  autant  neccffaite  comme  l'on  dcfirc  la  continuation  des  bons 
fruits.  Aprcz  auoir  cueilli  le  fruick  de  l'arbre  efraondé  ,  luy  oftant  tt)ut  le  caf-  ' 
fc  &  rompu  ,  &  delà  cime  des  branches  tout  ce  qui  s'crgare  en  haut  &  fond 
en  bas  panchant  vers  terre  :  par  ce  moyen  l'aibtc  defchargé  de  fardeau  par 
nouuellc  vigueur  reiettera  incontinent ,  employant  ce  peu  d'Efté  qui  luy 
refte  pour  f^iire  nouueaux  lettons  -,  que  par  cette  contrainte  il  pofcra  en  boa 
endroit ,  dont  il  fc  réparera  de  fournira  puut  la  bien  fcance  &  frudlification 
der  auentr. 


Chap.  XXVIII. 
Dh  Stfrân, 

E  faffran  fera  mis  près  des  Vergers  dans  l'enceinte  des  lardina- 
ges  ,  ou  parmi  les  fruitiers  ,  ainfi  qu'il  a  cftc  dit ,  fi  en  n'aime 
mieux  faire  les  Safftaniercs  entières  ,  comme  l'on  fait  enplu- 
fieurs  païs.mcfmeen  Albigeois  ,  où  ce  fruit  tient  ranj»  entre  les 
plus  clairs  reuenus de  la contre'e.La terre  qucîc  S'fTran  dcfirecft 
la  moyenne  en  fcrtilitc,plus  pcfantc  ic  forte  que  légère  &  foible,l'air  expofc 
au  Soleil  &  tempéré.  Toutesfois  il  vient  bien  en  climat  froid.comme  en  Aie-  Qnelle 
magne  &  en  Hongrie.  Du  temps  de  Columelle  le  SafFrancftoic  rare  à  Ro- 
me  ,  félon  qu'on  l'infere  de  fon  difcouts.  Le  Saffran  s'agcarce  par  fcs  oigno- 
nets ,  les  fourrant  en  terre  quatre  doigts  &  autant  cfloigncs  l'vn  de  l'autre  fcau. 
par  lignes  droitcs,cquidiftantes  vn  peu  moins  de  demi  picd,cn  terre  foigneufe- 
raent  efpiertce  ,  profitableraent  labourée  5f  graflcmenc  fumée  des  deuant 
I'h)uer.  Il  y  a  deux  faifons  pour  femcr  le  Saffran,enMay  &  Septembre, 
toufiours  endecours  de  Lune.  Celuy  du  mois  de  May  commencera  à  tctter 
du  iimù.  au  commencement  de  l'Automne ,  &  l'autre  auflî  ,  mais  en  petite 
quantité  ,  il  produira  feulement  quelques  fleurs  pour  morftrc  de  fa  bonne 
volonté.  Apt«z  l'auoir  femé  il  faut  le  couurir  auec  des  légers  ramagi  s ,  com- 
me brios  de  buïs ,  fciiillars ,  buifTons  &  femblablcs  maticres,afin  de  le  défen- 
dre delà  chaleur  du  Soleil  qu'alors  il  craint  beaucoup:luy  bilTant  cette  cou- 
uertureiufqu'àce  qu'cftant  repris  il  commence  de  poulTcr  fon  herbe  hors  de 
terre.  C'eft  toute  la  defpence  de  l'édifice  de  laSatfranicrcquccc!a;car  de  li  en 
hors  ne  faut  qu'y  prendre,ou  y  faire  fi  peu  de  chofe»qu*on  peur  prcfque  dire  que 
le  SafFran  en  fort  de  liquide  rcuenu.  Ne  vous  foucicz  de  faire  pafTct  l'eau  à  la 
Saffraniere,ccllc  de  la  pluvefulEfant  pour  tout  arrouferoent.AulIi  n'en  rcicr- 
Wz  la  commodité  fi  elle  le  prefcntc  ,  cftant  vtilc  au  SafTraa  de  le  faire  boire 
fctxdiioclcs  gr:md5S  ch;ilcar|     l'Ëflé,  fyi;  tout  en  pais  qui  tend  au  Midi« 
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L  I  E  V    S  I  X  I  E  M  E  , 
Dif-         La  Saffranicre  efl  verdoyante  prcfque  toute  Tannée  ccmmc  prairie  ,  i 
raifon  de  Ton  herbe  dont  clic  abonde  ôc  d'autre  qui  s'y  mcfle  parmi.  A  caufe 
àiaets  ^^^^     fauchée  à  la  fin  de  May  ,  ôc  le  foin  qu'on  en  tire  compté  en 

gouucr-  augmentation  du  reuena.  Mais  ce  mefnagc  n'cft  pas  apptouuc  de  tous ,  pla-j 
neiueni  fieins  ne  foulFrans  qu'aucune  herbe  eflrangere  croifTe  auccle  Saffran,ren  def- 
dcia     chargeant  par  fetfoUer  ï  la  manière  que  le$  lardinicrs  accouftrcnt  les  oi- 
•        gnons  )  afin  d'auoir  du  Saffranen  plus  grande  abondance  que  par  la  prece- 
dentCToyc.  Les  diuetfes  raifons  qui  fc  ptcfcment  en  ce  nH-fnage  donnent 
matière  d'en  ditcourir.  D'vn  coftc  cft  rois  du  Saffun  &  du  foin  nettement 
retires  fans  defpenfe  de  culture  :  De  l'autre  ,  plus  de  S  'fTran  fans  autre  foin 
auec  les  fiais  de  fcrfoiict.Par  l'expérience  on  tcouuera  fi  le  plus  de  Saffran  fur- 
palîcracn  valeur  le  foin  &  la  defpenfe,  afin  que  le  mai  nager  fe  refolue  là  def* 
tus  ;  qui  n'oubliera  de  mettre  en  ligne  de  coropiele  foin  de  la  culture  qu'il 
employé  ,  ou  qu'il  efpargnc  en  ccc  endroit. 
Parer  la     Vers  la  fin  du  mois  d'Aouft  il  faut  parce  la  Saffranicre  ,  c'cfl  i  dire  ,  l'ap- 
Stïfta-  planit  entiercmenr  comme  fi  c'cftoit  un  aire  à  battre  le  bled  en  oltant  tout 
nierc.    j'hcrbage  paiollfant  fur  terre  &  de  la  terre  mefme  en  incrufter  vn  peu  de  la 
,       fupcrficie.Aprez  pour  empécherque  la  chaleur  du  Soleil  ne  faflc  mal  au  SaF- 
fran  ainfi  defpoiiJllc  ,  touiela  Saftraniete  Icrareconucrtc  comme  la  première 
fois  &  aucc  fcmblablcs  matières,  y  adiouftanr  d'autres  drogueries  delà  fai- 
fon.tellcs  qu'on  peut  commodément  recouuter  ,  portans  de  rcngraKTcmenc 
au  SatFranjComroecolTatsdc  fèves, de  poix,  des  premières  efcorces  de  noix  & 
d'amendes ,  de  la  balc  du  bled  &  fcmblablcs.  Outre  lequel  amendement  la 
fatFraniere  fera  fumée  chaque  année  quelque  peu  auec  du  fumier  bien  pourri 
Se  menu  ,  qu'on  mettra  dcifus  à  l'entrée  de  l'Hyucraprez  en  auoir  retire  le 
Ne       poil  du  SalTcan.  Le  Saffran  ne  fc  irouue  que  bien  d'eftre  f  julc  aucc  les  pieds 


«rJiut    en  tour  temps  ,  excepté  lots  que  la  terre  eft  molle  ,  quand  l'herbe  s'approche 
Jj"^*    d'eftrc  fauchée  ,  &  que  la  fleur  paroii  :  en  ce  poinû  il  efl  conuciiaislc  de 
l'efpargncr.  L'hj-rbc  du  Saffran  ne  voulant  eftre  aucunement  rongeé  ,  il  faut 
(.  bannir  de  la  faffraniere  toutes  fortes  de  beftes  pour  n'y  auoir  iamais  entrée , 
rpccialementle  pourceau  ,  comme  plus  contraire  au  Saffran  que  nul  autre  ani«- 
mal. 

La  Saflfraniere  demeurera  un  mois  ainfi  couuerte,  aprcz  lequel  temps  auec 
des  rafteaux  en  fera  enlcué  le  plus  groffiet  des  fufdiies  matieies  qui  ne  fc  fera 
voulu  confumet  pour  faire  place  au  Saffran  ,  qui  fentant  l'approche  de  l'Au- 
tomne repouflè  (es  fleurs ,  &  par  confequcnt  commence  à  fructifier ,  fon  agc 
L»      le  permettant.  Sur  le  matin  &  fur  le  foir  les  fleurs  en  font  cueillies  à  la  main 
cBcil-    lescouppant  fans  arracher.fi^  incontinent  le  poil  en  eft  retiré  auec  les  doigts 
s!!«  '^^  myftere.  Lequel  Saffran  auflî-toft  eft  mis  fecher  au  Soleil  fur  des 

papiers  &  linges  blancs  &  nets  ,  puis  ferres  dans  des  boctcs  aprcz  Tauoir 
oind  auec  de  Phuile  d'oliue  ,  l'en  frottant  légèrement  entre  les  mains  pour 
luy  augmenter  la  couleur,  il  eft  finalement  gardé  en  lieu  temperc.ni  humide 
ni  efventc.  Cette  cueillette  dure  quelques  Icnaaines ,  la  faffraniere  reflcurif- 
fant  de  iour  àautrciofqu'à  auoir  acheué  fon  poit  ;  cette  tardiié  donnant  loi- 
fit  de  retirer  commodément  le  reuc-nu  de  ce  mefnage  -,  ce  qu'on  ne  pourroic 
faire  fans  perre  fi  on  eftoit  contraint  de  le  prctidte  a  la  fois ,  comme  la  pluf- 
part  Jesautrcs  biens  de  la  terre ,  attendu  le  naturel  des  fleurs  dm  Saffran  fu- 
ipttes  à  pourticticc  pour  peu  qu'ua  les  garde, . 
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la  SafFranicrc  ainfi  gouucrnce  duceracnbon  cftac  quatre  oa  cinq  ans  ^«"n- 
quclquc  peu  d'auanr  âge,  félon  la  propriété  acsUcux  }  ao  bouc  aumichcraps 
die  commencera  à  dccheoir  pour  l'accroift  &  muUipUcition  de  tes  oigno-  j^j^^, 
nets  :  alors  pour  euitcr  fa  riiine,qui  par  ccicc  piefTe  arriueroit ,  en  faut  veniraa  nicrc. 
renoûueller.  Ce  qu'on  fait  en  defrompant  ▼niuctfcUcmcnt  ôc  profondément 
le  fonds ,  pour  en  tirer  la  fcmcnce  du  Saffran  contenue  en  Tes  oignonccs.dcf. 
quels  vous  ferez  vne  nouucllefafFrannicre  comme  dcfllis.  Et  afin  c^uc  fans  in-  ^ 
lerrupiion  vous  ayez  toufiours  du  Saffran  à  fuffifancc,  vous  diuitcrez  le  lieu  \^ 
"âcflinc'a  Saffranierccn  quatre  ou  cinq  portions ,  afin  que  Tvne  foitdcl  nfaf* 
francclors  que  l'autre  s'cnfafFrancra ,  faifant  ainfi  chaque  année  fans  «nrerru- 
piion:par  lequel  ordre  voftre  Safftaniere  demeurera continuellcincnt  en  incf- 

nieeftat.  ^1  1  •  j 

La  facilité  du  rccouurement  de  la  femence  du  Saffran ,  le  non-cultiucr  de 
la  Saffranierc,  fon  continuel  port  fans  femer  chaque  année,  auaorifefoct  ce 
mcrnagc.  Et  parce aufll  que  le  Saffran  fe  recueille  à  vne  feule  venue  dans  peu 
de  iours,par  gens  de  petit  prix/emmes  &  cnfans,y  craployans  &  iour  &  nuit, 
le  bon  &c  le  mauuais  temps ,  dehors  &  dedans  la  maifon.  Commodité  qu'on 
ne  trouue  ni  au  bled ,  ni  au  vin,  Icfquels  auant  qu'arriuer  dans  les  greniers  ou 
caues  durant  pluficurs  bons  iours  pa  fient  par  diuerfes  mains,  la  plufpart 
hommes  de  grand  prix.  Ainfile  rcuenu  du  Saffran  s'en  rend  plus  net ,  ôc  par 
confequant  recKerchable. 


11. 


Chap.  XXIX. 


Chétnvre,  Lin,  Cutfde  ou  PdjitlyGdrence ,  Céudt ,  Chârdon-à- 

drap ,  Roxjaux, 


I 


V  S  Qjr  E  S  ici  noustuoni  crauaillé  ï  recouurcr  les  principaux 
alimens  necefiaires  pour  nourrir  l'homme  :  maintenant  ce  fe- 
ra pour  ceux  qui  fon  dcftincz  à  le  vcftir  &  \  leferuir.Et  dautanc 
qu'il  fembîe  que  les  plus  importans  font  les  Chanvres  &  Lins, 
defquels  coniinucllcmcnt  &  fain  &  malade, même  6c  vif  & 
mort  il  eft  fcrui ,  ce  fera  par  là  que  ie  commenceray. 

La  terre  pour  le  Chanvre  fera  choifie  gralTe  ,  fertile  &  aifce  i  labourer ,  CKaa- 
fous  vn  air  tempéré  :  laquelle  culiiuée  dés  l'Automne  par  les  gelées  de  l'Hy-  *rc 
uer  fe  rendra  propre  à  rcceuoir  le  Cheneui  (  qui  eft  la  femence  du  Chanvre; 
dans  la  fin  du  mois  de  Mars,&  de  là  par  rout  ccluy  d'Auril ,  véritable  faifon  ^^^^ 

Eour  le  femcr.Le  moyen  de  bien  préparer  la  terre  à  cet  vfage  eft  à  la  main  aucc  p^-îf? 
ovaux  la  marrant  profirablemenf.non  en  vnifiant  le  plan,mais  en  le  releuât  en  QoeTîe 
monticules.afin  que  les  faifonsles  penctransàtraucrs  en  cuifent  bien  la  terre.  ^"J^"'^] 
Au  mois  de  lanuier  ces  releuemcns  feront  abatus,aprez  auoirmisenire-dcux 
bonne  quantité  de  fubtil  fumier ,  pour  d'autant  plus  facilement  s'incorpo-  eft  bon 
-ter  auec  la  terre  la  rendant  propre  à  ce  mefnage.  Es  derniers  iours  de  Mars  fcmci  le 
"Ou  és  premiers  d'AuriljlaLune  eftant  en  decours,  le  Cheneui  fera  fcmc  ,  k  chcoc- 
^încontinent  couuert  deux  ou  trois  doigts  de  terre ,non  plus ,  ce  qui  fe  fera  ao 
hcyao  en  ligne  droite  contrcfaifanc  le  foc  ,  mais  plus  fubtilement  &  mieux  ^^^^^ 
•  \  la  hercc  l'y  repayant  pluficurs  fois.Siaptez  on  aiouftc par  defliis  du  fumicf 
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de  pigeon  fcruira  de  beaucoup  au  Chanvre ,  poarueu  que  ce  foit  îi  la  veille 
delà  pluye  j  car  fans  humidiic  la  grande  chaleur  de  ce  fumier  bruflcroit  la 
femence.  L'arroafer  eft  plus  vtile  que  necefTaire  au  Chanvre  :  pour  laquelle 
j3çl'j,j_  canfeonne  mefprifcra  pas  cette  commodité  cftant  fauorisc  de  l'eau.  Pour  fc- 
loufcr.  mencc  choififlcz  IcChcneni  récent  ,  ne  voulant  que  iicf-mal  naiftrc  ccluy 
de  l'année  précédente,  &  le  plusenuieilli  fe  perdant  du  tout  dans  la  lerrc.La 
D'où    teille  ou  poil  du  fin  Chanvre  pour  les  cxquifcs  toiles  procède  des  pieds  du 
f  '  fin'^'^  Chanvre  cftans  pris  &  déliés ,  &  tels  fottent-ils  de  terre  quand  auec  le  na- 
poii'nc  ^"'•^^        femence  druement  femée  font  contraints  de  s'cntreprefTcr  naiflans 
Chan-  &  croifTans  enfcmble.  Au  contraire  ne  fcrt  que  pour  cordage  Se  autre  grof- 
vrc,&  le  fierc  befongne  le  Chanvre  venant  des  tiges  cfloignez  l'vn  dé  l'autre  ,  quoy- 
grofllci.  que  Je  délicate  race  j  pour  l'abondante  nourriture  qu'il  tire  de  la  terre  l'ayant 
à  commandement ,  le  trop  luy  eftant  nuifible.  Aquoy  l'on  auifcra  pour  fc- 
mer  le  Chanvre  druement  ou  rarement  félon  les  ouurages  qu'on  de  Tire,  Le 
rare  ,  (  foit  ou  par  artifice  ,  foit  ou  parceque  la  lemence  n'en  )k  voulu  naiftrc  ) 
fera  foigncufemcnt  ferfoué  ,  afin  que  defchargc  de  l'importunité  des  hcibcs 
fe  fourrans  parmi  dans  leur  vuide  s'accroi(re  ï  fon  aifc  tant  pour  la  toile  , 
bien  que  groflTiere,  que  principalement  pour  la  graine.Or  la  graine  ne  vient 
que  du  Chanvre  maflc  (  en  cette  planie  fe  reconnoiffans  les  deux  fexes  )  Ôc 
iceluy  ainfi  fe  rencontrant  ao  large  produira  abondance  de  graine  moyen- 
nant la  culture.  En  échange  de  laquelle  commodité  la  femelle  donne  le  fin 
De  fa    poil  da  Chanvre  ;  chofc  plus  recherchée  que  la  graine  ,  comme  but  de  fon 
graine,  cflcuemcnt.  D'où  vient  que  contre  le  naturel  du  genre  humain  le  chanvre 
femelle  furpaffe  le  malle  en  valeur. 
L»        Le  chanvre  fera  cueilli  en  fa  maturité  ,  qu'on  reconnoit  à  la  blancheur  de 
eucil-    la  iambe  &  par  autres  adrcdès  apprifes  par  vfage.  Mais  cc  fera  en  diftinguant 
^s'an'*"  le  malle  de  la  femelle  ,  tirant  premièrement  celuy-cy  &  lallfant  ccluy  -  là  en 
^'jç  '    terre  iulqu'à  ce  que  la  graine  foit  meure.  Et  non  feulement  pour  la  fterilité 
de  la  femelle  fon  cueillir  précède  ccluy  du  mafle  ,roais  afin  que  le  poil  en  de- 
meure plus  fertile  que  Ci  on  la  lai  (foit  endurcir  en  terre.  Au  contraire  l'atten- 
dant le        ^*  graine caufc  au  mafle  le  poil  plus  rude  que  fon  naturel.  L'arracher 
ebin-  *     ^^^^         façon  de  cueillir  le  chanvre  comme  on  fait  les  légumes ,  aucc 
vrc.  on  ce  mefnage  qu'on  aioufte ,  que  d'y  femcr  de  la  graine  des  raues ,  laquelle  fa- 
fcmc     uorifée  de  quelque  pluye  furucnanic  ,  ou  des  eaux  des  arroufcmcus  >  ne  peut 
manquer  de  fiu<aifier  en  terre  fi  bien  préparée  par  le  Chanvre  .dont  la  force 
^^fl^,  ^^^^^  lue  toutes  mauuaifes  herbes  Se  beftiolcs.  Il  ne  faut  faire  autre  frais  pour 
jj^j^      ces  raues  que  d'en  icttct  la  femence  par  delfus  le  chanvre  deuani  que 
de  l'arracher  :  car  enl'atrachant  la  terre  fe  foufleuc  ,qni  eft  pour  tout  labou- 
rage aux  raues,moycnnantqu'aprcz  en  auoir  rctiic  le  chanvre  l'on  en  rcùnif^ 
fe  le  fonds  auec  le  rafteau.  Et  bien  que  toute  la  cheneuricrc  ne  fe  defchargc 
i  la  fois ,  le  maflc  y  reftantaprcz  la  femelle ,  n'importe  i  car  pour  cela  l'oii 
he  laiflerad'y  en  refemer  encore  d'autres  lors  qu'on  arrachera  le  mafle.  Ain- 
fi l'on  aura  aes  raues  &  de  naucaux  de  diuers  aagcs  ,  5<  en  fuite  meilleures 
que  fi  on  n'eri  (cmoit  qu'à  vnc  feule  venue,  tant  pour  la  qualité  du  fruit  que 
pour  l'abondance,  loint  que  fouuentesfois  il  arriue  que  toutes  les  faifons  ne 
fe  rencontrent  pas ,  mais  prefque  toufiours  fe  treuue  que  fi  la  première  ne 
prend,  fi  fera  bien  la  féconde  ,  ou  au  contraire.  Par  cet  ordre  il  (érable  qu'cm 
ne  peut  inanv^ucç  en  cet  endroit.  Atiâchc  ^ue  foit  le  chauvEC  l'onTcmbotte- 
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lera      auffi  toft  en  feront  les  faifTcaux  portez  il'eaapout  rouir  eu  naifcr:  Rouît 
ce  qui  fc  faira  dans  fcpt  ou  huit  tours  ,  plus  ou  moins  y  félon  le  naturel  àc  ou  nai- 
l'eau  &  la  chaleur  du  temps  neccffaire  ï  cette  preparationi^C'cft  pourqnoy  ffr  le 
on  choifit  le  lieu  auquel  le  Soleil  frappant  le  lorg  du  iour  fur  l'eau  auance 
l'œuure  :  &:  ii  mefmc  fin  on  fc  hafte  en  cet  endroit,  de  peur  que  la  ccmmo-  ^'^^ 
ditédc  l'Efté  s'efcoulant  on  ne  fe  trouue  en  l'incommodité  de  l'Automne  , 
dont  les  froides  humiditcz  contrarient  i  ce  mefnnge.  Mais  au  cas  que  ou 
pour  le  naturel  du  climat  ou  pour  la  froidure  de  la  faifonvousne  pcuflîcz 
commodément  rouir  voftre  chanvre  ,  abftcncx  vous  alors  de  le  mettre  dans 
l'caujm.iis  gardez  le  pour  vn  autre  année  &  iufqu'à  ce  que  la  chaleur  du  So- 
leil au  mois  de  May  ou  de  luin  fauorife  ce  mcfnage.  Auquel  temps  vodre 
chanvre  fe  naifera  tresbien  :  à  quoy  aura  ferui  la  longue  garde,  pourueu  qu'il 
aitefté  tenu  durant  cette  attente  en  lieu  fec  ,  nullement  humiJe.  Ainfi  gou- 
uerne-on  le  chanvre  femelle  :  de  mefme  le  maflc.  Mais  pour  donner  au 
maflc  le  loifirde  meurit  la  graine  ,  on  le  tire  plus  tard  de  terre  ,  &  en  fuite 
on  le  met  plus  tard  en  l'eau  j  ce  qu'on  fait  aprez  l'auoit  defpoiiillé  de  fa  grai- 
ne.Eftant  forti  de  l'eau  eft  porte  feicher  au  Soleil ,  finalement  eft  aflbiti  pour 
les  diuers  ouurages  où  l'on  le  deftine,     félon  iceux  broyé,ferancé ,  peigne  , 
file  ,  de  conuerti  en  toiles  &  cordages. 

La  terre  ne  fe  (^(Tcpas  de  porter  du  chanvre  plufieurs  années  de  fuitc»com-  ^»  chf- 
me  elle  fait  de  prefque  toute  autre  chofe  pourueu  qu'on  ne  luy  efpargnc  fes  • 
façons  du  labourer  6c  fiimer,  moyennant  lequellcs  on  continuera  ceîeniicc  j^q*. 
U  fi  long-temps  qu'on  voudra.  La  forte  odeur  du  chanvre  chafTc  de  la  terre  temps 
plufieurs  herbes  nuifiblei  &  beftiolcs  importunes.  Chofc  ircs-viile  aux  lar-  moyca- 
dins, quand  attaquez  de  ccsnuifanccs  on  y  fait  du  chanvre  vn  couple  d'an- 
nées  de  fuite  ,  qui  aiifTi  radoucit  Se  renouuelle  la  terre  ï  la  grande  vtilicé  de  ^°"'?^ 

I  herbe  qui  defire  terre  neutve.  tç. 

Comme  le  lin  précède  le  chanvre  en  delicatefTe ,  auffi  plus  délicatement  L'odcot 
que  luy  veut-il  eftre  loge  &  gouuerné;  c'eft  pourquoy  dcfirant  auoir  grande  '^^ 
quantité  de  fin  lin.deftinez  ï  le  produite  le  plus  fertile  terroir  qne  vous  ayez, 
&  que  s'il  fc  peut  il  loit  artoufablc  ll  (c  paiTerabien  de  reau,mais  au  recueillir  i^,  bc- 
vous  verrez  de  combien  l'.itroufé  furpan'etacn  valeur  celuy  qui  aura  enduré  la  Uiolcs 
foif  en  Eflé.tel  n'eftant  beau  ny  abondant  que  fort  rarement. Q^uant  à  I*air,  le  ""if»- 
tempéré  approchant  plus  du  froid  qiieduchaud  eft  celuy  qui  luy  agrée  mieux,  ^^^^'^f^ 

II  defTcche  la  terre  où  il  croift  difcordant  auffi  en  cela  d'anec  le  chanvre  j  ^Lin* 
laquelle  terre  ï  cette  caufe  il  faut  fort  fumer  &  foigncuferoent  culiiuet.  Sur  veut 
les  prez  de  tinuueau  défrichez  s'accioifTeni  ï  plaifir  les  lins ,  mefme  s'il  y  a  eu  bonne 
beaucoup  de  trcffles ,  fur  les  racines  duquel  pourries  dans  terre  fe  nourri ifent 
tiesbierv.  Quel  quefoit  le  fonds, pour  le  rendre  propre  au  lin  fera  profitable» 
ment  cultiuë  auec  le  hoyan  ,  en  leleuant  la  terre  comme  celle  des  chnnvrie-  i  jjj 
tes  :  &  ce  dés  deuant  l'Hyuer  afin  de  donner  plus  dcprife  aux  gelées  ,  &  tVais. 
faire  mieux  profiter  les  fumiers. 

•    Il  y  a  deux  faifons  pour  fcmer  le  lin  l'vne  deuanc  l'autre  après  l'Hyuer.  Linhy- 
Le  lin  Printanier  rapporte  moins  de  poil  &  de  graine  que  l'Hyuernal , 
•«frais  un  poil  plus  fin  &  plus  fubtil,  dont  pour  cette  qualité  celuy  làcft  i  prc-  fa,ficj:' 
îfcrer  à  celuy  -  ci.  Tous  lins  indifféremment  portent  graine  (  ne  Ce  difcet-  a  leurs 
*mnr  enrre .  eux  ny  malle  ny  femelle)  excepte  quelques  plantes  qui  litrfc- 
cn  font  empêchées  ,  ou  cftani  trop  ptcflccs  ou  pat  autre  caufe.  Au  mois  de  rç«c«*r  • 
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Septembre  ou  d'Oftobre  on  en  femeta  l'vn ,  Se  en  Mars  l*autre;toas  dcuxla 
'  Lune  eftant  vieille  ,  &  ce  à  la  manière  des  chanvrcs.La  plufpart  tiennent  qu'il 
y  a  des  races  de  lins ,  qui  ont  chacune  fa  particulière  faifoo  comtiic  l'on  void 
des  bleds  :  mais  d'autres  alTcurcnt  que  tous  lins  fouffrent  d'cftre  Icmcz  &  en 
Automne  &  au  Pcinccmps.Si  le  temps  eftfort  rigoureux,  les  lins  Kyucrnaux 
endureront  beaucoup,tourmentcz  des  cxceffiaes  froidures  iufqu'à  mourir  :  à 
quoy  le  premier  rcmcde  cft,  de  les  loger  en  lieu  couuerc  de  la  Bizc  pour  eftrç 
en  abri.auflTidclcsfcmercle  bonne  heure  afin  que  fortifiez  dcuant  l'arriuéede 
l'HyuerpuilTent  d'eux  -  mêmes  lelîftetcn  quelques  façon  aux  iniuresdeli 
faifonjpuis  de  les  tenir  couuerts  durant  les  grandis  froidures  ;  moyennant  le- 
quel foin  ils  ne  craindront  ni  froids  ni  gelées,  mais  fouiront  gayemeut  de 
l'hyucr.  Les  couuertures  feront  faites  à  la  légère  auec  des  petits  paux  &  lattes 
trauerfantes,  &  par  delfus  mifcdc  la  paille  (ou  pour  le  meilleur  de  la  fougère  , 
qui  aprcz  le  feruiccengraideia  le  fond  )  &  accommodée  de  telle  forte  qa'cn- 
tt'ouuertes  du  cofté  du  Midy  l'air  puifle  donner  iufqu'au  Lin  pour  Ton  agran- 
diirement.  Cette  plante  a  fcs  particuliers  cnncmis,comme  toutes  autres  ,  elle 
a  aufli  fes  remèdes.  Ce  font  des  menues  bcftioles  qui  li  rongent  cllans  née  ôc 
foriie  deux  doigts  fur  terre:dc  ce  mal  on  la  garentira  en  lui  ictiani  pat  dellù» 
ainfi  auancéc  des  menues  cendres,  poucucu  que  ce  foit  à  la  veille  de  la  pluy.e 
pour  en  faire  pénétrer  la  vertu  dans  terre  ,  à  laquelle  fcruiront  aulTi  d'engraif- 
Princi.  fement.  Autre  foin  n'cft  neceffaire  aux  Lins  de  U  iufqu'à  la  cueillette  ,  que 
pal  da   de  les  décharger  d'vnc  roefchante  herbe  appellée  goûte  de  lin  ou  pialet  ,  en 
M"  j   Latin  CâJfmthA  ,  qui  s'entortille  en  leurs  tiges  les  fulFoquant  &  erapcchanc 
cntarc.  dcs'accroiftrc  ;  &  de  les  tenir  arroufez  ayant  la  commodité  de  l'eau  ,  à  ce  ap- 
propriant le  plan  (  comme  i'ay  monftrc  des  ris  )  pour  la  leur  donner  à  pro- 
pos. 

Arra-       La  cueillette  du  Lin  fera  quand  fa  graine  deucnuc  noire  manifcftera  la 
chcri:  maturité  de  la  plante.  Le  lin  s'arrachera  coinme  le  Chanvre ,  mettant  à  part 
les  plantes  qui  n'auront  graine  ,  pour  les  dcftiner  comme  les  plus  précieux 
iocclcr-  matière  à  faire  du6lct  ttesblanc  femblablc  à  çcluy  de  Florence  ,  & 

^  "  autres  exquifcs  chofes.  Le  lin  fera  embotclé  En  petits  faillcaux ,  chaque  bo- 
teau  de  plein  poing, cprez  feché  ,  puis  battu  pour  en  tirer  la  graine  j  à  quoi 
il  faudra  diligentcr ,  tant  pour  la  crainte  des  rats  qi>i  la  rongent  fauoureufe- 
ment ,  que  pour  ne  laiffer  efcoulct  la  bonne  faifon  du  naifcr  ou  roiiir,qui  eft 
toufiours  durant  les  plus  grandes  chaleurs  i  en  vain  l'attendant  aprez,  les  eaux 
s'elhns  rafraichics  par  l'a^pproche  de  l'Automne.  Et  à  la  fin  de  luilict  ou  aa 
Lerouïr  commencement  d'Aouft  on  mettra  le  Lin  dan»  l'eau  dormante  ,  toutcsfois 
ea  nai-  claItc,pour  y  fciournet  deux  ou  trois  iours,  plus  ou  moiiîs  félon  le  naturel  des 
^°    lieux  i  aprez  lequel  temps  on  le  rctire,&  tout  baigné  eft  amoncelé  &  chargé 
d'aix  &  de  pierres  pcfantcs  pour  s'y  confire     boire  fon  eau  durant  autres 
mante,   deux  ou  trois  iours:puis  il  cft  cftendu  au  Soleil  pour  s'y  fechcr ,  &c  de  là  eftre 
rendu  propre  à  accouftrcr  &  mettre  en  oeuure.  Quelques  uns  reconnoiftàns 
que  cette  voyc  obfcurcit  la  couleur  du  Lin,la  faifant  comme  grifc  ,  le  rendent 
En  la    tresblancpat  vn  autre  rooyen.C'eft  qu'au  lieu  de  deux  ou  trois  iours  de  feiout 
couran-  en  l'eau  dormante,  y  employ  tnt  fepi  ou  huit  en  la  courante,  &  rien  plus  :  car 
aprcz  l'aooit  l'auoir  feché  au  Soleil  vous  le  trenuez  tel  que  vous  dçfirez.  Les 
A  îaro-  autres  fans  aucunement  pafTer  le  Lin  par  l'eau ,  le  naifcnt  au  fcol  fcrcin.  Le 
liennét  cftêdu  à  l'air  dix  ou  douze  nuits  poor.y  boire  les  lozé^i  ^^tpmbenc 
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(JefTus.d'où  au  mntîn  retire  auarr  que  le  Soleil  frappe  il  eft  poitc  à  coiiucrr^ 
amoncelé  tout  humide  pour  tout  le  iour  ;  au  retour  de  la  nuiû  il  eft  remis 
au  ferein  ,  puis  retire  comme  deffus  i  ainfi  continuant  le  terme  (uHit  le  Lm 
»'cnnaifc  &  fc  tamolit  auffi  bien  que  dans  les  eaux  &  aucc  dclicatcfle.Cc  fe- 
ra auencement  d'ocuure  fi  l'on  repofc  le  lin  fur  la  prairie ,  pour  y  boire  mieux 
h  propos  la  rozée ,  qu'ailleurs.  Or  foit  oo  en  la  prairie  ou  en  autre  part  qu  on 
repofe  le  lin  aux  fins  fufdites  ,  il  s'y  confctuera  feurervent  fans  crainte  des 
rauincsdes  eaux,qui  furuennni  des  groircspluycsà  l'impourucu  louuemesFoi$ 
emportent  &  chanvres  Se  lias  qu'on  y  aura  mis  rouit ,  au  grand  regret  de  la 

Lc^GueVde  ou  paftel  defire  l'air  tempéré  &b  tcrtc  trcsbonne  &g"ne  .  Gucfac 
nepouuantviuicen  maigre  &  legcte.  C'cft  pourquoy  on  le  loge  pluftoft  ouP«- 
cs  lieux  de  nouucau  defpreés  ,  qu'en  terre  de  commun  labeur .  les  herbages 
ic-  i  l  A  j.  r..uiv>^<.i.  Il  ornifle  V  Diouucnanc  par  la  «, 


défriches  caufansfirandefublUnce  au  fonds,  la  graifle  y  Ptouucnam  par  la 

lu  temps  que  la  lette  ï  demeuré  entière,  h  eft  ferme  &  couiieri  a  quelle 
au  commemcement  du  Printemps  aprex  plu fieurs  bons  J"'^  lui 
labourages  précédemment  faits  au  fonds.  Le  paftel  ainfi  ageancc  par  la  fa- 


—   t» 

longueur  du  temps  que 

la  herce  ou  au  foc 


ucur  du  beau  temps  &  des  pluyes  de  la  faifon  fe  leue  bien  toft  ,  &  fort  de  p^,, 
terre  mourant  en  tige.  Pline  met  le  paftel  au  nombre  des  laiûues  (auuages  ,  j^ani 
bien  qucfes  feuilles  refTemblent  au  plantain.  L'Italie,  la  Calabre ,  &  prina-  fcmè. 
Jcment  la  Marche  d' Ancone  .  abondent  en  Guefdc.  Il  y  en  a  uM  en  ccnams  ^^^^^^ 
endroits  d'Allemagne.  roeCme  au  terroir  d'Erford  :  mais  par  deçà  en  tout  p^j^^^ 
ce  Royaume  ne  vient  bon  qu'en  l'Aurangois  ,  comme  les  réitérées  cxperien.  ,acc 
CCS  de  plufieurs  bons  mcfnagcrs  le  font  croire  :  Icfqucls  s'eftans  efforces  d  é-  profit. 
Icucr  cette  plante  en  diners  endroits  aucc  foin  &  obferuations  requifes  du 
ietroir.de  la  culture  &  du  maniement  de  l'hcrbcon  a  treuué  que  le  paftel  en 
prouenoit  fi  foible&  fi  petit,  que  co  i^me  vin  de  peu  de  valeur  ne  ^rt  prdqttc 
de  rien  en  teinrure,bui  de  fo..  fcruiccifi  bien  que  la  dcfpenfe  furpaO^nt  le  gain 
fkit  qu'on laifTe  le  man-ement  de  cette  riche  herbe  à  l'Aurangois  fa  naturel  e 
terre,  ailleurs  du  Royaume  o'cftant  eHcué que  pat  curiofite&  clpcrancc  de 

s'en  fcruir  en  médecine.  .•.  v   i  /•  ^ 

Le  reuenu  du  paftel  con/ifte  en  fon  herbe  qu'on  recueille  ^  plyfieiirs  ve-  Coa- 
nucs  félon  l'ordrcdc  leur  maturité.Quand  on  s'a p perçoit  que  es  femllcscom-  ^^«J.j^ 
mcncent  à  prendre  couleur  ésbords.lans  attendre  d'auantage(tantpôurcrain.  ,^ 
te  de  la  laifler  ttop  meurir ,  que  pour  ne  tcrarder  pas  la  cueillette  fublequen-  paftel 
te  )  on  les  arr.che  de  la  tige ,  puis  font  portées  à  l'ombre  pour  s  y  emmat.r  j.our  en 
Qa.tre  ou  cinq  fois  durant  l'Efté  eft  le  Paftel  eff.ii.llc  ainfi  a  mefure  quil  tn.rje^ 
r^tte  :  finalement  fes  feuilles  cmmaties  font  moulues  fous  les  mcu  es  tour-  Ji^^^^ 
nantesen  moulins  à  ce  appiopriés  &  conuetties  en  pelotes  aucc  les  mains ,  p^j^a,- 
lerquelles  pelotes  fechées  au  Soleil  font  de  lànanfoortees  an  grenier  .  pofees  Et  corn, 
en  lieu  ftaîTpour  eftre  gardées  iufqu'à  la  vente.  Le  paftel  craint  l  efchauffer  me  font 
«1  fon  comr^enccmcnt  à  caufe  de  la  grande  humidité  rcftantc  dans  les  pe-  ^P^^.^^^^ 
lotes.  A  ce  dancet  eft  remédie  en  remuant  fouucnt  les  pelotes  d  vn  lieu  â  au-  ^^^^ 
tre.  afin  que  les  cfvcntant  toute  l'humeur  t^uifible  s'exhale  :  &  on  y  retourne  f,aA\cs. 
a  fouuent  qu^on  n^ayc  plus  i  dcurer  de  ce  cofté  li.  Le  paftel  ainfiaccouftré  a  quoi 
eft  rendu  p'opre  à  ce  à  qqoy  il  eA  deftiné  .  à  Tçauoir  en  d.nerfes  teintures  d  çft  boB^ 
draps  à  laine.Lc  Paftel  fait  naturellement  &  fans  moyen  la  couleur  bleuc:5f  par  p^^^^, 
mcflangç  aucc  d'autiej  drogues  il  faii  la  noirc,la  iaBBic,\a  Yiolcwc,la  gtizc,  u 
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verte ,  (n  Comme  il  cft  employé  àioiucs  couleurs  obfcate»  ,  de  lay-mefrae 
flufli  fcul  en  faifant  des  claires ,  coroiuc  celcftc  ,  plus  ou  moins  chargées.  Ec 
ce  qui  eft  notable ,  il  rend  toutes  les  couleurs  efquclles  il  eft  employé  bonnes 
&  alFcurées  fans  nul  fard.  Pour  laquelle  caufc  le  paftcl  cft  en  ccice  rcputanoii 
parmi  les  teinturiers  de  draps  a  laine  ,  comme  prcfque  le  bled  entre  les  mef- 
nagers ,  d'^urant  qu'ils  ne  fc  pcuuent  palier  de  cette  drogue.  Le  paftcl  en 
ouurant  iettc  certaine  efcame  b!euc>  laquelle  par  mcgarde  oupareflTc  lai  (Fée 
dans  la  caue  tnche  8c  macule  les  draps  :  ce  que  craignans  les  tciiuuders  l'ea 
retirent  foigncuff  ment ,  puiseftani  fechce  eft  conuertic  en  poudre  qu'on  ap- 
Fîorcc.  pelle  Florée  ,  fcruant  à  certaines  teintures  de  foyc.  Aufli  les  pcintresem- 
Indc.    ployent  la  Florée  en  vne  couleur  violeie  pat  eux  nommée  Indâ  ,  ainfj  voit- 
on  que  ce  qui  nuit  en  vn  endroit  aide  en  vne  aurrc.  C'ell  i'vtilité  du  riche 
Padel ,  duquel  ï  cette  caufe  on  fait  grand  trafic  en  l'Europe  ,  mefme  en  ce 
royau>nc  jlpccialcment  és  quatiiets  deTholofe,où  ileft  tccsbien connu. 
Son         Nous  auons  veu  que  la  veita  du  paftel  confide  en  Ces  feliilles  :  au  concraire 
faï5.     nous  trouuerons  que  celle  de  la  garcncccft  és  racines.Lagarence  pour  fafaci- 
natutd  lit^  croift  bonne  en  plufieurs  endroits ,  mais  la  meilleure  vient  de  Flandres , 
comme  de  fon  propre  terroir  où  elle  fe  plait  pat  deffus  tout  autre.  Auec  vti- 
Com-   liic  doiiqucs  on  en  pourra  fcmcr  en  quelque  lieu  que  ce  foit,  en  terre  toutcs- 
nicnt    fois  fertile  Se  aifée  à  labourer.  La  terre  fera  profondement  rompue  à  la  main 
au  commencement  de  l'hyuer  ,  6c  alors  profitablcmeni  fumée  afin  que  les 
*     gelées  aident  à  fa  préparation  ,  &  que  la  icmencctrouuc  le  fumier  diflbur  Se 

■  incorporé  auec  la  terre.  Au  mois  de  Mars  la  Lune  eftant  vieille,  on  femera 
la  graine  de  la  garcnce  alTez  cfpelTement  ,  puis  auec  la  herce  ou  le  rafteau 

Lercftcfera  proprement  couuerte  >  pour  prendre  terre  plus  facilement.  Eftant  le- 
***I*t^  ç  uée  auflî-toft  fera  fardée  pour  bannir  de  l.i  garcncietc  toutes  natro  herbes, 

■  ne  fouffrant  dés  le  commencement  qu'aucune  y  prenne  place  :  &  à  cela  aller 
plufieurs  fois  &  Ci  foigncufcmcnt  que  la  feule  garence  demeure.  Ces  premiers 
farclemens  fe  feront  ï  la  main  ,  fans  s'y  feruir  d'aucun  ferrement  pour  n'in- 
commoder les  tendres  racines.  C'eft  toute  la  defpcnfe  de  la  garenciere,  ou  peu 
s'en  faut ,  pour  huit  ou  dix  ans  que  la  garence  demeure  en  tcrre,comme  fera 
veu. 

Le  Pour  en  arracher  le»  racines  ,  où  gift  le  reucna  de  cette  plante ,  il  fauc 
moyen  auoir  patience  de  leslailTcr  engrofTir  en  lerie  :  ce  qui  pourra  eftrcdans  deux 
*^*'le"  ^"*»"°"  dcuant,qne  la  garcnce  aura  aquis  quelque  force.  Aprez  lequel  temps 
rapport.'*"  commencera  d'en  arracher ,  continuant  d'année  à  autre  iufqu'à  ce  que  la 

f;arencc  ait  acheué  fon  fcruice.  La  faifon  en  eft  au  mois  de  Septembre  , 
es  r.icines  eftans  venues  alors  en  leur  parfaite  groflcur.  Tirées  de  terre  font 
portées  fecher  au  Soleil ,  puis  mifes  en  poudre  fous  l.i  rueule  pour  plus  de  fa- 
cilité. La  garence  ainH  préparée  ferc  à  teindre  des  draps  delaine  en  oraogé, 
s'employe  anfll  en  rouge  ,  &  ajouftée  au  Paftel  fait  le  plus  beau  noir  fic^j^us 
durable  que  tous  autres ,  &  rend  lefdites  couleurs  bonnes  &  aflcurccs.  L'on 
n'arrache  pas  indilfcremment  toutes  racines  ,  mais  l'on  diftinguc  les  grolTes 
d'auec  lespetites:prcnant  celles  1^,&  laiflânc  cellcs-cy  iufqu'au  poinft  requi*- 
qu'on  reoonnoit  au  fciiillage  ,  choififtaut  toufîours  le  plus  grand,tout  d'vuc 
maiD  coupant  vuiacrfellement  rés  terre  toutes  les  feuilles  du  rcftant,pourueu 
que  lagMiDcdc  la  garence  foie  meure  que  par  ce  moycnl'on  rtcucilie  aprcz 
auoir  {cché,puis  batu  la  fciiillc.  Ce  f.iit  l'on  rccouure  les  racines  qui  demeu- 
rent au 


izcd  b' 
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leni  aa  fonds,  &  ce  de  deux  ou  trois  doigts  de  teire  qu'on  y  mei  par  deHus, 
laquelle  on  prend  ou  éi  endroits  defquels  de)a  les  racines  auront  eHc  ti. 
tccs ,  ou  ailleurs  corome  viendra  mieux  à  propos.  Cela  leur  fert  de  rempat 
contre  les  Froidures  de  l'hyuer,  dont  plus  gaycment  fe  mètrent  elles  ï  reiet- 
ter  au  renouueau  que  H  on  leur  épargnoii  ce  peu  de  peine.  AinH  on  conti- 
nue chaque  année  d'en  tirer  Se  des  racines  &de  U  graine, huit  ou  dix  de  fuite; 
au  bout  dcfquclles  il  faudia  arracher  tout  ce  qui  y  fera  de  refte  d  de  trop 
engroflfi  pout  en  fcmer  de  nouurau  de  la  graine  &  fciirc  autre  girencic re.  Et 
afin  q.ic  voftre  garenciere  marche  continuellement  fon  train  fjns  ii  terru- 
ption,  It  moyen  ift  de  fe  refoudre  U  que  d'en  arracher  chaque  année  U  hui- 
tième ou  dixième  partie, &  autant  en  femer  de  nouueau  :  dont  vous  cueillircz 
do  garence  vne  année  autant  que  l'autrc.voftre  garencirre  s'entretenant  auec 
frais  modérés.  La  garencicre  s'edifie  aufli  par  plant.  C'eft  pourquoy  lorfquc 
vous  en  dcrompicz  le  fonds  peur  le  tcnouuellement,  retirez  les  petites  raci- 
nes que  vo.is  trouucrez  de  refle, comme  icunes  oignons  ou  pourreanx  ,  Se  les 
replantez  à  la  nouuelle  garcncierc,  où  elles  fc  reprendront  auec  auancemenr. 
La  garencîcrc  veut  cftre  tenue  neitement,comme  il  a  eftc  dit.  C'eft  pouiqucy 
chaq  >e  année  la  faut  foigneufemcnt  cshetber  Se  marrer  autant  que  de  befôin, 
Êns  fouffrir  qvie  la  terre  fe  charge  d'aucune  plante  eftrangere  ni  qu'elle  s'en- 
durcifTe.ll  n'cft  pas  befoin  de  l'arroufcr,le  lieu  eftant  de  foy-mêiuebicn  gr.is 
Se  bien  fumé:  car  l'eau  y  apporietoit  plus  de  perte  que  de  gain  tant  peu  que 
ce  fuft,n*y  pouuant  fcioutner  fans  intereft;  attendu  que  par  extraordinaire  hu- 
meur ces  racines  fe  pourri  (Teni  facilement.  La  terre  déchargée  de  la  garencc 
n'enrefte  laffe  ni  teci eue, (comme  ponr  le  pcrt  de  prefque  toute  autre  chofe) 
mais  tres-vigoureufe  Se  fertile,  pour  produire  ce  que  par  aprez  vousluy  vou- 
drez côracttre.mcme  des  bleds:  nô  tant  pour  le  naturel  du  fbn  J,qui  de  rfeccf- 
/îtc  doit  être  pour  la  garence.que  pour  la  propriété  engraifsîte  de  cette  plante. 

Le  Gaude  ou  G^neft  d'Efpagne  cojft  naturellement  en  ce  païs  là  ,  d'où  G*u<le, 
comme  de  fa  propre  terre  il  emporte  le  nom.  Il  ptofi  c  neanimoins  en  plu- 
fîv'uts  autres  endroits ,  mè.ne  il  ne  refufe  aucune  terre  ni  air  ,  pourueu  qii'iis  j'£|-pj_ 
foieni  tempérés  en  leurs  qualités.  On  feme  la  Ciude  en  femblable  teTre,^o€. 
fous  les  mêmes  façons  &  temps  que  les  chanvres  :  mais  le  plus  rarement' 
qu'on  peut ,  pour  la  petitclTè  de  fa  graine  ,  n'cftant  eneres  plus  grotlc  que 
celle  du  pourpier,  Aprez  l'on  le  farcie  diligemmcnt.ann  qu'aucunts  malignes 
herbes  ne  fe  fourrent  parmi  :  en  temps  fec  on  r«rioufc  ,  ayant  l'eau  com- 
mode, &  ch  ique  année  on  le  fcifouc  pour  tenir  la  terre  en  guerci.  Cette 
plante  demeure  pluficurs  années  en  terre  ,  feruant  outre  le  profit  au  plaifîr 
«les  jardins,  pour  la  bien- feance  de  fes  belles  petites  ikurs  jaunes ,  ainfi  que 
cy-deuant  a  eftc  reprcfentcv 

Le  Giudc  eft  coupé  rés  de  terre  lorfque  fa  graine  c ft  nrctirc  ,  cela  eftant  Sa 

coramuiiCment  au  mois  de  luilUt  ou  d'Aouft.  L  >  graine  eft  mife  à  pnrt  pour  "«'"''j 

femer  de  nouueau  ;  6c  fon  bois  recueilli  pour  prrncipal  reuenu  de  ctttc  '^jiHj^** 

pl.mte  :  lequel  fert  aux  teinturiers  de  draps  ï  laine  pour  faire  la  couleur  launc, 

ia  rendant  bonne  &  alTeuiée  de  Iny-mêmc  fans  moyen  &  le  drap  qui  cft  teinc 

en  jaune  par  fon  moyen,  cftani  mis  dans  la  couleur  bleue  du  Paftcl ,  en  fort 

vert ,  la  couleur  vcric  fc  compofant  du  bois  de  Gaude  Se  de  l'hcibe  du  ^, 
_  -  ,  '  Char* 

.  rfons  à 

Lift  Bourgogne  fournit  plufitor s  rioainccs  de  Chardons  ï  draps,  dits  auiC  draf*^ 
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à  foulon  &  \  bonnetier ,  où  ils  viennent  librement  :  fi  eft-cc  qu'ailleurs  ih 


Quelle  """^^  aquatique  les  produit  mois  &  lâches  au  lieu  de  durs  &  toi- 

Itrrc     <ifS  qu'on  les  defire.fortans  tels  de  lieu  fec  Maisd'aufant  q  ien  terre  trop  arido 
Irai  eft         plante  n'auancc  pas  beaucoup.y  lang-iifTani  à  faute  de  nouriirurc,il  fji,t 
f  loprr.  l'airoufcr  aux  extrêmes  chaleurs  :  auec  toutefois  re  ention,  de  peur  que  l'eau 
crouçilTante  ne  la  pourrifTc»  ou  du  moins  la  jimbc  n'en  forte  creu(c  &  par- 
tant foible  :  au  contraire  de  eelle  qui  crcit  en  lieu  plus  fec  qu'humide  ,  qui 
remplie  de  mouëlle  cft  forte  comme  l'on  drfire.On  fcme  le  chardon  au  com- 
Clio'x  Printemps  fur  terre  bien  préparée  \  la  main  &  au  fumier 

deuant  l'Hyuer.  Sa  meilleure  graine  eft  celle  qui  croît  au  bout  des  char- 
graine.  <^ons  :  car  y  cftant  mieux  nourrie  qu'ailleurs ,  elle  frudihe  aufli  mieux  que 
Culta-  chardons  eftans  kués  de  terre  il  les  faut  farclec  foigneufc- 

re  du  »  afin  qu'aucune  herbe  ne  fe  fourre  \  la  chardonniere.  Les  rrienoni 

Ch;r    inutiles  des  chardons ,  que  I  on  reconnoir  aifcment  à  la  vcuc  ,  feront  auffi 
don.     oftés  pour  Uiflcr  aux  bons  toute  la  fubftancc  du  fond  ,  lequel  fera  fetfoiié 
toutes  les  fois  qu'on  s'appetceura  en  suoir  befom ,  &  que  la  necedîte  le  de- 
mandera, pour  le  tenir  en  guetet.  De  la  première  année  les  chardons  ne  pro- 
liuiront  que  bien  peu  de  teftes.encore  de  peu  de  valeur:  majs  ce  fera  à  la  fé- 
conde qu'ils  commenceront  \  bien  faire  ,  à  la  charge  toutefois  de  les  remuer 
du  feminaire,les  tranfplantant  ailleurs,  comme  fi  c'eftoient  des  p  ti.s  raiforts 
en  terre  profondément  bêchée  au  Mois  de  Mars  fuiuant,  la  Lune  crtant  ctî 
decoats.  On  les  mettra  vn  pied  loin  l'vn  de  l'autre,  pour  tant  mieux  eftre  à 
Sa  rc-  leur  aifc  :  aprez  il  faudra  les  cultiuer  à  la  main ,  &  arroufer  opportunément 
coirc.    ^  moderemcnt.comme  il  a  cftc  dit.  Les  bonnes  teftcs  de  chardwn  croiftronc 
bien  loft  après ,  &  feront  preftcs  à  cueillit  lors  qu'elles  commenceront  à  cx- 
Pulfer  leurs  fleurs,  qui  poutr4  eftre  vers  le  mois  de  Juillet  ou  d'Auuft  ,  fcloa 
le  climat  âuancc  ou  ictardc.  On  leur  lailfcra  vnc  longue  queue  pour  la  ccro- 
moditc  du  fcruice  :  &  fr.ikhcmeut  cueillis  on  les  entamera  en  monceaux  les 
yns  fur  les  autres,  afin  qu'en  s'cchauffant  ils  changent  leur  couleur  verte  en 
iaune  :  puis  retires  de  là.  &  mis  en  troufleaux  feront  gardés  fufpendus  en  lieu 
fec  moyennement  cuentc.attcndant  leur  venre.  Les  Marchands  qui  les  achè- 
tent les  afToriilTent  pour  diuers  ouuragcs  de  drapperic  &  bonnerciie  ,  on  ils 
les  employent.  Les  pieds  des  chardons  tranrplamcs  demeurent  en  terre  vn 
couple  d'années,  \  chacune  defquellcs  il  faut  les  tailler  comme  la  vigne ,  eu 
leur  oftant  le  fuperflu  plus  ou  moins  félon  les  plantes ,  ainfi  qu'on  verra  à 
propos.  A  caufe  de  leur  courte  durée  il  eft  neceflaire  chaque  ann.c  de  fenier 
te  bon  &  tranfplanrer  des  chardons,  en  les  gouuerrant  comme  dclfus,  fi  on  defirc 
inéna-         jç^  cueillette  foit  comme  il  faut. 

cher-""  diligent  ménager  s'accommodera  de  plufirurs  autres  tnaticrcs  feruans 
ch.Ti  ^  'a  teinture  ,  à  préparer  draps  à  laine  &i  foye  ,  à  tanner  &  aftaitcr  cuirs  & 
tourcs  femblablcs  feruices,  félon  fon  lieu  fie  le  naturel  de  fa  terre  :  à  laquelle  il  faira 
Icicho.  rapporter  tout  ce  qu'il  connoiftra  efttc  failable  &  profit.ible  fans  rien  ob- 
ficab'es  compte  que  manquer  de  gaigner  honncftcment  eft  le  cou. 

de  fa  germain  de  la  perte.  Aufli  y  voyant  du  lour  fe  fcruiia  des  minéraux  qui  fc 
terre,    pourront  ttouucr  chez  lui,  fans  laiflct  en  aiticrc  les  plaftrcs,  marnes ,  char-. 

bons. 
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4jons.8c  autres  matières  dont  la  terre  eft  riche  par  Tes  diucrfes  proprieic's.qu'il 
■faira  fouiller  aucc  peu  de  hazard  &  auec  efpcrancc  de  gain.  A  la  charge  auffi 
de  n'oiurepafTcr  les  limites  de  la  raifon  (comme  vn  chemin  périlleux  j  en  fit 
pjomcttant  des  montagnes  d*or  fous  les  fiiufles  nddrcffes  &  inucmions  des 
trompeurs  &  affronieurs.qui  fouuentcfois  abiifcnt  de  la  trop  grande  patience 
&  aftcaion  immrdcrcc  des  hommes  curieux.  Mais  en  cet  endroit  noflrc  pcrc 
de  f.imille  négociera  retenu ,  fuiuant  la  raifon  is:  les  auis  falutaircs  de  Ces 
amis.  Le  Vert- de  gris  fe  fait  à  Monrpsllier  du  marc  des  rafitis ,  comme  de  Vert- 
chofe  perdue  &  par  manière  de  patTc  temps  ;  oourage  de  femmes  Si  filles.  **=-S"«- 
La  matière  da  verre  abonde  a  Narbonne,  Aiguemortcs ,  Xaintonge  &  ail-  La  Ma- 
leurs  ,  qu'on  tire  de  certaines  pierres  ,  de  quelques  herbes,  comme  Soude,  t»"^  du 
Fougère,  Salicot,  par  les  Arabes  dit  Salcota  :  def^ucllcs  chofcs  les  gens 
d'efpiit  font  profit  félon  les  propriétés  de  leurs  lieux,  aufquels  Dieu  a  donne 
€cs  facnhcs  inconnues  aux  ignorans  &:  parelfcux. 

Pour  l'vtilitc  qu'on  tire  du  feruicc  des  Rozeaux  ou  Cannes ,  iointe  la  faci-  Roze- 
litc  de  hur  entretien, le  perede  fimille  fera  incité  ï  Ce  pouruoir  abondam-  aux  oa 
ment  de  ces  plantes.  Aucc  les  Cannes  on  drertc  très-proprement  és  lardins  Canne« 
mille  geniillclVes,  treilles, cabinets,  barrières  &  autres  mignardifes.  On  en  vti  iré 
fait  des  clayes  pour  fechtr  delTus  toutes  fortes  de  fruits ,  &  y  nourrir  des  vers  Acs  Ro- 
à  foye  -,  lefquellcs  clayes  en  Languedoc  &  Prouence  on  appelle  Caniffcs. 
Les  Cnnnes  font  employées  es  couuerturcs  de  maifon  ,  à  faire  des  inftru- 
mens  pour  les  Tilferans,  à  liftre  &:  draps  de  laine  &  de  foye  A  toiles ,  5t  à 
plufieiirs  autres  vingts.  LesRoxeaux  viennent  en  tout  air  poarveu  qu'il  ne  Sotit  de 
{bit  trop  froid  -,  defirani  la  terre  gralTe  ,  humide  ou  arroufée  ;  craignent  les 
vents  8c  la  motfurc  des  beftes.  C'eft  pourquoy  leur  véritable  lieu  cft  dans 
l'enceinte  des  lardinages  en  endroit  couucrt  de  la  Dize  :  non  pas  tant  pour 
la  crainte  de  la  froidure  que  de  la  fiaftion  des  Cannes  caufée  par  l'ébran- 
lement des  vents.  On  édifie  les  Cannes  par  racines,  lefqnelles  font  en  bulbes 
comme  O  gnons  ,  qu'on  met  qijaire  doigts  dans  terre,  fflognés  l'vn  de  l'iu-  ^' 
trc  vn  bon  pied.  Le  temps  i  ce  le  plus  propre  eft  le  commencement  de  Quîd. 
Imuier ,  en  decours  de  Lune  :  la  terre  ayanr  eftc  bien  marrée  Se  furoc'c  des 
l'crttc'e  de  l'Hyuer.  Durant  le  premier  Eftc  de  leur  plantcment  il  faudra 
les  feifouer  diligemment,  afin  qn'ancune  herbe  ne  paroifte  auec  les  Cannes, 
&  que  cependant  fans  empêchement  leurs  racines  gugneni  le  fond.  Elles 
ne  défirent  enfuttre  autre  culture ,  ni  autre  foin  que  de  leur  donner  de  l'eau 
quclq'iefjis  fi  vous  en  auez,  &  les  preferuer  toujours  de  la  morfure  dts  beftes 
&  de  leur  trcpis.  De  la  première  année  les  Cannes  refont  grand  )e(ft,s'a- 
mufans  à  febren  fonder:  mais  fortans  aptez  elles  rendent  beaucoup  de  bois, 
comme  auffi  leurs  pieds  fe  miiltiplient  en  nombre,  vn  proJuifant  plufieurs 
ri gfs  chique  année  par  des  nouueaux  rciettons  ,  fi  bien  que  pour  large  di- 
flance  q-ie  vous  ayez  donné  à  vos  Cannes  en  les  plantant  ,  aa  bout  de  quel- 
ques années  elles  fe  rrouucrort  fi  preflees  que  pour  les  égayer  il  faudra  ou 
en  oftcr  d'entr*clles  quelques- vues,  ou  arracher  du  tout  la  Cancliere  pour 
la  refaire  de  nouueau,  à  l'imitation  de  la  Saffraniere.  Si  ï  faute  de  plant 
^ous  ne  pouutz  faire  la  Canelicrc  fi  grande  que  vous  dcfircz  ,  ôc  que  vous 
ne  veuillez  attendre  qu'elle  fe  remplilte,  plantez  plus  au  large  le  peu  de  plant 
«jne  vous  aurez  en  luy  faifani  occuper  tout  te  lieu  imaginé  :  &  ï  l'entrée  de 
:iHyuer  fuiuant ,  fans  attendre  la  maturité  de»  nouueaux  ieaons>  prouignez 
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ceux  cy  dans  trrre aux  places  vuides.&par  ce  n  oyen  tout  voftrc  lieu  fe  rfm- 
pMca:  car  de  chaque  nœud  de  la  Canne  fouita  vu  iction  pour  fcruir  incon- 
linent  de  m.-.iftrcirc  t  ge. 
Iput       Les  Cannes  ne  fe  cucilliront  deuant  leur  parfaite  maturité  ,  qui  cft  lori 
CH-il-    qu'elles  font  du  tout  endurcies  ;  cela  ne  pouuant  eftie  deu.int  que  les  fioi- 
'et  c.     dures  les  ayei.t  touchées.  C'cll  pourquoy  aux  mois  f^e  Noucnibrc  ou  Dé- 
cembre eu  dccours  de  Lune  vous  les  couperez  vniucrfcllcrocnt  le  plus  prez 
de  Kne  que  vo.îs  pourrez,  &  ce  fort  vnimcni  fans  riewcclaicr.  Puis  mettrez 
les  Cannes  par  faifTaux  feparés  ôc  aflortis.dcftinant  les  plus  grolli  s  aux  cou- 
ucnuicsdcs  log:s,&  les  aunes  aux  ocuures  où  elles  s'apptopiicroni  mieux. 


C    H    A    p.  XXX, 
Les  Clti/tm  â«j  I^rdinM^es  &  autres  propriétés 

Ermeront  ce  Oifcoars.  En  vain  auroit  on  pris  la  peine 
d'agcancec  ces  commodités,  fi  on  ne  tâthoit  de  les  prcferucr 
du  degaft  des  belles  &  des  larrons.  Or  quoy  qu'il  fenible  que 
la  railon  diékc  de  clorrc  les  pièces  auant  que  de  les  culiiuer, 
fi  eft-ce  que  pour  ordonner  conuenablcment  fur  cette  matière 
le  plus  certain  eft  de  prendre  auis  des  lardins  &c  des  Arbres  même  déjà  dif. 
pofés  &  plantés,  des  endroits  où  doiuent  eftre  po  ces  les  murailles  &  autrci 
defenfes.  Sans  laquelle  chofe  on  y  pour! oit  difficilement  arriner ,  ce  qui  eft 
proiettc  fur  la  fimple  imagination  eftant  très- incertaine.  loint  qu'auec  plus 
de  courage  &  d'affcûion  on  $'em|  loye  à  ces  chofes  quand  on  void  dcurmc 
les  yeux  le  mérite  de  l'œ  mrc ,  q  le  fi  on  irauailloit  auec  grands  fr.iis  ï  clorrc 
vn  defctt  &  vne  terre  inculte  :  laquelle  bien  qae  fetméc  ,  pcut-eftre  elle  ne 
feraiamais  plantée,  pour  l'incertitude  descholcsdu  monde  Ce  l'cW  pas  mon 
intention  pourtant  d?  retarder  beaucoup  ccrtc  b  fogne  ,au"co»itrnire  ie  con- 
cilie d'y  mertre  la  main  dés  auflTi-toft  que  l"s  pr  n-  pales  ordonnances  au- 
ront efté  cffcduées  ,  afiu  que  rien  ne  fe  perde  de  nollre  Inbeur  ;  &  que  ces 
beautés  ccans  fermées  à  la  cicf.cllcs  no  s  donnent  plus  de  contentement  que 
demeurans  ouuertes  &  expofées  à  tous  venans.  Ce^y  foit  dit  ron  leuleaunt 
pour  les  lardinagcs,  mai^  auffi  pour  les  vignobl;  s.qui  fytnbolifans  enfcmble 
doiuent  eftre confcrués  de  mcmc  :  o«i  bien,cot«mc  l'ay  monftié  aillcur$,il  fc- 
roit  àfouhaiter  pour  le  profit  6c  plaifir  des  lardins  &  vigne s,qu'il  n'en  fût  fait 
qu'vn  grand  clos.  Toutes  les  autres  propriétés  pour  lairémecnife  doiuent 
clhe  Fermées  \  &  foient  terres  à  grains,  prairies,  p.^ftur;igcs  &i  bois,  rappor- 
tent plus  de  teucnu  clofes  qu'ouuc ries  ;  fpecialctnent  le  pré  ,  qui  fermé  eft 
appelé  la  pièce  gloricufc  de  la  maifon  ,  furpafi"  nt  d'autant  l  ouuc  rt  qu'il  y  a 
de  difTjfencc  entre  les  chofes  qu'on  confcrue  chèrement  à  celles  qu'on 
abandonne  ^  la  négligence.  En  c^s  cloifons  ncantmoins  on  doit  aller  rcrenu, 
dillinguant  les  lieux  &  les  moyens  de  dépenfet,  .ifin  qu'tnnonfidcrement  l'on 
n'entreprenne  d'enclorre  trop  grand  terroir  :  mais  qu'auec  le  plus  d'épargne 
qu'il  fera  poûfjblc  les  fruits  de  chaque  partie  de  la  terre  foient  confcrués' fé- 
lon leurs  merires  particuliers. 

Il  y  a  quatre  fortes  ptincipales  de  Cloifons,^  fçatioic.MurailletiPali (Taches, 

Hayes, 
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"Hayes  ,  Fc>ffcs,&  de  chacune  pluficurs  manières  ,  fcVon  qu'on  s'y  rcfoud;  Ces  Tor. 
cftant  à  la  liberté  d'vn  chacun  de  les  difpofcr  à  fa  fantaifie ,  tant  à  profit  ou 
fi  légèrement  qu'il  veut  ,  réglant  par  là  la  dépcnfe.  De  toutes  Icfqucllcs 
Clvilons  on  peut  tirer  feruice  en  peu  de  temps  ,  ex:epté  des  hayes  viuesi 
pour  le  terme  requis  à  raccroifTemenc  des  buKTons  donc  elles  font  com* 
pofées, 

La  Muraille  à  chaux  &  fable  de  bonne  maçonnerie  >  de  raifbnnablc  hau- 
teur ,  comme  de  neuf  à  dix  pieds,  e(l  la  plus  parfaite  cloifon  ,  plus  noble  de 
plus  fcruiable  que  nulle  autre  :  d'autant  qu'elle  s'applique  commodément 
par  tout,  quelle  a(Ecttc  que  ce  foit ,  pl.itte  ou  panchantc ,  fechc  ou  humide, 
qu'elle  confcrue  en  abri  les  arbres  ,  Fruits ,  &  herbes  des  lardins ,  les  vents 
n'ayant  aucun  p-iiVage  ï  trauers  d'icelle.  Les  jardins  demeurent  aufTi  par  la. 
muraille  alfeurcs  des  larrons  &  couuerts  de  ta  veiie  des  paHans  ,  (elon  que 
raifbnnablemcnc  chacun  le  defire  ,  pour  y  fciourner  feurement  &  fecrcttc- 
ment,  feul  ou  en  compagnie  d'amis  s'y  promenans,  dcuifans,  banqucrans,  li- 
Jàns,chantans,rans  edre  apperceusdu  dehors  :  loinc  que  la  muraille  edant  de 
bonne  matière  ic  bien  faite  cft  de  trcs-longue  durée.C'cft  pourquoy  fermez 
ainfi  vos  lardinages  Ci  la  trop  grande  clarté  du  badimenc  ne  vous  en  dcdour- 
ne»  les  matériaux,  pierre,chaux,  &  fable  cflans  rrop  cHoigncs  -,  car  quant  à  la 
main  des  maçons,  il  n'eft  pas  raifonnable  de  s'artefter,  veu  qu'aux  autres  for- 
tes de  cloifon  auflî  bien  qu'en  celle-cy  court  de  même  la  dcfpcnfe  de  la  ma- 
nufaâure.  En  la  fupputation  de  la  defpenfe  de  ces  murailles  icy  vous  cou- 
cherez en  dcfcharge  le  fonds  que  vous  épargnez,  duquel  vous  n'occuprz  pas 
plus  d'vn  pied  Se  demi;  au  lieu  que  pour  les  fofïcs  faut  prendre  au  moins  fepc 
ou  huit  pieds  de  terre,  prefque  autant  en  occupant  auflî  la  haye  viue,  d'autant 
que  fes  racines  des  coftez  gaftent  tout  ce  qui  eft  auprcz.  Ce  que  calculant 
comme  il  faut,  on  trouuera  en  l'cftendue  de  quatre  ou  cinq  cens  pas  Ce  gai-  ^jj'ji™'** 
gncr  plus  d'vn  arpent  de  terre  ,•  chofc  trer-confiderablc,  pour  faire  là  deifus  occupe 
fon  compte  :  car  il  vaut  autant  que  nous  defpenfions  noftrc  argent  en  pierre,  moins 
chaux,  &  fable  ,  qu'en  la  ict  re  qui  fe  perd  es  haycs  &  foflcs,  comn^c  il  a  ^^yftc 
cflc  mondrc.  On  pourra  épargner  la  chaux  &  le  fable  faifant  la  muraille  Cci-  ^" 
chefans  mortier  :  mais  cela  eft  rcrtreint  es  fe.ils  endroirs  où  la  pierre  fauorifc  3^^^^ 
l'œuure,eftaiu  large, platte, mordante,  degrés  ,  attenante  l'vnc  à  l'autre  ,  car  Cloi- 
la  ronde  &  gli (Tante  cft  mal  propre  àccla:dc  l.Tqi)cllc  cftanr  contraint  de  bâ-  ^on* 
tir  à  fcc,  on  ne  peut  faite  que  des  balTes  murailles,  Si  encore  fort  l  irgts  du 
fondement  pour  les  faire  tenir.  Ainfi  occupant  la  terre  comme  delTus ,  &  y 
employant  autant  de  piètre  comme  aux  murailles  à  chaux  &  fables  minces 
&  haucesjon  peut  voirqu'auec  peu  plus  de  defpenfe  la  muraille  s'en  f.T.i  du 
tout  bien  &  à  propos.  Au  défaut  des  commodités  de  h  pierre  &  du  mortier, 
en  pluficurs  lieux  on  fe  fcrt  de  l'argile  &  de  terre  gralTc  ,  dont  on  fuit  inge- 
nieufcment  des  murailles,  lefqucUes  enduites  &  crefpics  de  bon  mortier  à 
chaux  ôc  fable  ainfi  blanchies  reftemblent  eftrc  de  bonne  maçonnerie. 

Aprez  les  murailles  viennent  les  Palilfadcs.en  cecy  plus  requifes  que  nulle  Paliffa- 
autre  Cloifon.que  d'occuper  peu  de  place  ,  même  moins  qu'aucune  renraillc. 
Ces  Palifiàdes  ne  font  pas  d'arbrilTeaux  vifs  comme  celles  des  lardins  de 
France, mais  de  bois  mort  de  refente, chefne,  chaftagncr  ou  autre,  vne  pièce 
Soignant  l'autte  fichées  dans  terre  par  vn  bout  &c  l'autre  pointu  ,  &  regar- 
dant en  haut ,  vnics  enfcmble  par  vne  pièce  de  bois  percée  traucrfant  l'ou* 

Tt 
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uragc.  Elles  s'approprient  en  tous  lieux,  mais  en  autres  on  ne  peut  commo* 
dément  dicfTer  des  Paliflacics  que  prez  des  foreds  pour  en  tirer  le  bois  re- 
quis ;  duquel  de  ncecffiré  faut  eftrc  largement  pourueu  pour  les  faite  telles 
qu'il  faut,  nautcs  dioites,  de  pour  toujours  fournir  nouuelie  matière  ï  leur 
réparation»  félon  qu'elles  Cent  fuieiies  à  la  ruine.  Les  murailles  fie  Paliffades 
feront  en  leur  intérieur  tapifTccsMe  verdure,  (fi  bon  vousfemblej  pour  l'or- 
nement des  lardins  -,  y  plantant  contre  icelles  des  feps  de  vigne  ,  des  roziers 
des  grenadiers ,  des  coudriers  fie  femblablcs  plantes  flexibles ,  qui  s'y  agraf- 
fans  &C  rampans  par  tel  artifice  rapportent  vn  contentement  vtile.  Ne  regar- 
dant en  cet  endroit  qu'au  plaiGr  ,  le  fcul  lierre  y  fatisfcra  couurant  conti- 
nuellement le  dedans  des  murailles  fie  paliffades  ,  dont  la  couleur  verte  fie 
VifTc  rendant  aux  iniures  des  faifons  rendra  en  (tout  temps  le  lieu  agréable 
fie  de  belle  reprefcniaiion. 
Hajcs.  Touchant  les  Hayes  vifvcs  ,  elles  feraient  i  préférer  à  toutes  Cloyfoni 
fans  les  défauts  deja  remarqués  ï  caufe  des  bonnes  qualités  qu'elles  ont. 
Les  Hayes  font  toujours  de  grand  feruice  defendtns  pat  leurs  piquerons  le 
palFagc  ï  gens  fie  à  belles  ,  d'amant  qu'on  ne  peut  palTer  à  traucrs  ni  aucu- 
nement monter  par  dcfTus. Elles  font  de  longue  durée,  les  plantes  dont  elles 
font  compofées  viuant  autant  que  les  ftuitierstCaufant  bonne  fie  longue  con- 
feruation  aux  chofes  qu'elles  enferment.  Leurs  iettons  agencés  par  entortiU 
lemens  fie  entre-las  les  rendent  de  belle  reprefentaiion  ;  dont  fa  haye  ainH 
difpofée  rcffemble  ï  vne  muraille  verdoyante  i  en  hyuer  mênoe  elle  cft  agréa- 
ble à  regarder  ,  quoyque  dépouillée  de  leuilhge  ,  ayant  quelque  fympathie 
auec  l'efpalier ,  q  jand  tirée'  à  ligne  droite  l'allée  s'en  façonne  très -agréable 
ainfj  qu'on  les  void  telles  en  Dauphiné  vers  Valence  fie  Komans  ,  où  gift  la 
m.iirtrife  de  ces  Hayes:  mais  par  dîfTus  toutes  faifons  la  fait  beau  voir  au 
PfimtempSjlofs  qu'elle  eft  chargée  de  fleurs  Qm  donques  defircra  de  fe  fer» 
uir  des  hayes,  le  pourra  faire  en  tous  endroits  de  fa  terre, pourueu  qu'elle  foit 
bonne  &  fertile  ;  car  en  maigre  fie  légère  les  buiflbns  ne  viennent  qu'en  lan- 
gueur, partant  en  cet  endroit  inutiles.  Supposé  que  de  toutes  fortes  de  buif- 
lons  Se  de  ronces  fe  puiflent  compofer  drs  HAyes  neantmoins  Us  plus  vtiles 

filantes  en  cet  ouurage  ,  font  les  Aubépius  blancs  ou  efpine  blanche  pour 
eur  force  fi£roideur,dont  les  iettons  fe  rendent  tres-piquans  -,  abondent  aulD 
en  feuillage,  fie  font  de  longue  vie.  Ou  plantera  les  Aubefpins  au  temps  des 
arbres  fruitiers  en  rayon  ouueit  comme  la  vigne,vn  pied  de  profond  fie  au- 
tant de  diftance  l'vn  de  l'autre,  aprez  on  les  coupera  fur  terre  quelques  trois 
doigts.  Le  plant  lera  cheuelu(de  branche  ne  fe  reprenant  pas)  êc  choifi  de  la 
groffeur  du  poulce.  Au  bout  de  deux  ans  l'on  les  tctai liera  ,  afin  de  les  faire 
lenforccr  du  pied  pour  reietter  vigoureufcment.  Ce  retaïUeroent  fe  fera  en 
leur  coupant  tous  les  nouueatx  iettons  horf  mis  quelques  deux  doigts  qu'on 
leur  laiflcra,afinque  fur  ce  tendre  bois  ils  tepourtcni  plus  facilemét  qire  fi  les 
roicts  cftoient  contraints  de  fortir  du  tronc  de  l'Arbre  fie  du  bois  endurci.  Le 
mois  de  Mars  eft  la  faifon  de  les  couper,  fie  l'Automne  fuiuant  de  conduire 
les  nouueaux  iettons  que  les  Aubefpins  auront  faits  pour  les  fatrc  entte-li.r 
enfemble:  qu'à  mefure  de  leur  accroitrcment  on  recourbe  6c  replie  dc^  co- 
tez en  les  faifant  entt'embraffer ,  s'vniflans  ainfi  fi  bien  tntrc  eux  que  de 
plufifurs  plantes  s'en  fait  comme  vne  muraille.  Et  afin  que  cela  fe  faffc 
tout  à  f4it  bien  poui  donnée  force  ^  la  haye,  \c$  iettons  qui  s'écartent  du 
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rang  dedans  ou  dehors  le  lardin  feront  rondement  coupés,  6c  aufli  ceux  cjui 
montent  trop  haut ,  roignant  la  haye  à  la  mcfucc  que  vous  lui  aurez  donne 
pour  ne  pafler  fcs  limites  futfailUnt  en  haut.  Ainû  la  haye  maintenant  fa 
bien-feance  Se  de  bas  &  de  haut»  &  comrHC  vnc  muraille  vnic  n'aura  nul  trou 
par  lequel  aucune  bede  nuifible  palTctiurques  aux  poulailles  qu'elle  arienera 
vtout  à  fait.  Tous  les  ans  l'on  coupera  quelque  chofc  à  la  haye,  Se  on  entor- 
rtillcra  des  icttons  à  ce  proposes  endroits  neceiïaircs  pour  la  confetucr  en 

•  bonedat  :  mcme  on  ne  manquera  de  la  roignec  chaque  année  par  le  haut  vrii> 
«tietfeiemenc  ^  la  mcfure  prife  touchant  la  hauteur ,  comme  il  a  edé  dit ,  afin 

•  de  i'arrefter-là ,  Se  pat  même  moyen  contraindte  les  buiiTons  fe  fortiRans 
k  remplir  les  vuides  du  bas  pour  la  faire  demeurer  au  poinâ;  que  vous  la  de- 
vrez. A  cela  aidera  beaucoup  le  marrcc  vne  couple  de  fois  l'annéc.Sc  b  fu- 
mer aufli.  qu'on  ne  luy  épargnera,  au  cas  que  la  légèreté  du  fonds  ne  donne 
.adez  de  force  aux  Aubêpins.  Il  eft  necclliire  de  prcferuer  les  Aubépins  de  j^.*^**^* 
'la  raorfurc  des  beftcsjfur  tout  en  leur  commencement  j  fans  lequel  foin  ils  ne  jçj'^J, 
pourroient  fournir  à  la  hayc,  pour  fe  rabougrir,ou  fe  flêitir  tout  à  faii.eftans  bcpint, 
rongés  en  leur  ieunefle.  Par  le  moyen  d'vnc  hayc  morte ,  faite  auprès  de  la 
vifvc.on  preferuera  les  Aubcpins  de  ces  dangers,laquellc  on  leur  entretiendra 
quatre  ou  cinq  ans ,  &  en .  fommc  aufli  long  temps  qu'on  la  verra  par  effet 
n'auoir  bcfoin  de  contte  dcfenfe, 

Quclques-Tns  pour  faire  des  hayes  employent  toutes  matières  qu'ils  edi-  Plantes 
jtnent  fcruir  pour  defenfe, les  mcttaor  dans  terre  pat  graines  mcflangécs  en- 
femble  ,  &  ainfi  en  compofent  des  hayes  confufes,  matians  par  U  toutes  for-  8^'** 
ces  de  bui(Ibns»de  ronces,dc  roziers  fauuages.  Les  autres,fans  prendre  la  pei- 
ne de  femer  ces  graines  là,  les  incorporent  enfemblc  dans  la  terre  clairement 
deftrempce  aucc  de  l'eau  ymeflant  du  fumier,  &  de  cette  coitipofition  frot- 
•tcnt  vne  longue  corde  de  ionc ,  qu'aprcz  auoic  fechée  ils  plantent  quatre 
doigts  dans  terre  en  lieu  conucnable  ,  la  tendant  roidement  ;  Se  là  lallFent 
leuer  les  femenccs,  defquellcs  fe  fait  la  hayc,  laquelle  par  agencement  à  la 
Terpe  &  au  hoyau  tâchent  de  la  ftîrc  croidre  Se  forcjficr.  Mais  quelque  trai- 
tement qu'ils  y  faflent ,  iamais  n'approche  en  valeur  celle  de  l'Aubcpin,tanc 
pour  n'cdre  fi  forte  ni  de.  fi  grande  durée,  que  pour  occuper  trop  de  place,nc 
pouuant  fe  contenir  en  peu  de  lieu  comme  l'Aubèpin. 

Le  Houx  s'accommode  aufli  très  bien  en  haye,pour  auoir  toutes  les  qua-  Hou*, 
lités  requifes  ï  ce  fetuicc  :  de  force, pour  conferucr  ce  qu'il  enceint  à  cauie  de 
l'abondance  des  piquerons  edans  en  Ces  fueilles  :  de  longueur  de  \'ic,refidant 
contre  la  violence  des  temps  »  Se  au  bout  de  cela  edant  agréable  à  la  veuc 
pour  la  verdeur  luifante  Se  perpétuelle  de  Ces  fueilles.  Il  aime  l'air  ftoid  Se  la 
terre  non  trop  forte  :  vient  nnieux  de  plant  enraciné  que  de  femence  i  s'en- 
tretient anec  modéré  labeur  -,  fe  laiflc  gouoerncr  à  la  ferpe  ,  dont  on  le  ployc 
comme  Ton  defire. 

Voicy  d'vne  autre  forte  de  haye  &  belle  &  feruiablc ,  toutefois  tenant  plus  Arbre» 
de  cette  qualité-là  que  de  celle- cy.  C'ed  pourquoy  on  l'employé  principa-  scntt'- 
Icment  dans  les  jardinages  pour  ladiuifion  des  propriétés  .comme  quand  il  «mbrif- 
faut  feparer  les  vignes  d'auec  les  vergers ,  les  fafftanieres  d'auec  les  chêne-  ['^^J'*' 
uiercs,  les  jardins  potagers  d'auec  les  bouquetiers  ou  raedecinaux,de  drelTer  ç^*" 
des  allées  ou  promenoirs  &  autres  gentillefles.  De  toutes  fortes  d'arbres 
dont  la  lige  cd  longue  &  dcoicc  Se  fans  coituoficc  00  drede  cete  haye,comme 
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de  meuricrs  blancs» de  pruniexs,c!e  giiiniers,&  fur  tout  autre  de  fautes.  Pour 
planter  ces  arbres  on  fait  vn  foffé  comme  celui  de  la  \izae  -,  puis  dans  icelui 
deux  arbres  ioigoans  enfemble  font  pofés  >  tels  alTemblages  diflans  i'vn  de 
l'autre  d'enuiron  deux  pieds  ;  &c  après  en  aaoir  couuert  les  racines  auec  de 
la  terre,  les  troncs  font  écartes  des  deux  mains ,  les  faifans  pcn.Ue  des  coftés 
afin  de  s'encrecroifer  à  la  manière  du  phimb  des  vitres  (en  cccy  vous  feruaiic 
de  modèle  )  &  de  m^rae  qu'en  elles  faire  en  cec  endroit  des  quarrés  vuides 
en  rhombe  ou  lozange.  Où  les  arbres  s'entrecoupent  il  faudra  les  incifer  vn 
peu ,  oftant  de  l'ccorce  &  vn  peu  4e  bois  de  chacun  ,  &  U  Us  lier  auec  vn 
oiicr  pour  les  faire  reprendre  comme  ente:  ce  qu'ils  feroient  ceitainemenc 
poijrveu  que  les  arbres  foient  en  fcvc  ,  commodité  qu'on  obferucra  en  cet 
endroit.  Ainfi  les  coupeutcs  des  arbres  efttns  comme  foudces,  comme  mariés 
crtfcmblc  frront  vn  corps  tout  d'vne  pièce  vois  pat  leurs  troncs  fe  fepatans 
feulement  és extrémités ,  &  là  reiettans  félon  leur  naturel,  viuans  en  vnion 
auflî  long- temps  que  fepaiés  moyennant  vne  raifonnable  culture.  L'on 
pourra  enter  ca  arbres  aii  dclTus,  fi  on  le  defire  ainfi.  Et  afin  que  l'œuure  ne 
fe  confonde,  il  cft  neceflaire  de  tenir  foigtïeufcment  nets  les  trous  fan»  foufî- 
firir  qu'aucuns  reiets  y  prennent  place.  A  mefurede  l'engroflillèmenr  des  ar- 
bresks  trous  ou  vuides  des  lozanges  s'appetiflcront  :  ce  que  prcuoyant  dé« 
le  commencement ,  il  fera  pris  auls  là  'IclTus  comme  il  vous  viendra  ï  gré  ; 
auec  cctje  afTcurance ,  que  les  arbres  eftans  plantés  fort  prex  Tvn  de  l'autre, 
à  la  longue  s'cnttejoindront  enticicmcnt  feinuns  tous,  leurs  vuides  en^ 
croiïfanr. 

Les  fofTés  ne  peuuent  feruir  pour  cloifoti  que  bien  larges  &  bien  profondi, 
lachofe  parlant  d'elle-même.  Huit  ou  neuf  pieds  d'ouucrture,  &c  fix  ou  fepc 
d'enfoncement  eft  leur  véritable  mcfnrc  ,  à  moins  de  cela  n'cllans  de  la  va- 
leur rcquife  pour  ces  cloifons.  Les  folfés  font  conuenablcmeiit  employés 
en  plate  campagne  &  en  lieu  humide  ,  où  ils  fctuent  aufli  à  vuider  les  eaux 
importunes,  non  en  pat$  montagneux  comme  «1  a  cite  du.  Us  leroix  creulcs 
en  talus,  les  faifant  pancher  des  deux  coftés^fin  que  la  terre  ne  s'éboule  par 
îes  pluyes  &  gelérs  ,  comme  elle  fcroit  fi  les  folTcs  eiloicnt  taillés  à  fonds 
de  cuuc  &  en  droite  pente.  Par  ce  moyen  les  foiTes  fe  tendront  plus  eftroiis 
par  le  bas  que  par  le  hiui  -,  mais  n'importe ,  n'cftans  pour  cela  de  moindre 
feruice.  Comment  qu'on  les  falTe  il  faut  les  tcu'n  nets  &  curés,  leur  oftanc 
chaque  année  quelque  chofc  :  même  il  fe  faudra  rcfoudrc  à  les  faire  prcfqu'à 
neuf  de  quatre  en  quatre,  ou  de  cinq  en  cinq  ans  -,  fans  laquelle  diligence  vos 
fbfTcs  à  'a  longtie  fe  tccombleroicnt,cette  fubicftion  les  accompagnant.  Si  és 
■mura- lies  ,  palilftdes  &  haies  font  aiouftcs  les  folfés  en  dehors,  fans  auoir 
égard  ni  à  l'occupation  de  la  terre,  ni  à  la  dépenfe  de  l'ocuure ,  èc  les  fuiTc* 
remplis  d'eati.ce  fera  pour  rendre  ces  cloifons  tout  à  fait  magnifiques  -,  feloa 
leur  ofdre  fie  félon  la  diffcrancc  de  leur  feruice  fe  furpalTant  l'vnc  &  l'autre, 
comme  il  a  edé  monflré. 
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A  V  A  N  T-P  R  O  P  O  s. 
De  tvtilffc  de  l'Eau     da  Bois. 

'Se*  Vie  trcs>gr.in<îc  raifon  les  Anciens  &  MoJernes  fe  font 
"  '     aircAés  là, de  prcfctt  r  itous  aucres  lieux  celui  qui  le  mieux  Nrccf- 
cft  accommodé  d'Eau  &  de  Bois  :  car  aprer  la  fantc  de 
l'air  ,  qui  cft  le  fondemenr  de  touc  feiour  ,  de  l'Eau  ôc  du 
Bois  dcp:Tirlent  &  l'cftre  &  le  fupporc  de  cette  vie  ;  Dieu 
ayant  eiîabli  l'huttiidité  6c  la  chaleur  pour  principales  cau- 
fcs  de  la  génération.  C'cft  poarquoy  dés  toute  ancienneté  les  riues  des  re- 
marquables fleuucs  itérées  des  grandes  for^fts  ont  cftc  choifies  pour 
conftruftion  des  grandes  villes,  par  le  iroytn  de  ces  commodités  les  peuples 
s'y  pouuant  commodément  habif.cr  &  muîti.'lier.  Et  C\  bien  qu'auiourd'huy 
on  void  de  grandes  villes  aiK)ircn  dos  1^  foreft,  &  pluHeurs  auflî  auoir  leurs 
murailles  dans  les  riuiercsjil  faut  conclutrc  qu'elles  fcroient  de  même  cdoi^ 
gnccs  de  l'ïtu  que  du  bois  fi  l'vfagc  Tevu  pù  confumer  ,  comme  pat  la  rc- 
uolution  des  lemps  les  fore- As  fe  font  defertées.  Ou  foin  que  nos  Roii^onc  eu  Garde- 
le  temps  pafTé  de  la  confciuation  de  ces  deux  alimens  ici,cft  forticla  ctf;ation 
des  offices  de  Garde-des-eaux  &  forcfts.  Au(D  par  les  Anciens  lurifconÇultcs  fo"ft* 
Se  Legiflatcuts  a  bien  efté  remarquée  la  vertu  de  ces  chofcs  necclfairesen  la  Ancien 
defenfe  qu'ils  ont  faite  à  toutes  perfonnes  d'adminiftrcr  aux  crirainelsfugi  châii- 
Cifs  de  l'eau  &  du  feu ,  par  le  refus  de  l'vfage  de  ces  elemens  necefTairf  s  les  ""cof 
puniffant  rigourcufcmcnt.  L'expérience  ordinaire  nous  fait  auoiicrj^uc  les  '^j** 
nommes  ne  pcuuent  fubfifter  ni  fains  ni  malades  fans  le  feruice  de  (eau  &  scrui- 
du  bois  :  auUi  moyennant  lefdites  commodités  ,  fans  autres  naturelles ,  vnc  ces  de 
terre  ne  fera  mal  aflife  ;  mais  employans  &  Tvne  &  l'autre  comme  il  faut ,  '  Eau  & 
s'en  rendra  des  plus  belles  &  fertiles  ,  où  fauorifée  du  Ciel  ne  manqueront '^"^^i'» 
ni  prairies,  ni  jardinage,  ni  fruits  des  arbres,  m  b'eds,  ni  vins ,  ni  poifTon,  ni 
gibier.  En  fomme  par  le  moyen  de  l'Eau  &  du  Bois  tout  abonde  en  vn  lieu. 
L'vne  de  ces  commodités  manquant ,  manque  de  même  au  terroir  la  moitié 
de  (à  beauté  &  bonté, &  comme  mutile  de  fes  principaux  membres  demeure 
imparfait.  Pour  ces  raifonsdonrques  en  peutaulTy  difftciletncnt  difccrner  la- 
quelle des  deux  commodités  eft  la  meilleure,  que  d'exprimer  les  biens  qu'on 
tire  des  terres  ornées  des  deux  cnferrble.  Il  eft  vray  que  l'eau  eft  à  prcf:'rcr  au 
bois  en  ce  poin£b,  qu'Ile  fait  produire  plufîcuts  fortes  d';;rbres,  où  le  bois  ne 
peut  moyenncr  aucune  eau.  Le  Bois  au  contraire  fc  treuue  plus  recomman- 
dable  que  l'Eau  ,  pour  la  longueur  8i  difficulté  de  fun  accroifTement ,  &  la 
grande  dépenfe  qui  coutt  au  charroi  du  bois  pour  la  prouifion  d'vne  bonne 
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TOaifon  quand  l'on  cft  contraint  de  l'aller  qucrfr  loin  fuîuant  la  maxime, 
gjje  /*/  chofes  les  plus  diffciUs  À  recoHurer  ,font  lu  pliu  />reci<ufej  :  Cédant 
l'Eau  au  Bois  en  ce  cas ,  que  par  tout  l'on  s'en  accommodera  dans  peu  de 
tcmps.qoand  ce  ne  feroit  que  pat  cirtctnei^u  défaut  d'auitcs  moyens.comme 
fera  monftré.  Dont  il  femble  eftre  plus  raifonnable  de  rifer  plmoft  au  bois 
qu'ï  l'eau.  Mais  pour  n'entrer  pas  plus  auant  en  cette  difpute,la  laiflant  aux 
Philofophes.nous  nous  arreftcrons  là,que  puifquc  Dieu  a  affuietti  l'entretien 
de  noftre  vie  fous  les  quatre  démens  (  defqucls  l'eau ,  &  le  feu  nourri  par  le 
bois  font  la  moitié^  nous  mettrons  en  même  rang  l'eau  &  le  bois,  pour  en 
mé.ne  temps  &  pareille  alFedion  nous  fournir  de  l'vn  Se  de  l'autre,  ht  bien- 
tîeu  T.  ^"^  ^*  necc  Oitc  de  ces  chofes  il  femble  que  la  recherche  de  l'eau  &  du 
cbap.r.  iointc  auec  l'ordonnance  de  la  maifon  ,  auant  qu'entrer  au 

difcours  du  Labourage  des  terres  :  par  bonne  raifon  i'ay  t«fcru^  d'en  ctaiticx 
ea  cçc  endroit,  ain(î  qu'il  a  cftc  touché  ci-deuaut. 
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Les  Eaux  en  gênerai 

O  M  M  E  K  ç  A  N  T  pat  l'Eau  ,  ie  diray  qu'elle  fnrpatTc 
en  ceci  les  aiurcs  Elcmcns ,  que  de  fcruir  d'aliment ,  en- 
tanc  qu'elle  abbrenuc  toute  forte  d'animaux  ni  le  feu,  ni 
l'air,  ni  la  terre  ne  donnms  irnrDedi.it cment  aucune  nour- 
ritiire.C'cft  par  l'Eiu  qne  toutes  hab  talions  font  rendues 
agréables  &  faines  ,    tons  terroirs  fertiles.  Quel  plaific 
n'y  a-t*il  pas  de  contempler  les  belles  te  claires  Eaux  cou- 
lantes a  l'en  our  de  voftrc  maifonjfcn'blans  vous  tenir  compagMic  î  qui 
rejalliflèiit  en  haut  pat  vn  million  d'inueniions  :  qni  patient  :  qui  chan- 
tent en  Mufique  :  qui  contrefont  le  chant  des  oifeaux  ,  l'efcoupeierie  des 
arquibuzidcs.le  (on  df  l'artillerie,  comme  de  telles  merueilles  fevoyent  en 
plufieuis  lieux,  même  àTiuoli,  i  Pratoli,  &  autres  lieux  de  l'Italie  ?  Et  tres- 
naifvementà  faint  Germain  en  Layc,  où  le  Roy  a  de  nouuc  iu  fait  conftrui- 
re  telles  &  autres  magnificences  ,  admirées  de  tous  ceux  qui  le»  voient. 
Quant  à  la  fanic ,  les  lalutaircs  Eaux  courantes  rafraî^hiffeni  l'air  en  Eft^, 
en  tontes  fàfons  feruent  à  la  netteté  ,  lauant  les  immondices  du  ménage  : 
faute  de  quoy  fiire  ,  n'ayant  l'Eau  à  commandement  ,  l'on  tombe  fouuent 
en  des  grandes  maladies  &.  langueurs.  La  Pcfte,  à  faute  d'eau,  fc  fourre  qucl- 
quesfois  parmi  les  armées.  Le  beftail  aufli  n'eftant  bien  abreuué  ne  fjïc 
iaraais  bonne  fin  :  au  contraire  il  fc  porte  toujours  d'autant  mictîx  que  mieux 
il  eft  accommodé  d'eau.  Du  profit ,  qa'cn  dirons-nous  ?  N'cft  ce  pas  l'eaa 
qui  par  fes  arroufcmcns  conucrtit  la  mauuaifc  terre  en  bonne  ,  la  rendanc 
propre  à  produ  rc  abondammfnt  .•'rbres ,  fru  ts,  fo'ns  ,  herbes  des  jardina- 
ges, &  pKi/î.  urs  autres  bi^ns ,  mê  ne  bleds  ficvins  ?  Aufli  à  cette  occafion 
clic  cft  dite  ^l(h>mte  Mjfemree  t  d'autant  qu'en  peu  de  temps  ellf  fe  conucr- 
tit en  or  ^  ai  g  nt  pai  le  moyrn  des  chofcs  fufdiies  ,  &  par  ^cs  diuers  mou- 
'l'ns.  qu'elle  anime,  fouuent* fois  auec  vn  reuenu  ex.'ed.tnt  celui  de  la  terre. 
En  l'aitide  du  p  ofit  qui  prouicnt  de  l'E^u  fera  ccuohé  la  Pelchc, aufli  grand 
qu'on  le  pounoix  imaginer  ,  comme  ie  l'ay  particuluremenc  repieïcnié 
ailleurs. 

Ces  chofes  reconn^-ët  de  totJte  ancicnreié,lcs  hommes  on  râché  de  s'ac« 
commoder  d'eau  ,  félon  q.ic  leurs  efpr'is  &  facultés  leur  en  ont  fuggéré  de 
moyens.  La  Nature  a  iflj  a  rrauaiUe  l'elie  \rèm:  en  plufîeurs  lieux  :  mais 
aocc  grande  mcrueiUe  en  Egyinc  ,  où  I  Eau  d  i  Nil  s'ci.flint  ,  inonde  U  terre 
'trois  mois  continuels  :  apitz  ce  temp<.  là  l'Eau  rrtirée  la  (T*  vn  gras  limon, 
!îur  Vquel  le  peuple  feme  fei  griins  auec  peti  de  lab  ur  Se  grand  rapport. 
^idjiî  cc(  âicuufcmciu  natuxcl  ue  ppuaaai  cftce  imite  «  ic  o'eo  duay  pas 
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dauîintagc,  ni  cîe  pluficurs  autres  admirables  Eaux  dont  PUne,  Vitruuc  &  au- 
tres Anciens  font  rnertion ,  pont  mettre  en  euidcncc  l'ingcnicufc  inucntion 
Canal  de  Crapponne  Gcntil-homme  Prouenç.U  :  qui  en  l'année  nul  cii  q  cens  cin- 
l^ndc  M"**^"  ^*^P^     conduire  ï  Selon  de  Craux  en  Proucntc  vu  bras  de  l'eau  de  la 
Craux  Durance  pat  vn  Urgc  canal  pris  i  cinq  lieues  de  Udue  villc  Cette  eau  là,  pour 
en  Pio  auoir  fait  changer  de  vifagc  aux  terroirs  qu'elle  aiioufe    leur  a  cau>c  d'au- 
ucocc.  tant  plus  de  profit  qu'ils  e^oient  aupjrauant  de  yen  de  valeur ,  à  raiion  de 
l'importune  chaleur  Méridionale  du  piis  :  ficelle  aviilemtnt  tccomn:od^ 
de  iroulinsles  Peuples  de  ces  quartiers  U,^  la  louange  de  l'inucnteui, duquel 
.  la  mémoire  fe  conferue  aucc  la  ioijifTancc  du  firuid  de  Ion  labeur.    La  ville 
d'Ar-    d'Arles ,  fuiuant  les  traces  de  Selon  ,  s'cft  dr puis  accommodée  de  la  même 
Ift».      riuiete  :  vne  partie  de  laquelle  pafTant  par  la  Craux  ,  terroir  de  fon  narurcl  fec 
&  aride,  fe  rend  an  lad  te  ville  pour  les  airoufcmens  Se  moulins  au  grand 
bien  du  Peuple.  Et  comme  par  émulation  les  vns  apprennent  des  auirest 
du  ^"  "^O"  particulier  fuiui  l'inuention  de  Ctapponne  en  la  conduite  d'vne 

2>radel.  petite  eau  ,  laquelle  paffant  ï  l'entour  de  ma  mailon  arxoufe  ma  tetre ,  Se 
finalement  fe  rend  ï  mes  moulins.  L'enireprife  ayant  au  commencement 
cAc  iugée  autant  vaine  ,  que  l'efFec  l'a  depuis  approuuée  vcile  &  piofi- 
cable. 

f'  le  pourrors  vous  produire  vne  infinité  d'autres  exemples  fur  ces  matières, 
fe  voyans  plu  Heurs  villes  de  ceRoy.uime  arroufcés  par  des  aqueducs  trauer- 
fans  éc  entoorans  leur  terroirs.  Et  lur  tous  les  Peuples  de  ce  temps-ici ,  les 
Allemans.FLmans,  Anglois,  Lombards  excellent  les  autres  en  la  conduite 
des  Eawx,  defquelles  leurs  villes  fe  vi  yent  parées  en  mille  manières,  fans 
^p.iigrier  r>«  le  marbre,  ni  le  bronze,  ni  le  leton, ni  l'or,  ni  l'argent,  ni  l'azur 
qu'on  y  void  magnifiq-iemcnt  reluire.  A  F  ancdal,  ville  nouucllementconv- 
nicncce  à  baftir  prez  V  Vormes  en  Allemagne,a  eftc  fait  vn  grand  canal  con- 
duifanc  de  l'eau  de  la  tiuicre  du  Rhin  iufqucs  en  ladite  ville  ,  où  aprez  luoir 
rempli  les  fbffcsjferui  leurs  moulins  &  foulons ,  fe  décharge  dans  la  n  cme 
,  riuiere  portant  batteau  pour  traflBquer.  Nous  deuons  ces  magnifiques  in- 
dttte'"*  uentions  à  la  mcmoiie  des  anciens  Ron'ains ,  qui  extrêmement  amateurs 
l'tnuen*       Eaux  ,  auec  des  dépenfcs  ac^ir.irablcs  en  ont  f^it  conduire  es  villes  oii  ils 
tion  de  ont  commande,  comme  en  infinis  endroits  lesveftigrs  s'en  voyer.t.  Es  reli- 
1a  con-  qnes  de  l'antiqnifC,dont  l'Italie  eft  rempUe,fpecialement  Rc.me,fe  lemaïque 
JjÎ,*^    pluficurs  exccllens  aqueducs,  hn  ce  Royaume  aiifli  en  dtuers  lieux  :  i 
Eâur    Arci  eil  prex  de  Paris  :  à  Authun  en  Bourgogne  :  à  Poi<!iieis  :  és  enuirons 
Aqur-  de  Lion  :  à  Oiargerà  Arles  on  void  beaucoup  de  ruines  <^e  pareille  eftofFc. 
duc»     Mais  par  dcflus  ces  mafures  pnroît  prefquetout  entier  l'excellent  pont  du 
•ociés.  Car  à  faint  Pnuat  en  Langucdoc,lieu  tare  &  par  nature  &  par  artifice  ,  di- 
Pont  fo"  Seigneur.  Ce  pont  acfté  bafti  fur  la  r  uiere  du  Gardon, 

do  Car.  P^r  Ics  anciei  s  Romains ,  du  temps  de  leur  domination  en  Gaule  .  cxpreffé- 
mcnt  pour  faiic  traoerfer  ladite  riuicrc  à  v»e  fcntaine  que  du  coflé  d'Vzés 
ils  conduifoient  à  Nilmes  ville  &  colonie  Roma  ne  :  laquelle  fontaine  le 
pont  receuoit  d'vne  montagne  pour  la  rendre  à  l'autre  ,  les  deux  iolgr.ins  la 
riuiere,felon  que  cela  fe  prouue  p.nt  les  vertiges  de  fon  ancien  chemin. A  caufe 
de  la  piofondeuT  de  la  vallée  le  pont  eft  hautemct  bafti  ï  trois  rangées  d'ar- 
cades l'vnc  fut  l'autre  ,  dont  la  dernière  potie  le  canal  ingenieufement 
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cîmenté.  Cet  ouurage  cft  d'ordre  Tofcan,  compofc  de  pierres  de  mciueiU 

leufc  grandeur  &  artifice  :  inuention  inimitable  1 

Nollre  maifon  des  champs  n'eftant  pas  aflifTe  prcz  de  la  r'uicre.ni  accom- 

woJéc  naturellement  de  fontainrs  ni  de  rui fléaux  ,  nous  rechercherons  foi- 

gncufemcnt  le  moyen  de  nous  fournit  de  bonne  eau  en  fi  grande  abondance 

&  à  moins  de  frais  que  nous  pourrons.  Sur  quoy,  nous  remarquerons  *  qu'il  j*' 

y  a  de  trois  fortes  principales  d'eaux  :  des  fus-tcrraines  le  raanifcftes  :  des  ^ 

(bus  terraines  &  cachées  :  &  delà  pluye.  Nous  foudiuifcrons  les  premières  Foataî- 

en  trois,  Fontaines,  RuifTeaux ,  &  Riuicres.  Les  Fontaines  le  Ruifleaux  re-  ncs  , 

tiennent  leur  nom  tant  qu'elles  font  modérées  en  giandeur ,  <i  mefure  dw 

leur  CrgroflS(Tèmcnt  changeant  d'appellation  :  car  vne  gro (Te  Fontaine  ^''^^j'^jg* 

conuertic  en  Ruiflcau  ,  &  vn  gros  Ruiffeau  en  Riuicre.    Des  fources  fous- 

terraincs  &  eaux  cachées  eftanc  mifes  en  cuidencc  le  changement  de  nom 

n'efl  pas  à  remarquer ,  non  plus  que  celui  des  Riuieres  qui  auec  leur  cftar 

conferucnt  leurs  titres.  Au  rang  des  fources  fous- ter  rai  nés  nous  mettrons  les  p^^jj^ 

Puits  .  f  ftans  efpecc  de  Fontaine  ,  laquelle  fe  trouuant  balTc  ne  peut  couler 

fur  la  terre  ,  ainH  on  e(l  contraint  d'en  remonter  par  artifice  l'eau  en  haut. 

Quant  aux  Eaux  de  la  pluye  »  ce  fort  celles  dont  fous  le  nom  de  Ciflernes  Eaar 

l'on  fc  fcrt,fcrrces  &  gardées  dans  des  réceptacles  ainfi  appellés.  Les  Marcs, 

connus  en  pluficurs  endroits,  participent  ôc  des  Puits  &des  Cillernes, entant  ^^J^,' 

que  ces  fources  baffes  font  foitifiéesdes  Ea.îx  des  pluvcs  ,  qui  retenues  en  ro,^  fç 

vn  endroit  fe  confctuent  pour  le  ménage.  De  toutes  lelquellcs  E.^ux  on  tire  fc-rc  ea- 

fèruice  en  diucrfcs  manières  félon  leurs  diuerfes  valeurs,  qualités  &  lieux  où  Cif^cr-^ 

elles  fc  rencontrent.  ^ 

Macct. 


Chat.  Il, 

jCf/  X''*/'"'  ^^''''"''"'>  RtifJfetiHx  dr  Riuieres,  ou  Eaux  fus  Urrainet 
&  rnanifefies  ,  ^  leur  conduite  p4r  canaux  euuertJ. 

O  V  R  fe  feruir  de  ces  Eaux-ici,  la  confîderaiion  de  leur  fitua- 
^1  fâ^J^'  P*'*'^  ^"  prealiable  très  rcquife,afîn  de  prendre  auis  fut 

^  leur  conduite  ,  piefiippofé  que  vous  foycz  allluré  dç  leur  va- 

~         f"^-   leur.  Car  pcrfonne  ne  doit  auoir  le  dcffcin  d'attirer  à  fo y  des 
Eai  x  mal-faines  ou  infruûueufes.  De  padcr  ici  des  Eaux  na- 
nigables  n'eft  pas  mon  intention  ,  eftant  la  "Nature  même  qui  fenle  ordonne 
fur  ces  matières.    Hormis  que  pour  l'abondance  d'eau  (  la  prenant  en  -l 
quelque  bonne  riuieie ,     par  la  facilité  du  chemin  )  on  fuft  incité  d'en  faire 
le  canal  fi  ?mple  qu'il  fuffit  ï  teceuoir  des  baiteaux  pour  la  dcbitc  des  fruits, 
de  la  maifon,  ï  l'exemple  des  petites  Riuieres  de  Lion,  d'Eftampes  &  autres 
qui  fe  déchargent  dans  la  Sene  au  dcflus  de  Paris  L'Eim 
De  ces  trois  foites  d'Eaux  la  plus  fouhaitable  eft  celle  de  Fontaine ,  ï  la-  dcFon^ 
quelle  feule  nous  nous  arrefterons  fi  fon  abondance  fournit  à  toutes  nos  ne-  "i^'^» 
ceflîtés,  pour  la  conduire  diuerfemenr  félon  la  diucrfiié  de  fei  fctuices  i  c'eft  fJ^L'i 
à  fçauoir  ,  partie  en  tuyaux  fermés  pour  le  boire  ordinaire ,  afind'efttc  nette  [oures. 
6c  fraîche  -,  &  partie  en,can.il  ouurrt  pour  les  moulins ,  atroufemens  four-  Cômét 
nicures  d'cftangs  &  fcn^bUblcs  fcruiccs.  Mais  û  pour  fon  impuiflancc  la 
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Fonrainc  ne  peut  faite  que  nous  drnncr  â  boire  &  arroufcr  quelque  peu  les 
lardins:  Se  clic  8c  le  railfcaii.ou  i  fon  defaui  la  riuicre,  feront  employés  afin 
d'arroufct  en  grand  volume  Se  faire  moudre  les  moulins. Or  d'iUiai.t  que  pour 
1.1  conduite  de  toutes  Eaux,  foit  ^  coauert,  foil  à  dcfcouuerc  ,  le  chemin  doit 
eftre  préparé  auec  l'aitificc  requis  j  ic  donneray  en  cet  cndtoit  radrcfTc  de 
fa  rc  le  canal  ounert ,  donc  l'on  Ce  fcrt  généralement  en  toute  forte  d'aque- 
ducs :  en  attendant  qu'avant  mis  en  cuidence  les  Fontaines  fous-tciraines, 
elles  foient  conduites  aucc  les  autres  eu  tuyaux  fermes  comme  il  faut  &  com- 
me il  fera  enfciguc  ci  aprcz. 
obAr-     La  première  oruute  fera  la  marque  du  lieu  de  la  prifc  de  l'Eau,  pour  U 
-wjtionf  fa  rc  le  plus  prés  de  vous  que  vous  pourrez, afin  que  d'autant  moins  en  couftc 
"«ei    |j  fabrique  5c  l'entretien  que  plus  court  en  fera  le  chemin.  Si  le  naturel  de 
pourvu  ^  ^uictic  vous  contt.unt  de  prendre  l  Eau  hors  de  voftre  terre,  vous  tâcherez 
prrall.v  d'auoir  du  Seigneur  de  fief  voftre  voifin  le  titre  de  cette  fâcultc  par  les  voyes 
blc  à  !a  les  plus  alTcurces  que  vous  trouuerez  par  confeil  :  afin  que  fans  erapcchtment 
tc"<ics'         pni(Dcz  venir  à  bout  de  voftre  entreprife,&qi'C  pour  l'aucnit.muni  de 
E'ux.         droit,vou$  iouiflîez  paihblemcnt  de  voftre  labeur  fans  cramcc  de  l'cnuie, 
n      qui  comUiUnément  accompagne  ceux  qui  font  bien  leurs  afTures.  Ce  fondc- 
Niuelec  «nenr  p  sé,  le  chemin  que  voftre  Eau  a  à  terit  :era  finalenien.t  niuclc  auec  le 
le  "ehe  grand  niueau,lui  donnant  tant  de  pente  qu'il  ferapoCCble  pour  lafjitc  viftc- 
rEa/^  "^cnt  defcendre  où  vous  dcfucz  Crlon  qu'il  eft  requis:  cela  fera  aisé  fi  le  natiu 
lel  fauorire  l'ocaure  :  mais  n'ayant  à  choifir  de  place  pour  la  prifc  de  l'Eau, 
mén.ig^ant  fon  chemin  vous  la  prendrez  en  endroit  d'où  uftcmentelle  puiflè 
Q^jçllç  couler  es  lieux  deftincs.  Et  moyennant  que  le  plomb  du  n'ueau  panche  tant 
pente   ^"'^  peu, ne  doutez  que  l'Eau  n'aille  par  le  Canal  ainfi  préparé. Ceci  eft  con- 
lui  dû'  fiderable,quetant  plus  grande  abondance  d'Eau  il  ya,tant  plus  vifte  va-tVllcj 
ner  ,&  nicme  ne  s'arreftcra  nullement ,  bien  que  le  chemin  n'eulf  aucune  pcntc; 
°"llcs  P^"'*^^  9'^*''"'^  E^^*  po^'^c  3ue  violence.  Pour  laquelle  caufe  on  a  plus 

côfid  -      liberté  à  conduire  vne  grande  qn'vne  petite  Eau;  celle-là  allant  en  Canal 
raiioaj.  peu  Ou  prou  paDchant,mais  celle-cy  ne  peut  couler  que  par  vn  chemin  qui  ayc 
Tou-       rai(onn:ble  pente.  Aufli  font  i  noter  la  largeur  Se  profondeur  du  Canal 
chant   pour  le  mefurer  par  l'Eau  &  par  le  chemin  :  afin  que  félon  la  grandeur  ou  pe- 


la lar-  titcfic  de  l'Eau  &  U  pente  grande  ou  petite  du  lieu,  L*  Canal  le  fade  large  ou 
Cabal^"^^  »  &c  de  mé.nc  profond.  Encore  que  l'Eau  foit  abondante,  fi  elle  eft  ea 
lieu  fort  panchant,vn  Canal  eftroit  fuflira  pour  fa  contenue:  &au  contraire. 


vne  petite  Eau  cftant  en  endroit  peu  paachant  requiert  d'auoir  le  Canal  fore 
large.  A  la  refoluiion  de  cet  auis  aidera  beaucoup  l'imagiBation  du  feruioc 
que  nous  defirons  tirer  de  noftre  Eau. Car  fi  ce  font  des  grandes  efteuJues  de 
prairies  ou  autres  terroirs  que  nous  defirons  artoufer,fi  nous  la  voulons  em- 
ployer en  moulins  de  remarque,  ou  ^  la  foutnitutede  grands  eftangs,fon 
abondance  pouuant  fatisfaire  i  ces  chofes,il  en  faudra  lenirle  Canal  plus  large 
Faut  &  plus  profond  que  pour  des  ménages  de  moindre  importance.Qm  fera  pout 
'♦-Profiter  toute  mefure,  dont  ï  l'oeil  noftre  pere  de  famille  ordonnera  par  fon  bon  fens; 
rl'fTcs  compte  les  engraiftèmens  que  l'eau  charrie  ea  temps  de  pluyCt 

procédons  des  Irueurcs  des  champs  labourés  ic  fumés,  pour  n'en  perdre  au- 
1 L  au  cuns  ;  mais  afin  de  les  receuoir  tous,  faire  que  le  Canal  pouc  mitu:e  que  Coiz 
chuiic.  l*eau,denieare  plûtoft  trop  grand  que  trop  petit, 

aefçf-  P^''^     famillç  fc  doit  eftodiet  à  difpofer  ptofit*blcnvcnt  cet  ouura- 
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gfe7afin  qu'auec  peu  de  dcpcnfe  il  s'entretienne,  &  que  fans  cftre  fujet  a  des  cjc 
fréquentes  ruines  fe  conferoe  long  temps  en  bon  eftat.La  prife  de  Teau  en  cft  ^^^^^  ^ 
le  plus  difficile  article ,  ayant  à  rc/iacr  \  rimpetuofité  des  Eaux  :  dont  fou-  ^.^^^ 
uentcsfois arriuequclle eft  cmponéc par  lesrauines  des pluyes.  Si  vous aucr 
de  rcftc  de  niueau  ,  c'cft  idire  ,  fi  vous  pouuez  prendre  l'eau  fi  haut  qu'il 
vous  plaira,  &  que  le  lieu  foit  rocher  ,vous  pouruoitez  à  cecy  dés  le  com- 
n>cncement  :  car  il  ne  faut  que  creufec  la  prife  de  l'eau  des  le  rocher  pour  la 
faire  de  peroctuelle  durée  :  où  parti  de  U  n'y  aura  autre  chofe  à  reparer  que 
d'en  oftcr  le  grauicr  &  tcrrcin  qui  en  bouchent  l'entrée  quand  les  Eaux 
groffilTent  par  les  plnyrs.Et  encore  que  le  rocher  pour  fa  dureté  couftc  beau- 
coup  à  tailler,  fi  cft-ce  que  le  non  refaire  rendra  l'œuure  ï  bon  marche,  &  ,ç 
caulera  dauantage  grand  repos, n'cftant  à  tous  momens  en  peine  d'y  remet-  mcii. 
ire  la  main  ,  comme  il  artiuc  à  toutes  autres  prifes  d'eau  ;  aufquellcs  il  y  a  leur, 
toûjouts  de  la  befongne ,  ÔC  foauenîcfoil  on  eft  contraint  i  les  rccdificr  de 
noDueau. 

^'il  arrine  que  pour  la  bafTeffe  du  lieu  il  faille  haulTcr  la  prife  afin  de  re-  HaufTrr 
monter  l'eau  la  ieitant  dans  le  canal.la  chofe  fe  fera  à  profit,  pouracu  que  le  Jj»^  PJ'^« 
fonds  foit  rocher  :  dans  lequel  on  fourrera  droitemenc  des  gros  bois ,  qui  ^^^^^ 
portansdes  pièces ttrauetfantes  feront  la  prife  de  l'eau  Cette  prife  durera  dci  pi- 
long-temps  ;  non  plus  toutefois  que  requieii  la  qualité  de  la  matière  ,  qui  lo  is 
finette  à  pourriture  fe  confurae  ï  la  longue  :  &  quelquefois  ne  pouuant  fouf-  ^^""J 
frit  l'rtnpetuofité  des  eaux,  le  tout  en  eft  renueifé»  rocher. 

Moms  encore  durent  les  prifes  d'eai  k  ,  quand  \  faute  de  rocher  ne  pcu- 
iicnt  cftrc  fondées  que  fur  le  fablon  ou  grauicr ,  où  l'on  foutre  des  pilotis  y 
enire-lar.iant  des  pièces  trauerfûiues  attachées  aucc  crampons  de  fer  & 
groflcs  cheuilles  ;  car  par  l'infolidité  <iu  fondement  &  violence  des  eaux 
J'atcjfice  fe  dcftruit  dans  quelque  tempa. 

D'autres  opèrent  en  cet  endroit  auec  moins  de  myftcre  ,  ne  fe  fecuant  que  Piinfcs 
de  la  pierre  dont  ilscompofcnt  leurs  piifis  en  l'eau  ,  aucc  un  peu  de  terre  d'E^u 
qu'ils  y  aiouftent  au  delïïis  \  mais  c'eft  par  la  faueur  du  lieu ,  qui  leur  fournit 
«ontinucUemeni  de  nouuelle  matière.  Et  encore  que  telles  prifes  ne  couftcnt  ^^^^ 
gueres ,  leur  durée  au/Ti  cft  tces-petitc  -,  fe  ruinant  prefque  du  tout  à  ch.ique  aycc 
fois  que  les  Eaux  groffifTcnt.  Ainfi  on  void  qu'il  n'y  a  que  le  fcul  rocher  pierre 
qji  refiftc  contre  \t  temps  &  les  eaux,  pour  eftrc  de  durée  rcquifc.  «  de  1» 

Quant  au  canal,  il  eft  certain  que  le  taiUé  dans  le  rocher  furpalTc  tous  au- 

très  &  pour  la  durée  &  pour  la  confcruation  de  l'eau,  la  gardant  de  fe  perdre 

en  cherr.in  :  mais  cela  n'eft  pas  ^  fouhnitier  pour  la  longueur  de  1  ouurage,  ^j^j 

ciufanttrop  gr.inde  dcfpenfc  en  fa  fai-riqne,  C'eft  pourquoy  il  fu/fira-de  le  bon  ea 

fiire  paftcr  en  terre  folide,  plùtoftargjlleufc  que  fablonculc,cclle-li  ne  confu-  terre 

mant  pas  «tne  d'eau  que  celle  cy.  Et  pourueu  que  le  canal  loit  de  bonne  pio-  ^'J^ç^ 

fondiur,  ne  doutez  de  fon  fetuiceri  la  ch.uge  aufli  d'cfttc  tc.^u  net,fans  fouf  j^,^-/"* 

frirquc  par  négligence  il  fe  comWe,comme  ila  longue  il  feroitdc  foy-nicme  ouucit 

fi  quelquefois  l'année  il  n'cfto't  cuié.  Au  cas  qu'en  chemin  fe  renconiic  des  &  curé, 

vallées  6c enfonctranns  p.r  où  pallènt  des  torrens,afin  que  leurs  eaux  nc^îo>ca 

fompent  voftrc  canal  ou  le  con  blcni  quanc^  auec  violence  elles  dtfcerv-  j^.Jj^^ 

dent  des  montagnes  emportant  la  terre,-  ikf  .udra,  pour  remédier  \  ces  maux,  r,.T:- 

baftir  des  ponts  de  maçonnerie  à  irauers  ces  vallons  ,  pour  porter  voftrc  eau  portu- 

cUire^^  neitc  %  celles  des  toricns  pa(Taiu  cependant  dclFous  les  ponts.  On  nniit» 

t«i'«. 
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au  contraire,  fi  vous  aimez  mieux  (le  lieu  s"y  accommodant  )  vous  ferez  des 
ponts  à  craucrs  voftrc  canal .  pour  rcceuoit  l'eau  des  lorrcns  &  la  reiettcr  en 
dehors:  ainfi  fans  empêchement  voftrc  eau  fera  fon  chemin.  Si  pour  quelque 
grailFe  que  les  eaux  des  torrcns  pourront  charrier  en  temps  de  pluyc  elles 
le  rendent  recommandables,  comme  cela  arriuc  palTans  pat  quelques  bons 
labourages,  vous  ne  ferez  que  bien  d'en  profiter  en  Ics'aflemblani  auec  celle 
de  vollte  canal.  Mais  en  cccy  vous  irez  retenu ,  afin  de  leur  donner  entrée 
dans  voftre  canal  à  condition  qu'elles  n'y  puilTem  nuire  ni  rien  gâter. 


C  H  A  p.      I  1  I. 

Let  Fontâintt  ftuttrruinet  &  Eamx  câchées  ;  U  wânitre  Je  les 
mettre  en  euidtnce  \  leur  ceninite  pur  tHyttux 

C0UH«rts. 

A  recherche  des  fourcss  fouterraines,  dont  i'entens  parler, 
n'cft  pas  cette  incertaine  auec  laquelle  1rs  trompeurs  tirent 
l'argent  de  la  bourfe  de  ceux  qui  immodérément  defireux  des 
belles  fontaines  croient  trop  à  leurs  paroles  :  mais  la  vraye 
adrelTe  de  mettre  en  euidence  les  Eaux  que  noftre  perc  de  fa- 
mille a  cachées  dans  fon  terroir,  telles  que  la  Nature  y  a  mifes  pour  les  con- 
uertirà  fes  vfages.fanslui  promettre  autre  chofc,ni  lui  faire  efperer  des  mon- 
tagnes d'or,dequoy  il  aura  raifonnable  occafîon  de  fe  contenter.  Ne  s'areftcra 
Mai-  doriques  aux  vanités  des  charlatans ,  ni  aux  fignes  frauduleux  dont  plu'îeurs 
9*»^*     ont  écrit  :  remarquan»  les  fontaines  par  nombre  infini  d'herbes  ,  cntr'elles 


*  c^fTs  P'^^*!"^  contraires  en  qualités  :  par  vapeurs  fortans  de  terre  :  par  fonfés 
a'ia  rc-  creufés  y  fourrant  des  vafes  de  terre  ou  des  bnflins  oints  d  hu  le ,  aprez  m.r- 
chcr-    C.int  dans  iccux  du  cotton  ,  de  la  laine  ,  ou  des  éponges  pour  en  tirer  I  hii- 
clic  Htf  rneur,&  par  là  iuger  de  l'eau  du  fonds  :  ces  f.irfant.'ries  êtans  inuentccs  pour 
confondre  l'œuure  &  fe  rendre  admirables.  Ma  s  feulement  fe  fon  kua  és 
chofes  alTeurées,  &  fur  lefquelles,  comme  pre'que  les  touchant  au  doigt  , 
l'homme  d'efprit  érablira  quelque  iugemenr. 

De  difcourir  de  l'origine  des  fontaines ,  de  leurs  efTors,  de  la  propriété  de 
leurs  eaux  medecinales.malignes.mcme  n^iraculeufes,  n'eft  pas  icy  \  propos  : 
cette  curieuferhilolophiefnrpairant  l'entendement  de  l'homme  des  champs, 
qui  a  plûtoft  befoin  d'eau  pour  fa  maifon  que  de  paroles  pour  repaiftre  fon 
Premie-  imagination.  Mais  il  s'enquctra  de  la  bonté  &  de  la  malice  de  l'eau,  pour  fe 
re$  &  fcruir  de  la  bonne  &  reiettcr  la  mauuaife.  Premièrement  le  pere  de  famille 
nccef-  confiderera  le  lieu  de  fa  fituation,  s'il  eft  montagne  ou  plaine ,  fi  fon  terroir 
obfrr  foy  même  humide  on  fec ,  pour  fe  promettre  plus  de  l'vn  que  de  l'au» 

nations  montagnes  &  les  lieux  rcleués  font  communément  plus  fournis 

pour     d'eaux  qne  les  grandes  plaines,  au  pied  dffqiielles  montagnes  fort  plus  de 
trouurr  fontaines  qo'és  rafes  campagnes  ,  qui  demeurent  fcches  fi  elles  ne  font  ar- 
fources  ^^"^^"^      riuieres  ,  venant  d'ailleurs.  Les  terres  ch.irgces  d'arbres  ,  quels 
'  qu'ils  foyent, ne  font  pas  fnns  humidité  ;  mais  en  pludeofs  endroits  elle  eft 
n  petite  qu'elle  ne  peut  feruir  qii'à  la  feule  nourriture  des  arbres:  même  s'ils 
(ont  d'ef^  ccc  autre  que  de  celle  qu'on  appelle  aquatique.  De  même  en  eft-il 

des 
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des  herbes  :  car  aucune  ne  vcidoycra  gaillardcincnt  fans  Icfccours  de  l'hu- 
meur fouS'tcrraine.  Neammoins  on  ne  fe  peut  feiuit  en  cec  endroit  de  l'a. 
dxcffc  de  toutes  herbes  indifféremment  i  car  en  vain  creufcroit-on  pour  aucic 
de  l'eau  fous  autres  que  celles  qu'on  fçait  certainement  ne  pouuoic  viure 
fans  graudc  humeur  ,  comme  font  toutes  efpeces  de  ioncs  ,  de  lis  d'cflang» 
d'aune  &  femblables  tirées  du  grand  nombre  que  pour  la  recherche  des 
foutces  quelques  Anciens  &  Modernes  ont  enroolic  comme  i'ay  dit.  Les 
lieux  moites,  l'Eau  y  paroitTant  Ci  peu  que  ce  foit  és  grandes  fcchereiTc s 
d'Efté,  vous  en  fourniront  beaucoup  :  mais  plus  abondamment  Ci  le  Fond  ed 
terrain  que  s'il  eft  rocher  :  attendu  que  de  neccffit^  il  faut  que  la  fontaine 
foit  grande  pour  abbreuuet  la  terre ,  où  elle  fourd*  auant  que  paroître  ï  l'air 
regorgeant  au  dcffus  de  la  fupetficie.  Au  contrairCtcelle  qui  fort  directement 
du  roc  fort  toute  enticre,pou]  la  dureté  du  rocher  qui  n'en  confume  aucune 
partie  :  hormis  que  dans  l'intérieur  par  quelques  vaines  cachées  du  rocher 
l'Eau  fe  perdit.  Ce  qui  cA  bien  difficile  à  iuger,  6c  encore  plus  périlleux  à  y 
remédier ,  comme  fera  monftr<?. 

En  ce  lieu  donques,  auant  tout  autre  ,  vous  rechercherez  la  fontaine  par  A^Tca- 
des  fofles  tirés  de  l'endroit  où  vous  dedrez  faire  le  réceptacle  de  vos  Eaux,  rée 
en  hautembradani  beaucoup  de  terroii  à  la  manière  dcjamonftrcc  fur  l'épui. 
fement  des  Marés  ôc  des  lieux  marefcageux  pour  conueriic  en  bons  laboura-  ^^^^^ 
ges.où  ie  vous  renuoye  pour  euiter  la  prolixité. Car  puifque  j'y  ay  amplement  ch^, 
itaitté  dcceschofc$,ce  feroit  en  cet  endroit  vne  ennuyculc  redite  de  difcouric 
du  même:vcu  qu'il  n'y  a  autre  différence  du  dedècher  des  terroirs  aquat:ques 
àla  priqaintion  des  fontanest  Ci  ce  n'cd  que  par  celui  là  on  fe  décharge  des  - 
Eaux  nu  fibies,  &  par  celui- cy  on  s'attire  les  feruiables'  Faifant  ainH,  aucune 
Eau  ne  fera  au  fonds  du  terroir, qui  par  les  tranchées  dont  vous  aurez 
enuiionnc  ôc  chamarre  de  tous  coftcs  ne  fe  ramadè  en  vne  ,  qui  fe 
rendra  d'autant  plus  grande  que  plus  humide  fera  le  pais  &  plus  de  terroir  ^ 
vous  aurez  embrafTc.  Et  ï  bon  droiû  fe  peuucnt  comparer  les  moyens,  donc 
fe  forment  les  arbres  à  celui  des  fontaines,  defquellcs  nous  traitons  à  prcfeni. 
Car  comme  les  racines  des  arbres  font  efcartces  dans  terre  tn  diueis endroits,  Ccm- 
&de  toutes  cnfemble  s'en  forme  le  tronc  :  Ainfi  arriue-il  des  fonraines,  fe  fo^^ç, 
compolans  de  pluficurs  racines  ou  veines  efparfcs  dans  terre  pat-cy  par-  là  i  Fonrai- 
dont  quclques-vncsfoni  fi  petites  &  fi  foibles.que  fepa:écs  font  de  nulle  vti-  nc$  aux 
Jité,  mais  vnies  cnfemble  font  ce  que  vous  dcfircz.  Cependant  il  faut  noter,  A»btc$. 
que  comme  la  fontaine  excède  en  delicatefTe  toutes  les  autres  Eaux^aufli  plus 
délicatement  veulent  edre  faits  ces  pieds  de  gelme  (  ainfi  appcllées  les  tran- 
chées ou  foffcs  dont  il  efl  quefb'on)  que  fi  feulement  on  les  cniietenoit  pour 
le  refpeô  du  labourage  Car  afin  que  par  aucunes  ph.  j^es  fut uenantes  l'eau  de  Moyen 
noftrc  fontaine  ne  fe  trouble,  il  fera  bon  de  mettre  lut  les  picnes  des  folTés  de  ù'ut 
quelque  demi  pied  d'atgille  pefttic  ,  laquelle  empêchant  que  leslaueures  des 
terres  ne  fe  mcflent  auco  l'eau  du  fond,  cette  Eau  fe  maintiendra  en  fa  bonté,  pej' 
El'e  demeurera  auffi  plus  nette  &  plus  aboi^dante  que  plus  profondement  en  quifuiô 
feront  crcufcs  les  fofrés  ;  donc,fan$  crainte  d'excéder  en  me rure,on  les  er.fon-  de  U 
cera  d-ns  icir.-  tant  que  faire  fe  pourra,  n'efpargnant  les  rochersqui  fe  pre-  fontai- 
fifnter  nt  en  chemin. Pour  la  mcinc  caufcileft  a  louhaitier  que  le  terroir  ainfi 
fo(f  yé  &  retranché  demeure  en  prairie  ou  autre  herbage  ;  car  la  terre, eftant 
de  coup  à  coup  reouucite  par  h  culture  ,  exhale  plus  fcs  bumidiics  an 
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dcrrimcnt  Je  h  Fontaine  que  celle  qui  demeure  entière.  En  cet  endroit  eft 
notable  U  raifon  des  puits, que  bien  que  Uoù  l'on  crcufc  n'y  ait  aucune  ap- 

f»arence  d'Uumenr  ,  Ci  eft-cc  qu'aprez  les  auoir  conuenablcmcnt  enfonces 
'eau  fc  rend  au  fonds  par  le  vuide  de  l'ouuerturc.  Ainfi  l'clTor  attire  les  can« 
comme  par  vne  (iringue.  Les  tranchées  de  noftte  Fontaine  attirent  de  mcme 
les  humidités  de  la  campagne  fe  conuertiffans  en  fources  ;  tontesfois  tant 
plus  efficacieufcroent  que  plus  de  vuidc  refte  dans  les  folFcz  ;  non  tant  parce 
que  l'Eaa  a  grande  place  ï  fe  retirer ,  que  pour  le  vent  enclos  dan^  le  vuidc 
qui  arrache  (  par  manière  de  dire  )  les  eaux  des  enuirons  pour  les  rendre 
dans  fe$  cnfoncemens.  C'cft  pourquoy  il  fort  plus  d'eau  des  pieds  degeline 
couiictts  anec  de  la  paille  ,  à  faute  d'auoir  des  menues  pierresi  que  de  ceux 
eft  ^ro-  commodité  des  pierres  les  fait  difpofer  ï  la  manière  fufdite.  De  la- 

table.  q'J^l'e  ^^"tc  '«^  pcrc  de  famille  fera  profit ,  pour  couurir  fes  fufTcsdcftinés  à 
ce  que  dclfus  auec  des  grandes  pierres  plattcs:où  à  leur  défaut  auec  de  la  paille 
comme  delfus  ;  mais  à  condition  ,  d'enfoncer  fi  profondement  les  foiTc's 
qu'au  fonds  rcftc  grand  vuide, &  au  deiTus  du  plancher  fait  de  pierres  plâtres 
ou  auec  de  la  paille  (  aprez  y  auoir  rais  vn  peu  d'argile  paiftrie  pour  les  rai- 
fons  que  dcflus)  y  ait  place  i  Tuffifance  pour  loger  beaucoup  de  terre  ,  pouc 
fraîchement  tenir  le  fond  fans  pouuoir  eftre  exhalé  par  le  labourage. 

Les  fortes  ainfi  difpofés  contribueront  ï  la  fontaine  chacun  la  part  de  fon 
eau  félon  fa  faculté,  fc  la  rapportant  des  vns  aux  autres  pour  finalement  l'af- 
femblrr  en  vn  lieu, auquel,  comme  en  vn  cenire.tous  les  fofTés  vifcront.  Là 
dct-flïc  ^^"^^  tîaftie  la  Mere  de  la  fontaine  ,  pour  receuoir  l'Eau  venant  de  plufieurs 
la  Mcrc  sortez ,  &  de  là  la  rendre  dans  les  tuyaux  pour  la  conduire  és  lieux  deftinéi. 
de  la  Mais  s'il  arriue  que  la  Mere  de  la  fontaine  ou  quelqu'vne  de  fes  branches  ou 
Foniai-  auenucs  foieni  trop  ballès  félon  voflre  defir,  comme  cela  fc  rencontre  fou- 
uent  :  en  ce  cas  il  faudra  fuppleer  par  artifice  au  défaut  du  lieu  en  remonrant 
les  Eaux.  A  quoy  on  paruiendratres  bien  pourueu  que  le  naturel  du  lieu  fouf- 
fre  cet  amandement ,  eftant  releué  du  cofté  de  la  venue  de  l'Eau  pour  tenir 
bon  ,  afin  que  le  remp.ar  necertairc  hauffant  l'eau  ne  ï  \  fafle  rétrograder  ou 
reculer,  &  par  conftqucnt  perdre.  L'affcmblage  des  Eaux  eftant  tn  platte 
campagne,  il  eft  impofllble  de  les  remonier  aucuncmenr,  le  Naturel  y  man- 
quant, contre  lequel  il  ne  fc  faut  pas  opiniâtrcr  :  c'cftpourquoy  fans  autre  ef- 
fort vousdreirerez-là  la  Mere  de  voftre  fontaine  pour  la  pourfuiic  de  fon 
chemin,  l'approchant  le  plus  prez  que  vous  pourrez  de  voftre  maifon  &  au- 
tres lieux  recommandables  ,  félon  la  mcture  de  voftre  niueau. 
Rcmô-     Or  pour  ne  rien  lai  (fer  en  arrière  de  ce  qui  appartient  à  ce  ménage ,  auant 
terlEau  que  pafTer  outre  ,  fera  monftré  la  f.içon  de  ce  remontcment  d'eau,  pour 
»rc>uuc        ^eruir  au  befoin.  L'inuention  en  eft  venue  des  moulins  à  petite  eau.  Car 
balle,    comme  par  neceflîié  l'eau  s'a llemblc  au  deffus  du  moulin  dans  vn  grand  ré- 
ceptacle.par  quelques  vns  appelé    /m/?, qui  aprez  eftre  rempli  vcrfc  l'eau  par 
le  delfjsjla  bonde  d'en  bas  eftant  fermée  laquelle  on  ouuie  quand  il  eft  que- 
ftion  défaire  moudre  le  moulin  :  Ainfi  en  eiî  il  de  nos  rempars,  lefquels  fai- 
fant  enfler  l'Eau  des  fources  la  remontent  fi  hnutcment  que  les  rempars  font 
biftis,  la  verfanr  dans  la  Mere  qu'on  aftcoit  félon  la  commodité  du  h'cu  le 
mieux  qu'il  eft  poûBblc.  Quelquefois  la  Mere  mcme  eft  hauflïc,  mais  le  plus 
fouuent  ce  font  les  branches  de  la  Fontaine  qui  font  ainfi  maniées.  S'entend 
celles  qui  fe  rencontient  baftcs  pccdans  leur  eau  :  pour  de  laquelle  pro- 
fiter. 
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fiter  jon  s'y  gouucmc  «infi.  Vn  Canal  fera  fait  de  telle  loHcucut  qu'il  cm- 
bralTetoiuc  l'eau  dont  il  c(l  tjucftfon,  &  profondcmcnc  jcicuîc  fans  crainte 
d'all<t  trop  auant,(oit  terrain  011  rocher,  afin  de  couppcr  toutes  les  vcii.es  de 
la  fontaine  Clcs  mcitansîi  iour)  qu'on  yci\  épatfes  pat  diuerfe*  veines  &  fi- 
Icts  fctians  du  codé  du  terrain  le  plus  cflcuc  Se  s'ëcoulans  par  la  defcentc.  Le 
fctTc  fera  large  de  fix  pieds ,  creusé  droiicmcnt  ï  pionib  des  deux  mains  fins 
nulle  pente,duquel  It  terre  en  fortant  fera  mife  rcpofcr  fur  l'vo  de  fcs  bords 
du  coftc  d'en  bas.  Pour  retenir  la  terre  de  couler  dans  le  folTc  ,  vnc  muraille 
y  fera  faite  des  le  fond  contre  le  terrain  en  la  partie  rupcnicurc  d'où  vient 
l'eau,  qu'on  badira  i  pierre  feche  fans  aucun  mortier  pour  n'empêcher  le  li- 
bre partage  de  l'eau  ;  &  ce  de  la  hauteur  que  vous  defitcz  que  voftrc  eau  rc- 
tnonte,&  vn  peu  dauamaçe,  pour  la  faire  aller  plus  payement. Cette  truraille 
n*att.tindra  pas  toutefois  te  bocd  d'en  haut  du  foffc  jCar  d'icelui  hai  qu'il 
icfte  plus  de  deux  bons  pieds  pour  donner  place  à  la  terre  qu'on  y  mcccr* 
par  defllis  afin  de  le  recouurir  &  n'crapcchec  rAgriculcure,reuenant  aufll  au 
profit  de  la  fontaine  :  ce  qu'on  prcuoîra  des  le  commencement  en  prenant  fc© 
mcfures.  En  fuite  vnc  autre  muraille  de  pareille  eftoffe,façon,&  hauteur  fer» 
drcflee  dans  le  foflc  tn  pied  prez  de  la  prcccdcutc  en  ligne  parallèle ,  afin 
qu'elles  ne  s'emrctouchcnt  ;  ch.icune  ayant  d'cpoiflcur  vn  pied  Se  demi.  Ces 
deux  murailles  caufcnt  deux  vuide$,l'vn  entr'clles,&  l'autre  entre  la  féconde 
muraille  bc  le  tcitain  d'en  bas.  Ce  vuidc  icy  fera  rempli  d'argile  bonne  Sc 
bien  choifie  fans  aucune  pierre.  On  mettra  l'argile  dans  le  folTc  petit  à  petic 
en  la  peftiifTant  &affermiflant  fi  bien,  qu'aucune  ouuciture  n'y  tefte  parmi, 
afin  de  feimer  du  tout  le  palTâge  de  l'£au ,  la  deftournant  de  fon  cours  an- 
cien pour  lui  en  faire  prendre  vn  autre.  Comme  oai  cette  contrainte  elle 
fera  certainement  :  car  l'eau  ayant  rempli  le  vuide  d'eniie  les  deux  muraillcj 
remontera  ea  haut,  &  s'enflanc  pour  échapper  de  quelque  part ,  coulera  par 
le  plus  bas  endroit  qu'elle  ttouucra,qui  fera  l'ifluë  que  vous  lui  aurez  don- 
rc'e  vers  la  Mcre,  pourueu  que ,  comme  il  a  eftc  dit,lc  dos  du  gênerai  rerroir 
fàuorifaiit  l'ccunrc  tienne  bon  pour  empêcher  de  perdre  l'eau  en  retrogra» 
dant  j  car  en  campagne  plaiic  de  tous  cô;cs  l'Eau  ne  pourroit  eftre  ainfi  con- 
trainte. Aprez,  ce  vuide  ou  rcpofitoire  d'Eau  fera  couucrc  aucc  des  larce» 
pierres  plattcs  trauerfantci  d'vnc  muraille  à  l'autre  ,  &  fur  icclles  on  mcrtr* 
de  l'argille  peftrie  vn  pied,  afin  d'empcchcr  les  Eaux  des  pluycs  de  fc  méfier 
auec  celle  delà  Fontaine,afinqu'icelle  demeure  nette.  Finalcnient  ce  qui  re- 
ftera  de  la  foflc  fera  comblé  auec  de  la  terre  du  lieu,  dont  on  rccouutira  tout 
l'artifice  ,  rcmpar  Sc  murailles  ,  &  tant  à  profit  que  l'eau  ne  fe  puilFe  coufu- 
mcr  par  exhalaifon ,  mais  qft'cntiere  elle  dem'^urc  fraîche  en  Eftc  ;  &  chaude 
en  riyoer  félon  fon  naturel.  Ce  qui  arriuera  pius  affcurement,le  dcfius  cftant  ^ 
conucrti  en  herbages,  prairie  ou  autres,  pour  les  raifons  dites.  Ce  temr,ir  loi- 
gncufemcntfait  fans  précipitation  eft  de  perpétuelle  durée,  non  fuietà  ruine  îA-r*^ 
piouenantedc  vieillcfîe  qui  l'alTuiettiOe  ï  réparation.  On  a  feulement  à  pre-  winc"* 
ucnit  à  tetr.ps  les  rauincs  des  eaux,totrens,  &  autres  cheutes  de  pluves ,  pour  es 
les  diucriir  en  lieu  qu'elles  n'ayenr  aucune  ptife  fut  noftrc  Fontaine  eii  tout 
ou  en  partie.  Quelques- vns  font  ces  tempats  icy  de  maçonrcric  qu'il»  cnftr-  ^* 
ment  dans  terre,d'auire$  ancc  des  aix  de  chefnc  ioints  enfemble  i  mais  ni  I'th 
ni  l'aaire,  quoy  que  de  plus  grand  prix  ,  ne  font  fi  propres  ï  retenir  l'eau 
que  l'argile ,  de  laquelle  ainfi  couucnc  &  employée  ne  fortira  vûc  goutte 
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d'eau  :  ce  qu'on  n'ofe  pas  Ci  bien  promettre  des  autres  matières.  Suppofé  que 
durant  toute  l'année  l'on  paiffc  trauailler  ï  cette  œuaie,fi  cft-cc  qu'il  eft  plus 
defirablc  que  cela  foit  loru-,tie  la  terre  eft  reiche  qu'humide ,  tint  pour  la  fa- 
cilité du  labeur  que  pour  la  bonne  opinion  qu'on  a  de  l'inuci  parce  que  l'Eau 
qui  paroiftra  par  cette  recherche  ducant  la  ftcherefTc,  pour  le  moins  vous  de- 
meurera fans  déchet  :  ce  qae  vous  n'ef^^ercriez  foiiillant  la  terre  eftant  humi- 
Oaels  *^^>^^"5  monfttant  alors  pins  d'eau  que  par  aprez  ne  vous  en  laiflcroit.Pout 
temps  l'iq^ïelle  caufc  vous  choifircz  le  mois  de  luillet  &  d'Aouft  j  car  comme  c'cft 
^foprcs  le  temps  le  plus  fec  de  l'année,  en  cet  ciidroit  auflî  vous  eft  le  plus  vtilc. 
A  c-tcc      C'eft  le  plus  difficile  de  la  fontaine  que  ce  qui  en  a  efté  dit,  comme  auflt'r 
.ocuuie.  jç  pjjjj  important ,  même  le  fondement -de  l'cciiure  :  &  qui  a  donné  grande 
peine  à  plufieurs  auec  peu  d'effet  &  beaucoup  de  dcpenfc,  à  faute  d  entendre 
ce  qu'ils  cntrcprcnoient.  Car  fouucntefois  vne  fontaine  eft  cherchée  où  elle 
n'cft  pasjfous  des  faux  indicf  s  &  guides,  où  l'on  s'opiniaftre  auec  moquerie  : 
Mais  nortic  recherche  eft  du  tout  afleuiéc  moyennant  laquelle  vous  ferez 
rcfolu  de  voftre  fait  ,  &  par  là  vous  ne  pourrez  manquer  de  ramalfer  en 
yn  lieu  toutes  les  Eaux  de  plnHcurs  :  en  fomme,  d'alTcrobler  toutes  celles  qui 
font  dans  le  terroir  que  vous  fouillerez  ,  &  ce  fans  aucun  hazard  }  qui  eft  ce 
que  tout  homme  d'entendement  peut  raifonnablcment  dcfirer.  Et  bien  qu'il 
(cmble  qu'vne  recherche  fi  générale  foit  trop  penible,&  qu'il  foit  meilleur  de 
foiiiller  feulement  où  font  les  fourcesen  Iniffant  les  autres  parties  du  terroir: 
La  réponfc  eft ,  que  ceux  là  fc  irouucnt  fondés  en  rai  Ton  qui  ne  voudront 
ouurirla  teireque  où  certainement  eft  caché  ce  qu'ils  y  cherchent.  Mais  peu 
de  gens  le  rencontrent.  Pour  remédier  à  cette  incettitude  ,  l'inuentioji  eft  de 
foiiiller  généralement  par  tout,  par  où  l'on  ne  peut  eftre  trompé.  Et  comme 
à  quelque  chofc  malheur  eft  bon,  de  l'ignorance  delà  plafpart  de  ceux  qui  fe 
ircflcpt  de  ces  chdfes  eft  procedée  la  vraye  fcience  de  mettre  les  fources  en 
euidence  en  cette  manière  icy..  N'eftant  pas  tant  de  perte  à  prendre  trop  de 
terre  que  peu,  puifque  par  ce  moyen- Ik,  en  n'oubliant  rien,  on  vient  afTcurc- 
roent  à  bout  de  ce  qu'on  defire:&  que  par  celui. cy  (buuentcfois  on  fe  rrouue 
deceuJaiiTint  en  arrière  &:  manquant  de  peu  lafource  à  faute  d'auoirembrafTc 
alîèr  de  terre.  loint  que  c'cft  toujours  ménage,de  manier  ainfi  le  terroir  qu'on 
defire  décharger  des  eaux  &  pierres  nuifibles,ou  de  l'vn  d'eux,  félon  les  ne- 
ceffitez,comme  il  a  efté  monftré.  Par  cet  ordre  auflî  vous  augmenterez  vos 
vieilles  fontainesrà  quoy  il  faut  aller  retenu  en  ne  foiiillani  inconfidcremenr, 
f^*      mais  auec  l'artifice  requis  iettant  les  branches  nouuelles  dans  la  fource.  Sur 
lidcre  ^^^^  vous  auifcrez  à  cccy.de  ne  rompre  les  rochers  que  bien  ï  propos  ,  car 
ment  ,  fouucntefois  croyant  d'augmenter  la  Fontaine  on  la  diminue.  D'autant  qu'vn 
xoinprc  rocher  rompu  il  vous  peut  auflî  tôt  ofter  de  voftre  vieille  eau,que  de  vous  en 
lu  xo-  donner  de  nouuelle.Ceft  povrquoy  ou  côtentez  vousdc  voftre  eau  telle[que 
PouV-*  ^^"^  l*aiiez.  fans  y  rien  altérer  ^  ou  s'il  arriue  que  vous  l' augmentiez, que  cela 
^tôy,    foit  vtilemcnt  &  fans  nul  hazard  que  vous  y  mettiez  la  main. 

Con-     Si^lés  le  commencement  de  cet  ouurage  vous  n'auez  peu  faire  la  prenne 
nolfsi-      ia  fuffifance  de  l'eau  de  voftre  fontaine  pour  prendre  auis  de  la  retenir  ou 
bonne         reietter,  à  tout  le  moins  ayant  recueilli  vos  eaux  en  vnlieu  ne  vousen- 
jju^      foncez  plus  auant  en  dépenfe  fans  vous  refoudre  fur  ce  retable  article,  pour 
Ses    le  bien  ou  le  mal  qui  en  peut  venir  eftant  bien  ou  mal  entendu.  L'eau  fera 
telle  que  nous  la  devrons  fi  elle  eft  belle  à  voir ,  claire  &  nette,  fans  couleur,  . 
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fans  odcur.fans  faueut  ;  attirant  à  elle  feudaincmcnt  toatcs  couleurs ,  toutes 
odcurs,&  toutes  faueurs  qu'on  lui  ictte  dcdâs.Si  ellecft  fraîche  en  Eftc.chau- 
dc  en  Hyucr.fi  elle  s'cchaufifc  facilement  &  fe  rafraîchit  de  même:fi  elle  cuit 
bien-ioft  toutes  fortes  dckgnmes:  fi  elle  ne  laiffc  aucune  tache,ni  toiiilie  ni 
grauier  au  fons  des  railTcaux  aufquels  clic  fciournc  :  fi  elle  cft  légère  :  fi  elle 
cft  douce  (c  non  rude  aux  mains  :  fi  elle  n'efteint  'pas  beaucoup  la  force  du 
vin.Vofttc  eau  cftant  ainfi  qualificc.vous  ferez  ires-bicn  abbruvé  i  &  le  plai- 
fir  profit  qui  en  prouicndta  à  voftte  ménage  patoiftra  tel  qu'on  fc  le  pro- 
met des  chofcs  les  plus  vtiles  &  les  plus  neceflaircs.  ' 

Ainfi  la  fourcc  de  voftrc  Fontaine  eftant  de  nouueau  trouuée,  ou  celle  que  LaMne 
vous  auiczauparauant  augmentée  ,  vous  en  drclTcrez  la  Mere  pour  reccuoir  de  I» 
toutes  vos  eaux  &  aprez  les  vuider  félon  voftrc  dcfir.  La  Mere  fera  vnc  mai- 
fonneite  baftie  de  bonne  matiere.bien  maçonnée  à  pierre,chanx  &  fable,ayâc 
la  muraille  fort  époi (Te  pour  retenir  l'eau  Ce  baftiment  fe  feta  de  figurequar- 
rcc ,  ou  autre  telle  qu'on  voudra  propre  au  lieu,  de  dix  ou  douze  pieds  dans 
ceuurecn  chaque  face,  cftant  quarré.iJC  d'autre  figure  à  l'cquipoUant,  de  fix  à 
fept  pieds  de  hauteur  fur  tetre,&:  dedans  icellc  autant  qu'il  luffira  pour  en  vui- 
der au  bcfoin  l'eau  par  le  fond.  Elle  fera  voûtée  par  le  de(rus,&  pour  couacr- 
turc  en  la  voûte  on  baftira  des  pierres  plattcs  fi  proprement  que  les  pluyes  en 
foient  repou(rées.En  la  face  du  coftc  de  la  montée  ou  venue  des  Eaux  on  bif- 
fera des  trous  pour  l'entrée  des  eaux  des  fources  venans  de  la  campagne ,  le 
demeurant  cftant  fi  bien  cimenté.qu'aucune  eau  n'en  puiftc  fortir  que  par  les 
ifîucs  que  vous  lui  donnerez.  En  l'vne  des  autres  faces  fera  faite  la  porte  pour 
entrer  &  fortir  dans  la  Mere.afin  de  la  vifitet  &  nettoyer.  Auflî  il  y  .lura  deux 
ifiucs  l'vne  pourverfer  l'eau  dedans  les  tuyaux,  qui  partans  de  là  la  condai- 
fent  és  lieux  deftinés  ;  l'autre  pour  vuider  l'eau  fur-abondante  venant  extra- 
ordinairement  pat  les  pluyes.reiettant  en  dehotscelle  que  les  tuyaux  ne  peu- 
uent  contenir.ouque  par  queliquc  deftrac  ne  pourront  faire  leur  charge.  Au 
fond  de  laMerc  on  laificravn  trou  roiid.comme  celui  d'vnc  cuue  à  vin.poar 
en  écouler  l'eau  lors  qu'il  la  faudra  nettoyer  &  la  racouftrer.qui  pourra  eftre 
de  deux  en  deux  ans  vne  fois,  plus  raremeut  ou  plus  fréquemment  fi  on  veut, 
en  la  déchargeant  du  limon  que  l'eau  ,  pour  bonne  qu'elle  (oit ,  rrainc  ï  la 
longue,  le  lailfant  au  fond  de  la  Mere  ,  &  tout  d'vnc  main  la  rtb'anchilTànc 
en  k)n  intérieur  s'il  en  eft  bcfoin.  Le  trou  demeurant  bouché  le  rcftc  du 
temps  :  afin  qu'en  contraignant  l'eau  de  verfcr  par  le  haut  en  s*cnflant,(è  ictte 
dans  les  tuyaux  prcparéi  pour  fon  chemin.  Ce  trou  fe  fermera  auec  du  gros 
liège,  matière  de  perpétuelle  durée  demeurant  dans  l'eau  &  fins  air.  Et  afin 
que  par  malice  ou  par  fottifc  le  trou  ne  s'ouure  que  lorsqu'il  vous  plaira,fur 
iceluipai  le  dehors  fera  iettée  bonne  quantité  de  terrain,de  pierres,ou  autres 
chofcs  que  yousageancercz  pour  empêcher  ce  def(.)rdre  ,  qu'au  befoin  vous  * 
faircz  ofter:&  quoy  que  cela  foir  auec  peine,il  ne  caufera  pas  pourtant  de  trop 
grade  dépenfe^pour  la  rareté  de  ce  remuemen  .La  porte  de  la  Mcte  demeurera 
aufli  côtinuelîcméi  fermée  \  clef  auec  fon  huis  pour  l'ountir  &  fermer  lorfque 
pour  plaifit  on  vifitera  la  Fontaine,ou  qu'il  y  aura  quelque  cho(c  à  rabilier.  Naîrjj- 
A  l'vn  descoftés  de  la  Mere,celui  qui  regardera  l'endroit  auquel  voftrc  Fon-  cci  àtt 
taine  coulera,  fera  laiffée  la  vuidangc  de  la  Fontaine,  d'où  l'eau  claire  &  net-  wyaux 
te  fe  déchargera, verfant  en  haut  aprez  auoir  laifTé  en  bas  tout  le  terrcftre 
&  la  craftè  que  1  eau  traîne  auec  elle.  En  cet  endroit  commenceront  les  q^. 
1.^  Vu  i) 
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tuyaux  ,  le  Ptemier  dcfquels  fera  cceufé  dans  vnc  grofTc  pîcrre  âc  taille  badic 
au  traucrs  du  mur.  Cette  pierre  fcrachoific  fort  longue  ;  car  il  f.tut  non  feu- 
lement qu'elle  irauerfe  la  muraille,  mais  qu'elle  la  furfaille  de  deux  endroits, 
en  dedans  quelques  trois  quarts  de  pied ,  en  dehors  tant  que  la  longueur  de  la 
pierre  fournira  deqiioy.  L'on  percera  la  pierre  de  fon  long  commcnçint 
d'vn  bout  iufqu'à  qi:atre  doigts  prez  de  rauiro,&  d'icelui  l'achcuant  nor»  en 
ligne  droitc.mais  à  l'cfquicrre  ou  de  la  figure  de  coude.  Aprcz  l'on  pofera  la 
pierre  en  lui  faifant  itaucrfer  U  muraille  &  furfaillir  en  dedans  ,  comme  il  a 
clic  dit  :  mais  ce  fera  du  bout  ainfi  perce  à  angle  droit,  &  ageanoc  de  telle 
forte  que  l'ouueiture  regarde  en  haut  vers  la  voûte  de  la  Mei  e ,  afin  que  l'ea» 
de  la  fontaine  fe  vuidani  tombe  perpendiculairement  dans  le  trou,  pour  de  i.à 
prendre  fon  droit  chemin  fclon  le  niueau  qu'on  luy  aura  donne  en  lortant  de 
la  Mcre  par  l'autre  bout  de  la  pierre  entrant  dans  le  tuyau  là  cimenté.  Et  afin 
que  rien  de  fale  &  d'importun  ne  foit  port(5  dans  les  tuyaux  ,  le  trou  fufdic 
faifant  l'entrée  de  l'eau  fera  couuert  d'vn  groffc  boite  de  plomb  percée  dra 
&  menu  comme  vn  crible ,  où  le  nuifible  s'arrcftera.  Pour  laquelle  faire  te- 
nir, cfter  &  remettre  à  volonté,  la  pierre  fera  accommodée  à  la  boire  de  telle 
forte  que  la  pierre  entrant  dans  le  plomb  en  foit  enucloppéc  comme  la  tcfle 
du  chapeau,  ou  comme  vn  maflVpain  de  fon  couueiclc,  la  boite  ayant  pour 
ce  faire  quatre  grands  doigts  de  bord. 
Xes  tu-  La  matière  dont  les  tuyaux  font  façonrés  eïVdiuerfe  félon  les  païs  &  fan- 
7cu«  ^  ^''jfics.Ils  peuuent  eflrc  f.ùts  de  pierre  de  taille,Jc  plomb,  de  bois,&  de  terre 
diuet-       poticr.dc  chaame  defdites  matières  bien  à  proftt. 

{es  noa-     L'vfage  de  la  pierre  en  tuyaux  de  fontaine  eft  fort  ancien  ,  comme  on  le 
ti-rej.   remarque  par  la  ruine  des  anciens  baftimens:  delailTc  toutefois  depuis  long- 
.^'^    temps  en     à  caufe  de  la  cherté  de  l'octture, cette  matière  n'eflant  employée 

qu'en  petite  cftcndu'c  du  canal, 8c  encore  es  lieux  où  elle  abonde. 
De       Le  plomb  eft  encore  en  feruice  en  plufieurs  endroits  contre  l'.-uisdcs 
flomk.  Médecins  ,  qui  tiennent  que  l'eau  partant  par  icelui  n'eft  faîne  ï  caufe  de  la 
ceruze  qui  s'engendre  dans  ce  metail.Ce  doute  (quoy  que  vain,  attendu  que  la 
ceruze  ne  fe  fait  fans  vinaigre)  auec  la  cherté  du  plomb,  Se  le  danger  d'efVre 
dérobe  ,  nous  obligera  à  le  rcfcruer  Jkdcschofcs  plus  neceiTaires. 
P*      Touchant  le  boi$,il  y  er.  a  de  plufieurs  fortes  bons  à  faire  tuyaux  de  fontai- 
"    ne,d'aune,de  pin,de  fapin,dccltefnc.Lc  bois  eft  choifi  faîn  &  entier  du  coeur 
de  l'arbrc,fans  aucun  aubour  :  cftéquarré  &cic  par  tronç')nsde  la  lo»  gneur 
de  cinq  à  fîx  pieds  chacun,puis  les  tronçons  font  percés  de  leur  long  pour  le 
pafDgc  de  l'caa. Premièrement  on  y  pafle  vne  longue  tariere,&aprc  zaucc  vne 
gouge  le  tiou  eft  agrandi  iuCqu'à  deux  ou  trois  pouces  de  diamètre ,  mefure 
*  fnffifante  pour  toute  fontaine  ayant  raifonnable  quantité  d'taa.  Le  moyen  de 
tnarier  enfemblc  ces  tuyaux  icyn'eft  pas  en  les  faifant  entrer  l'vn  dans  l'autre, 
mais  feulement  en  s'en trebai fans  Ci  ioignanspar  descommifrurcs,&  \ï  aftcm- 
blc's  auec  vn  anneau  de  fer  de  deux  doigts  de  large  plat  Si  tranchant  des  deux 
codés  qu'on  fourre  dâs  le  bois  Sur  le  milieu  de  l'époifleur  des  tuyaux  eft  pris 
le  rond  de  la  circonférence  des  anneaux,&  lài*  même  auec  vne  gouge  de  fem- 
tlable mefure  ^^^jicife  la  voye  de  l'anneau,lequel  y  eftât  mis  eft  achcaé^d'iTi- 
foncer  à  coups  de  maftc  frappant  de  l'autre  bout  du  tuyau, &  fi  bien  que  l'an- 
neau fe  perdant  dans  l'époilTeur  du  bois,fc  rtouue  caché  moitié  dans  vn  tuyau 
4c  autant  dans  l'autre  fans  rien  paroiAre  lies  deux  bouts  des  tuyaux  s-entic- 
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bairans&scntrejorgnanspnrfaiicmcm.  Ainfi  le  fer  tenant  lieu  Je  cimc.ir. 
les  my.iox  retiennent  t.es  b,cn  l'rau  :  IcfqucU  pofés  dans  terre  au  lie»  pre- 
paié  j^ouc  le  chemm  de  la  fontaine  fe  rendent  de  bon  feruice  ,  où  ils  durent 
allez  io.  g.iemps  Non  pas  toutefois  tant  que  la  pierre  ou  le  ploiTib.ou  m^me 
que  la  tertc  de  potier, par  le  iugemcnt  quon  f.it  <fs  mazures^de  l'nntiquitc:  . 
car  de  toutes  ces  matières  fe  trouoent  des  reliques  des  tuyaux  de  fontaine 
encore  entiers  :  mais  on  n'en  void  aucun  de  bois,  pour  auoir  à  la  long-e  péri 
de  pourriture  :  comme  il  eft  vrai-femblable  que  les  Anciens  fe  font  ferui, 
en  cet  endrou  du  bois,  ayans  des  grandes  forefls  entières  à  leur  comma.ide- 
ment.  O  .tre  le  penl  de  courte  dorée  ce  mal  fc  trouue  encore  aux  tuyatTX  de 
bois.que  l  eau  ne  s'y  confcrue  pas  fi  frcchement  en  Efté  qu'es  autres  :  mats 
en  reuanche  .1,  ne  craignent  point  les  glaces  de  rHyuer.rcf.ftans  contre  leur 
impetuofitc  ;  ce  que  ne  font  pas  les  tuyaux  de  terre,  s'ils  ne  font  logés  en  la 
manière  cj- après  cnfeignée.  Quant  au  prix  des  tuyaux  de  bois,  l'eaime  qu'il 
ne  peut  cftiv  que  grand  fi  on  n'eft  proche  d'une  forell  bien  pourueuc  pour 
le  grand  nombre  d'arbres  qu'il  y  faut  employer  à  la  fabrique  d'vne  nouiielle 
ionta.nc,&i l'entretien  dVnc  vieille.  Dont  le degaft  n'eft  pas  pet  t  d'au 
lant  qu  on  ne  s'y  fcrt  d'autre  bois  que  de  gros  ,  &  pour  le  moins  d'vn  bon 
ficd  .^e  qoarreure.  Le  fer  qu'on  y  met  eft  auffi  confiderable  ,  tant  pour  l'a 
chcpt  que  pour  la  rouille  qui  le  confurne  dans  l'eau  ,  d'où  vient  qu'il  •  a 
toujours  quelque  chofc  à  réparer.  Toutes  lefquelles  chofes  pefécs  &  iointes 
a  ce  que  l'ay  rç^narqué  des  tuyaux  de  pierre  &  de  plomb ,  nous  oblic^eront  à 
preferei  ceux  de  terre  de  potier  à  tous  autres,  comme  matière  ou  fe  trouuent 
toute  ^bonnes  qualités ,  de  feruice,  de  durée  ,  &  de  prix. 

Les  potiers  choifiront  foigncufement  la  tertre  des  tuyaux  pont  les  rendre  De  ter 
bons  en  perfedlion.  comme  article  fondamental,  de  mauuaife  matière  ne  rc! 
pomiant  ïamais  faire  bon  ouurage.  Et  laifTé  à  chaque  ouurier  Ton  ftyle  toa- 
Chant  le  maniement  de  la  terre,  j'inftruiray  le  potier  de  fa.re  les  tuyaux  d'vn 
picd  &  demi  de  longueur,  chacun,les  quatre  faifans  la  rolfe ,  douuerture  ou 
vuidc  pour  le  pafTige  de  l'eau  de  deux  ou  trois  pouc^  en  diamètre  :  d'c'noif 
leur .  vn  pouce  ;  pointus  par  l'vn  des  bouts  ,  auec  yn  bord  ou  reienail  deux 
doigrs  prcz,  pour  entrer  de  cette  mefure  l'vn  dans  l'autre.  Ils  feront  ronds 
dehors  a  r«mitatton  des  Anciens  ,  qui  de  cette  figure  nous  en  ont  laifTc-  t^n 
leurs  vieux  baftimens  (  fondes,  à  mon  avis .  fur  ce  q  ie  le  quarré  fe  tient  plus  ^ 
terme  dans  terre  que  le  rond  &  partant  le  ciment  s'attache  mieux  en  cette  fi- 
gi»te  là  qu'en  celle- cy  jPar  le  dedans  on  vernira  les  tuvaux.afin  de  nettement 
&  bK-u  retenir  l'eau,  &  que  par  cette  polifTeure  les  vices  de  l'eau  en  ghlfant 
peu  ou  point  s'y  attachent ,  comme  font  le  tuf  &  certaines  racines  lubriles 
qui  croiOcnt  dans  les  tuyaux  quand  elles  s'y  peuuent  arrefter ,  à  la  ruine  de 
la  fontaine.  Les  tuyaux  ainfi  façonnés  feront  de  perpétuelle  durée,  àcaufe 
de  la  croflelTe  de  i'ouurage  :  car  quoyque  plufieurs  les  veuillent  pIus  minces 
la  raiton  eft  de  les  faire  plûtoft  trop  épois  que  peu.  Sur  tous  lefquels  articles' 
le  potier  amfcra  àcelui-cy  très  curienfement  que  de  cuire  en  perfcftion  lei 
royaux  :  a  faute  de  quoy  faire  on  cdifieroit  en  vain  la  fontaine ,  auec  l'eau 
perdant  &  argent  &  trauail.  ' 

Cette  prouilion  foite.lc  chemin  que  la  fontaine  a  \  tenir  fera  niuelé,comme  Prcoa 
Jeuant  celu,  du  canal.  Vne  foffe  fera  faite  large  de  deux  pieds.  &c  plofon^e  ic 
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4p  (a  de  q;iacre  ï  cinq  :  fans  épargner  les  rochers  on  la  creufera  d'égale  largeur 
Po  tai-  pour  à  Taife  y  aireoir  les  tuyaux.  On  commencera  à  baftir  vnc  bonne  mu- 
'^^Baflk  "'^'"^  ^  chjux  Si  Table  ,  comme  fi  on  vouloit  ietter  les  fondemcns  d'vnc 
la  m  I-  "^^'Ton.laqaclle  icmpliflaut  tout  le  vuide  de  la  foflcfe  rendra  fiiffifantc  pour 
raîllr  y  rcccuoir  commode  m  eut  les  ruyaux.Sur  vo  pied  de  baftimcntau  milieu  de  la 
enfer-  muraille  on  poferi  les  tuyaux  ,  &  là  noyés  dans  le  bon  mortier  bien  grj^ 
mâr  les  feront  enuiionués  d^;  bonne  n»aç  >nnerie  vn  pied  de  chaque  collé  *  dont  le 
loyaux  cxtrcmircs  de  la  muraillt  feront  finalement  couucrts  auec  des 

pierres  p'atics  bien  maçonnées  pour  metter  les  pluycs,&  le  reftc  de  la  folle 
ïccomblé  de  terre.  Mais  ce  (cra  aprez  auoir  marié  les  tuyaux  l'vn  auec  l'au- 
tre >  &  fi  bien  joints  entt'cux   que  tous  enfemble  aiofî  vnis  >  comme  s'ils  s 
eftoient  vnc  feule  pièce,  reùcnncnt  parfaitement  bien  l'eau  pour  n'en  perdre- 
pas  vne  goutte  en  chemin. 
Cimcn-    ^^^'^     ^*^'*  P^'  exquis  dmens,notable  fcience  du  Fomainict,laqucllc  igno»- 
ter  les  tant, on  attendri  en  vain  l'eau  en  la  roaifon  :  car  fe  perdant  en  chemin,  toute 
tuyaux  l'ccuure  deuiendra  inutile.  Il  y  a  diucrfe»  fortes  de  ciment, qu'on  compofê  fc^ 
|'»n  i  Ipn  la  diuerfué  des  ouurages.  En  la  conduite  de  la  fontaine  on  fe  fcrt  heu- 
reufemeni  de  deux  fortes  de  cimentd'vn  chaud,l'autre  fioid^tous  deux  eftans 
fort  valaiccux  »  mais  de  prtx  différent  i  celui-1^  fe  faifant  à  meilleur  marché 
que  celui-cy.  Pour  l'épargne  le  ciment  chaud  feroii  employé  feul  fans  diffU< 
culte  de  l'application  :  qui  boiii liant  ell  mis  en  œuure  ,  fur  laquelle  il  geie 
promptement,commela  cire  d'Elpapncen  cachcttant  des  lettres.  D'où  vient 
qMf  pouuant  tenir  à  l'aifc  6c  entre  les  mains  les  tuyaux  en  les  cimentant, 
alors  feulement  on  fie  ferc  de  ce  ciment  icy  .■  non  en  baftilTànt  les  tuyftix  fur 
I4  muraille  ^  pour  l'impolllbjlité  d'appliquer  le  ciment  ainfi  fondu  &  bouil- 
lant en  cet  endroit  ferme, &  qui  ne  peut  pcrrpettre  qu'on  tienne  les  tuyaux  en 
l'aii  pour  faire  ioiierle  ciment  liquide  le  icttant  dans  le  tuyau  auec  vnecueiU 
liere  de  fer  par  tous  les  endroits  necelïàires.  Auquel  defiiut  fupplée  le  ciment 
fioid  ;  car  après  auoir  joint  enfemble  quatre ,  cinq  ,  ou  fix  tuyaux  agec  le  ci- 
ment chaud  (  ôfcn  lorome  autant  que  fans  rompre  commodément  on  peut 
porter  ainfi  vnis)  cet  allèmblagc  eft  Jovicement  porte  fur  la  muraille  pour  y 
cArc  bafti,  puis  eft  ioint  auec  l'autre  afTemblage  de  même  nombre  de  tuyaux 
deja  pofé,  par  le  moyen  du  ciment  froid,duquel  à  l'aife  entre  les  doigts  co- 
rne l'on  veut  lacommifTure  eft  iointe  ôc  profitablcment  couuerie.Compofan^ 
SiinCi  ces  choftsde  haftiueté,<lc  tarviité.de  bon  marché     de  cherté, les  deux  ct- 
Jnenslonc  retenus  chacun  en  Ion  rang  ,où  tU  fc  rendent  de  (î  bon  feruicc,que 
conuertis  en  pierre(tant  ils  s'afFermiilènt  jfort  de  perpétuelle  durée.  Moyen- 
nant Icfquels  cimcns,&  que  d'eux  n'émes  les  tuy^^ux  foient  de  bonne  mntie-* 
re  &  bien  cuirs,profitablement  maçonnés,  er.foncés  dedans  la  terre  de  la  me- 
Turç  monftrée,ô£  foute  lu  fontaine  entretenue  comme  il  faut,ne  doutez  qu'el- 
le ne  férue  phificurs  gepetations.fans  craindre  ni  les  froidures,ni  les  chaleurs: 
S(  qu'en  toutes  faifons  l'eau  n'en  foie  bien  qualiBéCt  froide  enEUé,&  chaude 
Cil  Hyner,ainn  que  chacun  le  deHrc  raifonnablement.  # 
Façon.    Et  afin  que  noftre  peie  de  familte  ne  fe  mette  en  peine  d'enuoyer  loin 
^       chercher  des  cimens  pour  fa  fontame (félon  que  la  fiiponneric  des  Foiuainiers. 
en  tient  chères  les  receptes  ,  ne  les  donnans  que  rarement ,  &  encore  fous 
promertc  de  ne  les  publier)  ic  lui  monftreray  le  moyen  de  faire  compcfcr  en 
ià  pcefcnc^Us  deux  cimens  fufdits.  Poui  le  ciment  chaud  il  faut  bolus, 
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caillou  de  riuicre,vcrre,  ccomc  de  fer  de»  maréchaux ,  autant  de  Tvn  que  de 
l'autre  \  tuilles  Tteut,ou  \  leur  dcBuc  des  nouueaux,  en  K:t\\t  quantité  que  de 
toutes  les  chofes  fufditts  enfcmblc  t  toiit  cela  fera  mis  en  poûdre  fubtile, 
fallcc  à  trauets  d'vn  blufteau  ,  flc  meflte  enfemble.  Puis  de  poti-refînc  {çx\ 
xnife  fondre  le  double  du  poids  des  chofes  fufdites  dans  vn  pot  de  fer  fur  vn 
feu  de  charbon  auec  vh  peu  d'huile,  plùtoft  de  noix  que  d*autre,&:  Hc  grailTc 
quelle  que  foit  \  6c  lorfquc  cela  boU  Jlira  vous  jetterez  dedans  les  poudrei 
lufditcs  petit  à  petit  en  les  niellant  Si  remuant  fans  céder  iufqu'à  ce  que  vous 
verrez  auec  lafpatulc  que  cela  fileta  coninbeicrebdntine,&  s'endurcira  prom- 
ptement  dans  l'eau  en  y  ayant  icttc  vne  goutte  pour  eflai.  Alors  oftc  du  fed 
le  tout  fera  verfé  dans  vne  terrine  vernie  y  ayant  au  fonds  vn  peu  d'eau,  pouir 
empôchcr  que  la  matière  ne  s'y  attache  j  ou  foudainement  elle  s'affermira 
comme  métal ,  que  vous  garderez  pour  prouifi on  tant  qu'il  vous  plaira.  Le 
voulant  mettre  en  ocuure ,  vous  le  ferez  brifer  à  coups  de  gros  marteaux  de 
maréchal  &  fondre  comme  delTuSjCn  le  réchauffant  toutes  les  fois  qu'il  vous 
plaira  vous  en  feruit.Le  froid  fe  compofe  des  poudres  cy  deffos  noitéeS,&  eh  ^'^^ii, 
fcmbUbIc  proportion  aufli  fubtilemét  fairée.On  les  defttempe  dtns  de  l'huile 
de  noix,raaj$  fort  claitemeni,les  me  fiant  enfemble  à  fetcc  de  bartré  &  rernue'r 
auec  vne  fpatule  de  bois. Sur  qucy  on  adioufte quelque  peu  de  fines  eftouppcs 
<ic  chanvre  cooppécs  menu,&  vn  peu  dauantage  de  graifle  de  bouc  ou  de  chè- 
vre crue  hachée  fubtilement ,  qu'on  incorpore  tout  enfemble  fort  propré- 
ment.  Aprez  ce  mcflange  ainfi  clet ,  )i  raifon  de  l'abondance  d'huile,  cft  en- 
durci auec  de  la  chaux  neufvc  fttfce  fans  eau,  de  blutée  comme  fine  fleur  dis 
farine,  en  l'y  mettant  peu  ^  peu  battant  6c  remuant  toûjours  iufqu'à  ce  que 
le  ciment  ne  tienne  plus  ni  à  la  terrine  ni  à  la  fpatule,  non  pasnêmeaux 
mains  ,  mais  que  fans  en  cftre  embarboiiillé  on  le  puifïè  manier  comme  cira 
ou  parte  douce  6c  glilTante  :  à  cette  caufe  il  eft  ipi^cWé,  ciment  de  pojfe^com» 
me  l'autre  Je  fonte  ,  pour  fa  qualité  refondante  toutes  les  fois  qu'on  s'en 
^eut  feruir. 

Reprenons  le  cours  de  noftre  Fontaine.  Si  pour  vodre  baftiment  l'Eau  Onprut 
de  la  Fontaine  vous'  accommode  ,  vous-vous  en  pourrez  feruir  en  la  faifant  mcme 
couler  pat  les  tuyaux  de)a  pofcs  ;  qvioyque  cela  foit  ficchement  fans  crainte  ! 
d'avicunc  tr.rc  ,  pourueu  que  la  vuidaiige  n'offence  l'édifice  ce  que  vous  ac-  tai^e"" 
coiT>modeicz  en  h  deftournam.  Et  ne  doutez  pas  que  les  cimcns  ne  refiftent  dit  Ut 
ï.  l'Eau  incontinent  après  auoir  efté  pofés  •,  mcme  le  froid.quoy  qne  t.ird  f  à  fuynu, 
fccher.  Touchant  le  chaud,  c'eft  fans  doute  qu'il  fe  trouue  en  perfcûion  de  '"fôti- 
bonté  incontinent  aprez  eftre  posé  ,  pour  fon  natutcl  foudain  ï  s'endurcir. 
Ainfi,  fi  bon  vous  fcmble,  vous-vous  ferez  fuiure  \  l'Eau  pour  h  fjbrique  de  îuoU** 
!a  fontaine  iufqu'à  perfedlion  de  l'œuvre.  Vous  noterez  que  la  porte  de  la  \o:hu 
Mcre  fera  pofée  vn  pied  &  demi  plus  haut  que  le  niueau  du  premier 
tuyau  fait  dans  la  pierre  par  où  l'Eau  s'écoule  ,  &  demi  pied  au  defTbus  on 
ftra  le  trou  dont  i'ay  dc  ja  parlé ,  pour  vuider  au  befoin  ou  l'eau  furabondan- 
*e,  ou  l'ordinatïe  ne  po>iuant  couler  par  Ion  chemin  préparé  ^  caufe  des  em- 
pechcmens  furuenans.  Ce  trou  eft  appelle  Larron ,  comme  dérobant  l'Eau  j  I-arron« 
tres  neceffaire  en  cet  endroit,  empêchant  la  ruine  de  la  Mere,  laquelle  feroic  ^  ^*^' 
en  danger  de  crcuer  par  trop  d'Eau  fans  cette  iffuc'. 

De  quatante  en  quarante  toifes  il  y  aura  vne  autre  maifonnctte  de  rrofs  ou 
quatre  pieds  en  quarreuie,  baftie  de  feroblable  matière  ,  6c  en  la  forme  de  la 
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S«uc\  ^;''^'''°,';i"/°'^"^«f"^&<^ouucrtc  de  pierres  plattes.  Cette  maifonncttc 
ou  rc-  'PP'^'^'  °"  «'/'^/'•»>.  ^  caufe  de  l'eau  de  la  Fontaine  qui  s'y  ar- 
pofoir.  'j<^»|pourIe  profit  du  conduit.  Ces  rcpofoiis  font  inuem<^$  pour  fans  trop 
de  depcBlc  raccouftrcr  l'aq.icduc  lors  qu  il  en  a  befoin.  Car  quand  il  atriue 
que  lafoncame  s'arrcfteon  va  vifitcr  les  Serucs ,  commençant  ï  la  plus  pra- 
che  dc  laMe.c,oùcaprisaduis  de  l\ndroit  auqucUc  mal  cft  cache,  pour 
^jT'V   n'  contraint  de  d«^batir  trop  du  canal ,  comme  /ans  cette 

adcftclle  allant  luccriaincmeni  on  fcroit  obligé  défaire.  En  la  Scrue  l'eau 
de  la  fontaine  entre  d'vn  cofté  i  &  en  foit  d'vn  autre  par  vne  pierre  percée 
qui  la  vuide  dans  vn  tuyau  .  laquelle  cft  gulléc  d'vn  boete  de  plomb  com- 
me celle  de  la  Mere.  La  Serue  a  auffi  fa  petite  porte  fermant  à  clef ,  qui  s'ou- 
.are  &  ferme  pour  vifiter  l'inte.icui  :  &  au  dcflbus  d'icelle  vn  peu  à  coftc  va 
trou  ou  Lanon ,  pour  vuider  l'eau  importune  afin  d'empêcher  les  tuyaux  de 
Eucn-  '*'^°"»  fiirdites.  ^  ^ 

f  \tt.        ^""^  ^^^^  Sctucs ,  qui  pourra  eftrc  de  vingt  en  vingt  toifcs  de  diftancc 
on  faira  vn  Eueiitoir  pour  donner  air  au  conduit  afin  de  faire  aller  l'Eau  à 
faute  de  quoy  quelquefois  la  fontaine  cefTc  de  tirer  f  comme  fouuent  pJur 
nséinc  faute  d'air  il  arrmc  que  le  vin  ne  peut  loitir  du  tonneau)  prena.  t  Ton 
chemin  par  les  L  rtoiis  en  rétrogradant.  L'Eucnioir  Ce  fait  d'vne  ieult  pierre 
de  taille  pei  céc  de  fon  long  auec  vne  grolTe  tarière  :  il  cft  posé  debout  lue  le 
chemm  de  la  fontaine  en  vn  tuyau  à  ce  prcparé .  entrant  par  vne  branche  ex- 
prcncmcnt  faite  dans  la  pierre  ;  laquelle  atta.gnant  de  là  iufqu'au  dellus  de  U 
terre  comme  vne  cheminée,  f.it  voir  le  lom^à  leau  de  la  fontaine  &  lui  don* 
ne  l'aic  requis.  Mais  d'amant  qu'il n'eft  p.is  de  bcfoin  d'éu enter  la  fontaine 
&  qi^e  i'Eucntoir  demeurant  ouuert.par  icelui  quelque  falcté  ou  empêche- 
ment fetoit  en  d,>ngçr  de  tomber  dedans  à  la  ruine  de  la  fontaine  ,  le  trou 
de  1  Euentoir  demeure  continuellement  bouche  auec  du  ciment  froid  ou  de 
parte .  pout  l'ouurir  feulement  en  la  «cceffitc  ;  qui  eft  lorique  la  fontaine 
««treftc:ce  que  vcyant/ans  prendre  piusauant  l'alarme, ne  faut  qu'aller  vi- 
lites  les  Serucs  6c  oiuuir  IcsEoentoirs  i  qui  feront  depuis  l'endroit  où  la  fon- 
taine a  accoufturac  de  couler  iufqu'au  plus  prochain  Repofoir  qui  vuidcra 
I  Eau  par  fon  Larron  :  &  fi  le  mal  ne  vient  qu'à  faute  d'air,  l'Eau  reprendra 
incontinent  fon  cours  fans  autre  myftere  :  auquel  cas  il  faudra  tcfct  n;r  le* 
Eucnioiis  auec  du  ciment  comme  defTus.   Le  moyen  doftcr  le  cm.ent  du 
trou  de  l'Euentojr  eft  auec  vne  tarière  neufve  &  bien  tranchante,  comme  fi 
on  voiiloit  percer  de  nomieau  la  picrtCi  pour  la  duretc  duqu^l  ciment  la  ta- 
rière fc  gallant  ne  peut  plus  fituir  anant  qu'eftre  refait.  Ce  rcrocdc  ne  profi- 
tant fera  marque  kilèurée  qu'il  y  a  des  tuyaux  mal  qualifies  qui  perdent  l'Eau, 
foit  ou  pour  n'auoir  jamais  eftc  hons,oupour  auoirefté  rompus  en  les  poQnr' 
ou  bien  mal  cimentés:  alors  l'vnique  remède ccft  de fefairc,àquoy  l'addielfc 
des  Serucs  vous  fctuira  en  ce  que  ne  débaiillànt  de  l'aqueduc  que  ce  qu  U 
fera  force  :  la  réparation  neceflaire  en  foit  de  moindre  dcpenfe. 
Pran-     ^"^'S"*  fâcheux  enfoncement  s'oppofant  au  chemii  de  voftre  foniainey 
rVir  lis     qu'il  faille  trauerfct  des  torrens  &  petites  riuieres  :  le  moyen  de  pafTer  ces 
é^cul-  difficultés  cft  double  ,  ou  deOus  les  Eaux  pat  des  ponts  à  la  mode  Ancienne, 
fe'  ICO-  ^«'^ous'iaiM  des  gios  baftimens  bien  maçonnés.  Le  lieu  vous  guidera 

côucnc  ,     ^'eif^^iondel'vnedecesdeux  voyes.pour  prendre  la  plus  durable  & 
Umoins  dcpcpfiere,  Rcfoluez-vou$  ncantmoins  de  ne  baftuToos  les  Eaux 

foiiS  ^ 


Oigitizo 
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ftns  la  faueur  des  rochers,  pour  conferucr  voftre  édifice  :  car  de  vouloir  faire 
le  palFage  de  voflre  fontaine  (  quoy  qii'auec  l'aide  du  bois,)  en  terrain  qui  aie 
en  delTus  vn  luilFeau  ou  vn  torrent ,  c'eft  trop  hazarder  même  iettcr  l'argent 
dans  la  riuiere,  en  cxpofant  voflre  ouurage  à  la  merci  du  premier  rauage  de 
pluye.  Si  au  contraire  fc  prefcnte  en  front  quelque  rocher  importun  &  duc 
qui  ne  puiiTeeftrc  ni  dcftourné  ni  rompu  qu'aucc  exccfliue  d<fpcnre ,  laiffiz- 
le  (ans  vous  .imuferpir  efplanades  à  accommoder  tous  ces  delvis  ,  m.iis  fai. 
tes  lui  paffcr  par  dcffus  voftre  fontaine  qui  coulera  en  cet  endroit  auflî  bien 
qu'ailleurs.  Par  l'inftrumcnr.appellé  Chante- pleure,  l'eau  remonte  tant  qu'on 
veut.  Mais  cela  ne  fe  peut  faire  autrement  qu'à  cette  condition  ,  que  l'eau 
ne  s'atrcftera  pas  en  endroit  plus  haut  que  là  iudement  où  l'inArument  la 
prend  ;  mais  cft  rendue  en  m^me  plan  ou  plus  bas ,  pendant  qu'elle  remonte 
demeurant  enfermée  dans  l'inftrument  :  d'où  vient  que  cette  inuention  ne 
peut  feruir  à  remonter  l'eau  d'vn  puits  ou  d'autre  bas  endroit  pour  les  arrou»^ 
femens  :  mais  feulement  à  remuer  vne  liqueur  d'vn  vailfcau  à  l'autre  ,  pour 
fc  cranf-vafer  fans  peine  du  plein  au  vuide,  &  trcs  commodément  en  cet  en- 
droit de  la  fontaine.  La  Chante*  pleure  n'cft  autre  chofe  que  deux  tuyaux 
d'cfta'n  ou  d'autre  matière  d'égale  longueur  ou  groflcur ,  relie  qu'on  veut, 
ioints  enfimblc ,  faifant  deux  branches  de  la  même  figure  que  cette  lettre 
Grecque  A.  Pour  le  faire  ioùer  l'on  met  de  l'eau  dans  l'vne  de  fes  branches, 
puis  l'ayant  eftouppée  pour  empêcher  que  l'eau  ne  s  épanche, l'autre  branche 
eft  plorgce  d'vn  bout  dansvn  fcau  plein  d'eau,aprcz  on  dcllouppe  la  bran- 
che remplie  d'eau  qui  eft  en  dehors  pour  la  vuider }  ce  que  faifant ,  l'eau  en 
foriant  attire  à  elle  celle  du  feau  paflant  par  la  branche  qui  j  auoit  c(ié  plon- 
gée vuide,  &  ce  par  la  vertu  du  vent  enfermé  fans  autre  myftcre ,  dont  toute 
l'eau  eft  épui  ée.  Ou  accommode  ainfi  la  Chante- pleure  à  noftrc  fontaine, 
mais  c'eft  en  grand  volume  :  cet  inftrument  fcruant  de  modclle  en  cet  ei.- 
d 'oit.  Il  ne  faut  que  continuer  la  Fabrique  de  la  fontaine  en  la  manière  com- 
mencée ,  paftant  les  tuyaux  par  delFus  le  rocher  quelque  haut  qu'il  foie,  à  la 
charge  de  laificr  vn  trou  comme  vn  bondon  de  tonneau  au  plus  haut  en- 
droit du  Cochet ,  pour  d'icelui  remplir  d'eau  la  partie  des  tuyaux  vers  la  def- 
cente  &  cours  de  la  fontaine  pour  attirer  l'eau  de  la  fontaine  qui  feiourne 
en  l'autre  partie  prez  du  rocher.  Et  afin  qu'on  fe  puifFc  vtilcment  fciuir  de 
cette  inuention,  il  fera  befoin  de  faire  vne  Scrue  ioignant  le  rocher  du  co^lc 
de  l'ilT  ë  de  l'eau  -,  ic  lots  qu'il  faudra  le  mettre  en  oruure ,  le  trou  de  riffuc 
de  l'eau  dans  la  Seiue  fera  fermé  ,  puis  pir  le  trou  qui  eft  far  le  rocher  on 
remplira  d'eau  auec  des  vazes  &  entonnoirs  la  partie  du  canal  adhcrante  à 
laScrue,qui  y  fera  retenue  en  bouchant  le  trou.  En  fuite  le  Jttcxi  du  rocher 
feia  fermé  trcs-fo  gncufemeni  &  fi  bien  qu'aucun  air  n'en  rcfpire,  finakmcnt 
celui  de  la  Setue  ouuert  ,  pour  vuider  l'eau  mife  en  cette  partie-là,  qui  s'en 
allant  en  bas  le  chemin  de  la  fontaine  attirera  l'autre  Eau  qui  eft  prez  du 
rocher  venant  delà  loucce.  Ainfi  par  le  vent  enclos  ,  comme  fe  void  en  la 
Cha'  te- pleure  >  vne  eau  tiie  l'autre  fans  interualle  ayant  vne  fois  pris  fon 
train.  Pourveu  que  le  trou  d'en  haut  demeure  toujours  fermé  ,  qu'au  ca- 
nal qui  enueloppc  le  rocher  en  montant  &  defcendant  n'y  ait  aucune  refpi- 
ration.  Car  s'cucntant  l^  pour  peu  que  ce*foit ,  la  Fontaine  celFcra  tout  à  fait 
auOi-toft  de  courir  :  à  quoy  on  aara  feulement  à  tenir  l'ccil  à  caufe  de  ce 
palTagCj  . 


6ît  LIEVSEPTIEME 
Dir.       Aucc  p!u$  de  rnifon  remonte  l'Eau  pouffce  par  celle  qui  dcfcend»  qu'cUe 

cour»    fie  defccnd  attirant  ï  îoy  celle  qui  n^onie.  C'eft  l'effet  de  la  Chanicpleure 

'"^       icprefcnic  cv-dcrtîis,  ou  aucc  mcilleuce  raifon  le  vent  enfermé  opère  imme» 
(j^.  diatcinenc.  Et  ccft  ce  qu  on  void  tous  Icsioursau  cours  des  romaines  qui 

ccudte  reiallifTcnt  en  haut  j  dont  la  chofc  ,  comme  ordinaire  «  n'eft  pas  beaucoup 
admirée  :  toinâc  cette  caufe  confiderce  de  prez  ,  qu'vnc  eau  pouffant  l'autre 

*  fait  en  cet  endroit  que  l'oHu  defcend  prerrieremcnt  autant  ou  plus  qu'aprez 
elle  De  monte  :  dont  nulle  commodité  fans  moyen  ne  fe  trouuc  pour  les 
arroufemens  non  plus  que  par  la  Chante-pleurc  ,  ainH  qu'il  a  edé  montre. 
Or  comme  tu  rcmontemcnt  du  rocher  il  eft  necellaire  que  le  canal  de  It 
Fontaine  foit  fans  ait  pour  animer  le  cours  de  l'Eau  :  de  n  cme  fi  l'on  ?eut 
faire  l'enflff  l'Eau  pour  le  reiallllfement  il  faut  de  neccflité  que  tant  que  Je 
r'cnflcment  dure  au  conduit  de  la  fontaine  n'y  ait  ni  Seruc  ni  Larron  ni 
Euentoir  ni  autre  ouuerture  par  où  l'eau  puilTc  refpirer ,  autrement  l'eau 
i'ccouleca  au  premier  iour  de  fon  rencontre.  Et  bien  que  le  t'enflement  tra- 
oaiile  fort  les  tuyaux,ne  doutez  pas  que  ceux  de  terre  cimentés  6c  baftis  com* 
roc  deffus  ne  fatisfa lient  à  ce  feruice-  là,fans  fe  mente  eu  peine  d'en  faire  pour 
cette  confic^cration  de  plomb,de  bots, de  fer  blanc,  ou  d'amre  nuiiete,  (eloft 
l'vfage  de  q  lelqucs-vns»  fe  défians  de  la  terre,  pour  ne  la  f^auoit  manier  coto- 
me  il  faut. 

Le  chr-     Il  eft  k  fo^iihaitier  que  le  chemin  de  la  Fontaine  foit  en  droite  ligne  (  fans 
min  de  qu'il  foit  ncceirairc,l'eau  ayant  le  dos  ployable  pour  s'accommoder  pat  tout) 
la  Fon-  ^  caufe  qu'il  ift  plus  court  qu'en  oblique ,  moins  fujct  que  nul  autceàrece- 
fera  en        les  importunités  qui  caufcnt  fa  ruine  &  plus  facile  aufli  à  nettoyer,  dont 
droite   il  s'en  rend  ÔC  de  moins  de  depenfe  &  de  plus  deduréc.U  cftnecf  flaire  d'cloi- 
lignc ,  gncr  l'aqueduc  de  tortes  fortes  d'arbres  ,  pour  le  danger  que  leurs  radnes  fe 
••'^'^  fourrent  dans  le  canal  :  comme  il  y  en  a  de  fi  fubtiles  qui  traucrfent  S>c  balVi- 
'     ment  5c  tuyaux  fcmans  l'humeur  de  l'Eau, 6c  s'accroillént  tellement  ilc^  isles 
tuyaui.que  rempl  flans  le  vuide  bouchent  le  palTagc  de  l'eau  i  L  ruine  de  U 
fontaine:cet  engrodiffement  eft  appcllé  par  les  Fontainiers  ^jneitè  de  rtndrd, 
La  fin  de  ce  trauail  eft  de  donner  ifTiic  ï  la  fontaine  pour  en  tirer  feruice. 
clc^de  ^"      cndroir  l'on  dépenfe  tant  que  l'on  veut  \  comme  aufll  le  délirant .  infî^ 
la  Fon-  i  tres-vil  prix  on  f.iit  le  réceptacle  de  l'eau.  Laiifant  donques  au  pete  de  fa- 
caine.  mille  la  liberté  de  fe  faire  faire  des  vazes  ï  receuoir  l'Eau  de  la  fontaine ,  de 
iafpe.de  porphire  de  mar bre,de  leton.ou  d'autre  maitere,tic he  ou  pauutc,  cu- 
cieufement  trauaillés  ou  autremen',-infi  qu'il  lui  plaira,  &  félon  le  rencontre 
des  ouuriers  ;  aufli  dedifper'cr  fa  fontaine  par  les  endroits  de  fa  maifon  ,  es 
portiques,  balfc-cour  ,  cuifinfs,  caues ,  &  de  fes  iardmages  félon  l'eau  &  Ie$ 
ncceflités  :  pour  le  de.  nier  aduis  ie  lui  monftreray  le  moyen  d'cntteienir  fa 
fontaine,  afin  d'en  tirer  long- temps  du  plaifir  &  du  feruice. 
Prcue.  pjjjj  certaine  ruine  de  la  fontaine  vient  de  parefTe}  quand  à  faute  d'en 

ruiné*  '^"'"^  ^^^^^  ^  Scrues ,  bien  fermées ,  les  çrilles  s'efcartent ,  &  ï  cette 
de  la  caufe  des  broufTailles  fe  ft)urrent  dans  les  tuyaux  arreftans  l'eau  -,  ainfi  eflant 
Fontii-  contrainte  de  rétrograder,  fe  perd  par  des  nouuclles  ifliics  qu'elle  fe  fait  dans 
terre  creuant  le  tuyau  ;  fans  laquelle  imprudence  la  fontaine  durcroit  vn 
infinité  d'années.  A  quoy  nofttc  mefnager  aduilera  de  bonne  heure,  pour, 
anflii-toft  que  la  Mere  fera  faite,  en  faifir  la  clef  &  la  conferuer  fijcherement, 
que  par  mégarde  ou  par  malice  ne  mefairiuc  aux  tuyauXj&  que  pour  retarder 

tant 
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tant  foie  peu  ne  le  contraigne  demain  de  refaire  de  la  fontaine  ce  qui  en 
aura  cftc  acheue'  auiourd'huy.  Ainfi  des  Serues,  lenans  touteç  les  grilles  ou 
boiires  de  plomb  percées  touiours  en  leurs  places, fans  fouflftir  qu'elles  s*c- 
carient  aucunement  Les  c'ventoirs  feront  aufli  rebouchés  incontinent  qu'ils 
auront  ferui,  pour  demeurer  le  refte  du  temps  du-rout  eftoupés.  Moyennant 
ce  petit  foin  on  preuicndra  la  perte  de  la  fontaine}  laquelle  ainfi  piofirablc- 
ment  baftie  demeurera  long-temps  en  bon  eftat,  méiwc  autant  qa'on  le  fçau- 
roic  dcfirer  d'aucun  édifice  :  à  raifon  que  la  plufpart  de  celui-cy  eft  caché 
dans  terre,  hors  de  vcuc,  ^xcmpt  des  iniures  des  faifons.  Quant  au  nettoyer 
de  la  Mcre  &dcs  Serues.cela  (e  peut  faire  en  perfcdlion,  en  deftoupant  les 
*Srous  bas  pour  en  viiidcr  aaec  l'eau  le  terreftre  qui  à  la  longue  s'y  amalfe  au 
fond,  &  tout  d'vnemain  raJouber  ce  qo»  s'y  troune  de  gaftc  :  mais  pour  ce 
qui  eft  des  tuyaux  la  chofe  n'eft  pas  fi  aifcc,  ï  caufe  qu'on  n'y  peut  pénétrer 
gueres  auant.  Il  rft  bien  vrayque  fi  les  Seiuts  font  prcz  l'vne  de  l'autre  ôc  j^**^* 
le  canal  en  droite  ligne  ;  on  y  pourra  palTcr  de  long  en  long  des  troncs  de  loycr' 
vigne  t'aunage  (qvii  font  longs  comme  cordes  )  ou  vn  fil  d'are hal ,  les  four-  les  ru 
rans  par  vnc  ferve  &  les  en  retirant  par  l'autre  :  pour  curer  la  fontaine  à  la  y^"* 
manière  qu'on  racle  les  cheminées  en  quelques  endroits ,  fortant  des  tuyaux  'on 
tout  ce  qiu  s'y  fera  arreftc  j  comme  terre,  brouirailles  ,  tuf,  menues  racines, 
qui  y  croifTàns  à  la  longue  defertent  finalement  la  fontaine ,  dont  elle  fe  dé- 
chargera très  bien.  Cette  commodité  ne  s'offre  pas  indttfirremment  en  toute 
forte  de  fontaines ,  mais  k  celles-là  feu'ement  dont  le  peu  de  chemin  5c  la  ft- 
ciîité  donnent  moyen  de  baftir  autant  de  férues  qu'il  eft  requis  pour  cette 
li'auce,  qu'on  prendra  en  édifiant.  Si  vous  attach:zvn  cordeau  i  la  queuë 
â'vo  gros  rat  vif.&'fjue  vous  mettiez  le  rat  dans  le  tuyau  de  la  fontaine  ioî» 
gnant  la  fetue,lc  tat  s'enfiiyant  le  long  du  tuyau  vous  portera  le  cordeau  ï  la 
prochaine  férue, quelq  ue  to'tueux  &  long  qu'en  foit  le  chemin:  duquel  cor* 
deau  vons- vous  ferunez  plus  piopremeni  que  d'aucune  des  fufdites  matiè- 
res, ce  mé  hantanimal  eftant  vtilc  àce  feruice.  Tant  plus  panchant  eft  le 
cours  de  la  fontaine ,  tani  moins  s'y  arrcfteni  les  empéchemens  ,  la  violence  " 
de  l'eau  peu  à  peu  les  emportant  en  bas:  ce  qu'on  cbferueia  dés  le  commen- 
cement, pour  faire  pan  cher  le  canal  de  li  foi  tainc  tant  qu'on  pourra.  C'eft-Ià 
la  manière  plus  denrai  le  de  conduire  fontaine  qui  fou  m  v(age  pour  loutes 
les  qualités  rcquifes,  'oi>tentr'aurres  la  long  le  durée  de  fabrique  la  rend  tres- 
rccommcndab'e.  De  qnoy  plufieurs  ne  fe  loucianr,  ne  mettent  pas  tant  de  fâ- 
ç-»n  en  leurs  fontaines,  mais  y  allant  fommairement,  pour  euiter  la  dépenfc 
qu'il  y  f^udroit  faire  ,  ilspofent  fi:pplen  cnt  leurs  canaux  èihs  la  foffc  fans 
aucun  baftiment.  Mais  'es  rc  itc» ces  réparations  qu'ils  font  contraints  de  feirc 
à  leurs  fbntaircs ,  s'ils  en  veulent  auo  r  l'eau,  leur  font  auf- lier  qu'il  eft  meil« 
leur  ménage  de  ilépeiifer  vn  peu  plus  à  la  "bis  que  d'y  rctournei  fouucnt  :  ce  ' 
qui  ne  peut  eftre  qu'aurc  couft ,  fouci}  &-delltac. 
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C    H    A    p.       I  V. 

Dh  Pmïu. 

A  Fontaine  dégénère  en  puits  quand  à  ciufc  de  la  balTclTc  du 
lieu,  clic  ne  peut  plus  couler.  Alors  on  fe  refoud  à  creufcr  le 
puirs  ne  le  donnant  cette  peine  tant  qu'on  a  l'crpcrancc  d'auoir 
^^^^     la  belle  fontaine  coulante  :  non  plus  que  bjftir  de»  cifterne* 
\*JA^'^k^i^  pouuant  iouïr  des  puits  :  voiU  les  degrés  des  Eaux,  l'une  ein- 
îicns"*  ?^^^  ^'^^^  def  lUt  de  l'autre.  LVfage  des  puits  cft  fort  ancien  ,  comme  on  lit 
Percs    dans  la  Gciicfe  qu'Abraham  &  llaacen  auoicnt  fait  crcurer  plufieurscn  la 
fc  font  terre  dîs  Philiftinscù  ils  habitaient  comme  eftrangcrs,  pour  lefqucis  puits 
feiuiî    CCS  bons  Pères  curent  diueift^s  difpuies  auec  les  gens  du  pais  L'aUdrciPe  du 
'f"*"  puits  cft  celle  là  même  de  la  fontame ,  dequoy  vous  fcruant  vous  ne  pourrez 
manquer  de  voir  voftre  puits  abondant  en  eau  :  d'autant  que  ce  font  les  four- 
ces  baffes  qui  le  fournincnc,comme  il  a  efté  dit.  Au  défaut  de  cet  aduisj  on 
ne  laiiFera  pas  pouttant  de  creafet  le  puits  où  il  s'accordera  mieux  pour  la 
commodité  de  la  maifon  fous  le  feul  iug  menr  du  crûlcr,  s'alTeura  t  de 

7.  trouuer  l'eau  auec  l.i  puience  de  creufcr  profondément.  Car  l'eau  s'alTeniblc 
crculei      ^ .        ,  i  ,  r  r      i  êl 

jçj       toujours  es  ouuertures  de  la  terre  des  cnuirons,  irauerlant  les  pores,  y  eftanc 

puits,    cirée  par  l'air  comme  par  vne  firingue.  Ainft  le  peie  de  famille  préférant  auec 
laifon  la  commodité  d'auoir  l'eau  dans  fa  maifon  (quoy  que  profondement) 
à  l'aifance  de  la  puifer  prez  de  la  fupetfîcic  de  la  terre  en  quartier  c([o:gi\é,Cc 
creufera  des  puits  &  dans  les  balTe- cours  &  dansfes  jardinagi  s  és  endroits  où 
mieux  s'accordera  pour  fon  feruice.  En  quoy  il  ménagera  rres-bien  :  car  il 
vaut  mieux  que  pour  vne  fois  il  dépcnfc  beaucoup  à  façonnei  fes  ptii'sen 
lieux  du  tout  commoJes ,  &  chaque  année  en  cordages  pour  en  puife:  l'eau 
quelque  peu  plus  qu'es  autres  moins  crcufcs  ,  qu'à  l'entretien  des  gens  de 
feruice  pour  aller  à  l'eau  ,  comme  de  neceflîtc  l'on  cft  contraint  de  fjirc 
lots  qu'elle  cft  loin.  loint  que  tout  hoivme  d'efprit  fait  cas  de  n'eft  c  coa- 
iraint  d'ouurir  fa  porte  à  chaque  fois  qu'il  veut  boire  Cccy  n  eft  p.is  fans 
exemple,  fe  voyant  des  puits  de  grand  leruicc  &  de  profondeur  admirable  fur 
•        des  cou  peaux  de  montagne  en  plufieurs  chafteaox  anciens  &  modernes.  De 

Puits  à  npfttc  temps  .nu  chafteau  d'Orange, qui  t  ft  iur  vne  mor)rngne  ^eferte  toute  de 

Orange  rochers , on  en  a  fait  vn  de  grande  largeur  profondeur, enfoncé  dans  I»  roche 
plus  de  trente  loifes,  iufques  à  atteindre  \c  plan  de  la  plaine.  AulJi  la  dépenfe 
de  (a  fabr  que  fut  grande,  ayant  coufté  enu>ron  trois  mil  écus,  mais  bien  em- 
ployée,s*eftant  rendu  fi  abondant  en  bonne  eau,que  du  depuis  n'en  a  pùeftre 
épuifc.  Si  voftre  afliettc  eft  en  plaine,vous  pourrez  faire  aflembler  les  eaux  de 
pindeurs  endroits  dans  vos  puits-,  ôc  ce  par  tranchée»  foùierraines,à  b  fuçon 
des  fontaines  cy  deuant  monftrce,dont  ils  fe  rendront  trcs-abondans^  Certc 
confideration  cft  de  très  grande  importance  que  de  faire  Us  puits  loin  des 

net.  retraits, des  eftablcs,des  mmiers  Se  d'autres  lieux  puants,  dont  les  mauaaifes 
qualités  puiftcnt  f  ftrc  communiquées  à  l'eau.  Afinque  rous  l'.iyons  rant  plus 
nette  q  ic  les  p-.iits  feront  plus  edoignés  d'ordure  ,  on  Us  baftira  de  bonne 
matieic,  en  lailTant  en  bas  plufieurs  trous  pour  l'entrée  des  eaux  des  fources. 
De  le  cimenter  ne  vous  mettez  pas  en  peine  ,  n'en  c(taut  nulleroent  befoin. 

Leur 


t)V   THEATRE    D*  A  GRÎ  C  V  LTVR  E.  éSg 
Lear  figure  fera  k  volonic  j  car  quelle  qu'elle  foir,  ronde,  quarrce,  ou  autre,  L«t 
l'eau  s'y  amaflc  &  y  cft  confcrucc  toujours  de  irétuc.  La  contenue  dcmeu- 
rcra  «ufli  à  liberté ,  pour  fiirc  les  puits  grands  ou  petits  ;  toutefois  la  raifon  ^ap*"', 
voulant  que  le  grand  vafc  contienne  plus  que  le  petit ,  nous  ferons  les  puits  t6. 
plûtoft  grands  que  petits.  Ce  qui  fcruira  auflî  à  la  qualité  de  l'eau  ,  d'autant 
qu'on  tient  qu'elle  fott  meilleure  de  grande  abondance ,  que  de  petite  quan- 
ciié.  Comme  i'«y  dit  du  réceptacle  de  la  Fontaine,  au  bord  du  puits  le  dé- 
panfc  tant  qu'on  veuijfelon  la  richefTc  de  la  matière  &  de  l'ouuragerfur  quoy 
certaine  or  donnance  ne  peut  cftre'donnée  en  cet  endroit ,  d'autant  qu'elle 
dépend  des  moyens  &  du  defir  du  Seigneur. 

Peur  puifer  l'eau  du  puits  au  fcruicc  ordinaire  on  employé  diucrs  inflru-  Cornée 
mens  dont  les  plus  communs  font  féaux  de  cuiure ,  de  cuir  »  de  bois  :  aucc 
des  cordes ,  chaines ,  poulies  ,  diuerfement  accomntodées  félon  les  inucn- 
tions  dcsouuricrs.  Quclqucs-vns  fe  feruent  de  fitingucs ,  foiipapcs ,  baffccu- 
lcs>&  autres  ingénieux  iniUumens  pour  remonter  l'eau  dei  puits  &  la  faite 
couler  en  grande  abondance ,  en  façon  de  fontaine  ;  faifant  mouuoir  ces  ma* 
chines  auec  peu  de  force.  Les  autres  auec  de  grandes  roues  tournantes  par 
vne  bcrte,  ayant  des  caifTes  ou  des  barrillcs,  piifcni  l'eau  pour  l'arroufemcnt 
des  jardins.  De  cette  roue,  comme  les  chofcs  s'affinent  de  iour  à  autre  pour 
i'épargne  ,  quclqucs-vns  à  la  place  de  la  bcfte  ont  mis  vn  homme  i  qui  eftanc 
a(Cs  auec  beaucoup  d'aifance  &  comme  en  Ce  ioiiant  au<c  les  pieds  &  les 
mains  fart  ce  femice-là.  Et  palTànt  plus  outre  ,  par  d'autres  inuentions  l'on  Des  au- 
fait  remonter  l'eau  rejallinant  haiucraent,comme  cela  fc  voit  à  faint  Germain  E*^* 
en  Layc  parmi  les  merueilles  des  fontaines  du  Roy.  Prez  du  puits  l'on  baftira  ^j*  '* 
les  auges  tcquifes  pour  abbruver  le  beftail  6c  feruir  aux  arroufcraens,  qu'on  puitç, 
dreflcra  félon  les  lieux      lcs*ncceffités.  A  l'entretien  du  puiis  n'y  a  autre 
befongne  qu'à  le  tenir  bien  het ,  à  cette  caufe  le  curaut  vne  fuis  l'année ,  Se  ^f"' tc- 
^cmpéchant  qu'on  y  icttq^ucuncs  immondices.  Pour  conferuer  le  puits  net- 
tement,quelqucs-vnsen  tiennent  les  gueules  rermees:mais  pluiieurs  au  con-  Us 
traire  les  laiflans  décoauertes  s'alTeuient  que  lair  entrant  dedans  le  puits  puiti. 
en  repurge  l'eau.  Comme  auffi  fcruira  à  la  bonté  de  l'eau  de  puifer  fouuent, 
(c  rendant  tant  plus  .ngteable  &  plus  faine  que  plus  on  en  puikra  }  Se  en 
ce  faifànt  on  la  battra  &  on  La  rompra.. 
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Ltt  Cijiernts, 

A  I  s  fi  trop  de  dépenfe  vous  rcfi^oidit  de  acufcr  dc«  puits 
J  d'extraordinaire  profondité  ,  ou  bien  par  le  naturel  du  climat 
l  ne  fauorifant  que  bien  peu  l'ocuure,  vous  recouirrz  à  l'extrême 
j  remède  d'auoir  de  l'eau  qui  eft  aux  Cifterncs,-  tant  afTeuré  ncan-  La  Ci- 
moins  que  p.ir  tout  où  il  vous  plaira  vous- vous  accommoderez 
d'eau  âufc  frais  moderés.On  trouue  peu  ou  point  de  Ciftcrnesrsmazurcs  de  '^^^^ 
l'Antiquité  -,  parce,  ï  mon  aduis,  que  les  Romains  prcferoient  aux  Cifternes  tout 
les  belles  fontaines, qu'à  quelque  prix  &  labeur  que  ce  fut  ils  faifoicnt  côdui-  I  on 
le  thcz  eux  j  5c  à  faute  de  les  ppuuoir  auoir  n'cpargnoiçnt  tien  àcreufet  des  ^'«^ 
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^  puics.  Mais  bien  c$  vieux  b.illimcns  des  Gocs  depuis  fcpt  ou  \\i\\Gt  cens  ans  en 
Où  là     oïl  en  void  fur  3cs  coupeaux  des  cochers.  Plofieurs  lieux  de  noftre  temps 
^e^'ft"  cift.tnc ,  témoin  Aubcnaz  ville  de  Viuarez  en  Lan- 

fort  en  g^cdoc,  oii  par  des  feules  ciftctncs  le  p:*uple  y  cft  bien  abbceuué  :  &  l'oiz 
yfagc.  Hyuer  ou  Eftc  iamais  n'y  a  faute  d'eau.  Venizc,qui  eft  vne  des  meiaeillcs  da 
monde  pour  l'abondance  de  fon  peuple  ,  n'a  auire  eau  que  de  cidernc  :qui 
fera  le  fcul  exemple  ptis  hors  de  ce  Royaurrie,  entre  pluficurs  autres,  que  ie 
vous  reprefenterny  fur  ce  ménage.  Donques  fans  aucune  fubieâion  nous 
drclRrons  des  Ciftecncs  ^s  endroits  du  logis  qui  nous  agréeront  le  mieux/oïc 
au  bas  ,  au  milieu  ,  ou  au  haut  :  en  cela  imitant  nos  Anceftres  qui  nous  en 
ont  lailTé  au  plus  edeué  endroit  des  chaAeaux  «dans  les  époidèutsdc  leurs 
grollès  mutîiilles.  Deux  ciftcrnes  de  cette  manière  fe  voyeni  encore  toutes 
entières  en  Viuarez,  l'vne  à  Biix  fur  Daix,  l'autre  à  Mirabel ,  bafties  au  fcftc 
des  Chafleaux  defdits  lieux,où  pour  leur  fourniture  l'eau  de  la  pluye  couloic 
des  terrafTes  fupericures. 
Qu'cft-     La  Ciftetnc  cft  vn  réceptacle  d'eiu  de  pluye  ,  où  pour  tou^  vfages  elle  Ce 
ce  que  conferue  fainement  Se  f»  long-temps  qu'on  veut.  En  la  drefTant  il  faut  adui- 
fer  du  lieu  ;  car  bien  que  la  liberté  foit  grande  le  pouuant  choifir  i  pLiifir, 
Ce  qui  cela  eft  toutefois  fous  condition  que  ce  foit  en  endroit  exempt  de  toute  fa- 
y  eft   Icté  (afin  que  l'eau  n'en  tienne  pas  fculemct  l'apparencc,le  voinnagc  en  eftant 
dobfer.  fufpcjf^  ^  autant  que  la  netteté  eft  en  cet  endroit  recommandJuIe.  QucU 
uable.   Cifternc  ne  foit  expofce  au  Soleil  ni  au  vent,  mais  couuette  de l'vn  &de 
l'autre  ,  afin  que  l'eau  s'y  conferue  mieux  fans  eftre  exhalée.  Car  pour  la 
même  caufe  la  Cifterne  veut  eftre  continuellement  tenue  clofc,  fans  permet- 
tre que  l'air  par  exhalaifon  en  retire  le  pins  fubtilJaiflTant  au  fond  le  terreftre. 
A  quoy  cette  eau  icy  de  pluye  i  caufe  de  fa  légèreté  eft  plus  fuiette  quj  celle 
b.  du  puits  I  qui  tenant  du  tetreftre  quelque  clrofe  ,  &  fes  fources  fourni  (Fans 

toujours  nouuelle  matière  ,  fait  que  les  puits  deij|purent  prcfque  toû)c>urs  en 
même  eftat  :  ainii  n'importe  pas  beaucoupde  les  tenir  clos  ua  ouuercs:cumme 
aiiflî  on  n'cft  pas  encore  tombé  d'accord  fur  cet  article.  Pour  l'aifance  d'en 
faite  vuidcr  l'eau  par  le  bas  parmi  les  baftimens ,  en  lieu  cflcué  on  logera  la 
Cifterne  >  fans  toutefois  la  faire  ioindcc  à  aucune  face  de  l'extérieur  du  logis, 
afin  que  l'eau  foit  &  plus  abondante  &  plus  fraîche  qu'en  autte  endroit.  La 
voulant  dans  terre  comme  le  puits,  ce  (cra  en  l'endroit  qu'il  vous  plaira  que 
t^der         l'cdifîercz  ,  ï  la  charge  de  Kiy  faire  vn  couuert  par  dcfTus  pour  les  rai- 
^ue      fons  dires  cy  aprr z.  Et  comme  l'on  tâche  de  confcruer  dans  b  Cifterne  l'eaa 
l'eau     que  vous  y  voulc z  cnfcrmcr.aufli  auec  même  foin  vous  pnuruoircz  qu'aucune 
eftran-  autre  eau  n'y  entre  par  le  dehors, de  peur  que  ce  mcflangc  corrompe  la  proui- 
^"^     fion  Cela  fc  rapporte  à  la  Cifterne  enfouye  dans  terre.où  les  eaux  de  s  champs 
dans  la  S  tu'f  cent  de  pénétrer  félon  le  natuiel  de  toutes  eaux ,  qui  cft  de  le  retirer 
Cifter-  aux  parties  baflcs.  Mal  dont  l'on  fe  gardera  en  baftiftant  U  Cifterne  bien  à 
•e.      proht.dc  bonne  eftofF(?  &  par  dehors  en  remparant  les  murailles  auec  de  fine 
argillc  peftrie,  dont  elles  feront  chaulFée»  &  reueftucs  aiifli hautement  qu'el- 
les fe  trouueront  dans  terre  pour  rcfifter  à  ces  iniurcs.   A  cette  caufe,  en 
faifant  la  fofte  pour  la  Cifterne,  on  la  creufcra  Ci  grande  quelle  fuffifc  à 
toutes  ces  chofes  :  premièrement  pour  le  rem  par  d'argile  j  puis  pour  l'c- 
poifTcur  de  la  muraille  ,  &  finalement  pour  le  vuide  de  la  Cifterne.  (^uanc 
ï  la  Cifterne  eflcuéc  fut  le  «lan  de  terre ,  n'eft  pas  bcfoin  d'y  faire  aucun 
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aurre  rempar  que  la  muraille  de  bonne  maçonnerie  ne  craignant  nulle 
cftrangcre  humidité  venant  du  fond  5^dc$  coftcs.  Les  époiflcurs  des  rau-  De 
raillesde  l'vnc  &  de  l'autre  Cifterne  ne  pourroient  cftre  trop  grandes  pour  ^"'îj? 
trop  bien  fcruir  en  cet  endroit  ;  toutefois  afin  d'y  obfcrucr  quelque  ordre ,  ie  ^ç^^^ 
dirajr  que  quatre  ou  cinq  pieds  eneft  la  raifonnable  mefute.  Le  même  tiens-  Cttort 
ie  touchant  la  capacité  de  la  Cifterne  :  car  elle  ne  pourroit  edre  trop  grande,  les  ma- 
mcmc  fi  on  la  deÀine  à  fontaine  artificielle.  Mais  auffi  pour  la  prouihon  d'vne 
honorable  mailbn,  tirant  l'eau  par  ledefTus  comme  du  puits  (ans  l'employer  j-^^"* 
aux  arroufcmens,  i'eftime  que  la  mcfure  de  trois  à  quatre  loifes  en  lous  ler.s  çi^^^* 
dans  œitbre ,  &  deux  de  hauteur  fuffira  à  rendre  la  Cifterne  de  ce  fcruice. 
Sur  qiioy  l'on  pourra  faire  Ton  compte  -,  retranchant  ou  amplifiant  ce  delïcin 
felou  les  occurrences  >  qui  ordonneront  auffi  de  la  figure,  en  icelle  n'y  ayant 
aucune  fubicdion.  Par  ce  moyen  la  Ciftcrne  fc  trouuera  large  atf  bas.  On  la 
▼outera  par  le  dcfTus,  lai  (Tant  à  la  vome  vn  trou  pour  feruir  d'entrée  dans  la 
Cifterne  pour  en  puifer  l'eau.  La  gueule  de  la  Cifternc  fe  façonnera  comme 
celle  du  puits  :  y  adiouftant  cette  neccffité  ,  que  d'y  accommoder  vn  couuer- 
cle  afin  de  la  tenir  clofc  aufli  roigncufement  qu'vn  cabinet  pour  les  raifons 
dites.  Non  feulement  on  bailira  à  profit  les  murailles  de  la  CiAerne  }  mais  L'inre* 
pour  oftcrà  l'eau  toute  efperancc  de  fc  perdre  l'intérieur  de  la  Cifterne  fera  '»f"f.dc 
vniuerfclcmcnt  cimenté  ,  le  bas  &  les  coftés ,  fans  toucher  k  la  voûte ,  l'eau  ftc^nè" 
ne  la  preffant  iamais.  Le  ciment  ne  fera  d'aucun  des  deux  de  la  fontaine,  f^z  ci" 
l'vn  ni  l'autre  ne  feant  bien  ï  la  Cifterne  :  le  chaud  pour  la  difficulté  de  l'ap.  racmé. 
plication,  &  le  froid  pour  la  cherté.  Toutefois  fi  cette  caufe  icy  n'a  lieu.c'cft 
bien  le  ciment  froid  ou  de  pafte  qui  feruira  beaucoup  en  cet  endroit ,  pour 
fon  excellente  valeur  &  longue  durée.  Le  piix  empêchant  de  s'en  fcruir,  ^^^f**" 
vn  rroifiéme  ciment  fera  employé  de  bonté  fuffifante  anâorifé  par  \\  xpe-  m"  qj" 
ricDce.  Il  fe  compofc  de  bolus,  d'écume  de  fer,  de  verre ,  de  cailloux  de  ri-  pour  la 
uîere,  chacune  de  ces  matières  en  égale  portion  i  des  milles  en  faut  autant  tiftct. 
que  des  autres  chofcs  enfemble.  Tout  cela  fera  mis  en  fubtile  poudre ,  qu'on 
fafïcra  &mcfl:ra  aucc  du  bon  vinaigre  j  où  ï  fon  dtfiut  ,auec  du  vin  ,  &c  ce 
fort  clairement  :  puis  en  y  mettant  petit  à  petit  de  la  chaux  neufve  fufce 
fans  eau  &  finement  faftée  comme  fleur  de  farine  on  endurcira  ce  meflange 
en  le  remuant  toijjours.  Si  on  y  veut  adioufter  des  glairrs  d'oeufs ,  on  le 
pourra  faire  -,  &  bien  ^  propos  pourueu  que  ce  foit  fur  le  poinû  de  mcrtrc 
le  ciment  en  œuure  :  car  à  caufe  que  les  glaires  gèlent  bien-toft ,  eft  requis 
de  ne  les  laifTer  nullement  feiourner  dans  le  dment  auant  qu'eftre  employé, 
mais  fur  l'inftant  même  de  l'application  du  ciment  y  cnraeflcr  peu  à  peu, 
&  par  ce  moyen  vous  aurez  du  ciment  de  tres-bon  feruice.  Le  ciment  fera 
qualifié  comme  du  mortier  commun,  c'eft  ï  dire,ni  dur,ni  mol,  afir.qu'auec  • 
la  mcroe  facilité  que  le  mortier  il  pnilTc  eftrc  manié  tenant  contre  le  mur. 
On  en  fera  vne  incruftaiion  cpoiffe  enuiron  d'vn  poulce ,  afin  qu'ayant  vrj  ' 
corps  raifonnable,  il  puilTc  mieux  fefifter  ï  l'Eau  que  fi  par  auaricc reftoic 
trop  mince.  l'cntcils  notamment  de  cimenter  le  bas ,  pour  le  danger  de  per- 
dre l'eau  par  là  ,  aufli  bien  que  par  les  coftés ,  même  quand  ce  feroic 
tout  rocher.  Si  c'eft  roche  ferme,  uir  icelle  on  mettra  le  ciment  comme 
^clfus  :  fi  terrain, on  y  faira  premièrement  vn  paué  de  pierre  menue  &  gros 
grauois ,  le  maçonnant  auec  du  bon  mortier  compofé  de  chaux  neufve 
ficgros  fablon,fan$  tenit  autre  otdce  à  l'afliçKe  des  pif  ries  mais  commo 
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fonte  ictter  confufcracm  ce  mcdangeau  fond  &  en  faite  le  pané  icl'époiirciir 
d'vn  couple  de  pieds  ,  ^  le  cimcnc  y  fera  appliqué  par  dclTus  aiuut  qvic  le 
paué  Toit  du  tout  fec. 
Qufll:    Voilà  le  logis  de  l'eau  prépare  ,  maÎRtcnant  il  faut  parler  de  l'eau  ro^mc. 
la.i  bu-  Xoutc  eau  ,  quoy  que  de  pli;ye  ,  n'cft  pas  bonne  pou:  rcfcritcr  en  Ciftcmc  ; 
la* four-       feuleméc  celle  qui  vient  en  faifon,  tcn>pcicc  de  froiùucCi  &  de  chaleur, 
nitiirc   «out  autre  cftant  rcictrable.  Car  en  l'eau  des  glaces,  des  neiges,  des  tonnerres 
Je  la    &  icmpeftcs  s'engendiede  la  vermine  pour  peu  qa'on  L  gsrdc  :  failani  auilî 
Ciftcr-  corrompre  la  bonne  dans  la  cifterne  fi  on  en  mer  p-Af  dcilus  tant  peu  que  ce 
foit.  Au  rang  desEâux  de  mauu.iife  garde  font  cellrs  qui  toa.bcm  en  petite 
quantité  durant  les  chaleurs, 5c  aufli  les  premières  des  grandes  pluycs  vcnans 
aprez  longues  fccherelTcsjdc  quelques- vnrs  dcfqucUcSjCommc  f:.icttc  às'em* 
puantir,  ne  nous  fcruirons  en  cet  endroit.  Les  plnyes  d'Automne  &  du  Prin- 
temps font  bonnes  pour  fournir  Eaux  franches  fie  de  longue  gardcrdc  l'Hyuec 
auflfi,  ponrueu  que  le  temps  ne  foir  afpre-.il  y  en  a  peu  de  l'Ellc  qui  vaillent  le 
tetirer,  à  caufe  de  l'extrémité  des  chaleurs.  Sur  toutes  les  meilleures  font  lei 
Eaux  du  mois  de  May  ,  Icfquelles  il  faut  foigncufrment  rct'rcr  pour  la  pro. 
uifion  de  l'anncC.Le  moyen  de  recueillir  les  eaux  des  pluycs  eftpardcsca^ 
naux,  qui  attaches  au  bord  des  couuerturesdu  logis  ou  autres  delquellcs  on 
fe  veut  fcruir  en  ce  cas,le$  conduifcnt  par  vn  tuyau  iufqucs  dans  la  Cifterne, 
Cômct  On  fait  ces  canaux  de  diuerfcs  matières,  de  plomb  ,  de  fer  blanc,  de  bois,  de 
la  con-  pierre,  de  terre  cuite,  qu'on  accommode  félonies  lieux  &  le  défit  de  dé- 
<ians*  la  P^"^"^*  La  netteté  cft  très  rccommandable  en  cet  endroit  pour  auoir  eau 
Ciftcr-  d'agréable  &  long  feruice.  C'eft  pourquoy  il  faut  necetîaireoicnt  auifcr  à  ce 
ne.       poinâ: ,  que  de  faire  les  auenucs  de  la  Cifterne  Ci  aifécs  qu'elles  fe  puiftcnc 
Tenir  facilement  vifitcr  pour  les  nettoyer  ^  tout  befbifi.  Peu  de  falctés  s'arreftenc 

és  couucrturcs  des  maifons  de  France.à  caufe  de  leur  figure  pointue  :  au  con- 
incnt  la      .     ,  ,  •  r        %  •      fr  i 

Ciftet  traire,bcaucoup  és  autres  qui  lont  platics  ;  mais  aulli  pout  les  nettoyer  on 

ne.       monte  plus  aikment  fur  ccUes-cy  que  fur  celles  là.  Le  meilleur  toutefois 
cftd'cn  oftcr  tant  q  jc  faire  fc  peut  les  caafesde  la  faletc  :  dont  la  principale 
cft  atiribuce  aux  pigeons,  qui  s'arrcftans  fur  les  couucrturcs  les  fililTcnt  par 
leur  fiante  au  détriment  de  l'eau  qui  paflant  pat  là  s'en  rend  tres-mauuaife, 
le»  Pi-  Partant  on  doit  bannir  les  pigeonniers  des  lieux  de  cifterne ,  ces  deux  com- 
^itc"nc  n'eftans  en  mcme  ptedicamcnt ,  &  ne  pouuans  compatir  enfemble. 

^t%^C\-  Même  n'eft  pas  permis  d'y  nourrir  vn  fcul  pigeon  patté,hûrmis  que  ce  fîit  en 
ftcmcf  cftroite  feruitude ,  pour  le  grand  mal  qvie  ^  eu  de  ces  bcftes  font  aux  Cifter- 
^^^^^  "cs.  Les  couucrturcs  du  logis  defqucUcs  l'Eau  cft  recueillie  feront  donqucs 
Icf  cou  '^^"cmcnt  tenues  &  même  lauées  à  toutes  les  fois  qu'il  pleuura  auant  qu'en- 
uertu-  feimer  aucune  Eau  dans  l*  cifterne ,  afin  d'auoir  l'Eau  nette  en  pcrfc ilion,  à 
ics  du  cela  difpofant  les  aucnues.Vn  tuyau  fermé  cft  attaché  aux  canaux  des  couuer- 
'°S'*    tures.d'où  il  reçoit  l'Eau  la  conduifant  en  bas  dans  la  cifterne.  Premiercmenr 
es"  des'        décharge  dans  vne  petite  auge  b.nftic  contre  la  cifterne  i  laquelle  auge 
eaux     remplie,  en  verfant  euhaut  vuide  l'Eau  dansla  Cifterne  par  vu  p.ilfage  gr/lJc 
dans  la  pour  arreftcr  les  ordures  de  paftcr  outre.  L'auge  cft  percée  au  fond, pour  de 
Ciftcr-  ce  trou  bas  perdre  l'Eau,  la  rcietiant  en  dehors  quand  on  ne  la  veut  recueillir, 
foit  ou  à  caufe  qu'on  n'eu  a  pas  faute ,  ou  l'Eau  n'eftant  de  faifon  ,  ou  at- 
tendais; que  la  pluyc  ait  fufEfamment  laué  les  couuerturcs ,  «fin  que  l'Eaa 
en  foit  plus  nette  :  ainfi  vous  ne  fecrerez  autre  Eau  que  bonne,  dont  cils  fe 

crouucra 
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t^ouueta  de  bonne  garde. Et  afin  que  vous  ne  foyez  furpcis  par  piuyes  fnrue- 
nanies  à  l'in^poufueo ,  vous  tiendrez  continuellement  oouert  le  trou  de  l'auge 
vuidant  en  dehors,  finon  quand  il  fera  queftion  de  retirer  la  bonne  Eau  fous 
les  qualités  furditcs  qu'on  le  fermera.  L'auge  demeurant  awlTi  clofe  par  vn 
huis  comme  celui  d'vn  armoire  ou  d'vn  coffre  fermant  k  clef ,  afin  qu'iucun 
dellrac  n'arriue  ï  ce  ménage  »  comme  il  arriue  prefque  toujours  des  chofe» 
dont  l'on  tient  conte.  Reprenant  ce  que  i'ay  dit  dcffus  touchant  le  rrrflangc  ^^."'^^ 
des  Eaux ,  il  fera  pourueu  qu'aucune  autre  de  la  pluye ,  que  celle  venanr  par  J^ç^n'," 
l'ordre  fufdit»foii  bannie  de  la  ciftcrne  pour  le  bren  de  ce  ménage  :  car  pLu-  fera  cou 
uant  par  drfTus  la  voûte  de  la  cideme  ,  la  pluye  Ce  didiileroit  dans  la  boniie  ue.tr  » 
eau  à  fon  détriment.  Ce  qu'on  picuiendra  en  faifant  vn  bon  couuert  defTus  P*"*'~ 
2a  ciftetne  comprenant  pour  le  moins  toute  fa  grandeur,  au  cas  que  la  cifter- 
ne  foit  baftie  à  découuctt  en  la  balFe  cour  ou  au  iatdin  :  car  de  celle  qui  eft 
enfermée  dans  lamaifon,ne(l  pas  bcfoin  de  donner  ni  de  fuiure  cet  aui$. 

Ces  chofes  font  communes  à  toutes  fortes  de  ciflernes ,  bailcs  ic  hautes  : 
mais  de  tirer  l'eau  parle  bas,  eft  particulier  à  celles  qui  font  hautement  edi- 
fiées  I  pour  la  commodité  de  les  faire  vuider  du  fonds.  Les  fontaines  artifî-  il^^^^' 
ciellcs  dont  i'ay  padé  viennent  de  là ,  qu'on  ageance  auec  tant  d'artifice,  l'eau  ic 
ou'autres  que  ceux  qui  ((^auent  le  fecret  ne  les  difcernent  d'aaec  les  vrayes  Ci- 
lources.  La  ciHerne  enfermée  dans  le  logis  en  lieu  caché  fert  de  Mere,de  la-  ^p^"*^îç 
quelle  deriuent  les  tuyaux  qui  conduifent  l'eau  en  la  propce-xuaniere  mcnftrée  fç^^^J 
en  la  fabrique  de  la  fontaine.  Vuidera  l'eau  en  la  badb^coar,  dans  des  vafes 
&  réceptacles  richement  &  mignonnement  trauaillés  (  puifquc  c'efl  pour  le 
plaiHr)  ou  en  tel  autre  endroit  du  logis  qu'il  vous  plairra,  &  l'égout  par  des 
autres  tuyaux  dans  vne  cifterne ,  pour  feruir  aux  abbrcuiioirs  des  bcfles  &c  ar- 
cqufemensdes  jardins.  AinH  rien  ne  fe  perd  :  car  aprez  que  l'eau  aura  paru 
en  plusieurs  parts  auec  agréable  rencontre  pour  double  fcruice,  les  reOes  t'en 
referuetit  vtilement ,  félon  que  l'homme  d'cfprit  l'ordonnera  &  aura  le  lien  jy|,j|p 
proptc,commc  le  panchant  eft  à  ce  le  plus  commode.  Pour  l'épargne  l'eau  ne  ,tii^ 
le  tirera  que  le  iour,  la  tenant  fermée  la  nuiô  :  &  encore  le  iour,  fi  vous  ne 


voulez  que  loifque  vo$  amis  vous  viendront  voir ,  &  à  autres  bonnes  heures 
qu'il  vous  plaira.  Il  eft  neceflaire  pour  fournir  à  ces  belles  commodités  d'cdi- 
ner  la  ciAetnc  fi  ample  qu  elle  puilfe  contenir  grande  abondance  d'eau  tom- 
bant plùtuft  du  cofté  du  trop  que  du  trop  peu.  Et  fi  on  n'y  veut  aller  à  pea 
prcz  que  de  laiufte  proportion, vous  mefnretcz  combien  de  vazes  pleins  d'eau 
lortent  chaque  heure  de  voftre  fontaine  artificielle  :  comprenez  combien 
d'heures  on  la  tient  ouuerte  dans  cinq  ou  fix  mois  i  durant  le  quel  temps  l'on 
TiC  peut  cftrc  reprouifiouné  d'eau  à  caufe  de  la  fechcrcflc,queli|ues  années  fe 
rencontrant  telles  à  faute  de  pleuuoir ,  pouc  U  dcifus  édifier  la  cifteme  {  la- 
quelle aura  l'amplitude  requife,  &  tellement  proportionce  par  arithmétique 
&  géométrie  Qu'elle  contienne  d'eau  autant  qu'il  en  fera  befoin  pour  le  ler- 
uice  fufdir.  Si  le  ménager  ne  veut  vfcr  de  cette  magnificence, il  fe  ctMitentcra 
de  vuider  l'ciu  de  la  cifteine  pour  l'ordinaire  fcruice  de  fa  famille  par  vn  ro- 
binet mis  en  bas  en  l'ouurant  &  fermant  au  befoin.  Se  prenant  garde  de  tenir 
ce  robinet  fi  bien  fermé ,  qu'imprudemment  ou  malicieufement  il  ne  foit 
ouuert  mal  ï  propos  ;  de  peur  non  feulement  d'en  perdre  l'eau  ,  m«is  d'eftre 
incommodé  par  favuidange. 

Vne  autre  forte  de  ciftcrne  eft  venue  en  vfage  pat  la  dextérité  d'vn  Cen-  Autre 
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faço  i    til-homme  de  U  Chambre  du  Roy ,  le  Seigneur  Mnnfredo  Balbani  Genril- 
de  ci-  hoaione  Luquoit  ()ui  en  e(i  l'inuenceur  >  l'ayanc  Fiiie  heareofement  pratiquer 
fteioc.  en  U  ipaifon  du  Seigneur  Scbiftien  Zaroet  i  Paris  l'anji^e  mil  cinq  cens  no- 
nantc-ncuf,  comme  i'ay  vco.  Cette  ciftcrnc  Ce  fait  fans  aucune  maçonnerie 
ni  cimcnc,dont  la  dcpenfe  en  cd  rendue  beaucoup  moindre  que  des  citernes 
ordinaires.  Nonobflanc  cela  l'eau  s'y  confcrue  cres-bien  &:  en  telle  abon- 
dance qu'on  veut  ,  icelle  dépendant  du  réceptacle.  Ce  qui  Ce  void  de  cette 
manière  de  ciderne  ne  marque  autre  chofe  qu'vn  puits ,  dans  lequel  l'eau  elV 
puîGée  comme  és  puits  communs.  La  fabrique  en  td  telle.  L'on  creufê  vne 
foflcen  figure  quairéc  ,  de  cinq  toifes  en  chaque  fiice  profonde  de  trois  à 
fordre  quatre.  A  vne  toife  prcz  de  l'vne  des  faces  la  plus  cfloignée  des  coimertutes 
miQxt  y  d'où  l'eau  de  la  pluye  doit  venir  eft  fait  le  puits,  ainfi  appelé  pour  la  confor- 
cieot.    ixïiié  qu'il  a  auec  les  ordinaires:il  c(i  enfonce  dans  terre  quatre  pie  ls  plus  auaflc 
que  le  plan  gênerai  de  la  grande  fo(re,au  fonds  duquel  e(l  mifc  de  l'argile 

Faiftrie  vnpied  d'époincur,&  au  defTus  demi  pied  de  fabion.Tout  d'vne-main 
on  commence  ï  baftir  le  puits  auec  de  la  brique  ou  pierre  feche.fans  mortier' 
ni  ciment,  mais  picre  plattc,  pour  tant  mieux  tenir  enfcmblefans  crouler  :  la 
figure  en  e(l  ronde  de  quatre  à  cinq  pieds  de  diamètre  ,  l'époilTeur  de  la  mu- 
raille c{\  d'vn  pied.  Le  fonds^de  U  grande  fofTe  eft  vniuerfelement  couuerc 
d'argile  peftried'vn  pied  d'cpoiffear  afin  de  retenir  l'eau  fans  la  perdre  par  le 
bas,ô<  au  delFus  d'tcclle  eft  mis  du  fablon  groffier ,  fort  net  6c  fans  terre.  Le 
fablon  touche  ï  la  terre  ferme  du  forte  é$  coftcs ,  mais  i  iccux  eft  jointe  vne 
muraille  ou  rcmpat  d'atgile  d'vn  pied  d'époilTeur  pour  retenir  l'Eau.Ces  troit. 
chofeç  fc  font  à  h  fois  *  oe  foumant  que  l'vne  deuancc  l'autre  -,  c'eft  à  fça* 
uoir  l:  hauITet  de  la  muraille  du  puits  ,  toujours  auec  vne  pierre  feche  ou 
brique,  celle  des  coftcs  ou  lererapacauec  de  l'argile  ;  &  le  combler  de  l'en- 
cce^deux ,  qui.eft  le  général  de  la  cifterne  >  auec  du  fablon  j  haulTant  le  cour 
ntueau  iufqa'à  petfeékion.  qui  eft  le  bord  de  la  folfe,  laquelle  par  ce  moyen 
eft  recouïbléc.  Alors  le  puics  cftacheuc  de  bonne  maçonneric.c'cft  à  dire,  le 
bord  qui  fucfaille  hors  de  terre ,  eft  bafti  à  chaux  £c  fable  ,  où  la  gueule  eft 
ppfce,  façonnée  en  pierre  de  taille  fi  richement  qu'on  veut. 

L'eau  de  la  pluye  fe  recueille  à  la  manière  des  autres  ci ftcrues  par  canaux 
attaches  éi  couuercures  du  logis  >  &  icelle  eft  conduite  dans  la  cifterne  rem- 
plie du  fablon  ,  parmi  lequel  elle  ie  mcfle  &  fe  diftille  dans  l'ouuerturc  du 

fruits  par  le  trauers  des  ioinrurcs  des  pieries  ou  briques  non  cimentées»  pour 
aquelle  caufe  la  muraille  du  puits  eft  baftie  fans  mortier.  L'Eau  fccunferue 
xres-bien  dans  le  fablon,  bone  6c  (raîche ,  ï  rrauers  duquel  paflàni  comme 
par  vn  alambic  fe  purifie.  L'on  la  cire  du  puits  comme  des  aurres  co -\>fnuns: 
Se  afin  que  les  (eaux  employés  à  ce  feruice  n'enleuent  k  fablon  eftans  au 
fonddu  puits  au  détriment  de  l'eaUjil  y  faut  accommoder  des  pierres,  pour  le 
t  rencontre  desquelles  les  féaux  ne  puillenc  toucher  au  fablon,  dont  l'Eau  for- 

tira  claire nette.  L'argile  pour  ces  vfages  icy  eft  choifie  bonne,  fans  aucu- 
nes pierres,  peftrie  &  battue!  à  la  manière  des  tuilliers%  L'on  en  fait  des  gref- 
fes boules  pour  en  faciliter  l'application , lefquelles  on  ictte  fur  l'oeuare  iae c 
violence  ,  écartant  ainfi  l'argile  pour  l'affermir  au  lieu  ,  puis  auec  les  mains 
l'on  acbeue  de  l'ageancet  fi  curieufcment  qu'aucune  ouuerture  n'fft  lailTée 
niep  bas  ni  és  coftcs,-  afin  que  l'eau  nefcpuiflc  perdre:  &  parm^e  moyen 
*       ea>pà}her  que  le»  Eaux  cftiuigeies  >  vcaans  de  dchoxs  n'cilircnt  dans  la 

cifterne. . 
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âderne.  Si  le  lieu  de  la  cifterne  cft  tecrc  fernit ,  la  fbiTe  eft  creufée  \  plomb, 
àfonddccuuc:  (t  rnouuante  au  fablon.cn  peiiK oii  t?n  talu  pour  s'accommo- 
der où  l'on  cft.  A  crois  pieds  de  là  Superficie  du  plan  de  la  cour ,  du  coflc 
de  la  venue  de  l'Eau, eft  laiiré  vn  pciit  puits  rond  ,  large  en  Ton  diimctre  de 
deux  pieds  &  demi ,  profond  de  quatre  à  cinq  pieds ,  bafti  ï  pierre  (èche 
comme  le  grand  ,  ou  auec  de  la  brique ,  dans  Icq  lel  les  tuyaux  des  couuertu- 
rcsdu  logis  vuidenc  l'eau  de  la  pluyc  :  où  eftint  elle  S'échappe  par  l'cntre- 
dcux  des  pierres  6c  briques  s'allant  tendre  parmi  le  fablon  qui  la  reçoit  ,où 
elle  ei\  tetemic  pat  le  rcmpar  d'argile  comme  a  efté  dit.  Ce  petit  puits  cft 
«ppellc.citUrnon.  U  demeure  toujours  couucrt  d'vne  pierre  de  taille, exccp  é 
lotfqur  poor  le  nettoyée  des  broulfailles  que  l'eau  y  peut  emmener  l'on  le 
dccouure,  y  remettant  la  pierre  aiiffi  toft  qu'on  en  a  tiré  les  ordures.  Il  y  a 
aufli  à  noter ,  que  le  rempar  d'argile  des  coftcs  de  la  fo Ifc  n'eft  pas  du  tout 
fi  haut  que  le  (abîon  du  corps  de  la  cifterne  j  mais  demeure  bas  de  demi  pied, 
>hfinq\ic  l'eau  furabondancc  aprez  auoir  rempli  la  ciftemc  verfe  par  dclRis  & 
fc  perde  parmi  le  terrain  :  autrement  au  temps  des  longues  pluyes  tout  le  lieu 
-demeureroit  inondé  auec  beaucoup  d*fmportonité.  LcdelFus  du  fablon  (fans 
y  adiouftcr  aucune  argile )  eft  vniucrfellement  pauc  auec  toute  fermeté,  com- 
me le  refte  du  plan  de  la  balle  cour,  l'ay  marqué  la  figutc  quarrée  comme 

{)our  exemple  ;  à  laquelle  n'eftans  pas  obligés  de  s'alfujettir ,  l'on  peut  faire 
a  cifterne  de  toute  autre  figure  qu'on  teut.rondc.ttiangulaire, pentagone, &c. 
félon  le  lieu  où  l'on  cft.  Ainfi  de  la  capacité,bicn  qucTa  plus  grande  cifterne 
eft  toujours  la  meilleure;  n\è me  celle- cy  veut  eftxe  plut  grande  que  les  com- 
munes ,  attendu  le  fablon  qui  occupe  de  la  place  .  ainfi  il  faut  de  necefïîté 
que  le  réceptacle  foit  grand  (îl'on  defire  auoir  abondance  d'cau.Mémc  liber- 
té eft  donnée  au  puits  touchant  la  figure  &  largeur  de  fon  ouuetture,  pour 
en  difpofer  ^  volonté.  Yoilii  la  cifterne  du  Seigneur  Balbani ,  qu'il  a  mis  en 
eùidence  à  la  commodité  du  pubb'c  :  ce  que  le  Roy  ay  int  tcconnu,  par  priui- 
legc exprés  luy  a  permis  l'édification  des  Cifternes  de  telle  inuention  dotant 
vingt  cinq  ans,  priuatiucmem  \  tous  autres  n'ayant  pcrmiflTion  de  lui. 
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O  N  T  en  feruice  és  endroits  où  manquent  les  Eaox  coulan- 
tes ,  &  où  y  en  a  de  foûterraincs  non  gueres  profondes  :  auec 
Icfquelles  s'aioûtent  fans  artifice  celles  des  pluyes  ,  s'aftcra- 
iblans  dans  vne  fofte ,  pour  la  prouifion  de  toute  l'année  :  non  q  .  a. 
.  Ipour  le  boire  ordinaire  des  pcrfonnes  ,  car  ce  font  les  puits  qui  cT  Lê 
en  tunt  le  feruice.  La  Mare  donques  eft  vne  large  foffc  creufée  non  \  plomb  Mare, 
mais  en  douce  pante  de  tous  coftet ,  afin  que  le  beftail  y  puiffc  defcendrc  ai-  A  su=l' 
fcmenc  pour  aller  boite  comme  par  le  bord  d'vne  riuicre.Ellc  eft  enfoncée  au 
milieu ,  toutefois  modérément  ou  l'eau  des  fouices  s'alTcmble  auec  celle  de  '  c  m 
la  pluye.  La  Mare  veut  eftre  grande  de  neccOité  ,  tant  pout  l'abondance  de  racnt"lâ 
l'eau  que  pout  la  qualité  :  vn  petit  réceptacle  ne  pouuant  contenir  tant  d'eau  faire, 
ni  û  bonne  qu'vn  grand.  Car  la  grande  fc  conlcnie  mieux  cn  bonté  que  la 
^  -     •  Xx  ij 


691  L  I  E  V    S  E  P  T  I  E  M  E 

petite  qJantitc  d'eau ,  attendu  l'air  &  les  vents  qui  l'agitent  mieux  en  lieu 
ample  qu'en  eftroit.  Donqucs  fans  crainte  d'excéder  nous  FcionslaMare  n 
grande  q.tc  nous  pourrons,  rclTcmblanc  à  vn  petit  eftang  Tans  épargner  oiie 
fonds  ni  la  peine  de  le  crcuici.  Incontinent  aptes  l'auoic  creufécnout  en  pa- 
nerons les  boidsà  l'cntout  fi  auant  qu'il  fer.»  poflîblc  ,  afin  de  ne  pas  {atic 
l'ca  i  pjf  le  trepis  de*  belles  alUiis  boire  :  Ulqiicllcs  mtrchaps  fur  laiene 
nue  &  mouillée  en  l'enleuant  auec  les  pieds  gafîetoienc  la  Mare  s'il  n'y  edoic 
rcmeviic  p.<c  lepauc  :  maig  auec  icrlui ,  quelque  beftail  qui  aille  &  vienne  à 
la  Marc,  l'caa  en  demeurera  t()ii|  ->  .es  en  même  cftat.  Cette  Mare  fera  dreflTée 
loin  des  fumiers  pour  la  netteté  de  l'eau  :  car,  comme  nous  auons  dit  des 
puits  &  ciAerues  )  le  voifinage  des  ordures  e(l  toujours  préjudiciable  &.à . 
gens  6c  à  bcftcs. 

Aatie     Outre  cette  Mare-lk  on  en  faira  vnc  autre  pour  le  fcniice  des  canes,  oyet , 
Marc.ac  &  autres  beftes  aquatiques  qu'on  nourrit  en  la  maifon  :  ôc  pour  y  mettre 
V'"''   tremper  des  cercles,  des  ozier$,de$  bois  de  cKatcucs  &  femblables  chofes  de 
°  '    ménage.  Audi  y  rouir  &  naifer  du  chanvre  &  du  lin,&  faire  autres  feruices. 
O.)  la  prendra  grande  pour  poauoir  fat'sfaire  ï  toiiies  ces  chofes,  fculcmeut 
^  pour  l'abondance  de  l'eau  ;  car  quant  à  la  boncc  il  n'eft  pas  bcfoin  d'y  auiTer, 

veu  qu'elle  n'eft  pas  dcftinéc  pour  boire.  La  figure  des  Mares  fera  à  la  volon- 
té, n'y  ayant  en  cela  aucune  autre  fub)eâion  que  le  lieu,  auquel  il  faut  s'ac- 
commoder: car  qunrréçs,  rondes ,  Qu  autres ,  ellei  fe  rendront  toujours  de. 
hoa  feruice. 


C    H    A   p.  VII.. 

Le  Bçit  en  gêner *l, 

O  V  s  auons  veu  ce  que  c'eft  que  l*Eau,cn  combien  de  manières 
&c  comment  l'on  s'en  accommode  :  maintenant  nous  traiterons 
j' du  Bois  ,  pour  nous  en  fournit  autant  abondamment ,  &  auifi. 
,  roft  que  la  Nature  le  permet  :  dont  la  maifon  s'en  rendra  tres- 
•  bien  accommodée.  Il  eA  certain  que  la  terre  pourueuc  d'eau  6c 
de  bois  cft  la  plus  delîtable  habitation  de  toutes  les  autres  ,  approchante  de 
la  perfeftion.Mais  s'il  eft  quellion  de  clocher  (comme  on  void  rarement  que 
les  chofes  de  ce  monde  aillent  droitj  fans  toutefois  toucher  à  l'honneur  de 
l'eau  cy  deuant  reprefenté  ie  dirny  ,  fous  le  iugemcnt  des  gens  d'efprit ,  que 
le  défaut  de  l'eau  eft  plus  fupporuble  que  celui  du  bois.  Et ,  pour  mieux 
m'expliquer,  i'adioufte  que  l'habitation  eft  plus  pafTablc  ctani  prez  d'vne  fo- 
reft  meublée  de  toutes  fortes  de  bois  (fans  y  auoit  autres  eaux  que  de  cîftctne) 
^ue  celle  nui  eft  excellemment  bien  pourueuc  de  fontaines,iuinrcaux,riuicrcs, 
&  femblables  eaux  agencées  à  plaifir,  où  pour  tout  chautfjge  on  n'a  maigrc- 
roentque  des  arbri(reaux,dcs  racine$,des  pailles,des  gazons  d'herbe.dc  terre, 
de  fiante  de  bœuf.du  charbon  de  picrre.dei  oftcroens,comme  en  certains  en- 
droits d*Angleterre,de  Flandres.fic  ailleurs,  où  les  peuples  ne  fe  chauffent  que 
de  tefloB  drogiiericsimcmc  en  Ftifc  fie  Hollandc,où  les  moites  qu'ils  appellent 
TorfSanx.  employées  \  cet  vfage.  Cela  s'entend  pour  la  commodité  de  l'habi- 
tation paniculiercicar  ie  ne  touche  pas  ^  la  richeflc  du  trafic,cftant  voe  chofc 
fans  fond  quel»  nauigation  fur  les  grades  Eaux.  Sié>foccftslonu'a  le  plaiûr 

de  voir 
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4lt  voit  les  n^ignardifcs  des  fontaines  ,  on  a  ctlui  des  ombrages  &  l'agrcable 
feiour  dcfl'ous  les  Arbics  en  coûtes  {?.ifon> ,  n  ôme  ci-  Hyuet  parans  le»  fioi- 
durcs.  Au  lieu  du  conienteinenc  de  la  pcfche  &du  feruice  du  poifTon  e(l  ta 
deleûaiiondc  ta  cluflc  &  le  profit  desbeftes  fauuagcs  qu'on  y  prcnd.ll  fem- 
bloque  les  grands  Seigneurs  parleurs  continuels  exercices  faffent  plus  de  cas 
de  la  challe  que  de  la  pefchc  :  Que  les  Rois  mômes  confentcnt  ^  cette  opi- 
nion,en  ce  qu  ils  partent  plus  fouucnt  le  temps  \  chafTcr  qu'à  pefchcr,faifan$ 
eftat  d'aller  ordina  rcment  à  l'alfemblée  :  &  tenans  en  rang  honorable  prêt 
de  leurs  pcrl'onnes  le  grand  Veneur  «  fans  parler  du  grand  Pcfchcur.    Aufli  Pîat'ie 
pour  CCS  chofes  plus  de  grandes  maifons  fe  trouuent  bafties  dans  les  foreAs  •x'nn^» 
que  iotgnant  les  riuieres  :  ôc  pour  la  commodité  du  chauffage»  qui  po'*' dj*,"!*/, 
tous  hommes  cft  ires- grande  j  mime  en  telle  réputation  eft  le  feu  en  Hyucr,  forcfts, 
qu'il  eft  eftimc  la  moitié  de  la  vie  de  l'homme.  Ce  font  'esforcftsqui  four  que  loi. 
ni  lient  du  bois  pour  l'appareil  des  viande  s  ,  pour  fe  baftir  Zc  meubler  ,  pour  gnanc 
faire  du  charbon,  de  la  chaux,  des  tuiles  &  btiques,  des  vtenciles  de  t<rre  fie 
&  de  verre  ,  à  fondre  les  minéraux  ,  &  ï  mille  autres  chofes  vtilcs ,  nccc  flai-  Coni- 
îc$>3c  agreables.comme  à  rciiier  infinité  d'oifcaux.  Nul  ne  doute  de  la  famé  in'^Hité 
du  (eiour  ésforefts,  eftant  au  iugemcnt  d'vn  chacun  plus  falutaire  le  fec  que  <Ji>l»o«»^ 
l'humide.  En  fommc  ,  fans  nombre  font  les  feniices  du  bois,  duquel  lioAre 
pere  de  famille  fc  nouruoira,  au  cas  que  fon  domaine  n'en  foit  meublé.  Ec 
quoy  qu'en  cela  il  y  ait  de  la  longueuctfi'eft-ce  que  pour  cette coonderation 
il  ne  doit  defifter  d'y  mettre  la  main  auec  diligence  ;  s'alTeurant  que  l'attente 
du  fecours  n'en  fcta  pas  fi  grande ,  que  dans  huit  ou  dix  ans  ne  la  voye  auec 
conrentement.Sans  delay  donqucs  commencera  à  trauaillcr  en  cet  eiuJroiCg 
afin  que  tant  plûcoft  il  ioiiiire  du  fruiâ  de  fes  labeurs  que  plus  diligent  aura 
efté  à  planter  &  cfleuer  fes  arbres. 

Quand  on  parle  du  bois  en  gênerai ,  s'entend  du  fauuage ,  nom  apparte-  Bois 
mnt  i  toutes  cfpcccs  d* Ai  bics  qui  n'onr  efté  appciuoifés  par  ariifice,lcfquels  fauua- 
la  terre  produit  naturellement,  dont  fc  forment  les  grandes  forcfts  quand  pat  5^* 
longues  guerres ,  j^eftcs,  famines,  &  autres  changcmens  ( efquels  les  hommes 
font  fuietsjles  pnïs  fc  deshabiteur,&  les  terres  dcmeuransdelertes  fc  reucftcnt 
dvS  plantes  fufdites  Mais  auec  diftin£b  ondes  lieux  &  des  race  :car  !a  Nature 
accommodant  les  }  lantes  donne  quaitier  aux  feches  &  froid,  s  es  moi  iagnes 
efleuée«.,aux  humides  &  chaudes és  valons  (nfoncés,&:  aox  anties  con  pofées 
de  ces  deux  qualités  iàés  plaines  tempérées  A  quoy  la  propriété  du  funds 
interuenant  caule  la  ptoduôion  d'vne  forte  de  plante,  &  là  d'vne  auitc, 
félon  que  b  terre  fe  rencontre  diuerfensent  fiblonncufe  ou  argilleufc.  Ainû 
par  iuftt  dep.trrcment  chaame  eft  mife  en  fbn  larg.  Or  n'eftant  queftioa 
en  cet  endioit  que  de  fe  fiçonner  des  foreft^  »  principalement  pour  l'efpe- 
rance  des  boi»  de  haute  fuftay  ,  du  chauffage  ,&  du  taillis  auec  lenr  dépen- 
dances ,  fans  regarder  aux  f  uift;  que  comme  accciroire  :  laiflant  toute  autre 
confidciat.on  ic  monltn  r^y  le  vray  moven  d'y  paruenir. 

Ce  lera  en  imitant  la  Nature  que  nous  fbn  icron*  noftre  intention.  A  cette  A/brc« 
caufr  nous  choifirons  d'entre  l'i:, finie  mnititudc  des  Arbres  de  (es  trefori  les  il  faut 
plus  propres  3i  noOre  deftcin  ,  pour  feuls  cftre  employés ,  logés  &  gouuernés  f  f"uit 
ainfi  qu'il  faut  \  n'eftans  que  vains  efforts  de  croire  cfleuer  des  Arbies  lauua-  ^« 
ges  ailleurs  &  autrement  que  leur  nai'.;el  ne  porre  ,  à  tout  le  moins  pour 
ea  auoit  profit.  Pour  parucnir  à  cela  il  efl  aulÊ  necelfairc  d'employer  jhntcr, 
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en  bois  vnc  partie  de  vos  meilleures  terres  :  ce  que  tous  faircz  fans  regretî 
quand  vous  confidcrercz  bien  que  vous  la  procurez  à  voftre  maifon ,  la  ren* 
dant  par  ce  moyen  de  noble  &  agréable  rcprcrentaiion,&:  pour  toujours  rem- 
plie de  bois ,  au  lieu  de  defeiie  qu'elle  en  eftoit  auparauant,  eflant  coiurairit 
pour  la  cuiHne  &  pour  le  chauffage  d'aller  chercher  loin  le  bois  »  à  frais  ex* 
ceffifs.  Par  lequel  changement  on  connc  îtra  que  le  fond  employé  en  bois 
fcrt  autant  que  celui  quitrauaille  en  bleds  ou  en  vins  >  veu  que  fans  aucune 
dépenfc  celui  là  donne  Ton  reuenu,où  celui-cy  ne  rappoite  rien  fans  employ 
de  femcnce  &  fans  grande  culture.  Parlant  des  meilleures  terres,  ic  n'cntens 
pfts  qu'és  moyennes  les  Arbres  ne  vinlTcntimais  non  pas  fi  abondarr»meni  ni 
fi-toft  ptoduiiont-ils  en  fond  de  moyenne  bonté  qu'en  vigoureux.  Chofc 
tres-hoiable  pour  auanccmcnt  d'œuure  :  car  voftie  lieu  eftant  dén«<i  de  bois, 

four  vous  en  fournir  cherchez  le  chemin  court  (  non  celui  de  l'école, comme 
on  dit  j  pour  auoir  plûtoft  plaifir  de  voftrc  labeur.  Ce  qui  viendra  à  fouhaic 
êc  fans  cnnnyenfe  attente,n  fans  regarder  à  l'épargne  vous  préférez  en  ce  mé- 
nage les  terres  grafîts  aux  moycnnes:car  des  maigres  n'en  faut  en  cet  endroit 
faire  aucun  eftac,  parce  que  les  Arbres  n'y  pourroicnt  venir ,  ou  y  venans  n'y 
viuroieni  qu'en  langueur  &  ar.ec  peu  d'auancemcnr.  Il  eft  bien  vt.iy  que  com- 
me tous  Arbres  ne  (ont  de  mcme  naturcl.aufli  il  y  en  a  pour  fuppottcr  mieux 
que  les  autres  l'infuffirance  du  fondi  lerquels  Aibres  nous  diftinguctons  pour 
les  loger  chacun  en  endroit  conuenablc.  De  la  quantité  de  la  terre  on  ne  . 
peut  bonnement  parler  ,ve(i  que  cela  dépend  de  la  volont:  d'vn  chacun,  de 
faire  gran.les  ou  petites  Tes  forcfts  &  taillis.  Néanmoins  le  diray.quc  laillânt 
conte.  forcft  à  difctetiondc  taillis  d -it  cftre  de  vinj»t-cinq  ou  trente  arpens,  pour 
nuë»  dans  peu  de  temps  fecourir  la  maifon  :  ce  qu'il  faira  dans  fept  ou  huit  an- 
fcra  le  nées,  la  fourniffant  de  f;igotr?gc  pour  fa  prouifion  cftart  de  telle  mefure, 
T-aiIlis.  comme  ie  rronftreray  L'endroit  le  plus  propre  pour  afleoir  les 

o;^    bois ,  eft  la  partie  de  voflre  domaine  l,i  plus  eflcuée  du  coftc  de  Septcntr.on 
drcifcr  au  regnrd  de  voflre  maifon  ,  pour  n'en  cftant  euercs  cfloigi^ée  la  tenir  en 
le»  bois  abii  &  la  défendre  des  violences  des  vents,  des  froidures  en  Hyucr,  &  pour 
vous  y  ^Icr  raft.Khir  en  Efté  par  leurs  ombrages.  Ne  pouuant  iuftemenc 
rencontrer ,  pour  les  diffi^ultc»  qui  fe  prefentent  communément ,  vous  pofe- 
rez  vos  bois  és  autres  endroits  les  plus  approcbans  de  ce  dclTcin  ,  comme 
s'accordera  le  mieux. 
"Noms     Ces  chofes  expedicei ,  il  en  Faut  venir  aux  Aibres.  De  la  généralité  des 
Jcqael.  Arbres  (fclon  noftre  delTein )  nous  oftcions  les  fruitiers, c'tft  àdire,cenx  qui 
Mbtct  fouffrans  l'affranchi ifemcnt  par  defTus  les  autres  font  employés  és  vergers  j 
Ciuua-  retenant  pour  la  fourniture  de  nos  Forcftv  &  Taillis  les  autres  fauuages  qu'on 
ge«'      ne  peut  ou  qu'on  ne  veut  apptiuoifcr.  Ccft  à  ''çiuoir  les  ChMflai^nerst  Chef* 
M.         ntSt  Lîfges ,  Ormes  y  Frefr.fj,  Erahlesy  Foujteêux  ou  Hejirts,  Sapins,  Mele^^ei, 
Ptnj,SicomcresJfs^Charme/,TilletJy  dont  l'^corce  eft  propre  à  faiie  des  cor- 
dcs.comme  celle  du  raeuricr  blanc,  (cet  Arbre  a  donne  nom  à  C/>4mi7i, belle 
maifon  de  Monfcigneur  le  Conneûablc,côme  qui  diroit  Ch^imp  de  Ttlltt  pour 
(on  abondance)  4^f«j/r/  ou  wycMCoMliers,  CûiidrterSimeHrierj,cermierj  ou  yîr- 
It'xers ,cornoÙAillirSi  (urcAuXtiniù tgentvre  t ,gaddes ,I$jux  on  éigrifc!iMm,yru/cj,oti 
htfuJpniifrenefi/tlfUifyaTht/iersJentiffueJiëc  plnfieurs  autres  efpcces  d" arbres  & 
d'arbrifTraux  fauuages  ctoiffans  dans  les  forefts  fauuages  à  nous  inconnus  de 
noin,fe  diucrûB.insamât  <^u'il  y  •  des  paiticulieis  hoiizonscnlacerre^lcfquels 
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Arbres  f-roii  impotfiblc  de  difccrncc  entièrement  par  leurs  communes  appeU 
lations.fi  ce  n'cft  es  mêmes  lieux  de  leur  origine.  En  ce  rang  nous  pouuons 
mettre  le  Vlane, arbre  grand,  plus  connu  en  Suiffe  &  es  quartiers  d' Allema- 
gne, oo'en  France,  pour  la  beaiuc'  de  fon  ombrage,  la  blancheur  de  Ton  bois, 
&  fa  facilité  à  croiftrc  ,  dont  il  fc  rend  recommandable.  Toutes  lerqncUes 
plantes  viennent  es  endroits  fecs  &  tempêtes  de  fccherclTc  &  d'humiditc, 
bien  que  d'air  froid  Ôc  chaud  j  toutefois  rcquife  didiiiûion  ,  n'cftans  indiffé- 
remment tous  d'vn  même  naturel  j  non  es  aquatiques  ni  marécageux  ,  qui 
font  donnc's  aux  Saulfs  ,  Peuples ,  Trembles ,  yluheaux ,  Aunett  O^ten,  Bou-  Diftîn- 
leAUX.Fe^es,  &c  fcmblablcs  Arbrcsdiis  Aquatiques,  ï  la  différence  des  autres 
appelés  lecs.  Ainfi  par  ces  mots  Sec  &  yltjUâi'cjHe  ,  nous  entendrons  la  fout-  5^^^ 
lîiturc  de  nos  forefts ,  taillis ,  faufaics,  raraécs,  ôc  ozcraies ,  afin  que  fans  coa-  &  Aqua. 
fufion  ,no.is  les  difponons  à  propos.  .  tique»» 

En  l  édifice  du  verger  i'ay  monftré  la  difficulté  de  l'ouurpge  ,  pour  la  lon- 
gueur qu'il  y  faut  auant  qu'en  auoit  contentement.    Nous  pouuons  dire  le 
même  delà  foreft  ôcdu  taillis:  &tout  cela  prouiept  du  plant ,  qui  auancc 
ou  recule  ce  ménage  félon  qu'il  fe  trouuc  grand  ou  petit.  L'auis  donques 
dç^l'rn  feruita  pour  l'autre  :  cVfl  que  comme  pour  le  verger  nous  recherchons 
le  plus  gros  plant,  ficsucreraeni  qualifié  comme  il  faut,fani>  beaucoup  l  ous 
fouciet  du  mince  :  de  m^me  ferons-n^us  pour  lafored  &  pour  le  taillis.  Car 
le  plant  manquant  en  qualité  ou  quantité  requife,  ce  fera  au(£  aux  fcmence^ 
&  branches  que  nous  recourions  pour  eu  auoir  pvouifion,  dont  nous  drefic- 
tons  des  pépinières  &  baflardietes  à  la  manière  dcja  monIlrée,où  ie  vous  ren» 
noyé  pour  en  ertrc  indruit.  Cependant  nous  nottcrons,que  bien  qu'au  roollc^"*^* 
des  Arbres  fecs  nous  peufEonsadiouftet  les  poiriers  *  pommiers  ,  ceri fiers, '^**''^'^''* 
pruniers ,  Se  coignilïiers  aufîi  bien  que  les  chaflaigncrs,  coudriers,  racuriers, 
com-.iers,&  corooiiaillicrs.qui  comuncment  portent  ftuiû:  fi  cfl  ce  qu'il  m'a 
^fcmblé  n'cl\tc  bcn  de  les  édifier  es  forefts  &  taillis.parc?  qn'jls  appartiennent 
■proprement  aux  vergcrs:ioin£k  que  l'abondance  du  bois  qu'ils  donnent  n'cfl 
pas  fi  grande  qu'elle  les  doiue  faire  rechercher  pour  la  forefl  &  le  taillis»  nf» 
ainfî  qu'à  cette  caufe  principalement  on  fait  des  autres.  Miis  H  par  la  propric-  *at 
té  du  fond  les  poiricrs,pommicrs,ceri fiers,  pruniers  &  coigntflicrs  naturelle- 
ment s'engcanccnt  en  laforeft  &au  taillis.ic  fuisd'aJuis  de  les  y  laifl'cr  pour 
la  bien  fcanccifins  s'en  donner  autre  peine  :la  dinerfité  étant  toujours  agréa- 
ble. N'cft  pas  incompatible  toutefois  que  parmi  les  plantes  fauuagcsfoient 
loges  les  chafta<gners,coudriers,meuriers  &  cormieis:ncn  pour  le  rcfpcdb  de  Ei  fo« 
leur  f(uid^ ,  mais  pour  le  bois  qu'ils  donnent  en  abondance.  Leur  faifant  ces  refis  ae 
.deux  qualités-là  tenir  rang  &  au  verger  &  en  la  fore  ft,  en  fe  1  endant  de  dou- 
]ble  viilité.  N'eftant  en  ce  mcn.ige  qu'accefToire  ou  parties  cafcelles  les  fruits 
que  ces  arbres  donnent,  dent  aufli  on  n'en  fait  pas  grand  eftat  \  excepté  des  princî- 
chaftaigners  fcruans  &  pour  les  hommes  &  pour  les  bcftes,tclles  toutefois  ne  pal  &  k 
fortans  ni  en  fi  grande  quantité,  ni  fi  bonnes  des  forefts  que  des  labourages. 
Parce  qu'en  la  foreft  les  chaftaigners  ne  font  ni  affrâchis  ni  cultiués  à  la  mode  }-^"^ 
de  fruiûiers,mais  tenus  en  Arbres  fauuagcs.La  haftiucté  en  cet  endroit  eft  très 
recommandable,  pour  choifit  les  Arbres  de  meilleure  volonté  &  de  plus  de  meu- 
faculté  à  produire  abôdancc  de  bois  pour  bictoft  rendre  feruicc.Entre tous  les  "C"*c 
fauuagcs  à  cecy  les  plus  propres  font  les  meuticrs  blancs,  aprez  les  coudriers 
j)out  Atbics  de  leur  taille.  De  ces  deux  plantes  comme  pour  auatït-  courcufcs,  ^\o\*tH 
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en  attendant  d'employer  les  autres  elpcces  d'arbres  faauages  »  Ceradre/Tcf  wa 
Taillis ,  lequel  poCé  en  bon  foiids,  plante  &  cultiué  en  fon  commencement, 
comme  fera  monftré,  dans  peu  d'ai.nécs  fatisfcra  à  voftre  intention. 
â«i*on°"     Ceci  fera  poui  iTiaximc  fondée  fur  la  raifon,  Q^e  plw  dt  bois  produifem 
tequi-        ^rbretydr pl*u  long  temps  ils  viuent ,  plus  Mu[fi  de  nonrriture  rct^mtrent'ils. 
îcs.      ^  <\\^oy  il  cfl  aion(\c  ,  Que  ceux  <jHi  crotjftnt  tard  >  meurent  oh  mane^ment 
tsrd.  Partant  ce  font  ceux  là  qu'il  faut  loger  és  meilleurs  fonds  :  aux  autres 
fera  donné  quartier  à  mefure  que  pins  ils  approcheront  ou  reculeront  des 
qualités  fufdites.  Les  Che/nes»  Chajlai^nersy  Ormes ,  Supins»  Pins,  Hefires  ou 
FtuJleétHXt  Charmes  Se  Erables  lont  les  arbres  qui  fous  cette  loy  feront  pofcs 
és  plus  féconds  terroirs ,  parce  qu'ils  abondent  plus  en  bois  &  durent  plus 
que  les  autres  efpeces.  Sur  tous  Icfquds  lesChefnes  emportent  le  prix, même 
en  longueur  de  vie  ,  laquelTe  les  Anciens  tiennent  cdtc  communément  de 
^.ç^  trois  cerrs  ans  :  à  fçauoir  cent  à  croiftre,ccnt  en  eftat,  &  cent  à  déchoir:  ce 
court    ^"*on  croid  aifcmcnc  par  leur  monftrueufe  grandeur  j  dont  l'accroiftn'a  pû 
iachc-  cftreq  l'à  la  \ongae,veu  qu'il  poulTe  affet  lentement  chnque  année.  Les  cha- 
pe&du  ftaigners  n'attaigiKnt  pas  ce  terme-là  ,  ni  aufli  leur  bois  n'cft  à  compaier  ea 
cb-ftai  bonté  pour  lé  chauffage  à  celui  des  chcfncs  :  ni  celui  cy  pour  la  charj  ente- 
■  rie  au  bois  de  chaftait^ner ,  ainfi  en  cette  quantité  fe  com^^ofans  l'vn  l'autre. 
Mais  noncn  ftuidl,  les  chadaignes  furpafTans  d'aurant  les  glands  qu'il  y  a  de 
différence  entre  la  rwnrriturc  des  hommes  à  celle  des  bcftes.  L'vn  &  l'autre 
Arbre  veulent  le  bon  terroir.  Le  chaftaigncr  toutefois  fe  contente  de  moins 
que  le  chefnc ,  profitant  aflcz  bien  en  terroir  faWonnCux  pourveu  qu'il  y  ait 
de  l'humidité  :  &  les  deux  veulent  que  le  climat  tienne  vn  peu  plus  du  fioid 
que  du  chaud  qui  eft  la  naturelle  firoaiion.  Les  Pins»  Sapins,  Hejlres  ou 
Pioî  >    Fonfleaux,  dit  auflt  faux^èc  les  Charmes  font  Aibres  de  montagne  froide.oà 
Sapinf.jls  paruiennem  non  feulement  en  grandeur,  mais  en  meiuei.lcufe  hauteur*  • 
dont  BC  fé  fauteftonner  fi  eftans  contraindlcmcnt  pofés  en  quartier  chaud 
ils  demeurent  petits  auec  peu  d'accroiffcraent.  Excepté  les  Pins,  qui  par  bcf- 
ncfice  de  L.  N  ature  s'auancent  tres-bicn  fous  quelque  air  que  ce  foit ,  froid, 
tempéré. ch.iud  :  comme  les  Pinettes  de  la  Proucncc  &  du  Languedoc  prez  la 
Mer  Méditerranée  ,  même  ailes  d' Aiguefmortcs  ,  tfc  preuuent  fufiîfammcnr. 
Les  Metiriers,  Coudrterst  Ormes tPreptes»  &  Erahies  s'édifient  alîez  bien  es 
moyennes  terres  &  lieux  tempérés  de  froidure  &  de  chaleur  :  dont  tant  pour 
cctcc  loii.ible  qualité,  que  pour  leur  volontaire  accroiffement  par  delfus  tous 
ancrt»  autres  feront  choifis  pour  cftre  employés  à  peupler  les  nouuellcs  forefts  ^ 
taillis  y  y-aiiouftant  les  chaftaigncis  pour  leur  naturel  ployable.  Defquels 
Arbres  on  fera  encore  généralement  cette  fubftitution  ,  qu'es  endroits  plus 
froids  &  humfdes  foient  mis  leschaftaigners,  ormes  ,frefnes ,  &  érables  :  és 
plus  chauds  &  fecs  les  meuriers  de  coudriers.  Par  ce  raifonnable  alTortine- 
ment  le  pere  de  famille  iouica  bien-toft  de  fon  labeur  :  préférant  pour  (à 
prochaine  vtiliié  la  haftiucté  de  ces  Arbres«cy  {  notamment  des  meuriers  & 
coudriers  ,  comme  il  a  efté  dit ,  enttc  tous  autres  ceux-cy  eftre  de  meilleure 
Toloniéj  à  la  future  commodité  de  (es  fuccelVeurs  :  pour  lefquets  il  ne  lailTèra 
toutefois,  félon  fon  climat,  de  femer  &  planter  des  chefnes  ,  des  heftres,  des 
pins  ,  des  fapins  &  autres  Arbres  tardifs  ,  defquels  lui-même ,  fous  la  bcne« 
diâion  de  Dieu,  pourra  voir  des  beaux  commcncemcns. 

Touchant  l'article  du  pUni  des  Arbres  fauuagei  fccs ,  il  y  a  trois  chemins 
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pour  en  auoir  de  toutes  fortes  :  ï  fçiuoir»(le  rcieâ:,dc  rcmcnce,&  de  branche,  lorr  Jl^ 
quicftlemcme  moyen  rcptefcnté  au  difcours  des  fruifticrs.  Le  rcicft  eft  le  p'ant 
plus  commun  &  haftiF:  la  fcmcnccle  plus  rare  &  plus  tardif:  la  blanche  de- 
raturant  entre  ces  deux  extrêmes.  D'aillcuts  que  des  rcieâs  des  vieux  Arbres  fj^^^ 
cruiiïâns  en  leurs  pieds  ou  forians  de  leurs  racines  nous  n'en  prendrons  des  ^^s  , 
nouueaux  (pour  auanccment  d'ocuare  s'y  gaignani  quatre  ou  ciiiq  anrées  de  Icci. 
temps  )  C\  nous  y  trouuons  1«  fourniment  rei|uis  en  qualité  &  en  quantité. 
Mais  cela  ne  fc  rencontrant  que  ircs-raremcnt ,  fait  que  pour  le  profit ,  &  la 
bien  (eance  nous  rechercherons  ailleurs  qu'és  vieilles  forefls  des  nouueaux 
Arbres  tels  qu'il  faut  :  lefqucls  de  neceflité  doiuent  eftre  de  même  âge  &  de 
même  grandeur,  afin  que  par  cette  égali  é  la  foreft  &  le  taillis  s'accroiflcnc 
également  :  autiemcnt  la  d  fFormiié  y  fcroit  grande, &  auec  icellc  cette  per- 
te,quc  les  petits  Arbres  opprimés  par  les  grands  fuccomberoient  fous  ce  voi- 
finige.  Le  Taillis  fiippotte  mieux  cette  inégalité  de  plant  que  la  Foreft,  s'y 
CD  fondans  les  pieds  des  Arbres  ^  caufe  de  leur  baireffc  n'rftans  en  veuc  :  cù 
csforefts  l'vne  de  fcs  beautés  eft  ladiftinftion  des  tiges  Ce  reprefenians  d'é- 
gale grandcur.dont  ncceffaircmcnt  il  faut  difpofer  ain(i  la  fortft.  Des  pépi- 
nières &  baftardieres  fortent  ArbrifTeaux  ainfi  qualifies  U  en  nombre  de- 
firable,  pour  en  faire  des  forcfts  &  taillis  G  amples  qu'on  veut.  Cette  com-  lUuvi, 
modtié  a  eftc  reprefentcc  ailleurs  ,  en  la  manière  de  dreflcr  la  pépinière  & 
la  baftardicre,  auflî  de  cultiuer  ôcarroufer  les  Arbres  ;  qui  me  ddiurerade 
retoucher  cette  corde.  (Quelques  Aibrts  fauuagrs  du  département  des  fcct 
s'efleuent  pat  In  pépinière,    en  fuite  par  la  baftatdicre  ,  les  autres  ne  palTenc 
que  par  la  feule  baftardiere  :  Ceux-là  font  les  Aibresvenans  par  pépins, 
noyaux, &  fruidkî, qu'à  cette  caufe  l'on  feme  en  la  pépinière,  comme  cnefnes, 
chadaigners ,  foufteaux  ,  pins ,  fapins  «  ormes,  cormiers»  cornoiiaillieis  ,  ah*- 
ztcrs,  meuricrs,  buys ,  genevre.  Et  ceux-cy  dont  la  br.inchc  s'enracine  fans 
moyen  ellant  fourrée  en  terre  ,  cette  facilité  prouenant  de  la  groflVur  de  la 
nîouclle,coudriers,mcuriers,fureaux  &  fembUble?.Dc  la  généralité  des  Arbres 
quelques  vns  fe  trouuent  mieux  à  s'édifier  par  ieitons  enracinés  pris  és  pieds 
des  vieux  que  par  autre  voye  :  Icfquels,  quelques  minces  qu'ils  foient,  feront 
plantes  en  la  baftardiere ,  pour  y  croiftre  iufqu'au  poindl  de  foufFrir  le  re- 
piantcmentcn  la  foreft  ou  au  taillis.  Le  meuricr  &  le  coudrier ,  pour  leur  ^ 
volontaire  accroiflement,  s'édifient  par  toutes  les  trois  manières  dont  on  rc- 
couure  des  Arbres  :  à  fçauoir ,  par  reiettons ,  par  branches»  &  pac  femcnces, 
Tvne  defquelles  l'on  cnoifira  comme  il  viendra  le  mieux  )i  propos. 

Quant  au  meurier.foft  plus  alfeuré  fondement  eft  la  fcmence,  préférable  La  ina^ 
à  tout  autre  engcancemcnt.  Et  parce  que  cet  Arbrccft^de  tres-grande  va-  ^.•"«^ 
leur,  non  feulement  pour  le  bon  bois  dont  il  abonde  ,  qui  lui  fait  tenir  rang  jj"^ 
honorable  en  la  foreft  &  au  taillis  j  mais  principalement  pour  la  foyefortant  ji^j. 
de  fa  feuille  pour  laquelle  il  eft  fort  recherché,  ie  m';.r;cfteray  en  cet  en- 
droit à  dire  comment  on  doit  gouuerner  fa  graine  pour  en  auoir  des  Ar- 
bres, l'ay  monftré  au  difcours  de^  vers  à  foye  la  différence  da  meuricr  blanc  -f" 
au  noir.quel  des  deux  eft  le  meilleur,&  quelle  refolution  doit  U  deftus  pren>  f^'^^ 
dtc  le  pere  de  famille  :  aufli  que  parmi  les  mcnriers  blancs  s'ifn  trounc  de 
trois  fortes,  diftinguées  par  le  fcul  frui£k,  blanc,  rouge.  noir,&  que  par  le  iu- 
gement  d'aucuns  l'Arbre  d'entre  ceax-U  produifant  la  meure  noire  donne- 
U  mcilieure  foye.  Scion  cette  fuixilc  recherche ,  pat  <lcftas  les  aoues  noui^ 
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tfliconj  la  graine  venant  de  ces  meures  noircs.pour  l'engeance  de  noftre  meu- 
ICom-  I^^*  meures  prilcs  en  parfaite  maïutitc  feront  iciiécs  en  l'eau  lians 

iriciit    quelque  large  vazc  ,  &  ià  diffoutes  en  les  frottant  entre  les  ma  ns  pour  eu 
ictircr  retirer  la  graine  j  ce  qu'on  fera  aptez  auoir  vuidé  l'eau  du  vazc,&  rois  fcchcr 
'Àc^du      g        *ucc  fon  marc  à  l'ombre,  non  au  Soleil  de  peur  que  çar  fa  chaleur 
iimCi       g'^*'"c(qw«  eft  fort  tendre) n'en  fuft  offerfée  :  laquelle  grame  leparée  d'auec 
la  poufliere  fera  retirée  pour  la  fcmer  en  faifon.  La  faifon  de  la  fcmcr  fera  in- 
continent  que  vous  l'aurez  recueillie  ,  fi  l'anncé  eft  auancce  :  mais  cftant  rc- 
lict      *^"^^c,il  faudra  attendre  le  mois  de  Mars  ou  d'Auril  fuiuans  pour  la  mettre  en 
terre  ;  car  en  l'Automne  n'cft  pas  ï  propos  ,  ï  caufc  des  prochaines  firoidurcs 
Cotn-  qui  en  tucroient  les  ArbrilTcaux  .eftans  alors  trop  tendres.  La  femanc  en 
ment  la  l'Eftc,  il  faudra  loigneufement  prendre  garde  de  prcferuer  les  fcmailles,  anani 
îtSranc  l**'^''^*  leuent ,  de  la  grande  chaleur ,  en  les  [tenant  couuertes  aux  plus  im- 
cn«  ccr-  PO*"*""^*  heures  du  iour.  On  les  dccouurira  à  l'apptcchc  de  la  nuift,  afin  de 
le,       leur  faire  fcntit  la  fraîcheur  du  fercin  pour  les  recouurir  enairon  les  fept  heu- 
res du  lendemain  j  continuant  ainfi  fept  ou  hi'it  iours.flc  en  fommc  iuîqu'i  ce 
que  VQ.:s  verrez  qu'elles  auront  pourfc  :  car  moyennant  cet  ordre  elles  forri- 
^'        lont  toft  de  terrt-,  5^  par  l'opportun  arroufcment ,  en  ks  déchargeant  des 
mauuaifes  hctbcs,lcsarbriireaux  s'en_auanceront,dont  ils  paderont  gaycmenc 
l'riyuer  prochain.   Icttant  la  fcmcncc  en  terre  au  mois  de  Mars  ou  d'Auril 
il  neferabcfoin  de  la  couurir  aucunement ,  mais  la  lai(îàiit  à  la  merci  du 
*nirâf^  ^cmps  on  fc  conicnicradc  la  bien  traittcr  par  artifice  requis.  A  l'autre  mois 
planjjj' Mars  d'aprcz  les  nouueaux  racutiers  de  la  pépinière  feront  rcmn.'z  à  la 
les  Ar-  baftar  ùerc  pour  s'y  acheuer  de  nourrir  iufques  à  (c  rendre  propres  à  eft  e  re- 
btiffc    plantés  pour  l.\  dernière  fois  ,  qui  fera  ayans  attaint  la  grolfcur  du  bras  d'vn 
baftat"    ^'^'"^^  robufte.Au  difcours  des  fruiék  ers  il  a  cfté  amplement  monftrc  com- 
dicte'"  "^^"^ arbiifTcaux  Ce  gouucrnenten  leur  tendre  ieunertl*  :  qu'il  les  faut 
Moyn  "lettre  demi  pied  dans  terre  equidiftamment  d'vn  &  demi  en  ligne  droite, 
adeurc  les  couper  deux  doigts  par  dcfTus,  comment  IcsfeifoUcr,  farder,  arroufcr  Se 
pour  les  cmondcr.  Tout  de  né  iic  vous  traittercz  ces  mcuriers  icy,  pour  lefquels  faire 
10^     '^'^"tofl  auancer.lc  fccret  confiftc  au  loger  en  la  baftardierc ,  &  au  couper  de 
grolîîr         rameaux  en  leur  commencement.  C'c  ft  de  les  pofcr  au  large  pour  s'ac- 
en  la  croiftrc  ï  l'ai  c,&  de  s'abftenir  de  les  curer  auant  qu'élire  fort  engroflis  du  pied, 
baftar-  &  cependant  leur  roigner  la  cime  de  toutes  les  branches  quelt|u.s  deux 
Ccc  *^°'g^*-"^^ablcmct  ne  manquer  de  couper  la  m:'îtrc(!e  tige  à  fix  ou  fept  pieds 
eft  Do^  '^^  terre, ne  foufFtant.qu'(.llc  monte  plus  haut.  Car  p.ir  ce  moyen  la  fubft.ïncc 
cable,    d  rétrogradant  s'employcra  à  nourrir  le  ttunc:l.iquenc  laifTcc  ^  volontc.inu- 
tilcment  fe  conucrtiront  en  bois  »  que  par  aptez  aufli  il  faudroit  couper  en 
>Z»eM  V.  plantant  l'atbte  pour  la  dernière  fois.  De  ce  planter  aufli  a  eftc  veu  comment 
diMv.  l'on  a  à  s'y  conduire ,  &  quelle  terre  le  pcrc  de  famille  doit  employer  en  fcj 
'      *  mcuriers  ;  i'ay  monflré  cflrc  celle  q^ui  eft  la  plus  propre  pour  le  vignoble. 
Dc5  fc-     Toute  autre  femencc  d'Arbres  lauuagcs  eft  gro (te,  excepte  celle  des  cor- 
mcnces  miers,  des  ormes, &  de  quelques  autres.  Car  ce  font  chaftaignes ,  glands 

noyaux ,  qu'on  met  en  terre  au  rayon  ouuert  à  la  fiche, comme  il  a  cfté  dir. 
Pour  la  grandeur  de  ces  fcmences  icy  on  ne  remuera  les  ArbrifTcaux  en  la  ba- 
ftardicrc,li  ainfi  on  ne  fc  rcfoudjmais  ce  fera  en  la  pépinière  même  qu'on  .iche- 
ucta  de  les  eftcuctinfqu'.aa  point  d'eftrc  propres  i  cftre  loges,  pourucu  qu'on 
les  fcmcaftlz  au  large  &  raifonnabUmenc  profond  pour  prendre  bon  fon- 
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lîerhent.  Cette  profondeur  fera  d'enuiron  demi  pied  :  &  afin  que  la  fcmence  CômFt 

ne  foit  eftooffce  par  la  pefanteur  de  la  terre,  Ic  rayon  ne  fera  acheuc  de  tem- 

plir  qa'au  preallable  les  icttons  ne  foient  fortis  à  l'air  :  &Iors  en  les  chauf-  fçjf^^- 

lani  cela  fc  faira  commodément.  Les  branches  enracinablcs  feront  pofccs  en  Cômh 

la  baftardicrc  comme  celles  des  fruiilicrs  ,  8c  de  même  pouucrnées  pour  en  faire 

auoir  des  Atbrcs  :  par  lequel  moyen  &  le  précèdent  deslcmenccs  vous  aurez 

grandc  quantité  d'Arbres  de  plufieurs' efpeces  pour  remplir  vos  Forefts  9c  b"|,J** 

Taillis,  dont  vous  pourrez  choifir  le  plant  qualifie  comme  il  faut,  fans  cftrc  chci  k 

contraint  d'employer  vn  feul  arbre  qui  ne  vous  flgr^e  ,  tant  en  abondeiez  s  F'O' 

même  pour  rendre  voftie  prouifion  inépuifable,  comme  fontaine  percnne,  fi 

vous  prouignez  les  Arbres  prouignables  à  l'vfage  d'aucuns  du  verger.  La  di-  j^-^l^ 

(linftion  des  races  8c  efpcccs  des  Arbres  8c  en  la  pépinière  &  en  la  baftardierc  gu^,  |^ 

cft  necelTaire  pour  leur  auancement  :  chacun  fe  ttouuant  mieux  auec  fon  fem-  racci  iï 

blablc  que  s'ils  eftoient  confufement  mcflangcs.  Ainlî  diftindlcment  manie.  Tout  -i 

ra-on  à  la  fcrpe  les  Aibres  fauuagcs,  c'eft  à  lçiuoir,en  tenant  curé  le  pied  de  j^S^^ 

ceux  qu'on  deftinc  en  la  foicft  :  &  bien  peu  toucher  aux  autres  pour  le  taillisj  ^^^^ 

qui  n'ayans  befoin  que  de  branchage  ,  fuffii  qu'on  leur  laifTc  du  tronc  feule-  Ion  leur 

ment  pour  fortir  de  terre  }  dont  ils  s'auanccnt  d'autant  plus  que  moins  de  naturel, 

temps  ils  cmployent  à  fe  rendre  replantables  au  refpedl  de  ceux  de  la  forcft 

qui  ne  pcuuent  qu'aucc  le  temps  auoir  la  tige  telle  que  de  befoin.  n'e/le« 

Aprcz  auoir  appreftc  la  matière  des  bois,  il  faut  l'employer.  En  deux  ma-  conrfiùr 

nicres  principales  cela  fe  fait,  comme  il  a  tfté  touché  :  en  Taillis ,  8c  en  Fo-  rc  à  I»,  \ 

refts.  Pour  l'auancc  fecours  des  Taillis,  c'cIV  à  telle  forte  de  bois  que  premie-  Jf'pc»  ' 

rcment  l'on  s'employe  ,  attendant  plus  aiuple  feruice  du  lent  accroiflemcnt 

^des  forcfts.  Toutes  fortes  de  bois  défirent  d'eftre  exempts  du  rauage  des  iisTo^c 

bcftcs  en  leur  commcnccment.C'cft  pourquoy  il  faut  foigneufement  clorre  les  defti. 

ieunes  Ai  brcs ,  afin  qu'aucun  bcllail  nuifiblc  n'y  ait  acccz  ,  de  l'importunitc 

4..qviel  par  ce  moyen  non  feulement  on  les  nrcferucra,  iDais  du  mal  que  la  _ 

*         ir  ii  n«  i       Tai  l!» 

trop  grande  hcqaenrat  on  des  hommes  apporte  aux  nouucllcs  plantes,  dont  ,5,^, 

le  louuent  manier  les  fait  auortcr ,  &  cnfuitc  mourir.  d  m» 

pca  de 

^   '  temps. 

C     H     A     P.  VIII. 

10 XX  va 
uient 

^S^.  'Article  da  clorre  fera  donques  le  premier  recommande  fermer 
pour  le  Taillis  .  lequel  fans  cftrc  fermé  ne  peut  fubfifter,  à  l*  Taik 

Jcaufe  de  la  baftclTc  de  fcs  Arbres  donnant  grande  prifc  au  p^„|jtç 
beftail.  Les  Arbres  feront  plantés  de  quatce  en  quatre  pieds,  y^\\y(. 
.  ..  u         ou  de  cinq  en  cinq  ,  afin  que  par  cette  petite  diftance  le  Ta  Ilis  du  Tail 
ft  rende  touffu  ,  pour  rapporter  bois  en  abonc'ance  &  fcruir  de  reiraitte  aux 
conniîs,  s'en  formant  la  garenne  :  dont  le  Taillis  cft  d'autant  plus  defirabic,  ^J^jg" 
que  plus  on  recherche  les  chofcs  diuerfcment  vtiles.  A  la  manière  des  vi-  'jj 
gnes  l'on  plante  ces  Arbres  icy,  à  fçauoir  ,  en  rayon  ou  fofle  ouucrt  ,  corn-  marije- 
blant  l'vn  à  mefure  qu'on  creufe  l'autre  ,  dont  le  fonds  fe  rompt  vniucr/èlle-  'ç  à'w 
ment  fans  y  rcOcr  \\cx\  de  ferme  à  l'vtilitc  des  Arbres  eftcndans  leurs  raci-  C^j^J^ 
865  auec  grand  auancement  dans  la  terre  meuc  de  nouQcau.  M&is  cela  ^^^^  - 
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empêche  d'en  faire  cuire  la  terre  par  le  temps,  félon  la  pratique  <îcs  froiticrsi 
pour  tant  mieux  recctwir  les  avbrcs  :  à  caufc  que  la  place  manque  pour  met- 
tre la  terre  fortic  dti  fofft  pendant  qu'icclut  dcmcuic  ouuctt  y-our  fc  prepa- 
rer.Si  toutcfuis  I  on  veut  prcF.rcr  la  préparation  de  la  terre  à  fon  remuement 
vniucrfel ,  il  fc  pourra  faite  ainfi  ;  mais  ï  telle  condition  que  d'cfloigner  les 
rayons  ou  fuffcs  l'vn  de  l'autre  de  fept  ï  huit  pieds,  pour  fur  ce  vuide  repofej 
la  terre  pour  autant  de;  «emps qu'on  voudra  laidcr  les  rayons  ouuerts,  afin 
de  fe  cuire  par  les  froidures  èc  chaleurs.  Cette  didance  épargnera  prcfquc  la 
moitié  du  plant  des  arbics ,  qui  pourra  eftre  vne  commodité  où  on  n'en  a 
gueres.  Et  afin  que  le  taillis  ne  demeure  dcfc^hieux  pour  eftre  trop  rarement 
planté  ,  au  boDt  d'vn  couple  d'années  les  nouoeaux  iettons  d'arbres  feronc 
prouignés  dans  ce  vuide-là,  &  couches  comme  la  vicne:  lequel  rempli,  le 
taillis  s'en  rrouticra  Tuffifamment  fourni.  La  terre  .^uffi  de  cet  cntre-dei.x  des 
folîcs  parce  moyen  fe  rompra  entièrement, fans q-i'autune  dureté  y  dcmejre, 
empêchant  le  chemin  des  racines,  mais  fans  empêchement  elles  fe  loger».>nt 
Qoc's  commodément  d.ms  terre.  Cela  s'entend  des  Arbres  ptouignab'es ,  comme 

Atbrcs  Meuriers ,  Coudriers  Se  autres  :  car  des  Chefncs  fie  fcmblables ,  qui  ne  fouf- 
peut  on  r  .  /-     .  I    .     ■>       I  II 

proui-  ce  maniement,  on  ne$  en  peut  Ictuir  en  cet  endr  it.  Pour  laquelle  ré- 

gner    ftrinûion  fie  autres  taifons  fuiuantcs  il  cft  meilleur  de  drelTer  le  taill  s  tout 
icy.      d'vne  venue  en  le  rempli  (Tant  au  conitncncement ,  que  de  diffcrcr  en  tfpe- 
Obicr-  rance  de  l'acheucr  de  fournir  par  le  prou  gnement  an  bout  d  quelques  an- 
requi-   "^^s.  Car  ni  l'épargne  du  plant,  ni  lacuillon  de  la  terre  ne  font  pai  û  confi- 
fcs,      derabics  que  le  retardement  de  l  ocuuie  :  le  taillis  ne  p<  uuant  fi  s'agran- 
dir en  recouchant  au  bout  d'vn  couple  d'années  le  premier  jeél  de  les  ar- 
bres, que  fi  fans  les  deftournef  <lQLj^r  lailTe  acheuer  leur  cours.  Quant  m 
-    plant ,  c'f  ft  bien  folie  de  l'épargner  veu  la  facilité  d'en  rccouurcr  aboi  d.m- 
ment  par  l'ordre  que  i*ay  monOré  :  fie  t<u>chant  la  préparation  de  la  terre, 
la  crudité  en  fera  aucunement  corrigée  ,  mettant  prcz  des  racmts  des  aibres 
en  les  pLntant  de  la  terre  prife  en  la  fuperficic  du  dieu  «qui  cui'tc  par  les 
faifonsTupploera  au  défaut  de  n'.iuoir  tenu  quelque  temp  ouucns  les  foffcs, 
comme  fe  piatique  aux  vignes  8c  aux  fruiûiers ,  qu'on  ell  contraint  de  plan- 
ter auec  précipitation. 

aion*""  ^  ^"'^  ^^^^  moyens  l^  qu'on  édifie  le  taillis,  ce  fera 

des  diftinft  (  n  des  lieux  où  l'on  eft,  chaud  ou  fioid  ,  pour  y  mettre  bien- 

licuf  R  "^î»'"  en  clim.1t  chaud  j  fie  tard  en  froid,  retardant  plû  oft  qu'auarçant 

dcstcp»  le  planter  de  ces  arbres,  à  caufe  de  leur  fauuaginc  qui  leur  retarde  Li  c  ve, 
pour     Le  vray  temps  pour  le  païs  chaud  fe  marquera  d.ns  l'Hyuci  :  ponr  le  f.oid, 
cesT/-     commencement  du  Printemps  :  Se  pour  le  tempéré,  dix  iours  de  lanuier, 
brc».    ^  autant  de  Février ,  la  Lune  cftant  nouucUe ,  le  temps  tcn^lant  plus  à  l*hu- 
Auin  "^'^'^^^"'^  la  fecherelTe,  non  toutefois  plnuieux  ni  venteux.  Cette  obferua- 
^ç,  er.ï'on  eft  ires-rcquife  ,  que  de  ne  confondre  les  efpeces  des  arbres  ,  mais  de 
peccsfc  'es  ranger  ï  part  au  taillis  en  quartiers  fepnrés  ,  tinfi  que  des  leur  origine 
pour-  aora  cOc  fait  8c  en  la  pépinière  fie  en  la  baftardiere.  Car  par  ce  moyen  les 
quoj-  arbres  s'en  portent  mieux  ,  fie  la  beauté  v  fera  tant  plus  grande  <juc  meil- 
leur ordre  aura  etlé  ef^abli  en  la  di  poluion  du  taillis.  On  pourra  néan- 
moins (è  difpenfcr  en  ce  poinil  fi  on  veut  b'garrer  le  taillis  ,  en  y  entremê- 
lant diuerfirs  efpeces  d'Arbre^  pour  le  decorcmcnt  ,  félon  le  fuiet  :  mais  anec 
le  moins  de  difcotdance  que  faire  fc  pourra  ,  en  aflcmblant  les  Aibrcs  qui 

fyia 
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rymbolifcnc  le  plus  en  qualiiés. Comme  auûi  on  épargnera  des  allées  au  tail- 
lis, des  labyrinces  &  aorres  promeooirs  de  plufieuts  fortes ,  pour  rendre  le 
lieu  plus  agréable,  qoi  ne  laiflcra  pas  pour  ces  gentillcfTcs  d'eftre  profiublc. 
Le»  arbres  feront  plantés  vn  pied  &  demi  dans  terre ,  auparauant  ayans  efté 
foigneufement  arrachés,  afin  d'en  retirer  le»  racines  eniicies$'il  eft  poiTible:  ^^^c^^ 
dc^uclles  la  pointe  des  plus  longues  fera  vn  peu  roignce  &  eftotce»  &:  des  drur 
écorces  couppc  tout  ce  qui  s'y  ttouuera  de  corrompu,afiB  qu'on  n'en  enterre  plantct 
lien  que  de  franc  &  bien  qualifié.  Aprez  auoir  applani  le  rayon  auec  de  la  j^*^*^^ 
terre  du  lieu,lcs  aibres  en  (etont  couppés  quatre  doigts  au  den'us,nc  fouffiaot  ^^^^ 
qu'ils  forcent  de  terre  plus  auant  que  cela }  où  faifans  leurs  ieitons  fe  façon-  ton- 
neront à  plaifiT  pour  rendre  du  bois  abondamment,  dont  tomes  les  parties  duice. 
du  taillis  en  feront  remplies.  La  maiftrife  pour  bien  toft  auoir  plaifit  &  pro-  ^^^^^ 
fit  du  bois  nouucllcment  planté  eft  ,  de  le  hafter  à  s'accroiftrc  pat  bon  &c  rage°^" 
fieqiicnt  labourage,  ne  laiflTam  habiter  entre  les  arbres  aucune  hcibe  ni  rad-  pon 
|DC  nuifible,  de  peur  de  fuccer  la  fubftance  de  la  terre  deftinée  pour  le  boii.  leur 
Et  afin  que  cela  fe  faffe  à  frais  modérés  pour  vne  feule  fois,le  tond»  fera  en-  ^"ancc- 
tîcremem  rompu,  renuerfant  toute  la  terre  fans  delTus  dcfTous  ,  s'il  n'a  efté 
deja  fjtk  en  plantant  les  arbres.  Par  ce  moyen  la  terre  du  fonds  fonant  au  def- 
fus  à  caufe  de  fa  crudité  ne  pourra  engendrer  des  herbages  qui  puilTent  nuifc 
deuant  qu'eftrc  cuite  par  l'air,  où  il  y  va  du  temps:  pendant  lequel  le»  arbres 
accreus^eurs  rameaux  occupans  tout  le  vaide  opprimeront  toutes  les  plantes 
eftrangeres  qui  fe  voudroicnt  fourrer  au  taillis.  Les  empêchera  aaÛTi  de  s'y 
agcancer  le  marrer  trois  fois  l'année  ,  vne  en  Hyucr ,  deux  au  Printemps  & 
commencement  d'Eftc.  Dépenfequi  ne  fera  pas  ennuyeufc ,  pais  qu'elle  ne 
s'tmployeta  que  durant  quatre  ou  cinq  années  :  au  bout  defquclles  ceftani  qu'^a 
celfera  aufli  tout  autre  foin  ,  pour  le  taillis  fi  ce  n'eft  le  nccelfairc  pour  la  dou 
coûferuation,  afin  que  par  aocun  euenement  le  bois  ne  fe  gafte. 

 ■  .  .  Tai!!i». 

C    H    ▲    P.  IX. 

Là  Ftreji  ,  eu  £»ù  di  huMte  fiifitye, 

l\  A  diuerfe  fituation  des  Boîs  fait  la  différence  du  taillis  6c  de' 
„,^L  la  foreft, car  félon  que  les  arbres  font  plantés  ptczou  loinl'vn 
S^^4  de  l'antre ,  ils  croiffcnt  peu  ou  prou.  Tous  les  fauuages  fe 
iJt^if^  ploient  en  taillis,  mais  c'cft  du  particulier  naturel  de  quelques- 
vns  de  feconuertir  en  Fcrcft  ,  qu'à  cet  effet  l'on  choifit  &c  em- 


ployé. Tn^oreft  fe  diftingue  en  bois  de  chauffage  &  de  haute  fuftaye  ,  l'vri 
tic  l'autre  fe  façonnant  d'aibres  de  mcmc  race i  toutefois  de  diuerfes  cfpece», 
ièlon  qu'à  cela  fe  trouuent  diucrfement  ployables. 

Entre  les  arbres  fauuages  les  chefncs  abordent  en  efpeces,  defquelles  les 
trois  fflus apparentes  font  lesfuiuames.dont  nous  parlerons  fan»  nous  arrefter 
au  grand  dénombrement  des  arbres  à  gland  de  Vlnc^^ntrcm^l^obury  &  Iltx,  ^^1*'^,  . 
ces  trois  efpeces  de  Chcfi»c  font  dites  ainfi  en  Latin  fie  ce  noni  icy  particu-  ^  j"^ 
lierement  donné  au  Q^Mtrcm,\c  Rêbttr  eft.mt  appcllé  Rohu  j  &  l'///*,  VTtufe.  fd  cf- 
Le  chcfne  iette  fes  force»  plus  en  tige  qu*en  biatiches ,  montant  en  droite  &  peces. 
grande  hauteur.  De  cciw  engeance  on  en  remarque  encore  deux  efpeces, 
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difFcrcntes  feulement  en  ce  que  le  cronc  de  l'vne  aciaim  iufqoCs  ^  fept  ou 
huit  toifescftant  en  fond  qui  liiy  agrée ,  6c  l'aune  ne  pallc  plu*  outre  que  de 
quatre  à  cirq.  De  ces  deux  fortes  celle  là  produit  muins  de  branche  que 
plus  s'allonge  en  ligcjeffcmblans  à  bouquets  fottaus  ^  U  cime  du  tronc.  Ce 
font  auflî  ceux  là  le  moins  occupans  de  place ,  &  qui  plus  ferrement  veulent 
cftre  plantés  :  même  ils  défirent  cftrc  prclfcs  en  la  forcft  &  contraints  pat  U 
de  monter  en  haut  chcrchaos  la  faueur  du  Soleil  fclon  leur  naturel.  Et  rvnc 
&  l'autre  forte>^  bon  droit  appcllces  Bois  dt  hâMt  fmjiaye ,  font  propres  en 
batlimens  pour  couuerturcs  ,  planchers ,  en  meubles  &  autres  ouuiages  de 
charpenierie  &  menuifctie  :  au{B  <fs  appuis  des  vignes  leurs  perches  & 
édhalats  font  fort  feruiables.  Les  fbrefts  de  la  France  font  plus  roumici  de 
ces  deux  fortes  de  Chcfne  que  des  autres  :  d'où  à  plaifit  on  tire  de  ce  bois 
pour  tous  vfages  :  dcfirablc  pour  fa  blancheur  ,  madrcure  ,  facilité  \  meure 
Du    &  à  fe  confcruer  en  ociiure.  Le  Roure  cft  le  vray  bois  de  chaufâge, arbre  plus 
Rouie,  abondant  en  branchage  que  nul  autre  11  a  pour  fondement  de  groifes  fie 
"*        forces  racines  rampantes  à  fleur  de  tetre,le  tronc  fort,&  robufte ,  duquel  mot 
fon  nom  cft  tiré ,  madif ,  dur ,  groflier  ,  aftez  court ,  &  garni  de  bon  nombre 
de  grandes  &  pui (Tantes  branches  ,  noiieufes  ,  tortues  ,  écartées  >  3c  répan- 
—  De    ducs  par  deffus  la  fourchcure  de  l'arbre ,  occupant  grande  place.  L'YeuTe 
*  ^'^^'f*  rcfîèmble  plus  tu  Roure  qu'au  Chefne  ,  fon  bois  eftant  dut  &  folide  ,  & 
ncvcii  s'eftendant  plus  en  branchage  qu'à  monter  droitement  en  haut  :  en  fueiUa- 
ge,ne  reifemble  tien  du  tout  à  aucun  d'eux,  car  il  fe  le  conferuc  verd  toute 
l'année  commcsrOlmiet  j  pout  laquelle  caufc  il  eft  «ulli  appelé  en  France 
Chefne  verd  :  au  lieaque  le  Roure  &  le  Chefe  le  lâchent  fené ,  comme  U 
pluipart  des  autres  arbres.  Ils  fymbolifent  cnfemble  en  ce  qu'ils  produifcnt 
^  du  gland  i  mais  l'Yeufe  le  rend  plus  petit  que  le  Roure  ou  le  Chefne.  Par  ce 
diucJ-  *  entendu  l'arbrilfeau  portant  la  graine  d'écarlate  ou  vcr- 

fcs  eC'  niillon,  dont  ces  plantes  font  à\^ci  Cecciftr a  arbores  ,  &  par  les  Teinturiers 
prcet    Cochenille.  Les  Arabes  en  appellent  la  graine  Kermès,  &  le  vulgaire  Cr4- 
dllfx.  rnoijie  ,  la  couleur  qu'elle  fait  .comme  voulant  dire  Kermefie.  Le  Houx  ou 
Nelplier  fauuage,autrement  j4<]$iifolium,t({  6e  ce  rang.  De  ces  trois  efpeces 
d'Ilex  s'en  void  abondamment  en  Languedoc  ,  même  de  la  première  en 
plufîeurs  endroits  des  grandes  forcfts  :  &c  de  la  féconde  vers  Montpellier  és 
lieux  deferts  laides  en  frrche  ,  où  les  panures  gens  cceilleni  en  faifon  la 
graine  de  vermillon.  Le  plus  grand  dcfqucls  Yeuks  tiendra  rang  en  la  forcft, 
qui  s'en  rendra  très  belle  pour  la  verdeure  continuelle  de  fes  fueillesicomrae 
aurti  le  taillis  compote  de  ces  arbres  ne  peut  eftrc  que  ttes.agreablc  &c  pro- 
fitable audî.rcceuant  eo  Hyucr  toute  forte  de  chaflc.y  eftant  en  abii ,  à  caufc 
de  cette  continuelle  tameurc.  Plufîeurs  (ônes  de  g' and  Ce  rcmarquenr  és 
Chefncs  en  gênerai  ,  que  Pline  met  en  nombre  de  quatorze  i  comptant 
pour  vne  la  faine  produite  par  le  Heftrc  ou  Fouftesu  ,  dit  en  Latin  F*^m, 
Cette  différence  de  glands  eft  remarquable  en  toutes  qualités ,  de  grandeur, 
coaleur ,  fig.ire  ,  pelanteur  :  l'abondance  duquel  fruift  agrefte  prouicnt  ph/$ 
grande  des  a  bres  femelles  que  des  malles  ^  à  cette  occafion  leur  fexe  ayant 
efté  diftingué  par  les  Anciens  ,  comme  aufli  de  tous  autres  atbres  porrans 
fiuiâ  ;  dont  le»  fteriles.ou  de  peu  de  rapport,  ont  efté  eftimcs malles,  de  les 
fertiles  femelles.  Au  rang  des  glands  a  efté  mifc  la  chaftaignc  par  Diofcorf- 
des  ,  G<i4ien  ,  te  autres  anciens ,  appelée  gland  Sardiennc  Ôc  Lepinot, 

ou 
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on  GUnd  dg  Inpiier.  Ce  ne  fera  guère  l'éloxgmi  de  ce  difcours ,  de  faire  en-  Limrtu 
tendre  au  ménager  que  le  (îgne  afTcurc  de  bonne  cueillette  de  gland  cft,<"*-M»» 
quand  ce  fruiâ  fe  trouue  court  en  Ton  commencement  •■,  celui  qui  eft  long 
en  ce  temps  \ï.  ne  faifanc  iamais  bonne  fin. 

Le  Chiflaigner  abonde  en  fruiâ  fauuage  demeurant  en  Ton  naturel  :  & 
en  priuc  cftant  enté  où  il  fe  plaie  autant  qu'autre  Arbre ,  fc  rendant  par  ce  ci,^_ 
moyen  trcs  fécond.  Et  bien  que  cela  foit  txceder  en  cet  endroit,  conuertif-  talgna^ 
fànt  la  Foreft  en  vcrget,il  n'y  aueantmoins  que  profiii&  beaucoup  de  plaifir 
de  voir  les  Forefb  chargées  de  Chaftaigners  rapportans  bon  fruiét  ,  &  pour 
tes  hommes  Se  pour  les  beiges.  loint  que  rafFcanchidcmenc  pafferaplus  ou- 
cic,fe  rapportant  au  Bois  ;  qui  pour  tous  ouurages  de  charpentetie  &  roenui- 
feric  furpaffe  autant  celui  qui  n'aura  efté  enté,  que  le  fruit  légitime  futpaflc 
le  baftard.  Ce  que  le  pere  de  famille  ne  méprircra,vcu  n  éme  la  facilité  d'cn- 
cer  ces  Arbres  ijy  plus  grande  &  moins  pénible  que  de  nuls  autres  >  comme 
a  efté  veu.  Pour  laquelle  caufe  il  faira  enter  de  les  Chaftaigners  (  bien  que 
dans  la  Foreft  )  autant  qu'il  pourra  tant  pour  le  refpcâ  du  fruid  &  du  bois, 
que  pour  la  beauté  du  ramage  qui  fe  représente  toCijours  plus  beau  il  la  veiie 
&  plus  agréable  en  ombrage  que  de  ceux  efquels  cette  curiofitc  n'aura  efté 
adiouftée.  Indifféremment  tous  Chaftaigners  ne  produisent  Bois  de  mcme 
forte  montans  en  tige  &  s'eflargi flans  en  branchcage  ,  mais  diuerfemcnt ,  fé- 
lon qu'ils  font  plantés.  Car  les  Chaftaigners  de  bon  naturel,  &  plantés  en 
fond  qui  leur  agrée,  cftans  prelfés  montent  fort  hauiemant ,  comme  de 
fixât  fept  toifes  &  dauanrage  ^  Aont  font  faites  des  poutres  pour  baftimenc 
és  planchers  &  couuertures  du  tout  bonnes,  ne  cedans  pas  même  an  fapin  ni 
à  autre  arbre  de  quelle  efpecc  que  ce  foit,  principalement  poiu  la  durée  ;  car 
quant  'i  la  beauté, le  fapin  le  précède  à  qaufc  de  la  blancheur  de  fon  bois.  Ec 
touchant  le  branchage  ils  rendent  en  grande  abondance  la  terre  3c  l'air  leur 
agreans.  Ainfi  arriuc-i'il  des  Ormes,des  Pins.des  Sapins  &fcmblables  grands 
arbres,  qu'on  loge  en  la  foreft  tant  plus  ferrémcntque  plus  l'on  les  veut 
fiiite  allonger  en  tige  pour  bois  de  haute  fuftaye.  Entre  lefquels  Arbres  le 
Sapin, en  L  vtin  dit  j^hits  ,  furpafte  tous  antres  en  hauteur  ,  &  i  feruir  en  bâ- 
timent, ne  ploianr  iamais  fous  le  fnix.  Il  les  faudra  planter  en  plus  large  di-  f^'ftao- 
ftance  fi  on  ne  regarde  qu'au  chauffjge ,  pour  auoir  abondance  de  branches, 
qu'on  coupe  à  cette  occafion.  Tous  ces  plantemens  fe  font  à  volonté,  tou*  Romici 
tes  fois  fous  la  particulière  propriété  des  arbtes  &  remarque  du  terroir  j qui  &  Ycu- 
impofent  loy  ^  ce  ménage  pour  s'y  affuiettir^de  peur  que  voulant  efforcer  le  f^»* 
naturel  de  l'vn  &  de  \'autre,on  ne  rende  vaine  l'cntrcprife  de  dreller  la  Foreft.  ^j^^*"** 
Au  fonds  bien  choifi  les  Roures  &  Ycufcs  fero<u  conuenablemenc  plantés  chcoes 
de  quatre  à  cinq  toifes  de  diftance  pour  donnet  lieu  aux  branches  de  s'ac- 
croiftre  &  élargir.  Aux  Chefnes  les  plus  hauts  fuffira  de  huir  à  neuf  pieds 
d'enrre-deax  :  les  autres  tenant  le  milieu  feront  moyennement  ferré$,corroc 
de  douze  à  treize  pieds  de  diftance.  Cela  foit  dit  pour  tous  Arbres  dciquels 
l'on  fe  veut  fcruir  en  la  Foreft  ,  afin  de  les  pofcr  prés  ou  loin  l'vn  de  l'autre 
qu'on  verra  eftre  ï  propos.  A  quoy  l'homme  d'entendement  pouruoira  par 
fa  prudence  ,  comme  auflî  il  choifira  les  Arbres  dont  il  coropofera  fa  foreft 
let  plus  fortables  pour  fon  terroir. 

De  ranger  fcparémcnt  lesefpeces  des  arbres,a  efté  monftre  combien  cet-^ç 
te  fingubritc  caufc  de  beauté  &  d'a}encemeDt  és  cailUs.  Eo  cet  eodioic  cette 
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lef  e'-  diftinûion  n'cft  pas  moms  louable  qu'agréable ,  voyant  les  belles  Chcfnayes 
d  vncoftc,  de  l'autre  les  Chaltancraycs.les  Ormaycs,  IcsCoudrayes,  les  ftcf- 
btes.  "  "ayes  :  &  fi  le  pais  porte,  les  Pinneites  Se  Sapinneties ,  &  autres  aircmblée» 
d'arbres  par  races  faifans  des  corps  fcparés  ,  diuifcz  fculenaem  par  grandes 
8c  droites  allées  pour  s'y  promener  à  pied,  à  cheual ,  &  y  dreffet  des  ieux  de 
mail  &  autres  gcniillcUes.  Et  afin  d*ai:oir  des  fotcfts  déroutes  foites  ,  on 
•Bèlao-  P**""*  meflangrr  en  quelques  endroits  des  arbres  àt  diueifes  efpeces  ,  pour 
ger,     rendre  laforcft  pîusagttfte  ,  félon  que  la  qualité  de  cette  partie  de  domaine 
&     le  requerra.  Mais  ce  fera  en  auoifinant  les  arbres  auec  le  moins  de  coufufion 
A  quel-       faire  fe  pourra,  recherchant  ceux  qui  fyniboHIcnt  mieux  enti'cux  pour 
duioa~      p'*"f"  co^'f "^b'c  aucc  profit.  Les  Yeufes  pourront  eftrc  parmi  les  Chê- 
nes ,  les  Charmes  auec  les  Heftres,  les  Ormes  auec  les  Erables  &  Frefnes, 
les  CouHr:ers  auec  les  Meuriecs ,  les  Pins ,  auec  les  Sapins  &  Mélèzes  ;  Se 
ainfi  meHangera  on  quelques  autres, qu'vn  chacun  pourra  remarquer  félon 
Ton  lieu  ,  en  égard  ^  l'expérience  que  la  Nature  nréme  en  fait  tous  les  iours. 
h'S  AibritTcaux  d'infinies  cfpece»,  de  nom  Se  fans  rom  fciont  bien  parmi  les 
grands  Arbres,  rendans  la  foreft  touffue  à  la  commodité  de  la  chifl'c  Se  du 
fagoctage  qu'on  en  tirera  pour  la  enaifon.  Les  Arbrilfcaux  s'âiouftcront  en 
certains  quartiers    non  vniuerfellement  pat  tout,  afin  que  difpofant  la  Fo- 
reft  de  diuerfcs  fortes  ,  elle  s'en  reprefente  plus  agréable  que  d'vne  feule 
Aliéner  ordonnance,felon  la  raifon  de  la  diuerfiîé. Planter  les  arbres  à  la  quinqu'once 
les  Ar-  &  droitement  alignés  p:rr  rangées  eft  vne  chofe  magnifique  :  mais  aufli  il 
bte»  en  feroble  que  ce  foit  excéder  en  dcUcatcffe  ,  cela  appartenant  plûtoft  aux  ar- 
'*ft°'  ^^^^  fruidtiers  &  priucs  qu'aux  ftcriles  Se  Giuuagcs ,  pour  la  rufticitc  requifc 
és  bofcages  &  forefts  *,  qui  fe  peuplent  pltu  de  gibier  que  plus  époiffemenc 
&dtu  y  iont  les  Arbres.  Or  quelque  petite  diftance  qu'ayent  les  Arbres  en- 
tr'eux,  edans  alignés  en  tous  fens ,  ils  ne  (è  mondrent  pas  fi  fériés  que  con« 
Dif.   fufcment  planrés  quoy  que  largemenr.  D'autant  que  laVeuc  palTint  par  les 
cojr»    allées  d'cntredeux  rangs  ne  s'arrefte  pas  pat  le  rencontre  des  Arbres ,  qui  lui 
fur  le  fiùfans  place  fe  couurent  le  tronc  l'vn  de  l'autre.  Chofe  qui  n'atriue  pas  ainfi 
dc«"Ar-  '  l'aflêmblage  des  Arbres  confusément  plantés  :  car  par  l'oppohtion  des 
brcs  en  Arbres  la  veuë  eft  arreftée  tout  court  dés  l'entrée  de  la  Foreft  ,  &  de  telle 
aligne-  forte  que  n'y  pouuant  pénétrer  auant  il  femble  que  la  fotdl  foit  fort  touf- 
ment  Se  fuc  &  époiffement  plamée,  bien  que  fes  arbres  foienr  mis  en  grande  diftan- 
fo'rf""  "  ^       efluignés  l'vn  de  l'autre.  En  cas  de  perre  de  quelque  arbre  de  la 
foreft  alfgnéf(  comme  toutes  chofes  font  pctift'  bles)cllc  fe  reconnoiftra  in- 
continent qu'vn  feul  arbre  aura  manqtié,auec  autant  de  difformité  que  quand 
rnc  dent  de  la  bouche  foit  hors  de  fon  rang  :  ce  qui  eft  fans  aucim  remède, 
d'autant  qu'il  n'eft  pas  impoffiblede  replanter  des  nouueaux  Aibres  en  leur 
place  ne  fe  pouuans  reprendre  parmi  les  vieux.Ces  défauts  fe  remarquent  no- 
tablement  és  belles  Chefnayes  de  plufieurs  grandes  maifons  de  ce  Royaume, 
que  les  Anceftres  ont  fait  alligner  auec  fo  n,ayaBs  demeuré  en  parfaite  beau- 
té aufli  long- temps  que  Ifurs  Arbres  fe  font  comportes  vnis  Se  viuanscn- 
femble,  non  dauantage  :  car  dés  aufli-toft  que  quelques  vns  d'eux  ont  quitté 
leurs  rangs.ç'aefté  dés  lors  mêmes  que  les  chefnayes  ont  cômcncé  à  décheoir 
de  leur  luftre,  augmentans  en  laid;ur  par  le  temps  à  mcfure  de  la  déchentc 
dfs  atbres.  Perte  qu'on  ne  craint  pas  en  la  foreft  confusément  plantée  ,  ces 
dcfeéluoûtés  n'y  paioiHant  pa5;ainn  leplaifir  s'y  entretient  plus  long  temps 

qu'és 
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qo*^s  autres.  Pour  laquelle  caufe  on  plante  la  foreft  confusément ,  didin^ 
guanc  toutefois  les  races  &erpeces  des  arbres  ;  car  outre  la  fufdite  confidc- 
ration  on  épargne  le  foin  continuel  d'en  cotretcnii  les  aibies  en  Icui  parfaite 
f  igucur.  De  \ï  fort  cette  liberté, que  fans  grande  tare  flc  fans  toucher  à  l'hon- 
neur de  la  foreft  ,  pour  baftir ,  ôc  autres  caufes ,  l'on  y  pourra  coupper  des  ar- 
bres par>cy  par  là  es  endroits  les  plus  touffus.  Aioulîant  ï  ce  profit  le  plai- 
fit  du  promenoir  par  des  grandes  allées  qu'on  épargnera  à  crauers  de  la  fo- 
reft  en  diuers  endroits  »  comme  il  a  efté  dit  ailleurs  :  ôc  afin  qu'aucune  partie 
^'ornement  ne  manque  ï  la  foreft  ,  fera  bon  d'en  aligner  les  aibres  en  cet-  /p 
tains  quartiers  les  plus  plats  ,  car  par  cette  dluerdié  la  foreft  Ce  rendra  du 
tout  magnifique,  en  laquelle  ayant  \  choifir  du  promenoir  ,  on  y  trouuera 
plus  de  plaifïr  que  fi  elle  eftoit  toute  difpcfcc  d'vne  même  f.çon.  Ce  fera 
néanmoins  fous  cette  fubieâion  ,  que  de  conferuer  chèrement  les  aibres 
pi.mtés  ï  la  ligne ,  pour  la  bien-fcance  ,  les  tenans  curé»  par  le  pied  ,  &  mo- 
dérément eflongnés  par  les  branches.  Dés  le  commencement  de  la  foreft 
on  prendra  garde  d'en  faire  viurc  les  arbres »c'eft  ï  dire,  durant  les  trois 
premières  années  donner  ordre  par  bonite  culture  de  les  empêcher  de  mou- 
rir.ou  d'en  remettre  des  vifs  en  la  place  des  morts  i  pour  la  vanité  du  remède, 
^prez  ce  temps-U,les  ieunes  arbres  ne  fc  pouuans  reprendre  parmi  la  foule 
de  ceux  de  plus  grand  âge. 

Quant  au  planter  des  arbres ,  il  a  deja  efté  monftré  comment  il  fe  doit  L3  ma^ 
faire.  Pour  tous  feparemcnt  feront  faites  des  foflcs  de  grande  largeur  pour  n'"cdc 
donner  place  aux  racines  des  arbres  de  s'efteudre  i  l'aife  j  de  cinq  à  Hx  pieds 
eft  leur  droite  mcfurc  :  cela  s'entend  pour  les  arbres  qu'on  veut  planter  au  bïei!'^' 
large,  car  pour  les  ferrés  le  rayon  eft  plus  commode  &  de  meilleur  prix  que 
les  fofTcs  feparécs  i  dans  Icfquels  rayons  ou  foffés  lon^s  Ce  logent  les  raci- 
nes des  arbres  &  auec  beaucoup  d'auanccment.  Plus  profondément  feront  les 
arbres  plantes  en  tette  panchante  &:  fablonneafc  qu'en  plattc  Se  argilleufei 
dont  le  moins  les  enfoncer  dans  terre  fera  d'vn  pied  &c  demi ,  Se  le  plus  de 
deox.La  plus  raifonnable  groffeur  du  plant  de  ces  arbres  icy  eft  cônie  du  bras  f>g 
d'vn  homme  tobufte.moindren'eftant  pas  de  grande  vtiliié.pour  lafoiblefTc,  oucic 
qui  cauferoit  trop  de  retardement  és  arbres  ;  dont  le  planteur  ne  pourroit  ^^f- 
•uoir  plaifir ,  pour  s'écouler  l'âge  de  l'homme  auant  que  les  arbres  foicnt 
paruenus  à  quelque  modère  auancemenr.  Plus  grande  fera-elle  bonne,tr)èirte 
iofques  â  la  iambe  ,  pourveu  que  l'arbre  ait  l'écorcc  tendre ,  manifcrtant  fa 
ieunefle  :  car  d'en  planter  des  enuieillis  ne  feroit  qu'autant  de  peite. 
•  '  '  Les  nouueaux  Arbres  ainfi  qualifiés  n'auront  befoin  d'appuis ,  car  d'w.x- 
TTiémesrefifteront  aux  vents  i  outre  laquelle  épargne  s'euite  aufG  le  mal  que  ^ 
leur  caufe  fouuentefois  l'approche  des  paux  ,  quand  par  trop,ruJe  attou-  De 
chement  &  violence  des  vents  les  arbres  font  écorchés.  Cinq  ou  f\x  pieds  fur  quelle 
terre  feront  coupés  les  arbres  en  les  plantant  ,  pour  U  ietter  leur  premier  ["l'f 
branchage ,  duquel  rîen  ne  fera  ofté  de  trois  ans  ,  de  peur  que  contraignant  t^pj^ 
les  arbres  de  monter  trop  toft  ,  leur  pied  n'en  reftat  foiblc  à  la  ruine  de  la  leur 
plante.  Mais  pa  115  ce  terme-lit ,  l'arbre  deja  fortifié  ,  le  tronc  en  fera  curé,  «'gc. 
&enfuitte  nettement  tenu»  comme  aufli  feront  cfliguces  fes  branches, 
déchargeant  l'arbre  du  fuperflu.  On  émondc  diuerfement  ces  Arbres  icy, 
ièlon  leurs  diucrfes  fins.  Si  ce  font  arbres  dont  l'on  defite  faire  haute  j,."^, 
foftaye ,  à  fbtce  de  nettoyer  on  les  fera  allonger ,  fbus  toutefois  le  naturel  modcc. 
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de  la  plante  &  la  prefTc  du  lieu.  Si  de  chauffage  ,  de  quelque  efpece  que  ce 
foir,en  lailîam  les  branchcs,&  que  les  arbres  foient  pofés  au  large  ,  ou  le  fa- 
lisfera,  &  ainH  vous  cirerez  de  vos  arbres  le  feruice  efperé. 
.Bft  ne-     Ces  Arbres  fauuages  ,  non  pUis  que  les  fruidiers  ,  ne  peuuem  beaucoup 
ccffaire  auanccr  fans  culture!  pour  laquelle  caufe  nous  les  culciucrons  diligemttienc 
^j^"   durant  leurs  premières  années  ,  iufqn'à  ce  qu'agrandis  ils- oppriment  toutes 
'     hrrbes  Se  plantes  contrarians  à  leur  acctoilVement   Le  moyen  de  parucnir  à 
cette  culture  aucc  épargne  eft  celui-mcme  des  fruiikicrs  ,  reprcfentc  en  plu» 
ficurs  fortes,  comme  des  iardinages  ,  des  grains  ,  des  vignes ,  qnelque$-vns 
defqucls  l'on  cmploycra  en  cet  endroit  félon  qu'il  s'accordera  mieux*  pour 
auoir  bien  tort  plaifir  des  forefts.  La  vertu  de  la  culture  fe  manifcftanc  non 
feulement  aux  bois  des  arbres  fauuages ,  mais  encore  à  leurs  fruits  j  même* 
ment  aux  g'ands  ,qui  fortcnc  en  plus  grande  abondance  6c  plus  gros  des 
chefnes  du  labourage  que  des  forelh  fauuages. 
De  l'ar»     Encore  que  les  arroufemens  ne  foient  neceffaires  ni  aux  taillis  ni  aux  fo- 
rourc-  refts,  pour  le  naturel  de  leurs  Arbres,(î  leurs  feraent-ils  de  grand  orncmenc, 
ment.    ^  même  d'accroift  ,  quand  ils  font  opportunément  arroufés  ,  les  plantes  qui 
endurent  la  foif  n'arriuans  iamais  en  parfaite  grandeur  pendant  le  cours  de 
leur  vie,  mais  feulement  celles  qui  par  bon  tempérament  font  entretenues. 
Qui  aura  donques  fon  terroir  fi  heureux  que  de  le  pouuoir  arroufer  à  fa  vo- 
lonté »  en  cet  endroit  fe  fcruira  de  l'eau  ,  la  faifant  couler  auprez  des  arbres 
far  petits  canaux  à  ce  appropiics ,  lorfque  par  la  fecheteiîe  de  la  faifon  toutes 
fiantes  défirent  l'humeur.  En  autre  temps  vous  ne  les  faicezpas  boite, &  ne 
permettrez  iamais  que  l'eau  croupifTe  es  pieds  des  arbre$,de  peur  d'en  pourrir 
Ks  racines.  Ne  fairez  auflTi  cette  faute.que  d  arroufcr  les  vieilles  forefts  n'ayas 
accouftumé  l'eau  ,  pour  le  danger  d'en  faire  moiurir  les  arbres  ,  croyant  les 
bien  traittcren  forçant  leur  propre  nourriture  ;  auisque  par  ma  propre  ex- 
périence ie  vous  puis  hardiment  donner  \  mais  vous  abruuerez  feulement  les 
arbres  que  dés  leur  ieuneffc  vous  aurez  efieués  par  ce  traitcrociic. 


C  H  A  V. 


I^s  Jirbrts  âquAtîqutu 

O  T  R  l'vtilité  de  fon  diuets  feruice ,  &  pour  fon  facile  ac-* 
croiffement  le  Bois  aquatique  eft  fort  recherche.  C'eft  aufli  U 
où  l'on  recourt  pour  plùioft  que  d'ailleurs  eftre  fccouru  de 
chaufage  \  car  moyennant  l'eau  ,  dans  peu  de  temps  les  Arbres 
aquatiques  fe  rendent  propres  à  ce  fcruice.En  appuis  de  vignes, 
«n  gentilleflès  de  iardins,  en  cercles  pour  vailTcaux  à  vin  ,  en  poutres,  fo- 
liueaux,  aix  ,  &  à  autres  vfages  de  baftiment  s'approprient  auflj  ces  aibrcs  : 
m^mc  c'eft  fans  fin,  qu'on  en  tire  des  commodités, comme  d'vne  fource,  foc- 
^  tant  toujours  bois  aprez  bois,  quand  fréquemment  coupe  les  Arbres  ne  ccf- 
fcnt  de  reietter.  Entre  les  principaux  reuenu»  de  la  terre  Caton  couche  le 
toB.  Bois  nquatiquci  qu'il  commande  de  bien  gouuerner,  même  le  Saule  ou  5aulx . 
au  toillcr^commc  eu  l'aiùde  le  plus  reqais  de  fa  culcuie« . 

Xi 
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Il  y  a  cinq  fortes  ptincipalcs  d'Atbres  aquatiques ,  Peuplitrt,  Au-  Sîu'c. 

nest  BoMUaHiOz.ters.  Les  Hiuctfitcs  des  fc  tcmarqucni  à  la  couleur , 

les  vnscftans  blancs,lc5  antres  tcndanslur  le  rouge  &  ian<i,en  leurs  fucilles, 
quant  au  bois  il  n'y  a  pas  grande  diflfcrence  Le  Peuplier  eO:  diuifc  en  trois 
efpeccsdiftinftes  pat  ces  mois  L^xins,  Pôpulm  jHim»  Ni^raté'  Lthyca^  &  en 
Ftançois  appelés  Aube  an  ^  Peuplier,  te  Tremble,  (cclui-cy  dit  au(E  Nicfpe,  en  Aubcaa 
quelques  endroits  de  la  Gtulc  Belgique)  fc  difccrnans  par  leurs  couleurs  &  j^j"^^^ 
grandeurs.  Ce  qu'on  l'appelle  Tremble ,  vient  du  contiiKicl  mouucmcnt  de  Trcm* 
(a  fueille.cauné  tant  de  u  figure  pointue  fendant  l'air,  que  de  la  longueur  de  blc. 
la  queue  d'icclle,bicn  que  cette  qualité  fê  voye  auflî  en  celle  des  autres  Peu- 
pliers, *yan$  U  feuille  cottoncc  d'vn  cofté,mais  plus  les  vns  que  les  antre». 
Txnis  Icfquels  arbres  montent  hautement ,  fi  on  les  y  ployé  i  plus  toutesfbis 
l'Aubeau  &  le  Tremble,  que  ni  le  Vcuplier  ni  le  Saule.  L'yfwrr.cn  quelques  Auno 
endroits  appelléc  Verne  ^  s'allonge  autant  qu'autre  Arbre  aquatique  :  auffi 
ceft  toute  la  conformité  quelle  a  auec  eux ,  cftant  fingulicre  en  toutes  au- 
tres chofes ,  excepté  à  produire  des  châtrons  en  quoy  eUe  communique  auec 
k  Saule ,  relTemblc  au  coudrier  en  fucilles ,  &  i  reietter  abondamment  du 
pied.  Son  bois  nouueau  couppé  eft  touge,fe  blaachilTant  à  l'air  toft  aprez.  U 
eft  fort  propre  à  fuppottct  les  édifices  dans  l'eau ,  oià  il  eft  de  perpétuelle  du- 
rée, s'y  endurcilTant  comme  pierre  moyennant  qu'il  y  demeure  continuelle- 
ment lans  plus  fentit  l'air.auqucl  il  le  pourrit  dans  peu  de  temps  De  l'écorce 
de  cet  arbre  les  Chappeliers  &  Tanneurs  fe  feruent  à  teindre  leurs  ouutagc» 
en  couleur  noire.  Le  Bouleau  fe  maintient  en  modérée  hauteur ,  il  s'cdific 
ioignant  les  eaux,&  vn  peu  efloigné  d'icelles,ainfi  que  le  Pcuplier,duqucl  fc-  , 
Ion  quelques-vns  il  eft  efpecc,  appelé  BetiUa  en  Latin.  Les  Anciens  Confuls 
Romains  fe  feruoieni  des  iciions  de  Bouleau^cn  leurs  Fafces,c'e(i  à  dire,  petits 
fairïeaux  de  verges  qu'ils  faifoienc  porter  deuant  eux ,  figne  de  fouueraineté 
par  le  témoignage  de  Pline. 

Q^u.int  aux  O^ûr/,  ils  peuucnt  eftre  loges  &cnttc  les  Arbres  ,&  entre  les 
Arbriftcaux  aquatiques ,  pour  les  diuerfes  grandeurs  de  leurs  bois,  félon  leurs 
efpeces  qui  font  fans  nombre  ,  y  en  ayant  de  plu  (leurs  corps,  de  grands ,  de 
moyens,  dc  petits  :  de  plufieurs  couleurs,  de  noirs,  blancs,  i.iuries,dorés,  rou- 
ges, tannés,verds,dc  doux  &  flexiblcs>les  vns  plus  que  les  autres:de  francs  & 
de  baftars.  Le  regeyTamâriSiSaules  baftars,  &  autres  ArbrilTcaux  aquat  qnes  ï^^^  * 
que  la  terre  produit  félon  le  naturel  dc  fon  fonds.dc  fon  air,&:  de  fes  caux,fc-  jj,"^*. 
lont  couchés  en  ce  roole  ,  cftans  de  fympathie  auec  les  précédentes  plantes. 
De  tous  ces  Arbriffcaux  icy  on  tire  beaucoup  de  fcruice  au  ménage  même 
outre  le  chauf.ige,font  employés  à  faire  des  verges  à  battre  la  laine  &  le  chan- 
vre ,  pour  tiauaillcr  à  faire  des  paniers  &  coibeilUs,vans,  naflcs  à  prendre  du 
poi(ron,de$  cages  ï  tenir  oifeaux  &  auttes  viencillcs  de  ce  calibre.  Refiftenc 
^  la  violence  des  riuieres  plantes  en  leurs  riues,  à  caufe  de  leurs  racines  fortes 
&  rameaux  flexiblcs,qui  fc  tendent  fouplcs,  &  obcifTent  à  l'eau,  leur  partant 
par  dcftiis  fans  rompre. 

Dc  tous  les  Arbres  aquatiques  celui  qui  le  plus  defirc  l'eau ,  eft  l'Aune  ;  le 
moins  ,  font  les  Peupliers  ,  Trembles ,  &  Bouleaux ,  les  auttes  eftans  faci- 
les ï  eflcuer  par  tout  pourueu  que  le  lieu  ne  foit  fec  :  ne  pouuani  viure  (ans  ^  j 

Srande  humeur,  pour  leur  naturel  Aquatique  dont  ils  portent  le  nom.  Prez 
es  tiuicros,  cftangs ,  palus  &  ferablablcs  cudroi*  ,  eft  dobqaes  la  fituaiion  Arbres. 
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.  '  de  ccJs  arbres,  cnoifi (Tant  les  quartiers  les  plus  efleués  pour  les  Peupliers  de 
^tno'ï  Trembles  ,  laifTint  les  plus  enfoncés  aux  Aunes,  &  les  modérés  aux  Sa;  les. 
Les  Aunes,  Aubeaux,  Peupliers  8c  Trembles  feront  bannis  des  praiiies,  pour 
l'cmpcchcment  qu'i's  y  font ,  fleurs  groffcs  racines  &  grands  ombragvS  fuc- 
çms  la  fubftaucc  de  l'herbe:)  niais  ce  feront  les  Saules  qu'on  y  ipgera,&  fur 
les  bords  des  canaux  des  arroufemens ,  comme  d'entre  toutes  ces  plantes  i<ïy 
les  m  jins  importunes ,  n'eftans  leurs  racines  ni  branchages  importunemeoc 
grandes.  Aux  Saules  on  icindra  les  Oricrs  ,  pour  leurs  naturels  fymbolifans 
cnfemble  :  i'enccnslcs  plus  grands  ,  car  ceux  delà  moyenne  &  petite  forte  ue 
veulent  pas  eftre  expofcs  fi  au  largr  qie  cela,  mais  eftte  rellcrrcs, afin  qu'e- 
xempts de  l'approche  desb.ftcs,  puilTent  fans  empêchement  donner  leufff- 
uenu.  Seront  aufli  tous  ces  arbres  aquatiques  conucnablement  logés  au  long 
des  aqueducs  des  moulins  &  arroufemens,  5c  par  tout  ailleuis  où  l'eau  pa(hr 
aufquels  endr  lits  ne  pcuucnt  manquer  de  faire  bonne  fin.  Et  ce  fêta  profiter 
d'vnc  chofc  perdue,  car  fans  ce  mefnage  on  ne  fçauroit  où  employer  le  fond, 
^  a  Tir  Q'çj^  particulières  Saulfayes,  Pcuplerayes.  Aunayes,  OzcMycs,  cft 

fit  d'en       cho^e  tre  -belle  &  trcs-requife  :  car  auec  le  plaifir  de  voir  l'afTcmblage 
icparer  dç  grand  nomb  e  d'arbres  par  races  fepârée$,on  tire  ce  pcofit,que  fans  hazjrd 
les       ni  confijfion  on  fait  tailler  chaque  efpece  d'arbres  félon  Ton  particulier  na- 
ces  au  mjçi  .      quoy  confiftc  la  maiftrife  de  leur  gouucrnemcnt ,  pour  l'accroift 
j.an  Cf.       jjyjjj^j  grand  inrercft  ,  à  caufe  de  leur  fympaihie  ,  dont  ils  (c  comportent 
bien  enfcmble.  Les  ramées  ou  taillis  d'aibres  aquatiques  font  defiiablcs, 
attendu  feur  double  vtjlité.  Outre  le  profit  de  la  cotjppe,d'oii  procède  abon- 
dance de  bois,  eft  celui  des  connils ,  où  ils  fe  retrayent ,  &  multiplient  abon* 
damment,  ainfi  qu'on  void  és  ifles  des  liuieres  ,  bien  qu'iU  n'en  (ortent  pas  (i 
bons  que  de  garennes  fcches. 
Com-     Le  moyen  le  plus  piopre  pour  planter  Atbres  aquatiques,  cft  de  branche; 
j^'"* ,  fi  ce  n'eft  l'Aune,  qui  s'édifie  mieux  par  racine,commc  fera  monftrc  :  1?.  bran- 
*  che  fera  choifie  droite ,  polie ,  grolTc  cotnme  le  col  du  pied ,  de  la  longueur 
de  huit  à  txcaf  pieds,  pour  en  fourrer  vn  couple  dans  terre.  En  piquant  la 
A  I»  terre  auec  la  fiche  deux  pieds  de  profond  on  loge  commodément  les  plan- 
ichc.    j^^fj  rcmpliiïant  le  trou  de  terre  déliée  afin  q'ic  le  rent  n'y  entre,  Se  les 
atTct.mlTant  fi  bien  qu'ils  ne  pnifTcnt  cftre  cbrtnlcs  par  aucun  cuencmcnc, 
Aa  ta-  pjjjj  d'au.mccment  fe  plantent  -  ils  au  rayon  oauert  qu'autrement, 

même  fi  le  terroir  cft  impc  r  ur.é  de  pierres  :  auquel  caslefcul  moyen  de 
planter  ces  arbres  eft  en  f^ifant  vn  petit  foffc  ou  rayon  d'vn  pied  &  demi 
de  large,  &  deux  de  profond  ;  &  li  fans  rien  roigner  des  plantes,  les  fourrer 
dfdans,  remplifTirt  le  rayon  de  bonne  tcrre,en  laquelle  l.s  racines  des  plan- 
eurs s'eftcndront  dans  peu  du  temps.  Eftant  queftion  de  planter  à  la  fiche 
en  piquant ,  fau«^ra  accommoder  au  trou  le  plantât ,  en  lui  roignam  vn  peu 
de  ce  qui  entre  dans  terre ,  feulement  d'vncofté,loi  lailTani  l'autre  entier 
auec  fon  écorcc  pour  v  prendre  racines.  La  capacité  du  fond  ordonne  de 
t>e     la  diftarce  requifc  entre  ces  Arbres  .aquatiques ,  afin  de  la  donner  plus  petite 
J.",*'*^   tant  plus  fertile  cft  la  terre,  pour  produire  plus  de  bois  que  l'autre.  C'cOt 
^        pourquovprez  i  prcz  ,  comme  de  quatre  ï  fix  pieds  l'vn  de  l'autre  on  pofc 
ces  Arbres  icy,  ioignant  les  riuictes,  en  rcrfains  endroits  où  la  terre  n'eftant 
que  graifle  ,  portée  par  les  rauines,  donne  grande  abondance  de  bois.  Il  cftr 
ronfi-  bcfoin  auflî  d'aoïfct  coronae  l'on  a  à  dilpofei  ces  Atbics ,  ou  psr  lignes 
*"  dtoitcv 
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droites  ou  courbes  >  par  didances  diftindcs  ou  confufcs  ,  atin  que  fcloit  !es  tiont 
lieux  Ton  approprie  les  Arbres  auec  vtilc  ménage.  Si  c'crt  for  folTrs  6c  "i^^^* 
chauffées,  c'cft  fans  difpote  qu'il  faut  fuiurc  l'ordonnance  dtj.i  faite.  En  en 
droit  non  importune  des  Eaux,  ce  fera  par  alignerocns  Se  allccs  droites  ,  où  cpim, 
auec  le  plaifir  des  beaux  ptomenoiis  les  Atbrcs  par  iullc  dilhiburion  du  gc. 
fond  s'aecrollfant  pfcfque  également  enfemble  donnent  nettement  leur  rc- 
uenu.  Mais  ioignant  les  riuicres  ne  fe  faut  pas  amufer  ï  ces  chofc s ,  pour  le 
danger  de  perdre  &  les  dépenfcs  du  planter  &  l'eipcrance  de  l'auenir ,  quand 
les  liuieies  débordées  trouuanc  le  chemin  droit  dans  les  allées  eiitie  les  rangs 
des  Arbres  y  entrent  5c  emportent  les  faulfayes  ôfi  peuplcr:iycs ,  choie  bien 
expérimentée  chez  moy.  Là  confufement  feront  mis  les  Arbres ,  pour  dau« 
tant  mieux  rcfifterlaux  inondations  que  moins  de  piife  auront  les  eaux  fur  eux 
êtans  ainfi  vnis  enfcmble.Qu'aucun  beftail  ne  fc  fourre  parmi  ces  Atbrcs  nou- 
uellenient  plantés,  tant  pour  le  mal  du  broiter  que  du  fioiter  \  IVn  &  l'autre 
les  faifans  defflcher  des  le  commencement  :  plus  certainement  néanmoins 
celui-cy  que  celui-là  car  le  trop  rude  approche  des  beftes.fur  tout  des  grof-» 
fes  ébranle  tcUemcnc  les  ieunes  Aibres  qut  leurs  racines  s'en  rompent. 

Ne  faire  furfaillit  de  tette  ces  Arbres  aquatiques  que  fix  ou  fept  pieds,  Qyt^it 
comme  il  a  efté  dit ,  appartient  proprement  à  ceux  de  coupe  ordinaire  pour  fera 
le  chauffage  &  autres  feruices.  Car  les  dcftmcs  ï  haute  fuftaye  peur  bafti-  Icnr 
mens  font  plantés  auec  toute  leur  longueur  fans  leur  roigncr  tien  de  la  ci- 
me ,  dont  ils  croiffeni  à  plaifir  :  pourueu  auffi  qu'en  les  tenant  curés  le  long  ^^^J,* 
du  tronc  on  laiffc  toute  la  fubftance  d'icelui  ï  ce  feul  yCk  ,  fans  efpoir  d'en 
tirer  autre  bois  que  le  peu  qui  fort  de  ces  cmondemens.  En  fomme,  du  ma- 
nicraei  t  de  ces  Arbres  icy  dépend  leur  fcruice.  Si  on  veut  faire  des  ramées, 
comme  taillis,  on  les  planttra  époiffcment  :  &  aprcz  par  la  coupe  feront  te- 
nus baffcmeni.  Si  ce  (ont  des  Arbres  de  haute  fulUye  ,  on  les  plantera  vn 
peu  plus  largement,  &  en  les  tenant  curés, comme  il  a  cftc  dit,  prendront  U 
montée,  Si  du  bois  de  chauff.ige  ,     pour  en  tirer  des  perches  Se  lattes  au 
fuppcrt  d(s  Tigncs  &  ornement  cles  jardins ,  on  leur  donnera  vn  peu  plus  de 
pl  ce  qu'aux  precedens,en  leur  façonnant  la  tefte  de  la  hauteur  fnfdite,  d'où 
fera  tiré  le  reuenu  par  années  :  auxquels  deflèins  il  faudra  fe  refoudre  dés  le 
fondement,  pour  ne  faire  lien  mal  à  propos.  Ces  Arbres  feront  tenus  nette- 
ment leurs  deux  premières  années»  en  les  déchargeant  de  tons  iertons  croif- 
fans  en  mauuais  endroits ,  qu'on  odera  k  la  main  fans  feue  ment  durant  !e 
Printemps,auant  qu'ils  foieni  endurcis. 

L'Aune  s'édifie  auec  plusd'auanccment  par  racine  que  par  branche  j  don-  j^^jç 
ques  préférant  l'vn  à  l'autre,  du  pied  des  vieilles  Aunes  on  tirera  des  reiet- 
tons  enracinés  de  la  groffenr  du  bras  ,  qu'on  plantera  vn  pied  dans  terre ,  8c 
non  pas  plus  auant  :  fut  laquelle  les  ayant  rondement  couppés  demi  pied 
s'accroiftronik  plaifir.  Ce  fera  en  lieu  choifi  félon  le  nature!  de  cette  plante, 
c'eft  à  fçauoir  aquatique  ou  marécageux  ,  ne  pouuant  foiiffrir  la  feute  d'eau. 
Moyennant  cela ,  &  que  le  beftail  toit  pour  iamais  banni  de  l'Aunayc,  ne 
doutez  que  les  Aunes  ne  s'y  acaoiflcnt  &  multiplient  ires-bienrchofe  qu'on 
ne  pourroit  cfperet  fi  les  belles  rongeoient  les  iettons  fortans  ï  l'cnrouc 
des  grandes  Aunes  :  dent  y  en  ayant  toujours  abondamment  il  cft  neceff^iire 
de  les  confcruer  j  non  pas  tant  feulement  pour  l'efperance  d'en  tirer  d^ 
plant  que  du  bois  pour  plufieuis  yfages. 


7IO  L  1  £  V    S  E  P  T  1  E  M  E 

Le  naturel  des  aunes  eft  de  croiftrc  droiccmcnt  en  haut  ,•  pour  à  quof- 
leur  aider  fera  bon  de  les  curec  en  bas  ,  en  leur  oflant  tous  les  reiets  fuper- 
flus  :  non  que  cela  foie  ncccirurc ,  d'autant  q.ic  les  Arbres  d'eux- mêmes,  fur- 
to«  cftant  plantés  prf  2  l'vn  de  l'autre  félon  leur  delîr  ,  les  expulfcni  en  les 
faifani  dertccher  à  mcfurc  que  la  lige  monte  en  haut.  On  prendra  toutefois 
garde  de  n'y  mettre  le  fer  dcuant  qvie  les  Arbres  ayent  atteint  la  groflcur  du- 
bras  ou  de  la  jambe,  de  peur  de  les  faire  verfer  par  terre,  comme  il  a  eftc  dit 
ailleurs  fur  le  propos  du  gouuernemeni  des  Arbres  de  la  foieft. 


C  a  A  p.  x:i. 

Des  AybrijfeMtx  A<iuâtiques. 


■n  Es  AïbrilTeaux  aquatiques  cftans  dediuerfcs  cfpcces  ,anflî  c}?^ 
ucrfemcnt  on  les  logera.  Les  grands  0ziers  pourront  eftre 
parmi  les  Saules  \  mais  les  médiocres  &:  petits  non  ailleurs 
qu'en  endroit  clos  ,  afin  de  n'cûte  expofcs  au  beftail  dont  U 
raorfure  les  fait  mourir,lcur  bon  fctuicc  méritant  bien  ce  petit 
foin.  Les  Ozicrs  fouS'rent  auŒî  diuctfe  fituation,  car  ils  croifTcnc  en  lieu  fec 
&  humide  toutefois  aucc  plus  de  rapport  en  celui-cy  qu'en  ccluy-U  ,  félon 
l'expérience  de  tout  les  iours.  Les  oziers  médiocres  &  petits  font  les  plus 
defirables,  ^xaifon  des  bons  liens  qu'ils  produifcnt  neccIDiiies  ï  l'attache  des 
'  vignes ,  des  treilles,  des  Arbres ,  des  cercles  à  tonneaux,  fie    antres  diuers  fie 
viiles  vfages  :  ne  les  rendant  fi  francs  ceux  de  la  grande  forte  qu'on  loge 
auec  les  Saules  \  comme  eftans  de  leur  race..  Golumc lie  comprend  tous  le»' 
Ozjcrs  fous  le  nom  de  Saule  >  fie  en  fait  trois  principalc»«fpcceskqu'il  appelle 
iftKies  Qyggj^  Cmtloisy  S^bins ^  ou  Ameritis:  donnant  au  premier  la  couleur  blonde 
oa  jaune,  au  fécond  celle  de  pourprc,fic  au  dernier  la  rouge.  Nous  en  voyons  • 
Qzieis.  auiourd'huy  de  plus  de  couleurs  comme  ila.ciWreprefenté,  félon  que  coûtes 
chofcs  s'affinent  par  le  temps  :  les  autres  qualités  le  dluerfifijcs  par  artifice. 
Les  ozkts  entretenus  balTcmcnt  ayans  leur  telle  prez  de  terre,  comme  vigne 
font  de  meilleur  rapport  que  les  eHeués ,  pour  produire  les  liens  plus  longs 
&en  plus  grande  abondance. 

i^infi  nous  accommoderons  les  plosdoux,  plus  flexibles,  &  plus  forrsv 
qui  font  les  quaMtés  rcquife»  tous  oziers  ,  fans  nullement  s'arrefter  à  la 
couleur  \  de  toutes  y  en  ayant  de  bon  feruice,  poiu:  les  rendre  par  ce  tiaiite* 
inerK  encore  valeureux.  Des  jaunes  dorés  fie  des  bl.mcs  s'en  trouuc  commu- 
wemcm  de  fortl)ons,  Icfquels  on  recherchera  foigncufement  pour  s'en  en* 
gcanccr  :  di'ftingiiant  aufli  ceux  qui  font  propres  à  lier  les  vignes  ,  arbres, 
&  autres  plantes  vifves  d'auec  ceux  qui  ne  font  bons  que  pour  les  chofes 
mortes ,  comme  perches ,  paifTeaux  des  vignes,  treillages ,  cercles  à  tonneaux 
&  femblables  \  qui  n'ayans  befoin  cjue  d'edre  fermement  attachés  ,  ne  fe 
loucient  pour  ferrés  qu'ils  foient  :  au  lieu  que  les  plantes  vifves  s'uffcnfenc 
par  eftre  trop  edreinics.  Le  peu  ou  le  trop  edreindre  ne  procède  pas  toij- 
jours  de  la  main  du  lieur  ,  mais  le  plus  fouucnt  de  la  veitu  du  lien  fe  reffer^ 
nat  oufc  làchaD(  à  mcfuie  qu'il  fe  delfechr  «  fait  c^u'on  iccbcrchc  les  diuers . 

Datuiclss 
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rutarcU  des  Ozicrs  pour  les  employer  diaerfemcnt  félon  les  ouurages.  Noas  A  plu- 
noas  pouruoitons  donques  de  coûte  forte  d'Ozicrs  ,  puis  qu'en  ménage  on 
a  bcfoin  de  tout ,  les  dirtingoans  en  l'Ozcraie  par  races  fcparces ,  tant  poar  f""^'<^» 
rviilitc  que  pour  la  bien  feance.  Et  Toziet  s'accommodera  non  tciilement  ç^p|^ 
pour  le  l£tuice,mais  pour  le  plaifir,  fi  ï  ce  l'on  devine  les  oziers  les  difpofant  yez  let 
en  Efpaliers  ,  Tonnelles  ,  Berceaux  ,  Cabinets  &c  fembhblcs  gcncillclTcs  du  Ozicrt. 
delfcin  de  l'habile  iardinier ,  tant  l'oziec  e(l  ployable.  Ce  que  l'ozier  s  ac- 
croift  dans  les  vignes  &  terres  plus  fechcs  qu'humides  ,  ptouient  de  la  faci- 
lite de  G>  noutriture,  s'accommodanc  par  tout,bienque  fclon  le  nom  d'aqua- 
tique qu'il  porte  difficilement  il  endure  la  foif.  Pour  laquelle  caufc  nous  ne 
nousa^cdionnerons  aprez  les  oziers  fi  nous  n'auons  l'eau  à  propos,  afin  de 
ne  forcer  leur  naturel  '.mais  feulement  nous  nous  en  fournirons  pour  la  ne- 
ccflicé.  Au  contraire  «dans  en  lieu  moite  ou  arrousc  nous  ferons  cftat  de  ce 
ménage, &  pour  le  feruice  de  la  maifon  8c  pour  les  deniers  qu'on  tire  chaque 
année  de  la  vente  des  oziers.  La  manière  de  planter  les  oziers  eft  celle  même 
des  autres  plantes  aquatiques,  à  fçauoir  par  btaPches  «les  fourrant  dans  terre 
à  la  fiche  ou  au  rayon. En  lieu  pierreux  &  rcc,il  faut  de  ncceflité  que  le  rayon 
iouc  9  en  autre  endroit  ce  fera  à  volonté  ,  pour  employer  l'vrc  ou  l'autre 
forte  ;  y  ayant  toutefois  du  choix  pour  le  profit  des  otiers.quifc  reprennent 
mieux  6c  icttent  plus  de  bois  plantés  en  foffé  que  feulement  piquez  dans 
terre  auec  la  fiche.  Sur  toutes  plantes  aquatiques  les  oziers  craignent  la  moc- 
fure  des  belles,  c'eft  poutquoy  on  les  loge  en  lieux  feiroez,iardinages,vigno* 
blcs  &  fcmblables. 

Par  même  ordre  on  plantera  le  Vege ,  le  Tamaris ,  l'Ozier  fauuage  &r  aa» 
très  ArbriJîcaira  aquatiques  feriians  ï  plufieurs  chofes.  Mais  ce  fera  en  leur 
donnant  quartier  lelon  leurs  mérites  particuliers  :  mcci^e  au  boid  des  eaux 
pour  terenic  leurs  rauages. 

Le  temps  le  plus  propre  à  planter  toutes  fortes  d'Atbres  &  Jirbrifîcaux  Quio* 
aquatiques,  cft  ï  la  fin  du  mois  de  lanuicr,  6c  par  tout  celui  de  Février  aprce  Pj*o^*^ 
les  grandes  froidures  ,  qui  les  endommagent  quand  par  nouuelle  tranche  ^^c,  & 
trouuent  entrée  dans  leur  grande  mouclle.  Atbrif> 

Touchant  leur  culture  ,  il  n'y  a  pas  grande  peine.  Car  les  Saules  8c  Ozien  ftaux. 
qui  font  dans  les  prez  n'en  ont  pasbeloin  d'aucune,  non  plus  que  les  autres  Qi*=^'* 
«Arbres  plantez  prez  des  Eaux,  la  fertilité  du  fond  fuppleant  k  leur  nourriture.  ç^^JJ^" 
loint  que  le  labeur  ne  pourroit  y  eftre  que  preiudiciable ,  pour  l'intercft  du 
foin  du  pré,  &  pour  le  danger  de  donner  prife  au  rauage  des  Eaux  trouuans 
leurs  bords  clleuez  par  la  culture.  Ce  feront  feulement  ceux  qui  font  logés 
és  auirons  des  terres  à  grains ,  &  en  autres  femblablcs  endroits  que  nous  la- 
bourerons :  ce  qu'on  fera  fans  expreflc  defpenfc,puifquc  tout  d'vne  main  le 
fond  fc  cultiuc  pour  les  femences.  De  s'opiniaftrer  à  drelTcr  les  SaulfayesjPeu- 
pleraies, 8c  Aunaies  en  lieux  montagneux  Se  fecscft  chofe  trop  curieufe  pour 
le  peu  de  profit  qu'on  auroir  à  en  efperer.  N'eftant  pas  poffible  de  faire  par  Ke  faiiCi 
auam  artifice  que  cent  Arbres  plantez  en  endroit  contraint  rapportent  tant  P'^«r 


Laquelle  diligence  pénible  difcontinuée  pour  peu  que  ce  fut  precederoit 
de  oien  prez  la  mort  certaine  des  Arbres.   Le  pete  de  famille  aduifera 

y  y  iiij 
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8,"      121^1 1     T"^'  ^'?^r'  «  «n-pli-a  tout  le  trop 
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H     A     P.  XII. 

Lm  €Hipe  du  Beù, 


O  M  M  E  il  y  a  de  la  difFcrcnce  à  édifier  gcncralemcnt  de, 
Arbres,pour  leurs  diucrs  naturels  i  auOi  diuctfcmcni  en  lire- ' 


,     ,   »  "••■»*»  Miuwi tk>ii«.iii  en  lire» 

rons.nou«  la  dcpouiJIe.  De  là  vient  qu'o»  coupe  plus  libre- 
'^"""^  bois  des  Arbres  fecs  que  des  aquatique, 

Uc  «ff   r  "  ^"'-^  ^"'«c  prefii  de  peur 

de  les  ofFcnfer,  tant  ,1s  craignent  eftre  taillés  mal  à  propos  ,  au  lieu  q  .'aux 
'^''^  r!fni?"  '^•^  rétention.  Us  font  toutefois  écêtez  auec  moins  de 

UL       •  d'où  vient  fouucnt  que  les  Arbres  en  font 

^  1^!'^^^^^^^^^  Laquelle  grande  ulrtc  ne  fauc  pas  tir" 


^        r^.r  '   ^  roreits.hormis  par  ne 

bf,'ïZ  P>;«»/^  bois,  chevrons,  perches  &  lLbi.>. 

tls     Z     ^       "'""y'"/  mawn.cndra  fes  Arbres  en  bon  eftat  pou:  durer  plu- 
Su;   f g<=nerat,ons.  Les  extrémités  des  froidures  &c  de  s  chaleurs  font  à^ucer 
^,1,    en  ççt  endroit  :  anfli  les  neiges,  bruine,.  &  pluyes  ,  pour  n'entreprendre  de 
Arbre,  couper  aucun  bo.s  pendant  ces  intempérie,.  C'Jft  pnuquoy  on  a  rJia  o 

ÎX.  ™  tl'A^  f  "P"^  '  "  aménage  qu'on  Lp^oyeL  Le  Z7cn. 

poT  le  '  Automne,  le  commencement  de  l'Hyuer ,  &  le  commencement 

«hauf.  7  J'"'Jf"  P^.l  ^»  «ours  calmes  &  non  impofmncs  des  iniures  du  tempe 
*;  Dnn?"     '      r"'  ^°^T^t  cles  bois  en  vos  forefts  ce  qu',1  faudû 

î^i'ua  lll  7'  T^'^'T'  ~«P*'  indifféremment  par  .ou 

îriu-Le    *":LA^^[^^/"^-»^»igésde  bianchage.  aulquels  l  cmonder  ea  profitaWe' 
cha.'lï  .cmarquable  f  pour  tailler  en  croient  le  BoTdi 

-^°'*^-f>.  u  decours  celui  d  s  baaimcns.  Le  croiiTant  vife  au  profit  de 

é.ra-  »  Arbre»  .eiettant  mieux  par  aprez  que  s'il  eftoit  coupé  en  decours.  Et  le  de- 
.os  n..cours.  à  la  durée  du  Bo.'s  coupé ,  qui  dure  plus  long-temps  en  ceoure  &  iuâ 
l^Unc.a,  f.bica  à  vermoulim,r'e  que  pris en'croiffan^c  .coLe  ifa  eûéfouc^ 
/«  ^f- ^''7"-  D^nques  puifquc  le  bois  du  chauffage  fe  doit  bien  toP  confumcr 
nké  *û  feu  ,  U  confideration  de  l'Arbre  eft  plusrequife  que  celle  des  branche* 
des      roupecs.  Comme  aufli  auec  ra.fon  on  doit  admfer  à  la  durée  des  Rois  d  * 

ainfi  ordonne.  Auquel  rang  ieront  mis  les  Bo.s  Itruans  és  cercles  &  ton- 
d!u  V  *  ^  'r^^'^'  -  d'eux-mêmes  font  de 

*^^ï  «ions  de  Lune  n'ont  heu  pour  le  bois  mort .  ni  pouf  le  bois  duhlis .  qui 
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cft  le  prrfqic  abWatu  par  le  vcni  ;  car  on  les  peut  prendre  en  tous  temps, 
conpant  ï  |)iccllc5  Aib  es  qtii  ont  manqué.  De  mcme  les  branches  qu'on 
\oid  ftchcr  au  bout  des  Arbres  feront  oftéfs  à  mcfurc  qu'on  s'en  oppcice- 
urt.  Toutesfoisce  fera  profiter  à  l'Aib;e  ,  fi  auec  le  mort  on  coupe  vn  peu 
de  vif  j  d'autant  que  par  ce  moyen  l'Arbre  fera  incité  de  fe  réparer  reiettant 
de  nouueau.  Auquel  cas  il  faudra  s'afTuiettir  aux  faifons  &  Lunes  rcmar- 
quces.  Il  n'eft  pas  befoin  pour  l'ordinaire  chauffage  d  ctcftcr  entièrement  mena- 
les  Arbres  ,  mais  feulement  les  curant  en  prendre  des  branches  fuperfljcs  >  8^ 
lelquellcs  fatiifcront  à  la  prouifion  d'vne  bonne  raaifon  eftant  médiocrement 
accommodée  de  Foreds.dont  les  Arbres  ne  foufFrans  aucun  changement  fc 
reprefentctoni  toujours  en  même  eftat  ;  pourucu  au(E  que  les  branches  en 
foicnt  également  coupées  ,  c'cft  ï  dire  ,  autant  d'vn  coftc  que  d'autre  ,  pour 
faire  également  recroiftre  l'arbre  en  fe  reparant.  A  cette  caufe  ncralemenc 
pat  toute  la  Forcft  vous  prendrez  du  bois  es  Aibrcs  qui  auront  befoin  d'eftre 
nettoyés,  afin  de  faire  d'vnc  pierre  dcuot  coups  :  ainfi  les  Aibres  en  vous  don- 
nant du  chauff.ige  s'en  agrandiroiU  tant  plus  pour  fournir  toujours  de  nou- 
ucllc  matière.  Les  Arbres  qui  font  parmi  le  labourîige  feront  épargné» 
cant  que  le  bled  femé  demeurera  au  fonds  ,  de  peur  de  l'offcnfer  par  le  tre- 
)i$  en  attendant  de  feruir  ï  leur  quartier  cet  empêchement  ofté.  Pendant  Eictet 
cqucl  temps  vous  vous  foumircx  de  bois  ,  outre  celui  de  la  Foreft  ,  és  Ar-  j^^c^ 
bres  qui  fe  trouueront  es  terres  de  relais  &  par  ce  moyen  fans  aucune  perte  j/V^* 
vous  ferez  fatisfaiten  cet  endroit.  Si  vous  cftes  maigicment  fourni  de  bois,  jcft. 
il  faudra  manier  vos  Arbres  fecs  ptefque  comme  les  aquatiques  ,  en  les  dé- 
p(  iiillant  entièrement  de  branchage.  Mais  ce  fera  par  années,  pour  à  chacu» 
ne  en  étefter  le  nombre  que  voftre  forcft  fouftVira:  qui  pourra  eftrc  la  quin- 
zième ou  vingtième  partiv%afin  de  donner  loifir  aux  Arbres  de  fe  reucftirj  en 
moins  de  temps  ne  la  pouuant  du  tout  bien  faire  ,  hormis  que  par  le  bénéfice 
du  fond  les  Arbres  rcicttairent  plus  que  l'ordinaire.  Touchant  les  Ai^bres  de 
hatite  fuftaye  ,  vous  n'en  pouuez  tirer  grande  commodirc  pour  le  chauffage  : 
parce  que  leur  principal  Bois  confîfte  en  tige.  Seulement  on  fe  peut  feruir  de 
quelque  peu  de  branches  croilTans  au  long  du  tronc  ,  que  pour  les  curer  .ifin 
de  les  faire  monter  en  haut  on  coupe  au  befoin. 

De  même  feront  goiuiernés  les  Arbres  de  taillis  touchant  la  Lune ,  non 
en  la  forme  :  cit  fans  s'arreftcr  ^  émonder  faut  entièrement  prendre  tour  le 
bois  de  la  partie  du  Taillis  coupable,  la  taillant  prcz  de  terre  félon  le  naturel 
du  bofcagc.  Cela  oblige  d'y  aller  plus  fréquemment  qu'és  Foiefts  :  car  les  Qj,,^^ 
Arbres  ayans  leur  teftc  balTc.ils  tirent  plus  de  nouirirure  de  la  terre  que  fî  elle  (oa^t 
cftoir  autant  efleuée  que  ceux  de  la  Foreft.  Le  Taillis  fera  coupé  de  fix  en  le  Boi» 
fjx  ans,  plus  ou  moins ,  félon  la  vigueur  du  terroir  ;  qui  fera  diuifé  en  autant  «^uTaiA- 
dc  portions  ,  pour  en  prendre  vue  chaque  année  ;  par  lequel  ordre  vous  ne 
manquerez  d'auoir  toujours  abondâce  de  bois.  Il  feroitàfouhaitcr  que  jamais  Le  bf* 
aucun  bcftail  n'entrât  au  Taillis, \o\.\t  le  nul  qu'il  y  caufe  &  par  les  dents  & 
par  les  pieds.  Toutefois  fi  la  necefTité  contraint  autrement  le  ménage,  vous  j^u^'j 
aduifciez  à  tout  le  moins  que  le  beftail  n'approche  de  trois  ans  la  partie  cou-  nuiû- 
pée,  à  peine  de  voir  rainer  voftre  Taillis ,  &  d'en  attendre  en  vain  les  teiets.  bic  an 
Lef  inftrumens  de  ce  ménage  font  dolieres  ou  haches  bien  tranchantes,  auec 
Iffquellcs  le  bois  fe  coupera  de  tous  coftés  de  peur  d'en  rien  écorcher  ni 
cclai^i.  Le  fiois  coupe  pour  vuftie  prouiHoa  fera  feue  à  coaueit>  peut  le  fgvni 


L  I  E  V    s  E  r  T  l  E  ME 
d'in-  ^  prendre  durant  Vannée  félon  le  bcfoin  orainaire.  Au  défaut  de  logis  il  fera 
hiéul-  ^^^^^A'^^^^^^^  ^  dccouucri  par  grand  monceaux  bien  fcrics  façonnés 

chaos.  ^"  pointe  ou  à  do$  d'afne  ,  pour  parer  aucunement  les  pluye$  &  les  neiges. 
Cômct  Et  afin  qae  malgré  le  temps  vous  ayez  toujours  du  Bois  fcc  pour  vortre 
a:com-  chauffage  il  fera  bon  d'en  refcruer  quelque  pccite  quantité  dans  la  maifon 
moicr  ^  couucrt  en  certain  lieu  ï  ce  deftiné  »  lequel  on  tiendra  rempli  en  y  remet- 
uifiorT"  '^"^  pris  aux  grands  monceaux  de  la  campagne  de  iour  à  autre  à  me- 

ducbau  ^"'^  qu'on  en  confume  pour  le  feiuice  ordinaire.  Ainfi  fera  fuppleé  au  défaut 
fagc  à  des  couuertures.n'cn  nyant  à  fuffifance.  Auant  qn'cntafTer  le  bois  on  en  fera 
décou-  diftii  £tion ,  non  tant  des  cfpeccs  des  Arbres  que  de  la  qualité  des  tronçons, 
fautcdc  gfones  bufches  ôc  bois  de  fente  &  de  moule,  de  /au- 

Jogit.  fagots,  bourrées,  4:  cofterets,  que  dés  la  foreft  vous  aurez  fâic  ainrt 

Diftin-  accommoder ,  5c  vous  trouuercz  tout  cela  prcft  pour  voftre  feruicc  à  mefurc 
gaci  les  du  befoin  fechc  &  affaifonné  à  propos.  Sur  toute  voftre  quantité  de  bois  vous 
choifirez  le  plus  propre  &  duquel  vous  aurez  affaire  peut  les  cercles  des  ton- 
pour  *  ""u*  ^  tf""  le  vin,pout  le  fupport  de  vos  vignes,  treillage,  &  Arbres,  que 
diurrs   VOUS  ferez  ferrer  ï  couucrt  pour  eftre  employé  en  faifcn. 
fcruicef     Les  fciiillesde  plufieurs  Arbres  des  forcfts  &  taillis  feruent  ï  la  nourri- 
ture du  beftail.  Celle  de  l'orme  5c  du  frefne  font  les  meilleures  pour  les 
PÇ«   bœufs  Se  chèvres  leur  en  baillant  en  hyucr  ,  non  tant  pour  allongement  de 
des*  Arl  ^°""*'^g^       P°"'  ftiandife  de  pafture  :  que  le  beftail  aime  autant  que'  l'auoi- 
brc».  *      '^^"^  1^  ménager  fait  grand  eftat.  Pour  les  conferucr  il  n'eft  pas  befoin  de 
la  cueillir  comme  l'on  fait  celle  des  meuriers,mais  la  laiflcr  fur  le  bois  même, 
au'on  coupe  des  Arbres  en  icuncs  ietton$,les  mettant  par  botteaux,  lefquels 
(echez  au  Soleil  ou  ï  l'ombre  font  portés  repofer  ï  couuert  iufques  au  be- 
foin :  ce  qui  fe  trouue  de  menu  en  cteftant  les  Arbres  à  l'effet  fufdit,eft  mig 
en  botteaux.  N'en  cteftant  aucun  pour  ce  ménage ,  l'on  choifira  les  nouueU 
les  branches  propres  au  fêiiillage  généralement  fur  tous  les  Arbres  par-c^ 
,   par-là,  de  chacun  vn  peu,  qu'on  coupera  rcs  du  tronc  ainA  que  mieux  s'ac- 
cordera auec  des  bonnes  ferpes  ,  comme  fi  l'on  eflaguoit  des  fruidiers  :  donc 
les  Arbres  n'en  feront  nullement  incommodés.  Le  temps  de  faire  prouifion 
de  fcu'lle  eft  à  la  fin  d'Aouft  au  commencement  de  Septembre,  en  decours 
de  Lune  ;  ce  qui  fe  pourra  accorder  à  la  couppe  de  l'Automne  :  car  es  autres 
n'y  peut  auoir  lieu,  les  Arbres  eftans  alors  dcpoiiillés  de  feiiille.  On  tire  dou- 
ble vtilitc  de  ce  mén.nge,  car  aprez  que  ce  beftail  a  mangé  la  feiiille  ,  on  peut 
poiter  à  la  maifon  le  bois  qui  refte  pour  bruder  ,  qui  cft  autant  de  gaigné 
pour  le  chauffage. 

^  1*     Au  cas  qu'on  falTe  vente  de  bois  de  chauffage  aux  marchands  pour  la  four- 
niiure  des  grandes  \  illes,où  ils  le  traofportent  par  eau  ou  par  terre,lelon  les 
jçjIj^    commo  Utcs  du  charroi ,  ainfi  qu'cft  de  l'vfage  de  plufîeurs  bonnes  maifons 
de  ce  Royaume ,  dont  comme  d'vn  liquide  reucnu  le  tire  abcndance  de  de- 
niers :  vous  aduifercz  que  la  douceur  de  l'argent  ne  vous  trompe  &  l'im- 
Artidc  pottunité  des  marchands  ne  vous  faffc  couper  plus  de  bois  que  tle  la  portée 
de  vos  forefts ,  de  peur  qu'excédant  elles  ne  demeurent  defenes  ou  trop 
pour  la  <^<^pouillce$  :  mais  plîitoft  tombans  de  l'autre  extremué  ,  en  vsndrc  moins 
confet-  que  trop:  par  lequel  moyen  vos  forefts  fe  trouucront  toûjoursbien  rem- 
nacion  plies  :&  vous  rcftcra  cette  liberté  ,  que  d'eu  vendre  quand  il  vous  plaira, 
Audi  vous  ferez  foigncux  de  ne  fouffric  aux  coupcutes  de  bois  l'entrée  de 

^  vos 
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vos  forcfts  qu'aux  temps  ^poindb  de  Lune  remarques  ;  autrement  leur  aua- 
r/ce  vous  fcroir  preiudiciable ,  quand  pour  gagner  temps,  ne  viTans  qu'à  leur  • 
vt{\ité  ,  prendroient  vos  boii  en  mauuaifc  faifon ,  donc  la  foreft  auroit  à 
fouffrir.  Auec  même  curiofitc  tous  pouruoircz  à  retirer  les  ccorces  des  icu-  Des 
nés  chefncs  &  autres  Arbres,  defquclles  vous  aurez  Tait  vente  aux  taneurs  Écorccs 
&  teinturiers  :  auffi  de  celle  du  liège  &  autres  dcpouilies  des  forcfts ,  félon 
la  commodité  des  pais ,  afin  que  ce  ménage  foit  fait  en  faifon  ,  fi:  auec  l'an 
&  la  loyauté  requife  pour  la  conferuation  des  forcfts     taillis:  ï  quoy  vous 
deuervifer,ayani  égard  à  l'efperance  de  l'auenir.  • 

,La  crainte  d'offcnfer  les  Arbres  aquatiques  en  les  taillant  procède  de  leur  foy, 
gtolTe  moucllc,  laquelle  expofcc  ï  l'air  pat  la  rranchc  donne  entré.-  és  froi-  chant 
dures  dedans  l'arbrcfomientefois  à  fa  ruine.  Mal  qui  n'eft  pas  fi  à  craindre  és  '»  foa- 
bois  des  forcfts  &  taillis,  pour  leur  force  :  dont  on  va  moins  retenu  en  leur  ^^j^^!^* 
coupe,  qu'en  celledes  3quaiiquc$,comme  il  a  cftc  veu.  C'cft  pourquoy  eui-  aquati- 
tant  le  péril  de  tout  gaftcr  on  ne  met  le  fer  en  ces  Arbrei  aquatiques  que  quîi. 
deuanc  ou  aprez  les  froidures.  Encore  la  coupe  de  deuant  l'Hyuer  eft  inuen- 
léc  pour  lancceflîté  ;  car  ayant  befoin  de  bois  à  caufe  du  prochain  froid, 
fans  auoir  tant  d'égard  aux  Aibres  qu'à  la  commodité  du  chauffage  ,  on  ne 
fait  difficulté  d'en  couper  alors  vne  partie  :  fans  laquelle  confideration  en 
autre  temps  qu'à  l'iU'uc  de  l'Hyuer  on  ne  penferoit  à  tailler  aucun  arbre  aqua- 
tique pour  l'alfcutancc  de  bien  tranaillcr  :  attendu  que  palfécs  toutes  diffi- 
cultés les  Atbres  fe  teueftcnt  incontinent  par  la  douceur  du  prochain  Prim- 
tcmps.  Par  ce$.termc$  limites  on  efl  contraint  de  faire  vne  ou  deux  foi$ 
l'année  prouifion  de  bois  aquatique, comme  du  bled  ,  du  vin,  Si  autres  dan- 
rées.où  il  eft  neceffaire  de  s'arrcfter,  de  peur  que  fe  voulans  difpcnfer  de  tail- 
ler ces  Arbres  hors  de  faifon  cela  ne  les  fît  périr.  Eflant  chofe  trcs-affeurée  ^^"^^1^ 
que  peu  de  Saules  fc  fauucnt  de  ceux  qu'on  cbranche  en  fcve  ou  és  grandes  craig- 
fioidures.  Les  plus  robuftes  de  ces  Arbres  feront  choilîs  pour  eftre  coupés  de-  ncnt 
uant  l'Hyuer ,  afin  de  rcfifter  mieux  aux  iniures  prochaines  que  les  ieuncs  &  <l'<flre 
minces  A  quoy  aidera  l'auancer  en  cette  a6kion,c'eft  à  dire  n'attendre  que  le  ^^'J-^J^ 
mauuais  temps  preffc  ;  mais  le  prcucnant  y  mettre  la  main  en  la  bonnalTc  "  ^ 
des  reftes  des  iours  de  l'Automne  :  par  ce  moyen  la  playc  fechce  &  endur- 
cie deuint  l'arriuéc  des  froidures  en  preferucra  les  Atbrei.  En  quelle  que 
foit  des  deux  faifons  il  faut  obferuet  le  poin6k  de  la  Lune  remarqué  en  la  „ 
couppe  des  Arbres  des  forefts  &  taillis  pour  ne  s'y  difpenfer.  Notablement  ^^ç^^ 
•  la  vet tu  de  la  Lune  fc  raanifcfte  es  Saules ,  qui  produifent  leurs  perches  plus  ucr  I  c- 
longnes  &  plus  droites  en  taillant  les  Arbres  en  croiffant  qu'en  decouts.  tat  de 
Du  cfoifïànt  fetA-on  encore  ce  choix  que  d'en  prendre  la  meilleure  partie, 'al-uoc. 
qui  eft  lors  que  la  Lune  eft  en  Ton  premier  quartier  ,  en  paroiflant  la  iufte 
moirié  ,  droite  ,  3:  non  cornue  :  ce  qui  pcai  tftre  durant  trois  iours  ,  non 
gneres  dau.mtage.  Cela  eftant  de  l'cxpcnencc  de  pluficurs , que  ces  Arbres 
leiettcni  félon  l'eftat  de  la  Lune  plus  abondamment  &c  plus  droitcment  ca 
<â  montée  qu'en  fa  defcente,  fie  en  pctfrdion  de  droiture  taillans  les  -^^brcs 
au  poindi  fufJit.  La  dtouceur  des  iours  pour  cette  aâion  eft  aufïi  tres-re- pi^y^j 
marquablc  ,  les  Atbres  aquatiques  ne  pouuans  fouffrir  d'eftre  maniés  lors  les 
qu'il  pleut  ou  neige  tant  foit  peu  ,  ou  bien  quand  il  vente  e}Lti:aotdiaaite-  beaux ^ 

'    à  cette 

Selon  la  portée  du  fonds  les  Atbres  produifent  plus  abondàmmciii  en  coupç- 
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endroit  qu'en  l'autre.  Si  c'cft  en  tcrroii  ficond  ,  gr:.s  &  plantureux,  de  troîi 
en  trois  ans  on  peut  tailler  ces  Arbres  aquatiques,  aya-^t  dans  ce  temps  \k 
leietté  à  fu^Rlancc  pour  les  dépouiller  deicch  r.  En  endroit  moins  valeureiix 
on  attendra  vneoudeux  annccsdauant.ige  comme  l'ttf  d  le  gui  kra.  Aprez 
la  remarque  du  temps  il  fai.t  ironftrer  la  fncon  de  la  coup.  ,  où  confîlîe  la 
naaiflri^ede  ce  ménage.  C'cft  ce  que  Caton  itmatq'-.c  fi  Jingalictement  Ce 
recommande  fi  foigneufcmcnt  au  ménager  :  piincipalcmcnt  à  l'égard  des 
çg^_j  Saule- ,  qui  le  plus  que  nuls  des  autres  ai bres  d*  cot  ordre  craignent  le  mau- 
fjjut     uais  traittement ,  comme  il  a  cftc  dit.  A  la  teftc  des  Arbres  on  la  llèra  dei 
ctcdés  chiquots  ou  tronçons  longs  de  demi  pied  ru  plus ,  ne  foi  ffrans  de  couper 
IciSau-  les  perches  résdu  tronc,  tant  pour  euiter  que  laii  n'enne  par  la  trenche 
Peu  ^  ^'^"^  l'Arbre  pour  le  dcrteichcr ,  comme  l'on  Toid  mourii  toujours  quelques 
pUcri.  '^^'gts  prez  d'icellc  ,  qu'auOi  pour  donner  moyen  à  l'Arbre  de  reiettcr  faci- 
lement &  bien  tod  à  trauers  du  ieune  Buis  laiiTé  es  chiquots  ou  tronçons: 
air  fi  l'Arbre  en  fe  conferuant  par  là  fe  rcucll  bien  toft  &  abondamment  de 
rouueau  ramage:  produifant  plus  de  Bois  dans  le  mois  d'Auril  qu'il  n'en 
pourtoit  auoir  dans  celui  de  May  ,  l'ayant  par  trop  iufte  coupe  contraint  à 
oidon-  '^'^"^"^  ^  trauers  de  fon  ccorce  dure&  enuieilie.  Sur  la  portée  du  fond  nous- 
dç  nous  refondrons  donques  des  Arbres  que  nous  deuons  tailler  par  années, 
l'cQtie-  pour  en  chacune  en  couper  le  tiers,  le  quart,  ou  autre  portion  de  no  ftrc 
deux  de  nombre  telle  que  de  raifon.  N'cftant  pas  défendu  pourtant  d'en  prendre 
j*"  quelque  perche  ,  chevron ,  ou  autre  pièce  pour  ountagc  necefTairt  hors  co 
CCI  Ar-  <l^partement  &  &  hors  desfaifons  de  la  coupe ,  comme  il  a  eftc  dit  des  Ar- 
htt».    bres  des  Forefts  &  Taillis ,  fans  toutefois  tirer  cette  liberté  en  confequence. 
De  même  feront  gouuerrcs  les  ramées  ou  bas  Taillis  de  ces  Arbres  &  en  la 
couppe  Se  en  la  portion  de  chaque  année  ,  félon  l'auis  que  fut  cela  l'on  aura 
pris  par  la  fuffifance  du  terroir. 
diue°s*  dépouille  de  ces  Arbres  icy  en  feront  faites  trois  parties,  &  chacune 

fetuices  ^^^^  ^  P^"'  Sçauoir  les  plantans  pour  en  conferucr  les  races  »  les  perches, 
font     lattes,  paux  &  autres  foûtiens  des  vignes  &  orncmcns  des  jardins,  &  le  Bois 
emp'o  'du  chauffage.  Lts  brarchfs  dtftinées  ï  planter  roignéesde  leur  iufte  mefure 
yéf  CCI  feront  repofécs  dans  l'eau  iufqu'à  ce  qu'on  les  employé.  Les  appuis  des 
*     vignes  feront  retirés  en  lieu  conuenablt  i  couuerr.  Et  le  reftc  affotti  pour  le 
chauffage  en  gros  &  menu  bois ,  errbotrclé  ainfi  qu'il  faut  fera  ferre  fous 
couuertures  :  ou  manquant  cette  commodité  ,  demeurera  entaffé  dehors  en 
grand  monceaux  &  autrement  accommodé  ,  comme  i'ay  dit  des  Bois  fccs, 
pour  de  là  le  retirer  au  befoin. 

Les  feuilles  de  ces  Atbres  .nquatiques  feront  cueillies  au  temps,  cù,  d£  en 
même  façon  retirées  qne  celles  des  fecs,  pour  de  mcmc  les  conferucr  en 
T         Hyucr  afin  d'en  paiflre  le  beftail.  Defquelles  les  plus  agréables  pour  le 
beftail  menu  vicrneni  des  Saules    Pcup  icrs,  fpecialemcnt  les  Agneaux  6c 
chevreaux  s'en  paiffcnt  auec  plaifir  &  vtilitc. 
'P!?       Quand  i'ay  parlé  du  Bois  pour  les  baftimens ,  ie  n'entens  pas  monftrcr  la 
de  ces  "Ç  '"      '^^^  couppe  ni  leurs  diuers  appareils  pour  la  cnarpcnterie  Ô£  me- 
Aibtcs  nuifcrie,  en  referuant  le  difcours  pour  vn  autre  lieu  i  mais  feulement  de  don- 
ner auis  au  ménager  de  ne  foi  ffrir  qu'on  coupe  aucun  bois  pour  eftre  em- 
ployé ï  ces  ouurages,  à  caufede  la  confidciaiion  de  la  duice,qu'aif  poindl  de 
la  Lune  cy-dcuant  remarqué. 

Touchant 
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Toacbant  les  Ozicrs,  la  cueillette  de  leur  rapport  eft  vn  peu  difFcrentc  do  U 
celles  des  preced.ntcs  plantes.  D'autant  que  leur  p;ofii  confiée  pi  nc/palq*, "''5»* 
ment  aux  1  gaturcs  >  fans  gmnd  efpoir  d'en  tirer  du  bois  pour  le  clmifagCéQ^-  ^ 
C'cd  pourq  loy  ch'iqae  anncv"  on  les  ilc^  ouille  cniictemcni  de  leurs  iciii.<»i« 
retitant  tout  ce  que      ntbrc  s  rapportent  en  ce  temps.  Car  d'attendre  dauan^ 
tage,  leur  engioflTilTeiTient  les  rcndroic  imployablcs  ,  &  par  confequent  inu- 
tiles ï  ce  où  ils  font  d.fliiics.  En  quoy  ils  d'ifirent  des  autres  plantes  aqu4t 
ti-]ues  i  aufli  ca  la  f.içon  de  leur  coupe,  &  en  leurs  temps.  Et  tout  cela  pour 
le  regard  qu'on  a  à  la  durée  des  Ozicts  en  ccuure ,  ^  laquelle  feruent  pludeui  s  ^ 
années  mcmcmcnt  en  lines  &  tonneaux.La  façon  de  leur  tranche  fera  d'cflrc  ^""iîft 
razc  à  la  ccfte  de  l'arbre.  Oins  y  laid'cr  aucuns  chiq  lots ,  comme  l'on  fait  es  "H^^- 
Saules  &  Peupliers:d'autanc  que  les  Oziers  n'ayans  pas  befoin  de  gros  iettons,  ^ 
comme  il  a  elle  dit, mais  dcljcs  &  fubtils,  plus  minces  &  plus  ploy.  b'cs  for-        *  * 
tiront-il»  par  le  trauers  du  bois  vieux  &  eudutci,  que  ne  fcroient  du  nouucau  ^ 
laifFc  es  chiquois.'  A  quoy  auffi  aide  fort  l'eAat  de  la  Lune.  RcpoufTans  plus  En  quel 
vigouteufcment  les  Atbres  taillés  en  croiffant  qu'en  decours,ainfi  qu'il  a  cftc  F"""^ 
monfttc  es  précédentes  ,•  par  la  taille  du  decours.la  vertu  des  Oziers  à  reitc- 
ter  eft  aucunement  rabbatuc  au  profit  des  liens  :  qui  en  forcent  plus  fouples  ' 
fcruiables,  &  de  plus  de  durée  en  ocuure.que  tailles  en  croi fiant.  * 
C'cft  aufli  vn  point  notable  pour  l'augmentation  de  la  valeur  des  lîens,      ^  | 
que  de  les  cueillit  en  parfaite  maturité.  C'cft  pourquoy  les  Oziers  ne  feront  tç"u*]^^ 
tondus  deuant  le  commencement  d'Odobre,  que  leurs  rejc6ks  auiont  aitaint  =f 
Jcur  entier  accioificment.  H  fera  toutefois  mieux  ménagé  d'attendre  l'ifluc  de  ^ 
rHyuer,&  pour  l'arbre  &  pour  les  liens:  car  en  cc-tte  tardiue  couppe,  l'aibrc  J 
eft  exempt  de  la  crainte  des  froidures ,  ô;les  liens  en  feront  de  tant  meilleur 
feruice,qae  plus  de  loifir  ils  auront  eu  de  s'acheucr  de  nourrir  fur  leur  mère, 
N'eftant  toiitesfois  par  cette  attente  le  pere  de  famille  piiuéd'en  pouuoir  ti- 
rer de  iour  i  autre  pour  les  ncccffiics  :  mais  ce  fera  auec  cette  conûdcration,  A 
que  le  moins  y  toucher  deuant  ce  tertne  là  fera  le  meilleur, 

Si  cette  taille  fi  raze  &  fi  iufte  rapporte  des  liens  doux  &  flexibles  ,  com-  Rmott»- 
me  l'on  dcfire  ,  ainfi  leurs  mères  en  reçoiucnt  le  dommage  rcprcfcbtc  fur  le  ucllci 
propos  des  Saules  5f  des  Peupliers  ,  à  fçauoir  qu'elles  s'eJforcent  à  repro-  , 
duiiede  nouueau.&à  la  longue  s'en  fcicheni  &  tarificut.  Pour  ^^^i'^ Hc  q^*^,^ 
perte  preucnir,H  fera  bon  de  lai  fier  à  la  tcftc  de  chaque  arbre  vn  ou  deux  brins,  ' 
chacun  long  de  deux  eu  trois  pieds:  Se  les  reployans  &  rccoorbans  cntr'cux^ 
cf)  archet,  comtre  vigne  accommodée  ï  lignolet ,  lailfer  par  là  rebourgeon- 
ner les  Oziers  ,  afin  que  par  la  tendrcur  de  ce  nouucau  bois  les  Oziers  fc 
puifient  renouucller.  En  cela  il  n'y  a  aucune  fubicdion  n'eftant  contraint 
de  réitérer  le  remède  chaque  an  ,  mais  feulement  lors  qu'on  s'.ipperceura 
que  la  plante  décheant  en  aura  befoin.  Comme  aufli  on  eft  en  liberté  de 
couper  partie  ou  le  tout  de  ce  renouuellcmcnt  quand  on  voudra.  Par  ce 
moyen  les  Ôziers  fc  maintiendront  tres-bien  ,  &  en  eftat  pour  feruir  long- 
temps. Et  de  ces  mêmes  brins  laifics,en  feront  pris  au  bout  de  deux  ou  trois 
années  du  plant  pour  en  faire  des  nouucllcs  Ozcr.nycs  :  ce  que  prcuoyant,  Coim 
on  ne  recourbera  nullement  ces  brini-là  ,  m..is  on  les  laifiera  droitement,  niînt 
a  fin  de  les  accommoder  plus  proprtmcnr  en  terre.  Les  Oziers  coupes  de 
km  mcre  (\c  nom  d'Oiicr  eftani  commun  &  à  la  plante  &  au  reict  j  feront  Ij*'. 
n  continent  embotclés,  c'cft  k  dire  ,.mis  en  bottes  ou  £airtèaux  aflcz  grands  :  coanSl 

m. 
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&  aprcz  ferres  fous  vn  toi^k  ï  couucri,  en  lieu  non  vemcux,  ni  (ce,  ni  au(B 
humide  ,  mais  tempéré  «  pour  cftrc  garde  toute  l'annc  &  les  y  ptf  ndic  au 
bcfoin.  Les  plus  gros  (eront  refendus  en  deux,  nois  ou  quatre  picces»  félon 
leur  faculté  ;  mcoage,  que  pour  l'épargne  ob  fait     iours  pli!uicux  le  to  r ,  & 
à  autres  heures  perdues  :  pour  aprcz  cftre  employés  en  faifon  à  lier  Ici  cer- 
cles des  lonneaux  ï  vin,&  des  cuues:  à  faire  des  panniett ,  des  van%,  des  cou- 
tiertures  de  bouteilles,  &  autres  meubles  à  vigncter ,  faidincc ,  pour  dcefTcr 
&  entretenir  arbres  &  treillages. 
Ertet     Ayant  des  O/icrs  qui  ne  vous  agrccnt.vousles  clv.ngercz  facilement  par 
les  O-  enter  :  même  par  là  vous  conueitircz  les  Saules  en  Ozu  rs  :  en  quoy  il  y  a  de 
l  eri     la  commodité, non  (culemcnt  pour  l'abondance  du  bon  rapport,  mais  pour 
Sau'cs^*  tniter  l'importuniré  du  beftail,qui  n'a  aucune  prife  és  OzJCrs  <]ui  font  fur  les 
Satilci  pour  la  hauteur,inferez  ï  leur  te  (le.  L«  canon  eft  la  vray*  façon  de  cec 
enter      la  fin  de  Mars  ou  commencement  d'Auril  le  meilleur  temps.  De 
laquelle  curiolîté  m'a  femblé  bon  vous  donner  auis,bien  que  hors  du  rang- 
ées autres  entes  ,  pour  n'oublier  rien  de  ce  qui  appartient  au  isaniemcnc  de 
cette  vtile  plante. 

Moit.     Pour  finir ,  ie  diray  que  les  lutifconfultcs  appellent  Mort-bois  les  Arbres 
^'^*    qui  ne  poiteut  fruiâ  :  didinguans  par  là  tous  les  Arbres  fauuagcs  les  vns  des 
autres. 


Fin  dh  Lieu  Septicmt* 
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C  H  A  PI  T  RE  I. 

Vvféff^e  des  jilimens  en  gênerai  :  farticHlierement^ 
U proHtJlon  des  "vmres  four  toute 
ïannée* 

A  F  1  N  de  noftrc  Agriculture  cft,  d'cftrc  nourri  &  en-» 
irctcnu  des  biens  que  Dîcunous  donne  par  cllcj-dcfqucls 
l'vfagc  cft  d'autant  plus  agréable  \  l'hon  me,  que  mieux 
U  recnnnoitla  bontcdu  Pcre  Cdcde  au  foin  qu'il  ado 
lay  fournir  non  feulement  fcs  ncccffitcz,  mais  de  délices 
autant  qu'il  en  cft  requis  pour  fc  maintenir  ôc  fc  confcr- 
uer  en  bon  cftat.  Ccft  où  fc  rapporrcnt  toutes  fortes  de 
negOi.c  &,c}uc  d  auoir  dequoy  mangcr,boirc,(c  vc(lir,fe  loger,  (t  fccourir  en 
maladicfc  rtjoiiir  :  mais  plus  particulièrement  à  l'Agriculture ,  de  laquelle 
immédiatement  fortent  les  diucrs  Alimcns  fcruans  \  ces  chofcs.  Or  puis 
que  par  vnc  loignevife  &:  pénible  culture  nous  tirons  de  la  terre  ces  riches  ^L'tcrr* 
ihrcfors  par  ncccfTaifC  confcquencc  nous  nous  dcuons  inftruirc  du  moyen 
équitable  de  les  employer  à  la  gloire  de  Dieu,  pour  vft  r  &  non  pas  pour  reccfli  ez 
abufcr  de  fcs  biens. Et  encore  que  roui  le  monde  fc  feruc  du  rapport  de  la  de»  han- 
icrre,ficft-ce  qu'autc  raifon  pcuucnt  cftfc  &  donnez  &:  receus  fur  cette 
maticie  des  falutakcsaduis,d'autant  plus  recherchables  qnc  mieux  chacun 
dcârc  de  s'accommoder  chez  foy. 

Nous  faifons  nos  prouifions  en  faifon::e  n'eft  pas  tout,  car  aucc  mcfmc  p,Q. 
dextérité  il  f\ut  fçauoir  nous  manier  en  les  diflribuant  pour  nous  en  fer-  uUîo% 
uirauec  libcralitc  &  efpargne,  afin  que  l'honorable  &  ordinaire  dcfpenfe 
continue  fon  train  fans  inrcrruption.  A  cet  effet  les  bleds  font  ferrez  au  gré- 
r>ier,les  vins  en  lacaucjlos  chairs  au  charnier,lcs  fruiûs  drs  arbres, des  iar- 
dins,huiles,micls,&  fcrnblable,er  Icursrcferuoirs.  Ainfi  en' gros  vnc  fois 
l'an  l'Agriculture  remplit  lamaifon,&  cnn  cnu  chacun  iour  l'vfage  la  vui- 
dcPour  laquelle  caufe  nous  pouuocs  dire  aucc  raifon  que  l'vn  des  principaux 
articles  de  la  fciencc  du  inefnagc  tft  d'entendre  ces  chofcs  :  où  tant  plus  de 
profit  &  d'honneur  nous  trouucrons  au  bonr  de  l'année^que  plus  larece- 
ptc  aura  furpaffe  la  defpcnfc.A  quoy  le  pcre  &  la  mcrcde  famille  s'eftudic- 
ront  félon  leurs  différantes  qualitcz  afin  que  rien  ne  manque  à  leur  maifon 
pour  la  maintenir  honorablcnfcnt. 

Et  d'autant  que  l'Antiquité  a  ordonne  à  la  Femme  la  charge  de  la  maifon 
comme  àrHoitime  celle  de  lacaropagne,ainfî  nos  Anccûjes  ayans  difpofc 
dci  choies  ruftiquesfappropriaosfagcment  l'ouurage  à  l'ouurier  )  ce  fera  la 
tncrc  de  fami/Je  qui  difpofera  de  la  diflribution  des  viures  pour  l'ordinaire 
«icfpcnrcjncantmoius  aucccooimuniouionde  confcil  rcqtufcà  coutmefiia- 
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gc  bien  dtefTcrcftant  quelqiicsfois  k  propos  (clan  les  occurrences  que  l'Hom- 
cnc  ciiTc  fon  advis  &  le  raeflc  des  moindre  chofcs  de  la  mairon,&  la  Femme 
ArcienRM       plus  fcricufcs.Lc  tervpspalR*  qiiand  on  vouloit  lover  vn  homme  ,  on  le 
/ts'hom.  labourcur.C'eftoit  aaflî  alors  la  plus  grande  gloire  delà  Femme 

■wf  ,  &  qi:c  d'eftre  cftimée  bonne  mefiiagcrcilaquellc  loiiangc  le  temps  n'ayant  pu 
icjfcnj.   eftcindrc  tft  encore  en  telle  reputatiùn,qiie  ccluy  qui  feveut  maricr,tpres 
les  marques  de  crainte  de  Dieu  &pudicitc,patdc(ru9  toutes  autres  vertus 
chcichc  en  fa  femme  le  bon  mcfnagc  comme  vn  article  necelTaire  pour  I4 
félicité  de  famaifon.  Ce  nom  demefnagc  crt  donne  fans  figurc(comme  par 
Mcf  parlerons  en  cet  cndroir.Ncantmoins  par  ce  mot 

■aet.   "        entend  toute  la  famille  ,  particulièrement  en  plulîeurs  endroits  de  ce 
Royaume  les  petits  enfans  fontappellcz  ,  mefnacc.  Mcfnage  andîappellc- 
on  les  meubles  &  vtenciles  de  la  maifon.  Et  lafublUnce  en  cft  fi  neccdaire 
entoures  aûions  ,  que  de  ce  nom  eft  dcriuc  le  verbe  A^ffnofer,  dont  nous 
difons  mcfnagcrla  fantc,  mcfnager  l'amiiicja  faueur,  la  proTpciitc,  l'occa- 
(ÎDn,le  [cropS)lc  loifutle  plai(îr,&c.L  homme  ne  peut  fui<haitcr  plus  grando 
Larfftu  richclTe  en  ce  monde,  aprez  lafancc  ,  qucd'auoir  vne  femme  de  bien  ,bon 
de  tn:frç»  fcns  ,  bonne  nuTnagetc.  Telle  condoira  &  inftruira  bien  la  famille,  ticn- 
f/nt'en"*  ^^^^^  maifon  remplie  detous  biens  pour  y  viure  commodément  &  honora- 
irncfccn-   blcmcnt.  Depuis  la  plus  grande  Dame  iuôau'â  la  plus  petite  femmelette,  i 
me.        toutes  la  vettu  demcfnager  reluit  par  déplus  toute  autre  :  comn^  indru- 
mcnt  pour  nous  conferutr  la  vie.Vne  fen^me  mcfnagere  entrant  en  vne  pau- 
urc  maifon  l'ciuichit .  Vne  dcfpenfierc  ou  f&ineanie  deftruit  It  riche.  La  pe- 
tite inaifon  s'agrandit  encre  les  mains  de  celle-là:  &de  cellc-ci-la  grande 
s'appetilTc. Salomon  fait  paroiftre  le  mari  de  la  bonne  mcfnagire  entre  les 
principaux  hommes  de  la  tcrre.Dir,quc  la  femme  vigilante  cft  la  couronne 
de  fon  mari.  Qu'elle  baftit  la  maifon.  Qu'elle  plante  la  vigne-  Qu'elle  ne 
craint  ny  le  froid,  ny  la  gelée  eftant  elle  &  fes  enfans  vertus  comme  d'cf- 
carlatc.  Qiie  la  maifon  &  les  richcfTcs  font  de  i'hctitage,  des  pères ,  mais  la 
prudente  femme  cft  vn  don  de  l'Eternel. A  ces  belles  paroles  noftrepcrc  de 
famille  profiterai  fc  plaira  en  fon  adminiftration  H  elle  dcHrc  d'eftre  louée 
&  honorée  de  fcs  voifms,  reuerce  &  feruie  de  fes  enfans  (î  clic  fait  plusd'e- 
•       ftat  de  l'honncftc  tichclfequc  delà  falc pauurcté:Si  cllcaiir.e  niicux  preftîc 
qu'emprunter:  Si  elle  prend  plaiHr  de  voir  touHours  famaifon  «bon> 
davnmcnt  pournenc  de  toutes  coinmodiiez, pour  s  en  fcruirau  viorc  ordin^ti' 
rc,ou  recueil  des  amis, à  la  neceflité  des  maUdics,à  l'ananccmcni  des  enfans  > 
«tix  aumônes  despaunrcs,  &  aux  occurrences  iouuialicrcs. 

La  bonne  mf  fnagerc  iouyra  de  ces  contentemcns ,  moyennant  la  benc- 
^nc  boa-  diâion  de  Dicu.&  ce  auec  peu  de  kbeur  de  corps,  mais  comme  pour  recrea- 
nefi-rmo-  jj^n  ,  ce  fera  feulement  fon  efprit  qu'elle employera  en  fa  negotiation  ,fai- 
Oire^rla  ^^^^^  fa  ptudcncc.  Et  commcnous  auons  donne  au  pcrede  famil- 
mrrt  de  1^  vn  bon  feruiteur  pour  le  féconder. aufli  baillcrons-nous  i  la  mère  defa- 
fimiUe.  mille  vne  bonne  fcruante,  qni  la  rclcuera  de  b?aucoupdc  peine ^ fa  firtîfan- 
cc  èc  fa  fidélité  ne  luy  eftansfofpecies^  laquelle  ne  li;y  commettra  neanr* 
moins  que  ce  qu'elle  mcrmc  ne  pourroit  maniet  fans  trop  de  trauail,  donc 
fc  fera  fouucnt  rendre  cowipte.  De  difpenfcr  la  tticrc  de  famille  dw  fe  leuec 
tard  ordinairement jncfc  peut, pour  les  raifons  rcprcfciittts  ci- dcuont ,  & 
iepeur  d'expérimenter  ce  malj  que 
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7rep  repofcr      trcp  dormir 
Font  le  riche  fAuure  venir. 
AulTî  de  Vairujciiir  à  la  fcucriic  cic  cette  loy,  D'eftre  ta  dernière  cctuhèe  &  U 
f  rentier e  leuée  de  U  m4jyiw(commc  qudqucs-vns  veulent Jn'cft  pas  raifonnao 
blc  pour  ne  l'abandonner  ï  trop  de  peine  ,  la  prinant  de  la  ioDÏffance  des 
•biens  queDieuluy  cflargit,diftinguant  pat  Ulcsordres  &  la  différence  de  la 
naidrcfTc  ii  la  reruante-,mais  ce  fera  fa  fantc  qui  en  ordonnera. A  l'œil  &  à  la 
clef  elle  s'arrcftcra  fans  rabat,c*tft  à  dire, au  Voir  &  au  Scrrer:icnant  pour 
certaine  maxiiue  Quece  ^ue  lu  mefnagere  Ufche  dn  Kegârd&  de  U  Mmn  eïl 
mUlMjfeHréi  s'entend  ciuilcmcnt,  fan»  parler  du  trop  ditficile.Moyennint  la- 
quelle conduire,  fous  la  faueur  cele(le,verra  fa  mailon  s'accroidrc  d'année  à 
«utre,&  à  fa  loiiangc, fes  voifîns  defirercnt  U  hantife&  fon  alliance» 

Parricularifant  ces  choies  ie  diray  que  !c  pain  tenant  le  premier  rang  en 
cet  endroit  ce  fera  à  cet  aliment  là  où  premièrement  vilcia  noflre  pere  de 
hmille.  Dés  la  cuillette  il  en  ordonnera»  auec  diûin^ion  des  bleds  &  de 
leur  employ.  D'entre  tous  fes  bleds,  il  deflinera  les  meilleurs  à  la  delicatc(1« 
du  Pain  de  fa  table;  donnant  pour  l'ordinaire  de  fes  feruiteurc  &  manccu* 
»res  les  grains  propres  pour  les  bien  nourrir  auec  efpargne.  Les  fromens 
excellent,  rous  les  autres  grains  à  faire  bon  pain  ,  Icfquels  félon  leurs  dif- 
férentes efpeces>  les  terres  qui  les  portent  fefurmonrenc  les  vneslcs  autres 
en  valeur.  En  diuerfesprouinces  la  Tozclle  qui  ell  fioracnt  ra$,e(l  à  prefe* 
rer  à  tous  autre  ,  &  des  bai  bus  celuy  qu'on  appelle  r«/«^<  ,  dit  des  an* 
ciens  fitr  adcreum.'Dci  bleds  doncques  le  s  mieux  choins  félon  fon  lieu,no-  Quçf, 
ftie  pere  de  famille  fc  p ^uifoira  ,  faifant  cet  hon  neur  ï  Dieu  d'employer  buJs 
à  fon  particulier  vfage  du  plus  exquis  de  fa  libéralité.  Mais  fur  tout  il  choi-  ireil'ccrt 
iira  pour  ce  feruice  les  bleds  qui  croiflent  en  plus  légère  &  plus  fechc  terre  »'»P*'o« 
de  fon  domaine.  Car  les  bleds  ont  de  commun  auec  les  vins  de  fortir  meil- 
leurs Se  plus  fubdantiels  de  fonds  maigre  &  fec  que  de  gtas  &  humide.No- 
teraauffi  pour  le  pain  de  fa  table  ,  de  faire  reiiicr  de  la  gerbe  le  bled  à  mefu- 
fe  du  brfoinid  autant  que  le  bleds  fraifcbcment  battu  rend  le  pain  plus  blanc 
&  fauouteux  ,  que  long- temps  <^ardc  au  grenier.  Ce  que  les  boulcngers  ài  . 
Paris  entendent  très  bien  le  recherchant  tel  pour  leur  trafics.  Cette  obfer- 
vation  du  battre  cù.  particulière  pour  les  prouinces  efquelles  deigur  à  au- 
tre  durant  l'année  les  bleds  font  efcous  dans  les  granges  non  pour  les  autres 
ou  tout  ï  la  fois  en  Eftc  la  récolte  s'en  fait  en  la  campagne. Or  foir  ou  en  ger-  tftjt 
bc.oo  en  grtin,on  drefTcravn  cftat  certain  de  la  dcfpenfcdc  lamaifon  pour  bicd  pour 
tonte  l'année  auifi  auantageufcmcnt  coraiT>e  Ion  void  quelqucsfois  les  ex-  P^id<Jc 
traordinaires  confnmcrvnegrandeparriedelaprouilîodeftinecafin  qu'àfau-  ^^^^  ' 
te  de  preuoytnce  l'on  ne  fc  trouue  en  peine  à  l'arriére  faifon.Cetre  prouifion 
fera  mife  à  part  en  gerbe  ou  en  grain,  feîon  !<•  pais  ,  auec  diftindion  rcqui- 
fe^d'vn  code  pour  la  première  tab!e,de  l'autre  pour  la  féconde  jmais  en  lieu 
B  bien  afl?iué  qu'elle  fi:  confcrwe  fans  defchet  conrre  toutes  fortes  d'enne- 
misde  bon  mcfnagc  ,  hommes  &  bcftcs.En  pais  Méridional  la  prouifioa 
de  l'vn  &  de  l'autre  ordinaire  s'en  fait  des  la  récolte  à  la  fois  pour  toute  l'an- 
néeivoire  à  l'aire  mcfaie,  ou  peu  de  temps  après  dans  le  grenier.  Car  le  pere 
de  famille  fçachanc  les  terres  deftinées  à  fon  pain  particulier  ,  il  en  fait 
«katricr  les  gerbes  à  l'aire  en  lieu  f(parc,&  de  là  en  bled  au  gif  nie  r,  1  ayant 
au  prcaiUbk  fait  ctibicr  Ce  ncktoyci  en  pcifc(f^ion,pour  en  retirci  le  fcul  &c 
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Pain.      par  çrain.Lcbon  dcscriblcurcs  cft  mcflccaucc  l'annonCj^Lcft  le  bled  dvL 
groflicr  ordinaircjcompofc  de  toutes  fortes  de  grains ,  fromens,  fciglcs,  or- 
ges, &c.ce  mcflange  cftant  appelle  en  Latin  yf»/;»»^. At  fli  y  font  aJjouftés 
les  reliefs  des  remenccs«lcrqucilcs  tout  d  vnc  main  il  fait  alors  reparcriddnc 
il  rire  beaucoup  de  repos  :  par  ce  moyen  ferrant  ï  la  clef  toutes  fcs  proui- 
fîons  »  de  fcmcnccs,dc  pain  pour  fes  otdinaires,y  comprenant  les  pauuccs  , 
nufine  pour  la  nourriture  de  fa  poulaillc  &  de  fcs  chicns>qu'il  foit  du  plus 
grodîer  de  fous  fcs  grains  ,  lafaifànc  leiircr  en  lieu  deftiné  pour  U  diûiibu- 
tion  orJinairc  de  I  Hyucr. 
Difcoars       ^^^^^     P*j"      maiftrc  ,  l'ordrt  d'employer  le  bled  fraifchemcnt  battu 
fur  Ici      cft  ttcs-  bon  :  pour  celuy  du  valct,lc  long-temps  gardé  en  grenier  acre.  Il  a 
bîcJs       cftéditquele  pain  vient  plus  délicat  de  ccluy-làqucdeceluy-ci  lajraisô  pro- 
fraiii'^  ba^  ^^^^     certaine  hameui  que  le  grain  fe  conferue  dans  l'cfpi  edant  cnuolopc 
de  (a  balle  qui  la  rappoiiantau  moudre  ,  la  farine  en  demeure  parfaitement 
blanche  à  l  ytiliic  du  pain  qui  en  cft  fait^à  caufequc  grofïîercmcnt  moulue 
(  pour  l'humidité  du  bled )  k  fepare  mieux  du  fon  qu'cftant  fore  brifce,ainfi 
que  communément  fe  fait  de  bled  fcc.  Et  c'eft  ce  que  font  les  boulengcrs 
pour  blanchir  leur  pain,  quand  contraints  de  feferuir  de  bled  vieux  bacu  » 
pour  tn  coiurigcr  la  fechcrcflclc  moiiiHent  l'enuoycnt  au  moulin.  A  la  dé- 
licate (Te  du  pain  ftrt  aiilTî  de  fcjour  du  bled  en  la  gtrbc  ,  d'autant  que  là  il 
s'airaifonnc&r  prépare  ires-bicn5&  fc  conferue  nettement  fans  nulle  pouflie- 
rr,:ouuert  de  la  balle  de  l'efpiH  bien  qu'il  en  fort  parfaitement  net.  Maif 
aulTi  il  en  prouient  moins  de  pain  que  de  bled  long-temps  gardé  en  grenier: 
parce  que  cduy-ci  eflant  endurci  par  l'air  deuenu  fec  par  confcquent  plue 
facile  à  moudre  qu'humide^fait  plus  de  farine  Se  moins  de  fon  que  celuy-1^. 
Et  cette  farine  eft  en  fuite  aifce  à  fe  conferue  t  long-temps  ,  à  caufe  de  la  fc- 
chcrefTcjqui  vient  à  grand  profit  au  mcfnage  attendu  que  toute  farine  alfai- 
fonnéc  par  l'ongue  garde  pacifie  mieux  que  la  récente.  Ces  confiderations 
feront  biaizcr  en  ce  mcfnage.  ^oy  qu'en  pays  Septentrional,  le  pain  da 
commun  fc  fera  de  bled  Ion  g- temps  garde  an  grenier  pour  rvtilitc,  fe  dif- 
prnfantcn  cet  endroit  d'en  faire  battre  a  la  fuis  la  prouiHondc  cinq  à  fiz 
mois  ;  la<^aelIerepoféc  au  grenier  fitucau  milieu  ou  au  plus  haut  de  la  mai- 
ron,'&:  là  fouuent  le  bled  cfuenté  à  la  paeûe,au  bout  de  ce  temps- U  fera  cn- 
Gftm:n?nt  uoycau  moulin, 5c  la  faiine  en  prouenant ,  ayiant  qu'tftre  employée  fe  gir- 
•ontrrucr  deraaiiffi  long-temps. La  farine  fc  conferucra  «u  bonté  tant  qu'on  voudra, 
Icfan'"^*  comme  de  fcpt  à  huit  mois  ôc  d'auaniagcfi  on  la  fait  faite  la  Lune  eftant  en 
decoui  fi  on  la  tient  dans  des  caifics  de  bois  rcpofans  en  licufec*,  fi  on  y 
mcflc  parmi  quelque  peu  de  fel  :      félon  quelqucs-vns  s'augmentera  de  U 
ving  ou  vingt:  cinquicfme  partie  ,  fi  on  la  remue  de  caitfe  eu  autre  de  moi» 
Lîco  T.     en  ivois  pour  prendre  air.  C'eft  chofe  bien  alfcurcque  la  farine  ainfi  gou- 
<h.»iit    ucrnée  rendra  moins  de  fon  &  plus  de  fleur, &  le  pain  en  fera  de  meilleure 
garde  &  moins  fuict  à  fe  moifir  qu'aucun  autre  :  à  cet  article  de  moifir  rc- 
gnrdani  le  poinû  de  la  Lime  cy-ccftiis  marque. 

On  allongera  auflî  la  farine  du  mcfnage  du  reliefs  de. la  boulcngeric  d« 
pain  du  maiftre('afin  que  tien  ne  fc  perde  de  ce  qui  cft  vtit:]mais  ce  feta  aprcj. 
les  auoir  repalïcs  en  tamis  ou  bluteaUx  à  ce  proprcs,pou:  en  rctirci;  le  meil  - 
leur &lc  plus  grolîicr  s'cmployerai  la  nourriture -le  la  poulailli->  pourceaux 
£c  chiens.  C'eft  porpremtnt  la  charge  de  la  tnaiirciTc  que  la  ujawtmeuc  da 
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pt'm  comme  ilfcirblc  n'apptricnix  qu'an  maiftrc  ccluy  du  bled.  I*AfM. 

Lamcrcdc  famille  ,  prendra  donc  garde  au  Tain  pour  en  tenir  fa.  roaifon  ^'^'^/^ 
fuacnic  ainfi  qu'il  faut,  afin  que  tant  pour  l'ordinaire  que  pour  la  furucnuc  [aj^^L 
des  amis  6c  desextraordinaire  réparations  ce  preçiçux  &  ncct  flaire  aliment  dclamcre 
ne  manque  nyen  qualitc,ny  en  quantité  :  dont  clic  rcceura  d'autant  plus  de  «le  faaul- 
contcntcmcni  &  honneur  qu'elle  aura  fait  en  l'vn  &  en  l'autre  meilleure 
preuue  de  fa  prouidence.  La  bonne  chère  procède  principalement  du  pain 
&  du  vin  :  car  quel  traittemcnt  pouucz-vous  receuoir  ,  quoy  que  la  table 
foit  couucrte  d  auties  bons  alimens  &  viandes  exquifcs ,  s'il  y  a  défaut  du 
pain  &  du  vin  i  De  fe  pouruoic  de  pain  chez  le  boulcnger  ,  c'cft  trancher 
trop  de  l'homme  de  Ville  ;  fie  puis  que  nous  fourniflbns  la  matière  au  bou- 
lcnger ,  poucquoy  ny  adjouftcrons-nous  pas  la  forme  ?  Pour  paruenir  à  ceU 
la  raefnagcrc  du  pays  Septentrional ,  pour  le  pain  de  la  première  table  » 
en  enuoycra  le  bled  au  moulin  au  partir  de  la  gerbe  :  du  Méridional  dircdc- 
tnentdu  grenier.  Mais  ce  fera  après  l'auoir  fi  bitn  fait  nettoyer  déroutes 
ordures,dc  nieUc,de  vefce,d'yvtoye,de  picrrc.dc  grauicrs,de  pouflîere, qu'il 
Tcftc  parfiiiiciocnc  aec  ifans  lequel, foin  ne  pouuant  efpcrer  ny  beau,ny  bon 
pain.  Le  bled  du  grenier  pour  la  Ccciic  veut  eftcc  mouille  auant  que  moulu 
peine  qu'on  ne  fc  donne  pour  ccluy  qui  eft  fraifchcment  bartu  ;  la  raifon  en 
a  eftc  rendue.  Partant  ccluy-là  fera  arroufc  d'eau  fraifche  en  le  maniant  de 
tous  colles  fi  bien  que  tout  s'en  rcflcnte  iufqa'au  dernier  grain.  Vne  pinte  Quel  bled 
<i'eaururtifa  pour  quatre  boiiTcau  de  froment  mefure  de  Paris  ,  qu'on  leur  «'t  rcquij 
fera  boire  douze  ouquiiizc  heures  deuantouc  mettre  le  bled  foas  la  meu- 
le,5c  eftant  ainfi  humide  il  fera^conuerti  en  farinc.Puis  qu'il  s'agit  icy  plus  de  '  '""°J'*'« 
delicatelfe  que  d'cfpavgnc  le  meufiiier  fcraauifc  de  ne  brifer  pas  beaucoup  lin.***"" 
le  blcd.mais  le  moudra  groffiererocnt,nc  faifantprcfquc  que  leconcaflcr,afin 
que  facilement  le  Ton  pur  fe  dcfpouïlle  le  fcparant  de  la  farinc  Lc  côtrairc  fe  ^'>'«' 
pratiquera  au  moudte  du  bled  grofficr  ordinaire  ;  c'eft  q^ii  fera  fort  brifc  Sj^^bian^ 
lous  la  meule  afin  qu'il  rcfte  peu  de  fon  pour  le  profit  de  ce  racfnage.  fera  grof- 

En  cet  endroit  il  fcroii  à  propos  de  parler  des  moulins  ï  nioudre  les  bleds  ^crcmcnc 
du  diuers  naturel  des  pierres  dont  les  meules  font  faites  félon  les  pays  ,  de 
leur  *itifice,à  eau.à  vent,  àbras,-cc  que  ie  referuc  à  plus  de  loifir  ,  pour  fur  txai^^ 
cerf  matière  donner  à  noftrcpere  de  famille  des  pertinens  advis  qu'vtilc-  luy  poq'r 
ment  il  pourra  eroployereftantcn  lieu  ou  la  commodité  des  eaux  proximi-  lcj.»io^,', 
te  &:  abondance  des  habitan  s  fauorifent  cette  efpcce  demefnage. 

liilq  ies  icy  c'eft  l'efprit  qui  trauaillc  plus  que  le  corpsaucontrairc.d'icyen 
auant  c'eft  le  corps  qui  rrauaille  plusquc  l'clprit.Pour  laquelle  caufc  la  mere 
de  Camille  donnera  charge  à  la  plus  robufte  de  fes  feruantcs  de  pétrir  fon  "rte 

f'ain,  &  le  parfaire  ;  imitant  tant  que  fiire  Ce  pourra  les  boulcngers  dont  rtm»  le 
cur  force  d  homme  excellant  celle  de  la  femme  les  fait  bien  rcu(Sr  en  cet  . 
cndroir.  La  farine  eftant  venue  du  moulin.la  feruante  la  faflcia,  blutera,  6c 
tamifcra  h  foigneufcment  &  fi  bien  que  le  pur  fon  fcpare'.deux  parties  de 
la  farine  en  foyeot  faites,  la  plus  fubtile  pour  le  pain  dont  eft  queftion  ;  U 
l'autre  pour  en  faire  du  pain  ronflctauec  d'autre  farine  de  fegle  ,  comme  fe- 
ra dit.  La  boulengcrie  ,  fera  en  cabinet  chaud  poor  rimpoflfbilitc  de  bien 
faire  en  lieu  froid  ,  la  chaleur  fauorifant  ce  mtfiuge.  Toutes  fottes  de  bleJs 
ne  fe  gouuernent  pas  iadifFcremraent  de  racfmc  ,  les  terres  &  climats  leur 
donnant  diucrfes  qualités ,  d'où  diuctfcraent  il  ^ut  les  manier  ,  vou- 
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lans  plus  OU  moins  tftrc  brisés  au  monlin  les  vns  que  les  antres  ;  leurs  ren- 
nes anlTi  plus  ou  moins  les  vncs  que  Icsauiics  auoit  du  lcua>n,du  Ul.dc  1  eau 
plus  chaude,  ou  plus  froide,  plus  ou  moins ,  la  paftc  cftrc  mamcci  &  cukc. 
On  rcconnoit  mcmc  ces  diffcrcnccs  non  feulement  de  clinjat  a  autre  ,  mais 
de  ville  en  villciant  la  nature  cft  abondante  en  proprictcs,laquellc  ne  tou- 
lant  cftrc  contrainte  autre  qu'vm  aduis  gênerai  ne  peut  cftrc  icy  donne  qm  ctt 
de  fc  laifTcr  aller  au  courant  de  l'expérience.  Suiuant  laquelle  la  Icruanic 
s'inftruira  du  moyen  qu'elle  auia  àienir  en  cemcfnagc.futquoy  s  citant  vnc 
,       ,  fois  rcfoluc,marchant  aOlnirc  r  dit  Rra  loufiours  bon  pain  fans  fc  "ompet. 
h* dcTcau  Les  eaux  apparemment  maniFtftcnt  leur  veitu  au  pam,  n  eftant  pas  pofliblc 
}c  de  faire  de  ton  pain  où  l'eau  ne  fauorifc  l*««are,quoy  que  le  bled  fou  m.cux 

noUiu  choiH  &  lire  du  meilleur  endroit  de  la  contrée.  Ccftlcaa  de  Goncdc  qui 
P*"'-  donne  réputation  au  pain  qu'on  tranfporte  de  là  à  Paris  s'il  en  faut  croire 
les  païfans  de  ce  vilbge  ,  où  dans  vnc  grande  aje.r  bUc  ,  .y  .eu  Monficuf 
d  Eftcruay  leur  demander  la'caufe  de  leur  pain.Cepcndanr  la  feruante  don- 
nera  ordre  iifon  fbur  pour  le  faire  efchaaffer  commrnc  ,1  fane  >"^^/"'-*"^J^ 
«cps  afin  qu'il  fe  trouuc  pefkcn  mcoie  tcps  que  la  paftc,&  qu  .celle  y  eftant 
mffe  ï  poinû  nomm^  le  pain  en  forte  conuenablement  cuu  ny  «op  nj  peu, 
aina  qucchacun  dcfifc.Cc  qui  ne  fc  peut  faire  quand  à  faute  de  P««°y*";^^^ 
four  &  le  pain  ne  s'entraccordent  ,arriuant  alors  ou  que  le  pam  cft  bvuftc 
en  fa  fuperficicla  croûte  haute  empefchnnt  l'intcrieut  de  fe  cuire.ou  que  le 
pain  ne  fc  cuit  prefquc  rien  demearanr  en  pafte. 

^  Le  fout  cft  tres.confiderable,pour  la  différence  qu',1  y  a  de  four  a  four 
n  eftant  poffiblc  en  autre  que  bien  qualifié  d'aprefter  uma.s  pam  de  valeur 
"y  prurlego.ft,nypourl'fparçne.  Lequel  P"*^/'," 
Lcc  le  moulin,ie  defiberc  rcprefentcr.  pour  en  coifir  fi  bien  la  mancre  ,  Se 
en  ordonner  de  U  fbrme  que  la  mere  dî  famille  en  aura  contentcmem,unc 
pour  l'appareil  du  pain  que  pour  refpargnc  du  bois. 
^  TouclLnt  ladiAcrfité  des  pains,celuy.U  rcconno.ftra  q^^^Pg 
ce  Royaume  la  voudra  curieufement  rcmarqucricaufce  non  tant  par  a  pro- 
TRemarqa.     .  /j^^  ^Icds  que  parles  humeurs  des  peuples,  lay  montre  que 
i«  pa.n,.  ptKtc  d  s  ^       q^    P        n^anierrcnt  du  vin,&  comb.en  peu  de  per- 

licu  ..t.  foL»;::^^^^^^^^  "^^'T^^a^reaUmc^rrre^ 
ouc  nousfaffions  marcher  enfcmblc  les  deux  plus  necelTairc  al  mens  al  en- 

ucciem  de  cette  vic.De  cette  currofiténou,  tirerons  quelque  fa  ura.rc  aducs 
Jour  nou  en  fcruir  fi  nous  y  voyons  du  iour,rafchans  connnuellement  d  ap- 
rndiequdque  chofe  poJr  îc  bien  de  noftremefi.age  fans  toutesfois  nou» 
cOoicncr  éc  nos  couftumes  que  par  la  gnide  de  la  ra.lon. 

On  fe  feri  i  Paris  de  pluficurs  fortes  de  pain»  quelq«es-ms  faits  dans  Hi 

l>ee«x  vU^oar!esbo"i^^^^^ 

îlSrj.  ;  "v?ndr   i  chaqnc^marchéXc  pain  le  plus  délicat  eft  ceby  qu  on  appelfe 
l!rrrA/(;/*r,quelcs  boulengers  fonrpar  toléra  n  ce, -n'eft  an  t  permis  par  la  po- 
C  à^fe qu'il ^  m.Suaism.f,;age,s'y  dcfpanfant  trop,  l  cft  ccmmu- 
iément  petit  &  rond ,  fort  leget    fpongîeux  ^  ^'TT^L'^^con 
-qu'on  y  met .  qui  le  tend  moins  blanc  qur  ne  feroit  fans  'c^W»  «"^an  des 
-^Juires  nain  ny  de  hi  ville,  ny  des  champs  n'eftant  "f"/"  .  tfl 

TnZZh  ]^  ccluy.cynommé  ie  Chapitre (.v^cr^x  îemclcr,n cftansdiffe- 
tnlZr^^l:^  ^  frS-^O^  Bour^eoi;  scûcua.t  plus  en  «ndeur  que  ce- 
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îuv  ac  chapitre  qui  cft  plus  prclîc.plus  plac)tou5  deux  fonc  de  "^aiicrc  fore 
iLchc  fo^^^^^  rcizconccs.&  du  prix  d  yn  fo  quand  le  fc- 

^crd^bkd  fC^n^^^^^^  dePariseft  àdeuxelcus  5.  denn  augmentant 
&  dim  ntm  e  p  i^^^^  le  poids  à  mefurc  de  ccluy  du  bled  Le  b,s  blanc  fuu 
foresTeft  vn  pfu  gn,:finalemenc  le  B.s,qui  eftant  de  couleur  plus  obfcurc 
rr/uai déplus^  refit  ptix.  H  s'en  fait  d'vnfol&  de  f,x  deniers  la  pièce, 
auff  du  bis  blancdu  bourgeois.&  de  ccluy  de  chapitre:  coais  c  eft 
ourrurs  ft  le  reglernem  du  prix'du  bled  félon  les  diuerfes  qualuez  a 
LJn  Des  villaees  circonToifins  on  apporte  diuerfes  fortes  de  P*»"*^"»»/  « 
^î  r;drnrie  pi"  r^^^  cft  ccUy  de  GonelTe.Il  eft  fort  blanc  &deli- 

cl  ne  ced  ri  au  mo  «  cftant  roigé  frais:mais  de  plu.  d'vn  iour  n'eft  pomc 
aTrcab  c  Ce  p,in  varie  en  corps.s'fn  faifant de  grands  &  de  P?"".f  f  gurc 
îfnde  platte/où  n'y  a  règlement  aucun  non  plus  qu'an  pr.x.qu  on  tient  haut 
TbasTc^^  q?^^^  acheceurs.De  morne  en  eft-il  u  pain  desautxcs 

lkux  (l  diucrfaianten  corps,en  fig«^>^V°"^";  u  ^^'f  .1  Cir 
en  avant  deerands.de  petiis.dcronds.de  lones.de  blancs.&  dc  gns  ,  pour 
ftrrà  oatfforte^de^erfonneTooslefqJ^  faits  par  boulanger, 

o^a  nomme  cftrangersOfont  dits.Pain  Chalan(hors  mis  ccluy  de  Go- 
il  le)quWndàdJ-cfetionfans  autre  police  qoc  des  P  -«-;<i;;f  ^.^^l 
«n  de  village  les  portent  expofcr  en  vente.où  fans  confufion  toutes  for- 
fes  de  painfe^oyeAtdiftinaement.  En  quelques  particulières  maifons  de 
Paris  I  fair  aufT.  du  Pain.qu  on  cuit  ou  dans  le  logis  mefne  .  ou  chez  les 
b^ulangrrs  ï  vfage  des  autres  villes  de  ce  Royaume.Ceft  du  pain  de  mcfna.e 
aTnf  ap?elc,qu'on  fiçonnt  ï  volonté  ,  mais  il  tient  prefque  toufiours  Te 
^^Û^enrre  U  bis  blanc  &  le  bis.Quanr  •^P^^^des  villageois  d  alentour 
1  Paris,laboureurs,vignerons.ô.  autres  maniant  1»  ^^"^>'^ 
rocnt  fiit  de  bled  meteil.qui  eft  vrte  copofition  de  froment  &  de  feglcdonc 
u"  cftant  finement  Vartee  s'en  façonne  de  bon  pain  pour  le  mettayer, 
fa  femme  &c  fes  c«fons,&  vn  feco»d  pour  fes  valets. 

Cecy  (oit  dit  comme  pour  cxemple.n'cftant  pas  de  mon  mrcntion.non  plus 
que  necdrairc,dc  reprefenrer  les  p'articularitez  de  ce  mefnage  obrcruees  aux 
autres  Prouinces.Nous  n'oublierôs  pas  en  cet  endroit  ^J^"^^'^^'^^."/*  P/^" 
uidcce  cclefte.en  ce  qu'elle  a  pourueu  fon  peuple  par  tout  J^^^^» 
ce  tât  neceffaire  &  exquis  Aliment  de  pain  :  mais  auec  grande  abondance, 
^ême  aucc  delicateffe  en  toute leftéduc de  ce  Royaame.n  y  -y^l^^ourucc 
où  il  ne  (e  mange  de  pain  fort  ex^uis-ll  eft  vray  que  félon 
font  accommodées  de  bleds.de  m^eme  le  pain  y  eft  plus  ou  ^^^J^^^ 
bon  délicat  ou  groffier:mtis  par  tout '.le  peuple  fe  nourrit  &  sentreu  ne 
tres-bien  du  bled  qui  croift  en  fa  rerre,oucii  celle  de  fon  voifinagc  .  Dictt 
ayant  donne  à  chacun  le  contentement  de  fa  naturelle  nouiritorc 

Reuenant  ï  la  feruante  de  noftre  rocre  de  feraille,apres  qu  elle  aura  tire  pi  rfp^ 
fon  pain  du  four  le  laiffera  vn  peu  efucnter  comme  pour  yn  couple  d  heu-  fc.  U  p,m 
res,&  après  le  repofera  en  lieu  tempéré  de  fcchcreffe  &  d  hum.due,  net  en  for»«  d« 
pcrfcaion,à  preSue  des  rats,fouri6.&  pouOicre.ou  fe  maintiendra  rres-bien 
tendre  &  molet  deux  ou  trois  iours:&  tel  U  le  treuuerala  raere  de  famille 
pour  lordinaire.pourueu  quelle  en  face  cuire  deux  ou  trois  fois  la fcma- 
ncrpar  lequel  ordre  vous  mangerez  toufiours  du  pam  frais,  délicat  &  Um, 
ainfiquc  raifonnablcment  le  boa  mefnagcr  dcfirc  auffi: 
^  Z  z  iiî) 
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Ponr  l'homme  (pti  efi  dn  friouTt 
'^'N.  £ji  »r  donné  le  pain  £xm  içtir. 

Qui  ne  yeut pas  cftrc  ferui  ù  délicatement  de  pain,îl  n'en  fera  pas  fi  fine- 
ment falfer  la  farine-.roais  il  allant  rctcnu,en  R'ra  faire  du  pain  de  rocfnagc  , 
non  du  tout  bien  blanc  mais  vn  peu  roufTcc^à  quoy  il  troi^uera  quelque  et* 
pargne:non  toutesfois  telle  que  le  bon  &  aisé  mefnager  fc  doiue  priuer  du 
plaiiîr  d'auoir  fa  table  toufiours  fournie  du  plus  beau  5c  meilleur  pain  de  fa 
'  cerre.veu  mefme qu'en  cette  curiofitcricn  nefeperd,ou  trcs-pcu  :  d'autanc 
qi.ic  ce  qui  rc(\e  s'employe  vtilcaienc  aux  autres  pains  de  la  maifon^  Cette 
affcâion  icy  d'auoir  de  beau  pain  s'accouple aucc  celle  des  vins  ;  louable 
l'vnc  5c  l'autrejcftant  le  propvc  de  tout  homme  d'cfprit  que  d'cftre  exqmfc- 
ment  accommodé  de  ces  deux  Alimens. 

Outre  lepain  blanc  de  l'ordinaire  plulîenrs  autres  pains  délicats  5c  friâs 
fc  fond  de  la  fine  fleur  de  farine  feule  5c  mtftangée,dcnt  la  merc  de  lamillc 
n'en  ignorera  la  façon^manifedant  par  cette  gcntillclTes  la  gcntillefle  de 
funefpritjoù  elle  l'cployera  5c  les  mains  aucc(digncouurage  de  toute  ho" 
notable  Demoifcllc)  pour  en  parer  fa  table  à  la  (uruenuc  des  amis,pourles 
malades, pour  les  cnfans,pour  opportunéirét  en  (aire  des  prefenStfbugafTcs  , 
brafladeauXttourtillons,bifcuits,efchaude,oublieStCachemufeaux ,  gadcaux» 
popelins, gaufres, petits  choos.raaccarrons,  ficcfontles  plus  cômunes  vian- 
des rcqiiifcs  en  licu,qn'on  façonne  diuerfemenc  félon  les  matières  qu'on  a. 
dcfquclles  la  principale  eft  la  farine  ,  comme  faifant  le  gros  de  l'oenure. 
Diucn        Le  pain  rouïTer  vient  aptes  le  blancpuis  le  bis;  enfin  ccluy  des  chiens 
fàifani  la  quacriefme  forte>qu'on  tire  du  plus  groffier  des  bleds  ,  5c  des  re- 
liefs des  farines  des  autres  pains.Cette  diueruic5c  multiplicité  de  fortes  de 
pains  font  neceffaires  tu  mefnage,y  auifant  de  près,  pour  la  différence  de» 
perfonnes  de  la  maifon  (  bien  oue  cet  vfagc  ne  foit  indifféremment  receu 
par  tour)aufquelles  fc  ireuuct  5c  del'vfance  5c  del'efpargne  tout  ce  qa'on 
....  en  peut  fouhaiter.Ccftoit  l'ancienne  façon  de  viurc  de  nos  premiers  Petcs 
dci  Ao-         démanger  du  pain  de  leurs valets,coromuniquanscnfemble  Icurnonrn- 
cieostou-  lure  5c  leur  trauail,comme  i'ay  monftré  ailleurs.  Mais  aujourd'huy  que  ce» 
chaos  leur  adHons-là  font  diflingnées,5c  queletcpsa  fait  pafTcr  en  force  de  chofc  ingée 
^""'*      la  diflindkion  des  ordres,la  railon  veut  qu'anflî  bien  au  traittement  qu'aux 
habits 5c  exercices  l'on  reconnoifTc  ladifi^crence  dumaiAre  au  valet;  quand 
mcfmc  ce  ne  fcToit  qu'en  euitant  confufion  maintenir  cette  diuine  police  de 
Lieu  ch.    Commander  ffr  d'Oteir.î^e  faire  que  d'vn  pain  en  la  maifon,efl  vnc  chofe  ou 
▼XII.       *rop  grofîîcre  ou  de  trop  de  dcfpenfe,cettc  inégalité  cmpcfchanc  le  noble 
melhagc  démarcher  droidt  n'eflant  non  plus  raifomîable  quelcmaiflte  Ce 
lîOurrifTc  du  pain  du  valct,quele  valet  de  celuy  du  maiftrctconfidcic  mefme 
que  rien  ne  fc  pcrd,5c  que  tout  «'employeau  ménagc,deHcai  5c  groflitr-,fou$ 
cette  diftinftiô,que  le  bon  eft  pour  le  valet, 5c  le  meilleur  pour  le  maiftre.Ec 
on  fe  trouucroit  autant  trompé  de  faire  par  auarice  tout  l'ordinaire  de  la 
maisô  de  pain  grofl1er,qne  par  Vnc  prodigalité  de  n'en  faire  que  de  délicat. 

Le  pain  rounci  eft  ferui  à'  la  table  du  Seigneur  en  potagc,oùi!  eft  agrca- 
ble,5c  encore  j-:ofitable  à  la  famé  tenant  le  ventre  lafche  fclon  les  Mcdc- 
aîn  dfc     cîns.Il  fefait  de  pur  rocteil  composé  de  froment  5c  de  fegle.y  adiouftant  fî 
]J^j       on  vfut  Quelque  parties  des  reftcs  de  la  fatine  du  pain  blanc,  cÔme  il  a  cftc 
«toulcius.  dit  JiuiC  pouc  la  OQcfmc  caufc  de  U  (ànic  on  £iic  du  pain  bigarc  de  blanc  Se 
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ic  gris  dont  les  couUurs  dirtmdcs  fc  voycnt  par  littécs  à  traucrs  c'n  pain  ,  Paw* 
qu'on  compofc  de  paftc  blanche  de  froment  &dc  grife  de  feglc.  De  fcgic 
ftul  fc  fait  de  fort  bon  pain.mcnie  aiTcz  blanc  quand  par  le  bénéfice  de  la 
terre  le  fcçlc  s'appiopnc  à  ccla,('comme  Ce  void  en  plulicurs  lieux}&  la  fari- 
ne en  c(l  fubtilcmcnt  ra(rc(.;a>ai!»  retenant  Ton  naturel  demeure  toufîours 
Ytnieux  de  nourriture,dont  il  cft  rcietic  de  pluficurSjffiefme  de  ceux  qui  ne 
l'ont  accouftiimé.  Ce  pain  ert  propre  pour  cens  de  moyenne  étoffe  ,  qui 
stbordcnt  communément  à  la  maifon^auec  c(pargne  du  blanc  qui  n'cfl  que 
pour  peifonnes  de  qualité. 

Le  Biseft  pour  le  greffier  de  la  famille  &  manœunres, qu'on  fiit  del'an-  jj^ 
.  none  qui  cft  vue  cou'pofîiion  de  toutes  fortes  de  grains.  En  païsdu-tout  Bij, 
abondant  en  bleds  le  pain  du  commun  nefe  fait  que  de  vray  mctcil,  même 
du  feul  froment  grofliercment  pafTé.Mais  où  l'on  n'cft  pasen  gtains/oit  oa 
pour  le  naturel  de  la  terre  ou  pour  l'infertilité  de  la  faifon  ,  l'on  y  employé 
louic  forte  de  grains,orges,millcîs,aiioine$  ,  iufqucs  aux  !f  gnmes  Se  fruit» 
des arbresjmefme  le  gland,quand  la  pauuretc  &  famine priHenc. Il  aeftédic 
n'ag\uircs>combicn  eft  requis  pour  ce  pain  icy  d'auoir  la  &rine  aifaifonnée, 
d'autre  farine  donc  on  ne  l'cmploycn»  en  cet  endroit ,  que  gardée  quelque 
tcps  au  contraire  dcccUcdu  painblanc  qui  veuteftrc ftcchcmcnr  pcftrie.En  Lcpaia 
fuiie  d'autre  oain  l'on  ne  mangera  au  groflTier  mefnage  qu'affermi  par  la 
garde  de  quelque  femainc.Ainn  le  pain  durera  long-temps  pour  le  bien  de  f^^f^gé 
la  maifon. Quand  à  l'ordre  de  paiftrir  6c  paifjire  ce  pain  icy  la  farine  falTee  dur,noQ 
&  d'icellc  retire  le  plus  greffier  pour  le  pain  des  chiens,  &  en  donner  de  la  iawais 
farine  aux  pourceaux,3cdu  fon  à  la  poulaille,fera  mifccn  lenain  h  telle  heu-  ^^^J^^ 
rc  duiour  qu'elle  foii  preftc  ^pétrir  \  l'apres  fouper,*  par  cette  eledion  don-  fefaçoooe 
nant  loiHr  aux  reruitet]rs(fans  dcftrac  de  leur  iournée)  d'aider  à  la  ferutnte 
\  ce  onefnage.'auquel  de  tant  meilleure  volonté  ils  s'cmploycront  que  meiU  • 
leur  pain  ils  efpereront  démanger  en  bien  remuant  la  pafte,  comme  de  \)l 
proucnant  le  bon  appareil  du  pain.De  merme,comme  le  pain  blanc,  à  point 
nommé  fera  le  four  commodément  cfchaufTc,  afin  qu'à  propos  celuy-cy  y 
eftant  mis  pour  cuire  il  en  forte  bien  apprefté,  &  qu'après  l'auoir  efnenté 
quelques  heures  il  foii  ferré  en  fon  grenier  nettement  &  feurement  iufques 
au  bcfoin^d'où  il  fera  retiré  à  mcfure  qu'on  l'croploycra  pour  la  nourriture 
des  feruiteurs  &  des  manoruures  &  pour  aumofnes  aux  pauures.  La  charge 
<iu  four  fera  donnée  i  vn  fcruiieur  de  la  maifon, lequel  nommément  à  cède-  „^ 
ftinê(fans  s'en  fier  à  fes  compagnons  }  aura  foin  de  le  garnir  de  bois  dés  la  charge 
auffi-toft  que  le  pain  en  fera  forii  :  afin  qu'encore  chaud  de  la  précédente  Dubois 
cuiffon  &li  delTus  ircs-bicn  ferme  le  bois  s'y  achcuc  de  delîecher  ôc  prcpa- 
xer  pour  le  profit  du  pain  qui  en  fuite  y  fera  cuir.  Ce  fera  auffi  ce  feruiteur      *  • 
qui  aidera  ï  la  feruantc  à  enfourner  le  pain  fi  feule^pour  fon  imbccillicc  > 
ne  peut  fatisfâire  à  tant  de  fiitigue.  Cela  s'entend  pour  le  grand  four  du 
pain  de  mefnage;car  pour  le  petit  pain  blanc,le  fcrnireur  ne  s'en  meflera 
aucunement  att<:ndu  que  pour  fon  facile  maniement  la  (cruantc  fans  nulle 
mide  le  conduira  auec  peu  de  peine. 

Refte  pour  fin  de  la  préparation  de  noflrc  pain  ï  fc  refoudre  de  fon  corps,  q^^i  ç^^^ 
c*eft  ï  dire,de  quelle  grandeur  ou  petiteife  l'on  le  doit  faire  pour  le  bien  de  le<nrps 
ce  tnefnage, article  moins  curieux  que  necclTaire.Iufqucs  icy  i'ay  efté  rcîi-  dujaia» 
gicux  obfciuaceucdclacouftumcj&i'cnay  dit  Icscaufcs  ;  Maintenant  mon 


7^r,  LIEV    HVICTIESME,  . 

Pain,  aduis  tft  ,  Que  nuls  autres  ne  ititfnagviit  bien  le  pain  que  ceux  qui  le 
font  pctit:&  ma  raifon  ed.Qiic  le  petit  pain  cA  fore  aisé  à  difpcfcricar  cAâc 
rocfuic  au  repas  d'vn  bomcaciât  de  pains  fctonc  mis  fui  la  table  qu'il  y  aura 
d  hommes  au  repas,&  par  dcffus  quelques-vns  d'auacage  pour  fuppléer  aux 
défauts  qui  y  poucroicnt  cArc.  Ce  qui  ne  fc  peut  pas  faire  Ci  iuAemencda 
grâdjtnais  y  allât  incertaincmct  I  on  ne  dône  prefquc  lounours  trop  ou  peu. 
loini  que  c'eA  vnc  peine  de  couper  le  grand  paini  qui  cA  fuiuie  de  la  perte 
des  mieces  qui  en  tombent  en  le  coopant.Ec  ce  couper  auAi  fait  euentcrle 
pain,quand  c Aanc  entame  la  crenche  en  demeure  expofée  à  l'air  &  à  la  pouf»* 
îîere.Cetce  commodité  y  adiouUe,que  pour  l'vfage  l'onc  eA  conrrainc  de 
manier  fouuentle  grand  pain>&  par  confcquent  eA  moins  netqucceluy  qui 
Te  manie  pcu.Auantage  qui  cA  au  petit  pain.lequcl  du  four  eA  porcc  directe- 
ment au  grenier. &  du  grenier  à  la  table.  Les  raifons  contraires  font.  Que  le 
pctitpain  cA  plus  dangereux  de  Ce  perdre  que  le  grand  portant  &  rappor- 
tant du  four  :  pour  fon  grand  nombre  dithcilc  à  tenir  compte. fuiec  àmef- 
conte. &, Qu'il  fc  dclîcchc  pluAoAque  le  grand.  A  quoy  cA  rcfponduif'^c 
l'œil  ifc  la  cUfde  la  mere  de  famille  arrcAcront  la  perte.Qjant  au  dcnicher, 
ce  n'cA  pas  vne  cliofe  qu'on  craignejveu  que  c'eA  mcfnagc  de  faire  mangée 
Je  pain  atf.rmi,nou  iamais  frais.Si  on  allègue  la  couAume  »  la  réplique 
fera  qu'il  n'y  a  pas  moindre  gloire  de  rompre  U  roauuaifc  couAume  que  de 
gatdcr  la  bonne.  Qjc  c'eft  vnc  notable  efpargnequc  de  drtffcc  eAat  delà 
dcfpcfc  iournalicre  du  pain,5c  de  fctdtiir  là  &  que  la  pratique  en  eA  beaucoup 
plus  facile  en  fcferuanc  du  petit.qucdu  grand  pain,reuenantau  foulageméc 
de  la  mere  de  famille  :  mefme  eAani  qucAion  d'cnuoycr  aux  champs  en  di- 
vers lieux  lesgonAcrs  de  Tes  mercenaires  à  diuerfcs  perfonnes,  labouteurs, 
vignerons,paAcurs»vachcrs>&c.EAant  auflî  confiderablc  la  Dcicctc,  qui  fi- 
nira ce  difcours. 

Voila  pour  ce  qui  c  A  du  paîn.Qiiant  au  vîn,1)icn  que  fuiuaotle  prouerbe 
ttfte  fJs  lanoee  l'an  s'apprefleré  à  hoirctcotnc  il  a  C  Ac  dit  ai)lcurs>&  qu'en  van- 
ViN.  danges  il  aie  eAc  pourueu  de  coûtes  fortes  de  vins:  fi  cA-ceque  dciour  à 
auctc  l'on  en  diucrnfie  &  change,fai(anc  des  boiAbns  particulières  pour  les 
banquets,pour  les  malades  Se  pour  autres  occaHons.De  quelques- vues  dcf- 
quclles  nous  traittcrons  en  cet  endroit,  afin  que  noAre  pere  de  famille 
ayant  chez-foy  tout  ce  doniil  pourroit  auoic  bcfoiu,nefoiccn  peine  d'en- 
uoyer  à  la  ville  chercher  ces  delicatcAes. 

X^'Hypocras  eA  la  boiiFan  la  plus  connue  de  celle  dont  nous  entendons 
parler, beaucoup  prifcepour  fa  valeur.Il  eA  ainfi  composé.  Dans  crois  cho- 
d'Hypa-   pines,mcfurcde  Paris,du  plus  exquis  vin  que  vous  aurez,blâc  ou  clairei^fc- 
cru.        ronc  infufce  vne  once  de  fine  canellebien  choifie  en  poudre,  vne  liurc  de 
fucre  fin  conca(ré>auec  vn  peu  de  gingembre  puluerisc,  &  ce  pour  fept  ou 
huidheurcs.repofans  toutes  ces  cnofcs  dans  vn  vaiiTeau  bien  nec  &  bien 
ferm^.Aprcs  le  tout  fera  paAe  par  la  chauAe,&  coul  c  fept  ou  huiâ  fois  pour 
en  retirer  rouslesefprits.  F<nalemenr,rHypocras  parfait  par  ce  moyen  fera 
ferré  dans  des  bouteilles  bien  cAouppées,de  peur  de  l'efuent. 

Autre  Hypocrâs.Prcnc»  vne  once  ôc  demi  de  fine  canclle,demi  once  ra- 
cine d'Iris  de  Florencc,vne  dragmo  graine  de  paradis,autat  de  gingcmbrc,lc 
tout  mis  en  poudrc;vnc  liure  demi  quart  de  fucic  fin  concaffé.Ces  chofes  fe- 

lonc 
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rontinfufcts  darsi  le  vincummc  dcfll)s,6c  aucc  iccltiy  de  mcfmc  paffccs  par  ViM» 
la  chauile>y  ad;cuilsnt  cina  ou  (ix  amnncies  douces  concal]ié:.s.ou  vn  peu 
de  laiû  de  vache  poiii  ciatiâcr  l  Hypochras  ôc  le  confeiucr  long-temps  en 
bonic  raiiscvcijtv.*r  ny  lentir  le  vaze. 

Pour  donner  au  bon  vin  le  goud  de  l'Hypocras,â  Tinftant  qu'on  fe  feue 
mettre  à  table  il  y  faut  mcfler  vn  peu  de  1  eau  à  ce  dcftincc,  la  gaidant  pour 
ce  fcruicc  dans  vne  phiole  de  verre  bien  fcrmée.Ceite  eau  cft  ain(î  prc parce. 
Prenez  deux  onces  fine  canctle, demie  once  gingetnbre,vnç  dragme  gero- 
âwS,denii  dragme  mu(cade,vne  dragme  &  demie  poivre  ,  autant  de  grafne 
de  paradis, le  tout  pulverifc  fera  iettc  dans  deux  cho|  incs  d'eau  de  vie  pKi-  , 
(îeurs  fors  (itAillée  pour  la  rendre  plus  exqaifejlaquelle  eau  elhnt  dans  vne 
phiole  de  verre  bouchée  pour  y  demeurer  quatre  ou  cinq  iours  .•  chaque 
iour  agitant  ce  meOangc  trois  ou  quatre  fois  pour  en  laiffcrla  fubllance 
dans  l'eau  ,  Taquelle  au  bout  dudit  temps  fera  palTée  i  trauers  d'vn  linge 
blanc>ffprcs  ferrée  &  employée  comme  de^^usià  la  charge  d'adioudcr  alors 
au  vin  de  fuccre  en  poudre  laquantitéqu  on  voudra. 

L'Hypocras  ferafuiuy  de  la  Maluoifieinon  de  celle  de  Candie,  mais  de  Mafua^ 
Tartificielle^non  faite  aucc  des  raifins^mais  auec  du  miel, tant  l'homme  abon-  fie. 
de  en  inuentions.  Prenez  du  bon  miel  de  Nacbonnc  la  quantité  que  vous 
Toudrez,cofermez-le  dans  vn  valifcau  de  terre  vitrce,bien  bouché,  fans  re- 
rpirer,&  le  faites  long-cemps  boiiillir  dans  l'eau  au  bain  marie  iufqu'^  ce  * 
que  cnic  il  dcuienne  comme  huile  ayant  bon  goufl.Apres  mettez  de  l'eau 
de  ciuierc  où  de  cifteriK  dans  vn  chauderon  cl\amc,marquant  auec  vn  ba* 
fton  la  hauteur  de  l'eau^dont  le  chauderon  n'en  fera  rempli  ,  Si  fur  icelle 
adioudcz  y  la  moitié  moins  du  miel  préparé  comme  deffustle  mctlant  foi- 
gneufemcnt  auec  l'eau  à  force  de  battre  &  agiter  auecvn  baftonjafin  que  le 
miel  fe  difTolvcce  fàit,le  tout  bodillira  à  petit  feu  (  l'efcumapt  au  bcfom 
pour  le  dcfcharger  defaleté^iufqu'ài  la  confbmption  de  la  marque  que  vous 
aurez  prife  au  ba(Von.  Ce  fait  le  lailTercz  rcpofer:eAant  tiède,  le  remuerez 
dans  vn  tonneau  à  vin  auquel  aura  eu  auparauant  quelque  bon  vin  exquis, 
comme  blanCjmufcatou  autrerpuisfur  trente  peintes  de  ladite  compofition 
mettez  vne  peinte  de  îus  de  hoblon,ou  de  ccluy  des  racines  Se  feuilles  d  'or- 
Taleou  toute- bonne,&  vne  peinte  de  fine  eau  dévie  dâs  laquelle  vous  aures 
mis  dufcl  de  rartre>&le  quart  d'vne  peinte  de  lie  de  bière  pour  donner  ftrce 
à  la  Maluoifierlaquellc  par  la  vertu  de  ces  chofes  boult  auflî  fort  <^ue  Ci  elle 
eftoit  mifc  fur  le  feu  en  quelque  temps  que  ce  foir.  Le  vaiiTcau  ou  fcjour- 
nera  cette  Maluoifie  fera  expoféau  Soleil  quelque  temps.à  la  charge  de  le 
tenir  bouchée  toufiours  plein.xe qu'on  fera>en  leauiliant  fouuent  auec 
de  l'hydromel  qu'à  cela  exprcffcmcnc  vous  aurez  préparé.  Au  bout  de  troi». 
mois  la  Matuoifie  aura  atteint  le  point  de  fa  parfaite  bonté,  en  laquelle  fe 
vnaintiencira  fort  long-tcmps,fan$  fe  corrompre  iamais. 

Autre  MalaoiHe  e(l  faite,nôauec  du  micUmais  auec  des  rai/tns  au  temps 
^cs  vcndanges,cn  cette  maniere.Le  mouft  des  plus  exquis  raifins  croifTans 
en  pa'tsfec  expofc  au Soleil.cueillis  bien  megrs,&  après  cmmatis  au  Soleil, 
fcpt  ou  hui(^  iours  fera  bouilli  à  feu  médiocre  iufqu'^  la  confomption  àc  la 
fîxiefme  ou  Ivui6kiefme  partie)  plus  ou  moins  félon  la  force  que  vous  dcfirez 
en  laMaluoifit.l'cfcumaiit  foigneuferoci.Puis  fera  cnronné  en  y  adiouftant 
TfiC  cbopin  e  d'eau  ic  Ticanedc  fdde  ta^ucCcômedeûus)laç^ucliccau^cticn• 
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JJa\  '"'^"Ç^'  P''  tutrcdont  laMaluc;.(us'cn  colorant  fc  rendra  agréable 
îk.;.        ^  l^  vc.c  Cette  mcfurc  d'eau  de  vie  fuftra  pour  deux  barraux  de 

inclurcd  AuigDon.Si  vous  deviez  que  cote  boitlbn  ayc  Icpouftdc  mufcar 
nicucz  y  de  la  fleur  de  furca.;ou  la  vot.lit  d'autre  faucut.dcrracines,fueiilci 
&  fleurs  de  toute  bonne  appliquée  en  fachets,comme  Ua  eaé  dit  ailleurs 
o    V'ri'T       '     ^  "y^^^'^-^cl  •  ncaniinoms  )'en  diray  encore  et  mor 
mci.        Qj..el  Hydromel  cftant  fait  de  hu.a  pintes  d  eau  &  vnedc  bon  miel  bouilli 
à  la  coniomntion  de  la  moitie.y  adiouftam  i  la  fin  vne  once  d'eau  de  vie  fe 
^'^"^^^^^^  corrompre  l'cfpacc  de  dix  ou 

Vinaigrr.            m'cfloigneray  non  plus  beaucoup  de  mon  difcours.mcttânt  îcv  vn 
cxceJknr  vinaigre;  Prenez  des  raifinsfccs  ou  pa(rerilles  .  des  meilleures 
oftcz  en  les  pcoins  &  Us  faites  bouillir  dans  du  bon  vinaigre  rozat  iufau'î 
ce  que  Jes  ra.fins  s'ouurent  &  cteuct^r. Alors  vous  palîerezîe  vinaigre  à  rra 
ucrs  d  uti  Imgc  blanc  exprimant  la  fubftance  des  raifins,le  logerez  dans  des" 
ph.olcs  bun  bouchées  Ce  vinaigre  eft  accompagne  de  douceur  agréable 
eft  fort  (ain/ans  oftcnfcr  l'cftomac:d.)quel  mettant  quelque  peu  [Sz  autres 
vuiaigrcs  leur  bonté  fera  augmentée  félon  la  quantité  adjouftcc 
?o'U^^  j-  ^""^  'r^S^dcs  vins  communs  il  eft  necciTaire  d  en  drelfer  û  bien  l'or- 
m.                                            q"'on  ne  (oit  contraint  i  faute  de  preuoyancc 
dcutnuoycr  achcier  au  bout  de  l'année  Les  bouteilles  &  flacons  feront 
inefurcs  a  la  delpenfe  de  chaque  repas  afin  que  iullcment  ils  contiennenc 
ce  dontlona  bdom,bicn  peu  d'auaniageicllant  beaucoup  meilleur  de  les 
tenir  vn  peu  plus  grandelets,qiie  trop  pciits,&  pat  ce  moyen  qu'il  refte  quel- 
que peu  de  vm  que  d'en  auoir  fauicCai  le  vin  manquant  au  bout  du  reoai 
on  n  en  reua  aucrir  mir  rir»n  nonr  r.i««u*,  x     j.r....  •>   •  • 


.  gra')dc*conluraantransneceffi(éplurieiirsioo- 
ncaudc  vm  :  Icfqucls  cfpargncs  s'craployetont  opportunément  l'année 
Dap.ree  ru.uante.dont  le  tncfnage  fe  maintiendra  auec  honniur  &  profit.  Pe  cer 
ics  v.ns  au  rtj.l.eu  du  tonncau.eft  vn  bon  &  fubi.l  mefnageiparce  que  mec. 
tant  la  cane  lc,bntame,ou  robinet  en  cet  endroit  premièrement,^  après  aa 
bout  de  quelque  temps  au  pied  du  tonneau/c.r.ble  que  ce  foient  de  ditfcrcî 
vjns;  dont  celuy  venant  le  dernier  ne  fent  prefque  iamais  la  longue  traitte. 
INonobItant  cette  commodité  ne  bcucz  iamais  vos  viiw  iufqu'à  la  dernière 
goutte,non  pas  tât  pour  le  regard  du  goutt.qui  en  quelques  vins  ctt  toujours 
le  n,cme  (ans  s  epircr  (mcfmc  en  ceux  qui  font  logés  i  la  manière  que  i  av 
môltree.peucxceptcO'nais  encore  pour  la  sâié.le  vin  bas  n'eflant  iamais  A 
lalurairc  que  l'auire:mals  vousla.rtlrcz  ce  vin  pour  les  valets,  qu'ayâc  fait 
t.cD  I II.  tirer  de  là  puis  ietter  fur  le  tôneau  du  vin  rapé  pour  sô  alongcmér  fera  d.-tcr 
Ca:-Knc  'û"^^  1  5née-q;"  Terui"  aufli  pour  lesfuruenans  en  la  tnaifon. 

employé    f^.^^  dc  pcute  étoffe,  comcil  a  cfte  dit.Par  cet  ordre  vous  ferez  noblerrct&: 
Ici  moi     <^meract  fcrui  devin.ôc  auec  autant  d  c(pargnc  que  vous  le  fçauriez  dcfirer 
biê.        s'cployâs  tous  fans  nulle  pcrtc.Et  auec  cette  raisÔnablr  dîftindiô.que  cômc 
en  tous  les  bics  que  Dieu  nous  dône  il  y  a  bô  &  meilleur»celuy-cy  fera  pour 
voare  tablc»fic  ccluy-là  pour  voûregroiïicre  famille.De  Tvfage  dcsmufcats. 
D«  muf.  des  vms  coits.vins  violets  autre  chofe  ne  se  peut  dire  que  les  laiflcr  à  l'arbitre 
cits,«ce.  des  perc  ôc  merc  de  faraille,qui  pour  l'wdinairc  de  leur  cable,pour  la  furuc- 
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nnc  des  amis ,  pour  les  jMclens  aux  voi fins  les  diftiibocioni  prudcmincnr.  Viw. 
Et  parce  que  dcccs.dclicaicsboiirons  le  mcfnagc  ne  s'auancc  ny  rccuicmais  Trait  ét 
ccjbnt  comroc  chofcs  rupcrnuiViCraircs  données  i  dcfpcnfcr  i  ne  fcr^  que  ^«fn^g*"- 
bien  à  propos,  fclon  les  occurrences, d'eu  faire  boircquelqucsfois  vn  peu 
aux  mercenaires  .comme  le  Dimanche  matin  poui  les  rcgaillardir.afin  que 
par  ces  Jibcraliicsils  eu  trauaillent  de  incillcurc  volontc.Uir  looi  à  ccux^qui 
font  les  plus  viiles  ôc  principaux  officiers  de  la  maifon   mcfmc  aux  ma- 
çons , charpentiers  ,  &  antres  extraordinaires  pcifonncs  qu'il  faut  carcHcr 
.poi;i  le  bien  de  leurs  ouurages. 

.t   L'eau  rend  de  doutcufe  garde  les  vins  dans  lefqucls  ellceft  mifc  «  d'où  Det 
tvktn  que  les  Trempes  ou  \in$  de  dcfpcnre  fc  confcruent  moins  <pic  les  Ticmp 
vins  purs,&  plus  ceux  des  trempes  qui  lemoins  ont  de  l'eau. C'eftpourqooy 
les  trempés  premièrement  faits  font  ceux  qu'on  rcfcrue  pour  boire  les  dcr- 
ricrs  .•  attendu  qu'ils  ont  moins  d'eau  que  les  autres  emportans  aucç  eux 
.«Hé  la  fubftance  du  vin  plus  que  ceux  qui  viennent  en  fuite.  Et  ces  derniers 
fortans  de  la  cuve  font  plus  deftinésiieftre  beus  les  premiers  ,.k  caufede 
l'abondance  d'eau  dont  ils  font  coropofés,  ne  fouffransla  longue  garde 
dcmeurans  pour  la  moyenne  faifon  ceux  de  l'cntrc-dcux,  comme  moyenne- 
ment trempés.  Ces  trempés  doncques  ou  vin  de  defpcnfc  »  feront  emplo- 
yc'sfclon  leurs ordrc.-mais  aucun  d'iceux  non  dcuant  que  le  dernier  trcm-  lieu  ttî? 
pcqui  cft  dans  la  cuve  foit  fini  ,'iequclpour  le  bien  de  cemefnagcTon  tiC-  chap.  u.' 
chc  de  faire  durer  long-temps  comme  il^a  eftc  dit  au  iraittc  des  Vins.  Ainlî 
commençant  tard  vos  ircmpc's  entonnclcs ,  ils  feront  achcués  tard  four- 
niJTani  long- temps  dcboilfonà  voftre  groffiere famille. 

Aprcz  que  tous  vos  trempes  auront  manque  ,  comme  envn  grand  mcf-  yîdj  pou' 
nage  cela  ardue  communément  vers  le  mois  da  May  ou  luin,  pluflod  ou  le^  rairts 
plus  tards  fclon  les  païs ,  il  faudra  pour  la  boifTon  du  commun  employer  *"nanoeu- 
du  pur&  bon  vin. Lois  d'entre  tous  les  vins  de  voftre  caue  les  plus  couucrti 
Ce  hat;is  en  couleur  feront  choifis  comme  les  plus  propres  ^  ce  roefnagc 
(  reitttcs  les  blancs  &:  clairets  )  y  comprenants  les  vins  prclfcs  dés  les  vcn- 
dangcs:lcfqnels  on  trempera  raifonnablcment  fclon  le  tcmps&  les  gens  auf-  Cotnmeac 
quels  l'on  à  affaire.  Car  lcsfauchcurs,moiflbnneurs,&  autres  eftrangers  ne  dift«b»éf 
"iffercnt  pas  de  boire  le  vin  fi  trempe  que  les  domeftiques,tant  pour  le  na- 
turel de  leurs  ouurages  que  pour  leur  yurongncric.s'eflayans  de  faire  grani 
cherc  lors  qu'il  reconnoifTcnt  que  leur  trauail  cftre  recherche  pourla  nccef- 
fiic  de  la  récolte.  A  ces  gens  doncques  l'on  donucra'  le  vin  médiocrement 
trempe  5:  aux  domeftiquescn  fera  boire  vn  peu  plus  d'eau  laquelle  on  met- 
tra d&ns  le  tonneau  du  vin  dcftinéponi  Icar  ordinaire  chacjuc  femainc  ,  tel- 
le quantité  mtfiii ce  dont  vous  vous  ferez  refolus.  Ainfi  en  cfpafgnant  la 
peine  de  tremper  le  vin  à  chaque  repas,fcront  de  mcfme  cueillis  les  fimifts 
de  la  fcmcncedu  bon  ordre  -/lequel  continuant  en  cet  endroit  S>c  aux  au- 
tres diftribuiionsdc  Viurcs  ,  continuera  de  mefmc  en  la  maifon  l'abondan- 
ce de  tous  biens  fous  la  bcncdidion  de  Dieu. 

Le  temps  d'entamer  les  vins  ne  fe  doit  pas  fixer,comcchofe  non  ncccf  Qiiani 
faire:cc  fera  le  bcfoin  qui  en  ordonnera  auec  la  vo Ion té,à  laquelle  fera  laif-  Ç""'"" 
'fccauffi  la  façon  de  percer  les  tonneaux  pour  en  tirer  le  vin  »  comment  y  ^*  ^"'** 
mettre  l'cfpine  ou  la  guilie,  en  France  appelée  f  em,  &  l'iurtruracnt  auec 
lequel  l'on  perce  le  tonneau  ^a/rïMrf,UcAacUc^f&OtiUiic^b9cic,ou  robinet»  , 
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YiN.     ny  dcqu'cllc  maiicrc  foit  clic  de  Icton  ou  de  bois  ,  chacun  ayant  en  ce  mtf- 
nage  des  particulières  obferuaiions.  Qiiclques-vns  à  percer  leurs  tonneaux 
Iteu  Ti.  oblcruentlcs  Lunei  &  les  vents, croyant  les  tins  ne  tcntir  la  longue  traitic 
ch  z  IV.    qui  auront  eftc  entames  en  decours  &  le  vent  Septentrional  Tournant  D'an- 
Au  milieu  très  fe  gardent  des  iours  du  Mccredi  6c  Vendredi  pour  percer  leurs  tonneaux, 
auec  plus  de  vainc  curiofitc  qu'il  n'appartient  à  la  fimplicitc  du  inefnage. 
meilleur'  Mais  on  remarque  anec  plus  deraifon  diuers  gouflsau  vin  d'vnmefmc  ton- 
via.      '  ncauydonnant/uiuant  l'anciennne  opinion  d'H^fiode»  la  plus  folidc  patiie  du 
vin  &  la  plus  agréable  à  celle  qui  feiourne  au  milieu  du  tonneaux  comme  on 
tient  de  l'huile  que  le  meilleur  e(l  au  dcHiiSidc  du  miel  au  fonds  du  vai(Tcau. 
Par  'cette  dextcriié  félon  les  appétits  on  peut  tirer  diuerfement  du  vin  d'va 
mefme  tonneau, en  y  mettant  la  canellcà  deux  fois,commc  cy-dcflu$. 

C'cft  mc'mcrocnt  de  la  charge  du  maiftreque  le  gouuerncmcnt  des  vins, 
principalement  parce  qu'il  eft  homrae,les  hommes,  airoans  toujours  mieux 
cette  liqueur  que  les  femmes.  Pour  laquelle  caufe  la  mere  de  famille  fe  fou- 
cieplus  des  trempés  que  le  pere  de  famille  ,  qui  luy  en  laide  volontiers  la 
L'oeil  in  difpofuion.  Ncantmoins  la  conduite  de  la  cauc  n'ciï  pas  (t  biciT  diAindle  , 
imiftre  &  qu'elle  ne  fournifTc  du  fouci  à  l'vn  &  à  l'autre  :fc  voyant  clairement  que 
dclaw^ai-  quand  la  fouucraineic  de  lacauectl  lailféeaux  feruitcurs  &  feruantes  touc 
îu*^!^''**"  ^*  ^'"^  s'efucntent  &c  Ce  poudent  à  faute  dans  tenir  les  ton- 

Dcccfljircs  ncaux  foigneufement  nets  &  fetmcs  i  &  il  manqurnt  trop  toft  pour  les 
èla  caue.  auoir  prodiguez  fans  penfer  ï  l'aduenir.  Les  tonneaux  fe  perdent  de  moi- 
{ilFurc ,  chanfitrure,  puanteur,  à  faute  de  les  fermer, ouuiir,  haudcr,  bailfer» 
d'en  retirer  leurs  bois  ,  afin  qu'ils  ne  s'cfgarcnt ,  6c  les  conduire  aurrcmenc 
félon  lanccfflîtc  de  ce  mcfnage,qui  auffi  rcquieit  vn  foin  continuel  à  tenir 
ouucrtes  ou  fermées  les  fcBcdres  &  foufpiiaux  de  la  caue  félon  les  occut* 
rences,  &c  touHooursle  parterre  nettement»  fans  y  fou6frir  aucune  humidité» 
faleic  ny  fcnteurs  contraires  aux  vins.  A  tous  Icfquels  défauts  les  pere  &c 
mere  de  fimillc  ponruoitront  pat  leur  feul  regard  en  fe  promcnans  ,  auec 

Jïlaidrfe  conferuans  l'honneur  deub  â  ceux  qui  condiiifent  bien  leur  mai- 
ion.  Dont  la  bonté  du  vin  en  porte  loin  la  louange  quand  libéralement  le 
pcte  &  la  mere  de  famille  donnent  de  leur  vin  non  feulement  aux  amis  de 
leur  voifinagc ,  mais  aux  honorables  perfounes  edrangeies  padamspiezde 
chez-eux. 

CffAiR.  Comme  la  nourriture  du  bcftail  fuit  la  culture  de  la  vigne  aufTi  la  four- 
niture da  Charnier  vient  après  celle  de  la  caue,ainfi  nous  auonsdiuifé  Ici 
chofcs  de  nodre  mefnage.Suiuant  lequel  ordre  fera  faite  la  proui/ton  des 
Chairsitres  conAdexablc  puur  U  bcfoin  que  la  famille  a  de  cette  vi£taaille.- 
laquelle  fuiuant  pied  i  pied  le  pain  &  le  vin,  c(l  tenue  en  troifiefmc  rang 
des  aliraens.  Voici  donc  la  récolte  de  noftrebedail,  lequel  après  l'auoir  en- 
grailTé  il  faut  manger  jbut  de  la  fatigue  de  fa  nourriture.De  celuy  qui  fe  man- 
ge frais  n'ed  pas  ici  quc  Aion  de  parler  ce  fera  feulcmct  du  dcflinc  ^  la  proui- 
lion  de  route  l'année^  lequel  ayant  ferré  &  falc  au  charnier ,fa  chair  y  e(ï  pnk 
félon  le  befôin.  H  faut  eo  cette  partie  de  mcfnage  de  la  dextérité,  pour  choi- 
ilr  les  bonnes  chairs  gardables  les  accommoder  ainf)  qu'il  faut^alin  d'a- 
uoir  abondance  de  bonne  viande  &  de  durce.Les  pourceaux  >  les  chevies  , 
les  b€cufs,lcs vaches Jes  oyes  (ont  lesbefts  qui  fournirent  noftre  charnier: 
Icsxnoutoos  ^  tes  ^chik  0C  fc  aungeims  ijilccs  que  par  concrgiatc.Ccs  be- 
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tes  font  gra(r?$& preftcs  à  tuer  prefquc  toutes  en  mcfmc  temps  ^  ifçauorr  CHAtà. 
en  Hyucr;auffi  c'cft  lors  la  fiiifon  de  les  faler  pour  la  confecuation  de  leurs 
chairs,le  Froid  Faucrifant  ce  mefnage  :  au  contraire  du  chaud  ,  qui  ne  CoU'* 
[te  à  la  chair  de  prendre  le  Fel. 

De  toutes  Icfqucllcs  belles  les  prcmierci  Ferrées  Font  les  chcvres(y  com-  Cfievre». 
prenons  les  boucs chaftrei)  tant  pour  eftrc  en  leur  bon  poind  au  commen-  De  lemi 
cernent  de  l'Autonrvnc,  que  pour  profiter  de  leurs  peaux  :  IcFquelles  FaiFans  P^"** 
partie  du  liquide  reucnu  de  cebeftail,il  Faut  les  prendre  deuanti'arriuéc  des  q^^^j 
gt'écs  de  l'Hyucr  de  peur  de  les  pcrdre,ou  du  moins  de  les  rendre  de  petit  tucr"c» 
piix.Car  il  cft  certain  qu'cncorcs  que  les  chèvres  ne  Fentcnt  la  rigueur  des  ChevrcT.' 
froidures  couchans  ^couuert  en e(lablc«  chaudes  ,  qu'à  la  Feule  venue  des  &  <«- 
gclccs  même  à  leur  Ftul  approche  leurs  peaux  deFchccnt  beaucoup  de  bon- 
lé.dtmeiirans  Foiblcs  8c  minces.  Pour  laquelle  perte  euiter,ioint  auUî  qu'a- 
lors  les  Chèvres  Font  FufRFammcnt  vndésA'on  les  tuë  dés  l'arriuée  du  mois 
d'Oûobre.  Auffi-toftcllcs  Font  miles  en  pièces  ,  &  en  Fuite  la  chair  en  eft 
Falée  Fans  luy  donner  loifir  de  Fe  refroidir  «  afin  derant  mieux  prendre  Fcl 
que  plus  chaude  clic  Fera.  Car  auconrraire  du  temps  ,  dont  le  plus  chaud 
cH:  le  moins  propre  pour  les  Faleures. plus  commodément  les  chair  s'appre- 
flent  an  Fel ,  que  pluflofl  les  bedes  eftans  tuées  on  les  Falc.  On  mettra  les 
grailTcs  à  part  pour  faire  des  chandelles  ,  cflans  plus  belles  &  meilleures 
de  cette  graiflc  que  de  nul  autre.  Vtilcment  pour  les  chandelles  on  la  mc- 
Ic  aucc  celle  des  bœufs  &:  des  vaches  ,  même  des  moutons  &  brebis  ,  Profircr 
quand  il  arriuc  qu'on  en  à  de  toutes  cnFemblc.  Auffi  Fcrt  la  graifTe  de  la 
Chèvre  en  pluFicurs  inedecines,aux  cimcns  auffi  ,  mcFme  celle  du  bouc  * 
chafhéà  Faire  l'exquis  ciment  pour  les  FontaiHes:comme  i'ay  monAré. 

Puis  l'on  cftcndra  les  peaux  de  ces  bcftes  en  lieu  Fec  &  eFucntc  ,  non  Lcun 
au  Soleil  ,  hors  les  giitf  s  Si  les  dents  des  chiens ,  chats  1  &  rats  ,  afin  de  peaux. 
IcsprcFeruer  entières  en  attendait  ou  leur  vente  ou  de  les  enuoyer  au  cor- 
roycur  pour  l'employer  aux  habits  de  la  Famille  ,  comme  Fera  roonftré. 
Et  afin  que  ces  peaux  Foyenc  Se  plus  vendables  &  plus  Fcruiables  ,  on  les 
cftendra  FoigneuFemcnt  en  y  rnettant  des  petits  baftons  pour  les  eflargir  & 
rcnir  ouuenes  en  Fe  Fcchani  Fans  Fc pouruoir  retirer  dont  demeureront  lar- 
gesse de  bcUesmondre.  Si  pour  Faire  feruir  ces  peaux  au  charroy  des  hui- 
les, comme  dans  tels  vailfeaux  on  les  tranfporte  du  Languedoc  &  de  la 
Proucnce  par  tout  ce  Royaume  &  voifinagc  ;  &  en  quelques  prouinces 
à  porter  auflTi  des  vins  ,  il  Faut  les  préparer  d'vue  Façon  pariicuherc.  Car 
cftant  nccelfaire  pour  ce  feruicc  icy  que  les  peaux  loycnt  entières  ,  l'on 
eFcorchcra  ces  beAes  à  la  manière  des  conils  ,  c'eft  à  Fçauoir  renuer- 
Fant  la  peau  par  le  col:  ainfi  Fc  fliçonnans  lesoultrcs  donr  il  c(l  que- 
flion  en  cet  endroit.  La  Chair  des  Chèvres  ,  pour  leur  gro(Iîcret<  ,  Fait 
qu'elle  n'çft  recherchée  que  pour  les  valets  {de  manoruures  ,  horFmis 
de  certaines  pièces  qui  Fc  ireuuent  appctiffantes  quand  les  bedes  Font 
de  haute  graiflc.  Mais  ertcores  Font  -  elles  pour  ceux  qui  les  aiment , 
telle  viande  eltant  roufiours  de  mauuaiFc  nourriture.  En  certaines  pro-« 
uinces  de  ce  Royaume  ces  animaux  Font  en  réputation  pour  le  profit 
qu'ils  cattFent  au  mcFnage  ,  comme  a  cdé  repreFcnré  en  Fon  lieu  :  ï  quoy 
s'adiouAe  le  Fctuice  qu'il  Font  de  leurs  peaux  ,mcFme  de  celles  qu'on  con- 
«cnittu  ^uUtcFuF  mcniioaiKz ,  pour  Icqual  en  Proucocc  &  Languedoc 
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€^Aiiu    rpays  abondans  en  huilc)la  nourriiurc  dci  chèvres  cft  fouffcrte  ,  nonob- 
Ibnt  les  grands  dtgafts  qu'elles  fonr  des  Ohuicrs  (  avbrespoitans  l'huile^ 
y  poutJiiBS  àtteindte.  Lequel  mal  cft  prcncnu  par  U  diligence  des  habiians 
aucc  la  mcrmedcxicriic  qu'ils  tâchent  de  conf.rucr  la  prccicufc  liqueur  de 
rhuilc,&  le  moyen  de  là  tranfporccr  ailleurs  pour  la  Jcbite. 
-  1-es  ppurceaux  vont  après.  Les  plus  gras  feront  les  premiers  dcpcfchce 
rciit-     pourdonnerloifir  aux  autres  de  s*apprcftcr,afin  que  pris  chacun  en  fon 
«eaojf,      poin^^  &:  à diucrs  temps, leur  tuerie  durant  long-  temps  donne  moven  de 
profiter  de  leurs  dcpoiiilles  &  menuifailles^fburniirans  de  la  mangeaille  au 
irefnagc  durant  tout  I  hyuer.Eftans  cfgorgcT:  on  les  pelle  ,  mais  par  diuers 
f'^riv  oïdics.QncIques-vns  dans  l'eau  bouiranic:les  autres  par  la  flanmic,  à  cette 
diuctf      caufeallumans  de  là  paillé  ou  fcmblablclcgere  matière  àTcnioordu  pour- 
iDoycM.    <:eau  morr,duquclMk  brùflcnt  les  foycs  ou  poils.L'vn  &  l'autre  de  ces  roo- 
ycscft  bon,io«tc$fbisproduifan$ diuers  effets  L'eau  reixd  la  chair  plus  blan- 
che que  la  flamnie,&  la  flamme  plus  ferme  5c  plus  faucureufe  que  l'eau.L'on 
choifira  dexcs  moycns.ou  bien  I  on  employcra  tous  le  s  deux  mefnn;»eantlc 
loifir  qu'en  donne  par  l'intcruallc  des  temps  d'entre  lesdiucrfcs  tueries  des 
jro arceaux, pour  tant  mieux  s'accommoder  de  ces  chairs.Les  pourceaux  eilâs 

f>clcz  font  mis  en  pièces. Le  fangeft  conuertien  boudins.  Parties  des  entraiU 
es  Se  de  la  chair  en  endouillcs  C<c  fauciflls.Les  iambc$,lcs  oreilles,  les  lan- 
gues les  efchinécs,  iufqu'aux  moindres  extremiicz  &  paiiiculcs.iout  s'era- 
Conraeac  plpy^ïtien  ne  fe  perd.Le  laid  ,  qui  cft  le  principal,eft  falc  pour  eftte  confcr* 
Icur$       ué  toute  l'année  au  charnier,  les  menuifàilles  auflî.Pour  ce  fiirc.l'on  cftcnd 
chairs  en  le  lard  fur  le  lardicr  ou  faloîr  (  qui  cft  vne  giandc  &  large  table  ,  nyant  de»' 
léej^**"    ^^^^^  autour,  âlCnc  fur  des  cftaudis,pcnchantc  d'vn  coftc  pour  vuidcr^  la 
faûmiirc  dans  vn  vaze  fur  les  endouillcs  )  là  on  le  frotte  à  force  des  mains 
aucc  du  Tel  menu  vu  peu  chaud,  fi  bien  &  fi  cùricufemcnt  que  toutes  les  par- 
ties du  Utd  s'en  reffentent  s'en  en  oublier  aucune.  De  mefme  font  falces  les 
cfchinccs,  les  oreillcs,teftes,langue8,iambons,  qu'on  range  dcfriis&  î»  l'cn- 
tour  du  lard.Pardenuscc  prcroicrlard  vn  fécond  y  eft  mis  puis  vn  troifi^me, 
aprezvn  quattiefmc  iufqu'à  huit  ou  dix  i  ou  plus  les  vos  fur  les  autres, 
chacun  aucc  Ces  mcnuifalles.  De  tous  lefqucls  a'infi  amoncelez  s'en  com- 

Îiofe  vncpile  ou  les  lards  s'apprcftcnt  trcs-bien.s'tntrcdonnans  le  fcl  les  vus 
es  autres  quand  cftans  remuez  l'on  leur  change  de  place,  mettant  en  haut 
ccluy  quieftoitau  plus  bas  licu,^  au  contraire  en  cet  endroit  le  loger  au 
tleflus  des  antres.  Tout  d'vne  main  1  on  les  rafraichit  de  quelque  peu  de 
nouueau  fcl  tjn'orî  leur  donne,les  en  rcfrortans  par  tout  Prindpalcmcnr  aux 
endroits  fufpe£ls  &c  les  plus  dangereux  à  fe  corompre  (ans  lequel  foin  on 
ne  pourtoir  faire  falcurc  de  valeur.  Cette  reuifite  fc.teitcrera  de  huid  en 
hui^iours,&  iufqu'à  ce  que  vous  verrez  vos  lards  iranfluire,  manifcftan$> 
pat  làcftie  rempli  de  fcl  &  tn  fuitc'de  leur  conferoation  aiT^utce. 

Alors  les  lards  fcronr  leuez  du  faloirjSe  fur  iccluy  rudement  battus  ailec  m 
barton  pour  leur  faire  lafcber  le  fcl  reftant  qui  n*aura  voulu  entrer  dedans:- 
de  mefme  fera  fait  des  tfchîrésjiambons  &auttes  roenuifaillcs  ,  &  le  tout 
aprez  porte  pendre  aux  raftdiers  du  Charnier  pour  s'y  cfuentcr  Ôc  rcpofec 
attendant  leur  extrême  ftrnicc.Sans  nul  hazard  on  fair-  cette  falcurc  ,  puis- 
que  le  naturel  de  la  chair  de  pourceau  eft  de  ne  prendre  du  fcl  plus  que  de 
f^.befoiû  rtftilâiit  lc^çfte  (  au  coBuairc4c  celle  du  bœufquifn  foccc  tant 
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iju'onluy  en  baille  c'cftpourqaoy  l'on  n'épargnera  paslefcl  eu  c«t  endroir,  ^,  . 
mais  de  peur  de  faillir  Tony  en  employer»  largemcur  en  cfpecance  d'en  tirer  **** 
lerupertiu  &  nonnccelUire  à  la  fin  de  rceuure,  le  iciroauâm  alors  eoticr 
au  fond  du  faloir. 

Les  GrailTci  du  pourceau  fe  conferucnt  bonow  &  blanches  coûte  l'aimée 
pour  feruir  de  prouifion  ï  l'appareil  de  pluficurg  viasdes  &  autres  chofesde 
ir(înage,comme  ï  l'engrailTcmcni  det  charruifs.charrcitfs,  moulin», foulfcrs, 
cuirs,à  diuerfcs  maladies  pour  hommes  ôc  beftei.  Aufli  ferr-cllc  aui rondeurs 
à  draps  de  laine  ,  aufqucU  la  ménagère  en  vend  de  fon  cp.irgne.  Après  auoir 
refcrué  delagraiflc  du  pourceau  cedôt  l'on  defîrc  faire  du  rujf,&:  l'auoir  mit 
dis  vn  périr  vaze  \  ce  approprié»&  l'auoir  en  n-iéccecen>ps  falc'icamme  il  faut 
pour  le  maimenir  fani  le  corrompre,  le  refte  eft  hacloé  menu,  puis  mis  fon- 
dre dans  la  poffle  ï  frire  fur  vn  mu  clair ,  doni  en  prefTani  auec  la  cueillicrtf 
percée  l'on  retire  de  grai (Te  tant  que  l'on  peut  :  laquelle  étant  ruffifamment 
cuite  (ce  que  l'on  recognoitàk  fa  couleur  claire  fie  blonde)  on  icitedansdes 
pots  de  terre  vitrcz,y  adioùtant  du  fcl  menu  pour  la  côfcruer  fans  corruption, 
où  fe  gelant  Se  aÉfermiflant  demeure  blanche  U  bonne  toute  l'année.  Quel- 
ques-vns  pour  la  commodité  qu'ils  ont  des  paftutages  &  glandécs  ne  fe  con- 
tentent pas  de  la  graiHe  prife  (tmplement  à  chaque  pourceau,  mais  dedinenc 
des  pourceaux  entiers  pour  feruir  de  graifTctC'eft  à  dire ,  de  tour  le  çras  q  l'ifs 
y  treuuent,  le  maigre  en  étant  feparé,|&  après  mis  en  pièces  dans  la  faumurc 
y  eft  pris  durant  l'année  pour  l'Tlage  ordinaire.  Ponr  mieux  fatisfairc  à  ce 
fcfuice  ,  le  pourccaueft  choift  gras,5c  l'ayant  faignc  eft  efcorché  comme  un 
mouton,  la  graifîc  qu'on  en  retire  eft  aiite  &  préparée  comme  delTus.la  peau 
eft  enuoycc  au  corroycur,  pour  eftre  propre  ï  faire  des  grands  cribles, pour 
nertoyer  les  bleds,  ou  à  couurir  des  coffies  à  bahu  ,  cftant  très  propre  en 
l'vn  &  en  l'autre  fervicc  félon  qu'elle  eft  diucifcraent  préparée. 

Le  Charnier  fera  mis  en  rang  auec  le  grenier  la  caue  le  defir  de  la  bonne 
conferuarion  deiChairs  falécs  eftant  commun  auec  celle  des  bledi  &vins.  "jT- 
Mais  neantmoins  le  rencontre  du  bon  Charnier  eft  plus  rare  que  du  d'auoir  • 
bon  grenier  Se  de  la  bonne  caue,s'entrouuant  peu  où  leschairsde  pourceau, 
inéme  lc«  lards,  ne  fe  ranciflent  ,&cnc  jauniftcnt  ;  fe  rendant  par  confcquent 
demauuaifc  faueur  ,  de  telle  forte  qu'on  ne  fçait  prefque  quel  quartier  de  U 
maifon  donner  au  charnier  pour  le  bien  placer,  rant  c'eft  article  eft  difficile. 
L'humidité  contraire  à  ce  ménage,  la  fechereirc  1  cuenterauflî  Se  le  nom 
éucnter,dc  même  quand  ces  qualitcz  font  tant  foit  peu  dcfordounces.  Qiiel- 
ques  Chatniers  fontaffisau  bas  delà  maifon, les  autres  au  haut ,  oîi  indi'Tr- 
rcmment  les  Chairs  fe  conferucnt  bien  :  toutcsFois  mieux  en  bas  qu'en  haut, 
puifque  les  chairs  fouffrcni  plus  paifibleraent  l'humidité  que  la  fcchérefTe.Ces 
diuerfircz  nous  obligeront  de  pofcr  le  Charnier  en  vn  lieu  modéré  de  fèche- 
refte&  d'humidité  ,  plus  fiais  que  chaud  ,  ayant  des  petites  ouuerture»  de 
j'Orienr  ^  l'Occident,lcsouar3m  &fermant  pour  donner  de  l'air  félon  Ics^ 
occurrences,  le  Septentrion  &  le  Midycftans  trop  violents  pour  ce  ménage. 
Et  comme  la  ménagère  par  dcflus  fes  autres  meubles  recherche  foigneufcmenc 
la  bonne  poëfle  ï  (tire  ,  &la  bonne  lampe  pour  cuiter  la  perte  &  l'inutile 
confommation  de  graiftcs ,  de  beurres  &  d'huiles  qu'elle  caufe  eftdnr  mal 
qualifiée  :  ainfi  auec  beaucoup  de  raifon  pourla  conferuation  de  fa  C^vr*: 
elle  tâche  à  s'accommoder  de  Charniers  du  tout  propres  ï  celad 
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Ch»fr,         apprcfl^f  s  il  ne  le  perd  aucune  partie  de  ces  prouifions  :  mais  toutes 

s'employcnt  au  mcnag?. 

Qujiiquc  diligence  qu'on  mette  ï  falei  les  chairs  de  pourceau,  fi  leur  refte- 

t'il  toujours  dedans  quelque  humidité  naturelle  leur  caufanc  mauuais  apparei  I 
Paifa-  <lon telles  fe ranci (Tcnt  ôc  rendent  defagreablcs; même  tant  plus  humide  cft 
mer  !es  la  faifon  ,  &  tant  plus  mal  qualifie  ci\  lechniniec  auquel  l'on  les  repolc.  Le 
cîiairj  moyen  de  prcucnir  cette  j  e.  te  cft  d'achever'dc  préparer  les  lards  à  la  Fumée, 
ccau°"'  ^  laquelle  l'on  lesejcpofcra  pour  huit  ou  dix  ioms,  qui  defïèchnnt  l'humidité 

rcftanie  Se  nuifiblc  des  lards.lcs  laillcta  francs  de  la  crainte  de  fe  corrompre 

Îiar  après,  pour  fe  main.enir  bois  pluficurs  années  en  quelque  lieu  que  vous 
es  gardiezi  de  même  vous  ferez  des  jambons,  n'épargnant  (i  peu  de  peine  (î 
aurz  la  cômoditc  du  lieu  pour  faire  parfumer  ces  chaiis.où  gift  la  difficulté 
de  l'appareil.  En  païs  abondant  en  chaftaignes  cela  eft  facile,  cjr  lans  vn 
foin  particuiier,le$  lards  &  les  iambons  font  pendus  près  dcschaftaignes lors 
qu'on  les  dcITcichc  iila  famée  pour  les  blanchir,afin  do  les  rendre  de  longue 
conferuation. 

Divctfc     Cette  façon  de  ménager  la  falcurc  des  pource.iox  n'eft  pas  généralement 
façon    rcceuc'par  tout.non  tant  pour  ladincrfîrc  des  climats  que  pour  les  diuers 
dcfalcr  anij  des  perfonncs.pouuant  vn  chacun  comme  bon  luy  femblc  tuer,  cfpieccr, 
falcr,&  autrement  gouuernerfes  pourceaux  fans  diftinftion  des  lieux  ,  n'y 
ayant  en  ce  ménage  autre  fubie^ion  que  celle  tlu  temps.  C  cft  pourqnoy  outre 
la  manière  fufdite  (  qui  eft  la  plus  reccoc  en  Languedoc  &  aux  enuirons  )  en 
plufieurs quartiers  de  la  France  &  ailleurs  les  Chaiis  des  pourceaux  font 
^         Talées  en  menues  pièces  dans  des  cuvettes  ou  grands  barrils ,  &  la  gardées, 
j  toute  l'annécy  eftans  prinfcs  de  iour  à  autre  félon  le  beloin  de  l'vfage  :  où  la 

'  .  Chair  fe  confcrue  bonne  &  belle  pourucu  qu'elle  trempe  toujours  dans  la 
faumeure,&  que  la  rameure(  de  peur  de  la  corrompre  )  ne  foit  iamais  touchée 
ny  auec  la  main,  ny  auecle  fer  ,ny  auec  le  Ittion  ,  nyruivre  :  mais  pour  en 
tiret  la  chair  falcc  l'on  fe  fcrt  de  crochets  de  bois  ou  d'argent ,  non  d'autre 
matière,  CCS  feules  la  «ftans  propres  à  ce feiuicc  :  moyennant  laquelle  obfer- 
fation"  yo^-is  aurez -contentement  de  ce  ménage. Et  àcequerien  ne  fe  perde 

font  employez  en  cét  endroit  les  reftcsdcs  fels  du  lardicr  ,  bien  que  mal 
Taumcu  nettes  &.  cftimécs  de  pets  de  valeur  :  tuais  c'eft  aptes  les  auoir  pi£p.irées  en 
cette  manière.  L'on  les  fait  bouillir  dans  de  l'eau  de  fontaine  ou  de  rivière 
en  vn  grand  chauderon  fur  le  feu  dt  flamme(  les  écumant  toujours  pour  les 
déchaiger  d'oidure)  iufqu'à  ce  que  la  faumcure  demeure  claire  comme  huile 
&  qu'elle  porte  l'auf  en  coque  crud  ,  qui  cft  prcuiie  afturéedcla  force  & 
fufHfancc  à  conferucr  les  Chairs.  Lots  tftant  ofiéc  du  feu  $c  refroidie  dans 
vn  vaifleau  de  bois  à  large  gueule  :  on  y  iette  dedans  les  pièces  de  pourceaui 
où  Ce  faleront  tres.bien,  &  de  même  s'y  conferueront  toute  l'année,pourueu 
qu'a^ec  les  obfcryations  fufdites  l'on  s'abfticnne  d'en  tirer  aucune  pièce 
qu'aucc  le  crochet  de  bois  où  d'argcnr ,  de  pi;nt  d'en  corrompre  &  la  fau- 
mcure 5i  la  Chair.  Au  bout  de  trois  ou  quatre  iouts  vous  vifitcrez  voftre 
fauin^tire  afin  de  la  remettre  fur  le  feu,  au  cas  que  vous  y  voyez  aucune 
moififreureaiideffus  ;  car  par  l'humidité  .le  la  Chair  la  faumeure  fe  décuit  : 
i  quoy  ne  prenant  foigncufemcnt  g.nde,c'efl  qaelqucsfois  à  la  totale  ruine  de 
ce  ménage  ,  ce  qu'on  prévient  par  fr^-quente  vifite  :  on  alfcure  aufli  la  con- 
fiivaiiou  de  la  iaumcurcCpat  confcqucnt  de  la  chair)  l'jyani  rcraifc  fui  le  feu 
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vn  couple  dt  fois.  S'il  atiiuc  que  par  ce  rcbcii  llir  la  faumcurc  Ce  «fiminue  de  Chéh^ 
tant  que  par-aprcs  la  Chair  n'y  puifTc  tremper  ï  l'airc,le  rcracdc  fera  d'y 
adionUei  du  fcl  nouucau, par  le  muycn  duquel  vous  allongerez  la  Gumeure 
à  fiiffifancc. 

De  cette  faleurc  la  mère  de  famille  s'accommodera,  outre  celle  de  fes  lards  ^^^xit 
cnfaifanc  tuer  Se  mettre  en  pièces  à  la  fin  de  Février  ou  au  commancemcnt  d<$ic»- 
de  Mats  desicuncs  pourceaux  qui  ne  fetoni  trouuez  d'aage  dcuant  Noël  ncs 
(  qui  eft  la  plus  commune  faifon  de  ce  ménage)  allongeant  d'autaut  fes  r°'Jf' 
prouifions  pour  fournir  fa  uble  durant  tout  l'tllc  à'agrcable  viande.  Car  gj^*^ 
la  Chair  de  icune  pourceau  ainlî  falëe  fcmble  toùjouis  nouucllcfe  con- 
fënunt  iufqu'à  la  dernière  pièce  dans  la  faumcure  cuirte  &  bien  qualifiée: 
les  jambons  auflî  ,  les  elchinécs  ,  oreilles  &  langues  s'y  maintiennent 
très. bien.  L'abondance  du  gland  fournit  la  matière  de  ce  racn.ige  ,  lois  que  , 
par  vne  bonne  glandce  les  couchons  du  mois  d'Aouft  ou  Septembre  par  la 
bonne  nourriture  de  leurs  mères  &  d'eux  fe  trouvent  gras  &  propres  à  eflic 
employe  z  àcefcrvice  vers  l'entrée  du  mois  de  Mars. 

Et  comme  au  maniment  de  ces  Chairs  il  y  a  de  la  différence  aufli  diffe-  Ton- 
rentes  font  les  obfcrvations  delà  Lune  ci  allions  de  ce  rrci-.age.  ^"  Lin- 
guedoc  ,  Dauphinc  ,  Provence  la  feule  vieille  Lune  eft  employée  a  tuer  &  j-ou?ce 
laler  des  pourceaux,  même  ^  en  retirer  les  lards  du  faloir  poot  les  pendre  n.c.  agc 
aux  ralleliets  du  Charnier,  ctoyans  que  la  vermine  fe  fourrerait  dans  leurs 
Chairs  s'ils  fe  mcconrcyent  en  cc't  endroit.  En  plufîeurs  quartiers  de  la 
Fiance  ,  Piémont  ,  Italie  ,  la  nouuelle  :  même  il  y  a  des  perfonnes  11 
curieufes  qui  ne  veulent  faire  tuer  aucunes  belles  pour  f»ler  far.s  cftre 
afïcurces  qu'elles  font  nées  au  cioidantde  la  Lurc  ,  croyant  leurs  chairs 
(alces  s'accro\llre  en  cuifant  :  au  contraire  fe  diminuer  celles  du  decours. 
Mais  les  Chaircutiers  de  Paris  ne  font  pastant  fpt  culatifs  (  ainfi,y  font  appel- 
lez  les  maiftres  iurez  ne  fe  mcflans  que  de  la  Chair  du  pourceau)  qui  fans  fy,  |g 
didinâion  de  Lune  tuent  leurs  pourceaux  ,  laiffons  aux  ménagers  ces  obfer>  mani- 
vations.  ils  ont  vne  paitivulicrc  manière  i  détailler  les  laids.  Apres  auoir 
faignc  8c  pcllé  le  pourceau  luy  coupent  la  tcfte  &  Icsquatre  jambes  pour  en 
faire  desiambons  :  le  fendent  de  long  en  long  par  le  dos  puis  l*cventrcnt,les  j  p^'^ 
inteftins  font  employez  aucc  lefang  &  des  piecesde  Chair  à  ce  propres  à  ccau. 
fiiire  des  boudins  ,endoiiilles  &  fiucilTes.  Lnrs  eil  pris  auis  de  ce  qui  rcde 
pat  la  qualité  de  la  Chair.  Si  la  Chair  cft  giaffe ,  le  lard  e(l  divisé  en  trois 
parties.du  plus  grasen  (ont  fiitesdeux  &  vne  du  reliant  quieft  le  ventre:ces 
deux  gtalfes  pièces  font  dites  eifts^  8c  ce  lard  dit  Lttrd  ejjne  :Ia  troific  aieeft 
mile  dans  la  Liumeure  en  petites  portions.  Des  larcis  maigres  on  n'en  fait 
q  e  deux  parties  égales  3ppcllccs7Îf/ty(>/'/,fendAnt  le  lard  par  le  ventre.  Toutes 
lefquelles  piccesjgtalfes  &  maigres  .dites  c/^u  &  flefthts ,  font  mifcs  ^  faler 
fiu:  vn  grand  faloir  ,  appelle  rnere ,  composé  de  plufieurs  aix  ioints  enfemble 
contenons  deux  ou  trois  pas  en  quad:ature ,  ayant  des  bords  cscniiirons  pour 
garder  la  faumcure  de  verfcr.  Lcf.iloireft  pofc  rez  de  terre,  en  lieu  bas  vn 
peu  icicvc  d'vn  collé,pour  vuidcr  la  faunicure  dans  vn  réceptacle.  Sur  iccluy 
font  arrangées  les  pièces  de  lard  à  mcfure  qu'on  les  frotte  auec  du  fel  menu 
l'v  ne  après  l'autre,  les  faifant  entre- ioindre  pour  moins  occupcrde  place, 
&calcsmctcan(lcsvncsfur  les  autres  en  forme  comme  vne  pile  quarrce 
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CuAiK  de  maçonnetie  moncaociufqu'à  la  haaccur  de  h\xi€t  i  neaf  pieds  >  «ntreiicnt 
fi  bien  le$  piccei  de  Urd,que  toutes  enfcroble  fe  pailTcnc  maimenir  ferme» 
fans  vcrfcr.Ainn  difpofant  les  latdsilsfe  falent  tres-bien  moycnrant  qu'on 
Icf  remue  &lesreuifite  donrcy  dcuant  eftpf.rlé.  Aucuns  font  leur  raercou 
faloir  d'vne  peau  de  bceuf  crue  ,  vn  peu  faîce  ,  qu'ils  eftendcnt  fur  terre  ,  ou 
cairenicnt  l'accommodent  comme  dcfTus  :  laquelle  peau  eflant  d'vne  feule 
pièce  conferue  fa  faumeure  fans  nulle  perte  ;  ce  qu'on  ne  fe  peut  piomettre 
du  faloir  de  bois,  qui  en  perd  quelque  peu  par  (es  iointuces. 
Mar-  La  veille  de  Pafqucs  il  7  a?n  marché  de  lard  à  Paris  qt»i  fe  tient  au  paniis 
chtirt  tous  les  raaiftres  Chaircuiiers  de  Paris  ont  deseilaux.  De 

drpour  Chaalor.sen  Bourgogne  on  apporte  ï  Paris  grande  quantité  de  bons  lards 
crau  .  appreftez  i  la  mode  de  Paris; De  la  Normandie  Se  de  la  bafTe  Bretaignc  auffi, 
»  i'axii.  mais  autrement  accommodez,  car  on  leur  laiffc  ôc  jambes  &  tcftcs  >  c'cft  à 
fçauoir  la  moitié  de  la  teftc  à  chacune  flcche  ,  car  ils  les  fendent  le  long  du 
ventre,  n'en  faifant  que  deux  pièces.  Ccux-cy  ne  font  pas  fi  bien  façonnez 
que  les  pcccdents ,  aufli  font-ils  de  moindre  prix  >  de  moindre  vfage  ,  &  de 
moindre  goiift  Ccs  diaerfes  fâ<jon8  d'acc6moder  les  chairs  de  pourceau  Ibnc 
reprcfentccs  comme  pour  exemple  i  par  où  l'on  peut  voir  ,  qu'en  ruatiere  de 
'         mefnage  peu  de  peuples  confciitent  enfemble  :  mais  n'importe,  pourucu  que 
les  biens  quff  Dieu  nous  donne  foyent  Ci  bien  raaniez.qu'cftant  ttouuez  4e 
profitable  vfagcl'on  s'en  fcruc  vtilement  &  auec  a^ion  de  grâces, 
Bgeafs.     Le  temps  froid  8c  fcc  Se  la  plenear  de  la  Lune  font  les  obferuatîons  tcqui- 
fes  à  tuer  de  faler  les  bceufs  &  vaches  :  alors  le  fel  pénétrant  à  fouliait  dans 
leurs  chairs  ,  qui  p  ir  après  ne  (e  diminuent  pas  beaucoup  au  cuire  :  Nuus 
iîronsdonqucstucrlebaeuf  gras  en  CCS  termes  là.  Apres  eftreefcorché  de* 
menrera pendu  entier  au  raftclier  quinze  ou  vingt  heures  pour  donner  loi- 
/It  à  la  chair  de  s'affermir  ,  pourla  détailler  plus  facilement.  Tandis  que  les 
tripes  en  feront  lauées  &  accommodées  ,  pour  eftre  mangées  frefchcs  en  di- 
vers apparcils,&  à  la  prcmicre  &:  à  la  féconde  table  fourntlfant  de  la  viande 
'  pour  toutes  fortes  de  gens.  Quant  au  fang  ,  en  pluficurs  lieux  l'on  n'en  tient 
c6rc,en  d'autres  il  eft  empleyc  à  la  groffietc  famillc.Le  Boeuf  eft  mis  en  piè- 
ces,&  après  en  auoir  retenu  quelques  vues  pour  mâgec  frcfches  durât  quin- 
ze iouts,qu'cllet  pourrotedrc  gardées  (ans  fe  ccirôpte,le  tefte  fera  falé  pour 
la  prouifion  de  l'année.  Au  faler  il  faut  aller  retenu,  de  peur  d'excéder  fai> 
fmt  vne  inutile  &  defagreable  dcfpcnfe  :  car,comme  i'aydit,la  chair  de  bœuf 
(au  contraire  de  colle  de  pourceau)rcçoit  tout  le  fel  qu'on  luy  baille  fans  rien 
rcfufcr,dont  elle  fe  rend  importune  au  man;;er  auec  perte  du  fcl  fur-abon- 
dant. Toutes  les  pièces  l'vne  après  l'autre  feront  auec  les  mains  frottées 
de  fel  menu  ,  6c\n  peu  chaud,  y  en  faifant  alors  entrer  tant  qu'on  pourra» 
S^lci  la  Mais  pour  tenir  quelque  mefure,  le  meilleur  £c  le  plus  commode  auflî  ci\  de 
<b.-irdc  fjjjçj.      pièces  de  Bœuf  dans  vn  fac  à  deux  gueviles  ouuett  des  deux  bouts. 
Itraf.  (^çj^i'g  p^jj  cncctte  manière  :  Vne  pièce  de  bœuf  eft  mife  dans  le  fac  auec 
forccfcl  deux  hommes  prennent  le  fac  chacun  d'vn  bo;::  .^uec  leurs  mains 
tenans  les  gueules  fermées ,  &  le  fac  fermement  tendu  ,  l'agitent  t^nr  qu'iis 
Coœc:.  peuacnt,  par  ce  moyen  remuant  auec  violence  &  la  Chair  6:  le  fcl,iUfunc 
pénétrer  le  fcl  dans  lâchait  ainlî  qu'ils  defitent,taifans  ainfi  de  toutes  les  pic- 
c:s  de  boeuf  l'vne  après  l'autre. 
•  Aptes  ces  pièces  font  rangées  c'unsvnc  cuucitc ,  ouautic  vaiffcau  i  ce 
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wromtnodé.où  le  fcl  diftillant  fcconucniracncaa,dans  laquelle  feioiirncront  chair,- 
quelques  Inùât  ou  dix  iours  -,  au  bout  dcfqucls  tirées  de  \k  ÔL  repofées  fuc 
<lcs  aix  s'efiunteront  vn  couple  de  iouts  qu'on  les  y  laitfera  puis  remifcs 
•<ians  la  cuvette auec  vn  peu  de  nouveau  fcl,  l'on  les  rcftotcra  comme  pour  les 
rafraichir,  fpecialement  celles  qn'on  cognoillra  en  auoir  befoin.  Par  cet  ordre 
toutes  CCS  pièces  de  bœuf  s'acfieueroni  de  préparer  dans  cinq  ou  fix  iours, 
-Qu'on  les  tiendra  encore  dans  la  cuvette  ;  après  retirées  de  pour  la  dernière 
foisjmifes  efuentcr  fur  des  aix,&  remuées  tous  les  iours  matin  &  foir,  finalc- 
•4ncnt  fechees  du  tout  feront  pendues  aux  raftelicrs  du  charnier,  pour  feniir  à 
l'vfage.  Les  pièces  remarquables  pour  leur  graiffc  &  bon  endroit  de  la  bcftc 
feront  mifes  à  parc  lors  qu'on  le»  falera  ,  pour  crtre  repcifes  au  befoin  pont 
la  table  du  mai  (Ire  ^  comme  auffi  les  langues  &  autres  parties  de  refeiue  :  le 
refte  eftantdeftiné  pour  le  mefnage. 

De  mefmcfera  tuée  la  Vache  gta(re,&  fa  Chair  fera  falee  Se  accommodée:  Vaches 
mais  l'on  tuera  les  plus  grafTes  beftes  les  ptcmieres.fans  diftinûion  de  maflc 
ni  de  femelle  (  pour  le  hazard  qu'elles  courent  de  leur  graiffe  ,  laquelle  fou- 
ventesfois  fe  petd  au  moindre  accident  qui  furuient  )  &  les  vncs  après  les 
autres  de  temps  îi  autre  ,  pour  donner  loifir  d'employer  les  menuifailles, 
comme  il  a  eftc  dit  des  pourceaux.  Nous  noterons  auffi ,  que  comme  la  bou- 
vine  s'engraifîccn  deuxfaifons  ,  afçauoir  en  Efté  &  en  Hyucr  «  ainfi  que 
nousauons  veu,ilyaau(fi  deuxfaifons  pour  la  ruer  &  la  falcr.le  commence- 
ment d'Automne  &  la  fin  de  l'Hyuct;ces  interualles  reuenans  à  la  commodité 
de  la  raaifon.Car  parla  première grailFe l'on  eft  pourueuda bonnes  &c  graflcg 
Chaiisde  bœuf  durant  l'Automne  &  l'Hyuer  :  &  par  la  tardiue  durant  le 
Printemps  &  l'Efté ,  &  fi  abondcmmcnt  qu'il  ne  fc  palïc  iour  de  l'année  que 
voftrc  table  n'en  foii  largement  &c  vtilcment  fournie. 

On  cmploy  ta  à  faire  des  chandelles  les  grai  (Tes  des  bœufs  &  vaches/cules,  CrailTa 
ou  accompagnées  aoec  celles  de  chevrcjdc  mouton,&  de  brebis.  De  mcfme  pour 
■commei'ay  dit  l'on  mefnageta  les  peaux  ,  afin  qu'cftans  bien  cftenducs  & 
Tcchces  fans  eftre  defchirccs  par  les  chiens ,  chats  ou  autres  beftes ,  elles 
f  uiilcnc  eftre  veaducs  ,  ou  vtiltmenc  employées  à  l'vfage  de  la  fa- 
mille. 

De  toutes  Icfquclles  beftes,pourceaux,chcvrr», bœufs vaches,  la  mefna- 
gerc  ne  referuera  jamais  les  trop  vicilles,pour  le  peu  de{>rofit  qu'elle  y  irou- 
ueroit  :  foit  parce  que  difficilement  elles  fe  peuuent  bien  engraifter,  ï  caufe 
qu'il  leur  manque  les  dents  pour  paiftcc  ,  ou  que  leurs  Chairs  >  bien  que 
grallcs,  ne  fonr  iamais  de  bonne  cuite  ,  fe  diminuans  de  beaucoup  au  feu. 
^Lesmaflcs  font  aufli  à  préférer  aux  femclles,hors-mis  les  chèvres  ,  qui  font  pc  (e». 
meilleures  que  les  boucs  quant  ï  la  Chair  ;  mais  elles  leur  cèdent  en  valeur  rs  fcxc» 
des  peaux  &  des  graiftes.  Elle  ne  fera  iamais  tuer  aucun  pourceau,  truye,bouc 
ni  bœuf.qui  ne  loycnt  chaftrez  de  ieunellè ,  pour  affranchir  leul  Chair  -,  la- 
quelle laiflcc  en  fon  -naturel ,  pour  fa  fauvagine  ,  eft  de  gouft  def  «greable  & 
de  nourriture  pcrnicieufe  à  la  famé  n'ayant  ï  craindre  qu'il  leur  arriue  aucune 
incommodité  du  chaftrcr.  Quant  aux  chèvres  &  vaches  chaftrces  ou  non, 
leurs  Chairs  en  font  toufiours  bonnes  :  toucesfois  meilleures  chaftrcct 
^u'enrieres  ,  ou  il  y  aura  du  chois.  Comme  aaÇà  foin  ï  préférer  les  fe- 
melles qui  n'ont  point  porté  à  celles  qui  ont  porté  :  &  d'entre  elles, 
celles  qui  le  moins  onc  fait  de  yentrées/e  furpafTans  pat  degrez  les  vnes  les 
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Cisir.  autres  en  velear.  Les  bcftes  vieilles,  Se  les  noa-chaftcees  ;  les  vieilles  tniyct 
aufli,&  vieux  recrac$,qaoi  q  ic  grandes  beftcs  5c  gralfcs  (  le  icmps  les  ayanc 
faites  agrâ  iir.cioilTjns  aurâtcômc  elles  viu6nr)il  faut  les  chaftrer  denouueau» 
ic  les  cngraillcr  en  anuée  de  bonne  glandée  afin  qu'elles  foienc  vendues  pouc 

i  en  cirer  de  l'argent ,  eftant  raifoinjable  que  la  mefnagere  fùiirnilfc  fcs  Char- 
niers des  mcillciucs  belles  de  fcs  troupeaux.  Les  veaux  6c  genilTes  ne  font 
propres  à  filer  po  ir  la  prouiiîon  ,  la  cendrellc  de  leurs  Chairs  ne  s'accordanc 
pas  auec  le  fcl.raagc  &  la  grailTc  les  rendans  propres  à  ce  feruice. 

Oyct.  Le  faler  des  Oycs  eft  profitable  en  la  n^aifonjpour  l'abondance  de  bonnes 
Chairs  &  exquifc  graifle  dont  cette  volaille  fournit  le  charnier.  Mcfnage 
ge  particulier  en  certaines  Prouinces ,  non  gcneralcrnenc  receu  par  tout  ce 
Royaume.  Lamerc  de  famille  n'obnuttra  pas  vne  fi  vtile  prouifion,fi  la  terre 

Li*iv,  'oulFiela  tiourriture  des  Oycs(qiioy  que  non  vfitees  en  fon  pais  )  ne  fc  pou- 

fh,  V.   u.int  faire  iiitrodi.£k>on  de  nouueautc  î  meilleure  occafion.  L'ofdrc  qu'on  a 
à  tenir  au  tuer  de  ces  oifeaux^aufalcr  de  leur  chair,6c  au  ferrer  de  leur  grailfc, 
eft  reprcfent  c  en  l'art  ide  de  leur  nourriture ,  où  ie  vous  tenuoye  pour  e  uitet . 
redite  n'endifcourant  pas  icy  plus  auant. 

T^fjfm.  prouifions  de  Chairs.Celles  des  PoilTons  ne  font  pas  tant  gé- 

nérales en  ce  Royaume  ,  pour  abonder  plus  en  pafturages  qu'en  eaux  Le 
mefn:)ger  qui  e(l  près  de  la  Mer,des  grolles  riuieres  6c  e(langs>ou  qui  artifi- 
ciellement s'eft  accommode  d'eftang:depefcher  &  de  viuicr.profiiera  de  fon 
poilTon  fans  en  lailTer  rien  perdre  *  afin  que  falé  dans  le  charnier  l'on  y  en 
trouue  de  rcferue  tout  le  long  de  l'année.  Comme  le  fiuii  de  la  terre  a  fon 
temps.auûS  celui  de  l'eau  le  ncn  ,  qu'on  gouuemc  diueffemenr  neantmoîns 
félon  leurs  diucrfcs  qualitcr.  Car  d'vne  façon  on  maniele  poilTonde  M  er, 
&  d'autre  façon  celui  d'eau  douce,chacun  aiiec  vn  foin  particulict  s'accom- 
moda nt  à  leurs  proprietez. 

ufurr^f      Noftrc  jnefnagerc  ne  fc  contentera  pas  de  fc  pouruoir  des  biens  qu'elle  a 

/^"'yî-  chezfoy  ,  mais  k  fournira  de$  cftrangeis  félon  le  naturel  du  trafic  gênerai, 
par  le  moyen  duquel  vn  pais  aide  à  l'autre  des  chofes  dont  réciproquement 
l''on  abonde,s'entre-comranniquans  leurs  particulières  commodité». Comme 
le  paisde  bled  en  fournit  celui  du  vin  auquel  les  grains  manquent  :  cellui-ci 
donne  du  vin  la  où  le  bled  feul  croi(l:ain(t  deschairs,des  fruits  des  Arbres,^ 
des  autres  alimens  donc  nous  fommes  fubdancez.  Noftre  mefnagere  ayant 
rempli  fes  charniers  de  chairs  &  de  poiffons  de  (on  cru  ,  s'achètera  des  an- 
cboyes>des  fatdes,des  h3rencs,tonnines,merius,moulu'cs:des  huiles.des  beur« 
res  Se  autres  prouifions  efloignces  de  fa  terre  :  mefme  d'efpicerie  ,  canelles, 
girofles,mufcadcs,poivres,gingembref,des  raccres.calTonades,  miels:  OHuct, 
confites  ;  câpres  baziles.fenouil  maria  :  Raifins  fccs ,  de  Corinihe  ,  de  Da- 
mas>deFrontignan,&  d'autres padèrilles  :  Figues  ,  pnmes,  datils,pignolacs, 
noifertes  ,  amandes  ,  noix  ,mou(lardes  }  afiiT  qu'elle  foit  pourueul*  de  touc 
pour  le  befoifi,  qu'elle  fera  ferrer  en  vn  cabinet  à  ce  deftinc  près  la  cuifine, 
pour  plus  de  comraodirc-.ce  qui  luy  reuiendra  à  contentement  &  ï  efpargnc 
au(fi,quand  à  propos  elle  truuuera  chez  foy  ces  chofes  afietablees  ^  prix  rai- 
fonnablc ,  fans  eftte  contrainte  en  la  necedîtc  d'en  enuoycr  chercher  hafti- 
uement  6c  chèrement  à  la  ville  chez  les  reacadcvirs  :  ainfi  auec  booneur  elle 
^cfia  Vcffç^  ic  ce  commun  pcoucibc*  . 
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*l*romfton  faiti  »n  fétfiru 
Et  goHuernèe  par  rai  fort. 
Fittt  venir  b^nueU  mMÎ/in, 

La  façon  des  Confitures,  cnjt- 

titrti, 

C  H  A  p.  II. 


ES  prouifionsneccfTaircs  font  fuiuies  des  vtilcs  &  agréables  c*cft 
afçauoir  des  Conficurcs  :  afin  que  la  maifon  ne  manque  d'aucune 
provifion  fciuant  \  nourrir  le  corps,  &  à  fatiifairc  refprit  ;  aufqucls 
deux  vfa^cs  les  Confitures  font  vtilcmcnt  employées.  Car  non  feulcmcnc 
elles  fubftantcnt  beaucoup  les fains  ,  mais  encore  leurs  précieux  goufls  & 
facuhcz  confortent  &  réjoiiiHent  les  malades  :  &  donnent  contentement  à 
toutes  pctfonnes,  pour  les  exquis  appareils  &  tares  beautez  qui  paroiflcnc 
co  cette  excellente  provifion. 

Ce  ft:ra  donquesici  où  rhonnorableDamoifellefc  deleôera  ,  conriniianc  - 
la  preuuc  de  la  lubtilité  de  Ton  efprit.  Aufli  en  reccunuclle  &  du  plaifir  &  de  oj^fjje 
l'honneoi  quand  à  Tinopince  furucnuc  de  fes  parcns  ou  amis  elle  leur  cou-  de  Da- 
vrirala  table  de  diucrfcs  confitures  appieftces  depuis  lonecemps  ,  dont  la  moifclle 
borné  &  beauté  ne  céderont  pas  aux  plus  ptedcufes  de  celles  qu'on  fait  aux 
grandes  viHeSjbien  qu  cftant  aux  champs  elle  n'ait  autfc  confificur  que  l'aide 
de  fcs  feruantes.  De  tout  temps  Us  femmes  fe  font  méfiées  de  faire  des 
confitures  ,  mais  non  pas  de  femblablcs  à  celles  dont  ic  veux  inftruirc  noftre 
mère  de  famille  :  dont  la  façon  (c'eft  a  dire  des  principales  )  nous  eft  venue 
de  Portugal  &  d'Efpagne,&  longtemps  ignorée  en  ce  Royaumc,y  ayant  efté 
tenue  fort  fccrettc.  Il  y  a  pluficurs  racincs.herbes ,  fleurs  &  fruits  propres  à 
confire  :  pluficurs  matières  auflî  en  font  les  moyens  :  &  l'on  y  paruiejjt  par 
diuers  chemins.  Quant  au  fuiet  de  la  Confitute,il  eft  eft  fi  ample  qu'il  ne  fe  Jujef, 
rcftreindra  qu'à  la  volonté  :  mais  touchant  la  matière,  nous  nous  arrefteroni  matière 
au  Scl.au  Vinaigre,  au  Mouft,  au  Vin  cuir ,  au  Succre,&  au  Miel ,  comme  en  * 
eflant  les  plus  valables  &  les  plus  connues  parmy  npus  >  &  la  façon  en  fêta 
au  Liqaide,&au  Sec. 

A  V  SEL. 

NOus  confirons  les  Olîues  ,qii*'l  faut  choifir  d«s  plusgtofTes  &  de*  pM$ 
charnucs,lcs  cueillir  vertes,  &  ies  icttet  incontinent  dans  vn  barrif  ou  ^'j^^^ 
autre  vaifleau  à  large  ouverture  avec  du  vin  trempé  ou  defpenfe  ,  afin  que 
par  le  moyen  de  cette  liqueur  rameuumc  des  Oliucss'cn  aille  ,  comme  elle 
fera  y  ayant  ttempc  quelques iours,cllcs  n'y  pouiroient  trop  fciourner, bien 
quecefuft  fixou  fcpt  mois,  pouiueu  qu'elles  trempent  to^iouis  ,  que  la 
defpenfe  ne  foitpoiiflccny  autrement  coirorapuc,8c  que  pour  la  netteté  le 
batril  demeure  oontinucllement  bouché  :  ce  qoi  renient  à  commodité  pour  le 
loifir  qu'on  a  de  lesacheuer  de  confire  à  l'aile.  Là  donques  y  quand  il  vous 
plaira,vous  prendrez  des  Oliuesceque  vous  en  voudrez  confire  &  vous  leur 
donnerez  à  chacune  quelques  CQiips  de  coùteaux^pour  faire  pludoft  pcnenec 
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la  Sel  <lcclans,apr€s  vous  les  mettrez  dans  des  pots  de  verre  on  de  terre  vitrée 
tMHs.    auec  force  Sel  menu  ,  difpcrfant  le  fruit  &  le  Sel  par  littécs  aucc  du  fenoiiil 
en  rame  parmy,&  par  dclHis  vous  verfetcz  de  l'eau  ftaichc  tant  tjuc  le  vazc 
en  fbitremply  :  lequel  après  eftre  bien  couucrt  confcruera  fi  bien  vos  Oliucs 
que  dans  quatre  ou  cinq  mois  elles  feront,  trcs-bonncs  aa  manger  ,  &  (e 
maintiendront  telles  plus  d'vne  année.  Quelques- vns ,  au  lieu  de  couper  les 
Oliues ,  leur  donnent  vivcoup  de  maillct,Qa  aucc  vnc  pointe  de  fer  les  per- 
cent cndiuers  endroits. 
'Bniîc.      Les  autres  ne  font  ny  l'vn  ny  l'autre;  mais  ils  les  confiffent  entières  ;  en- 
ïff  faai  qiioy  ils  font  mieux  que  les  précédents,  parce  que  leurs  Oliues  demeurent 
feod  fcf  P^"*gf°^*'       caWcs  qui  tant  foit  peu  auront  efté  ouiiertes,  leur  venu 
^  *  s'cxhaUnt  par  là  ,  dont  elles  fe  diminuent  deuenans  ridées.  Mais  auflS  les 
entières  font  de  plus  longue  préparation  »  n'cftans  predes  à  manger  que 
rfix  ou  douze  mois  après  les  auoir  confites,  pour  donner  temps  au  fel  de 
pénétrer  auaiu  ,  perçant  lu  y -même, fan  s  moyert  ,  la  peau  de  l'Oliae.  En  quoy 
toutes  fois  on  i»e  doit  pjs  auoir  grande  confideration ,  vcu  q.ie  l'attente  de 
ce  terme  vous  fournit  des  Oliucs  belles  8c  bonnes  en  perfeâ:ion  ,  furpa/Ians 
toutes  les  antres,  moyennant  que  le  fruic  de  Kiy-mcme  foit  bien  choifi  ^ 
qualifié.  Cependant  pour  vous  garder  de  languir  vous  pourrez  eftre  tccom- 
Lejcô-  '^O'^^  d'autres  Oliucs  préparées  comme  delTus. 

fir  danf  Et  encore  pour  couper  plus  court  vous  en  confirez  d'vne  autre  fiçon.quî 
xxir.  dans  ving^  quatre  heures  vous  fera  manger  des  bonnes  Oliues.  Cela  dépend 
iitutci.  4c  l'eau ,  laquelle  vcrfée  toute  boiiillante  dediis  les  Oliues  taillées ,  Talées,  & 
foumiesde  fenouil  comme  de  (Tus  fait  pénétrer  le  fel  ûauant,que  les  Oliuer 
en  font  dn  tout  bien  préparées  &  confites,&  fi  loft,  que  c'eft  (  par  manière  de 
j         dire  )  comme  dans  vn  tour  de  main.  En  ce  cas  le  vaze  fera  de  terre  ,  pour 

*  refiftcr  à  la  chaleur  de  l'eau  :  ce  qu'vn  de  verre  ne  pourroit  faire,  car  il  ieroic 
en  d  mgcrd'cn  eftre cafTe. 

Arecde  Atiirefaçon.  Prenez  vne  mcfuredc  chaux  neufve  fusée,  fix  fois  autant 
ltchaui.de  cendres  criblées  &  nettoyées, &  les  mettez  dans  vn  vaze  ï  large  ouuerture- 

*  auec  de  Teau  ,  iettez  y.auffi  toft  les  oliucs  entières  pour  y  fciouriîct-«euf  ou 
*^      dix  heures  (âni  y  eftre  preifécs  y  eftansau  large.  Au  bout  dudit  temps  vous 

en  tirerez  vne  Oliue.la  fendrez  par  le  milieu,  6c  fi  le  noyau  fe  feparc  de  la 
chair  ,  c'eft  figne  qu'elles  font  pteftcs  à  confire  :  lequel  fignc  il  faudra 
attendre.  Alors  vous  ferez  tirer  les  Oliucs  de  te  mclangc ,  &  après  les  auoir 
ires  bien  lances  aucc  de  l'eau  cUire,  vous  les  logerez  dans  vn  vaze  de  verre 
auec  da  fenouil  en  rame, 'de  la  femcnce  d'anis ,  des  branches  de  thim  &  de 
firri^roparlrttécs,  &  audcftusvous  vcrfcroz  de  la  faumeure  dans  laquelle 
les  OUues.trcmpercMit  coniinucilement. 
r   c       AvLixc  façon  quicft  de  confite  les  Oliues  meures ,  vous  les  prendrez  icWeSi 
vTo\i-  ^.^^  ^       noires,  grofi'ts,  raincs,&  cntieies,  les  mettrez  fecher  à  l'ombre  en 
lieu  exposé  au  vent*  Apprefteiez  du  miel,de  l'huile  d'01ine,&  du  fel  menu> 
piifer  de  chacun  tnc  livre  :  de  poivre,de  girofk,  de  l'anis^dc  coriandre,  vne  once 
«leurw.  de  chacun,!^  tout  pulvérisé  cnfcmble.  Le  jus  de  dix  ou  douze  limons  ,oo  à 
leur  deftut  d'oranges,  le  tout  mis  dansvn  vaze  de  verre  :&  parroy  ce  vc^id 
lange  les  Olioea.  (eront  mifesi  en  telle  quantité  qu'elle»  puiflènt  rremp 
dans  la  liqueur  des  cbofcs  fufdites,  ou  dlcs  fe  conferucront  tres-bien  &  long 
Mmps, pouiuett  que  le  vazc  foit  tenu      lieu. ftaij,  Cette  «bfcruatioti 

oc 
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ne  s'oubliera  ,  de  tenir  toujours  dans  la  faumcurc  vos  Olives  confites  ,  (ans  Cé»$- 
foufftir  qu'elles  foicnt  iam.\is  à  fcc ,  allongeant  la  faumcure  lorsqu'elle  fc 
diminuera  afin  que  vos  Olives  trempent  continuellement,  &  vous  prendrez 
garde  (  comme  a  efté  dit  des  Chairs  )  de  ne  mettre  la  main  dans  la  faumcurc, 
i»y  le  fer^y  le  cuivre,  de  peut  de  la  corrompre  ;  advis  gênerai  pour  toutes 
confitures  au fcl.  Ainfi  gounerncc,la  ptouiiion  des  vos  Olives  demeurera 
bonne  &  agréable  plufieurs  années. 

Au  fc'l  (eront  aufli  confits  les  Câpres, fans  autre  myftere  (]ue  de  les  mettre  Caprc» 
dans  vn  vazc  de  terre  ou  de  bois,  tel  qu'on  voudra  ,  aucc  abondance  de  fcl 
fans  aucune  humidité.  En  la  faifon  on  cueille  les  Câpres  deiour  à  autre.fans 
en  attendre  autre  maturité  ;  qui  petit  à  petit,  k  naefure  qu'ils  fe  forment  & 
lailfcnt  manier,  font  cueillis  &  incontinent  meflez  aucc  du  fcl  menu  ,  où 
prenans  fel  fe  confcruent  longtemps  dcmeurans  fecs  :  ce  qui  facilite  leur 
cranfport  :  les  pouuans  charrier  dans  des  cabas,fans  crainte  d'en  épancher  la 
U<]^ueur,  n'y  en  ayant  aucune. 

A  V  VINAIGRE. 

Es  Câpres  fe  rendent  plus  délicats  trempez  au  vinaigre,  qu'en  les  lailTanr  J'^.' 


ifccs  dans  le  pur  fcl.  D'autant  que  le  vinaigre  les  garde  de  fe  falcr  trop,  naigt^ 
nmcils  font  lans  luy,  d'où  l'on  cft  contraint, pour  les  mant^cr.de  les  trem- 
er  quelques  heures  dans  l'eau ,  afin  de  les  delTalcr,  où  laiffans  vne  partie  de 
cur  fubftancc  natutelle,ne  font  pat-aprcs  fi  appctidàns  que  les  confits  au 
vinaigre :par  le  moyen  duquel  non  feulement  leur  faucur  feconfcrue  entière, 
itiaiss  y  adioufte  quelque  gouft  qui  les  rend  dclcûablcs  au  manger.  Comme 
dcrtus  on  prend  les  Câpres  pour  confite  ,  c'eft  af^auoiri  mcfurc  qu'ils  croif- 
fcnt.fanslcs  lailfet  beaucoup  agrandir  :car  les  petits  font  meilleurs  que  les 
gros.  Vn  vailTcaude  verre  ou  de  terre  vitrée  en  dedans  cft  préparé  (où  plu- 
fieurs, félon  la  quantité  du  fruit  )  dans  lequel  on  met  du  bon  vinaigre  aucc 
quelques  poignées  de  fel, les  Câpres  y  font  ictrcz  tout  fraifchcmeni  venans 
de  la  Capriecc,  ians  les  lauer  aucunement,  continuant  deiour  à  autre  tant 
que  la  Captiere  en  fournit.  Apres  le  vazc  cft  retiré  en  lieu  fec  non  exposé 
au  Soleil. l  ayant  au  pteallable  bien  bouché.afin  que  les  Captes  ne  s'éventent, 
où  fe  confcrucront  longteœpsen  bonté,  vous  les  vifitetez  au  bout  de  quatre 
ou  cinq  iours  :  &.s'll  atriue  que  vous  trouuiez  au  dcITus  du  vinaigre  quelque 
moifi fleure  ,  vous  i'ofterez  aucc  vne  cueillierc  d'argent. &  mettrez  dans  le 
vinaigre  vne  poignée  de  fel  pour  corriger  l'humeur  fuperfluc  qui  procède  du 
fruit  ;ieitcrant  &  la  vifite&rlc  remède  tant  qu'il  fera  de  befoin. 

De  même  façon  que  les  Captes  gouucrncrons-nous  les  Arfeirolcs  ,  pour  Arrcî- 
la  communication  de  leurs  faculcez  :  mais  il  faut  les  mettre  au  vinaigre  auanc  lolei, 
leur  maturité. 

Ainfi  vous  confirez  desBaziles.dn  gros  &  doux  Fenouil,  du  Fenouil  marin-  B«t'"« 
du  Pourpier.dcs  coftcs  de  Poircc.  préparez  le  viniîîrrc  &  le' falcz  :mai$  en  Fenouil 
\azes  fcparcz  poar  mettre  ces  inatirres  \  p.irr.a'în  qnechacuna  r;tpporte  fon 
gouft  particolicr.  Ce^maticrcs  cy  font  prifes  oroches  dr  Icir  marurîté.enco-  po^iic; 
>ics  non  en Jurcics ,  mais  agrandies,  lefquelles  après  cftrc  bfen  lauécs  &  net- 
%ce»d'ordurcs  vous  jetterez  dan»  lerinaTgre  pour  s'y  gardef  :  ce  qu'elles 
fe^ot  «ç5.bieD  U  longtcBipa,C:ruaos  à  manger  ca  faladc  doroac  l*aiiacc. 


\ 
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Ctnf'  De  mcmc  6c  iim^me'  vfagc  vous  accommoJcrcx  des  petits  Melons  fie 
tttrti'  Concombres»q  ic  vous  prendrez  verts  &:  tendres  :  car  s  ils  cftoicnt  endurci* 
Melons  poutroycnt  rcruir.Us  feront  iettcz  t^jus  entiers  fans  les  tailler  ny  peler  dans 
âc  coû.  ^  vinaigre,  d'où  vous  les  retirerez  fans  dcchec  de  beauté  «lour  verdeur  Ce 
com-  conieruant  entière  ;  mais  ils  s'y  chargent  lant  de  fcl  »  que  pour  les  manger  en 
brc».     faladc  il  faut  les  dclTalcr  auparavant  dans  l'eau. 

Choux  ,  Chous  cabus  &:  Laidtues  ponrimécs»  fcroiront  auffi  en  faladc  duratit 
A  Lai-  ^'^y  vcr/c  mainieiiant  blancs  &  fermes  dans  le  vinaigre.Lcurs  fciiillcs  vertes 
^an  c  ftant  oftécs  il  ne  reftera  que  les  pommes  blanches  &  dures  :  celles  des  chous 
pômces  feront  mifcs  en  quartier  :  on  partira  par  moitié  la  Laidlue  groïTe  &  la  petite 

demeurera  entière  j  par  ce  moyen  le  vinaigre  les  pénétrera  &  les  conferveta 

très  bien. 

Trufics.  Les  TiufFes  font  gard<?cs  tant  qu'on  veut  faines  &  entières  dans  la  m<?me 
liqueur.  Ce  fcraauec  leur  efcorce  ,  fans  les  peler  ny  les  couper ,  qu'on  les 
ictccra  dans  le  vinaigre.car  en  cela  confiftc  le  plus  fauoureux  :  feulement  oa 
les  lauera  auec  de  l'eau  &  du  vin, pour  leur  oftcr  la  terre  &  autres  ordures. 
Les  Truffes  fuccent  fort  le  vinaigre,d'où  vient  qu'elles  fe  rendent  trop  aigres 
à  caufc  dequoy  auant  que  les  maVjgcrl'on  les  trempe  dans  l'eau  ii.  ou  ij. 
heures ,  Se  après  on  les  cuit  dans  le  bcuctc  auec  des  efpices ,  ou  autrement 
comme  Ton  dcfire. 

Autrei  Les  Chous  cabus  ou  pommez  fe  conferuent  longtemps  en  autre  manière» 
Choux  mais  c'eft  pour  eftte  mangez  en  potage,&  non  pas  en  laladc  comme  les  pre- 
cabus.  ccdcncs  :  auflî  les  garde- l'on  tous  entiers  le  long  de  l'année.  On  met  fur  le 
feu  rnchauderon  remply  d'eau  claire  :  lors  que  l'eau  boult.lc  choudcpoiiillé 
de  fes  feuilles  vcrtes.c'eft  àdire  n'ayant  que  la  pomme  blanche,  y  eft  plongé 
dedans ,  d'où  c  (tant  retiré  fans  nul  feiour.il  eft  mis  dans  vne  grande  barrile  ou 
tonneau  défoncé  d'vn  bout  avec  du  vin  &  de  l'eau  par  égale  portion, auflî  du 
levain  de  pâte  commune  ,&  dufclpour  garder  de  corruption.  Les  chour 
ainn  partez  dans  l'eau  bouillante  l'vn  après  l'autre  font  de  même  rargcrf 
dans  le  tonneau  fans  s'entre- fcoi (fer  :  d'où  on  les  tire  au  bcfoin  ,  &c  afin  qu'ils 
y  demeurent  nettement,  le  tonneau  demeurera  toujours  fermé  parle  dclfus. 

A  V   M  O  V  S  T. 

Quel  y  bonnes  Confirures,ne  cedans  pas  de  beaucoup  \  celle» 

doit      VVdu  miel  pourueu  que  le  mouft  procède  des  raifins  exquis,  creus  en 
ertrc  le  vigne  vieille,  lize  en  pays  fec  exposé  au  Soleil  :  car  efperer  de  Con6iure  de 
"louft.  valeur  du  mouft  qui  cft  fait  de  raifins  aigres ,  vert$,&:  mal  qualifiez  ,  c'eft  fe 
tromper  à  fon  efcient.  Il  eft  aufli  necelfairc  pour  bien  faire  de  fe  feruir  de 
moud  nouvellement  exprimé  des  raifins  de  peur  qu'en  feiournant  tant  foie 
pcu,& feconuertiffantcn  vin, ne  perde  fa  vertu  necelTaire  en  cet  endroit. 
Pour  laquelle  caufe  il  n'y  a  tutre  temps  que  ccluy  des  vendanges  pour  faire  de 
cette  forte  de  Confitures  ,  à  quoy  l'on  auifett  pour  n'en  iaifl'cr  petdre  Ij 
aifon. 

Coin.  Vous  mettrez  douze  Coins,des  mieux  qHalifiez,*;  bien  meurs,  t^hacim  en 
quatre  ou  fix  pièces  ;  que  vous  pèlerez  fubrileme  t,Ôc  Lor  ofterez  tcus  leur» 
grains.  Les  ferez  boiiillir  tne  ondccdans  l'eau  claiic  ,  pvns  vous  les  /êchercx 
entre  deux  linges.  Tandis  que  le  mcuft  bouillira  dans  vn  diauderon  ,i  feu 


DV  THEATRE  D'A  G  R  I  C  V  L  T  V  R  E.  747 
éc  charbon, aptes  Taucir  (bigncufcmentercumc,  ôc  tant  qu'il  neictte  plus  C«»/l- 
d^efcumcen  boiù1lant,lesCoiiisy  fccont  mis  pour  cuirc,tant  que  le  mouft  fc 
foit  diminué  rn  peu  plus  que  de  la  moitié.  Alors  fendant  en  deux  rnc  piccc 
de  Coin, vous  ireuucrezqtic  le  mouft  aura  pénétré  au  milieu ,  Sc  y  aura  lai(îc 
viîe  couleur  ronge,&au  reftanc  du  fiuitaulTuà  quoi  aura  aitié  m  peu  de  gros 
vin  r  )ugcqne  vous  auiez  aupatauant  icttc dans  le  mouft  fur  la  fin  de  fa  cuite. 
Puis  retiré  de  là  ,  le  tout  enfcmblc  fera  mis  en  vn  vazc  de  cerre  vitrée, 
ajouftant  à  chacune  piccc  de  Coin  vn  tronçon  de  canelle.dont  vous  la  larde- 
rez pour  l'aromadfer.  En  outre  mcûcrcz  parmi  le  mouft  cuit  quelque  once 
de  cancllcen  poudre  ;  dans  lequel  trampant  les  Coins  fc  maintiendront  long 
cempi  en  bonté,  moyennant  aufli  que  le  vaze  demeure  toufiours  foigneu- 
femenc  bouché.  Ne  vous  fonciez  de  tenir  vos  Confitures  au  Soleil ,  ou  plu- 
ftoft gardez  vous  de  les  y  expofer  iamais ,  y  ayant  peu  de  Confitures  qui  défi- 
rent le  Soleil ,  contre  l'opinion  inueterée  d'aucuns  :  mais  il  faut  les  retirer 
en  cabinet  tempère  de  chaleur  &  d'humidité.  Auis  qui  feruira  pour  toutes 
fortes  de  Conntures  généralement  :  refcrvant  en  leur  lieu  les  exceptions 
rcquifes. 

Toutes  fortes  de  Poires  fecofiifent  dans  le  mouft  en  la  manière  fufdite,  Tm  its. 
pourucu  que  leur  matu|ité  s'accorde  auec  celle  du  mouft,  qui  font  celles  des 
vendanges  *,  entre  Icfquelles  h  Poire- bergamote  s'y  accommode  bien ,  la 
Poire  cnataufli,  &  quelques  autres  de  cette  faifon.  Les  plusgroftes  feront 
couppécs  par  le  milieu,ou  en  qiurtier,puis  pelées  &  dcfchargees  de  leurs  pé- 
pins. On  employera  les  petites  toutes  entières  fans  rien  peler  :  &  toutes  in^ 
différemment  on  bouillira  vn  peu  dans  l'eau  claire  auant  que  de  les  ictter  dans  • 
le  mouftjoùl'on  Icsachcucra  de  préparer, puis  vous  Icsaromatizerez  auec  de 
la  carielle  comme  les  Coins  1  comme  eux  aulG  elles  feront  mifiesdans  vn  vaze 
à  ce  approprie ,  Se  retirées  au  cabinet.  Anb-r 

Auberges,Pechcs,Prunes,confirs.on  de  mefmc  auec  le  mouft  ,  dans  lequel  gci.acc*. 
ces  fruits  le  confcrueront  ttesbien  durant  l'année.  11  ne  faudra  pas  les  larder 
auec  de  la  canelle  comnve  les  precedans  ;  mais  feulement  d'en  mettre  en  pou- 
dre parmi  le  mouft  pour  l'aiomatizer.  Cesfrui£ks  ci  feront  pris  non  trop 
meurs.maisvn  peu  fcrmesilcfquels  fans  peler  ni  ouarir  tous  entiersi'on  mctiri'  > 
dans  le  mouft  ae  les  ayant  rien  fait  bouillir  aupatauant. 

Auflî  des  CatrotiC5,&:  paftenades.éc  cortes  de  Poirce  on  fait  de  bonne  con-  Ca- 
fiture  au  mouft,  fous  les  obfcruations  fufdites,&  celles-ci  Les  Garrottes  'o^if». 
Paftenades  feront  bien  lauées  pour  les  defchargcr  de  terre  j  après  raclées,  leur  ^a»de's 
oftant  toute  l'efcorce  cndu  cic.  On  lailTcra  les  petites  entières  ,  m.ii$  des  Sccoftcs 
groffcs  on  en  faira  deux  pièces,  pour  les  faire  pénétrer  au  mouft  plus  faci-  de  Poi- 
lemeni.  Les  coftes  de  Poiréc  ou  Blete  feront  choifics  groifes  ôc  tendres, 
coupées  de  la  longueur  de  demi  pied  :  elles  feront  bou  illies  auec  les  Pafte- 
nades dans  l'eau  claire  pour  les  attendrir  :  &  cela  fiut,cllcs feront  mifcs  cuire 
dant  le  mouft  comme  delfu» ,  y  adiouftant  de  la  canelle  puluerifee- 

Quand  aux  Courges  Se  Laitues  il  ne  fcroit  oue  bonde  les  faire  pafïcrpar 
le  fcl  pour  les  affLrmir,commc  onfiit  celles  qui  (ont  dcftincesau  carbaflat  & 
à  la  bouquc  d'angertontesfois  fansfe  donner  cette  pcinc,ne  laiffetoni  pas  de 
refiftet  au  mouft. Des  Courges  feront  faites  de  trenches  longucide  demi  pied, 
larges  de  deux  doigts.l'efcorcecn  f'r.\'oigneufem?ntoftéc  &  l  'S  grains  aulB 
àa.  dédis,  lailTam  les  piçccs  tant  cpoiflcs  ou  minces  qu'on  voudia.Xcs  courges  > 
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Cênfi-   longuesfonc  \  cecy  meilleures  que  les  Coacourdcs  ron(ies,qu'on  n'cmpîoyert 
turts.    en  cet  endroit  qu'au  dcfaiu  des  longues.  Des  Laiûucs  U  n'y  a  que  le  tronc 
qui  fcruc  en  cette  cfpeccde  Confiturc.L'on  prendra  des  plus  grofles  Laiducs 
^°"'*    qui  font  les  vertes  ,  afin  d*auoir  des  troncs  gros  comme   le  doigt, 
L^dufcs  lefqnelschoifis  tendres  ,  on  les  pelleta  fi  bien  que  le  feul  tendre  refte  ,  qu'on 
recognoit  à  l'œil  le  regandant  au  Soleil.  Ils  feront  coupez  de  la  longueur  des 
tranches  de  Courgcs,&  auec  elles  vous  les  bouillirez  vn  peu  en  l'eau  claire, 
d'où  les  Portant  vous  les  cuirez  dans  le  mouft  à  la  manière  rufditc  ,  6c  de 
mcme  les  atomatizcrcz  auec  de  la  canellc.  Et  afin  qiic  le  mouft  foit  pris 
à  point  nommé  »  comme  il  cft  ncccfTaire  pour  les  raifons  dîtes  ,  il  faut  pré- 
parer le  fruit  \  temps  -,  ce  qu'on  fera  aisément  des  Courges  ,  y  en  ayant  en- 
core en  vendanges  :  mais  l'on  ne  fe  peut  promettre  cela  des  Laidkues  ,  pour 
en  cftre  palTée  la  faifon.  Toutcsfois  il  y  a  en  aucunes  années  des  Laiàuc* 
urdiucs,  qui  Fourninent  ample  &:  agréable  maticce  en  céc  eodroic. 

A  V  V  1  N  -  C  V  I  T, 

Du  vin  y  peut  confire  tous  fruits  confilTables  au  mouft  ;  mais  non  pas  (ï 

\J  proprement  les  accommode  le  vin-cuit  que  le  mouft,en  cette  faculté 
fe  furpalfans  l'vn  l'autre  ;  même  on  trouue  d'autant  plus  de  diftcrence  pour  la 
Confiture  du  vin-cuit  au  mouft,  que  du  miel  au  fuccrc.  Mais  aufli  le  mouft 
cède  au  Vin-cuit  en  cecy ,  qu'il  ne  peut  cftre  employé  qu'en  vendanges  :  & 
le  Vin-cuit,n  eftant  limité  i  aucune  faifon  ,  peut  feruir  durant  Tannée  à  faire 
des  Confitures,  attendant  le loifir  de  la  mere  de  famille,  qui  auec  beaucoup 
de  facilité  confit  des  fruits  fcloB  la  commodité  du  recouurcmcnt.  Poirr  la- 
quelle caufc  la  Mcfle  ou  Neffle  &  certains  autres  fruits  tardifs  font  propret 
pour  le  Vin-cuit,  &  non  pas  pour  le  mouft  :  parce  que  comme  luy  ,  ne  fe 
trouuent  prefts,quand  il  eft  neceffaire. 
Corn-  La  manière  de  fe  feruir  du  Vin-cuit  en  cét  endroit,  eft  la  même  que  la 
incQt  précédente  ,  fous  cette  obferuation  (  commune  auec  toutes  autres  liqueuri 
«ca  dcftinées  à  confire  )  que  de  faire  pénétrer  le  Vin- cuit  iufqu'au  milieu  du  fruic 
fctt.  pour  la  conferuation  d'iccluy  :  ce  qu'on  ftit ,  premièrement  en  attendrifTant 
le  fruit  en  le  boiiilKint  dans  l'eau  claire  ,  &  après  l'acheuant  de  cuire  dans  le 
Vin- cuit  ï  petit  feu  fans  violence.  N'oubliez  pas  de  mettre  dans  le  Vin-cuic 
de  la  candie  en  poudre  ,  8c  en  petites  pièces  en  aucuns  fruits,  dont  ils  feront 
lardez  pour  les  aromatizer.  Aucuns  adiouftent  le  girofle  mais  il  faut  cftre 
bien  fobre  à  cela  ,de  peur  que  le  trop  n'arreftela  faueur  de  la  Confiture. 
Vous  vous  abftiendrez  de  toute  autre  cfpicerie  ,  à  caufc  qu'elle  ne  conuient 
^  aucune  Confiture  de  fruits  :  auffi  ce  n'eft  pasVvfage  des  bons  ConfiJTeurs 
àt  s'en  feruir  d'aucune ,  excepté  de  la  canelle  en  certains  fruits ,  ainfi  que 
particulièrement  ic  vous  reprcfcnteray  lorfqu'il  fera  à  propos.Les  confirurcs 
fufditcs  fe  font  auec  ménage  ,  te  celles  du  miel  auffi  lors  qu'il  fe 
recueille  en  ta  maifoo  ,  l'épargne  de  l'argent  eftant  toujours  à  pnfcr.  Et 
elles  font  opportunément  employées  .quand  à  la  maifon  furuient  gens  de 
moyenne  étoffe  on  leur  fait  Urgcffe  de  ces  fmgularitcz  •,  refcruanl  pour  les 
plus  honnorables  perfonncs  les  Confitures  aa  fuccrc,  qu'on  prépare  auec 
plus  de  dcpenû:  fie  de  itavail. 

A  V 
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A  V    S  V  C  C  R  E. 

PLu/îcars  S:  diuçrs  fruits  des  arbres  Se  parterre  du  iardin  fc  confilFenc  ^'"j^- 
rccs-bicn,&  de  mciDC  Te conlcrucnc  longtemps  cr>  Wontc  &  beauté.  La 
façon  encft  indifféremment  pour  tous  les  fruits  confiiTibles  »  afçauoir  au  li- 
quide premièrement  &  d'icelai  après  en  font  tirez  ceux  qu'on  de/îrc  mettre 
au  fec,  dernière  main^our  cette  excellente  Confiture,  tant  cclcbrc  à  caufe 
de  fa  bonté  Sc  cxquifc  beauté. 

Ilefti  notcr.quc  les  fruits  qu'on  ne  mange  pas  cruds  fans  appareil  ,  font, 
on  la  piufparr.pourvnprcaUablc  mis  (c  confies  au  fcl,  afin  de  les  préparer  z  ^^nfif- 
rcceuoir  le  fuccre  :  après  au  liquide  ,  finalement  an  fec;  par  LTquels  trois  f.ibici. 
dcgrez  il  faut  de  neceilitc  les  palier  pour  les  metac  au  peint  dclîré. 

L'entrée  de  noftre  Confiture  fe  fera  pat  l'Efcorced'Orarg? .attendu  qu'au  j'^"^^* 
Printemps  elle  eft  en  fa  parfaite  grolTeur ,  à  canfe  de  \x  ion^uc  gitde  du  fruit 
ayant  lors  atteint  le  dernier  point  de  maturité.  Poiu  ofter  (a  naturelle  amer- 
tume enfb,ut  oder  lacaufe,  qui  cil  la  pellicule  iaunc  qxù  edanten  la  fuperficie 
de  l'Efcorce.  Cela  fc  fait  auccvncaniue(bientrenc!]anc,oflantauec  curionté 
toutleiaune  iufqu'au  blanc  fans  en  rien  toucher.  Telles  pellicules  font  me-  L'*u  j, 
nagécs  à  odorer  les  vins  nouucaux  en  vandangcs  ,  comme  a  cftc  vcu  ,  pour 
laquelle  caufc  elles  feront  fcchées  à  l'ombre, &  gardées  nettement  iufqu'au 
bcfoin.  Après  auoir  coupé  l'cfcotce  en  quatre, on  retirera  le  ftuit ,  c'efl  à  dit? 
le  ius  qui  reftera  entiec  en  pommc,pour  ieiuir  à  fon  ordinaire  vfage.  Les 
efcorcesainfi  pellées  feront  treropcesdans  l'eau  cbire  &c  froide  candis  qu'on 
appreilera  vne  Icxiveaaec  des  cendres  de  chefnc  modérément  forte  ,  du  s 
laquelle  ,  titéesdc  Tenu  froide  ,  fans  delay  elles  feront  bouillies  iulqu'ic* 
qu'elles  foycnt  enflées  comme  éponges  ;  6c  lors  les  oftant  de  la  lexiuc  vous 
les  bo'dilierez  vn  ptudans  l'eau  pure  pour  les  déchargrr  de  l'odeur  de  l.i 
lexiue.afin  que  ne  reftanc  rien  d'icelle  dans  les  efcorces  elles  fe  -puinent 
rendre  capables  de  receuoir  le  fuccre. 

Deux  chofes  font  à  obfcrucr  en  toute  Confiture  au  fuccre,comme  la  maîtri(è 
de  l'arrrc'cft  de  préparer  le  fruit  à  receuoir  le  fuccre,  &  le  fuccre  à  facilement 
entrer  dans  le  ffuif.fans  qnoy  il  n'cft  pas  poflible  de  faire  côfitute  de  valeur.  Ce  qui 
Attendu  que  Icdtcrre,  pour  fon  naturel  glutineux,  fans  moyen  ne  peur  * 
pînerrer  dans  le  fi  !ur  de  foy  même,  d'où  vient  que  les  confitures  ^trc, 

faires  fans  ces  coriuu.  ne  pcunent  eftrc  ny  belles,  ny  bonnes  ,  ny  de  cnccrte 

durée  au  rcfpcd  de  cel.  .  ^  on  fait  félon  l'.irr.  Car  le  fnccre  ne  pouuant  côÊmrc 
pénétrer  iufqu'au  centre  du  fruit  s'arrcftc  à  la  fupeificie,  bauelle  feulement 
fî  confifTant,  l'intérieur  deocarc  fans  fuccre,  dont  il  fc  dciTcchc  &c  anéantie 
au  détriment  de  tout  le  fr  jic,  qui  en  vient  ridé,de  nuuaaife  grâce  6:  quelque 
fois  par  faure  de  fnccre  fe  corromp'  *.  &  de  là  procède  que  la  Confiture  cft 
dcgouft  defnî;reablc.& de  petitr  durée,  nef.:  pouuant  long  temps  garder. 
Au  contraire  le  fuccre  penietr.nnt  iufqu'au  fonds  du  fruit  ,  il  le  remplit  de 
/à  fubflance  cxpuliajjt  l'humeur  naturelle  du  fruit,  de  laquelle  prenant  U 
place  le  fruit  en  refte  entier  ,  gros,  &  enfle  comme  en  fon  prCthicr  cftat, 
iàns  déchet,  &s*enren.l  d'auunt  de  meilleur  gouft,quc  moins  cft  à  craiivdre 
la  corraption,pour  encilre  bannie  la  caufr  qui  eft  l'humeur  natu.cl!:'.  Et  cela 
même  fait  la  longue  conferuaron  de  la  Confiture,  laquelle  i.ins  nul  bazard 
fc  ^ide  plaficuis  annc'cs  faine  &:  entière  :  aucc  aulfi  telle  fruité  ,  que  U 
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On/f.  Confiture  ne  VOUS  agréant  VOUS  en  pourrez  retirer  h  fucre  quand  il  vous 
'*'''^*   plaira  au  bout  d'vn ,  de  livux  ou  trois  ans  ,  pour  le  convertit  à  d'autres  vfagcs 

foie  de  Confitures  ou  autres  fer  vices  :  tant  cette  façoa  de  confire  cft  acom- 

modab'e. 

Prepa-  Le  Finit  fc  prépare  en  l'attend  ri  (Bnt,  à  ce  qu  cftant  mol  le  fuccrc  le  penecre 
rat  oti  entrant  dedans  fans  refiftance.  C'cft  attcndtiircment  fe  fait  en  Icbotiillant 
du  fruit  dans  l'eaii  claire  iu(qu'à  ce  qu'eftant  deuenu  mol,  vnc  épingle  mifc  dans 
vnc  pièce  d'iceluy  ne  lapuillc  tenir  clcvcc  en  haut:  mais  par  fa  propre  pc- 
fanteur  s'échappe  de  l'épingle  :  co  qn'cn  termes  de  l'art  s  appclîe  ,/iiir*  U 
Du  lue  pajfé^e  ,  edant  confiderable  en  cét  endroit,  que  tant  plus  pcfant  cft  le  fruir, 
tant  plus  facilement  s'échapc  l'ildc  l'épingle  &:  au  contraire  ,  tant  plus 
léger  moins  ;  afin  qa'aueciugemeni  l'on  employé  cette  épreuve.  Et  lefuccre 
en  lefaifant  foit  liquide,  ^  ce  que  facilement  puifTe  entrer  dans  le  cendre 
finit.  Le  moyen  en  eft  Teau  »  dans  l'abondance  de  l.  qucUe  ellant  rais  le 
fuccre  en  petite  quantiié,  s'en  compofc  vn  fyrop  claii  &  liquide  >  lequel 
pénétrant  dans  le  fiuit ,  pour  la  facilité  du  paffagv-jfatisfait  à  volke  intention, 
le  fruit  &  le  fyrop  s'cntrcaccordans.  Edant  le  fuccre  de  tel  natuiel  que  pour 
peu  qu'il  y  en  ait  dans  beaucoup  d'eau  ,  ce  peu  pénètre  iufqu'au  centre  &  au 
fonds  du  fruit ,  y  cftant  potté  pat  l'eau  ,où  il  s'arrefte  lailTani  l'eau  pure  fans 
faueurde  fuccre  comme  vous  lereconnoiftrcz  au  gonft.  Ainfi  le  fruit  com- 
mcnç  mt  de  fe  confire  par  rinterieur,ne  peut  faillir  de  fe  bien  apprcftcr.-chofe 
q  li  n'arriuc  par  le  plus  commun  vfage,  ains  (comme  mettant  1*  charrue 
dcuant  les  bœufs)  fi  l'on  commence  confire  le  fruit  par  où  l'on  doit  finir, 
afçauoir  par  l'extérieur  ,  n'cftant  pasmcrucillc  fi  pat  telle  méthode  ne  fc  faïc . 
confiture  de  valeur. 

Ces chofes entendues, les cfcorces  d'Orange  feront  bouillies  dans  l'eau 
infqu'à  ce  que  le  paflagc  foit  fait  :  Se  après  les  auoir  fechées  entre  deux  linges 
feront  mifcs  &  rangées  dans  vncicttine  vittécenaitcnda^it  d'y  vctferdcllus 
le  fyrop  qu'ainfi  l'on  prcpate. 
Delà      Nous  noterons  que  pour  la  Confiture  liquide  la  CafTonade  eft  meilleure 
Ca/To-  que  le  fuccre  fin,  eu  égard  à  la  dépenfe  parce  qu'cftant  plus  fubftantielle  que 
ùadc.    Kiyda  Confiture  s'en  fait  de  meilleur  marché  qu'auec  le  fuccre  fin,nOD  lou- 
tesfbis  moins  bonne  ,  préparant  \.\  Caftonadc  comme  il  faut.  Cela  prouicnt 
de  ce  que  la  CafTonade  n'a  p.is  tllé  tant  boiiillie  que  le  fuccre  fin,  lequel 
pour  faire  tel  &  blanchir  conuient  v.boii  llir  par  plufieur»  fois, bien  qu'à 
l'intercft  de  fa  fubftance  ,  toujours  s'y  r.  jaiant  Je  bonté  :  au  contiairc  des 
mcraux.qui  plus  (cfubtilifent  quand  plu*  onlcs  i<?fond.  Pour  laquelle  caufc 
nous  préférerons  en  ce  fcruicc  la  Callbnadc  au  fuccre  fin  Et  des  CalTonades 
cette  diftinékion  fera  faite,  de  ptefcrer  la  blanche  a  U  no:re,  princ  paiement 
à  caufe  que  pljs  chargée  d'or  dur.  eft  celle-cy  que  celle-là.  Ma  ^  qu'elles 
qu'elles  foient ,  blanches  ou  noires,  pour  vn  preallablc  conuient  les  clari- 
fier, afin  qu'en  fcparantl?  bon  d'.iaecle  manv.a  s  nous  employons  le  leul  pur 
fnccreà  noftre  Co;  fiture  ,  ponr  It  tendre  fans  reproche  belle  &  bonne. 
Clan-  poyr      ç^-^ç  ^  ,1       boii-Uir  U  CaJÎbnade  en  abondance  de  cla  rc  &  bonne 
c  'flo-  <^3U  de  fontaine  ou  de  puits  dans  vnc  poi-flc  oa  cadc-  bien  nette  fur  feu  de 
i»a4».    flamme  claire  Ôc'aff  z  violent  ,  «ans  fumée  s'il  eft  poflTiblc.    Dans  fix 
ou  fcpt  livres  d'e^u  vous  ietterez  vnr  hvre  de  CafTonade  ,  on  moins, 
«fin  de  cendre  yoftxc  fyrop  fort  li^^uiuc  en  ce  coBiracncemcnt  en  cette 

mcfurc 
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mefuren'y  ayant  aucune  fub|cdion  >  mais  pour  les  railons  dites,  cft.nt  Ctufi- 
meilleur  tomber  fur  le  trop  d'c.ui  que  de  face: c.  Tandis  que  la  Caflonadc 
s'appreftc  peur  bouillir  (  la  pocflc  eft  iiu  mifc  à  cette  cauic  lut  le  feu  )  vous 
Jauerez  vn  œuf  en  coque  frais  pondu  \  lecaiïLrez  dans  vn  grand  plat  rempli 
d'eau  ,  brifant  la  coq  ic  &  la  mc  (l  mt  au:c  le  moyen  ,  la  glaire ,  &  l'eau  ,  Qc 
tout  cela  enfembic  battant  &  remuant  aucc  vn  pet  t  ballon  (  au  bout  du- 
quel vous  atiachcrcz  vn  troupci  de  ramcui  pour  faciliter  l'iruvrc  )  tant  fi 
longtemps  que  l  écume  blanche  s'en  cmcuue  en  haut  1  alors  voftrc  fyrop 
bouillant  ï  grandes  ondes, vous  y  iettcrez  dedans  tout  ce  mellai-ge  de  l'œuf, 
pour  attirer  à  foy  les  ordures  delà  Caflonadc:  ce  qu'il  f.ra  ,  s'alTcmblans 
ioudaincmeni  &  s'attachans  à  iccluy  ,  que  foigneufcmcnt  vous  ccumcrez,5c 
vous  contir/uctcz  iufq  j'à  ccqnc  voftre  fyrop  ne  face  plusd'ccume  :  &  pour 
le  faire  du  tout  nei.oftc  du  feu,  le  rcmuaut  en  autre  vnzc^  vous  le  lOulcrt  z  par 


vn  linge  ajquel  le  démentant  de  l'ordure  de  la  CalTonadc  s'arrcftei  a  ,  dont  le 
'^rop  fe  rendra  du  tout  beau,  clair,  net,  &  fort  liquide.  La  j  ocflc  fera  après  f"o"'* 
bien  Kxucc,  &  vous  remettrez  le  (yrop  dedans  pour  le  faire  rebouillir  vne 


(y 


onde  rculcmcnt.  En  tel  point,  c'eftafçavoir  lout  boiiillant ,  Icverjirez  fur  fur  le 
vos  efcorcts  appvcftécs  dans  la  terrine  ,  laquelle  (  aprf  s  l'auoir  bien  bouchée 
à  ce  que  la  vapeur  du  fyrop  ne  s'exhale  )  vous  rcpofircz  dans  vn  cabinet 
tempjredc  chaleur  &  d'humidité.  Ce  fera  inique  s  au  lendemain  matin  ,  & 
alors  vous  y  rcboiiilliriz  voftre  fyiop  comme  dclîxs  ;  autant  en  fcrf  z  fur  le 
foir,&  en  fuite  lixou  fept  iours  continuels  ,  deux  fois  chacun  ,  matin  &foir, 
au  bout  defquels  voftre  Confiture  Te  rendra  parfaite  ;  par  ces  icbouillemens 
le  fuccrc  de  petit  à  petit  fe  fourrant  dans  le  huit,  dont  à  la  fin  il  s'en  trouue  Labone 
remplv.  Ce  qui  rte  fc  peut  faire  en  vne  feule  fois  d'autant  que  le  fuccrc  *  o '^-^ 
s'cpeffurant  en  boiiillant  s'orrcftc  à  l'entr.e  ou  fupcrficie  du  fruit  ,  fans  fç^^;"^' 
pénétrer  iufqjes  au  fonds  comme  il  eft  nccellairc  ,  d'où  vient  le  mal  reprc-  haitiac- 
fentc.  Ainfi  pour  bien  faite  en  cet  cndroitil  n'cft  pas  qucflion  de  fe  prcci-  meut», 
piicr ,  mais  allant  doucement  donner  loifir  au  Succtedc  faire  fon  office  ,  fc 
logeant  tout  au  trauers  du  fruit  pour  la  conftruation  d'iceluy  j  auffia-t'on 
accoufturrc  de  louiir  vn  ouvrage  bien  fîit ,  fins  s'enquérir  du  temps  qu'on 
y  a  employé.  Cette  façon  de  confire  eft  tant  efticace  ,  que  le  Succrc ,  quoy 
qu'en  pctit£,quantitc  dans  vne  abon.iance  d'can  ,  va  nonleulcment  au  fonds 
de  la  chair  du  firuit ,  mais  paflanî  plus  outre  au  fruit  à  noyau,  comme  abricot 
auberge,pcche,prune,  pénètre  iufques  au  noyau  d'iccluy  ,  (y  lai  liant  de  la 
fubftanc?  )  par  le  trauers  de  f.i  coque ,  quoyqucdure ,  non  amo-iftablc,  ainft 
que  par  l'expérience  de  la  veuc  &  du  gouft  paroiftra  clairement  :  à  laquelle 
façon  de  confire  vons  arrcftant ,  vous  ne  pourrez  fJl  i:  aucunem  nt* 

Cecy  eft  tres-confi  krable,que  le  fmit  fur  Icq  jel  l'cau  U  le  Suvcrc  mcflcz  Na'urel 
font  lettez  chaudemenr,  ne  reçoit  neaatraoius  qicle  Su.cre  ,  &  l'attirant  à  «l»  fniit 
fôy  l  iilTc  par  après  l'eau  pure  lans  fubftancc  :  pour  liquclle  caufelc  fécond  ^  ^'^ 
four  de  voftre  Confiture  adiouftercz  de  nouveau  Succte  à  voftre  fyrop,  c'cft 
àdiicde  nouvelle  CalToiiade ,  la  clarifi.int  comme  dcir.(S,à  ce  que  voftre 
Confiture  fc  puill';  non  feulement  auanccr  :  mais  garcntir  du  danger  de 
corr.ijnion  qu'elle  enco-.irroit  feiournani  trop  dius  l'caii.  Vous  contin  erez 
cette  augracntJiion  de  deux  en  deux  ioars  ,  afin  de  fortifier  de  coup  h  autre 
vioftic  fyrop  :  aucc  cette  ubfccYaiiou  ,  que  comme  au  comiucnccuicnc. 
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,    il  cil  ncccfTairc  que  le  fyrop  foit  fort  liquide ,  poui  les  raiCons  dues  :  au  con- 
tum.   traire  â  U  fin  de  la  Confiture  il  leFiut  fore  épaii  ,  même  déchargé  de  toute 
eau,  afinqae  le  par  Succre  redanc  acheue  &  nourrKrcia  Coofituie  ainfi  qu'il 
f.iur.  A  qnoy  il  faut  aller  roigncufcment ,  8c  noter  que  le  fyrop  fe  dcfcuic 
à  toutes  les  fols  qn'ilcft  ieitc  fut  le  fruit,  tant  parce  qu'il  fe  décharge  de 
Ceci  c(\  5ijccrc  le  donnant  au  fruit,  que  pat  ce  auflî  que  le  fruit,  au  lieu  du  Succre 
a  noter.      j  fç^oit,  luy  contribue  cn  conti'cchange  fon  humeur  naturelle,  ainfi  qu'il 
a  efté  dit.  Or  comme  au  ptemier  iour  le  fyrop  e(l  fort  clair  &  liquide,  au 
fécond  il  le  fera  vn  peu  moins,c'c(l  à  dire  s'cpefltra,  &  au  tiers  encorcs  plus  : 
par  ces  degtez  auançant  toiî  jours  iufqu'au  dernier ,  auquel  ilF.iudra  garder  fa 
dernière  cuite  au  Succre.  Ce  qu'on  fait  eu  adiouflant  de  nouuelie  matière,  & 
par  U  patience  de  boiiillirfouuenr, moyennant  laquelle  le  fyrop  s'achcuc 
Signe  cle  cuire  ;  ayant  lors  attaint  le  point  neceHaire  en  c'cft  endroit.quand  edant 

^arfaîtc  ^""^  ^^^^^  P^^^  °"       '  ^  5^  *^       comme  glu.  Mais  la  pcinci- 

Juifoà  pale  épreuue  eft  dcvifitet  voftrcConhture  cinq  ou  fix  iours  après  l'aiioir 
daSuc-  acheucc  ou  creu  l'acheuer,  pour  en  iuger  à  l'oeil  :  n'y  faifant  rien  plus  fi  elle 
c"e.  n'a  acquis  aucune  fcnieuTexirauagante,&  ne  fait  Sgnedc  fcmoifir.  Mais  s'il 
arriue  qu'elle  ne  fente  bon  tu  qu'elle  iette  des  fleart  de  moififfcure  au  dcHus 
du  fyrop,le remède  fcrade  rebouillir  ync  ou  plufieurs  fois,&:  en  fomme autant 
Côblcn  que  de  befoin  :cequi  pour  loutdelay  fe  reconnoiftradans  douze  ou  quinze 
At  iours  jours.Lors  vous  ferrerez  vos  confitures  comme  parfaiies,à  lachargc  d'en  tenir 
à  côtîtc  vazes  bien  clos ,  &  qu'elles  trempent  toujours  dans  le  fyrop  ,  pour  les  y 
cesïo-'  prendre  durant  l'année  à  mcfurc  de  l'vfagecn  les  mangeant  liquides  ,  ou  de  les 
lan'c.  en  retirer  pour  les  mettre  au  fec,ainn  qu'il  fcramonftrc  ci-aprés. 

*  C'eft  la  générale  façon  de  confite  au  liquide  toute  forte  de  fcuits,rcfcruant 
en  lieu  conueruble  les  particularitez  rcquifcs  félon  le  naturel  de  chaque 
cfpece,pour  eftre  toutes  maniées  comme  il  faut.  Et  à  l'auance  ie  diray  ,que 
I  touchant  les  écorces  d'orange  ,  ie  ne  leur  donne  que  fix  ou  fcpt  iours  pour 
\  confite,  icaufe  de  leur  peu  d'épaiflèur  :  eftant  raifonnable  que  les  fruits  plus 
ma(&fs  demeurent  plus  de  temps  à  fc  préparer  que  les  minces.  Ainfi  l'écorce 
d'orange  fc  rendra  belle,blauche,tran(parante,groire  te  enfic  félon  laquaUtcr, 
auHl  de  gouA  agréable  fans  tenir  rien  de  l'amer.  Mais  pourauoir  des  écorces 
d'oranges  confites.tenansrn  peu  de  l'amertume  pour  donner  quelque  petite 
pointe  piquante  à  la  Confiture  félon  le  défit  de  quelques- Tns ,  te  qu'auiH  la 
diuerfité  eft  agreablc,on  le  pourra  faire  en  épargnant  la  peine  de  pcller  les 
écorces  d'où  ce  gouft  procède  ;  &  feruira  aufli  cette  pellicule  à  colorer  de 
jaune  dort  Ici  écorces  confites,dont  elles  s'en  reprefenteront  belles  Se  claires. 
Et  auûi  afin  que  l'amertume  ne  fe  falTe  fentir  aucc  importucité  ,  l'on  12^ 
*  corrigera  auec  du  fel  ,  &  en  fuite  l'on  conduira  la  Confiture  en  cette 
manière. 

laco-      Les  écorces  d'orange  coupées  par  quarticrsferont  mîfcs  dans  l'eau  fraîche 
te  de»  3c  nette  en  vaze  de  terre  vitrée  y  adiouftant  du  fel  félon  la  quantité  de$ 
t.corc«  ^corces,afçauoir  vnc  bonne  poicnée  pour  trois  ou  quatre  douzaines  de  quar. 
**"^^*  tiers  d'écorce.Vos  écorces  repoieront  la  vn  couple  de  iours,  au  bcutdefquels 
l'eau  deoenu'é  rou/fc  (  par  l'humeur  dr  l'écorce  fc  l'ittirantîi  A^y  )  fera  ofiée 
Se  en  fa  place  mife  d'autre  auflî  fraîche  3f  ncrtc  :  laquelle  de  même  fera 
changée  en  autre  eau ,  deux  fois  le  ioûr  ,  foir  te  matin  ,  durant  peuf  oa  dix 
iours  ,  reïieranc  ce  remuement  tant  que  l'eau  en  forte  roulTc  ,  cefTan: 

lors 
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lors  qu'elle  paroiftra  claire  6c  blanche  ,  la  couleur  tculïc  de  l'Efcorce  ctt  fi-  Ccnfi- 
gnc  d'en  auoir  v^idé  toute  l*humeur,&  par  confcqucnt  la  plufpart  de  Ton  a- 
mertume.Le  mcmc  au(fi  s'cprouuera  à  la  couleur  &  à  la  (auedr  de  l'tfcoCiCC, 
La  couleur  claire  &  tranrparcntc  manifeftc  que  l'eau  en  aura  emporte  tout 
ce  qui  rendroit  l'Efcorce  obfcure  :  Ei  la  faucut  nullement  falée,  ma  s  vn  peu 
amcre  e(l  figne  que  l'elcorce  fera  au  poind  que  vous  la  defirez.  Alors  vous 
tirerez  lescTcorccs  de  la  dernière  eau  pour  leur  Faite  ^jalTaoe  comme  delîùs, 
r^auoic  dans  l'eau  boiiillante.  Et  après  auoir  prépare  le  iyrop  à  la  manière 
iufdite  »  vous  le  vetferez  tout  bouillant  fut  les  cfcorces  rangées  dans  Ja 
terrine. 

Remarquez  qu'il  y  a  des  fruits  qui  veulent  eftrc  affermis  par  le  Succre  à  Diaert 
caufcdc  leur  molelTe;  ily  en  a  d'autres  au  contraire  qui  en  veulent  eftre  a. 
molis  4  caufe  de  leur  dureté.  On  doit  auffi  confidcrer  que"  le  fuccre  produit  f'^-^,  " 
des  effets  côtraires.felon  qu'il  eftemployércar  s'il  eft  iciié  chaud  fur  le  fruir,  Am  fuc- 
»l  l'affcrmit:&  froid, raitcdrit.  Sous  iefquclles  diftinékions&  confiderations  «c. 
l'on  agira  adëurcmenr  :  &  de  ces  obferuations  générales  nous  viendrons  aux 
particulières.  L'efcorce  d'orange  dépouillée  de  fa  pellicule  j  iune  demeurera 
tendre  eflant confite  ,  bien  que  le  fuccre  lui  aitcftc  donné  toufiours  boiiiU 
bn  t:mais  oon  pas  celle  qui  n'aura  cfté  pcllée,  dont  eft  que  ftiô  en  cet  articlei 
parce  que  la  pellicule  iaune  attachée  au  blanc  empêche  de  s'enfler  Se  des'at- 
tendrir,&  par  confequcnt  i'cfcorcercfte  dure  plus  que  de  railontméme  d'autat 
plus  que  plus  chaud  luy  aura  efté  donné  le  fuccre.  Pour  corriger  ce  vice  on 
ne  iettera  le  fyrop  que  froid  dcffus  ces  Efcorces ,  on  le  laiffcra  refroidir  après 
l'auoir  bouilli  &  préparé  comme  il  faut  ,  puis  onl'cmployera  :  excepté  le 
premier  lourde  la  Confiture  ,  durant  lequel  on  y  ietiera  le  fyrop  liquide 
tout  bouillant  «  pour  ouutir  le  pafTage  au  fuccre  dedans  le  fruit.  Cetauis 
fcruira  aufli  pour  certains  autres  nuits  ,  qui  comme  celuy  cy  craignent  l'im- 
portune dureté  »  comme  les  coins  &  les  meflcs. ainû  qu'il  fera  reprefenté. 
Ces  efcorces  demeureront  pour  coiifir  autant  de  iours  que  les  précédentes, 
C'cft  à  fçauoir  fix  ou  fept  ,  au  bout  dcfqucls  vous  les  mettrez  en  vn  vaze 
bien  bouché  attendant  TyPage  ,  qui  n'en  fera  pas  tant  agréable  en  leurs  prc- 
niicrs  mois  qu'aux  fuiuans,pour  le  loifir  qu'elle.»  auront  en  de  fe  nourr/r 
dans  le  Succre.  C'cft  pourquoi  les  confitures  au  Succre  récentes  ne  fontia- 
mais  fi  bonnes  que  quant  elles  font  vn  peu  vieilles:  la  longueur  du  temps 
fiifant  candir  le  Succre  dans  le  fruit  ,  à  It  loiiangc  entière  de  la  conn- 
ture. 

Le  Printemps  eftauflî  la  faifon  à  confire  des  Poix  Se  des  Feues  en  goufTes,  p^jj 
les  prenans  verts  ,  encore  tendres  ,  Se  commençans  ii  faire  graine.  Ces  fevcj. 
deux  fruits  (  pour  la  fympathie  de  leur  naturel  )  fe  confiront  enlcmble.  On 
prendra  lesgoulfcs  de  Pois  Sc  de  Fevcs  les  plus  groftcs  qu'on  pourra  choifir, 
vertes  6c  tendres  >  Se  tout  fraîchement  fans  leur  donner  loifir  de  fe  flelUir 
(après  les  auoir  lauccs  auec  de  l'eau  claire  )  feront  roifes  dans  la  faumcure, 
pour  y  demeurer  dix  jours  pour  le  moins,  ou  bien  n'y  ayant  da  plus  aucun  L'on  les 
terme  ,  ce  fera  tant  qu'on  voudra.  Le  fel  a  plufieurs  regards  :  il  oOe  l  'o- 
deurfauuage  &  naturelle  du  fruit ,  l'affermit  ,  pour  refiftcr  à  la  violence 
du  Succre  en  le  confiffant  ,  &  luy  couferue  (a  naifve  couleur  fans  def^  Cornent 
chet  ,&  même  en  ceux  cy  la  verte  ,  auec  laquelle  fortent  de  U  dernière  fcs'^faul 
main  duConfilTeur.  La  {àunaure  fera  ^ite  auec  de  l'eau  claire  &  fraîche,  mmcs. 

BBb 
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c»nJS-  dans  laqurlle  on  iettcra  abondance  de  fel  bien  net  pteur  la  fortifier  lufqiies 
tunK  a  ce  qu'elle  porte  l'œuf  en  coque  nageant  au  deirus.qui  eft  la  vraye  erpreuue. 
M:\i$dc  peur  de  faillir  il  vaut  mieux  y  mettre  trop  de  fel  que  peu  ;v  eu  me  fine 
que  c'eft  fans  perte, puis  nue  le  fopcrflii  Ce  treuue  au  fons  du  vazc  :  &  man- 
quant en  cet  endioit,la  tamure  s*apuanti(nu)t  corromproit  le  fruiél.  Crainte 
qu'il  ne  fc  faut  donner, prenant  garde  à  cela ,  mais  le  fruit  s'y  nourira  fi  long- 
temps qu'on  voudra  fain  âcenrict  moyennant  qu'il  trempe  contiiiuellcmcnt: 
ce  qu'on  fera  faire  par  la  pefanretir  d'vn  quarrcau  de  brique  on  de  pierre 
plattc  mis  fur  le  fruit  l'enfonçant  dans  la  faumure  ,  &  qu'en  icelle  l'on  ne 
trempe  iamais  ni  la  main  ni  le  fer  ni  le  leton  ,  mais  feulement  le  bois  Sc 
rargent,pour  lesraifons  dites  fur  autre  propos  conucnablé  à  cellui  ci.  Le 
vaze  en  fera  de  verre  ou  du  moins  de  terre  vitrée  ,  pour  re  fi  lier  au  fel.  Le 
bois  y  cftalTcz  propre  ,  mais  cette  matière  eft  rcferuée  pour  tranfpoiter  U 
faumure  auec  les  frui^ls  dedans,  d'vn  lieu  en  vn  autre  ,  la  neceflité  de  la 
voiture  le  voulant  ainfi  ,  puis  qu'en  ce  feruicc  ne  font  pioptes  ni  le  verre  ni 
la  terre. 

I  cJ  Palfez  les  to.  iours,les  Pois&  Feues  pourront  eftrc  tirées  de  la  fiiumùre 
Fctcs^  pour  continuer  leur  préparation.  Pour  ce  faire  ,  auec  le  mefme  foin  que 
feront  auons  falcz  nous  les  dePTallerons ,  leur  oftant  entièrement  tout  le 

dcjTa-    goiirt du  fel,fans  leur  en  lailTer  feulement  l'apparence  y  afin  de  rendre  nos 
\tcs.     fruits  compatibles  auec  le  Succre  ,  puis  que  c'eft  auec  lui  que  nous  les  con- 
filîuns  :  autrement  la  chofc  ne  fe  pourroit  accorder  ,  peur  la  contrariété 
naturelle  des  fawcurs  du  fel  &  du  Succre.  Cela  fe  fait  très- bien  dans  vingc- 
quairc  heures>ayant  le  commodité  de  l'eau  de  la  fontaine  ou  de  la  riuiere, 
mettant  le  fruit  dans  vn  panier  d'ozier  au  courant  de  l'eau  ;  mais  aù. 
delFaut  de  cette  commoditc^ ,  ce  fera  dans  vn  grand  vaze  à  large  ouuertiire, 
ou  nous  défraierons  nosPois  &  Fèves  :  ou  ils  tremperont  fixou  fept  iours 
en  abondance  d'eau  fiaiche, changeant  d'eau  nonuelle  trois  ou  quatre  fois  le- 
iour  &  en  fommc  iufqu'àce  que  le  fiuit  ne  tienne  rien  du  falc  :  ce  que  vous 
recognoiftrez  à  la  faueur,ouutant  vn  Pois  &  vne  Fcve  des  plus  groflcs,  &  les 
gouftant  à  leur  intérieur. 
Dix      Eftans  defTale  les  Pois  &  les  Fcves  ,  le  pafTage  s'en  fera  ,  bouillant  dans 
fe""t  '  °"  l'cfprcuuc  de  l'efpingle  ne  fera  pas  obmife  ,  pour  açir  plus  alTèur^- 

emplo-  naent.  Puis  vn  peu  fechcz  fut  des  fcruietes ,  eti  fuite  pofcz  dans  la  terrine  vi- 
^ez   à  îr^c  ,  finalement  le  fy  top  liquide  &  bouillant  y  fera  ietté  par  defius  la  con» 
celle     tinuation  de  dix  iours ,  deux  fois  chacun  ,  accommodant  le  fyrop  par  aug- 
Confi-  mcntation  de  la  Caflbnade  &  rebouillemcns  iufqu'à  fa  pcrfeékion  .comme 
ilaeftc  monftrc.  Et  à  ce  qu' auec  quelque  facilité  l'on  vuide  U  terrine  de 
coupa  coup  pour  rcbouïllir  le  fyrop  ,  (elon  la  ncceflîtc  de  ce  mefnage  ,  le 
moyen  fera  de  percer  la  terrine  en  bas ,  5i  y  mettre  vn  robinet  au  tiou,d'oà 
fans  grande  peine  vous  tirerez  le  fyrop  au  befoin.  Et  par  certc  commodit<É 
vos  fruits  demeurans  aficurés  dans  la  terrine  ne  fe  froifferont  nullemcnr: 
comme  autrement  il  ne  fc  peut  faire  que  quelqu'vn  ne  fe  rompe  vctfant  le- 
fytop  par  le  haut  de  la  terrine, 
/^jtj.      Pour  confire  des  Artichaux.il  faut  les  prendre  ieunes  &  tendres  ,  petits, 
«haux.J  non  gueres  gros  ,  pour  eftre  propres  à  vne  fi  gentille  Confiture  :  belle  fur 
plufieurs  autres  &  d'agréable  reprefentaiion  ,  quand  faite  au  fec  il  femble 
que  l'Attichaut  force  fxaichcmem  du  jtrdin  auec  fcs  ailerons  pointus  Se 

cmiecst, 
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entiers  fie  fa  n.Vifve  couleur  verte  la  conicnunc  celle  juiqu'à  la  fin.  Les  cmf, 
cueillant  on  leur  lailleca  deux  doigcs  de  U  queue  ,  aHn  de  les  manier  ai&é-  /«r#f« 
ment,  &  fans  delay  ,  pour  crainte  de  les  fléiiir ,  diieftcmcnt  du  jardin 
(  aptes  loutcsFuis  les  auoir  lauez  aucc  de  l'eau  fcaîche)  feront  iettez  au  fel, 
Se  d'iceluy  tirez  au  bout  de  dix  ou  douze  joars,non  dcuant,pour  les  dclTaler. 
Puis  (  le  paiFage  fait)  feront  rangez  dans  la  terrine,  aHn  d'y  rcceuoîr  le  fyrop 
préparé  comme  delVus,  &  de  même  l'employant,  dans  dix  ou  douze  iours  le 
trouucrontptcftsà  cftre  fcchez,rcccaant  leur  detnict  Succic. 

L'on  cjnfit  communément  les  Ceiizcs  autrement  que  les  preccdens  Cexhc* 
fi  unsi  carc'cft  à  vue  feule  venue  qu'on  les  cuit  dans  le  Succre  ,  &  non  pas  o".  A* 
à  plulîcurs.  A  nfi  cette  Confiture  s'achcuc  prtfque  aufii-toll  qu'on  la  corn-  S^o*'*' 
nicncc.  Ccfontlcs  Agriotes ou  Ceiizcs aigres  dont  eft  qucftion  en  cet  en- 
droit, plus  propres  à  «ontîre  que  les  Guignes,  ou  Cerizes  douces,  &  p!u$ 
recherchées  pour  leur  gouil  aigrelet  falutaire  aux  fcbricitans.  Du  temps  paiFc 
l'on  confidoic  ce  fruit  dans  le  lyrop  de  Succre  fait  auec  de  l'eau  purc:auiout- 
d'huy  auccraifon  l'un  fond  le  Succre  dans  le  ius  d'aun  es  Cerizes  aigres  fans 
autre  humeur ,  dont  fe  compofe  \ ne  gelée  ctes  propre  pour  des>a!tercr  les 
nialadcsjvtileauflipour  conlcruer  long-temps  les  Ccnzcs  côfitcs  Le  moyen 
cft  tel.  Trois  livres  de  Cerizes  des  plus  grortcs  &  des  mieux  choilics  font 
appreftées  ;  fi  ce  font  de  celles  qu'on  appelle ^r#j[/>^^ritfrf,ellesfer<  nt  prifcj 
vn  peu  vcrdclctes  ,  non  trop  meures  de  peur  du  trop  de  douceur  à  laquelle 
elles  arriucnt  en  fe  meuriffaut.  Si  font  des  auties.l'on  les  laitTcra  mcuiit  iuf- 
qu  au  dernier  point  i  car  pour  leur  na'.ure  aig>c  quelques  meures  qu'cUcç 
foyentiam^us  elles  ne  (e  icndtnt  trop  douces.  La  c]ucuc  leur  fera  coupée  à 
demy,afin  qtie  parle  bout  rellant.elles  puilTe  cftrc  licitement  ptifcs  aucc  la 
main  dans  le  vaze  pour  s'en  feiuir.Dcux  livres  de  Succre  fin  feront  employées 
à  la  quantité  dts  Cerizes  fufdites  (  la  CalFonaJc  n'y  eftant  pas  propre  )  qu'on 
infufwta  dans  le  ms  des  Cenzesaigres  iceluy  tire  de  pluficursccrizeSyaufqucl- 
les  l'on  aura  arraché  la  queue  ,  oUé  le  rcyau,&  pafTé  à  iraucrs  d'vn  linge. 
La  quantité  du  iusne  fe  limitera  pas,  eOant  meilleur  d'y  en  mettre  trop  que 

ficu:paicc  que  le  trop  s'exhalera  en  boijillant  ,  là  où  le  peucauferoit  b  brû- 
ure  du  Succre  par  faute  d'humeur.  Et  parce  que  communément  les  petites 
Cerizes  aigres  ne  font  fi  hautes  en  couleur  que  les  giollcs  ,  qui  à  mefure 
qu'elles  le  meurifTcnt  fe  noirci  (Te  nt,pour  colorer  le  fufdit  ius  appelé  ^^ri«/4f 
de  tro  s  ou  quatre  gtolîes  Agtiotes  noires  de  matun'té  on  cxptimcra  le  ius 
dedans  l'Agtiotat  ,  dont-il  s'en  lendia  plus  agréable.  Ces  chofes  difposées 
le  ius  fera  mis  dans  le  pocflon,  ou  caiTettc ,  &  fur  iceluy  le  Succre  pulvérisé 
(ans  fouffnr  qu'il  touche  le  cuivre  du  pocHon  de  peut  d'en  attirer  la  fenteur. 
Le  tout  bouillira  à  petit  feu  de  charbon  (l'écumant  toujours  auec  vnecueiL 
lierc  d'argent  ou  de  bois,iamais  de  fer  ny  de  cuivre  )  iufqu'à  ce  que  le  fyiop 
foiracheué  de  cuire,  que  vous  connoi(lrez,quand  en  ayant  mis  vne  coûte  fur 
vnc  aflîcteelic  ne  verfera  nullement  ny  d'vn  cofté  ny  <l*auire,mais  fç  tiendra 
ferme  cllant  rouge  comme  vn  rubis.  Lors  mettrez  dedans  les  Agriotes  touc 
doucement  fans  les  froiffer  ,  que  vous  ferez  vn  peu  boiiillir,  iufqu'à  ce 
qu'elles  commencent  à  fccrcuer.  Ce  que  voyant  vous  les  tirerez  du  feu,  & 
icshiirercz  r<*fr<tidir  à  loifir  puis  vous  les  logerez  dans  les  boctes  de  verre 
y  verfaiit  dclfis  l'Agtiotat  dont  elles  font  couuertes  y  trempans  dedans.  Les 
boctes  Icronc  bien  fermées  auec  du  paichemio  »  &  finalement  exposées  au 
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Cinfi-    Soleil  pour  y  (èioorocr  cinq  ou  fix  ioars,  &  par  fa  chaleur  achfucr  de  cuire  le 
tHfet.    fyrop  ,  qui  par  l'humiditc  du  fruit  fc  Icra  décuic.  Mais  au  casque  pour  le 
trop  d'humeur  le  Soleil  ne  la  puilîc  conforomer  le  fyrop  faifant  figne  de  fc 
mojfir ,  après  en  auoir  ofté  les  fleurs  de  muifilleurc  auec  vne  cucillicre  d'ar- 
gent reboliillirezlc  fyrop  fans  le»  Agrioics  luy  donnant  la  dernière  cuite  : 
finalement  le  rcmctrcz  fur  les  Agriotes  froid,  non  chaud, de  peut  decrcucr 
les  Agfiotes  &  de  rompre  Je  v-ze  de  verre. 
AnaâxJcs     Les  Amandes  viennent  enfuite.  Le  naturel  de  ce  fruit  eft  de  fe  diminuer 
en  confiffam  :  &  afin  que  les  Amandes  eftans  confites  rcftent  de  palTablc 
grandeur ,  pteuoyant  cela  il  ne  faudra  employer  que  les  plus  grolVcs  ,  le$ 
recherchant  curicufcment  tcllcs,mime  les  races  paiiîcultcres  plus  propres  à 
ccla.Nous  les  cucillirons  de  l'arbre  non  endurcies ,  mais  encore  fort  cendres, 
leur  ofterons  la  beurre  grife  qui  couure  le  vcit ,  pour  meure  en  évidence 
cette  belle  couleur  femblable  à  velours  vert  ,&  ainfi  nous  les  confirons.  Le 
le*  t^Tcr-  "^°y^"     dcpoiiiller  les  Amandes  de  cette  bourre  eft  la  lexiue  prepai^e  auec 
te  aux     des  cendres  de  chcne  ;  mais  cela  fc  fait  fort  proprement  &  beaucoup  mieux 
A  vâdcf  qu'auec  le  couteau  quelque  foin  qu'on  y  fâche  apporter.  Apres  auo/r  fait 
c^fitei.  boiiillirdcmy  quart  d'heure  des  cendres  de  chêne  bien  nettes  dans  de  l'eau,, 
l'on  pallera  le  tout  ï  crauers  d'vn  linge  le  verfans  dans  vne  terrine  ,  où  U 
lexiue  eftant  reposée,  le  groflfier  des  cendres  comme  lie  s'atreftera  au  fondâ 
laifTant  l'eau  claire  au  deiriM,  laquelle  prife  doucement  fans  émoouoir  la  lie 
fera  mife  bouillir  dansvn  pocflon  fur  vnfi:u  clair  ;  en  laquelle  boiiillant  les 
Amandes  feront  enfoncées  deux  ou  trois  à  la  fois  les  iettant  dans  l'eau  ,où 
ayâi  bouilli  vne  onde,vous  les  en  retirerez  auec  la  cucillicre  percée,  les  met- 
tant fur  vne  feruietie  gtolfe^  neufuc  auec  laquelle  frouai  l'Amande  vn  peu 
rudement  vous  enleuerez  la  bourre  grife  découuiant  le  beau  vert.5i  la  lexiue 
^  n'cll  aflcz  forie,ne  feruira  de  rien  fans  pouuoit  enleuer  la  bourre.  Si  elle  l'eft 

trop.gaftera  tout,  ccorchant  l*Amande  iuiqu'au  blanc. Au  remede,la  foibletfe 
de  la  lexiue  fc  fortifiera  par  bouillir, ce  feul  moyen  faifant  exhaler  l'eau  fur- 
abondante  qui  caufe  la  foiblcire.  Le  trop  de  force  fe  corrigera  auec  de  l'eau, 
en  mettant  dans  la  lexiue  la  quantité  rcquife ,  comme  fe  verra  par  la  preuuc: 
\  laquelle  vous  arrêtant  vous  acheuercz  d'ébourrcr  vos  Amandes  iufqu'à  vne 
ajoutant  del'eau  à  la  lexiue,lors  qu'en  boiiillant  elle  fe  fortifiera  trop, comme 
vous  le  reconnoiftrcz  à  l'cttture.  Ce  fait  vous  ouuritez  le  paiTagc  aux  Aman- 
dcVtron  boiiillant  dans  l'eau  claire  ;  après  vous  les  fecherez  entre  deux  linges 

f  0Dt  de  &  fans  leur  donner  loifir  de  fe  raftoidir  les  larderez  auec  de  la  cancllc  de  long 
canellç  en  long,  non  en  trauets  ,  de  peur  de  les  percer  mal  ï  propos  &  par  confe- 
fc"i  les  difFormer.  Cependant  le  fyrop  s'apprcftcra  }  &  vos  Amandes  eftans 

j^dcf.  "^'^s  1*  terrine  ,  y  feront  confites  auec  le  même  fyrop ,  y  employant 
dix  iours  auec  femblables  obfcruations  que  deffus.  Ainfi  vous  aurez  des 
belles  Amandes  vertes  durant  l'année  ,  non  ridéesi  foit  qu'elles  deracuicnc 
au  liquide,  foit  qu'on  les  pafTe  par  le  fec. 
Npix.  Nous  confirons  des  Noix  de  crois  couleurs  différentes  :  Noire  ,Vey te, 
filanche:  pour  toutes  Icfquelles  il  eft  nccelFaire  dcchoifir  le  fruit  gtos&r 
tendre,  duquel  fe  fait  Confiture  de  valeur ,  recherchée  &  pour  le  gouft  èc 
>î©ixe$.  pçyj  I  j  fjj^jj:  ^  trcs-ptoprc  pour  l'eftomac.  La  manière  la  plus  receuë  eft  celle 
dont  les  Noix  teftcnt  Noires.  Oii  les  pcle  auec  vn  couteau,  en  même 
temps  les  ieit^jis  en  eau  fc^iche  dans  laquelle  iteaipeat  <:oatlaucllemcot^ 
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lïur.iiu  nciit  ou  dix  iours,  chaque  iour  leur  changcanc  d'eau  nouvelle  trois  ou  Ce»/i^ 
quatre  fois,  Se  en  fommc  iufqu  à  ce  que  l'eau  en  foie  claire.  Apres  le  palfagc 
s'en  fait,  puis  les  Noix  font  lardées  auccdela  cancllc  en  long&  entrauers 
^iam^is  auec  du  girofle,  bien  quece  foie  de  l'tfagc  invétéré  de  plufieursj  6c 
finaleipcnt  logées  dans  la  terrine  pour  y  cftrc  confites  auec  le  fyrop  dans 
dix  tours. 

Pour  la  couleur  Verte  il  y  a  trois  moyens.  Au  lieu  de  peler  les  Noix  l'on  Verte», 
les  perce  en  trois  ou  quatre  endioits.afin  de  leur  faire  vuidcr  la  liqueur  ma- 
ligne qui  leur  caufc  la  noirceur  :  mais  ce  fera  auec  du  bois  dur  &  pointu,  non 
pas  auec  du  fer  de  peur  de  la  roiiille.  Eftant  percées  feront  miles  à  rrempec 
dans  l'eau  courante  s'il  eft  pollible  ,  afin  que  U  liqueur  fortant  par  les  troqs 
ne  s'arreftc  nullement  fur  les  Noix  pour  les  noircir.  Au  dcfauc  de  cette  com- 
modité ce  fera  d.ms  vn  vaze  à  large  ouverture  qu'on  les  trempera  en  abon- 
dance d'eau,  qu'on  leur  cliangcra  (ept  ou  huit  fois  le  iour,durant  dix  ou  dou- 
ze iouri;  après  lefquels  elles  font  pellées  auec  vn  coijteau  de  rozcauou  ca- 
ne, &  non  pas  de  fer,  pour  les  raifcns  dires.  Le  vert  paroîtra  deffousla  pclii- 
colc,  laquelle  aura  empêche  l'humeur  maligne  d'y  pénétrer  s'ellani  vuidée 
pir  les  trous.  A  mcfurc  qu'on  pellcra  les  Noix,  elles  Icront  iettccs  dans  l'eaa 
fraîche,  &  de  là  dans  la  boiiilante  pour  lo  palTage. 

Autre  moyen  pour  rendre  les  Noix  vertes,  eft  la  lexiue  faite  non  ancc  des 
cendres,  mais  auec  de  la  chaux  vive  ou  neufvc.  La  chaux  trempe  vinqtquaifû 
heures  dans  l'eau  fraîche,  après  elle  cft  bouillie  vnc  bonne  heure  lur  vn  feu 
clair,  finalement  paffée  par  vn  linge  j  &  cette  Icxive  ayant  lèjourné  dans  vn 
vaze  iufqii'à  ce  que  la  lie  s'en  foit  arreftécau  fonds  d'icciui,  l'eau  claire  du 
delTïis  prife  fera  boiiillie  dans  vn  po'cflon  fur  vn  feu  de  flamme  dans  laquel- 
le boiiillante,  feront  cnfocces  les  Noix  comme  les  Amandes ,  de  comme  el- 
les froitrées  rudement  auec  vne  feruiete  ncufve  ou  auec  de  linge  grofficr  pour 
leur  enleuer  la  pclliciJc  extcricnrc ,  qui  cache  la  couleur  verte.  La  foibleire 
&  la  force  importunes  de  la  lexiue  font  corrigées  pat  le  boiiillir  &  par  l'eau 
comme  a  efté  veu  à  la  lexiue  de  cendres. 

Auflî  par  le  fcl  fe  rendent  vertes  les  Noix  \  car  ayans  trempé  dans  la  fàu-. 
nieurc  quelques  quinze  iours  ou  trois  fcpmaincs,  &  après  dclTalccs ,  leur 
première  peau  s'cnlcue  facilement,  fous  laquelle  le  vert  paroit  prcfèruédc  la 
maligne  humeur  noircilTance,  que  la  force  du  fcl  aura  fait  vuider  pat  les  po- 
rcs de  la  Noix. 

Quant  à  la  couleur  Blanche  ,  elle  procède  dircâemcnt  de  la  main,  c'cft  à  B?aii- 
<lire,  du  tailler  :car  pour  blanchir  les  Noix  fans  les  percer  nyttempcr  aucu- 
nemenc.ilnefnutqueles  peler  iufqu'au  blanc,leur  oftant  tout  le  vert  f  c'cft 
pourquoy  il  y  faut  employer  les  plus  groflcs  Noix  )  U  fur  le  blanc  f.>^onncc 
iiu  coùieau  les  Noix  à  la  refemblance  de  la  coque  endurcie  d'vne  vieille 
Noix ,  par  le  moyen  de  laquelle  gcntilleirc  les  Noix  confites  au  fcc  relFera- 
bleront  aux  communes  dumcfnnge. 

Toutes  Icfquellcs  Noix,  quoy  que  différentes  Je  couleurs,  feront  m  reftc 
traitées  de  mcfmc  forte  touchant  le  palfagc,  le  latdcr  auec  de  la  cancllc  ,  le 
fyrop,  &  le  temps  de  l'application. 

Les  Noifettes  ou  Auclaines  feront  prifes  en  rame  ou  en  efcorce  pour  con»  N'ol-' 
•rc.  L'on  les  cueillira  dcuant  qu'elles  ayent  graine,  encore  fort  tendres,  auec 
leur  coque  ou  cfcotcc  bien  ciparpiUéc  &  ai  fierons  ellcuez.  Pour  plus  de 
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c$nfi'  bcautc  pluficurs  Noifcttcs  attachées  pat  les  queues  feront  laifTcCs  cnfcmble, 
r»m,    Iclquclles  vnics  fe  mainticndiont  auec  leur  naïutellc  couleur  iufqu'àlafin, 

11  eft  necclfairc  de  les  pafTer  par  le  Tel ,  puis  dctTalécs  les  cxpofcr  au  fjrop. 

Elles  ne  veulent  aucune  canclle  ni  autre  chofe  pour  les  confire  que  le  Suc- 

cre,  leur  faifant  tenir  le  même  chemin  qu'aux  précédents  fruits,     les  achc- 

Laifiuc»  "'^"^     ^^^^  cftans  forties  du  liquide. 

Des  Laidbucs  fe  fait  ta  Bouque-d'angc  ,  cette  confiture  ainfi  appellcc  pour 
fon  précieux  gouft&  faculté  de  dcf- altérer  les  fabricitans.  C'cft  fculemcnc 
le  tronc  de  la  Lai<5kuc  ,quieft  ici  employé,  qu'on  prend  encore  tendre  de- 
vant que  la  plante  ait  meuri  la  graine.  Pour  l'auoir  gros  comme  le  poulce, 
il  faut  choiûr  la  race  de  Laiûucs  de  la  plus  grande  forte  ,  comme  fonc 
commancmcnt  les  vertes  qui  ne  fc  refTerrent  pas  en  pomme.  Le  tronc  fe- 
ra coupe  tant  long  qu'on  pourra,  &  fi  bien  nettoyé  que  fans  empefchemenc 
l'on  le  voye  tranHuirc  le  regardant  à  la  clarté  du  Soleil.  Ces  troncs  nind 
appareillez  feront  mis  au  fel  pour  dix  iours ,  puis  dcfîàlcs  &  logez  dans  la 
terrine  ,  finalement  confits  auec  le  fytop  durant  dix  autres  iouis  jattendans 
dans  la  terrine  d'edrc  tirez  du  liquide  pour  cArc  mis  au  fec,  digne  article  de 
cette  Confiture- 

Conuict     Et  d'autant  que  la  beauté  de  cette  confiture  dépend  de  la  clarté  de  fon 
Icutchâ.  corps ,  l'ayant  diaphane  &  tranflucide  ,& qu'elle  pourroitcftre  obl'curcic 
g"  de     3j     continuation  du  feruice  d'un  même  fyrop  qui  par  rcitcrées  cbullit ions 
^'    le  ternit, il  faut  luy  changer  de  fyrop  vn  couple  de  fois  durant  les  dix  io.irs 
qu'on  employé  ^  parfaire  la  Confiture,  à  chaqtic  fois  lui  faifant  du  fyrop  nou- 
ueau  auec  de  nouuelle  CaHonade ,  le  luy  donnant  liquide  &  efpais  félon  les 
Notez  jours  &  l'ordre  cy-de(îus  remarqué  :  ainfi  fe  rendra  voftre  Bouquc- d'ange 
«ccy      claire  &  traafparante  comme  vous  defirez.  Même  confideration  faut  auoir 
tou«         Carbafrar,de  l'efcorce  &  de  la  chair  de  Citron, des  Abricocs,  des  Prunes 
côfiture      autres  fruits  clairs,  pour  Icfqucls  cet  aduis  fcruira  ,  fans  le  redire.  Et 
claire,    ce  changement  fe  fera  fans  nulle  dcpenfe  ,  employant  à  propos  le  fyrop 
qu'on  retire  du  fruit  (  bien  qu'il  ait  ferai)  à  faire  d'autres  Confitures ,  dont 
l'obfcuritc  n'a  pas  befoin  d'vne  fi  particulière  recherche, 
fetiti  ^<^l      mettra  des  petits  Melons  &  Concombres  eniiers  de  deux  à  trois 

melons  doigts  de  long,vetts  &  fort  tendres.pour  après  y  auoir  demeure  dix  ou  dou- 
iL  con-  ze  iours  les  delfaler  ,  &  en  fuite  les  conhrc  pour  finalement  les  mente  au 
côbrc5.  f^f.^  Pjji^j  déchet  ny  de  corps  ny  de  couleur  fc  reprcfcntcront  tics-bien. 
rctitsli.  On  fera  de  même  des  petits  Limons  &  Oranges  entiers  ,  foitpour  les 
irons  A:  faler.defTalerjConfire  au  liquide ,foit  finalemct  pour  les  faire  pafTer  pat  le  fcc: 
oranges,  d'où  ils  fortiront  beaux  à  voir  pour  leur  naturelle  figure  &  naifvc  couleur, 
cftans  auflî  agréables  au  manger  pour  leur  bon  goufl  &  falutairci  à  la  fantc. 

Eb  ce  rang  feront  les  Abricots, le  temps  ainfi  l  ordonnant.  Nos  pères  con» 
filToientles  Abricots  ,  (à  la  manière  deicctizes)  tous  entiers  fans  peler ,  Jcs 
faifant  cuire  dans  le  fuccrc  à  vne  feule  venue  ,  &  les  gardans  toute  l'année 
dans  le  fytop.  Quelques-vns  tiennent  encore  cette  façon.  Mais  Kiplurpart  les 
pelct  U  leur  oftét  le  noyau  Jes  applatifsâs  en  rôd  côme  des  prunes  de  B  '\gno- 
Je.les  confifTansàla  manière  fufdirc  :  &  comme  par  fucccHionde  temps  l'on 
apprend  toufiours  quelque  chofe  de  nouueau.il  yen  a  qui  les  mettétau  fec, 
cîi  ilsfc  rcprefentent  beaux  &  clairs.  Mais  qui  dcfirera  auoir  des  Abricots 
«ncorc  mieux  qualifiez  fans  s  ccaiicr  gucici  de  leur  natmcl,  jardans  beau- 
coup 
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coup  de  leur  naiue  couleur,  ayans  le  corps  tian^ptram  Se  diaphtnc,y  voyant 
à  ciaucis  le noyau,les préparera ainli.  Choifira  la  meilleure  race  d'Abiicocs» 
(âins  ôc  cnciers  de  belle  couleur,non  du  tout  meurs,mais  vn  peu  verdelets  ôc 
fcrracj  pont  mieux  rcfifter  au  Succreifans  les  peler  ny  ouurir  les  icttcra  tous 
entiers  dans  l'eau  bouillame  pour  le  paCTage,  les  maniant  doucement  fans  lei 
froidèr.  Apres  ils  feront  rangez  danssia  terrine,&  là  confits  auec  les  obfer- 
valions  nccelTaircs  >  mêmes  de  la  qualité  du  fyrop  reprefcntée  .variant  félon 
les  iours.fur  quoy  l'on  ne  fe  pcm  aucunement  difpenfet. Moyennant  lefqueU 
Ics  le  fyrop  pénétrera  iufqu'au  coeur  du  noyau  ,  quoy  que  la  coque  d'iceluy 
foit  dure  Se  inamolitTable'.lequel-iaoyau  eftant  naturellement  de  douce  faueur 
(  comme  il  y  a  des  races  d'Abricots  en  produifans  de  tels  qu'on  mange  commo 
noifcttcs  )  par  le  fufdit  ordre  ils  fe  rempliront  de  Succrcfi:  confirontcomrae 
la  chair  des  Abricots  :  ainlî  en  ce  fniit  fe  trouucra  vne  double  Confiture.  Si 
le  noyau  eft  amcr,felon  l'ordinaire  des  communs  Abricots  le  Succre  nelaif^ 
fera  de  s'y  rendre  ,  aioucilTant  quelque  peu  fon  amertume,ainfi  que  notable- 
ment vous  le  reconnoidrez  en  lesgouftant.  Aptes  que  les  Abricots  confits 
auront  feioutné  au  liquide  vn  mois  ils  pourront  edre  mis  au  fcc.reccuans  leur  ' 
dernier  Succre,quileur  donnera  le  luftre  requis  à  vne  fi  precicufe  confiture. 

Les  petites  Poires  mufquces  &  blanches  îuiuent  pied  ï  pied  les  Abricots,  ^eth-t 
pour  de  même  qu'eux  eftre  traitées  au  paAnge  ,  au  confit  liquide, &  en  fuite  ^"'ff* 
au  fel.  On  ne  les  pelleta  ny  fendra  aucunement  -,  mais  elles  feront  employées  ^^ll, 
entières.  Et  comme  )'ay  dit  des  noifcttes,  plufieurs  petites  poires  confira  on  blâchcs, 
en  vnion  fi  l'on  les  cueille  de  l'aibre  iointcs  enfcmble  par  U  queue  ,  dont  la 
confiture  fe  rendra  agréable ,  eftant  d'elle-même  de  très  -  bon  gouft, cédant 
à  peu  d'autres. 

Les  plus  groffes  Prunes  font  en  ce  feruice  ï  préférer  aux  petites ,  pout  la  ^^^^^ 
difticulcé  qu'on  trouue  plus  grande  à  manier  le  petit  que  le  gros  fruit  ;  ioinc 
que  la  Prune  fe  diminue  fort  au  confire,la  petite  prefquc  s'y  ancantllfant.  Le 
gouft  eft  auffi  iconfiderer  :  car  d'autant  meilleure  fera  la  confiture, que  plas 
lauoureux  en  aura  eftcchoifi  le  fruit.  C'eft  pourquoy  lesgroflcs  Prunes  Per- 
digoncs,lmperiale$,Royales,&  femblables  de  grand  corps  &  precicufe  fub- 
ftance  font  recherchées  pour  confire.  Et  pelées  fans  roynu  ,  &  auec  iccluy 
«ntieresifans  peler  auflî  font  confites  les  Prunes  côme  les  Abiicots,où  ie  vous 
rennoyray  pour  les  traiter  de  même,  laioûteray  cecy,  que  lors  que  vous  vou- 
drez mettre  au  fec  vos  Pnmes,  les  forçant  du  liquide  (  i'cmens  de  celles  qui 
auront  efté  pelées  ellans  fans  noyau  )  de  deux  ou  trois  petites  Prunes  en  façon- 
nerez vne  gioffc  les  ioignant  enfcmble  par  le  moyen  du  Succre,  dont  elles  le 
conglutineront,&  apresen  feront  cachées  les  jointûies  par  l  incruftation  du 
luccre  couurant  le  fruit ,  dernière  main  de  toute  confiture. 

Voicy  la  faifon  ouverte  pour  tou:es  fortes  de  Poires  d'Efté.  D'entre  leur  Poiret 
nombre  infini  vous  choifirez  les  miv.ux  qualifiées  pour  le  gouft  &  pour  la  moyrn' 
beauté. grofl'es  &  charnues, fur  root  fans  pierres  ny  gravier.  Non  plus  que  les 
petites  Poires  celles. cy  ne  feront  n y  pelccsny  fendues  ,  mais  on  les  confita  ^^"^ 
entières  auec  le  feul  fuccre  à  la  manière  fufdite.  Et  pojirueu  que  le  pafTagc 
foit  bien-fait,  &  le  fyrop  bien  apprefté  ,  ne  doutez  pas  du  fuccez  ;  car  le 
fuccre  pénétrant  à  fonds  les  Poires  quelques  groftls  qu'elles  foient  les  confira 
ifouhait.  Dont  elles  refteront  fans  déchet  de  cotps  ny  de  couleur  ,  fe  rcpre- 
iêntans  comme  foicaiis  de  l'arbre  au  foriir  du  fcc.Dc  même  feront  conduites 
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C/mjÇ.  les  Poires  de  IfAutonnc  &  de  l'Hyucr,  qui  me  dclivreriidc  redite.  Pluficurs 
turn.    prient  les  Poires  pour  coiiHre,  doac  ili  foat  bonne  confiture  ,  mais  non  pas 

fi  agréable  que  l.i  fufdite. 
Coutf       Le  Carbaflat  fe  fait  des  Courges  longues,  eftant  raeillcores  à  cela  que  Ic3 
B«*      Coucourdcs  rondes  :  quant  aux  Citrouilles ,  elles  y  font  du  tout  impropres» 
leur  chair  ncpouuant  foaffiic  la  chaleur  du  ("uccre  qui  les  fait  fondre  les  ren- 
dant en  brouct.  Encorcs  le  col  des  Courges  y  eft  incillcur  que  le  ventre.  Du 
col  d onques  nous  en  ferons  des  trenches  longues  de  demi  pied,  larges  de 
deux  bons  doigts  »  cpaifTcs  d'vn  pctjt  pouce.  L'on  les  efcorchera  foigneufc» 
nient,  &  aufli  en  letontodez  les  grains  du  dedans  s'il  y  en  a  en  cette  partie 
de  la  Courge  ,  afin  que  les  trenches  demeurent  nettes  &  claires.  Ce  faxc, 
elles  feront  mifes  à  ulcr  dans  vnc  terrine  vitrée  pour  y  fejourner  dix  jour» 
pour  le  moins.  Mais  pour  l'abond-mcc  d'humeur  que  la  courge  rend  ne  fera 
pas  befoin  de  la  ietter  dans  lafaumeuie,  feulement  d'en  couvrir  les  trenches 
auec  du  fel  mena  les  mettant  par  litiécs  à  la  manière  qu'on  (aie  les  lards.  Car 
repofant  les  pièces  de  Courges  dans  Ufaamure  commune,  icelle  fe  trouuauo 
trdp  foible  par  la  fufdite  humeur  adioutée,  il  y  auroit  danger  de  corrompre  le 
I         tour.  Et  afin  que  les  trenches  trempent  continuellement ,  comme  il  eft  nc- 
\  cefraire»le  fel  n'y  fera  pas  épargne, mais  donné  largement  fans  crainte  d'excc- 

der,  le  trop  fe  rcttouuant  au  fons  du  vazc.  Apres  l'on  les  delTalera  &  on  leur 
fera  le  paffage,  &  on  les  confira  comme  dcffus,  finiffant  pat  le  fec.  Outre  les 
trenches  de  Courges  faites  en  long,  des  pièces  en  quatre  en  feront  tailléet 
larges  de  quatre  doigts,  épaides  de  deux  à  tro's  ,  qu'on  prendra  du  col  de  \x 
Courge  ,  comme  de  l'endroit  du  fruit  le  plus  charnu,  dont  la  confiture  fo 
rendra  bonne  &c  agréable. 
Mcîon$     Ce  n'eft  pas  de  l'vfagc  commun  qu'on  confit  des  Melons  ou  Poupons 
Je  Con-  meurs  en  pièces  comme  des  Courges,  mais  des  verts,  petit  s  &:  eniiers,commo 
t^bic*.  i'ay  monftrcrtoutesfois  la  chofc  eft  faifablc,mon  expérience  vous  en  pouuanc 
alleurer.  Soient  donques  prifcs  des  trenches  de  ce  fruir,  qualifié  de  rongeur, 
de  maturité,  &  de  grandeur,de  la  mefure  que  vous  vondrez:&  après  Icsauoir 
pelées^c  efgrainées  les  falerez  fans^eau  dans  la  terrine  comme  delFus.  "Vous  y 
pourrez  adic  uftcr  des  trenches  de  Concombres, pour  la  fympathie  de  ces  deux 
txuitstles  defchargeans  d  efcorcc  ôc  de  grainc,a6n  que  les  pièces  rcftcnt  nettes. 
Efcot»      Du  Citron  fe  confit  l'efcorce  &  la  chair  fcparcracnt,  &  de  chacun  fe  fait 
CCI  &  très  bonne  Confiture,agreablc  an  gouft  &  à  la  fanté ,mefme  refcorcc  profita- 
4^ Cl'  ^^^^^  *  l'cftomac.  Des  trenches  fonr  faites  de  l'Efcorcc  autant  longues  que  le 
iiout    CiirontcfpaiiTcs  d'vn  doigt.  Et  de  la  chair,  des  pièces  quairées,  rondes,  trian- 
gulaires. &  autres,  qu'on  taille  à  volonté  L'Efcorce  s'employe  fans  rien  ofttr- 
du  dclTiis  comme  confiftanten  cela  le  plus  de  la  vertu  de  ce  fruit.  Tomes  ces 
pièces  font  fnlécs  dcfralécs,&:  confites  â  la  manière  fufdite,  puis  mifes  au  fuc. 
/aber-      Scion  les  faifons  ic  difpofc  des  Confitures  au  foulagemcm  de  la  mémoire 
j:cj  &   de  noftre  merc  de  famillcqui  par  cette  diftindbion  des  temps  &:  des  fruits  or- 
l'cfchcs  donnera  de  ce  précieux  mefnage.  Les  Aubtrges  &  ncfches  feprcfcntcnt  icy, 
pout  à  leur  tour  cftrc  confites  crtieies  .nuec  leur  belle  peau  vermeille,  jaune, 
verte,  &  noyau  dedans.  Ce  fruit  fe  trouve  capable  d'eftre  confit  de  la  mefmc 
façon  que  les  Abricots,  eftani  choifi  dcsefpcce»  qui  ontlacha^r  plus  ferme 
ài  plus  dure ,  à  caufc  Ucquoy  tcûftcuc  bien  a  la  violence  du  Succie  commcLilâ 
çil.requis. 
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On  faic  audî  de  fort  bonnes  partes  de  ces  fiuits  ici,  fpccialemcnr  des  Pe-  c#i»(f- 
clies  ,  dont  I.i  rwaniere  cftanc  venue  de  Gènes  recommande  cette  forte  de 
Confiture.  L'on  y  procède  ainfi.  Les  Pèches  pelé/s,  mifes  en  pièces,  ôc  dcC-  p^^j^ 
chargées  de  noyau  feront  cuites  dans  l'eau  claire  fur  vn  feu  de  chai  bons,  les  ^^ç.  * 
remuant  cominucllcment  de  peur  de  les  bruflcr  ,  &  fans  attendre  que  Tcau 
foie  du  tout  confommée  en  exhajaifon  l'on  les  palTera  par  le  tamis.  Apres  fe- 
ront remifes  dans  le  pocûon,  y  adiouftaat  du  Succre  fin  en  poudre  la  moitié 
du  poids  du  fruit,  y  comprenant  le  peu  d'eau  qui  luy  rcftc  ( comme  fi  la  parte  / 
aucc  l'eau  pczc  deux  liorcs,il  y  faudra  mettre  vne  liure  de  Succre)  pour  s'y 
acheuer  de  cviirc.  Ce  fera  fur  petit  feu  de  charbon,  remuant  toufiours  la  pnftc 
auec  l'efpatulc  de  bois  iufques  ï  ce  qu'elle  foit  aiïlz  cuite  :  vous  le  cognoi- 
ftrez  quand  elle  ceflcra  de  faire  efcnnrie.  Alors  vous  la  tirerez  du  feu  la  met- 
tant fut  dcsvazcsà  large  ouverture  cxpof^eau  Soleil,  afin  que  par  fa  chaleur 
la  parte  dcfchargcc  de  toute  humidité  nuifible  procédant  duTiaturel  du  fruit 
s'acheue^*afFcrmir,l'y  tenanc  fi  long  temps  qu'il  fuffifc.  Et  àcequc  pendant 
ce  fejout  la  pouflîere  &  autres  falcics  n'it»poitOHcnt  la  parte,  elle  demeurer.! 
toufiours  couverte  d  vn  linge  fi  bien  accommodé  &  rehauffé  par  appuis  & 
fourtiens  qu'il  fatisfalle  à  ce  fetuicc  ,  f.^ns  dcftoutner  le  Soleil  que  le  moins  Autre 
qu'il  fera  poflible.  Pluficurs  autres  fruits  pourra-on  conucriir  en  parte  à  la  P?'*«de 
manière  fufdite  ,  comme  Abricots,  Prunes,  Ccrizcs, Poires, Pommes, &c.  f^y-j" 
fans  autre  particulière  obferuaiion  que  du  Succre,  pour  en  donner  d 'autant 
plus  aux  fruits  que  plus  ils  feront  humides. 

Les  Arfcirolcs  &  Framboifes  meures  fe  pourront  confire  de  c«mpagnic,&  ^f'*"'- 
logcr  en  mefmes  vazes  :  ou  en  ftparcz  ,  comme  l'on  voudra.  Auflj  cft-on  J®'^*  ^ 
en  libf  rte  de  les  confire  d'vnc  venue  (à  la  manière  des  agriutcs)  ou  à  plu-  boiSî. 
fieurs  fois  comme  les  autres  confitures  :  mais  de  les  acheuer  au  fcc  ,  la  pcti- 
icrtc  du  fruit  n'en  vaut  pas  la  peine.  Pour  laquelle  caufc  l'on  logera  ces  pe- 
tits fruits  en  petits  vazes  plats  &  bas  de  Tcttc  ou  terre  vitice  ,  pour  y  crtrc 
pris  durant  l'année  les  mangeant  au  liquide. 

Les  Cornoajlles  font  confites  de  mcfme  manière  que  les  Ccrizcs,  c'eft  ^f^" 
à  fçauoir.dani  le  Succre  infus  au  propre  jus  de  ce  fruir,  Juquel  fans  autre  hu- 
mcur  fe  fut  le  fyrop  appclié  CornUt  du  nom  du  fruit  dit  en  Latin  CornU: 
comme  ccluy  des  agrioies  ^gri«tnt.  Auffi  ont  elles  ces  confirures  vne  com- 
mune faculté  rafraifchiflànce  ,  ires-propte  pour  les  febricitans ,  leur  petite 
aigreur  narnrclle  leur  cftant  agréable. Elles  tepofetont  dans  des  pots  de  verre 
pouryertre  prifes  félon  l'vfage. 

Les  Vert- jos  ou  Raifins  verts  feront  confits  dans  le  fyrop  de  Succre  pour 
les  conferucr  toute  l'anncc.  Vous  eraployercz  ici  les  plus  gros  Raifins  verts,  '^** 
bien  choifis  &  après  leur  auoirortc  les  queues  vous  les  jetterez  dans  le  fy- 
rop fait  au  Succre  auec  de  l'eau  claire  pour  s'y  cuire.  Maisxe  fera  fur  la  fin 
de  la  coite  du  fyrop  que  vous  y  mettrez  les  Verts-  jus ,  afin  qu'ils  n'y  fejour- 
ncni  beaucoup  de  peur  de  les  crcuer,  ayant  mefme  confideration  fut  le  con- 
fire drs  Agriotes,  comme  il  à  ertc  veu.  Ce  fait.lcs  Verts- jus  feront  logez  en 
fcfT)blables  vazes  que  ceux  des  Agriotes  pour  y  repofcr  iufques  au  beloin. 

Lïs  Coins  fe  Confiffcnt  en  pluficurs  fortes,  en  quaniers,  en  Coiignac,en  Coins. 
Gelées  ;  6c  encore  de  toutes  ces  façons  diuetfcment>  tant  ce  fruiâ  cft  de 
Jfecilc  maniement.  / 
VoiS  fctcz  bon  choix  de  Coim  qiic  dcilicz  côfircicsprçdxcz  de  fiacchc  ra-  J^"' 
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Cenfi-  ce.bcaux  en  couleur,odotâs,&  b  quâiiïc  que  vous  voudrez  emp^oycr.Chi- 
mrts.    que  Coin  fera  mis  en  quatic  ou  fix  picccs,les  pèlerez  foigneufemcnt, de  mê- 
me Us  déchargrâide  tous  grain».  A  mcCuie  que  vous  les  pelercz.vous  lesiec- 
t  cccz  dâs  l'eau  tr.tkhcpoui  les  prcfetuer  de  noircirtcure.Lcur  ferez  le  pafla- 
gc  dans  l'eau  boùil^âte:&  après  en  aooir  larde  les  pièces  auec  des  tronçôs  de 
c.:nclle, chacune  en  plulîcurs  pans  V%  logerez  d;ins  la  terrine.  Cependant  le 
fyiop  s'appr<  ftcra,niai$  ce  fera  auec  l'eaujoii  auront  boiiilli  les  coins,laqueUc 
dcc  odion  aidera  à  odoret  le  (yrop  ,  l'employant  auec  les  obl'eruations  rc- 
prefentées:où  toutCifois  \e  naturel  du  fruit  requiert  de  faire  exception  ,  que 
le  coin  natutcUemcnt  s'aftcrmit  à  la  chaleur  du  Pyrop/oit  de  Succrcfoit  de 
miel,  y  ayant  à  la  fin  danger  d'cndaicirimpoituncment  le  fruit  par  la  con- 
tinuation du  fyrop  chaud.  Ce  que  preuenât  on  ne  mettra  fur  les  coings  d'au- 
tre fyrop  que  du  froid  pendant  les  quatre  derniers  iours  delà  cofiture^ laquel- 
le acheuce  auec  le  fyrop  ainfi  qualifié  fe  rendra  .igreablc  comme  vous  la  dé- 
niez.PlufitUts  auec  bon  fuccesconfilTentau  Succrc  des  coins  en  quartiers  à 
Vne  feule  venue, comme  au  Mauft  &  au  vin-cuii:mais  cette  façon  dont  il  c(k 
queftion  furpalTe  toutes  le  s  autres  &  pour  la  bonté  &  pour  la  durée. 
Coti-  ^cvw  moyens  l'on  fait  des  bons  Cotignacs. Des  coings  bien  choifis  fe- 

gnac.  ront  cuitsaufour,eniiers,  (ans  peler  ,  mis  dans  vnvaze  dccuiure  bas, ^  large 
ouueriure,demeurans  au  four  aucât  qu'vne  fournée  de  pain.  Ainfi  bien  rodis 
l'on  les  pclfra,  peftnra,  ôc  pafTera  à  trauers  d  vn  tamis  ou  d'vne  toile  ncufve 
bi:n  ncttcr:pvus  l'on  les  acheuera  de  préparer  dai  sic  Succre.  La  quantité  dit 
Succre  tcquife  en  cet  endroit,e(l  la  moitié  du  poids  des  coins:que  vous  y  ad- 
joùterez,non  en  fyrop  mais  en  poudte, méfiât  l'vn  auec  l'autie.  Apres  la  cô- 
polition  mife  dans  la  bjfline  ou  carte  pointue  fur  pet  t  feu  dciharbon  y  fera 


acheuée  de  préparer, la  remuant  toujours  auec  la  fp.italc  de  bois  de  f-eur  de 
**^^°°de  Le  coiignac  fera  cuit  en  petfedtion,  quand  il  ne  tiendra  plus  ny  à 

la  «uitc-  "y  ■    Q'^tulc»      laquelle  adreflc  vous  nneftant,  aufli  toft  que  vous 

vousappercevrczdc  ce  dcpouïlloment  le  fortirez  du  feu,&«.'e  la  caife  le  lo- 
gerez dans  des  vazcs  de  verre  où  +e  terre ,  ou  dans  des  boirtes  de  bois  pour 
y  eftre  pris  lelon  l'vfage.  Et  afin  qa'acine  rt  Qante  humidité  naturelle  du 
fruii(comme  il  peut  arriucr)n'amoindriire  &  ne  raualle  beaucoup  la  bonté 
ou  la  beauté  du  cotignac,  les  vazes  &  boittes  en  feiont  expofccs  ï  l'air  pour 
trois  ou  quatre  iours  (non  toutcsfois  au  Soleil  ny  à  la  roréc)où  !c  delTechant 
demeurera  le  cotignac  ftrmc  &  folide  tel  qu'on  dtfire.  Quelques-vns  ne 
Amrc  p-ilFcnt  pas  les  coins  par  le  tamis,  m..i<.  lesemployent  fottansdireûement  du 
moycQ  four  après  leur  auoir  ofté  la  pelure  &  les  grains.  Mais  le  cotignac  ne  s'en  fait 
Ucoû         ^  ^«''"t  comme  citant  tamifé  ;  dont  defchargé  de  tout  le  greffier  lefte 
^^^^  '  (du  tout  bon  &  beau.L'autre  moyen  eft  de  peler  les  coins  &  tous  entiets  fant 
lesouvrir  les  mettre  bouill.r  dans  l'eau  claire  iufques  à  ce  qu'ils  cr  ucnt 
Autre,    d'eux  mêmes  fe  reduifansen  paflf.en  fuite  les  pafl'er  parle  tamis  bien  net:fi- 
nalement  les  acheuer  de  cuire  dms  le  Succre  en  pareille  proportion  que 
'defTus  àc  femblable  ordre.  Sur  la  fin  delà  ru  tedes  cotignacs  vous  y  ieiterer 
dedans  quelque  onrc  de  canelle  puluerifée  pour  leur  augmenter  le  gouft;  8c 
filous  les  voulez  parfumer.vn  peu  de  mufc  mefléauec  lacanelle  vousfatis- 
fera.  dont  les  Cotignacs  s'en  rendront  tres-agrenbles. 

Aufli  en  deux  façons  l'on  fiir  des  bonnes  Gelées  de  Coins. Les  Coins  ha- 
chez en  racnuiis  pièces  fans  pclei  ni  égrtner  font  icticz  dans  l'eau  claire  aa 

partir 
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partir  du  coûtcau  ,  afin  qu'ils  ne  Ce  noircidcm  ientans  l'air.  La  pcleare  fetc  ï  CênjS- 
dorer  la  gelée,  comme  l'endroit  du  Coin  le  plus  cuit,&  les  granis-à  auancer 
c  geler  du  fruit  ,  en  cftant  de  cette  prtic  cequi  pluftoft  ôc  plus  facilement 
fegcle.  Dans  vne  gïandc  pocflcen  abondance  d'eau  claire  feront  boiiillis  les 
Coins  en  feu  clair,ôi  fi  longtemps  qu'ils  viennent  comme  en  pafte.  Alors 
vous  les  coulerez  ï  traucrs  d'vnc  toile  neuve  &  bien  nette  vio!eniment,ranc 
aHn  que  toute  la  matière  en  for  te, qu'au  fli  pour  auoir  Se  profiter  la  plus  propre 
à  geler,  qui  eft  celle  qui  ne  fort  pas  de  grcf, mais  qui  fc  fait  ptellcr  pour  la 
difficulccdcfortir  du  couloir, à  caufc  de  fon  natutel  glurncux.  Vous  mêlerez 
à  cette  decoftion  du  Succre  en  poudre  le  tiers  du  poids  d'icclle  ,  peu  plus  ou 
moins  ,ôc  le  tout  enfcmble  ferez  bouillir  dans  la  carte  pointue  à  petit  feu  de 
charbon  Se  vni,afin  que  la  Gelée  fe  cuife  également  de  cous  coftcz  ,  que  vous 
déchargerez  de  toute  l'écume  qui  fc  prefcnrera  l'oftant  foigneufemcnt,  afin 
que  la  Gelée  re(\e  du  tout  belle.  Et  afin  qu'elle  s'appiede  mieux  fans  crain- 
te d'ertre  bruflcc,  vous  la  remuerez  continuellement  aucc  h  fp.».tuledc  bois; 
aufli  de  coup  à  coup  regarderez  l'cftai  de  fa  cuite  ,  pour  remarquer  le  point 
de  la  tirer  du  fou.  Ce  fera  fur  vn  marbre  ou  fur  vne  aflictte  que  vous  en  ferez 
les  épreuves  y  jcttant  JefTii  quclqars  gouttes  de  la  maticte  laquelle  s'y  gclaut  Cuite 
à  mcfure  de  fon  raffoidiffcmcnt  témoignera  efttc  alTcz  cuite.  Donnez- luy  ^-  'i" 
neantmoins  la  cuite  aflcz  forte  auant  que  ccrtct  :  mais  auec  un  iufques  où, 
afin  de  l'acheuer  de  cuire  tout  d'vtie  main,  il  faut  même  aller  vn  peu  au 
trop  ,  afin  qu'iceluy  fupplcc  au  dccuire  qui  luy  ardue  quelques  iours  après 
(  fclon  le  nanircl  de  tous  les  Tuits  confits  )  fans  lequel  moyen  la  Geltc  ne  fe 
pourroit  temeiiie  en  bon  cftat ,  d'autant  qu'on  ne  la  peut  recuire  eftanc 
acheuce  comme  l'on  fait  les  autres  co;ifitures.  Mais  maniant  ainfi  voftre 
Gel^e,vous  la  rendrez  fermc,de  couleur  rouge  comme  rubis ,  claire  &  irans-  Autre 
lucide,agrcjble  ï  la  veuc  &  an  gouft,&  de  longue  durée  félon  le  fuict. L'autre  Gelcc. 
manière  dcfjûre  la  Gelée  de  Com  diffère  de  la  précédente  en  ccxquc  les  Coins, 
font  déchargez  d'écorcc  &  de  grains  dcuani  que  les  mettre  bouillir  dans 
l'eau  ,que  le  Succre  en  plus  grande  quantité  quedert"us  cft  mis  clans  la  deco- 
^ion  auant  que  la  tamiler  après  auoir  vn  peu  bouilli.  Au  rcfte  ,  en  cftanc 
les  façons  ordinaires  &  communes  touchant  le  paflcr  par  le  tamis,  puis  le  ^ 
cuire  lur  vn  petit  feu  de  charbon  ,  &  finalement  loger  cts  belles  G  lécs  d^ns 
des  vazes  de  verre  ou  de  terre  vitrée  façonnez  félon  la  portée  3c  la  dignité 
d 'vne  fi  gentille  Confiture. 

Par  excellence  ,  quand  l'on  parle  df  s  Gclces.s'entend  de  celles  de  Coin.* 
neantmoins  de  certains  autres  fruits,  comme  de  Cerizcs  &c  Cornouillcs  ,  fe 
font  des  Gelées  très  bonnes  £s'  precieufcs  pour  les  fains  &  pour  les  malades. 
Etb  enq  ic  nous  nyonspaflclc  rang  de  s  Ccvjzes  &  des  Cornoaillcs ,  fi  cft  ce 
que  pour  la  'ympathie  qu'elles  ont  auec  le  Coin  en  cet  vfagc  ici,nous  l'accom-  ^çj^^ 
pagncronsdcs  Cerizcs  &  des  Cornoailles  pour  faire  des  Gclécs.Lcs  Cerizcs  de  Cc- 
ou  Agr  otes  choiiies  h  en  meures  ferôr  déchavgccb  de  leurs  queues  ôc  royaux  liics. 
puis  calfées  &  exprimées  à  traucrs  d'un  linge  bien  net  }  le  ius  en  tombera 
dans  vn  vaiffeau  de  terre  vitrée  ,fur  lequel  auffi  toft  feta  mis  du  Succre  en 
pouJrc  &  le  tout  versé  dans  vn  pcc/lon  >  &c  après  cuit  fur  vn  p tut  feu  de 
chirbon  iufqu'aa  geler  comme  dertlis.  La  quantité  du  Succre  ne  fe  peut 
prcfcrirc  ,  attendu  l'abondance  de  ius  requile  en  cet  endroit  furp-lFant  de 
bgaucou^  le  Sucaci  doni  la  Gelée.  &'ca  fexa  mieux  U  plutod  que  fi  k 
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Cenji-    Succrf  y  cftoit  mîs  trop  largement ,  5e.  cela  fans  haxard  par  la  patience  de  la 
tmrts.    lai  lier  diminuer  par  cxhalaifon.  Moyennant  \aquellc  clic  fera  dcTchargé» 
de  falctc,  ayant  le  feu  cga\  &  petit  aux  coftez  da  pocflon  ,  ainfi  voHre  Ge- 
lée fc  fera  à  volonté  ,  &  fe  tcpccfcntcra  excellente  en  beauté  Se  bonté  ,  de 
couleur  rouge,  claire,  8c  diaphane  Se  de  goufl:  très- précieux. 

Ainfi  tous  ménagerez  les  Cornoaillcs  pour  en  faire  de  la  Gelcc,laquellc  9c 
la  prcccdcntc  Ccomroc  les  plus  cxquifcs  des  ftmts  )  vous  logerez  dans  des  pe- 
tits vazcsdevcttcou  de  tcrtc  yiitéc  peinte,  à  ce  appropriez^fe  confcrucronc 
long- temps  en  bonté.  Se  beauté  >  pour  agréablement  fetuir  ôc  à  fains  6c  à 
tnalades. 

Mcllî»      Les  Medcs  ou  Nefîles ,  comme  les  derniers  fruits  cueillis ,  feront  en  fuite 
ou^ncf-      derniers  confits.  S.ins  les  pilTct  par  le  Ici  l'on  les  confira  félon  lordrc  fuf- 
dizyï  fçAuoir,  à  diucrlcs  venues,  y  employant  dix  iours.  Sortans  de  l'arbre, 
encore  dures.non  pamenucs  à  maturité  (car  elles  s'acheucnt  de  mcurir  fur  U 
paille)ayant  leurs  aiflerons  poinius.fins  fcjournctfdc  peur  de  la  fleurifTeurc) 
vous  les  iettcrez  dans  l'eau  boiiillante  pour  leur  faire  le  pall'agc: lequel  fait  Ôc 
rangées  dans  la  terrine  feront  acaieillics  par  lefyrop  liquide  &  bouillant. 
Mais  ce  fera  feulement  pour  les  deux  premiers  iours  que  le  fyrop  leur  fer» 
donné  chaud,  &  non  pas  pour  les  fuivants  ,  crainte  de  trop  grand  affermi  (Ta- 
ment  auquel  les  Mcfles  font  fujettes.  Car  au  rcftciufqu'àla  fin  ,  le  fyrop  ne 
fera  employé  que  froid  ,  l'ayant  au  preallable  fait  bouillir  &  confommcr  fé- 
lon l'art  &c  l'obferuation  des  iournées, puis  refroidir. Pieucnant  par  là  la  du- 
reté du  frait,la  Confiture  s'en  rendra  belle  Se  bonne,  fans  lequel  moyen  elle 
ne  pourroit  cftte  de  grande  valeur ,  la  duretc  en  raualant  la  réputation.  Le» 
Modes  confites  fcjourneront  au  liquide  tant  qu'on  voudra,  pour  de  làcftre 
prifcs  félon  l'vfi^gc.  Aulli  ce  fera  à  volonré  qu'on  les  en  tirera  pour  les  met- 
tre au fec  «afin  de  receuoir  la  marque  des  Confitures  cxquifcs. 
Dc$p6-     Touchant  lcs?ommcs,l'on  n'en  fait  pa^  grand  conte  pour  confirc,lcur  na- 
ines    turcl  ne  fc  ployant  guère  bien  à  cét  appareil. De  les  confire  entières  fans  pcicc 
P°"^     comme  les  poires,il  ne  fe  peut,  attendu  que  leur  pcleure  femblable  à  du  oar- 
chemin  refilte  au  fyrop  (on  de  luccrc  loit  de  roicl,  ne  luy  permcrtani  de  paf- 
fer  iufqu'à  l'intérieur  du  fi:uit,commc  il  c(V  nccedairc.  It  de  Icspclcr.il  n'y  a 
pas  beaucoup  plus  grand  auantage  ,  parce  que  la  Chair  de  la  pomme  fc  dif- 
fout  comme  brou'ct  fenrant  la  chaleur  du  fyrop.  Quelques  races  de  Pom- 
mes neancmoins  y  a  t'il  de  Chair  fcrme,commeCourr-pendus,  Pomme roze. 
Se  peu  d'autres  qui  fouffcntle  fyrop.Sc  par  ce  moyen  le  confircitoutefois  pc- 
lécs;carauec  la  pcleure  auame  n'cft  propre  à  cela.  Pour  laquelle  caufe  des 
pommes  de  la  qualité  requife  feront  choifies,  qui  pelées  ,  Se  ^^zcs  mifcs  en 
quartiers  ou  lailTées  entières  feront  cxpofces  au  confire  de  la  manière  fufdi- 
tcAufli  i  cftre  confites  à  vne  feule  venue, les  bou  illant  dans  le  fyrop  comme 
les  cerizes.  Se  félon  l'vfjgc  de  la  plus  commune  Conficure.  De  conuertir  Ici 
Pommes  en  pafte  comme  les  Pèches ,  la  chofc  eft  faifablc  :  auQL  en  ay-ic  rc- 
prefcnré  ci-dcuant  la  manière,  où  ie  vous  renuoye. 
traits     Aiifli  confit-on  des  ftuitstronquez,  mi-partii,  en  pièces  inégales,  detou- 
troijuca      efpcces,  félon  la  fantafie  &  félon  qu'il  s'accorde  le  mieux,côme  Melons, 
Concôbres, Courges  Laiduës.mémedes  rctaillcurcs  d'Efcorce  de  Citron  & 
de  fes  racleures  ,  auec  ce  que  les  Italiens  appellent  Citre^r^ttatê  :  defqacUe» 
drogueries  fe  fojit  des  Confitures  agréables  qu'on  coofctuc  dans  le  liquide.- 

&d'i. 
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Xcd'icelMî  pour  meure  au  Tcc  enieront  tiiécs  les  plus  grandes  pièces  fi  ou  le  Cémf. 
veut  a  in  fi.  tirts. 

Demdmcon  employé  plufieurs  racines  d'herbes  med^dnales ,  comme 'J'ç^"^* 
Buglofc,Cichorée,Angclica,Campane,  &  fcmblables,  qui  auec  les  propric-  naltj. 
tez  qu'elles  ont  pour  la  fanté  fe  lailîent  manger  apprcftccs  en  confiture.  Tou- 
tes lelquelles  racines  eftans  bien  raclées  &  lauces  pour  les  defchargcr  de 
terre  Ce  autre  faletc  ,  &  oftcc  toute  dureté  ,  elles  feront  maniées  comme  les 
ftuits.ayant  de  convnun  auec  eux  la  façon  de  confire/ çauoir  la  conferaation 
au  liquide,  &  la  liberté  de  les  mettre  au  (ce. 

Voila  la  vraye  façon  pour  confire  les  Fruits  au  liquide ,  roicy  pour  le  Corfire 
fec  :  afin  que  noftrc  Confiture  s'acheuc  en  bonté  &  en  beauté.  C'cft  grand  au  fec. 
auantJge  pour  bien  rcùdîr  au  fecjque  d'auoir  bien  fait  au  liquide  :  c'cft  même 
le  fondement  fur  lequel  il  faut  ncccfTii rement  baftir,  où  fi  l'on  manque  l'on 
ne  peut  efperer  rien  de  bon  de  cette  Confiture.  Noftre  fruit  dontques  bien 
préparé  au  liquide  s'acheuera  bien  au  f.c.  Il  attendra  dans  fon  fyrop  le 
loifir  du  Confilfeur  ,  &  ce  auec  auantagc  ,  s'y  nourtifiant  dautant  mieux 
que  plus  il  y  feiournc.  Mais  pourauoir  quelque  limite  en  ce  ménage,  vous 
noterez  que  le  fruit  ayant  pris  le  Succre  à  fufhfance  dans  dix  ou  douze  iours, 
par  après  il  ne  s'en  charge  plus  comme  en  cftant  remph':pour  laquelle  cau'- 
fe,  à  voftre  liberté,  il  fera  temps  de  le  tiret'du  liquide  pour  le  faire  pa/Ièr 
par  le  fec.  Il  eft  bien  vray  que  le  feiour  au  liquide  accommode  le  fruit  com- 
me i'ay  dit.parce  que  fe  nourrilfant  dans  fon  fyrop  il  s'en  trouue  par  après 
plus  rempli  :  parce  que  le  fuccre  fe  candi  fiant  de  foi  même  dans  le  fruit, 
le  tient  toujours  gros  &:  ferme  :  laquelle  confideration  ne  >oui  arrcfiera 
pas  fi  vous  dcfitez  bienioft  voir  voftre  confiture  parfaite  La  pluf  part  des 
nuits  nommez  ci-dcuantconfiis  au  liquide  pcuuent  eftre  acbcuez  de  corifire 
par  le  fec  :  même  tous  fans  en  point  excepter  fe  peuuent  ainfi  manier,  fi  leur 
petitefic  ne  les  difpenfe  d'en  tenir  le  chemin.  Les  fruits  que  vous  voudrez 
paficr  par  le  fec  feront  gouuernczdc  cette  manière. 

Pour  vn  preallablc  les  fruits  feront  lauez  afin  de  leur  oftcr  le  fyrop  gluant  j^^^  jj. 
qui  eft  attaché  à  leur  fuperficie  ,les  empêchant ,  ou  pour  le  moins  les  re-  uer  lc« 
lardant  de  fechcr.  Cela  le  fait  dans  l'eau  boûillante,  les  y  iettanc  au  fortir  du  fiuita. 
vaze  où  ils  auront  fejourné  dés  le  commencement.  Les  groffes  pièces  de 
ffuit  feront  plongées  dans  l'eau  l'vne  aptes  l'autre  auec  la  cueillfere  percée, 
&  les  petites  deux  à  deux  à  la  fois,  &  toutes  auflî-toft  retirées ,  fans  y  faire  - 
qu'entrer  Se  fortir ,  de  peur  que  le  ttop  de  fc  jour  ne  leur  oHat  le  Succre  plus 
que  de  raifon  j  eftans  lauées  l'on  les  égoutesa  fur  vn  linge  blanc  écartées  les 
mes  des  autres  >  après  on  les  fechera. 

Ce  fecher  fe  fait  pat  deux  moyens  ,  au  Soleil  &  au  feu  :  Att  Soleil ,  en  p^-, 
plein  Efté  \  Se  au  feu,  durant  toute  l'année  ,  même  au  cceur  de  l'Hyncr.  Si  fcchct 
c'cft  au  Soleil ,  il  faut  mettre  le  fruit  laué  dans  vn  panier  d'ozier  long  corn-  au  S«- 
jnc  vn  betceau  d'enfant  ou  d'autre  figure  ,  non  pas  au  fons  du  panier  ,  mais 
fufpcndu  au  milieu  par  vn  petit  plâcher  fait  auec  des  petite  s  bûches  de  menu 
bois,ou  vn  trelis  de  fil  d'archal,afin  que  le  fruit  ainfi  égaré, même  sas  s'ctrc- 
iouçher,foit  pénétré  de  l'air  pour  l'auancemct  de  l'ocmire  it  à  ce  que  le  fruit 
foie  nettement  fans  eftre  irapormnc  dclapouflîcrc  ni  d'autre  faleté,  le  panier 
fera  garni  au  fons  d'vn  linge  blanc  deiunt  qn'y  rapget  le  fruit ,  &  au  defflis 
OAvcrc  envoûte  oubeccem  ,  le  &uit  cftant aiufixouvext  &  Accommodé  dci^ 
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Ct»}i-  Si  exposé  au  Soleil  y  fciourncra  iufqu  à  ce  qu'il  foit  lec  Sc  prea  i  receuoir 
i«r#i.    fonaeinicr  Succre  ,  ce  qui  pourni  cOre  dans  trois  ou  quatre  iours  ayant  le 
•     Soleil  ï  ptopo$,&  qjc  fouucnt  vihtc  fo.t  Ae  fois  à  autre  retourne  s'en  deiïlis 
deiFous.  Si  c'cft  au  fcu.il  y  a  vn  moyen  fou  propre  pour  ce  ménage  ,  duquel 
feferuo  t  lesConfilleursTairanscftat  d«  Confitures  Ccft  vn  petit  cabinet 
long  &  ctroit.garny  de  plufieurs  étages  conMr.c  de  planche  rs.éloignezl'vn  de 
l'autre  dcmy  pieti  ou  moins.fa  tsde  toz:aux  fcndus:ou  de  fil  d'archalcn  irclis 
&  fi  proprement  accommodez  qu'ils  sortent  de  leurs  places  &  s'y  remettent 
en  ghl^int  comme  vue  lictte,  afin  de  charnier  de  p'ace  à  la  Confiture  qui  y 
eiï  mifc  dcllûs  poiir  fecher:ce  qu'elle  fait  moyennant  du  feu  allumé  au  delFous 
du  cabinet  en  vn  four  qui  occupe  tout  le  basd'iceluy.  Ce  fout  cft  fait  comme 
à  cuire  du  pain  .ayant  fa  cheminée  pour  vuidcr  la  fumée  fans  impoimnet 
l'intérieur  du  cabinct:lequel  pat  ce  moyen  s'échauffe  à  fouhait  aucc  beaucoup 
dccommodiic.  A  faute  de  cabinet  vn  garde  manger  fa't  de  bons  aix  de  quel 
bois  que  ce  foit  faiisfcra  à  ce  fcruice  ,  fermant  à  clef,  garny  de  plufieurs 
petits  étages  comme  dellus  ,  au  bas  duquel  l'on  mettra  du  feu  de  charbon 
(ans  fumec  .quifcchera  rr^s-bit-n  le  fiuit.  Encoreau  defFaut  de  ce  meuble, 
la  mère  de  fa  ville  n'en  eftant  pas  accommodée  ne  laifTcra  pas  pourtant  de 
fcchcr  fa  Confiture  par  cette  (implicite  (  fuiuant  l'vfagc  des  champs ,  où  fou- 
uent  fe  vérifie  furp^fe  UfcrceXe\on  le  proucrbe)  laquelle  efl  en  langeâc 

C\  Confiture  dans  des  piniers  ,  comme  la  voulant  fechct  au  Soleil,  aprcs 
mettant  les  p-niers  fur  des  trcpicds,&audclîbusd'iccux  du  chaibon  allume, 
prenant  gjrdrque  le  feumoJcré  y  demeure  continuellement  vingt-cinq  ou 
trente  heures  durant.  Ce  feu  s'accommodera  très  bien  en  la  cheminée  d'vnc 
chambre  pour  la  préparation  du  fruit  :  lequel  demeurera  i  feutctc  des  chaps 
&  des  chiens  moyennant  que  la  chambre  foitclorc,&:  fc  fechera  comme  il 
faut  dans  !e  terme  fufdit,&  eflant  louucnt  vifitc,  le  tournant  de  touscoftt» 
pour  luy  faire  fentir  la  cl\ileur  du  feu. 

Scchéc  que  foit  la  Confitore,ni  Soleil  oa  au  feu,  tout  aufli-toft  fc  rendra 
Succre*  pteftc  à  receuoir  Ton  dernier  Succre,  dont  elle  fera  couucrtc  comme  d'vn  exquis 
•oii/lcl  vernis ,  la  rcpref.ntani  belle    la  voue  6c  luy  augmentant  U  bonté  de  (on 
Scç.      gouft.Cetteincruftation  fc  feraaudi  à  loifir  la  Confiture  attendant  tant  qu'on 
voudra  (ans  interofl  pourueu  qu'on  la  fafTe  feiourner  en  vn  lieu  fort  fec  ,  non 
éloigne  du  feu,  5c  décharge  d'apparence  d'humidité.  lufqu'ici  c'cft  la  Callo- 
Oade  qui  feule  a  c  fté  employée  à  confire  la  plufpart  de  nos  fruits  :  cnluitele 
Succre  fin  acheuera ce  ménage.  Il  faut  eftre  pourueu  d'vn  petit  fourneau 
fcmbl.ible  à  ceux  des  diftilleurs ,  fait  auec  des  briques  &  de  l'argile ,  pour  y 
affcoir  dcfTus  l.i  b.ifiGuc  ou  cafîè  pointue, afin  qu'ayant  le  feu  au  defTous  fans 
paroiftre  nu  dclfus  faife  commodément  ce  feruice.  Au  dcfâut  d'vn  tel  fourneau 
Qjçji  le  fie^c  d'vn  .alambic  commun  de   plomb  Icniira  ,  fur  lequel  la  cafT^ 
outil»    ou  baflîne  pointue  (era  a(lcz  bien  ,  a  nfi  fans  grand  myftcre  npus  accommo» 
font  ici  t^ans  de  ce  que  nous  auons  chrz  nous.  Il  c-ft  aofC  ncccfTaire  d'auoir  vn  fonds 
"^l"'*-  Je  corbeille  approprié  d'vn  bourlet  pour  recevoir  la  ca(Te  K  r$  qu'on  la  fortira 
chnndc  du  feu, pour  la  tenir  droitement  &  fermement,  aufli  vn  gril  de  fct 
d'archal.ou  d'vn  trrlis  fait  de  tozean  fondu,  pour  receuoir  delfus  le  fruiiaii 
fprrir  du  Succre  ,  fi  commodément  que  les  pièces  ne  fe  prellent  les  vnes 
Icsaurres  ;  de  cerr.rnr$  grandes  cueillieres  percées  à  grands  trous  pour  tirer 
dcU  bailîae  le  fruit  leiciianifuc  le  irehs.  LefqucUes  cbofcs  préparées  le 

Succre 
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Succrrfin  fera  mis  clans  la  oiTeauec  force  cjii  cUirc  ôc  ncuc  pour  cuue.  Ceufi- 
Autant  de  Succrc  f.iut-il  employer  en  cet  endroit  qu'on  imaginera  elUi^t 
fondit  poiiuoir  tremper  6:  enueloppcr le  fruit  ,ccrjui  feral  i  qaantiic  tequife. 
Mais  de  peiu  de  faillir  vous  y  en  mettrez  pluftoll  trop  qi;c  peu  :  eu  le  rcftc  j^çj^ç* 
quclc  fruit  n'aura  pris fc retrouuera  dansla  calfe ayant  retire  le  fruit  :  ainlî 
ce  ne  fera  q  ie  prertcr  le  S  iccre  au  fruit  ,  qni  pour  cette  incruilaiion  n'en 
confommcra  pas  beaucoup  ;  mais  peu  luy  fufhra  ,  puis  quclc  Succre  n'cft 
que  comme  vu  Ycrnisqui  s'attache  i  la  fuperficie  du  fruit  ,  l'inccciciir  n'en 
ayant  bcloin  pour  en  cdtcrcmpiy  ddsfa  procédante  CoJifiturtf. 

A  petit  feu  de  charbon  l'on  fcia  cuire  le  Su.crc  dans  IVau  fans  le  faut  Q^icl 
qu'on  tiendra  preft  .attendant  de  le  iettcr  dans  le  Succre  à  point  nommé,  ^c^* 
cftant  ncceiTairc  de  le  choifir  &c  prendre  tel  fans  fc  pouuoir  difpenfer  d'auancer 
ny  de  reculer  ,  de  peur  de  rendre  vain  l'ojurage  ;  car  de  t'auanccr  tant  foie 
peu  ,  le  S  -iccrc  ne  s'endurcit  nullement  contre  le  fiiu't ,  au  rebours  de  noftrc 
intention  ,  mais  il  teftera  gluant  comme  miel  Ç.\  is  s  atfcrmir  :  de  retarder, 
k  fruit  rechargera  rrop  de  Succre  s'y  gelant  mal  à  propos  ,8infi  il  perdra  fa 
couleur  naturcllr^ ,  ôc  fans  luftte  cnudoppé  Àc  Succrc  ne  femblera  pas  même 
de  Confiture  ,  mais  plulloft  de  pièces  de  Succre  :  &  enfin  ,  le  Succre  ainû 
mal  employé  fera  tenu  au  rang  des  chofts  perdues.  A  cet  article  donc  l'on 
arifera   foigneufement  ,  comme  à  la  maiftrife  &  au  fccret  de  la  Confiture,  pj^, 
Le  Succre  en  cuifant  ictte  de  l'ccume  quelque  fin  qu'il  loit  ,  mcme  aux  écumcc 
premiers  bouillonsiafin  qu'elle  ncfalille  l'œuurc  on  l'écumcra  curicufemeni  le  Suc- 
auec  la  cucillierc  percée.  Qnind  le  Succrc  ne  fume  plus  ne  poulfant  eu  haut 
aucune  vapeur  ,  monftre  que  l'eau  cjucvous  luj^  auicz  ajoutée  s'en  eft  allée 
en  exhalaifon  Se  q  Vi^  cft  rcftc  feul  dans  la  cade  »  figne  approchant  du  point 
requis  :  pour  Icqrrcl  ncmanqucr  pas  vous  1:  rechercherez  ainll.  Vifiicrezdc 
coup  à  coup ,  voire  de  moment  à  autre  voftre  Succre  fans  l'abandonner  de 
veuc ,  auec  la  fpatule  cleuant  le  fyrop  en  haut,le  faifant  filer  dans  la  calFc  , 
auec  cette  obfcru  ition  :quc  tant  que  le  fyrop  continuera  fon  fil  en  vifion, 
dépuis  la  fpatule  iufques  dans  la  calfe  ou  badine ,  le  Succre  ne  fera  encoie 
adèz  clair. 

Miiscc  feront  alors  les  vrais  fignesde  fa  parfaite  cuitie,  quand  il  Ce  con- 
vcrtiraeu  veflîesque  vous  trouuerez  par  ce  moyen,  Prenez  auec  la  fpatuJe  fa 
du  Succre  au  milieu  de  la  badine  »  icttez  le  violemment  en  haut  ;  s'il  e(l  cuit  parfaite 
il  ne  tombera  pasen  bas,  mais  s'fn  feront  des  veffies  de  diaerfes  couleurs 
rouges.iaunes ,  vertes,  comme  celles  de  l'arc  en  c'el ,  fc  promcnans  par  la 
chambre  auec  admiration.Ou  bien  quand  le  filet  du  fyrop  ceffant  fa  côcinuité 
fe  coupera  par  lif  milieu, &  qu'en  fc  rompant  fc  courbera  en  haut  faifant  vn 
petit  croc,  le  bout  du  filet  s  entortillant  auec  le  rcfte  qui  lientà  la  fpatule.  p^în, 

Vousappercouant  de  ce  fignc,comme  du  dernier  &  du  plus  alTeuré  ,  fans  ie,çt 
difFerei-  vous  ietîcrcz  voftre  fruit  dans  le  Succrc  pour  y  rcccuoir  le  fcl  de  la  le  fruit 
Confiture.  A  l'inflant  que  le  Succrc  fc  fent  touché  du  fruit  ,  il  rauienr  auy  «^^n»  le 
termes  qu'il  cftoic  auant  qu'il  donnit  aucun  figne  de  fa  dernière  cuite,  c'cft  *"*ctc. 
à  dire  fe  dccuit,  ainfi  que  vous  le  reconnoiftrcz  à  la  fpatule:alor$  il  cftjiecef- 
faircdeluy  continuer  le  feu  (  mais  doucement)  pour  luy  faire  rccouurer,  en 
reprenant  fa  cuTte,le  point  que  nous  auons  remarqué  au  rccourbemcnt  de 
fon  filct.lcqucl  figne  approchant  il  faudra  blanchir  le  Succrc,  afin  qu'il  ait  jjJ'J^" 
plus  beau  luftrc  (ur  le  fruit..  Cela  fe  fait  en  agitant  le  Succic  auec  quelque  Jg"*"* 
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Cô  if-   violence,  \c  battant  oa  aucc  tn  biftortict  mis  au  fonds  de  labalHne  qu'on  y 
$mr!ij.    roule  dedans  >  ou  aucc  vn  couple  de  trenchoirs  de  bois  les  tenant  vn  ^  cha- 
que main  ,  remuant  de  tous  codez  le  Succrc  &  le  fiuir.  Et  lors  que  par  ce 
moyen  vous  verrez  que  le  fuccre  rendra  vnc  <^cume  blanche  &  que  le  fignc 
du  croc  ferareuenu  ,  fans  autre  attente  ,  vous  oftercz  la  baûTine  du  feu  la 
mettant  repofer  fur  le  fonds  de  la  corbeille,  que  vous  aurez  prepâiéc  ,  &  en 
fuite  auec  grande  diligence  vous  retirerez  le  fruit  auec  la  ciieillicrc  pcrcccje 
icçtant  fur  le  gtil  ou  irclis ,  l'efcartant  fi  bien  que  Us  pièces  ne  s'entretoa- 
cHcnt  nallcment  afin  de  ne  fe  prendre  les  vnes  aux  autres  comme  elles  fc- 
Q^inA  roient  fi  elles  s'encrcjoignoicnt  tant  foit  peu.  Parce  qj'alors  fort  foudain 
rôtir  r   comme  eu  vnclin  d'œil  tout  le  Succre  fe  gclc  &  s'endurcit  ,  fi  bien  que  le 
le  fruit  fruit  reliant  en  la  badine  fe  trouuera  attrape  dans  le  Succrc  gclc,  comme  on 
du  fuc-  YQjjj  Jans  les  eaux  glacées  les  pierres ,  les  bois  ,  &  autres  drogueries  qui  j 
fontcngigces  Et  d'autant  que  la  Confiture  fe  trouue  plu»  belle,  plusvnie, 
que  moins  elle  fc  charge  de  Succre  en  cette  a£kion-cy  (  cela  dépend  de  l'ha- 
bilite de  la  retirer  d  i  Succre  hors  de  la  billine  ,  ne  donnant  luifir  au  fruit  de 
s'cnfuccrer  trop  )  il  eft  icy  à  ibuhaiier  d'eftre  pourueu  de  plufieuri  mains, 
foient  giifFcs,cueilliçres  percées,  ôc  autres  inftrumens ,  pour  retirer  tout  à  la 
fois  le  fruit  du  Succre  ;  par  laquelle  promptitude  la  fin  de  voftrc  Confiture 
TOUS  agréera',  elle  fera  même  prcftc  pour  en  manger  ,  n'eftant  queftion  que 
delà  biltcr  refroidir.  Aufli  fe  rendra-elle  dure  deflors  qu'elle  aura  fcn- 
ti  l'air.  Vous  la  logerez  dans  des  boiftes  »  que  vous  repofercz  en  vn  ca- 
binet fec,  nullement  humide,  où  elle  fc  conferaera  rccs-bien  plufieuts  an- 
nées. 

Retirer  Noftrc  Confiti\re  ainfi  acheuce,  les  reliefs  du  Succre  fe  ménageront  vcf- 
lc$  rc-  lement  les  employât  en  d'aurres  Confitures. Pour  laquelle caufe  (era  ramaflc 
yuc*xc  "  qu'on  trouuera  de  rcfte  dans  la  badine  ,cs  cueilliercs,  grils  ou  trcllis 

ôc  autres  vtccilcs:&  après  le  tout  pezé.vous  tecognoiftrez  par  ce  quivous  rc- 
ftera  qu'il  ne  s'cft  ça$  beaucoup  confommé  de  fuccre  en  cet  endroit  pour  les 
raifons  dites.  Ce  lucae  endurci côme  deuant  fetuira  à  fecher  d'autres  confi. 
Pour  j^,fÇ5  q^jj     feront  vetnies,aucc  autant  de  luftre  que  les  précédentes  pourucn 
pïoy.z  quelles  ne  loient  de  celles  dont  la  prmcipale  beauté  confiftc  a  la  clarté 
en  au'  iranflucidc  du  corps  du  fruit,  comme  Bouquc  d'ange,Carbairar,Efcorce$  de 
crcs  cô-  cil ron, Abricots  &  fcmblablesimais  des  autres  obfcures,comme  groirci  Poi- 
ficureiA:  ics,  Amande«î,Noix,Noifilles,Artichaux,  dont  la  beauté  ne  paroit  qu'àl'cx- 
Enquel.  terieur  rcluifant,  ï  caufe  que  le  Succre  s'cft  quelque  peu  noircy  en  fon  pre- 
l<s-       micr  cmploy  le  fru  &  le  fruit  s'obfcurcirt*eni.  Ce  (ucccc  fcruira  audî  tres- 
bien  k  faire  des  Confirures  au  liquide  ,  même  des  plus  exquifes.  Comme 
de  même  feront  les  reftcsdes  fyrops  pris  aux  fonds  des  vazes  des  Confitu- 
res liquides,  tout  s'employant  iufqu'à  vne  goutte,  qu'à  cette  canfc  on  retire- 
ra cuneufcment  fans  en  lailFer  rtcn  perdre.  Mais  ce  fera  fous  les  condition! 
fufdires,  que  de  u'eftre  employez  qu'en  Côfiturcs  oblcurcs.oon  pas  aux  clai- 
resjpour  lefquelles  e(t  neccinire  de  fefcrair  de  nouuelles  Cadbnades  clari- 
fiées. Audi  moyennant  ces  diftinûions  &  obferuations  la  mere  de  fi  mille  fc 
pourvoira  d'excellentes  Confitures  aueç  beaucoup  plus  de  luftreque  dede(^ 
pcnfe,  8c  en  mcfnageani  f.  rade  Confitures  toutes  nouuelles  ,  qu'elle  inuen- 
tcra  par  fon  bon  fcns  ayant  vne  fois  la  cognotfl^incc  de  la  cuite  ùa  Succte, 
Moycnnaiw  laquelle  vous  trouucrcz  fi  aifc  le  maniement  du  Succrc ,  qu'arri- 

uant 


DV  THEATRE    D*  A  G  R  I  C  V  LT  VRE.  7^9 
uam  que  vous  vous  laifficz  furprcndcc  au  feu  en  cette  dernière  aâion  de 
conHce,  voftrc  Succrc  fc gelant  à  l'impourucu  auecle  ftuit  dedans,  lafaute  fc 
réparera  fans  grande  tare  auec  peu  de  peine.  Car  il  ne  faudra  que  remettre  de  Moyen 
l'eau  dans  la  baffine  fur  le  Succrc  ainli  gclc  pour  le  refondre,  &  en  retirer  je 
fiuit  auawt  que  de  le  laifler  boiiillir,puif  achcuer  de  cuire  le  Succre  comme  q"^^^ 
dedùs,  y  remettant  dedans  le  fruit  quand  les  fignes  da  crochet  paroiftront  ^°re 
félon  les  précédentes  adrcffes ,  &  par  icelle»  achever  l'œuvre.  mal  fjî. 

Audi  auec  pareille  facilite  vous  retirerez  le  Succre  des  vieilles  Confitures  te  au 
quand  il  vous  plaira ,  fi  elles  ne  vous  agréent,  afin  d'enTaire  d'autres  Confi- 
iures;où  il  s'appropriera  ,  non  pas  indilTeremmcnt  pour  toutes  Confitures, 
mais  feulement  pour  les  obfcurcs.Npix,  Amandes,  &c.  comme  i'ay  dit  (  la  «e  dct 
chofc  parlant  d'elle  mefme  )  de  n'employer  le  Succre  vieux  en  Confirurcs  ▼«cilles 
claires.  Le  Succre  fc  retire  ainfi  des  vieilles  Confitures.  Hachez  menu  les  ^0°^' 
Confitures,  puis  faites  les  bouillir  dans  abondance  d'eau  fur  vn  feu  de  flam- 
me  alVez  foit.  L'eau  retirera  à  foy  le  Succre  du  fruiû,  lequel  demeurera  fans  agrc5i.' 
faveur ,  comme  vous  le  rcccgnoiftrcz  au  gouft  :  alors  vous  le  retirerez  de  U 
pocfle  auec  la  cucilliere  percée  ,  &  après  clarifierez  le  Succre  mcflc  dans  , 
l'eau  auec  vn  auf,  le  padant  par  vn  linge  comme  les  autres  fyrops.  De  mef- 
me l'cmployerez-vous  en  confiture,  n  n'aimez  mieux  de  retirer  le  Succre 
fec  &  en  malfc  ;  ce  que  vous  ferez  par  la  oatiencedu  bouillir,  l'ayant  aupa- 
rauant  bien  clarifie  &  pafTc  par  le  tamis  afin  de  l'auoir  plus  net  ^  lequel  à  U 
longue  vous  trouverez  endurcv  au  fons  de  la  pocfle,  mais  fur  la  fin  de  la  cuite 
il  f.aidra  le  feruir  du  feu  de  charbon  &  non  pas  de  flamme. 

Par  les  prccedens  difcours  il  paroit  que  la  Confiture  lailfce  au  liquide  tou- 
te l'année  cft  de  plus  de  defpenfe  que  la  feche  ,  attendu  qu'eftant  ncccirairc 
qu'elle  trempe  continuellement  dans  le  fyrop,cllc  en  confomme  de  iour  à 
autre:  ainH  pour  l'allonger  il  y  faut  fouveni  adjoufter  de  nouveau  Succrcj 
Au  lieu  que  la  feche ,  fans  autre  foin  que  de  la  tenir  en  lieu  non  humide,  fc 
garde  fans  defchet  dans  des  boittes  de  bois  tant  de  temps  qu'on  veut:  Se 
pour  comble  de  loiiange,  le  Succre  que  cette  Confitine  vous  lailfe  lors  qu'on 
la  feche  vous  fcrvira  vtilement  à  faire  des  nouuel  les  Confitures,  comme 
i'ay  dit,  &  en  tartelages  ,  Se  ï  autres  ouvrages  de  four  &  de  cuifinc  auec 
plaifir  Se  efpargne. 

Ainfi  fe  manie  la  Confiture  au  Succre.  De  mefme  fe  maniera  celle  qu'on 
hit 

A  V    M  ,1  E  L. 

AVec  lequel  l'on  confit  route  forte  de  Fruits.  De  les  nommer  nom  par  Confi- 
nom.ce  feroit  redite  ennuicufe  &  non  vtile.eftnns  nommez  cy-dcuant.  ture  au 
Non  plus  il  n'eft  pas  befoin  d'en  particulari'cr la  façon,  puisque  le  Succre  Se  '"'*^'* 
le  Miel  l'ont  commune  pour  ce  fcruice  icy.pour  cequieft  de  confire  les  fruits 
au  liquide  ,•  auec  l'ccuf  elt  clarifié  le  fyrop  du  miel  qui  eft  ietté  fur  le  fruit  fore 
liquide,auqucl  auparauant  eft  fait  le  palînge  dans  l'eau  bouillante,  à  la  preuve 
de  l'efpingle  Se  dans  dix  iours  il  eft  rempli  de  Miel ,  dont  la  Confiture  s'en 
trouue  faite  au  liquide,  pourueo  que  l'employ  du  fyrop  ait  eftc  fait  fous  les 
principales  8c  necclfaires  rcmarquesiqui  font  de  le  tenir  fort  liquide  au  com- 
mencement, après  l'efpaiflRflànt  félon  les  iours.  Au(R  lardera-on  auec  de  U 
cajielle  les  fruits  comme  dclTus.  Moyennant  Icfqtiellcs  obfcruations  voftre 

s  Ccc  . 
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c#»/f-  Confiture  fe  rendu  belle  &  bonne  pour  ettre  mangée  ao  liquide  datant 
titru.    1  année. 

Le  Miel  rient  pied  au  Succre  iufqaes  au  liquide  :  mais  de  pafTcr  plus  ou- 
tre au  fec,  il  ne  fe  peut,  n'ayant  pas  la  faculté  de  s'endurcir  &  rendre  glilTanc 
en  incruftaiion  cumme  le  Succre. De  mefler  les  maticresec  n'cft  pas  du  com- 
mun vfage  les  Confitures  acheuécs  au  fec  eftans  commencées  au  Succre 
Lacon  comme  il  a  eftc  vcu.  Ncantmoins  on  peut  fechcr  au  Succre  les  Confitures 
ntcàc  *î"'  auront  eftc  f.iiies  au  liquide  auec  d  j  Miel ,  fcience  inueniéc  de  r«uarice 
Wid  au  deceitains  confiircurs,  qui  ont  fait  ce  qu'en  eftimoit  impoflible  :  ^  ijutl^ue 
liquide  chi/i  malheur  eft  ban  ,  comme  dit  le  prouctbe.  Cette  tromperie  dcfcouvcrce 
fc  peut  fcruira  \  noftre  mere  de  famille  à  faire  des  Confitures  feches  i  bon  marche, 
^"^"ic  P"'*  fondement  (oùgil\  le  plus  de  defpenfe;  s'en  peut  faire  au 

luccrc'  ^^^^  "  y  employant  du  Succre  que  ce  que  rincruftation  en  confomme  ;  qui 
eft  peu  de  chofe,  au  rcfpc<a  du  demeurant.  Qn^clle  s'affeurc  neantmoins 
que  fa  confituie  ainfi  meflangée  ne  (era  fi  belle  ni  fi  benne  que  celle 
qui  eft  toute  de  Succre  ,  ni  iamais  de  longue  durée  :  car  le  Miel  ,  «ui 
en  eft  le  fondement  ,  dans  peu  de  temps  s'humcûant  de  fof-mefme  fait 
rompre  le  Succre  'bufl.'uant  fon  incruftation  (  ainfi  qu'on  void  le  crefpi 
d'vne  muraille  s'en  aller  en  pièces  par  rhumidicc  d'icellc)  &  ce  d'au- 
tant pluiloft ,  que  plus  humide  fera  le  lieu  où  d'oidinairc  l'on  tiendra  la 
confiture. 

te  mo-  A  faire  cette  Confiture  meflnngée  il  ne  faut  autre  part^liere  obferua- 
yco.  tiou  qu'au  fechcr,  qui  tarde  quelque  peu  plus  qucceluydcs  fiuits  confits 
au  Succre:  parce  que  le  Miel  n'eft  pas  tant  defficatif qre le  Succre, ainlî  il 
fera  ncccfTaiic  delà  vifitcr  fouuent  en  cette  aûion  pour  TauaiKer.  Et  la  pre- 
nant des  fon  origine ,  que  le  Miel  en  foit  des  plus  beaux,  bien  claufié,&  le 
fyrop  pluficurs  fois  rencuutUé  au  cours  d'icelle. 
Ef  ceci  Iciefpcces  de  confitures  dont  noftre  mere  de  famille  fe  fervira 

de  C5-  commodément  félonies  occurrences,  ayant  fuffifMnmeni parlé  des  entie- 
fimrvs.  res.  Elle  firra  des  paft-  s  auec  des  Abricots.  Prunes,  Pechts,  Pon^mc s, Poires, 
Coins  &c  autres  fruits  fepare2,ou  deuîf ,ou  trois  meft:ngés, comme  il  plai- 
ra. Apres  ks  auoir  dcfchargtz     Icius  pelures  &  grains  les  cuira  dans  peu 
dcau  fur  vn  feu  de  charbon,  iufques  à  ce  qu'ils  n'en  tiennent  pU-.s  à  la  balfi- 
rcjde  laquelle  ayant  forn  la  pafte  elle  lamenta  fur  vpe  table  bien  nette,  & 
la  peftnra  auec  du  Succre  fin  en  poi'dre,cn  roulant  à  la  ma-iietc  qu'on  affer- 
mit le  pain  auec  de  la  fatine.  Ce  fait  clic  logera  cette  pafte  dans  des  boittes 
ou  terrines  dansvn  cabinet  fccauec  les  aunes  Confitures. 
Taftcde     Apres  que  vous  aurez  pelé  des  Prunes, comme  Perdigones,  Impcrialcs, 
fjuitr.   Royales,  5c  autres  exquifes»  &; tenues  au  Soleil  vn  couple  de  iouis  ,  eftans 
encore  humides  les  poudrerez  auec  du  Succre,  les  remettiez  au  Soleit-pour 
vn  iour  ,  leur  redonnerez  du  Succre  les  tournant  de  tous  coftez ,  afin  que 
par  tout  elles  s'en  fentent,  finalement  vous  îes  logerez  dans  des  boittes 
pour  y  faire  leur  Succre,  à  ta  charge  de  les  vifitcr  fouuent  pour  les  efvcntet 
&  faite  acheuer  de  fecher  afin  qu'elles  ne  fe  moifjftt  nt.  De  mcfnie  vous  fr- 
rcz  des  Abricots,  Auberges ,  Pèches,  tous  lefqucU  fruits  fc  ttouuem  agrca- 
Lies  au  manger  ainfi  fimplement  appreftez. 
^9^^^      Des  bonnes  Poires  de  l'Automne  &  de  l'Hyuer,  comme  de  la  Bfrgamot- 
j^^^^  te/dc  laPpitQchacdu  Bs>Q.Chrcfticn,d'Angoubcrtjfi<_fcmblablcj,re  fait  vnc 
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Confitutc  agréable  auccpcu  d'appareil ,  mais  non  de  plus  longue  durée  que  c#»yP- 
de  quinze  ioursoa  dois  Icpmaincs  ,  encecce  manière.  L'on  pele  les  poires  '«w. 
qu'on  nettoyé  de  leurs  grains,  puis  coupées  en  moitié  ou  quartier ,  félon  h 
capacité  du  fruit,  font  mifcs  dans  vu  pot  de  terre  vernie.commc  ceux  à  cuire 
la  chair.fans  aucune  humidité,  Se  après  .luoir  couvert  le  pot  aucc  de  la  parte 
du  p.iiade  mcfnage,  Ci  bien  lutté  que  le  fruit  ne  refpire  nullement,  le  pot  eft 
xnis  dans  le  fout  pour  y  demeurer  autant  qu'une  fournée  de  pain.  Le  fruit  fc 
cuit  làdedis,rendint  vnfyrop  naturel  fortbon,qu'on  augmente  &  en  quan- 
tité de  en  dclicaicflc  auec  du  fuccre  &  de  la  canclle  ,  remettant  le  fruit  dans 
le  four(en refermant  le  pot)  pour  vn  couple  d'heures  le  pain  en  eftant  forti, 
afin  de  s'y  tenir  chaudement ,  pour  faite  fondre  le  fuccre  pénétrant  dans  le 
fiuitauec  lacanelle,doni  la  compo(îcion  fe  rend  agréable. 

Le  pignoht  en  roche  fefait  ainfi.  Des  Pignon»  bien  choifis  &  nets  font  Pign«-» 
torréfiez  dans  le  fon  cnvne  petite  pocflc  fur  feu  de  charbon  ,  &  fi  bienfe-  lai. 
chcsqu'ilsfcmblent  prefqueroftis.  Puis  on  met  fondre  dans  la  bnffine  du 
Succrc  fin  la  moitié  du  poid»  des  Pignons.auec  de  l'eau  roze  boiiilUre  fur  pe- 
tit feu  de  charbon.l'éwumani  t  o  ia  jour  s,  iufqucs  i  ce  que  le  fuccre  ne  rende  au- 
cune vapcur.ny  monte  pluicn  haut,& qu'il  ne  meine  plus  de  bruit  en  boiiil- 
lanijûgne  certain  que  I  hnmiditc  de  l'eau  roze  s'cft  exhalée.reftJr  le  pur  Suc- 
cre.Lors  retirerez  la  baffine  du  feu.l'affermilîant  fur  le  borlct  ou  torce,on  fur 
le  fôds  d'vne  corbeille  Ci  bien  qu'elle  ne  verfe  pas:aprcs  auec  vn  biftortier  ou 
vn  pilon  de  bois  vousremuerezle  Succre  fort  rudement  en  le  battant  iufqucs 
à  ce  qu'il  Toit  biancrcc  que  voyant, &  le  Succre  cômencer  i  fc  refroidir,vous 
ictterczdcdâs  vne  glaîte  d'oeuf mellce  auec  du  fuccre  remetrâtla  ba(Tîne  fur 
le  feu  pour  y  faire  reboiii'lit  le  fuccre, &,  par  ce  moyen  le  décharger  de  l'hu- 
midirc  que  la  glaire  hiy  aura  rapportée  en  le  décuifant  Sc  le  ramener  au 

fjoinft  précèdent  :  lequel  voyant  paroiftre  à  l'inftant  vous  y  mettrez  dedans 
es  Pignons,que  vous  mêlerez  parmi  le  fuccre  auec  prompcitude.A:  de  même 
fans  attendre  que  le  Succre  ^ele  du  tout  dans  la  badine  en  fortircz  le  Fi- 
gnolât atiec  la  cucilliere  perccc  le  ietrant  fur  le  matbre  bien  net  préparé  k. 
cecte  fin,  l'efcartant  &  le  coupant  en  picces.comme  il  vous  plaira.  Au  lieu  de 
Pignons  vous  employerez  viilement  des  Amandes  douces  pelées  ou  fans 
peler  torréfiées  comme  de iTus,  entières  ou  en  pièces  ,méme  mefterezenfem- 
ble  fi  vous  voulez  les  Pignons  &  les  Amandes  >  dont  la  diuerfiic  fera  agret- 
ble.  Auec  du  Miel  s'accommodent  aufli  les  Pignons  Se  Amandes ,  maniant 
le  Miel  comme  le  fuccre. 

Touchant  les  Tartres  de  Maircpain ,  bienque  la  fajon  en  foit  commune,  _ 
i'cndiray  ccçy  pour  le  foulagemcnt  de  noftte  mere  de  famille.  Les  Aman-  a/JJi'/* 
dos  douces  feront  pelées  curieufcment ,  puis  de  même  pilées  dans  vn  m  or-  fcpaia. 
tier  de  marbre  auec  vn  pilon  de  bois  ,  y  adiouftant  vn  peu  d'eau  roze  pour 
empêcher  les  Amandes  de  faire  huile.Eftâs  bien  batues  y  fera  mis  du  fuccre 
la  moitié  du  poids  des  Amandes,  5^  après  auoir  bien  mcflé  le  tout  cnfèmbie 
&  tirédu  morricr  fera  eftenda  furdcsoublics  dcl'efpeffcurque  vous  VOK.^rez; 
comme  auiîi  à  volonté  en  feront  façonnées  les  Tarrrcs,tartillons,petis  pains, 
de  figure  ronde,oTale,quarréc,  triangulaire.  Finalement  vous  les  cuirez  dans 
le  four  modercrncnt  échauffe,  à  condition  de  ne  les  laifTer  de  vcuc,  de  peur 
de  les  brufler.  Eftant  demi  cuites  les  tirerez  à  l'entrée  du  four  «  les  oindrez 
auec  vne  glaire  d'oeuf  oïl  vous  auresinfufé  du  fuccre  en -poudre  &  mis 
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vn  peu  3*  jnsd'Orange,  pour  leur  donner  luftre  ,  qu'elles  ptendcont  luifanc 
cpmmc  vernis  >  moyennant  auffi  vn  peu  de  chaleur  que  vous  leur  donnerez, 
les  remettans  pour  vn  peu  de  temps  dans  le  four.donc  les  Tartres  fc  rendrôc 
parfaitcs.N'ayamla  cômodiicdu  four,oa  ne  le  voulant  pas  employer,cc  fe- 
ra fans  tant  de  royftere  &:  moins  de  hazard  de  les  brufler  que  vous  cuirezces 
Tartres  au  déviant  du  roycr,leur  faifant  regarder  la  flamme  de  fcu,&  en  appro- 
chant au  dcfTus  d'elles  vne  pacfle  de  fer  cchauft'éeflc  toute touge:car  moyc- 
nant  que  vous  les  tourniez  de  tous  collez  pojrjlcs  chautfct  également  elles 
s'appreftcront  fort  bien.  Vous  adioufterczaux  Tartres  vn  peu  de  fleur  de  fa- 
rine blanche  bien  mefltic  auec  les  Amandes ,  &  le  Succre  n'y ,  ficd  pas  mal: 
elles  fc  font  auec  quelque  efpatgne,  fans  beaucoup  en  raualrr  la  buutc,  pour- 
ueu  qu'on  ne  s'cflargirfe  pas  trop  en  certe  licence.  Auec  des  Pignons  fe  font 
aufli  de  bonnes  Tartrct  de  ii>afI^pain,employcz  comme  les  Artlandcs. 

l'auoisdclibeic  d'adioufler  ici  l'appareil  journalier  des  vivres,  mais  mon 
peu  de  loifir  me  contraint  d'en  renuoyer  le  difcours  en  autre  faifon ,  pour 
bien  monftrer  à  noftte  nrcre  de  famille  cette  partie  de  cuifine  fi  ncceHaire  à 
l'ornement  de  fa  mairon,afin  delà  deliurer  du  foucid'enuoycràla  ville  cher- 
cher  descuifinicrs  pour  les  banquets  &  autres  légitimes  occurrences. 

•MW-  H»  HH  HH-  <*î  i*3  /      t«-      4«-  W  KS* 

Des  L'imiereSyMeubles  çy*  Ha  bits, 
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(verses  m.itieres  fcruent  à  nous  éclairer  :  dont  les  plus  com- 
;  munes  font.  Huiles,  Suifs.Circs ,  defquellcs  nous  entendons  par» 
•  eien  cet  endroit  :  fans  nous  arrêter  à  la  fumptuofitc  des  lumi- 
Tnaires  de  Cleopatre.qui  tienent  lieu  entre  lei  chofes  raerueillcufes. 
No  ""te  ménagère  pounioira  à  cette  efpece  de  dépenfc  félon  les  commoditez 
de  fa  terre ,  &  tant  à  propos  qu'vne  chofe  fi  nccefTaire  ne  manque  a  la  mai-, 
fon  en  aucun  temps.  Comme  les  viurcs  font  diftingucs  pour  l'vfige  ,  ainfi 
faul-il  ici  faire  touchant  les  Huîlcs,  Suifs,  Cires,pout  les  employer  conue* 
nablement. 

Vnc  fois  l'année  la  mere  de  famille  ferre  fts  Huiles  es  lieux  deftinés,d'où 
elle  les  tire  pour  les  diucrs  feruices  da  fa  maifonau  befoin  :  l'vn  defquels 
cflla  Lumicie  nourrie  par  l'Huile.  Pour  la  liimiete  donqueseile  deftinera 
^Huiles  d'entre  fes  Huiles  les  moins  propres  à  manger  ,  &  qui  le  plus  durent  à 
pour     brufler,  afin  de  bien  aiîoitir  les  chofes.  En  ce  Royaume  ces  trois  efpects 
ic'"&"  ^^^^      P'"5  rcmaïquables  pour  ce  fcruice  ,  à  fçauoir  des  Oliucs ,  de 

ciucl$  Noix,  de  Nauettc  ,  fpccialement  en  certains  endroits  de  la  Normandie  ce- 
diuerj  lui  de  Pauot ,  &  félon  qu'en  ces  Prouinces  diuerfemenr  abondent  ,  auf- 
Huilci  fi  c'tft  lÀoù  patiiculieremcnt  ils  font  employez.  En  Languedoc  &  Pro- 
^^"'.^"•uettce  l'on  ne  fc  fen  pas  d'Huile  de  Naueiie  ,  par  ce  qu'il  n'y  en  a  point ,  Se 
fcloa  'J'auiantqvi'ils  ont  abondance  de  celui  d'Oliuc  &  de  noix  :  au  lieu  qu'en 
lei  pro-  France  nefc  fcruent  que  d'Huile  deNauette  poui  le  défaut  de  celui  d'Oliuc 
uiuccs.  &c  la  rareté  de  celui  de  Noix  :  Ainfi  des  autres  prouinces  commc  de  l'Auver- 
gne où  l'Huile  de  Noix  eflle  plus  en  vface  ,  chaam  cOimant  à  bon  mar- 
che ce  que  fa  tare,  luy  rapporte, quoy  Qu'ailleurs  foit  chcrcmeni  vcnda 
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Lefcol  Huile  eft  '  pour  l'ordinaire  Lumière  du  greffier  mefnager  immiê- 

mais  pour  le  rcftant  de  la  maifon  ,  on  employé  l'Huile  Se  les  chandelles, 
diftinûement  toutesfois  félon  les  occurrences.  N'eftanr  que  bien  à  propos, 
mefme  pour  le  fcruicc  des  plus  honorables  pcrfonnes  d'employer  en  Hyiicr 
aux  veillées  des  longues  nuits ,  l'Huile  pour  les  Lumières  accommodées  ea 
lampes  proprement  faites  &  neticrocnt  lenuifs  ,  auec  des  chandelles  auffi} 
faifans  marcher  enfemble  fi  bien  ï  propos  l'vfage  defes  diuers  Alimensque 
la  bien-feance  &  l'efpargney  p?.roifl'cnt,ainfi  nous  ferons  honorablement  & 
auec  mefnage  ferais  en  noftrc  maifon.  Il  eft  neccfTaire  que  la  mère  de  famiU  Dci 
Je  foit  poutueuc  de  bonnes  lampes  >  choifilTant  cette  forte  de  meuble  auec  Lam- 
tfuriofitë  fans  y  plaindre  l'argent,  pour  euiter  la  oerte  de  l'Huile  que  caufent  P*^*- 
ces  vtenciles  cftans  mal  qualifices,&  pour  limiter  la  defpenfe  des  Lumières  de 
mefme  que  ladiftribuiion  des  viure$,fans  lequel  ordre  au  bout  de  l'année  elle 
fc  irouueroit  plus  grande  que  de  raifon,  à  caufe  que  les  gens  de  fcruice  vfcnt 
inconfiderément  l'Huile  &  les  chandelles  quand  i's  les  ont  à  difcretion. 

Bien-que  durant  toute  l'année  l'on  fallc  des  bonnes  Chandelles  de  fuif,  fi  chan- 
cft,-ce  que  celles  de  l'Automne  font  tduHours  meilleures  que  celles  des  au-  dcHc» 
très  failons,  pour  deux  caufes ,  dont  la  principale  eft  ï  caufe  des  graiflcs ,  qui  '•^^ 
font  alors  en  leur  meilleur  eftat ,  &  l'autre,  k  caufe  de  la  froidure  approchan- 
te de  l'Hyuer  aydant  ï  faire  &  à  confcruer  les  Chandelles.  La  mercde  fa- 
mille employera  alors  Icb  grailTèi  tirées  des  bcftcs  qu'elle  aura  fait  tuer  Se 
falcr  pour  la  prouifion ,  toutes  ierquellcs  rendent  du  bon  fuif  pour  le  s  Chan- 
delles ,  hors  mis  les  pourceaux,  dont  la  grailfe  n'cft  pas  propre  à  cet  vfage, 
C'cft  la  Chèvre  fur  toute  autre  befte  qui  fournit  la  meilleure  graiffe  à  faire     _  1 
Chandelles ,  puis  le  bccuf,  la  vache ,  &  en  fuite  les  moutons  &  brebis,-  dcf.  eft  le 
quelles  grailles  ou  fuifs  feparcz  oumctlangez.  comme  s'accordera  mieux,  la  niril- 
mcre  de  famille  fera  faire  des  Chandelles  pour  la  prouifion  de  toute  l'année, 
qu'elle  conferucra  en  bouté  comme  il  fera  monftré.  De  celles  du  Piinremps 
ne  s'en  mettra  en  peine,  atriuant  qu'elle  en  faffe  faire  en  cette  faifon  ;  mais 
les  employera  toutes  fraiches,  afin  de  ne  les  abandonner  à  la  merci  des  pro, 
chaiiics  chaleurs  La  mèche  des  chandelles  fera  toute  de  coton  ,  tant  pour  la  Drqar»y 
beauté  que  pour  l'efpargne,  eftant  de  plus  agréable  fcruice  pour  la  clarté  de  iei»  la 
leur  feu,  &  de  plus  longue  durée  que  fi  c'cftoit  de  filet  de  chanvre  ni  de  lin,  «c'chc 
quelque  bien  choifi  qu'il  foit.  M.iis  au  cas  qu'elle  y  en  vueille  méfier,  q^^^^ 
le  pourra  faire  moyennant  que  les  filets  foient  de  bonne  &C  douce  matière  dcllet' 
&  bien  blanchis  à  la  Icxiue. 

Quant  à  leur  garde ,  tous  s'accordent  que  les  Chandelles  doiuent  repofcr  Lcup 
en  lieu  frais  &  fec;qaelqucs-  vns,  que  ce  foit  parmy  des  cendres  ou  des  cieu-  gndc 
res  de  bois  de  Chefne,  ou  de  fiblon ,  ou  de  millet.  Les  autres  fans  aucune  de 
ces  matières  dans  de  cailTes  de  bois  (ou  plûtoft  de  pierres  creufées  comme 
celles  qui  ferucnt  ï  tenir  Huyle)  bien  rangées,  entre  deux  littécs  y  mettant 
vn  papier,  ou  bien  fans  aucun  papier, n'y  voubnt  ajouter  cette  petite  curio- 
fité.C'eft  chofe  bien  expérimentée  que  tremper  des  chandelles  dans  l'eau 
fraîche  durât  vingtquaire  neutes  les  affermit  fi  bien,qu'cUes  ne  font  pas  .ipres 
trop  faciles  à  fc  fondre  ,  bien  qu'elles  foient  gardées  long-temps.  Duquel 
moyen  fe  fcruira  noftremefnagcre,accômodant  quelques  vazes  de  terre  ou  de 
bois  où  elle  tiendra  fes  chandelles  droites  dans  l'eau  efpargnant  la  mefcherce 
qu'on  fera  proprement  auec  des  petites  verges  qu'on  patTcra  dâs  les  mcfcbes 
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ïumie-  comme  quand  l'on  fait  les  chandelles. De  ces  ^  '^c\  retirera  îeschan- 
r*i.      dcUcs  à  roefure  de  l'vfage,  y  en  ccmciiam  &  refiortant  altcïnaùucmenc 

fclon  le  bcfoin. 

Les  -Auec  agréable  &  \tilcmcrnage  fc  font  les  chandelles  mcflang<fes  de  Fiiif 
iTicflan-  &  de  cire, non  coTifufemcnt,  miis  par  feparatiûns  diftinôcs  &  apparentes. 

La  mcfchc  eftart  toute  de  coton  prcmicrcroent  cft  trempée  dans  la  cire  de 
h  Cire  ''^M^'^''^      y  en  fut  deux  ou  trois  couchées,  après  elles  (ont  acheuées  auec 
du  fuif  leur  donnant  la  grollcur  qu'on  veut.  La  cire  cft  la  première  attainte 
du  feu  comme  joignante  ï  la  mefche  •,  l.iquclle  bruflant  dans  la  cire ,  cela  eft 
plus  lentement  que  dans  le  fuif  pour  le  naturel  de  la  matière  ,  dont  le  fuif 
cftant  plus  tard  fondu,  par  confcqucnt  la  chandelle  en  eft  de  plus  longue 
duiéc  que  fi  elle  eftoit  toute  de  fuif.  A  laquelle  commodité  s'adjoijtc  cel- 
le-cy,  que  la  fuirée  de  la  chandelle  eftcir.te  n'cft  aucunement  importune, 
corne  l'cft  beaucoup  celle  du  fuif,-  parce  qu'elle  procède  de  la  cire  ,  &  non 
pas  du  fuif  qui  n'eit  du  rout  rien  touche  du  ftu ,  dont  ces  Chandelles  font 
rendues  propres  au  fctuice  de  toute  honorable  compagnie. 
Chin-     Des  Chandelles  toutes  de  cire  l'on  fait  auHî.mais  non  pas  pour  l'ordinai« 
dtllc  de  re  de  nofte  mefnagcr,  bien  qu'il  en  recueille  la  maiiere,&  que  fans  dcsbour- 
^i»-    fer  de  l'argent  il  en  puifTc  fuite  fa  prouifion ,  cria  appartenant  à  Princes  & 
grands  Seigneurs.  Bien  fe  fcruira-il  de  Chandelles  de  Cire  à  l'eftude  (eft.mc 
homme  de  liures  )ïh  furucnuc  de  fcs  amis,  &  aux  baiiquets;vfant  ainfi  fo- 
brem.ent  des  commoditez  que  Dieu  luy  donne.  La  mère  de  famille  pour- 
uoiraàces  Chandelles  icy^y  employant  vnc  partie  de  la  cire  que  As  Abeilits 
De  Ai-  l"y  fourniftcrt  après  en  auoir  reriré  les  deniers  de  vente  de  l'autre.  En  fera 
ueifc»   faire  de  dlucrfcs  couleurs  diftinâes,  Si  d'entrcmeflées  en  ja  pe ,  comme  de 
f"'     jaune  de  blanche ,  de  rouce  ,  de  verte  :  des  Boucies  aufli  pout  fes  v  faces  or- 

dinaires,  dont  elle  tirera  (eruice  agréable  auec  elpagne. 
j^gu-       Touchant  les  Meubles  de  la  maifon  ,  ce  feroit  s'enfoncer  en  vn  abyfme 
kits,     que  de  les  vouloir  particularifer,  de  les  nommer  feulement  l'vn après  l'autre 
eftant  prcfque  iinpoffible,  tant  le  nombre  en  cft  grand.  Il  fuffira  de  fe  pour- 
voir de  ceux  dont  l'on  a  beftjin  :  aufli  de  les  confcrucr  Ci  bien  tous  qu'ils  ne 
fe  defrobfnt  nyefgarent,  &  en  les  maniant  comme  il  faut  puiHent  durer 
long-temps  en  feruice  fans  fe  confumcr  inuiilemcnr.  L'on  ne  s'abandonnera 
àl'immodcrédefir  de  fe  meubler  magnifiquement  (non  plus  qti'àl'exrrcmitë 
de  l'ordinaire  bonne  chère)  de  peur  de  confumer  le  fonda  des  terres  auec  le 
reuenu.  Mais  noftre  lîTefnager  fe  contentera  de  la  raifon  ,  fous  laquelle  il 
fe  difpenfera  en  cet  endroit,  donnant  quelque  chofe  au  contentement  de  Ton 
efprit,  fans  du  tout  s'arrefter  à  l'auftcre  opinion  de  Caton ,  qui  eftimoit 
toujours  trop  cher  ce  dont  l'on  n'auoit  pas  befoin,qaoy-qu'a  fbrr  petit  prix: 
&  au  contraire,  ï  bon  marché  le  ncccflaire,bicn  qaachtptcaucc  beaucoup 
d'argent,  noftre  fiecîe  le  permettant  ainfî. 
Le  ma*     C'eft  l'vne  des  particulières  charges  de  la mere  de  famille  que  la  condui- 
aieméc  te  des  Meubles  :  aufTî  cft-ce  fa  gloire  que  d'en  voir  fa  maifon  bien  parée ,  & 
d««      prenne  de  fon  inCuffifance  quand  fon  mary  fe  mefl'*  de  telles  choies.  Elle  y 
^^^"^  tiendra  donques  tellement  l'œil ,  qu'aucun  dcfordre  n'arriuc  \  la  maifon 
la  mctc        coftc-li.  El  à  ce  que  ce  foit  auec  moins  de  trauail,  commettra  il  la  prin- 
de  fa-^  cipale  de  fcs  feruantcs  la  charge  des  Meubles  courans  par  la  maifon,  &  fer- 
«iUc  uans  comme  en  quartici:lc$  Iny  baillant  par  toolc  ou  inucmairc  auec  les  clef» 
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pour  les  fcrfcc  en  vn  cabinet  à  ce  dcftiné,  donc  fc  Fcca  rendre  compte  de  fois  Ma»- 
à  autie,lcs  reconnoirtanc  fouvent  afin  qu'aucune  chofc  ne  s'en  perde  ou  cfga-  ^^"^^^ 
re.  Moyen  qui  luy  reuicndra  \  comcnicment ,  non  feulement  pour  fe  def-  f„y 
charger  de  foucy  ,mais  pour  aireurcr  fcs  meubles  :  car  la  fetuante  les  ayant  en  te  auca 
fon  particulier  foin  s'en  prendra  garde  comme  de  fa  chofc  propre  de  peur  la  thar- 
d*cn  ccfpondre  ;  chacun  aimant  loufiours  mieux  fon  bien  particulier  que  ce- 
luy  d'autruy.  Ceux  de  refccve  &:  de  relais  feront  gardez  fous  des  bonnes  * 
clefs  attcndans  le  befoin  (  à  ce  feruice  employant  vne  chambre  ayant  fon  Meu- 
afpcd  tourné  vers  le  Septentrion)  où  feront  pris  à  la  furucnuc  des  amis^pour  bk$ 
les  baoquets&  pout  autres  occurrences,  les  y  remettant  après  le  fctvicc.  Les  co>»ia». 
linges  de  liék  &  de  table  feront  racoinmodez  au  moindre  belôin  ,  preuc-  1 
nant  leur  rume  par  quelque  petite  réparation  qu  on  leur  fera  a  temps.  Us  fc- 
roni  curieufeinent  rcblanchis  e(\ans  fales,  mais  le  plus  rarement  qu'on  pour- 
ra afin  de  les  confervec  long-temps  en  bon  eftat  :  car  les  linges  dcicheent 
à  toutes  les  tois  qu'ils  p.A lient  par  lalexiue.  Pour  lequel  malpreuenir,  afin 
aulfi  d'crtrc  bien  accommode  de  linge  ,  C0i>^mc  l'on  dcfiic  le  fçul  moyen 
ell  d'en  auoir  à  fuffilance  ,  pour  n'el^re  contraint  de  le  blanchir  trop  (ou- 
ucnt.  Cependant  le  linge  falc  fera  aulîi  foigncufcmenc  conferué  que  le 
blanc  1  le  fejournanc  en  lieu  nullement  humide  ,  fermé  \  clef  de  peur  des 
larrons. 

Or  d'autant  qne  félon  le  cours  des  chofes  de  ce  monde ,  les  Meubles  de  Chiqae 
la  maifon  fc  confument  par  l'vlagc  comment  qu'on  s'en  férue  «  plus  fort  bc 
plulloftqu*  nuls  autres  Us  lyigcs  :  il  ell  necelfjire  pour  en  tenir  la  mai- 
fon  fourme  d'en  fubrogtr  chaque  an  de  nouueaux  aux  vieax  >  foit  ou  par  dci  Jia- 
achepi  de  linges  &  toiles  toutes  faites,  foit  eu  les  f.iifant  faire.  Les  comme-  g" 
direz  d'en  faite  en  la  maifon  ne  font  pas  générales  par  tout  ce  Royaume,  la  """^ 
maiicre  y  eilant  diuerfcmcnt  produite.  Si  la  mere  de  famille  eft  en  lieu  ftc-: 
rilc  en  lins     clianvrcs,  il  ùra  force  qw l'argent  fuppicc  à  ce  dcfaut,s'achc- 
ptant  des  linges  &  des  toiles.  Mais  fi  la  terre  la  fauotife  en  ce  mcfnagc,clle 
fe  delcûera  au  maniement  àc  fe$  lins  &  chanvres auec  Tafifedlion  propre  aux 
femmes,  qui  cft  d'aimer  plus  le  linge  qu'autre  Meuble  de  la  maifon  :  afin 
qu'ayant  abondance  de  linges  de  toutes  fortes,  &  fins  &  grofficrs,  toute  fa 
famille  en  foit  bien  pourueuc,  iufques  aux  valets  &  feruantcs  pout  paye- 
ment de  leurs  chcmifts  &  autres  chofes  conuenuës. 

Auecpsreii  fom  la  mcre  de  fanvllc  pourvoira  à  fcs  lids,  les  foumiffant  Ton- 
de coiitres,  couffins  ,  oreillers ,  matelas  ,  couvertures,  rideaux,  &  pauillons,  chanc 
qu'elle  fera  faire  de  fes  plumes  , laines ,  lins, chanvres, &  des  reliefs  de  fcs 
Soyes ,  cftanc  en  pays  de  meuricrs ,  dont  elle  &  fes  filles  feront  auffi  des 
tapi(rerie$mefl.ingces  auec  de  la  laine  ,  du  lin  ,  du  chanvrc,du  cotton  com- 
me l'on  voudra,  pour  courtinagc,  tapis  de  table,  buffets, cheminées,  chaires, 
tabourits,  ô«  antres  cmemcns  de  falc  &  de  chambre  :  exercice  très  loiiable 
pour  toutes  gentilles  damoifeilcs. 

La  VaiiTclUr  d'argent  &  d'eftain  ,  fera  aufli  bien  gomicmce ,  &  auec  foin  De  la 
d'autant  plus  exqms  q-ic  plus  font  fujettcs  à  perdre  les  matières  precicufes  ^''^Tî!' 
que  les  grolficres.  L'on  ne  fojfftiraquc  ce  Meuble  aile  en  décadence  à  faute 
de  le  faire  r'accommod  i  r  au  befoinjmais  \  temps  fera  reparc,mcfme  refondu 
la  neccirité  y  citant  Ainfi  le  meuble  de  table  fc  maintiendra  en  bon  eftat: 
«C  foicnt  taircs,goubcaux,  cfguicres,  vazcs,  bajins ,  j  lais,  efcueles  ,  aflictcs, 
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Jtf«4-    cfcuclles  ^  oreille,  falicrcs ,  cueilîicrcs ,  &•  autres,  rendront  fcruke  agréable 
tUi.     pourucu  que  le  tout  foit  loùjours  l  eitcmcni  tenu,  bien  poly  &  fourby  iuf- 
ques  aux  coufleanx  ,  fignes  de  ia  dextérité  de  la  niefnagcre ,  que  les  eftran- 
gcrs  qui  vienent  à  la  maifon  obferuent  foigneufemenr. 
Doii       Si  la  parcfTc  &  la  deflojrautc  n'eftoiciît  li  grandes  parmy  les  gens  de  fer- 
frotcde  uicc  comme  elles  fc  vcycnt  auioord'huy  ,  les  Meuble»  dureroient  plus  en  U 
'*undc  qu'ils  ne  font, quelqucs-vns  mclme  prcfque  perpétuellement,  pour 

fui'ne'  ne  Te  confumcr  à  I  vHîge  comme  font  ceux  de  verre  &  de  terre.  Mais  ces 
dcf      pemicieufcs  humeurs  ayant  caignc  le  deflùs  contraignent  la  bonne  mefnagc- 
Meu-    fe  d'y  tenir  continuellemcntï'oeil,atrcftant  vn  peu  par  là  le  cours  de  leur  ruû 
^l«»     ne.  Toutes  vtenciles  de  cuifine  faites  de'metail  de  cloche,  de  cuivre,  de  lai- 
ton, comme  pots  à  feu,  marmites,  chaudcrons,pocfles,ca(res,  baflîncs,  poif- 
fonneiies,  tartricres,  ôc  femblables ,  aufli  les  pocfles  à  frire  cftans  de  fer  pc- 
xifTent  par  le  mauu.iis  gouuemcment  :  car  ces  Meubles  fortisdufeu  encore 
chauds  font  jeitcz  fur  le  pauc  indifcrctement  parles roauuaifes  (êruantes,oi^ 
ils  fc  percent  &r  fe  brifenr ,  au  lieu  de  les  pofer  doucement  en  leur  lieu , 
mcrmc  d'allcoir  les  chaoderons  &  badines  pointues  (ur  des  boticts,  torces 
ou  chappclets  pour  les  garder  de  toucher  au  pauc  ,  &  de  pendre  au  rafle/j>r 
Cuiiofî.  les  autre*  à  queuë.  Cela  s'accorde  auec  ce  qu'vn  Chaudetonnier  de  Monteli- 
roat  m'a  dit ,  qui  cftoit  de  connoiftre  au  puifer  de  l'eau  quand  les  feruantes 
içion  dcfpuée»  contre  leiiis  maître  (Tes,  alors  ne  tenans  compte  de  leurs 

Bict.  "  ci^uches  &  fcaiix  (  quoy-que  matière  de  prix  )  mais  qu'elles  les  pofoicnt  ru- 
dement fur  le  bord  du  puits  fans  cra'nte  de  le»  rompre  :  ce  que  plufieurs  fois 
il  auoit  obferuc  de  fa  boutique  eftani  au  deuant  d'vn  puits.  Le  mefme  fe 
▼oid  à  la  cuifine  au  lauer  des  efcuellesque  les  feruantes  vicieufcs  ou  mal  ha- 
biles plient  ou  rompent  en  les  prefïant  ôc  icitant  mal  à  propos  :  pofan» 
auflî  inconfidercment  les  vtenciles  fragiles  comme  verres,  pots  de  terre j 
mefme  ceux  qui  ont  le  cul  rond  aux  bords  des  tables  Se  buffets  ,  d'où  tom- 
j^^oyçn  bans  fur  le  paué  fecalTcnt.  Pour  remédier    ces  incommoditez  l'ordonnant 
pour     ce  de  la  mcie  de  famille  interuiendia  ,  condamnant  les  feruantes  au  paye- 
confct-  ment  des  meubles  qu'elles  auront  rompu  ou  par  malice  ou  par  trop  de  fo- 
Meu"  ''^^  *  leur  en  comf  tani  le  prix  de  leurs  gages  :  ce  qui  rcuiendra  au  profit 
bJci.     des  feruantes  mefme,  quand  deucnucs  maurefTes  auront  apprins  parce 
petit  chnfliment  d'cftre  bonnes  mcfn.Tgcres.  C'cfl  anflî  vn  autre  bon  moyen 
pour  preuenir  la  perte  &  le  degaA  dts  meubles  de  la  cuifme,  que  de  les  te- 
nir en  veuc  comtrcen  parade  :  car  eftans  ranges  en  des  buffets  &  rafleliers, 
diftinûcment  félon  leurs  matières  &  cfpeces,  la  mere  de  famille  entrant 
dans  fa  cuiHne  en  vn  clin  d'oeil  void  tous  fes  meubles ,  &  fe  prend  garde  de 
ceux  qui  manquent,  dont  elle  en  fait  fjire  la  recherche  à  la  chaude  ;  eftanr 
alors  plu»  fruâucufe  que  la  différant  tant  foit  peu.  D'ailleurs  la  rcprefcnta- 
l'ion  des  meubles ainfi  difpofcs  cfl  agréable^  car  foient-ils  d'eflain,  de  laiton,, 
de  cuivre,de  fer.de  terre,de  bois  &  a  quels  vfagcs.qu  ils  foienide(\ine2,pour'. 
ueu  que  tenus  bien  nets ,  efclaircis,  &  pofcz  chacun  en  fon  lieu  fans  confti- 
(îon  ,  toujours  les  fait- il  bon  voir  à  la  louange  des  feruantes,  gage  prin- 
cipal de  leur  diligence.  Nos  anceftres  ont  voulu  que  les  Meubles  de  lacui- 
/Înefu/I'ene  ainû  tenus  :  ordre  qui  s'obferue  encore  vtitement  par  les  meiileu- 
tes  mefnagercs.  le  ne  parleiay  p.is  icy  des  meubles  de  la  caue,  pour  en  auoir 
dicautam  que  de  bcioin  lui  le  propos  des  vins:  ny  auûî  de  ceux  des  bois> 
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poar  les  falcs  &  chambres,  comme  tables  ,  buffets,  chaires  &c.  en  referuane 
le  difcoursau  tiaifkc  de  rArchiieôure  Ruftiquc  ,  qvic  ic  délibère  faire  pour 
donner  des  aduis  au  perc- de-famille  ï  Ce  bien  baftir  aa  champs  fclon  le 
véritable  art  auec  commodité  Se  cfpargnc  \LÏ  où  ie  n  oubliera)'  ,Dieu  aidanr, 
de  icprcfcnicr  la  menuifcric  requifc  à  la  maifon,  pour  la  meubler  comme  il 
faut. 

Comme  les  Habits  de  la  famille  tiennent  rang  entre  les  principales  dcf-  H»hii 
pcnfcs  de  la  maifon  >  caufans  la  ruine  d'icelle,lors  qu'ayant  pUis  d'efgard  aux 
foies  fantaHes  qu'à  fe  bien  mcfurer,  l'on  s'abandonne  aux  brauades  à  l'exem» 
pic  des  plus  richesiauûTi  les  prudens  perc,  &  roere  de  famille  euitans  ces  pe- 
iils  tafchent  de  rendre  cette  dcpcnfe  necclTairc  la  plus  petite  qu'ils  peu- 
uent.  Picmictemcntcn  fe  bien  mefurant,  pour  fclon  la  faculté  de  leur  bien» 
s'habiller  eux  Irmsenfans  honorablement  &  fans  cxcés,&  après  e«  efpar- 
gnani  l'argent  n'aller  chez  le  marchand  qu'à  tard  j  &  encore  que  ce  foit  feu- 
lement pour  auoir  leseftoffes  qu'ils  ne  peuuent  faire  faire  en  leur  maifon  ,  à 
l'efpargne  àcs  matières  qu'ils  auront  reaicillies  en  leur  terre. 

Il  n'y  a  quartier  en  ce  Royaume  (  ie  ne  veux  dire  Prouince  entière  )  oà 
Dieu  n'ait  donné  à  la  terre  faculté  de  produire  quelque  matière  qui  férue  aux 
habits  dcl'homme.lefquelles  nos  ménagères  rcchcrcheront,pout  les  emplo- 
yer félon  leurs  diuerfes  qualîtcz.  Nous  anons  parlé  des  linges.  Maintenant  Mén». 
nous  dirons  dts draps  à  l'aine ,  que  pour  en  edre  pourueu  le  pero  de  famille  gcr  I4 
fusât  vente  aux  marchands  de  la  laine  de  fes  ttou peaux  en  retiendra  quelques  ^ioc. 
quintaux  qu'il  deftinera  à  cet  vfage.  Si  Ton  terroir  porte  des  fines  laines,  tant 
mieux  accommodé  fera  il  de  draps,de  farges  deburats  de  toutes  fortcs,dont 
luy,  fa  femme,  Se  fes  enfans  en  feront  honorablement  Se  profitablement  ha- 
biliezià  ces  cftoffcs  s'employaat  les  meilleures  laines  ,  &  le  refte  aux  ha- 
bits des  valets  \  s'il  y  en  a  des  groflîeres,à  tout  le  moinss'cmploycront  elles 
pour  les  fervitcors  :  fi  des  moyennes  ,  &  pour  les  enfans  Se  pour  la  grof- 
iîerc  famille,  dont  du  meilleur  s'en  feront  encore  de  bons  mâteaux  de  pluye, 
tres-vtilcs  au  feruice  particulier  de  nôtre  perc  de  famille.qu'il  portciaagrca- 
blcmît  pour  eftic  de  Ton  cru. La  bonne  ménagère  fera  afibrtir  fes  lainespour 
en  difcerner  la  valeur  &  la  couleur,mcttât  ï  part  les  efpeces  qu'elle  employe- 
ta  en  diuerfes  fortes  d'eftoffcs.  Elle  dcAinera  la  plus  fine  partie  à  faire  des  fi- 
nes farges,razes,drappées,foibles,  fortes  &des  bons  draps  vnis  Se  forts,  de$. 
buratsjdes  reucrches,  des  cordillats,  pour  feruir  diucrfement  à  toutes  perfon- 
ncs  Se  faifons.  Des  groflîere$,blanches,noircs,  grizes,  des  forrs  draps  blancs, 
obfcurs,  gris,  Se  entre-meflcz  pour  les  habits  des  mercenaires  :  auflî  à  faire 
des  couucrtutes  pour  les  lits  ,  choififTani  les  laines  les  plus  propres.  Apres 
Jts  fera  lauer,puis  batre,pcigner,carder,  fïler,tiftre:&  les  draps  en  prouenans 
en  toiles  enuoyera  au  foulon  pour  y  eflre  dcTgraiffcz  ,  blanchis ,  Se  cnfortij, 
de  là  à  la  teinture  pour  y  eftre  mis  en  couleur  comme  l'on  défi re  ;  finale- 
ment  au  tondeur^pour  y  receuoir  la  dernière  main  de  leurs  façons.Vnc  gran- 
de partie  de  cette  manu  facture  fe  fait  à  la  maifon  ,  la  plu fpart  des  ouvriers 
s'y  nourrifsâs  descômoditez  d'icelle.loint  que  toutes  les  perfonnes^e  la  fa- 
mille,ffmmes,filles,cnfans,  feruiteurs.feruâies  ytrauailleni  dercpscn  temps 
fans  nulle  dépenfc.y  employas  les  heures  pcrducs,méme  les  veillée*  des  lan- 
gues nuits,  dont  les  draps  fortcni  auec  épargne.  Car  ces  petites  oeuures-là 
ne  couilem  lieaà  la  maifon  :  ncantmoins  elles  (onc  achcptées  chcicmcnt: 
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B*l)its.  marchands  quand  l'on  va  à  leurs  boiitiquei  prendre  4u  drap  ,  lc$ 

céptans  à  haut  prix.Ainfi  nous  auon$  des  draps  à  bon  marché ,mcmc  il  fcm- 
bic  qu'ils  ne  coûtent  autre  chofe  qvic  l'argent  dcsbonrcé  pour  les  gages  des 
ouuticrs  qui  les  ont  préparez ,  le  ret\c  eftant  fort»  de  l'efpargne  de  la  inaifbn 
là  viilemcntcroployéc:cc  niénage  f.iifani  profit  d'vne  chofe  ptcfquc perdue, 
fans  lequel  feront  de  nnllc  ou  bien  de  pet, te  apparence. 

Des  foyes  feront  auflî  employées  en  Habits,  mais  aucc  rétention  ,  de  peur 
d'abufcr  d'vne  matière  C\  precieufc.  Car  encore  que  la  meic  de  famille  en 
cueille  dans  fa  mai  fon  par  fa  dextérité  &c  diligence,  1À  ne  faut-il  pourtant 
qu'elle  s'en  férue  inconfidcrément ,  mais  aucc  telle  fobrietc  que  le  principal 
de  fcs  foyes  foit  conuetti  en  deniers  ,  6c  raccclToirc  en  meubles  &c  habits, 
LieoT.  dont  elle  tirera  contentement  &c  honneur.  Le  principal  eft  la  fine  Soye  qui 
cha.xv.  fe  jjfç  en  déuelt»ppant  le  ploton  :  &  rjccefToire  ,  les  filozclles  de  diuerfcs 
fortes  qui  l'accompagnent ,  comme  i'ay  monftré  au  difcouts  de  ce  ménage. 
Les  filozelles  donqucs  feront  à  dèpenfer  en  la  maifon  pour  meubles  Se  ha- 
bits qu'on  cmplovera  félon  Ifs  qualitez  Se  ouurages.  La  bourrette  eft  ia  plu» 
groflicre, comme  l'c'cume  du  leftc.  La  filozelle  procédante  des  coucous  per- 
cez de  maculez  cft  la  plus  fine,  ne  différant  en  autre  chofe  J.e  la  bonne  Soyc 
que  du  tirtfi  ,car  les  coucons  ne  pouuans  cftrc  tirez,  pour  eftrc  percez  ou  ma- 
culcz,la  beftc  en  eilant  foriie  ou  fioiirée  dedans,  l'on  tft  contraint  de  les  filer 
ï  la  main,dôt  la  matière  perd  fon  luftrc,&  aueciccluy  le  nom  de  Soye.qu'on 
a  conuertien  filozcllf.  L'autte  filozellc  procède  des  reliefs  du  baffin  qui  fc 
tronçonnent,  ôc  des  coucons  ou  plotons  qui  ne  fc  veulent  du  tout  defpoiiil- 
Icr.  "Toutes  lefqaelles  filozelles  la  mete  de  famille  ménagera  fans  en  laiiFcr 
rien  perdre  qu'indifféremment  elle  pourra  faire  feniir  en  meuble  ,  cum- 
me  tapiircrics  à  tous  vfages.ainfi  que  i'ay  touché  cy  deaant,mefme  la  bour* 
rcttc  en  gios  tapis  de  tab'c  meflce  aucc  du  lin ,  ou  de  chanvre,  colorez  fclon 
la  fantafie.  Mais  en  habits  feulement  les  meilleures,  Se  encore  il  faut  les  ac- 
compagner de  quelque  peu  de  fine  Soye  ,  pourf.iiic  dcseftoffes  propres  à 
habiller  &  hommes  &  femmes.  Pour  même  vfagc  fe  font  des  cftoffcs  mé- 
langées aucc  de  la  Soye  Si  de  la  laine,  ou  aucc  ducotton,  de  diuerfcs  façons, 
félon  les  inucntions  dcsoauriers  ;  auffi  pour  habiller  les  enfans,  qu'on  di- 
uerfifie  par  couleurs  comme  l'on  dcfire.  En  outre  fera  faire  du  velours  &  du 
t.Tffetaspour  fesvfages  :  en  tel  cas  fc  fctuani  d'vne  partie  du  meilleur  de  fa 
Soye,  qu'elle  fc  rcferuera  à  la  vente  du  rcftant.  Par  cette  dextérité  la  mcre 
de  famille  meubleta  fa  maifon  ,  s'habillera  Se  tous  I«s  fiens  honorable- 
ment ;  ncantmoins  ^  bon  compte  ,  puis  que  la  principale  matière  fort  de 
chez  clic  :  &  aucc  vn  luftre  propre  à  la  bonne  mcnagerc  reprcfenrc  pat 
Salomon. 

icf  peaux  de  cheure  feront  accommodées  en  marroquin  ,  pour  f-dre  det 

peaux.  fouUers  aux  phu  honorables  Si  délicates  petfonncs  :  k  quoy  aufli  font  bon- 
nes celles  de  Menon  ou  bouc  challré  ,  même  pour  refifter  à  l'eau  ,  fenians' 
vtiicment  àccux  qui  ne  feuffreni  la  pcan  de  vaches  en  foulicrs.  De  même 
accommodera-on  celles  de  Vache  pour  faire  des  bons  foulicrs  Se  aumaiflre 
&aux  valctsaufïî  de  bonnes  bottes,  difcernans  les endroirs  du  cuir  pour  les 
^«mploycr  fclon  les  prrfonnc-s  8c  h  s  ouurages  :  netant  la  dclfas  ,  qu'^  ces 
feruices  les  peaux  de  v.ichcs  vieilles  font  meilleures  que  des  jeimes.  L'on 
préparera  aufli  les  peaux  des  bœufs ,  mais  pour  gros  cuir  .  c'eA  à  fçauoic 

afin 

e 
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afin  de  s'en  fcruir  généralement  aux  femellei  des  foulicrs  de  tous  ceux  de  la 
famille.  Tontes  lefqucllcs  peaux  on  fera  accomn-iodrr  aux  corroycurs  8c  tnn- 
ncursjles  lenrenuoyant  bien  marquées,  nfinque  par  foiiifeou  frauJe  ell^s 
nefc  changent,  rendansvn  carolus  pour  vn  H  l,con»mc  nutrc  fois  cela  m'ell 
arriué.  Ces  proui^ons  faites  1  la  mere  de  famille  prendra  vn  cordonnier 
qu'elle  fera  trauailler  en  fa  maifon  ,  mettant  en  truure  ces  matières  pour 
feirc  des  fouliers  à  toute  la  famille  bien  à  profit  Je  pour  toutes  les  failons 
de  l'anncc  :  ainfi  le  pccc  de  famille  commandcrA  fans  regret  fes  gensau  tra- 
uail  ordinaire,  &  en  voyage  prefTé,  n'ayant  alors  les  valets  occafion  de  s'cx- 
cufer  fur  leur  mauuaife  chaulTure ,  ainfi  qu'ils  ont  accoutumé  de  faire  à  la 
moindre  apparence  qu'ils  en  ayent.  L'argent  qui  s'employe  i  ce  mefnage  cft 
peu  dcchofe  au  prix  de  ccluy  qu'on  desbource  à  l'achapc  des  fouliers  tous 
faits, où  il  s'en  confumc  ber^ucoup  :  &  ce  qui  augmente  le  mefnage  eft ,  que 
toute  votlre  famille  cil  touHours  tresbicn  accommodée  de  chaulfure  peiur 
la  commodité  &  pour  la  durée ,  vcu  qu'aocc  fidélité  le  cordonnier  trauaille 
de  vcftte  matière,  fans  perte  d'aucune  partie  ,  &  en  voftrc  prefence.  Moyen 
que  les  bons  mefnagcrs  ne  mefpnfcront,  la  faculté  de  leur  terre  le  petmet- 
tantpout  le  foulagemcni  deleur  cfprit  &:  de  leur  bource. 
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DiJîillatio7ts  ^  autres  frefarattf  four  la  guéri fon  des  maladies,  f^f^] 

C   H   A   p.  IV. 

A  R  M  T  les  commoditez  dont  l'on  jorït  abondamment  aux  ïneo"!!- 
cban  ps  en  mefnage  bien  drc  flc ,  fc  trouuc  cette  notable  incora- 
roodité ,  d'auoir  faute  de  l'opporiui^^ccours  ï  ia  furuenuë  des  chips. 

 maladies  ,  provenant  de  la  folitu/e  de  l'habiiatioa  qui  nous 

edoigne  des  Médecins  ,  Chirurgiens ,  &  Apoiticaires  ,  defquels  les  villes 
jouyfTcnt  \  fouhait  :  verifi^jiit  par  là  ce  dire.  Qu'vnt  commodité  efi  t9ti)0Mrj 
fhiiiif  de  f»n  contraire.  Ce  défaut  no'bs  contraint  d'accourir  aux  Medecii  s  en 
la  neceflîté,  les  enuoyans  chercher  làoij  ils  fo  il,  quelquefois  bien  loin,  d'où 
vient  que  fouuent  ilsarriuent  à  la  maifon  fort  tard  &  hors  de  faifon.  C'eft 
la  plus  importante  Se  importune  fafcherie  de  l'habitation  de  la  campagne, 
que  les  gens  d'efprk  ta'chcnt  d'adoucir  aucunement ,  s'efForçans  eux  mcf- 
ines  de  fc  (ècourir  ii  h  furvenuc  de  leurs  maladies  &  de  celles  de  leurs  en- 
fans  &  /cruiteurs  en  attendant  les  plus  amples  remèdes  du  fçauant  Médecin. 
Tous  Icî  iours  Ce  rec  jnnoit  verirable.  Q^ne  U  nsc€(fité  e/l  inuentrice  des  Arts;  ^ 
&  cela  fort  naifvemeut  aux  champs  ,  qaaud  le  mcfnag  r  &  b  mcfnaçcre 
font  contraints  (  par  manière  de  dire  )  d'clUe  de  tous  mefticts,  fomientcfois  mc7f  de 
leur  manq  lant  lescho  "es  dont  ils  ont  bon  bcfoin,  foit  pour  la  fauté  ,  foie  fa.TiilIc 
pour  les  habits,  f'dt  poiir  les  meubles,  defquels  ils  ne  pourroient  tirer  feruice  "ifttcnt 
fi  eux  mefmes  n'y  raeiroient  la  main.  Er  qui  cft  le  gentil- homme  qui  aimé 
mieux  laifTtr  perdre  fon  chcual  fc  déferrant  en  voyage,  que  d'y  mettre  vn  ^j'"' 
clou  an  pied  luy  mefme ,  à  faute  de  marefchal  ?  Ainii  le  pere  &  la  mere  de  tour, 
fiimille ,  en  ce  tant  important  article  de  la  couferuation  delà  vie  touchant 
les  caufcs  fécondes  >  tafcbcronc  de  s'iudruixc  des  moyens  de  fc  fecoutir  5c 
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Dlflil'  leur  famille  aux  diucri  eucncmcns  des  maladies  :  comme  des  clieutes,  Ble  f* 
Utions.  fcurcs,  bcudares,  &  pluficurs  autres  maux  ,  prcflcz  &  périlleux  qui  furuicn- 
ncnc  inopinément  &qul  veulent  des  prompts  remèdes  :  aufliaux  autres  de 
petite  importance  :  comme  petites  langueurs  de  femmes  &  cnfans  qui  ne 
méritent  d'enuoyerau  Médecin  f  ce  qui  leur  rcuicndraà  g*and  foulagcment, 
Pluficurs  grands  Seigneurs  &  grandes  Dames  n'ont  pas  mcfprifc  cette  diur- 
ne fcicnce,  ay  ans  donne  leurs  noms  aux  med icamcns  qu'ils  ont  inucnté,dont 
(à  leur  honneur^  on  fe  fert  vtilcmeni  encore  aujourd'huy  dans  les  boutiques 
des  Apoticaites  i  tefmoin  entre  autres  le  MUhridét  venu  du  Roy  Mithrida- 
tes  »  hc  l'onguent  qu'on  appelle  vngutnturn  Comiti/ftt  d'vnc  ComteCTequi 
Qi?>>>-  l'inuenta.  Les  femmes  font  plus  propres  à  cela  que  Us  hommes,  pour  leur 
P^'o*  naturel  officieux  &  charitable  :  à  cette  caufc  la  mcre  de  famille  ouurira  _fon 
hono"*  cQï^î  pour  entendre  ces  chofcs.  Elle  tirera  des  liures  pluficurs  falutaircs  re- 
Mblct    medcsce  quiluy  fera  ai fé,  puis  que  des  fçauans  Médecins  pour  le  bien  dupu- 
fcm-     blicont  traduit  du  Chaldcen,  du  Grcc,&  duLatincnnoftrcLangue,  tout  ce 
qui  fert  à  la  confcruation  de  la  fantc,auparauant  connu  de  peu  de  gens.  Pour 
relouer  de  peine  noftre  mcre  de  famille,  ie  luy  baillcray  vn  roole  des  remèdes 
pour  les  plus  communes  maladies  tirez  &  des  liures  &r  des  expcriences,donc 
elle  fe  feruira:mais  expériences  faites  chez  moy  &c  chez  beaucoup  de  mes  in- 
times amis,3uec  avitant  de  curieufc  fidélité  qu'on  fçauroit  dcfirer:fur  lefquel- 
les  fe  pourra  alTeurer,  &  que  moyennant  la  bcncdiftion  de  Dieu  les  emplo- 
yant au  bcfoin,ce  fera  aucc  heureux  fucccz,  fon  raary,ellt,fcsenfans/es  fcr- 
uiteurs  2c  feruantes  edans  malades  :  auHlî  fcs  fujets  ,  voifins  Se  pauures. 
Cabi-       Noftre  merc  de  famille  ayant  cette  noble  8c  belle  humeur,  auec  le  mcfme 
ncc      foin  dont  elle  a  rcmply  fcs  charniers  &  fait  fes  Confitures,  dieflcra  vn  petit 
j»our     cabinet ,  auquel  comme  en  bouiiq  ie  d'Apoticaire  logera  les  remèdes  les 
fc"^ro  P''^'  propres  pour  les  communes  maladies  ;  afin  qu'en  la  neceflîtc  les  trouuc 
•ilîonf'  P'^^'^*  chez  ellcifans  cltre  contrainte  de  les  cnuoyer  quérir  haftiuement  à  la 
ville  chez  l'Apoticaire,  Elle  fera  donques  prouifion  de  toutes  les  drogues 
qu'elle  verra  luy  eftre  necclTaires,  les  faifant  bien  choifir  &  achepter  vers  les 
Âpoticaires.  Mefme  ne  fera  iamais  fans  auoir  du  Mithridat.de  la  Thcriaque, 
des  confc&ions  d' Alxermes,  ôc  d'Hyacinthe  :  des  eaux  Celcfte,  Impcriale.de 
vic:dc  la  Rhubarbe,  du  Senne,  de  l'Agaric ,  du  fyrop  rozar,du  femcncontra 
pour  lesenfans ,  &  autres  matières  fimples  &  compofées,  prccieufes  &  vil- 
les, qu'elle  pourra  facilement  recouurer.  Et  de  ce  qui  fe  recueille  en  fa  terre, 
iierbcs,fleurs,fruirs,racines&:  femence$,en  fera  deseaux.des  hu  ks,des  con- 
fcrues.des  onguents  &de$j30udres,lcs  préparant  en  Icutsfaifons  qu'elle  tien- 
dra par  après cii  des  vazes  félon  leurs  difFcrentesqualjiez,  liquides  &  fechcs. 
Toutes  Icfquelles  prouifions  Se  préparatifs  elle  gardera  chèrement  pour  le 
befoin  dcscncutes,  Dlcflcutcs.bruflures.ficvres,  &  pluficurs  autres  in  fi  imites 
qui  furuienncnt  inopincment,lcs  remèdes  venans  alors  d'autant  mieux  à  pro- 
pos, que  plus  rare  Se  difficile  il  cft  d'eftre  fccouru  aux  champs  qu'rn  la  ville, 
l'ay  monftrc  a  noftre  pete  de  famille  le  moyen  de  mcfurer  h  s  tcrresinon 
pas  pour  le  rendre  arp^înieur ,  mais  pour  luy  faire  entendre  cette  exqui/ê 
partie  de  raefnagc ,  qui  cft  de  connoiftre  ce  qu'il  à  fans  s'en  tappcrter  à  au- 
truy:De  mcfme  ie  defirc  f^irc  en  cét  endroit  touchant  les  difti!Iaiions,mon- 
ftrant  à  noftre  mcre  de  famillc,comment  Se  iufqucsoù  ellcfe  peut  employer 
en  CCS  gentiilctlès,  fans  s'enfoncer  en  l'abifmc  des  fubcilitcz  des  maîtres  di- 

Ailleurs 
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Ailleurs  &  abftraâcurs  de  cjuint'cfTcnccs  ("où  pluficurs  beaux  efprits  ont  fait  ^ifiil- 
naufrage,  preuuc  de  leur  vainc  cutiofité  )  afin  que  fe  fouiniflant  de  ce  dont 
elle  peut  auoir  befoin  pour  le  foulegemcnt  de  fa  famille  fur  les  occurrences 
des  maladies,  clic  oui  Je  patiemment  attendre  l'arriucc  du  fçauant  Méde- 
cin quand  en  la  nccc(Dté  elle  l'aura  enuoyé  quérir. 

Suppofé  qu'il  y  ait  pluficurs  &  diucrfes  feçons  de  diftiller  >  comme  par  Du  di- 
cKalcur,  pat  froidcure.par  fablon,  pat  limcurc  de  fer,  par  feutre,  par  fumiers,  ftillci, 
dont  vient  les maiftres  de  l'art,  &  à  cela  fc  fcruent  de  diucifcs  façons  d'a- 
lambics compofcs  dedlucrfes  matières  ;  Mon  intention  n'cft  pas  pourtant 
de  les  reprefenfcr  toutes  à  noftre  roere  de  famille,  mais  feulement  la  manière 
que  i'eflmic  cftre  la  plus  propre  pour  elle  ,  dont  elle  fc  pourra  facilement 
kruir  auec  contentement.  Ce  fera  par  chaleur  qu'elle  fera  fes  diftillations,  p^t 
auec  feu  de  bois  ou  de  charbon  félon  les  fujcts  :  Et  quant  aux  alambics,elle  ne  quel 
fe  fcrvira  que  de  ceux  de  verre  &  de  tcite  vitrée,  tejciiant  les  autres  d'eftnin,  n  oycn 
de  plomb, d'airain,  de  fer,  fi  elle  defitR  auoir  des  eaux  des  mieux  qualifiées; 
car  c'eft  le  piopre  de  tous  métaux  (excepte'  l'or  &  l'argent)  de  donner  quel-  3"/^. 
que  roauuaifc  odeur  aux  eaux  qui  leur  adhèrent,  iufqucs  à  les  infcûcr  de  leurs  bics. 
maiiuairei  qualitcz.  Mais  par  le  comraiie  palTans  par  le  verre  ou  terre  vi- 
xxéc  {  fur  tout  par  le  vèrre)  elles  cnfonent  fans  dcfchetde  fcntcur,  belles  & 
claires,  principalement  quant  le  feu  coirefpond  au  verre  :  car  alors  on  ne 
trouue  rien  ï  redire  à  ces  eaux.  Le  feu  eftant  de  difficile  conduite  par  trop 
de  violence  ou  trop  de  lafchetc,  ou  b  en  accompagne  de  trop  de  fumce  , 
cilant  de  flamme  ,  vn  moyen  a  cftc  trouue"  par  des  excellents  Médecins 
de  noftre  fiecle  pour  agir  feurement  en  cet  endroit ,  qui  eft  de  faire  chau- 
fer  l'alambic  par  l'eau  boiiillanie  ,  fie  l'eau  pat  le  feu ,  appliquant  vu  chau- 
deron  rempli  d'eau  fur  le  feu  ,  &  dans  icelle  l'alambic  auec  les  matière» 
qu'on  diftille  :  lefquelles  ne  fentans  nullement  la  violence  du  ftu  ,  par  le 
moyen  de  l'eau  buuillante  rendent  les  eaux  diftillccscn  pcrfc  ftionde  bonté, 
Geite  façon  de  diftiller  eft  aprellcc  Bain-marie  de  laqucUp  les  raaiftres 
en  l'art  fe  fervent  le  plus  pour  faire  leurs  eaux  Irs  plus  prccieufes. 

Lamcre  de  fAm.lle  fera  drelT^r  vn  Bain  marie  pour  diftiller  fes  fleurs.  Bain- 
herbes,  &  autres  chofes  les  plus  exquifes,  d'où  elle  tirera  des  eaux  cxcelien- 
tes.  Et  pour  les  plu»  communes  d'autres  alambics  chauffes  au  feu  de  flamme 
&  de  chai  bon ,  diuerfemeni  comme  elle  voudra  ,  «fin  d'en  eftre  bien  pour- 
iicu'd  en  ayantà  choifir.  Pour  qviels  qu'ils  foient  les  alambics  faut  en  faire  Dei 
les  fourneaux  prefquc  tous  de  mcfmc  façon  ,  c'eft  a  fçauoir  en  rond ,  auec 
de  la  terro  qrafTe  &:  des  carreaux  de  terre  de  potier  les  baftilîant  de  cette  ma- 
liere  comtnc  voulant  fonder  vne  perte  tour.  Si  c'cfl  pour  le  Bain-marie, 
la.  rondeur  du  fourneau  fera  prife  à  la  mcfure  du  chauderon  ou  marmire,  qui 
eft  vn  vaifleau  d'airain  afles  profond  contenant  l'eau  bouillante,  qui  fera 
bafti  au  bord  du  fourneau  ^  la  marierc  de  ceux  des  teinturiers  ,  monftrant 
le  cul  en  bas  pour  y  eftie  efchaufTc  auec  du  feu  de  boisou  de  chaibon,  com- 
me l'on  vou  ira.  Et  afin  que  le  feu  aille  bon  train,  le  fourneau  fera  tenuafl'ez 
haut  te  de  telle  mcfure  que  depuis  le  cul  du  chauderon  iufqucs  au  paué  y 
ait  vne  diftance  fuffilante  pour  y  placer  entredeux  vngiildefer,  comme 
plancher  fouftenant  le  bois  ou  le  charbon,  qu'on  y  mettra  par  vne  porte 
longue  &  cftroire  allant  jnfqu'au  pauc  ,  5^  U  bruftans,  leurs  cendres  dcfcen- 
dansenbasn'cmpcfchcrôtnuUancntlc  fcu,qui  fera  aufli  folliçiié  pai  trois  ou 
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Vifiil   q\^atce  petits  tcoa»  oa  foùpiraux  qu'on  lairteta  au  baftiment  filefTa  s  le  grîl 
l0ii»»t.  ^çç,  \c  bordda  chaudsron,  où  \e  vent  en  palTanc  allumera  le  feu  à  valoncé 
lans  fouftlcr,  comme  on  le  pratique  aux  fourneaux  à  vent  és  grandes  Tomes 
(ie  l'ariUlcrie.  y  ne  petite  cheminée  y  fera  accommodée  your  reccuoir  la/a- 
mcc.la  vuidani  en  haut  afin  qu'elle  n'importune  point.  Et  afin  auflî  que  le 
trou  de  vent  ne  foit  nuifiblc,  la  porte  ou  gueule,  &  les  irons  Ce  fermeront  à 
volonté,  à  cela  appropriant  ces  oUfertmcs  :  par  ce  moyen,  quandjon  vou- 
dfa,  le  feu  s'eftouffcra  dans  le  fourneau;  tempérant  ainfi  fa  chaleur  à  l'vti* 
liicdc  l'ouurage.  Demcfme  feront  drclTcz  les  autres  fourneaux  toutesfois 
fans  chauderon  \  au  lieu  duquel  (  c'ed  à  dire ,  en  l'endroit  du  fourneau  oi^ 
le  fonds  du  chauderon  atteignoit  )  fera  mife  vne  plaque  ou  platine  de  fer 
touce  vnic  fans  aucun  trou  ,  fur  le  gril  enrre  deux  rclcruant  la  diftancc  nc- 
cefïâirc  pour  le  feu  de  bois  ou  de  charbon  i  fur  laquelle  plaque  t*on  metirâ 
du  fablon ,  ou  des  cendres ,  ou  limeure  de  fer  des  Serruriers,  ou  de  l'efcu- 
medefer  des  marcfchaux  battue  &  mife  en  pou  Ire  pour  y  alTèoir  le  cul 
de  l'alambic  l'efloiguant  autant  du  feu.  Ou  bien  fans  aucune  plaque  l'on 
drefleta  le  fourneau  ;  mai?  ce  fera  k  la  charge  de  n'y  faire  autre  feu  que  de 
chai  bon,  attendu  qu'cftant  fans  plaque  le  cul  de  l'alambic  fe  monftre  defcou- 
vert  au  feu  ;  &  ccluy  de  flamme  lay  cftant  contraire  pour  fa  violence,  il  fau- 
dra fc  feruir  du  fcul  charbon.  En  vn  fcul  fourneau  l'on  pourra  accommodée 
pHifieurs  alambics, afin  qu'à  moindre  dcpcnfe  ils  s'cfchauflènc  d'vn  fcul  feu. 
île  nombre  en  fera  toutcsfois  rcftrcint  ï  trois  ou  quatre ,  lequel  fuflSra  pour 
noftre  mcre  de  famille  :  laiilant  le  grand  nombre  aux  Apoiicaires  qui  font 
marchandife  des  eaux  dillillces.  Voila  pour  les  fourneaux. 
Alann-       En  fuite  ie  diray  que  les  Alambics  font  compofcz  de  deux  pièces  princi« 
bics.     pales ,  à  fçauoir ,  du  vazc  dit  Recipiant  ou  Contenant  à  caufe  des  matière» 
qu'il  reçoit  8c  contient,  fie  de  l'autre  appelé  Chappe  ou  Cloche  ,  fous  la- 
quelle s'amaflcnt  les  vapeurs  des  matières  diftillées,  qui  fe  copuctiillàiis  en 
eau  fe  rendent  dans  vne  fiole  par  vn  long  bec.  Le  recipiant  eft  de  cuivre,  afin 
de  reîîfter  à  la  chaleur,cc  qu'il  fait  mieux  que  le  verte.  De  ce  métal  ne  font 

f)Ourtant  les  eaux  rienempirées,  parce  qu'elles  n'y  touchent  nullement  fouy 
curs  matières)  mais  à  l'intérieur  de  la  ciiappe ,  d'uù  elles  fortent  pures  non 
viciées,  pour  n'auoir  tiré  Hu  verre  aucune  qualité  bonne  ny  mauuaife ,  pour 
laquelle  caufe  les  eaux  demeurent  en  leur  propre  naturel.  L'on  pourra  bien 
faire  de  verte  le  Rccipinm  (qu'aucuns  appellent  auffi  Corps)  mais  ce  fera  à  la 
charge  de  l'employer  feulement  au  Bajn-marie,non  pas  aux  autres  fourneauxj 
ôc  encore  il  faudra  qu'il  ne  foit  efchauffé  qu'à  la  vapeur  de  l'eau",  de  peur  que 
Des    le  trop  de  fa  chaleuf  boliillante  ne  rôpe  le  verre.  La  chappe  de  verre  cft  toû- 
chappci  jours  meilleure  que  celle  de  terre  quoy  que  vitrée,  à  caufe  que  la  terre  donne 
rc&^dc  *1"^'S^^  fentenrà  l'eau  qui  diftille  par  ellc,&  plus  que  moins  la  chappe  a  fcr- 
icric    "y'C'''f    première  foisqu'on  la  met  en  œuure  elle  gafte  les  eaux,  par  vne  im- 
portune fenrenr  terreftre  qu'elle  leur  communique,  A  quoy  le  remède  cft  de 
ouiiillir  les  nouuelles  chappes  de  terre  en  eau.auec  da  f<)n,auant  c,ue  les  cra- 
ployer,&  ce  fort  Ion jj- temps  pour  Ici  purger  de  cette  m.iligne  odeur.tt  parce 
qu'aurant  fujette  à  caffer  cft  la  Chappe  déterre  que  celle  de  veric,'outes  deux 
cr.iignans  le  heurter  &  le  rude  approche,comment  qu'on  les  couure, foit  de 
paille.fojt  de  terre  gralTè.le  mei'leur  fera  de  Ce  feruir  tant  feaicmct  de  verre  en 
cet  end;oit,puis  mefme  que  c'eft  auec  afTeuranccde  bien  faire,  Ce  fans  fe  don- 
ner 
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Mt  la  pciM  d'en  cotrigtr  le  vi«,  (comme  loi) /ait  de  h  icrre  pour  les  af-  jD,yI./- 
ftanchir)  veo  que  le  vctre  Cuis  façon  de  foymefi^  eft  d«  rout  bon  &  pro. 
me  ■  loutejfois  auec  rcfolution  de  bien  rotlnagerccs  vazcs  fragiles,  les  eflo.- 
inam  tant  qu'on  pourra  du  danger  deftre  calTez  pour  en  tirer  vn  long  Ici,.- 
«  Ainfi  préparés  &  fourneaux  &  aUmbies  pour  les  mettie  en  auure ,  il 
fa  «  en  fnite  prépare,  les  matières  pour  y  d.ttiller.  c'ett  à  d.re  ,  ordonna,, 
la  mere  de  famille  defouellcs  dcf.reia  tirer  des  eaux  .  afin  i  efp.er  le  vray 
temps  de  les  prendre,  fans  en  lailTcr  pafler  l  occafion .  afin  que  de  toutes  les 
eaux  dont  aura  befoin  elle  foit  pourucuc. 

Arriuc  que  foit  le  Printemps,  la  prcmiete  eau  q«-elle  fera  djft.ller  fera  des  Q^and 
bourgeon.  &  bouts  de  chefne  .•  parce  qu  il  les  faut  prendre  des  leur  preoue- 
re  tendrclTe  fans  leur  donner  loifir  de  s'endurcir ,  qui  cft  lois  qu  on  les  void  j,^;,. 
paroiftre  neftans  bons  à  ce  feruice  après  ce  terme  pour  leur  durerc.  Les  i„ ,  « 
leurs  feront  prifes  eu  leur  parfait  aceroiirement .  e.Ups  erpanou.es ,  f.ns  <|u„^^ 
attendre  qu'elles  tombent.  Les  herbes  d-- mefme ,  qu.  cft  lots  qu  die  font  ^  • 
«aenr.  Les  racines  feront  le,  dernières  diftiUées.ne  les  ponuar.r  employ  r 
que  vers  la  fir.de  l  Efté  ,  lors  ayans  acheué  de  «o.ftre.  Aptes  le,  bouts  de 
ch;  f.,e  les  ro«s  fe  prefcntent.  Ce  font  les  plus  rccommandables  fleurs  puur 
diftdler ,  i'entens  les  «>carnates ,  eftant  leo.  eau  v„le  en  plufieuisSe  diuers 
fetu  ces,  &  en  l'appareil  des  viurcs  ,  &  en  Medecmes.  Des  loics  <fc  Damas 
oûTr  de  fort  bo^nne  8c  odorante  eau  :  aufli  '^^l^^'^'  ^rFa^lZ' 
Medecinales  procèdent  des  fleur,  de  fe,e,  de  cuho.ee  de  ^'-Sl""'.  ^f^f'"-  i  .V" 
ge.  d. rof.nar'n, de  loaci.de fureau.  dortie.  &  femblabbs.  Toues  lefq,  . 
tes  fleurs  feront  dtUiUccs  au  B.iin.marie  pour  en  auo  r  les  eaux  en  pa.fa.ie 
bonté  &  naturelle  lenteur.  Et  f.  la  mere  de  fami  le  defite  ad,,  ulter  au.  na- 
.urêl  effaculrez  de  ce,  eaux  quelque  (en.eur  •  [«^'^ 
dable  q„ali,é,le  pourra  faire  en  enfermant  dans  le  bec  de  1  alamb  c  du  mufc. 
de  l-am\re  gris,  l  la  c.ne.c.  du  fucçre.  ^'Jl^^^f^^f^^^^^^^^^^^^ 

auccvn  peu  detoil:cI.i  re,dcicjlc  .orteqnci  eau       •  .,L,n,  i,,  w^rk— 

p.dér  i  rrauers  de  ces  m..r,ere5  pour  en  emporte,  la  ,e,.u.  Touchât  U  Hr^e. 
Lbes,infinie,efpecesyen..,làe  d,llillablcs,dont  l "^J"  S^"^.  .^^^^^ 

rnces  pour  les  bonnes  eaux  q>.'elle,«nden.  =l<:»P""''r»^«'7"''f7'^^  b.gof. 
buglo'Ve,  cichorée.  betoine^lgtimoine.  plantain ,  camom.lle,  lauandeafp^^^^^ 

cba,don-b.-nit,rue,  fauge.  même,  roSt>a-m,mauve.  S''^^»"; W  ^ne' 

valériane ,  thim ,  origam  ,  nicoiiane  .  cap. Ui  vener.s  ,  f'-''"  '  l"'»'""  c«». 
poui pier ,  piuoiue. Les  h.rbe,  lèches on^  befoin  auant  que  les d.nillet  d  eftre  Con,- 

Sn  pe'^  anLTcesau.c  de  l'ean  commun,  .  afin  '^"',S-îh"fi 
là  cl»uerrir  en  eau.  Les  rrop  humides,  d  eflre  vn  peu  mattcesau  So l  l.amf 

.  le.  remperans  pou,  le  bien  «V'-r'^"?"  til"       '    g    e  at  STe 
aurre  préparation  feront  mifcs  dan»  1  alambic.  '-""'"^B^"'- 
.rop  de  matière  dans  l'alambicde  peur  de  dct.aqua  tout ,  ^  "[[^^l"' 
goL,  l'eau  par  delTus  ,  &  e»  faifam  b,ufler  les  he.bes  P«  l=f 
l'on  chargera  mode,ément  l  alambic.  Le  fa.  auOi  "  l.t" 

ration,  &  de  telle  fo.te,  qu'au  commencement  foit  P"''- r^l"';^?f 
mentant  peu  i  peu,  pour  faite  prei.dre  aux  matières  tout  doucement  1.  cna- 
qui'^rervira  c^outreàla  îonfervu.ion  de.  .lambic,.  Qs;'<i«f °" 
diflilLc  l'hetbe&  la  fuciUe  loui  cnfemblc  :  aufli  wcflangç;  on diocrfc,  herbes 
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Dijlil-  &  flears  félon  la  ncccflitc  des  remèdes  aux  maladies,^  la  manière  prcéedenre 
iafitm.      OvTRE  laquelle  vne  autre  fubiilc  façon  pour  diftiller  cft  en  vfagc:  mais 
Autre  ^.^^  ^^j,       ,^  precienfcs  matières,  herbes  Se  fleurs  odcrantcs.  Aucc  peu 
de  myltcrc  on  y  tiauaiUe.  Sur  vn  vazc  de  cuivre  eu  de  terre  viiree  clt  eftcn- 
du  vn  linge  blanc  &  net  arraché  à  l'cnrour  comme  le  fons  d'vn  tambour,  tou- 
tcsfois  fort  lakhcmcnt ,  pour  pouuoir  contenir  les  matières  qu'on  y  mec 
dcfTus ,  c'eft  à^fçauoir  y  les  herbes  &  les  fleurs  (  dont  il  cft  queftion  )  pen- 
dantes dans  le  vaze:  elles  font  couvertes  d'vne  plaque  de  fer  ou  de  cuivre, 
comme  vnplac  baCTm  :  Se  par  dclTus  la  plaque  eft  mis  du  feu  de  charbon, 
dont  la  chaleur  cfchauffc  les  matières  ,  qui  rendent  leur  eau  en  bas  au  fons 
dû  vazc  :  pour  laquelle  caufc  cette  façon  de  diftiller  eft  appcllce  par  les  maî- 
tics  de  l'art  per  dt'jctn/ùm  :  comme  au  contraire  la  précédente  per  Afceu/km, 
pour  s'eflencr  en  haut, leur  vapeur  fc  conuettilfant  encan.  Il  Ce  faur  prendre 
garde  Je  donner  le  feu  pluftoft  foible  q  ie  fort  le  dcfiranr  tel.  Ainfi  faifanc 
vous  tirerez  abondance  de  très  bonne  eau,  bien  toft,&  auec  peu  de  dcfpens. 
Difti!-       Au  Soleil,  fans  feu  ,  on  diftillc  encore  plas  fi  btilcment  que  par  iuairt 
1er  au    autre  ordre  toutes  herbes  Se  fleurs  prccieuks  ,  dont  l'en  reiitc  des  eaux  du 
iolcil.  tout  excellentes.  Il  faut  .lufll  auoir  deux  fioles  de  verre  de  diuerfes  c.ipaci- 
téi ,  de  col  allez  large  Se  ouverr ,  toutcsfois  inégal ,  afin  de  faire  entrer  le 
col  de  l'vnc  dans  celuy  de  l'autre  ,  les  ioignans  enftmblc  Se  les  drcifang 
l'vne  fur  l'autre  à  la  manière  des  Clepfidres  ou  horloges  de  fable. 

Dans  la  fupcrieurc  fiole  feront  mifcs  les  matières  qu'on  voudia  diftiller, 
dont  le  bout  du  col  fera  couvert  d'vnc  toile  claire  de  nette,  puis  fourré  dans 
la  vuide,  &  là  jointes  enfcmble  &  b'en  lutcc  s  Eft-int  ainfi  accommodées  fe- 
ront drelîces  fi  bien  Se  û  fermement  qu'elles  ne  fuient  ébranlées.  Se  expo- 
fées  au  Soleil  de  Midy  ,  duquel  la  chaleur  fera  diftiller  l'eau  des  matières 
dans  la  fio'c  inférieure  Se  vuide  palfant  à  travers  du  linçe.  Par  ce  moyen  vous 
aurez  des  eayx  du  tout  pures,  nullement  efventées  ,  fore  nettes ,  à  aucunes 
autres  non  feulement  comparables  en  bonic,  m.iis  encore  les  furpaflans  tou- 
tes, &  aufli  en  longueur  de  durée. 

Les  eaux  diftiliccs  feront  miles  avi  Soleil  pour  quelques  iours,  afin  de 
leur  faire  confommet  le  phlegme  &  l'humeur  plus  épai  Ile  qui  les  rend  trou- 
bles. Se  qu'ainfi  defchari»ces  fe  puiflent  fainemcnt  confeiver  long-temps. 
II  ne  faut  tenir  au  Soleil  toutes  eaux  tnditferemment ,  m.iis  feulement  les 
froides^  les  diftillécs  au  Bain-marie  -,  car  les  chaudes  Se  celles  qui  font 
forties  des  autres  aUmhics,tc'Ut  au  rcbours.il  faur  les  tenir  en  lieu  frais  ,  en- 
fouïllàns  leurs  fioles  dans  le  fablon  humide  pour  leur  ofter  le  trop  de  chaleur 
qu'elles  ont  acquifc  par  le  feu. 

Touchant  les  racines,  elles  feront  diftiliccs  comme  les  herbes:  mais  pour 
leur  dureté  ,  il  faudra  les  rar.iolir  dans  l'eau  quelques  heures  »  Cclon  qué 
plus  elles  feront  fcches  ,  delquellesla  merede  famille  choifira  Us  plus  pro- 
pres pour  les  rcmc  Je$  où  elle  defircn  les  employer.  Oc  mcfmc  fcta.clle  des 
ïemenccs,  employant  celles  qui  le  mieux  luy  viendront  à  propt  s. 
Pref'M-      Au(ÏÏ  fc  pourvoira  de  pluficurs  huiles  médicinaux  ,  comme  de  rczativio* 
rmtiff.   lat, burin, -l'huile  de  lis  blanc,  d'iiieble,  de  camomille,  de  vicleic  de  Mars, 
Huilcf  Je  flçjr  dcfureau,de  mille-pertuis.en  btin  CmU^i Ja  ^yj-c  Se  iifin  que  ce  foie 
^uiHô*        moins  de  rnyftere,ellç  fc  contentera  de  les  fane  par  maprciTion  (comme 
*  l'on  appelle)  non  par  difti\lation,cft4nt  cet  ouvrage  des  maiftrcs  abfttattcurs 

de 
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<fec[tiînte(r<rnce  fclon  leur  mcfticr,  &  non  paid'vne  mcfnagtre  qui  n'en  veut  Pr»^. 
que  pour  Tes  vfigcs.  Elle  fera  donqucsainfi  Tes  huiles.  L'nuile  d'oliuecft  le  réuifi. 
moyen  de  les  faire  receuanc  routes  matières  à  ce  dedinécs.  L'haile  procé- 
dant d'oliues  vertes,  appelle  butU  ompfjacintCd  le  mtilleur ,  au  défaut  duquel  HuKe 
l'on  fe  fert  de  l'autre  rayant  au  preallable  laucimais  c'efl  feulement  pour  omphr 
les  huiles  refirigeratifs,  les  autres  fc  compofans  fans  fe  donner  cette  peine  aaec 
d'huile  commun.  La  manière  de  lauer  l'huile,  cil  de  le  mcfler  en  égale  por- 
tion auec  de  l'eau  de  fontaine  claire  &  nette,  les  mettant  enfetpble  dans  vne 
terrine  à  large  ouucrture.  Se  aprcs  les  auoir  bien  battus  &  remuez  auec  vn 
bafton  Icslaiifcr  repofcr  iufqu'à  ce  que  feparcz  l'on  retire  l'huile  qui  nage 
par  delÏÏis  l'eau  ,  remuant  l'huile  dans  vn  autre  vaze  auquel  fera  mife  de  l'eau 
fur  l'huile  pour  y  cftre  lauc  vne  féconde  fois,  mefme  vne  troifiefrae  ,  pour 
le  mieux  préparer.  Les  fleurs  tequifcs  feront  aioûtées  à  l'huile  ainfi  lauc,Com- 
par  cet  orike.  Ayans  abondance  de  rozes  rccentemcnt  cffucillécs,  mettez-les  ment 
dans  vne  fiulc,  &  par  delfus  vcrlêz  dudit  huile  iufqu'à  les  en  couurir,  fans  emploi 
touiesfois  eu  r  emplit  la  fiole  j  à;  laquelle  demeurera  vn  vuide,afin  quel  huilc  J"'*^* 
y  puilFc  boiiillir  à  l'aife.  La  fiole  eftant  bien  bouchée  feraexpofce  au  Soleil  p^^" 
pour  hui^loudix  iours  ,  aprcs  Icfquels  on  fera  bouillit  le  tout  dansvn  huile, 
pocflon  fur  feu  de  charbon  vn  couple  d'heures ,  ou  vn  peu  dauantage;  puis 
l'huile  fer.i  coulé  à  trauets  d'vn  linge,  exprimant  violamment  les  rozes 
pour  leur  faire  rendre  leur  fubftance.  Sur  l'huile  coulé  on  mctra encore  des 
rozes  nouuelles  dans  la  fiole  ,  laquelle  bien  bouchée  fera  remife  au  Soleil 
pour  fept  ou  huit  iours ,  puis  derechef  I  huile  beuilli  &  exprimé  comme 
de(rus  ,  &  en  fuitte  des  rozes  ajoutées  pour  la  ttoificfme  Fois,- &:  eftant 
l'huile  exprimé  nprcs  auoir  le  tout  bouilli  ,  voftrc  huile  rozat  demeurera 
p.irrait  auec  beaucoup  de  vertu  l'ayant  tire  de  grande  quantité  de  rozes. 
Plufieurs  ne  fe  donnent  pas  tant  de  peine  à  faire  l'huile  rozat ,  mais  fe  con- 
tentent des  feules  rozes  employées  à  la  première  fois ,  mefme  fans  null#- 
menr  bouillir  l'huile  y  laiflcnt  les  rozes  dedans  fans  les  en  retirer.  En  cette 
manière  fc  font  les  Huiles  des  fleurs  fufdites ,  &  autres ,  de  chaque  efpece 
à  part  ,  afin  de  les  auoir  feparez ,  pour  la  diuerfitc  de  leurs  facultez  ,  les 
mcHans  les  vns  auec  les  autres  fclon  les  occurenccs< 

La  mere  de  famille  fc  préparera  auQi  des  Ongucns  pour  les  bruflures,  On- 
pout  les  douleurs  des  membres,  ioindlures,  nerfs,apoftemes,chcutes,playes,  g»»"»» 
dartes,feux  volages:  5c  ce  au  Printemjis  &enEfté,lcs  herbes eftans en  leur 
vertu,  dont  fc  fervira  le  long  de  l'année.  Des  vins  medecinaux  6c  conforta- 
tifs  fera-elle  en  fuite  au  temps  des  vendanges  ,  comme  d'abfynthe  ,  de  bu- 
glofTc  ,  de  cichoréc,  de  fauge,  de  rofmarin  ,  &  autres ,  par  le  moyen  repre- 
fcnté  an  difcours  des  vignes.  Elle  n'oubliera  non  plus  le  miel  rozat,  &  la  Utu4, 
conferue  de  roze  au  liquide.  Choifîra  du  plus  beau  miel  qu'elle  air ,  &  après      ^ «>• 
auoir  fait  long-temps  battre  des  rozes  incarnates  dans  vn  mortier  de  mar- 
brc  iufqu'à  les  rendre  infcnfibles  entre  Icsdoigs,  les  mcflera  auec  le  miel 
en  égale  portion  dans  vn  vaze  de  verre  à  large  ouuerture,  puis  l'ayant  bien 
formé  auec  du  parchemin  ,  l'expofera  au  Soleil  pour  douze  ou  quinze 
iours,  afin  d'y  cuire  le  miel  rozat  :  à  la  charge  de  n'en  remplir  le  vaze,  mais 
y  laifTer  du  vuide  à  fuffifance  pour  y  bouillir  à  l'aife  s'enflant  en  haut,&  aufli  Coiifcr- 
<le  remuer  auec  vne  fpatule  le  miel  pour  le  méfier  auec  les  rozes,  les  incor-  ue  de 
porant  bien  enfemble.  Il  faudra  faire  tout  de  mefme  de  la  conferue  de  rozes:  rozes. 
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rrtpa.  nia  s  ce  feront  <îes  rozes  rouges  de  Prouins  qu'on  employera  en  cet  endroit, 
lefcjucllcs  clhnt  foigneufcmcnc  pilt'es  letont  meflces,  non  en  miel  mais  auec 
toiifcr  *^  '  fuccre,  duq-icl  il  yen  faiu  mcrire  autant  que  de  rozes.  Ainfi  on  fera  U 
uj,,      conferiie  d'oeillets ,  de  violcres  au  mois  de  Mars,  ou  pluftoft  fi  elles  flcurif- 
(ènt,  Icfquelles  confcrucs  feront  logées,  cxpofccs  au  Soleil,  &  vifitécs  com- 
me le  miel  rozat. 

fyrop  11  eit  ntcefTaire  que  la  mere  de  famille  foit  auffi  pounicu'c  de  fyrop  rozat 
roui  laxatif,  qu'elle  ptt  p.ircra  en  cette  rotte.  Bonne  quantité  de  rozes  incarnates 
1^**'  tffueillccs  &  nettes  feront  mifcs  daiis  vn  vaze  de  terre  vernie,  &  fur  ic  llci 
▼erfcc  de  l'eau  boiiill.mte  tant  qucicstozcs  en  fuient  couvertes ,  les  rc- 
muans  auec  vn  baO-on  fi  bien  que  toutes  les  rozes  fe  rcffcntent  de  la  chaleuc 
de  l'eau  :  5c  afin  qu'elles  en  foicnt  mieux  pénétrées,  le  vaze  fera  bien  bouche 
fans  rcfpircr.  Au  bout  de  vingt  quatre  heures  l'on  retirera  l'eau  du  vaze  fins 
touchet  aux  rozes ,  la  mettant  bouillir  dans  vn  pocflon  fur  vn  feu  clair  ,  fie 
boiiillante  fera  rûjcrtce  fur  les  rozes  dans  le  vaze,  réitérant  ce  rebouillemcnt 
parneufou  dix  fois  ce  qu'on  appelle  chatoppet)de  vingtquatre  en  vingtqua- 
tre  heures,  à  ta  charge  d'y  ajouter  des  rozes  nouuelles  par  trois  fois  durant 
ledit  temps  par  interualles  mefurées.  Apres  le  tout  fera  mis  boiiillir  vn  peu» 
puis  pafTé  ï  trauers  d'vn  linge  pour  en  exprimer  la  decoftion  ,  qui  demeu- 
rera rouge  comme  du  vin  fentant  la  roze.  Finalement  le  fuccrc  y  fera  ajoii- 
I  y  en  mettant  félon  la  quantité  de  la  decodlion  :  ce  fera  du  fuccrc  blanc» 
pour  euiter  la  peine  de  le  clarifier.  L'on  le  cuira  iufqn'i  la  forme  du  fyiop^ 
^quoy  il  faut  aller  auec  retcnuc;mcfme  il  eft  befoin  de  le  lai  (Ter  vn  peu  vert 
àcaufequelcs  rozes  pour  le  naturel  virq  jcux  fatisfbnt  au  defaUt  de  la  cuite, 
cfpaiffîflant  le  fyrop  ;  lequel  ne  fe  trouuant  affez  cuit  ,  dans  quelques  ioars 
vous  y  pourrez  retourner  ,  pour  le  mettre  au  poinft  requis  :  liberté  que 
vous  n'auriez  fi  vous  le  cui fiez  de  tout  au  commencement.  Alors  logerez 
■^(Irc  fyrop  rozat  laxatif  dans  des  fioles  bien  nettes  6t  fermées  j  où  fe  gar- 
dera très- bien. 

Antre      Autrement  voi's  ferez  du  Tyrop  roiat  l.ixatif  de  grande  efficace  .  car  ce  fe- 
façon,  rafânseau  du  pur  &  fimp'efucde  rozes  Les  rozes  bien  choifies feront  pi- 
Ices  dans  vn  mortier  de  marbre  ,  &  ce  fort  ^  profit  pour  en  tirer  rant  de  ius 
qu'il  fera  poflîble,  que  vous  exprimerez  à  trauers  d'vn  linge.  Infu ferez  du 
fucae  fin  dans  le  ius  la  moitié  de  fon  poids,c*c(l  à  dire  pour  deux  livres  de  ius, 
vnc  de  fuccre  y  fera  mifc,  bouillant  le  tout  fut  feu  de  charbon  iufqu'au  point 
requis  pour  fyrop  ,  auec  les  confi<^erations  Ju  naturel  de  la  rozc  reprefen- 
tées.  Quelques- vns  y  adiouftentde  la  rub.irbe  &  autres  drogues  purg.itiues, 
ft  formans  en  ce  fyrop  vne  douce  liqueur  pour  en  prendre  quelques  fois  auec 
du  boiiillon.afin  de  fe  f.iire  bon  ventre  fansauctme  fafcherie.  * 
Autre      La  mere  de  famille  ne  fe  contentera  pas  de  Faire  du  fyrop  rozat  auec  du 
roiat    ^"^»  ^^^^     compofera  auflfi  auec  du  miel,  pour  fervir  ^  ces  mercenaires 
«ui  c  (la  •^^l^'^f  S  :  fif  ce  fera  auec  non  guère  moindre  efficace  qu'auec  le  fuccre ,  bien 
niicl.     <jueplus  greffier,  pour  la  différence  qu'il  y  a  du  fuccrc  au  miel.  Gardera  auffi 
Gjtdc   des  rozes  (t:chcs  de  trois  fortes»  incarnate^,  rouges  &  de  Damas,  pour  leurs 
g^^^^    bons  fervices  en  diueifes  maladies.  De  mefme  fera-elle  de  phifieurs  a«ures 
fcchcs.  ^'"'^ires  fleurs  ,  fèmcnces  ,  herbes,  &  racines,  les  cueillant  en  leur  droit 
poinft,&  les  repofant  en  lieu  fccnon  humide,  où  elle  les  trouucra  au  befoin. 
Ce  font  Its  j^tov.ifîons  faites,  il  n'y  à  qu'à  les  employer  bien. 
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Remèdes  aux  maladies  pour  les  ferfonnes,  ^^^^^^ 

C  H  A  p.  V. 


OvR  GVERiR  L.E  MAL  DE  TEST  Et  il  cn  faitt  rcmaf-  Diuert 
qucr  la  caule  .  pour  conucnablcmci  c  appliquer  le  remède.  Les 
maux  de  icfte  font  diuers  ,  comme  pioccdans  de  diucrfe?  caufes: 

  c'eft  à  fçauoir  de  Sang,  de  Colcrc,  de  Phlcgme.de  Mclancolie,ou 

de  quelques- vns  a'cvx.  quand  par  quelque  accident  ils  ic  detranucnt  mefmo 
par  chaleur  ou  froidure  cxccmue  :  &  (cuvent  viennent  de  l'infirmité  det 
autres  membres,  aufquels  e(\  contenue  la  caufe  de  la  douleur  de  TcUc,com- 
me  de  l'Eftomach,  des  Reins,  du  Foye,  de  la  Rate,  de  la  Matrice  :  auiTi  des 
fièvres  générales  qui  tourmentent  toute  la  petfonnc.  La  recherche  defqur  Iles 
caufes  nous  laiiTcrons  au  dodilc  Médecin  pour  bien  purger  )c  corps  félon 
les  occurrences  :  ce  qu'attendant  la  mere  de  Famille  vfera  de  ces  remèdes, 
La  douleur  de  Telle      plus  grnnde  au  front  qu'ailleurs  quand  elle  procède  Signrt 


quelles  adreffes  les  remèdes  s'employeront  \  propos,  oppoiam  «:»  «luiusaux  jcUc 
maux  procédants  de  chaleur  comme  de  Sang  &  de  Colcrc  :  &  les  chauds,  à 
ceux  qui  viennent  de  froidure  ,  c't  ft  à  fçauoir  de  Phlegme  &c  de  Mélancolie. 
Le  moven  de  guérir  le  mal  dcTcfte  de  Cavse  chavde  eft ,  d'appliquer  chw. 
fur  le  front  de  l'herbe  aux  pulces,ou  de  Laiâucs,  ou  de  fueillesde  (àffran,  le  de 
poil  ofté  :  ou  de  plantain ,  ou  de  pourpier  ,  ou  de  trenches  de  courge  lon- 
gue. Mettre  fur  le  mal  du  linge  trempe  en  eau  roze,  de  plantain ,  de  moreie 
&c  vinaigre:  ou  dans  du  jus  de  laidlucs  auec  eau  roze  &c  vinaigre.  Froter  la 
Telle  auec  huile  rozat  &  de  pauor,  )us  de  laiâucs,  ou  de  moreie,  ou  de  jou. 
barbe,  vifiaigre  8c  eau  roze.  (  'ataplafme  fur  la  tede  &  le  front  fait  auec  bou- 
larraenCjgr.rne  de  Pauot,  glaire  d'ccuf,  pommes  cuites  &  vinaigre.  La  lauer 
en  eau  chaude  en  laquelle  auront  efl^  cuites  fueilles  de  fauge  &  de  vigne, 
fleurs  de  nénuphar  &  de  rozcs.-d'icclle  eau  en  lauant  aufli  les  pieds  &  les  jam- 
tes  du  patient ,  pourucu  qu'il  n'y  ait  rheume  efmeuc  :  auquel  ca&  il  fc  faudra 
abftenir  de  fe  lauer.  Appliquer  fachet  de  rozcs  trempées  en  eau  roze,  ou  des 
eftoupes  fur  IcrqucUes  auront  cft<f  mis  deux  aubins  d'oeufs  fort  battus  auec 
de  l'eau  roze.  Boire  des  eaux  de  cichorce,Ai'cndiuie  ,de  pourpier,  de  nénu- 
phar raeflces  en  ".  mble  ,  ou  de  l'vne  d  icellcs.  Et  afin  que  tels  remèdes  profi- 
tent mieux  il  eft  necelTaire  de  tenir  lafche  le  ventre  du  pat  eut  par  fuppofi- 
toires,  clyfteres.où  pnr  autres  petits  laxatifs  comme  fyrops,ca(Tc  èc  Tcmbla- 
bles  Le  ventre  conftipc  contrarie  à  la  gucrfon  du  mû  de  Tcfte.  Pour  celuy 
de  Cavsb  FROi  DE,  fera  applique  au  front  &  aux  joues  du  fei poulet,  ou  de  froide, 
la  vcrvaine,  ou  de  la  rue ,  ou  de  l'aloc  autrement  dite  pcrroq'ict,  cts  herbes 
là  trempcrs  en  vinaigre  miel  rozat  :  ou  de  la  nicotianc ,  ou  de  la  mente, 
on  (iu  creiTbn  d'eau.  De  fruter  h  tefte  auec  des  fueilles  de  cabaret,  ou  de  jus 
<le  mchloi  meflc  auec  vinaigre  &  h.iilc  rozat.  De  boiic  de  l'eau  ou  de  la  de- 
coftion  de  betoiue ,  appliquant  aufïï  fes  fueilles  aux  tempes.  De  prendre 
par  le  nez  du  ias  de  l'herbe  de  pain  de  pourceau,  on  de  In  nielle  dite  poivre- 
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te  trempée  en  vinaigre,  Se  poudre  de  pierre  pour  faire  étetnuer.  Se  compo- 

Jtu  Crti  vn  frontal  auec  des  herbes  &  fleurs  chaucfcs  ,  de  melilot ,  de  fauge  ,  de 
betoine,dc  roHiiarin , de coleurée blanche , au  prcallable  lefiiiies  herbes  &c 
fleurs  ayansefté  patfumccs  en  vapeur  de  betoine  6«:  de  MelilTe  miles  fur  vne 
pacflc  de  feroa  tuilles  chaudes  ,  &  par  delTus  jcttédu  vinaigre  &  de  l'eau 
roze.  On  parfumera  auffi  la  tcfte  du  patient  auec  chofes  feches,commc  ro- 
zes  6c  maftic  ,  ou  auec  lozcs  rouges, mil,  &  fd  :  mais  c'eft  lors  que  les  cra- 
chats ne  vieonentjcar  vcnans  (  de  peur  de  contraindre  larefpiration  )  l'on  fc 
contentera  de  parfumer  les  habillemens  de  lefte,  linges  &  autres,  les  appli- 
quans  chaudement  à  la  teftc  :  de  m^me  ,  l'on  vfcra  du  mil  6c  gros  Tel  ffits  en 
vn  poêlon.  Et  l\  le  mal  ne  ce  (Te  pour  ces  remèdes  employât  des  matières  plus 
chaudes,  des  Cachets  feront  faits  de  mariolaine,  de  rue,  laurier ,  grains  de  ge- 
ncvre  ,  ou  fomentation  de  la  décoction  dcfJites  chofes.  Ou  l'on  oindra  la 
ttfte  auec  des  huiles  de  camomille,  de  lis,d'anct  de  l'vn  d'iccux,oudc  trois 
cnfemble.  Ou  auec  huiles  de  rue  ,  d'afpic,  de  caftor,  y  adiouftant  vn  peu  de 
poivre  &  de  graine  de  mouftardc  pulucrifcz.  Tirer  par  le  nez  le  ius  de  mar- 
jolaine &  de  fenouil  ,  cil  excellent  remède  à  ce  mal  :  même  en  fera  deliuré 
pour  iamais  celuy  qui  s  accoutumera  de  mettre  fouucnt  dans  Tes  narines  de 
l'huile  de  grande  marjolaine.  Apres  l'application  des  remèdes  qu'on  aura 
voulu  choifir  d'entre  les  ruf>cfcripts,il  c(l  necedaire  de  conforter  la  cefle  du 
patient  par  l'vfage  d'vn  bonnet  de  taffetas  à  deux  doubles-,entre  Vefquels  fera 
mis  du  cotton  bien  delié,qu'on  farcira  de  fleurs  de  marjolaine,  de  camomiU 
le,  de  rofmarin  ,  de  rozes  rouges  de  poudres  de  canellc  ,  de  roufcade,  de  gi- 
rofle, de  la  graine  de  paradis ,  d'efcorce  de  citron,  de  la  graine  d'efcarlate,  le 
tout  fttbtilement  agence  afin  de  n'occuper  beaucoup  de  placc.Et  s'il  cft  que- 
ftion  d'arreftcrlescatarrcs ,  vne  coiffe  ou  bonnet  pour  cela  fera  coropofce 

Migrai-  de  mil  frit,  des  graines  de  mirte  &  de  cyprès  auec  de  l'encensé  vernis  cou- 

ne.  Tues  parmi  du  coton  comme  de  (Tus.  La  douleur  inueteréc  de  la  leûe  &  mi- 
graine fe  guérit  par  le  moyen  d'vn  morceau  de  la  première  efcorce  d'vn  oi- 
gnon rofty  fous  les  cendres,  après  tempère'  en  huile  rozat  &  laurin  ,  mis  de- 
dans l'oreille  du  codé  où  efl  la  douleur  detefle.  Il  c(l  aullî  neceflaire  que  Je 
patict  vfedc  bon  regime,fans  lequel  prefquc  tous  les  remèdes  font  vains.  De  • 

Régime  quelque  mal  de  telle  qu'il  foit  tourmenté  ,il  ne  boira  que  bien  peu  de  vin, 
mangera  peu  de  bonne  viande  ,  peu  nourrilïïmte  ,  horfmis  qu'il  fuft  debiie: 
auquel  cas  vfera  de  chair  de  ieunes  poulets ,  potages  de  laidlucs  ,  pourpier, 
ozcilIe,dc  laitl  d'amandes  douces ,  auec  orge  mundc.  Il  ne  mangera  aucune 
viande  venccure,efpicée,  ni  falée  ,ni  auûS  aucun  laid  feul  qui  cil  vne  vi.inde 
fore  contraire  ^  ce  mal,  même  aux  fievres.quellcs  qu'elles  foicni.Se  defchar- 
gerade  touccnauil  d'efprit  ne  lira  ni  efcrira  aucunement,  mais  fans  bruit, pre- 
nant fon  mal  en  patiencc,attcndra  tranquillement  de  la  bcncdi^lionde  Dieu 
Uctfec  des  remèdes  dont  il  aura  eflé  fecoaru. 

Mal  de«  T^^"^  yeux.il  fatu  purger  le  cerneau, pour  trauailler  ï  leur  gueri- 

ycux.  ^  ^^^*  <l'2uiant  que  la  plufpart  de  leurs  maladies  internes  proceden»du  cer- 
veau diftillant  fur  eux  fcs  humeurs  malignes  iou  les  membres  inférieurs  en 
foumiffent  lescaufes,dont  la  ven'c  eft  diminuce,&  l'ccil  incommodi.Cela  eft 
de  la  charge  du  iudicieux  Médecin  ,  difcernant  les  humeurs  partiailicres  qui 
ça»%il  le  mal  de  raeil,poar  les  euacuec  par  des  purgatios  propresyCOmme  pi- 
lules», 
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Iules,  clyrtcrcs,  potions,  &  ancres  ordinaires,  Ec  pour  ce  qui  concerne  l'cxte- 
rieur,  il  fera  falutairc  de  tenir  la  telle  fcche  &  nette,  la  frottant  tous  les  ma- 
tins  par  derrière,  diaertiHam  par  ce  moyen  les  humeurs  qui  du  cerueau  tom- 
bent fur  les  yeux.  Il  fert  aufli  beaucoup  à  la  conferuation  de  la  vcuc  de  tenir  Rc»i« 
les  pieds  mcdiocrcmint  ch.iuds  ,ôc  nullement  humides  :  comme  de  mcfmc  rac. 
il  eft  vtilc  de  ne  dormir  fur  le  iour,  de  n'incliner  pas  trop  la  f.ice  eu  bas ,  ob- 
firruations  necelfaires  en  çét  endroit.  La  dureté  du  ventre  eft  fort  contraire 
à  la  veuc,  pour  laquelle  caufc  l'on  procurera  à  le  tenir  lafche.  L'on  euitera 
le  vent,  le  froid  le  chaud,  le  fercin,  le  Soleil,  &  autre  grande  clarté,  le  regard 
du  feu  ardant ,  le  beaucoup  lire  &  efcrire ,  le  pleurer  ,  le  trop  veiller  &  trop 
dormir.  Quant  au  manger  &  boire,  ce  fera  de  bonnes  viandes  qu'on  (c 
nourrira,non  vcntcufes,ny  filées  ny  cfpicces,8c  peu  de  vin,cncore  pctir,non 
fiimcux,  &  bicntempcrc  aucc  de  l'eau  :  &  après  le  repas  vfct  de  poudres  fer- 
uans  à  la  digcltion.  L'vfagedu  vin  d'eufrafe  fert  contre  tous  empefchcmcns 
de  la  vcuc  :  le  mefme  fait  la  poudre  de  fon  herbe  deffechée ,  bcuc  en  poragc 
ou  en  vin.  L'eau  d'cfcbire  inftillée  dans  l'œil  cfclaircit  la  vcuc,  la  conforte, 
la  recient  :  fa  decoékion  a  prcl'que  mefme  venu  mcUée  en  e.iu  roze,  s'en  baffi- 
nant  les  yeux  :  la  poudre  de  fon  hcj  bc  ode  la  tayc.  Lx  catarafte  ou  tayc  des  La  tayc 
yeux  (c  fond  par  la  fubcile  poudre  de  fucctc  candi,  de  tuihie  ,  de  couperozc 
blanche  mcflées  en  égale  portion,cxquifcmcnt  faifceàtrauers  d'vnefine  toile 
de  Cambray,&  mife  dans  l'œil  foir  &  matin  :  la  feule  poudre  de  fèves  blan- 
ches a  fcmblnble  propriété.  A  cela  fert  auflTi  le  collyre  fait  auecdemy  once  de 
tuthie,  vn  quart  d'once  de  macis(qui  eft  l'cfcorcc  do  mufcadej  mife  en  pou- 
dre &:  infufces  dans  du  vin  blanc  &  eau  rote  vue  chopinedes  deux  ,  le  tout 
mis  dans  vue  fiole  expofcc  au  Soleil  d'Eftc  cnuiron  vn  mois  fans  fentir  ny 
pluye  ny  rozcerafin  de  meflet  bien  les  matieres,la  fiole  fera  fouucnt  remuée 
&  agitce:(je  collyre  fortifie  la  veuc  débile,  nettoyé  les  yeux  chaffieux,  &  en  ColIyr^ 
oftela  rougeur.  Autre  collyre  it  mefme  fin.Vn  couple  d'œufs  frais  cuits  durs  pour  le» 
fous  les  cendres  defchargcs  de  leurs  coques  font  partis  par  moitié  &  vuidés  de  y^^^- 
leurs  jaunes:en  leur  place  y  font  mis  du  fuccre  cândy  éc  de  la  tuthie  autant  de 
l'vn  que  de  l'antre ,  dont  le  vuidc  eft  rempli  ,  puis  les  moitiés  rejointes  font 
liées  auec  du  filet  &  mifes  tremper  en  eau  roze  dans  vn  petit  vaze,  d'où  reti- 
rées après  y  auoir  fejourné  vingtquntrc  heures,ellessôt  preflées  ï  ttauers  d'vn 
linge  pour  faire  fortir  la  liqueur,  de  laquelle  foir  &  matin  l'on  mettra  quel- 
ques gouircs  dans  l'œil  L'eau  diftillée  des  choies  fuiuantes  fait  auffi  fondre  Eaux 
la  tjycide  plantain,de  petites  &  tendres  grenades,  rozes  rougeïitendrons  de  diftil- 
fenouïl, de  chacun  vn  manipule,dc  la  mie  de  pain  blar.c  chaud  fortant  du  four 
vne  liure,lc  routmellé  enfcmble  ayant  trempé  fix  heures  dans  bon  vin  blanc.  ''""^ 
A  mefme  effeA  on  dirtille  ccrtc  eau.  De  fenouil,  rue,  vctvene,  eufiraze.endi- 
ue,betoine,rozes  rouges.capilli-vencris  récent  pat  efgale  portion,  ayans  à\i- 
parauant  trempé  vitigtquatrc  heures  dans  du  bon  vm  blanc  ,  foye  de  bouc 
non  chaftré,  trois  onces  :  elle  fera  diiUllée  par  trois  fois  au  Bain-marie,  donr 
la  dernière  eau  en  fortant  fera  fort  propre  ï  fondre  la  cataraâe  ou  raye,  &  à 
toutes  autres  maladies  de  l'œil,  confcru  mt  la  veuc  mefme  aux  vieilles  gens. 
Autre  &  tres-excellente.  Des  efcargois  feront  mis  à  dillillct  au  Bain-marie 
après  les  auoir  bien  laucs,  &  dans  hui^l  onces  de  leur  eau  on  infufers  de  la 
imhie  préparée,  du  fuccre candy,  de  la  fiente  blanche  de  lézard ,  d'os  de  few 
chc,  deux  drachmes  de  chacun ,  de  corail  rouge,  de  l'alocs,  du  fel  ammoniac, 
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Rem»'   tic  chacun  vue  drachme  :  le  tout  bien  puluerifc  &  mcflc  dans  ladite  eau  fera 
Ja.      mis  Hans  l*a1ambic,  dont  l'eau  en  fortani.fcrt  efficacicorcmcnt  ik  cç  que  dcf- 
lus,  &c  auflî  à  nettoyer  les  yeux  de  toutes  macules.taches^rougeurs  i  coiifcr» 
lunt  il  bien  &  fi  long-ten-ips  la  veuc-,qiie  les  peifonncs  âgC'Cs  la  fcnteiit  auflî 
Oji-    Tortc  comme  lot*  qu'ils  n'auoieni  que  tientc  ans.  Cet  onguent  cil  fort  faiu- 
guent.  taiicpoui  les  yeux,  guciillant  leur  inflimmaiion  &c  rougeur ,  arrcflant  les 
dcfluxions  acics  qui  les  rendent  ch.\(Iicux  les  en  frottant  loir &matin.Ainfi 
on  le  prépaie,  Dcmy  once  de  tuthic  Icra  rtduitc  en  fubtiie  poudre  dans  vii 
mortier  de  métal,  puis  broyée  fur  vn  marbre  auec  dç  l'eau  rozc  à  la  manière 
,dcs  pcinires,apres  Icciice  au  Soleilicc  fait,  fera  rcbroy  ce  pour  la  féconde  fois 
auec  nouueUc  cavi  rozc,  en  fuite  fechce ,  encore  rcbroyéc  &  fcchce  iufqu'à 
ia  huitfliefme  ou  neufvierme  fois,  à  chacune  y  adiouflant  toufiours  de  nou- 
ucllc  eau  rozc^  &  en  rommc,la  icbrovant  &:  l..  rdechant  tant  que  la  poudre 
fuit  impalpable,  laqutUc  incorporée  dans  du  beurre  frais  en  cfgale  pcfanteux 
Autre,  s'en  compofcta  l'onguent  dont  eft  quedion.  Autre  onguent  fmgulicr  pour  la 
confctuation  des  Yeux,  le  compote  de  ces  matières,  ainfi.  Prenez  deux  on- 
ces de  graille  de  pourceau  bien  cccenie,  faites  la  tremper  dans  l'eau  roze 
l'cfpacc  de  dix  heuics,  puis  relaucz  la  par  douze  fois  différentes  auec  du  vin 
blanc  du  meilleur  que  vous  pourrez  trouucr  par  l'cfpacc  de  cinq  ou  fix  htu- 
res,ajouftcz  aprc  s  à  cette  graille  de  la  tuihie  bien  prcparcc  &:  fort  fubtilcméc 
rulucriféc  vnc  once  ,  de  la  pierre  hématites  bien  lauéc  vn  fcrupulc  ,  d'alocs 
bien  lauc&  puluerifc  douze  grains,  de  perles  pulucrllccs  trois  grainsjincor. 
porez  le  tout  enlemble  auec  vn  peu  d'e-uidc  fcnoiLiil,&:  en  faites  vn  onguent, 
duquel  vous  en  mettrez  fort  peu  aux  coins  des  yeux.  Les  extrêmes  remèdes 
pour  diuertir  l'impoitunc  humeur  qui  tombe  du  cerueau  fur  les  Yeux,  font 
les  cautères  &  ferons,  dont  l'application  .ippanient  au  Chirurgien  par  l'aduis 
du  Mcdecin,appliquant  les  vclicatoir<r's  au  col  fur  le  derrière,  où  l'on  a  accou- 
flumé  d'employer  les  ferons,  ou  bien  derrière  l'orciîle.  A  cela  font  propres 
pluficuts  m.iticrf s,  d'entre  Icfquellcs  l  on  choifira  l'apium  rizus,  à  caufe  que 
Ointe-  î^n»  violence  il  cicatrifc  fuffifamment.  La  demy  coque  d'vnc  noix  fera  icm- 
rcj.  Se-  plie  de  cette  herbe,  l'ayant  au  prcallable  fioiflce  cnirc  les  mains ,  après  ap- 
Vcîi*  à   P''^"'-'^         derrière  du  col  auec  vnc  bsnde  de  toile  pour  l'y  tenir  fcrme- 
toirei.'  "^^"^  befoin  ,  dont  la  pUye  enttcicHUc  auec  des  fucillcs  de  lierre 

ou  autres-,  fcruira  comme  vous  defirertz.  Ou  bien  Von  fc  feiuira  de  ce  vefi- 
catoire  en  empla(\re  mis  au  deriictC  du  col ,  ou  derrière  roie;lle,  fait  auec 
du  fort  Icuain  ,  de  la  hcntc  de  pigeon  ,  des  mouches  cantaridcs  &  de  l'eati 
de  vie ,  le  tout  pcUrt  &i  incorporé  enfemblc.  Rode  à  guérir  les  douleurs  des 
kurde»  yeux  venues  de  coup  rcceu  ,  &  les  rougeurs  qui  s'en  cnfuiucnt.  Le  ius  de 
ytu*.  pommes  pourries  inftiilé  dans  l'œil  :  la  pourriture  de  la  pomme  appliquée 
deiïu*  auec  vn  linge  :  le  fang  tire  de  l'aile  d'vn  pigeon  ou  d'vnc  tourterelle 
y  font  propres,  employez  feparcment.  Auili  efl  la  dcco^iorLdu  feneliil ,  de 
la  camomille  &  du  mcliloc  faite  en  eau  &  vin  blanc  ,  appliquée  auec  vn  lin. 
gc.  Mais  fur  tout  autre  remède  rll  de  grande  cffîcace ,  (çlou  qu'il  a.  eAé 
authoifé  par  reiicrc'cs  cxperierccs  ,  la  feule  herbe  d'agrimoine  froilTce  cn- 
irc les  mains,  &  mifc  fur  l'œil  bleiré,l'y  faifant  tenir  auec  vnc  bande  ,  dont 
en  peu  de  temps  il  eft  guery  ,  quoy-quc  tout  rouge  de  fang  par  !a  meurtrif- 
fcurc,  mcfme  cftant  la  veuc  otfurqaéc ,  la  faifant  rcuenir,  A  faute  d'herbe  en 
céc  cudioic  co  eft  vilement  employée  l'eau  q^u'on  diftillcia  en  fa  faifon. 
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Pour  abacre  la  rougeur  des  yeux,  il  faucque  la  prcmictc  fois  qu'on  bcîtch.v  Rtmt- 
que  iour  ,quc  <y  loic  vn  plein  verre  d'eau  fraîche  ,  &  continuer  iufqu'à  la 
gucrifon.  L'ccil  c(l  nettoyé  des  fcdus  &  pouflierc  entrt'c  dedans,  par  le 
moyen  de  la  graine  d'otualcou  toute  bonne  (qu'en  Languedoc  on  appelle  gcur.^* 
herbt  noïlrt  Damt)  miîc  en  l'oeil  dans  lequel  clic  fc  promeine  fans  faire  dou-  Les  net- 
leur,  &  en  fort  coQUcrte  de  l'ordure  qu'elle  y  trouue.  Le  mcfmc  font  des  toyct. 
petits  cailious  délicats  &  liilcz  qu'on  trouue  à  SeilHcnage  prcs  de  Grenoble. 
Pluficurs  autres  remèdes  y  a-il  pour  l'œil ,  comme  prcfque  infinies  en  fonc 
fcs  aialadies.defqueUes  Se  de  leurs  caufcs,  enfemblc  de  l'excellence  de  l'œil, 
Yoyez  le  dodle  liure  de  Monfieuv  du  Laurens  Médecin  ordinaire  du  Roy  pour 
y  leccuoir  vn  agréable  &  profitable  inllia<ftion.  Le  lauer  des  yeux  au  matin 
auec  de  l'eau  fraîche,  bien  que  de  l'vfage  de  pluficurs,  n'eft  pas  approuué  de 
quelques  excellcns  Médecins ,  à  caufe  de  la  fioidure  ennemie  des  yeux  &  du 
cerucau  :  mais  ils  confeillenc  que  ce  foit  auec  du  vin  blanc  ,  ou  des  eaux  de 
fenoiiil  ôc  d*cuf»ze,  dont  la  veuc  eft  confortée. 

1')OvR  LE  MAI.  DV  Nez.  Dluctfcs  font  auffi  les  maladies  du  Nez,  inrer-  Mil  da 
L  nés  ^externes.  Quand  aux  internes,  il  en  fiut  toufiours  oftcr  la  caufe,  ^  Nez. 
ce  fera  par  l'advis  du  dode  Médecin  :  &  contre  les  externes  feront  employez 
ces  rcmedes-cy.  La  puantaur  du  Nez  fe  guérit  en  le  lauant  auec  de  la  dcco-  Pu^n* 
ûion  faire  en  vin  blanc  de  gingembre,  girofle,  polior,  calamus  aromatique, 
autant  de  l'vn  que  de  l'autre  après  métrant  dans  le  Nez  de  la  poudre  de  py- 
retre.  En  tirant  fonuent  par  le  Nez  du  vin  auquel  vne  noix  nuifcatc  aura 
trempé  qoaiic  heures  :  on  du  feul  vin,  pourucu  qu'il  foit  bon  &  exquis  :  ou 
oignant  les  narines  foir  Se  matin  d'huile  nacdin  auquel  auront  cuit  clous  de 
girofle,  bois  d'aloës,auec  vn  peu  de  mufc  :  ou  de  cette  cornooficion  faire 
des  tentes,  &:  les  mettre  dans  le  Nez  ,•  c'eft  à  fçauoir ,  gingembre ,  rozes  fe- 
chcs,  bois  d'alocs,  deux  onces  de  chacun  i  mirrhe,  afpic  ,  calamus  aromati- 
que, de  chacun  vne  drachme  ;  meller  le  rout  auec  du  bon  vin ,  le  réduire  en 
parte,  y  adiouft  int  (îx  grains  de  mufc  ,  &  en  faire  des  pillules  de  la  groflcur 
d'vn  pois,  en  delliempcr  vne  dans  huile  de  nard  quand  l'on  s'en  voudra  fcr- 
uir.  Le  Nez  cftant  fermé  par  humeur  empefchant  la  refpiraiion  s'ouurira  par 
les  fiics  de  blete  &  de  marjolaine  incorporez  th  huile  d'amendes  amcrcs 
n-.ellez  enfemble  &  tirez  par  le  Nez.  Aulîî  par  la  feule  fumée  de  l'herbe  de  Oimric 
Pctum  œafle  {dittc  NicttittneySc  T^hc  par  les  Efpagnols)  prife  par  la  bouche  N« 
auec  vn  petit  cornet  à  ce  approprié,  8c  la  faifant  fortir  par  le  Nez.  Pour  pro-  cfto«- 
iioquer  le  requis  efternuemcnt ,  fuit  infpirer  dans  le  Nez  poudre  de  poivre,  f  . 
de  piretre,de  ftafifagre ,  &  de  racine  d'iris  de  Florence  :  ou  bien  méfier  ces  cHcr- 
pouJrcs  auec  quelque  liqueur  ,  dont  I  on  oindra  les  narines.  L'importun  &  nucr. 
nuifjblc  ertecnuement  fe  guérit  en  gratant  la  plante  des  pieds  &  la  paume 
des  mains  ,  par  la  fridion  des  yeux  &  des  oreilles ,  par  la  fentcur  du  lis  ^"  ^ 
blancen  baignant  les  mains  dans  l'eau  chaude.  Pour  guérir  les  vlceres  &gTa-  mc""^" 
tclcs  du  Ncz,  feront  employez  les  ius  du  lierre  &  de  la  Pomme  de  grenade  Vkcics. 
aigre  meflez  enfcmlîlc:  aulfi  l'ongucnr  fait  abec  cerufc,  cendres  de  jarrus  8c 
miel  rozat.  La  pituite  qui  découle  du  Nez  comme  morve.s'arrefte  par  les  re-  pituitç 
niedes  propres  à  la  guerifon  du  ccrueau,  dont  eft  tarie  la  foutce  des  ces  nui- 
fiblcs  numeuts.  Nous  cmploycrons  donques  à  cette  fin  les  fripions  ,  par- 
fums, bonnets,  dont  nous  auons  parle  :  vous  y  rcnaoyanc  pour  euiter  redite. 
.Eu  outre  ,  vfetonsdc  quelques  fycops  propres  à  corriger  la  puanteur  deU 
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Reme-   niwrvc,  fa  fubtilitc,  &  Ton  abondance,  comme  de  papajcr,  &  dîacorJicn  ,  ^ 
autres.  Auflî  à  cét  cffcd  1  on  tiendra  dans  la  bouche  de  petites  pillulcs  com- 
f pofccsdc  bol  armeniéjdc  terre  ripillée,de  carabe.de  fang  de  diaj;ô  de  girofle 
^        ôc  de  mufc.  Le  fang  qui  defoidonnément  ftuc  pat  le  Ni  z  fera  cftaiichc  par  vn 
frontail  fait  auec  de  la  poudre  de  fand.irac  peArie  aiicc  blanc  d'auf  &c  appli» 
quéc  auec  vn  ling.e.  Par  le  ius  d'oignon  n-cflé  aucc  vinaigre,  mis  aux  narines 
auec  du  cotton  ou  du  linge.  Par  l'eau  de  mente  bcuc.  Par  oindre  le  fiont  auec 
onguent  fait  de  fang  de  dragon ,  de  nuftic,  d'encens  Ce  blancs  d'oeufs.  Pat  le 
canfre  mctlc  auec  la  graine  d'ortie  nîortc  ,  jus  de  plantain  &  de  mcrellc  mis 
dans  les  narines.  P*t  la  poudre  de  corail  rouge  ,  ou  par  la  terre  ngillcc  bcuë 
en  vin.  En  baignant  les  plantes  des  pieds  &  paumes  des  mains  auec  vn  linge 
trempe  dans  le  vinaigre  tozat  &  l'eau  de  plantain.  En  baignant  les  tedicoies 
aux  hommes  ,  Se  les  mammcUes  aux  femmes,  auec  de  la  icule  eau  froide  de 
fontaine  ou  autre  commune,  y  plongeant  des  eftoupcs  ou  des  linges  >  &  les 
apj^  liquant  (ur  les  parties }  remède  de  grande  efficace  feloa  les  expériences. 
Vous  arrcllerez  aulfi  le  flux  de  fang  coulant  du  Nez  mettant  derricre  la  tefte 
au  dcflusdu  col  vn  lachet  dans  lequel  y  aie  de  la  poudre  de  cmpaut»  laquelle 
fc  fait  d'vn  gros  crapaiv  (  de  ceux  qui  fc  nourrillcnt  fur  terre  non  humide ) 
qu'on  enferme  vif  dans  vn  pot  de  terre,  &  on  met  après  dans  le  four  auec  le 
pain  pour  y  cftre  deflcchc  où  il  eft  réduit  en  poudre  ;  Lad  te  poudre  ferc 
auffi  à  la  dilîcntetic ,  au  flux  mcnftru.il ,  &  pour  arrefter  le  lang  des  playes 
l'appliquant  à  l'oppofiie  de  la  partie  bleflce.  Pareilles  vertus  à  la  graine  pul- 
ucriféc  de  Sophia ,  autrement  ThdietrHm ,  ptife  au  poids  d'vn  efcu  auec  vn 
te  pro-  œuf,  ou  auec  du  potage,  ou  auec  du  vin.  Sert  en  outre  à  lafcbcr  le  venrrc  ;  &i 
uoqucr-  aux  femmes  enceintes,  à  leur  faire  gayement  porter  les  enfans.  Au  contraire 
l'herbe  de  mille-fueille  mi fe  dans  le  Nez  en  prouoquc  la  feignée,  qui  eft 
qaeiquesfois  neceflaire  pour  dcfcharger  le  cerneau.  Mais  c'eft  en  la  fourrant 
dans  le  Nez  la  pointe  la  premietc  :  car  il  arriuc  le  contraire,  lors  que  c'cft  le 
tronc  qu'on  y  met  le  premier  :  ces  diiierfes  applications  produifans  diuers 
Ilaircr.  remèdes. Le  flairemcnt  corrompo,mémc  prtfoue  perdu  ,fe  remet  en  maniant 
&  flairant  fouuent  de  la  jneRtc  :  aufll  le  parfiim  fait  des  fueillcs  d'auronne, 
de  rue ,  &  de  genevre,  y  méfiant  de  la  graine  de  nielle. 
Mâldei  O^^*  LE  MAL  DES  OREILLES  ,  quelques  gouttes  d'huile  rozat  auecvn 
omTcs.  m.  peu  de  vinaigre  iettécs  dans  l'Oieille  en  app-iifent  la  douleur  ,  d'huile  de 
Duu-    iufquiamc  auflî  :  puis  il  faut  aoffi  appliquer  delîiis  vn  fachct  auec  fleurs  de 
Jcujs,    camomille  &  mcUilor.  Le  mcrmc  font  les  ius  de  houblon, &:  de  rue, &  en  ou- 
tre ncttoyeni  l'ordutc  de  linrerieur  des  Oreilles.  L'eau  de  miel  auflTi  diflillee. 
Le  lai£k  auec  vn  peu  de  faffran.  Semblable  verni  a  le  parfum  de  la  decoûion 
camomille ,  d'aneth  ,  &  de  Stechas  faite  en  eau  où  l  on  aura  iettc  du  vi* 
migre  chaud,  auquel  du  nitre  bruflé  &  du  fcl  gemme  auront  eftc  fondus,  mis 
■Vke»    ^3ns  l'Oreille  auec  vn  entonnoir:  Les  vlccresde  l'Oreille  font  guéries  par 
les.      l'inflillation  de  l'huile  où  auront  bouilli  le  blanc  de  pourreaux  &  des  vers  de 
terre  iufqu'à  la  confomption  de  :a  tierce  partie  .  ou  par  le  fcul  huile  d'oeuf. 
y^.  Contre  les  vers  des  Oreilles  lelaiftdc  figaicr,&  les  figxies  feules  y  font  pro- 
pte5:ai(fi  le  ius  de  capres,d'abrynthe,de  caWiminthe,de  camacdris,  de  centau- 
rée, jus  de  l'efcorce  de  noyer,  ou  de  celle  de  noix  vertes, feuls  ou  alîembicz. 
Btuit.  Contre  le  lintoin  ou  bruit  des  OteilUs  procédant  du  vent  ou  d'autres  caufès, 
.  cft  bon  mettre  dans  1,'Oreille  vue  tente  iicmpcc  en  huiles  de  luc ,  de  cailor 
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ou  d'afpicauec  autre  ius  de  pourrcaïuc.  Audi  le  matin  cHam  à  ieunefl  fort  Rem»» 
Taluiaire  de  rcccuoir  la  vapeur  pat  vn  entonnoir,  le  mettant  en  l'Oreille  ,  de  d«s, 
l'eau  où  auront  longtemps  bouilli  herbes  de  marjolaine  ,  de  mente  fayua- 
ge.de  faugejflcur  de  caraomillc,graines,d*anis,de  fenouil,     vre  pomme  de 
colo(juinie.Et  à  ce  que  la  vapeut  pcncire  plusauant.il  fera  bon  que  Je  patient 
ait  entre  les  dents  quelque  chofc  dure  ,  comme  pois  ou  fèves ,  les  mafchans 
auccvnpcude  violence  pour  ouurit  le»  conduits.  Ledit  parfum  fera  auffi 
fort  bon  fnr  le  foir  allant  au  hù  >  l'ayant  receu  mettra  dans  l'Oreille  vne 
goutte  d'huile  de  coloquinte  ,  puis  bouchée  aucc  du  cotton  trempe  dans 
ïcdit  huile  s'en  ira  coucher  là  delTus.  La  furditc  fe  guérit  par  le  reo^i-cn  de 
l'onguent  fait  aucc  deux  onces  de  graiflc  d'oyc  fondue  ï  petit  feu  ,  &  deux 
drachmes  d'alocs  cicotrin  en  poudre  «incorporées  dedans ,  qu'on  applique 
auec  du  cotton  le  fourrant  dans  l'oreille  :  ou  du  ius  d'efcorcc  de  raues  meflc 
aucc  huile  rozat  :  ou  de  la  grallfe  d'anguille  &  huile  d'amandes  amcres  :  ou 
de  ius  d'oi(»non  meflc  auec  miel:  ou  par  la  poudre  d'alocs  fondue  en  vin 
blanc  inftillce  chaudement  dansl'oreille  ,  Si  après  fe  faire  efternucr  aaec  de 
la  poudre  d'clloborc.  Ou  par  la  fumée  du  bois  de  ftefne  mife  dans  l'oreille, 
ce  que  commoJémentl'on  fait  allumant  la  branche  de  frcfne  d'vn  bout ,  Se 
mettant  l'autre  au  trou  de  l'oreille  ,  dans  lequel  la  fumée  entre  facilement: 
mais  il  faut  choifir  la  branche  d*vn  tendre  jetton  d'vn  an  fans  nœuds ,  afin 
de  n'empefchcr  le  libre  paflagc  de  la  fumée.  Auec  beaucoup  d'efficace  cette 
compofition  cy  eft  employée ,  gucritTant  lafurJité  enuieiVlie  , comme  de 
vingt-cinq  à  trente  ans,&  non  pas  la  naturellç,côtre  laquelle  ne  fe  trouue au- 
cun remède.  Ainlî  l'on  la  prépare  ;  Prenez  fauge,mente>hyflbpe,rormarin,ar- 
moirc,calament,camomille, mille  fueille,  herbe  faint-lean,  aluine,  auronne, 
centaurée,  de  chacune  vnc  poignée:  mettez  bouillir  toutes  ces  herbes  en- 
femble  dans  vin  blanc  iufqu'à  là  confomption  du  tiers  ,  que  le  patient  à  Ton 
coucher  en  rcçoiue  la  vapeur  dans  l'Oreille  par  vn  entonnoir  ,  Se  inconti- 
nent après  in(\ille  dedans  de  l'huile  fuiuant  ,  puis  la  ferme  auec  du  cotton 
raufqué.  Huile  d'Oliuc  vieil  deux  onces,  huile  de  pourreaux  ,  huile  d'aman- 
des douces,  de  chacun  vne  bncc  :  jus  de  rue  dcmy  once  ,  maluoifie  vne  once 
&  demy.le  tout  mis  dans  vue  fiole  à  lonc  col  ,&  icelle  poféc  detiani  le  feu 
du  foyer  non  violent  pour  y  bouillir  iuiques  ^  ce  que  ces  liqueurs  foyenC 
confomtTJcesde  la  moitié  :lurs  la  fiole  oftée  de  \ï,  y  feront  miles  dedans  ces 
drogues-cy  en  poudre,à  fçauoir,  fpicanardi,  coloquinte,  caftoreum,  maftich, 
de  chacun  vne  drachme  ^^:  demy        après  auoir  bien  bouché  la  fiole  la 
mettrez  boiiillir  dans  vn  petit  chauderon  ou  baflîn  long  plein  d'eau  (  à  la 
manière  du  Bain- marie  )  par  l'efpace  de  trois  heures,  puis  fera  ex  poféc  au 
Soleil  quelque  peu  de  temps  pour  faire  éclaircir  l'huile -,  ce  fait  l'huile  fera 
paffc  à  travers  d'vn  Ungc  bien  ferré, &  àiceluiadiouftezdix  grains  de  mufc; 
finalement  l'huile  fera  foigacufement  gardé  dans  vne  fiole  bien  eftoupéc 
pour  ferait  au  bcfoin. 

POur  le  mal  de  la  bouche  ,  les  vlccres  «n  font  guéris  lauant  la  Bouche  Mal  de 
aucc  dccodion  des  heibcsdc  Philofelle,  de  confoulde,  &  de  verge- d'or:  touche, 
ou  de  balauftres,  fumach,  plantain  ,  agrimoine  Sc  rozes,  y  adiouftant  vn  peu 
d'alum  fur  la  fin  :  ou  auec  du  vin,  auquel  auront  boiiilli  anis  &  girofle.  Ou 
aucc  d'eau  diflillée  de  fcolopcudrc  :  ou  auec  eau  detheriaquc  diflillée  auec 
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Rtttif   pareille  quantité  de  vinaigtc  roiat  Se  eau  de  vie,  dans  lequel  aura  cfté  dj  (fous 
vn  peu  de  bol  armenien,oa  auec  miel  tozat  fioitct  les  lieux  vlcerezau  palais 
ou  en  la  langue.  La  decoûion  de  l'hetbe  d'elaiine  ou  vcluoic  faire  en  vin 
gargarifce  dcllcchc  les  vlccres  de  la  bouche  ,  Se  lauc  les  afpretcz  &  noircif- 
ibares  de  la  langue  venans  de  latievic.  Et  pour  lingulier  rcniedc  efl  de  faire 
Artctfr  t'^"'^'^^^  ^'vlcered'vne  gouiic  d'huile  de  vittiol.  La furabondante  Saliue  cft 
le  trop  corrigée  eu  vfant  de  gargarilmcs  allringans  &c  de ifcchans  faits  jiuec  déco- 
de Sali.  (Xion  en  cau.&  vin.dc  rozcs,balaul\cs,planiain,5c  alum.Aufli  y  cft  bon  nian- 
te-      get  du  bifcuit,  viandes  lofties  auec  mouftarde  :  de  mâcher  des  cubcbcs.gin- 
crach't  &  boire  de  bon  vin.  Au  contraiie  la  faliue  eft  prouoquéc  &  attirée 

lots  qu'on  ne  pcutcracher,auec  rai  fins  de  Damas  rccs:auec  des  rigues  (echcs: 
Pdan-    auec  de  la  faugc  :  ou  auec  du  maftich ,  tenant  en  la  bouche  l'vnc  de  ces  ma- 
tcur.     ticres  au  matin  eftant  ï  ieon.  Pour  la  guerilon  de  la  puanteur  d'Haleine  (  de 
quelle  caufe  qu'elle  procede)il  cft  b6  de  lauer  la  bouche  auec  vinaigre  fquiU 
litiquc:oii  auec. deco^ion  faite  de  facillcs  de  mente,  de  mellifTe,  de  lattcron, 
de  racines  de  giay.:ul,dc  fouchcr,  de  graines  d'anis^c  fcnoiiil,  ôc  de  paradis. 
Mâcher  entre  les  dents  noix  mufcate,  du  bois  d'aloifs»  d'iris  de  Floi  cnce,  des 
doux  de  girorie.  Tenir  en  la  bouche  vne  petite  pillulc,  dont  la  compoùtion 
cft  tcllcjVne  once  de  gôme  tragacâth, deux  drachmes  de  lang  de  dragon  font 
trempées  dans  l'eau  roze  l'efpace  de  deux  iours,  puis  iettces  dans  vn  mortier 
de  marbre  auec  fix  drachmes  de  fuccre  «trois  de  canelle,  cinqd'amidcn  ,  vtj 
fcrupulc  de  muic  le  tout  dillbuli  en  can  rofe  meflc  cnfemble  Se  triture  auec 
Sonne  vn  pilon:apre$  la  compofiticn  eftant  fecliéejfira  diui''cc  comme  dclTùs.  Pour 
ha.aïuc  £^-^^^  fentlr  l'Halainc  ,  n'cftant  mauuaife  ,  aupaïauani  faudra  lauct  la  bouche 
au  matin  auec  eau  de  cancllc,5c  y  en  tenir  quelque  peu  de  tcmps:ou  d'impe- 
Corri»  riale,  ou  dethcricale,  &  nyrcs  mâcher  parfois  des  racines  d'imperatoirc,  ou 
gcï  la    d'iris  de  Flc»rcnce,Owi  d'angelique,ou  de  maftich.  La  mauuaife  odeur  prouc- 
u«4fc     nantc  d'auoir  mangé  des  aulx  ,  oignons ,  pouireaux  s'en  va  en  mâchant  des 
procc-  "o^^  récentes,  ou  de  fucilles  de  rite  ,  ou  de  f.  n  juil  ,  ou  de  perfil.  Le  mal  des 
dit  des  dents  prouient  de  dmcrfcs  caufcs,  froides  &  chaudes.  Si  de  froide,  les  reme- 
aulx,    des  (uiuansfeiont  employez  Lauer  lesdci  tsaucc  l'vnc  de  ces  dccodions 
Mal  de      D'abfyiite faite  en  fort  vinaigre  ,  Des fueilles  de  lierre, en  bon  vinrougc, 
dcntf.    y  adiouftant  de*  heibes  de  lauande  ,  de  faugc  &  de  maiiolaine.  Desfucil- 
Par      les  Se  petites  noix  de  cyprcs ,  bayes  de  genevre,  rozes,  fucilles  de  my tte  fai- 
cnCs    te  en  vin  blanc.  Des  fleurs  de  lauande  ,  fucilles  de  marrubium ,  canelle ,  fc- 
froiJc.  nouil ,  racines  d'afpergcs  en  vin.  Y  eft  bon  aufli  l'huile  du  bois  de  genevre 
l'oignit  la  DentjOudcdâSjfi  cllccft  crcufe.mais  meilleurs  y  font  les  huiles  de 
poivrc,dc  girofle,  de  baume,  de  faugc,  d'alpic.  L'eau  forte  pof<fe  doucement 
auec  du  coton  dans  la  dent  creufe,  en  appaife  l.i  doalcur,&:  la  fait  cafter  cft âc 
I         corrompue.  Si  le  mal  des  dents  procède  de  caufe  chaude ,  l'on  appliquera  fur 
,  les  dents  dolentes  les  huiles  de  pauot.de  mandragoie,de  iufquiame  alTemblez 

ou  feparez  ;  &  à  faute  des  huiles,  leurs  dcco6lic«ns  f  lites  en  vin.  Ou  la  deco- 
(  £iion  de  la  racine  de  iufquiame,  f.iiie  en  eau  roze  Se  vinaigre.  Ou  l'on  tien- 
dra en  la  bouche  vinaigre  dans  lequel  aura  bouilli  ducamphre.Et  de  quelque 
caufe  que  fait  l.i  douleur  des  dents, ellci'.ippaifet.ipar  l'huile  de  lagiainc  de 
iurquia'.ue,qui  fc  fait  en  cette  forte.  Arroufcz  la  graine  de  iufquiame  auec  de 
l'eau  de  vie  p'iis  la  mettez  dans  vne  fiole  de  verre,  laquelle  cftoupcrcz  tres- 
b'.ea<ôc  i  ce  lie  ferez  boiiillUca  eau  dans  vn  chaudeion  datant  vingt-quatre 
1  heures  > 
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heures  :  au  bout  dcrqiicllcs  la  fiole  ictircc  de  là.  &  é'kc\k  fomc  la  gra.ne 
fans  luy  donner  loiûr  de  fe  r.ifioidif  mife  dans  vn  (ichci  de  loilc,  Icra  prefice 
au  preflbir,  dont  l'huile  s'en  exprimera.  Tenir  entre  les  Denrsrles  racines  dç 
mille- fueillc,  ou  de  celles  d'aigrimoinc  ,  en  appaifc  la  douleur  j  ccmme  fait 
autti  celle  de  pyrtcre,&  nufcher  du  maftich  incorpore  oocc  cire  neufve.Pcur 
fc  dcliorer  de  l'cftrançe  &:  violeiue  douleur  des  Dents,  &  pour  leur  conlci- 
uationàcaureaebneccOiKf  dclcur  feruice.on  s'^a  de  tout  temps  cftudic  à 
fc  fatisfairc en  l'vn  &  en  l'autre;»  quoy  on  eft  parucnu  pat  diuers  moyens  foi- 
iinciifemcm  recherchez,  par  là  te  vérifiant.  Qutlaneceiftté  eft  U  mere  dtj 
yirts.  le  vousay  produit  vn  petit  non.bre  de  icnudes  pour  la  gucrifon  des 
maux  des  Dents  tité  de  ceux  qui  fc  trouucnt,  iceux  remèdes  cttans  des  mieux 
choiris&  plus  expérimentez.  Le  mefme  ic  fay  touchant  l'autre  article.  Il  L^con- 
faut  prendre  U  cliofc  de  loin  ,  pour  fc  conferuer  des  outils  fi  vtiles  que  Us  ^.^^ 
Dents,  pour  empêcher  qu'elles  ne  s'csbranlcnt  ,  les  affermir,  les  nettoyer 
cAans  fales  ,  les  blanchir  cftars  roullès  ou  noires:  &  en  foramc  ,  pour  les 
çutrctcnic  eu  cet  cUat,  que  fans  douleur  belles  &  nettes  elles  puiflent  long- 
temps  durer  en  fctuicc.  Dés  le  refveil  au  matin  l'on  mettra  la  main  à  cette 
ccuurc  necefl'aire,  A  lapicmierc  ouuetture  de  la  bouche,  aaiant  que  parler,  les 
Dents  feront  frottées  auec  vn  linge  net.  vn  peu  rude  \  aufll  tout  l'inteiieur  de 
la  bouche,  les  gcnciucs,  le  palais.U  langue,  oftani  le  limon  qui  s'y  cft  amallc 
durant  la  nuift ,  ceLieftant  plus  facile  c^e  faire  alors  qu'après  eftant  affermi 
par  rair,comme  il  fe  fait  en  parlant.  En  lauâni  les  mains  de  mefme  les  Dents 
leront  lauées  auec  de  l'eau  fraîche ,  non  froide.  Si  les  Dents  font  débiles  ou 
autrement  mal  qualifiées,  on  les  fortifiera,  allcurcra  ,  nettoycra.  blanchira 
aucc  des  poudres  cy-.iprc$  dcfci  ipies,  dont  on  les  fre^ttcra  &:  les  ge  ncuies  auffi 
des  le  matin.Sc  aptes  on  les  lauera  auec  du  vin  rouge.  Des  liqueurs  feront  aulTi 
employées  au  matin  à  laucr  les  Dents  félonie  befoin.  A  l'entrée  de  tr.ble  on 
lauera  les  Dents  auec  de  l'eau,  finon  chaude,  à  tout  le  moins  non  froide.pour 
nettoyer  les  humeurs  des  genciues  qui  delcendent  du  cervcr.li,à  ce  qu'cUesue 
fe  mènent  auec  la  vi.mde  en  mangeant.  On  fe  gardera  de  manger  des  viandes  R,g;. 
trop  chaudes  ou  trop  fioiUes  :  de  mefme  fera-on  touchant  le  boire  :  car  les  me. 
bouillons  tiop  chauJ.eroent  humes  nuifeni  beaucoup  aux  Dents .  les  vins  & 
eaux  beuj  trop  frais,  quoy-que  plulicurs  fc  deleftent  à  ces  bieuuagcs  en  Efte. 
Apres  auoir  mange  ou  beu  des  chofcs  cbaudcs  il  ne  faut  incontinent  manger 
ou  boire  autres  froidesrny  par  le  coniraite  après  les  froides  prendre  les  chau- 
des,m:.is  vfer  des  tempérées  entrc.deux,pour  ne  faue  joindre  les  deux  contrain- 
tes. La  dureté  des  viandes  tft  pic  justiciable  aux  Dentsic'cfl  poutquoy  on  n'en 
mangera  que  de  tendres  s'il  ell  puffibie,  de  peur  de  rompre,  ou  du  moïns  d  é- 
bianler  les  Déis.poui  laquelle  cau'e  on  ne  s'efforcera  iamjsis  de  cafTcr  ou  ro- 
pre  entre  les  Dents  chofcaucune.ncn  pas  mefme  vn  filet  dclié  Les  autrcsqua- 
litez  des  viandes  font  auOi  confideiables:car  &  les  giafTcs  &  les  maigres;&  les 
douces  &  les  aigres.quand  elles  exccdent.ptejudicicnt  aux  Dents.  Les  Mede.  , 
cinscn  outre remaïquentqueplufieursviâdes  de  l'ordinaire vfagc  foi.t  nuifi- 
blcs  aux  Dcts,côme  lcgumes,lai£lages,from«gc$,pafti{reries,trj:telages,pour- 
rcaux,raues,figues,&  la  pluf-part  des  autres  fruits  des  arbrcsn.émc  les  cruds: 
aufli  IcshuilesVra'l^'-'S 7^°"^**^^  fuccrequi  noircit  les  Dcis.Derqudlcs  viâ- 
des  neatmoinson  ne  s'abftitdra  pas  indiffercmment,m.iisdc  celles  qui  le  plus 
facoulcni  aux  maladies  des  Dcnis.doni  le  patient  tll  toui:mctc,qu'on  diain- 
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Hemt'  guctad'cnttc  les  autres.  A  l'ilTuë  Ju  repas  les  Dcms  feront  lauécs  fort  foi- 
àtt,     gncufcrncin  aucc  de  l'eau  5c  vn  peu  de  vinaigre  çarmy  ;  ou  bien  aucc  du  vin 
pur  :  mais  ce  fera  après  les  auoit  defchaïgccs  de  la  viande  <jui  Icra  reftée  cn- 
ttc-clles ,  les  nettoyant  (doucement,  fans  y  fouiller  iropjauec  des  cure -dents 
faits,  non  pas  d'aucun  métal,  non  pas  mcfmc  d'oc  ny  d'argent  >  mais  de  bois 
qui  aie  quelque  vertu  aftringentc  &  de  bonne  odeur,  comme  lentilque,  bots 
Pott-     de  tozc,  cyprcSjCofmarin,  myrte,  &c.  Puis  on  frottera  les  Dents  auec  cette 
dtet     poudre,  qv\i  les  maintiendra  en  bonté  &  beauté ,  nettes  &  blanches,  edans 
pour     d'elles  mefmes  afTez  bien  qualifiées.  La  poudre  eft  compofcc  de  myrthe,  ca- 
Dents.  "cl'^»       cuit, pierre  ponce  brullée  p-nr  efgales  portions  frpatcmcnt  &  fub- 
tileraent  puliierifces,  aptes  méfiées.  La  mie  du  pain  auec  du  lel  commun  ferc 
aufli  fort  bien  en  cet  endroit,  fi  aptes  le  repas  les  Dents  en  font  frottées,  puis 
lauées  auec  de  l'eau  pure  &  vn  peu  de  vinaigre  mis  dans  icclle  :  ou  auec  du 
gros  vin  rouge  ,  dcfirant  affermir  lesgcnciues.  Plurtcurs  autres  &  diuerfes 
matières  y  a-il  dont  l'on  fait  des  poudres  à  nettoyer  &  blanchir  les  Dents, 
quelques-vnes  defqucllcs  ferucnt  en  outre  à  fortifier  les  genciues,  &  à  les  in- 
carner cftans  dercharnces,  pour  l'arteurance  des  Dents  :  à  gucrir  les  Dents  de 
leurs  douleurs  prouenantes  ou  d'eftrc  creufées  &  crodccs,  vcrmineufes,  ou 
d'autres  c.mfes.  D'entre  Icfquellcs  iv.atiercs  ccllcs-cy  feront  choifies.coromc 
les  plus  propres  à  ce  feruicc.  Les  perles  les  deux  cornils, rouge  &  blanc.l'y- 
voire,lc  ctiftal.marbre  blanc,albalUc,pyrettc,cubebcs,cllcbote, corne  de  fetf, 
ma(lic,os  de  (cche,tartre  de  bori  vin,couperoze  blanche,  fcl  gemme, pierres 
d'efcteui (Te,  coquille  d'oeufs,  coquille  de  limaçons,  efcailles  d'huiftrcs,  rozes 
rcches,iiis,fouchct,capil!i-vencris,  pain  de  froment.auffi  pain  d'orge  bruflez, 
tamaris, fpiccnard.fang  de  dragon,  racine  de  biftorte,  balauftres.fumach,  ca- 
ndie &  girofle  :  on  les  mettra  en  fubtilc  poudre  chacune  ^  part,  pour  les  ac- 
compagner les  vncsdcs  autres  fclon  le  befoin.  L'hu  le  &  l'eau  de  vitriol  font 
très-propres  à  blanchir  les  Dents ,  mais  leur  bruflante  chaleur  en  rend  l'vfa- 
ge  fufpc-A ,  ftifant  tomber  les  Dents  \  la  longue  :  fpecialement  l'huile ,  car 
quant  à  I  cau  l'on  s'en  fevt  auec  moins  de  danger  que  de  l'huile,  mcfme  fans 
nulle  crainte,n  méfiée  auec  delacommunc,les  Dents  &  tes  genciues  en  font 
frottées  quciqucsfois  le  mois. Des  matières  fufdites  lS:  autres  fe  compofe  cet- 
te finguliere  poudre,  qu'auec  beaucoup  d'vtilité  l'on  employé  le  matin  \ 
jeun  à  frotter  les  Dents.  Prenez  poudre  de  criftal  pur  vne  drachme  bc  demy, 
du  coral  blanc  &  rouge  de  chacun  vnc  drachme  ,  de  pierre  ponce  êc  d'os  de 
-  icche  de  chacun  deux  Icrupules,  du  maibrc  blanc,  de  la  racine  d'iris  de  Flo- 
rence, de  canclle,  de  la  gtaine  d'efcirlate,  de  chacun  demy  drachme,  du  fel 
commun  vnc  drachme  ,  de  perles  bien  préparées  vn  fcrupule,  d'albaftre 
d'alun  de  roche  de  chacun  demy  drachme,  de  bon  mufc  dix  grains,  mettez 
Opîa-    tout  cela  en  poudre  bien  fubtile,  &  le  méfiez  enfemble.  De  ces  mcfmcs  pou- 
tei,      dres  l'on  peut  faire  d©s  opiatcs  y  ajouftant  du  miel ,  dont  les  Dents  &  les 
genciues  feront  frottées  au  matin.  Autre  opiatc  cft  de  roefmc  employée  le 
matin  à  frotter  les  Dents,  dont  elles  font  rendues  tres-blanches  &  s'en  affer- 
mi(Tènt  confortant  les  gcndnes  »  fcruant  aufl^  à  gnerir  l'haleine  puante  qtu 
prouient  de  la  corruption  des  Dents.  Faites- la  ainfi.  prenez  pain  de  fromenr 
deux  onces,  des  deux  corails ,  blanc  &  rouge  .cotnc  de  cerf,  de  chacu- 
ne demy  once,  alun  demy  drachme ,  pariétaire  ,  capilli-vcneris  ,  de  cha- 
cun vne  poignée ,  quatre  ou  cinq  coquilles  d'ccufs ,  nietiez  tout  cela  en  vn 
X  vailTcau 
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vaifTeau  de  terre  dedans  le  four  à  l'enfourner  du  pain  Vy  réduire  en  cendres,  Rimt- 
dcrtjuelles  vous  prendre  z  quatre  onces,  deux  drachmes  de  canelle  ,  clous  de 
girofle,  macis,  de  chacun  vue  drachmc^rpicrnard,  calame-atomar,  de  ihacun 
demy  drachme,  miel  rozat  bien  cfpuré  tant  qu'il  Tuffifc  pour  incorporer  en- 
femble  leschofes  rufditcsmifeseB  poudre,  y  ajoutant  vnc  onc»  de  vinaigre 
fquillitique.  Apres  s'être  frotté  les  Denis  auec  cette  opiate,  l'on  les  laucra 
aaec  du  vio.  L'on  fait  aufli  des  eaux  tres-propres  à  ce  mcrme  feruicCjdont  £3^^^ 
les  Dents  font  la»ices  au  matin  cdanc  ^  «eun.  Des  meures  faijuages  encore 
vertes  vnc  liure,demy  Uure  de  fueilles  de  lentifque,  vne  poignée  d'aigrimoi- 
ne,  trois  cnces  de  racine  de  lis, autant  de  fang  de  dragon  font  didillées  dans 
alambic ,  dont  l'eau  eft  après  gardée  pour  les  Dents  en  vne  fiole  de  verre. 
Demy  once  de  poudre  d'alun  bruflé  infafcc  dans  deux  onces  d'eau  de  gobe- 
Jets  de  rozcs  affermit  les  Dents  tremblantes  ,  fi  on  les  en  fomente  au  matin. 
A  blanchir  les  Dents  cette  eau  eft  fort  recorumand.ible  :  Prenez  eau  commu- 
ne &  eau  rozc  ,  de  chacune  quatre  onces  ;  deux  drachmes  d'alun  ae  glace 
brudc  réduit  en  poudre,  canelle  entière  demy  drachme,  le  tout  mis  dans  vnc 
fiole  de  verre  ,  6c  expofé  au  deuant  du  feu  pour  y  bouillir  iufqu'à  la  con- 
fomption  de  la  tierce  partie  ,  dont  l'eau  rafroidie  après  coulée  à  trauers  vn 
linge  fera  ferrée  en  vne  fiole  pour  y  eftre  gardée  iufqu'an  befoin.  Celle  cy 
netroye  les  Dents  pour  fales  fî  limoneufcs  qu'elles  foicnt ,  &  les  blanchir, 
bien  que  noires.  Prenez  foulfre  vif,  alun,  fcl  gemme ,  de  chacun  vne  linre, 
vinaigre  quatre  onces,  quelques-vns  au  lieu  du  vinaigre  y  mettent  l'efpric 
de  vitriol  ;  tirez  en  l'eau  auec  vne  cornue  à  feu  lent,  afin  que  l'eau  ne  fcnro 
le  foulfre.  Le  Nnandes  aigres  agaflent  les  Dents,  fpecialement  les  fruits  mal  Dcntt 
qualifiez.verts,  acerbes  &  afpresjdont  les  racines  font  enuclopées  d'humeurs 
acides  &  allrincentcs  :  ou  bien  de  vapeurs  qui  montent  de  l'eftomach  aux 
Dents  :  pour  de  laquelle  incommodité  le  deliurer,le  moyen  cft  de  manger  du 
from.ige  vieux  &  fort  des  no'x  ,  ou  des  amendes  ,  6c  fe  frotter  les  Deiys  de 
telles  chofes  :  ou  bien  auec  du  pourpier ,  &  d'en  tenir  la  decoâion  dans  la 
bouche  :  ou  de  tenir  dans  la  bouche  du  laiû  d'afnefTerou  aprcs  s'être  fi  otté 
les  Dents  auec  du  Tel  Se  de  U  fauge,lauer  la  bouche  auec  du  vin.  Apres  tous 
ces  remèdes,  pour  bien  entretenir  les  Dcrs  il  fera  bon  ée  les  frotter  aflèz  fou- 
ucnt  auec  les  racines  de  guimauves ,  par  ce  moyen  elles  font  rcnduc's  polies 
&  claires-jà  quoy  ces  racmes  font  fott  propres,  affermidant  aufli  les  gcnciues 
&  y  lailTanc  bonne  odciir  fi  à  cela  on  les  prépare.  Les  racines  feront  tronçon- 
nées de  quatre  à  cinq  doigts  de  long^  eftans  grolles  l'on  les  refrndra  pour  en 
faire  des  pièces,  ch.icunc  de  l'e^p  iifcitrdu  petit  doigt,  puis  bouilliront  fix< 
heures  dans  l'eau  daire  auec  du  fel,  de  l'alun  &  d'iiisde  Florence  :  finale- 
ment feront  fechccs,  mais  haftiuement,  non  lentement  de  peur  de  la  pouiri- 
ture,  pour  lequel  doute  on  les  met  au  four  manquant  lachaKur  du  Soleil  Ci' 
c'eft  en  Hyucr.  L'arracher  des  Dents  cft  l'extrême  remède  de  leur  gucrifon,  j-^ 
q^i'on  cmployera  au  défaut  des  autres ,  &  de  l'efpoir  de  la  deliurance  de  leur  rachcr 
douleuc,  comme  il  arriue  lors  que  les  Dents  font  gaftces  de  pourriture.  Mais  <J<$ 
il  ne  s'y  faut  inconfiderément  refoudre,  mais  feulement  aptes  v  auoirbicn 
pcnfc,choifi(tant  vn  homme  expérimenté  à  telles  chofes  de  peur  des  fafcbeux 
accidents  qui  fouuentesfois  y  arriuent,  quand  par  mcfcome  la  bonne  Dent 
prife  pour  la  mauuaife,  ou  celle-cy  arrachée  auec  trop  de  violence,  d'où  il 
fiuc  abondance  dclangauperilde  la.  vie  du  patient,  llfeioii  bien  pluAodà' 


Jttmu'  Touhaiter  de  faire  tomber  la  dcni  corrompue  pat  autre  moyen  qne  p4r  la 
d«s.      foice,  mais  il  y  a  de  la  difficulté  de  irouoct  les  matière»  à  ce  propres,  (cora- 
me  quelques- vns  tiennent  y  en  auoir  de  cette  efficace  )  qu'on  recherchera 
par  l'adrelfc  du  dodc  &  expérimenté  Mcdecin. 
Dec  Le.     Le$  Icvres  fendue*  6c  cieuafTces  ,  pour  auoir  eftc  au  vent  froid  ou  ï  ?cx- 
▼rcs.     ccffiue  chaleur,  ou  bien  pat  d'autres  c.iufcs  internes  Se  externes ,  feront  gué- 
ries par  CCS  remèdes.  Apres  auoic  lauc  les  Lcvres  auec  de  l'eau  de  plantain 
où  aura  boUilly  vn  peu  d'alun  ,  ou  auec  des  eaux  de  plantain  &  d'orge 
tnelléis  enfemblc ,  l'on  a[>pliqucra  fui  le  mal  de  l'onguent  fait  auec  de  la  tu- 
thir  éc  huile  de  \aunes  d'oeufs  ou  auec  de  l'ungucnc  rozac  ou  de  celuy  dece- 
rufe  auec  camphre  »  ou  auec  de  l'huile  de  tcrebentinc  ,  ou  de  celuv  d'oeufs, 
ou  auec  de  la  graille  de  chapon,  ou  de  chevreau.  L'huile  de  cire  c(l  furt  fa- 
Pom-  lutaire  à  ce  mal ,  le  giiciilVant  dans  bien  peu  de  temps.  Aufli  eft  la  pommade 
^'^^    de  Mont- pel lier,  blanche  itf  rouge ,  où  elle  cft  trcs-bien  faite  ;  &  cclle-cy,^ 
ch«."  noftcc  mcrc  de  famille compofcra  ainli.  Elle  prendra  dcsgraiflcs  fraîches, 

à  fçauoit  de  chevreau  vne  liure ,  &  de  pourceau  vn  quaiceron,  les  ayant  def. 
charge-cs  de  leurs  membranes  &  pellicules  les  lauera  plufieurs  fois  dans  du 
>in  blanc  ,  puis  de  U  retirées  &  fi  bien  efgoutccs  qu'il  n'y  icde  aucun  vin, 
feront  mifes  dans  vn  pot  de  tctre  vitrée  neul  ,  bien  net  »  y  ajoutant  deniy 
douzaine  de  pommes  de  court-pendu  ,  ou  pluftoft  d'apic  concalTées  ,  vn 
<iuart  d'once  de  clou»  de  gitofle  ,  vne  dvnchme  de  noix  uiufca-es  ,  des  raci- 
nes de  fouchet,  auec  abondance  d'eau  rozc  ,  pour  y  tremper  le  tout  vin^t- 
qu.ure  heures.  Ces  chofcs  bo'ù»  liront  fut  feu' de  charbon  ,  iufqu'à  ce  que 
l'eau  roze  foit  prelque  coniumcc  en  cxhalaifon  ,  tandis  que  le  poi  fera  bien 
bouche  ;  ï  la  charge  toutcshus  d'en  remuer  fouvent  le  contenu  auec  vne 
fpaiule  de  bois  ,  de  peut  de  la  brutlu<e.  Aptes  fera  coulé  à  trauers  d'vn  lin- 
ge  ferre  dans  vne  petite  terrine  vitrée  où  fera  mile  de  l'eau  rozc  ,  afin  que 
dans  jcelle  trempant  s'y  fige  Se  s'y  coagule  s'en  formant  vne  malfe  :  alors 
remuée  dans  le  pot ,  Se  temife  lut  le  feu ,  après  y  auoir  )eitc  dedans  deux 
onces  de  ore  blanche  &  trois  d'huilc  d'amandes  douces,  toutes  ces  matiè- 
res fe  fondront  Se  Te  meflcroni  enfcmble  ,  &  retirées  du  feu  feront  repayées 
par  vn  linge,  &  rettettjifées  dans  l'eau  roze  pour  s'y  affermir  comme  dcrtus. 
Rouge.  Finalement  la  Pommade  fera  huée  dans  eau  de  nafe  ,  ou  dans  eau  de  Da- 
mas., ou  eau  rozc  mufquée  ,  d'où  elle  fortita  très  blanche.  Pour  en  faire  de 
rouge  il  faudra  y  a|Outtr  du  jus  d'otcanctc,  ou  bien  de  cinabre.  La  Ponima. 
de  oftce  de  là  fera  mife  dans  des  vazes  de  verre  à  large  ouverture ,  bien  cou- 
verts auec  du  parchemin,  &  qu'on  n^ettra  en  lieu  froid,  non  humide,  de  peur 
de  moilîircore.  Et  cette  Pommade  fcruira,  non  (eulcment  à  ce  que  delRis, 
f  mais  aux  filfures  des  mains  &  à  toutes  aunes  du  cuir  en  quelle  partie  du 
corps  que  ce  foit,  quelle  confolidc  Se  adoucit  :  mefme  celles  des  roammel- 
les-des  femmes,  les  attendtilTànt  ertans  ùinportunément  dûtes.  Au  catarre 
Squi*  appelle  S  i  n  a  n  ce,  c'crt  à  dire,  in6arom.ition  de  gofier,  cft  bon  gar- 
nancc.  ç.ififer  1^  bouche  de  l'eau  d'clatine  ou  veluotc  diftillce  au  Hain-marie  ,  ou  la 
DccoAion  de  Ton  de  froment  en  vmaigie  &  miel ,  ou  celle  de  meure  fauva« 
gc^ruc  Se  coriandre  auec  laid  de  vache  ou  de  btcbis:ou  le. jus  de  la  graine  de*'* 
mouilarde  en  hydromel:uu  la  decoâion  de  figues  feches  âc  dequinte'fueille 
en  eau,  appaifant  les  afprctez  Se  ruderfes  du  goher.  Se  rcfolvant  les  tumeurs. 
Audi  d'vicc  des  cacaphfmes  luivans  ou  de  quelques*  vns  d'eux  appliquez 

chaude 
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diaiidement  fur  le  golicr.  Des  ccndics  d'vn  nid  d'arondcUcs  brufl^  auec 
les  petits  acdans  ,  pclUics  aucc  huile  de  camomille  &  d'amandes  dcHKesfc  da. 
fait  vnfalutairc  cataplafme  pour  ce  mal.  De  la  farine  d'cfpeautre  dcftiem- 
p^eaiiec  vin  rouge  ,&  conueriic  en  parte.  De  la  gomme  de  pefchet  auec 
vn  peu  de  faffran  cuite  en  vinaigre.  Auffjde  la  rue  weflécaiicc  fuifde  poiir- 
ceau.dc  taureau  &  de  bouc,  dont  l'applicarion  fait  ouurir  les  apofthemes 
du  gofier  Lintment  fau  de  la  poudre  de  dtm  d'vn  fanglicr  aucc  huile  de  lin 
cft  boi>  ^cr  mAl:mcme  de  boue  de  ladite  pouJre  le  poiJsd'vn  cfcuauec  eau 
de  chardon  bcny  y  profite  beaucoup. 


Our  le  mal  de  la  poiûrine.Lc  grand  bcfoin  qu'on  a  de  pûrler.faîtrecher-  Mal  de 
cher*©  igncufennent  les  moyens  de  fc  confetucr ,  &  fcddiurer  des  emp<f-  poitti* 
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cbemensqui  le  dcftourncnt  :  l'vn  defqucls  &  des  plus  importuns  cft  l'en 
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roiieure,qui  contraint  de  parler  bas,  aucc  peine  &  difficulté.  Cctre  ma 
fera  guérie  par  les  remèdes  ruiu.ins  ,  dont  la  voix  s'en  rendra  claire  ôc  nette. 
Les  remèdes  font,  de  prcndi  eau  fort  i  l'entrée  du  WCk  deux  onces  de  vin  dans 
lequel  auront  bouilli  l'cfpace  de  deux  heures  des  figues  de  Marfeille  ,  At% 
raifitis  de  Damas  auec  Ju  fuccre  ,  de  la  canclle  &  du  girofle.  Audi  par  la  dc- 
co^kion  faite  en  eau  des  chous  rouges ,  y  ajourtant  vue  once  de  fyrop  de  ca- 
pilli-venetis  pcifeau  matin.  Les  tablettes  de  diaïris  données  foir  &  matin 
elclaitcirtènt  la  Voix.  AulTi  le  fyrop  de  )tiiube$.  La  decoftion  de  Icnula  cam- 

Îuna  en  oximel  dans  l.iquellc  aura  boiiilli  de  la  reglirtc ,  fait  le  même.  Pour 
buuerain  remède  'i  ce  mal  eft  la  fuiuanie  liqueur  prife  au  foir  à  l'entrée  du 
lidl,  faifant  reucnir  la  p.irolc  prefque  perdue.  Mettez  vne  once  de  fuccrc  fin 
en  poudre  dans  vn  petit  plat  efcucllc  ,  &  par  dclTus  vcrfez  de  l'eau  de  vie  de 
la  plus  fine  tant  qu'il  fuftfe  pour  couurir  le  fuccrc  &  vn  peu  d'auantage,  po- 
fez  le  plat  cfcuclle  furvn  re«.haut  aucc  de  la  braife  ,  &  allumez  pat  nammc 
do  papier  l'eau  ne  vie  ,  y  redonnant  le  feu  à  toutes  les  fois  qu'il  s'cftcindra: 
tandis  que  vous  remueicz  le  fuccrc  fans  celle  iufqu'à  ce  que  le  feu  ne  s'y  vou- 
dra plus  pren.ire,reftant  au  fonds  du  plat  cfcuclle  la  liqueur  ,  que  le  patient 
P'.  cndra  toute  chaude,  qui  pourra  eO  te  vne  pleine  aieilliere  d'argent. Puis  on 
parf  \mcra  Tes  befogrn.  s  de  mùifl  auec  de  l'eivcens  ,  vernis ,  maftich  ,  ftorax, 
benjouïn,  même  s'y  aiouteront  des  el\ouppes  qu'on  parfumera  .luflî  les  aji- 
pliquant  fur  la  tefte.  A  la  gucrifon  de  la  Toux  les  fiifdits  remèdes  font  Toaxi 
bons  î  mais  fpecialemeni  ceux-ci.  Il  f  iut  bouillir  en  eau  ratfins  de  Damaj, 
.fi^ucsde  Marfeille,  hylfope  ,  graine d'anis  &  de  fenoiiil  iufqu'à  la  confom- 
ption  du  t  ets  ,  &  de  cette  deco^t.on  donner  à  boire  au  patient  matin  &  foîr 
deux  heures  deuant  Ir  repas  ,  &  à  ch.icunedtux  doigrs  dans  vn  vrnrc  ,  puis 
manger  vne  tablette  de  diairisou  tie  diap?ndion  Contre  laTouxil  eft  bonde 
prendre  foir  ô£  mîuin  vne  cucillcréc  de  la  poudre  faire  d'vne  once  de  fuccrc 
cand',d*auttm  de  diair  s,  &  d'vn  quart  d'once  de  reqlitTe,  en  fuite  boire  trois 
onces  d'eau  d'hyffbpe  ou  de  celle  de  fcabieufe.  Aum  le  fyrop  de  reglifPe  Se 
d'hy  (Tope  pris  loir  &  matin  auec  ptifanc  :  y  adionftant  graine  d'anis ,  de  fe- 
nouil &  d'oi  tic  hors  lo  repis  d'vi  et  fouueiitde  r.ible  tes  faites  auec  pou- 
dre de  din  iris,rcgli(le,  &  poivre,  de  chacune  le  poids  d'vn  c  feu  ,  &  de  quatre 
onces  de  fuccre.  Lors  que  la  Toux  prellè»  fèrt  de  beaucoup  le  pignolat  confit 
•ttfuccrc.la  cO'-.fertie  de  rotes.prcnât  à  toatcs  heures  de  l'vn  ou  de  l'autrerdc 
même  leslohots  qu'on  ituuue  cbésies  Apoticaites  ,  qu'ils  appellent  Sànum, 
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R#i»#.  &  dt  Pi«»r,prins  ou  de  l'vn  des  deux  aucc  vn  bafton  de  regli(re,lc  mafchanr, 
&  aualâc  le  lohot  peiic  a  petit,  Côttc  la  Toux,c'cft  vn  exquis  temcdc  que  de 
prédrc  au  matin  quatre  heoresdcuât  mâger  vnconcc  ôc  demi  de  fapedc  coin 
qui  fc  f:\ic  fans  fuccrc  ni  miel ,  en  bouillant  le  ius  exprimé  des  coins  iufqu'à 
la  confomption  de  la  moitié  ,  ^ont  il  Te  icnd  efpais  prefquc  comme  raifi- 
nce.  Apres  il  faut  fuec  .tenant  la  chambre  tout  le  iour.  Cette  ptife  lafche 
le  ventre  i contre  l'opinion  que  plufiturs  ont  du  coin  ,  qu'il  foit  reftriûif; 
mais  employé  de  cette  force  fc  rend  laxatif  ,  aucc  brauuoup  d'cficacc  pour 
la  gucrilon  de  la  Toux.  Ce  breuage  donne  au  poids  d'vne  once  ,  trois  heu- 
res deuant  le  repas  du  matin»e(l  f jtt  faluraire,  on  le  fait  ainfi  j  Prenez  de  calfc 
cecente  palléc  par  le  tamis  i  la  vapeur  de  l'eau  chaude  deux  onces  ôc  demy 
de  diacartamc  fix  drachmes.penides  fraîches,  &  diaïiis  fimple,dech.iciin  de- 
my once,  confctue  de  violettes  trois  onces  ,  anisdouxôc  reglilfe  puluerifcs 
de  chacun  demy  once,  fytop  violât  deux  onces  :  ces  matières  (êront  dillbu- 
tcscn  broiietde  poulet.  La  poiikrine  ^\^  patient  fera  oinâe  foir  &  matin 
auec  de  l'huyle  de  lis  &  d'amandes  douces ,  ou  auec  du  beurre  fra  s.  Toutes 
chofes  chaudes  &  douces,  faifans  cracher,  telles  que  les  ûifJites  font  conue^- 
nables  à  ce  mal: parce  qu'il  procède  le  plus  fouuent  de  la  caufc  froide.  Et  ar- 
Caufcf  riuant  que  ce  fuit  de  caufe  chaude  , comme  lors  qu'on  demeure  trop  au  So- 
Toux         °^  occafion,  pat  contraires  remèdes  l'on  le  guérira.  Tels  (ont  les 

froide  Tj^ropsrozats  de  violccucs,  de  )aiubes,de  cipi  li-vencris,donncz  à  boire  fepa- 
&  chau-  r^rncnc  ou  afséblcs  auec  piilancMais  deq  le'que  cauîc  que  vicnc  l'enroucu- 
de.      re,il  cl\  necelTaircdc  fc  girdcr  de  mangT  df  s  choies  aigtesfoitfalces,friii^s 
^'o*"^^  cruds,  poilTons,  mémelimoneaux,  pois ,  feues,  chaftaignc» ,  ni  autres  chofes 
vct?u(t$;non  plus  du  pain  mal  leuc:de  boiie  du  vin  entre  le  repas,  de  dormir 
fur  le  ioiir.d'allcr  au  Froid, au  vct,.\a  Soleil, de  trop  parler, fut  tout  de  s'effor- 
cer à  crier  &  à  cheminer,!c  lîlcnce  &  le  repos  faibns  bonne  partie  du  reme- 
Courte  de.A  la  courte  haleine  ou  difficulté  de  refpircr, appel lée  Asthm  A.fontbons 
haleine,  les  remèdes  fuuians.outre  ceux  qu'on  employé  pour  la  toux.  Lohot  faitauec 
vnc  oncede  railînsde  Damas  les  grains  oflés,  vne  couple  degrallcs  figues 
de  Marfcille.  vne  date,  d'ylfope  feche,  capilU  veneris,  rcglilîc ,  poulmon  de 
renard  bien  lautf  ,cau  de  (c.ibieufc  ,  de  chacun  vne  drachme  -,  penidcs  deux 
onces, 5c  fyrop  de regliffe  tât  q\ie  de  bcfoiniduquel  lohot  l'on  le  feiuira  auec 
vn  ballon  de  reglilFc comme  delîus,  loin  du  repas,  deuant  ou  après  la  deco- 
âion  faite  dans  vnc  peinte  d'eau,tant  que  le  tiers  en  (oit  confumc.auec  capil- 
li  veneris  Se  marrube,  de  chacune  vue  poignée,  reglilfe,  dates,  figues  fêches, 
graine  de  fenouil  &  d'ache,donrée  à  boire  deux  doigts  dans  vn  verre,  cha- 
que matin  deux  heures  deuant  manger ,  &  incontinent  après  ou  peu  dcuanr, 
prendre  le  la  confcruc  décale  de  la  grolfeur  d'vne  amande  ,ou  vnc  tablette 
de  diaïrisoudcdiaïfopi.  Omdrc  h  poiôrmeaucc  onguent  compose  de  cire 
neufve,vn  peu  de  fafftan  ,  deux  onces  d'huylc  d'amandes  douces,  auec  vnc 
Régime  beurre  de  May  non  falé.  Et  comme  l' Afthme  furpalTe  en  malice  la 

roux,au(n  au  régime  del'Afthmeil  faat  élire  plus  foig  »eux  obferuaieur  qu'à 
celui  delà  toux  :  fc  gardant  bien  demang-r  des  vianliS  Ju^nonimces  ,  ny 
d'autres  venteufes  3c  efpiccestfe  nouirilTant  d'orge  mcji.  lc  cuit  en  laift  J'a- 
mand;s  douces  &  fuccte,  debrouci  d  - cho  is  rouges  ou  d'vn  vieux  coq  auec 
hylîôpe  8c  faffiintmangcant  des  poulets  &  pigeons,<Sc  Je  cmblable  volaille 
rodie^figues  &c  raifins  rc'cs,daces,pigaolat,amadcs:rcxcicice  modéré  c(l  bon, 

fur 
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fur  tout  auinile  repas  la  violence  du  corps  cft  trcs-mauuaifc  ,  encore  plus  Rtwt»- 
celle  de  l'cfpnt ,  Ce  fàchaiu  fie  couttouçanc.  Contre  le  cracher  de  fang 
eft  bonne  la  poudre  de  corail  rouge  benc  aucc  eau  diftiUce  cèc 'bouts  de  ^"^^^c 
chefne.  Audi  celle  delà  ictte iîgiUce  ,  aucc  eau  de  plantain  ou  de  centino- 
de  ;  De  l'ambre  auec  la  dccodion  de  confouldc.  Des  cornes  de  cerf  &;  de 
chèvre  auecl'vnc  des  eaux  fufdiccs ,  dclquellcs  le  fréquent  vfagc  de  celle  des 
bouts  de  chcfne  eft  falutaitc  à  ce  mal.  Au  foubgement  des  Phihifiqucs 
font  bons  ces  remèdes  renuoyant  au  fçauant  Médecin  la  .cure  entière  de  leur 
longue,  fafcheufc  aiguë  maladie.  Le  malade  boita  tous  les  matins  quatre 
heures  deuant  le  rep*$  deux  ou  trois  doigts  du  laid  d'anelîc ,  ou  de  celui  de 
chienne  fraichcmcut  tire ,  y  mettant  dedans  à  chaque  fois  vne  cueillcrcc  de 
fuccrerozac  en  poudre.  Il  prendrai  tputcs  heures  delà  confcruc  de  rozcs, 
ou  du  fuccre  rozac,  ou  du  pignolat,  ou  du  diagracanc.  Ss  fera  oindre  foir  S<. 
matin  la  poitrine  deuant  û  derrière  auec  huile  d  amandes  douces  &  beur- 
re frais.  Il  eft  bon  de  boite  chaque  matin  eftanc  à  jeun  vn  plein  verre  d'eau 
diftMlée  au  Bain- marie  de  ces  herbes  enlemble ,  c'eft  à  fçauoir,  de  pas-d*af- 
nejConfolide  grande  ,  capilli-venciis,  hyftbpe ,  autant  de  l'vne  que  de  l'au- 
tre, auec  des  limaçons  ou  cfcargois  dcfchargcr  de  leurs  coques ,  &  bien  la- 
ucz.  La  feule  eau  dcfcArgots  cil  bonne  à  ce  nK\l,&:  à  toutes  autres  peifonnes 
fcchcs  &  maigres.  Vfcta  de  tablettes  faites  auec  deux  onces  de  pimprencUe 
en  poudre  fie  (uccre,  que  tous  les  matins  il  prendra  dilFoutei  dans  trois  onces 
d'eau  de  pimprencllc.  La  poudre  fuiuanie  eft  de  mcfmc  fort  Hilutaire  prifc 
au  matin  au  pois  de  deux  drachmes  ,  fie  après  deux  cueiilcrces  de  fyropde 
jujubes,  ou  à  Ton  défaut  de  l'eau  diftillée  de  l'ongle  cabaline,  ou  de  piifane: 
la  poudre  fc  fait  ainfi.  Prenez  trois  drachmes  fie  dcmy  de  chacime  des  qua- 
tre fen^ences  fcoidcs,qui  font  cottigc»,citcouillc$,mtlons,concombrcs  ;  au- 
tant de  femences  de  coin,  cinq  drachmes  de  grame  de  pauot  blanc^  ius  de  re- 
glilTe,  hyifope,  amidon,  gomme  arabic,  diagracanr,  de  chacune  vnc  diach- 
me  fie  demy  :  de  penidcs  autant  que  des  choies  fuCditcs  cnfcmblc  ,  le  tout 
bien  pulucrifc  fcparcmtnt,  puis  mcll.ingé. 

POvR  LE  MAL  DE  coste' ,  il  eft  bon  d'appli^uer  chaudement  fur  la  j^^j 
douleur, vn  cstaplafme  fait  de  l'herbe  d'oitle,  d'-  la  graine  de  gcnevre.fie  collé, 
de  la  poudre  de  poivre  auec  huile  de  lin,  ou  auec  htnbesde  marjolaijiejhyf- 
fope,mcnte,faugc,camomille,aluine,ruc,fucillcs  de  laurier  morcifîccs  for  le 
quarrcau  on  pacfle  cfchaufftc,  ou  auec  du  millet  ou  auoine,  fie  fel  fricaficz 
en  lapocïle.puis  ieticz  dans  vn  petit  fachct  l'appliquer  fur  la  particijialade 
deux  ou  trois  iours  de  fuite.Le  niai  de  coftc  venant  le  plus  fouvent  de  froid, 
fait,qu'ô  lui  oppofe  des  choies  chaudc-s>côme  roftie  i  le  pain,ou  tuiles  cchauf- 
fces.ou  des  cendres  chaudes  dans  vne  cicuellcde  bciscouucite  d'vn  linge, 
chafTansparcesmoycnslesventofircz  froides.  Sert  de  beaucoup  à  ce  mai 
la  graine  d'ariftolochie  ronde  beuë  en  vin  le  poids  d'v  n  écu.  Celle  de  cou- 
lource  auHî.  De  même  la  poudtc  de  l'herbe  de  betoine  deirechée.  L'eau  de 
fauge,armoife,aluin<',mcnic,  ten.iire,vtrvainc,bouillon  blanc,  autant  de  l'v- 
nc  que  de  l'autre  diftillée  bain-marie  eft  très  boi  inc  donnée  tous  les 
malins  vn  couple  d'onces  à  celui  qui  eft  toii''"*^"^^^  df'^mal  de  coftc.  Le 
plus  dangereux  de  tous  les  maux  de  coftc.''*»'  P^^^s  diflicile  \  guérir  ,cft  la 
PiiVRisiï,  qui  bienioft  emporte r<»»»  nonxoie  fans  pcgnipt  fie  bon  rcracdc,  P'^'^r*- 

E  c  e  ' 


Soi'  L  I  E  V    H  V  I  T  I  E  M  E, 

R*m^   C'cft  poutquoy  ayant  découiicrt  que  le  mal  de  code  devoftrc  patient  eft 
W//,      vnc  Pleurcfic  *  rccouiczaii  Médecin  ,  qui  ordonnera  la  faignce  de  la  faire, 
c)iiand,ô:  comrDcnt,&  les  aaties  remcdcs  qu'il  vf  rracftrctcquis,&:  en  l'attcn- 
Con-  ^^^^  vous  Tfcrez  de ceux-cy. Mais  pour  vn  preallaWc  vous rccôno  (Irczcftrc 
noil\â   vraye  Plcurcficlc  mal  que  vous  auez  àcôbattre,(i  le  paiicnr  a  fièvre  ardente,, 
ce  de  s'il  a  forte  toux  Se  couite  haleine, &  s'il  fent  la  douleur  dç^oûc^au  dcdajis  le 
Pleuw-  corps  :  car  ce  Toni  les  humeurs  colcriqucs  allcoiblces  ancc  le  fan  g  fous  les 
peajx  qui  couvrent  les  coftez  où  s'engendrent  les  apolkmes  appcUccs  Pleu« 
rcfie.  Ce  fait,  fans  délai  donnerez  à  boire  au  malade  vnc  drachme  de  la  pou- 
dre de  dent  du  ianglier ,  auec  qaeK]ue  fyrop  pedloral  i  comme  violai  ou  au» 
trc.  Ou  lu  y  préparerez  cette  compofition  :  Prenez  trois  onces  d'eau  diftillcc 
de  chardon  bénit  ,  vnc  cueillerce  de  bon  vin  blanc  ,  fix  germes  d'oeufs 
bien  frais  ,  le  poids  d'vn  efcude  coquilles  de  noifctes  franches  cn*poudrc, 
dix-  huiû  grains  de  coral  rouge  pulucrifcz  ,  le  tout  bien  meilc  cnfcmbje  :  la. 
quelle  compofition  fera  baillée  tiède  à  boire  au  patient  le  plutod  que  vous 
pourrez.  Autre  M; fiez  enfcmble  eau  de  fleurs  de  gcncft.de  fcabieufc  &  char- 
don bénit,  &:  en  donnez  ï  boire  au  malade  ,  deux  doigts  tous  les  matins. 
Autre.Prcncz  deux  bonnes  Doigncesdc  fiente  de  chcual  pure  &  leccnte  inc- 
icz  y  deux  onces  de  gingembre  puluerifc  ,  enueloppez  le  tout  aucc  vn  linqc 
net,  mettez  le  dans  vn  pot  neuf  de  terre  vitrée  aucc  deux  pintes  de  \in 
blanc  ,  Se  le  faites  bouillir  iufqu'à  la  confomption  du  tiers  ;  puis  du  vin  rc- 
ftant  coulé  par  vn  linge  en  fera  baillé  à  boire  au  patient  trois  doigts  tous 
les  matins  ,  qui  après  s'efforcera  de  fiicr  cHant  fort  couuert.  Le  coftc  lui 
fera  oingt  foir  Se  marin  auec  huile  de  camomille  iJs;  de  gencft.  Ou  auec  ce- 
luy-cy,  Prenez  huile  rozat  fix  onces, iherebeniineArne  once.foulfre  en  pou- 
dre vnc  once  ,  cloopottrs  (  autrement  pc^fcclers  de  fiiint  Antoine  ,  petites 
befles  plates  qvi'on  trouuedans  les  aiwcs  humides  fous  les  piertcs)vnc  once: 


pomme  douce  propr. 
fez  là  en  la  déchargeant  -de  tous  fes  pcpins  ,  rempliffez  le  vuidc  auec  de 
l'encens  fin  ,  l'ayant  refermée  de  fa  couucrturc  Sc  i^clle  liée  auec  du  filcc 
.  fa  wsla  tien  ame  fous  les  ccridres  ,  puis  faitès  la  manger  au  paticnî  à  quar- 
tiers, Si  dans  peu  detem  ps  l'apoftemc  creuera  ,  à  cela  aidans  les  précéder) s 
rciricdes.  Et  pour  en  faire  fortir  l'ordure ,  le  patient  fera  prouoqué  à  cracher 
vfant  d'vnedecoûionde  fleurs  pauot  rbu^e  ,ot>'dcla  poudre  d'i celui  le 
poids  d'tn  efcu  ,  auec  eau  de  fcabieul't &  de  pimprenelle  ,  &  de  fyrop  d-hyf- 
fope  fi  la  ficvrc  n'eft  gran  de  ;  ou  l'cftant;du  violât, dont  s'enfuiuia  gucrifon 
moyennant  1  aide  de  Die  j.  ' 

Mal  de  P^"^  CQTU  r  ,  les  remèdes  en  font  dmers  comme  diucrfes  en 

câur,  ^o"'  caufcs.  La  foibleflè  du  cccur  procédant  de  caufc  chaude  par 
fièvre,  ou  autre  grande  chaleur  fc  fortifiera  donnant  à  boire  au  malade  tous 
les  matins  du  vin  de  grenade  auec  eau  trochifquce  de  camphre  le  poids 
d'vnefca  ,  ou  en  fon  jjeuvnc  lozanj^e  d*clc£luûiic  de  diamargarîton  froid. 
Se  apret  mettant  décrus  Ta  p<-^'atine'du  coftc  gauche  vn  fandal  o.;  '  '  -e 
trempé  en  eau  rozc  i5c  vinaigt<*.  malade  vlcra  fouucnt  des  cok.-.  ;cs 
debugloffe,  dcboiirracbc  ,  de  viole  ces ,  de  rozcs  ficdcncnufar,  les  pre- 
nant 
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mnt  feules  ou  alTcmblces,  8c  ce  fait  boira  de  l'eau  d'ozcille.  Prendra  auflï  1t*mtn 
quand  il  luy  viendra  à  grj;  du  caibaffac,  de  la  bouque-d'ange ,  confitures  fc- 
chcs'fcrvans  i  nourrir  &  rafraîchir.  La  débilité  du  cœur  venant  de  cau(c 
Fro  I  DE  &  fechc,  fans  fièvre  auec  trldcflc  &:  peur,  le  patient  à  chaque  matin 
prendra  vnc  tablette  ou  lozange  d'cleftuaire  de  diamufch,  puis  boira  vn  peu 
de  bon  vin  ou  de  l'eau  de  bugloflc  :  en  fuite  ,  la  poidlrinc  luy  fera  oi'nûe, 
mcfmc  du  coftc  gauche ,  auec  huile  nardin.  Et  U  mefmc  applique  vn  facbec 
composé  de  fueilles  de  ronce  ,  de  mente  ,  de  grand  muguet,  de  rofmarin, 
fechces  fur  le  quarrcau  chaud  :  5c  le  fâcher  auflî  chaud  fera  employé.  Vn  iour 
de  la  fepmainc  au  matin,  trois  ou  quatre  heures  deuant  difncr,  prendra  de  la 
fine  theriaqae  de  Montpellier  le  poids  de  dcmy  cfcu  ,  auec  de  l'eau  de  fca- 
bieufe,  ou  vin  blanc  dans  lequel  aura  trempé  deux  heures  vn  peu  de  macis 
&  par  fois  de  la  confc^ion  d'alxermes.  AuLfi  mangera  fouuent  de  {"efcorce 
de  citron  confite  au  fcc»dc  gingembre,  des  coins,des  poiics,des  noix  confi. 
tes  au  fucctc  au  liquide,  ou  au  fec.  Les  conferues  chaudes  fort  bonnes  au  pa- 
tient,comme  de  fleurs  derolVnatin,  de  gl-iyeul  jaune,  ou  flambe  baftarde.  Ne 
demeurera  guiercs  fans  auoir  à  la  bouche  de  la  canelle,  ou  du  poîvre>ou  de  la 
mufcadc  quelque  peu ,  pour  luy  fortifie^  fa  débilité.  Au  temcde  du  Batte-  Patre» 
AIENT  DV  coEVR,quc  Ics  Mcdccins  .ippellcnt  Cordiaque  paflîon  ou  Trc-  ment 
menr  de  Cœur,  il  eft  necelTiire  de  recourir  à  eux  ;  afin  que  par  leur  otdon-  «^ccœur 
nancele  patient  foit  faignc  &  purge  ï  fons,  prenant  U  maladie  dés  le  fonde-  ^" 
ment.  Les  remèdes  externes  qu'on  appliquera  à  cette  maladie,  fi  elle  eft  ac-  p'^^'a 
compagnée  de  fièvre,  feront  de  boire  tous  les  matinj  fyrop  de  limons,  ou  de, 
grenade,  du  ius  d'ozcille  auec  eau  loze  ,  de  pourpier  8c  d'czcilc.  Vn  linge 
trempe  en  enu  de  plantain,  de  roze,&  d'ozcille  auec  vnpcu  de  vinaigre  fera 
appliqué  dcfTus  la  mamrhellc  gauche.  Il  eft  bon  de  faire  fouuent  feniir  au  pa- 
tient des  chofes  atomariqucs  froides,  comme  rozes,  fleurs  de  violes  &  de  ne- 
nufar,  auflTi  du  vinaigre  tozat.  Et  fi  la  tremeurdu  Cœur  eft  fans  fievre,ccur- 
cy  feront  employcz,à  fçauoitles  eaaximperiale,ccle(lc,de  cancl!e,dc  vie,  ou 
eau  ardaMt,feparéracnt  donnccsau matin  à  jeun.Dcl*caudcbugloire,oùaura 
bouilli  du  {girofle  ,  trois  onces  chaque  matin.  De  celle  de  mclillc  fix  onces, 
auec  deux  onces  de  fuccrc  in  fondu  dedans.  Le  patient  mangera  dt  l'eleduairc 
de  diamufch  au  poids  d'vn  cfcu  ,  puis  boira  d'eau  diftillce  de  bon  vin  ,  ou 
d'eau  de  buglofîë.  Prendra  de  la  conîedliûn  de  hiacinthe  qui  eft  fort  fingu- 
liere  contre  ce  mal  j  aulHdc  la  conferue  d'œilleis,  Se  de  rofmarin.  Vfcra  de 
l'epitcme  ainft  compofé  :  Prenez  des  eaux  de  buglolTe.mcli^e  &  bourrache 
vneliure  des  trois  enfemblc.dcmy  liurc  de  bon  vin  rouge, poudre  de  canelle, 
de  girofle  ,  &  de  noix  mufcade,  deux  drachmes  de  chacune  :  le  loutrocfic 
«nfemblc  fera  mis  chatiffcr  en  vn  plat-cfcuellc  fur  vn  rechaut,  &c  vue 
pièce  d'efcarlate  trempée  dedans,  ou  vn  linge  de  lin  ,  puis  appliquée  fer,, 
la  mamratlle gauche.  Vn  fâcher  de  fandal  autclcs fufdites  efpices  arom 
quesô:  autres  poudres  cordial  les  fera  fait  &  mis  chaud  fous  la  mammci- 
le  gaachc.  Les  fcntcurs  aromatiques  confoitcnt  le  cœur,  pour  lat^nclîe 
caufc  le  malade  en  fenrita  fouuent ,  fo't  ou  en  pavfums ,  eaux ,  pouùu  s  tm  * 
pommadcs.qu'on  compofera  de  bcnjouin,  de  ftotax  ,  labdanum,am|||ltmi^, 
ciucte  ,  ou  en  autres  precieufes  matietes  ,  donc  la  chaixi^re  &  ' 
bits  du  patient  feront  paifxmiez-.  Touchant  au  Syncope  ,  diclwtk  :  ' 
nouïlfcmcnt , le  prompt  rcmcdc  eft  nccclfairc  pour  la  malice  &  viol^..^^  m^^t,' 
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Kmt-   du  mal,  image  delà  moitiaulli  eft-il  appelé  par  IcsPhilofophes ,  w^r/  tempe- 
il'i*      relie.  C'cft  pourquoi  en  cctic  extrcmité  l'on  employé  viftc  tovu  ce  que 
Ton  a  en  main  pour  y  fcruir ,  iufqu'à  l'eau  froide  ,  qu'on  icrtc  contre  te  vi- 
/agc  du  paricnc ,  y  aiouftant  de  l'eau  rozc  r  fi  le  loifir  le  pcrmci ,  l'on  lui  lie 
fort  les  doigts,  les  bras,  les  iambes,  les  frottant  rudcuicnt  :  l'on  lui  tire  les 
cheucux.L'ou  lui  donne  à  boire  vn  peu  de  bon  vin,  remède  trcs-falutaire,ou 
de  l'eau  de  vie,ou  de  l'impctiallc.ou  de  la  ccleftc.  L'on  lui  fait  fentir  de  boa 
▼inaigre.  L'on  lui  frotte  la  poi^liinc  aucc  de  l'eau  de  vie  vn  peu  chaiu 
de,  par  lefquellcs  violences  &  boifTons  les  forces  reliantes  du  corps  dif- 
per'lécs  fcralTcmblcnt  aucœiirpoiir  le  fecoutif.  Tous  ces  remèdes  font  in- 
différemment conuenablt  s  aux  nommes  &:  non  pas  aux  femmes;  même  fi  l'on 
eft  afFeurc  qu*  l'EuanouilTcment  procède  de  la  matrice.  Car  cela  cftani: ,  l'on 
ne  leur  iettcra  aucune  eau  au  vifagc  ,  mais  on  leur  fera  fentir  chofes  puantes, 
les  leur  mrttautau  nez,  comme  airc-fciide,ca(lor,  plumes  de  perdrix  briiléef, 
&  vieilles  favucesmifcs  fur  la  braifc  :  au  contraire  dcfquelles  on  les  parfu- 
mera par  le  bas  auec  odorantes  fcntcurs ,  de  benjoin,  (lorax,  mufc,  ambre,  ci- 
uetre,  &  femblablcs.  Le  Sincopc  arriuant  par  grande  tefolution  dcscfprirs 
(ainfi  qu'on  void  fort  fouucnt  apresgrandc  euacuation  par  le  flux  de  far.g,ou 
de  ventre,  ou  par  fiieur)lier  les  bras  Ôc  les  iambcs  n'eft  pas  à  propos,  ni  lettcr 
de  l'eau  froide  contre  le  vifageimais  il  faut  donner  à  boire  au  patient  du  bon 
vin,iS:  des  eaux  rufditcs:  le  nourrir  auec  de  bons  potages  ,  confumcfs ,  coulis, 
re(laurats,  gclécs,poulccs,pecdiix  &  femblables  viandes  délicates  ôc  lubftan- 
cielles. 

Mal    "f^OvR  LE  MAL  DE  L^£STOMACH.  La  dcbilité  de  l'E(lon\ach  procède 
JEfto-   X  fouuent  de  phlcgmc  qui  lny  dcfcend  de  la  tefte  côme  ihcumc.dont  étant 
macli.    pp^oiD,il  ne  digère  la  viande  qu'aucc  difHcultc,&  tant  plus  grande  que  plus 
l'on  manque  au  mâgcc  &  boire,lbit  en  la  qualjté,foic  en  la  quantité  de  viidc 
&  brcuagc.  A  qaoy  le  premier  remède  Se  le  plus  alFcuré  eft  l'abftinence,  pac 
lequel  moyen  l'Eftomach  a  loifir  de  fe  vuider,digetant  les  vivres  à  la  lôc;ue. 
Mais  fi  la  douleur  pre(lc,il  faudra  vfer  de  quelque  vomitoire  pour  faire  fortir 
de  l'Eftomach  ce  qui  le  charge,  &  après  boire  vn  peu  d'hypocrâs,&  en  fuite 
conforter  l'Eftomach  par  la  chaleur  accompagnée  de  bonne  odeiu:  aucc 
H«urs  &:  poudres  cordialles  qu'on  empîoycta  en  fachcrs  appliquez  contre 
l'eftomaLh ,  comme  de  camomille  ,  marjolaine,  rue»  aluine,  girofle,  canelle, 
mufcadc.  Quelqucsfoisle  patient  purgera  fon  Eilomach  auec  vne  pillulc  de 
hier*  fimple  ,  la  prenant  vn  peu  deuant  le  repas ,  oaauec  trois  s'il  fent  beau- 
coup de  T-epletion,qu'il  prcdra  de  bon  matin  trois  ou  quatre  heures  auant  mâ- 
j;^çgj.    ger.Sc  nourrira  de  viades  légères  &  de  facile  digc(lion,de  bons  potages  &  de 
ste.      chairs  délicates.  Sera  fiïbre  en  fon  vivre  ordinaire  ,  limitant  fes  repas  :  ne 
mangf  ra  aucun  fruit  crud  ,  peu  de  cuit  :  boira  peu  de  vin ,  mais  bon  ,  guicre 
d'eau, iamais  de  vin  bas  aigre,ni  vctt. Apres  lo  repas  prcdra  vn  plein  cucillicr 
{^'argent  de  la  poudre  fuiuante,  quraidera  à  faire  la  digeflion.  Deux  drach- 
rit>  QC  graine  de  fenouil ,  autant  de  celle  d'anis ,  de  la  femence  de  citrin,  de 
rantlJ^rregUife, racle  d'yuoire,  de  chacun  demy  drachme  aucc  fuccte  rozac 
iant  qu'il  (aflife,  fercr.î  fubtilcment  puluerifcz.  Se  couurira  bien  contre  le 
ftfidipïcn?:^;  garde  ï  la  tcfte  &  aux  pieds  pour  les  tenir  modérément  chauds, 
«.<«.  tovi|îoats  fccs.  Portera  comte  l'E^Aoniach  voc  pièce  de  drap  de  laine 
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ceinte  en  efcitlacc,  rncdée  aucc  du  girofle  ,  de  la  canclle  ,  Se  autres  poudres  R*mt^ 
aromatiques  :  ou  bien  ync  peau  de  vautour  ou  autre  délicate  fourrcurc  pour 
luy  conferuer  la  ch.^lcuç.  Quclquesfois  il  arriue  que  cette  dcbilitc  à  caufc  du  ^'^''Ijf 
phlegtne  viCqucox  contenu  en  l'orifice  de  l'Eftoinach,  engendre  des  vente-  q^;»^," 
fîtcz  aigres  qui  empcfchent  la  digeftion.  Sont  fort  falutaircs  à  ce  mal  les 
pillules  ptifcs  que^ue  heure  deuant  le  re  pas  :  maïs  il  Faut  le  s  compofer  de 
l'aduis  du  M.decin  ,  pour  les  approprier  i  la  qiwlitc  de  la  rej  letion.  L'vfâge 
de  l'anis  &  du  Fenouil  après  le  repas  e(l  bon  en  cet  endroit,  comme  auflî  vne 
roftic  de  pa  n  trempée  en  vin-cuit,  ou  en  liypocras,  ou  en  maiuoific.  II  eft 
bon  d'oindre  l'Eftomach  auec  deshi  ilcs  nardin  &demaftic,  d'y  mettre 
dclîus  par  fols  vr>e  roftie  de  pain  trempée  en  bon  vin,  puis  couuertc  de  pou- 
dre de  girofle  &  de  mufcadciS:  de  porter  le  plus  qu'on  pourra  fur  l'Ellomach 
vn  emplaftrc  fait  aucc  vne  once  de  maftic,  autant  de  ladanum  ,  de  mente  fie 
d'iUuine  puluerifez,  de  chacure  vne  drachme,  &  de  tcrcbcntinc  ce  qu'il  y  en 
f.uu  pour  incorporer  ces  chofcs ,  puis  les  eftendrc  fur  vne  pièce  de  cuir.  La 
dcbilité  d'Eftomach procède  auffide  caufeCHAVOE  cftant  reconnue  telle  D^bili- 
quand  le  patient  à  peu  d'appctit  Se  de  foiF,  fouucnt  mal  de  refte,  fait  des  rors  té  d'E- 
pi'aots  aucc  vonwrfcment.  Au  remède.  Cctre  dcbilitc  cftant  accomp.ignce 
d'abondance  de  faliuc,  &  du  defir  de  vomir,  il  Fuidra  prendre  dî\  drachmes 
de  hierét  picra  auec  de  la  deco^lion  de  pois  chichcs  >  ou  aucc  dtux  ou  trois 
onces  d'eau  d'aluine  :  &  à  la  fin  du  repas  vler  de  coriandre  préparé,  euitcr  le 
boire  après  &  le  dormir  fur  le  iour.  Il  ftra  bon  audldc  prendre  vne  fois  la  Pc-  R:gî« 
mainc  vn  rairabolan  pour  conFortcr  l'Eftoinach.  Mais  fi  le  paticMt  à  la  m:, 
bouche  fechc  aucc  foif  U  vomiil'cmenr.il  prendra  du  fyioprozar.oudc  la-  vomif- 
ceteiix,  ou  de  celuy  de  coins,  aucc  eau  d'en.iiuc  ou  de  chicorée  :  ou  bien  auec  fcmenç, 
de  l'eau  bouillie  raFioidie,  puis  boiradelahicrapicra  comme  i^elfus.  L'Efto- 
inach loy  fera  oindk  .mec  huile  rozat  &  de  ccluy  dccoins,  y  appliquant  dcftùs 
vn  emplaftie  Fait  auec  rozcs  ronges  Se  fandaux,  &  anrres  choks  Fiajchcs, 
cordiales.  Se  non  pas  aucunes  chaud;  s  de  peur  d'augmenter  la  caufe  du  mal. 
De  la  trop  grande  rî  pletion  d  humcuts  cholériques  ou  phlegmariques,  grof- 
fes     virqucufes ,  procède  la  maladie  de  l'Efto  nach  ditte  Fastioi  osite',  Degoa- 
qui  eft  defdain  &  degonft  de  toute  forte  de  viandi  s  ,  le  malade  ncirouuant  'lc'"^t. 
rien  à  Ton  goiift,  ny  de  bon  ï  marger  \  ayant  toufiouis  foiF,  la  bouche  fechc 
&  araere,vomirtant  fuuuent  de  colère  jaune.  Le  Médecin  purgera  la  colerc,& 
Fera  faigncr  le  malade,  appliquant  ces  rcmcdes  félon  la  complexion  d'icc- 
luy  le  voyant  à  l'ail.  Et  pour  luy  pronoquet  l'appctit, l'on  luy  donnerai  boi- 
re le  matin  de  la<leco6klon  d'abfynthe  poiuic  ,  ou  du  ji  s  de  mente  dcur 
doigts  dans  vn  verre.  Auflî  aigoifcnt  l'appet-t  Se  recréent  l'Eftonach  les  lu  Matic- 
jins  adoucis  dans  l'eau ,  après  pilez  aucc  vinaigre,  ainfi  beus.  Le  mcfme  Fait  rei  pour 
la  gomme  de  ccrifier  prife  auec  vin  &  eau.  Li  decoûton  en  eau  Faite  de  'Vp*- 
l'herbe  dite  cicMfrm  ,  Se  le  breuagc  Fait  d'ôrigan  ou  marjolaine  baftarde. 
Le  filiquaftre  ou  poivre  d'Inde  mangé  incite  l'appetit  :  aufli  les  ptpins 
du  Frui^  de  l'efpine-vinete  confits  au  fuccre  :  la  graine  de  raue.iu  confite 
au  fuccre  :  la  graine  de  naucau  confite  en  faumcure  Se  vinaigre  :  l'hcrbc  de 
cerfueil  Se  laiâuës  mançcc  en  falaJc  aucc  huile  &  vinaigre.  Si  aucun  de  ces  y^^^^ 
moyens  ne  rencontre ,  Von  abandonnera  le  patient  à  toutes  viandes  indiffe-  fitTde- 
remment,  pour  manger  de  celles  (  quey-que  moins  bonnes  pour  luy)  où  fa  U  boa« 
Fantailie  le  portera  *  eftayant  pat  W  d'ouutic  La  porte  de  fou  appétit.  Et  an  ^^c* 
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fon  bo're  ordinaire  v fera  diu  iusdc  grenade  pur, on  mcflé  auec      peu  d'aU- 
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mach  du  malade  aue«  df s  huiles  nardin,  de  maftic,  de  lis, d'abfynrhe ,  ou  de 
l'vn  d'iccux  ;  puis  luy  fera  applitjlié  dcfliis  vn  fâcher  de  marjolaine  ,  camo- 
mille &  d'aluine  ,  ou  vn  empbftrr  fait  de  ctrctum  Cuitni ,  qu'on  appelle 
ainfi  chez  les  Apoiicaires  qu'il  p^ itéra  iour  &  nuid.  Deuant  la  purgaiion 
prendra  durant  trois  ou  quatre  matins, deux  heures  deuant  manger,  deux 
cueilictccs  'yrop  d'aluine  ou  de  mente  :  5c  outre  cela  tous  les  matins  vne  lo- 
zange  o'i  tablette  de  diacartami,  ou  de  di.i(;alanga.  Audi  l'vne  des  piliules 
coché. s  rufdiics  demy  l^enre  deuant  If  repas,  fi  alors  le  patient  fent  fon  eflo- 
mach  pefant  Les  Ventofiicz  d'après  le  rep.  s  viennent  du  peu  de  chaleurde 
Tiftonvch,  qui  tftant  foible  ne  peni  cuire  le  manger.  Elles  feronr  corrigées 
prenant  à  icun  drigée  faite  d'an!» ,  de  fcr  ouil,  commin  &  carui,  ou  poudre 
dcfdiies  matières  lucc  ÉIccrc.  Il  eft  auflî  bon  prendre  au  matin  deux  heures 
auant  manger  vne  lozangc  d'clcdtuaire  d'aromaiic  rozar,  ou  de  dianirum,ou 
de  Hiaciminon  ;  puis  boire  vne  cueillercc  de  bon  vin.  Il  fcrc  beaucoup  Lcc 
mal  He  boire  chaque  matin  à  icondeiix  onces  de  bon  vin  dars  lequel  auront 
boii  lîi  des  ricines  de  laurier,  anis,caroi,  autant  de  l'vn  que  de  l'antre  auec  vn 
peu  d'enccn^  fii  ,  &da  galingal  auec  du  vin,  ou  de  la  poudre  de  cooomin.  Eft 
fort  faluiairc  à  l'Eftomach  l'onftion  faite  auec  huiles  nardin,de  rue,  d'aluine 
&  de  laurier,  &  en  fuite  d'appl  qucr  fur  iceluy  vn  fachet  de  camomille,  rue, 
aluine  &  maijolaine  pour  le  porter  d'ordinaire.  Le  parient  fc  gardera  fbi- 
gncufcmeni  de  manger  aucunes  herbes  &  fruits  cnids:  ny  des  chaftaigne», 
pois,fcve$,naueaux,aulx,oignon5,  pourreaux.ny  autres  viandes  vcnteufes  ny 
groflieres ,  foient  chairs  ou  poifTons  :  fera  auffi  fobre  en  fon  boire ,  anifc  au 
vin,  afin  qu'il  n'en  vfc d'autre  que  de  bien  qualifié, &  de  ne  dormir  fur  le 
iour  ,  i'il  veut  que  les  remèdes  luy  profitent.  Pour  gueiir  le  Sanglot  ou 
HoCivtT  tenir  long-temps  fon  haleine,  dormir  long-tcmps,  fc  faire  cftcr- 
nuer,  cracher ,  trauailler ,  endiuer  foif ,  ictter  de  l'eau  froide  contre  le  vifage 
de  celuy  qui  en  eft  trtuaillé  fans  qu'il  y  penfe  ;  luy  faire  peur,  l'incitei  à  tri- 
ftclTe  ;car  par  ces  moyens  populaires  la  chaleur  naturelle  reuoquée  au  de- 
dans eft  fortifiée.  Le  Hoquet  procède  quelqueibis  de  repletion  ,  dont  s'en- 
fuît vn  mouoement  importun  de  la  vertu  exjpulfiue  de  l'Eftomach  le  voulant 
defchargcr  de  ce  qui  luy  nuit.  En  ce  cas  il  faudra  s'abftenir  de  margcr  &  de 
boire  iufqu'àcc  que  ladigeftionfoit  faite,ou  vomir  comme  ilaefté  dit.  Apres 
oindre  l'Eftomach  d'huiles  d'aner,de  raaftic,d'abfynte  ou  de  caftor  :  prendre 
deuant  le  repas  trois  ou  quatre  heures  de  hiere  picrc  en  eau  d'aluine.  Mais 
le  Sanglot  venant  de  la  débilite  d'Eftomach  après  longue  maladie, ou  àcaufe 
du  flux  de  fang,  ou  de  flux  de  venirc,ou  d'autre  ft.rte  cuacuaticn,pour  le  pé- 
ril de  la  maladie  foauent  mortelle  l'on  nourrira  foigneufemcnt  le  malade 
auec  rcftaurans,  coulis  de.  chapon,  orge  mondé,  œufs  frais,  roolets,  &  autres 
viandes  délicates.  L'on  le  fera  bien  repofer  &  dormir,  on  luy  oindra  l'Eilo- 
nuch  auec  huile&d'aroandei  douees.C'eft  vn  bénéfice  de  Nature  de  defchar- 
gcr l'Eftomach  par  Vomir  facilemenCi  la  grande  repletion  fc  vuidant  auec 
peu  de  peine.  Mais  lors  ^ue  h  vertu  cxpuUîuc  de  L'cftomach  en  veut  faire 
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yuiécr  U  chofc  nuavaifc  contenue  en  iccluy,  fc  fait  le  mouucmcnt  violent  n^mt* 
qui  tant  trauaillc  la  perfonnc,  mcfmc  celle  qui  a  la  poictrinc  petite  &  cftroi-  dêj. 
ic.Ie  col  long  ôc  maigre,  ou  qui  a  U  vcui-  débile.  On  faciliccra  le  VomifTc- 
roent  Faifant  boire  au  malade  (yrop  aceteux  auec  eau  tiède,  ou  de  l'eau  tiède 
auec  vn  peu  d'huile  d'O  !iue  parmy  ,  puis  mettant  les  doigts  dans  la  bouche 
iufques  au  goficr,  ou  y  fourrant  rnc  plume  trempée  en  huile.  Au  contraire  ' 
l'on  y  arrcitera  le  VomifTcraent  exccflif  qui  vient  de  la  débilite  d'Eftomach 
caufce  decomplcxion  Chavde,  donnant  à  boire  fyrops  rozat ,  dccoins,ou  y^^^..^ 
de  mctilles  auec  eau  bouillie  rafroidie,  ou  auec  de  pourpier  pourra  rafraîchir  ftcr  le 
6f  ofter  la  foif  qui  communément  eften  ce  cas.  Deuant  les  repas  il  faut  oin-  vomir 
dre  l'Eftomach  auec  onguent  fait  d'iuiiles  rozat  &  de  coins  ,  auec  ius  de 
mente  6c  vn  peu  de  cire  :  ou  faire  emplaftredc  mente,  de  rozes.de  cendres  J^*^ 
auec  huile  rozat,  le  mettant  fur  l'Eftomach.  U  eft  auflî  bon  d'appliquer  à  U 
bouche  de  l'Eftomach  des  eftoupes  fur  lefquelles  aura  cftc  mile  cetrc  com- 
pofition  :  Prenez  poudre  de  maftic  ôc  d'encens  dcmy  once  de  chacune,  vn 
peu  de  farine  d'orge,  &c  incorporez  le  tout  auec  vn  aubin  d'auF.  A  l'ifluc  des 
repas  le  patient  prendra  vn  morceau  de  cotignac  fans  boire  après.  Si  le  Vo- 
mi/Tcment  procède  de  raauuaifc  complexion  Frojde  ,  l'en  oindra  l'&fta- 
niach  auec  huiles  do  maftic  &  nardin  :  ou  auec  onguent  fait  dcfdits  huiles, 
auccvn  peu  de  maftic  &  de  cite,  foir  &  matin.  Sera  applique  fut  l'Eftomach 
fachet  compofc  d'aluine,  de  marjolaine,  Ôc  de  mente  fcchcs.de  chacune  vnc 
poi^néc  ;  de  girofle,  mufcadc,  garingal,  de  chacun  vne  drachme  :  ces  chofcs 
puluerifées  feront  mifes  entre  deux  linges  auec  ducotton,pui$  le  tout  chau- 
dement deffus  l'Eftomach.  Vnc  roftie  de  pain  trempée  en  jus  de  mente,  puis 
poudtce  de  maftic,  appliquée  chaude  fut  l'Eftomach  y  eft  laluraire.  Auffi  cft 
l'emplaftre  fuiuant  :  Prenez  deux  poignées  de  mente  &  vne  poignée  de  rozcs, 
faites  les  bouillir  en  vin,  puis  deux  onces  de  pain  rofti  que  vous  tremperez 
en  vin,  après  Tmcorporcrcz  auec  poudre  de  maft.c      lefditcs  mente  6c  ro- 
zes:dc  tout  cela  ferez  emplaftre  que  vous  appliquerez  '  ur  l'Eftomach  du  ma- 
lade lors  qu'il  voudra  manger.  Pour  Conforter  l'Eftomach  après  auoir  Con- 
vomi.il  cft  b  jn  de  donner  au  malade  tows  les  macins  vne  once  de  fyiop  d'à-  joncr 
laine,  ou  de  mente  :  ou  bien  vne  lozangc  d'armoniac  rozat,  ou  de  digalangc.  ^  Jjjj 
Ces  poudtes-cy  y  font  fort  bonnes  donnéis  deux  heures  deuant  manger ,  à 
fçauoir,  de  g  roflc  auec  jus  do  mente  vuccucilL  rcc,  de  rue  fcche  auec  vn  peu 
de  vin  -.de  girofle  &  de  boisd  aloctenfemblc  le  poids  d'vn  efcuauec  le  vin. 
Au(îî  de  la  mente  broyé.'  6c  roefllx-  auec  huile  rozat  appliquée  fur  l'Pftomach 
cft  forr  propre  à  le  conforter  après  le  vomincmcnt.  A  toutes  Dovlevrs  Dou^ 
o'EsTOMACH  ind.ftcremmcMi,quoy.qur  venausde  diucrfcs  caufes ,  font  fa-  leur 
lutaires  les  remèdes  rniuans :  Av'z  dcmy  f;p'icr  raefure  de  Paris ,  efta,it  vn 
peu  moindre  que  la  fiiciUetrc  d'Amg  un  ,  d'eau  rozc,&  la  moue  moins  * 
d'e.io  dévie,  vn  quirt.-ron  de  fuc.rc  fin  ,  6c  vue  once  de  canclle  mifes  en 
poudre  auec  le  fuccte,mcflez-le$  enfcroble  6c  les  mettez  iremper  durant  fit 
heures  dans  les  fufdit  s  eaux.  Apres  le  tout  fera  coulé  par  le  traucrs  d'vn 
linge  net,  dont  la  liqueur  en  foriant  donnée  i  boire  au  patient  le  matin 
eftant  à  jeun  plein  wnc  cucillcrc  d'argent  fera  (aluiairc  en  cét  endroit  :  6c  en 
outre  luy  fcruira  conrr?  le  rhe»ime.  Autre.  Prenez  camomille  ,mclilot,  alui- 
ne,  mauiies  auec  fes  racines  .  focilles  de  laurier ,  pariétaire ,  pouliot ,  de 
chacune  vne  poignée  ;  graine  de  lin  vnc  livre  ,  fcougrec  demy  livre, 
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ji,m«-  mcnce  d'anis  &  de  fenouil,  Je  chacune  dcmy  once.  Ces  chofes  con(ra(r<frs 
dfs.  bouilliront  vnc  hdire  dans  eiu  de  fontaine,  alors  vous  y  plongerez  pluficuri 
efpopges  bien  nettes, que  vous  retirerez  foudain,  &  après  les  auoir  bien  ex- 
prirriées  pour  leur  faire  rendre  le  plus  liquide,  les  appliq  lerez  toutes  chaudes 
fur  la  douleur  l'vnc  après  l'autre  ,  les  chang.^ant  à  mefure  qu'elles  fc  rafroi- 
diroiu  Apres  ces  applications  l'Ellomach  fera  clnék  d'huiles  d'anet  &  de 
camomille.  Quelques- vus  au  lieu  des  cfponges  rempliflTcnt  à  dcmy  vne  veflîe 
de  pourceau  de  la  decodtion  fuCdite.  Se  rappliquent  chaude  fur  la  partie  ma- 
lade, où  ellf  s'accommode ,  s'applatilTant  contre  l'Eftomâchjn'eftant  du  tour 
remplie  :  l'on  la  rechange  poi-r  réchauffer  ladfcoâion  à  mefu  e  q^iMlc  Ce 
rafroidit  La  dojlcur  d'Eftomath  s  Jfpaife  pat  l'a,  plication  d'vnc  grande 
vcntoole  fur  le  nomb:il  ,  y  demeurant  vnc  bonne  h  uie.  Aufîi  par  vnc 
mie  de  pain  chauH  foriant  du  four  tren^péc  dans  huile  de  camom)He,  ou  cc- 
luy  d'afpic^pres  enueloppée  aucc  vn  linge  appliq  ccfur  la  douleur.  Et  d'au- 
tant que  chjleur  foulage  beaucoup  le  mal  d'tltomach  ,  il  eft  nec;  (faite  de 
ttnir  continucll  ment  (ur  rfcft  im.ich  drs  <hofes  chaudes  qui  maintienenc 
long-temps  leur  chaleur  ,  comme  ruil'es  ou  carreaux  ,  tranchoirs  de  bois 
cfchaûfez  &  mueloppcz  auec  des  linges,  i quoy  cft  propre  vne  cfcucllc 
de  bois  ple  ne  de  cendres  chaudes  atroufc-  s  de  I  on  vin  &  couucrtcs  d*vn 
linge.  Donnez  a  boire  au  malade  vi^e  heure  dcuant  manger  vn  doigt  de  bon 
vin,  dans  lequel  vous  aurez  fondu  deux  drachmes  de  diacirryni,ou  de  diani- 
fi,  ou  bien  deux  onces  de  malvoifie  aucc  l'vn  defditsclcûuaircs.  Vnclozan- 

te  de  l*cle£luAire  appilc  aro.natiquc  gariofile  prifetous  les  matins  piofite 
eaucoup  à  ce  mal.  Anflii  de  boire  deux  heures  deuant  manger  trois  ou  qua» 
tre  onces  delà  dccodlion  de  mente  auec  anis  commun  &c  fin  encens  :  ou  vn 
peu  de  cailor  meûé  aucc  bon  vin. 

Maux    "p^v^       MAvx  DV  VENTRE.  Lcs  humcuts  quî  nourrifTeni  tous  les 
de  Yen.  1.  membres  du  corps  font  faites  du  manger  &  du  boire  qui  font  digérez  par 
uc.      la  chaleur  naturelle  du  Fotï,  i  l'aide  de  telle  du  Cœur.  Mais  qut hjuc  fois 
il  eft  empcrchc  de  f.ure  fon  office  par  iiop  de  chaleur,  auec  beaucoup  de  dou- 
Jeur,  ceq  ii  luy  arriue  quand  le  Sat. g  &  l'humeur  Colérique  furabondent: 
ou  par  diminution  de  la  chaleur  naturelle,  quand  le  Phlegmc,  qni  eft  froid, 
domine.  L'vrinc  rouge  &  le  poux  haftif  du  patient, dont  ta  faliucjla  bouche, 
&  la  langue  font  plus  douces  qu(  de  couftume,m.irquent  que  la  chaleur  nui- 
fible  procède  du  ung.Dc  colère, celle  qui  clt  claire  &  jaune  outre  l'ordinaire, 
le  malade  ayant  grand  loif,ientant  grande  ardeur  en  fon  corps,u'ayanr  aucun 
appétit.  Et  d'humeur  phlegmatique  ,  l'vrine  <jui  eft  blnnchc  &  efpaifTc  fins 
teinuire,  quand  le  malade  fcnt  pefanteuràrcntour  du  Foye  ;  ?yant  la  face,  la 
Itegî-    l>ouche,8f  leslevrespafles.  Voila  les  maladiesreconncucsjen  voicy  lesren  e— 
aie,      des.  La  fa?gi  éc  faite  au  bras  droit  de  la  veine  du  Foyc,  dite  baz'l  que,  eft  fore 
propre  i  reprimer  la  chaleur  qu»  vient  du  Sang:auflî  de  boire  ie  m.atin  à  jeun 
4cscaux  d'endiue  ,de  pou-pier  ,  d'ozeille.de  la  £ti.c«,de  houblon  . & de  man- 
ger en  potage  defdiies  hrrbcs.  De  tenir  le  ventre  lafchcpat  clyftctc^,fuppo- 
(îtoires,  oi.  d'antrr  «  moyens;mefmc  par  vivre  reglc,vfant  de  viandes  de  fîacile 
«iieeftion  La  chait  &c  le  vin  ne  '.ont  guietes  pioptes  ï  ce  mal,  c'cft  pourqi>oy 
ilieroit  bon  de  s'en  abftenir,  fe  rourriftam  députée  de  pois.de  laiÂ  d'aman- 
des douccs^d'orge  mondéjdc  pomme» cuitcs,de  piuoesde  damas >beu vit  de  la.^ 
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ptirane:ou  voulant  manger  de  la  chairjcUc  fera  boiiillienucc  ozeille  &pcur- 
pier,  Si  bcuvani  du  vin  ,  ce  fera  fort  peu,  de  quelque  petic  iS:  foible  ,  cncoie  ii*s. 
bien  tempère  auec  de  l'eau.  La  chaleur  de  Colère  fera  ainfi  rafj.Mchie.  Le  to!er«« 
malade  prendra  quatre  jours  de  fuite  ,  deux  fois  en  chacun  (  à  fçauoir  le  ma- 
sin  trois  ou  quatic  heuies  deuant  manger ,  &  le  foir  a  Ton  concuei)vnc  orcc 
fyropd'tiidiuc,  ou  de  celui  de  violetes  aiicc  piifane  \  ou  trois  onces  des  crux 
mcllccs  enfcmble  d'cndiue  ,  de  cichoicc  &  d'ozeille.  Apres  Icfi^uels  qu.ntrc 
ioursil  boira  au  matin, quatre  heures  deuant  difner,vne  médecine  purgaiiue 
de  colcte  ,compofce  de  demy  once  de  c^fle  nouucllcment  niundéc  ,  d'vnc 
drachme  de  rubaibe  tremp  ée  vne  nuit  en  eau  d'çndiuc  ,  auec  vn  peu  de  fpi- 
ca  nardi,  Se  vnc  once  de  fytop  violât  :  L  tout  infusen  trois  onc<$  de  prifanc 
ou  dans  autant  de  mergucdc  laift.  An  lieu  lîe  l.idite  médecine  fcruira  le  bo- 
lus  fait  de  d^my  on^e  de  callc,&  trois  drachmes  de  l'clcâuaitc  de  fuc  de  ro- 
zes,  ou  vne  diachme  de  ruharbe,donnc  à  mai  ger  au  malade  ï  quatre  heures  i 
du  matin:ou  s'il  aime  mieux  boire  que  manger,  le  bolus  (ira  détr(m|  é  en 
eau  d'eniiue,  ^sinlt  préparé  le  boira.  Aptes  cette  pri(e  ne  faut  nul'inrcnc 
dormir,  ni  forrir  de  la  charrbrc  de  tout  le  jour.  Autre  purgation  le  f<.ra  par 
l'ordonnance  du  Medeci  1,  Iclon  Us  circonllances.  La  purgntion  fera  fuiuie  # 
pied  à  pied  d'vn  tsfrakhiirement  extérieur  du  foye,  y  appliquant  fut  le  fc  vc 
au  code  droidl  detlous  la  dernière  code  vn  empladie  fait  de  l'ongucnt  de 
fandal  edendu  fur  vn  linge  de  la  grandeur  de  quatre  doigts :ou  feta  fometité 
auec  des  linges  ciempez  en  eau  d'endiue,  de  plantain  &  de  ruzc,  y  ajoudanc 
vnpeude  vinaigre  chauffez  enfen  ble.  En  outre,le  malade  cdant  p'  tgc.prc- 
dr  i  tous  les  matii  s  quairc  heures  deuant  manger  deux  ou  trois  doigts  d'vn 
iulcp  fait  de  demy  liure  d'eau  rozc,  vn  quarteron  d'endiuc  ,  &  lufli  cinq  cn- 
cisde  iuccre:&  le  voulant  plus  refirigeratif,  y  Icront  ajcudces  deux  orcrs  de 
vinaigre,  ouïe  iusd'vne  grenade.  De  ce  iulcp  l'on  pourra  faire  la  boifTon 
ordinaire  pour  le  malade  ,  l'allongeant  auec  deux  pa  tics  d'eau  de  fontaine» 
En  outre,  prendra  tous  les  matins  vn  peu  deuant  manger  vne  lozange  de  l'Cf 
Udleaire  d  s  trois  fi'.ndaux  ^  tout  incontinent  après  boira  dei  x  c  mes  d'eau 
d'cndiue.  Le  m  â  de  qui  a  le  foyc  r.)froidi  pat  Phlcgn.c  boiia  au  po  rû  du  ^H'fgt 
iour, durant  troisou  qu^ne  niatir-s  du  lyrop  appelle  oxirrel  diurerquc  a.^ 
uec  deco£bion  d'achc  &  de  perftl  ou  de  f(  nooil.puis  vne  médecine  pour  pur- 
ger le  rhlcgme  ,  qu'on  comjofrtade  demy  orcc  de  diaphei  iciim  dtdrtm- 
pce en q  iat.e  oi.cts  de  la  decf  dkirn  de  racines  d'achc. perfil  &  f.nj  uïl  bail» 
Icc  t.eJi  à  boire  cinq  ou  Gx  heures  decant  manger.  Ou  dei>x  dtaihrocsd'a* 
garicirochirqué  ,  auec  f  au  d'achc  &  cîe  fenouil.  Autre  l.»x3iif  le  fait  pour  cç 
mal  auec  demy  once  de  d»«cArtami  &  trois  onces  d'eau  de  peifil  ,  d'ache, 
d'y(Tbpe,ou  de  fenouil.  Le  patient  do  t  boi'e  bon  vin ,  &:  vftr  de  gsrigcmbre, 
canclle,  graine  xlc  paradiSt  ^nis  fenouil  :  &  d'herbes  chaudes  en  potages,  com» 
me  faoge.hyiropc.marjulaine  Je  pcrfil.!!  ne  m-ingcra  aucuns  fruits, ni  hcibcs 
cfui'S. L'on  lui  mettra  fur  h  fi  yi  vn  ei..pladic  f.iit  d'acV  e,  n'aluine,  dw  ij  iic- 
n  rd  en  poudre  6c  rBeÛc«.s  auec  hir.te  d'aiict.  Quand  la  douleur  dr  l'Opilai-  q 
tion  du  foye  vient  aoec  mal  d't  ttom-  i  h  ,  l'ou  la  giiCrit  par  medccin<  s  la- 
:tatiucs  :  (k  lorsqu'elle  eft  acconip.-»gi»cc  de  douleur  de  dos  &  df  rci;  s  .  pat  foye. 
chofes  ai^peritiues  coiume  iyrops  de  cnpilli-vcntti*  &  fen  bl:  b  cs  ;  awfli  en 
èieuvàr  des  dcccdio.  sdis  a^  u  '    '   ^    1,  d'^chc,ile  cl  hi  ict.fic  d'afpe  rfT.  s; 
ou  des  e;iux  dcrdius.iaviijc^  aLi.,..i^^:,  au  b^n-niaiic.  Et  lut:)  que  l  vii«C: 
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Hmi*  c(l  fort  teinte  ,  ncantmoinscbire  ,lç  patient  vfcra  de  vin  de  grenade  ,  dts 
dts.      fyrops  d'oxifacrcfii:  de  Jumetcttc,  o j  de  celui  d'endiue,  aucc  la  dccoûion  des 
pois  chiches  pour  luy  fubiilizcr  le  fang  gros,  ictteftte ,  &  mehncoUquc  en- 
gendré au  foyc ,  tel  ne  pouuant  aller  aux  membres  du  corps  les  veines  en 
c(lant  bouchées  ce  qui  caufc  la  douleur  au  foye.  Le  malade  fera  faigné  à  la 
veine  du  foyc,  &  pfcndratous  les  matins  vnc  lozengc  de  l'eleûuaire  des 
trois  landaux.  L'vtine  cftant  claire  comme  eau ,  marque  que  l'Opilation  da 
foye  procède  d'abondance  d'humeur  vifqueufe ,  froide  &  phlegmatique, 
bouchant  les  veines  du  foye;  En  ce  cas  Lra  donné  au  patient  à  boite  le 
matin  du  fyrop  d'oxiroel  fquilitique  auec  de  la  decot^on  d'ache,  de  fe- 
nouil,  &  de  pcrfil.  Quelques  fois  les  femmes  ont  les  opilatîons  de  foye, 
pour  la  rétention  de  leurs  fleurs ,  c'ed  pouiquoy  il  faut  les  faigncr  à  la  veine 
du  pied  appelles  Saphene  >  qui  eft  près  de  la  cheuille  au  dedans  du  pied  :  de 
leur  faire  prendre  ,  la  Luneeftant  nouuelle  ,  par  fcpt  ou  huiâ  matins  de  l'o- 
pinte  appclléetriferc-grande  ,  à  chaque  fois  demy  once  :  puis  boire  trois 
onces  des  eaux  d'armoife,  d'hyrfope>&  de  fenouil,  ou  de  la  decoâion  dcfdi- 
tes  herbes ,  &  des  racines  aperitives ,  qui  fant  pet  fil,  ache,  &c  afperges  bouil- 
lies en  eau  ,  auec  la  tierce  partie  de  vin  blanc.  La  Rati  c1>  le  réceptacle 
de  la  mélancolie  ,  &  cft  nettoyé  le  fang  le  rendant  pur  Se  net ,  propre  pour 
bien  nourrir  tous  les  raerobics  du  corps  ,  tenant  la  pcrfonnc  ioyeulc  :  mais 
quand  par  trop  de  mélancolie  la  Rate  s'engroûTit  plus  qu'elle  ne  doit.il  en  ar- 
Opil**  riue  Opilation  ,  qui  empêche  ta  eeneration  du  bon  lane  ,  dont  la  nourri- 
j^^jç^    turc  rendue  mauuaile  les  membres  du  corps  en  fouftient  ,  dcuenans 
fecs.  La  douleur  au  coftc  gauche  après  le  repas ,  te  la  couleur  de  la  fa- 
ce tendant  ila  noire  , auec triftelfe  de  la  perfanne  .marquent  l'Opilation 
de  Rite  :  pour  la  guerifon  de  laquelle  (  le  mal  procédant  ou  d  humeur 
chaude  ,ou  d'humeut  fcoiie  )  il  fera  bon  de  faigner  le  malade  à  la  veine  de 
la  Rate  appelée  Saljaiellc  ,  qui  eft  en  la  main  gauche  entre  les  doigts 
àiiimtdius  &  a  triculaire.  Et  citant  ladite  douleur  accom\  .lignée  de  foif, 
defcchercirc  de  langue  ,  Se  de  dcgcuft  ,  ngniiîe  quf  l'Ojtilanon  cft  cau- 
fce  d'humeur  chaude  :  pourquoi  il  faut  donner  au  malade  par  quatre  ou 
cinq  matins  à  icun  fyrop  d'endiue  &  de  Icolopendrc.  Et  après  vnc  purgation 
ftite  auec  dcmy-oncc  de  fuc  de  rozes  ,  &  trois  onces  de  la  dccoftion  des 
racines  de  caparis  &  de  fcolopcndre ,  que  le  malade  prendra  cinq  ou  fix 
heures  deuant  difnei  :  ou  bien  aucc  demy  once  de  calTe,  &  trois  drach- 
mes diafennc  en  eau  de  fcolopcndre.  Apres  laquelle  purgation  fauHra 
oindre  la  Race  auec  huile  rozat  ,  ou  3c  lin  :  oa  appliquer  emplallrc  du- 
dit  huile  aucc  racines  de  caparis  &  gr..^ne  de  lin  :  ou  fait  de  morclle  ,  fe- 
mence  de  pourpier) ,  &  po  jdrg»  de  pl.i.;tain  mefl.z  auec  vinaigre.  Si  le 
patient  a  peu  d'appétit  ,  ne  p  uuant  digérer  ,  Se  lui  venant  dts  rots  ai- 
îjrçs  de  l'cftomacnila  bouche  ,  fi:;nihi  q  ic  Ton  mal  nto^de  pat  humeur 
mélancolique  froid.  En  ce  cas  luy  fera  „affi  baillé  à  d  iie  des  fyrofs  de 
ftecados ,  éc  de  fcol  -«pendre  ;  ou  d  ox  n  l  diurétique  aucc  l'eau  de  la  de- 
coiîtion  de  fcolopcndre-,  racines  d'ache  ,  dr  perfil  ,  de  tamaris  ,  Se  de 
mente; ou  fe^ilemeut  auec  la  deco^^ion  de  la  fcolopcndre  Se  racines  de 
caparis.    Puis  fanr  purger  l'hrmei  r  nitlan-olique  aucc  vnc  once  de 
diacatholfchon  &  deux  drachincs  de  dialenné  rocflc  s  auec  trois  onces 
de  ia  dccodioa  fufdiie  ,  ou  en  eau  d'aluiue  Se  de  iLolopcndre.  £r  après 
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fautoindcc  le  coUé  de  la  Race  d'huiles  de  lis  ôc  d'ancc  ,  au/ïï  auec  beurre  Rtmé- 
fuis  ,  mouclle  de  bœuf ,  &  graifîc  de  poule  ou  de  cane  mcflc'cs  enTenible; 
ou  oindre  le  coftc  gauche  aucc  onguent  dit  dialthéc.  Le  malade  boita  de  vin  ^-g""c 
bUnc  ,  &  de  la  deco^kion  de  fcolopendre  ,  foir  &  matin  mangeant  deux  fi- 
gues aucc  f  oudre  d'hylTopc,  poivre  ou  gingembre.  Trempera  Ton  vin  aucc 
eau  Ferrée,  ran& en  boite  d'aucune  autre.  Vfera  auflî  de  capies  auec  huile  6c 
peu  de  vinaigre.  La  launiflc  procède  des  maux  du  foye  &  de  la  ratc:&  corn-  i(Çç 
me  leurs  maux  font  diucrs.auflî  y  a-i'il  diuirfiic  de  launifTe  ,à  fçauoif ,  lau-  Tiois 
nifTe  Citrine  ou  laune  ,  launiilc  Verte,  &  launiHc  Noire  ;  celle-ci  forçant  boites 
de  la  Rate  ,  &  les  deux  autres  du  foys.  Pour  les  lauuifTes  Liunc  &  Verte, 
l'on  vfera  de  CCS  remèdes  :  Le  malavle  boira  au  matin  fyrop  de  violes  aucc  "p^ur 
eau  de  mor(.lle  :  ou  fyiop  d'cndiue  aucc  eau  de  cichorée.  Puis  la  cole-  les  lau* 
re  fera  purgée  co.nme  a  eftc  dit  aux  remèdes  du  foye  ,  ou  autrement  fera  ncî  & 
ordonne  pat  le  Médecin.  Aprfs  prendra  vnc  lozcngc  de  l'clecluaiie  des 
trois  fandaux  chaque  matin  deux  heures  deuant  manger  ,  beuuanc  vn  peu 
d'eau  d'endiue  8c  de  cichorée.  Il  eft  auQî  bon  de  fomenter  le  foye  comme 
dciïus,  &  aufli  dj  huer  les  yeux  du  malade  de  vinaigre  meflé  aucclaiâ:  de 
femme.  Son  brevagc  ordinaire  fera  ptifane  faite  auec  orge  ,  tcgliftc  ac  pru- 
neaux tant  que  la  fièvre  le  tiendra  j  après  laquelle  il  fe  remettra  au  vin ,  mais 
bien  tempéré  aucc  de  l'eau.  Et  artiuant  que  la  Heure  laiHc  apics  elle  la  laur 
nifTc, le  malade  vfera  fouvent  des  eaux  de  fenouil  &  de  moiclle  aucc  fyrop 
d'oxifacre:  ou  boira  durant  cinq  matins  trois  heures  devant  manger,  qua- 
tre onces  d'eau  de  rai  (fort  fauuage ,  ou  quatre  onces  de  la  decoélion  de 
mattouchoin  faite  en  vin  blanc  ,  ou  bien  autant  de  ladccodkion  des  pois 
chiches  &  racines  d'afpcrgcs.  La  poudre  des  vers  de  terre  dits  UmhrUst 
bien  laucz  puis  fechez  ,  prife  auec  vne  pleine  cucillerée  de  vin  blanc  eit 
aufli  bonne  contre  la  iauniflb.  De  même  il  faut  boite  huift  matins  de  fui- 
te deux  ou  trois  doigts  en  vn  verre  deladeco^ion  de  politric  ,  ou  de  ca- 
piili-vencris  ,  ou  de  celle  de  vcluote,  ou  de  fon  eau  dillillce  au  Bain-ma- 
rie  qui  eft  très  propre  îicem;^  ,ou  de  l'eau  de  la  reine  des  prcz.  L'eau  di- 
ftillce  audit  bain  de  laiû  de  vache  &  du  vin  blanc  par  efgale  portion  gar. 
dcc  vn  mois  ,  puis  beuc  au  matin  deux  heures  deuant  manger ,  &  auani  le 
foir  entrant  au  liû .  y  eft  fort  fouuerainc.  Touchant  la  laun.flTe  NoiRi.PonrIa 
outre  l'vfagc  des  fyrops ,  purgation  &  faignce  fufdiis  il  faut  appliquer  Noi'c» 
plufieurs  fois  foir  èc  matin  vnc  vcntcufe  au  coftc  gauche  fur  la  rate  (ans au- 
cune Incifion  Apres  y  faut  mettre  vn  fcurre  trempé  en  bon  vinaigre  chaud, 
l'y  tenant  tant  que  la  chaleur  durera,  le  réchauffant  trois  ou  quatre  fois. 
Puis  la  rate  fera  o'xnOtc  quatre  ou  cinq  iours  de  fuite  aucc  onguent  dit  dial- 
thce ,  &  par  autres  quatre  ou  cinq  iours  porter  vn  emplaftre  fait  d'ammo- 
niac dilTout  en  vinaigie  efterdii  fur  le  cuir.  La  CotiQji  eft  vne  maladie  Co4- 
des  boyaux  :  dont  la  douleur  s'cftend  pat  tout  le  vemre  auec  grande  violcn- 
ce  &  aipres  pafTions ,  fort  difficiles  à  fu^  potier  :  pour  defqocllcs  deliurer  le 
patient  il  eft  ncceflaire  d'employer  des  prompts  remèdes.  Premièrement  il 
faut  faite  boire  au  patient  deroy  veire  d'eau  de  fc.  bieufc  auec  de  la  theriaquc; 
pniîlny  donner  vn  clyftere  ranaolitif  fait  de  la  dccoftion  de  mauues,  violes, 
bletcs,anis,fcnugrcc,a4iec  ca(re,micl,8c  huile  d'oliuc:aptcs  mettrez  for  la  par- 
tie dolente,  entre  deux  linges,  les  herbes  duclyftcre  cftans  chaudes  ou  fri- 
caffécs.  Appliquer  fur  le  mallacoiiftc  des  boyaux  d'vn  mouton  fraîchement 
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X«M«.  y  eft  faluiaire.  AufiTi  vn  Cachet  fait  de  mic\,  de  fou  de  froment,  &  des  fc  I  fti- 
d»i.     direz.  Vnc  pleine  cfcaelle  de  cendres  chaudes  attoufces  de  bon  vin  lou  g<r, 
l'cfcaelle  couucrted'vn  linge  pour  rcicnit  les  ccnitcs.  Vnc  moue  de  tccrc  ou 
fange  cndorcic.dc  celle  q'ii  fc  faic  par  le  trcpisdes  pcrfonnes  aux  encrées  des 
maifons ,  l'ayant  au  pteallable  chauffée  :  dtlqueUts  applications  «etont  em- 
ployées celles  qui  viendront  miaix  à  propos.  En  outre  ,  le  malade  prendra 
auecvin  bl.mcdc  h  poudre  fiite  du  cariiljge  de  l'entre. deux  des  cerneaux 
des  noix,  gardée  dés  la  fin  de  l'Eftéiou  de  celles  des  ne  yaux  de  pechc:ou  des 
huiles  de  noix  5c  de  lin,  meflcz  oufcpaiezi  oude  l'eau  de  camomille  \  ou  le 
jaune  d'vn  oeuf  frais  aucc  de  l*cau  de  vie,  lequel  œuf  eftant  cuit  roolct  en- 
tier ,  dcfchargé  de  la  glaire  après  auoir  couuctt  la  coque  ,  il  fera  rcmply 
d'eau  de  vie,  puis  le  tout  chaudement  aualé.  La  douleur  ne  fe  voulant  ai  relier 
par  les  fufdits  remèdes,  le  demy-bain  fera  emplr  yc  i  qu'on  coi^tpefera  de  U 
dccodtion  des  htrbcs  fufrommécs,  y  f  lifant  tremper  le  ni.'liJe  iufqucs  aiix 
hanches  j  &  au  fortir  d'iccluy  l'on  luy  oindrale  nombril  auec  onguent  die 
diahhcc  &  beurre  frais.  On  luy  ricndra  le  ventre  ladhe  par  reïcertz  clyrte- 
llîaque  res.fnppofitoires.oa  autres  moyens,  (^und  la  Colique  ow  iliaque  paflîon  cft 
pailion.  caufccde  Vcntontc.le  ro.il  tft  deamb  uatoire  ne  s'aircftant^as  en  vn  feu!  en- 
droit, mais  vague  p^r  le  ventre,  les  boyaux  menans  bruit ,  auec  toiture  & 
gr:inde  douleur  :  alors  il  faudra  bailler  au  maUdc  vn  clyllcre  a»nfi  compolé: 
Prenez  mauues  &  bleccs.  de  chacune  vne  bonne  poignée  :  marjolaine,  rue, 
liuticr,&  camomille, de  chacune  vne  petite  poigrceianis  &  commin,de  ch»- 
cu;i  vne  once  \  faites  en  dcco6tion ,  de  laquelle  prenez  vne  chupine  &  y  de- 
ftrcmpcz  vne  once  dccafTcdcmy  once  de  thcriaque.fic  trois  onces  di  s  huiles 
de  nie  &c  de  camomillc,dont  foii  fait  clyt\ere»puisbai!I«  tiède, loin  de  la  rcfe- 
Aïon.  Au  lieu  duquel  clydcre  l'on  en  peut  bailler  vn  autre  f.iit  d'vnc  livre 
d'huile  de  lemencc  de  lin,qui  eft  chofc  très  fi  .gulierc  pour  oftcr  route  dou- 
leur de  Ventretou  bien  autre  c'yflete  fait  de  vin  de  milvoifie  &  hu  le  de  ca- 
momille ou  deceluy  d'.anctrcntoïc  vn  autre  qui  eft  foti  falutaire/ait  d'huile  de 
noix  &  de  bon  vin  par  cigale  potiion,ou  du  feul  huile  de  noix. L'huile  de  chc- 
ncuel  appaiié  la  douleur  de  la  (  !olique  ventcufc.cn  oignant  la  partie  dolente. 
Il  ellauffi  bon  à  ce  mal  de  le  foin,  ntcr  auec  des  efponçcs  ,  draps  oU  fcurres 
trempez  en  vin  dans  lequel  l'on  aura  long-temps  bouïili  tttc,carajmille,mar- 
jolainc.ams  &  commin,apptiqinnt  b  fomentation  tant  chaude  qu'on  pourra. 
Et  quatre  fuis  le  lour  fera  bon  di*  faire  boire  au  malade  du  vin  ou  ayét  boiiilly 
femetices  de  mi*,  carui.  Se  commin,  de  ch  icun  vn  doigt  dans  vn  verre.  L'c.-ut 
dillillceou  ladecc  âion  de  camorr.iUe  beuc  au  matin  à  jeun  eft  propre  à  la 
gucrifondcla  Colique  ventcufe  .luflTi  la  poudre  Vvn  vieux  glandcnvin  blac: 
&  de  poner  for  le  mal  l'emplaArc  ainfîfatc  :  Pt<  nez  deux  poignées  de  rue. 
fcchez  les,&  les  reduifezen  poudf<,demy  once  d-  myrrhe,  5:  autant  de  com- 
min puluerifc  >  quatre  jaunes  d'oeufs  aucc  m ^ cl  ,  faiteKcn  deux  emplaftres 
fur  du  cuir  ou  d  i  lii  8;e,  dont  l'vn  icruira  poui  If  umr  &  1'  .1  tve  pour  la  nuiâ;. 
Dou-    La  douleur df  Reins  qui  proiiient  dt  p. cire  00  i\c  gtauel  r  t ft  appcllce  Ne- 
leiit  de  phrctique  paflîon.  Elle  eft  Icmbl-bL'  à  la  Col  que,  en  ce  que  le  mal  de  cœur, 
dît-'Nel  Icvomifrement.ladoulrur  &  conft^pationdc  vet.tre,&  vei.tofiiez  conuien- 
pl,^  jj.  ncn-  à  l'vne  &  à  l'autre  maladie.  Mais  '  lie  eft  dilFcrcnie  en  ce  qae  la  Co- 
qacp  r  liquecommencede  la  partie  balTe du  c-^fté  dioic  allant  iuiques  à  lapaitie 
fioiu     haute  du  coftc  gauche  du  vcntrei  dcklinani  plus  deuanc  que  derrière  :  &  ia 
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Ncphrctiquc  à  Top}  ofitc  commence  da  hau',  dtfcfiidant  eu  bas ,  peu  à  peu  Rtmt- 
dcclinant  dcrrirre.  La  doulciirde  ccllc-cy  cft  plus  forte  douant  niargcr  qu'a* 
pics  ;  &  de  celle-là  an  contraire  ,  plus  après  que  deuam  ,  artiuant  prcfquc 
toufiours  fort  fubiwmcnt  :  &  celle  de  Ncphrctiquc  communcmcni  pcr  t  à 
petit,  précédée  de  douleur  au  dos  aucc  d  fticultc  d'vrincr.  Catc  diftcience 
fe  rtcounoit  encore  entre  ces  deux  maux,  que  la  Colic.ue  leiid  les  vrincs 
teintes  &  colottcs  :  &  la  Nephietique  au  comme iicerrcnt  fjit  l'viinc  claire 
&  blanche  comme  cao ,  puis  s'efpajflii  lailTai  t  du  fablon  roi  gcau  fons  du 
vaze.  Pour  la  guerifon  de  ce  mal  il  faut  vfcr  de  chofes  apetirucs  lonipanl 
le  Cai.cvl  pour  facilement  vrincr  :  mais  pour  vn  preallal  le  il  fai  i  laf-  Ca!c»l. 
cher  le  ventre,  baillant  ?u  malade  vnc  once  de  ca{îe  vue  heure  deu.int  man- 
ger. Et  fi  le  ventre  cfl  con»lipc,  l'on  vfcra  de  ce  clyfttre  :  Prenez  des  racines 
de  guimauve  deux  onccs,hcibcs  de  mauves, guimauves,viol( s, &  blcies.flcuis 
de  camomille  &  mclilot,dc  chacune  vnc  poig»  éc:  fen  erce'd'oigi  on  &  d*a- 
nis  de  chacune  dcmy  onccjfaites  dcco£Vion,dc  laquelle  vous  prendrez  deit.y 
liuie,5c  y  détremperez  vnc  once  de  caire,vneonce  de  gros  fuccic.deux  onces 
d'hiUle  rozar,  vnc  or^cc  d'huile  de  lis,&  en  faites  vn  clyftere.Au  lieu  duquil 
vous  pourrez  bailler  du  laiû  de  vache  aucc  dtiiX  jauties  d'oeuf;,  en  cîyftcic. 
il  faut  noter, qu'eu  cette  maladie  '/on doit  bailler  grande  quantité  de  cly Ac- 
res. Le  clyfterc  fera  rt  itcic  arriuant  que  la  douleur  ne  s'appaife :ôc  après  l'o- 
pcration  d'iceluy,  l'on  plongera  le  malade  iufqu'au  non  bril  dans  vn  demy 
bnin  auquel  auront  eftc  mouillées  ces  matières,  cy  cnfcrn  ces  dans  vn  fac  de 
toile  rlaircjc'cli  ài  rçauoir,  mauvcs,guimauves,  bcrlcs,  bittes, paiietaire,  vio- 
liers  de  M.rs,  fcmei  ccs  de  lin,fcnugrcC:  &  fleurs  de  camomille  aucc  mclilot. 
Au  iortir  du  bain  le  patient  picndra  deux  cucilUrccs  de  fyrop  decapilli-vc- 
reris,  &  de  laifoits  fauuagcs,  aucc  trois  onces  de  la  dccoâion  de  leglifTe  :  & 
mcttia  fur  la  douleur  vn  cataplafme  fait  des  herbes  &  ficiirs  eftans  au  fufdit 
fachtt  ayans  fcrui  au  bain,  aucc  huile  d'amendes  douces.  Et  durant  deux  chi 
trois  matins  prcndia  cinq  ou  fjx  onces  de  brouct  de  pois  chichcs  Jbouiliis 
aucc  tcgljfl'cr  :  ou  de  l'eau  de  paticiaire  ,  ou  de  cicflbn,  ou  de  celle  des  racines 
aperitiucs.  Les  remèdes  fuia^ns  iont  ai.fli  fort  bons  contre  le  calcul  des  riins, 
de  la  veflle,  purgcans  la  GuAVELLï,rompanslapierte-,fpecialcm.ent  I  hiuie 
de  criAal  bcu  en  petite  quantité  aucc  du  vin  blanc,  ou  auec  la  deco6kion  ucl-c 
de  poischiches,  petites  pillulcs  de  thcrcbcniine  de  Vcnife  lav:ce  dix  ou 
douze  fois  en  eau  claire  ptifcs  aucc  du  vin  blanc,  ou  fyrop  de  capilli-vene- 
ris  de  fois  à  autre,  ic  ttoii  ou  quatre  a  chacune.  L'eau  que  le  bouleau  diftil- 
le  au  PrintcTvps  eftai:t  coupé  en  feue.  Le  fruit  de  rcfglantict  non  erxorc 
mtur  defchirgc  de  Tes  pépins  &  confit  au  fuccrc  en  fa^on  de  cotignac  pris  à 
jeun.  Cette  compofition.  Ptcr.ez  vne  livre  de  pois  chichcs,  quatre  onces  de 
reglilTe.autant  d'anis  trois  ou  quitte  racines  de  pcrfilcfté  le  coeur,  mettez- le 
tout  bouillit  en  vn  pot  de  teirc  vitrée  dans  trois  pintes  d'tau  &  de  bon  vin 
blanc  iufqu'à  la  confomption  de  la  moitiés  puis  en  paflcz  la  c'ecoflion  par 
vn  lingc;dc  laquelle  fioide  le  m  .ladc  boira  dix  ou  douze  matins  de  riiite,vre  ^y]'*' 
cueilleiéc  chacun  i  &  de  trois  en  trois  vous  y  ajoufteiez  de  la  cervelle  Je  Pie  ^  yj;_ 
dilfouteen  ladite  decofikion.  La  Colique  grauelcufc  s'appaifera  foudaine-  ner. 
ment  beuuant  liedc  la  decoCl'on  faite  de  fleurs  de  camomille  bouillies  en  ^ol»- 
efgale  portion  d'eau  &  devin  blanc.  Comme  les  maux  fufdits,  &  la  D if- 
il  c  V  Li£  c'vRiwïR  procèdent  de  mcfiuc,  aulli  communs  en  fout  fcufcf 
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Hftat'  les  rcmcdcs  :  mais  particulicrcmcnc  pour  ce  tte  mabdic-cy  ,  feront  aufTi  em- 
ployczj^s  fuiuans.  Boire  au  matin  de  l'eau  de  gramen  ou  chicn-dciit  dans 
laquelle  auïtx  diflout  fruit  de  coqucrellc  rclTcmblant  i  petites  ccrizcs,  ou 
de  la  dccoâion  de  b  racine  de  raucs  faite  en  vin  blanc.  Ou  de  celle  d'afpcr- 
^es,ou  d'anccoii  de  cabaret,  ou  de  branche  vrfinc  :  ou  boire  du  vin  d'abfynte, 
ou  de  l'cjtu  dillillcc  nu  Bain-maric  de  l'heibc  de  crcfpincte  en  Latin  ditic 
folivonum.  Cataplal'mcs  appliquez  for  le  petit  ventre  faits  aiiec  des  perles  ou 
crcrtbn  d'eau,  frites  en  huile  d'oliuc  chaudement  employez.  Mander  en  po- 
tages des  racines  de  pcrfil ,  le  cœur  oftc  ,  &  au  boire  ordinaire  vier  de  v\n 

Ariicut  blanc.  Pôur  AnoEva  d'vri ne  il  faut  prendre  vn  bolus  compofc  d'vne 

d  vrinc  drachme  d'os  de  fcche  en  poudre,  &  vnc  once  de  cafTe  :  puis  faire  cataplafme 
aucc  de  la  caflc  &  vinaigre,  &  l'appliquer  fur  les  reins.  Boire  fouucnt  de  U 
decodlion  des  quatre  femcnccs  froides,  ^  quelquefois  du  mefgue  de  laid  de 
chèvre.  Ccluy  qui  a  ardeur  d'vrine  ne  couchera  iamais  'i  la  rcnuerfc,  ny  fur 
lidl  ou  fur  matelas  de  plume, ny  chauffera  les  reins,  ny  portera  aucune  cein- 
ture :  aduis  gênerai  pour  les  tourmentez  de  coliques  giauclcures,  pierres  & 
douleurs  de  reins  -,  la  curarion  dcfqucls  maux,  comme  auQî  de  prcfque  tous 

Trois  autres,  dépend  ou  la  plus-part  du  régime  de  vie.  Le  flvx  de  ventre  fe  di- 
ftingue  en  trois  ;  dont  le  premier  &  le  plus  dangereux  cft  la  Lientcric,  qui  eft 

vcntic.  1^^^  que  pat  grande  indigeftion  les  viandes  fort  jcttéescn  bas  prefque  en  la 
forre  qu'elles  ont  elle  prifes,  auec  vu  peu  dè  changement ,  fans  puanteur. 
Diariée,  c'eft  quand  il  y  a  llmple  flux  d'humeurs  aqucufes  &  pituiteufes.  Dif- 
fentetie,  quand  auec  les  excrcmens  il  y  a  do  fang  meflr,  ou  que  le  malade  le 

Licnte-  fait  tout  pur  ;  ainfi  ces  maux  cftansdiuifcz  &  appeliez  par  les  Mcdecins:Pour 
le  premier  ,  d'autant  que  cette  maladie  n'arriue  rarement  que  de  quelque 
cftrangc  accident ,  ou  qu'à  ceux  qui  meurent  de  vieillcflTc ,  &  que  d'ailleurs 
elle  ell  pcrilleufe  ,  le  Médecin  fera  appelle-  pour  la  gucrifon  d'icelle  :  &  en 
l'attendant,  la  mere  de  fiimille  vfera  pluftoft  de  remèdes  qui  confortent  na- 
ture que  d'autres,  tels  que  ccux-cy  :  Donnera  au  malade  fyrop  d'abfynte, 
aluine,  ou  fort,  aucc  miel  rozat  par  quatre  ou  cinq  m.itînsvnc  cucillerée  de 
chacun  :  ou  auec  eaux  de  bctoine,  de  fcnoUil,  &  d'uluine.  Le  patient  fe  pro- 
voquera à  vomir  (n'en  ayant  le  ^^cÇ\x)  par  des  moycns,commc  prenant  dcmy 
once  de  hicrc  fimple  auec  deux  once  d'eau  d'abfynte,  vnc  drachn  e  de  dia- 
phenicum.  Puis  confortera  l'cllomach  par  huiles  ifardin,  de  maftic,  d'afpic, 
de  mente  ,  d'aluine  îou  par  vn  cmplaftre  de  carrot  de  Gaîien,  eftcndu  fur 
du  cuir  appliqi  c  contre  rEftomach.  On  y  portera  deflus  vn  fâcher  fait  d'a- 
luine, mente  &  marjolaine  feche.  Le  matin  prendra  vn  lozange  d'atomatic 
rozat  :  ou  bien  vn  peu  d'efcorce  de  citron  confit  au  fuccre  :  &  dcu.int  chaque 

Dîatréc  repas,  prendra  vn  peu  decotignac.  Pour  le  fécond,  il  cft  à  noter  que  ce  n'eft 
pas  toufiours  maladie  que  la  Diarrceou  flux  humoral,  mais  bénéfice  de  ven- 
tre ,  falutairc  à  la  perfonne  quand  il  n'eft  accompagné  de  fièvre,  qu'il  ne  du- 
re gnercs,  &  que  ladiifenterie  n'eft  àaaindre.  Pour  laquelle  caufe,  eftant 
le  flux  fans  fièvre  ,  l'on  ne  fe  fouciera  de  l'arreftcr  de  trois  ou  quatre 
iours  ;  mais  le  lainTcra-on  couler  durant  ce  terme- là,  pour  vuider  du  corps 
les  humeurs  malignes  &  fur-abondantes.  Au  bout  duquel  temps ,  ou  le 
malade  ayant  fièvre  ,  ou  doutant  que  le  flux  fe  convcttidc  en  difîcntetie, 
en  eftant  menacé  par  quelques  gouttes  de  lang,  l'on  v(èr3  <fc  «clyftcrcs 
afltingcns  compofcz  auo^  même ,  fauge ,  marjolaine  ,  bourrache  :  dcf- 
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quelles  Iierbeseftam  faite  dccodlion  en  fera  pris  vneliurc,  ôc  dariMccllc  Rfmf^ 
mis  du  fuc  de  bourcc  de  pafteur ,  du  bul  arménien ,  d'huile  de  laurier,  &  du 
tout  on  fera  vn  clyftere.  Les  clyftcrts  du  fuc  des  herbes  aftringcnics  font 
bons  à  ce  mal,  comme  de  bourcc  de  pafteur  ,  morellc ,  paticrairc ,  mercu- 
riale ,  y  adionftatît  du  jus  de  coins.  Et  fera  i^oté  que  lors  qu'il  cft  quefiion 
de  relîerrer  Ir  ventre  il  n'cft  pas  conuenablc  d'vfer  du  fuccre  nyde  fyrops, 

fiaice  qu'ils  font  faits  communcmencauec  le  fuccre ,  hors-mis  que  la  qua- 
itc  du  fuccrc  fuft,  bien  corrigée.  On  noiera  auffi  que  ces  clyftercs  veulent 
cftrc  baillez  en  petite  quantité  la  grande  eftani }  lus  nuifible  que  piofitable. 
Pour  le  troificrmc,  des  le  commcnccmerit  de  la  DyfTenicrie  faut  donner  DyfTfn- 
dcs  clyftcres  Icnitifs  ;  car  comme  en  la  Diarrce  il  n'cft  pas  bon  de  reprimer 
l'humeur  de  ce  flax  aux  premiers  jours,  mais  feulement  d'en  adoucir  les 
douleurs  ;  ce  qu'on  fait  pat  clyftcres  de  feul  l.iiékd.ins  lequel  vous  aurez 
cfteint  l'.icicr  trois  ou  quatre  fois ,  ou  mis  dedans  deux  ou  trois  jaunes 
d'ccufs.  Etdcc«s  clyftcics  en  faut  bailler  au  malade  trois  ou  quatre  par 
ioiir ,  s'il  cft  bcfoin.  En  après,  il  le  faut  purger  en  cette  forte  :'Prenez  vne 
drachme  de  rubarbe,  iufufez-la  dans  vne  decoftion  commune,  à  f«,auoir  de  » 
bourrache ,  cichorce, end iuc,  buglodc       fleurs  de  rofmarin  :  l'cxprefllon 
cftant  faite,  y  méfierez  deux  fcrupulcs  de  rubarbe  torrifice  Scpuluerifce, 
ic  ainfi  prendra  ladite  médecine.  Le  lendcmam  ou  le  iour  mcfmc ,  fi  le 
fang  coule  en  grande  quantité^  il  faut  faire  ouurir  la  veine  bafilique  du 
bras  droit ,  Se  en  tiret  dix  onces  de  fang  fi  la  pcrfonne  cft  robuft'e  ;  &c  cftant 
foible  I  y  aller  vn  peu  plus  retenu.  Clyftere  d'huile  d'dliucfi;:  eau  rozc  par 
efgaic  portion  eft  aulTi  fort  falutaire  à  ce  mal.  Des  cataplafmes  rcfrigeratifs 
feront  mis  fur  le  foyc  du  patient ,  qu'on  fera  ainfi  :  Prenez  de  l'onguent 
de  Pciurn  ou  nicotianc ,  &  le  fûtes  fiirc  dans  la  pocfle  anrc  dubcurrcVrais: 
Ou  de  l'Onguent  popuU  um  :  Ou  faire  vue  dccoftion  d'herbes  rcfn'gcrati- 
ucs  &  femenccs  fioiies ,  &  en  appl>quer  le  marc  (ut  le  foye  ,  &  dans  la  de- 
codion  plonger  des  cfpongcs ,  que  vous  matrez  fur  le  foye  lors  que  le 
mzxc  fera  froid.  Si  pour  tout  cela  le  nul  ne  cefte,  il  faut  encor es  purger  le 
malade  comme  dcftùs  &  réitérer  la  faignéc  ;  mais  ce  fera  à  l'autre  bras. 
Prendra  tous  les  mat  ns  vne  lozange  de  l'cle£tii.iitc  compofé  aucc  demy 
drachme  de  poudre  de  galagange  ,  vne  fcrupulc  de  corail  rouge  ,  autant  de 
maftic,  demy  drachme  de  trochifquf  de  terre  figillée, trois  drachmes  d'efcor- 
cc  de  citron  confit,  autant  de  coiignac,  quatre  onces  de  fuccre  difTout  en  eau 
de  mente.  Boira  de  iour  à  lutrc  en  vin  rouge  de  la  giainc  d'agrimoine  mifc 
eu  fubtile  p'iudre,  ou  de  la  decodion  de  Ion  heibe  faite aitflT»  en  vin  rouge. 
Appliquera  contre  l'cftomach  de  la  pou.^re  de  crapaud,  dont  cy  deuant  a  cHé 
par!(f,mife  dans  vn  fachct ,  eftant  ttef-propre  à  ce  mal ,  attirant  à  l'cftomach 
le  fang  qui  fe  vuidc  par  le  bas.  Oitïdra  le  ventre  &  l'cftomach  aucc  huiles 
d'abi'yntc,  mente,  nardin  &  maftic.  Prendra  .au  matii»  de  la  graine  en  pou- 
dre, de  Sophia  (ditcaufli  ThuUetrum  )  vne  drachme,  ou  auec  vn  ceuf,ou 
du  boiiillon  ,  ou  du  vin.  Sera  auffi  donné  au  malade  auant  tout  autre  Rçgt- 
roanger  vn  peu  de  corignac  :  puis  des  potages  liez  &  cfpais  comme  pain  me 
gratté ,  dans  lequel  auraeftc  misvn  peu  d'eau  roze  :  quelquefois  du  ris  aucc 
desefpices  :  auffi  des  pieds  de  txouton  j^es  tcftes  de  veau,  petits  poulets  Se 
fort  ieunes  pigeonneaux.  Quant  au  boire,  ce  fera  du  vin  rouge  ou  couuerc 
tempcié  aucc  eâu  ferrée ,  Unoutiituce  conuenablc  fortifi.inc  de  beaucoup 
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Retnt'  -les  temccîcs.  La  longueur  de  L'hydropis  is  donne  beaucoup  de  loi/ïr  de 
Jes.      recourir  au  médecin  pout  le  dchurei  de  cette  traladic  :  mais  ce  fera  en  vain 
fi  abufant  du  dclay  on  lay  lailTc  pcendre  poircÛTion  fc  rendant  dcfcfpcrcw'  Se 
Q^Jr    incurable  quand  elle  a  ga»gnc  le  ventre  fit  le  coeur.  Afin  donques  que  les  rc- 
coil      modes  profitent ,  il  eft  nccclTaire  drles employer  ï  temps  pour  couper  clie- 
qa'Hy-  min  au  mal,  preucnaut  pac  diligence  l'impoflibiliic  de  la  gueiifon.  Pour 
drop.lic  y„  preallablc  il  faut  connoiftrc  la  maladie,  afin  que  fans  cquiuoquc  les  re- 
j^j^^*    mcdcs  ("oient  employez  conucnablemcnt.  L'Hydropifie  cft  vnc  enflcurc 
qucs.    c.uifcc  d'humidité,  qui  commence  à  paroidrc  aux  pieJs  montant  aux  jam- 
bes ,  de  là  aux  cuillcs,  puis  au  ventre ,  finalement  âu  cœur.  L'on  la  connoft 
en  prclTant  la  partie  dolente  &  enHce  auec  le  doigt.  S'il  tcdç  vn  trou  en 
l'endroit  pielVc  ,  c'eft  vrayc  Hydropific  ;  fi  la  peau  s'y  relevé,  ne  l'cft  pas. 
L'eftant  il  faut  en  venir  aux  remèdes  par  l'aduis  de  l'expérimente  Médecin, 
qui  purgera  fon  malade  par  purgations  propres  à  purger  les  eaux.  A  cette 
purgation  il  efl  fort  propre  la  graine  de  hicble  :  l'on  en  prendra  le  poids  d'v- 
nc  drachme  pour  vne  petfonne  délicate ,  ou  d'vnc  &c  dcmy  pour  vnc  roba- 
Itc;  puis  l'ayant  mife  en  poudre  fera  beuc  au  matin  auec  deux  doigts  de 
vin  blancou  àfon  dcf.tut  du  clairet.  L'herbe  &  la  racine  de  hicble  luancce 
cuite  en  poxacjc  comme  chous  (ont  bonnes  aux  Hydropiqncs.aitirans  l  e.iu 
du  corps  par  le  bas ,  leur  dccoftion  en  eau  beuc  au  matin  fiiii  le  mcfme  j  cel- 
les de  fureau  &  de  cabaret  :  le  |us  de  la  racijie  de  gl.iycul  bcu  en  vm  blancs 
auflî.  L'anis  broyé  pris  en  vin  blanc  ode  l'altération  aux  Hydrop'qucs  ,  Sç^ 
les  foulage  merueilleuicment }  le  fréquent  vfagc  delà  conlctved'aluine  faite* 
auec  deux  fois  autant  de  fuccrc.  Cataplafmc  auec  fiente  chaude  de  vache  ap» 
Régi-    pliqué  fur  les  lieux  humides  &  enflez  y  profite  beaucoup.  Et  autant  ou  plus 
qu'autres  remèdes,  le  bon  &  le  conucnablc  régime  j  par  le  moyen  duquel  & 
auec  la  benedickion  de  Dieu  le  malade  ne  viendra  pas  à  l'cxticmiic  de  l'Hy- 
dropifie.  Ce  fera  eu  le  nourrilfant  de  viandes  deirechanics,  de  pain  fcc  & 
bifcuitjde  chairs  fort  rofties.  Le  malade  s'abllicndra  de  tous  potages  Se  fruits, 
ne  boira  que  le  moins  qu'il  pourra.  Veillera  beaucoup,  ne  dormna  point 
aprc»  le  rcpis  ou  pendant  le  iour:nc  s'abandonnera  au  repos,m3rchcra  beau- 
coup, fe  leucta  de  bon  matin,  melmc  l*Efté  pour  fc  promener  en  la  fraîcheur 
Enfl  a-  de  la  matinée ,  ces  exercices  luy  cftans  fort  Clutaircs.  Pour  L'enfle  vre  Se 
rc  de    DovLE  VR  DE  VENTRE  différente  dcs  fufditcs  maladies,  cellc-cy  venant  de 
y^ntte.  jjjjçrfej  caufcSjles  remèdes  fuiuans  feront  employez. Le  malade  boita  durant 
neuf  matins  trois  cueillerceschacun,de  ladccodion  de  mcnte,d'.»brynthe,dc 
bon  robin,  vnc  poignée  de  chacun,  faite  en  e.ui  dans  vu  pot  vitre,  &  gardée 
dans  vnc  fiolc.Ou  de  celles  d'abfynthe, de  c.imonv.lle,racincs,herbc,  &  fleurs 
de  mouflardc  rauuage,derquelles  décodions  ou  d'aucunes  d'icellcs  le  malade 
fcferuira  félon  qu'il  lu  y  plaii-i:coname  aufli  de  celles  d'anct  &  d'.ifperges  faite 
en  vm.La  racine  dc^fr4fli»<w(autrement  dite  ejçuille de  Ifergcr, )m\\'c  ca  pou- 
dre beuc  le  poids  d'vne  drachme  auec  du  vin  blanc  deux  f  is  U  iour.matin  $c 
foir.cft  bonne  à  ce  mal.  Et  cette  fomentation  gncrit  l'cnflcure  &  les  tréckccs 
du  Ventre  :  faites  bouillir  enfemble  en  vm  blanc  Ôc  eau  par  efg  le  ponion, 
fenouil,  hache,  efpargouic  vne  bonne  heurc^&  apics  que  de  le^ir  dccoftion 
vous  aurez  cfchauffé  la  partie  dolente,  vous  y  appliq  uerez  dclîusles  herbes 
Hetnor-  cuites  toutes  chaudcs,l«s  en  retirât  raftoidies  {^cur  les  y  remecire  cftascvhauf- 
fpid.t.  fces.  Touchant  les  H^  morrhoides,  elles  font  lotaiies  ou  Externes.  Ccl- 
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1es-ci  font  fourdcs  non  iiiianccs ,  ou  ou.icctes  6c  coulantes.  Les  internes  Rm^ 
ôc  fourdcs  font  les  moins  fuppcrtablcs  pour  les  cftiangcs  douleurs.  Les  cou-  Jts* 
lances  ne  fonc  pas  une  fàcheufcs  ,  û  faciles  à  endurer,  mcme  ï  raifun  de  ce 
qu'elles  font  vtiles  en  quelque  chofe  ,  prefciuans  ta  perfonne  mélancolique 
de  plutieurs  maladies,quand  elles  flueni  natuicUcment  &  regulieremct.Mais 
loriquc  le  flux  fc  de(brdonnc,lc  bien  s'en  conueriît  en  mal.  Contre  les  Hé- 
morroïdes internes  &  fourdcs  Ton  appliquera  cataplafme  fait  de  lierre  terre- 
ftie  bouilli  en  vin  blanc,  après  en  auoir  teceu  b  vapeur  par  la  chaire  percée. 
Le  parfum  fait  de  tafeurc  d'yuoiie  eft  fort  bon,  appaifant  la  douleur  du  mal.  j^^^^ 
Cclay  de  la  vapeur  de  la  dccodkion  d  vnc  tcftc  de  veau  bouillie  iufqu'à  oc$.  " 
la  feparation  des  oilcmens  ,  &c  fe  balTinant  le  fondement  d'icelle  deccH 
ftion.  L'oignon  pille  aucc  beurre  frais  ,  s'en  frottant  le  fondement ,  ap- 
paife  la  douleur  des  Hcmorrhoïdesrla  petite  efclaire  au(E;lc  mcme  fait  le  ca- 
taplafme de  mie  de  pain  blanc  trempée  de  laidk  de  vache  ,  y  aiouftant  deux 
i.'iUiies d'oeuf,  vn  peu  de  faffranA  «ic  l'onguent ^ff/?«//Mf».Pour  les  faire  tirer, 
cft  bon  inftiller  jus  àcUrrum ,  autrement  pied  de  veau,  meflc  auec  huile.  Y 
appliquer  des  pourreaux  cuits  en  huile.  Vn  emphftrc  fait  de  figues  de  Mar- 
fcilleaucc  de  l'aloés  cicotrin  en  poudre  ,  ou  de  fopHUnm.  Liniment  fait  de 
bculrc  frais  ,  huile  de  fcmence  de  lin  ,  huile  rozat  lauc  en  eau  de  violier  , 
vn  peu  de  cire.  Mais  par  deflas  tout  autre  remcdc  profite  aux  Hcmorrhoï- 
dcsou  internes  ou  externes ,  vn  cataplafrne  fait  de  boiiiUon  blanc  ,  en  Latin 
dit  verb*fcumt  &c  detrifelium  l-fcrnorrhêidéle ,  ces  herbes  pilccs  cnfcroblc  y 
meflant  de  beurre  frais.  Et  au  cas  que  ces  moyens  ne  profitent  à  caufc  de  U 
dureté  des  Hemorrhoïdes  ne  voulans  fluer,  il  les  faudra  ramolir  dans  vn  de- 
mi-bain  comporé  d'heibcs  &  autres  matières  ï  ce  propres  par  r.aduis  du 
Médecin  :  lequel  auflî  ordonnera  l'application  des  fang-mcs  &  de  percer  les 
Hcmorthoïdes  >  afin  que  le  Chirurgien  n'y  mette  la  main  que  bien  à  pro- 
pos. Fluans  trop  »  pour  ar^efter  le  fang  qui  coule  abondamment  feront  ^«w- 
employées  en  fomentation  les  fleurs  de  bouillon  blanc  ,  ou  la  fueille  de  ""^ 
hinncbane  auec  iaunes  d'œufs  :  ou  cataplafme  fait  auec*  blanc  d'œuf, 
&  bol  arnicnicn  :  ou  auc  c  razure  de  plomb,  ou  papier  bruflé  :  ou  coques 
d'hiiiftres  réduites  en  fubiile  poudre  incorporée  en  beurre  frais.  Vne 
drachme  de  coral  rouge  air^  ftcra  auflî  !e  flux  exceflif  des  Hemorrhoïdes  ,  la 

Srenant  par  la  bouche  aucc  vn  peu  d'eau  de  plantain  ,  ou  autant  d'efcume 
e  fer  beuccn  vin  rouge.  Ladccoâion  d'à  refte-beuf  faite  en  vin  &  eau  y 
fert  beaucoup.  Et  très  eficacieuftmcnt  la  poudre  d'vn  petit  oifeau  qui  a  vue 
lôgoeqneuc,&  qui  fuit  le  bord  des  pttitrs  riuiercs  appelle  en  Latin  Afergtu, 
^  en  Lâgiiedoc  £ng<tne  p.i/lre»hc\i\:  en  vin  rouge.Cettc  pondre  fe  fait  en  dé- 
fcchant  l'oifeau  après  l'auûir  bien  pluiré  &:  éaeniré  d.in$  vn  pot  ticuf  de 
terre  vitrée,  &  le  pot  mis  au  four  pour  y  demeurer  autant  qu'vnc  fourj^^e  de 
pain,  d'où  forti  &  l'oifeau  tire  du  pot  fera  puluiiifé  îLcméme  fait  U  pou- 
dre de  crapaut appliquée  à  l'cftomach  dans  vn  fachet.  Pour  remettre  le  bo.  l»o< 
yauaualé  ,  mal  très- fenfible  &  trcs-importun  ,  appelé  la  Hircne  ,  le  *" 
moyen  cft  de  fc  parfumer  le  bas  eft.nnt  aflls  fur  vue  chaire  pcîcéc,  à  la  fumée  ^' 
de  maftic,  de  thcrcbeniine,  6£  de  noyau  de  myrabolans  :  ou  de  fcmence  Se 
fleur  de  bouillon  blanc,&  fleurs  de  camomille.aucc  maftic.  Sera  faire  deco- 
ûion  de  deux  poignées  d'efcorcc  de  grcna  Je,  vne  poignée  de  tozcs  rouges, 
auc^Dt  de  boucs  de  ronces  >  deux  poignées  de  fueiltes  d'oljuier  faaaa» 

Fff 


comaa" 
tet. 


\ 


 poudre  de  poix 

tre  le  fondement  vn  aix  ,  ou  bien  vn  bafton  de  noyer  otngt  d'huile  d'olùie, 
ou  de  graiffe  de  mouton.ou  ic  celle  de  chcvre.CcUfait,ileft  necclTaîre  de  fe 
tenir  au  lift  couché  fin-  le  ventre  quelque  temps,  pour  donner  le  moyc» 
au  boyau  de  fe  remettre  en  Ton  lieu.  Sera  mis  fur  le  fondement  emplaftrc  de 
quintcfueille  auec  miel  ÔC  fcl.  Ou  y  feront  appliquées  des  fueillesdecjrprés, 
pour  empêcher  la  defcenie  du  boyaa:Ou  caTaplalme  f  iit  de  farines  de  fèves, 
&  lie  de  vin  blanc.Ou  linges  en  plufieurs  doubles,  comme  compre<fes,trcm- 
pez  dans  la  liqueur  qui  fort  des  petits  fruits  des  ormes   Le  patient  boira  ea 
vin  rouge  poudre  faite  de  limaçons  rouges  bniflez  au  four  enfermez  dans 
vn  pot  de  terre  ,  oueau  defdits  limaçons  di(Vil1ée  aubain-matie  :  ou  delà 
décoction  de  la  graine  d'auromnc  :  ou  celle  de  Theibc  de  queue  de  chenal: 
ou  de  celle  de  pain  de  cocu  ,  dire  en  latin  trifolium  mcttofum  »  &  en  mangée 
îhucî    ï  îicrbe  en  potaîre  ou  falade.  A  prouoqucr  les  Menstrves  des  femmes,  il 
Irs'pio-  faut  ces  remèdes.  Boira  le  matin  à  ieun  an  poids  d'vne  drachme  de  l'am- 
uocjucr.  bre  iaune  fubtilcmcnt  puluerifé,  auec  deux  doigts  de  vin  blanc  :  Prendra 
durant  trois  matins  ,  vnc  cfcucllée  chacun, de  ladecoftion  d'vn  pigeon- 
neau farci  de  perfil,  de  fenouil,  d'afperges,  de  daucus  bouilli  dans  vn  grand 
pot  iufques  à  la  confomption  des  trois  quai  ts,reuenant  le  refte  à  vnc  efcuellée» 
apresauoir  prelfé  le  pigeon  entre  deHX tranchoirs  ,  exprimant  la  h'qucur  d'i- 
celui.  Il  cft  ncceflaire  que  la  femme  falTc  longs  exercices,  toutesfoîs  doux  & 
tnodercs.fansviolencclc  repos ellant  du  tout  contraire  \  cemal.Auffi  prouo- 
quent  les  mois  des  femmes  les  chofe»  fuiuantcs.  La  poudre  de  la  racine  de 
didlame  blanc  au  poids  d'vn  efcu  beu'c  auccU  dccoûion  dePherbe  du  mé- 
medi£tame  :  La  poudtc  de  trochifques  de  myrrhe  au  poids  d'vne  drachme 
bcuc  deux  heures  deuant  le  repas  auec  eau  d'armoife  ,  ou  auec  lia  deco- 
âioB  de  genevre ,  ou  de  fauine  :  La  poudre  de  marrobium  prife  en  vin 
blanc  :  Deux  drachmes  de  bourras  ,  deux  fcrupiiles  decanelle,deux  grains  de 
faffiran,  mis  en  fubtile  poudre,  &  beus  en  cinq  onces  d'eau  de  matricai- 
re  :  La  decoftion  faite  en  eau  des  grains  de  genevre ,  de  cabaret ,  de  lierre, 
deux  drachmes  de  chacun  ,  prife  au  matin  quatre  onces.  La  decoftion  en 
vin  blanc  vieux,de  valériane,  flambes,  cabaret, poulior,garunce,  fouchet,  di- 
âame,  automne,  efcorce  de  la  racine  de  meurier,  fauine,  ortie ,  chardon-be. 
nit,treflFle,niclle  :  Trempez  en  douze  onces  de  vin  blanc  l'efpace  de  vingt- 
quatre  heures  les  poudres  bien  falfccs  de  bctoine,  canclle,  fequenente,  nielle, 
cabaret,  fouchet  ,& des  racines  de  glaïeul ,  vne  drachme  de  chacune  de  ces. 
chofes ,  puis  coulez  le  vin  fans  nullement  cmouuoir  les  poudres  eftans  au 
fons:partagez  le  vin  en  (ix,(le  même  la  poudre  rcftante  au  fons  du  vaze  pour 
fix  prifes  au  matîi>  &  au  foir.  Le  bain  eft  fort  falutaite  en  cet  endroit. 
Celluj-cifeiacompoft;  d'armoife,  camomille,  fauine,  roelilot,  herbe  à  char, 
laurier,  origAfl,  pouhot,rofmarin  calaroent,  mifes  dans  des  fachecs  &  bouil- 
lies en  eau  de  riuiere.  La  femme  cftant  dans  le  bain  boira  trois  doigrs  de  vin 
blanc  de  ius  d'etinge,  ou  de  tcifere  grande;8c  foriic  d'icelul  fe  fera  frotter  les 
tains,  lombes,  cuiMes,&  iambcs  tendant  en  bas ,  auec  vn  fachet  rempli  d'ar- 
moife. Ce  font  remèdes  familiers  &  efficaces  »  pout  prouoquer  les  mois 
4c8/cmme$  Topptimez  eu  diminuez  ,  dont  la  caufc  corainc  la  plus  com- 
mune 
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mune  &  fréquence,  procecie  des  obftruûions  des  veines,  tant  du  foye  que  de  Ktm»- 
la  matrice.  Mais  ces  fuppreflions  oti  diminuiions  venari  d'autres  caiifcs,  '^*** 
comme  de  trop  grande  ou  trop  petite  replecion,  de  trop  de  chaleur  ou  de 
froidure,  de  trop  de  trauail  ou  de  rcpos,ou  de  laqualitc  du  farj;  efpais  &  vif- 
queux  ne  coulic  qu'auec difficulté ,ou  de  i'indifpfjfition  particulière  4e  la «na- 
trice,ou  bien  de  quelque  générale  maladie,  il  fera  neceflaire  recourir  au  Mé- 
decin, qui  pourvoira  à  ce  mal  par  purgaiions,  faignées,  bains,  eftuucs  ,  ven- 
toufcs,  peflaires ,  &  autres  remèdes  qu'il  employcra  prudemment  félon  le 
fujci  &  lescirconftances  de  la complcxion.du  temps ,5: autres  qu'il  verrai 
l'oeil.  Auec  pareil  foin  la  femme  arrellera  le  cours  exceflif  de  kg  Fl«vrs 
ne  fluans  pas  comme  il  faut,  afin  qu'ayant  fei  mois  règles  elle  fe  maintien-  rcftct. 
ne  en  bon  eftat.  De  plufieur*  caufes  procède  l'immoderacion  du  flux  des 
menftrucs ,  dont  les  principaux  remèdes  ,  de  quelle  caufe  que  le  mal  viene, 
fonc  les  faignées  ,  les  ventoufcs  ,  &  la  purgation,  qui  feront  employées  auec 
iugeraent.  Le  flux  Meqllrual  fe  reftreindra  prenant  tous  les  marins  vnc 
drachme  de  poudre  de  trochifque  d'afiTibre  blanc  ,  puis  beuoant  deux  onces 
d'eau  de  plantain,  ou  de  fang  de  dragon,  bol  arménien  ,  ambre  blanc,  &  co- 
rail rouge,  vne  drachme  de  tout  cela  auec  eau  de  jplancain.  Prenez  deux  on- 
çes  de  con(êrve  vieille  de  rozes  ,  deux  drachmes  iemencc  de  plantain  ,  fang 
de  dragon  &  bol  arménien  de  chacun  vne  drachme  &  demy,  ambre  blanc  & 
corail  rouge  de  chacune  vne  drachme  ,  auec  fyrop  de  myrtilles  •  en  foit  fait 
opiate,dcTaqaelle  la  patiente  prendra  foir  &  matin  deux  lieurcs  icuanr  le  re- 
pas,chacun  bgtos  d'vnc  chaftaigne.  Lesclyfteres  font  fortconuenablesà  ce 
lualjeHant  préparez  auec  ius  de  plantain  ou  deco£bion  de  chardon  à  bene* 
çicr,  efcorce  de  grenade,  noix  de  Cyprcs,  fleurs  de  grcnades.bouts  de  myrte, 
aufquels  l'on  diflôudra  bol  arménien,  fang  de  dragoD,  mucilage  de  gomme 
dragacanth  ou  d'Arabie.  Les  linimcns  appliquez  fut  les  reins.lombcs  &  aines 
auec  l'onguent  ComitiJftyOn  d'autres  onguents  que  l'on  pourra  oompofcr  de 
bol  armenien.fang  de  dragon,  gomme  Àiabic,dragacant,femences  de  rozes 
ronges  incorporez  auec  huile  rozat  &  de  myrte  ,  ou  auec  mucilages  de  It 
graine  de  pfilinm  extraite  en  ius  de  boiiillon  blanc,ouinsd'orcie  morte. Les 
cawplafmes  aux  lieux  mefmcs  &  fut  le  petit  rentre,  faits  de  fuye  de-chaude- 
jron,ou  de  plallre  bruflc,  incorporés  auec  huile  de  myrtil,  ou  blanc  d'ccuf,  & 
fur  les  raamelles.efclaire  pilcc,  ou  linge  trempés  et»  fort  vinaigre.  Cette  fo- 
.recntation  cft  de  grande  efficace  en  cét  endroit:  Prenez  Mcinc  de  bifloite, 
trois  onces,  efcorce  de  ftcfne  &  d'cfglanrier  de  chacune  vne  once  écdemy, 
lifimachie,  bource  de  pnfteur.  piantam,  bugloflc,  confolida  maior  &  minor 
Àc  chacune  deux  poigDccs,  rozes  fir\ps  lèches  vne  poignée  &  dem^  fleur  de 
centaurée  &  de  mavuics,dc  chacune  vne  poignce:goubclei  de  ^land,&  noix 
de  cyprcs  de  chacun  deux  onccs:F  vres  boiiillirtout  cela  en  fuftifante  quanti- 
té d'eau  de  pluye  ,  auec  vne  uoifif  fmc  partie  de  gros  vin  rouge  ioCques  À  la 
conforaption  de  la  moitié  :  puis  crtmpez  des  feutres  dedans  la  deco£tion,quc  ' 
vous  appliquerez  chaudement  fur  le  nombril  deux  fois  le  îour.foir  &  matin. 
En  fuittc  à  chaque  fomentation  mettez  le  caraplafmc  fuiuant  au  dcfïbus  du 
nôbril.Lc  marc  des  chofes  furdiccs  fera  pilé,auqoel  ajoufterez  deux  onces  fa- 
rine de  fcves.vn  once  graide  d'ours  deux  onces  huile  de  lentifquc,&  le  tout 
mcflc  enscble  enferme  dans  vn  fachet  fera  employé  chaud  c6nie  il  a  cfté  dit.  . 
Les  parfums  côpoiêz  de  poudre  d'ongle  de  roule,matlichsenceoS|galbanuDi, 
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RtMi-   gomme  arabique, dragncant  ;  ou  de  la  decoûion  de  myrte,balaaftes,  bayes  de 
myrte,  alum  de  roche ,  barbe  de  bouc,  queue"  de  cheual ,  gobelet  de  glanii, 
cfcoLcc  de  chaftaigncs,  rozes  d  oiure-mer,  rozes  de  Prooins,  fueilles  de  cor- 
niier,  de  nertlier,  de  plantain  ,  &  d'en  reccaoir  la  fumée  par  vn  entonnoir. 
Sert  anfli  à  arrefter  le  fang  des  Menftriics,  porter  rn  colier  de  corail  roage, 
coralline,  jarpc,  de  la  pierre  hématites.  Et  encore  plus  tenir  au  cœur  ou  fat 
le  ventre  vn  Cachet  remply  de  la  poudre  de  crapiut  delîeché.rcmede  fingulier 
Rcgi-    pour  ce  mal.  La  pKifpart  des  remèdes  pour  la  diffenterie  peuuent  ferult  à  re- 
hreindre  ce  flux  ,  coaime  prefquc  fcmblablc  régime  de  vivre  eft  commun 
en  l'vnc  &  en  l'autre  maladie.  Ceci  $'obferu«ra  en  outre  :  que  la  patiente  re- 
/ideen  air  tempéré  de  chaud  &  de  froid  j  qu'elle  ne  trauaille  beaucoup,  mai» 
fe  rcpofc ,  dorme  long-temps  j  qu'elle  fc  falTc  frotter  les  bras  &  Icsefpaules, 
i         lier  cdroitrcmcni  les  bras  depuis  les  aiflcllc»  tirant  au  coude.  Appliquée 
'         des  venio  »fes  Tous  les  mammelles.au  dos,  &  fou»  lei  :\i(Tcl!e8i  qu'elle  euite 
loutei  paHions  d'cfprlt,  comme  colère,  crainte,  triftcfTe  :  qu'elle  mange'  peu 
&  fouuent,  &  fc  tienne  le  ventre  lafche  ;  car  le  ventre  conf^ipé  rend  les 
matière^  dures  ,  qui  ne  peuuent  fortir  qu'aucc  elForr  &  compreflSon  des  par- 
tics  voifinesdu  lîcge, Se  emoiion du  fang.  A  la  Svfpocat  ion  de  la  Ma- 
SufFo     TRicH  il  eft  neccfTiire  d'apporter  vn  prompt  remède,  pour  la  violence  dix 
cation  iT).nl  cftiapglant  la  femme,  luy  empcfchant  ta  rcfpuation,  la  parole  Se,  la  voix, 
ic  Ma*  caufé  par  la  Matrice  fe  mouuant  vers  les  parties  fupcrieurcs.  Pour  deliurcr 
la  femme  d'vne  fi  grande  peine  ,  on  luy  fiotcera  les  iambes  tirant  en  bts> 
l'on  les  liera  fort  eftroiuement  meimc  auec  douleur ,  l'on  hiy  appliquera 
des  ventoufes  en  dedans  le  cuilTcs, l'on  luy  frottera  l'eftom.ich  en  bas,  de- 
puis la  foifete  iufques  au  nombril.  L'on  luy  baillera  à  boire  du  mitridate  dif^ 
fout  en  eau  d'aluinc ,  ou  des  grains  de  piuoine  puluerifez  auec  du  vin.  L'on 
luy  fera  fcntir  des  chofes  puantes  pour  faire  defcendre  la  Matrice  en  bas:  & 

fiour  l'attirer  en  cet  endroit,  des  odorantes  y  feront  mifcs,  la  Matrice  aimant 
es  bonnes  fenteurs  &  haiiTant  les  roauuaifes.  Au  nez  delà  patiente  feron^ 
donques  mis  parfums  de  plumes  de  pcrdcis  ,  d'afla-fctida,  de  galbanum  ,  de 
draps  de  laine  bruflé  &  femblablcs  drogiiccies:  U  en  bas  dû  mufcjdc  l'ambre- 
gris,de  1«  ciueic,  des  rozes,de  la  marjolaine,  du  thim,  de  la  lauande,  &  autres, 
prccieufcs  fenteurs  :  Preuoyant  cesfafcheux  accidents, la  femme  s'accouflu- 
iDcra  ï  boire  vne  fois  la  fcmaiiie,  au  foir  allant  au  liâ ,  trois  cuetllerées  de 
vin  blanc  dansWqccl  aura-boiâtlli  vne  couple  d'heures  de  la  racine  de  cou- 
CKente  Iourte.  Par  contraires  remèdes  fera  pourueu  àlaCuiVTi  delà  Matricp, 
de  Ma-  la  contraignant  dcremontcren  fon  lieu  par  fenteurs  bonnes  &  mauuaifes, 
riicc*    les  employant  conuenablement  :  C'eft  afçauoiraunex  lesodeursprecieu- 
rei.ac  .lu  bas  les  puantes  :car  par  les  raifons  fus  dires  la  Matrice  tendra  où  cel- 
les-là l 'atiireni,  fie  fe  reculera  d'où  ccllcs-cy  la  chaffent.  De  mcfme  fera-on 
îouchc  ot  les  ligatures,  car  pout  faire  prendre  la  montée  à  la  Matrice,  le  lice 
J«s  bra  vycft  tros-bon  :  mais  lier  ferre,  eftrait  &  douloureux,  commetJefTus: 
&  de  frt  nter  les  bras  tendant  en  haut.  Des  ventoufes  feront  appliquées  fous 
ifs  inan:  miellés.  Se  des  cataplafmes  for  le  ventre  faits  auec  des  aulx  pUez  co 
peu  à  teau  ou  des  orties  teccntcs  broyées  :  ou  de  goiroauues  cuites  auec 
graiiTc  ti  p  caille  8c  huile  d'oliue.  Aofli  letucnt  k  remettre  la  Matrice  en  fon 
"cu  cen    Ucs  de  la  coqmlle  d'œof,  de  laquelle  vn  pou  (Tin  efl  ferti,  broyées  & 
''^iliçs .   mec  poix,  appliquées  fut  le  vcmrc.  Le  vonaii  de  njcfmc  eft  bon  en 
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cét  endroit,  dont  la  violance  attire  la  matrice  en  haut,  pour  laquelle  caufc 
l'on  prouoquera  le  patient  à  vomir.  Apres  quoy  on  luj^donnera  à  boire  d«u 
poudre  «le  corne  de  cerf,  ou  fueille$  fechcs  de  laurier  aucc  vin  vermeil  gro« 
ec  alpre.Or  parce  que  plaficurs  Ce  différentes  maladies  ptocedefit  de  la  Ma- 
iricc.mefmc  le  vulgaire  pcnfe  n'y  auoir  partie  du  corpsqu'elle  n'aftlige  eftant 
clmeuc  ,  Se  qu'à  toutes  les  maladies  des  femmes  la  Mntrice  fe  rwcflc  ;  plu- 
fieurs  ôc  diuers  remèdes  font  neccrtaiies  à  gwerir  ces  maux  ;  ce  que  dépen- 
dant du  dode  Médecin,  ce  fera  luy  qui  en  ordonnera  félon  les  circondances 
des  complcxioDS  ,  des  maladies,  &  du  temps ^ëq  fuite»  des  moyens  de 
changer 

LA  Stérilité'  des  femmes  en  fécondité  ,  pour  la  confetuaiion  du 
genre  humain  fous  la  benedidlion  de  Dieu.  Et  d'autaiit  que  la  plus  com- 
mune caufe  de  la  Stérilité  des  femmes  procède  de  la  froidurc,cofeta  là  ou  vi- 
feront  les  remèdes  fuiuans:laifl'ant  aufli  la  recherche  des  autres  caufesdc  Ste-  Contre 
iiliié,&  des  hommes  &  des  fen>mes{qui  font  en  grand  nombre)au  doôc  Me-  ^tcti- 
dccin.pour  ordonner  &  des  remèdes,  &  des  régimes  de  vivre,  &  dcsoxcrci- 
ces  necelTàircs  à  la  guerifon,de  ces  maux.  Apres  que  lafeiamc  aura  edé  vni- 
uerfcllemcnt  purcce,  fe  fera  fomenter  &  parfumer  auec  la  decodbion  de  ru, 
bie  majeur, armoue,fauine  6c  abfynthe,en  parties  cfgales  ,  coloquintbe  vne 
drachme,  le  tout  bouilli  cnfcmble  en  eau  iufqu'à  la  confomption  de  la  tierce 
partie,  après  y  auoir  dilTbut  vn  peu  de  myrrhe.  Le  iour  fuiuant  prendra  deux 
drachmes  de  cét  tledluaire  :  Ayez  vne  once  de  irifcrc  grande  ,  noix  roufcade 
en  poudre,  de  rclc<5tuaire  aromatic  rozat,de  chacun  vne  dfachme,5c  du  fuccre 
à  fuftifancc.  Cette  poudre  yeftfort  propre:  Prenez  tefttcules  de  verrat  ou 
de  pourceau  non  cnal\ré,de(fechez-lcs  à  l'ombre,  6c  les  rédigez  en  poudre, 
raUite  d'yuoitc,  graine  de  fefelli,  matrice  de  lièvre,  prefurc  du  mefme,de  cha- 
cun dcmy  once,  pulucrifcs  tout  cela,  &  le  mêliez  enferable.  Que  la  femme, 
quatre  lours  après  eftrc  bien  purgée  de  fes  pur^^ations  naturelles,  vfc  foir  6c 
matin  de  cette  poudre  auec  bou  illon  de  poix  chicbes  ou  vin  blanc  :  6c  crai« 
gnant  le  vomillcment,  ajoU(lci-y  telle  quantité  de  reglKTc  ou  de  fuccre  que 
vous  re^dics  la  poudre  douce:laquclle  ayant  cmployée,vfez  en  fuite  decere- 
medr:Prcnez  ambre  iaune,  (lorax, calamité ,de  chactin  vne  onc<imynhe,ma- 
Aic,encens,cloux  de  girofle, bois  d'aloc,caaeUe  fine.noix  rouTcade,&;  noix  de 
cyprès,  de  chacun  dcmy  once  ;  puluctifcz  enfcmblc  6c  mcflés  auec  oxymcl 
diurétique  6c  eau  rozc  :  diuifcz  cette  pai^c  en  quatre  p;rrtics  ;  de  la  première, 
faites-en  côme  vne  pôme  de  fcnteur,de  la  féconde  des  pilluIes,pour  en  pren- 
dre trois  chaque  matin  j  de  la  tierce  f  )rmez  en  vn  fuppofitoire.  La  première 
fetuiraen  pedaire,  après  auoir  frotté  Iciicu  aucc  huile  nardin  ou  baume:  La 
quatrième,  fera  dilfouie  en  eau  bi«!n  chaude,  pour  enuoycr  la  vapeur  iufques 
dans  la  matrice  pat  vn  entonnoir  La  femme  prendra  foir  6c  matin  auec  bon 
vin  vne  tabîcte  corapofée  de  po'vircs  d'armoife,  de  la  racine  de  biftone,  & 
noix  mufcade, incorporée  enfemblc  auec  fuccre  difToui  en  eau  de  melilîè.  Se 
feruira  aullî  auec  efficace  du  b^in  préparé  de  la  deco^ionde  violiers.mauucs, 
guimauues,  rozes,  pariétaire,  mentaftte  ,  fueilles  de  genevrc,  laurier,  myrre, 
pouliot,camomille,{auine,  herbe  à  ch3t,pimprenelle,  mente,  marjolaine,  ba- 
filic,  rofmarin,  mille-pcrtuis,valeriane,  6c  autres  herbes  odoriférantes  toutes 
enfermées  dans  des  fachcts.A  l'cQuée,5c  àl'iiTuc  du  bain  prendra  vne  tablcte 

Fff  iij 


8ii  L  ï  E  V    H  V  !  T  I  E  M  E, 

de  diamargariton  ,  beuuant  après  vn  peu  de  bon  vin.  Au  fortir  du  baîn  en- 
crcra  dans  le  lift  pour  s'y  repofcr  &  fucr.  Ce  brcuagc-icy  cft de  f»  grande 
vertu  ,  qu'il  fait  conccuoir  toute  femme  ,  encore  quelle  foit  graire,  cholc- 
liqae ,  &  de  long.tcmps  ftcrile.  Prenez  germes  de  couleurée,  fleurs  de  meli- 
lot,  fiieilles  d'armoife,  pimprenelie ,  chamedris  ,  chamcpithis,  fcolopcndrc, 
rnillc-fucille,  chcvre-fucil,  violicrs,  otpin,rauine,agriiT>oine,toutes  vertes  de 
chacune  vne  poignéc:cent  grains  de  poivre,  dcmy  once  de  cumin  :  doux  de 
girofle,  canclle  finfj  fpiquc,  galanguc,  noix  mufcade,  gingembre,  angeliquc, 
de  chacune  deux  drachmes  :  piles  toutes  ces  chofes  &  les  faites  tremper  en 
fort  bon  vin  blanc  l'cTpacc  de  deux  iouts  :  au  tioifiefme,  cuifez-lcs  iulqu'ila 
confcmption  de  la  tierce  partie  du  vin,  puis  coulez  le  vin  ,  ieitani  les  her- 
bes loin:  mcflcz-y  autant  de  bon  miel  defpumé  qu'il  fera  requis  pour  en 
faire  fyrop,  duquel  la  femme  prendra  vne  cucillctcc  foir&:  malin  ,  aucc  au- 
tant de  vin  détrempé  en  eau  de  melilTc, 

La  femme  ayant  conceu  fera  foigneufc  de  la  conferuation  de  fon  f^jif, 
en  fc  nourrilfant  de  bonnes  viandes,  fe  gardant  de  froid,  dormant,  veillant, 
Rf  I»;.    &  s'wjcprçant  modérément,  s'abftcnnnt  de  cholere  &  de  toute  autre  violente 
nac.      paffion  d'cfprit,  prcuenanc  par  ces  bon  régime,  fans  artifice,  les  difBcuItcz  de 
l'enfantement.  Aquoy  feront  ajouftcs  ces  petits  moyers  pour  rendre  la  cho- 
fc  plus  facile:  La  femme  fe  prépaiera  des  poudres  &  des  tableies  cordiallcs 
pour  en  vrcr  de  fois  à  autre,  (elon  la  difpoliiion,  deux  heures  deuant  le  repas, 
Proui-   "^'^^"^^  ^  l'approche  de  rcofanrement.  Auffi  à  mefme  fin ,  des  vins  d'hypo- 
Cont     cras  ftc  eau  clairette ,  pour  trcuuer  ces  matières  prcftcs  au  bcfoin.  Ces  pou- 
poiir  la  dres  &  tableies  fc  compofcront  de  pcvles,  des  deux  corails  blanc  àc  rouge,de 
femme  fragmensde  pierres  prccieufes  fubiilcment  puluerifés,  de  conferuc  de  ro- 
cnccm-  2cs,dc  buglolfcs,  de  bourrache  ,  d'cfcorce  de  citron  auec  fufHfance  de  fuc- 
Dc      crc.  L'hypocras  fera  préparé  à  ce  fcruice  paryculier,  c'eft  à  fçauoir.en  a)ou- 
poudres  ftantau  commun  hypocras,  poudres  d'cfcorce  de  calTc.de  noyaux  de  dattes» 
&  ta-    de  racines  de  fonchet,de  fleurs  &  de  racines  de  farrafine.  Et  on  friçônera  ainfî 
^'d'".         clairette  :  Mettez  tremper  en  vne  choppine  d'eau  de  vie  de  la  plus  fine 
pocraï.         o^iccs  dc  cancUc  triée  ,  par  refpace  de  trois  iours ,  puis  pafîez  l'eau  pat 
D'eau  vn  lingc,  infondez- y  vne  once  de  fuccrc  fin,  &  ajouftez-y  enuiron  ta  tierce 
clairet-  partie  d'eau  toze  ,  finalement  vous  la  mettrez  dans  vne  bouteille  de  verre 
^'       bien  fermée.  Vfcra  de  noix  roufcadcs  confites,  &  dc  myrabolans.  Oindra  l'c- 
ftomach  aucc  des  huih  s  nardin,morccUin,  d'abfynthe,  de  maftic,  de  mente, 
peau         "O'x  mufcade.  Et  au  cas  que  l'enfant  dcfceiîdc  trop  bas  ,  fouftiendra  fon 
pour     ventre  auec  vne  peau  d'ocaigue  ,  ou  de  chcvre  bien  corroyée,  qu'elle  ac- 
foufte-  commodera  ^  ia  forme  du  ventre,  l'attachant  aucc  des  lalfets  pour  la  pctrcr 
ïcouc"  ^o""""clleroenr.  On  préparera  la  peau  dc  cette  manière  auec  facilité  :  E  fiant 
foriie  delam.ii»  du  corroyenr  elle  trempera  long-temps  dans  vn  meflange 
fait  auec  des  ceuf$,&  de  b  failuc  de  fèves,  grailTc  de  ferpent,  &  huile  rozatt 
puis  bien  lauée  encan  roze  lU  de  Damas  ou  autre  odorante  la  faudra  laiffcc 
'         fcc/ier  à  l'ombre  :  après  la  tremper  dedans  ces  huiles ,  à  fçauoir  d'amendes 
donces ,  de  mille  permis ,  &  de  myrtilles,  de  chacune  vne  once  &  demy,  (ces- 
huiles  ayans  auparauant  cfté  laués  en  esu  roz^  )  &e  ce  durant  trois  ou  quatre 
iours,  après  lefquels  la  peau  rct  rée  de  là,  vous  la  marierez  ^e  peftrirez  fou 
gncufcmct  pour  l'enduire  de  ces  Uqueurs,fin.dcmct  fechée  à  l'ombre  fera  em« 
pioyéc.  Mais  ce  fera  après  que  le  venue  dc  h  ftinnie  aura  cAc  frotte  auec  da 
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beurre  frais,  fondu  crois  ou  quatre  fois»  ic  autant  iaué  auec  eau.  Ou  auec  les 
onguents  fuiuams  dont  elle  aura  fait  prouifioi).  Prenez  moucUcs  deccif,  de 
hacufy&cdc  mouton,  crefpine  de  chevreau,  grailTcs  de  chapon  &  de  canard, 
grafflcdc  mouton  prifc  à  I  cntour  des  tçlticules  ,  gcaiffc  de  truye  chaftrcc, 
grailFc  de  blcreau  de  chacune  vnc  once  :  oftcz  foigueufement  leurs  mcinhra- 
nes;hachcz  menu  les  grailTes,  faites  les  fondre  à  petit  feu  dct^ans  vne  cafTete 
d'eftain  ou  d'airaia  ellair.c  :  quand  le  tout  fera  fondu,  agitez  le  long- temps, 
&  lauez-Ie  en  eau  roze  ou  de  Damas  iufqu'à  ce  qu'il  deuiennc  blanc  ajou. 
ftez-y  trois  ou  quatre  grains  de  murc,&  gardez  cette  compofîtion  dedans  vu 
vaiHcau  de  verre  foigncufcmcnt  bouche.  AutrciPrenez  graifTcs  de  canard  8c 
de  chat,  de  chacune  deux  on  ce  s -«grailles  de  cheual,  de  chien,&  de  truyr  cha- 
flrce,  de  chacune  vnc  once  ;  moue  lie  de  pieds  de  bf  lier  préparée  de  la  façon 
que  dcllustvn  quarteron  j  fuif  de  bouc  &  beurre  frais,  de  chacun  vne  once  SC 
demy,cire blanche  deuxonces.faites  letoac  fondre  fur  feu  Icnt:puis  pilez-les 
cnfemble  &  laucz  les  pluHcurs  fois  en  eau  toze,ou  de  lis,ou  en  quelque  au- 
tre odorante  ,  fiiulemcnt  enfermez  cette  compofition  comme.  dcrTus.  Auffi 
feruira  beaucoup  à  retenir  l'enfant,  atîn  de  ne  defcendre  en  bas,  d'appliquer 
vn  grand  efculfon  fut  l'eftomach  fait  de  deux  taffetas  t  entre  Icfqucls  y  aura 
du  cotton  enpoudrc  des  pierres  d'aigle,  d'aimant,  racines  de  bifiOite  ,  tor- 
mentdle.ambrc  jaune, fafFran,ciuete,  fueilles  d'abfynihc,  marjolaine,  mente, 
lierre  terrcilre,  dellcchces  Se  fubtilemcnt  pulueiilces.  La  femme  qui  a  ac- 
coutumé d'aller  deuanc  terme  fc  doit  garder  fo.igncufement ,  euitant  toutes 
occaficns  d'accouchement  precipiic;à  qnoy  les  remèdes  fufdits  loy  fcruironc 
de  beaucoup,lcs  fuiiunsau(B;Et  de  plus.a  UPrfservsr  d'Avortemint,  Empé» 
pour  la  faire  heurcufemcnt  enfanter.  C'cft  à  fçauoir.l'vfagc  frcquenrdcs  con-  cher 
fcrues  de  fleurs  d'orange  &  de  fauge,des  confitures  de  coins  5c  de  ihyrabolans,  l'^uor- 
des  datccs  &^renadcs  recentes,des  œufs  d'cfcreui(rc,de  tortue.  Dabord  qu'il  ""^^^t» 
fe  prefentc  quelque  founçon  d'auortemenr,  pat  la  douleur  ôc  peQnteur  des 
reins,  lombes,  &  petit  ventre,  il  faut  appliquer  fur  le  nombril  vn  pain  chaud 
reccntement  tiré  du  four,  coupé  par  le  milieu  trempé -premièrement  en  via 
de  malyoi^e  ou  quelque  autre  généreux  ,  puis  enpoudrc  de  poudie  de  doux 
de  girofle  &  noix  mufcadc,&  là  le  lier  5c  bander  eftroiitement,par  ce  moyen 
la  douleur  s'appaifera  incontinent.  On  luy  appliquera  furies  reins  6c  lom~ 
bes  céc  emplalirc  ;  Prenez  miftic  deux  onces,  bbdanum  trois  drachmes.ra- 
cine  de  biftorte.fangde  dragon,bol  arménien,  corne  de  chèvre  bruiléc,dem]r 
drachme  de  chacun,  terre  figillée  vne  drachme,  encens,  ftorax  liquide,  gom- 
me Arabique,  vue  drachme  5c  demy  de  chacun,fandal  blanc  &  rougc,corail 
rouge,  de  chacun  deux  fcrupulcs:cire  lauée  en  eau  roze  &  teicbeniine  deux 
onces  :  tout  cela  fera  pile  dans  vn  monier  auec  vn  pilon  chaud ,  y  fondant 
deffus  huile  de  mitre  &  de  terebcntinc  ,  l'agitant  auec  le  pilon  chau  l ,  iuf- 
qu'à ce  que  la  compoftiion  foit  efpaitTc,  qu'on  edendra  fur  du  cuir,  &  l'cra- 
plaAtc  deiïus  les  reins  Se  lombes.  Il  faudra  oflcr  l'cmpladre  tous  les  jours, 
Se  lauer  les  reins  &  les  lobes  anecde  l'eau  roze  &  vin  blanc  en  égale  portion, 
puis  y  remettre  l'cmyladre.  Ce  petit  mo^cn  icy  cft  de  grande  efficace  pour 
garder  les  femmes  d'affoler,  leur  aidant  ï  porter  leur  fruit  à  bon  tern»c.  C'ed 
que  la  femme  prenne  tons  les'  matins  à  la  bouche ,  vn  grain  de  fel  de  la 
grandeur  d'vn  pois  l'y  rcaanr  jufqu'à  eftre  fondu  :  Ou  vn  peu  de  maftic:Ou 
Vo  couple  de  cerizes  fcche^.  Ces  fonc-vuidcr  par  la  bouche  aboa- 
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Jttmt'  Hanoe  (J*ciu,ctttr  euacuarion  cftant  fort  vnle  en  cet  endroit. Il  ne  faut  o-^blicr 
tits.      les  remèdes  naturels,  qnî  parleur  vetrn  occulte  empclchenr  l'Auorremenr 
lels  que  font,  U  pierre  de  jafpe  vert  :  le  gui  de  chcfne  aucc  l'cfcorce  :  l'onçlc 
d'vn  oursila  pierre  qu'on  trouue  ai)  ccBur,ou  aux  boy.iux.oii  à  la  matrce  de  la 
bichc.penduc  au  coLU  pierre  fan^onine  lice  fur  la  partie  fuperiearedn  ventre: 
les  pierres  topafc  &  e<nr>etaude  enchafléesen  anneaux  :  la  pierre  d'aimant 
pendue  fous  l'aiflcUc  gauche  :  mais  aucc  plus  d'efficace  celle  d'Aigle  portée 
en  mefme  lieu,  a  U  charge  toutcifais  d'oftcr  de  là  leldites  deux  pierres  ap- 
prochant l'enfantement  pour  les  mettre  à  la  cui  (le  gauche  ,  où  elle»  (êroi*-- 
ront  avitanc  à  attirer  l'enfant  dehors  le  ventre  de  la  mcrc  ,  comme  elles  onc 
fait  ï  l'y  leccnit  eft»ns  au  coftc.  Mais  auiïi-toft  que  la  femme  fera  dclivrc'e» 
ùns  rardcr  lefdites  pierres  feront  oflées  de  là,  de  peur  d'attirer  en  bas  la  ma- 
uicc  ,  par  vne  naturelle  propriété  que  le  vulgaire  donne  à  ces  pierres ,  Sc 
fans  en  dire  laraifon.  Semblables  vertus  &  par  femb'ablrs  raifons  attri- 
bue-t'on  à  la  defpouïlle  du  ferpent ,  aidant  à  enfanter  la  femme  qui  en  a  1« 
ventre  enuironné  pendant  fon  trauail ,  &  à  la  peau  d'vne  befte  que  les  Pou- 
lonnois  appellent,  £/4ifr,  dont  l'on  fait  des  ceintures  pour  en  ceindre  les 
femmes  ellans  en  ti.iuail  d'enfaut. 
Diffi-    f   'Heure  de  l'cntïntement  venue  ,  6:  edant  ancc  D  iff  i  cvlte'  la  femme 
culte    JL/fcra  fccouruc  par  ces  remèdes  ,  qui  luy  cauferont  prompte  délivrance^ 
d'en-    Luy  fera  donné  vn  breuage  fait  auec  la  canel'.e  fine  deux  fcrupules,  cfcorce 
fàmcr.  fubtile,trochirquc  de  myrrhe  ,  de  chacun  vn  fctupule  ,  racine  d'à- 

tiftolochie  ronde  deroy  fcrupule  ,  fubtilemcnt  puluerifez  ;  confcûion  d'al- 
Kcrmcs  dcmy  drachtqe ,  fyiop  d'armoife  vne  once  -,  eaux  d'armoife ,  de  ma- 
tricaiie ,  &  4e  rnbea  rriajor ,  de  chacimc  vne  once  &  dcmy.  Ou  de  la  deco- 
^\ion  d'armoife,  ruc,di£kame  &  poulior.  On  du  jus  de  perdl  tiré  ancc  vn  peir 
de  vinaigre,  ou  de  vin  blanc.  L'hypocras,  dont  il  eft  parle  cy  dcuant,eft  fort 
bon  pour  fortifier  la  f^mme  en  fon  trauail.  Aufli  lont  les  eaux  clairetc,  impé- 
riale, celefte, de  vie.  Donnez  luy  dcmy  drachme  de  confcûion  d'AlKermes 
auec  vin  ou  eau  d'armoife  :  ou  de  tafure  d'y  voire,  ou  de  corne  de  cerf  :  ou  de 
corail, ou  de  l'entredeux  qui  e(l  aux  noyaux  delà  noix  verretou  poudccde  la 
ficote  d'cfpcruier  fubtilement  pulucrifce.  Prenez  huile  de  lis  fie  d'amendes 
douccs,de  chacun  deux  onces  &r  demy  ;  graifles  d'oye,de  geline,  fie  de  cane, 
de  chacune  vne  once  ;  onguent  refolutif ,  de  de^lihea,  de  chacun  vne  once 
mcflez  le  tout  enfemble,  ôc  foient  oingtsle  petit  ventre,  fie  la  partie  naru- 
rcllc  de  la  patiente.  Sera  bon  de  faire  edernucr  la  patiente  pour  lay  efueillec 
1rs  forces  ;  à  quoy  doucement  on  l'c  xciiera  par  le  moy  en  de  la  poudre  d'elle- 
borc  blanc,  d'cuforbe,  &  de  pyretre,  de  chacun  vne  drachme ,  fubtilement 
puluerif(ées,  qu'on  luy  fpuftlcra  dans  le  nez  auec  vn  tuyau  de  plume. 
Tien-  15  ^""^  ^^^^^^■^'Jîc  Trxnchees  qui  tourmentent  la  femme  qui  a  enfanté  de 
X,  nouue2u,riniile  d'amendes  douces  pris  dabord  y  fert  de  beaucoup ,  prc- 
uenant  par  là  le  mal  :  lequel  eftant  venu,o(l  guéri  par  les  eau  x  clairete,fii:  celle 
qui  cfl  diClillce  des  fleurs  de  pefcher.  Vneaumeletc  faite  de  cinq  ou  fix  jaunes 
d'ccufs,  aucc  vne  once  de  graine  decuroin  concaflce,  cuites  en  huile  d'aoer. 
Se  de  jaflcmin  appliquée  fur  le  ventre ,  eft  fort  propre  contre  les  trenchée». 
AuiC  cataplafmcinis  audit  lieu,fiit  de  fiente  de  vache  fie  de  miHet,  fricatftz 
en  huile  de  noix,ou  de  poudres  de  fkursde  camomille  fie  femences  de  lin  fie  de 
cumicifaciae  de  fèves, beurre. ftai^,  &  huUe»  de  iviètU  d'anct.  Ceue  poudre  • 
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ah  de  mcr«T)e  prife  en  vin  blanc  »  ï  fçauoir  de  racines  de  grande  ronfoulde  Rffff* 
deffechcfs,  noyaux  de  pefche,  noix  mufcade  &  carabe ,  le  tout  fubiilement 
j-nluerifé  ,  y  adiouftnnt  vn  pea  d'ambre  gris. 

LA  trop  grande  abondance  de  Laict  tourmente  fooucnt  les  nouaelles  J^^'-'^^j^ 
accouchées,  dont  Ictirs  n-anan^ellcs  remplies  s'enflent  aucc  douleur  ,&  |a[adci 
en  reftent  difformes  pnr  le  trop  de  groltcur.On  pourvoira  à  ces  incommo-  ffme». 
direz  en  oftant  la  caufc,  qui  cft  le  lai6k.  Ces  moyens  le  font  cuader  ,  à  fça- 
juoir  appliquer  fur  les  mammelles  des  catapUfmcs  faits  de  bcrle,crc(ron,fucil- 
les  de  buy s ,  lierre  terreftre,  peruanche,  fauge ,  chous  rouges ,  ciguë  ,  le  tout 
bouïlly  en  huile  Se  vinaigre.  Oj  de  grande  chclidoine,  rue,  mente,  aluinc,fe- 
notiil  cuits  en  oxicrat.  Ou  appliquer  fur  les  mammelles  des  fueilics  de  cour- 
ge vertes  &  récentes.  Ou  les  cmplaftrer  aucc  du  fon  cuit  en  huile  de  camo- 
mille. Le  mefme  fait  vne  mie  de  pain  cuite  en  eau  de  fauge,  auec  vn  peu  de 
cnrrphrc  mifc  fur  les  mammelles  en  fonne  de  caiaplafmc  r  &  les  vcntoufcs 
pofées  ou  plat  de»  cuiflcs  &  des  aines.au  dcffous  du  nombiil,attiranslc  lai^ 
en  b^s.  Tous  ces  moyens  tendent  à  faire  taiir  lelaiik  des  mammelles  des 
femmes  chofe  recherchée  de  celle  qui  ne  veut  pas  eftre  nourrice.  Mais  la 
merc  qui  dcfire entretenir  fon  lai£k,  pour  aider  fa  nounicc  à  alaiftcr  Ion  cn- 
fant*par  cette  peine  la  tenant  en  fiibieftion,&  tout  d'vnemain  fc  dtlivrerde 
fon  laiû  fupcrflu  &  importun  Se  des  douleurs  des  mammtlles  qui  la  tonr- 
rnentent,  empioyera  des  remèdes  modeicz  fcruans  à  ces  chofcs,  &  ai  (lî  à  fe 
conferuer  la  beauté  de  fesmammcUes.  Les  remèdes  fort  tels  :  Premièrement^'?"^- 
il  fauiofter  l'inflammation  des  mammelles  pour  en  chalTer  la  douleur  ;  ce^'^ç. 
qu'on  fera  en  les  frottant  aucc  huile  fait  de  l'infufion  de  la  graine  de  balfa-  tcaicno 
mie  ,  ou  huile  de  pauoi ,  ou  de  mandragore  ou  de  inrqniame.  Le  lendemain  hu* 
vous  appliquerez  fur  les  mammelles  vne  bouillie  faite  de  farine  de  fcv«s  8c 
de  vinaigre  ,  frottant  à  l'eniout  des  mammelles  &  des  ailfelles  d'vn  linimcHt 
compofede  bol  arménien  vne  once,  efpongc  de  bedcglinm,  racine  de  biftor- 
te,  de  chacune  demy  once  auec  huiles  rozat  &  de  myrùl  &  de  vinaigre.  Ce 
cataplafmeeft  fort  propre  en  cctendroii:Prenez  mente  fechc  deux  poignées, 
abfynihc  vne  poignée  ,  faites  les  cuire  fort  long-tc^s,  puis  partez  les  par 
le  tamis  y  adiouftant  farines  de  fèves  ,  d'orobe ,  &  Jclupins  de  ch-icune  vne 
oncejfaites-encataplafme  auec  huile  de  lis.  Il  fera  bon  d'.ippliquif  fur  la  pu-  Dlffou- 
pille  vne  racine  de  grande  tfclaire  cuite  &  contufe.  Si  le  Cing  eft  caillé  ,  l'on  '® 
le  difToudra  par  ce  c.itaplafme  :  Prenez  quatre  onces  d'ache,  deux  onces  d'o-  ^^^^^ 
ximel  fiaiple,deux  onces  farine  de  chichcs  ronges,  autant  de  celle  de  lupins,  aux  ma- 
done vous  compofcrez  le  cataplarmc.  Si  le  fang  ne  fc  peut  diffbudre  par  ce  noellc»* 
cataplafme,  &  que  le  glandes  des  mammelles  s'endurcifTent ,  qu'elles  mena- 
cent mefme  de  fup^uration  ,  vfez  de  ce  cataplafme  :  Prenez  racines  de  gui- 
mauues  &  de  lis,  de  chacune  quatre  onces,  vingt  figues  ;  faites  les  cuire  iuf- 
qu'à  ce  qu'elles  fe  ramolifTcnt,  adiouflez-y  graiffcde  porc  nonfalée,  oiï 
beurre  frais  quantité  fuffifante  pour  cataplafme. 

AV  contraire  des  preceden»  reraedcs,ceux-  cy  font  propret  ï  faue  abonder  Ponr 
enLATcT  les  nourrices,  pour  la  nccelBté  de  la  nourriture  desenfans.  ^^q^^ 
A  cela  parviendra  la  nourrice  par  le  fréquent  vfage  du  bouillon  dans  lequel 
Ton  aura«uir  du  grain  d'orge  auec  rn  peu  de  fcmencc  de  fenouil.  AnlB  cn  laift  lei 
bcnuanr  que)qi>e  fois  delà  decoûion  d'afpcrçes  auec  da  fronoemrou  de  celUtourri?- 
dt  rhcibc  de  fcnoiuil  oo  de  fg*  m  :  o».de  ccluy  d'achç-,  ou  de  Wcics  cxpri--*^»* 
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"Rfir^"  »  après  auoit  pile  ces  herbes  au  momcr.  Boiia  en  vin  ouboiiillon  de 
dit,      poudre  de  la  racine  Jcfcchéc  de  chardon  noftte-dame  aucc  poivre  &  fc- 

noiiil  ,  où  de  la  poudre  des  ongles  de  pied  de  vache  brofl<ies.  Ou  mangera 
I  des  chous  boiiilUs  en  eau, y  ajoudanr  vn  peu  de  poivre  :  ou  de  la  racine  de 
I         refponccs  ainfi  appareillées.  La  mere  de  famille  qui  voudra  fçauoir  dauanra- 

gede  ceschores>  lira  le  livre  des  Remèdes  fcccecs  pour  les  maladies  de& 

femmes ,  où  elle  crouuera  dequoy  fc  contenter, 

Contre        Omme  en  la  plufpatt  des  maladies  des  femmes  la  matrice  fê  mene,aînfî 
les  Tcrs  V-/prcrque  en  toutes  ccilcs  des  Enfans.  Les  Vers  fc  prefenteronc  pour 
dj«  en-  leur  faire  la  guerre  comme  leurs  plus  grands  ennemis.  Ce  fera  doiiqucs  ap- 
faai.    propricr  la  chofc  à  Ton  vray  lieu,  fi  indifféremment  en  tous  les  remedcs|>re- 
parez  pour  délivrer  Icsenfens  des  maladies  qui  les  trauaillenc ,  on  adiouflc 
quelque  médicament  contraire  à  la  vermine.  Premièrement  il  faut  accouftu- 
mer  les  enfans  des  leur  premier  âge  à  prendre  des  médecines,  afin  de  rendre 
facile  la  cure  de  leurs  maladies  >  fe  lailfans  traiter  félon  les  neceûTicez.  Il  ne 
faut  pas  attendce  à  combatte  les  vers  jufqu'à  ce  qu'ils  foicnt  cfmcus,  mais  en 
les  pteuenant  il  Faut  bailler  à  vos  enfans  à  toutes  les  Lunes  nouuellcs  (qui  e(l 
le  temps  que  les  vers  s'efmcuuent  narurellement  quelque  petite  chofc  contre 
la  vermine.  A  ce  fetuicc  efl  fort  propre  le  fcmcn-conira,  donne  auec  vne  fi- 
gue grade ,  ou  auec  du  miel ,  ou  auec  des  pommes  aiitcs  ou  autre  matière 
douce  à  lac[uelle  les  vers  s'attachans  fe  crouucnt  pris  par  leur  contraire,  qui 
les  contraint  de  fottir  du  corps.  Aufli  le  fuc  d'orange  &  la  poudre  de  fon  ef- 
corce  font  bonnes  contre  les  vers,  donnant  de  l'vn  ou  de  l'autre  feparcmenc 
auec  de  l'huile  d'oliue  vnecueillerée  d'argent.  Le  fyropdc  limons  fait  mou- 
rir les  vers  :  aufïï  les  tablettes  au  fuccre  faites  de  la  poudre  de  corne  de  cerf^ 
de  l'endroit  le  plus  tendre,  qui  eft  celuy  du  bout  des  cornes  qui  croilTent  tou- 
jours comme  des  branches  d'arbre.  La  poudre  de  mente  b^uc  en  vin  :  la  grai- 
ne de  coriandre  auec  jus  de  grenade.  Mais  aucc  plus  d'efficace  le  rubarbe 
donne  en  fubtile  poudre  auec  de  l'eau  de  fcabieufe  ,  roefme  aux  plus  petits 
ênfans  vn  fcrupule»  auec  du  laiâ,  ou  auec  trois  gouttes  de  miel  roz.u.  Des 
gros  vers  furtisen  vie  du  ventre  des  enfans  fe  fait  vne  excellente  poudre 
pour  chafTer  les  vers  de  mefme  efpece.  L'on  delicchc  ces  gros  vers  fut  vne 
pacfle  chaude ,  puis  rédiges  en  poudre  on  les  donne  à  boire  aux  enfans  auec 
du  vin,  du  potage,  ou  dulaidl,  s'ils  font  fore  pttiis.  Les  applications  exté- 
rieures feruent  de  beaucoup  contre  les  vers  pour  les  cuer  ou  chalFer:  Telles 
font  l'herbe  de  lupins  pilée  &  mife  fur  le  ventre  :  celle  de  l'abfymhe  concaf. 
fcc  &c  frite,  appliquée  fur  l'eftomach.  &:  fur  la  future  coronalc  :  les  aulx  piles, 
dont  on  fait  vncacaplafme  auec  de  l'huile  de  cade,  que  le  vulgaire  ou  payfan 
François  appelle  t*L  La  feule  fentcur  dudit  huile  ,  dont  les  tempes,  le  go- 
fier  ,  l'eftomach  fontoingts:  aufli  hnilc  pétrole  :l*vrine  de  fanglier  trcuuée 
dans  vne  veflic  de  la  beftc  lors  qu'on  l'e^uentre ,  ainfi  employée.  Porter  aa 
col  des  aulx  enfilés  comme  vne  chaîne  empechent'lcs  vers  de  nuire,pour  Icar 
forte  fcnteur  pénétrant  jufaues  à  eux,lcar  cûant  fort  contraire.  Le  fyrop  de 
chicorée  auec  rnb.itbeeft  bon  contre  la  vermine,  ê:  aufli  «i  toutres  autres 
maladies  des  enfa»s:c'eft  pourqucy  donnés -en  ^  vos  cnfiins  ^  toute*  les  f«is 
que  vous  les  verrez  fafchcs.LciCijrans  font  fort  fujots  au  dcuoycmenc  d'e/lo- 
macb,  qui  leur  caufe  vomincment ,  mefme  des  leur  prcmicre  jcunefle  :  pour 
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lequel  arreikr  ,  il  faut  leur  faire  pojter  fur  l'cftomach  vn  cmplaaie  de 
tnaftich.lnfaçondc  l'ctrpli'ftrc  cU  tcllcril  faut  faite  fonarc  vn  f  tu  tie  drc  d»u 
V)crc<:.  l'cftendrcfur  !c  cuir,  &  nu  milieu  d'iccllc  faire  vnc  ÇottciL  ,  dans  la- 
quelle meittéi  -du  maftic  fondu  &  chaud.  Le  vomilVcmeni  eft  aucuucn.cnt 
arrcaé,  mettant  vu  œuf  en  coque  crud  contre  le  gofiei  de  l'enfant  lors  que 
le  vomir  le  pteflc,dont  la  froideur,corome  aufli  de  toute  auttc  noaticie  fiQidc 
&  iifl'caccomodablc  à  U  patiic,  fait  ce  fctuicc. 


V 


Oila  des  remèdes  k  quelques  maladies  partîculietts.  En  voici  pour  les  ^^^^ 
V  Fièvres  qui  affligent  gcncrtlcmét  la  pcifonne.L'eau  diftillce  de  glou-  g^^i,^ 
tcron,  herbe  appelée  en  Languedoc  LémpcHrdes  6c  «rponles  ,  beuc  au  njatm  des  fie- 
la  quantité  de  quatte  onces  ell  fort  bonne  contre  toute  forte  de  Fièvres.  Aufli  vus- 
la  graine  de  hicblc  dite  en  Languedoc  anguc\  puluptifce,  beuc  au  poids  d'v- 
ne  drachme  auec  vin  blanc.  Le  ius  de  betoinc  &dc  plantain  mcflcs  en(em- 
ble  de  le  vm  d'abfynte  y  font  profitables.  Pour  la  Fièvre  continve  ,  le  ContU 
tnaladc  s'abftiendra  de  mâgci  duram  vingt-quaire  heures  à  compter  du  corn-  nue. 
mcnccmeni  de  \a  maladie  i  auffi  de  l'vfage  du  vin.pour  autant  de  temps  que 
la  fièvre  le  tiendra,  beuuant  cependant  de  la  ptifane  ,  ou  de  l'eau  de  fontaine 
bouillie  auec  du  gvamen  :  ou  d'c?.u  batuc  auec  du  pain- bis  , laquelle  boilTon 
on  ne  lui  cpatgnera  pas,poar  lui  abbatre  la  chaleur  de  la  fièvre.  Sera  donne  à 
boite  au  malade  quatre  onces  d'eau  de  bouts  de  chefne  ,  ou  autant  de  celle 
Je  chardon.benit,ou  de  fcabicufe,  ou  de  Teau  dans  laquelle  aura  trempé  du- 
rant huiftoudixhcuîcsla  femence  de  l'herbe  aux  ruccs,  auec  vn  peu  de 
fuccre.  Ou  deux  doigts  dans  vn  verre  du  ius  de  la  petite  ozcillc  durant 
la  grande  ardeur  de  la  fièvre.  Pour  abbatre  la  chaleur ,  à  charter  la  fievie  fer- 
uent  aufli  les  applications  extérieures  telles  que  celles-ci  :  Lier  aux  pouls  des 
deux  bras  le  ius  tiré  de  l'ortie  griefche  mcilc  auec  de  l'onguent  populcum. 
Vn  oignon  mts  fur  chaque  poîgnet  en  dedans  le  bras,  l'ayant  au  prealla- 
ble  creufé  au  milieu  ,puis  rempli  le  vuide  deMitridate.  Caiaplarmc  fait  a- 
«ec  de  la  fuyc  de  cheminée.des  oeufs  ftai$,jaunc  &  blanc,  vinaigre  &  fcl  ba- 
tus  cnfemble  ,  attaché  auec  des  linges  fur  les  pouls  des  bras.  Appliquer  au 
cœur&furl'cfpinedudosdcs  cœurs  de  grenouilles  de  nuiere.  Mettra  fous 
les  plantes  des  picds^,^  fur  la  région  du  foye  despoidons  vifs  appelés  m«- 
*A*/.Ponr  aucunement  corriger  l'altération  venant  de  la  grande  ioif  que  le 
patient  endure  pendant  la  ficrrc.  on  lui  laucra  la  langue  auec  vinaigre  &  eau 
foxe:puis  l'on  lui  donnera  quelque  cerizc  ou  agroiie  co«fite:ou  des  cornoail- 
Ics  côfitesau  fuccrctrcs-proprcs  \  ce  mal.  Apres  on  lui  fera  tenir  enla  bou- 
che  quelque  pièce  d'or  ou  d'argent ,  ou  de  criftal ,  ou  la  pierre  tnangulairc 
qu'on  troîiue  dans  la  teOe  de  la  c.rpe .  ou  de  fueilles  d'ozcilles  :  ca;  ces  cho- 
fes  remuées  dans  la  bouche  auCc  la  langue  donnent  du  ft  ulagemeot  au  mala-  . 
de.  Ces  remèdes  s'employcront  en  attendant  It  Wcdcc.n,qii  onauracnuoyc 
prendre  pour  l'importance  de  la  maladie  ,  &  qui  ordonnera  faignces  .  cly  Oc- 
fcs.pottons,  &  autres  moyens  qu'il  verra  élite  propres, félon  lacomplcxion 
du  malade  &  dirpcfiiion  de  la  faifon.  La  Fievrb  qvoti»i£>JN£  Icra  Quotî- 
combatuc  en  beuuam  toos  les  iours  douant  l  accc's  du  jus  de  beioine  &  de  dicaoc. 
plant;»in  meflezcnrcmble.  Ou  delà dccodton(dcux  ou irois  doigts  dam  vn 
ïerrc  chaque  marin)  faite  auec dr^ pois  cichts  , c^orcc  mcyemicde  fureau, 
faciUcs  de  bctolnc  .dcfcoloj^cndreAs  wcincb  d'achc^c  mucs,& 
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RifHi'  d'a'pcrgcs.Oa  d'autre  décoction  de  quintcfucillc,  dont  l'hccbc  bouillie  & 
chaude  foca  applique  en  caupUCmc  fut  les  puignccs  du  fcbrieitant.  Pour 
Tieice.  ^  Tierce,  A  <}MeL]utchofe  mal-hiureft  bon.  Ce  proueibe  fe  trouuc  vérifie 
cil  la  Fièvre  Ticrcc.dc  laquelle  les  iiois  &  qv\auc  premiers  accès  font  falutai- 
rcs  ,  fcruans  au  Printemps  a  rcpurgct  le  corps  des  humeurs  fupcrflucs  :  pour 
laquelle  caufc  quelques  vns  Te  procurer  cette  forte  de  fièvre  en  cette  faifon,U 
tcnans  pour  médecine  purgaiiuc.  Mais  palTcz  les  quatre  ou  cinq  premiers  ac. 
ces,  elle  eft  preiudiciablc  :  Se  toufiours  en  l'Automne  très  dangereufc  ,  pour 
la  ctainie  d'cftrc  conuertie  en  quaitc  par  les  prochaines  froiduies.  L'on  fer* 
perdre  la  ficvre  Tierce  pat  ces  tcmcdcs-.Ptcnez  de  l'ccorcc  d'vn  icunc  uoyer, 
de  celle  qui  ioint  au  bois,  &  aprcs  l'auoir  pilée  dans  vn  mortier ,  trcropez-U 
dans  du  vin  blanc  l'efpacede  huiâ:ou  dix  heures, puis  vous  coulerez  ce  vin 
à  traoers  d'vn  linge  blanc  ,  &  en  donnerez  au  fcbricitant  ï  boire  vn  plein 
verre  de  moyenne  contenue  lors  que  l'accès  le  faifira.Ce  breuagc  le  fera  vo- 
mir,&  par  ce  moyen  cxpulfcr  Ôcvuider  en  dehors  la  malice  de  la  ficvre:mai$ 
c'eft  aucc  violence  ,  pour  laquelle  caufc  il  n'cft  donne  qu'à  pcrfonnes  robu- 
ftcs.  De  même  ,  trempez  dans  vin  blanc  des  racines  de  plantain  &  de  pa- 
rclle  ,  &  du  vin  que  vous  baillerez  au  fcbiicitani  pendant  fon  accès.  Les 
ius  de  plantain  ,  de  pourpier ,  de  pimptcnclle  ,  de  grenade  bcus  feparemcDC 
font  bons  comte  cette  fieyre.ll  cil  aulTi  bon  de  frotcr  les  tempes  &c  le  front 
du  malade  vn  peu  deiuint  l'accès  auec  Uniment  compofc  de  vers  de  terre  cuits 
aucc  grailfe  d'Oyc.  De  mettre  aux  poignets  ,  tempes  Si  plantes  des  pieds  de 
l'onguent  populettm  vue  oncciaucc  deux  drachmes  de  toiles  d'aiaignèes  mê- 
les enfemble.  Ou  cataplafmc  fait  d'Ortie  gtiefche  ,  de  luii ,  &  de  faugc  vne 
poignée  de  chacune,  autant  de  fuye  de  chcmince,auec  fel,lc  tout  pile  &  in- 
corpore auec  vinaigre.  Ainfi  qu'aux  précédentes  fix.vces,ca  ccllc'ci  le  malade 
s'abftiendra  de  vin  :  où  s'il  ne  s'en  peut  paŒer ,  ce  fera  fort  peu  qu'on  lui  en 
donnera  à  boire  en  grande  abondance  d'eau  cuite.  Et  pour  toutes  ficvrcs  in- 
différemment il  eft  necelTaire  de  tenir  le  ventre  lafchc  du  pititnt.Touchat  la 
^uïitc.  Ficvre  4^arte  ,  elle  eft  plus  longue  que  dangercufe ,  atriuant  peu  fouuent 
que  le  malade  meure  de  cette  maladie.  PlaHeurs  icmedcs  font  employez  i 
la  gucrifon  ,  mais  peu  rcufciffcnt.  Ceux-ci  fe  trouuent  affcurcz  pai  les  tei. 
terces  expériences,  c'eft  a  fçauoir ,  La  graine  de  hicble  le  poids  d'vne  drach- 
me pour  gensdelicars,&  d'vne  &  demy  pour  Icj  tobuftesr^ur  enfin»  deray 
drachme  fuffit.  La  graine  fera  mife  en  poudre  fubtile  »  puis  irempée  durant 
vue  heure  en  deux  doigts  de  bon  vin  blanc ,  oa  \  fon  défaut  de  cltircc ,  ôc 
ainH  vous  la  donnerez  à  boire  ao  febricitaat  lors  que  l'accès  le  faifira,  Aur 
trejVne  noix  mufcadc  ff  ra  dcHechée  fur  la  pacHc  chtude,  puis  mifè  en  pou- 
dre ,  de  laquelle  fera  donné  am  febricittnt  tous  les  fours  au  matin ,  bien  qu'il 
ne  foir  iour  d'accès  ,  demy  drachme  auec  du  vinbltn^.  Aiure',ftire  cacaf  laf- 
me  le  long  de  l'cfpine  du  dos  aucc  de  la  thcnaque  :  ou  frotter  le  dos  depuis 
le  col  iu(ques  aux  fc^fcs  ,  auec  de  l'eau  de  vie  fur  le  poinSi  que  l'acccz 
vient  :  Se  continuer  de  fiocter  autant  dt  temps  que  le  tnaladc  pourra 
Kc^ime  ^ouifrir.  Autre  ,  Appliquer  fous  la  plante  des  pieds  des  pigeons  fendus  le 
long  du  ventre  tous  vif«  Se  ouue:  ts.  Se  là  attachez  Ao  ctattaiie  des  autres 
Fièvres  ,  celle-ci  eft  froide  , pour  Itqcelle  caufe  le  fcbricitaiit  de  la  Quarte 
boira  du  vin  auec  peu  ou  po  nt  d'eau  afin  de  l'cfcbauffer  ,  Se  pour  !â  rocF- 
me  caufe  prendra  tous  les  matins  VA«<ruf&ais  cuit  mollet  y  aucc  cinq  ou 
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Ç\x  grains  tîe  poivre. En  toute  fietre  termincfe  il  faut  prendre  garde  de  ne  man-  R,mf 
ger  pas  le  four  qoe  l'nccez  doit  venir ,  iufqu'à  ce  qu'il  foit  palîe  ,  mefnic  le 
prcccdam  iour  jnanget  fort  fobrement  afin  qwc  la  ficvtc  ircuuant  le  cerps 
Yuidc,  par  faute  qc  nourriture,  n'y  faflc  plustJc  iejoûr. 

EN-rfiE  tontes  les  maladies  par  lefquelles  Dieu  chaflie  les  péchez  des  Perte, 
hommes,  la  Peste  cft  la  plus  redoutable  pourra  violence  de  Ton  venin 
tuant  en  peu  de  temps  ceux  qu'elle  attrape  :  &  ce  aucc  tant  de  contagion,que 
les  Médecins  mcrme  ne  s'approchent  des  peaiferez  qu'auec  grand  danger 
de  leur  vie;  d'où  vient  que  les  remèdes  font  employez  rarement,  ou  rien  da 
tout ,  &  à  ce  défaut  plufieurs  periiïenr  en  ccr  abyfme  :  car  moyennant  vn 

firompt  fecours  &  la  benedidkion  de  Dieu  la  plulpart  en  refchapcnr:or  fi  dans 
es  cômunes  maladies  il  faut  que  chacun  recherche  les  moy es  de  s*en  délivrer, 
encore  plus  en  temps  de  Pefte  on  fe  doit  cftudicr  à  ne  tomber  pas  en  vn  fi 
danj^ereux  mal,  on  y  cftant  d'en  fortir.  Ce  foin  appartient  à  toutes  fortes  de 
pcrfonncs,pour  la  commune  aftcaion  que  chacun  a  de  conferucr  fa  vie:mai$ 
fpecialement  ce  fondes  habitans  des  champs  qui  ont  plus  de  fujet  de  s'in- 
ftruirc  fur  cette  matiercià  caufc  que  leur  folitudc  les  ptiue  des  gens  de  fccour» 
dont  les  villes  font  pourneucs.  On  ï  premièrement  deux  chofcs  à  foire  en- Premier 
ce  temps  malheureux,  c'eft  à  Hjauoir ,  ï  Ce  prcfcruer  de  mal ,  &  à  le  guérir  icmeac. 
cftant  venu.Le  plus  a(Teoré  moyen  de  fe  prefcruer  de  Peftc  cft,de  ne  comimi- 
niquer  aucunement  auec  les  pcftifercz,  mais  habiter  en  lieu  fain.en  air  plus 
froid  &  fec  que  chaud  &  humide  :  &:  fe  fouuenant  du  commandement  de 
nos  Anccdtts^CitOyLen^r. Tardé,  il  dellogrra  vilk  de  fon  lieu  ii  fttkc.pour  fe 
retirer  loingen  vn  lieu  filutaire  iduquel  il  ne  fe  haftera  de  retour ner,niais  il 
attendra  que  le  danger  foit  pafTé  chez  foy.  Tous  les  païs  ne  font  pas  indiffé- 
remment fujets  Ma  Pefte,majs  plus  ou  moins  les  vns  que  les  autres.  Aux  Me-  Qudt 
ridionnaux  la  Peftc  eft  plus  violente  qu'aux  Septentrionnaux.  Il  en  eft  ainfi  lifux  ie 
des  corps  :  car  les  perfonncs  jcuncs  piennent  pluftoft  la  Peftc  que  les  vieilles,  ^^j^*^ 
les  fangnines  que  les  colères,  les  colores  que  les  phlcgmatiqucs  ,  &  celle  s  cy  ll[ 
que  les  mélancoliques.  Qu'on  ncs'arrefte  pas  pouttar.t  fur  ces  diftin^ions;  les  pini 
mais  que  chncun  en  quel  lien  qu'il  habite,  qutl  âge  ,  &  quelle  coniplexion  fuietrej 
qu'il  air,penfe  à  cuiter  ces  petils  aucc  autant  d'afïcdion  que  Dieu  luy  en  don  * 
ne  de  moyew,  implorant  fa  mifericordc  en  de  fi  grandes  calamitez.  L'habita-  q^^^^ 
lion  fera  falutaire  fi  clic  eft  en  lieu  acrd.efleué.expofé  au  Soleil  &  aux  vents,  habira- 
non  aquatique  ny  marefcagcux.  Le  logis  percé  de  tous  coftcz  poui  la  libre  lion  re- 
entréc  du  Soleil  6c  paftagc  des  vents,  l'on  y  fera  toufiours  bon  feu  nou  feu-  ^^ca . 
lement  aux  cuifines,mais  aux  autres  cheminées  des  fallcs  fie  chambres  jaufli  */"Jfç. 
parroy  tous  les  mcbres  de  ta  maifon  indifféremment,  es  galeries,ba(le-couri8  fte. 
Se  aurres  lieux  communsicarle  feu  purge  l'kir,chafl'ant  les  mauuaifes  vapeurs,  Com- 
mcfme  fi  le  feu  eft  fait  de  bois  ayant  quelque  bonne  qualité  mcdccinalc  ou  "}^nt 
odotante,comme  cade,genevic,cyprcs,laurier,fapin,rofroaiin,  lauande.afpic 
&  fcmblableSi  En  Hyuer  principalement  le  feu  eft  nccellaire  ,  &  en  Eûé, 
.fncfme  la  nuift.  Quelquesfois  l'on  bruftcra  de  l'encens,  des  paifums  compo- 
<èz  de  benjouin.  laudanum,  ftorax  &  fcmblabU  s  drogues.  Lv  s  chambres  fe- 
font  foiuic/t  arroufées  auec  du  vinaigre,  eau  roze.  L'on  y  répandra  des  hcr--  < 
bcs&  fleijs  de  bonne  fcnteut,  tofmatin,  fauge^mcUflc,  roïçs,oeillcts,&  aa- 
tiesL/elofkU  lieu  6c  le  cempsi  DuiAot  U.  ch<dcuK  les  cb;kU)bFCs.fcrMii  rafiak 
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Ferme'  chics  aucc  tamcaux  de  chcfne,  de  fiulc,  de  de  vigne,  dont  l'on  tapillcra  les 
murailles.  Pat  ces  moyens  l'air  fe  purgera  de  mauualCes  vapeuis  procédante», 
de  la  conftcllation  dç  l'année  tendante  à  contagion.  Quant  aux  perfonnes, 
il  fera  bon  porter  auec  foy  des  parfums  précieux  compoTé»  de  mufc  ,  d'am- 
bre-gris.dc  ciueitc,ic  ftorax,  de  labdanum,d'iris,&  autres  cxquifcs  matières. 
Se  laucr  quelques  fois  les  mains  auec  l'eau  d'ange»  ou  de  naffe  ,  ou  de  roze:  , 
fûiiucnt  auec  bon  vinaigre  rozat ,  s'en  frotter  le  nez,  fcntirle  vinaigre  pat  le 
moyen  d'vne  cfpongc  trempée  en  icelujf,  qu'on  maniera  fouucnt,  fe  veftic 
Auis     proprement  &  nettement.  Les  femmes  fujettes  ï  la  fufFocation  de  la  matrice 
pour  les  ^  ^  catarres  &  celles  qui  font  enceintes  fe  garderont  de  fe  fetuir  de  ces  par- 
fcmes.  fujj^j^     peur  que  croyans  euitei  vn  danger  elles  ne  tombent  en  vn  suttc: 
ricrrcf  ij  y  a  plafieurs  pierres  ptecicufes  dont  les  vertus  rcfiftentà  la  Pcfte,  qu'on 
bonnes  porjçfapçnjuçs  au  col,  ou  aux  doigts  en  anneau.  Le  rubi,  l'efracraude,  la  ja- 
laPcftc.  cinthc,le  faphir,le  grenat.font  de  ce  iiombrc.L'on  en  portera  auec  efficace  au 
doigt  de  la  main  gauche  appelle  Médius ,  d'autant  qu'il  reCpond  au  coeur.  La 
nourriture  ed  fort  remarquable  en  temps  contagieux,  ta  Pcfte  ayant  gr.inJe 
prifc  fur  les  perfonnes  qui  manquent  en  cet  endroit.  Le  ïrop  &  le  peu  man- 
ger font  pernicieux  à  ce  mal ,  de  l'vfage  des  vi«ndes  dedifBcile  digedion: 
comme  au  contraire  eft  falutaire  lafobriccc  &  la  nourriture  des  chairsdclica- 
tes&  autres  vivres  bien  qualifies.  Du  pain  &  du  vin  de  mefmc ,  eftans  biea 
choills  de  bonne  matière  f  ns  corruption.  Il  n'eft  pas  bon  de  fottir  au  matin 
du  loi^is  ayant  l'eftomach  vuiJe  ,  de  peur  d'attirer  facilement  le  mauiuis  aie 
de  la  iaifonipour  lequel  danger  preucnir  l'on  prendra  deux  <.loigts  de  vin  auec 
tn  peu  de  pain  auani  que  fouir,  fi  on  aime  mieux    pour  plus  de  feurctc  vfer 
dequelques-vnsdes  preferuati^s  fuiuans.  Au  refte,cnacun  prendra fes  rcpas& 
fe  traittera  félon  fa  complexioa  fans  excez.Le  vinaigre  cft  fort  eftimc  en  temps 
de  Peftc  pour  plufieurs  vertus  médicinales  qu'il  a  :c'e(l  pourquoy  ceux  auf- 
qaels  il  n'eft  pas  naturellement  contra  re  s'en  feruitont  largement  à  leur  vi- 
vre ordinaire  comme  au(E  de  l'ozeille  pour  fes  bonnes  qualités, en  potage,& 
en  fiulTes  auec  du  pou'.iot,marjolainc&  fouci.  La  bonrrache,la  buglofle,&  le 
faffran  (  ccluy-cy  en  petite  quantité  )  font  bons  en  toutes  faîfons.  Les  oran- 
ges, citrons,  limons,  grenades,  font  falutairrs  en  temps  de  Pede.  Quant  aux 
fruidVs  des  arbres,  il  y  en  a  pluficurs  dont  l'vfage  modcté  cft  loiiable,  comme 
poires  de  bon  chrerticn,pommesdecoun-pcndu,  prunes  de  damas,  &  autres 
bien  choifis  Ôc  cueillis  meurs,qu'on  confira  .lu  fuccrc  auec  de  la  canelle  pour 
les  corriger.  La  noix  confite  au  fuccrefcrt  non  feulement  d'exquis  aliment, 
mais  de  preferuatif  contre  la  Pefte.  Le  dormir  &  le  veillet  foiem  aufli  modé- 
rés, l'cxcez  de  l'vn  &  de  l'antre  eftant  dangereux  en  la  contagion.  De  n^efme 
en  cft-il  de  l'exercice,  dont  le  inodcrc  eft  toufioutsje  plus  loiiablejbien  qu'il 
foit  plus  pernicieux  de  beaucoup  repofer  que  de  beaucoup  trauaillcr  en  téps 
de  Pefte,de  laquelle  plufieurs  onY  cfté  délivrés  pat  grand  exercice.  Il  eftide- 
fircr  d'auoir  bon  vcnrre,cc  qui  fe  procure  premièrement  par  vivre  ordinaire 
•  bien  reglc.puis  par  quelques  petites  prifes  ôc  dyfleres  laxatifs.  Ceux  qui  ont 
4es  hcmorroides,des  tiftules.ou  les  fontanelles  ne  les  fermeront  en  ce  temps, 
mais  les  lailTeront  fluet  poiur .  ôner  cours  à  Icutî  mauuaifcs  humeurs,  dont  la 
Peftc  en  ferad'autSt  efloignée.  Auec  tous  ces  régimes  il  rftnecefuircdefe  te- 
nir ioyeufcract,c'cft  pou-  quoy  fe  laifsât  côdiurc  ï  D  '■uatmoquât  ronaidcJ'on 
patTera  le  ïéps  ett  chofes  h6nciles>chailànt  toutes  occafiôs  de  triUcffc&  crain- 
te de 
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te  de  Pcfte.  Nous  alooftfrons  à  cette  bonne  conduite  des  remèdes  appropriés  Hf^p 
au  temps,  les  recherchant  tels.  Lcspillules  d'alocs  de  de  myrrhe  prcfcruent  Jn. 
les  perfonnes  de  tout  venin  fi  on  en  prend  le  poids  de  demy  drachme  de 
deux  en  deux.ou  de  trois  en  trois  leurs,  puis  beuuani  vn  peu  de  bon  vin  ttc- 
pc  en  eau  roze  ou  d'ozeille.  Quelques-vns  en  prennent  tous  les  iours  Coir  ou 
matin,  félon  leur  côplexion,vne  petite  pillule  pefant  la  fixicfme  partie  d'vne 
drachrae,qu'on  deftrépe  eftani  dure  auec  du  fyrop  de  limon, ou  à  Ton  défaut 
du  vin,&  incontinent  boiucnt  vn  peu  de  vin  comme  dcirus.L'ant'quiuf  a  au- 
thorifc  ce  remède  contre  la  Perte,  intt<:nté  par  le  Roy  Mitridates,  &  retenu 
iufques  i  prcfent  pour  falutaire  par  les  réitérées  expériences.  Il  cft  compofc 
d'vne  figue  gralïè.d'vne  noix  feche,ac  de  quatre  ou  cinq  fucillcsdc  ruc,nKflcz 
enfemble.  Ces  eaux  font  trcs-bolinesà  cemal.empcfchans  le  venin  de  dôner  Eaux, 
au  cœur,d*ozeille,dc  chardon  bcnit,de  noix. La  fuiuante,dite  par  excellence 
ean  centre  la  pe/}e,c(i  fingulicre,laquclle  vous  côpofcrez  àïnfi:Prencz  au  mois 
deluin  chardon  bénit, pimprenelle,rcabieurc,gcntiane,fouchci,autâc  de  l'vne 
que  de  l'autre'.fleurs  de  buglolfe,  rozes  rougesiherbes  d^jzeille  &  de  morfus 
diaboli.au  double  des  autrts-.mettcz  le  tout  tremper  en  vin  blanc  &  eau  roze 
durant  dix  ou  douze  heures ,  puis  retiré  de  là  faite»  le  diftiller  au  B.iin-marie, 
y  ajouftant  demy  once  de  bol  arménien  pour  chaque  livre  d'herbes.  L'eau 
qui  en  fortira  fera  ferrée  dans  vne  fiole,  ôc  fur  vue  pinte  de  cctterau  l'on 
mettra  demy  once  de  fandal  ciitin  en  pondre,&  vne  drachme  de  faffr.in,pui$ 
la  fiole  fera  expofcc  vn  mois  .nu  Soleil  d'Eftc.  Elle  fert  &  de  prefeniatif  5c 
dcaire:l'on  en  donne  à  boire  trois  doigts  en  vn  verre  au  malade  incontinent 
qu'il  fc  fent  frappé,  y  ajouftant  à  chaque  ptife  vn  peu  de  fuccre  &  de  cancllc 
pour  la  rendre  t.ini  plus  facile.  Autre  eau  teftauratiue  &  réfrigérante  cor.trc 
toutes  fièvres  malignes  &  peftilentialles-.Prencz  confetues  de  violetes.de  ne- 
nufar,  mcliire,  bourrache  Se  buglolTc,  de  chacune  deux  drachmesrefoorce  de 
citron  confit  &  tourmentille,  racines  d'angelique  èc  de  gentiane.dc  chacune 
demy  once  :  pcmdre  élite  de  diamargariten  froid,  de  tous  les  fandaux,bol  ar- 
ménien, des  trochifqoes  de  cîphre^bois  d'alocs  de  chacû  deux  oncesrraclure 
d'yvoire,  corne  de  cerf,  macis,  canelle,  doux  de  girofle,  femcnce  de  chardon 
bcnitjde  chacun  vne  drachme,iheriaquc  vieille  trois  drachmes, de  la  decodiô 
de  deux  poulets  ou  chapons  altérés  auec  ozcilleifcabieufc,lai6tu<;,bouirache, 
bugloffc  quatre  drachmes.Tout  ceci  foit  mis  dans  l'aUbic  de  vetreaoec quel- 
ques bônes  chairs,&  la  miette  de  deux  pains  blancs  dcftiêpéc  en  vin  blâc,&  . 
4iftillé  à  fêu  lent.  A  chaque  livre  d'eau  qui  en  fortira  feront  ajouftées  quatre 
onces  de  fyrop  aceteux.  de  litpon  meflez  enfemble,  dont  le  patient  vfera  à 
routes  heures.  Les  racines  de  l'angelique  &  de  l'cnula-câpana  font  remèdes  Raci- 
fcruaiTS  beaucoup  en  cét  endroit:l'on  tiendra  ï  la  bouche  de  l'vne  ou  de  l'au-  ncs. 
lté  la  grofTeut  d'vn  pois  chiche  crêpés  en  Hyuer  dans  du  vin,  3:  en  Efté  dâs 
de  l'eau  roze;&  pour  en  rendre  l'vfagc  plus  agréable,  l'on  confira  ces  racines 
au  fccauec  fuccre.  Ces  poudres  auffi  :  Prenez  aloc  circotrin  myrrhe,canclle  Pou- 
fine,de  chacun  trois  drachmes,clous  de  girofle,  bois  d'aloë,maftic,bol  arme-  drci. 
nien,  de  chacun  deux  drachmes  :  le  tout  fera  mis  en  fubtile  poudrr,dont  l'on 
prcdra  au  matin  le  poidsde  deux  deniers  en  vin  blanc  trcpéjuec  vn  peu  d'eau 
d'ozcillc.  Autre  eau:prenez  rofmarln,  aluinc,  fauee  menue ,artemife,fenouil,  Autre 
*uc> autant  de  l'vne  que  de  Vautrc.racines  5c  fiîeillrs  cl\ans  ftigneulcmÉt  la-  eau, 
tt&s  ircpeconicuvin  blanc  ttots  iours^l»  remuli  fouucm  aucc.vn  ba(l(;n:au 
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q::atricfme,Ie  tout,  in  fçAuoir  herbes  &:  vin,  fera  iiftillé,  dont  Veau  en  forcânc 
doniicc  vn  peu  chaude  en  la  quantité  de  deux  doigts  dans  vn  verte  pccfcrue- 
ra  la  pci  fonnc  de  venin  ,  &  en  outre  guérira  de  la  Pelle  i  poutucu  qu'oa 
l'cmployo  à  temps,comme  dans  les  premières  vingtquaiic  heures.  Inconti- 
nent qu'on  fe  Cent  frappé  il  faut  changer  d'air ,  ou  du  moins  de  chambre 
Com-   ^     ^o^'  habits  ,  &  parfumer  la  chambre  par  lc«  moyens  fufdits.  Le  ma- 
in mt  fc  lade  fe  doit  contraindre  à  prendre  fouuent  à  mang:r  Se  à  boire ,  plus  ou 
trai  te-  moins  felon  que  la  fièvre  eft  grande  ou  petite;  &  tant  plus  la  chaleur  appa- 
maUdc  '^o^^^g'^^^'lc  en  dehors,  tant  moins  de  noortiturc  luy  eÀ  conuenable.  Les  vi- 
'  urcs  Icronc  de  f.icilc  digcftion,  comme  potage  .coulis  de  poulaillt  s,  mouton, 
&  autres  chairs  délicates  aucc  vinaigre ,  eau  roze,  jus  d'ozcillc.  Il  y  a  quel- 
ques poilTons  qui  ne  font  pas  contraires  à  ce  mal,commc  pctchcs,brochcts, 
foies,  il  vfera  d'orge  monde  auec  hiCt  d'amendes  douces,d'œufs  frais  pochez, 
non  cuits  en  eau,  mangez  auec  ius  d'ozeille  :  des  prunes  de  Damas.de  per  Ji- 
gonnes  &  autres  délicates  cuites  &  mangées  auec  fuccre  rozat  :  des  oranges, 
limons, grenades,capres:de  bon  pain  cuit  d'vn  jour  .Touchant  le  boire,ce  fera 
peu  de  vin  bbnc  ou  de  clairct,encore  bien  trempé  auec  eau  bouillie  pourueu 
qu'il  n'ait  grande  fièvre  :  car  cela  cftani,  fa  boilTon  tant  au  repas  que  dehors 
fera  d'eau  de  fontaine  bouillie ,  qu'on  corrigera  auec  ius  de  grenade,  ou  d'tf- 
range,  ou  de  limons  ,  ou  ius  de  pommes  aigres.  La  perfonne  cdant  jeune  Sc 
robulle,dc  complcxion  chaude,  fore  altérée,  en  temps  chaud, non  fujcite  na- 
turellement à  co!iques,pa{Ilonshydropine  ou  apoftemcs  intérieures,  pourra 
boire  de  belle  eau  fortant  de  la  fontaine,  à  grands  trai;s  &  non  pas  à  petits, 
de  peur  d'augmenter  la  chaleur,  ainfi  qu'on  le  void  pratiquer  au  marefchal 
Du.lor.  qui  arroufe  fon  feu  auec  de  l'eau  peu  à  peu.  La  ptifanne  auec  fuccre  rozat  !uy 
««T*     eft  bonne,mefmc  entre  les  repas.  On  le  gardera  de  vomir  au  commencement 
durant  vingtquatre  heures,  pour  dedourncr  le  venin  de  pafTcr  iufques  au 
caeur:apresce  terme  il  dormira,mais  peu,  par  interualUs,  pour  luy  conferuer 
fa  vertu.  Le  ventre  luy  fera  tenu  lafche.  Au  mefme  iuftani  qu'il  fe  fcutiia  faifi 
de  la  maladie ,  changeant  de  logis  ou  n'en  changeant  point,  il  prendra  vne 
drachme  de  bol  arménien  en  poudre  dcdrcmpéc  en  eau  rozt  Se  vin  blanc:^ 
vomiffant  cette  boifTon,  en  reprendra  pour  la  féconde  fois  de  mefme,  encore 
pour  la  troifiefme.Le  bol  arménien  eft  préparé  pour  ce  feruice  particulier  de 
Pondre  ^"^^  fortcrMeitcz  en  poudre  la  quantité  de  bol  arménien  que  vous  voudrez, 
de  bol   faites-le  trcpet  deux  heures  en  eau  d'ozeille,  lailTcz-le  fechcr  à  l'ombre  eftanc 
arme-    fcc,retrcpez-le  dans  l'eau  d'ozeille  pour  la  féconde  fois,  mefme  popr  la  troi- 
fiefme  S>c  quatriefme.toufiours  le  refcdjaniifinalcment  remis  en  poudre,  fera 
ferre  dans  vn  fachei  de  cuir,&  g.itdé  chèrement  pnur  la  neceflîtcilequel  ainfi 
prepa-  préparé  fe  maintient  bon  long- temps.  Autre  pouàre  cxquifc  cPrencz  poudres 
xcc.      de  rofmarin  deux  onces,  d  abfynthc  vne  once,d'enula-  carhpana  vne  oncc,de 
Autre,   fcabieufc  demy  once,  de  la  petite  centaurée  demy  once  :  de  toutes  ces  pou- 
dres enfemblc  vous  en  compoferez  vne ,  dont  l'on  baillera  au  patient  de  la 
grofTeur  d'vne  fevc  aucc  du  fort  vinaigre  rozat  vne  cueilicrcc  d'argent,  puis 
fera  mis  dans  vn  MQt  chaud  pour  y  fuer,  oar  par  la  fueut  la  Pcftc  s'en  ira  fans 
Deco.   percer,  moyennant  la  grâce  de  Dieu.  Le  mefme  fait  la  decoftion  des  bouts 
Aiou.    de  l'herbe  de  ginete  fauuage  faite  en  vin  blanc  ,  beuc  vn  plein  verre,  puis  fe 
•lus.      couchant  chaudement.  Le  jus  de  l'hetbe  de  foucy  exprimé  dans  le  motti-tf 
aucc  de  l'eau  chaude,bcu  demy  verre  lors  qu'6  fe  fcQt  accueilli  de  lap eile,em. 
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pefchc  que  le  venin  ne  touche  au  cœur,  coniiouanc  le  remède  de  fix  en  Cix  ntmê- 
heures  :  &  fiualcment  délivre  le  pcftifcré  du  mal.  Senibbble  veitu  à  la  Ucoi-  't"- 
ne  trempée  dans  du  bon  vin  ,  &  iceluy  beu  ;  comme  aufli  la  compofition  I-'c**'"" 
fuiuantcen  forme  4'opiate  ou  trochifques.  Puluerifez  de  la  racine  de  fou- 
cbet  (cchée  à  l'ombre,  du  fatFran,  &  de  la  graine  de  mouftardc,aucancdel'v- 
ne  que  de  l'autre  j  mcllcsces  poudres  enfcmblc  aucc  du  micridatc  .luiant  que 
de  l'vne  defdites  poudrrs ,  &  du  vinaigre  rozat  ce  qu'il  en  faudra.  Apies  les 
premiers  remèdes  empcdiansque  le  mal  ne  parte  pas  outre,  pour  le  chafl'cr  du 
tout  l'on  continuera  à  donner  au  malade  aux  )ours  luiuans,  vue  fois  chacun, 
du  matin  ou  du  foir,  vne  heure  deuant  le  repas, de  lapoiidicdc  bol  arménien 
prcparce<:omme  delfus  ou  du  fyrop  de  limon  auec  eau  d'ozcille,  ou  du  mor- 
lus  diaboli,  ou  de  fouchet,  ou  de  chardon-benit  j  au  défaut  du  'yrop,  lefdites 
eaux  feront  employées,  ou  celle  contre  la  Pefte  cy-deuant  defcripte.  La  pri- 
fe  des  fyrops  ou  eaux  fera  fuiuie  jCed  à  pied  d'vnc  lozangc  de  diamargari- 
ton  froid  ,  ou  de  s  trois  fandaux  ou  poudres  ,  par  ordonnance  du  Médecin  Ci 
faire  Ce  peut.  La  grinde  vertu  que  la  faigncc  a  de  guenr  ce  mal, en  rend  l'y-  sai- 
fagc  ncceiFaite  ;  au  défaut  de  laquelle,  ou  eftant  niai  faite  ,  plufieurs  perfon-  gacc, 
nés  fc  pcidcnt.  Cela  arriuc  par  Ja  faute  du  Chirurgien  mal  expert ,  n'eftanc 
point  confcillc  du  Médecin  à  caufedu  miferablet^mps  contagieux  qui  recu- 
le les  gens  de  fecoors.  En  cette  neciilîté  il  ne  fîiui  pas  que  le  Chirurgien  at- 
tende le  iour  ny  l'heure  pour  faire  la  faignée ,  mais  doit  employer  le  temps 
ôc  l'occaGon.  Les  jeunes  gens  fanguins,  bien  charnus,  abondans  en  (ang 
meflc  auec  .lutrcs  h.imeurs  requièrent  grande  faignée.  Elle  fe  fera  toutes^ois 
par  modération,  encore  non  tout  à  la  fois,  mais  en  deux  venues.  En  la  pre- 
mière faignée  la  playc  fera  lailFe'e  entr'ouuertc ,  y  appliquant  dclfus  de  l'huile 
afin  que  le  fang  n'en  coule,  pour  la  recouurir  quatre  ou  cinq  heures  après, 
afin  d'acheuer  d'en  tirer  le  fang  requis.  Au  contraire ,  peu  de  fang  fera  tiré 
du  perfonnagc  qui  n'en  a  pas  abondance  ,  mais  ce  fera  félon  fa  vertu  &  la 
qualiic  de  fes  humeurs.  lugement  qui  appartient  à  l'expert  Medecin>  auquel 
l'on  recouiira  li  la  milete  du  temps  n'en  ofte  le  moyen.  Plufieurs  fçauans 
Médecins  ne  pcrmetrcntpas  la  fai^çncc  indifféremment  i  toutes  pcribnnes 
diucrfes  d'âge  Se  de  fcxe ,  cxcluans  d'icelles  les  moindres  de  quatorze  ans, 
les  vieilles  gens  décrépites  Ifs  femmes  enceintes  ( mcfmc  en  leurs  derniers 
mois  )  celles  qui  ont  cnf,:;nré  de  nouueau  >  ou  qui  ont  adkuelltment  leurs 
purgations,  toutes  gens  débiles  ,  fpecialcmenr  celles  qui  ont  la  fièvre  perti- 
Icntiale,  qu'au  prcallable  la  bolleou  le  charbon  n'aycnt  patu  quelques  iours 
deuant.  H  y  a  des  vieilles  gens  de  grande  vertu  &  de  forte  complexion  :  aufli 
des  jeunes  de  dix  ou  douze  ans  plus  robuftcs  que  d'autres  plus  âges.  Ceux-là 
feront  fccoutus  par  quelque  petite  cuacuation  qui  les  tirera  du  danger  de 
mort ,  à  quoy  on  ira  auec  difcretiou.  Comme  auflS  cft  ires-nccefiairc  ,  que 
le  Chirurgien  euite  l'erreur  de  prendre  vne  veine  pour  autre ,  car  ainfi  le 
venin  eftant  attiré  au  cœur  caufe  la  mort  du  patient.  Si  la  Pefte  paroift 
Tous  l'aurcille,  il  faut  (aigner  le  malade  de  la  veine  du  chef  du  bras, ou  au  ra- 
meau qui  eft  fut  la  main  entre  le  gros  doigt  ôc  fon  prochain.  Si  elle  eft  en  la 
gorge, faut  aufli  prendre  cette  vcinci&  vn  peu  de  temps  après  il  eft  bon  d'ou- 
Urir  les  deux  veines  qui  font  fous  la  langue.  Si  elle  gift  fous  l'aillèlle,  il  faut 
prendre  la  veine  dite  Médiane  ,  qui  cft  entre  celle  do  chef  &  celle  du  fbye. 
Si  elle  eft  foitic  eu  l'aiiK ,  il  faut  pr^odie  h  Saphene»  qui  eft  en  h  cheuille 
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Verni-   du  pied  \  la  partie  inieticurc  :  ou  au  défaut  de  la  irouuer , celle  qui  cft  entre 
dts,      le  gros  orteil  Scfon  voidn.Si  clic  cftenla  hanche  en  dehors, faut  prendre  la 
veine,  qui  cil  fitucc  fous  la  cheuille  du  pied  en  la  partie  cxtcricutc.  Lcfqueik* 
faigoècs  fe  doiuent  faire  le  plutoft  qu'on  peur,  pour  couper  chemin  au  mal, 
toutesfois  fous  les  termes  fufdits  ,  S<  en  gardant  de  dormir  le  patient  com- 
me nous  auons  dit.  Au  lieu  de  la  faignéc  l'on  employcra  les  vcntoufcs  aux 
,    peiTonnc s  qui  ne  pcuuent  eftre  licitement  faignccs,  &:  ce  aucc  ou  fans  fcati- 
Ven-    fication  i  ayant  cfgard  à  la  portée  du  patient.  La  ventoufe  fera  appliquée  fur 
toufes.  le  col,  la  l*eftc  eftant  fous  l'oreille  ou  en  la  gorge.  Si  elle  cft  fous  l'a  <îclle,la 
ventoufe  fe  mettra  fur  l'cfpaule  nu  mcfme  code  do  mal.  Et  fur  les  fcfrcsiarti- 
Purga-         qu'elle  foit  à  l'aine.  Touchant  la  purgation  ,  le  lendemain  de  la  faignéè 
tion.     ou  de  l'application  des  ventoufes  fera  donne  au  patient  de  grand  matin 
vnc  once  de  cafTè  ou  de  manne,  plus  ou  moins,  fclon  la  vertu  ,  l'âge,  la  rc- 
plction  delà  pcrfonne  Se  autres  confidemtions,  ces  drogues  eftans  au  preai- 
lablc  dcllrcmpces  en  eaud'ozcille.ou  de  fouchet  :  ou  vne  drachme  de  pilla- 
App'î-       communes  ramollies  en  caa  d'endiue.  L'on  continuera  4  faire  prendre  aa 
cations  patient  des  eaux  ,  poudres.  &  autres  choOps  confortatiues  cy-deuant  fpeci- 
cxicr    ficcs,  &  ce  par  journées  &  intcruallcs.  Pour  vnc  plus  ample  pvrt^ation  ,  le 
Médecin  en  ordonnera.  Fii  alenienr ,  pour  fe  deiiurcr  rout  à  fait  de  ce  grand 
mal ,  on  viendra  aux  applications  extérieures  ;  aufqucllcs  l'on  ne  fe  (eruira 
aucunement  de  pas  vne  médecine  repercuffiue,  de  peur  de  faire  rétrograder 
le  venin  dans  le  corps  à  la  ruine  dttp»tient.  Incontinent  après  la  faignce, 
ou  l'employ  des  ventoufes,  l'on  appliquera  fur  la  bofTevn  oignon  blanc  ain- 
fi  préparé.  L'oignon choifi  blanc  &  grand  eft  crcufé  par  le  milieu,  puis  le 
vuidc  eft  rempli  de  fine  thcriaque  vieille  aucc  de  l'eau  de  vie.  Le  trou  cft  ren- 
fermé de  la  pièce  premièrement  enleuée,  &  après  auoir  bien  lie  l'oignon  à 
tour  du  filet ,  &  enuelopc  de  papier,  on  le  mec  cuire  fous  les  cendres  à  peiic 
feu,  d'où  retiré,  pois  efctazé,  cft  ippliquc  tout  chaud  furie  mal.  il  faut  pré- 
parer plufieurs  oignons  de  cette  façon  ,  pour  lesappliqiier  fur  le  mal  deux 
heures  l'vn  après  l'autre  rmcfmf  de  q»iclqnf  s-vns  l'on  exprime  le  jus,  pour 
en  donner  à  boire  au  p.itient  &  s'cnferuir  de  prcfeiuatif  contre  la  Pefte.rrcs- 
vtilcen  ce  cas.  Quelques-vns  appliquent  fur  la  Perte  ,  pour  en  retirer  le  ve- 
nin, vn  coq  vif,  duquel  ayant  plumé  le  fondement ,  &  après  y  auoir  mis  du 
fel  le  font  ioindre  fermement  contre  l'apoftcme, y  tenant  delftis  long-temps  le 
f  coq ,  &  d'iccluy  fermant  le  bec  de  temps  en  temps  pout  luy  faire  retenir  Con 

k  haleine,  afin  de  mieux  attirer  le  venin.  Si  le  coq  meurt, à  vn  autre-.reïtcrant  le 

remcde  en  ladite  maniere;ou  bien  rn  fendant  le  coq  de  fon  long  eftant  enco- 
re vif,  &  ouuen,  l'appliquer  chaudement  contre  le  mal.  Ceux  qui  feront  ce 
fcruice,ferôt  foigneux  de  faire  bruflec  les  coqs  aptes  les  auoir  retirez  de  defTiis 
le  mal,  de  telle  forte  que  la  vapeur  ne  puifTc  oflpenfer  aucun.  En  cét  endroit 
font  conuenablcment  employez  l'emplaftre  compofc  de  galbanum,de  diacu- 
lum,d'ammooîac.  Celuy  fait  aoec  des  figues  fechcs,lcuain  fort  aigre,  raifins. 
fecs  fans  pépins  broyez  &:  incorporez  enfemble  auec  huile  de  camomîl/e. 
(Quelques- vus  appliquent  trois  op  quatre  doigts  au  delTous  fa  bofle  vne  her- 
be cauftique  nommée  pied  de  corbin.qui  engendre  fur  le  lieu  vne  vcflîcqn'â- 
ptes  ils  percent, &  entretiennent  la  playe  onncrte  vn  efpace  detemrsrljQuclle 
s^appliquera  au  haut  du  bras,  fi  la  boite  eft  Tous  l'ailfelle.  Toutes  ces  cnofcs 
préparent  le  nul  à  reccuoir  le  r«inede  mwurûiif,qui  fera  fait  par  l'adnis  dc$ 
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cxpccs  Médecins  Se  Chirurgiens,  corairc  ils  le  vciront  conucn.iblc  -,  merme  Rtm$- 
pctccront  l  apollcmc  auant  qu'il  foie  fotc  tncnr,  puis  proccdcronr  par  mon- 
dicatifs  &  incar natifs  à  la  manière  des  autres  apoi^cmes.  Et  au  cas  que  pat 
malheur  on  ne  puiflc  auoir  des  gens, de  fecours  Ôc  des  drogues  neccITaiies 
pour  fâire  picurir  l'apodcmc  ,  à  ce  dof.iut  la  mere  de  famille  fe  conduira  de 
cette  forte,  fe  fetuam  des  matières  qu'elle  tir«a  de  fon  lardin  &  de  fa  balfc- 
cour.  Prendra  mauues ,  racines  de  gaimauucs  ,  oignons  de  lis  ,  le  tout  fera 
bien  l.iué  ,  puis  broyé  dans  vn  raorcier  auec  femenccde  lin  6c  fenugrec, 
après  incorpore  auec  fuif  de  pourceau  ,  en  fera  fait  emplaftre  ^u'on  appli- 
quera fur  le  mal  :  lequel  emplaftce  il  faudra  renouuellcr  vne  fois  le  lour ,  & 
fans  attendre  l'entière  maturité  de  l'apodcmc  elle  Cevz  percée  comme  defTns. 
Si  après  il  y  a  grande  douleur^vous  tiendrez  dans  h  playe,durant  vingt  quatre 
heures,  vne  tente  trempée  dans  vn  jaune  d'œuf  fort  battu  ,  y  aiiionrtant  de 
l'huile  rozatoade  la  grailTc  de  poule ,  an  cas  que  la  douleur  continue.  Pour 
niondifier ,  faites  empTalhe  d'vn  jaune  d'oeuf  meflc  auec  farine  d'orge,  &  vn 
peu  de  miel  rozar.  Pour  confolidcr  la  playc,  appliquez  deffus  fucilles  d'ef- 
clairc  broyées  :  ou  auec  cire  &  jus  d'cfclaire  faites  onguent,  duquel  clic  fera 
oindbe  comme  l'un  fait  aux  autres  apodcmcs. 

TOvcHANT  LA  covTTE,lc  commun  dit  ^'41  la  Cotéttelâ  Médecin  t:e  Goutte^ 
t/oid  goHtteyioni\c  fur  la  difficile  gucrifon  de  ce  mat,  tenu  d'aucuns  incu» 
rable.  Toutcsfois.au  foulagcmcni  de  noftre  infirmité,  Dieu  a  maiiiFrfté  quel- 
ques remèdes  pour  cette  longue  &  flifchcufe  maladie,  dont  les  fuiuans  ont 
clic  heureufement  employez  par  pluficurs.  Prenez  deux  livres  cire  neufvc, 
autant  de  beurre  frais, faites  les  bouillir  cnfcmblc,&  vous  le  vcrfcrez  bouil- 
lans  fur  du  bon  vin  clairct,ou  ces  matières  fe  gèleront: d'où  rctirées,en  ferez 
vne  martcjbquelle  fera  appliquée  chaude  fur  la  partie  dolente.  AutrerPrcnez 
vpe  chopine  d'huile  de  chanvre,  &  quatre  fois  autant  de  bon  vin  blanc, deux 
poignées  d'herbe  de  pas  de  lion  :  tout  cela  fera  bouilli  cnfcmble  iufqucs  à  la 
confomprion  de  la  moitié  ,  dont  la  decoftion  fera  employée  fort  chaude  i 
frotter  les  parties  mal.idos.  Le  mefme  eft  fait  do  l'on<Stion  de  l'huile  d'afpic,& 
du  jus  de  guimauucs  par  cgale  portion.  De  l'huile  d'oliuc,  d.ins  lequel  auront 
bouilli  des  grenouilles  jufqu'à  la  fepar.ition  des  os  d'auec  lachJr.  Des  huiles 
de  cauellc.dc  c're,&  de  fcl  mcllez  enfemble  par  cgale  portion.  La  compofi- 
rion  fuinante  eft  aufE  fort  bonne  contre  la  Goutte.  Prenez  fauge  fauuage, 
fcnbieufe,  confoldc  petite  ,  hicbic  racines  &  fucilles  le  tout  bouillira  long- 
temps enfemble  en  vin,&  .iprcs  en  auoir  coulé  ladccotlion  par  vn  linge  vous 
adiouftcrcz  dans  iccllc  de  la  graille  de  pied  de  boeuf,  de  l'huile  d'afpic,  te  de 
l'eau  de  vie.  Mais  fur  tout  autre  remède  l'cmplaftre  fu.uant  eft  fouueroin  pour 
la  gucrifon  détoures  Gouttei,ftiat'que&  autrcs.authoiifi; par  pluficurs  expe- 
liences  qui  en  ont  fait  foigneufement  rechercher  la  rcceprc.  il  eft  appelle  en 
Latin,  Emplajlntrn  de  rént^^  cVft  i  dire  de  grenouilles,  parce  que  le  corps  d'i- 
celuy  eft  degrenoiiillcs  Prt  nrz  lix  grenouilles  vjuâies  grollès  &  grafl'es.hui- 
Ics  de  camomille,d'ancih,de  fplna  nardi,de  lisjdechacîi  deux  onces :lmile  de 
fa/fra  vne  oncc:gra:(Tc  de  pourceaux  con  faléc  vne  livrergtaifte  de  veau  demy 
livrc:cuforbe  cinqdrachmcsrencçsdix  drachroesrhuilc  laurin  vne  once  &:de- 
fryrgrailTe  de  vipère  deux  onces:vers  de  terre  laucsçn  vin  trois  onces  &  demy; 
(uc  de  la  racine  de  petit  fuzcau,cn  Latin  appelle  rf«/w,dcuxonces;enula-cîi- 
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KitHf   pana  (îcux  onces  fleur  de  chenat,  (c'eft  vne  fleur  de  laquelle  les  chameaux 
dti.      le  paiircnt  )  ftccados,  matritaire ,  de  chaam  vn  manipule  :  vin  odorant  deux 
livres  :  faites  Ictout  bouillir enfcmblciurqucs  àla  confompiion  du  vin,  puis 
coulé  par  le  tamis,  adiouftez-y  litarge  d'or  vrc  livre,  ictebcmine  dairc 
dc«x  onces ,  cire  bl.uiche  autant  qu'il  fufftfc  ,  (lorax  liquide  vnc  once  te 
l  demy  :  en  foit  fait  emplafttc  félon  l'art.  L'huile  de  lis  blanc  eft  ires  falutai- 

reà  la  guerilon  de  la  Goiicce  ,  mais  il  fait  plus  d'effcck  vieux  que  nouucau. 
Les  remèdes  fufdirsont  eftc  choifis  &  tirez  de  plufieurs,  comme  les  plus 
aflcurez  :  lefqucis  neanrmoins  ne  profitent  pas  cgalcmcnifur  toutes  pcrfon- 
nes  indiftercmmeiit  pour  la  diucrfirc  des  complexions  -,  fclon  Icrquellesil  eft: 
neccflaiie  de^urger  h  s  humeurs  peccantcs ,  pour  préparer  le  goutteux  à  re- 
ccuoir  les  applications  rcqnifes  -,  qui  fans  abulet  du  delay  que  la  longueur  de 
(a  maladie  luy  donne,  recherchera  de  bonne  heure  l'expérimente  Médecin 
pour  combattre  la  Goutte  lorfqu'clle  eft  jcune/ans  attendre  que  par  fa  vieil- 
Rcgl-  lerTc  clic  rende  vain  le  remède.  Le  régime  de  vivre  eft  l'vn  des  principaux, 
iuc.  articles  de  la  gucrifon  de  cette  maladie  :  \  laquelle  le  vin  eftant  fort  contrai- 
re, le  goutteux  fe  tcfoudra  d'en  boire  fort  fobicment ,  s-'il  n'en  peut  bannit 
du  tout  l'vfage  pour  le  bien  de  fa  faotc. 

POvR  pvt<,GER  LE  CORPS  il  v  a  pluficurs  moyens ,  dont  les  plus  dcfira- 
bles  font  lc$moin$violcns:la  fobtieté  au  vivre  ordinaire,  l'vfage  de  bon- 
nes viandes,  l'exercice  modéré  facilitent  la  Purgation,  les  pcrionncs  n'cftan* 
ajnfi  traittées  qui  font  abondantes  en  mauuaifcs  humciits.  Ncanimoins  pour 
bien  qu'elles  foieiit  &  en  vivre  6c  en  exercice  ,  peu  ou  moins  s'en 
trouuc  qui  n'aycnt  befoin  d'eftre  purgées  au  bout  de  quelque  temps  y 
pour  faire  euacucr  le  fuperflu  qui  à  la  longue  s'amafl'e  dans  lccotps,en  net- 
toyant pat  là  l'intérieur.  Ce  fera  aucc  beaucoup  d'vtilitc  fi  l'en  fe  rcfoud  de 
prendre  de  fois  à  autre  quelques  petits  laxatifs ,  comme  clyftcres ,  pillules, 
ou  bteuagc  ,  prcnenam  par  cette  prcuoyance  les  grandes  maladies  ,  qui  vc- 
Clyfte-  ï^ucs  nous  contraignent  de  recourir  aux  fortes  médecines.  Se  faire  donner 
xff. .     vn  couple  de  clyfleres  de  quinze  en  quinze  iours,  ou  de  mois  en  mois,  lient 
Iç  ventre  en  bon  clUi  lauant  les  inteftins-.aufquelsclyftcres  par  l'aduisdu  me-  - 
decin feront  adiouftccs  lesdrogucsijui  cottigct  l'humeur  pcccantede  laper» 
PîllolcJ.  fonne.  L'vfage  des  pillulcs  d'aloès  auec  myrrhe  trempées  en  vin,  ou  fyropde 
dcro'^'  capilii-vcneris  eft  fort  Oilutaire  pour  les  rheumes,  pour  Icftomach,  pour  la 
2CS  tic  ^cuc,pour  l'ouïe,  prifes  vne  fois  la  fcpmame  L'on  ramolita  le  ventre  eftanc 
Damas,  conftipé  prenant  de  la  poudre  des  fueillcs  de  rozes  de  Damas  le  poids  d'vn 
Syjop».  cfcu  auec  du  bouïllon,  &  ce  au  matin  à  l'entrée  du  difiicr.  AulB  auec  des  fy- 
Vins,    rops  laxatifs  aromatifés,  prépares  à  ce  feruicc  en  diucrfcs  fortes.  Auec  de  U . 
fcné  ^  ^^^^  Teule.  Auec  des  vins  dans  lefqucls  l'on  aura  fait  bou  illir  des  herbes  laxa— 
tiues  lorsqxi'en  temps  de  vendanges  les  vins  font  en  mouft,  Aufli  durant  l'an- 
née fe  fait  vn  vin  purgatif  en  cette  rnaniere:  Prenez  huift  onces  fcné  trié,  . 
trois  choriines  vin  blanc  ,  vne  once  anis  concafTé ,  deux  onces  racine  de  chi-  • 
eprée  :  faucs  le  tout  tremper  trois  iours  entiers  ,  puis  coulez  le  vin  ^  trauers-, 
fyccKy         linge  blanc,  &  d'iccluy  prenez  k  chafque  fois  quatre  onces  fculcmenc. 
Aion    De  ces  pt'iits  moyens  &  autres  l'on  vfcra  durant  l'année  félon  la  difpofi- 
4c  ro-   tion.  Au  printemps ,  l'on  euacuë  les  humeurs  pat  la  decoûion  des  rozes  in*, 
c^fûaics  bçiic  durant  Jhuiâ  oa.ocuf  matins  >  yne  elcucUcc  chacun ^Aianget 
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en  falade  des  faeillcs  de  pcfchcr.  Mais  beaucoup  plus  profitablcmcni  eft  ngmt- 
urgce  la  pcrfonnc  par  U  graine  de  hicblc,  la  prenant  puluerifcc  aucc  du  fin  'its. 
lanc  ou  clairet  au  poids d'vnc  drachme  Se  dcmy  ,  ou  de  deux,  la  pcrfonnc  f''"ur 
cftant  roburte:&  délicate,  vne,  ou  vne&dcmy.  Il  yen  a  qui  icicrtcnt  cctre  *^^P^^" 
graine  pour  cftre  acre  &violemeimaisnefera  pas  h  mctc  de  familic.qui  s'en  GrÂine 
Icruira  à  purger  Tes  fcruitCBis  qui  font  grand  exercice,mefnie  ne  la  rcfufera»  de  hic- 
cllc  pas  à  fe$  cnfans,  leur  en  donnant  en  petite  quantité  ,  comme  vnc  demy  bU. 
drachme  ou  moins ,  pour  fa  vertu  admirable  à  purger  prifccn  praire  à  U 
raaniecr  fufdicc  :  &  encore  l'huile  de  cette  graine  purge  aucc  plus  d'eftîc  ice 
&  moins  de  violence,  que  la  graine  mclme.  Pour  lefquels  exquis  fetuices  ia 
merede  famille  fera  bonne  prouifion  de  cette  graine  en  la  faifon  ,  pour  s'en 
fcniir  durant  l'année,  l'employant  au  befoin  &  en  graine  &  en  huile.  L'îicr- 
be  dçhicble  qu'en  Languedoc  l'on  appelle,  mh^uc  &c       croifl  aux  ch  iiips  Huile 
qui  Ijnt  en  friche,  &  fa  graine  eft  meure  en  racimc  temps  que  les  laihr.s.  En  -ic  hic- 
vendanges  donqucs  cette  graine  fera  cueillie  en  parfaite  maturité  ,  &  après 
l'auoir  batuc  &  euantce  fOur  la  feparet  de  la  pouffierc  ,  fera  icti  .  e  dans 
l'eau  retenant  la  grain? ,  qui  pour  fa  pcfantcur  tombe  ï  font,  8c  rciettant  l'au- 
tre dont  la  legctcié  la  fait  nager  au  delTus  de  l'eau  ,  corr.me  de  nulle  valeur; 
diftinguant  par  cette  efpreuue  la  bonne  d'auec  la  mauuaifc.  Apres  tirée  de 
l'eau,  on  la  lauera  dans  du  vin  blanc  ,  puis  fechéc  ^  l'ombre  fera  fcirce  dans 
des  fachets  pour  y  cftte  gardée.  Voila  la  manière  de  recueillir  ia  graine  de 
hieble,  Se  voici  celle  d'en  tjret  l'huile.  Mettez  en  fubtilc  poudre  dix  livres  Moyen 
de  hicble  bien  purifiée  5c  nette,  faites  là  bou  illit  en  eau  claire  dans  m  grand 
pot  de  terre  vitrée  fcpt  ou  huid  heures  durant,.&  ï  mefure  que  l'eau  fe  con- 
fumera  y  en  mettrez  de  nouuclle  ertaiu  chaude:  recueillirez  foigneufemcnt 
l'efcume,  comme  le  total  de  ce  que  nous  cherchons  en  cét  endroit,  que  vous 
mettrez  dans  vn  vaze  de  verre,  &  après  l'auoir  bien  bouché  &  luté  l'enfouy* 
lez  profondément  dans  du  rccent  fumier  de  chenal,  ï  la  chaleur  duquel  l'ef» 
cumr  fe  putréfiera  dans  huid^  ou  dix  iours,apres  lefquels.vous  retirerez  voftre 
vaze  tout  doucement  fans  efmouuoir  la  matière,  au  fonds  duquel  vaze  vous 
trouuerez  le  flegme  &  l'huile  au  dclfusd'iceluy  tel  que  defitcz. Séparerez  l'vn 
de  l'autre,  iettant  au  loin  le  flegme  comme  cftant  de  nulle  valeur,  Si  après 
auoir  patTc  l'huile  à  trauers  d'vneeftamine  pour  le  purifier  &  rendre  net, vous 
le  ferrerez  foigneufemcnt  dans  des  fioles  de  verre  pour<fon  excellente  vertu 
à  purger,  duquel  demy  cueilletée  d'argent  fuffit  à  purger  vn  corps  moyenne- 
ment robufte  ,  beu  aucc  du  bouillon  au  matin  q  uatre  heures  dcuant  difncr. 
Outre  lequel  l'eruiceilfett  aufli  pour  gueiit  les  doulcwrs des  membres taufcul 
frotter  duquel,eftant  chaud  la  douleur  s'appaife.  Autre  manière  de  fc  purger  A^tre 
doïicement  cit  lafuiuanic,  dont  l'on  fc  peut  feiuir  durant  l'année  fans  limite  r""n** 
de  faifon.  Faites  faire  vn  bouillon  d'tn  poulet  ou  d'vn  quartier  de  poule ,  ou 
d'vn  peu  de  bon  mouton  non  guercs  gras,y  meitât  dedâs  vne  poignée  de  bo- 
ucs herbes,  comms  bourrache, ozcillclaiûuc,  chicorée  franche  &  fauuagci 
autant  de  l'vnc  que  de  l'auite:Quand  le  bouillon  fera  fait,vous  le  coulerez  à 
trauers  d'vn  linge  nci  dans  vn  pot  de  terre  vcrnie,y  mettrez  incontinent  vnc 
once  de  bon  fenc  aucc  vn  peu  de  canellc  &  d'anis,  boucherez  trcs-bicn  le  poe 
de  trois  ou  quatre  doubles  de  papier  liés  aucc  du  filet ,  afin  que  la  vapeur  ne 
i'cn  cxhalc-.mcttrez  le  pot  fur  la  braifepour  y  bouillir  vn  couple  de  bouiiit  ns 
fculemcntjpuis  retiré  de  la  vous  le  laifle^ez  fur  les  cendres  chaudes  bien  cn^ 
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nmê'   udoppc  d'icclles  pour  y  demeurer  chaudement  tout  le  long  de  Unuiù.  Le 
éUt.      matin  venu  colex  Udccoûion  par  vn  linge  blanc,  &  adiouftez-y  tnc  once 
&  deroy  de  fyrop  rozat -,  laquelle  vous  prendrez  vn  peu  cfchaufFcc  ,  fur  les 
cinq  heure».  Autre.  Prenez  vn  poulet,  lequel  plumé  &c  bien  nettoyé  de  fcs 
cntiailles  vous  farcirez  de  ce  qui  s'enfuit ,  Ayez  fueilics  de  fenc  de  Leuant 
trois  onces,  racines  de  polipo.ie  vne  once  ,  fcmcnce  de  catihamus  vnc  once, 
concartez  le  tout  groflieremenc ,  &  l'ayant  mcflé  cnfemble  vous  y  adiouftc- 
tez  agaric  quatre  drachmes ,  canclle  fine  vne  once,  raifinsdcDamas,  ou  de 
Cotinthe  vne  once  &  demy  :  Ayant  mis  le  tout  dans  le  poulet,  il  fera  recou- 
fu,  afin  que  rien  n'en  forte,  &  mis  dedans  vn  pot  de  terre  titrée  aucc  fuffi- 
fante  quantité  d'eau  ,  lequel  pofc  fur  le  feu, y  bouillira  jufqu'àcc  que  le 
bouillon  fe  rcduifc  à  trois  cfcuellces,  qui  fera  pour  trois  prires,vneà  chaque 
matin.  Le  malade  ne  gardera  la  chambre  que  iufqu'à  midi ,  fi  autre  caufe  ne 
le  retient  au  logis  plus  long-temps.  Au  printemps  &  en  l'Automne  fe  font 
les  meilleures  putgaiions  de  toute  l'année  pour  la  commodité  des  herbes  de 
ces  faifons  ;  toutesfois  plos-grande  fc  irouuans  en  celle-là  qu'en  cclle-cy. 
Les  apozeroes  font  à  cela  tres.propres  ,  purgeans  ï  fonds ,  neanimoins  béni- 
gnemcnt,  par  les  dioerfcs  venus  des  herbes  dont  ils  font  compofez  ,  qu'on 
accompagne  de  rubatbe,  feue,  ag.iric,tablcttes,fyrops,  canclle,  (uccre,  &  au- 
tres matières  félon  les  complexions  des  pcrfonnei.  Auffi  &  en  tous  temps 
on  fe  purî»c  auec  des  fyrops.pillulcs  bolus  potions, |uleps,&  autres compofî- 
tioDS  quelles  Apoticaires  font  par  ordonnances  des  médecins,  les  appro- 
prians  félon  laneceflîté  des  complexions  &  des  faifons. 
DOvR  LES  DOVLEVRS  DES  MEMBRES  L'huilc  de  hicblc  y  cft  fort  propre, 
JL  fieftant  bien  chaud  les  membres  en  font  frottez,  faifant  appaifer  leur 
kursde  •  nioyennant  auffi  qu'ils  foieni  cnueloppez  auec  des  linges  bien 

«ébces.  chauds.  L'eau  de  vie  auec  du  beurre  frais.cmploycede  racfme,cft  bonne  con- 
fre  ce  mal.  Les  huiles  dccatholcorum,&  de  hypericon  auffi  feparcment  em- 
ployez L'huile  de  6eurs  de  fureau,&  celuy  de  vers  de  terre  gueriiTent  la  dou- 
leur des  ioin^res.  Le  remède  fuiuanteft  fîngulier  pour  cette  maladie  &  au- 
tres douleurs  de  bras ,  jambes,  &  cofté.  Prenez  poix  noire,  poix-rcfinc ,  cire 
neufve,  vnc  once  de  chacune,beurre  fiais  deroy  livre  -,  vous  ferez  fondre  dans 
vn  poérton  la  poix,la  cire,&  le  beurre  ;  &  lors  qu'ils  bou  illiront,  vous  y  iettc- 
icz  dedans  la  poix-refinc  cafféc  en  menues  pièces ,  laquelle  fera  incorporée 
aacc  les  autres  matières,  en  les  remuant  ancc  vn  bafton  pour  les  bien  mc/lcc 
cnfemble.  Les  parties  dolentes  feront  oiniSkes  &  frottéesxie  cette  compofi- 
tien  bien  chaude  ,  tant  qu'on  le  pourra  endurer  :  puis  vous  leur  appliquerez 
dcffiis  vn  emplaftrc  de  ladite  compofition  ,  l'y  tenant  durant  vingt  quatre 
heures.apres  refroiterez  les  lieux  c6me  de  (fusiSc  enfuite^  remettrez  des  cm- 
plaftrc$,continuantà  faire  ainfi.vn  iout  aptes  l'autre, iuCqucs  à  la  fin  du  mal. 

Mrar-  T)OvR  M ïVRTRt ssEVRi  ï  canfc  des  coiips  rcccus ,  parcheutcou  amre- 
iiiffcu-  i  ment ,  où  il  y  a  contnfion  &  terni (Teure ,  le»  remèdes  fuiuans  font  bons. 
»  Appliquez  contre  les  douleurs  des  jointures  venans  de  fraûions,la  racine  de 
gletteron,  en  Languedoc  dite  lampoutdcs ,  broyée  de  roeflée  auec  de  l'huile 
d*oliae.  Lafemcnce  de  la  poivrete  au  miel.  La  farine  de  lupins  deftrcmpcc 
«n  vin.  La  farine  de  fcvcs  cuite  en  vinaigre.  Le  jus  d'aloc  ou  perroquet  aucc 
miel.  Cauplalmc  f»it  d'origan  ou  marjolaine  baftatdc,vinaigxc,«£  huile  ap, 
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pliqac  auec  de  la  laine.  Linimenc  (atc  de  l'hccbe  à  cfternuei  aoec  beurre 
Frais.  Reforc  cmplaltré  fur  le  mal  auec  miel  oAe  les  marques  de  la  meurtiif-  Jtt, 
feure.  La  racine  de  chanvre  refond  les  tumeurs  «  appliquée  auec  huile  de  ca- 
momille. La  fueille  de  confoulde  moyenne  auec  huile  de  mille-permis  ,.ip- 
pliqucc ,  fait  fondre  le  fang  caillé  dans  le  corps, par  cheutes  »  meurtri fTcures 
Se  contufions.  Oindre  de  l'huile  fuiuant  les  parties  meurtries  leur  cft  vn 
fouuerain  remède  :  Prenez  marjolaine  ,  pcrfil,abfynthe, pariétaire,  hyfîb- 
pc,  de  chacun  vne  noignce  i  les  pilerez  dans  m  mortier,  puis  le»  mettrez  en 
vn  pot  de  terre  vittée,&  par  dclfus  de  l'huile  d'oliue,tani  qu'il  furmontc  les 
herbes  de  quarte  doigts  :  Vous  rcpoferez  le  pot  au  Soleil  à  l'afpcA  du  Midi, 
où  il  feiourncra  trois  mois  continuels,  à  fçauoir,  Iuin,Iuillct,Aoaft,  dans  le- 
quel temps  l'huile  fc  cuira  fuffifamment  ;  après  vous  couferez  l'huile  à  rraucrs 
d'vn  linge,  &  en  fuite ,  le  ferrerés  dans  vne  fiole  de  vexre  pour  le  befoin.  Le 
remède  fuiuant  eft  aulli  falutaire  aux  meuttriircurcs,ca(rcares,&  nerfs  retirés. 
Ayez  vn  renard  jeune  ôc  gras  ,  faites-le  cfcorchcr ,  puis  ouutir  par  le  ventre 
pour  en  tirer  b  matière  fccale  :  Il  fera  cuit  tout  entier  dans  vn  petit  chaude- 
ron  en  abondance  d'huile  d'oliae  auec  bayes  de  laurier  ,  fueilles  de  faugc,  & 
racines  de  guitvauucs  -,  ou  il  bouillira  long- temps  ,  ôc  iufques  à  ce  que  les 
oifemcns  fc  feparent  de  la  chair  qui  fera  réduite  en  brouet,5i  les  os  fortis  de- 
hors calFcs,  feront  reietiez  dans  le  chaudcron  pour  en  profiter  la  moelle ,  y 
boiiillans  vn  peu.  Finalement  l'on  coulera  le  tout  parvne  eftamine,  l*cxpri- 
niant  à  force  pour  en  retirer  toute  la  fubftance,  laquelle  ferrée  dans  des  va- 
zes  de  verre  ou  de  terre  vittée  y  fera  foigncufement  confeniée  pour  s'en  fer. 
lur  eu  Uniment  aux  maladies  lufdites,  &c  ^toutes  autres  douleurs. 

POvR  Playes  &  vlceres  venansdc  ble  (feure  ou  d'autres  caufvs,  la  nico-  Phye».' 
liane  eft  employée  auec  beaucoup  de  raifon^les  excellentes  veitus  qu'elle 
a  de  confolider  toutes  (bt les  de  playes  ,  l'ayant  mife  en  grande  réputation 
par  pluHeurs  expériences.  Ses  fueilles  vertes  deffechées&mifcs  en  poudre, 
l'eau  qui  en  cft  dlAillée ,  les  onguents  &  baumes  qui  en  font  compofez,mix- 
tionnez  auec  autres  ingrediens ,  font  finguliers  pour  la  guetifon  de  plufieurs 
m.iux.  Mettez  fut  la  playe  des  facilles  de  la  grande  nicotiane,  fraîches  &  pi- 
lées,  ou  lei.r  ius  exprimé  par  le  tamis  après  en  auoir  pilé  les  fueilles  dans 
vn  mortier  :  ou  de  leur  eau  diftillée  :  ou  de  la  poudre  faite  des  fueilles  feches,  ^ 
puis  bandez  I.1  playe  :  laquelle  par  ce  remède  fe  confolidcrt  dans  peu  de 
temps.  Ainû  fe  compofe  l'onguent  de  la  grande  ou  mafle  nicotiane ,  autre-  Onguec 
ment  dite  petum.&c  en  E(pigno\,t»yac.  Prenez  quatre  livres  du  fuc  ou  fub-  d«  ni- 
ftance  des  fueilles  de  ladite  herbe ,  que  vous  aurez  auparauanr  pilée  dans  vn  cotiaiie, 
mortier  de  marbre  auec  vn  pilon  debois  ;  palTcz  lefdits  lue  Ôc  fuDftancc  à  tra- 
uers  d'vn  tamis  allez  ouuert ,  pour  les  auoir  plusefpais  que  par  vne  toile  fer- 
rée :  faites  les  bouillir  dans  vn  vaifleau  d'airain  auec  demy  livre  d'huile d'o- 
lioe ,  ibfques  à  ce  que  le  fuc  foit  confumc  j  alors  vous  y  mettrez  de  polx-refi- 
ncCi  de  cire  neufve  de  chacune  demy  livre:quand  le  tout  fera  fonda»oftez-lc 
de  defTîis  lefeu,le  remuant  toufioursauec  lafpatule.y  ajouftanrdemy  livre  de 
fine  tcrcbentine  de  Veniferfic  apf es  l'aucit  refchaufFé  fur  les  charbons,  l'en  ro* 
tirant  pour  la  dernière  fois  ,  vous  logerez  la  compo^Uioii  dans  vn  vazedc 
verre  ,  ou  de  terre  vitrée,  où  la  laîlTèrez  rafroidir  auant  que  fcrmîr  le  vazCi 
lequel  par-aprcs  très- bien  bwuché  la  confcracra  long- temps  en  bonté  ponï 
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v.tmi-    «Ailiers  vfagfis.  AutremcRf.Picntz  des  fucillcsdc  la  grande  nicotiane  , autant 
dt$.       qu'vn  homme  en  pourra  contenir  entre  Tes  deux  mains  >  nettoyez  les  bien. 
Aune,   frottant  vnc  fucllc  après  l'autteaucc  vn  linge  blanc  ,  fatîs  les  lauct  aucu- 
nemcni:pile'$-les  dis  vo  mortier  de  marbre  aucc  vn  pilon  de  bois.coulcz  en 
le  jus  i  travers  d'vn  lingc,mettcz  le  jus  dans  vn  pocflon  aucc  vn  quarietô  de 
poix  blanche  de  Bourgogne,  vn  quaiieron  de  pcix.tefme  ,  demy  luire  de 
cite  neufvc,  dcmy  livre  dcgraiflc  de  pourceau  fraîche,  &  tout  cela  meflccn- 
femble  fera  mis  bcuillir  fur  vn  petit  feu  cniiiron  vne  heure  (  l'cfcumant 
toujours  auec  vne  cueilliere  de  bois  percée  )  &en  Comme  iufqucs  à  ce  qu'il 
foit  cuit.cc  que  vous  connoiftrez  metiat  vne  goutte  de  la  côpofiiion  fur  vne 
afllette,où  elle  s'r  ffermira  en  fe  rafreidiflant,  figne  de  la  parfaite  cuiflbn,  à  la 
manière  de  la  côfiture  au  miebalors  tous  tirerez  le  pocflon  du  feu,&:  à  même 
infiant  vousy  ietterez  dedans  vn  plein  verre  de  moyenne  contenue  de  lere- 
bentine  de  Venifc  :  puis  le  pocflon  ternis  fut  le  feu,  la  compofiiion  y  fera  vn 
peu  réchauffée  ,  fir.alement  tirée  du  pocflon  on  la  logera  dans  vn  vaze  com- 
Aatrc.        defTus.  Autrement  :Prenez  trois  onces  de  cire  ncufve,  autant  de  poix  refî- 
ne, faites  les  fondre  dans  vn  pocflon  fur  feu  de  chaibon  ,  commençant  à 
bouillir  ictttz  y  dedans  vne  livre  &c  demi  ius  &  marc  de  nicotianc:tout  cela 
enfcmble  bou'il'ira  cinq  ou  fix  heures,  dans  lequel  temps l'aquolitc  s'évapo- 
rera puis  vous  pafTerez  le  tout  à  trauers  d'vne  toile  grofïîerc  ,  &  le  remctrer 
Baume  ^lam  le  pocflon, y  aiouftantdemi  liure  de  terebeniinc  de  Venifc:&  eflant  vn 
«Je  ni-  peu  rcfchanfFc  &  bien  meflé  enferable.le  ferrerez  pour  l'vfage.  Autrement  & 
eotiaoc  fommairement  :  Prenez  vne  livre  de  fucilles  de  nicotiane,  après  les  auoir  bien 
nettoyées  fans  laucr  feront  fort  pilccs:ietierez  le  tout,ius  &  marc,fur  dcmy- 
liuredefein  doux  bouillit  dans  le  pol-flon  fur  le  feu  de  chaibon,  pour  y  cui- 
re en  perfedliion.  Auflî  auec  peu  de  peine  fe  fait  le  Baume  de  la  nicotiane,  car 
il  faut  feulement  en  exprimer  le  iu<  par  vn  tamis ,  après  auoir  pilé  l'herbe  au 
mortier  ,&  la  mettre  dans  vn  vaiflèau  de  verre  fort  efpais ,  aucc  autant 
d'huile  d'Oliue  ,&cnfouyr  profondement  le  vaze  bien  bouche  &  lutté, 
dans  vn  fumier  récent  de  cheual ,  pour  y  demeurer  quarante  iours  :  au  bouc 
duquel  temps,  les  retirant  de  là  vous  y  ttouuerez  le  Baume  nageant  au  deffus 
du  phlcgmc  qui  fera  au  fonds  du  vaze,  lequel  Baume  retirerez  doucement  du 
vaze  fans  cfmouuoir  la  lie  du  fonds  pour  le  loger  dans  vn  autre  dediné  àla 
garde  d'icelui,comme  i'ay  dit  de  l'huile  de  hicble.  Ces  compofiiions  là  font 
ires  tonnes  pour  Kigucrifon  de  toutes  playes  vlceres  efcorcheuresjmeuririf- 
{cures, tumeurs,  biûluics,méme  pour  plufieurs  autres  maladies, comme  à  la 
douleur  de  tei\c,  migraine  5c  autre  venant  de  l'ardeur  du  Soleil ,  fi  on  frotte 
Latefleauec  du  Baume  fufdii  :  ou  auec  de  l'onguent  le  premier  efcript  cy  do- 
uant,bouilli  auec  du  beurre  frais.Pour  lesquels  fcruiccs  tres-falutaires  la  roe« 
ce  de  famille  ne  fera  iamais  fans  auoir  piouifion  de  ces  précieux  remèdes 
pour  les  trouver  preds  chez  elle  à  la  furvenuc  des  neceffitcz.  Les  playes 
font  guéries  par  plufieurs  antres  moyens,  dont  les  fuivans  font  fort  bons. 
Onguét  Onguent  fait  aucc  vne  once  huile  pétrole,  demy  once  letebentine  de  Vcni- 
fe,autant  d'huile  d'olive  ,  deux  drachmes  maftic  ,  le  tout  meflé  ciifemble  & 
Aotie*  cuit  fur  le  feu  de  chaibon.  Autre  :  Bouillez  à  la  confomption  de  la  moitié 
huit  ou  neuf  livxes  de  vin  blanc  ,  mêliez  y  le  ius  de  pimprcuelle  ,  veruaine, 
bctoine,,5igfenioinc ,  de  chacune  vne  pc>ignée}puis  le  tout  rafroidi  fera  paf- 
fé  à  uaucis  d'vn  linge,  tous  y  adioufteiés  demi  liure  cixc  blanche  fondue  en 
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antre  vaze,  maftic  &  thcrcbenthine,  de  chacun  vne  once,  tioat  fera  fait  on-  J^fm»- 
gucnt.  Autrc.-Pienez  rauge,plantain,mauue,orualc,  de  chacune  vne  poignée; 
après  les  auoir  pilécs  tirez-en  le  fus,  fliites-lc  bouillir  auec  vne  livre  &  dcmy 
de  vieux  onguct,puis  paffez-le  par  vn  lingejadioûtez-y  deux  onces  poix-re- 
fine,  autant  de  cire  blanche, ôc  le  remettez  fur  le  feu  pour  y  cuire  iufques  k  la 
confiftance  d'onguent.  La  compofition  fuiuante  cft  auflSfori  bonne:Prencz  Com- 
rozcs  incarnates, pommes  d*ormeau,rormarin,ftcurs  de  mille-pcttuis, autant  pofitiô 
de  l'vn  que  de  l'autre  ,  le  tout  mis  dans  vne  fiole  de  verre  remplie  d'huile  PJ*"^ 
d'Oliue  tces-bien  bouchée  fera  expofé  au-Solcil  pour  y  bouillir  dlirant  quin- 
zc  iours,puis  vous  païTctcz  U  liqueur  par  vn  linge,  que  vous  rcfcruerez  pour 
le  befoin.  Auttc.Mvtiex  dans  vn  vaze  de  verre  du  foulfre  fubtilemeni  pulue-  A»tre," 
rifé  &  fa(ïc,&  par  de ifus  de  l'huile  d'oliuetani  qu'il  furpaflc  de  quatre  doigts 
le  foulfre  5  expofcz  le  vaze  au  Soleil, pour  y  demeurer  iufqu'à  ce  que  la  ma- 
tière s'erpaifliircla  remuant  tous  les  iours  vne  fois  auec  vn  bafton ,  afin  que 
la  fubftance  du  foalfre  s'attache  ï  l'huile,  que  par  après  l'on  retirera  le  plus 
claie  qu'il  fera  poffible  ,  lailTant  la  lie  au  fons  du  vaze  ,afin  que  iViile  Icrrd 
dans  vne  fiole,    conferué  nettement  y  foit  pris  au  befoin.  L'eau  de  chaux  eft  Eiu  de 
tres-bonnc  à  toutes  playes,  vieilles,  rccentes,n-!alignes:ron  la  faitainfi.  Prc-  chaux 
nez  chaux  viue  en  pierre  la  grofTcurdu  peing  d'vn  homme  robufte,  mettez-  P°"' 
U  dans  vn  pot  de  terre  vitrée,  Se  par  dcflus  deux  pintes  d'eau  claire,  couurcz 
-  bien  le  pot,au  bout  de  deux  ioui  s  remuez  &  battez  la  chaux  &  l'eau  auec  vn 
bafton  jlaiiTcz-les  repofer  trois  iours,  au  bout  defqucls  retirez  l'eau  claire 
qui  fe  trouuera  au  delTas  de  1,;  chaux  en  penchant  doucement  le  vaze  d'vn 
coftc  ,  afin  que  la  chaux  arre(\ce  au  font  comme  lie  ne  fe  mefle  auec  l'eau, 
laquelle  ainfi  retirée  fera  mife  dans  vn  vaze  de  cuivre,  ï  laquelle  vous  adiuu- 
fterez  du  camphre  concairé  la  groffeur  d'vne  noix;vous  aurez  vn  autre  vaze 
vuide,  dans  lequel  vous  vcrferez  l'eau  en  l'agitant ,  &  d'iceluy  au  premier, 
ainfi  la  battant  de  l'vn  ï  l'autre  comme  celle  qu'on  donne  à  boire  aux  fcbri- 
citans  :  ce  fait,vous  la  laiflcrcz  repofer  vne  heure,  puis  la  rebatrez  pour  la  fé- 
conde fois, mefme  pour  la  troifiefmc  & quainefme,entre-deux  dcfquelles  il  y 
aura  vne  heure  d'interualle  :  finalement  vous  la  lailTcrez  repofer  dans  le  vaze 
de  cuivre  iufques  à  ce  qu'elle  deuienne  de  couleur  bleu'cialois  retirée  du  vaze 
fera  logée  dans  vne  fiole  de  verre  pour  le  befoin.  Cette  eau  fertaufli  à  la  eue-  jjit 
rifon  du  mal  des  yeux,  y  méfiant  le  tiers  d'eau  roze  ;  defquelles  taux  enicra-  auflî 
ble  l'on  frottera  doucement  les  yeux  auec  vne  plume  trois  ou  qu.itre  fois  le  r°"^ 
iour:  &  fe  garderont  ainfi  mcflangées  quatre  ou  cinq  iours  non  d'auantagc; 
pour  laquelle  caufe  l'on  méfiera  l'eau  roze  à  celle  de  la  chaux  quand  l'on  s'en 
voudra  fcruir  pour  les  yeux.  Autre  eau  finguliere  pour  toutes  playes, mefme  ^^^^ 
pour  arquebufades  :  Faites  bouillir  vne  pinte,  mefure  de  Paris»  vin  blanc,  du  eau 
meilleur ,dan$  vn  vaze  d'airain  ou  de  terre  vitrée  iufques  à  la  confompiion  du  pour 
tiers.  Faites  tremper  quatre  heures  dans  ce  vin  bouilly  encores  chaud(rfpo-  P'ayc»» 
fani  fur  les  cendres  chaudes)  deux  onces  poudre  d'atillolochie  ronde,  ôc  de 
fuccre  fin  autant  d'vn  que  d'autre, enfermez  dans  vn  nouët  de  toile  fincipuis 
tirez  cenouctdu  vin  &  en  exprimez  laliqueur  auecTiolcce:lc  remettre?  trc- 
fct  plufiïurs  fois.à  chacune  l'cxprimant.ôf  autant  que  vous  iugerez  par  l'ail 
dr  par  le  gouft  que  la  liqueur  portera  quelque  fub élance  de  la  poudre  :  Serrez- 
cette  liqueur  dans  vne  fiole  de  verre  pour  le  befoin.  En  l'application  faites  la 
\n  peu  chauffer,ractiant  fur  la  pla^e  des  chous  icuges,Cctte  lic^ucaifeic  aui& 
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"R/iw*-  à  prcferuer  de  la  ficvrc  le  blefTc,  fi  on  luy  en  donne  à  boire  vne  pleine  cueil- 
lictc.  Le  fcul  foccrc  pulaerifé  mis  fur  les  playes  y  eft  faluwire ,  qu'on  cra- 
ployera  en  la  neccûûté  à  faute  d*aucre  remède. 
Apoî^c-  pOvR  TVMtvRs  ET  APosTEMis ,  le  Ulft  de  figuiec ,  fcs  facllles ,  &  fon 
mci.      1  fiuic  verc  fcp.uément  employés  feruent  grandement  ^  ramollir  &  meu- 
rir  les  Apoftemcs.  Le  c^itaplafme  de  la  racine  de  cuimauue,  de  lafucille  d'a- 
ncc,  de  capiUi-vcneriSjd'âlpcrgeSjle  tout  pat  égale  portion  ,  font  le  mefme; 
CCS  racines      herbes  eftans  bouillies  en  eau  auecvn  peu  d'huile  d'oliur. 
Le  cataplafmc  aufli  de  crelTon  alenoisauec  farine  de  fèves,  puis  le  lieu  cou- 
uert  d'vne  fueille  de  chou.  Cacaplafme  fait  de  chous  rouges,  en  ayant  au 
prcallable  h\ié  l' Apoftenie  auec  la  decodion  des  chous.  Le  fcul  huile  de  h's 
fait  meurir  l*  Apofteme,  La  farine  d'orge  cuite  en  eau  miellée  fait  le  mefme. 
Le  fatyrium  en  catapbfrtie  :  les  fueilles  d'oruale  fauua«e  trempée^  en  vinai- 
gre Se  appliquées  auec  miel  le  refoluent  auffi.  Cette  espèce  d'Apolhmr  ap- 
Funin-  pHlée  Furuncle  ou  Clou  fora  fuppurcc  &  ramollie  par  les  moyens  fuiiians, 
de.      Prenez  farine  de  froment ,  graiflc  de  pourceau ,  miel ,  Ci  vn  jaune  d'crufj 
meflez  &  efchauffcz  le  tout,puis  l'appliqués  fur  le  mal.  A  utte.Farine de  fcvcs 
Icuain, figues  gralTes.laid  de  fcmme.le  tout  meflé  cnfcmble  vn  peu  cfchanffé, 
fera  employé.  Autre  :  L'herbe  de  plantain  pilcc  auec  huile  de  lisappliqnéc 
dcfTus  le  furuncle.  Ou  cataplafmc  de  fiente  de  brebis  dcflrcmpce  en  vinaigre. 

Btuflu-  pOvR  LES  BRvsivRES  quî  Viennent  direÛement  de  feu ,  ou  bien  d'eau 
tes.       1.  bouillante, d'huiles,  de graifTcs, de  poudre d'arqucbufc,  ou  d'autres  ma- 
tières cfchauffécs ,  les  remèdes  fuiuans  font  fort  propres  :  Pour  vn  prealla- 
ble ,  il  faut  efteindre  le  feu  qui  reftc  en  la  partie  brullce ,  tant  pour  auancer 
la  guerifon  du  mal ,  que  pom  preuenir  les  velEes  &  crouftes  qui  y  furuien- 
nent  fans  vn  prompt  remède,  &  en  fuite  les  marques  de  la  bruflure  y  pa- 
roiffans  après  que  les  playes  en  font  giicries.  La  Bruflure  fera  oinùc  auec  hui- 
le d'oliue  puis  poudrée  auec  de  la  farine  blanche.  Ou  l'on  appliquera  au  def- 
fusdes  linges  trempés  en  liqueurs  refrigeratiues,  comme  de  limons  ,  de  gre- 
nade», d'huile  rozat,  d'eau  roze,  auec  blancs  d'oeufs:  en  ius  des  herbes d'cn- 
diue,morelle,  joubarbe, plantain.  Audi  on  pourra  efteindre  le  feu  des  bruf- 
luccs  par  la  frequenre  application  des  linges  trempez  en  eau  roze  &  vinaicre: 
ou  en  eau  de  neige  :  ou  à  faute  de  celles  là  en  eau  de  fontaine.  L'vrine  chaude 
fouuent  rcnouuelléc  y  fcrt  beaucoup.  L'huile  de  noix  auec  de  la  cire.  Le 
vieux  lard  fondu  fur  vne  pacllc  rouge  ramafTc  dans  l'eau  y  tombant  goutte  à 
goutte  à  mefure  qu'il  fe  fond  nageant  au  delTus^puis  lauc  en  eau  claire.  La  ter- 
re qu'on  trouuc  fous  les  meules  des  efguifeurs.la  tutie.cerufc.litafge.boUmef- 
lez  enfemble  &  dcftrempez  en  ean  &  vinaigre.  La  fange  des  rues  feule.cftant 
molle,cft  vtilement  employée  en  ce  befoin ,  ancndant  vne  matière  plus  ex- 
Bcf    quife.  Ces  remèdes,  ou  quelques- vns  d  eux,  feront  promptement  employés 
Tcflîcs  à  fufFoquer  le  feu  des  Bruflures,  pour  les  raifons  fufdites.  Artiuant  que  par  la 
brullu-  "^^^^^^  nonobftant  ces  applications  y  furuîcnnent  des  véffîes,  l'on  Je* 

tt!  "  coupera  auec  des  cizeaux,  puis  les  playes  en  feront  adoucies  auec  du  beurre 
frais  bruflé,huile  rozat,&  jaunes  d'œuf$,battus  enfemble.Et  pour  entferemêt 
guérir  le  mal,  cét  onguent  eft  falutaîre.-prenez  ius  de  folatram  &  de  plantain 
de  chacun  deux  onces.efcorcede  fureau  v«rre,de  celle  du  milieu  ou  moyenne 
vne  once,  huile  rozat  Cix  onces  :  cuifcz  le  tout  enfemble  iufqucs  ï  ce  que  les 
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ius  foyent  confumcz  :  puis  pafTcz  l'huile  par  vn  lingc,&  mettez  y  vne  once  Rimf^ 
ciic  blanche  »  la  faifant  fondie  dans  ledit  huile  boUilIam  :  Prenez  en  outre  d0s. 
vnc  once  dcccrafc  en  pierrcjauez-làeneau  roze,mettcz-là  en  poudre,&  la 

fioïklre  dans  ladite  eau  roze,  où  vous  la  laifTerez  repofcr  quelques  heures:ôc 
OIS  que  la  cccufc  fera  allée  a  fonds,l'cau  demeurant  au  deirus,icticz  reau,re- 
lifez  laccrurc,&  ajoutez  y  dcmy  once  litarge  d'or  en  poudre,trois  drachmes 
tutic  préparée, deux  drachmes  ccorce  d'enc^s»  le  tout  fubtiècmenc  pulucii- 
féivne  once  Se  demi  quart  de  graiffe  de  pourceau  Fraîche  lauéc  tiois  ou  qua- 
tre fois  en  eau  roze  ,  dcmy  drachme  de  camphre  en  poudre ,  ^  deux  blancs 
d'oeufs  :  de  toutes  lefquclles  choies  méfiées  &  battues  cnfemblc  ,  la  partie 
brufle'c  fera  oin£\;c.  Autre  :  Prenez  fvicillcsdc  millc'pcrtuis,vn  oignon  blanc, 
pilcs-lcs  bien  cnfcmble,  mettez- y  huile  rozat  &  de  lis,  6c  le  tout  bien  mcflc 
&  incorporé  fera  appliqué  fut  le  mal,  y  â  jouftant  des  eftoupcs  déliées  trem- 

f)ées  en  vinaigre  &c  vn  peu  plus  d'eau  battus  enfcmblc.  Autre  :  Prenez  demy 
ivre  beurre  frais  bru  (lé  6c  coulé  ,  cerufe  &  cutic  lauez  en  eau  roze  ou  de 
plantain,  de  chacun  dcmy  once ,  plomb  bruflc  deux  drachmes ,  quatre  jau- 
nes d'œufs ,  le  tout  réduit  en  forme  d'onguent.  Cataplafme  fait  de  fucillcs 
degloutcron  pilces  aucc  blancs  d'ocgfs  guérit  les  bruflures.  La  fiente  de 
poule  aucc  miel  tozat  auflï.  La  decodion  de  mauues  6c  beurre  frais  long- 
temps battu,  appliquée  en  forme  de  liniment,auec^cilles  de  chous  entiers, 
ayans  perdu  leur  froideur,  cft  fort  propre  à  faire  fepatcr  &  tomber  la  crouftc 
<le  la  playe.  Les  jaunes  d'oeufs  auec  huile  violât  y  font  bons.  Pour  appaifcr  AppaL 
la  douleur  de  ce  mal  employez  cét  onguent  :  Prenez  du  \'ieux  lard,  foncez- le  ^'^  '* 
fur  ïa  picflc  chaude  le  faifant  dégoutter  dans  l'eau  roze,  d'où  l'ayant  retiré  j*"*'^" 
puis  coulé  par  vn  linge  fera  lauc  cinq  ou  fix  fois  en  eau  de  plantain,  iqua- 
ire  onces  de  lard  gras  ainfi  prepaié,  vous  ajouterez  deux  jaunes  d'oeufs,  &  da 
tout  fêtez  onguent.  L'huile  de  jaunes  d'oeufs  cft^ngulier  pour  appaifcr  ces 
flouleurs.  Et  à  ce  qu'aptes  la  guerifon  du  mal  les  marques  de  la  bruûure 
ne  paroilTènt ,  l'on  lauera  fouuent  le  lieu  aucc  eau  de  plantain,  y  ayant 
fondu  vn  peu  d'alum.  A  e0accr  ces  cicatrices,  e(l  fort  propre  linimcni  de  ra-  CtrAft 
cincs  de  pain  de  pourceau  pilécs  aucc  ioubarbe  :  mais  l'eau  ardente  encore  que  Jcs 
plus,  en  lauant  toutes  les  cicatricct  de  bruflure ,  foient  elles  au  vifageoucn 
autre  pairie  du  corps ,  fi  les  lieux  en  font  fouocnt  6c  diligemment  laucz. 

COntrji  1.4  Teigne.  Prenez  deux  poignées  d'herbe  de  chelidoinc,  "o'iS^t. 
quatre  ences  de  fcl  cothmun,  autant  de  foulfre  pwlucrifezibattcz  l'herbe 
dans  vn  mortier  auec  vn  pilon  de  bois,  &  vous  bouillirez  le  tout  raeûé  en- 
fcmblc en  huile  d'oliuc  à  la  confomption  de  la  plulpart  de  l'herbe,  puis  ofté 
du  feu  6c  tafroidi  fera  pafTc  àtraucrs  d'vnc  toile  afTez  claire  pour  en  recirer  la 
fubftance,de  laquelle  vous  oindre?  la  Teigne  (en  Languedoc  appellée  Raf- 
quc)foir  6c  rpatin,enuelopant  d'vn  linge  la  tede  du  patient  afin  d^  le  preferuec 
du  vent pour  laquelle  caufc  il  ne  fortira  du  logis  qu'en  bf  au-icmps,  encore 
rarement.  AuttcLa  tcûf  teigncufc  feralanéc  aucc  du  pifTat  de  bœuf,  la  frot- 
tant rudement  :  iu'ques  au  lang  >  puis  pouvkéc  de  poudre  faite  de  fiente  de 
poulaille  (cchée  au  four ,  y  mettant  de  l.i  fuye  du  four  fubiilemenc  pulueri- 
îce,meflce  auec  fort  vinaigre  Autre:Ptcnf  z  fucs  de  fumc-terre,dcfcabieufe, 
de  petite  centaurée »de  parclle,&  decampane,dr  chacun  crois  onccs^tutic  vne 
9nce,moclLe  vie. Ile  de  porc  quatre  onces^huiles  de  noix  cire  fuffi/àntcquâ- 
iké  pour  en  faire  onguent.  Âucrc  :  Vccnez  thctc;bcniii;e  bien  lauéc,  pccmic- 
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nmt-  tcroem  encaa  coi-nrnanc,  pais  en  caii  de  famctctte  deux  onces  ;  beurre  frais 
lauc  en  eau  toie  vnc  once,  fcl  commun  dcmy  once  ;  deux  jaanes  d' oeufs,  ius 
de  limon  &  huile  ro2at,dc  chacun  vnc  once  -,  demy  fcrupulc  de  camphrc.fai- 
tes  en  ongueni.  Autre  :  Prenez  alum  de  roche,  vitriol,  vcrdegris  foulfrc  vif, 
fuye  de  four,  de  chacun  trois  drachmes  ;  camphre  deux  drachmes,  huile  d'a- 
mendes douces  &  moelle  de  pourceau  de  chacun  demy  once  ,  incorporez  le 
tout  cnfemb'.c  &  en  faites  onguent.  Quelques  fois  il  nriiuc  que  nous  allons 
chercher  loin  ce  que  nous  auons  prés,  fie  que  les  mcdicamcns  de  petit  prix 
profitent  autant  que  drogues  bien  chères,  comme  fc  vérifie  en  cet  endroit. 
Les  bayes  de  gcnevre  cuites  en  vinaigre  ôc  micl,appliquées  en  cataplafmc  fur 
la  icfte  du  teigneux  ,  y  fcruent  beaucoup.  Auflî  craploye-t'on  hcureufcmcnt 
icy  la  faumcute  des  fardes ,  des  harencs ,  des  maquereaux  ,  6c  le  marc  defdiis 
La  Tci  poifTons  falez  mis  en  cataplafme  fur  le  mal.  Aux  enfans  la  Teigne  eft  beau- 
gnc  eft  coup  pUisaiféc  à  guérir  qu'aux  adolcfccns.  Si  en  ccux-cy  qu'aux  pcrfonncs 
Aç  p'uî  âgdes,  le  temps  tendant  cette  maladie  incurable  :  pouf  laquelle  caule  il  faudra 
difticile  d,(^ingiicr  les  remèdes  pour  les  appliquer  conoenablemcnt  -,  à  fçauoir  ,  aux 
fon'àûx  les  m«.dicamcns  bénins  ,  6c  aux  autres  les  violents ,  plus  ou  moins  fe- 

pcrlon-  '<^n  les  âges:afin  de  chalTcr  cette  maligne  6c  horrible  maladie,  dont  les  vcfti- 
n;s      gcs  dcmcurans  fans  poil  à  la  tcftc  ,  font  tres  dcfagrep.blcs  à  voit.  Il  n  eft  pas 
^g««    icy  queftion  de  parler  de  la  Teigne  dts  petits  enfans  ,  puifqu'clle  leur  cil  fa- 
aurrcs*  ^"^-^i*^^  (<^omme  la  petite  vérole  &  la  rongeolcjles  purgeant  de  l'impureté  du 
fang  maternel  duquel  ils  ont  eftc  nourris  au  ventre  de  leur  mcrc  -,  n'elbn» 
pas  en  fuite  fuiets  indifFcrcmem  àtoures  fortes  dégrades  maladies  lors  quMs 
font  dans  l'âge ,  meHnc  k  l'epilcpfie ,  de  U  cr.  inte  de  laquelle  la  Teigne  les 
Teigne  délivre.  La  mauuaife  Teigne  fe  diftingue  en  feche  &  humide.  Leurs  remèdes 
fcchc    font  tels  Pour  la  SECHE,commencez  p.ir  cette  decoftion  Prenez  quatre  poi- 
^A^'  fumetcrre.dc  patience, &  de  racines  de  mauues }  fleurs  de  camomille 

Guerif  ^  mclilot  de  chacun  deux  poignées  \  graine  de  lin, fèves  5c  lupins  de  chacun 
la  Se       quarteron  ,  faites  les  bou  illir  en  lexiue  de  farment  6c  de  bois  de  figuier,la- 
che.     ucz-en  la  tefte  deux  fois  le  iour,  puis  frottez- là  de  cet  onguent.  Prenez  lard, 
gras  vne  livre  -,  de  fumetcrre,  de  patience,  &  de  lierre  vne  poignée,  hachez 
tout  cela  bien  menu.  Apres  ayez  deux  onces  d'huile  laurin  ,  quatre  onces 
d'huile  de  maftich  ,  demy  once  de  thercbentine  ,  quatre  onces  de  ius  de 
chous  ;  pilez  tout  cela  enfcmble,  6c  le  Lillez  tremper  6c  repofcr  l'cfpacede 
vingt- quatre  heures ,  faites  le  tout  bouillir  ï  la  confomption  du  ius,  coulex 
àc  en  faites  onguent,  duquel  vous  frotterez  lacede  du  patient  après  l'auoir  la- 
uéc,commc  de(rus,&  la  comuircz  d'vne  grande  fueille  de  chou.  Quatre  iouts 
aprft  vous  y  ferez  appliquer  des  cornets  ou  petites  ventoufcs  auec  (carifica- 
tion  ,  laKTant  couler  grande  quantité  de  fang,  réitérant  deux  ou  trois  fois  la 
femaine  les  lauements  6c  liniments.  V©us-vous  bruirez  aufli  de  cet  onc^ucni: 
Prenez  vne  once  d  huile  d'œuf,  vne  once  &  den  y  d  hmlc  de  lin  ,  demy  once 
d'huile  de  maftich  &  laurin,  des  grailles  de  pourceau  &  de  veau,  de  chacune 
trois  onces  ;  vne  once  de  thcrcbcmh'nc  fort  claiic,  fucilles  de  plantain.d'o- 
Iiuicr  fauuage ,  de  fumcierre ,  de  patience  ,  de  queue  de  cheaal ,  de  chacune 
vnc  poignée  i  vne  grenade  aigre  douce, dcmy  poigréedt  lierre  ,  pilez  roue 
ce  qui  peut  eftre  pilé  ,  &  faites  le  tout  bouillir  entemble  ,  iufques  à  la  con- 
fomption  du  ius  des  herbes  ,  coulez  le  tout  &  exprimez- le  p  ir  vn  linge, &  ^ 
la  liqueur  qui  en  fortira  adioudez  litarge  d'argent  6c  zcxmÇc  de  chacune  vne 

once 
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oîîce,  aliim  de  roche  bruflc  aiuanr,  demv  once  <i'.irgent  vif  cfteint  en  la  (a-  Rtmt' 
line  d'homme,  hnalemenc  cire  neofvc  à  ruffifance  pour  faire  onqncnt ,  du- 
quel  on  vfcracn  louc  temps.  Pour  1'Hvm\de  ,  lateÛc  fera  laacc  d'vre  le-  Currig 
xiue  en  Inquel  le  vous  aurez  fait  fondre  alum  de  roche,  puis  oindle  auec  l'on- 
gucnc  de  minio  qu'on  trouuc  chez  les  Apoticaires.  Enfin,  prenez  fleurid'c- 
rain,  alum  de  toche ,  miel  &  vinaigre,  de  chacun  deux  oncc^,  vnc  drachiiie 
d'arfenic,  deux  de  fublimci  le  tout  en  poudre  bouillira  enlfrribic  itilq'jt  s  à 
vne  confiftenccerpaifTe  ;  cet  ongucnc  cft  miraculeux.  Il  cft  neceMane  pour 
vn  prealUblc,  quelle  que  foit  la  Teigne,  de  tazcr  la  tcfte  du  parient,  afin  que 
les  cheueux  n'cmpefchent  l'erte<Sl  des  remèdes.  Les  ruftiques  arrachent  les 
cheucux  aucc  de  \.\  poix  qu'ils  accommodent  dans  vn  bonnet  dont  ils  ou- 
went  la  telle  l'avant  razée,enleuanc  aucc  luy  la  racine  des  cheucux  auec  ef- 
ficace pour  la  guerifon  du  mal  :  mais  non  pas  fans  grande  violence  ,  luppor- 
t.iblc  leulemcnt  par  les  pcifonnes  tobuftcs  :  poor  laquelle  douleur  cuiicr, 
l'on  le  contentera  de  tenir  latente  raze,  y  tcpaiïani  fouuent  le  razoir. 

AVx  CiRows  ET  cR  ATELLFscft  bonne  la  decoftion  de  mouton  à  fleurs  Cîron» 
bleues  ,  s'en  lauanc  les  mains.  De  mefme  auffi  la  vapeur  de  la  graine  8^** 
tl'oiualie  ou  toute  bonne  ,  bouillant  dans  du  vinaigre  ,  après  aiioir  laué  les 
mains  auec  de  l'eau  commune  dans  laquelle  l'on  aura  fondu  de  l'alum.  La 
dccoélion  de  fneilles  de  noyer,  d'auromne,  &  d'aluine  faite  en  vinnigrc.  Le 
ius  de  citron  feul.  La  faumture  de  lards  falés  :  ou  celle  des  fardes  &  anchovs. 
L'eau  de  la  forge  des  matefchaux.  Les  ius  de  melilîc  de  mente  fauuage, 
La  fumée  de  fouifre.  La  lexiuc  des  cendres  de  bois  de  chefne  aulîi.  Les  £>ra- 
tclies  &  demangefons  générales  de  la  pcifonne  font  guéries  par  ces  remèdes; 
Premièrement  l'on  fe  baignera  dans  vn  bain  préparé  auec  de  l'ùxip.irhum 
(efpece  de  parelle  ou  patience)  de  la  ftaphifagre,  des  racines  de  blete  &  d'agri- 
moinc  bouillies  en  eau  de  fontaine ,  y  âjouftant  du  fd  commun  &  du  nitre. 
Au  fortir  duiwin  tout  le  corps  fera  frotté  aucc  ce  meflange  :  Prenez  amen- 
des amercs  pel  ées  Se  triturées  au  mortier  quatre  onces,  mie  de  pain  de  fei- 
gle  demy  livre,  dellremrez  Ôc  mcflez  auec  d'eau  de  fon,  dont  fera  faite  vnc 
maflè.  Si  par  ces  doux  remiedes  le  mal  ne  s'en  va,  en  feront  employet  de  plus 
forts,  non  tourcsfois  violents,  tels  que  ceux-cy  :  Prenez  quatre  onces  de  fari- 
ne de  lupins,  deux  onces  de  fouifre,  incorporez-les  en  vinaiqrc  &  en'ftiitcs 
vue  maflc.  Ou  prenez  vieilles  groflcs  noix  motfie»,  fouifre  ,  de  chacun  vnc 
once,  incorporez-les  auec  jus  d'ache.  Apres  auoir  firot té  la  perfonnc  de  ces 
compo/itions,  fera  bon  de  fe  baigner  en  bain  d'eau  douce  ,  tiède.  Il  efl  bon  • 
•lufli  de  frotter  la  perfonnc  de  l'eau  qu'on  ironue  arrcftée  dans  les  creux  des 
vieux  chefnes  flcflriflans  6f  rrrerarans.'  Et  de  la  dccoftion  faite  au  viniaigre  des' 
racines  de  buglolVc,  d'aigrirooine,  5c  de  fumcterre. 

A La  Roigkî  fera  fort  fa'utairepour  vn  preallablede  fe  baigner  en  bain  Régi- 
tel  que  dclTùs  ,  puis  fc  faire  frotter  le  corps  auec  ongnent  iàit  de  dcnx 
drachmes  de  fouifre  calciné  :  beurre  frais,&  moelle  de  poùrceau  bucz  en  eau 
de  plantain.  Ce  Uniment  y  eft  auffi  propre:Prencz  vnc  groflc  pomme  de  faci- 
le cuiiron,coupez.»la  par  le  milieu  &  l'avant  vn  pen  crtufcc  en  dedans  cha- 
cune moitié  TcmplitTez  la  cauité  de  fouifre  polaerifé,puis  reioignez  les  deux  - 
parts,  liez-les  aucc  du  filet,  f^,lcs  faites  cuire  fous  les  ccr.drcs,  mcnaDi  de  k.' 
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braifc  m  «IclTus.aprcs  vous  rcJuiicz  la  pomme  en  fotme  d'onguent.  Autre  li- 
nimcni:Prenez  tacinc  de  Icrpfiilairc  que  vous  amcz  liré  de  leric  en  Auiora- 
ncncttoycc  &  purgée  pilez-làaucc  bcuric  frais  Se  la  mettez  dans  vn  pot  da 
terre  viticc  bien  couvicrc,  que  vous  repoferez  en  quelque  lieu  humide  douze 
ou  quinze  iouts ,  dabord  le  beurre  fondra  :  coulez-en  la  liqueur ,  &  vous  ia 
garderez  pour  en  oindre  la  Roigne.  Autre,-  lus  de  citron  quantité  fuffifante, 
deux  jaunes d  ocuf,lunlc  rozat  vne  once, dont  fera  fait  liniment.L'on  frottera 
la  roigne  auec  jus  reccniemcnt  exprimé  de  l'herbe  d'aigrimoinc  meflé  auec 
Tel  Se  vinaigre  :  ou  de  vieux  huile  de  noix.  Ou  auec  deux  onces  de  therebet>- 
tine  neuf  ou  dix  foislauce,ac  vne  once  de  Tel  en  poudre  mêliez  enfemblc.  La 
Roigne  cftant  rebelle,  il  cft  necelfaite  de  lacomb.itre  auec  des  remèdes  plus 
fores  que  les  fufdits,  tels  que  les  fuiunns.  Prenez  jus  d'aigrimoine,dc  fcabicu- 
fe,&  fumetcrre  parties  efgales  adiouftcz-y  huile.moclle  de  pourceau  à  fufH- 
fancc,pouc  y  pouuoii  bouillit  ces  herbes.  Bouillant, vous  les  remuerez  con- 
tinuelletnent ,  iufquis  à  ce  que  le  tout  aura  acquis  confiftancc  d'onguent ,  y 
ayant  mis  auparauant  de  la  poudre  de  ftnphifagic,&  vn  peu  dccerafe.  cet 
onguent  la  Roigne  fera  frottée  après  l'auoirefluucc  &  buignéc  auec  de  l'eau 
oii  l'on  aura  infondu  foulfre  &  alura.  Autre  :  Prenez  aloë  ôc  cumin  fubtil?.. 
ment  puluetifcz de  chacun  deux  drachmes,  incorpurez-lcs  auec  moelle  de 
pourceau  laitéc  en  eau  roze.Ou  triturez  fiibtilement  tartre, fel  nitre,orpimenr, 
&  foulfre, de  chacun  vne  drachmcicuifcz  les  en  cfgalc  portion  de  ius  de  lapa- 
rjm,d*huilc,  &  vinaigre  iufques  à  la  confomption  de  la  liqueur  :  adiouftez-y 
fuffifànte  quantité  de  cire  pour  faire  l'onguent.  Autre  :  Pdez  en  vn  mortiîr 
auec  vn  pilon  de  plomb  vne  once  de  cetufe,  encens,  maftich,  t<  liczrgc.dc 
chacun  demy  once,  puis  vcrfez  par  delîus  huile  rozat  laué  foigncufemcnt  en 
jus  ou  eau  de  fcabicufe,  &  les  remuez  fi  long-temps  que  l'onguent  fe  faffe^ 
Ce  laucment  qui  fuit  eft  du  tout  propre  pour  elleindre  la  Roigne ,  quelque 
maligne  q  l'elle  foit:  Prenez  vriwe  hum.iincen  fuffifante  quantité,  nacttcz-y 
dedans  de  rdlcbore  noir  Se  du  charbon  de  chefne  en  poudre ,  que  vous  bat- 
trez enfemblc  pour  les  nrcllet:La  Roigne  en  fera  lauéc  durant  quinze  ioors, 
vne  ou  deux  fois  chacun.  L'eau  fuiuanie  eft  très  bonne  contre  toute  forte  de 
Roigj^e  bcuc  au  matin,  fortifiant  les  remèdes  extérieurs.  Prenez  niclifTc  en 
telle  quantité  qu'il  vous  plaira,  pilez-la,&  faites-la  tremper  c«  vin  blanc  vne 
nuiû  cnticre.pour  donner  loifir  à  l'herbe  d'attirer  tout  le  vin,puis  diftiJ  lez-U 
pat  le  bain-marie.  Autre  eau  de  fcmblable  vertu  fe  diftilledcs  herbes  de  fàu- 
gc  &c  de  pouliot,  en  la  matière  que  delTus.  La  merc  de  famille  fera  prouifion 
de  ces  eaux  en  la  faifon,  afin  de  les  employer  en  la  necelTitc. 

POvR  LES  ROVGEVRS  DV  VISAGE.  La  trop  grande  rougeur  da  vi/àge 
procède  de  diuerfes  caufcs,  toutes  de  fang intemperc  jcat  le  fang  eftant 
ou  trop  chaud  ou  trop  efmeu,  trop  v3pourcwx,(ubril  &  léger,  ou  trop  craffè 
Se  efpais ,  attaché  contre  la  peau  intérieure,  colore  le  vifage  plus  que  de  be- 
foîn.-quelqiicifois  cxceOSuement  auec  douleur ,&:  demangcfon  y  efleuanc  mcA 
me  des  crouft  s.boutons  &:  paftules;le  nez  en  oft  infcûéjles  joues  &  le  front 
aufl[i,&  toute  la  face  enlaidie  :  Se  t'eft  la  couleur  qu'on  appell'  Couperozc, 
plus  difficile  à  guérir  que  nulle  autre.  Les  icmcdes  contre  la  première 
Rougeur  font ,  de  prouoquer  les  natnrcHes  euaaiarions  de  fang  comme 
les  hcraoïtoidcs  aux  hommes ,  Se  les  fleurs  aux  femmes ,  afin  que  le  fnng 

corroin 
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corrompu  ne  s'arrcftc  au  vilage ,  comme  il  fait  foimcnt  quand  il  croupit  dans  rVw*» 
le  cofpi:Tcnic  le  ventre  lafchciOuurir  de  fois  à  autre  les  veines  des  bras:Sc 
faite  frotter  les  bras  &  les  pieds  :  Appliquer  fouuenc  des  ventoufes  aux  ef- 
paulcs  :  Vfer  au  vivre  ordinaire  de  viandes  rafraîchi flantes ,  boire  peu  de  vin 
&  bien  tempère.  Pat  ces  moyens  &:  par  les  luiuans  cette  rongeur  fe  pafTcra, 
Lauez  le  vilage  foir  &  matin  au"c  eau  de  bouillon  blanc  diflilléc  au  bain 
marie  ,  en  laquelle  vous  aurez  trempé  vn  peu  de  camphre.  Ou  auec  eau 
compofce  de  fucs  de  pourpier  de  plantain  de  vcvius  ,  de  grains  de  pommes  * 
de  chcfne,de  chacun  fjx  onces  i  eau  de  douze  blancs  d'oeufs,  de  farine  d'or- 
ge demy  liure  ,  de  femence  de  pauot  vne  once  ,  tout  cela  diftillé  enfembie. 
Ou  auec  autre  eau  diftilléc  de  deux  liures  de  racine  de  parclle  ou  patience, 
d'vne  liiuc  de  pi'»ni>on  meut  ,  l'efcorce  oftce  trcnchce  en  rouelles  ,  graines 
concalTécs  de  concombres  .  courges ,  pauots  blancs  &  rouges  ,  de  chacune 
deux  onces,  camphre  deux  drachmes.  Ou  auec  celle-ci:  Prenez  la  mie  d\n 
pain  blancfix  glaires  d'œuf,  deux  drachmes  de  camphre,Ie  jus  de  fix  citrôsj 
deftrempés  le  tout  dans  vne  peinte  de  hiCt  de  chevte  après  y  auoir  adioufté 
vne  poignée  de  trois  fortes  de  plantain  ,  le  diftillerez  au  bain- marie,  l'eau 
qui  en  fortira  fermée  dans  vne  fiole  de  verre  &  gardée  quinze  iours  fera  pro» 
prc  à  ce  mal,  l'appliquant  tut  la  rougeur  auec  vn  linge  blanc  &  dclié  qu'on  j 
aura  trempe  dedans.  L'onguent  de  tuile  &  huile  de  iaunes  d'orufs  y  eft  pro- 
pre. Auflîl  eau  commune  en  laquelle  aura  cftédidoute  de  l'vrine  d'enfant, ou 
du  fiel  de  quelque  volaille  ,  pigeon  ou  pcrdris.  La  feule  eau  baruc  de  la  roue 
d'vn  roolin.  L'eau  de  neige.  L'eau  où  l'on  aura  eftcint  des caillous  blancsde 
riuierc  cfchauffcs  au  feu.  Semblable  vertu  ont  les  Gings  de  poule  noire  ,  de 
pigeon  tiré  fousl'aiflf,  de  lièvre,  appliques  feparcment  fur  les  rougeurs  ,  y 
ayârau  preallable  mcflé  vn  peu  de  jus  de  bourrache  rouge, &  du  laift  dcva- 
che.Lcs  remèdes  fuiuant s  feront  employez  contre  la  CovPERozE,auirero6t  p 
dite  Goutte-roze.  Le  mal  eftant  inuctcré  il  fiut  préparer  le  cuir  du  vifage  ï  rozes." 
donner  illùe  à  l'humeur  fanguine  qui  eft  fousicclui  caufant  la  rougeur   &  il 
faut  difpofer  l'humeur  à  en  fottii  facile ment;ce  qu'on  fait  en  raréfiant  le  cuir, 
5i  enfuDtil  zant  l'humeur  par  ces  choies  ramolitiues  comme  celles-ci,  &  en 
cette maniere:Paifumez  la  face  auec  la  vapeur  de  la  decoôiô  faite  de  figues, 
raifinsde  Dam.is,grain  d'orge,fon  de  ftomeni,bale  d'auoine,fueilles  de  paric- 
taire,de  camomille,de  mauucs,guimauues,dc  violctes,en  eau  de  cifterne,en- 
ueloppant  la  face  auec  vn  linge  pour  qardcr  que  la  vapeur  ne  fe  perde  ,dont 
Ja  facefua'it  fera  rendue  propres  à  reccuoir  les  medicamens,pourueu  que  le 
parfum  foit  reiteté  durant  quelques  iours.  Semblable  faculté  ont  les  fangs 
chauds  de  poulet ,  de  chapon,  de  poule,  de  pigeon  recentemcnt  tirez  de  àef' 
fouslcurs  aifles,  ou  de  ces  volailles  tuées  frâichcmemrou  cenx  de  lievrc.d'a- 
gneau.dc  brebis,dc  ccrfs,de  canar  i, dont  l'on  fe  feruira  au  lieu  du  patfitm  fuf. 
dit,  couurant  les  rougeurs  du  vif.  ge  auec  l'vn  defditsfangs,  où  il  demeurera 
caillé  route  la  nuiCt  ,  &  le  lendemain  en  fera  ofté  par  la  dccoftion  tiède  de 
balle  d'auoine  ou  defon.  Ne  voulant  vfer  d'aucuns  de  ces  remèdes,  vous  ap- 
pliquerez fnr  les  rougeurs  du  vifage  des  pièces  déliées  &  minces  de  la  chair 
faigneufe  de  col  de  boeuf,  ou  d'vne  rouelle  de  veau  ,  ou  d'vn  gigot  de  mou- 
ton, les  ayant  vn  peue'chauffées  fur  le  gr-ltmais  ce  fera  à  la  charge  dclesrc- 
■nouueller  de  deux  en  deux  heures ,  tanc  de  peur  de  les  apuantit  par  le  venin 
delà  maladie  l'aitiiani  à  fui ,  que  pour  auoir  ^lus  dé  vertu  contre  le  mal  ftau. 
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R#w«-  chcmîBt  appUqtiécs.t-^a'aprcsy  aaoiv  fcioutnc  long  temps.  Toute  la  nuiû' 
les  Rougeurs  demcureconi  coavcctes  de  ces  chairs  :  d'où  cftant  ortécs  le  len- 
demain niatin,  la  face  fera  laucc  aucc  des  linges  déliez  ttcmpcz  en  la  dcco- 
ébion  fufdite  oaen  caaro2C.  Apres  ces  ptcmieis  appareils  on  employera 
les  remèdes  comte  h  première  rougeur  cy-dcllus  cfcrits ,  ler^ucls  n'cftans 
aflcz  puiir.ins  pour  combatte  laCoupetoze  ,  feront  accompagnez  des  fui. 
uans  :  Laucz  louuent  le  vifage  de  l'eau  compolcc  d'vnc  liurc  d'eau  roze  en 
laquelle  vous  4urcz  trempé  vnc  once  de  camphre  Se  autant  de  foulfre  fubtile- 
mcm  pulaerifcz, myrrhe,  &  encens  ,de  chacun  demy  once,  &  le  tout  mcflé 
en  érable  mis  dans  vne  fiole  de  verre  expofce  au  Soleil  ardent  dooze  ou 
quinze  iours.  Ou  en  eau  diftillée  de  racines  de  patience  auec  vn  peu  de  foaU 
frc  dedans  Ou  en  eau  de  racines  de  fcrofulaire  ,  ou  de  flcuvs  de  bouïllon- 
blanc,  auec  vn  peu  de  camphre.  Semblable  vertu  ont  les  fucs  exprimez  des 
fraizes.des  meutes, dcç  pommes  dechefnenon  du  tout  meurcs.L'cau  fuiuan» 
te  e[\  fort  fin^ulicrc  contre  la  coupcroze.  Prenez  deux  liurcs  de  racines  de 
patience,  aot.vnt  de  chair  de  melon  bien  meut,  dix  œufs  d'arondejle,  demy 
once  de  fcl  n  tre,  deux  onces  taitrc  blanc,  coocalTcz  les  racines  &  le  melon, 
pulucrifcz  le  ûl  &c  taitre  ,  tirez  les  oeufs  de  leurs  coq  ics  ,  &  mettez  le  tout 
tr^mpic  en  fuffiûiice  quantité  de  vinaigre  cinq  ou  fix  heures  ,  puis  diftillez 
au  bain  marie  :  De  l'eau  qui  rn  fortira  le  vifage  en  fera  laué  au  matin  fans 
l'ciruycr.&  le  foir  alunt  au  l:ft  lai  ez  auec  huacsdc  tartre  &  d'araâdes  dou- 
ccs(cellui-ci  tire  fans  feu)  me  11»,  z  cnfemblc.  Autre  :  Ptencz  racines  d'Aril^o- 
lochic  ronde  &  d'iris  de  Florence  ,  de  chacune  deux  onces  ,  racine  de  lis  (îx 
onces,chiches  rouges  &  lupins  biulez  de  chacun  vne  once.noix  mufcate,ca- 
nelle ,  de  chacune  demy  drachme  ,  deux  onces  amendes  ameres  pilces,deax 
liurcs  eau  de  pluye  :  concafl'cz  tout  cclaôc  le  lai  (Te»  tremper  enfembledeux 
ou  trois  heures,  puisadioufttz  y  quelqoc  quantité  de  fang  de  lievr«  :  fina- 
lement diftillez  le  au  bain-marie  ,  &  de  l'eau  qui  en  fottiia  lancz-en  le  vi- 
^àge.  Autre:Pfencz  du  bois  vcit  de  frefne  coupé  pat  trenches, faites  le  diftil- 
Icr  à  la  manière  qu'un  rire  l'huile  de  genevcc  ,  il  en  fortira  eau  &  huile: 
qui  meHez  enfemblr,y  adiouftant  la  quattiéme  partie  d'e<tu  de  violctes  étanc 
de  couleur  de  pourpie,s'en  fera  vne  eau  très- propre  pour  ofter  Les  Rou- 
geurs de  Ja  face.  Cet  onguent  eft  furt  bon  comte  les  rougeurs  malignes  du 
yifage:Prenez  foulfre  vne  once,  ccrufe  lauée  deux  drachmes,  os  de  feche  ÔC 
camphre  de  chacun  vne  drachme,  pulverifez  fubtilemen:  ,  &:  le  me/lez 
auec  jus  de  limons  demi  livre,  &  ius  d'oignons  deux  onces ,  incorporant  le 
cour  enfemble  ,  dont  vous  oindrez  la  face  au  foir  allant  au  iiû,  ^  le  lende- 
main matin  la  laucrcz  auec  la  dccoâion  de  fon.  Autre  :  Prenez  amendes 
douces  récentes  deux  onces,graine  mondée  de  courge  vue  OMce:jus  de  limon 
&  d'ounge  vnc  once  de  chacun ,  borax  pulucrifc  vne  drachme,  camphre  vn 
(crapule,  cerufc  blanche  demy  once  :  pilez  &  incorpotcz  le  tout  cn'emble. 
Vn  orai^c  cuit  fobs  les  cendres  réduit  cornu  e  en  patU- applu^ué  fut  les 
Rongeuis  au  foir  ï  l'entrée  du  li£k,  y  feiournanr  toute  la  nuid  ,  y  eft  auOi 
fàluraire:  puis  lauant  au  matin  la  face  auec  eau  d.'  cifterne  où  auront  trempé 
des  amandes  ameres  briiccs  ôc  du  C>n  enfer. nés  dans  vn  linge. 

Daicres  T^Ova  les  Dartres» font  employez  diucrs  remèdes ,  félon  la  divcr/îté 
i.  de  la  maladie.  Les  Dartres  moins  mauua;fcs  fe  guerilFeiit  facilement  a- 
uec  médicaments  doux  Se  beDins:Mais  les  plus  mauuaifes  auec  ditficutré.  *  par 
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application  de  remèdes  violcms.Pour  la  guéri  on  de  celles»! à,faircs  ainfi.La- 
liez  les  dartres  auec  decoâ:'on  de  fèves  &  de  fatinc  en  vinaigre.  Ou  aucc  du 
vinaigre  auquel  on  tic  tliirout  de  la  gomme  de  prunier.  Ou  les  baflinez  de  ics'u,^, 
la  faliue  d'vn  jeune  enfant ,  piifc  au  matin  auanc  manger  ;  ou  d*vn  homme  trc$ 
cftant  àieun  qui  ait  contenu  quelque  peu  de  temps  dans  la  bouche  de  l'eau  moim 
roze,oa  vn  morceau  de  camphre  ou  de  myrrhe.  Ou  auec  vinaigre  dans  le- 
quel  on  aura  dilTout  des  gomme  de  pclchcr ,  d'amcndicc  amer,  &  de  pin. 
Prenez  vne  trcnchc  de  chair  de  mouton  fort  tenue  Si  fort  miiKe,  grill;  z  là 
fur  les  Charbons  ,  pilez-là  auec  graine  de  roouftardc  &c  vinaigre  .-appliquez 
ce  mcflangc  fut  la  Dartre.  Ou  prenez  encens»  huile  tuzat  &  vinaigre  ,  &  en 
faites  onguent.  Ou  tirez  en  du  ijrufc  auticmcot  dit  houlfon,  de  Urmens  de 
vigne,  &  en  f<ottcz  les  Dartres.  Les  remèdes  contre  les  plus  mauuailesDar. 
aes ,  font  les  fuiuans ,  qu'on  employcr.i  aptes  auoit  clTayé  les  liifdits  ,  3c  à 
leur  défaut.  Laicz  les  Dartres  auec  la  dccoilion  de  grains  de  lupins  &  laci,  Con'r: 
Des  de  guimauues  cuites  en  vinaigre ,  i  la  confomptioa  de  la  moitié.  Ou  auec  le*  p!<« 
eau  de  plantain,  en  laquelle  vous  aurez  infondu  deux  drachmes  &  demy  vi-  "^^J*- 
triol  blanc,  &  vne  drachme  d'alum  brullc.  Contre  ces  Dartres  cft  bon  l'on- 
gucnt  fait  auec  fauonjCcl  ammoniac,  &  huile  de  cadc,dit  du  vulgaire  Fran- 
çois, t*c.  Ccluy  qui  fe  fait  auec  deux  drachmes  &  detny  foulfrcvnc  diachrre 
graine  d'ortie,  dcmy  drachme  camphre  ,  deux  onces  de  bcurtc  frais.  CeUuy- 
cy  eft  excellent.  Prenez  huile  tozat  deux  onces,  huiles  de  tartre  dcmy  once, 
fuc  de  lapas  vne  once  ,  grailTe  de  pourceau  non  falce  dcmy  once,  litargc  en 
poudre  deux  drachmes  &  deroy,dutout  foitfait  onguent.  Autrc:Prcncz  raci- 
nes de  patience  quatre  onces,  racines  de  gentiane  deux  onces  :  faites- les  cui- 
te dans  l'eau  claire,  pilez-les:faites-les  cuire  derechef  auec  moncllc  de  veau, 
àcoofiftance  d'onguent.  L'onguent  de  nicotiane,cy-dcn"js  efcrit  cft  vn  C\n* 
gulicr  remède  contre  les  Dartres.  Les  linimcns  fuiuans  %  profitent  beaucoup, 
l'rcntz  eau  diftillce  de  patience  quairc  onces,  trois  dra.hmes  debotax  ,vne 
drachme  de  ftl  commun,  vne  once  de  vinaigre  fcillitiquc,  meflez  &  en  fai- 
tes linimens.  Autrement  :  faites  liniment  aucc  deux  drachmes  d'alocs  dilTou* 
te  en  vinaigre  ftiUique.  Ou  auec  demy  livre  d'huile  de  jaunes  d'œufs  :  huile 
d'agnus  cailus  &  onguent  citrin  ,  de  chacun  fix  drachmes  :  graille  de  fcr- 
peot  trois  onces,  borax, criftal ,  cetuzc,farcocolc,  de  chacun  deux  drachmes 
aucc  vn  peu  d'huile  rozar.  L'huile  de  froment  fcul  cft  fort  bon  à  ce  mal,  on  Hoile 
le  fait  ainfi.  Mettez  dans  vn  vazc  de  terre  virrcc  du  grain  de  froment  fubti-  de  fro-, 
lemcnt  puluerifc  ,  bouchez  bien  le  vaze ,  poiez-le  dans  vn  chauderon  plein 
d'eau  fur  feu  de  charbon  ,  pour  tenir  l'eau  tiède  ,  àc  non  pas  pour  U  faire 
bouillir,  W  le  vazc  (ajournera  trois  iours  continuels,  au  bout  dcfquels  reti- 
rez en  la  poudre  ,  que  vous  trouucrez  humide ,  Ôc  l'ayant  mife  dans  vn  fâ- 
cher, en  exprimerez  l'huile  foi  s  le  prcfToir,  tel  que  vous  le  dcfircz, 

POvR  lesLentilles,  Rub's  ou  Saphirs  quifontauvifage,  appcllczà  fcrtiU 
Patis,Taucs,ron  vfcra  de  ces  remèdes.  De  la  dccoûion  de  ris  faite  en  eau,  i«. 
de  l'eau  diûilltfc  de  tercbinthe  auec  huile  de  tartre  calciné  ,  d'vne  once  de 
m3ftic,&  de  demy  once  de  cârhte.meflcvS  aucc  glaires  d'oeufs.  De  l'eau  di- 
ftillécde  la  graine  de  raues,  &  des  racines  degrandcferpentaire,ayans  trem- 
pé en  eau  expofée  an  Soleil  k-s  quatre  iours  pvccedcns.  D-  l'huile  diftilic  de 
coquilles  d'œufs.  Da  l'huile  expr-rcc  de  la  graine  de  coiton.  Du  jus  de  la  rar* 
cinc  ^  des  pccics  giaia»  de  couleurcc.  pu  ius  d'ache  ,aucc  farine  de  lupios 
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Ktfnê'  fleurs  récentes  de  jalfcmin  ,  cfcrafées  ciefTus  le  mal.  De  la  fiente  de  pi- 
dts.  gcon  dcftrcmpcc  en  fort  vinaigre.  De  la  ftrinc  de  vcfTe ,  &  de  la  graine  de 
roquete  puluerifce  ,  incorporez  en  miel.  De  petits  emplaftrcs  faits  de  len- 
tilles redmtes  en  pade  à  fo:ce  de  cuire,  pafTées  à  trauert  d'vn  linge ,  &  pC' 
ftries  auec  ius  de  grenades.  De  l'onguent  fait  de  althea,  huile  rozat ,  caa 
rozc,  beurre  fr  ils  ,  mfflcz  cnfemblc. 
Cors  Ontre  lfs  cors  ov  cals  autrement  appelez  Agaflins  :  c'cft  à  dire, 

ou  Cal».  V-l  pour  fcdeliurcr  de  leur  importuniié  qui  cmpcfchc  la  liberté  de  marcher, 
lors  qu'ils  fe  fourrent  entre  les  doi<;ts  des  pieds ,  >!  fera  proccdé  ainfi.  L'oa 
laucra  les  pieds  auec  dccodîion  de  bonnes  herbes ,  puis  les  Cals  feront  cou- 
pez auec  vn  cizoir  ,  fi  bas  qn'il  fera  poflîble  ,  &  fur  le  cédant  applique  tn 
cmplaftrede  cite  gommée,  rouge  ou  vcrce,  ayant  trempe  vint- quatre  heu- 
res dans  du  fort  vinaigre  rozat  :  le  cinabre  &  vert-de  gris ,  dont  ces  cires 
font  colorées  ,  faifans  mourir  les  racines  des  cors.  Le  roefmc  font  les  remè- 
des fuiuans  }^lu$  cfficacicufemcnt ,  touicsfois  les  vns  que  les  autres  ,  félon 
leurs  diuerfcs  proprictcz  ,  defqucls  vouschoifiiez  ceux  qui  vous  agréèrent 
le  plus>&  Icsemployerez.  Fomentez  les  cors  auec  Icfliuc  de  cendres,  d'efcor- 
cc  de  laule,  y  adioMftant  du  vinaigre.  Appliquez  dctTus,  du  laift  de  figuier, 
&  du  )us  de  fes  fueilles.  Ou  du  fiel  de  vache.  De  la  chaux  viue,  auec  huile  de 
cadc.  Des  fueilles  de  rue  pilées  ,  &  raifins  fecs.  Des  fueilles  de  l'herbe  dite 
vcrroiculaire  ,  piler.  De  l'huile  de  taitre  diftillc.  Emplaftre  fait  de  galba» 
num  &  cire  neufvc  :  ces  chofcs  attendries  auec  voftre  halaine,  &  méfiées  en- 
femble.  Autre  fait  de  racines  de  lis  cuites  en  petfc^tion ,  puis  pilces  auec 
mouclle  de  pource.iu.Ce  remède  icy  tOi  fort  propre  à  ce  mal.  Prenez  trois  on- 
ces d'eau  de  tartre ,  vne  once  de  fauon  noir ,  dcmy  once  d'argent  vif,  faites 
le  tout  bou  illir  huiâ  ou  neuf  fois  ,  &  à  chacune  lors  qu'il  commencera  à 
bouillir ,  faites  dabotd  celTer  les  bouillons  ,  en  y  verfant  de  l'eaa  froide  : 
puis  quand  vous  l'aurez  cfieint  pour  la  dernière  fois ,  lauez  en  tous  les  ma- 
tins le  cal,  &c  au  foir  eftunez  le  auec  de  l'eau  tiède  ,  continuant  cela  jufqu'i 
l'eniiere  guctifon,  &  recoupant  tous  les  jours  du  cal  ce  que  vous  pourrez. 

Retenir  T)OvR  Li  poiL.celuy  qui  tombe  par  trop  de  rareté  ficmolcfTede  cuir, fê- 
le Poil.  X  ra  retenu  par  cette  onftion.  Prenez  rozes,  lierre,  balauftes,  fiieillesde  fàu- 
le,alum  de  roche  :  faites- les  bou  illir  en  eau  dec  fterne,  coulez  la  deco^ion, 
en  laquelle  tiède  di(Toluez  tutie,  encens  corail  blanc  puluerifezs  Ou  par  cel- 
Ic  cy.  Prenez  noix  de  galles  myrrhe,  maflic  ,  encens,  de  chacun  vne  once, 
'  de  labdanum,  méfiés  tout  auec  huile  rozat  &  en  faites  onçuer  t.  Ou  bien 
par  celle-cy.  Prenez  cendres  de  cap)lli-  veneris,  de  graine  d'ache,  d*cfcorcc  de 
pin,  incorporez-lcz  auec  du  labdanum  &  grailfe  de  canard,  y  adio«flant  cen- 
dres de  fueilles  de  myrte,  ^  d'abfyntc  ,  ^e  la  racine  de  fouchet,  &  de  grams 
de  fegle  en  poudre.  Et  \  ce  que  les  remèdes  profitent  mieux ,  auant  leur  ap- 
plication latefle  feta  razcc, Laquelle  dernuccde  poil,reccura  à  propos  les  re- 
mèdes rfcruir  a  aufïi  ce  razement  à  faire  rcnaiflte  le  poil  fort  ifpais ,  comme 
Tonvoid  les  vignes  6l  aibres  taillez  de  nomtcau  au  teicttcr  puifTammenr. 
Xlais  ce  fera  après  auoir  purgé  par  l'aduis  du  do6ke  Médecin  l'impureté  du 
corps  quicaufe  lacheute  du  Poil.  Si  voas  defirez  d'ofter  le  Poil  d'vn  lien  in, 
Poil,  décent  où  il  ne  vous  agrée,  les  cbofes  fùiuantes  vous  faiisferont ,  d'entre  UC 
^eiics  vous  choifîicz  les  plus  agteablcs  >  poui  vcusenfciuir,  prenez  Tang 
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descbauucs  foutis,  fucs  de  lierre  ôc  de  caues  ,  Rel  de  clievre,mcnez  tout  cela  ntpu- 
cnfemblc.  Autre. Pcencs  goraitic  de  lierre,  œufs  de  fourrais,  &  orpiment ,  de 
chacun  demy  once,  cendres  de  fangrucsbruflécs,  du  tout  ferez  poudre,  &  la 
meHeiés  auec  fang  de  grenoliilles.Autre. Prenez  lai  me  de  vigne,&  la  racliez 
auec  huile  commun.  Autrc:Prencz  œufs  de  fourmis,  fang  de  grenouilles.  Se 
rouilleure  de  fcr:incorporcz  cela  auec  faliue  cftant  à  ieun.  AutrerPrcncz  fuc 
de  tintiraalc,&  le  raclez  auec  huile  rozat.  Cet  cmplaftre  eft  de  grande  effica- 
ce en  cet  endroit. Prenez  deux  onces  tcrcbentinc',cire  blâche  Se  poix,de  cha- 
cun vnc  onccbenioin  &  ftotax  calamite.dc  chacun  deux  drachmes.ccruzc  & 
mairie  pulueriséide  chacun  vne  drachme  :  menés  auec  la  teiebcntino  le  ran< 
Aie  &  la  ceruze-,puisaiou(lez  la  cire  liq  leHce,  Hnalement»  le  bcnioin  &  (lo- 
rax:faites  emplaftre.'qu'cftendrés  fur  de  la  toile  neufve  &c  dure,  l'accommo- 
dant vn  peu  cnaud  au  lieu  où  vous  l'appliquerés ,  après  l'auoir  au  prcallable 
très  bien  frotté  auec  vn  linge  rude.  Pour  empêcher  que  le  poil  ne  renaiflTe 
plus  au  lieu  fufdit  les  eaux  miuantcs  font  fort  propres.  Ptenés  cornes  de  v.i-  Emp^. 
chc,alum  de  rocheipauot  noir,irois  onces  de  cnacun  j  deux  liures  fnng  de  va-  ch«r^ 
che  récent,  raclez  le  tout  ôc  le  didillez  ,  &  de  l'eau  qui  en  fortira  frottez  en  qu"'' 
tous  les  foirs  la  parité.  Prencs  fang  de  grenouilles ,  terre  figilléc  ,  fumach,  rcnailfc 
rozes,  piles  Icsenfcmble,  puis  y  ayant  adioudcdu  vinaigre,  &  du  iiis  de  mo- 
relie,  diftillés  les.  Prencs  denay  liure  femcncc  de  iufquiame  ,  ayant  fciournc 
quelque  temps  en  caue  humidcdcux  onces  de fueilles  de  telefpium,  &  les  di« 
itillcs.  La  decodlion  de  tithimaie,  de  chaux  viue ,  &  de  raauucs  en  vinaigre» 
empêche  que  le  poil  ne  reuiennc  plus  audit  lieu.  Le  même  fait  la  racine  de 
hiav  inie,  cuire  en  vinaigre,  appliquée  fur  le  lieu.  Auffi  les  linimcns  ,  de  miel 
&  de  caftorcum  :  De  graine  de  ciguë, comme  de  lierre,  ê<  de  fang  dechauue 
fouiis  :  De  iufquiame,d'opium  auec  vinaigre:De fang  de chauuefouris,  ius  de 
raucs  &  de  coulouvrées.Pour  faire  reuenic  le  Po  il  aux  lieux  pelés  par  brû- 
luresjbledeures,  cheutes,raaladies  &  autres  accidents,lesmoyês  fuiuancsfer« 
uct  beaucoup.  Ptemicremct  razés  le  poil,s'il  y  en  a  aucun,puij  frottés  le  lieu  Ls  faire 
auec  vn  linge  vn  peu  rude  iufqucs  àce  qu'il  rougi (rc,&:  en  fuite,  laues  la  tcfte  xcaccit. 
d'vnc  dccoàion  de  chous  tougcs,blète,&  mcrcuriallejaptcs appliqués  des  on- 
^ions  fuiuanies  .celles  qui  vous  agteéront  le  mieux.Prenés  graine  de  roquet- 
ce  vne  once,huilc  de  noix  deux  onces, faites-en  liniraent  auec  cire.  Autre  Uni- 
ment fait  auec  graine  d'ortie  pulueriféc  &  miel.  Autre ,auec  graines  de  fene- 
ué  (5c  roquctc  vne  once.ius  d'oignon  vnc  once,&  miel. Autre. Prencs  eiiphor- 
be.baies  de  laurier,  &  graine  de  roquette ,  de  chacun  deux  drachmes,  foulfre 
vif^cllebore  bruflc,de  chacun  demi  fcrupulcfaites  linimeni  auec  cire  diflfou- 
teen  huile  lautin.  Autre  :  Prencs  chairs  de  limaçons ,  de  mouchcs  guefpes, 
d'abeillesi&  de  fangfucs.fcl  briiflé,de  tous  parties  cgales,quc  vous  enferme- 
rés  dans  vn  vaifTeau  vitre  ayant  piuHeurs  trous  au  forsscoramecriblerfous  ce 
vaifTèau,  mettés  vn  autre  vaidcau  vitré.pout  reccuoir  l'humidité  qui  encou- 
Icra,de  laquclL  vous  frottcrés  les  parties  rcquifesrmais  cette  huraidité  Ccia,Sc 
plus  abondante  ficraeilleure.  Ci  ces  vazes  font  enueloppés  de  quantité  de  fu- 
mier récent,  pour  échauffer  les  matières.  Autre  :  F.nites  fort  cuire  des  racines 
de  lis  en  huile  d'oliue ,  que  vous  pilei^és  en  vn  mortier ,  y  mêlant  des  cendres 
de  la  raciae  d'arphrodilles,dont  fcrés  liniraent  :  L'eau  diftilléc  de  l'herbe  de 
baffinet  ou  coqueret.ôc  de  la  racine  de  raifort,  cft  bonne  pour  faire  tcucnir  le 
poil  s'en  lauani  la  icfle. 

Hhh  ij 
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Htmt-  TyO^tL  osTf ft.  Lts  MARCivis  de. la  petite  VcroUe  ,  cc$  chofcs  fonr  pro- 
d*s.      JL  près. Lrs  eaux  diftillées  Je  blancs  H'œufs  ,ou  de  leurs  coques.  De  iirriâ- 
Mar-  çonsrougcv  Des  pieds  de  veau.  Pc  mouton.  De  chcvrc.  Dts  fleurs  de  ftues. 
qucs  racines  de  grand  Tcrf  entaire.LefqacUcs  eaux  vous  cmployerez  feparcc* 

Tciôjlc.  meflangéesjcomroe  il  vous  plaira,votis  en  laucrez  la  face  fur  le  foir  allant 
au  liâ,  l'ayant  au  preallable  eituucc-  \  la  vapeur  de  l'eau  chaude»  ou  de  la  de- 
coilion  de  baie  d'auoine.pour  la  pVf  parer  à  rcccuoir  \\  vertu  t?es  e.iux,  5c  au- 
tres lemedcs.Lcs  huiles  de  daftts.  De  lis. De  niyrihe.  De  piltaches.  Les  on- 
guents qui  fuiucnc  :  prcn<5^  trois  onces  huile  de  lis  ,  graiiTc  de  chapon  ,  Se 
huije  rozat,  de  chacun  vne  oi.ce,  laufz  les  long  temps  en  eau  roze,  puis  ad- 
iouftés  y  qaao  e  blancs  d'ccafs,  cuits  ^  demy  dans  leurs  coquilles,  huiles  d'a- 
mendes douces  &  d'ameres  pellécs  de  chacun  vne  once.  Piles  &  incorpo- 
lés  le  tout  dans  vn  mortier  de  marbre  :  6d  ce  forant ,  mettes  y  ,  peu  à  peu, 
poudre  faite  de  mooclle  de  la  fcmence  de  melcn,  de  litarge  d'or,  de  crayc 
deux  drachmes  de  chacun  ,  dont  fera  fait  onçuent.  Autre.  Prenés  poudre  de 
litaige  blanche,  des  os  hn'ilës,  delà  racine  lèche  de  rozeau  ou  c.inc  ,  des  a- 
mcndes  ameres.des  grains  de  r.i  fcrt  &  depcpon.dcs  faiines  de  ris,  de  f^KCt, 
de  Iupins,dtf  chiches  bUncs,de  fafeolesjla  quantité  qu'il  vousplaira^dillolucz 
le  tout  en  eau  rozo.  Autres  onguens  faits  auet  huile  d'amendes  ,  6c  foulfre. 
AuecgraiiTcd'afnc.ius  de  racine  de  roz*au  ou  cane,  &  miel.  Auec  racines  de 
coleurcfc  cuite  en  huile  d'oliue.  La  poudre  de  cancre  btulc,  &  les  cendres  de 
tartte  »  èc  de  myrrhe  cpanducs  lue  la  face  humectée  de  la  vapeur  de  l'cftuue 
feparément  employées  fcrucnr  beaucoup  à  effacer  les  veftigcs ,  cicatrices  & 
taches  noires  de  la  petite  Vcrolle  Et  le  luccre  candi, l'ammoniac  puluerifc», 
lamyrthe  &  le  miel  broflrz  ettaccnt  celles  que  ladite  maladie  lailToaux 
yeux.  Aufll  le  fuccre  candi  culcne  du  front  promptemcnt  &  auec  grande  t  ffi- 
cacc  les  marques  vcnans  d'vn  coup  rcccu,  Appliquant  en  poudre,  dans  la 
moitié  d'vn  blanc  d'oeuf  cuit. 
Netteté  T)^^"^  netteté  dvi  Cuir.  C'eft  vne  chofe  très  vtile  à  la  conferuation  de 
«la  cuit.  X  lafantc,  que  de  tenir  nettement  la  perfonne:au  défaut  de  laquelle  .1  ariiue 

filuficursgtandes  maladies.  Pour  laquelle  caufc,  après  auoirfait  en  fouc  que 
es  viures,  les  habits,  &:  le  logis  foycnt  exempts  de  toute  falcté  :  le  prindpal 
Jïe  fera  pas  oubli  é:qui  cft  lapetfonne,  fe  lauanifouue.u  Icsma^ns.la  bouche, 
quelquefois  la  face,auec  de  l'eau  commune,  du  vin,5c  d'autres  liqueurs,  ainfi 
qu'il  a  efté  touché  Les  fLmmes  ont  \  fc  foigner  plus  de  cela  que  les  hommes, 
pour  leur  naturel  fragile  5c  delicat.ll  y  a  plulîeurs  bains  dellinés  \  ce  feiuice 
particulier,  comme  ceux  ci.  Ptcncs  fuciUcs^le  fauge  fleurs  de  lauandc  ,  &  de 
iozes,vnc  poignée  de  chacun,  vnpcu  de  fel  «faîtes  le  tout  bouillir  en  eau  d 
fontaine  ouderiuiere.  Autrc.Prencs  vn  peu  d'eau  roze,vinaigte.&  fel  :  faites 
les  bouillir  cnscble  en  era  c6mimc:rctiré$  deux  ou  tiois  plc'ns  féaux  de  cette 
eau  bouillie,  &:  après  y  auoit  infondu  du  fon  de  fromét,en  ftottercs  toute  la 
persône,puis  enttcrcs  das  le  bain  tiede,pour  y  demcur.r  tant  que  vous  pour- 
les.  Autre  fort  fingulier.Prei.cs  é.liurcs  îaiû  clair  d'amédes  douces,eaux  nafe, 
de  rozes»&  de  nenufar,  i.once  de  chacune,  6.cfcotces  de  limons,!. drachmes 
doux  de  geroflc,&  vne  drachme  d'iris  de  Floréce:ccs  chofestiemperoni  cinq 
ou  fix  heures  dans  les  eaux  fufHitcs  ,  fur  les  cendres  chaudes  ,  après  le  roue 
fera  coulé  à  trauers  d'vn  linge  bhnc,  puis  mcflc  auec  le  laiâ  d'amendes  :  de- 
<)ttoi  la  pcrsôuc  fcrafroticc/otiâLdauain  pcepaïc  auec  U  feule  eau  commu- 
ne, tic- 
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nc,tie4e.  Ces  bains  conforteront  les  ncif$,ofteronc&  ncttoyeront  toutes  les  fiems- 
ordures  qui  fom  attachées  au  cuir,rcfiouïront  l'crprit,&  rcLdrontla  pcrfon- 
ncdifposce.  Ces  fcruices  font  communicables&  à  hommes  &  à  femmes 
qu'on  employer»  félon  les  occurrences.  Mais  les  fuiuansappariienncnt  par- 
ticulièrement aux  femmes  ,  puis  ou'ils  ne  fcruoot  qu'à  blanchir  &  embellir 
la  face,  les  hommes  n'ayans  pas  befoin  de  ces  orncmcns.  Cela  fc  fait  fans 
fard  &  fans  def^uifcment,  mais  auec  des  matières  bénignes,  que  la  damoifcl- 
Ic  recueille  en  (on  jardin,  ou  la  plufpart,  dont  elle  fe  fcrt  fans  craindre  que  le 
▼ifage  fc  ride  hors  de  faifon,  ou  qu  elle  foit  fujeite  à  la  puanteur  d'halaine,  à 
la  noirceur  &  cheute  des  dents,  ï  la  rougeur  des  yeux,  ^  rafFoibliflcmenc  ou 
perte  de  veuc  ,  à  la  rurdiic',ny  aux  autres  maux,qui  atriucnt  ordinairement  à 
celles,  qui  ayans  plus  d'efgard  i  la  blancheur  de  leur  vifage,qu*à  la  fantc  de 
tout  leurs  corps.cmployent  le  fublimc,le  blanc  d'Erragnc,5c  autres  moyens 
autant  dangereux  que  la  pefte.  La  Face  donques  Icia  blanchie:  &  le  beau  ela  - 
teint  conferué  de  cette  manière.  Faites  tremper  dans  du  vin  blanc,l'efpace  de  chIh» 
neuf  ou  dix  )ours,vne  livre  de  fèves  blanches  inondée$,pois  les  ayant  pilc'cs  au  face. 
morticr,rcmett^s-les  dans  ledit  vin,y  adiouftantdcmy  livre  ftrine  deris,dcux 
livres  laidk  de  chèvre,  vnc  iouzainc  de  blancs  d'oeuf  :  le  tout  fera  diftillc  au 
bain-marie,à  petit  feu:&  de  l'eau  qui  en  fortira  vous  en  lauercs  la  Face  le  foir 
allant  au  lidl.  Auite:Prenez  deux  livres  du  fonde  ffoment^huiftou  dix  biaçcs 
d'œufs,du  fort  vinaigre  tant  qu'il  fwffife.bariez  tout  cela  cnfemble,  après  ^i- 
tes-le  diftiller  au  bain-marie.  Autre:l'rcnez  deux  douzaines  d'oeufs,  les  ayant 
bien  lauc'sjfcront  caflcz,tneflant  les  coques  auec  le  }aune  &  le  blanc.les  bat- 
tant enfemble,  vous  y  mettrez  deux  pintes  de  vin  blanc,  vne  de  laid  de  chè- 
vre, &  vne  poignée  de  la  fleur  de  nenufar,  tout  cela  fera  diftillc  au  bain-ma- 
rie,dont  l'eau  après  auoir  fejournc  au  Soleil  quelques  quinze  iours,  fe  rendra 
propre  à  ce  que  dcfTus.  Pour  vous  en  feruir,  vous  ferez  elchauffer  fur  les  cen- 
dres deux  doigts  de  ladite  eau,  dans  laquelle  mettrez  fondre  vn  peu  de  fuc-» 
cre  candi,&  de  botax,puluctifez,puisla  Face  en  fera  lauce  foir  &  matin.  Au- 
tre: Prenez  vne  livre  de  mie  de  pain  blanc,  demy  livre  fleurs  ^e  fevcs:fleurs 
de  rozes,  de  nenufar,  Ôc  de  lis,  de  chacun  vne  livre-.fleurs  de  fureau  dcroy  li- 
vre, quatre  blancs  d'œufss  trois  livres  laid  de  chèvre ,  demy  livre  de  bon  Se 
fort  vinaigre ,  tout  cela  foit  diftillé  au  bain-marie.  Autre;  Prenez  deux  li- 
vres orçe  à  demy  mcur,  trois  livres  hiâ.  de  chèvre,  vne  douzaine  de  blancs 
d'œufs:Te  tout  foit  diftillé  au  bain-marie.  AutrerPrcnez  trois  oranges  &  cinq 
citrons,  trenchez-lcs  en  pieces,fuccre  &  alum.de  chacun  vnc  once,  trempez 
tout  cela  dans  deux  livres  de  laidt  de  vache  du  mois  de  May,  puis  le  diftifîez 
au  bain-marie.  Autre  :  Prenez  vn  pot  de  terre  vitrc'e  :  contenant  quatre  pin- 
tes, remplirtcz-le  à  motié  de  racines  de  guimauues  bien  lauces,  &  hachées  eo 
petites  rouelles  :  adiouftcz-y  vne  pinte  vin  blanc  ,  &  vne  douzaine  de  co- 
quilles d'oeufs ,  bien  lauces  &  concafftes,  puis  vetfcz  y  eau  de  riuiereou  de 
cifterne,  iufqucs  à  ce  que  le  pot  en  (bit  rcmply.  Faites-le  tout  bouïllir.iufqueç 
à  la  confomption  de  la  tierce  partie  de  la  liqueur ,  y  adiouftant  fur  la  fin  vne 
mie  d'vn  petit  pain  blanc,  &  auffi  gros  qu'vncfeve  de  vert-de-gris  enferme 
dans  vn  nouct.  Coulez  ladite  decoûion  dedans  vn  baffin,dans  laquelle  cftanc 
encore  tiède  mettez  vne  once  de  fucctc  puluerifé  ,  puis  mouillez-y  vn  petit 
linge  defljé,&  en  laucz  foir  ^  matin voftrc  Face  fansl'cfTuycr.  Auttc:Pcrcezf 
le  tronc  d'vn  bouleau  auec  vn  fotct,il  en  coulera  grade  quantité  d'eau  laqucl- 

Hhi  ii; 
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Pnttt-   le  feule  eft  clc  bon  fcraicc  en  cet  endroit ,  &  à  oftcr  de  la  Fâce  le  ha/le  âu 
dti.      Soleil.  Il  y  a  pluficurs  autres  eaiix  propres  à  nettoyer  &  à  blanchir  la  Face, 
que  ie  lailfc  pour  briefvcté  :  feulement  adiouftcray-ie  icy  l'eau  de  pigeon, 
dont  les  Dames  font  tant  d'eft.it ,  pour  la  conferuation  de  leur  beau  taint.  Pre- 
nez dtux  pigeons  b\ancs,dcpluiT>cs-lcs,&:  les  voidcz  des  entrjiillcsroftcz  leur 
les  leftes.  l<-s  bouts  des  pieds,&  aiflcs,&  hachez-  les  par  petites  piccc»:  mettez 
les  dans  vn  alambic  de  verte ,  par  dellus  vn  lidl  de  deux  poignées  de  fueilles 
fraîches  de  fraxincUc.ou  de  plantain,qae  vous  y  aurez  rangées  au  fonds;  puis 
I  adiouftez  trois  onces  d'huile  d'amendes  douces  tiic  fansifeu,  quatre  on- 

ces de  beurre  fiai*. ,  quatre  pintes  de  laiftde  chèvre,  la  mie  du  pain  blanc, 
deux  drachmes  de  borax,  autant  de  fuccrc  candi ,  d'alum  btuflé ,  &  de  cam- 
phre puluerifez,  vingt-cinq  blancs  d'œufs,  deux  poignées  de  grain  de  verjus. 
Lai  (Te  2  le  tout  infufer  &  tremper  enicmble  l*cfp.-!cede  dix  ou  douze  heures, 
dans  l'alambic  bien  cftouppé  ,  puis  faites-k  dillillcr  au  bain-marie ,  lente- 
incnific  à  pecit  feu.  Mettez  cette  eau  diftillce  en  phioles  de  verre,  repofct 
dans  vne  cave  fraîche  l'cfpacc  de  douze  à  quinze  iours  :  coulez  là  par  vn  lin- 
ge blanc  &  deflic,3c  vou»  en  laocz  la  Faccfoir  &  matin  auec  vn  linge.  Outre 
les  eaux, font  icy  employées  diucrfes  on£kioBs,comme  hu»les,linimcns,pora- 
xn.des  telles  que  cclle-cy.  Fendez  par  moitié  des  œufs  cuirs  durs,  oftcz«ei» 
les  jaunes  rcmplifTez-en  le  vuide  auec  poudre  dctanre  bruflé,  rcioignez  les 
moiticz  ,  les  liant  auec  du  fiiei  :  metiez-les  dans  vn  plat  repofer  en  cave 
humide.  Le  tnrtre  fc  fondra,  dont  la  liqueur  palîant  ^  trauers  les  blancs 
d'oeufs ,  auec  cC  qu'elles  y  adioufteroni ,  fe  conuertira  en  huile,  tel  que  vous 
demandez.  L'huile  de  gLnds  de  chefr  c,  exprimé  à  la  manière  de  celuy  d'a- 
mendes, ficccluy  de  coques  d'oeufs  raeflcs  enfemblc,  font  propres  à  nenoyer 
&blanchu  la  Face.  Auilî  l'huile  de  myrrhe  ,  fait  comme  celuy  de  tartre, 
auec  blancs  d'œufs.  Linitncni  de  la  mouclle  d'os  de  mouton  ,  ainû  extrait: 
Prenez  des  os  de  mouton  la  quantité  que  vous  voudrez  ,  la  Lune  eftant  en 
fon  plcin,faitv  s-lcs  long  temps  bouillir  dans  l'taurapies  cafrez.les,&  les  re- 
mettez bouillir  en  eiu  trois  ou  quatre  heures  :  tirez-les  do  feu,  &  eftant  ra- 
froidi ,  ramalTcz  delTus  la  decodion,  la  graiffc  y  nageant ,  laquelle  retirez,  Ôc 
d'icelle  en  frotterez  le  Vifage  ,  an  foir  allant  au  li<a  :  ?f  le  lendemain  matin, 
le  lauerez  auec  eau  de  fleurs  de  fèves  oi\  de  lis.  Autre  Uniment,  fe  fait  auec 
fiente  de  pigeon  diflbuic  en  eaw  roze  mufquée,ou  eau  camphrée.  AutretPrc- 
nez  huile  d'amendes  amercs ,  beurre  frais ,  crcfpine  de  chevreau  ,  &  graifTè 
d'agneau  autant  de  l'vn  que  de  l'autre  ,  lauez  le  tout  en  eau  roze,  durant 
douze  ou  quinze  iours ,  daix  fois  chacun,  puis  oftez  de  l'eau,  mettez  le  fon- 
dre dans  vn  pot  de  terre  vitrée  fur  petit  feu  de  chat  bon  ,  y  adiouftant  de  la 
Tom^  cire  neufve  tant  qu'il  fuffife  ,  pour  faire  linimcr.t.  Pommade.  Prenez  demy 
maie,  livre  de  grai/ïc  de  chevreau ,  quatre  onces  de  gtailfe  de  porc  frais  n^'ayans  ia- 
inais  efté  fondues,  hachez-lcs  par  morreaux,  &  les  mettes  dans  vn  pot  de  ter- 
re vernie  auec  vne  bonne  pomme  de  court.pcndu  couppée  pa^  pièces, le  ius 
d'vne  orange,  vn  pl:in  verre  d'eau  roze,  &vn  demy  vene  de  vin  blanc,mer- 
tez  le  pot  fur  le  feu  pour  y  bouillir  vn  peu,  &  quand  les  gra  (Tes  feront  fon- 
dues &  incorporées  auec  la  pomme  ,  coulerez  le  tout  dans  vne  terrine  vi- 
trée, à  demy  pleine  d'eau  fraîche ,  puis  rafroidi,  le  tirerez  delà  &  le  lauerez 
Autre,  cinq  ou  fix  fois  en  eau  roze,chaque  fois  changeant  d'eau.  Auttc  pommade  fin- 
golicre.  Prenez  deux  onces  crcfpint  de  chevreau,  vne  couple  de  pommes  de 
.  couit 
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coutt-pcndu»  vnc  once  racine  d'iris  de  FlorencCjîvn  limon  enticr;la  crernjne 
icra  hachcc  ,  les  pommes  fie  la  racine  miles  par  rouelles  :  vous  y  adjoufterez  dts. 
deux  onces  de  la  moucllc  de  pieds  de  moucô, faites  le  tout  bou  illfr  auec  fuf- 
fifante  quititc  d'eau  roze  dans  vn  poc  de  tcric  vitrée,  à  feu  Ictjufqu'à  ce  que 
le  citron  foie  confumé,tcnant  cependant  le  pot  biencouucrt  :  alors  vousl'o- 
ftcrez  de  delHis  le  feu ,  &  vou«  coulerez  le  tout  par  vn  linge  net.  Ce  qui  ea 
fort  ira  fera  pi  le  aucc  huile  d'amendes  douces  noutiellcmcnt  exirait  fans  feu, 
y  mettant  la  troiûcmc  partie  de  la  matière  fufdite ,  puis  quand  le  tout  fera 
coagule  fie  incorpore  enfcmblc  ,  fera  lauc  en  égale  quantité  d'eau  toze ,  de  y^. 
fleurs  de  fcves,clc  lis.fic  de  ncnuphar,le  pilant  diligemment  :  finalement  en-  '"j^ 
fermé  dani  vn  vaifTeau  de  verte  bien  clloupc  :  De  cette  exquiie  pommade  la  fa.»c. 
Face  fera  frottée  au  foir ,  fie  le  lendemnin  matin  lauée  auec  eau  de  cifterne. 
Pour  effacer  vne  veine  qui  paioii  trop  entre  les  veux  *  il  faut  appliquer  fur 
le  front  ,  à  la  venue  de  la  veine  ,  vn  emplaftre  fait  aucc  vnc  once  de 
tnallic  i  demy  once  fandal ,  trois  drachmes  nurgariion ,  mcflcz  enfem- 
ble  :  fie  après  l'auoic  edcndu  fut  le  cuir  ,  le  faupoudrer  auecvn  peu  de  fub- 
tile  limeurc  d'acier.  Sur  la  veine  vous  mettrez  feulement  du  maftic  fie  du 
fandal.  Vne  fois  le  iour  »  l'emplaftre  fera  rcnouucUé  ,     la  veine  fera  alors 
fort  frottée  tend.inc  en  haut,  pour  la  préparer  à  rcceuoir  le  remède.  La 
mcre  de  famille  allant  au  chaud  ou  au  froid  ,  (  comme  fouucnt  les  affaires 
ne  permettent  pas  à  la  bonne  mcfnagere  de  choilîr  le  temps  *  mais  la  con- 
traignent fouuent  de  s'expofer  aux  iniuies  des  faifons)  Prcferucra  fa  Face, 
du  harte  du  Soleil  ,  fie  de  l'ait  froid  ,  par  ces  remèdes.  Auant  que  panir  du  * 
logis  frottera  fon  Vifagc  aucc  cet  onguent.  Prenés  crcfpine  dç  chevreau,  card.- 
laués  Uen  eau  claire,  pilésla  au  mortier,  faites  la  cuire  auec  eau  roze,  !aFacc 
puispalTés  la  à  trauers  d'vn  linge  blanc.  Sur  dcmy  liurc  de  cette  gtai lie,  du  ha» 
adiouftcs  y  vne  once  huile  d'amendes  douces  deux  drachmes  fuccre  candi, 
demi  drachme  camphre  ,  cic  cire  blanche  ncufvc  tant  qu'il  fuffifc  :  faites- 
le  tout  bouïliit'^dans  vn  poc  de  terre  vittce  à  petit  feu  iufques  à  la  confî- 
ftence  d'onguent ,  le  remuant  fie  battant  pour  la  garder  de  bruHer  fie  faire 
blanchir  :  cftant  cuit ,  ferrés  le  en  vazede  vctre  bien  bouché  «j^our  le  befoin, 
A  ici  vfage  feruent  aulîi  l'onguent  fait  de  maftic  aucc  mothillc  de  cerf,  ou  de 
bœuf  i  liniment  de  maftiç  auec  huile  omphacin  -,  eau  de  blancs  d'ccufs. 
vert- jus  de  raifîns,- pommade  faite  aucc  huile  d'amendes  douces  tiré  fans 
feu ,  cire  blanche  ,  fie  camphre  :  laquelle  pommade  ,  en  outtc  ,  enlcuc 
fie.ofte  le  hafledu  Soleil  qui  eftdcfia  cnla  Face.  Le  cuir  des  Mains  Çc  g|3„_ 
polit  fie  blanchit  par  ces  moyens.  Prenés  fix  liurcs  de  Melons  tous  entiers  chir  les 
fans  les  peler ,  ayanr  leur  graine  dedans  ,  6:  des  œufs,  jaune  fie  blanc  ,  la  Mains, 
coque  oftéetfaitcs  diftiller  tout  cela  file  en  conferucz  l'eau,  non  fculcmct  pour 
en  lauer  les  mains,  mais  auffi  tout  le  vifagc.  Autre  Prencs  deux  liurcs  iiiic 
de  pain  blanc  ,  vne  liurc  fleurs  de  fevcs  ,  trois  liiircs  tozes  blanches  ou 
rouges  ,  autant  de  lis  d'eftang  ,  fix  liurcs  l.iiâ:  de  chèvre  ,dcux  onces  raci- 
nes d'iris  :  diftillés  le  tout  au  bain-maiic.  Laucs  les  ma-ns  auec  la  deco-  ^ 
ftion  de  la  racine  d'ortie  faite  en  vina  grc  fit  vin  blanc  ,  le  foir  allant 
au  li(5t:çn  fuite  ,  le  lendemain  matin  relaucs  les^ucc  eau  fiaîche  ,fie  fanon. 
La  dccodèion  des  racines  fie  faeilles  de  lierre  y  cft  aufli  bonne.  Fioités  les 
inains  auec  onguent  fait  de  cire  ,  fie  d'huile  d'amendes  douces  Jaué  foi- 
gncufcmcntcn  Cau.  Auttc  onguent.  Prenez  beurre  frais  huile  d'oliuc ,  graij 

Hhh    iii)  ^ 
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jiefwt-  Ce  d'agnfaurapres  que  ces  chofcs  auront  trempe  dix  ou  douze  heure s,vous  les 
dfi.  foudres  fur  petit  feu,dans  vn  pot  de  tetic  vcrnie.y  adiouftant  de  la  cire  blan- 
che, auec  vn  peu  de  mufc  ou  de  ciuete.Quelquesfois  le  mois,Ies  mains  feront 
lauécs  auec  eau  &  fauon  de  bonne  fenteur.  Ou  auec  eau  diAilI^e  de  pain 
leur  adioiiftaut  quelques  eaux  odorantes ,  comme  de  Damas,  de  naffe ,  d'eau 
d*ange,ou  vn  peu  des  huiles  de  gcroflc.de  canclle.d'afpic.  En  même  tempsjles 
Vcrru'cs  Verrues  feront  oftccsdcs  mains  ,  pour  1rs  ddiurer  de  cet  enlaidiiTeraent.  Le 
ius  de  limon  fait  mourir  les  Verruc's.mais  plutoft  &  mieux  l'eau  dudit  )us,di- 
Ailléeau  bain  marie.Le  jus  exprimé  desfueilles&  (leurs  du  bouillon- blanc, 
fait  le  même.  Le  jus  des  fueillcs  de  la  grande  ferpentairc,  les  fait  fondre.  La 
chicorée  verrucaire,  tant-mangcc  en  falade,  qu'appliquée,  foitauvifage  ,aur 
niaii)s,ou  ailleui9,lesguerit  miracLileufement.Le  laidb  de  Tinthimale:celui  du 
figuier  fiuuage.  Les  huiles  de  vittiol,  &  de  foulfre.  La  graiffe  qu'on  recueille 
du  vieux couutrcle  d'vn  vaifTeau  à  huile,  lefai{ànt  fortefchautfer  au  dcuanc 
d'vn  giandfcu,  eft  finguliere  contre  les  verrues.  De  même  venu  eft  le  jus  des 
brancnes  fie  tronc  du  pourpier, les  fueilles  o(lées,&  pilces  au  mortier,  puis  j 
sdiouftanc  du  fel  menu,fai(anc  fondre  les  vertucs  dans  quatre  ou  cinq  iours  fi 
l'on  les  frotte, 

Voila  les  remèdes  dont  fc  fcru"ra  la  mere  de  famille  ,  pour  le  foulage- 
nient  des  (îcnsjattendant  que  le  fç.iuant  Médecin  pouruoye  plus  amplement 
à  la  gucrifofl  des  maladies  aiguës,  félon  les  neceflitcz. 

4ft»      €«d  m      -M»  44»  m  4«»  ^  4»3- «4^ 

Remèdes  aux^MaUdies  four  les  bejîes  :  premièrement  de 

telles  des  Bœufs, 

C  H  A  p.  VL 

D'où  i^f^ïS  ^  traiterai  en  cet  endroit  des  maladies  &  des  cures  du  Bcftail  fuî- 
viennét  S»  l'ordre  que  i'ay  tenu  à  la  conduite  des  bcftes  du  ménage: 

les  plus  fiuuant  lequel, le  Bœuf  fera  mis  au  rang  le  premier.  Lfs  plus  com- 

frequé-  RfcSSîa^i  munes  maladies  des  Bocufs  .procèdent  du  trop  de  trauail  :  ou  de 
ladiés*"  temps  Se  aux  heures  importurccs  de  chaud  ,  de  froid  ,  depluye. 

4cs"       '^^  neigcmanget  des  herbes  mauuaifcs  ou  mal  qualifiées  ;de  bdire  foudain 
Bflcufi.  ^P'^^s  le  trauail  eltani  encore  échauffez  ;  ou  de  boite  eau  falc  de  puante  >dc 
coucher  dans  des  eftables  mal  fains,  trop  humides  ,  peu  efuentés  ,6:  fur  des 
lidikicres  mal  nettes  i  de  la  piqueure  des  beftcs  venimeufes,  &  d'autres  eau* 
fcs.  Lcfquellcs  maladies  eftans  preueuës  »  le  pcre  de  famille  les  dcftourncra 
parfes  feriiiteurs,  auwnt  que  l'art  &  la  curicufe  diligence  le  permettront, 
la  cuie  '^^^'^^"^^       qu'on  employé  ï  ce  ménage  ,  il  cil  impoffiblc  de  garcntic 
«les      Entièrement  de  mal  le»  bceufs,Dieu  les  y  ayant  a(Tuicttis  auec  tous  les  autres 
inaax    animaux.  Le  mal  qui  vient  de  troptrauiillcr,fc  guérit  patfoncontraire,i  fça- 
ioiiMf .  noir  pat  le  repos  &  la  bonne  nourriture, (oit  en  la  campagne  aox  herbages  bien 
choi/is,foit  dans l'cftable auec  foin  exquis ,  &  breuage  d'eau  tiède  ,  blanchie 
auec  de  la  farine,  y  mettant  des  vertes  piléesrauffi  en  lui  lauant  la  bouche  Sc 
la  langue  auec  du  vin  &c  du  fcl  :  en  l'ertrillant  par  tout  le  corps,  en 
le  ftoiiant  auec  paille  j  iufqucs  aux  ïambes  ,  lu  y  nettoyant  les  pieds> 

leur 
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leur  odant  les  cfpines  ôc  pierres  qui  s'y  fouirent  en  traïuillanr.  Ainfi  Cet»  R»m«- 
df  flaflc  le  Bœuf,  &  toji  d'vnc  main  >  s'il  cft  blcïTc  en  quelque  endroit ,  il 
faudra  y  adiouftcr  les  remèdes  particuliers,  fclon  le  mal.  Eftant  foulé  à  Ja  De  fon- 
iefte,ou  au  col  (comme  il  arriuc  fouuent  par  le  ioug)il  faudra  appliquer  icuie. 
defliis,  vn  couple  d'œufs  rompus  dans  vn  plat,  leurs  coques  ,  jaunes,  &  glaires 
battuifs  &  meflécs  cnfcmble.  Ou  frotter  les  lieux  auec  coine  de  lard  {ans  rien 
de  gras  ,  qui  foit  de  pourceau  mafle  ,  l'ayant  vn  peu  cfchaufFce  :  &  garder 
aptes  que  le  Bœuf  n'aille  à  la  pluyc  ny  au  vent.  Les  cfcorchcurcs  du  col  font  Efcor- 
gueries  par  emplaftre  fait  de  moucllc  de  bœuf,  graiffc  de  porc,  fuif  &graiflc  chcaxe, 
de  bouc,  en  égale  portion.  L'enflcure  du  chefnon  ,  par  onguent  fait  de  raci- 
nes d'aulnce  bien  cuites  pilces  auec  graiffc  de  pourceau  ,  fuif  de  mouton  ou 
de  bouc,  miel  crû,  encens,  Si  cire  ncufve,  l'en  frottant  trois  ou  quatre  fois  le 
iour,  iufqu'à  l'entière  guciifon.  L'enflcure  du  pied,  fe  guciit,  y  mettant  def-  Euflcu- 
fus  des  fucilles  de  furcau  ,  broyées  auec  fuif  de  pourceau ,  attachées  auec  du 
linge.  Et  y  ayant  de  la  meurtri (Tcurc,  y  fera  mis  vn  emplaftie  fait  de  miel,  de  Mcur- 
fiiif,  &  de  fon,  bouillis  en  vin  blanc,  le  retenant  fut  le  mal  trois  ou  quatre  't'iTca- 
iours.  Les  Bœufs  clochent  &  boitent  par  plufieurs  autres  caufcs.  Si  le  pied 
cft  bleHc  pat  le  foc,  on  y  appliquera  herbe  de  millc-fueille  pilcc.marc  &  ius,  rc,  leurs 
dont  la  playe  fera  bien  toll  rcjOinte.  Si  c'e{\  de  contoHon  ï  caufe  d  vn  coup,  caates 
il  faudra  badiner  le  lieu  auec  vtine  chaude,  &  y  mettre  de/Tiis  emplaftre  de  ^ 
poix  auec  huile  &  vieux  onguent.  Si  par  ncif  refoulé,  les  iambes  feront  baf- 
iincesauec  huile  &  fel,mifcs  dedans.  Si  de  froid,  il  faut  frotter  long-temps  le 
lieu  auec  vrine  de  Bœuf  vn  peu  erchauffce.  Si  par  cufleure  de  genoiiil,  céi 
endroit  fera  ba(Cné  auec  decodion  faite  de  graine  de  lin ,  &  de  millet  en  v  i. 
naigre.  Si  par  furabondance  de  fangfur  le  pafturon,  faudra  vfet  de  fcarifica- 
iion,oude  cautercrpuis  guérir  les  playes  auec  beurre  fale,&  graiffe  de  chcvre. 
Quant  aux  diflocations,  &  fradions  des  membres, fc  plus  affeuic  remède  eft, 
de  ne  s'amufer  point  à  les  mcdcciner ,  pour  le  peu  d'cfpcrancc  de  gucrifon: 
mais  de  tuer  la  Befte,  pour  la  manger  au  mcfnage,  ainfi  tout  ne  s'y  perd  pas. 
Au  cas  que  le  Bœuf  falTc  quartier  ncuF ,  l'ongle  du  pied  luy  cftant  tombée, 
oignez  luy  le  pied  l'efpacc  de  quinze  iouts.  auec  onguent  fait  d'vne  once  de 
thcrcbcntinc  ,  autant  de  miel ,  ôc  autant  de  cire  neufve  :  &  au  bout  dudit 
temps  lauez  le  lieu  auec  vin  tiède,  dans  lequel  aura  bouil'y  du  miel.  Les  cor-  Des 
nés  des  Bœufs  eftant  esbranlces  par  la  force  du  joug  en  tiraiit,  feront  aficu-  coinc$.. 
rces  &  délafTccs.en  les  fomentant  auec  décoction  de  vin  où  auront  bouilly 
fucilles  de  fauge,&  de  huandc:apres,cn  oignant  le  fommct  de  la  tefte  duranc 
cinq  ou  fix  iours,auec  onguent  fait  de  cumin  pilc,bol  arménien,  miel,  &  the- 
icbcntine.  Arriuantque  lacotnc  foit  cftortu'c  oucfclatce,  frottcs-la  vne  fois 
le  iour,quinzc  de  fuite.auec  onguent  fait  de  fix  onces  thercbeniine,d'vnc  on- 
ce gomme  Arabique.  Puis  enuelopés  la  corne  d\n  meflange  compoféjdc  bol 
arménien  &  hui(â  ou  dix  blancs  d'œufs.que  vous  efiendrez  fur  des  cftoupes, 
où  ayant  demeuré  trois  ou  quatre  iours,  fera  ofté:&  en  fa  place,  vous  repen- 
dtez  de  la  poudre  de  faugc,  dont  la  corne  fera  poudrée ,  mefmes  fes  racines 
iufi]ues  ^  fleur  de  tefte.  La  douleur  de  tcfte  (c  reconnoit  àladeflution,que  le  j^^^, 
Bœuf  icttc  en  abondance  par  les  yeux  &  par  la  bouchc,luy  defcendant  du  ccr-  maux 
ueau  :  il  a  la  face  cnflc'c  &  chaude  plus  que  de  coufti.me,  il  eft  beaucoup  tour-  Hc  la. 
mente  de  ce  mal,comme  fon  impatience  lcroorftre.?ûur  l'en  guérir  ,  en  luy  Tefte. 
ftia  aitircrpax  IcijiauQCs  duvio»daDs  lequel       autczJnfondu  des  aulx  pi<* 
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^^^^    lés      aptes  la  Tcftcluy  fera  b.i{Dnce,auec  dccoftion  faice  cnvindefucillcs, 
4f^[     de  nut)olainc,rac,l.iuandc,noycr,lauricr.  L'œil  chaflicux  cft  gucri  par  colly- 
Dc     rc  intlillc  dedans,  fjit  auec  vne  once  de  myrrhe,  deux  d'encens  fin,&  aurtnc 
rOcii.   ^  fafFran  puluet:rcs,&  dilFonsen  caudeciftcrne.  Ou  par  autre  collyre  de  ius 
des  racines  &  ligc  de  pauot  fauu.ige,  auec  miel.  Oa  par  cataplafmc  de  farine 
de  froment  appliqué  lut  l'ail.  Lataye  de  l'oeil  fe  fond,  auec  onguent  de  fcl 
ammoniac  £c  miel.  A  la  diminution  de  la  veu'ê,  le  Bœuf  n'ouatant  les  yeux 
qu'à  dcmy,  eft  remédié  en  luy  tirant  du  fang  dellbus  l'œil, &  en  fuite,  iuy  in- 
ftillant  fouuent  dan»  l'œil,  du  miel  liquide, Pour  efclaircir  l'œil  trouble,  l'on 
y  loufïlcra  dedans,  delà  poudre  fubtilc  d'os  de  reche,fuccrc  candi  &  canellc. 
De  la    A  l'enfleure  de  la  bouche,  &  du  palais,  il  faut  toft  teracdicr  pour  l'imporcaa* 
bou-     ce  du  mahce  fera  en  perçant  l'en  fleure  auec  la  lanccie,ou  auec  le  feu,  pour  en 
Dc^'la   ^^^^^  vuider  le  fang  corrompu.  De  mefme  fera  fait  pour  guerii  les  tumeurs 
langue.        Langue,  dont  elle  eft  enfléc.'Lniis  on  la  frottera  auec  huile  &  feljiufques 
à  l'enucre  çueiiion.  Les  vlcercs  ae  la  Langue  feront  confolidc'es  par  l'on- 
guent f  lit  d'alocs,  d'aUim  de  roche,  &  de  miel  rozat  :  la  lauanr  après  auec  du 
vin  iicde,dans  lequel  aura  bouilli  de  la  faugcou  autre  herbe  dcfficatiue.L'en- 
Dcï  te-  fleure  des  Tcfticulesjfe  perd  par  la  fréquente  on(5kionde  fain-douK.-oa  en  les 
fticulcj.  baflina^gauec  fort  vinaigre  ,  dans  lequel  auront  cftc  infonJuës,  bouzcdc 
De  ta   bœuf,  5c  cCavc  blanche.  Quand  la  peau  tient  aux  os  de  maigreur  ,  ou  ds 
peau  ce-  Inngueur ,  il  f  ut  baflincr  tout  le  corps  du  Bœuf  auec  vin  &  huile  mcflcx 
aux  oj.  C'^^cmble  ,  frottant  le  poil  à  rcbouis  plufieurs  fois  le  iour  :  &  ce  vn  peu 
violemment  eftant  au  Soleil,  ou  dans  vn  eftable  chaud  non  venteux.  La  co- 
Dc  ta   lique  eft  vne  violente  maladie  qui  tue  les  Bœufs.fans  vn  prompt  remède. Elle 
coli-    leur  vient  de  lalTitude,  plus  au  Printemps  qu'en  autre  lailbn,  à  caufe  qu'alors 
^J'*^'     ils  abondent  en  (ang.  La  violence  de  ce  mal,  leur  oftc  le  manger  &  le  repos, 
fe  iettans  &  veautrans  Vtcrrejfans  fe  pouuoir  tenir  ny  arreftei  ,  auec  grande 
douleur,  fuans  &  çcmilFar.s.  Dés  qu'on  s'appercevra  de  ces  chofes,  il  faut 
incifer  la  peau  du  Bœuf  en  diuers  heux,  comme  fur  les  efpaules,  de  vn  peu  au 
deflus  de  la  queue, pour  en  faire  fortit  du  fang,luy  couper  aufli  vn  peu  du  bouc 
des  oreilles, d'où  fortant  du  fang  ,  la  guetifon  s'en  cnluivra  ,  fans  quoy  elle 
feroit<leferpctée :  il  f.iuira  en  fuKtc,  luy  broyer  le  ventre  auec  vn  gros  ba- 
fton  rond ,  que  deux  hommes  tiendront,  vn  de  chaque  cofté,  pour  luy  faire 
ramollir  la  peau,  afin  que  le  fang  fe  dcfcaille  pour  forcir.  Auffi,l'cn  promènera 
long-temps  le  Bœuf,  luy  prefentar.t  de  coup  ^  coup  à  manger  du  foin  delicar, 
&  du  pain  de  millet,  non  du  fcl,  parce  qu'il  eft  contraire  en  cette  maladie.  Le 
Moifondcment  eft  aux  Bœ.ifs  vne  maladie  ptefqueincurablejpour  peu  qu'on 
la  laiffc  poflcder  :  &  encore,  comment  qu'on  Icsgueriflè,  ils  n'en  lortent  ia« 
mais  bien  (àins.demeurans  lafches  au  trauail,fans  fe  pouuoir  engraiflcr.  Leur 
poil  eft  lieriflè  en  plulîeurs  endroits  du  corps, 6^  non  pas  applaiicconnoifTin- 
ce  certaine  d'auoir  cftc  moifondus.Le  Piirc-fang,  va  communément  auec  le 
Du     Morfondement.  Les  remeJcs  à  cesma  ;X,foni  Icsfuiuans.L'abftinçnce  en  eft 
Mor-    le  premier.  C'cll  pourquoy,  dés  qu'on  verra  que  le  Bœuf  s'cftant  couche  ï 
n«n(&  ^^"^»  pic^î^  d'angoifl'c,  fe  rcleue  dabord,  tordant  la  t<  fte,  &  lercftcdil 
Pitfc-    corps,auec  inquictu.le,qu*on  luy  ofte  le  manger  &  le  boirc,fuc  tout,  qu'on  ne 
faog.    permette  qu'il  boiuc  aucunement  ry  eau,  ny  autre  tiqueur  :  car  beuuant  n'y 
aurojt  plus  d'efpoir  dcguerifcnjmais  on  luy  donnera  cette  médecine, qu'on 
coropofc  de  crois  onces  de  millet ,  autant  de  graine  de  chanvie  en  poudre 

bouillies 
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bouillies  en  deux  pintes  de  vin  blanc  y  adiouftant  vnc  once  de  ihcriaquc,  &  ^tmi- 
deux  de  fllffian.  Autre  ,  prenez  deux  livres  de  œicl,  fix  onces  uitrc  de  bon 
vin,  vne  once  de  canelle  ,  du  laiû  de  vache  vne  chopinc ,  &  faites  aiialer  ce 
brcuagc  au  bccuf.  Autre  brcuagc  eft  fait  auec  vnc  pinte  ,  trcfurc  de  Paris, 
d'eau  de  plantain,  vne  chopinc  d  huile  d'oliuc,  autant  de  bon  vinaigre,  deux 
onces  poudre  de  coucou tdes  fauuagcs ,  autant  de  celle  de  cocjue  d'œufs. 
Auflî  ccluy  cy  eft  fort  profitable  au  Bœuf  :  vne  efcuellce  d'yrine,  vneefcuel- 
lée  &  dcmy  d'huile  d'oliue  ,  fix  oeufs  frais  ,  de  fuyc  de  four  ce  que  la  main 
peut  contenir  :  tout  cela  battu  enfcmble  fera  donne  au  Bœuf.  L'huile  de 
noix  auec  du  Mitridate,  eft  vn  bon  remède  à  ce  mal.  Pour  oftcr  1.^  douleur 
qui  tourmente  le  Bœuf,  il  luy  faut  lier  les  oreilles,  les  battre  auec  vne  verge 
iufqa'à  ce  qu'elles  deuienncnt  rouges  :  alors  il  faut  les  incilcr ,  perçant  les 
petites  veines  qui  par  ce  moyen  y  paroi  (Tcnt ,  d'où  for  tira  du  fang  prefque 
vert  :  ce  fait,donncrez  vn  peu  de  fcl  au  Bœuf,  &  le  promener^.  Au  flux  de  Flux  ic 
▼entre,  rabftincncc  du  manger  &  du  boite  font  ncceflàires  ,  feulement  fera  sentie, 
donne  au  Bœuf  à  manger,  des  fueilles  d'oliuier  fauuage  tendres ,  &  des  ieu- 
Tics  lettons  de  rozeau  fauuages  -,  fie  ce  brcuage ,  fait  auec  trois  onces  graine 
de  myrte ,  de j  fueilles  d'origan  ,  d'automne  de  iardin  j  vue  livre  de  chaame 
cuites  en  eau,  après  luy  donnant  à  manger  des  fueilles  de  laurier.  A  la  Cou-  rentre 
ftiparîondu  ventre ,  n'y  a  meilleur  remède  que  i'atocs  hépatique  en  poudre  coniU- 
donnc  à  boire  auec  eau  ricde  an  matin  ,  durant  cinq  ou  fix  iours  de  fuite. 
Pour  guérir  la  Roi  gnc  du  Bœuf,  l'on  le  frotte  auec  compofition  faite  de 
foulfrc,  d'aulx,  de  farriete,  de  noix  de  galle.de  fuye.dc  mariubium,mc/lcsen.  ° 
femblc  auec  vinaigre.  Ou  frotter  le  Bœuf,  auec  onguent  compofc  de  fon 
vrine,  de  poix-rcfinc  fondue  en  vin  blanc,  &  beurre  laïc. 

Rtmtàes  pour  lej  CheU4ux. 

PLvsiEVRS  maladies  viennent  fouacnt  aux  Cheuaux  par  trop  grande  Sang 
abondance  de  fang  :  ce  que  prcuenant  il  les  faut  fiigncr  lors  qu'on  s'ap-  nuifr- 
percevra  que  les  Chevaux  fe  frottent  la  queue  contre  les  murailles,  ou  au- 
très  lieux  où  ils  pcuucnt  atteindre ,  fignc  de  fur-abondance  de  fang.  Et  de 
peur  de  faillir,  fans  autre  indice,ce  fera  de  deux  en  deux  mois  vnc  fois,la  Lu- 
ne cft.int  vieille,  qu'on  lent  tirera  du  fang.  Au  Morfondement  du  Chciul  eft  Mor- 
iemcdic  par  ce  brcuage.  Prenez  fcaiTonér,  turbith,alo'cs,  fené,  agaric,  mo-  tondc- 
mic,  gai  ange,  deiTiy  orce  de  thacrn,  rcglifle  vne  once.gcrofle  autant,faffran 
trois  drachmes,  fiffran-bourg  d:ux  drachmes,  huile  d'oliue  vne  livre,  le  tout 
poluerifc  &  mefle  dans  vne  pinte  vin  touge,  fie  donne  à  aualer  au  Chcual.Au 
Rafroidi(Iè«nenti  pat  le  fang  de  pourceau  chaud,  bittu  auec  du  vin  :  aptes  il  Rafrol* 
faut  ba.licr  à  boire  au  Chi  ual,  de  l'huile  d'oliue  fie  du  miel,  dans  lefqucls  au- 
raboiiilly  de  laruc,  y  aHiojftant  vn  peu  de  maftic:  fie  à  manger  des  fueilles  ^^^^ 
fie  rozeau  fie  de  millet ,  fie  de  l'herbe  dtnt  de  chien,  l'abbreuuant  d'eau  ticde 
blanchie  auec  dt  la  farine  d'orge.  A  la  Torx,  le  blé  laiié,  puis  cuit  fie  fechc.  Tour, 
mefle  auec  du  miel  donne  à  manger  eft  fort  bon.  A  la  Poufic ,  ou  défaut  de  ff^^^^ 
rcfpiration,  eft  propre  ce  breuage.  Faites  cuire  dans  trois  féaux  d'cau.vn  petit 
chien  de  trois  fcpauines,iufqucs  àla  confomption  d».  la  moitié  de  l'eau,  & 
que  les  os  du  chien  fe  fcparent  de  la  chair,  y  adiouftant  fut  la  fin  ,  du  fuccre, 
gingembre,  fie  poivre,  de  chacun  dcmy  once.  Donnez  de  cette  decoftion-là 
«u  Ckeual}  duianc  iiois  mauns>  par  inegaksmeluicsj  'i  fçauoir  le  premier^ 
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R*mt-  cinq  ckopincs  ,  le  fécond  quatre, le  troifiémc  trois  j  &  après  faites  courir  le 
dtf'      Chciîal  tant  qu'il  pourra.  Le  foin  qu'il  mangera  durant  leldits  trois  iours  fe- 
ra  arroafé  auec  la  dccOÊkion  furaite.  Le  Chcual  pouffif ,  reçoit  aufli  grand 
foulagement  par  ces  temeacs  icy.  F-iites  poudre  de  graine  de  paradis,  foulfrc, 
fcnecé  ,  autant  de  l'vn  que  de  l'autre, que  vous  infufcrcz  dans  riiydiomel,  & 
en  ferez  des  pillulcs ,  chacune  de  la  gtoflcuc  d'vnc  noix ,  pour  en  donner  aa 
Clîcual  vue  chaque  matin ,  auec  du  vin  louge.  Le  breuage  fuiuant  cft  aufli 
fort  bon  à  ce  mal.  Gingembre,  gerofle,grainc  de  fenouil,  cumin.racinc  de  ga, 
lange, autant  de  l'vn  que  de  l'autre.lc  tout  en  poudre, auec  yn  peu  de  faffi-an, 
&  mellé  enfemblc,  fera  mis  dans  du  gros  vin  rouge,  y  adiouftant  demy  dou- 
zaine d'oeufs.  Autre:  Agaric  &  ftnugrec.cn  vin  rouge.  Le  fendre  des  nazeaur, 
«ft  inuentc  pour  donner  rcfpiraiion  aux  Chenaux  afin  de  Us  garder  de  toro- 
Morvc.  ber  poulTifs.  La  Morve,  fc  guérit  auec  parfum  fait  d'cncen$,dc  foulfrc,  d'or- 
pin,  grains  de  gcrievre,lc  faifant  tirer  au  Cheual  par  les  narines,  en  luy  ac- 
Gour-   commodantvn  Cacfur  la  lefte  à  ce  que  le  parfum  ne  fc  perde.  La  Gourmc,(êni- 
me      eftuuée.auecladccodion  chaude  de  guimauues,femcnce  de  lin,  ruc,aluine, 
&  fueillcs  de  lierre  terreftre,  faite  en  eau,'y  ayant  bouïUy  long- temps,  après 
le  lieu  fera  oind  auec  huile  Uurin,  &  beurre  frais  11  faut  appliquer  fur  le  mal 
cmplaftrc  fait  auec  racines  de  guimauues,&  oignons  de  lis,  bouillis  iufqucs 
à  deucnir  en  p.iftc  :  puis  y  mettre  du  leuain  de  fegle  &  du  vieux  onguent, 
dont  le  tout  fera  incorpore  enfemblc.  Et  tandis  que  l'cmplaftrcferacn  fon 
lieu ,  i  on  fo jffl.-ra  aux  nazeaux  du  Cheual ,  deux  fois  le  iour,  de  la  poudre 
faite  d'euforbc,  &  d'elleborc  noir  par  cfgalc  portion  :  ou  bien  fera  mis  auec 
"    vue  plume ,  dans  les  n.izeaux  ,  de  l'huile  lautm  en  quantité,  par  le  m«ycn 
defqucUes  chofcs  le  Chc.ial  iettera  parla  vne  partie  dc^  humeurs  de  la  Gour- 
me. Si  l'apoftcmc  ni  crcvc  d'elle- mefme  ,  il  la  faudra  percer  auec  la  Uncctc, 
ou  le  fer  chaud  ,  pu  s  confolidcr  la  playe  ,  par  les  remèdes  ordinaires.  A  U 
Boifc.    Bollc  faut  faire  onguent  auec  des  herbes  d'aluinc,  &  d'achc  broyée  &  in- 
Laviu-  corporée  en  vieux  onguent, &  en  engrailfer  le  mal.  Le  Lauarre  cft  guéri  pat 
ce  moyen.  Faitefemplaftie  auec  des  aulx  &  oignons  pilez,  les  incorporant 
en  moutarde  faite  au  vinaigre.  Autre  :  Du  bl  mc  de  pourrcau  pilé  auec  vert 
Grapes.     gf'SÔc  fuif  vieux, fe  fait  trcs-bon  onguent  pour  ce  mal. Les  Grapes.Malan- 
Malan-  drcs,&  viucs  Roign^s ,  font  gucties  d.ins  peu  de  temps,  par  ces  remèdes.  Fai- 
drei.     les  leflîue  en  eau  claire.auec  vne  partie  de  chaux  ncufve,  &  l'autre  de  cendres 
de  farmcnt  de  vigne, de  colTats  de  pois,&  de  fiente  de  poule  ,  dont  vouslaue- 
S"'**    rcz  les  lieux  malades  du  Chcual  :  puis  l'oindrez  auec  cét  onguent.  Prenez  du 
foulfre,  &  du  vert  de  gris,  amant  de  l'vn  que  de  l'autre,  mettez-les  en  pou- 
dre, auec  vne  chopinc  d'huile d'oliuc.dans  vn  po'cflon,  poui  y  bouillir,  iuf- 
qucs ï  la  confiftcnce d'onguent.  Autre  ï  mefmeeffe6k:Litargc  d'or,  coupero- 
zCjfouIfrc  vif,autre  foulfirc  mortifié.argent  vif  vne  once  de  chacun,vicux  lard 
deux  onceç,  &c  le  fiel  d'vn  bœufoud  vne  vachc.les  chofcs  fufdites  puluerifà- 
bles  feront  mifcs  en  poudre  meflées  &  incorporées  auec  le  lard  &  le  fiel,dôc 
Farcia.  ®"  ^'^ra  l'onguent  requis.  Ou  remédie  au  Farcin  en  oignant  le  lieu,aucc  huile 
de  gcnevrc.T'cfpace  de  quatre  iours  foit  &  matin,rûyant  premièrement  dc/^ 
chargé  de  poil  auec  le  rafoir:à  condition  que  cette  partie  ne  foit  aucunement 
mouillée  auant  q  lele  poil  y  foit  rcuenu.  La  veine  du  col  fera  ouuerte,pou£ 
en  tirer  du  fang  alTez  abondamment,  ne  lai  (Tant  manger  le  Chcual  dequarre 
heures  après  la  lignée  j  luy  fera  donné  i  manger  aueclbii  auoine  iîx  iours  du- 
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tant  de  la  poudre  fuiaante.Prcncz  camin.giainedc  lin,fcnugrec,fiIcrîs-mon-  Ktmg' 
tanijde  chacun  deux  onces,  foulfte  vifqtiatre  onces,  pulucrifcz  &  meflez  le 
tout  enftmble.  Apres  les  fix  iours,vous  ferez  manger  au  Chcual,aiicc  l'aiioi- 
ne.des  racines  coupées  menu  de  bouillon  blanc,  de  v.Ueri3nr,de  parcl'e,  au- 
tant d 'vue  que  d'autre, &  de  toutes  cr.fcniblc  vnc  poignée  à  charq-ic  fois  que 
vous  luy  donnerez  l'anoine.  Le  matin  que  vous  aurez  commence  à  luy  don- 
ner ces  racines  là,faitcs  le  faigncr  à  la  veine  du  col,  fans  luy  tirer  beaucoup  de 
fang,  le  gardant  de  manger  bc  boire  quatre  heures  aptes,  ^  Icrc (le  du  ]our 
vous  le  traittnez  auec  bon  foin  &auoine,rans  luy  donner  ny  des  poudres, ny 
des  racines  rufdireç  :  mais  bien  les  fix  iouts  après  de  fuite:c3r  aucc  l'auoinc  vn 
foir  vous  luy  baillerez  de  la  poudre,  &  le  lendemain  à  fcmbbbic heure  des 
racines, ûliert  a'iijcmcnt,  vne  fois  chaque  iour,  de  Tvnc  ou  de  l'autre,  centi- 
nuantaiii fi  durant  fix  iours  :  les  autres  fix  iours  vous  ne  luy  baillerez  que  de 
bo  1  fuin  ^  auoinc:par  lequel  traictcmcut  le  Chcual  fera  Jeliurc  du  Farcin,ma- 
l.idie  très  fifchcufe  &  contagicnfe,  toutes  bcfles  chcualines  h  penars  cômc 
pcfte,d'où  vient  qu'il  cft  nccclTa  re  ilc  fcparcr  les  m.ilades  des  fainesiôe  n'cfmc 
neiroyet  roigneuîemcnt,&  cOnbles,&  mangc(jircs,de  peur  que  toute  la  trou- 
pe ne  prenne  la  me'me  maladie.  Le  Chcual  fera  laué  trois  ou  quatre  iours  de 
fuite,  aucc  cau,en  laquelle  auront  bouïlly  de  la  joubarbe  ,  mortlle  ,  orties 
griefches.  Les  playes  du  Farcin  gueri(Tbnt  en  y  mettant  dcHbSjde  la  poudre  de 
mie, 5c  de  chaux,cuits.&  roftiserffmble  pat  égale  portion.  Contre  les  Cour.  Ccut- 
bes,  il  faut  employer  caiaplafmc  fait  de  faugc  broYce,auec  fcl  amn-oniac,  fa- 
rine- folle  de  moulin, &  vinaigre. Contre  Icsenfleures  des  uenoi.x  faites  parte 
ancc  fuycde  cheminée  puluerilce,  &  vn  peu  de  farine, de ftrcmpée»  en  huile 
d'oliue,  &  l'appliquez  fur  les  cnPcurcs.  Les  Suros  fe  guciifient  par  emplaOtes  Saroj. 
faits  d'vn  oignon  cuit  fur  la  braifc  réduit  eu  parte  mcflc  auec  di  la  cire  fon- 
du'c  ,  &  du  iuif  de  pourceau.  De  r.icines  de  maoues,  &:  graine  de  nrcnftarde, 
cuites  &  incorporées  aucc  fiente  de  bocofanais  a  lant  l'application  il  faut  la- 
zer  le  poil  de  la  partie  malade.  Aux  Aui:ies,lc  plus  prompt  renâcle  cftlcmcil-  Auiucî. 
lcur{pour  empêcher  la  mort  du  Cheualjôc  le  plus  alTeorc.c'cft  d'arracher  le  s 
Auiues  ancc  la  lanc.'te  :  ce  qae  fait  l'expert  roare!cbal,?uqucl  il  faut  recourir 
promptement.  Cette  maladie  procède  d'imprudenccabrcuant  le  Cheual  fuît 
&  encores  chand  du  rr.mail  prccedcnt,dont  il  perd  S<.  repas  &  repos,ne  vou- 
lant manger, ny  s*arrcfter  en  vn  lieu, mais  prcflc  de  grande  douleur,re  couche. 
&  fe  rcnvuc  auec  inquiétude.  Il  a  les  oteilUs  fioides  fignr s  du  mal  des  Auiucs: 
Icfqr.elles  arrachées,  le'Cheual  fera  enuclopé  d'vnc  couuerturc  &  promené, 
iufques  à  ce  que  les  oreilles  luy  foicnt  rcnf.nucs  chaudes ,  luy  faiiant  manger 
du  bon  &  délicat  foin  ,  &  boire  de  l'eau  tiedt,  blanchie  auec  de  la  farire,  y 
mettant  du  Tel  dedans.  Apres  par  Je  repos  &  bt  n  traitre  ment  on  n:ct  le  Chcual 
eii  Tante.  L'Enccrur  eft  vn  autre  mal,  qui  defpefche  toft  le  Chtual  :  de  En- 
mcfme  qu'au  précèdent  i!  faut  courir  m  martfchal,pour  arracher  auccfcnc- 
mens  la  glandejqui  s'enfle  en  la  poitrine.  L'Eftr.  nguillon  eft  aufîi  do  gibier  Eftian- 
du  marcichal.Ce  font  glandes  qui  procèdent  de  l'humeur  qui  dcfccrtdu  ccr.  g"'"oo. 
ueau  rafroidi,foDsla  gorge  du  Chenal.  Il  faut  les  piquer  auec  la  Ui.crte  foir  Gueule 
&  m.-:tin,oignant  fou  lent  auer  beurre  fiai::  toute  la  gorge, &  couurir  la  icfte  cfchaof. 
du  Cheual  auec  do  drap  pour  \x  garder  du  froid  ,  fie  tenir  le  Chcual  en  efta-  f^^- 
bie  bien  chaud.  L'erchauffcment  de  Gueule,  eft  guéri  en  laoant  fouuent ^^.^^"'^ 
a  Gueule  U  la  langue  feulement  auec  da  fbit  vinaigre,      ycuc  trouble, ^c. 


Tenu-  en  lauant  fouvicnt  les  yeux  aiicc  de  l'eau  courante  ic  rjuicte  ou  <le  fontaine,  y 
aJiouftanc  cla  jus  d'cfclairc  ,  dont  l'on  inftillecacous  les  jours  vne  fois  dans 
.  ^vjj   l'œil  du  Cheual.  La  blclTeure  de  l'œil ,  par  Cataplafmc  fiic  d'aigtirooiiic  & 
Llrtltù      baoine,  pilées  enfcnible ,  y  racflanc  deux  aubios  d'œufs.  Le  CHcaal  trop 
de.       trauaillé,  fc  dcflalTcra  par  vn  emplaftre  mis  fur  les  teins  ,  compofc  de  poix 
noire,  bol  atmcnicn,  fang  de  dragon,  oliban,  maftic,  noix  de  gale,  de  chacun 
poids  cfi^al.l'cmplaftrc  eftant  applique  chaudemcnt.où  il  demeurera  iufquci  à 
ce  que  le  Cheual  foit  gucti.  Les  ïambes  &  les  CuKTes  du  Cheual  feront  frot- 
tées long- temps  auec  onguent  fait  de  farine  de  froment,  d'huile  d'oliue ,  6c 
Plavft  jaunes  d'œufs,  dont  il  fera  deflaflc.  Et  les  Playes  du  dos  guéries  par  le  jus  de 
aados.  vervaine  dont  elles  feront  frottées,  ou  pat  la  poudre  c^e  ladite  herbe,  à  faute 
de  la  tiouucr  fraîche.  A  cela  cft  aufli  bon ,  le  jus  d'cfciaitc.  La  poudre  de  la 
fi:nte  de  poule,  mifc  fur  les  playes  les  confolide  ôc  dclTechc  :  le  mefmc  faic 
Enfl^u-  aufli  la  poudre  de  fauates  bruflces.  L'enflcurc  fous  la  fcllc  fe  refoudra,  appli- 
xc  au    quant  dcfliis comme  mortier,  de  l'argillc,qui  cft  vne  terre  forte,  dcftrcrapéc 
auec  vinaigre.  Celles  des  ïambes,  auec  jus  de  mauucs ,  miel ,  Se  vinaigre» 
Iam"bcs.  ï^oii'H'S  enlemble.en  eftans  frottées  matin  &  foir.  Celle  des  Tefticulcs,auec 
Aut  '  bcii  llie  faite  de  croye,  de  fel,  &  de  vinaigre,  dont  l'on  les  frottera  plu/ieurs 
Tcdi-    fois  le  jour.  Aufli  par  ce  remède  :  Faites  bouillir  en  eau  des  fcves ,  pour  les 
eu  es.    defpotiillcr  de  leur  pellicule  &  attendrir  :  adiouftez-y  le  double  de  cumin  Qc 
iclescuifez  enfemblc  dans  du  vinaigre  :  puis  mettez-les  dansvnfachet  de 
toile,  &  iccluy  fort  chaudement  fera  appliqué  Se  attaché  au  lieu  dolent.  La 
r.a'e    Gale  aux  Padusons  en  frottant  fotjuent  S<.  rudement  auec  de  la  paille,  adiou- 
aux  l'a  (^^j^j      ondtion  faite  auec  huile  de  noix,  Si  du  foulfrc  :  le  (èul  huile  d.c  cadc 
Ilutoiis.  y  ç(tfj3rt  ijon  auflj  A  l'cfchauffement,le  fouuerain  &  fingulicc  rcmcde  cft  de 
EchauF.  bailler  à  humer  au  Cheual  deux  onces  d'hvnle  d'oliue  auec  vne  chopinede 
fcmcac  vin  rouge,  fi  c'eften  Efté  -,  Se  en  Hyuer  vous  y  adiouftcrcz  vne  once  d'huile 
f„-jç     de  fiirpîus.  Pour  la  rétention  d'Vrinc,fera  faite  fomentation  de  pariétaire  di- 
Vïioer.  te  aufli  cfparcetc,  fcncffon  Se  cfparges  en  efgalc  po  tion,  cuites  enfemblc  ,  Sc 
appliquées  auec  fachtts  fur  les  plus  proches  lieux  de  la  vcrge.l'y  faifant  tenir 
auec  des  bandes.  Les  Tefticules  feront  à  cette  caufe  frétées  &  baflincs.auec 
dcladecodion  de  creflbn,  parictairc,&  racine  de  pourreaux.  Et  fera  donne  à 
Ventre  boire  au  Cheual  le  ius  de  choux  rouges  auec  du  vin  blanc.  La  dureté  de 
coafti-  Ventre  la  plus  dangcrcufe  vient  aux  Chcuaux  pour  trop  manger  du  graine 
f        dont  extrêmement  enflés ,  ils  meurent  fans  le  prompt  fccours.  Le  remède  à 
cela  cft  de  luy  donner  vn  clyfterc  fait  de  la  dccoûion  de  mercuriale,  parictai- 
re,mauues,  branche  vrflne,auec  miel  Se  huiletpuis  vous  luy  oindrés  le  ventre 
auec  l'huilc,&  le  frotterez  auec  vn  bafton  rond, par  deux  homes  chacun  d'vii 
coftc,c6mcnçars  par  le  dcuât,apres  luy  fSaut  cûouper  le  fondcmct,&  le  mener 
promener  doucement  Se  iong-terops  iufqu'à  et  qu'il  ait  rendu  le  clyftere. 
Ces  brenages  y  font  auflS  proptes.  Prenez  de  la  poudre  des  fueilles  de  rnc  fau- 
liage ,  Scàch  graine  xie  ladite  herbe ,  deftrempées  en  vin  rouge  :  racine  de 
flambe  iaunc,  auec  grains  d'anis  &  de  opoponax,mfufcs-les  dans  trois  onces 
d'huile  d'oliue,  &:  autant  de  vin  rouge  :&  de  l'vn  des  dcux,cn  baillés  à  aualcr 
îIm  de  ou  Cheual  durant  trois  ou  quatre  jours.  Contre  le  Flux  de  Ventre  fcruira  ce 
Yciitrc.  breuage  fait  auec  farine  d'amidon,  poudre  de  galles  &  vin  vermeil  :  luy  firot- 
tant  le  Vcntte  auec  huile  rozat  &  vi.  peu  de  fcl.  A  l'End oiieère,  faut  prcroie- 
e^oucu-  jçjnçuj    Q^gj  lacaufc  qui  cft  le  clou ,  &  au  trou  d'iceluy  mciiic  de  l'iiuilc 
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bouillant,  aucc  vn  peu  du  fcl.  Mais  le  Chcual  ayant  porté  i'cncioucurc  plu-  Rtmf 
fîcurs  jours,  &  clochant  à  caufe  de  cela,  le  pied  fera  premièrement  deffcrrë  &  dn. 
dcfchargé  du  nuifible  ,  l'en  nettoyant  très- bien  :  après  fera  fomente  auec 
huile  chaud,  Se  fuccre  :  ou  bien  l'on  mettra  dclfus  vn  cmplaftrc  aucc  fuif 
de  pourceau,  fcl,5:  eau  ;  ayant  au  preallable  remply  le  crcux,ou  cftoit  le  clou 
auec  de  la  poix  &  du  fuif  fondu.  Le  fer  fera  reaitacné  au  pied,l'y  faifant  tenir 
feulement  auec  deux  clous ,  attendant  l'entière  guerifon.  L'ongîe  du  pied  Affct- 
fcra  endurcie  Se  fc  mainticndia  en  bonté  par  l'onguent  fait  de  la  racine  de  '^'^ 
mauues  bouillie  lopg-tcn>ps  pilce  auec  miel  Se  farine,  dont  elle  fera  fouuent     "f  j 
oinétc ,  de  mcfmc  la  couronne  du  pied  &  le  talon.  Pour  ergrailTcr  le  Chcual  "eoI 
maigre  il  y  a  plufieuis  moycs  adiouftez  au  repos, &  au  bon  traitement  du  foin  gtaiifct 
de  d'auoinc,  comme  de  luy  donner  auec  l'auoine,  vnc  poignée  de  froment  Chc- 
mouillc,  on  du  fcigle,  du  fcnugrec,  de»  fafcoles,  des  lupins,  des  fèves  bouïl- 
lies,  &  autres  choies.  Mais  de  tous  les  moyens,  les  plus  propres  font  ceux  du 
Printemps,  par  le  vert  qu'on  fait  manger  aux  Cheuaux,  &  du  vcrt.l'hctbe  de 
la  Luzerne,  ou  fain-foin,  cft  la  meilleure,  laquelle  fraîchement  coupée, don- 
née au  Cheual,l'engrailî*e  dans  douze  ou  quinze  iours  :  le  purgeant  &  faifanc  • 
vuider  les  trois  ou  quatre  premiers  jours,  fi  bien  que  par  apics  s'en  rend  dif- 
pofc  Se  gay,  fe  pailVani  auec  apetit  de  tous  fourrages,  qu'en  fuite  de  la  Luzer- 
ne vous  luy  voudrez  donner.  L'herbe  de  l'orge  eft  auffi  bonne  ï  cecy, baillée 
à  manger  .lu  Chcual,  pour  l'en  nourrir  durant  le  temps  ciue  l'herbe  demeu- 
rera tendre,  la  luy  donnant  à  la  crefchc,  petit  à  petit,  non  beaucoup  à  la  fois, 
de  peur  de  le  dcgoufter,  fans  le  faire  boire  aucunement  ;  mais  au  lieu  du  brc- 
uage,  l'herbe  de  l'orge  fera  trempée  dans  l'eau  (fciournant  en  vne  auge  à  l'e- 
ftable)i  mefure  qu'on  la  mctcnlacrefche.Quclqucs-vns  purgent  lears  Clu- 
uaux  ,  auec  des  tendrons  de  faule  qu'ils  font  couper  à  la  cime  des  br-ncl  cs 
des  arbres, tous  les  matins  àlarozée  :  auec  laquelle,  il  font  manger  ces  ten- 
dres jettons  aux  Cheuaux  i  c'cft  feulement  pour  trois  ou  quatre  jours,  qu'on 
les  nourrit  de  cette  viande,  ce  petit  terme  cftant  fjfBfant  de  les  purger.  Les 
autres  font  manger  le  vert  au  pré,  y  mettant  les  Cheuaux  dés  l'aube  du  iolir 
pour  Y  paiftre  l'heibe, tandis,  qu'elle  cft  ch.irgée  de  tozéc-.lcsen  recirant  fur 
K  chaud  du  jour  &  les  y  retournant  fur  la  foirce.  Mais  le  Cheual  paiffant  en  la 
campagne ,  demeure  plus  à  fe  remplir  que  par  les  precedens  moyens.  Tous 
lefquels  tendent  ircnouucller  le  Cheual,  qui  par  après s'engraifTc  par  la  bon- 
ne conduite ,  de  la  nourriture  Se  du  traua.l.  Il  y  en  a.qui  font  dcfferrer  leurs 
Cheuaux  auant  que  leur  donner  le  vert ,  1rs  font  purger  par  bteuage,  &  fai- 
gner,pour  les  dcîchargcr  d'humeurs.  Aufli  les  laiffei  t  dans  l'cftible  Uns  li- 
ékieic  lescontraignansde  coucher  fut  leur  fiente,  &  de  s'en  couurir  le  corps, 
ne  les  eft  illam  nullement  durant  le  temps  de  ce  traittement,  par  lequel  les 
Cheuaux  fc  rcnouuclleRt ,  deu:nans  comme  des  poubins.  Puisreniis  à  leur 
ordinaire,  font  pan!és  de  la  main,  &  rcfcrrcz  ,  pour  reprendre  leur  prece. 
dent  feruice.  Les  Mouches  ne  nuiront  pas  aux  Cheuaux ,  fi  on  les  frotte  co»- 
par  tout  le  corps ,  aucc  des  fiieilles  &  jettons  de  courges ,  y  faifant  attacher  trc  les 
leur  JUS ,  6i  après  y  raffer  de  (Tus  du  luif  autc  le  plat  de  la  main  Le  mefmc  Mouf- 
fair  onguent  compoic  aucc  poix,  &  grailTc,  mtflez  &  fondus  enfci^blc,  y 
adiouftant  de  la  farine  d'ers,  fi  l'on  en  froitc  les  Cheuaux  :  Icfquels  moyens 
feruiront  aufli  aux  bœufs ,  pour  ne  dooner  prifc  fui  leuis  corps  à  auçii- 
sic  Moufche»  i 
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Rcruties  peur  In  jifnts  &  Mulets. 

CEs  Bcftcs  cftans  fabjcttcsaux  mcCties  maladies  que  les  CKcuaux  ,  par 
les  mcfmes  rctnedcs  aufll  fciom  elles  guettes.  Il  c  ù  viay  qu'elles  en  onc 
quelques  particulières  ,  prouenars  de  la  panicubtitc  de  leur  nauirel ,  Mais 
difficilement  pcuucm-clles  eftre  dilUnguccs,&  poui  le  peu  dcdiff^iencc  qu'il 
y  a  des  vncs  aux  autres.  Ce  qui  fcia  laiflé  au  iugwOicnt  du  me(nagcr,  afin  que 
'  pat  le  Marcfchal  foit  remédié  aux  maladies  de  fcsbeftes  Chcualincs  félon 
leurs  occurrences ,  mefmedc  celles  de  fcs  A^nes  &  Mulets ,  les  plus  impor- 
tantes :  fur  toiu  ,  celles  dont  la  cutc  demande  la  main  du  M.uefclul ,  à  Iça- 
uoir,  U  fer  Se  le  feu. 

Remèdes  pour  les  Befles  m  laine. 

LE  Beftail  à  laine.  Moutons  &  Brebis, eftfujct  à  pluficurs  maladies  .dont 
la  plufpart  procèdent  du  nuuuais  gouuernement ,  foii  du  logis,  foit  de 
la  manière  de  les  mener  paiftre  aux  champs ,  i qu'elles  heures,  en  quels  pa- 
ftuiagcs  combien  de  temps  les  y  tenir ,  &  autres  circonlbnccs  remarquées 
Lie»  4.  a"  chapirre  de  leur  entretien  &  de  leur  nourriture  :  où  pourront  eftre  jt.s  des 
t;h.i5.  bons  préparatifs  falutaires  à  ces  foibles animaux.  La  peftc  cft  Icu:  plus  doii- 
gcreufe  maladie  (dite  en  Languedoc,  Boujfudey  tuant  le  bcftail  dans  fort  peu 
de  temps,  s'il  n'y  cft  icmedic  de  bonne  heure.  )  En  Efté  ôc  en  Hyu*.r,  ce  be- 
ftail  eft  plus  \  prendre  la  pcfte,qu*en  aucune  autre  iaifon  de  r.\nncc:pouc 
preucnir  ce  danger,on  luy  fcratoirc  durant  quinze  iouts,au  commencement 
du  Printemps  &  de  l'Automne,  au  matin  allant  au  pafturage,  de  l'eau  en  la- 
quelle auront  trempé  de  l.i  fauge  &  du  niarrubium,dix  ou  douze  heures.  Aux 
bcftes  qui  Çe  irouucrot  fra;  pccs  de  ce  mal.le  fufdit  brcuage  fera  i6ti»*uc,&ca 
outre  baille  du  vin  &;  eau,  auec  foulfre  &:  fcl,  trois  fois  autant.  Mais  pour  vn 
preaILble,ccs  bcftes  malades  feront  fepaiccs  des  faines,&  celles  cy,temuc(.s 
en  nouueau  lieu, leur  donnant  aufll  du  foulfre  &  du  fcl,aucc  vin  &  eau,come 
aux  maladesjpat  ces  mjpyens  lesdclivraut  d'infcdiou,  àqooy,par  dcifus  touc 
autre  remède,  le  changement  d'.iit  fccuîra,  pouiueu  qu'ils  foit  fait  fans  dc- 
lay  ,  dés  qu'on  s'appeicevra  qocle  mal  eft  entre  au  troupeau, que  le  lieu  foie 
fain&efuenté,&qucles  eftablcsfoienc  ncis.  Les  prémices  «ftables  fcronc 
toutd'vne  main  foigncHfcment  nettoyés  &  parfutvc*  auec  des  herbes  odo- 
rantes qu'on  y  biuiiera  dedans  pour  en  chalTer  l'infcdiontou  toutesfois  l'on 
i»e  ramenca  le  beftail,  que  le  mal  ne  foit  du  tout  paifé,  n'y  reftanr  pas  mefme 
Roçnc.  l'apparence,  nour  plus  feuremcnt  conduite  voftie  troupeau.  LaRoigne  eft 
auflî  vne  farcncafc  maladie,  trainant  les  brebis  à  la  mort,  .luec  vne  maigreur 
languilïantc.  Elle  leur  vient  au  dos,par  pluyes,  &morfûndures,  elle  fe  don- 
ne Se  prend  conie  pefte.Pour  en  prcfcrucr  le  beftail  il  faudra  pour  vn  prealla-  . 
ble  ne  le  meftei  lam.xis  auec  aucun  qui  foit  rcigncux  ,  mais  ne  paillra  qu'aucc 
bcftes  faines  Apres  auoir  tondu  les  Moutons  &  Dabis ,  l'on  les  laucra  auec 
eau  où  auront  trcpé  de  la  fauge.&du  marci  .b  ûiou  auec  eau  falce,au  défaut  de 
celle-  de  la  mer,  pour  en  eftre  efloignez.  Apres  eftans  fechez  on  les  froctcw 
auec  du  fuif  dr  pourceau. dans  lequel  vous  aurez  mis  du  foulfre  pulucrifé.  I.C 
Beftail  eftant  déjà  faifi  di  Roigne,cn  fera  guéri  par  onûion  faire  de  la  deco^ô 
de  lupins, vin  blanc, &  hnile  de  no  x  ,  n  elles  t^nfemblecn  cg'de  pottionrPar 
h  dccodlion  de  pommes  de  cyprcz  :  Pat  l'onftioû  du  fcul  huile  de  cadc  :  Par 
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l'onguent  fait  aucc  huile  de  noix  6c  foufrc  par  ic  fcul  lancmcnc  aucc  vicjife  j^^^ 
vrinc:  ''ac  la  icfliuc  faite  en  eau  auec  c  ndrcs.où  auront  long-temps  houHy  jçj, 
les  tendres  jcttonsdc  gcnevrc  tronçonnez.  V-fai*  auec  bc  ucoup  d  efficace, 
on  fera  guérir  'a  roignc  des  bcftc»  î  laine  &  àpoil  ,  par  cet  onguent  ;  Pre- 
nez couperoze,argent  vif,  vert  de  gril  &  ali:ra  de  glace  par  égaies  portions, 
le  tout  mis  en  poudre  fera  mclc  cnfembi  -  dans  du  vieux  onguent,  &  firme 
de  lupins, ou  cendres  cômunes.C'efl  pour  les  bétes  d*age,non  pouragncaux, 
dont  la  tendre  jcunclTc  ne  pourroit  foufHir  la  violence  de  l'argent  vif  de  la 
coupe  oze,&  de  l'aluro  de  glace  >  c'efl  pourquoy  l'on  oifera  ces  cho(cs  de 
l'ongucnt.cftant  qucflion  de  l'employer  aux  agneaux,qui  reccuronr  tous  les 
autres  remèdes indifteremmenr.  Ce  b  ftail  cft  aulTî  fujct  à  vnc  autre  cfpccc 
de  roigne  ,  ires-fâcheu(e  &  importune  ,  car  elle  le  prend  au  mufeau  l'em- 
pêchant de  paiftre.  Les  Anciens  François  l'appelloyent  l'oacrc.  tllc  leur  Vo»(rt^ 
vient  de  la  rozée.pailFans  fur  les  guerets  hors  d'heure.  Le  remède  eft  l'on- 
guent fait  auec  huile  de  chcneuy  >  alum  de  g'acc,     l'oufre  vif,  l'appliquanc 
deffus  le  mufeau  fur  lefoir  au  retour  du  padu rage  ,  pour  y  demeurer  route 
la  nuidt)Carle  matin  neferoit  pas  àpropoS)ie  paillre  le  rendant  inutile. L'ar- 
dcut  du  Soleil. principalcmct  ccluy  du  mois  de  MarStoffenfe  tellemct  le  c  t- 
ueau  des  Moutons  &  brebis,  que  tous  eftourdis  ne  font  que  tournoyer  fans  ifvr. 
Touloic  manger.  Ce  mal  eft  appelle  Auenin  par  qu  lqucs  Franç  is,  &  en 
Efcoflcauec  raifon,  Eftourdy.  il  fe  guérit  par  le  fuc  de  la  poir.  eou  bcte,le 
faifant  boire  à  l'animal  &  manger  des  feuilles  de  ladite  herbe.  AuHi  par  le 
jus  del'orualle  ou  toute- bonne  . inftillé  dâs  l'oreille  de  la  beftefoitellc  ieune 
ou  vieille.La  toux  fe  perd  lauât  les  nazeaux  auec  du  viLida-^  lequel  Ton  aura  Tohx. 
pilé  des  amandesiAulC  en  luyfaifant  boire  au  matin  du  vin  blanc  ancc  hni'e 
d'amandes  douces,  &  aprez  luy  donner  ï  manger  de  l'herbe  dite  Pa«  d'afne, 
le  à  aualcr  du  jus  d'aigremoine  auec  du  vin.  A  la  difficulté  d'Halene,ne  fe  f^ff'if^ 
trouue  pas  vn  meilleur remede.quc  de  fcndtcles  nazeaux  &  coupperle  bout  " 
des  oreilles  à  l'animaUcomrae  l'on  fait  aux  chcuaux  pour  la  mémecaufe.  A  ^^^a,^ 
l'enfleure  du  ventre. pour  auoir  mange  des  méchantes  herbes,  fera  remédié  tUs 
tirant  du  fang  des  veines  des  leurcs  &  de  celles  de  deflous  la  queue  prczdu  vmrtk 
fondement. puis  luy  faire  boire  de  l'vrine  d'homitte.  La  morve  du  beftail  à 
lame  cft  incurable  eftant  vne  fois  formée.  Elle  eft  vcnimeufe  eftant  facile-  Morvm 
iDcot  communiquée  aux  beftes  fainesilefquelles  cô  e  recherchas  leur  maU 
heur  courent  comme  au  fel  au  mangeoire  de  brebis  morucufcs,  y  lefchans 
la  morve  qu'elles  y  trouuent.dont  elle  s'infcûct  de  ce  mal.C  cft  pourqncy, 
aprez  auoir  retiré  les  beftes  morveufes  àzu^  vn  étable  feparé  èc  ctfayé  le» 
tenaedes  du  cheual  en  femblables  maladies,s'ils  ne  profirent  dâs  trois iours, 
Vous  les  pourrez  bien  faire  ierter  a  la  voirie. Pour  la  morfure  des  beftes  ve- 
nimeufes  fera  donni  à  boire  de  la  nielle  en  poudre  auec  du  vin,&  appliqué 
deftu^  le  mal  vn  emplaftrede  fictcde  pource.iu-Pour  faire  tôber  le*  ver$-qui  Morfit» 
s'cg-'drét  aux  playesdes  brcbis,de  qu'elle  caufe  qu'elles  foicr,il  ne  ftutqu  y  ' ^* 
tenir  de  la  chaux  neufvccn  poudre. l'y  faifant  arracher  auec  huile  de  cade.A  j^Y^,,',, 
la  ficvrcile  remède  eft  la  faignée  de  la  veine  de  I  ceil  droit,  ne  fouftr.irt  que 
la  befte  boiue  aucunement  de  quelques  iours  aprez.  Pour  la  rupture  de  la  ^^^^ 
iibe,il  faudra  premieremct  tondre  le  poil  du  lieu,  aprez  l'oindre  auec  razis  rêmfuii. 
ramolly  aucc  laliuc  d'home,  &  y  appliquer  vn  emplaftre  de  po;x  noire  :  & 
ax  tenus  la  jabc»U  lia  proprement  aucc  des  bandes,y  ajourât  des  baftons 
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pour  la  tenir  droit  «  &  Raccommoder  de  celle  force  (^ue  la  beAe  pulltè  aller 
aux  chatups  p&iilrc  Tans  en  dei^ourner  la  gueriCon. 

Remèdes  pour  les  Chèvres. 

PAr  les  mêmes  remèdes  qu'on  employé  en  la  cure  des  maladies  du  be- 
ibil  à  laine*  feront  medecinces  celles  à  poiUpour  la  fympathie  de  leurs 
naturels*  foutfirant  communication  de  nourriture,  ht  bien  qu'on  reconnoilîè 
quelque  diuerfiic  de  complcxion  entre  les  brebis  &lcs  chèvres  t  leurs  mala- 
dies n'en  feront  pas  pourtant  dillinguces  pour  les  rraiéler  diuerfcmenr. 
Hormis  en  quelques  parciculacitez  »  que  le  berger  expert  remarquera  «  & 
y  poutuoira  fclon  les  expériences*  fans  eftre  befoin  d'ampJiBer  d'auancage  ce 
difcours. 

Remèdes  peur  les  ptmrceMUx. 

T  E  premier  fera  de  tenir  nettement  leurs  eftablcs  &  mangeoires»  leur  fai- 
i  ^re  bonne  li(flicre,nc  fouflrir  qu'ils  hantent  autre  bcrtail  :  même  la  pou- 
laille  fera  bannie  de  leurs  eftablcs,  parce  que  les  plumes  &  fientes  de  la  vo- 
laille importunent  beaucoup  les  pourceaux.  Ces  chofes  tendent  à  prcferuet 
les  pourceaux  de  maladie*leur  faletc  &  gourmandife  les  ayans  affu  jettis  \  plu- 
fieurs.Quand  l'on  s'apperceura que  les  pourceaux  ne  feront  pasfi  cueillez  que 
de  coutume,  ayans  la  mine  trilte,  fonsapctit,  portans  les  oreilles  pendantest 
lents  au  marcher  :  trainans  leurs  jambes  de  derrière,  c'cft  fignedu  mal  futur. 
Dont  vous  ferez  encore  mieux  alîcurc  par  les  foyes  du  dos  qu'on  leur  arra- 
chera*lefquclles  ayans  les  racines  faigneufes*vous  feront  comme  voir  à  l'œil» 
que  la  maladie  eAdeja  arriuce.Leur  indifpofitiu  viccquclquesfc>is*pour  auoic 
mangé  de  mauuaifes  herbes  ,  laquelle  ne  feconuertira  pas  en  maladie  fi  vous 
leur  faites  digérer  ces  mauuais  morceaux:ce  que  vous  ferez  par  abftinence.les 
tenans  enfermcztfans  manger*dix  huift  ou  vingt  heures.  Au  bout  de  ce  ter- 
me vous  leur  baillerez  à  boite  bonne  quantité  deau  tiède,  dans  laquelle  vous 
aurez  fait  tremper  durant  i  a.ou  i  5. heures  des  racines  de  concombre  fauua- 
ges  pilces.  Ce  leur  fera  vn  fingulier  preferuatif  cotre  les  maux  cotagieux»de 
pelle  &autre*que  de  tenir  dans  leurs  auges  des  racines  d'aftoidilleconca(Tces: 
afin  que  leur  brcuage  ordinaire  tire  la  fublbnce  de  cette  racine. Le  charbon 
du  bois  de  tamaris  el\einc  dans  le  boire  des  pourceaux,  leur  fert  de  bon  pre- 
pararif  contre  les  venins:&  ilfcroit  a  fouhaiter  que  leurs  auges  feuflcnc  fai- 
tes de  ce  bois.pour  leur  continuer  ce  bon  fcruice.  Touchant  la  perte,  pour  vn 
préalable  il  leur  faut  faire  châger  d'air(non  feulemct  de  logis)en  lieu  cuentc, 
comme  i'ay  dit  des  brebis  *  &  les  feigner  fous  la  langue.   L  t  vous  les  ferez 
nourrir  plus  auec  le  boire  qu'iuec  le  mangerimais  auec  boire  dans  lequel  vous 
aurez  fait  bouillir  herbes  frcches,  y  mclit  toujours  delà  farine  d'orge  parmy, 
vPour  corriger  aucunement  la  lèpre  (car  de  la  guérir  du  tout  ne  fe  peut)  l'on 
fiignera  l^  pourceau  fous  la  qucue:l'on  le  fera  louuent  baigner  dans  l'cauil'on 
ne  luy  efpargnera  le  boire:  &  fur  tout  on  le  logera  nettement ,  fans  fouffrir 
auame  fiente  pourrie  dans^  l'cftablc  *  mais  luy  tenir  toujours  bonne  liâie- 
Tc  ,  la  falcté  ertant  la  principale  caufc  de  cette  maladie.  Les  pourceaux 
dcuienncnc  quclquesfois  entiez  pour  manger  trop  de  fruits  en  la  faifon. 

U 


DV   THEATRE 'D'AGRICVLTVRE.  Î67 

La  dcccMÎlion  de  chous  ro'Jges  bcuc  lesdefenflera  «  voire  leschons  mêmes,  Rcxse* 
leur  en  donnant  a  manger  dans  leur  boire.  La  feuille  de  meurier  bouillie  en  '^ct. 
eau  y  fert  aulTî.  Au  catarre  &cnt1eures  des  glandes  du  col.aprez  auoir  faignc 
le  pourceau  fous  la  langue  >  l'on  frotte  les  lieux  enflez  auec  du  fel  &  farine 
de  fromcnc  meflez  cnfemblc.La  deco(flion  des  herbes  &  racines  de  concom- 
bres fauuagcs  ,  ert  falutaire  i  ce  beftail  Ce  trouuant  mal  d'auoir  mangé  des 
mochantcs  herbes  :  Ccii  pourcjuoy  ne  leur  cfpargnez  pas  ce  bon  remède  ,  le 
réitérant  fouucnt  fans  crainte  d'excéder, 

Kemeie  pour  les  Chiens. 

PLifieurs  maladies  des  chiens  feront  guéries  par  femblables  remèdes  que 
celles  des  belles  à  laine  ,  pour  la  conformité  de  leur  naturel  en  plufieurs  /i4^^ 
cholesr  Et  les  maux  fuiuans  par  ces  moyens  icy.Pour  tarage  :  L'on  preuient 
ce  furieux  mal  dés  la  première  icuneflc  du  ch>en«  en  luy  tirant  le  nerf  du  bouc 
de  la  cjticutî  dont  i'ay  parle  ailleurs  «  elUnt  ainH  creu  de  route  antiquirc. 
AufTi  pour  la  même  caufe  on  leur  orte  vn  nerf  qu'ils  ont  fous  la  langue.  Mais  Licu.iT. 
pour  le  mieux  »  il  faut  f«jauoir  que  les  chiens  font  tourmentez  de  diuerfes 
fortes  de  rage,diftinguées  enfeptefpeccs>comme  quelques- vns  on  écrit  .dont 
les  deux  premières  font  incurables.  Aux  cinq  dernières  (  pour  n'eftre  pas  fi 
venimeufcs  que  les  autres  )  il  y  a  quelque  remède,  comme  les  fuiuan^'.Faites 
aualer  au  chien  vn  breuage  fait  de  la  decoé^ion  de  rue  ,  pafTerage ,  ellébore 
noir  ,  boiiillisen  eau  ,  à  laquelle  fera  ajouté  du  vin  blanc  &  deux  drachmes 
de  fcamonce  :  aprez  le  chien  fera  faigne  en  la  gueule  luy  faifant  fortir  beau> 
coup  defang.  Autre,  piuoine>  &  abfynthe,  fix  drachmes  de  chacune,  aloc  en 
poudre,  deux  drachmes,  autant  de  corne  de  ccrfbrufloe  &  puluerifce,  agaric 
autant  ,  ces  chofes  feront  infjfecs  en  vin  blanc  &  données  en  brcaage  au 
chien  :  puis  il  faut  le  faigner  aux  deux  veines  qui  viennent  par  le  dedans  des  j^^^^^. 
épaules;ou  luy  fendre  les  oreilles  pour  les  faire  faigner.  Pour  guérir  vn  chien  TtJ:-9n 
de  la  morfure  d'vn  aurre^qui  eft  enragé»  il  le  faut  purger,pui$  le  baigner.  La  thitn 
purgation  fera  faite  de  caflè,  de  fcamonée,  auec  poudre  de  ftafifagre  ,  le  tout  ""'H'- 
deftrempé  en  huile  qu'on  baillera  à  aualer  au  chien.  Et  le  bain  de  pure  eau 
claire,auec  abondance  de  fel  (i  faute  de  l'eau  de  la  mer )  qu'on  mettra  pour 
ïa  commodité  dans  vn  cuvene ,  ou  l'on  plongera  &  lauera  le  chien  plufieurs 
fois  le  iour,durant  neuf  ou  dix  iours.  La  roigne  commune  des  chiens  fe  gue-  ^"i"**» 
rit  en  les  lauant  fouuent  &  rudement  auec  la  decoAion  de  bcrles  ,  d'enula- 
campana,de  laplace,de  frodilles,y  ajoutant  des  cendres  &  du  fauon.  Les  dar- 
tres font  bien  plus  difficiles  à  guérir,  Aprez  auoir  r«zc  le  poil  du  lieu,  on  le 
frottera  auec  du  vinaigre  &  de  la  lexiue  auec  du  fcUfi  fort  &  tant  que  le  fang 
en  forte.  Puis  les  dartes  feront  oindles  auec  onguent  fait  de  deux  liures 
huile  de  noix,vne  liure  huile  de  cade,aut3nt  de  poix  gemme, foulfre,vitriol, 
ver  de  gris,  auatre  onces  des  chacun,  litar^e  d'or.nlum  de  glace>  de  chacun 
deux  onces  :1e  tout  puluerifé  &  incorporé  fer^  bouiliy  en  vinaigre  iufques  à  f-ltn' 
la  confirtance  d'onguent.  Les  pulccs,  poux  &  vermines  mourront  en  Icuant 
&  frottant  les  chiens  auec  la  decoftion  de  la  phce,  berles,  mente  &  cendre  J,'"'"' 
de  farment  paHee  à  trauen  dVa  linge  ,  y  ayant  ajouté  de  la  poudre  de  ftafi- 
(jgre,  du  fauon) &  du  foifran. 
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Remeàr  pour  U  Ponlaillr, 
ILcmc-  T"  A  pcpiceft  la  plus  fréquente  maladie  des  poules  communes, leur  oftsinc 
<ies.       I  Je  manger  Se  le  b  arc.  C'cft  vn  cartilage  qui  leur  croift  en  la  langue  à 
Ftfif   faute  de  boire,oupour  boire  d'eau  non  ncttc,maisfalc&  puante.En  arrachât 
ce  cartilage,  la  poule  cft  deiiur  e  de  ce  n>al.'cc  que  la  gouuernance  de  la  vo- 
laille fera  fans  peine  auec  vne  éguille  »  &  aprcz  laucra  la  I  nguc  Se  le  bec 
auec  de  l'huile  dans  lequel  au  preallableaura  ccraze  vnedaime  d'aihou  bié 
auec  du  TÏnaigrc  vn  peu  chaud  :  la  fahue  fculc  fert  i  cccy.  Seruira  anilî  d'a- 
chcuet  degiicrir  cemal.donnantà  manger  à  la  poule  de  ia  graine  de  (laphi- 
^mf'h*   ^*S*'^»  parmy  le  grain  de  fon  ordinaire,foir  &  matin.  Le  ventre  lâche 

'  de  la  poule  vuidant  trop  eA  rciferrc  ,  en  luy  faifant  boite  du  vin  vn  peu 
chaud>dans  lequel  V'  us  aurez  bouilly  des  efcorccs  de  coin,  ou  misdcdans 
Ctnfti-       cornes  en  poudre  :  auflî  en  leur  donnant  à  manger  de  l'orge  bouilly  en 
fg,       eau  auec  écorcc  de  grenade.  Au  contraire,  eA  ouuertrayaMtcooRipcpac 
l'eau  miellée  qu'on  leur  fera  boire. Les  jeunes  poulets  font  fore  tourmentez 
de  ce  mal .  auquel  efl  remédié  en  les  plumant  à  l'cntoOr  du  fondement  >  le 
leur  ouurant  auec  vne  plume ,  dont  le  ventre  cft  incontinent  lâché.  Le  ca- 
tarrhe ou  fluxion  qui  tombe  aux  poules  ,  cd  vn  mal  qui  leur  kit  baidcr  la 
tefte&  ternir  la  creAe  leur  caufant  aueugl.icient.  Leren>ede  cftde  traucifec 
ics  nûzeaux  d'vne  plume  ,  vuidant  la  cauTc  du  mal  par  cette  ouuerture.  £c 
parce  que  ces  maux  ne  procèdent  que  du  morfondcment,  qui  leur  arriue  oa 
pour  auoir  beu  eaux  glacécs,ou  auoir  couché  idécouuertfil  fera  coouena- 
blede  leur  échauâèr  le  boire, même  en  terap'  de  bruines,  dont  cette  nuiHble 
^««y.    humidité  fera  corrigée  Et  de  leur  lauer  les  yeux  auec  jus  de  pourpier,rel  am> 
moniacmélez  auec  laidlde  femme,  remède  qui  leur  fera  fondre  les  petites 
peaux  qui  croifTcnt  delTus  les  yeux  «  defquellcs  la  yeuc  edarrcftéc  ,  fans  fe 
Toulx   donner  peine  de  les  arracher  auec  vne  c'guiUe,  comme  quelques- vne  font.ce 
&  t;«r-  qui  feruira  aulfi  à  guérir  les  inflammations  des  yeux  Les  poulx  ôc  vermines 
•M**.    cmmaigrifTent  les  poiiles.fur  tout  les  couueuics.  Le  remède  eft  de  les  plon- 

f;er  dans  eau,oû  l'on  aura  bouilly  du  (lafif.igre,  ou  du  cumin,ou  des  lupins, 
'amertume  de  ces  chofes  tuant  ces  beftioles.  Toute  efpece  de  poulaille  in- 
différemment ttaint  le  ferain  Cexcepté  cette  forte  de  paon,  qui  n'a  que  faire 
de  logis,  couchant  naturellement  fur  les  arbres  :  laquelle  on  ne  fe  foucicra 

f)as  de  prefcrucr  du  morfondemcnt)  au(Ij  généralement  on  les  en  garentira, 
es  faifant  retirer  à  Tapprochede  lanuiâ  en  Icuis  jufcheoirs  :  côme  fcmbla» 
bles  remèdes  qucdelTus  feront  employez  fans  didinâiond'efpece  aux  poules 
d'inde ,  oyes,  canes ,  cignes,  puis  que  leurs  naturels  fymbolifcnt  enfcmble 
prefque  en  toutes  chofes.  Les  d'iiides  ont  cecy  de  particulier  que  de  crain- 
dre fort  les  gouttes  aux  pieds  en  leur  première  jeunefle  mal  qui  s*euite  par  la 
tîen.v.  bo.ine  conduite  comme  i'ay  montré.  La  curiofité  de  tenir  netrement  les 
ch.iii.  poulaillcsjes  parfumantau  befoin,prefeiue  toute  la  poulaille  delà  plufpart 
de  ces  maladies  :  6c  de  les  fermer  ôc  ouurir  à  temps ,  du  tiuage  des  foynes, 
bcllettes,chars  fauuages&  autres  bedes  de  proye,  qui  y  entrent  la  nuiâ,à 
la  moindre  ouuerrure  qu'elles  y  rrouucnt,  cù  elles  tuent  tout  fans  pardon- 
ner i  aucune  poule.  Touchant  le  renard  ,  ce  fera  la  guerre  oiiueriequi  en 
dcliurera  de  crainte  la  poulaille,  auquel  l'on  chaflicra  «Se  de  iouc  ÔC  de  nui<2 
pacdiucrs  raoyens,pour  en  dcshabiccr  la  contrcc. 
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C  H  A  P.      V  i  I, 

DeUchéifie  &  antres  honnejits  exmicti  du  Gentil- homwte, 

Inalement  ces  difcours  nous  ont  conduit  aux  chofcs  du  plai- 
fir  ,  aptes  auoit  ttaitté  de  celles  du  profit.  La  chafTe  n'clî  pas 
pourtant  fans  vtilitc,  non  plus  que  la  mefnagetfc  fans  déléga- 
tion. Et  cômc  l'Agriculture  regarde  principaicnîent  lanec.flité 
du  vivre  des  hômes,3yant  pout.accc(roire  le  conrcncemeni:ain- 
fi.lc  but  de  la  chafTe  eftant  lejoyeuxpaïreicmps,e(l  fuiuy  de  plusieurs  como- 
ditez.  Comme,du  moyen  de  la  fantc,vcnant  du  Icuct  matin,de  l'exrrcicîjde 
la  fobdeté.Aufli.de  façôncr  l'efprit.rcndani  l'hôme  patient,dircret»c6t.nent, 
modcfte,  magnanime,  hardi,  ingénieux.  L'article  du  fournir  la  tabh  de  pre- 
cieufes  viandes  ne  fera  oubIié:ny  celay  de  la  vifite  des  tcrrcs,&  la  follicitat-'on 
au  trauail'.mefnage  que  tout  d'vne  main  l'on  fait  allant  &  reucnant  de  la  chaf- 
fe.Le  Gentil-homme  deschamps  iouyra  de  ces  plaifirs.fans  dcftournerfcs af- 
faires, s'il  fc  mefurc  comme  il  faut ,  à  ce  que  ne  s'abandonnant  ï  i'cs  plaifîrs 
il  donne  ï  lachaffe  quelques  heures  de  fonloifir.  Le  vin  eftvn  aliment  trcs- 
precieux  pris  modérément,  &  vn  venin  mortel  b<u  aucccxcez.  Les liytes 
nous  tontvoir  vn  Roy  d'Arcadic  Lvcaon  conuerti  en  loup  :  vn  Aûcon  en 
ccrf,pour  s'eftre  iropaddonnez  àlachalTe,5ctous  deux  mangez  de  leurs  pro- 
pres chiens. On  lit  aulTi  que  l'Empereur  Seuerc,qui  employoit  tout  Ton  temps 
à  la  chaffe,  finit  mifetablcment  fes  iours  à  l'âge  de  fà  première  forcc,delainc 
de  Tes  propres  feruiteurs  qui  aidèrent  à  luy  courir  deJTis.  Noftre  Royaume 
n'cftpas  fans  exemple  fur  ce  fu jet. s'y  voyanscn  diuerfcs  prouincesdes  bon- 
ncs  maifons  incommodccs  pu  le  trop  fréquent  vfagc  do  la  chafTe,  duquel  fai- 
fant  fon  principal  afF.itc,  n'eft  p.is  mcmcilles  dV n  voir  les  affaires  reculées. 

Le  Gentil-homme  bien  aduifc,  ayant  cette  belle  humeur  que  d'aimer  la 
cha(re,ordonnera  du  temps  d'y  vaquer,  Se  des  moyens  de  ladefpcnfenecefTii- 
rc  ï  ce  noble  exercice,fi  bien  qu'il  en  pourra  continuer  l'vfage  auec  giiàc  de- 
leikaiion  ôc  de  corps  Se  d'efprit  fans  interclFcrfes  ptincipales  bcfongnes.  Et 
ce  ne  (era  pas  luy  feu!  qii  iouira  de  ces  commoiitcz,  mais  le  public  y  parti- 
cipera,quand  par  ces  honnelles  &  agréables  exercices  la  contrée  fera  délivrée 
des  bcftes  rauilTantes,  deuorans  en  la  campagne  les  perfonnes  5c  le  beftail  du 
mefnage.  PalTant  plus  outre  ,  par  l'exercice  de  la  chatfc  le  Gentil-homme  fe 
façonne  à  la  guerre,  y  apprenant  les  rufcs  de  l'an, à  s'endurcir  au  trauail  fuyât 
l'oifiueté^à  fe  côtenter  de  manger  &  boire  peu,à  s'accouftumer  à  touiei  vian. 
des  &  breuages.à  combattre  ï  force  Si  pat  furpiifcà  piquer  cheuaux  par  bons 
Se  mauuais  pais,  donc  il  fe  rendra  bon  guerrier  :  la  chalîc  eftant  vn  vray  ap- 
prentifTagc  de  la  guerre  ,  pour  la  conformirc  qu'il  y  a  entre  ces  deux  exerci- 
ces:&  par  confcquent  propre  à  faire  feruice  au  Roy, &  à  la  patri  .Platon  dref-  v>'S 
fant  fes  loix  y  parTa  de  la  chalfc,  comme  d'vne  chofe  nccelfaire  ï  la  Rcpubli-  i  'fc> 
que.  Plufieurs  Rois  de  l'antiquité  ont  fait  exercer  leurs  gens  à  la  chaffc.  Cy- 
luSjLycurgus.Romulus,  Alexandre  le  grand.Pompcc, Marc- Antoine,  Adrian 
font  de  ce  nombre.  De  nos  Rois,plufieurs  ont  aime  la  chairc,Veneric,5c  Fau- 
connerie. Onirouuc  en  l'hiftoirc  d'Aimonius.quc  le  Roy  Clovis  en  l'an 
509.  pourfuîuit  vn  ccrFforti  de  la  forcft  de  Chinon  iufqucs  en  la  riuiere  de 
Vienne,  qu'il  palîa  fans  iwgcc  i  enfcignanc  par  ce  moyen  vn  bon  gué  dont  ili 
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cftoic  en  dout«.  Le  Roy  Clotaiie  tufli  aimn  la  chafic  &  en  tnourat  d'vne 
fièvre  qu'il  prir,  ch^flànt  en  la  foreft  cîc  Coud.  Les  Rois  Charlt's  V  I.  6c 
IX.  l'ont  exercer  en  leurs  tfnips ,  ^'  ccllay-cy  In  tant  aimée  &  fi  bien  en- 
tendue qu'il  en  a  compoTiJ  vu  livre.  L?  Roy  Rfgnani  heurcufemcnc,  fc  phit 
anjonr  i'hay  à  la  i  halle  ayant  tiré  de  Tes  Anct Ihcs  ceite  noble  affcftion. 

Nous  auons  fait  voir  q.i'clle  difFcrt  ncc  il  y  a  de  la  garenc  au  Parc  :  en  cet 
cndtoitnous  iious  feniiions  de  ccite  denionllration  ,  pour  faire  entendre  au 
Gentil-homme, qu'il  y  a  vnc  chadc  pour  lu  y  ,  &  vn  autre  four  le  grand 
Seigneur,  a6n  qu'n  ne  le  mcfcontc.  La  i  haflc  aux  cerfs,  biches,  daims,  lau- 
glif  rs  loups,  &  en  gcncial  de  toutes  btlUs  roullcs  &  noires  ,  n'appartierc 
qu'aux  Rois,  Princes  &c  grands  Sf.gncurs  :  Comme  aiiffi  la  charte  à  la  hauie 
vole  rie,  leur  c([  propre  ,  s'eftans  rcfciucz  ces  pallc-tcmps  aucc  Ifs  moyens 
d'y  defprnrer.  Il  n'cll  pas  pourtant  hors  de  propos  ,  que  le  Gentil- homme 
ayant  des  furefts  qui  noumireni  &  cntrctiencut  ces  groïTes  bcltcs,  n'y  chafle 
quclquf  sfuis:mais  ce  fera  en  compagnie  de  fes  voifius  Se  amis,dcfqaels  le  fera 
airimblcc  félon  l?s  occurrences  du  temps  Se  autres  occafions  ,  meflans  en- 
fcmblc  leurs  attitails  ,  des  chiens,  deschcuaux,  des  rets,  panneaux,  toiles, 
buurces,  cordages, cfpicux,  arqurbufes,  arbalcHts, trompes,  tenailles  &  au- 
tres chofcs  neccfTaircs  :  afin  d'en  compofcr  vn  fuffifant  àTcntieprifcEipour 
fon  particulier  ordinaire  ,fc  contentera  du  nombic  des  chiens,  oifcaux ,  che- 
uaux,  valets,  nrtublts,  ôc  inftjumms  requis  à  luy  entretenir  ce  parte  temps» 
dont  il  fera  eflat ,  le  drertani  &  limitant  à  la  portée  de  fon  bien ,  où  il  regar- 
dera plus  qu'à  fon  plnifir.  Il  s'înllruira  en  tous  les  termes  de  l'art  delaChadè 
Vénerie  ,  &  Fauconnerie  pour  parler  à  fes  chiens  Se  oifcaux  auec  la  voix 
ô»  auec  la  trompe ,  diuerfement ,  ianti-)ft  hâUt,  tantoft  bas  ,  félon  les  chartes. 
Obferuera  les  bedes,  leurs  rufes  &  fincifes ,  le  temps  Se  faifons  de  les  pren- 
dre, leurs  repaires  6c  giftcs,  li£ks ,  chambres,  reportées ,  bauges  &  tanières. 
Celles  qu'il  faut  courir  6c  combriitre.  Comme  il  les  faut  qucfter,  requérir, 
lancer  &  donner  aux  chiens,  accommodant  leurs  efpeces  ulon  la  charte. 
Auec  le  chien  couchant  fait  bu  poil  6i  à  la  plume,  le  Gentil- homme,  durant  . 
l'Automne,  i  Hyuet,  6c  le  Printemps,  l'arqucbufe  au  poing  ,  s'en  ira  arreftcr 
&  prendre  perdris,  &  Icvrcau.  Aucc  le  mcfme  chien  ,  en  Eftc  arrcftcra  les 
cailles  &  tourterelles  ,  qu'il  prendra  leur  iertant  la  lirarte  ou  rctz  par  dclfus. 
Auec  fes  lévriers  ira  courir  Se  prenilre  le  lièvre  Se  le  Icvreau,  en  toutes  les 
faiions  de  l'année.  Aux  Ucvres, renards, putois ,  foynes  ,  chaircra  aufli  aucc 
filets,  toiles.  Aux  conils  auec  le  furer  Se  la  poche. 

Quant  à  la  Fauconnerie,  lairtant  ia  haute  volcrie  pour  les  plus  grands,  le 
bas  voler  des  champs  fera  pour  le  fimple  Gentil-homme  ,  lequel  le  drcffcra 
m  attirail  requis  ï  ce  bel  exercice,  furpartanr  d'autant  plus  celuy  de  la  vcne- 
rie,qu'il  y  a  de  diffcrencc  entre  les  chofcs  de  b  terre  à  celles  de  l'ait.  11  appli- 
quera fon  cfprit  à  la  confetuation  de  fes  oifcaux,  fansVcn  rapporter  du  tout 
i  fon  fauconnier, imii.uit  en  cette  curicHté  les  Princes  &  gfâds  Scigneurs.qui 
ne  s'importunent  du  bruit  de  leurs  oifeaux  ,  Us  faifans  coucher  dans  leurs 
chambres.Ne  tenir  qu'vn  oife.iu,c*cft  n'en  auoir  point,pcur  lesinccnucjiicns 
qui  furuicnnent  tous  les  ioors:à  laquelle  incommodité  cft  jointe  ceile-cy,quc 
n'en  ayant  qu'vn,le  Gentil- homme  eft  contraint  d'attendre  le  iour  &  l'heure 
que  fon  oifeau  fera  prcrt  Se  en  ci^at  :  mais  en  ayant  plufieurs,  il  en  apprefte  Se 
pour  le  roatin  Si  fO\xi  le  foir  félon  Thcute  qu'il  luy  plaift  de  volcr.Or  d'auoir 
^  bcaucoap 
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beaucoup  d'oifcaux  ,  c'cft  tomber  dans  l'aatrc  extrémité  ,  c'eft  ponrquoy,  le 
nombre  pourra  eftre  limité  à  Jeux  qu'il  entretiendra  auec  non  guère  plus  de 
defpcncc  que  pour  vu  fcul ,  parce  qu*il  luy  fiint  auûi  bien  vn  homtrjc  pojr 
en  gouuerner  vn  que  deux.  Cinq  ou  lix  couples  do  chiens  eft  la  fuite  de  cét 
attirail  ,  qu'il  faut  choilîr  de  moycnac  taille  ,  qui  foient  cfpagneuls, 
pourcc  qu'cftans  mieux  vertus  que  les  braques ,  il  ne  craindront  ny  le  froid 
«y  les  cfpines.  Il  faut  auoirauffi  vnclclîc  de  bons  lévriers,  Se  bien  nour- 
rir tous  les  chiens ,  afin  que  demcutans  plus  gras  que  maigres  il  vous  faîlcnt 
honneur  &  fetuice,  &  ne  foient  en  danger  d'eftre  roigueux  comme  font  prof, 
que  toujours  les  maigres.  Cet  équipage  cft  raifonrable  pour  le  Gcuiii-hom- 
me  qui  ne  veut  faire  grande  defpenfe  ,  ncovennant  lequel  il  recevra  du  con- 
tentement ,      de  la  commodité  pour  la  cuifine ,  citant  en  païs  de  gibier 
defchargeant  d'autant  les  frais  de  la  fauconnerie.  Du  choi»  des  oifeanx  ds 
leurs  noms,  qualitez  Se  di^fcrence$l  du  moyen  de  IcsdrefTcr  8c  employer, 
félon  les  païs,  &  Icschalîcs,  de  les  nourrir  Cîc  entretenir,  de  leurs  maladies  & 
remèdes,  ne  fera  pas  difcouru  plus  auanr.  Non  plus  que  de  rclcûiondes 
chiens  pour  la  vénerie  :  aBn  de  ne  pafTer  pas  les  limites  de  ma  délibération, 
veu  mefme  qu'il  y  a  pluficurs  livres  cfcrits  fur  ces  ruaticres  ,  où  noftrc 
Gentil-homme  pourra  amplement  s'inftruirc  de  ce  qu'il  délirera  pour  les 
chalTes.  Mais  particulièrement  pour  la  fauconnerie  ,  du  beau  Se  excellent 
livre  de  Monfieur  d'Efparron  Gentil- homme  Proueiiçal  qu'il  a  de  nouuean 
mis  en  lumière ,  où  il  a  particulièrement  Se  amplement  difcouru  de  ce  uo« 
exercice. 

ïi  y  a  pluficurs  autres  moyens  pour  prendre  Icsbeftcs  àquatrc  pieJs.qu'oji 
employé  &  iourôc  nuid,  félon  les  faifous  &  le  temps, chaud  ou  froidrcomme 
p  eges,agrafes,fûfles,trapcs  rctz,pcnts,amorccs,&c.  Aufli  oifeaux  gros  &  pe- 
tits, k  l'amoroc ,  à  la  pipée ,  à  la  palTc,  au  tambetcau,  à  la  tonnclle,au  feu,  au 
glu,au  laqsjà  la  poche,au  reiz.à  la  chottcite,au  Duc,à  rappeau,au  rejettail.&c. 
Et  ce  auec  beaucoup  de  part'e.tcmps  Se  petite  defpenfe,  parce  qu'il  n'cft  pas 
bcfoin  pour  ces  challcs  ny  de  chiens,  ny  d'oifcaux,  ny  de  chcuaux.  Les  pro- 
prietez  des  pais  ont  fait  inuenter  aux  peuples  diuers  inftiumcns  à  prendre  les 
Bcftcs  terreftres  Se  aérienne s>  chacun  les  appropriât  à  fcs  vfages  particuliers, 
fclon  la  faculté  de  fon  lieu:pour  la  variété  deliquels  infttumens.il  leroit  impof- 
fible  de  les  rcprcfcntcr  par  difcoutSjfeulement  par  pourtraiturc  en  pouroit  on 
donner  quelque  moyenne  connoilTance,  Où  les  canars  &  autres  oifeaux  de  ri- 
uierc  abondent ,  comme  aux  grands  eftaf>gs>  &  près  des  mers,  là  on  s'exerce 
beaucoup  en  cette  efpece  de  chilfe  ,  niefme  en  Hollande,  en  cette  manière. 
On  y  employé  vn  canarc  vif  attaché  au  bord  d«  l'eau  qui  appelle  les  pafTa- 
gcrsjlefquels  tombez  en  l'eftang  s'en  vont  ttouuer  celuy  qui  lesinuite:ôc  afin 
que  ce  foit  pluftoft  8c  en  plus  grade  1 1  oupe.vn  chien  dteflc  à  ce  fcruice  nageât 
par  l'cftang  ,  les  va  ramalfant  des  lieux  pluscfloignez  pour  leur  faire  tenir  le 
chemin  requis.où  aflcmbiCz,ils  fc  treuucnt  f  ris  par  le  moyen  d'vn  file  qu'on  y 
auoit  auparauittendu,qu'vn  home  caché  auprès  dctcnd  quâd  il  en  void  Ictcps, 
L'on  prend  auffi  des  canars  au  harr  eçon.prefq.ic  comme  des  poiflbns,c'cft  en 
cnvtcloppant  les  hameçons  auec  des  tripaillcs.ic  iceux  attachez  à  terre  par  des 
p«tws  cordes, les  canars  voyais  de  loin  cette  viâdc  ennnge.int  fur  l'eau  l'en- 
gloutiHcnt  auec  les  hameçôs,dont  ils  fc  trouuct  pris  par  le  bec, Le  Gcnril-hô- 
me  chaHcra  auiH      i^nmfi  L'arc^ucbuie  en  fc  prpnicnant  le  loog  des  eaux, 
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durandes  gelées  6c  grandes  froidures.  Ec  aux  autics  chafTes  où  foa  plaiïîr  le 
gufdcra,crqucllc$lc  trop  de  traiiail  n'en  raualc  pas  le  contcntcmcnt:car  quant 
a  celles  des  perdrix  an  feu  durant  la  niiiil,à  la  tonnelle  le  ioiir.des  betcafTès, 
aloucics  &  autres  oifeaux,  qu'on  aiicnd  long  temps  aux  pafliges  ,  Se  iour  6c 
nuift  même  en mauuais  temps,  comme  en  Hyucr durant  les  grandes  glaces 
6c  neges,pour  les  attraper  auec  filets  ou  autrcnient,  il  les  cômeitfa  à  les  gcnS: 
auffiles  amorces  6c  traînées ,  le  drcfTcr  des  picgcs  pour  prendre  loups  &  re- 
nards,  blcrcaux  ,  taixonsôc  femblables  beftes  ,  la  prife  defquclles  cft  auec 
beaucoup  de  peine.  Encore  que  la  chaffe  aux  petits  oifeaux  auec  la  choucte 
ou  auec  le  duc  ,  fcmble  n'appartenir  qu'aux  enfans,  elle  eft  fi  agréable,  que 
fouucnt  les  grands  font  incitez  à  s'y  cxercer,iout  honncfte  paflc-  temps  cunc 
rtccuablc  aux  champs.  Le  plaifit  y  cft  fingulier  devoir  vn  oifcau  difforme 
perché  parmi  la  verdure  6c  les  flcurs,attircr  à  foi  vne  infinité  de  petits  oifeaûx 
venaru  là  de  toutes  parts  contempler  fa  mine  ,  fa  contenance  ,  fa  laideur  ,  le 
pinçans  ,  chantans  chacun  fon  ramage,  comme  pour  le  brauer  &  fc  moquée 
de  lui  :  &  au  bout  de  cela,  fe  fcntir  pris  pat  les  griffes  auec  le  brci(petit  in- 
ftruraent  compofcde  deux  baftons  fe  ioignans  de  leur  long  ,  que  roifeleut 
cache  dans  fa  logeie.fait  jouer  à  poinâ)  ou  bien  par  le  glu, dont  ils  fe  trou* 
ucnt  cmpcftrez  en  leur  plumage.  Le  noble  perc  de  famille  pafTera  fon  temps 
à  ces  honneftes  exercices  ,  tandis  que  par  fa  prcuoyancc  fes  affaires  s*auance- 
lont  6c  trouuera  par  expérience  véritable  ce  qui  cft  dit,quc 
^»  It  pldifir  a  L'vtilitc  ieim 
En  mértitgeant tU ^d^nt  de  tcut  pêinll. 
A  corriger  la  foliiudc  de  la  campagne  eft  de  grande  efficace  la  leûurc  des 
bons  liures ,  vous  tenans  toufiours  compagnie.  Scipion  l'Africain  en  rend  ce 
témoignage, difant  à  fesamis  (qui  s'cftonnoicnt  de  fa  vie  priuée  6c  retirée) 
fuil  n'ejîêit  iammitmoim  [eult(juc  ^uad  il  efioit  fenl.Si  bien  que  le  gcril-hom- 
mc  aîmât  les  liures  ne  pourra  eftre  que  bien  à  fon  aife  auec  vn  liure  à|la  main. 
Te  promenant  par  fe«  iardim,fcs  praiiies,  fes  bois ,  tenant  l'œil  fur  fcs  gens  6c 
afïajrcs.En  mauuait  temps  de  froidures  &:  de  pluycs,eftant  dans  la  maifontfe 
promènera  fous  la  guide  de  fes  liares»pat  b  terte,par  la  mer,  par  les  Royau- 
mes &  prouinces  plus  éloignées  ayant  les  cartes  deuant  fes  yeux  ,  lui  mon- 
ffransàTocil  leurs  fituations.Dans  l  hiftoire,contcmplcta  les  chofcs  paffées, 
les  gaerrcsjles  batailles,  la  vie  6c  les  mœurs  des  Rois  6c  Princes,  pour  imiter 
jcs  bons  6c  fuyr  les  mauuais.Remarquera  les  gouuernemcns  des  peuples  leurs 
loix,  leurs  polices,  leurs  couftumcs  ,  tant  pour  entendre  comme  le  monde  (e 
gouuerne ,  que  pour  faire  profit  des  falutaires  aduis  qu'il  en  poutra  tirer  les 
appropriant  à  (es  vfages.  Des  bons  liures ,  il  apprendra  à  fagemenl  conduire 
fa  famille,  à  fe  comporter  auec  fcs  voifins  :  fur  tout  à  craindre  &  feruir  Dieu, 
à  bien  viare,  à  fuir  le  vice  ,  fuiurc  la  vertu  qui  eft  le  chemin  du  Ciel  »  noftrc 
fente  demeure.  Ce  lui  fera  beaucoup  de  conteiKcment,  s'il  a  quelque  modé- 
rée cognoiffance  des  Simples  &  herbes  medecinalcs  de  la  campagne  :  car  il 
ne  pourra  fortir  de  fa  raaiion  fans  irouuer  à  qui  parler,  contemplant  leurs  ra- 
clncs,hcrbes,fleurs,fruits,  leurs  propiietez,  auec  la  louange  du  Créateur.  De 
même  regardant  au  Ciel  admirera  l'ouurage  du  Souuerain  à  la  veu'c  du  £r- 
mamcnt,des  cftoiles,planetes,&  ûgnes  celeftes  :  fçaura  la  raifon  des  EqO'no* 
'xes,&  Solftices,  des  Eclypfes,du  cours  du  Soleil  &  de  la  Lune,s'il  a  qoelquo 
«ognoiffancc  de  l'Afttologic.La  raufique,lc  jeu  du  luib,de  la  harpc,^  l'cfpU 
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nete  &  autres  inftrumens  fcrucnt  beaucoup  à  ce  ûiict.Aufli  l'Arichmcdqoc, 
la  Géométrie ,  l'Architedure  ,  la  Pcrfpcdiuc  ,  même  la  pourtraiturc ,  povir 
reprefcntet  for  terelTcs»  villes,  chafteaux,  payfages  ,  dignes  parties  du  gentil- 
homme ,  moyennant  lerqucllcs  il  deflîgnera  plans  de  foricreflcs  Se  Jcs  roai- 
fons  p.uiiculicres,  mcfme  par  ces  moyens  ordonnera  de  fcs  baftimens ,  dcfc**' 
jardins,  de  la  difpefition  de  fes  arbres  ,  &  fera  autres  chofcs  de  fou  ménage 
par  art  auec  hcureufe  iiruc  La  vifitédcsamiseft  tres-rccoromandable  au  gcn- 
tiI-homme,cultiuant  par  là  les  imitiez,  auec  l'affc6kionneccrtairc  à  yne  chofè 
fi  precieufe  qu'il  fc  conferucra  chèrement.  Moyennant  ces  belles  &  nobles 
qualitez ,  noïtrc  vertueux  pcre  de  famille  fe  maintiendra  gayement  en  (oq 
nicnage,y  viura  commodément  ,fcra  bonne  chère  à  fes  amis.  Et  diftribuanc 
ï  propos  fes  heures  ,  pouruoira  à  fes  affaires,  fi  bien  que  mariant  le  profit 
auec  leplaidr ,  aucune  chofe  n'en  demeurera  en  arrière»  mais  comme  en  (e 
jouant  toutes  s'auanceronc  à  fon  contentement  &  honneur ,  Dieu  beoilTapc 
Ton  trauail  &  Ton  indudric. 


c  O  N  c  L  V  S  I  O  N. 

Es  paroles  il  faut  venir  aux  cffcdls  ,  pour  auoic  coutentcincuc 
de  nodre  Agriculture.  Et  comme  ce  n'cft  que  du  papier  pcinr, 
que  le  dctTcin  du  badiment  fans  pierre  ,  chaux  ,  (ab^e,bois,& 
autres  matériaux  pour  eflcuer  l'cdifice  i  audi  en  vain  auiions- 
nous  rcprcfcmc  le  mcfnagc  des  champs  fans  mettre  la  main  à  l'œuuue.  L'on 
a  accouftumc  de  fe  mocqucr  de  ceux  qui  difcnt  vouloir  baftir ,  planter  ,  ré- 
parer fans  en  voir  l'auancemcni.  Les  terres  mêmes  fembleni  accufcr  de 
négligence  leurs  pclTeflcurs ,  qui  ne  les  mettent  au  point  d'enfanter  les  biens 
qu'elles  ont  conceu  dans  leurs  entrailles.  Les  anciens  Romains  ,  pourl'inte- 
left  que  le  public  receuoit  de  cette  parcife  ,  ordonnèrent  que  le  Cenlcur 
chafticroit  la  négligence  à  faire  valoir  les  héritages.  Et  par  l'exemple  de 
la  prohtablc  diligence  de  Fuiius  Ctiiinus  ,  6rent  des(lJtuts&:  ordor^nai^ces 
fur  la  manière  de  mettre  les  terres  en  valeur.  Ce  Criiînus  labouroit  ion 
héritage  de  médiocre  eftenduc  auec  tant  d'art  5t  de  diligence  ,  qu'il  en  tiroic 
beaucoup  plus  de  profit  que  ne  faifoient  fes  voifms  de  leurs  grandes  pofl'ef- 
fions  ;  lefquels  meus  d'cnuie  l'accuferent  en  iuftice,  que  pat  magie  ou  for- 
lilcge  il  s'attiroit  la  graifTc  des  champs  de  fon  voiCnage.  Il  comparoift  a  l'af- 
(ignation  deuant  le  Ccnfeut ,  accompagne  d'vne  (îennc  fille  en  bon-poinû, 
bien  veduë  ,  conduifant  fes  bœufs  gras  &  cueilles  ,  auec  fes  couitcs 
focs  bien  forges  &  acérés,  portant  plufîeurs  autres  outils  &  indtumens 
pour  la  cultuie  de  la  terre  ,  il  montre  cet  attirail  au  Cenfcur  &  au  peu- 
ple ,  leur  dit ,  que  ce  font  les  indtumens  magiques  dont  il  a  vfc  ,  leur  fait 
voir  fcs  mains  calleufes  du  trauail ,  regrcttaat  de  ne  leur  pouuoir  de  me- 
me  reptefcnrer  fes  labeurs  >  fucurs^,  veilles  tant  de  iour  que  de  uuiâ:  qu'il 
auoit  employées  ^  rendre  fon  héritage  fertile  :  dequoi  il  demeura  loiié  ,  & 
fes  accufateurs  moqués  pour  leur  foineantife.  Pline  ,  eo  outre  ,  raconte  ,  Se 
auec  luy ,  Platarq^ue  te  Tiie-Liac  ,  <^ac  le  Roy  Gigcs  deinaDdani  \  l'Oiaclc 
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d  Arollon  qui  ertoii  Icplus  heureux  homrnc  du  monde, eut  i*c|X>nfc que  c'c- 
flo  t  A|;l.it  s  ,  cojnia  des  Dicuje  5c  incogneudcs  hommes.  Apres  auoir  fart 
chi rchcr  cet  Agi.'vus  pat  toOtc  la  Grèce» il  fut  en  fin  ttoaoé  en  vn  tecoin  de 
l'Arcadie ,  cultiuant  loo  petit  hetUage  ,  où  aocc  fa  famille  bien  gouuernéc  il 
V  noii  fori  commcde'uKntd'ibien^  qu'en  abondance  par  foninduilrie  Ôc  di- 
ligcme  fa  terre  luy  nppottoir.  L'hiftotre  nous  a  confcruc  la  mémoire  de 
CCS  hommes  pour  norsiffndie  bons  ménager»,  comme auffi  à  même  fin,  de 
pinùcuis  autres  :  les  exemples  l'etutn*  de  bons  mniftres.  Les  Milefiens 
cftans  en  guerre  ciuile  jàcaufe  de  l'ambition  du  gouuernemcnt ,  clcurcnc 
pi>ut  aibitïCi  de  leurs  ditfcients  'des  hommes  dix  pais  de  «Pattois  :  lefquels 
clUnsaniucz  ,  cotjfiJcrercnt  dili^mment  l'eftat  des  villes  Se  terroirs  des 
Mi'àllrns.  Ils  y  trouucrent  pluûcurs  ruines,  des  villes  &  maifons  dcfettes, 
d.'s  terres  en  friche  ,  &  tout  cela  procédant  de  lolfiuetc  qui  les  auoit  mis 
en  fcJition.  Ils  y  remarqvcrent  aufli  quelqaes  héritages  bien  cultiucz, 
comme  tefmoignans  que  leurs  propriétaires  y  auoicnc  employé  leur 
temps  fans  s'amuf-t  àqucftionnet  aucc  leurs  voiùns.  Apres  auoir  conuoquc 
le  peuple  ,  fans  autre  recherche,  aiiugetent  le  gouuernement  aux  meilleurs 
ménagrrs     plus  diligcns ,  choififTant  entre  ceux  qui  auoicnt  leuis  tetres 
bien  en  poinÂ,  cTpcrans  qu'ils  fcroicut  foigneux  du  bien  public  autant  qu'ils 
l'auoieiu  cfté  de  (cors  rftattcs  domcftiques  :  C'eft  ce  que  récite  Sabcllique, 
il  dit  aulB  qii'AbJalominus  fut  cfleu  Roy  de  Sidon  ,  non  fculeracut  pour  fa 
prudence  ,  mais  pour  l'clUe  proprcmcac  accommode  en  fa  maiion  des 
champs, &:  pour  les  grandes  expériences  qu'il  auoit  en  l'Agricultute.Cyrus  le 
grand  Roy  dePCifc,pat  le  témoignage  de  Xenophon  ,  eftimoit  q^elcs  plus 
belles  oci.upations  du  gentil  homme  eftoient  l'Agriculture  &  la  guerre , lui 
même  s'employant  &  en  l'vn^  en  l'autre  exercice.  Ce  Roy  prenoit  plaifir 
de  contempler  les  dcportci\>cns  de  fes  Sencfchaux  &:  Prefidcns  de  prooinces 
qui  auoicnt  furintendauce  frr  l  x  policc.mcmc  fur  le  labourage  :  voyant  ceux 
qui  auoient  leurs  terres  bien  habitées,  pleines  de  tous  arbres  charges  de 
fiuiâs  ,  il  leur  aii^nientoit  leur  "lunldiftion  ,  fans  leur  épargner  les  dons  des 
rjchclFes  Se  d'honneur  pour  teimoignage  de  leur  vertu.  Au  côtraire  ceux  que  le 
Roy  croDuoit  auoir  leurs  prouineesd«peuplces,&  en  friche,les  punilfoit  auec 
ligueur ,  &  les  dcmettoit  de  leurtcharges  pour  les  donner  ï  d'autres.  A  l'c- 
IcClion  des  Elcheuins,  Capiiouls,  Maires,  Confuls  des  villes  de  ce  Royaume, 
iufqaesaux  moindres,  les  meilleurs  ménagers  font  toujours  employez,  auec 
cette  raifon  ,que  celuy  fe  rend  capable  des  affaires  du  public,  qui  conduit 
bien  les  Henné»  particulières.  Entre  le»  richcffes  du  fac  de  Carthage,  furent 
trouiiez  vingi-huid  liures  de  l'Agriculture  compofcs  par  Mago,  lefquels  de 
l'ordonnance  du  Sénat  de  Rome  furent  traduits  du  langage  Caith.iginois  en 
Latin  ,  auec  beaucoup  de  louange  du  traducteur  ,  Ec  encore  plus  de 
l'autheur  ,  qui  en  fut  proclamé  pere  du  labourage.  Le  Roy  Dejotarus 
piit  ï  honneur  que  Diophanes  luy  dediat  fon   Agriculiure.  L'Empe- 
reur Augaftc  de  même  receut  de  bon  cœur  les  commenraiies  de  Caius 
Vaiffjus  fur  les  fimples.  Mecenas  le  liuredes  Sabins ,  fur  U  nature  &  di- 
uerlcs  qualités  des  oignons  ,  tant  les  Anciens  ont  fait  eftai  de  l'Agri- 
culture ,  la  pins  innocente  vacation  qui  foir  au  monde.  Platon  confeflc 
que  la  vie  ruftique  &  folitaire  agaignc  le  nrix.comme  maiftrefîè  &  exem- 
ple de  toute  fobriccc  ,  continence  »  pArûraonic>  &  diligence  propofçe  à 

l'homi 
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l'homme  pour  franchtfc  &c  rcfjge,  comme  vn  poit  &:  adrcfll*  contre  la  ca- 
lomnie,l'-imbiiior»,  l'envie  Se  autres  vices.  On  voit  en  Tes  livres  de  la  Re^u- 
bliq'ie  plufieurs  ordoiinarces  pour  l'Agriculture  ,  entre  aunes,  de  ne  chan- 
ger ou  arracher  les  bornes  des  champs,  de  ne  romprclcs  canaux,  dudeftour- 
ner  les  cours  des  eaux  qui  abrevent  les  terres ,  de  ne  faire  degaft  aux  hcrita- 
gcs,i)y  aux  fruids  delà  terre  fous  des  grandes  peines.  Ce  que  nos  fagçs  Em- 
pereurs ont  fuiuy  en  leurs  conftiiaiions  mordern? s.  Ciceron  au  difcours  qu'il 
fait  en  Ton  premier  livre  des  offices  touchant  le  profic  que  nous  apportent 
les  arcs  ^  les  fcienres ,  cft  d'aduis  qu'd  n'y  a  rien  de  plus  noble,  qui  con- 
uiennc  mienx  à  l'homme  viuant  noblement  &  en  l'bertc»qnelc  fait  de  l'A- 
griculture. Virgile  lient  qu'à  l'homme  des  champs  ne  marque  pour  la  félici- 
te que  h  connoillaiice  de  Ton  bien,  difant 

O  que  fttr  trop  fer»ie;it  heureux  Its  labtureurii 

S'itj  fç4U0ient  leur  bo/t'heur  lnuft^uelst  loin  dis  horreurt 

Du  dtjctrt  martiél,  d'v'ie  volonté  franche, 

Des  vivres  largement  la  terre  iufte  tpancht. 
La  connoiffiincc  des  biens  que  Dieu  nous  donne  eft  le  plus  important  virg. 
article  de  r.oftre  mcfnage,  moycnnaoi  laquelle  nous  mefragcrons  gnyement,  >».  de* 
tant  pour  Tviilitc  que  pour  Thonneur  :  rccompcnfe  de  ceux  qui  font  bien 
leurs  affaires.  Et  ainfi  noftre  pcrc  de  famille  aura  le  contcntcmeni.  de  trou-  q  y^^!* 
uerfamaifon  plus  agréable ,  fa  femme  plus  belle,  &  fon  vin  meilleur  que  tuntr^j 
ceux  des  autres.  Ces  conteniemcns  ont  poulTc  plufieurs  uiands  j  crlonna- 
gcs  à  chanter  le  plaifir  des  champs,  fe  diuettilVans  fur  vn  fi  riche  fu  jet,  dont  />*'» 
pluficurs  livres  fe  trouucnt  elcrits  Se  remplis  de  cette  belle  mstitre.  Et  obli- 
gc  beaucoup  d'illuftrcs  hommes,  à  fe  retirer  en  la  fohtude  de  la  campagne,  "j/^l',, 
pour  iouyr  hors  du  bruit  &  en  repos  des  aifcs  dont  elle  abonde  La  fer.-nité  i^i/^f^ 
du  ciel  ,1a  fantc  de  Tair ,  l'agi  cable  aCpcù  de  la  contrée,  montagnes,  plaines, 
valons,coufteaux,bois,vigrobles  prairies, jardins,  terres  à  bles,riuitics  fon- 
taines.ruilTeauXjCftangs-.lcs beaux  promenoirs  aux  jarr^ins,praities,& ailleurs, 
la  contemplation  des  belles  tapiflcries  des  fleurs,  les  beaux  on  brages  des  at- 
bres.la  charmante  mofique  des  oifeaux  ,  les  diuers  chants  &  l  .ngages  du  be- 
ftail  gros  &rrenu,l<  iians  le  Createnr,e»  fonrles  principalescaulti'.y  en  ay.int. 
pluficurs  autres  qui  ne  fepeuucnt  reciterjpour  le  vivie,vcnemcns,p  .  rt,&  plai-. 
fit  de  l'homme,  dont  Dieu  à  lempiy  la  rcrre.  Le  fieui  de  Pibrac  dit  là  dcHuSi- 

Bref,  en  l'homme  des  chatnpsron  ne/çam  oit  cheijir. 

Vn  tour,  heure  ou  moment  fanj  hcnneHe  plaifir. 
Entre  Icfquclies  commodité/,  celle-cy  eft  rcmarquable.qu'aox  champs  vous 
n'y  voyez  que  de  vos  amis,vos  ennemis  no  vous  y  allans  iamais  vifitcr.Ei  Ci: 
\ows  n'y  cftcs  pas  beaucoup  accompagne  de  vosfemblables,  vous  y  efprou- 
utz  la  vérité  de  ce  commun  proucrbe,  j^<«'i72/4W  mieux eflrtfekl^e^ne  mal  ac' 
compagne  y  woy  uni  tous  les  jours  aux  villes  combien  fafcheufe  y  ell  la  foule- 
du  peuple,  parmy  lequel  font  contraints  de  vivre  ceux  qui  y  habitent, (dans 
fouuent  forcîz  de  faire  bonne  mine  à  ceux  dont  ils  ne  font  gueres  aimez*.au 
lieu  de  la  fainte  liberté  en  laquelle  vit  noftie  noble  mefnagcr.  Pour  iouit  ie 
laquelle  Ciccron  auoit  les  belles  maifons  de  Cuman,  Formian  ,  Tufcule,  où 
il  Ce  pleut  tant ,  mefme  en  cellc-cy  ,  qn'il  y  compola  fes  queftions  TufcUa- 
nes,  appcllces  du  nom  de  ce  beau  lieu.  Pline  le  icune,  fon  Lnurcniin ,  c*où 
tfcriuam  àFondanusjluy  rcciu  les  grsds  dcliccsdoQt  jl  iouilToii  aux  cl^ps. 
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Entre  autre,  il  rcconiioilToit  n'y  auoir  fait ,  dit,  ny  ouy  jchofc  qvû  luf  eull 
dcfplcu  ,  n'ayant  <;u  peur  d'cftte  acciifc  oa  calomnié  que  de  foy-mcCine,  vi- 
u.int  en  ce  lieu  f.xns  paflion.fars  crainte, fans  vaine  efperance,  &:  fans aaoir  la 
icfte  trauaillcc  du  bruit  commun  &  des  nouuellcs  de  villc.Caton  le  Cenl'cur, 
fon  Sabnuis,  qu'il  appelloit  pcre  de  fa  vie,  fouftcnant  que  la  vie  charapcfttc 
cfloitU  chofe  du  monde  la  plus  honorable  que  l'Homme  euft  peu  choifu. 
Scncquc  eftoit  de  cette  opinion.n'eftani  aucune  volaptc  paieille  i  celle  de  fa 
maifon  dvs  champs»aprcs  auoir  croniic  moyen  d'y  faire  defcendr»  par  canaux 
des  eaux  viucs  pour  arroufer  fcs  iardins  &  prairies,  Diocletian  remit  lefcc- 
ptre  aux  mains  de  la  republique,  defirant  d'eftre  ï  foy,  fc  retira  en  fon  païs  de 
Saldine  fort  cotitcnt ,  vfani  des  champs  fitiardinagcs.  Pui$  importuné  par 
lettres  &  ambafTidcs  de  prendre  la  chaigc  de  l'Empire,  n'y  voulut  iamais  en- 
tendre. Ces  bons  pcçcs  Chrcftiens,  faint  Auguftin,  faint  Hicrofme,  Paint  Ba- 
lîle  ont  ai  (Ti  reconnu  la  vie  Ruftiqueeftrc  la  moins  importune,  pour  de  là  pé- 
nétrer plus  commodément  à  la  Celcfte  que  par  autre  moyen  plus  enuclopé. 
Bartholeefcriuit  fésdoftcs  commentaires  fur  le  droidken  vn  lieu  diftant  de 
Boulongne  enuiron  demy  lieue, bafti  au  foromct  d'vne  agréable  montagnctre. 
Pétrarque  à  Vauclufc  prts  d'Auignon  fes  Pocfies  Italiennes  contenans,  entre 
aiftres  belles  choTcs.  la  loiiange  de  la  vie  folitaire.  C'aefté  de  tout  temps  l'hu- 
meur  de  la  Noblelfc  Françoifc  que  d'habiter  aux  champs ,  n  allans  aux  villes 
que  pour  le  (cruice  du  Koy.o.i  pour  pouriioir  k  leurs  affaires  prcffées  jayans 
en  Cl  grande  recommandation  la  liberté  ,  qu'il  n'y  a  gentil- homme  qui  ne  fc 
conforme  a  l'auis  de  Cefat,  qui  eftoit  d'aimer  mieux  eftrc  le  premier  au  vita- 
ge  que  le  fécond  à  Rome.  De  tous  lefqucls  contentcmens&  plailîrs  noftrc 
pcre  de  famille  iouira ,  s'il  mcfnage  Ci  bien  qu'aucune  chofe  ne  manque  à  fa 
maifon,  &  que  d.  toutes  il  en  ait  de  refteaubout  de  l'année  :  à quoy  il  «t- 
riuera  par  In  faucur  du  Ciel  ,  s'il  manie  fa  terre  &  fesaffmes  fous  los  adref- 
fcs  fufdites.  Et  cette  dextrc  preuoyancc  le  ptcferuera  du  chagrin  qui  commu- 
nément accompagne  ceux  dont  les  affaires  vont  mal,lc  faifant  vivie  ioyeufc- 
ment  dans  fa  maifon  auec  fa  femme  en  l'amitié  &  concorde  qui efl  ordonnée 
de  Dicu.-qui  les  ayant  vnisen  vnc  chair  ne  doiuent  auoir  qu'vnc  volontc,potir 
Je  bien  de  leurs  affaircs-.d'oii  fortiral'cffcâ;  de  cét  ancien  prouerbe ,  par 
eofjctrde  Iri ptùtetcbofet ftnt grandes: Sc  ne  tôberont  pas  au  mal  que  produit  le 
c5trairc',qui  e(l,^<w  par  la  dtfiif-dt  Ut  grandes  t'appa'tjjem.Oi  pu)S  que  félon 
le  proucrbc,iV<?«/  n'anonsalUre  mal  ^ut  ctluy  (fut  nous  voulons  <i«ffiV,tafcheros 
de  nous  mettre  à  noftre  ai(e,  furpathnsles  difhcnlter.  qui  s'oppofcnt  à  noftrc 
tcposjdôî  le  moyen  qui  fort  du  bon  pnefnagc  n'efl  pas  pi  tit.Et  comme  l'hontï- 
me  qui  cobat  pour  la  vertu  &  qui  veut  vivre  fans  reproche,abborre  les  vices.* 
ce  Iny  eft  vne  grâde  aide  que  d'eftic  loge  en  câpagnc,defvclopé  d'cpcfchemés, 
cnvn  lieu  qui  lepuifTc  cômodcment  r.ourrir:ccqYvn  de  médiocre  cltcduc& 
de  moyenne  faculté  fera  fous  la  coduite  d'vn  bon  mcfnager.puis  que  félon  le 
prouerbe,  Ltschofu  ne  valent  qut  ce  qu'on  les  fait  vaUir.  Lequel  ttouuera  en 
îbn  Agriculture  le  port  durepos,commccftant  le  p^us"»frcurc5<  moins  enajié, 
côfidcrant  les  délices  &  repos  d'efprit  parmi  le  triuail  &  lefom  dclacôduAe 
tle^bn  niefnage.d6r  ''aig'-eur  fera  vainctiif  pat  la  doucror.Er  que  tout  ainntjoe 
les  erâdcs  &  f  jp(  rbcs  villfs  &  citez  f  ruci  t  de  Thr  trc  &  de  fpeftaclcâ  rrbs 
miltresaf  calamitfz.ainfî  '  'Mit  iires  c;'U-^rcc  nos  im^JCtfcéWbns ôc 
inficiniccz,wute$chorcsh'jniicitci  y  «:iuasrcccuës,quoy  qacdcpcud*  lûftrc. 
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cette  franche  liberté  difpcnle  no^  lifablcs  ménager  hommes  &  femmcs,dV- 
fer  de  cane  de  pompe  en  habics.de  fuite  de fcruiccarSidccairiiTeSthaqiienées 
&  autres  montures  dont  leurs  fembles  vfcnc  dans  les  grande»  villes ,  auec 
grand  éclat.  Mais  tu  contraire  »  comme  t  qu'ils  fuyent  veftiiN  fuiuis ,  ÔC 
montez  c'eft  roûjours  honorablcmct:$*al  an  promener  dâ  leurs  poflcffions 
&  villjgcsifeuis  ou  accompagnez  comme  bon  I  ur  fcBible,  f  ns  aucun  dé- 
chet de  leur  authoriré  ,méme&  n  cet  équipage ,  reccuoir  les  grands  Sei- 
gneurs quand  ils  leur  Fonc  l'honneur  de  les  vificcr.  L^-Tijuclles  diiTcrcncet 
noftrc  ménager  reconnoic  à  l'œil ,  lors  c^uc  »  ontraint  d'ail  r  ponrfuiure  vi\ 

fjrocezenv.  Parleracnr.ou  «utrc  affaire  d  imp  rtancc  ,  dans  les  grandes  viU 
csjchange  pour  quelque  tempï  fa  façon  de  viarc  libre,  en  vnc  fcruilc  :  f  n 
repos,  en  trauail  ;  5c  ajoutant  i  certc  pourfuitc  l  exteflîuc  dclpcnfe  fait 
qu  i  fon  retour  chez  lujr  apporte  la  vraye  connoifânce  de  Ton  bun-heuft 
auparauant  contemplé  feulement  en  idée  :  d'où  il  a  fujet ,  auec  le  Chrcftien 
&  doékc  Poète  défaire  cette  prière  à  Dicu,['ajjpropriant  à  fon  vfagc. 
Piiijfe  ift  0  T9HI  pnijfAnt  »  incotrtH  à  s  grands  Roift 
,  -  Mes  folttdhes  aus  achenerp  tr  les  bois  : 

Mon  eftang  fait  ma  mer  y  moi  bo/':juet  mon  Aliène  , 
Ld  Gimone  mon  Ntl%  le  ^éirApint  mA  Seine» 
Mes  Chantres  &  mes  Luts  les  migné'S  oyfclets  : 
Mon  cher  Bartds  mon  LoHvrrjdf  ma  Cour  me  f^alets. 
Où  il  demande  à  Dieu  de  chanter  fes  louanges  le  refte  de  fï  vie. 

l'ay  montre  les  manières  d'employer  &  cultiuer  les  terroirs  fclon  lairs 
diuerfes  qualités  ,  fituations  ,  &  climats,  de  faire  les  nourritures  des  bcftes 
de  ménage,  en  tant  que  i'ay  peu  auoirdc  connoifliince  de  ces  chofes,  &  par 
mes  expériences  &  par  mes  vinresranfquelles  obfcruation<  le  pcre  de  famil- 
le irouuera  du  foulagcment,  s'en  fcruant  comme  de  mémorial  en  fon  négo- 
ce chan.peftrc.Ie  luy  diray  en  fuite.'qu'cftanr  autant  Icii  blede  confcrucr  Iç» 
chofes  que  de  les  acquérir,  il  luy  fera  neceffaire  d'entretenir ,  prcm  cremcnt 
fes  logis  &  maifons  d'habitation,  les  preferuant  de  ruine  par  quelque  petite 
rcparatiô.quechaque année  il  y  fera  faiie:furtout  d'en  tenir  les  couucrrurct 
fi  bien  en  poindl  ,  que  les  eaux  des  pluycs  n'y  ayent  aucune  prife  ,  vne  feule 
goutiere  pouuant  caufer  la  luinc  de  t  nt  l'cdifice.  Auec  même  foin  &C  mo- 
yens neceffaires feront conferuces  les  efcui  ries,  eftable  ries, granges, colom- 
biers,moulins,&  autres  baftimens,comme  cloifons  de  iardmages,  p^rcs  6t 
autres  proprict  2,  où  il  cft  nccclfaire  de  racômodet  te  û  ours  quelque  «.hofe: 
car  autrement  les  abandonnant  à  la  negi igence  on  ne  s  en  donoctoit garde, 
qu'au  bout  de  quelques  années  quand  l'on  fcroit  contira  ntd'en  reparer  les 
ruines  auec  beaucoup  de  defpcnlc  come  refaifant  les  cl  lofe  prcfque  à  neuf. 
Aux  bordsdes  rmieres  grandes  &  petites  on  prendra  f  oigneuft  menr  gat  le, 
afin  de  prcferuerdu  rauage  des  eaux  les  ter c  >  prairi.es  ,  ramée*:  &  autres 
•V  roflcflions  y  aboutifTans  .  &  ce  par  les  meilleur  mo  yens  qu'il  fera  pull  ble 

~  félon  les  licux,côn-.cLcuées,Turcies,&  autres  artifices,*  employât  &pie,rc 
&  bois,  y  plantant  abondance  de  fautes,  peupliers,  aunes  &  autres  arbres  âC 
arbriffeauxaquatiquesilefqueh  bois  difpolez  par  9.rr,fcrun6t  non  fculemeC 
de  defenfe  au  fonds, mais  l'augmenteronr  gaignaf.  terre  à  inefure qu'on  dif- 
poferalcs  répars,  &  t.îtplus  quefplus  ingcnieufcn.ict  cesreparatiôs  ferôt  faî- 
tes, &  quelclicus'y  accûmodcra.Ilferapourucu  aux  canaux  des  arroufemét 

paûans 
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paHansparmy  les  terres»  aHn  qu'ils  foiei)|^  tenus  netrcmenC,tescurans  au  bc- 
foin»  &  par  ce  moyenicchargeant  leurs  eaux  aux  lieux  dcdincz  pour  le  re> 
Bcnu  »  foyent  dcflournées  de  ceux  aufqucls  elles  peuuent  nuire.  De  même 
l'on  fera  des  Fonraines:cn  tenâr  bien  clofes  &  mcrcs  Ôc  repofoirs.  Des  puits 
&  cifternes  auflî  >  pxr  cescuriofîrez  fc  conferuanc  la  joiiiflànce  des  bonne» 
eaux.  Les  forefls  &  taillis  feront  foi^neufcraent  preferaez  du  dega/l  des 
larrôSj&  de  la  coupe  du  bois  faite  mal  &  hors  de  faifon.Les  chemins  pallà^ 
gers  aboucilfans  ou  craucrfans  le  domaine  feront  maintenus  en  bon  e(Ur  ; 
tant  parce  que  c'cfl  vne  chofc  deuc  au  public  >  que  pour  garder  de  nuire  au 
pcre  de  famille  parles  palfans  qui  ont  accoutume  d'encrer  dâs  les  poncdions 
ioignant  les  grands  chemins,  fans  efpargner  les  fruits  les  foulan?  lors  que 
le  chemin  public  cftincomfîSjdc  par  caux,bourbierv,  rochers  ou  autres  ob» 
ft^cles.Nôtre  menacer  ne  s'oubîi'itra  pas  le  matin  au  lid,  afin  qu'cftant  alors 
yeu  des  fiens ,  chacun  Ce  range  à  Ta  bcfongnc  d<fs  la  poinre  du  iour  aprcz 
auoir  prié  Dieu  qu'il  vucille  benir  la  iourrrcc:3tricle  qucic  rcdy,  pour  l'im- 
portance du  iicnage  .  n'cftant  pas  poffiblc  delc-Êure  aller  bon  rrain  ,  fan» 
CCS  foins.  Le  fieur  Pybrac  nous  a  décrit. bricfacmcat  cette  fçauantc  leçon: 
yi^tc  le  tour  commence  m  iou^nte  »  • 
De  r Eternel  le  fdinEl  nom  benijjknt.: 
Ltfoir  aujfiton  labeur  ^nijfani  , 
Loiii  l'e  icery  ^  pa/fr  ainft  CanHe'e. 
le  rediriiy  en  fuite,que  la  diligence  comble  bien  tut  vne  maifon  de  toute 
force  de  biens  comme  par  le  contraire  la  négligence  vuidc  la  riche  dans  peu 
de  ccmps,ufîn  de  ne  fc  trompct  en  cet  endroit,  noftre  commodité  ne  dépen- 
dant, quant  aux  moyens  humains,  que  de  la  ref  lutionde  bien  faire  en  mc- 
nage,ôù  l'on  auancç  beaucoup,  m  me  en  l'Agrxulcure.  la  chofe  du  monde 
la  plus  aifcc  à  comprendre.  Le  commander  à  propos  y  cft  ncccffaire ,  donc 
ayant  anapLmencdifcouru,iln*en  fera  pasicy  paclé  plus  auani:non  plus  de 
l'eledion  Bc  conduite  de  fermiers  &  mctayctsiny  de  la  manière  d'auoirdcs 
bleds,  des  vins,da  bedail  à  quatre  pieds,  gros  &  menu,  de  la  poulaille  des 
pigeons,des  connils.du  poilTbn,du  miel.dc  la  circ,de  la  foyc,  de  toutes  for- 
tes défraies  &  fleurs  du  parterre  &  des  arbres:aufli  des  maticrei  ponr  meu- 
bles fSc  habits  :  de  l'eau  &  du  bois  pour  nos  vf.iges,ayant  reprefcnrc  l'ordre 
&  îe  moyen  necclHiire  ï  tirer  de  la  terre  par  labouxages,nourritures  Se  roc- 
nages,  ton  s  ces  bicns-.là  pour  l'entretien  de  cette  vie. 

Amù  le  pcre  &  la  i^iere  de  famille  viuans  Se  mcnageans  ,  non  feulemenc 
ils  enrretiendront  lei^r  maifon  en  î  eftat  qn'ils  l'ont  eue  de  leuu  Anceftres, 
mais  l'augmenteront  en  reucnu  :  d'où  forticont  les  moyens  poutfatisfaire  à 
routes  dclpenfes  hontiicftes  pour  eux,pour  leurs  enfans  8c  pour  leurs  amis. Ec 
auec  CCS  tomraoditez\  paflàns  doucement  cette  vie,  s'acquerront  Thonneur 
d'auoir  vcrtucufemcn^  vefcu  en  ce  monde,  lailfans  à  leurs  enfans  bien  in- 
ftruits  Bc  morigénez  le.'ir  terre  en  bon  edat.anec  l'exemple  de  leur  belle  vie> 
richcffe  i  eftinier  par  de^Tus  tout  autte.  Auquel  poind^  les  bons  ménagers 
paruiendronc  par  la  bem -diâion  de  Dieu.  I-t  par  les  caufes  fécondes  (  en 
bien  labourant  &  efparg\^ant  )  par  la  connoilTancc  des  terroirs  >  qui  cft  le 
foademcni  de  l'Agricultii  rc. 

//«  du  HéiiÉliéme  /À  ^^rnitr  Lieiè  dtà  jljCÂtrc  à* Agriculture. 
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CHASSE  DV  LOVE 

FORT   VTILE  ET  NECESSAIRE 
AV   MENAGE  DES  CHAMPS, 

Pdr  Ieam  de  Clarmoncaîï,  Seigneur  de  Saane ,  fremier 
Capitaine  de  la  Marne  du  Ponant. 

En  laquelle  eft  contenue  la  nature  des  Loups,  &  la  manière  de 
les  prendre ,  unt  par  Chiens ,  Filets ,  Pièges ,  que 
par  autres  inftrumens. 
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A  V 

ROY   CHARTLES  IX. 

lEAN  DE  CLAMORGAN, 
Seigneur  de  Saane ,  Premier  Capitaine  de  la  Marine  du 
Ponant ,  dcfire  toute  paix  6C  grandeur ,  tant  en  fa  pcr- 
fonne,  qu'en  fa  gloire  Ôc  Majeftc. 

LyM  trois  ahs  ^  S  I  RE,  queftant  s  S. Germain  en  Laye^ 
il  t^leufl  À  vojlre  Métjeftê  me  fuire  t  honneur  de  me  fer- 
ler f  lu  fieur  s  fois  yttmt  en  vojire  chambre ,  qu  ailleurs ,  de 
la  manière  que  ie  tentù  à  courir  Us  Ltufs  ;  Et  vn  tour  vous 
me  fit  es  cette  demande ,  ^el  ordre  ie  donnois  quand  le  Loup  étoit  pés 
des  Lévriers  ?  vous  plaignant  que  tvn  de  vos  bons  Lévriers  en  auoit  efié 
blejfé:  Ce  qui  m*  a  donné  a  connoifire^SIREje  defir  que  vous  auez  £en^ 
tendre  la  chajfe  des  Loups  ,  qui  ejl  certainement  (vne  des  flus  belles 
chajfes  de  toutes  les  autres ,  tant  en  ce  que  les  ieunes  Princes  ^  grands 
Seigneurs  fe  feuuent  exercer  auec  leurs  cheuaux  à  ladite  chaffe ,  afi» 
que  puis  aprez  ils  foieni  rendus  plus  adroits ,  quaufi  par  cette  chajfe 
ondeliurelepaysde  cesmauuaifes  ^  pemicieujes  befies ,  qui  entrau- 
trei  mille  incommodités  rauijfent  aux  Rois  ^  Princes  les  befies  fauueSy 
Biches ^é'  Cerfs  j  les  petits  cochons  jous  la  laye,  les  chevrils ,  me'me  aux 
haras  la  Fument  pleme  ,  ou  quelque  beau  poulain  ^«x  pauures  gens 
leurs  vaches  ^moutons  dr  menu  bejlail  :  é"  f  *^  ff^-i^es  ieunfs  enfant^ 
é*  même  bien feuuent  les  grands.  Ceschofes  e fiant  quelques  fois  permis 
fes  par  la  colère  de  Dieu  enuers  les  hommes ^comme  il  eB  écrit  au  vieux 
Tefiament, que  quand  ils  garderont  fes  commandemens,  il  les  deliurera 
de  toute  forte  de  mauuaijes  befies.  Outre  cela  y  SIRE  ^  voyant  reluire 
en  vous  la  vertu  é'  l*  magnanimité  de  vos  predeceffeurs  :  (jr  primifa» 
lement  de  ce  grand  é'  magnanime  Royale  grarsd  François  voHre  ayeul 
amateur  ér  refi aurai  eur  des  fciences  ,  comme  vn  fcion  fortmtt  d'vne  fi 
bonne  racineitay  pris  la  hardiejfe  deuant  voflre  Aiajeflé  ^  de  faire  vn 
bref  difcours  de  la  chaffe  des  Loups ,  é'  f»  écrire  ce  que  ten  ay  apris 
f!r  expérimenté.  Eftimant  bien  que  vous  ne  le  trouuerez,  pas  mauuais^ 
non  plus  que  fit  ce  bon  ^  vertueux  Roy  ,  ce  grand  François ,  qui  receut 
ie  bon  œil  quelque  choje  du  peu  de  ffauoir  qui  efi  en  tttoy-ylors  que  ie  luy 
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frefentMy  vne  CartgvniuerfcHe  en  forme  ie  Imt^fur  vn  point  muAc- 
eoùtme  de  U  figure  en  pUn  de  tout  le  rr)ondfy  oh  étaient  les  mers  ^  ter- 
res  s/(fes  en  longitude  :  car  par  vne  Jettleface  ne  fe  peut  démontrer,  ny 
ftiire  fans  grandes  fautes,   êt  commanda  que  ledit  Iture  fut  mis  en  fa 
Bibliothèque  de  Fontaine  ble au  ,  là  ou  vous  le  pourrez,  voir  quand  tl 
plaira  à  votre  Majejîé.  Voilà^SlRE^Us  occnftms principales  qui  m  oi$t 
incité  à  faire  ce  petit  traité  de  la  chaffedu  Loup.ioint  que  ie  ne  cormpj 
ferfonne  qui  en  ait  traiSié.ér  que  quelques-vns.poftble,  feront  incit  ex. 
d  en  écrire  mieux, & plus  au  long.  A  quoy  tay  vaqué  d'autant  plus  vo. 
lontiers ,  que  ie  me  jtêis  veu  vn  peu  à  loifir ,  ^  moins  empêché  aux 
affaires  de  la  marine  yefque  lies  tay  employé  mes  iennes  ans  pour  le  fer- 
mée des  feux  Rois  :  le  grand  Roy  François,  Henry  votre  pire ,  (jr  Fran- 
çois vôtre  fiere  y  fous  le f quels  tay  Jouflenu  d'honorables  charges  par 
mer, (ir  dont  tay  eu  {auec  Cayde  de  Dieu)  bonneyffué  pour  leur  feruice, 
iefpace  de  quarante  cinq  ans ,  que  tay  exercé  l'ejlat  de  la  marine, 
Vequel  ayant  quelque  relafche ,  ie  me  fuis  ad  donné  à  faire  la  guer- 
reaux  Loups,  laquelle  chacun  fçait^é"  *  connu  comme  ie  l'ay  exercée: 
de  façon  quêtant  fort  bien  expérimenté  en  icelle ,  ten  puss  parler  ér 
écrire  hardiment  :  laiffant  néanmoins  la  liberté  aux  autres  défaire 
mieux.  Mais  ,  tant  y  a,  quil  fera  plw  aisé  à  quelques-vns  de  blafmer 
ce  petit  labeur,  que  de  l'amender.  Et  efperant,  SIRE,  que  vous  y  pren. 
drez.  p/aifir ,  ie  vou4  l'ay  voulu  prefenter ,  attendant  vn  avtre  échan- 
tillon, qu'à  l'ayde  de  Dieu  ie  dreffersy ,  de  la  façon  dr  manière  de  cou- 
Jtruire  les  grands  nauires,les  armer  ^  les  aviSluaillerydrtffer  le  ccmhat 
par  mer,  faire  des  grandes  navigations  par  U  Soleil,  Lune ,  à"  Bfiot/les 
fixes  Autrement  qu'on  na  accottjlumé.  Cat  voyant  le  beau  commence^ 
met  que  vous  ctionuex.  à  décoiéurir  la  nouuelle  terre  Françoife^  Canada 
Ockelada,  dr  la  Segué'ue,  fer  a  donne  vn  moyen  plm  aisé  à  tous  défaire 
ladite  nauigation.Ou  l'on  verra  fe  nourrir  tant  d'homes  en  cet  ejlat  pour 
vojlre  feruice,qu  tin  y  attra  Royaume  qui  en  ayt  plm, ny  défi  bons.  Auffi 
vous  auez.  toutes  les  commodité  pour  ce  faire  :  comme  bots  ,fer  ^  force 
victuailles  de yins,farines,  chairs ^  & poiffonsplus  qu'en  autre  pAys^  <^ 
toutes  chofes  à  ceU  fort  necejf aires. Chofe fort  odieufe  à  nos  voifinsymais 
il  faut  bien  qu'ils  fe  contentent  de  ce  qu'ils  ont  voulu  tout  embrajfer,  iuf 
ques  à  vouleir  faire  partage  de  toute  la  machine  dt$  monde, é  ne  laif. 
fer  AUX  FrAnçois  Aucune  chofe  pour  leur  purt.  Maïs  ils  connoiflront  cy- 
Mprez.,que fous  voftre  règne  les  FrAnçois Jfe  font  efueillez  qui  Auoient  été 
trop  négligent  é  endormisice  qui  fer  a  à  U  gloire  de  ce  bon  Dieu  ,  CrtA- 
teur  de  tout  le  monde, q ue  ie  prie  donner  à  vom^  SIRE,  AbondAnce  de  fê 
ITAce ,  Auec  toute  AUgmentution  de  vojire  hornteur  é  MAjefié. 
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CHAPITRE  I. 
D»  loup  ,  (^r  d<r  Ja  nature. 

Fs  hnbitans  d'Afie  ,  d'Afri<|'ic  ,  6c  d'Europe  connoifTcnt  afTèz  ^■'y* 
combien  le  loup  cft  vnc  màuuaifc  &c  cruelle  bcftc  ,  pour  les 
grands  cotes  &  d  niniagcs  qu  ils  en  reçoiuenc,en  eux,cn  leurs 
ctiftn<!,5c  en  kur  bcflail, volaille,  ôc  toutes  antres  nourricuies.  loufs. 
De  iréme  fjçon  en  /ont  tourmentez  les  habicans  de  l'Ame, 
riqucappellce  Brcfil.lcs  Ai  t-iles,  b  Floride  &  la  terre  Françoife,  Canada, 
Ochclada.la  Sagucve.  Se  terres  Neuves,  la  Suéde,  Noruegue,  &,  autres  pays 
Orientaux  6c  Occidentaux  Or  encore  qu'il  y  aitpcu  degens  qui  ne  connoif- 
feniles  loups»ôc  n'en  ayét  veujreferuc  aux  Ifles  d'Angleterre  &  d'tfcoirc.ic 
n'ay  pourtant  voulu  obmetre  la  forme  ,  moeurs  ,  nature  6c  différence  des 
loup'.  Le  loupdonc  eft  vne  bcfle  ayant  le  poil  grils  ,  mêlé  de  noir,  blan-  §tjtfUt 
clicallre  fous  le  ventre, la  tctcgrolIê,armcc  de  dents  grolfes  &  longues,d*o-  M'  *fi 
rciUe»  courtes  &  droites,  dont  cft  lorry  le  prouerbc  :  te  tiens  le  loup  par  les 
0  fi7/<r,quand  cclny  qui  parle  eft  en  doute  de  ce  qu'il  doit  faire.  Pline ,  au 
livre  7.  chap.  a  i.  dclon  hiftoire  naturelle  ,  dit  que  la  veuc  du  loupcft  fore 
mauuaife  6c  dangercufe ,  6c  que  s'il  voie  vn  homme  deuant  que  le  loup  le 
voycil  luy  ofte  la  voix  pour  l'heure.  Item  que  les  loups  d'Afrique  font  pe- 
tits,mais  es  régions  froides  font  grands, afprcs  6c  plus  cruels. Ce  que  eonfir- 
n  cOlaus  Magdns  ,  Archeucfque de  Wcftphalle  en  Gotthie  ,  au  liure  i  8. 
chap. n.  de  l'hiAoire qu'il  a  faiâe des  gens,  beftes  6c  oyfcaux  des  régions 
Septcntrionnales,  difant  que  PHne  à  parle  à  la  vérité  des  loups ,  6c  que  leur 
cruauté  &  leur  malice  fe  montre  plus  en  laauier  ,  quand  ils  vont  aprcz  la 
louue,eftans  en  chaleur  ;  &  même  que  durant  les  grandes  froidures  ils  s'af- 
fcmblent  en  grand  nombre,  ce  qui  les  rend  plus  hardis  6c  plus  cruels,  mét- 
rant les  habitans  des  régions  froides  en  telle  peine  ,  qu'ils  n'oferoienr  aller 
feuis  ,  &  fanseftrc  armez  de  bâtons  arbaleftes  6c  arquebuses  :  &  fur  tout 
qu'ils  ayment  ï  courir  aprez  les  femmes  enceintes  pour  les  doaorer. 

Il  y  a  encore  vnc  autre  forte  de  loups,appellez  loups  Ceruiers,comme  dit  i^^pt 
Pline  ,  dont  les  Princes  ic  Seigneurs  portent  leurs  fourrures  :  lefquels  s'ils  cir- 
ent pris  vnc  beftctCn  la  mangeant,  ils  leuent  la  tcftc  pour  regarder  ailleurs, 
ils  oublient  leur  proye  ,  6c  la  laiflcntlà  pour  en  chercher  d'autre.  Le  même 
authear  au  chap.)4.dadit  liure  écrit  d'vne  forte  de  loups,nommcz  Thocs» 
qui  font  pluslongs  de  corps,ayant  les  cuidès  6c  les  jambes  plus  courtes  qae 
ks  aacies  loup$>qui  fautent  fort  viftcj  yiocnt  de  vcnaifon,  &  ne  font  aucun 
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mai  aux  hommcsifont  fore  velus  en  hvuer  &  en  c(Vé,&  font  4e  ^oil  ton. 
CiffU      Ariitoce  ,  aux  liurcs  qu'il  a  faiâ:  de  rhiftoire  des  beftes  &  des  parciet  ÔC 
ti»m  dis  gencr'cions  d'iceUcs>diccn  fenj.liuce,  cbap.i.  que  les  loups  s'acrachencà 
lalotttK  comme  font  les  chiens  :  &  au  i.  liurc  premier  chapicreiccrir  qu'ils 
j^^^    ont  le  membre  génital  comme  vn  oS)  comme  l'ont  auflî  le  cerf,  le  renard» 
la  Dcllette.Il  dit  de  plus  au  (îxicme  liure,chap.45  .que  les  louues  portent,  6c 
font  leurs  petits  comme  les  chiennes ,  ÔC  en  même  didance  de  rereps  &  dt 
iour.ne  to  v  ans  aucunement  comme  les  petits  chiens:  &  que  les  louues  con- 
çoiuent  &  font  empraintes  en  certain  temps  de  l'année  qui  cft  au  mois  de 
lanuicr,  ou  pour  le  plus  tard,  au  coramenceraent  de  Février  ,  Se  font  leurs 
petits  au  commencement  de  VEdé  cnuiron  le  mois  de  M^y  :  &  que  lort 
qu'ils  fuiucnt  la  louue  chaade,ils  font  fort  cruels. Ledic  Ariftote  dit  déplut 
au  S.lmrcich.  1 8. qu'au  pays  des  Cyrenicns,les  loups  couurent  les  chiennes; 
comme  en  Grèce  les  chiens  du  pays  de  Lacederoone  s'accouplent  auec  les 
Tigres.  Et  au  premier  liure,  chap.  i .  il  écrit ,  qu'encre  les  bcfles  il  y  en  a  qui 
foncaififes  à  appriuoifer  i  les  autres  non  :  comme  la  Panthère  &  le  loup.qui 
font  beftes farouches,  &  fines  pour  tromper  ôi  prendre  les  autres  animaux. 
K4iirri-  ||  aécritauflj  au  S.liure.chap.^  de  la  façon  de  viure  du  loup:que  les  loups 
fe  nouurrilTentde  chair,&que  s'ils  ontfaira>ils  mangent  de  la  ccrrexe  qui  eft 
vne  opinion  que  l'on  a  eue  pour  les  auoir  veus  aux  champs  fouiller  pour 
déterrer  du  carnage  qu'ils  y  auoient  enfouy»  aprez  auoir  efté  faoulez»  pour 
s'en  feruir^au  temps  qu'ils  ne  pourroient  auoir  de  nouuelle  pcoye.  Comme 
vn  certain  iour  que  i'allois  à  laCour.paflant  par  la  fored  de  faim  Germain* 
i'apperceus  vn  pied  de  cerfqui  étoit  hors  du  fable  .  que  ie  fis  tirer  »  de  ce  fût 
vneefpaule  entière»  qui  auoit  efté  mife  en  terre  la  nuiâ  précédente. 
Trtfrit-     Les  loups  eftans  malades  prennent, quelqucsfois  de  l'herbe,comme  font 
tt  dis    les  chiens, pour  fe  faire  vomir,&  lâcher  le  vcnccc.lls  ont  coutume  d'attaquer 
^f*'    les  hommes  parcfleux  ÔC  pufiUanimes  alUns  feuls, beaucoup  plutôt  que  les 
veneurs.Ec  ledic  Ahflote,au  liure^.de  fonhiftoirc^des  b  (les,  chapitre  8^. 
auec  Fline,aa  liure  io.chap.8.de  fon  hiftoirc  naturelle,  difent  que  prez  des 
Palus  MeotideSjles  loups  font  familiers  aux  pécheurs,qui  ont  accoutumé  de 
leur  donner  patt  de  leur  pcfche  :  ôC  s'ils  y  manquent,  la  nuiâ  ils  dcchirenc 
&  rompent  leur  rets.Au  d.liure>chap.  1 3.  die  que  les  loups  au  temps  qu'ils 
fuiuent  la  louue  en  chaleur,  font  fore  cruels  aux  autres  qui  y  furuiennrnt, 
toutesfois  en  autre  temps  n'ont  pas  accoutumé  de  leur  courir  defl'us.  Et  ie 
puis  bien  dire  en  paffant  ce  que  i'ay  veu  moy  mcme.qu'au  temps  qu'ils  font 
en  amour  auec  la  louuc>i'cn  ay  conté  quelquesfoisdouze^qui  s*étoienc  tel- 
lement battus  enfemble,qtie  quelques- vns  faignoicnt  bien  fort:&  par  tout 
le  chemin  où  il  y  auoic  des  marets  &  fanges  ,  ceux  qui  croient  bleilcz  fe 
vcautroient  pour  érancher  leurs  blcifeures  ,  comme  Ton  peut  inférer  puis 
qu'on  trouuoic  dans  Teau  abondance  de  fang. 

Le  même  Ariftote,au  9.1iure.chap.  i.  des  beites  qui  ont  inimitié  perpé- 
tuelle cofembletdit  que  le  loup  cft  ennem v  à  I'afne,au  taureau,&c  au  retur^. 
Il  écrit  auflian  z.liure,chap.  i  7.que  tous  lesanimaux  qui  ont  le»  mâchoires 

Îileines  de  dents  .n'ont  qu'vn  ventre:comme  l'hommedc  chien, le  pourceaut 
'ours  Je  lyon  ôc  le  loup.  Le  même  autheur  au  }.  liure  du  traidèé  qu'il  a  fkir 
des  parties  des  animaux,&de  Icur^  caufes.chap.io.  dit  que  les  beftes  qui  ont 
les  piedsfcodusca  doigts  ou  caiilis«oiu  cinq  doigts  aux  pieds  de  dcuanr^ 

quant 
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qaatre  aux  piedf  de  derricrccomme  les  iyonsjcs loups,  les  chiens  &pan-  2,«m^ 
chères  :  &  qnc  coure  hcdc  a  le  col  flexible  hormis  L-  loup  &  le  lyon  ,  qui  n'u^ts 
l'ont  toucd'vn  es,  à  raifon  dcquoy  ne  lepeiiucnt  ployer.  Ce  qu'il  n'cft  pas 
▼rayfeinblabic.'ca'-  j'en  ay  fiit  ouurir  pluHeurs  ,  auxquels  Vay  c  ouuc  le  col 
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tout  de  vertèbres  comme  a  vne  autre  befte.  11  cft  vray  qu  ils  ont  le  col  rort 
gros.raaflif,  ncrueux  &  charnu  :  aufll  cft  ce  vne  befte  qui  a  grand  force  au 
cohcar  s'il  prend  vn  mouton  par  le  milieu  du  corps, il  le  porte  en  fa  gueule, 
comme  vn  levrierfcroit  vn  con»l  :  &  s'il  crouue  vn  cheual  ou  vache  morte 
dedans  vn  creux  de  foftc.il  le  tirera  hors  pour  le  manger  là  où  le  cheual  bien 
attelé  ne  le  pourroir  pas  enleuer.  De  plus,  A  riftotc  au  Jiiire  é.  chap.  i  f  .dit, 
qu'il  y  a  des  loups  canins  appro  hansde  la  nature  des  chiens,  qui  font  leurs 
petits  comme  les  autres  loups  ,  &  ne  voyent  de  long  temps  aprez  qu'ils 
îont  nais, &  n'en  font  pas  plus  dcqMarre. 

Les  louues  font  ordinairement  leurs  petits  en  des  forts  taillis ,  haillfers 
couuerts,&  builFonserpais.ou  bien  en  quclquecolline  ou  coftcau plein  d'ar- 
brcs.qui  regarde  le  Midy  pf>ur  auoir  la  chaleur  du  S^^lci'.Et  fouucnc  les  font 
prez  de  quelque  grande  tanière  de  blereaux.pour  fe  fauuer  dedans,  fi  onicu^ 
raie  tore  ÔC  ennuy  :  &  d'auenturc  ,  fi  la  louue  rcfcnt  preiïce  de  gens  ou  des 
chiens ,  elle  prend  vn  de  fcs  petits  louuetaux  en  fa  geulc  ,  &  l'emporte  :  & 
n  ortant  point  dcftourn;'e  elle  allaidbe  fes  petits  infqu'à  ce  qu'il  puiftenc 
manger  Le  loup  ou  la  louuc  font  roû  jours  ,  prez  de  leurs  petits:  8^  alors  l«m«« 
qu'ils  peuuenr  manger,  le  loup  ou  louue  va  à  'a  chaffe,  5f  ayant  trouu«  ou 

f»rîs  quelque  bcftc  leur  en  apporte  ce  qu'il  vomie  dcuant  fes  petits  pour 
es  nourrir.Et«:^Unts  grandcict5,commedeschiem  courans,leur  pere&  me- 
rcleurapportcnt  quelqueaigneau  vif.nu  quelque  nye,  quelquesfois  vn  peti< 
chien  vif  pour  le  leur  fai  e  tuer,&  leur  apprendre  leur  meftier:&  iaroais  ne 
mangent  4a  tcrtc  des  chiens  ,  ny  la  peau:/l  n'y  a  boucher  ny  éco  chcur,qui 
écorchc  vn  mouton  ou  vn  chien  plus  propcemenr,qu'ilsfont.  Eftansdeue-  jr* 
nus  plus  grands  enuiron  le  mois  d'Aouft  5c  Septembre,  le  loup  Ôc  la  louue  nttirrU 
les  commencent  à  mener  aux  champshors  le  buiifon  oii  ils  auront  cfti  nour- 
ris  ,  &  \k  attendent  que  leur  pere  &  mere  leur  apportent  quelque  proyc  ^^*" 
viuebu  morte  fans  trop  s'éloigner  de  leur  buifFon.  Et  alors  aprez  vne  pluye 
de  la  nuiâ.ou  du  iour  d'auparauant,  on  les  peut  voir  fur  les  terres  labourées 
ou  fables.D'auantage,cnuiron  lcmoisd*Odlobre&  Noucmbre,m«mc  long- 
temps aprez, les  icunes  loups  eftans  chaftcz,  eotrcprcnnent  à  fordr  au  cours: 
&  là  auecleuriers  ou  rets  on  les  peut  prendre  :  Se  vcnans iufqucs  au  mois 
de  Ijnuier,que  les  louues  font  chaudes, les  vieux  loups  pillent. mordent  les 
icunes  loups,  &  les  chaftent  de  leut  compagnie,  même  coûte  l'année ,  vou- 
lans  Icfdits  vieux  loups  garderleur  quartier  6c  pays  ,  qui  contientprez  de 
deux  lieues  en  rond  :  &  n'en  fouffrent  aucuns,qu'ils  puiifent,  en  leurs  pays.* 
comme  font  plufieurs  autres  beftcSsles  cerfs,  fangliers,  chats,  les  vieux  liè- 
vres ,  Ôc  vieux  conils  :  &  même  lés  uyfeaux,  comme  les  perdnS9  corbeaux, 
herons,corncilles,&  plufieursautres.Et  i'ay  veu  bien  fouucnt,ayant  prisfix 
ou  fept  loups  prez  de  ma  raaifon,  &  en  mes  bois ,  efquels  i'cftimois  n'y  en 
anoir  plus.vn  mois  aprez  i'en  trouuois  d'autres. Aullî  ce  font  beftcs  de  paf- 
fage  qui  viennent  de  loin  ,  comme  des  forefts  d'Ardaine,  &  aucccs  grandes 
forefts/car  on  tient  pour  certain  que  chaqueann^c  il  en  fortdefditcs  forefts» 
TOC  année  dci  cerfs,!  autre  année  des  beftcs  Doires,corome  faiiglieis,l'autre 
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des  loups. Ce  qui  aciircauiH  quantité  de  loups  en  vn  pays ,  font  les  guerres.* 
car  les  loups  fuiuent  vn  champ  pour  la  carnages  qu'ils  trouuent d'hommes 
morts tchcuaux,  6c  autres  bcfîiaux  tutz.  I  t  ceux  qus  fc  Tunt  accoutumez  à 
manger  la  chair  d  homme,  àgr^nd  peine  en  veulent  ils  niangcc  d'autre  :  âc 
s'ils  n'en  trouuent  des  morts,  courent  Air  quelque  ieunc  laquais  >  ou  fille  t 
méa.c  aux  hommes  mal  accompagnez  ic  Ls  mani;enc. 
SerptHf      II  y  a  cncofc  vne  autre  chofe  ,  qui  n'acfté  écrite  de  pcrfonne  •  au  moins 
trcMutz        i'ayc  Icu  ou  (  uydirc  que  dans.les  rc^ignons  d'vn  vieux  loup, s'engendre 
dAn»  Iti        nourrit  des  ferpens:ce  que  i'ay  vcu  à  ttcis,mc«Tsc  à  qnatrr  loups:quel- 
^'"^    quesfois  vn  loup  en  vn  roignon  a  deux  fcrpens  ,  l'vn  d'vn  pied  l'autre  d'vn 
-vieux   pouce  de  long»  les  a  itres  moindres,  &c  par  facccHion  de  temps  Font  mouric 
lôiépi.    le  loup  ,  &c  deuicnnent  ferpens  ôc  beftes  fort  venimeulcs.  Et  n'eft  non  plus 
M»tfm  écrange^que  dj  la  vipère,  de  laquelle  les  perits  rongent  ôc  niangintlc  vcn- 
rt  dt    trc  de  leur  mere,  &c  la  tuent ,  tftans  faits  par  aprez  vipères  fort  venimcufcs. 
hup  eji  Auflî  on  voit  que  l.a  raorfuredu  loup  rcccuc  ait  ccrp:  de  quelque  bcfte  ,  ne 
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Ce  peut  guérir  qu  i  grand  peine, i  raifi  nd'vn  venin  pernicieiix,qni  y  eft  ca- 
X'"/*'/  ^hc.Etpour  cette  caufc  la  plus  grand  partdes  belles interrclFces  &c  blc/lircsà 
d'ffictU  meurent,  ou  bien  leurs  membres  Si  parties  tombent  toutes  pourries» 
À  gMt-  quelque  foin  qu'on  y  mette  :  dont  i'ay  eu  pluheurs  de  mes  leuriet't  blcilez 

parles  loups.qui  en  (ont  morts  quelque  remède  que  ie  leur  aye  peu  faire. 
Tintff*      Qijant  ï  l'alluce  &  i  la  finclîè  des  loups,  ils  ontcoûtameau  foir  de  hur- 
iutwf  1er ,  pour  s'afTcmblcr  touf.  Cela  ic  fait  pour  anfaillir quelque  harjs  de  che- 
f     uaux,&  s'ils  peuuent  les  font  cfcarter  pour  fe  fatHr  de  quclqu'vn  des  pou- 
lains  ,  qu'ils  eflranglent  àc  mangent,  autant  en  font  ils  aux  x>aflurages  des 
loufsà  b<£ufs  &  de  vaches.  Et  n  c'ell  en  pays  où  il  n'y  aitny  haras, ny  pafturagcs» 
prtndre  \\%  viennent  aux  villages  de  maifonen  maifon  pour  trouuer  quelque  bcfte 
hrebm.         [ç  mauuais  ménager  ou  ménagère  n'auront  enfermée  ie  foir  en  l'ctablc, 
la  prendront  on  tueront, &  mangcTont,&  s'ils  n'en  trouuent  point  hors  de 
rérabléxherchent  les  retraites  des  pourceaux,  det  poules,oyes  &  autres  vo- 
lailles qui  ne  font  enfermées  dans  lesmaifonSirompct  toutjSc  les  prennent. 
Et  s'il  y  a  moutons  ou  brebis  en  quelque  ctable,font  ouuerture  en  1  érable 
par  derriere:&  s'ils  entrent  dcdans,en  tuent  vingt  ou  quarante  &  de  la  plus 
part  n'en  prennent  que  le  fang  ,  hormis  à  leur  département  &  chacun  em- 
porte fi  proye.  Et  s'ils  ne  peuuent  entrer  :  font  vn  trou  à  la  muraillc,&  par 
iceluy  les  moutons  montrent  leurs  teftes:&  les  loups  faifilTent  la  tefte,&  ci- 
tent de  telle  forcc,quefouucntils  font  palier  tout  le  cors  du  mouton  parce 
trou  :  à  tout  le  moins  ils  en  arrachent  la  refte.Et  és  lieux  où  les  mouttons 
font  enclos  dans  les  parcs  ,  les  loups  s'accompagnent ,  &  vont  cfTaïUir  les 
chiens  de  ces  parcs.auec  telle  rufe  que  l'vn  d'iceux  fe  laide  approcher  &  at- 
caindrc  des  chiens,  fe  retirant  toujours  au  loin  pour  écartée  les  chiens  loin 
du  parc.  Cependant  les  autres  loups  fe  jettent  auec  violancc  contre  les  cla* 
yes  du  parc,  &  les  font  tomber,  puis  touts  les  moutons  égarez  &  efpars 
RxA^    &  U.font  facilement  pris  &  tuez  defdits  loups,  &  pour  le  moins  ils  en  tirent 
quelques  vus  par  delTous  les  clayes.  ils  ont  encore  vne  autre  fjçon  défaire 
^'rtnÀTi  P®"*^  prendre  les  chien<>:c'eft  qu'il  y  en  a  vn  ou  deux  quignettentlelongdc 
^itf      la  maifon  \ï  où  eft  le  chien  ;  vn  autre  attire  le  petit  chien  qui  l'abboye  au 
thitmu  plus  loin  de  la  maifooipuis  foudain  il  luy  court  delFus  :  le  chien  croyant  (t 
fauuer  par  la  porte  ou  par  dcITous  l'huis  de  la  roairon)eft  icnconcré  de  ceux 

qui 
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qui  le  guectoient.  &  cft  pris  Ôc  mange.  Il$  onr  bien  aiiflî  cette indnftric  aux 
forcftsdc  courre  Ici  cerfs  8t  fjons  des  biches  k  ieIais,commc  fcroiencchicns 
COurans,cho(c  alHz  comicue d'vn  chaciin:rc  dicdcr  cux«ménics,&  Ce  mettre 
comme  vn  cours  de  icuncts  gucctans,^  attendans  à  l'orcc  de  forc(l,cepcn- 
danc  qa'vn  d'eux  va  chalTcc  ëc  accueillir  Icfdiccs  bciles  fjuuages  ,  qui  fonc 
ésgaignages. 

Bcrchocius  dans  ion  rcdudkoirc  moral,  au  tir.des  animauxidic  que  le  loup  Lypa, 
cft  appelle  lupm  qun(Wio«/\»  pe.':c\l[  à  dire,  ayant  les  pieds  quafi  du  Lyou:  Iconi» 
parce  que  comme  le  Lyon  a  force  &  vertu  en  fcs  pieds,  audî  s'il  jette  fa  pat ,  pc$. 
ce,&  Tes  griffes  (ur  quelque  belle,  c'clt  fait  de  fa  vie.  Ifidorccn  Ton  liure  i  i, 
a  ccric  i  que  le  loup  cil  vne  bcfle  rauilTAntc  qui  dciîrc  fort  le  fang*  &  par  U. 
rage  Se  rapacité  qu'elle  a  ,  tué  toute  beftc  qu'elle  trouuc.  Arift  itc  en  fon, 
liurc  des  animaux, fait  mention  qu'aux  Indes  il  y  a  vne  efpece  &  trani.  re  de 
loups,  qui  ont  trois  ordres  de  dents  en  la  gueule  ,  la  face  commci  vn  hom« 
nie,  les  pieds  d  vn  Lyon  ,  la  queue  ccmnic  vn  Icorpioo  ,  &c  la  voix  comme 
vn  homme  éclatante ,  ncantmoins  eftonnantc  comme  vne  trompette,  viftes 
comme  ccih  .  f  ->rc  cruels  ,  qui  tuent  les  hommes  ôc  les  mangent,  ifidorc  '  '•'^f 
écrit  autlî  fuiuant  le  dire  des  labouicurs.quc  fi  le  loup  void  I  hommcauant  J^^^^ 
qu'il  en  foie  vei>,  il  luy  ode  la  voix,  parce  que  de  fon  haie  ne  mauuaife  il  in- 
ftdke  l'air:lequel  ainfi  infwdlc.infiûe  auflîl'in(piration  de  l'homme  prochain 
&  contigu  de  ladite  bcfte  ,  &  le  priue  de  fa  voix  :  dcquoy  parle  Virgile  en 
fes  Bucoliques, mnerim  videre  prto'-e j. Dont  c1\  forty  ce  proucrbc  com- 
mun ,  LupM  efi  infâbuU  :  c'eft  à  dire  quand  on  parle  dr  quclqu'vn,  &  qui 
furuicnt  à  rin(lant,ccluy  qui  parloit  fc  tait,  comme  H  le  furucnanr  luy  oiloic 
ta  voix  Si  la  parole.  iHdore  dit  de  plus,  que  Ci  le  loup  e(l  veu  de  l'homme  le 
premier,qu*il  perd  beauctuip  de  fa  férocité.  Il  ajoute  encore,  que  les  loups 
louucs  ne  font  en  chaleur  ,  que  l'efpacc  de  douze  iours  ,  durant  lequel 
temps  ils  foudicnnent  la  faim  en  ieufnant,fan5  manger  aucunement  :  mais 
aprczces  longs  icufncs,ili  mangent  auidcmincnt&  deuorent.Lc  même  au-  ^'  /»• 
thcut  raconte  que  le  loup  aymcfort  à  plaifanter,  &  pour  cette  raifon  il  de 
tobe  &  rauitquciquesfois  vn  enfant  «  aucc  lequel  il  fc  ioiic  vu  long  cfpacc  '  *  "* 
de  temps,  mais  à  la  Hn  il  le  tue. 

Il  ditd'auantage,que  Ci  on  fait  accoudremenr  ou  robe  de  laine  d'vnc  bre*  cuin, 
bis  ou  mouton  que  le  loup  aura  tué  ou  bien  que  la  laine  de  la  bcde  tuée  par  ijm  ««- 
vn  loup  foit  mêlée  parmy  d'autre  l'aine  de  laquelle  enfoit  faite  vne  robbe,.'"'» 
que  cette  robbc  ou  accouftrement  fera  pouilleux  ou  infcûé  de  vermine. 
Atiftote  entre  les  chofcs  cy-deuant  écrites  didl,  que  Ici  loups, &  toutes  les  /^^^ 
autres  bedes  carnadîcres  ,  font  beaucoup  plus  cruelles  &  dangcreufcs 
lors  qu'ils  ont  des  petits  ,  quedeuant.  Le  même  au  liurc.  S.  chapitre  f . 
dit  que  le  loup  mange  de  chair  crue  ,  &  peu  fouuent«  &  hormis  par  grande 
faim, il  mange  de  l'heibc,  ûd'auenture  il  n'cft  malade.  Car  alors  fc  Icntanc 
trop  plein, cherche  &  mange  vne  forte  d'herbe  à  fin  de  vomir  ce  qu'il  a  man- 
gé. Au  même  lieu  Ariftote  dit  ,  que  quand  le  loup  fcnt  que  fcs  dents  Ton 
cbouchées  ou  agaflcs  de  trop  manger  ou  rompre  des  os  des  beftcs  qu'il  a 
deiiorces.  il  fort  de  fa  caucrnc,  &  a  coutume  de  mâcher  de  l'origant,  ^.iEuD 
d'aiguifecfes  dents.  Ditaudî  que  le  loup  quand  il  commence  iauoirfaim* 
manger  en  telle  façon  &  Ci  afprement ,  qu'il  perd  incontinent  la  faim  ,  mais 
rs  il  cft  graadcizicac  roalade:&  pour  ccctc  caufcil  fc  tient  long.tcmps  en 
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CorJ*  repos,  3c  dcGrc  de  louer  apccz  cdre  faouli  ou  bien  dormir  ÔC  Ce  repo&r.  La 
d«  Vf-  nature  des  loups.ainû  que  récite  ledit  Ariftote>eft  totalement  contraire  à  la 
brebis  que  fi  vne  corde  faite  de  boyaux  d'vn  loup  >  crtoit  mile 
hoyMux  *  violon  ou  àvnequitarrc  mêlée  auec  des  cordes  falotes  des  boyaux 
ài  Uup  brebis  ou  moutons,  celles  de  brebis  feroicnt  petit  à  petit  rongccs  de- 
ftruires  pat  U  corde  faite  de  boyaux  de  loup. 

Homcrc  Piincc  des  Poètes  Grecs  parlant  du  loHp>  dit  qu'il  eft  mcrucîl- 
leufemcnt  vigilant ,  qu'il  ne  craint  rien  plus  que  le  feu  ,  &  que  quand 
on  jette  des  pierres  contre  luy  ,  il  a  bien  cette  fînc^  de  regarder  &  obfer- 
ucr  d  vn  opil  allez  furieux  cduy  qui  aura  le  premier  jette  la  pierre  :  de  façon 
que  û  la  pierre  l'a  o(Fcncé,il  tue  ccluy  qui  l'aura  |etice.&  fi  elle  ne  l'a  often- 
cé,!l  ne  oleflc  que  bxn  peu  l'homme  qui  l'aura  jettée  :  mais  comme  eftanc 
vitux    quelque  peu  courroucé»  il  le  corrige  &  le  la  rte  aller.  Lesloupsen  vicilleTIc 
W/    lonc  pires  aux  hommes, félon  Hoinere,&  tant  plus  ils  vicilUlïênt.tant  plus 
^cmtls    Conl-\\s  dangereuxrcar  d'autant  qu'ils  ne  peuucnt  chafier  aux  autres  beftef» 
f«<  Ut  ^  raifon  que  la  force  leur  manque,ils  drcrtent  des  embufches  aux  hommes* 
Hunts.  les  rauiflcat  s'ils  peuuent  ,  &  les  m.ngcnt. 

Le  même  autheur  lecire,  que  quand  les  loups  font  fort  f  ieuxt  la  pointe 
de  leurs  dents>&  la  fommiré  de  leurs  ongles  s'accourcir  tellement,  que  les 
dents  &  les  ongles  fe  débilitent  &  rebouciient  >  fans  auoir  que  bien  peu  de 
Tertu:&  en  cet  eflat  de  vieilleHe  ils  viuent  long  temps. 

Soltnus  die  que  la  vieilleHcdu  loupeft conncuc  p^r  les  dents^parrequ'en 
▼ieillertc  elles  font  plus  f  trécs ,  &  qu'ente  les  loups  ceux  qui  font  de  poil 
plus  droit  &  hcrifT^nnc  «  font  de  courage  plus  audacieux  6i  feuere  :  outre 
cela  ,  que  les  intérieures  parties  du  loup  font  merueilleuiêment  débiles ,  & 
reçoiuent  facilement  corruption  ,&  que  les  parties  extérieures  font  fore 
dures  &  endurentgrand  nombre  de  coup'. Pline  au  Hure  i  i  .de  fon  hidoire 
naturelle  dit,  que  tes  yeux  d'vne  chcvie,  fie  d'vn  loup  efclaircnt  &  rcndcnc 
lumière  de  auiâ^  comme  des  chandelles  ;  c'cft  pourquoy  les  chiens  ne  les 
ofentchillcr  pendant  lanoiél.  Il  ditaurtîau  même  ohapitrc,  que  la  î^rande 
dencdextredu  loupa  pluficur^  vertus  &  fingularirez.  beau  zi.liu.e  chap. 
I  o.  ccrit,quc  la  tefte  du  loup  enuieillie|5:  pendue  aux  portes  des  maifons, 
fcrcpourrefiOer  i  tous  charmes  5c empoi(bnnetrent:la  peau  du  col  pareille- 
ment,&  de  la  tefte.  Au  furplus  cette  belle  eft  de  telle  vertu, que  fi  vn  cheual 
marche  fur  le  pas  du  loup,  il  en  deuient  pefant  &  pareilèux. 

CHAPITREII. 
*Des  remèdes  <jue  fon  pem  tirer  des  parties  &  excremens  du  lanp. 

P Line  au  liurc  Zj.defonhidoirenaturellet  chap.i  i.  dit,  que  le  linirocnc 
des  excremens  du  loup  profite  grandement  aux  yeux  malades ,  &  U 
cendre  d'iceux  mêlée aacc le  miel  vaut  contre  les  defluxions  des  yeux  chaf- 
fieux  ou  pleurans  :  la  grailTc  du  loup  eft  aurtî  fineulicrepour  les  en  frotter. 
Les  Médecins ,  tant  anciens  que  modernes ,  phlent  beaucoup  la  grairt?  du 
loup  ,  ils  ne  font  pas  moins  de  cas  de  fon  foye  dcficichc  &  mis  en  poudre, 
en  petite  quantité  auec  vin  tiedeou  roouft>pour  les  coux  inueterée&,&  foye 
puis  beu  interefië. 

Pline  fait  auffj  mention  au  a  ^ .  liure  de  fon  hiftoire  que  la  poudre  de  la 
telle  d'vn  ioup  guérit  la  douleur  des  dcnts,mcmc  qu'aux  excremens  qa'on 
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laiiTeaux  loups  fc  crouuencdes  os, Icfquels  appliquez  aux  dents^ont  pareil- 
le vcrcu.Au  14.  dudic  liure  il  ccric  que  le  (ici  du  loup  mêlé  aucc  la  graine  d« 
concombre  (auuage,uu  aucc  le  jus  d'icclle,quc  les  Médecins  appelle c  com*( 
munemcnc  Elacerium,&  lie  fur  le  nombril  delà  pcrjfonne»  luy  lâ<:he  le  veR«> 
cre  :  &  que  les  os  qu'on  crouue  dans  la  fiente  du  loup ,  qui  n'auroic  point 
couché  à  terre  guer  ûcnt  de  la  colique  liez  &  attachez  au  bras.Ec  au  chapi- 
tre 1 6.  dudic  hure  >  écrit  qucThuilc  dans  Uqualle  vn  loypou  renjrd  aura 
efté  mis  tout  vif ,  &  tellement  bouiUjr  que  la  chair  Ce  puiHc  feparer  des  et» 
cft  vn  remède  fîngulier  pour  la  goutte  ;&  que  l'cDil  droit  du  loup  Calé  6c 
lié  au  bras  ,  guérit  les  fièvres.  U  dit  d'auanoge  au  chap.  1 8. que  le  futf  du 
loup  ranaolic  la  macricej&  la  dureté  defoye,&en  ofte  lad«ulear.Mémequc 
fi  vne  femme  en  crauail  d'enfant  »  mange  de  la  chair  de  loup  «  ou  bien  que 
auejquVn  qui  en  aura  mangé  s'approche  dVlle*  lors  qu'elle  comtncnce  à 
fentir  le  raai.cclaluy  donnera  grand  allegcment.Les  dents  du  loup  lices  fur 
l'enfanc  ,  liiy  oHcncla  peur  qu'il  a  en  dormanc  >  3c  iciucnc  beaucoup  à  Icuc 
faire  venir  les  dents.  AuHi  nous  voyons  qiJc  les  Paiificns  pour  cétct^eâ» 
ont  coufturac  de  pendre  au  col  de  leurs  netics  cnfans  nonucllemeac  nez  de* 
petits  iouets,  qu'ils  appellent  hochets,  husd^argcnt,  dans  Icfquels  cft  em- 
manché vnc  grand  dent  de  loup,à  fin  queies  petits enfins  fe  iouans,&  por- 
tans  ce  hochet  en  leur  bouche,  en  frottent  leur  gcnciucs,  qui  cft  caufc  que 
leurs  dents  fortcnc  plus  facilement.  &  aucc  moins  de  douleur. 

La  peau  du  loup  a  même  vertu  ,  de  laquelle  auHj  on  fe  fcrc  à  fourrer  des  p,^^  4^ 
manteaux,  afind'cftre  preferuez  des  poux,  puiuifcs»  Vautres  vermines:car  ttuf. 
ces  bcftioles  (îiyent  la  peau  de  loup  >  comme  le  feu  :     files  chiens  appro- 
chent d'elle,  ne  manqueront  pas  d'y  piflcr  dcffus. 

Si  quclqu  vn  met  quelque  mourceau  de  carnage  ou  peau  deloupnouueU 
lemenc  pris  &  tué,  dedans  l'cdabledcs  moutons  ,  ou  brebis  ,  les  brebis  ou 
moutons  ne  mangeront  iamais  &  mourront  plutôt  de  faim.  Les  grandes 
dents  du  loup  attachées, &  liées  aux  chenaux,  les  gardencdefè  lallcr.ll  faut 
pcmarqucr  vne chofcde  laquelle  parle  Pline  au  chapitre  lo.du  même  liure» 
quelefoyedu  Icupcd  fait  comme  l'ongle  du  pied  de chcual. 

Il  allègue  au  même  chap.  que  pour  empêcher  ç^uc  les  loups  n'aprochent 
d'vn  champ  ou  metairie,il  faut  faire  quelques  cho(c$  que  ie  laiflc  à  dire  d'au- 
tant que  cela  rcflènt  trop  fa  Magie  »  de  laquelle  cft  défendu  aux  Chrefticns 
d'vfer  en  quelque  force  que  oc  foittcftant  exprcdêment  défendue  és  faiutes 
Efcritures. 


CHAPITRE  IIL 
Comme  on  doit  irtjfer  vn  limier  pour  la  chaffe  dn  loup. 

LE  veneur  doit  choifir  de  fa  meute  vn  chien  le  plus  beau,hardy>  ardant, 
gaillard,  &  haut,  c'eft  à  dire  fecret,  qui  n'ait  encore  chafie  ,  fi  faire  fe 
peut  I  afin  qu*il  porte  mieux  \i  itziOc  auquel  il  le  roetm  :  le  mignardera,  le 
flatterai  &  donnera  à  manger  plufieurs  petites  frîandifcs,  afin  qu'il  prenne 
le  traiâ  plus  volontiers  fans  fe  haralTcr  en  aucune  façon ,  de  crainte 
qu'il  ne  le  fuyc  &  abhorre  du  tout.  Et  fi  d'aucnture  il  a  veu  rembufcher  oU 
entrer  quelque  loup  dans  vn  boii  ou  taillis,  il  ne  faudra  pas  mener  le  chien 
fur  les  traces  du  loup  :  fans  l'exciter  ou  parler  à  luy  aucunement  :  mais  on 
orendragardc  qu'elle  mine  0c  conccnincc  le  chien  nendEa:conime  s'il  a  peur> 
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s'il  fe  heriflè,  s'il  va  bien  aux  branches,  ronces  ,  &  herbes  ,  s'il  porte  le  ne? 
haiir>ou  bis.Car  le«  vns  le  portent  haur,les  autres  has^Sc  il  eft  meilleur  cju'il 
porte  le  nez  haut  que  bis»  parce  cju'il  y  a  plus  de  fentirnent  pour  le  lonp.  Lors 
c|o*i!  porte  bien  fon  traiél  &  tire  de(Ttis,le  veneur  luy  en  doit  lâcher  d'auanca. 
gcl'excirant  <Sc  parlant  à  luy  de  cette  façon  à  voix  bilTc.  Vail-lk^Vail  là.dy»' 
Vail  là  Pillauc  (outre  fon  nom  de  chien.)  Et  s'il  s'en  rabat»  &  c^ue  le  veneur 
appcrçoiue  par  le  pas,  le(ïês.»  pilTit,  traces,  ou  autres  fignes ,  que  le  loup  y  ait 
eiié,il  doit  approcher  fon  limier,  l'applaudifTant  de  la  main»  &  luy  donnant 
quelque  friand ife,puis  l'exciter  &  parler  à  luy  à  voix  batT:  difanr  :  Ha,  ha,  ta 
d'y  vray  Campaeny  :  piusaller^&  fuiure  fon  limier, iufqu'à  ce  qu'il  le  lance, 
&  trouue  la  coucne  du  loup:fur  laquelle  il  doit  fort  flatter  fon  Iimiero&  dans 
icelle  répandre  quelques  reftes  dctable.comme  olTelets,  fromagc.pain,&  au- 
tre chofe.afîn  qu*il  en  mange  (routesfois  i'aydes  chiens  qui  ne  veulent  man- 
ger ,  d'ardeur  qu'ils  ont  de  chaffer)  &  l'ayant  fort  careff?  on  doit  parler  plus 
naucSc  frapper  enroutc»(ayinc  fur  la  couche  fonnc  le  grcflc  de  fa  trompette) 
criant  H^rlou»  harlou  :  Aprez  Campagny  ( ou  le  nom  de  Ton  chien  )  aprez» 
apr ez,a  route,à  rourcà  route. 

£t  fi  on  n'auoir  veu  rembufcher  ou  entrer  le  loup  dedans  le  bois(car  il  eft 
quelquesfoisrare)le  veneur  po«r  bien  dreffer  les  limiers  âcieunes  chiens  pour 
loup,  doit  attendre  le  temps  des  louucteaux  ,  enuiron  le  commencement  de 
luillet,  qu'ils  commencent  à  courir  parle  bois,  &  aller  en  quelque  bois  ou 
builTon,  où  il  y  en  ait»  5c  là  mener  le  chien  qu'il  auoit  choifi  pour  limier,  le 
bro(Ièr,percer»&  trauerfer,cant  qu'il  trouue  les  couches, &  le  lieu  où  hanrenc 
lefdits  louuetaux:alors  &^onner  fon  limiectcomme  i'ay  dit  cy  de(rus:&  chaf.. 
fer  en  route  lefdits  louucteaux.  Et  fi  le  veneur  auoit  quelque  gentil  leurier» 
qui  fut  ieune  ,  le  faifant  bien  fouler  au  limier  ,  il  ponrroit  eUrc  ficilemenc 
drefTc,  aprez  cela,  retirer  le  limier  tout  doucement  en  le  carelTant  &  flattant, 
Atiri      On  pourra  autrement  drelTèr  le  limier.  Q^iand  il  y  a  des  neiges,  le  veneur 
fcrti  ^<  foie  diligent  à  aller  le  matin  à  l'entour  de  quelque  buiflon  auec  fon  limier* 
^'ff"^  pour  fe  donner  garde  fi  quelque  loup  rembufchera  :  &  i'il  en  rencontre,  doit 
*"*"Tuiure  la  trace»  &  mètre  fon  chien  de (TusjCn  le  flattant,  &  carefïànt  toujours 
iufqncs  à  ce  qu'il  le  lance,  &  trouue  la  couche  :  aprez  le  courre  en  route,fai- 
fant  ce  que  i'^^y  dit. Ce  qui  fera  facile  au  veneur,  car  il  gardera  bien  que  fon 
limier  ne  change  les  voyes,eftant  balancé  decoAé  ou  d'autrcâcainfi  on  pour- 
ra bien  dreflèrle  limier.  Il  faut  noter  *  que  \ci  loups  ont  ce  naturel  &  cette 
fineffè  durant  les  neiges«  s'ils  font  deux  ou  trois  de  mettre  tous  leurs  pas  de« 
dans  la  trace  ou  pas  ciu  prcmicritellemcnt  qu'il  femble  qu'il  txj^  en  air  qu'vn, 
ainfi  que  l'expérience  montre  afTez.Toutcs  fois  on  peut  dire  qu'ils  marchent 
fi  prez  à  queue  l'vn  de  l'autre,  qu'ils  entremcflcnt  leurs  pas  iVn  dedans  l'au- 
tre.ou  qu'ils  mettent  le  pied  au  pas  de  l'autre  dedans  les  ncige&,comme  trou- 
aant  ledié^  pas  froiitc. 

CHAP  ifi^e.  VI. 
Comme  l'on  doit  drejfer  Its  ckitriJ  conrdns  pour  Lé  cbajfe  du  lottp. 

IL  y  a  en  Fr.-»nce  cent  mille  chiens  courans  ,  qui  tous  ne  fçauroient  aocif 
mis  vn  loup  hors  du  bois  ,  là  d'où  auec  vn  feul  des  miens  ic  le  feray  vu/- 
der,  U  y  a  bien  plus  ,  c'eftque  les  chiens  qui  ne  font  point  drefTcz  pour  les 
loups,  s'il  entrent  dedans  le  bois  ou  buiiTon,  Ce  rçutenc  incgaiineiu  hors  du 
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bois  )  ayâns  le  poil  hcrifsc»  &  le  plus  fouuent  le  loup  en  rauîc  deux  ou  trois. 
Le$  Gcntils-hommcs  t  mes  voifin,  f(Ç3uent  bien  qu'il  eft  vray»  &  que  le  plus 
fouuenc  perdent  leurs  chiens  :  ce  qui  ne  m'eft  iamai;;  arriué  depuis  cinqmnte 
ans  »  que  ie. me  fuis  mclc  défaire  la  guerre  aux  loups.  Il  el\  doncquesre^^uis 
que  le  Princes  &  grands  Seigneurs  aycnc  des  chiens, ôc  s'il  crt  polîîbie  q<<'ils 
(oient  de  la  race  de  ceux  qui  aymcnt  a  chafîer  le  loup,  fie  les  faire  bien  nourrir 
cnfemble.afinqu'ils  foienc  eraiids»fotts*&  hardis, &  fid'auenture  n'y  a  pasdes 
chiens  pour  les  drefïèr  qui  loient  déjà  faits»&  cnicndenr  la  chafr;,il  fera  bon 
de  faire  abbacrc  &  amener  vn  carm^e  prezquclaue  moulin  à  eau, de  I'a\jrr€ 
coftc  du  ruifTcau  :  &  dedans  le  moulin  auoir  vn  bon  arbalcrtrier  ,  garny  de 
fon  arbaleAe  ,  &  d'vn  cifeau  pour  tirer  au  loup  des  qu'il  viendra  manger  au 
carnage  :  puis  l'ayant  bleffé  ,  amener  les  icunes  chiens,  non  plus  âgez  que 
dVn  an  i  ou  enuiron  ,  &  les  mettre  fur  le  fang  par  où  le  loup  paiTera  ,  en  les 
excitant  &  donnant  courage  ,  mcme  les  conduire  auec  bonne  compagnie 
de  gens  :  par  ce  moyen  ils  ne  manqueront  \  fuiure  le  train,  3c  le  fang  répan- 
du,&  iront  trouuer  le  loup  bleffc,  qui  ne  fc  pourra  à  grand  peine  releuer,  le- 
quel ils  abboyeront  :  &  s'il  eft  mort  le  fouleront  auec  leur  pattes.  Cela  fiir, 
fera  bon  d'ccorcher  le  loup  ,  &  en  mettre  la  chair  cuire  ,  puis  quand  elle 
fera  fort  cuitte  i  ladecoupper  par  morceaux»  &  anec  pain  de  bon  froment, 
lai<fl  &  fromage  ,  le  tout  mêlé  enfemble  ,  l'enuclopper  dedans  la  peau  du 
loup  ccorchc,pour  en  attirer  &  receuoir  l'odeur  ôc  le  flairer.puis  en  fonnant 
le  forhu,  &  les  trompes»  ounrir  ladite  pcau,fur  laquelle  fera  la  terte  du  loup, 
ayant  la  gueule  ouuerie  ,  &  laiflcr  manger  aux  chiens  tout  ce  qui  eft  mis 
fur  la  peau.  Autant  en  doit  on  faire  des  premiers  loups  qu'ils  prendront. 

"  CHAPITRE  V. 

La  manière  de  f dire  traînée  ,     butjfoti  pour  le  loHp. 

APrez  auoir  fucciné\ementdifcouru  de  la  nature  du  loup»&  delà  manière 
de  fjt^nner  les  chiens,  tant  limiers ^ue  courans  pour  la  chaflè  cPiceluy: 
refte  à  parler  maintenant  comment  il  le  faut  chaflêr  &  prendre  ,  en  quelque 
forte  que  ce  foir.  En  premier  lieu  le  foir  deuant  le  iourqu'on  voudra  chancry 
faut  auoir  fait  prouifion  du  carnage  de  quelque  cheual  mort ,  ou  bien  fi  \t 
Seigneur  de  chaflè  a  le  moyen  de  fupporter  les  frais  ,  tuer  vn  cheual ,  fit  le 
mettre  à  deux  ou  trois  jets  d'arc  loin  du  bois,  en  quelqvie  terre  labourée,  & 
herfée*s'il  el\  poiTibtetOu  bien  fur  le  fab4e,  en  pays  de  faole  :  &  de  la  cripaille* 
faire  au  foir  la  traince  par  vn  homme  à  cheual  »  qui  fera  lier  auec  de  bonne» 
harfelles(caT  fur  tout  il  ne  faut  pas  qu'il  y  ait  du  cordage)  &  il  ira  à  l'entouf 
du  buidonifi  d'auenture  il  n'e(\  trop  grand  éccrop  fpacieux:àtoucle  moins  ih 
fe  promènera  par  les  occes  &  bord  dudic  buiHôn  ,  puis  reuiendra  iufques  au 
lieu  où  le  cheual  aura  elU  abbatu,  &  fe  promènera  à  cheual  aHez  loin  dudic 
carnage  iufqu'à  minuiél  *  oubien  le  plus  tard  qu'il  pourra  :  afin  qi^e  les  loups 
nel'ayStpas  fitoftmangé:parcequc  s'ils  commen^oientà  manger  dés  le  foir, 
principalement  au  temps  auquel  les  nuiéU  font  fort  longues»  comme  en  Hy- 
uer,  ils  auroient  bien  tol^  fait»  &  incontinent  aprez  fc  recireroient  bien  loin 
<!e  là  :  mais  s'ils  commencent  à  manger  afTez  prez  du  iour»  ils  demeurent  ati 
prochain  bois  ou  buinbn.C'ed  pourquoy  s'il  y  a  plufieurs  bui(1bns  il  fera  bon 
de  faire  plus  d'vne  crainée,fur  tout  que  l'on  n'y  mette  point  de  cord.ige,com- 
me  nous  auons  déjà  dicauiremeat  le  loup  n'en  approcheroic  aucunement.  Il 
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eft  bon  auflî  cjutf  celuy  qui  fera  la  traince»ne  foit  de  ceux  <jui  fiantenr  parmy 
les  lévriers  ou  chiens  courans  ,  &  qu*il  aie  auec  foy  quelque  petit  raktin  qui 
mangé:car  cela  a(Tcure  bien  mieux  le  loup  pour  y  manger.  Il  fera  bon  autfi  en 
Eftéque  lo  carnage  foit  loin  deriuierc»ouruiflèau,ou  marc«»afân  aue  lejloupj 
puiflcnt  boire»  &  eux  retirer  en  leur  buiflbn,  fans  en  aller  chercner  ailleurs. 
Il  faut  auflî  que  l'homme  qui  ruera  le  cheual  ou  qui  Paura  apporté  mort* 
leue  les  quatre  quartiers  ,  &  les  penJe  haut  à  quelque  branche  d'arbre  prer 
de  là,  pour  les  abbatre  la  nui  A  fuiuantc  &  faire  tomber»  vne  ou  deux  heures 
deuant  le  iouf.  Mcme  s'il  ytuoic  commodité  de  quelque  arbre  prez  de  là  »  il 
feroic  bon  qu'il  y  eût  vn  homme  «s*  il  iaifoit  clair  de  Lune»ou  qu'il  ne  fît  beau- 
coup trouble  t  qui  montât  en  Tvn  defdits  arbres  pour  voir  manger  lefdits 
loups»&  dire  le  nombre  qu'il  en  auravea>£cde  quel  colVé  ils  auront  tiré  pour 
aller  rembacher  aprez  auoir  mange  »  car  c'eft  grande  auenture  fi  les  vieux 
loups  y  viennent  manger  la  première  nui<ft,mais  bien  les  ieuncs.  Et  fi  le  vieux 
loup  arrive»  les  ieunes  luy  (^uitent  bien-co(^  le  carnage»  &  fe  reculent  >  atten- 
dans  que  le  vieux  ait  mange  à  Ton  plaiHr  :  même  auant  qu'il  mange  au  cama- 
Kmft  du  gcil  roulent  à  l'entour,  regardant  &  écoutant  s'il  y  a  rien  qui  luy  nnifc.Puis 
vftmx  5»j|  manger,  viendra  en  courant, 8c  en  prendra  trois  ou  quatre  gueulées, 
*^  **  puis  fe  retirera  en  arrière ,  &  reuiendra  pUificurs  fois  en  cette  manière  :  i'ay 
autrefois  pris  grand  plaifir  a  les  voir  amii  faire  :  l  vn  de  mes  gens  en  conta 
vne  nui(ft  feize  fur  le  carnage,  au  mois  de  lanuier.  On  dit  en  commun  pro- 
uerbe .  que  iamais  loup  n'en  mangera  d'autre  :  mais  i'ay  expérimenté  lecort* 
crairexar  pour  vne  nuiAenonc  mangé  deux  que  i'auois  pris  le  iour  d'aupara- 
uanc  y  donc  ie  leur  fis  faire  la  crainée.  Atifli  (i  les  loups  ont  mang^  d"  vn  che- 
uaU  chieu  »  ou  pourceau  chaud»  ils  ne  peuuent  décharger  ny  vomir  cela  :  ce 
qu'ils  font  quand  ils  les  ont  mangés  froids,  afin  qu'ils  puifïcnt  durer  &  courir 
plus  long-tems  :  croyans  d'omufsr  ainfi  les  chiens  à  manger  ce  qu'ils  vomif- 
fenc  en  courant. 


CHAPITRE.  VI. 
Comment  Uvtneur  d»it  aUer  tnc^Hefle^  ûféirt  le  Ifuiffcn,  pour  laehtiffe  mu  loup. 

I£  me  fuis  plufieurs  fois  trouué  en  la  Cour  ,  &  es  maifons  des  Princes  8c 
grands  SeigneurSjU  où  on  me  demandoit  de  la  chaffè  au  loup.  Et  quand  ie 
venois  à  difcourir  de  ce  que  ie  faifois»nK>y  &  mes  gens»aulli  le  moyc  de  con. 
noitre  lebuiHôn  auec  la  couche  du  loup  ,  auec  nos  limiers  ,  ils  en  rioyenr» 
difâns  qu^il  n'étoit  point  de  limier  pour  le  loupnrtais  l'expérience  montre  le 
eontraite.car  i'en  ay  toujours  deux  ou  trois  bons  &  biens  dreifcz .encore  que 
ilurant  les  troubles  on  m'ait  pillé  &  dérobé  quatorze  chiens  courans  •  des 
meilleurs  de  Francc,&  huiif^  grands  leur iers»  cous  faits  a  la  chaÛè  du  loup.  ' 

Le  veneur  qui  veut  aller  pour  le  loup»  fe  leuera  auanc  la  pointe  da  iour»  Se 
paicira  du  logis  pour  e(he  inconcinenc  aprez  la  pointe  du  iour  au  csmage. 
Arriiié  là  tiendra  fon  limier  de  court,  &  s'approchera  du  carnage.  S'il  voit 
Ifitturtl  «juelachatongne  ait  dU  traince  hors  du  lieu  où  elle  ccoit»  il  fe  peur  afTeure* 
du  mm-  qu$  les  loups  y  ont  mangé  ,  cela  en  ci^  la  vraye  connoif!ance:  car  les  maAins 
fiins  &  &  lucres  chicn8»netrainenc  point  le  C3mage»maiK  le  mangent  en  la  placeoâr 
mittres       letrouuent.Lc  vcticur  d<m€  pourra  iugcr  du  nombre  des  loups  à  peu  prez 
4lneni.  pjj^çç  qu'ils  auront  beaucoup  ou  peu  manj»é.  Puis  ,  s'il  y  a  fewe  labouwe  à 
rcntour.connoiftra  le  quartier  où  les  loups  fefonc  recirez  aprez  auoir  mii^^- 
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par  ce  moyen  on  pourra  en  afl'curance  lâcher  Ton  limier  fur  les  roycs ,  fans 
le  trop  rcbaudir. 

Quand  il  fera  arriué  auprczdu  bois»  fi  fon  limier  n'eft  fccrec ,  le  tiendra 
pluîcourt  &  fuiura  cous  les  fcntiets,chemin$  &  aducnucs  de  laUnercdudjc 
bois  ou  buKïbn  :  &  U  oû  Ton  limier  crouuera  le  rembufchemcnc  «  ôc  qu'il  fe 
voudra  prcfcutcraux  branclies,ronces,ou  herbes  n'encrera  plus  auanCj&fe* 
ftoycra  Ion  limier  en  le  retirant  de  làifans  permeccce  qu'il  encre  plus  auanc: 
car  i'ay  vcu  beaucoup  de  loups  qui n'écoienc  pas  la  lôgueur  d'vn  craiâ  loin 
du  bord  du  bois  :  de  fait  que  fi  c'cft  vn  vieux  loop,  il  fera  quelque  cemps  i 
écouter  au  bord  du  bois,iSc  s'il  a  efté  autrefois  chaHctâc  qu'il  aie  eu  le  ver  du 
limec,ou  bic  qu'il  l'aie  oiiy.s'enfuyraauec  grâd  cffroy  i  plus  dVne  lieue  eu 
deux  de  là.  Le  veneur  ayant  donc  crouué  le  rembûchemenc  des  loups  >  il 
tï  c  tra  à  l'entrée  du  bois  vnc  briféc  par  terre ,&  plus  auanC  vne  autre  brifée 
pendue  :  puis  ira  faire  fon  enceinte»  6c  prendra  le  deuant  en  quelque  grand 
chen^in  ou  petit  vallon»  s'il  y  en  a.  S'il  rrouoe  que  les  loups  foienc  ptffcz, 
ne  fera  grand  btuic ,  ny  poursuite ,  m^s  brifera  comme  deuant»  pour  aller 
encore  par  vn  antre  endroit  prendre  plus  auanc  le  deuât.  Auflj  s'il  ne  trouue 
pas  qu'ils  foienc  pafTez^doic  regarder  s'il  y  a  quelques  beaux  couftcauxiqui 
foienc  vers  le  Midy  ou  Soleil  leuant,pleins  d'herbes  &  moulTcs^ou  bruycres> 
principalement  en  temps  d'hyuer,  alors  il  fc  pourra  bien  adcurer  que  le  loup  où  ré' 
fait  là  fa  demeure.  Autrement  en  eft-il  en  tftc,  car  durant  les  chaleurs.ille  t«r<»r»/ 
retire  es  bois  taillis  alTcz  clairs,  à  l'ombre  de  quelque  halier,  ou  et  bois  de 
haute  fiiftaye,  &  alors  le  veneur  pour  le  prendre  ,  v!«ra  des  mêmes  moyens 
que  deiîus^en  conduif^nt  fon  limier.comme  nous  auonsdit.Ec  fid'auencu- 
rc  les  loups  n'auoienc  eAc  en  carnage,  ou  qu'on  ne  leur  en  cufl;  point  bail-  fyf/. 
lc,ceux  qui  mcnnent  les  limiers  doiuentdés  le  foir  départir  leurs  queftes.& 
auanc  le  iour  fe  leuer,  Ôc  t'en  aller  chacun  i  fon  quartier,&  n'approcher  du 
bois  qu'il  ne  foit  grand  iour  :  parce  que  bien  fouuenc  ro'eftanc  arreftc  afl'ez 
loin  du  bois  à  vne  h«ye,ou  au  bouc  d'vn  village>ie  les  ay  veu  aller  à  leur  buif. 
fon  Se  rembûchcmenr.  Eftantdonc  ainfi  arriué  auanc  le  iour>fâuc  écouter  les 
abboisdes  madins  6c  chiens  des  villages» car  file  loup  a  palTc  prcz  de  U»ils 
fe  cournienteront  d'abboyer  auec  grand  ef{roy,d'aurre  façon  qu'ils  ne  font 
aux  gens:&  alors  chacun  pourra  bien  eftimec  qu'il  7  a  des  loups  en  ces  quar-> 
tiers  là  :  Le  iour  venu»  faut  s'acheminei  vers  le  bois  ayant  toujours  l'ccil  en 
terre,pour  connoiftre  les  traces  8c  pas  de  quelque  loup,  qui  aura  palïc  par- 
li  »  comme  s'il  a  plu  vne  heure  ou  deux  auant  le  iour  :  on  pourra  facilement 
iuger  que  le  loup  n'eft  allé  loin»2c  G  l'on  voit  fur  quelque  terre  . chemin  ou 
taupiercque  fes  pas  ou  voyes  foient  pour  aller  droit  au  o»is»alors  faut  met- 
tre en  quefte  loin  dudit  bois  ou  buidon»  &  on  verra  par  le  moyen  du  limier 
bien  dreffé,  le  rebûchement  d'vn  ou  de  plufieurs  loups.  Cependant  on  fera 
toute  deligencede  brifer.faire  fes  enceintes»  ôc  prendre  les  deuans»  comme 
nous  auons  cy-defTus  déclaré. 

CHAPITRE  VII. 
Comme  l^tndoit  châjfer  les  loHps  auec  les  chiens  ccnranSf  &  ffrendre  i force» 

t£  buiiTon  fait»  le  veneur  k  retirera  tu  lieu  oà  TalTcmblée  aura  cfté  tet' 
, minée  »  Se  chacun  de  ceux  qui  auront  cfté  en  quede  auec  les  limiers 
fon  rapport  :  puis  ayaas  tous  pris  ieuis  icfcâioo  da  macio»  le  plus  fou. 
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ucac  le  long  dVnc  hajrc  ou  blli^^on  .  I  on  doic  cnuoyer  les  valets  aoec  le; 
vricrs  aux  buttes ,  oui  leur  auront  efté  marcjuccs  par  le  Seigneur  ,  ou  par 
homme  à  ce  connoiiiànc.  Les  chiens  courans  feront  (cparcz  par  bandes,  les 
vns  feruii  ont  pour  la  meute  ,  aprez  que  le  limier  les  aura  lancez.  Et  là  faut 
bien  auoir  le  foin  que  cette  banJe  foit  des  chiens  meilleurs ,  mieux  drcflcz, 
&  plus  viftcs  Icfqucls ,  fclon  leur  nombre,,  il  (cra  bon  de  changer  i  vne 
heure  de  U  ,  ainfî  que  l'on  pourra  aduifcr.  Sur  tout  il  faut  que  toujours  le 
valet  des  chiens  foit  'k  pied,  pour  les  accompagner  de  prc2,&  les  encourager 
quand  il  fera  bcfoin.  Pour  ce  regard  fera  bon  d'heure  â  auti«  de  luy  bailler 
des  chiens  frais  &  de  relais, &  qu'il  les  relaye  de  prez,afin  que  les  premiccf 
reprennent  leur  haleine  i  leur  ayfe.  Il  eft  vray;quc  pour  les  rendre  plus  harl 
dis.il faudra  qu'il  parlefouuent  àeux.&donne  courage  auecicfon  du  corn: 
car  il  y  a  beaucoup  dechiens,s'ils  ne  font  de  race,  qui  n'ofcnt  entreprendre 
à  courir  les  loups,  principalement  les  vieux  loups,  d'autant  qu'ils  font  plus 
furieux  que  les  ieuncs.Si  le  bois  eft  grand. &  que  l'on  n'y  pui/Ic  aller  à  chc- 
ual  •  ic  trouucrois  bon  qu'tly  eût  vn  valet  pour  accompagner  les  chiens, 
ÔC  les  tenir  en  qoeuc  le  plus  prcz  qu'il  pourroit.  Audi  ic  voudrois  bien  qu'il 
fonnàt  fouuent  de  fon  corn,&  qu'auec  fon  forhu  il  ne  ceflat  d'encourager 
fc$  chiens.  Il  eft  vrayque  les  autres  qui  ne  font  pas  à  la  queue  des  chiens, ne 
doiuent  fonner  mot ,  parce  que  tant  de  fonncurs  de  corn  fouuentesf  }i$ 
eftourdiffent  les  chiens  ,  ôc  leur  font  perdre  tout  crédit ,  de  moyen  de  bien 
chalFer, quand  l'vnfonne  deçà,  l'autre  delà.  Si  c'eft  vn  vieux  loup,  ôc  qui  ne 
voye  aucune  chofequi  luy  nuife, ne  manquera d'cntreprendrelecours:mais 
fi  on  le  veut  prendre  à force,&  que  le  temps  de  iourfoit  iong  faut  le  rebar- 
rer dedans  le  bois  quand  il  s'oflfirira.  Incontinent  le  loup  aprez  auo  t  cher» 
ché  tous  les  movens  de  fortir  ,  8t  trouuant  tou  jours  gens  tant  à  pied  qu'à 
cheual,qui  luy  feront  tefte,  fe  fcntira  C\  prcfl"é,qu'il  ne  ^aur.i  auoir  autre  re- 
coutSjfinon  de  courir  çà  9c  là.Alors  on  doit  côtinuer  à  luy  dôner  des  chics 
frais  de  relais  ,  qui  le  courent  i  pleine  veuc  ,  ce  qui  eft  vne  des  plus  belles 
chalfes  qu'il  eft  poflfible  de  voir.ccpendant  il  fc  faut  donner  garde  de  fcs  ru- 
fes  :  cararrez  qu'il  n'en  peut  plus  ,  où  il  gaigne  dans  me  grande  tanière  de 
blereau  »  làoii  il  entre  la  queue  deuant  ,  &  alors  il  le  faut  enuironner  de 
chiens  pour  le  tenit  aux  abbors  :  ou  bien  il  fe  fauuedans  quelque  forthaiU 
lier  d'cTpines  ou  ronces  :  alors  chacun  y  doit  accourir  pour  le  prendre,  l'en 
ay  pris  beaucoup  i  force  dontquelques-vns  ont  dure  prez  de  hutftheujcs: 
les  autres  fc  font  en  cela  tellement  entretenus,  gardans  leur  force  &  leur  ha- 
leine.que  la  nuiA  vcnoir»  &  nous  le  perdions  i  faute  de  iour.  l'en  ay  chalTc 
tel  quia  duré  dix  heures^  raifon  qu'il  alloit  fouuent  boire,  &  ferafiraîchir 
en  vn  marcs  dedans  le  bois.  C'eil  pourquoi  on  dit  que  l'homme  de  guerre 
doit  auoir  trois chofcs  en luf,  aftàutdc  levrier>  fuitede  loup,  &defFenfe  de 
jv^V     fanglier.  Car  l'homme  de  guerre  doic  attaquer  anflfî  hardiment  que  fait  vil 
sifêfis    bon  lévrier  ,  qui  prend  &  attaque  tout  ce  qu'on  luy  montre  :  s'il  a  befoiil 
r>reif'    dt  fc  retirer,  il  fauttjn'il  garde  l'haleine  de  luy  ou  de  fon  chenal  :  &  s'il  cit 
n»"  ^  tellement  preffc  de  combattre  qu'il  n'cn  puille  échapper  ,  il  faut  s'acculer 
^/^^    contre  maifon,hayc,fofrc. ou  buiiïon,Ôc  Ufoûtenir  rafijut,&  cependant tpi- 
X«m#.  grande  hardifTe  à  tuer  oue'qu'vn  de  ceux  qui  l'jttaquent,  &  pa/Ièc 

i  trauers  d'eux,  par  ce  moyen  plufienrs  combattins  fe  font  (auuez.  Aoiûr- 
plu»,fi«nchalk  cnyn  buiUon,3c  qu'on  ait  itiaqué  les  loup$,ic  lendemain  y 
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reuiendronr,8c  rembucheront  au  même  buiHon  s'encrcchcrchanstmais  le  iour 
d'aprn  ne  les  y  faur  plus  chercher.AulU  fi  quelque  I%ince  ou  grand  Seigneur 
vouloit  courre  à  force  de  chiens  couranstil  faudroit  cnuironncr  le  buiflon  de 
lévriers  »  &  fc  tenir  trente  ou  quarante  pas  loin  du  bois  «  afin  qu'incontinent 
que  le  loup  mettra  la  tel\c  hors*ils  le  rembarrent  dedans.Car  s'il  a  cfté  couru 
des  lévriers  »  &  qu'il  en  trouuc  quelqu'vn  en  tcftc  en  tous  endroits  ou  il  s'of- 
frira à  fortir ,  il  n'ofera  plus  entreprendre  la  campagne.  Et  s'il  arriuc  que  le 
builTon  foit  fi  grand  qu'on  ne  le  puiHè  cnuironncr  de  lévriers  «  il  fàur  Tenvir 
Tonner  de  toile  ou  de  quelques  grands  hailliers  à  maille  quarrce  de  bonne 
eronè  fîlTelle  haut  d'vne  braffce  ,  pour  feruir  de  deffenfc  fculcœcnr,  Ec  ainfi 
le  Prince  auroit  bien  fon  plaifir  de  voir  challcr  Tes  chiens. 

CHAPITRE    VIII.  " 
Cêmnte  on  dott  chfjftrUs  loups f»nsUmi:r. 

LE  Stigncur  ou  Gentil-homme  qui  veut  auoîr  plaifir  de  chaflèr  les  loups» 
&  n'a  aucun  limier  qui  foit  bien  dreflc  :  s'il  a  de  chiens  qui  aymenc  à 
chalTcr  loups  »  les  pourra  drcffer  en  cette  manière.  Il  doit  auoir  gens  tant  à 
pied  qu'à  cheual  «  pour  aller  de  grand  matin  à  l'entour  des  bois  &  builTont, 
cfqucis  les  loups  ont  accoutume  de  fc  rctircrroù  faut  pcnfcr  qu'ils  demeure- 
ront toute  l'année  fans  s'écarter  aucunement»  moyennant  qu'on  ne  leur  faflc 
pas  trop  de  tourmens  «  s'ils  oat  eAé  nais  &  nourris  aufdits  bui/Iuns  &  bois. 
Ceux  qui  iront  pour  les  guetter  &  reuoir  auront  toujours  l'œil  foigneux  fur 
les  terres  labourceSïchcmins»  fentiers  &  petites  auenucs.à  fçîuoir  en  Eftc  fur 
la  poudre>Sc  en  hyuer  fur  les  bo^^^s  &  fanges: &  s'il  a  pieu  la  nuiA«  fera  bon 
pour  reuoir«pourueu  que  la  pluye  ait  ce  (Te  yne  eu  deux  heures  auant  le  iour. 
Car  en  voyant  par  les  traces  laiHces  és  terres  que  les  loups  font  allez  droit 
au  bois  pour  s'y  rembùcher  :  moyennant  que  les  pas  &  voyes  ne  foient  re- 
couuertes  par  pUiys  ou  pou(Iiere«  ils  iugcroixt  pour  certain  que  les  loups  font 
rcmbùchez  audit  bois,  duquel  ils  ne  bougeront  aucunement»  pourucu  qu'ils 
n'ayenc  elVé  forhucz  de  quelqu'vn  *  ny  fuiuis  des  matins  ou  autres  chiens 
courans.  Car  (ion  les  a  veus*  &  qu'on  aie  hué  &crié  «prezeux>  &  mis  leurs 
chiens  &  moAins  aprez,&  foient  loups  qui  ayencel\é  chaAèz  :  ne  fe  faut  pas 
attendre  j  les  trouuer  audit  bois  ou  bui/Ionimais  s'en  iront  à  plus  d'vne  licuc 
de  Ja  :  parce  que  le  loup  a  bien  cette  rufe  &  malice  de  nature  »  de  f<^auoir 
qu'il  ell  raui(Tànt  «  flc  pour  cela  hay  d'vn  chacun.  Si  donc  les  loups  ne  font 
nuez  &  fuiuis  des  maAins  «on  feparera  les  lévriers  pour  aller  aux  cours,  ^ 
feront  nus  comme  nous  dirons  cy- a  près.  Puis  on  enuoycra  les  chiens  cou- 
ranstchacun  aux  lieux  ordonnez  pour  les  relais.  Se  le  veneur  auec  quatre  des 
meilleurs  chiens  qu*il  ait,viendra  au  rembûchement. 

Et  Vi  fera  fentir  à  fes  chiens  les  branches  par  où  le  loup  fera  rembûché, 
&  voyant  qu'ils  ne  demandent  qu'a  courir  ,  on  lâchera  &  decoupiera  deux 
des  plus  feurs,  qui  ayment  plus  à  courir  le  loup.&  dés  qu'il  ouyra  l'vn  defdits 
chiens  abboyer,decouplera  incontiner^t  les  deux  autres  fur  les  voyesibroffahc 
à  crauers  du  bois  pour  les  encourager  >  fonnant  fouuent  Sa  criant  hailou» 
harloujharlou.  Puis  les  ayant  lanceziluy  feront  donnez  les  rclaiStainH  qu'on 
les  aura  ordonnez  éc  de  preztcar  fi  on  relaye  les  chiens  de  loin,3c  non  de  prez 
ils  pourront  aller  au  change,&  rompre  la  chaffe.  Et  auant  que  finir  ce  pro- 
pos &  pallèr  plus  outre  i  ne  m'a  pas  femblc  hors  de  raifoa  de  dcctiie  icy  U 
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forme  Se  manière  comme  l'on  pourra  conooicre  les  voycs  du  loup  8c  de  U 
Diferg.  louue,6c  Ics  difcemcr  d'auec celles  du  chien.Si  l'oa  void  en  teiic  labourée, 
l'  mT  fangî.ou  poulTicrc,  des  pas  ou  traces  de  loups,  &  on  cft  cndourê 

àl  itHp  ^  màtin,il  faut  confideret  la  façon  de  l'cmprciDCe  du  pied,  car 

^  eiHx  le  loup  a  le  calon  large  6e  gros  faifanc  trois  folFctccs  en  terre  fur  le  fablon. 
dm  thil.  Il  a  les  ongcs  grofTcs  &c  couctes,ôc  les  deux  doigts  des  pieds  de  deuanc  loo- 
jours  fcrrez.cc  qu'vn  chien  n'a  pas.  La  louue  les  a  de  même  façon ,  hormis 
qu'elle  a  le  pied  plus  long  &  plus  cftroit  que  le  loups. 

Il  y  auffi  autre  connoiflrance,par  les  laifTees  qu'ils  font  i  l'entrée  ou  yffuc 
des  bois  &  bui(Ions:car  le  loup  fait  fes  laid'ces  dures  i  codé  d'vn  chemin  oa 
fcntierjen  quelque  carrefour,  &fur  quelques  ronces  ou  builFons  ;  la  louue 
au  contr;)ire,rcnd  fes  laiflécs  au  miUeu  du  chemin,  fore  molles  &  en  plan- 
tcau.  On  peut  auflî  iuger  des  loups  à  les  ouyr  le  foir  hurler  :  car  la  louue 
hurle  plus  clair  que  le  lonp,  auflî  font  les  icunes  loups  de  l'annér  :  mats  le 
vieux  loup  hurle  fort  gros  &  menu.  Outre  cela  ,  le  Veneur  pourra  facile- 
ment iuger  qu'vn  Icvrier  ou  grand  màcin  n'aurott  pti  edé  la  nui£t  ou  le 
matin  au  bois.. 

Au  furplus  pour  dreflcr  chics  courâs  à  courir  les  loups.il  faut  auifer  c6* 
me  i'ay  dit  cy-deuanr,  où  pourra eftre  la  retraite  des  ieunes  loups  au  mois 
de  luillet  ou  d'Aou(l,pour  leur  en  faire  courir  vn  ou  deux  que  l'ô  aura  pris 
tout cxprez, afin  qu'ils  lepuiflcnt  fouler  &  en  ioiiir  à  leur  ayfc.  Même  pour 
leur  dôner  hardicire.&  exciter  dauâtage  i  la  chaHètfera  bon  de  les  mignar- 
dcr  &  feftoyer  de  plufieurs  petites  friandifes  que  le  valet  aura  portées  en 
fa  grande  gibecière  tout  à  propos  ,  Se  aprez  que  l'on  aura  conncu  lefqucU 
d'cntre-eux  auront  le  meilleur  vouloir  feront  les  plusdextres  ôe  prompts 
^  chafIèr,on  les  drefTcra  pour  feruir  de  limier.mais  bien  fouuent  on  lancera 
deuanteux  quelques  loups,  Se  les  fera  bon  chalTcr  en  route,  n'oubliant  ce- 
pendant à  les  mignarder  toujours  8e  feftoyer  de  pluficuts  petites  fiiandifes, 
mcrae  afin  de  les  encourager  i  prendre  la  proye  ,  fouucntesfois  Ce  reti- 
rer des  voyes  ,  pour  aller  prendre  le  deuanr:&  s'il  s'en  rabat  quelquVn,le 
bié  feftoyer  8e  frapper  en  route:puis  aprez  les  tirer.âc  bié  carcftèc.Il  eft  vray 
que  fur  tout  faut  prendre  foin  que  l'on  air  des  chiens  de  race  qui  courent 
le  loup  ,  d'autant  qu'il  v  en  a  de  toutes  fortes.  Les  vns  font  chiens  de 
garde  pour  abboyer  aux  Iarrons,tels  font  les  maftihs:lcs  autres  £onc  allans» 
comme  en  Efpagne,  pourdeftourner  &  pourfuiure  la  beft;  qui  fe  prefcnte 
qoeJquesfois  parmyletchips,les  autres  à  gros  poiUpour  aller  en  l'eau,  ap- 
peliez barbets  ,  qui  portent  le  traiâ  ^chaffent  au  gibier  des  âeuues  8e 
cftangs.Les  autres  font^efpagneux  pour  leuer  8c  rrouuer  les  perdrix,cai!les, 
appeliez  chiens  couchans.  Les  autres  pour  aller  dans  terre  combattre 
les  renards  8e  blereaux.Les  autreifont  appeliez  dogues  pour  attaquer, nnor- 
drcjSc  retenir  les  fangliers,oors,ou  loups. Lrs  autres  font  nommez  lévriers, 
qui  font  viftes  8e  hardis  à  prendre  ce  qu'on  leur  monrrc  ,  quelque  beftc 
que  ce  foiC:&  portent  grand  amour  leurs  maiftres,  combactan s  quelques- 
fois  pour  eux  ,  8e  fe  latftans  mourir  pour  l'abfence  de  leurs  dits  maiftrcr 
morts.ou  bien  cftans  allez  en  quelque  voyage.  El  on  doit  bien  faire  decK 
des  lévriers  qui  prennent  vn  grand  ianglier,6er  8e  orgueilleux,  ou  vn  grau' 
loup  qui  eft  vne  befle  fort  auelle  ,  cncor  que  les  lévriers  foicnt  beaucoop 
moindres  que  les  limicrs.Chacun  fi^t  8e  a  vcu  que  mes  Icvricrs  ne  ibiu 
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de  CCS  grands  lévriers  que  l'on  voit  à  la  Cour  en  iîreiaignc  .  tonresfois  ils 

{>rcnncnc  bien  les  >  Cot\t  le  plus  fûuuenc  plus  grands  qu'enx:mais 
a  race  Se  l'habitude  y  fcruent  de  beaucoup.  De  quelque  beau  grand  Ic- 
Tricr  dcBrctaignc  &  d'rne  belle  Icvncrc ,  on  pourra  cirer  de  beaux  Icviicrs 
pour  les  loups. 

CHAPITRE  IX. 

Comw  Jf  0  1  'Jo::  prcnrin  les  loups  auec  levrie*". 

APrez  auoir  fuflifammenc  montré  la  manière  de  faire  le  builFon  pour 
Ici  loups aHv.'C  hmicrs,6c  fans  limiers,  reftci  déduire  coromc  ou  doit 
elicoii  le  couri  parlefiits  lévrier»,  il  faut  donc  en  cét  endroit  auoir  égard 
là  où  les  loups  ont  le  plus  fouuent  accouflumé  de  fe  lembijcher  & 
fortirdelcurgrc  au  foir  pour  a  1er  au  carnage  &  chercher  leur  proyc  .*  cac 
ordinairement  ils  viendront  &  forciront  par- là.  llfautaufTi  auoir  foin  que 
l'on  falTclc  cours  en  bon  vent;  c'cft  idire,quc  le  vent  vienne  du  bi>is  droit 
au  cours  :  car  le  loup  n'ira  contre  le  vent  >  s'il  lenc  que  les  lévrier^  y  foient, 
&  à  val  le  venc  n'eu  peut  auoir  aucun  lentimenc  :  coutesfois  le  vieux  loup 
ira  plus  fouuent  contre  le  vcnc  qu'à  val  le  vent  :  &  fouuent  les  y  ay  pris, 
niecrant  mes  Icvries  allez  loin  j  qui  le;  alloient  attaquer  auec  grand 
cjuragc  à  la  partie  du  bois.  Le  cours  dont  fera  adîs  à  l'vnc  des  faillies 
du  bois  ,  en  bon  vent ,  ic  s'il  cil.poOQble  ,  que  ce  foiten  quelque  plaine 
ou  pied  montant  :  &c  que  les  huttes  fe  voyent  Tvne  de  l'autre  faites  en 
façon  de  fer  à  cheual.  Outrccela  >  il  (èra  befoin  d'auoir  pour  le  moins 
fcfit  lailfcs  de  grands  lévriers, deux  lailFcsde  lévriers  légers,  pour  Icj  là 
chei'  enqueucs.&  il  faut  qu'ils  loientadîs  à  la  partie  du  bois,accomp3gnez 
chacun  d'vn  homme  à  cheual ,  pour  les  drdier  en  cours.  Donc  apr;  z  cela  y 
•ura  trois  lailU-s  de  chaque  coftc  du  cours,  qui  feront  noinméescoftcrcflc*», 
d'  Ut  les  deux  premieres.qui  f  roi^t  vis  à  vis  i'vn  de  l'autre,  lâcheront  à  l'é- 
paule, fi  le  loup  eft  entre  les  dci'X  ,  autrement  il  nefâut  qu'ils  lâchent  plus 
t%rJ.  El  fi  Verdîtes  premières  lailfcs  coilerelTcs  font  bien  lafct  ces  ,  le  loup 
ne  manquera  d'cnticer  dedans  le  cour5:auflj  ,  fi  les  autres  laiilcs  font  bien 
lâchées  ,  &  qu'elles  acccndent  que  le  loup  approche  de  fc;  huttes  ,  le  loup 
ne  leur  cchap^  cra  ian^ais,  pour  cela  ,  celuy  qui  tient  la  laifTcdu  fond  du 
coips  .doit  forcir  de  fa  hutte  fes  levries  au  p(>ing,&  v  riir  au  dcuanidc  liiy,& 
luy  dôncr  feylevrierscn  tcfte,qui  doiuenceftre des  plus  hardis  ik  courageux. 
Sur  tout.il  fera  bcfoin  que  chaque  laifle  ait  vnc  bonc  hutte  de  toilcbrâ- 
ches,  &  feuilles  pour  couurir  l'homme  &:  les  lcvrier<is  &  ceux  qui  les  tien- 
nent doiuent  eflre  bas,à  genoilil.  Quant  à  mey  l'ay  fait  faire  des  huttes  de 
toile  tannée  qui  fc  tendent  auec  trois  basons,  qui  eft  pour  le  mieux  :  (ous 
lefquclles  l'homme  5:  le  lévrier  font  à  Tabry  du  vent  &  de  la  pluycôc  OiiC 
fous  eux  de  la  fougetc:ou  delà  paille,f>our  eftrcplus  à  leur  aife.i:  s'il  arriue 
que  le  loup  foit  attaqué  des  lévriers, il  y  faut  courir  diligemment, pour  Juy 
niettre  vn  efpieaou  gros  baAon  dedans  la  gueule,  iufques  à  la  gorge,  afia 
qu'il  ne  ble/Tclcs  lévriers  auxiambes  ny  au  mufeau.Par  ce  moyen  les  chiens 
en  iouydcnt  bien  à  leur  aifc  &  font  rendus  plus  hardis  à  les  prendre,  s'ils 
les  ont  pris  fans  auoir  efté  blellez.  Au  contraire  fi  on  ne  leur  donne  fecours 
incontinentjles  loups  ne  manqueront  de  blcdcr  beaucoup  de  lévriers,  com. 
c  ea^porccr  aux  vos  la  iawbctaux  autres  perccc  Uicllc,  &  faire  autres  oU' 
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vragcsidone  ils  f»nr  puis  aprcz  fore  malades  àc  bica  foauent  en  meurcnf: 
d*aucanc  cummc  nous  auuns  die  cy  deuanc  .  que  la  morfure  des  loup  cfl 
trcs  dangeccufcLcs  Icvrieri  ayit  dôi  io'ùj  àlcur  ^fc  de  Icurpioycine  fauc 
lonj^  tcps  les  y  ia.irerctiais  chacun  doic  reprendre  les  ficos  &  s'en  recoumet 
diUgcrnincncà  Tes  liatces.s'il  y  a  encore  des  loups  au  bois:âc  '.ï  acccndrc,fic 
lâcheriez  kvricritComme  il  a  cAc  die.  &  auifcr  fi  bien  à  ne  les  !âcher  ciop 
tard.-il  vaudcoic  beaucoup  mieux  lâcher auanc  que  <c  iouprecoumaiatt  bois» 
que  de  c  laillcr  pallcc  hors  du  couri ,  car  s'ilctt  hor9,&  icslcvticr^  foncca 
queue  aprez  ,  à  grand  >ctne  s'ea  prend- il  aucun;coucesroisi'cnay  pris  plu- 
ÂeurSjméme  encore  depuis  quelques  iours  ccciuanc  ce  prcfcnc  traite. Au(7î 
s'ils  for^c  échappez  aux  lévriers»  ne  fe  faut  araufer  i  les  pourfuiure  «  car  ils 
ne  s'arreftent  poinr,mai«  ils  vonc  roûjours;iI  eft  vray  qu'ils  fc  pounont  ar- 
sedcr  au  prochain  builfonou  bois>  s'ils  font  allez  for  es:  &  qu'ils  ayenCcAé 
gricfremenc  foulez  des  chiens  :  mais  cependant  ils  gaignenc  les  deuants^ÔC 
n'olenc  plus  entreprendre  la  compagnie  ,  penfans  y  rrouacr  encc  r  des  lé- 
vriers :  èc  lors  on  les  prendra  à  fercj,  quicft  vne  belle  chuilr  fur  routes  les 
autres  ,  d'autant  que  les  chiens  les  voyans  &lentans  déjà  mal  menez  >  les 
challent  &  poutluiuent  auec  plus  de  courage  &  de  hardicflc.  Aufurplus 
il  fiut  noter  que  i'ay  veu  quclqttcsfois  que  les  lévriers  font  difficulté  de 
prendre  vne  loiiue  chaude  >  ains  la  veulent  faillir  Se  couurir  comme  vnc 
chicane  :  mais  s'il  y  a  au  cours  quelque  bonne  Icvrierc  >  elle  la  prendra  pat 
cnuie  fi:  jaloaHc. 

CHAPITRE.  X. 
Commtnt  on  dot;  châjftr  &  frcndre  les  loufs  funt  limier  i  chiens 

conrans ,  &  lévriers  •  Auec  les  rit  s  (îr  filets, 
Ousauons  montré  cy-deuant  comme  on  doic  prendre  les  loups  auec 
diiens  courans  ôcUvtiers.Oc  parce  qne chacun  n'4  pas  le  moyen  d'à* 
et  chicns,ny  la  dextérité  de  le»  bien  drcflcr,  ie  n'ay  pas  voulu  obmet- 
tre  la  façon  de  chaQcr  les  loups ,  fans  aucune  aydc  des  chiens.  Il  faut  donc 
de  longue  main  faire  appreft  de  rets  de  menu  cordage  &  laifeau  pour  ten- 
dre aux  grands  chemins  ,  mcmcdet  laffieres  :  puis  à  quelque  iour  de  petite 
feile  *  non  pas  au  Dimanche  ,  qu'il  faut  garder  félon  Iccommandcmcnc  de 
Dieu»  faire  airemblcr  tout  le  peuple  voiHn  8c  proche  »  alenrour  du  bois  ou 
buiiron.où  hantent  Se  feietirent  les  loups  :  &  ordonner  à  ceux  de  chaque 
parroiflc  ccrtainj  lieux  &  places  pour  fe  camper.  Aprez  que  les  compagnies 
feront  ta-tgées  5c  feparces  Tvne  de  l'autrcla  longueur  d'vne  pique,il faudra 
encrer  dedans  le  bois*meDanr  grand  bruit  de  trompecteSjCornecs,tam  bouts» 
huant  toujours  tirant  droit  oïl  font  les  filets  &  rets  tendus,  n'ayant  ctain te 
<lr  paifcr  ronces  ny  efpincstcar  c'eft  où  le  loup  fc  cache,  &  lairfcpanêr,  fan» 
faire  bruit,  ceux  qui  courent  aprez  luy  '.xl-^ntcft  venu  le  proucrbe,  il  fait  le 
loup  à  la  carrière.  Les  parroKfcs  donc  chemineront  en  bonne  ordonnance» 
chacune  conduite  par  vu  des  principaux  de  la  bande  afin  de  lecu  faire  garder 
tr' ordre,&  nrauerler  tout  le  bois  iufqu'a  l'endroit  des  xets&  filets,  &  s'il  y 
a  det  loups»il&  ne  mâquerôtpas  de  fortir:mémeon  les  pourra  hsfter  par  dcs 
petits  Icvries  ou  ««aflins  mis  en  l'eflriquc  à  la  partie  du  bois.  Et  s'ils  arrji«C 
q»ie  le  loup  ait  palTii  les  kur.s  de  ceux  qui  feront  i  la  garde  des  fil-r» 
icttera  incontinent  apre^  fc  s  belles  rn  court  b^ilonipourrcbrouert^v  ^ 
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rfauanrjge  »  afin  qa'iln'aic  la  connoi(lânce  du  /îlec  »  parce  moyen  il  ne  man- 
<]uepfl3fis  fe  ictter  daias  Tvn  des  rets»  ou  bien  dnns  la  l.^flîcrc  eu  raifeau: 
alors  il  fera  facile  aux  gardes  des  filets  *^e  le  mer.Dtî.  qu'il  fera  tnc,  il  faudra 
incoorinenc  tendre  les  rets  ou  laflieres ,  &  Ce  rctirci  chacun  en  fa  hutte  pour 
attendre  les  autres.  Et  fur  toutfaut  que  les  huttes  foyenc  bien  efpoi/Tcs»  ou  de 
r»i!e  ceinte,commc  i'ay  dit  cy  deuanr.  Au  furplus,  afin  que  tout  le  peuple  af- 
fembJé,  ertant  chacun  en  fa  place,  fçache  au  certain  Je  temps  qu'il  devra  en- 
trer  dedans  le  K^is  »  on  tirera  vn  coup  de  boitte  c'artilleric  «  ou  bien  d'vne 
groiî:  arqucbeufc  »  qui  fera  poux  fignfl\  d'entrer  aucc  grand  bruit  dans  le 
bois.  Et  il  el\  bien  requis  d'auoirfut  les  filets  des  gensqui  entendent  à  faire 
la  iiaye.pourlalfieres  &  taifeau.mcnne  à  les  t<ndte»&  principalement  les  reti» 
que  i'ay  fait  tendre  fouuenteifois  fur  fourche»auec  vn  margouillcr  ou  billc- 
bauquetr  qui  eft  mis  par  deffous  le  maiftre  de  la  rets,  &  ^  chacun  des  four- 
cheron*  de  fourches.mifes  l'^vnc  aiiant  l'autre  en  arrière»  qui  ctoit  ia  plus  fou- 
daine  façon  de  tendre  les  rets ,  &  meilleure  que  fur  les  pieux. 

Il  faucdonncr  ordre  aulFi ,  que  les  maiftres  rctl  foienc  bien  attachez  à  des 
arVreSîOu  à  des  groipicux  fichez  en  terre. fclon  la  lugucur  décrets.  Il  y  a  aulTi 
à  regarder, pour  bien  faire  vne  hayc  poBr  les  lalFierstcar  le  {Jlus  fouuenr.ceux 
qui  la  font  ne  l'entendent  pas  bien  ,  car  ils  les  foivt  toutes  droiif^es  ,  flc  font 
trop  bonnes  ,  car  à  chaque  angle  on  met  vne  laffiere  ,  &  peut  ladite  hiyc 
feniir  desdeux  coftczûl  y  ad'auantagcquc  iamais  loup,fanglier,ou  cheiirilt 
ne  fe  rourncra  pour  pafTcrà  cofté,  voyant  l'vjuuerture  dcunnt  luy  ,  ayant  la 
hayc  des  deux  collez  qui  l'y  conduifcnr  en  hallier  de  ronnclcr.  Au  rcrte,  fur 
tout  il  fîut,s'il  eft  polFiblctendre  les  pans  des  recs,  &  lairicis  à  bon  vent.. 

CHAPITRE  XI. 
Dt  la  forme  iefnnàrfiei  lonf>sf>arpstces  ,.&  antres  inffrumtns» 

C'Eft  me  profonde  8ç  admirable  prouidencc  de  Dieu.que  le  premier  hon>- 
me  Adam,au«nt  qu'il  fut  decheu  de  la  perfeûion  que  Dieu  luy  auoit 
donncedans  It^prcmiere  création,  auoit  impose  le;  noms  aux  beftes,comme 
il  eft  dit  en  la  Genefc.chap.x.verfao.  &  luy  auoit  donné  puiflànce  fur  routes 
lej  beftes'.comme  il  cftauffi  dit  au  i.chap.dudit  liure,vcrlct  au  Pfal.8.. 

Toute  cette  puirtance  par  le  pechc  de  nôtre  premier  pere  a  cftc  oftce  a  l'hon»- 
me  par  la  teniblc  vengeance  du  Seigneur  To'K-puiflàni  :  de  forte  que  les 
beftes  portent  aujourd'huy  vn  dommage  infiny  à  l'homme,  le  guettent,  luy 
coiirét  denùs^rauilTènt  font  bicUe  blelTent^le  roent:ce  qui  eft  vn  témoignage 
aflùrc  de  l'ire  de  Dieit,qui  a  puny  iuftemcnt  l'homme.  Donc  il  ne  fe  faut  pas 
ét»nner»ny  murmurer  aucunemeni,fi  l'homme  ayant  defobey  à  fon Créateur 
les  beftes,qui  luy  étoient  fujetcs  &  du  tour  cmnDcipceF,luy  dcfcbeiftênt  au/fi: 
fi  l'homme  ayant  offensé  fon  Dieu>eft  oflVnsc  par  les  beftes  inférieures  à  foy. 
Il  eft  NTay  que  ce  bon  Dieu  ne  l'a  pas  laiffe  fans  moyenstpour  fe  defcdre  de  la 
cru^i>ré  des  beftes  fauuages,  infidicufcs  fltmalfaifantes  :  car  l'hommejpar  Tin- 
fti«t  de  Dieu  ,  a  inuentc  plufieurs  manières  de  prendre  &  alTujctir  à  foy  lef* 
dites  beftes ,  comme  loups  &  autres  bcl\es  cruelles.  «Nous  auons  cy  dcfFùg- 
piric  des  moyens  de  les  prendre  à  force  de  chiens  &  lévriers  :  maintenant: 
nous  tT'iôeronr  de  la  manière  de  les  prendre  au  piejre  ,  &  autres  inftrumens* 
ropres'comme  il  faut  faire  vne  grande  fofièj  qni  foit  couverte  d  vne  claye 
fp^nduc^pour  touioer  ficiieaicnr::  cie  i'aucie  cUc'de  la  claye  il  faut  meuicc 
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tn  oyfon,aigncau,ou  aurte  telle  bcftc.  Si  le  loup  entreprend  Se  s'efforce  Je 
palTcr  dciruSjia  clayc  tourne,&  le  loup  combe  dedaof  la  fclTè.  Laquelle  doit 
cftrc  bien  couucrcc  de  U  claye,afin  que  le  loup.qui  eft  l'fne  des  fines  btftet 
qui  fou,  ne  la  piulfe  ap-  crcruoir  &  cette  façon  cft  commune  &  facile, 
J^J^'^  U  eft  aulTi  à  conlîdcrer,  que  lî  le  loup  approchincdu  pieçc  tendu,  vient 
/«  ftt-  ^  fentir  la  corde  mife  en  vn  lallcc  pat  dcllùs  &  au  rour  du  trcbu- 

l,,  clict(cc  qu'il  fera  fans  doute)  il  cft  certain  que  foudain  il  s'en  ira>&iamaît 
n'en  approchera  iufques  i  tâc  que  Icchaflèur  qui  aura  tendu  le  piégeait  Lit 
perdre  l'odeur  de  ladit»^  corde,  ce  qu'il  fera  prenant  des  crottes  de  U  fiente 
dcloup,&  cngraiflant  entièrement  la  corde  du  piegc,  ala  manière  que  l'on 
poirtc  vn  gros  pour  ccudre  des  louliei  <:&  ce  quand  on  aura  tendu  au  loup» 
de  6ente  de  L>up:quand  ;;u  rcnard,de  fiente  dtr  renard.&  ainfi  de  toutes  au- 
tres bcftcs  qui  le  prennent  au  piegc:  mais  la  difSculrc  eft.  de  tronuer-n^oyen 
de  rccouurci  de  la  fiente  de  la  btftc  k  laquelle  on  veut  tendre  le  piège  com- 
me font  le  loup,  le  renard  .  le  blcri  au  ,  la  foync  ,  Ôc  le  putois.  Er  pour  cela 
quand  le  cliaileur  voudra  tendre  Ton  piege  ,  il  faut  que  le  iour  précèdent  il 
s'en  aille  au  boit  auquel  il  veut  tendre  :  d'autant  qu&c'eft  au  bois  taillis» 
fureft,  buiftbns  Si  bruieres  >  où  l'on  tend  à  ces  animaux  ordi  taitemenr,  5c 
le  loug  dc-s  chemins,où  l'on  foitpconne  que  la  befte  doit  pad'er.labc  urer  auec 
le  hoyau  fclon  la  largeur  dti  chemin  ,  quatre  pieds  en  qu  rrc  &  la  terre 
qu'aura  efté  labourée  mettre  en  poudre  ,  &  l'ap  lanir  d.iuccment,  afin  que  la 
nuiâ.fuiuinte  la  befte  qui  pallcrapar  cet  endroit  imprime  la  forme  de  fon 

f>ied  dans  ladite  terre»  6c  que  le  lendemain  ,  quand  on  viendra  reconnoiftre 
elieu  qui  aura  cftj  l.ibourc  on  connoiûc  la  befte  qui  aura  paHc  :  &  il  faut 
labourci  a  nfi  en  plnfieurs  &  diuers  lieux  ,  &  par  diucr-s  chemins  ,  afin  qne 
Cl  la  befte  eft  au  boit  tu  la  puilles  aftrurer  »  &  par  ce  moyen  n'agir  paî  en 
vain. Quand  tu  aarasfait  ton  labourage*  il  faut  pour  le  loup  rrouucr  quel- 
que cuilTcde  cheual  ou  d'afne,ou  de  mule-«ou  quelque  autre  ch.irongne»& 
en  faire  crainte  par  le  bois  le  long  dos  chemins  âc  (entiers  d'iccluy  .  &  en 
faifant  la  trainécquand  tu  arriucras  aux  lieux  où  il  eft  labouré,)!  yfaucicc- 
ccc  fix  ou  fcpc  lopintde  ladite  charongne  ,  de  la  grolUur  d'vn  oeuf ,  ou  en- 
«iron.Si  c'eft  pour  le  renardjblcreaui  foyne,ou  putois,  fuftira  d'appaftcr  au- 
tour defditt  lieux  labourez  des  rongetsdc  poulaille.ce  qui  rcfte  (ur  l'aftiet- 
'Ce  du  maiftxe  de  la  Maifon  Ruftiquc  aprez  fon  rcpas,ou  appafter  des  rofties 
de  pain  bis  fricrdées  auecgraillc  telle  qu'on  voudra, &:  le  lendemain  quand 
on  ira  reconnoiftre  le  chemin  ou  on  aura  appafté>infalltb!ement  la  bcftc  qui 
y  aura  palfc  la  nui<Sb  aura  fiente  à  l'endroit  de  i'appaft  ,  &  laillc  de  Tes  cror- 
ces»dcfquellcs  on^poifTcralacordcdu  piege.pourlc  tcndre:ainfien  vfele  Se  <• 
gneurde  Mouftac  Gcntil.homme  Limofin  prez  Rclac,  vndcs  plus  rares  tea- 
dcurs  de  pièges ,  ôc  plus  heureux  chaifcur  qui  le  crouue.  J( 
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LA  COMPOSITION 

ETLViAGE 

DE  LA  lAVGE. 


CHAPITRE  I. 


C£   SU'E    C'EST  lArOEyET  LA 

manière  de  la  compofer. 

A  jauge  eft  v  ie  mcfurc  particulière,  par  laquelle  on  troiiuc 
fort  facilement  &  dan?  peu  de  temps  ,  comoien  vn  tonneau 
contient  de  mcfarcs  v/îtces  au  païs  où  l'on  cft,  fans  cftrc  obli- 
ge de  remuer  le  conneau  ou  la  liqueur  qui  y  efl  contenue» 
puifqu'on  y  arrive  en  mcfurant  feulement  la  longueur  &  U 
largeur  du  tonneau.  Cctccdefinirion  fufîira  pour  faire  voir  rvtiutc  de  cette 
inuention,&  pour  donner  enuit  ^  nôtre  bpn  ménager  d'en  fçauoirla  com- 
pofition  6c  IVfage  ;  c'cft  pourquoy  pour  fàtiifaire  ou  ï  fa  eu:  ioïité  ou  au 
bcfoin  qu'il  en  pourroit  auoir ,  j'ay  juge  qu'il  feroit  à  propos  de  Iwy  don- 
ner le  moyen  de  faire  vne  jauge  :  ce  que  jcfairay  dans  ce  pre  mier  chapitiej 
6c  dsns  l'autre  )e  luy  montreray  la  fatjon  de  l'appliquer  à  l'vfagc. 

Ponr  faire  vne  jauge  ,  il  faut  en  premier  lieu  préparer  vne  vergf  de  fer 
ou  de  bois ,  bien  droite  ,  donc  la  longueur  foie  égale  au  Diamètre  des  plus 
grands  tonneaux  ,  fk.  difposée  de  telle  manier.;  qu'on  la  puiHe  marquer  en 
deux  endroits  JifTcrent s  ,  afin  qu'vn  côte  foit  pour  mefurer  Is  longueur  Sc 
ic  l'autre  pour  mefurer  le  Diamètre  des  tonneaux. Il  faut  enfuitc  déterminer 
vne  mefurc  de  celles  qui  font  en  vfage  dans  le  païs  où  l'on  eft  (  par  exem- 
ple vnpot  -,  )  &  comme  les  mefurcs  dont  on  fe  fecc  font  ordinairement  irrc- 
gulieres,  il  cft  ncceiTairc  de  réduire  celle  ,  qu'on  aura  détermine,  à  la  icgu- 
liere  &  à  la  plus  approchante  de  la  figure  du  tonneau  «  laquelle  eftant  à 
pen  prez  cylindrique  >  il  faudra  audî  réduire  celle ,  qu'on  aura  déterminé, 
au  cylindre  ,  ce  qui  fe  fera  fort  facilement  par  le  moyen  d'vn  petit  vafc 
^'eftcin  ou  de  fer  blanc,  capable  de  contenir  vn  pot.&  difpofé  en  cylindre: 
mais  parce  qu'en  commentant  par  vne  mcfurc  fi  petite  il  y  auroit  da 
danger, à  caule  que  la  moindre  erreur  meneroit  à  vne  très- grande  >  il  vaut 
mieux  faire  vne  mefure  régulière  qui  puiffe  contenir  quatre  pots  »  ou  bien 
huit ,  &  danantage  ,  Ci  vous  voulez  ,  afin  que  fi  par  hazard  il  y  a  quelque 
>etitc  erreur  cUc  ne  gcoiHJc  pas  çaac  dan|  la  fiùcc  des  diuifion&. 
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donc  l«  »crge  A  B  ,  Jt  Je 

_       :  C  D  <Jc  <^o^^t  ou  tr«^ 
pouccj  de  Diamc cre.faUeo  (jçon 
de  cylinJrc  le  plus  cxaatmcnc 
qu'il  fera  po/Tiblc  ,  dans  lequel 
pofë  fur  vnc  table  bien  i  oioca^ 
^  vous  mettrez  quatre  pots  dcaii 
ou  de  vin,  de  mefute  fort  )ufte,  Se 
enfuirc  vous  prendrez  aucc  vbc 
broche  de  bois  ou  de  fer  la  hau- 
teur que  le  vin  ou  l'eau  occupe 
dans  ledit  y«fe  ,  laquelle  hauteur 
fera  par  cïcaplc  C  G  .  &  tous. 
fcriiira  pour  diuifcr  le  côté  A  B  en 
partie*  toutes  égales  à  C  G  i  le- 
quel côfé  A  B  (cra  deOiné  à  mc- 
fuiet  la  longueur  des  tonucaaz. 
Les  diuifions  commenceront  à 
A  ,  parce  que   le  bec  A  L  X 
accrochaoc  le  tonneau   en  le 
mefuraiic .  touche  le  fond  dudr« 
tonneau  de  fait  rcpondie  pcrpen- 
diculairçjnciji  le  point  A  au  d/e 
fon>i  &  pat  ce  moyen  la  longueur 
dudit  tonneau  fe  picnd  cxaûe- 
«ent  du  point  A 

Pour  ce  qui  cft  de  l'intre  cô. 
té  qui  doit  fcruir  i  mefurer  le 
Dijmctrc  drj  ronucaux  .  il  fe  di- 
u  'r  de  cette  manière  II  faut  pren- 
dre le  Diamètre  du  fond  da  vafe 
C  p\  qui  >  fl  marque  pat  la  ligne 
droitr  C  F  &  le  tranfporter  fui  le 
côté  L  M  «ie  la  pugcen  commen- 
çai pal  le  point  L  (  pjrce 
t  ut  peur  mefuter  le  fond  du  fon- 
.1         .  j  j    r    j  .       .       .  on  fait  toucher  du  point  L  le 

bord  opposé  d»d.r  fond  &  on  n'a  p„  hefoin  de  l'.crrocher  comme  en  mefuram  la  loncueu.) , 
le  D.aj.etre  donc  da  v.fc.ou  I.  I.gn.  C  F.  tranfportde  fur  la  j.ugc  marquera  L  i  .  po5t  prci  ' 
rn,rre  d.u.Gonnu  bien  rour  le  D.arr.er.e     quatre  Pots  :  enfuite  pour  continuer  le,  diuiConi- 
|l  fiât  tuer  fur  vne  r.ble  b.en  vn.c  1,  Iîg.cH  I.  &  la  perpendiculaire  H  R,  par  le  moyen 

f/  »^'"nf '""f*"  H  N.  H  O  cuale,  à  L  i  ;  la  ligue  N  O 

étant  le  Diamètre  H  ,n  cercle  égal  aui  denx  cercles  dr  H  OH  N  {comme  je  mor.uerav  cy- 
.pfetjf  r.  p.,  con(eq«nt  le  O.ametre  de  hnît  pots.  &  tnuifpo.t^c  en  L  déterminera  Ir  ^oiic 
J,  pour  feco«»de  diu.fnïn  :  transportée  aufl]  for  H  vers  I .  déterminera  le  point  p  .  p^ar  y 
uZ^Tl^  DiamettrcdVn  cercle  écal  aux  dînx  Z 

2  S  :        J    î^"'*^  i'     M  pots  &  h  I»  en  vaut  huit .  celle  cy  .  c  cft  â  Wim 

2  L7a       '      M  ""^n^  5."  ^  ""H"""     point  , .pour  tioi/iéme  din.fin^ 

Jt  a.ftfi  dr.  autres.  Ma.s  pa.cequr  lesd.uifîon,  vont  touK>ursen  diminuant  &  que  dans  hL 
fuite     y  pru,.  ro.ta.,o.r  de  la  conftifion  ou  de  l'erreur  .nouf  remédier  à  cet  incor>uenient  iî 
^r.  bon  d  aller  f^"';»;^"»  ,ufq«e.  a  la  coquiémc  diniffon  .  l.qnelle  étant  t.anfportée 
H  Q.&  avant  coupé  H  R  égale  i  H  Q..  du  point  R  on  poorra  diuife.  de  cinq  «a» 
pour  y  .muer  plus  rx.aementi  car  les  deux  lignes  H  Q^.  HR  comrren.nschaquvne  cinj 
Auj^on,  .  I.  hgne  R  O  .„  vaudra  dix      par  confcqu;^t  rranfporrée  en  L  ,o  L^^:M 
*x.éme  diu.frnn .  elle  detenrunera  a«rTÎ  fur  la  ligne  H  I  le  point  S,  pour  tirer  la  \]L  R  1 
qu.  érant  égale  en  valeur  iHS  dix&HK  cinq^vaudr,  ,  ^Aainfi  lî  lig.e  R  $  trrfp«,è--^ 

Oipif.  marqurrala  qurnfiémediuifjon.  Ainûdurcftt. 
Q^e  H  "O'j^  -  .•  — 

tÙ»>  tournée 
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'ù^iuire:<l  ic^ue  p^ruc  enqswue  pots  la  r»oitic  -Ia  I»  preir  . 
;  10 w  CA  fuwuiu  le  fljoyctt ,  puifq^  toutes  ks  lippes  qiK  f 
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rem  «^a  point  V.  augmcnteioi.t  »o»  iiuifion»  d*»o  ihji  ,  «infi  H  O  cftâni  ât  qnttrc  pois  * 
A  H  V  JVn  pot,  V  O  l'ciadc  cinq  ;  &  aii>fi  det  autres. 

La  Drmoitfttation  de  cette  cetnpofidoo  cft  iorx  tâcilc  poot  ceux  qaî  ont  quelques  tein- 
tures.'c  Gcomctrie  i  c'cft  aulfi  pour  eux  ptincipalemciK  que  je  la  ?»y  a.ctttc  icjr  daiu  peu 
de  mots  :  Ik  parce  que  toute  la  difficulté  «.onfille  à  faii«  roi:  que  les  liguct  N  O.  N  K  .  N  Q»^ 
HCC  irnt  Diamètres  des  cercles  égaux  à  ceux  des  iigocs  NH.  HO  i  NH,  HP  ,  N  Hi  H'v^i  Se 
•infi  des  auties  ic  eftcel»  principalement  que  je  vay  dcinontrcr. 

La  ligne  R  H  ctant  (  par  la  conllcuâiou }  perpeaJicul*ircà  h  ligne  H  I ,  I  xagl^  N  H  O  Oeme^ 
fera  dtoir  1  &  {  p  'r  it  ^y.  topifi  ien  dm  fnmtf  tm't  à  Emdt^]  U  quatre  de  N  O  mii  etl  le  j;f<.,>i, 
côté  op{>osc  à  l'angle  dtoirifrta  écal  aux  qtiurci  drs  Jeux  aattc;  cotez  NH.HO  i  Jonqursi 
pùilquc  les  cercles  ont  ircmc  lailonentr  cu«  que  IcsquArrcx  de  Inirs  UiamettfS  ,  (?  »  . .  i. 
ftet'Kjîtitn  du  II.  l  u"  4'r.:,i  jU  )  N  O  ciaui  le  câté  d'ia  qa.'rté  égal  aux  q-ii  f.'x  4o 
N  H  ,  HO  ,  fera  aufli  le  Diamerrc  à'»n  qu^rrc  égal  aux  deux  ccicics  de  N  H  .  H  Of 
donqucs  HO  étant  le  Diamètre  d'tnc  rBiluxedc  quatt;  pots  ,  âc  H  N  loy  ajraui  été 
faite  égale  NO  Cîta  le  Diamctic  de  kuii  pots  Pa:  la  même  laifoa  N  P  clt  Diainrtrc  Va 
cetcie  fgal  nui  cercles  de  NH.  HP  le  cercle  de  N  Qcft  xulîi  ^al  aux  ccrcl-s  de  NH,  HQ_: 
le  cercle  au(C  de  R  Q  cft  eg«l  a  ceux  dcRH.HQ^^tfiH  Q_çom(jrcu.»  cinq  'iiuilions  Se 
que  H  R  !uy  «it  ctc  fatto  cgale,  R  Q_eii  comi'K-Biia  dixiainfi  des  auices  :  loutej  Iciqaellî» 
ligtKs  dlans  tianCportés  fur  la  iaugr  â£  mjiquccs  félon  leur  taleur  la  '.inil^jQ  f^j  ^ut-u;  tc 
le  côté  L  M  Irra  marqué  comme  ii  faut  puut  meluier  le  Diametic  dcf  toor.ej'ix.Pour  et  qui 
cft  de  ia  foudinifioa  de  H  N  il  eft  leur  que  H  V  eftjnt  la  moitié  de  H  NI  fr.a  pjr  c.jnlc- 
qucnt  le  Diamètre  d  vn  ceicle  qtii  n'cft  que  le  quart  du  cercle  dont  H  N  ci\  le  D  'Wirc 
ce  qui  ie  montre  alle^  dans  le  chapitre  l'aïuaoc  ca  duaaaat  le  moyca  ae  riicfaiet  les  plus 
gios  looiieaux  aucc  va:  petite  jauge,  v 


CHAPITRE  II. 
Vvfage  de  la  jauge. 

L'Vfagc  de  la  iauga  cft  fort  facile, fi  on  entend  bien  la  coropofition  prCceJente.  il  fuBpo(è 
yn  peu  d'ALitliraetique  i  &  il  taut  de  ncccdité  ^ur  celuy  qui  le  veut  enticfrcndtc  (çacbe 
au  moins  les  quatre  premières  règles  •  poui«'ca  acqjitci  rxâ<fbrT»eut. 

Soit  donc  le  tonneau  A  B  C  D  qa?  ~ 
TOUS  auct  à  mefuter  prenez  prcraif 
remeat  la  longueur  A  B  &  Toyn 
dans  la  figure  prcccientc  combler 
elle  cmpotte  de  diuifions  fur  le  cot> 
il  B  de  voftre  iauge.  qui  a  cAé  lîcfti 
né  pour  mcfuier  les  longueurs  det 
tonneaux  .  fuppwfcz  que  la  longueur 
«ludit  tonneau  rmpoite  fur  v6::e 
jauge  demy  marquez  ce  norabi? 
afia  que  vous  ne  l'oubliycz  pat  i  en 
fuite  pour  le  Diamètre  comme  les 
tonneaux  ae  fout  pas  «ni former  & 
qu'ils  font  ordinairement  plus  gros 
pat  le  milieu  qu;  par  les  fonds  ,  voiu 
mefurerez  premièrement  le  Diamètre  du  fond  A  C  auec  U  côté  L  M  Je  voflrc  iiuje.qni  dans 
h  figure  preccdcnrc  a  tftc  deftiné  pour  mefuict  Itu  Uiamrtres  des  tonne iux  i  Tiu-prifcz  Jone 
que  le  Diamètre  du  fond  \  C  comprauic  \.  diuiljons  fur  ledit  côté  L  M  vou*  maq  -rfx  f, 
pour  veui  en  fouuenit  ,  &  enfuirc  vous  roefurcrcz  le  graud  D  arT.etrc  ài  toi.urau  r.-pitfenié 
pjt  la  li^ne  E  F  ,  ce  que  vous  fairer  en  psflant  par  le  boodon  h  in>-  b  o.hc  .le  f-t  'i'a-chal 
biendrouefic  perpendiculaue  à  la  fupctficie  A  B  i  ayanr  pris  ce  Diimerr?  «c  plus  ex*»fle-- 
ét  <i^u"il  vous  fera  portîblc  vous  venez  ce  qu'il  emportera  fur^ôr-e  iaiig-  toQ  >HHk  du  cofté 
M  ,  &.  'Uppofez  qii*.»  enrmporre  n.  diiiiliouscc  nombri  aïoûtcaue»;  r.  qu-  !l  tc  nombre 
loas  contenues  pai  Ir  DiatBctrc  du  fon  i  A  C  fair^  i7,ac  c?  totj' clUut  diuisé  par  le 
uu^  dooQcra  I.  &  dcmy,  qui  cA  le  Yeùuble  DiAmeuc  du  couacau  i  icf tcfcaté  p*r  la 
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lijjBcH  K  :  qu'on  •ppcUc  Diamttre  juft'fij  ,  pu  le  nr.oyen  duquel  la  figure  lx«pil,>fc  dt 
tonneau  A  E  B  D  F  C  eft  Tirtuclcajcnt  icduitc  au  cyliiiilre  G  I  M  L  >  qu'on  r  :  r  f». 

cilctncnt  de  cette  luanicrc.  Le  diamètre  g.  6c  dcn.y  rcprcfcuté  p*t  la  ligne  H  a  ...  ;  ulti- 
pliépar  lalon^ueur  tf.  &  detny.fc  donne  jy.  5:  »u  qu«it,ce qui  cd  la  tiayecnpanté  inton- 
Bcav,  il  ne  «clic  qu'a  réduire  en  potscedernier  produ  t  Se  »fim$  aurez  le  d  t«il  l'e  ce  qnc  le 
tonneau  cil  capable  de  contcnii.  Pour  le  icdairc  en  poti  il  faut  ptcmicic.ucnt  fçauoir  com. 
bien  tous  aucz  fait  taloir  chaqu'vnc  de  tos  diuilioD»  fur  la  jauge  ;  c'cft  pnuquoy  il  feu 
bon  d  auoir  marqué(dau$  la  figme  picccdiotelfur  le  bec  L  X  .  la  valeur  drs  diaifiont ,  sfin 
que  ceux  qui  n'auront  pas  compoti  la  jaagc  eu  foyaut  cette  tratque  s  cn  ruiirrat  fciuic 
■uJli  bien  que  s'ils  l'aueieiu  fiite  eux  mcines  :  Se  parce  ^ue  dans  I*  fi^jurc  Ju  clupirre  précé- 
dait nousauous  fait  nos  diuilîous  fur  le  diamètre  de  qaatie  pot»  »  il  fauiia  auoir  fait  fut 
ledit  bec  que^uc  marque  qui  donne  facilemînt  à  counoître  que  fôtic  j  u^^c  a  e(U  faite  fut 
le  pied  d' vue  mcfarc  de  quatre  put$  ,  cequ  eftant  den  .c  vous  n'auti  qu'à  prendre  le  total 
qjc  vous  aucz  trouuc  pat  vôtre  opération,  qui  cft  f  .Jk  -vn  quart,  3c  le  mult'piier  par  4.  le 
quoriant  lit.  fera  le  nombre  des  pots  que  ic  toancau  cil  cap.ib!e  de  coiucnit.  Ccitc  prati- 
que n'a  pas  befoin  de  dcmonlhation  puilqti'ellc  fuit  ncccirjircmcnt  de  te  qui  a  e!lc  dit  dans 
le  cbapitrc  précèdent. 

SêittMlrt  Ceux  qui  teulent  aller  aucc  exa^litude  foûcraizent  l'epoilTcur  du  bois  du  tonneau,  ce  qui 
i'tflr  fait  foit  facilciricnt  en  ptenauc  ladite  cpoillcur  aucc  vne  bro.hc  ou  crochet  &  en  tacme 
fiur  du  lempj  qu'on  mcfure  ,  ôtcr  fur  la  laucc  ïam  pour  le  longueux  que  pour  le  diamètre  ce  que 
iMiK«w    ladite  epoilTcur  ea  emporte.  •  o 

MtPirer   •  ^^'^  «uiez  à  mcfurer  quelque  tonneau  cxtraordinaiteracnt  gr»s  Se  que  vôtre 

♦«^V I     j'"S*^  P**  capable,  d'en  comprendre  le  diarartre.  vous  n'aucz  qu'a  picnwUc  bien  jufte- 

tenHiau  '*  nwitic  duditdiameue  6c  la  tranfportcr  fur  la  jauçc  .  fie  ce  qu'elle  eo  cmporteta  le 

Mutc  -wif  multiplet  pat  quatre  ,  le  quotient  fera  le  diamctre  total  qui  vous  fctuita  comme  nom  auoiit 
ftnu      dcjamontic.  Cette  pratique  cft  fondée  fut  ce  que  le  cercle  du  dcai y  diamctic  n'cll  que  le 
quart  du  diamètre  total  ;  comme  il  patoit  fur  vnc  ligne  diuisée  par  le  milieu  ,  où  le  quatié 
ac  la  moitié  u'clt  que  le  quart  du  quarté  de  la  toute  i  fie  puifquc  les  cercles  ont  même  rai- 
fon  que  les  quatrcz  de  leurs  diimettes  ,  comme  i'ay  remarque  dans  la  dereonltration  da 
chapitre  précèdent  ;  il  fenfuitdouc  que  le  cercle  du  dcmy  diamètre  ne  fera  que  le  quart  du 
dinictrc  total.  Pour  cequiell  de  la  longueur  comme  elle  fc  roefurc  par  des  diuifionj  égales 
on  pourra  !a  prendre  en  pluficurs  fois, 
f*  firuir  .  P'^"^        [^xait  d  vne  jaugé  qui  aura  efté  faite  dans  td  autre  païf  1  il  faut  fçauoir  biea 
é'  w*      juftcrocnt  la  différence  des  roefures  du  pais  où  vous  ellez  ,  aux  mcfurcs  du  pats  où  h  jauge 
i«ajft      ^^^^^        •'  lupposé  par  exemple  que  vous  fovez  k  Morfeillc  fie  que  vous  ayez  vnc  jauge 
faite  i  Lyon  fuppofex  encore  qu'il  y  ait  mémc'raifon  de  la  mrfure  de  Lyon  à  celle  de  Mar- 
ieille  que  de  g.à  f.êc  demy  ccll   dke  que  g.pots  mcfure  de  Lyon  faifent  y. pots  Se  dcmy  mc- 
lùrcdc  Matfcillc  1  vous  n'aucz  qu'amclurer  le  tonneau  aucc  ladite  jauge  fie  fi  vous  ttouuex 
^ue  ledit  tonneau  contienne ,  par  exemple  ,  4^0.  pots  mcfure  de  Ly en  >  pat  la  règle  de  trois 
TOUS  réduirez  Icfdits  4^0.  pots  en  roefurc  de  Marfcillc  ,  difant  G  i.  pots  de  Lyon  me  don- 
nent f.  pots  fie  dciBy  de  Maifcille,  combien  m'en  douneiont  4;o.  le  quotient  fcia  ce  que 
▼eus  chcicilcz. 


t'h  de  1,1  compoption  &  vftgt  de  l.i  laitje^ 
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TABLE  GENERALE 

DES  MATIERES  LES  P  L  V  S  R  E  M  A  R  QJV  A  B  L  E  S, 
ircs  -  vcilcs  6c  nece flaires ,  traitées  dans  ce  Livre. 


Bi^  iLis .  leur  origine  fabuleux» 
p3^  jyl.  leur  nom  ic  cc^ino- 
-lofic  ,  là  même  en  quel  lieu - 
t'élruent  facilrmcnt  &  leur 
lo^is  579.38  .leur  manger  Se 
boire  «80.  jït.  comment  les 
çreferuet  des  larTonS,&  IcToiii  gcoenl  qu'il  co 
taui  auoit  de  coirbim  lie  (orcrj  & 

'<-  comment  il  faut  s'en  enfcrocncer  )• }  ^84. 
leurs  mœurs  .rajladiet  fc  remrdrs  484  <^ 
j87.ef.mmf  nt  recueillit  1rs  eJTaias  ..indifc^  3c 
leur  fipttie  acauis  pour  Ici  con  iiiirc  )88  i^9- 
lemede  à  leurs  fe  lirions  |8  a.  le  temps  de  les 
•»~cbaflrer,enremble  le  rafcbei.  &  comm  nt  ^91. 
191.  }V}.  par  quel  moyen,  &  qu.ind  cueillii  Se 
retirer  le  miel.cù  le  tenir  Se  es  maïqurs  de  fa 
bont^  ^94.         quand  la  cire  •  tco  nmrnt; 
loaiqucs  de  fa  bonté  fie  le  moyrn  de  la  bl^in- 
^        fbi'  LiliilA^  leorjgouucrncur  .  Se  Hi  cha  gc 
IH.QiiP         397  dcsarbrifleaux.  le  rofmarin  leur  cft 
le  plus  agréable  4>l.  k  le  Tbim  Jcj 
^  Abricotier»  où  quand  Se  comment  édifié  601. fur 
quels  fujets  il  faut  Tenter  to  x.éoi  fun  fruid> 
comment eil  confit.  ii^ 
'        Ache  I  quand  te  comment  longée  en  tettc,  k  loiâ 

Acquifitioils  Je  terres  comtncot  fe  doiuent  faire 
&  aflcuicr  2. 
l'Air  comment  peut  cfhe  Connu  y 
Affermes  des  f  luficurs  fortes  ^o.  \  i.  de  qurllei 
chofes  fe  font,&  de  qu'elles  00a  yt.fi 
Ag.'.(rins,'i^(»y/i  Cords 

Agrlotes  comment  confites  ^jj^ 
Agripaume  >  où  >  ^uand  Se  comaent  ^teofe>  fes 
vcituj  j{8 
l'Agneau  venant  de  naidre  comment  doiteflre 
traité  flt  gran  ielec  i8q  tt  i.eommgntconduit, 
&  quand  (cvrÉ &8  (  qukni  le  comment  cba. 
ftf  184 
Aîgremoinc.oa  E  tucr^m  ponrqnoy  où  quand 
ii  comment  i  aiâc  >  ta  *ctta  ^4  , .  comment 
^      difttllé  TSj^ 
Aigfcrs  gardé»  tour- l'année  comment 
Aire  le  deiii  roiies>&  où  fituée  iiy.irj 
"^mbics  comnKnt  façonnez,  te  lear  vf^ge  7*  % 
*t%iiic  ou  AblyntK*.  de  trois  fortes,  qu<-|rc  toir 
âdcjfc  câmcBC  l'accioit  )  «i-ics  vuuu  j^f 


•4»  y 


Amendier  1  où.  qutnd  i comment  éleuc  fo;.  la 
cueillette  Se  garde  de  fon  fiU'^l  6o4.comCTçnt 
•    confit  ^  tfy^ 

Anemoneicomment  Tient  ftj 
'  Dgclique.où  Se  cornent  éleuée>fes  facultés  \  40 
l'Au^uilicrc  où  fera  dieill^c  177 
Anisioù-  &  quand  fera  femc  ^oi 
Apofiumes.  ou  Tumeurs,  &  lents  remèdes  %^%, 
celles  de  la  ligue, cômcnr  guéries  au  boeuf  g^^ 
Abre«.quels  font  amii  de  la  vigne  Se  uù  piaiaés 
1     comment  doiuent  eftte  accommodés  pout 
l'appuy  d'icf  lie,  &  quels  i  '  8  m».  hauteur  de 
leur  tronc  quelle  169  fui  iccui  elle  ne  fe  peut 
enter  17).  qui  font  ceux  qui  doiuent  cHre  en 
la  garenne  )  60. leur  profit  .plaifit  Se  »fage  en 
général        naturel  5*0.  que  c'cft  qu'il  faut 
^  faire  pour  en  auoir  hien-tofl  pUifir,  U.  mîmr, 
"^-^juels  viennent  Je  femence  ,  quels  de  branche. 
56t  f  6>  ne  feront  nulle  •  ent  curés  en  la  pé- 
pinière combien  y  demeureront  {if, 
quand  letent  arraches  de  la  pepinierclc  con^- 
ment  itanfplantcs  en  la  bafl.«rdieie   ki.  com~ 
iTiéry  arioufer  &creei  Ics  icunci  j_<£_j^6a_tô; 
ment  les  enter       cômci.t  les  fouftenir  aptcz 
j70  confideratioo  fur  leur  entre-dcni  (70.^71. 
ordre  &  rrwyens  tenus  à  les  planter  571.  ^71. 

f'tWMp'tt.  comment  afleoir  leuis  racines  te 
lescouuiir  jjf  ccmmcKt  replanter  les  grands 
576  quels  Ictoni  employés  en  l'efpalicr  ^79 
leur  dillindion,  temps  Ac  façon  poor  les  enter 
en  gênerai  57  j  ne  fouffieut  I  enter  &  le  plan- 
ter à  la  fois  ^Ho.les  p-tit\  (eronr  entéa  en  bas> 
Se  les  g' suis  en  haut  ^88^ comtncni  Se  en  queU 
endroii  les  faut  fendte,pour  i'enier  589  la  ma- 
nière d'enter  les  plus  gros  ^yo.nains  connment 
fe  font  <9y.  quels  font  propret  9  prouigoer 
di2Q.  général  gnuacmement  Se  culture  des 
fruitiers^  17.     /M'M««'ri.  quelle  prairie  leui 
cil  la  moins  nuifible  tf^i.  leur  fumer  Se  ariou- 
fer  i4o.conduitede  Icai  btancheage  4 4»  quâd 
te  commetu  taillés  >  Ik  triimi.  leur  commua 
naturel  <4i.  les  reeorer .  Se  fota  vtiliré  «41. 
fecrrt  pour  les  faire  fruAifi-'r  .  Se  remèdes  coiw  ' 
ue  les  chenilles  tvets  1  fourmis  Se  tcouflc  ■\^«. 
t44  comment  les  décharger  Se  délaflett  Ik  tnJ- 
mt.  quels  employés  aux  h.tycs  faifaos  dîui- 
ifiA  «ici  {lo^iictct  <j8.  5y  de  quels iic  fayl 

Main 


tlUI 


Ixeflc;  les  bois  >  &  où  les  phate^  6{}. 
i»y5<94.   (ooycRd'auou  tînr 

que  694.  ceux  du  taillis  comment  plantés  , 

3ucfi  ptouignés,  lica  &  tera^  i  Je  ce  faiic  700. 
e  t(at\\c  prçFondeur»  leur  conduite  fie  hboiw 


le  (icur  Bilbany»  ioueateoi  d*vac  nouutbs  façoa 
de  ciTleroe.  &  fa  defcripilon  «^j 

3arbe  de  cheuie  ,  Tes  iioini  *  é^euemcnt  le  ^r». 
pticiés  ^-o 

B:iKlic^ù,  qifand  3c  ccÉnaftot  clet^  Se  foo  viagi 

é-76   JOJ  l-    (  *     /  i  i. 


ja;^c  ,  /i  fwf'we  .  comment  rangés  en  la  forcft,    Ballardictc  qu'elle  doit  eftrc  .  &  comment  1  or- 


plantcs  en  aligneiucnt  te  confufion  7O4.  cf- 
mondcs  ,  cultiu^s  fie  arrourés  73f-  706.  aqua- 
liques  de  ciriq  Ibrtei  70».  où  logés  i  fc^com- 
iT»:ni  plantes  708.  qu'elle  Ici  a  Icui  faillie  fur 
la  terre  70^.  quand  éteHer  ceux  de  la  forcft 
71  quaud  coupet  les  aquatiques  7J^ 
AigentioCiOU  te  quaad  logée  en  tcdc,  Tes  venas 


doofkx  ^6(>  &  f'*mAn:tf  fa  culture  JA2_ 
Baitifncnt  chaprflre  qu  elles  cKul'es  font  rcqui- 
fe*  I  ?.  oblefMa.tions  necedalfes  il  ne  peut 
cftrc  autre  que  giand  16. tes  comT.o.-.iTcs  pat- 
ticuiieie'tf.?  m'OTr.j  oar  le  bcltaii  ^  loo  K>ur. 
rjg^j  pvur  Ic^  laidins  8t  vigiles  17  i8-iomla- 
(ionifi:  r<-VJtat;ons  ,  quand  comment  dot- 
uent  cftrc  fjitcs  1  s  to_ 


Bclicr ,  m 


couplci 
Bcliiej^r-, 


'  .î-^e  l'ac- 
191 

le  Bcfta  i.  Ton  gc  U'icrnement  ,  cxc;cicc  de  nos 
premiers  percj  1.17. l'on  Ttiîité,  ncccilifc^iftin- 
âion  Sl-plainr  ;  H\xf 

Bçftcs  du  lahouf  atr^qg'çtlcsyt.  ct  .  t.eccs. 
.   liOUriics  Condu.  es  au  trauji!?!  7A.vti;!'u- :ie 

celles  à  uinc  lyi.  la  n   s  rouAcs  & 

noires,      le  foîn  qu'il  t 


Ariflolochic  >  o&  quand  te  comment  s'cdifie  ,  fcs   B^tc^nient  de  cœur»  o\i  f^jtdia^uc  patlioo,  jLJcs 
facultés  jjJl_      rcHirdts  80^ 

l'Arpent  Romain  fie  le  François  que  c'eft  JBaiilIcs  où.q-'apd  fié  coiriBent  r4i^t*ieui  via- 

Arrcfte-bœuf  :  pourquoy  ainfi dit,  oà,  quand  au  - 

comment  logé. fa  vertu  '      ''  ^47 

Atfeirolc,  que  c'eft  ,  comment  éleucc  ^41.  cofri- 
ment  confite  745-7*  i 

Atiichaux  .  où  .  quand  Se  comment  clcués  4;^. 

comment  parés  du  froid  4^9.  3c  confits  7^4 
Afperges  1  quand  fie  comment  niifcicn  terre  ,  Se 
en  quel  lieu  ,  8c  leur  traitement  '47^ 
l'Aine  comment  propre  au  labourage  75.  logé  fit 
^   nourri  7j,  ttilité  de  fa  firnte  tîJbu  cleCTion, 

fie  agi andilTe ment  17 ^  quand  3c  comment  îc       noires,  a:  le  lou)  qu  il  c  >  .   i:       i  j^j 
'ehaftrerti74.res  maladicti  fi:  les  remèdes  8<4    Betc  taue  que  c'eft  ,  fie  coronrni  doit  cfttc  uai- 
rArneflc,  fonclcdHon»  temps  de  le  Taire  couutir       flée  ^70 

Betoine,  où  Se  comroe^c]^.^^  ^^s  vrriuj  f^i, 
comment  diftiUce  "  7Al_ 

te  Bœuf  ptcpre  au  laSourap.c  Je  la  tcireà  grain 
71  comment  lo^  •  &  nuuuy  7  j.  fcit  piifé  an- 
ciennement à  Rome, fie  pouiquoy  1 4  s  o ù  pai« 
ftra  3c  couchera  >47.i  t3.  comment  léra  dont* 
pré  fie  îofttùit  eftant  jeune  1 1  s .  fa  conduite  fe 
règle  |pat  Icslaifons  x{  ^fon  otùiaiÎJc  viandci 
fie  le  lieu  où  il  fera  nouiiy  t-^f.  i^r,  adr^'Oct 
pour  l'acheter  t.6-L.-cotiooidauc'c  d-  fV  .,  i  »ç, 
j.  io  u  cç^t  a  i  fll-  me  0 1  nl.>6  1 1  Ci  o  1 1  ;  .s, 
Im  me  nt  .'cn'cjucl  tctnps  doit  clhe  tue  &.  Ulé 
■  x'd  f  .l'vfagc  de  Icî  peaux  7  7R.  gurllfs  font  fc$ 
plus  ftetjuentes  maladies  1  d'où  elles  piuuiea- 
nrnt  &  leurs  remèdes  8-f6.  ^  fuim. 

Beiir'rc  C jaimcnt  cft  fait ,  fie  en  quel  temps  cft  1« 

meilicLir  i^i.  fa  garde 
Bica  tenu  à  fa  main, ou  baillé  à  fcitae>  fie  Ces  in- 
commodités 45  ■       quand  il  doit  eltre  . 
quand  non  42iÇiiîïLi!£iir_  .  49 

B:  .  c  que  c'eft  »  cpuiment  cft^faite,,  Jk  ffis  diijt^s 
nt^ips  ati.nj 
Bigooterla  vigne  que  c'eft 


Afpicflc  qu'elle  tcric  demande  fie  fes  vertus  ^40 
Aftlim-,  ou  courte  aleine,  fie  Tes  remèdes  &aajcc- 
luy  des  ch«uiux  comment  gucry  8to.  des  bce. 

Aftrcs ,  qu'elle  cft  leur  influence  4X 
Auberges  ,  fcs  qualités  diuctfcs  é  Ji.  comment 
confîtes  éoi,-  7  A-7,76o 

Aubelpins  quand  planté,  comment  conduits,  Icut 
employ  6j_S_ 
Auelainet  ou  Noifilles  comhienl  confites  f\T 
•Auertin  des  moutons  comment  guerv 
Aulx,  quand  fie  comrtKnt  femcJ  ■  elcdion  de  leur 
femence,  leur  labourage»  cariUettei  fie  aicihce 
pour  les  engrofTîr  -  4  ^4  4T  t 

Auiaes  maledicsdes  chcuaiix.  fa  ^  1-  "  on  g 
Anne,  fon  vtilitc  70j.cotnmei.         .r  70» 
Auoincs  où  fie  quand  Tcalent  cftre  fcmées  j|2_ 


y  R.dcfîrcnt  i'caa 


IIS 


Auorterocat  fi;  comment  en  prcferuct  ia  femme 

AuriMages,  droit  pris  fut  le  teuiruu  des  rabîuhcs 

à  miel  ■                                         3  g  s  Digootena  vigne  que  c  eu  J^r 

Auronnc  ,  où  ,  quand  5e  comm:ot  mifc  eh  terre  Bifner  ,  fccoud.labear  à  la  »igQC 

50^  Biftorte  ou  Scrpeutaijcj  mailc  de  deux  fouAoù 

*                              B  logée  fie  les  venu                           _   s  S  9 

BKcîncc,  diucrfes  efpcces,  dluerf  noms  8e  cou-  le  Bled,fes  cfpcccs  fie  dlfïcrences  y^.^'/jpRtwtg/» 

Icais.quand  fie  côincnicicuc^fcsTcituj  j4j  '  co     -  •.  luit  c^lrcioné  y?.  gucl^Paii^c  te 

:i  ■    '  plu( 


T  A 

plut  1.1  terre.  &  quel  le  mo'n«  roy  qiian  1  doit 
tihc  latdé  &  combien  ic  fois  109.  comment 
TcnYcéKt  à  Ton  trop  ptni  suanccmeiit  &  aiii 
bruine»  qui  l'cnHonnnjgerii  no.iTi  c  :  ■  r 
doit  c(lrcafron*éï'ii  ja  occafion,  là  a 
qiioy  Ce  coundît  U  matuiicè  ti'j.t'juand  coaper 
ccUiy  qui  ell  cieftiné  pour  (emence  :  enlcuer 
du  champ  le  coupé  ,  afin  qu'il  ne  s'cgtenc  :  Se 
comment  le  guakerncr  quand  oii  cfï  cuntranit 
le  couper  auanc  fa  raatuiité,  /*i  mimt,  le  bat- 
tre &  tbuler  71.1 1 4.1 1  y.  i.t6  c^mmoditez  & 
incommoditcz  de  battre  dans  la  grange  i  i6- 
T17.  diàer/îti  <<'aul$  pour  lè  garde  f»r- 
u»ntts  ,co .muent  garentir  ccluy  qui  commca- 
ce  à  s'infeâer.  &  confcruarion  eO  diucrfè 
lio.  1  J  > .  fon  »lage  cft  liouhle  ,  li  mimr  ,  fa 
tente  flc  ^tebitc  r  1 1;  'le  fciour  an  grenier  le  M 
tninuë  1 1  )  .coaiinent  le  prefcrucr  du  degaft  des 
poalcs  jiy-  quel  c(ï  1«  meijlfar  pour  le  bon 
pain  71  j.  clUt  d'icelny  pout  le  pain  de  toute 
l'année ,  Im  mirât  t  quel  pour  le  pain  blanc  , 
quel  pour  le  pain  bis  71^ 
Boistfon  vtiiité  <).6<4  0Ù  le  diefTer  694  l'aqua- 
tique &ron  vtilitt  joy  eo  quelle  faifon  doit 
eftre  coupé  cclujr  de  la  forefl  &  à  quel  poinil 
de  Lune  711  7t  5.du  taillis  7.4.  fa  dininélion 
pour  dioers  feroicest  mimt.  la  »«nteen  gê- 
nerai 7  j.  qui  e(l  celuy  qu'on  appelle  moit 
bois  718.  qui  aura  charge  de  >ceJaj  pour 'le 
fiiut 

Boiecure  aux  bceufs.  comment  guerre  v  p 

BolFr,  nvabiiic  des  c|ku.iiix  f.i  guéridon  860 
Bouc,que!  doitcllrc  choifi,  fon  Ytilitétvife,  nour- 
'  .  titure.cha^rcnacnt  3 90.09*  ^««r". 
Qouchc  .  fct  mal  !(iics  diucts     les  rcnicJcsTçj. 
-L  794.1'cQâciuc  à  iCc  Je  cumment  guciie  au  boxtf 

Bouillon  bianCtOU)  quand  S:  comment  clen^»  fcs 
vtitus  '        :  f4a' 

Pliys'qitr  c'efl,  oàil  croift.  fon  »i'ii;^e,  comrt>ent 
.  clcuc.  tr.iHc  de  ii.  racine  491.  49  j.  f  18 

&ju!rau  où  ^'édifia  •  ■  70J 

Bouque  diatigc  con£cure>que  c'efl  7^$ 
|k»u(cc  à  pilUur.  où  s'agance,  faiacalic  flc  vertu 

Bourrache,  commcru  gniur.-rnce  ^-j 
Branche  vifiac»  Cts  noaisrckuctaeBt^employ,  î( 
,  terra  •-  -  »  :  : 

EtaQchcscorjcutcescQ  la  baiiatdicrc  quelles.  & 

cpmment  »i  k  .)  t  o 

Bf^bis<d'où  '  n!  r  nii  Tr-'-  f^in  vtrlltéi  &  Ice' 
jg^WWM  cl  agcl'ac- 

^ou;^  >eui  li  lc  couiui:!^,  .À  mimt. 

^  auis  la.  i..    >.  L  Ci /i|n»tf|nr.  iall.iiifisntc  com-^ 

nacBC  tÇAÏtcc  r«u.  sgi.  fon  lii  rc  fa  liâiere, 
qvyagcluiitcc  &ton  iuc  vft),x.^.]e  change- 

iWisi*"      du  paftur^gr  !uy  profite  jtj. 
.  j^é.quand  luy  traite  le  Uid  4:  comment  l'en- 
t-ùt44c    ^  K  7  .(^uatbi  fcudU)     mimt.  Tes  mala* 


B  L 

dics.  4:t-,nedes  8<f4.  fmufnt:'. 
la  B: ie  pour  <ju.  H^aucoup  piifcc  3  4 

le  Bfôichet  ou  ventwcj^c  lo^é  î7  ) 

B;û!eure«&  lenrs  remi-- , '  •   •.jli:;s84i.  eom- 

meiu  en  appaifcr  la  <:  ■^l'  irr  civic  les 

marqur»  n'en  paroilfent  fui  ji^j 
Bugic  quelle  terre  luy  plait.  ffs  venus  >[ff,çv7 
Baglofle.oiVquaod  &  comment  feméei  fes  vckus 

; ^8. comment  diflillée  7^1^^^ 
ta  Burate  que  c'éft>  &  comment  fe  fait         1 5  4 
C 

^^Abaret,  où&  qainds'cdifîc  ,  fc$  proprictci 

Gilles  le  TonicerelleS)  leur  logis»  noartirure,  £ 
i»iiipe 

Camomillf,quand  &  comment  placée  au  lardin» 
quel  terroir  luy  eft  propre  ,  &  fes  ptoprictéf 
f  ^S.fonemploy  5 15. comment,  difli liée  783 

Cofnpanc,  ou  Aonce  >  quand  &  comment  édifiée 
(cjvcrtus       .  6j2 

Çampanola.quand  fcmcctcoroment  s'accroifl,  je 
fon  vfage  çoo 

Cane  commune,  fonrcoenu  )  j.  comment  s'en 
pouruoir  :  dequoy  la  hourrir  1  quel  foin  en 
auoir ,  le  temps  de  fa  ponte  &  couuée  j  1 1. 
comment  éleuer  fes  petits  jji.quec'cft 

Sue  celle  d'Inde,  meftine,  baftardc,  &  fa  con- 
uite,  /i)  fn^ff. 
Cannes,  t/^itr  Roxeauz. 
Qinncs  de  fuccre ,  d'où  rcnolft  >  leur  caltarei 
cuti llcrtc de  leur  frui^k  ^^^-f^i^ 
CnpKei  ,  commctjréleuées  ,  en  quel  .  eu  ar  leur 
cneillerrc  48^.  487. con  ment  confitcsaufel 
ârauwin-aigtc  74,- 
Cardesow        '  -  î  ,  que  cef^p.où  .  quand 
.  ^flfomii.     .  nées  46046108  manicre  de  le* 

blanchir  ..Art»/*»/. 
Cj;!'ne't  c  <ie  fon  nom  ,  Ion  clcuem  -.r 

5:  veriui  >        ■  -  , 

Carotesi  t'»rr«,  Pal^enadet. 
Ciitoi  ■         !.i  &  coramenti'on  •" 

ce,  r.        -ne  demande ,  en  qu  ; 
■  eft  différent  des  truffes  (  ^ 

Caflbnade  prcpaice  pour  confitures  7fo.-7fi 
C»tJtre  des  poutctuii,  comment  gueiy  Rff'^.^tW 
ijpouUiile  tv  «1  ufyi^ 

Caton  réfute  .  fur  la  conduite  des  fcruitetiW,  par 

lâ  ratfot)  *  Tfajçc  de  çr  tçrtps  ^  t 
Caucs&Celicrs  où  doiuenicfire  firuex  t-f^fit- 
.■  tics  rcquifes  eo  iceuz  178.  quels  ilniii^MTftfli» 
leurs  meubles  179.  i8c.  à  qui  appartfeffr-Mur 
1  conduite'-  + 
Cfodris propres  à  fanaeii  ics  terres.    »  -  •j'-tt-'^s 
Ceataurér  i'ah  ainfi  appellée  ,  toù  Se  commfnc 
tleoéa.fejTertus  '  ■  54» 

GcxfcUil.  cornaient  ëieué,    &n  tfage        47  f 
Ccriïicr,  Ton  origine,  où  ,  qaiiD4in&r Comment 
planté,  fon  frviift  de  diocrs  nom*  te  efpcces,  fa 
caeillcttc  ic  vfage  £0^.(07  commcm  le  coo< 
M  m  m  i. 
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firc  7f  CD  fa 're  Je  la  feelée  .  zAl 
Cbaiis,  quelles  fournilTent  le  Cl«"0>"  7J4 
^lund  cuce  &  faléc  celle  ^  Clieute,/à  mémn 
lou  Tfagc  7}  y.  qu>-*»  *  coinment  celle  de 
pourceau,  te  (o'"-'"»p'oy  lif.  liZi  «oniment 
fumée  2i''  '^Ç""  Patis  (ut  leuc  manirmenti 
8c  wprché  d'icelle  7^9.  743.  ccmn>ciu  & 
quand  Calée  cylle  de  bgur740.74i- de  vâchci 
là  mime. 

Chandelles  de  fuift  quand  font  faites  pour  eftte 
meilleures  ,  dcqnoy  feia  kur  mèche  i  &  leur 
gaide  774.t!c  circ,^  Jluetfcj  coulcu»,  &  Icty: 

Vlage,  /*  rr>tmf. 
Clame- plruie  que  c'cft,  &  Ton  ^fagc  f  gi 

ChanTte,où\]uinil  &  con.nienc  éleué.fa  cueïITcF 

te  Coq  rouir  ou  naifer  647  448.  d'où  piocc- 

de  fon  poili  'i  rr.éiu,  fa  giaioci  /À  mimtA  vti- 

tilitc  de  (oD  odeur  <49 
Chapons  comment  duits  &  drcHcs  à  conduire 

les  poules  jl^. comment  cngraillé»  jll 
Chardon  à  ceiH-ç<(lcs  ,  où  >  quaiuiâc  comment 

édifié  fcsyciuu 
Chaidi>n  à  diaps.q  -elle  tfnc  dcmanile.  chois  de 

ii  graine»  Ton  gouuerucmcnt»  récolte  &  vlage 

Chardon  bcnit ,  où  .  quand  &  comment  I«gc  en 
te» re,!cs  vertus  \{± 
Chardon  nodre  dame  ,  où  »  quand  &  comment 

ietcé  en  terreifa  »ctro 
CharnKS.eù  l'-iacroiircnt  6f6 
k  Charnier  où  fera  Htcrtt  7,2 
la  ChaHe  i  fon  «tilitc  >  quelle  propre  au  Gcntil- 
homiuci  quelle  au  grand  Seigneur,  fci  diueifcs 
cfpcces  enfemble  les  armes  y  necelTaites  le 
requifes       •  8^9.  &\MiMantt$ 

La  ChalJc  au  lôup  .  itfmU  881.  mfquti  m  §97. 
auec  chiens  ou  fans  chiens  891.  fumun- 
$*i 

Cbaftaigner  >  quand  fie  comment  enté,  fon  ftuic 
de  pluGeuts  noms  >  comment  recucilljr  5e  gar> 
dé  éi4.  615.  aatutoi  de  fou  bois  < >6  en  la 
foreft  704 

Chauffe  trape»  où  ,  quand  &  comment  s'accroiA, 
fes  vertus  J44 

la  Chaux  neufve  fctt  de  famier  82 

Qeiuis  ou  GirolesiOÙ,  quand  8c  comment  mis  en 
terre  4-1 

Ckefne.fon  vfage  Je  propiieié  tf^é.fesefpeccside 
fous  cfpeces  701.  70^ 

le  CbeiiAl  au  labourage       comment  logé  & 


L  E. 

lemedcs  8i^^/i#iv«»f//iComm«nt  rca^raif- 
fett  &  guatemir  des  mouches 

Cheueluc«,leut  ptofîc.ic  moyen  de  les  auoir  14t. 
14)  comment  les  planter  .  i46.i4'^ 

Chcueax  de  Venus  >  pourquoy  ainH  dire  ^  où 
ctoid,  fes  vertus        cuiitmeoL  dtitiUéc  78I 

Chcute,  quelle  fera  choific.  ou  OJunic»  fa  portée 
&  fcruicc  ,  fa  race  ,  fon  laiâ  Ac  froiDagcs  ,  te 
Co:naicnt  eugiaïUéc  iJjU  <►/«»»«# .t/i/»f,  quand 
la  tuer.laler  ta  chair,&  taire  profiter  les  gtail- 
fcs  5c  peaux  714. 7|f.  778.10  maladies  5c  rc» 
mcdcs  _  8*6 

Chcure  fciiil  comment  £Jcuci  quand.  5c  fon  T(a- 

c   •  *^ 
Clu  vre-  feuille,  où  quand  5c  comncnt  s'accroilk, 

fcs  piopticics  j 
Cheute  de  la  matiice>  te  fes  remèdes  810 
de  quels  Chiens  a  befoin  le  ménager  pour  Ij  mai- 
fon  5:  pour  Je  paie  qyg.  Jcui  nounuure.clkitre- 
ment  i:  dui^  lyj,  joo.  leur  engeance  5c  âge, 

ta  mtimt  ,  Icuis  n)a!adics5c  remtdcs  8y2 
Chiens  propres  à  la  chifl'c  du  Loup  5c  dequcfic 

manicic  il  les  /autdielîer,  887.6*  fmHMnut 
comment  l'on  peut  dillinguer  les  «races  u  vn 

Chien  d'auec  celles d'vn  loup  gy  ^ 

Chous  cabus.ou  quand  Se  comment  fc:rcî  47  t. 

blanc»  5c  verts. /i  n-tm*.  leurs  ennemis  paiti- 

culter»  475.  comment  les  confire.  714* 
ChicOe  ioaiuie,  quand  &.coro[iKnt  éleuce,5c 

Ubc  uilies  »ou  ,  quand  5c  comment  s'cleuent  Se 
eitdc  tiennent  ^  y  ^ 

Cichoice  oa  EuJiue  .  quand  femée  5e  tian(< 
plantcccommcni  blanchie  475.  comment  di- 


llilice 


78» 


«nv  7).  moyens  d'en  auoir  en  abondance 
a<4.  les  masques  fe  prenent  à  fa  forme  ,  aux 
COttlearsdu  poil,  à  la  fiocafie  .  5e  à  l'âge  lit. 
>4<.0-  fmtHMtti,  l'es  efpcccs  i<7.  comment  le 
conooit  fon  âge  «  là  mint ,  premières  leçons 
du  jeune  &  Ion  gouuetnement  t-o.  1.71. quel 
l'on  doit  c^fttcr  1  à  quel  donner  le  feu  .  5c  â 

3uel  fttuhcles  naieaux  17*  traaail  deceluy 
u  hat«ki«  mimti  fcs  mâljiSn  àuctfccfc  les 


Ciment  piopte  pour  tuyaux  de  fontainclc  la  ma. 
nicic  de  le  faire  67k.  celuy  de  la  cifternc 
<?87 

Cirons,  leur  remèdes  (4^ 

CiUcrne  1  que  c'eil .  où  5e  comment  dreflet  fa 
upacite  ,  le  muiailics  6S6.  Ion  intérieur  feia 
cimcntd  487  de  quelle  çaj  la  conuicut  four, 
oiricomment  I  y  conduire^lc  l'en  tirer  i%( 
689.  puurqaoy  fera  toute  cotfucrie  ii  tnim*, 
autre  façon  de  la  du  (1er  du  ficur  Balbani 
<90.<y  i 

Ctrronier.  wfez  ,  Oranger.  ' 

Clapier  que  c'cft  |£r_  celuy  à  garenne,  fei  nids, 
Cummcnt,  combien  5e  où  drcllés  >  pour  l'élcue* 
tneni  des  Conils 

Cioiionside  quane  fortes 

Cochon,  moyen  d'ea  auoii  en  dîners  temps  194 
quand  ti  par  quel  moyen  les  chsdier     ly  y 

Coeur,  fes diueifes  maladies  ôe remèdes  loi.  8o; 

Coignet,  où,  quand  5e  comment  édifié  •  fon  ftoit 
de  plulïcurs  c  peces.fa  récolte  garde  éaj.cum- 
tarai  on  le  doit  confire  74^.2! 5e  enfaiic 
de  la  gelée  ^j^, 

Col«e  comment  rafraicbie  iof 

Coli^ 
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Colique  que  c'eft.Sr  Tes  remèdes  1 1 1  .S  i  i.cclle  du 
boea'" comment  gueiie  8j8 

IrColombicr.ia  Hgurcifitnation  capacité.  &  ma- 
terc  j}4"^  /ii'Mdif.  ccluy  à  pilliers  J37.  de 
qu'elles  matières  feront  les  nids  )  j*. comment 
hçontiés  &  dreflès  j  59. 540. leurs  môtées  341. 
la  porte  f  onitertures  &  ceintures  du  Colom- 
bier )  ^t-  pourquoy  >  &  dequoy  blanchir  3 43. 
comment  le  piefertier  des  rats,  de  la  fomc  ,  8c 
le  peupler  344.  )4(.  pour  le  nouueau  quel 
nombrt  de  pigeons  546.  fon  entretien  547. 
comment  y  accouflumer  les  ieunes  pii»con? 
310.  tenu  net  jji.  patfuRié  jf  x.  chaftré. 

Coropartimens  &  bordares  du  parterre  ,  de  quel- 
les hcibes  &  fl.'Utsfont  faits  (Oi  f  if  .leur  dif- 
polîtion  pout  la  veuë  51  ((.moyen  de  les  dref- 
fer  JI7.  comment  couper  les  heil»es.  atroufcr 
&  tondtc  py.  uois  aux  iatdinsdes  Tuillcries 
îii.  511.513^14.  à  S.  G,  en  Lave  ^  14.  jij>. 
à  Fontainebleau  jxi.  autres  sif-if  f-f. 

Comptants  pour  le  vignoble  .  &  aui*  fur  leai 
chois  130.  !}••  ne  le  faut  arre/lcr  aux  nomst 
mais  à  leur  bonté  1;  f.qnatKl  fctont  taillés  t  f  3 

Concombres  de  plufiiTUis  iortes  ,  comment  éle- 
ucs.iSf  «nttetenus  pour  en  auoir  toute  l'année 
48 y  comment  coiifirs  74*.  7f*  7*0 

Confitures.àqaoy  font  vtilement  employées  743 
fuiei  1  matière  5:  moyen  d'icelles.  ti  mime. 
deux  chofes  à  confi  lerer  en  celles  au  fuccrc 
74).  moyen  de  refaire  les  mal  faites  ao  fec 
jéf,  celles  qui  font  faites  de  miel  au  liquide, 
fe  peuitent  fccher  aaec  le  fuccrc  770 

Conils  J=  trois  efpcces  j  57  noorritarc  de 
ceux  de  clapier  .&  comment  élencs  361.3^1 
le  vice  des  mâles>3c  le  remède  3  (j.  le  foin  que 
il  faut  auoir  de  leur  nourriture  en  gênerai: 
comment  leptiroer  le  degaft  qu'ils  font ,  &  ea 
cfaafTet  leurs  ennemis  }^f>  moyens  de 
chatTcT  &  prendre  ce  beftail .  font  diuers  }6i. 
367.quels  (ont  ceux  d  Inde  >  leurs  logis  jit 

Confetue  de  ro>es>  comment  faite  7I  ^ 

Confire  ou  grande  ConfouUe»  appellée  Pafqueie, 
&  pourquoy-,  comment  s'édifie,  fa  »eitu    34  f 

le  Coq  7  marques  de  fa  bonté  &  combien  on  en 
doitauoit  |07>eleâton.celuy  d'Iadcifon  aom> 
bte, nourriture,  k  chaftremcnt  329.311 

Coo  ,  quand  comment  logé,  en  ceire  &  foa 
▼fagc  4"»  f 

Cords  ou  Cals.leurs  remèdes  8  jo 

Coriandie  comment  femé  Se  gouaeroé  fOtf 

Cormier,où,qaand  &  comment  édifié,  non  enté, 
fon  fruit  quel  >  &  foaviilité  615.  fa  fcmencc 
comment  logéeentette  fc  (es  branches  entlt> 
ctMccs  6f8 

Gbrne  de  Cerf,  commciu  geuuemée,  &  fon  vla- 

51% 

}tBes  des  boeufs  ébranlées  •  leurs  remèdes  8 
ioailler>  cù «  &  qiund planté  aon  coté^ion 


fiuit.  fa  récolte  &vfage       conitnent  confie 

7<i.&  conueiti  ai  gelée  7^4 
Coronne  Impériale  ,  fon  éleuemcnc  \  (  3 

CoRc.fes  maladies. &  remèdes  80T.  Soi 

Cotignac  ,  comment  fc  fait  7«  1.7*1 

Coton,  comment,  oû,  Se  quand  cicnc  ^  3^ 
Osudtier.où  quand  &  corniiieut  planté  «04. «or 

fon  fiiiiâ  É04.ctoill  toft  *5>f 
Coupcrozc  ou  Goutterote  >8c  fes  remèdes  847. 

848 

Courbes  ,  maladies  des  chcuaux  ,  comment  ^ue. 

riet  8éi 
Courgfs,  de  combien  de  fortes,  &  comment  éle- 
uécs  48  f  &  confites  7488^4 
la  Counillif  re  -ft  le  plus  dangereux  enncmy  des 
Ijrditîs  le  moyen  de  les  deùgeaacer     t  f  t 
Ctrf>.i.:-(an!»,&  les  remèdes  801 
Ccefpinette,  où  ctoift  &  fe$  propriétés         ^ 4  3 
quels  Crocctes  font  bons  1 3  f .  le  temps  de  Ici 
cueillir,  moyen  de  les  tranfporter  &  faire  en* 
taciner  141.143.  comment  planté  t  14*  com- 
ment les  poler  en  la  foJTc  ,  Se  à  quoy  feit  le 
vieux  bois  qu'on  leur  laiflc  en  le»  cueillant 
147  i4t 

Cuir ,  comment  eft  mis  ordre  «  fa  netteté  8^1 
Cuiflnc  où  doit  élire  fituée  ,  &  coinmeot  18  1 9 
Curagc.foii  éleuement  U  vertus  J  îî 

le  Cygne .  fa  defcription  8e  naturel  334. 
Cyprei.OM,  quand  &  comment  édifie,  fon  vlage 

496.  497.  comment  le  mâle  fc  difccrnc  d'aucc- 

la  femelle  >  là  mimt. 


D Arrre  de  deux  fortes  ,  St  leurs  remèdes  84$  ' 
celles  du  chien  comment  jju:ries  %gj 
Débilité  d'cflomach  ,  diucrferoent  caufée  ,  te  frj 
icmedes  804.  lOf 

Dcfrichcf  au  foc  &  parle  feu.  quand  atcomm  nt 
Î4-<J 

Dent  de  chien.oû  logé.Ac  fes  facultés  341 
Dents  ,  leui  douleur  caulce  diucrfement ,  &  les 
ieinedeS7j4.  comment  maintenues  en  bonté 
le  beauté  795.  75^.  quand  les  faire  arracher 
7>7 

Diarrée,  &  fes  remèdes  814 
Di<5lam,oi!k>quand  fie  comment  logc>  fa  propriété 
Î44 

Diirenietie,  &  fes  remèdes  %\ ^ 

Dillillations  diueifcs  par  quel  moyeiK,  fle  en 
cruels  alambics  78  i^ej»  fumtntis,  temps  flc  ou. 
■  ticies  à  ce  f  (opres  783.au  Soleil  ^g-^  ' 

E 

r  T?  Au  comment  peut  eftteconmië  y.cïaire  8c 
fT.  coulante  pat  la  caue  falutaire  aux  vins 
i7t.  quelle  employée  aux  prex  1 3  j.  comment 
eo  la  Loiernicic  141.  fesvtiKtés  en  gênerai 
t6  3.  6<4  piopticlia  de  celle  du  Nil  6e  auciea 
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(i^,  t  qui  eft  deue  Tinadition  de  fa  condaite 
ti  iv>/i»<.de  trois  fortes  «6 6. celle  de  la  fonui- 
nceft  la  plus  fouh*it.iblc  ,  cotnment  l'croplo- 
yci  de  les  moyens  i:c]uis  à  fa  conduite»//*  mi- 
mi  ^  fum»n.  commrni  te  monter  celle  qui  fe 
tiouue  bifTc  éyi.coDnoilTance  &  marques  de 
la  bonne  74.  comment  monici  dcdelcen^^ie 
68i.celle  des  puits  côracot  puifée  684.qu*ellc 
cft  bonne  poui  la  fbutnicure  de  la  cidetne  688. 
comment  elle  y  eft  conduite  Là  mimt,  pat 
quels  moyens  en  cH  tirée  pout  le  feiuice  689. 
vfage  de  celle  .les  marci  ^91.  la  qualité  de 
l'eau  fc  icconnoKt  au  pain  71c.  fouucraines 
contre  la  pcftc.qu'ellcs  83  {.de  la  chaux  tL  fcs 
vcttus  817 
Eiaiine  ou  Vduote»  que  c'ed,  od.  quand  &  cum< 
ment  logée. la  propiieté  J4j 
Enctoueuic  1  maladie  du  chenal  >  comment  gué- 
rie 865 
Enc<rur,maladie  des  cheuauz. cornent  gueti  851 
Enfantement)  &  comment  dl  tctnedii  à  fa  di/S- 
cdtc  824 
Eofieure  de  ventre  ,  &  fcs  remèdes  8 1  é.  de  celle 
du  chefnon  &  des  tcl\icules ,  comment  que- 
tic  au  baut'  8  {7.  g  ; p.du  dos,iambcs  ic  teflicu- 
les  au  chrual.  g^i, 
Sotct  la  vigne  >  félon  les  anciens  &  roodeiaes 
I7i.i7t.lesaibtes  par  plufieuts  fois.les  affiâ- 
chir,  &  en  auaiicet  l'accioilfemeat  ^70.  quels 
en  ont  clic  les  authcurs  Se  fon  admirable  ai 
tiSce  {8).  J9T.  façons  Jiuetfcs  Im  mimt.  en 
fèntciou  au  coin     y.<^  /MtH»ntti  quel  temps 
y  eft  tequi^  quels  outils  j8  8.fur  teirc.à  quoy 
Icrtt  là  mimf.  comment  s  y  faut  prcferuei  des 
îniures  du  temps  tjo.  en  petite  coronne  1  que 
c'cft  :  fes  outils  1  &  le  moyen  de  s'y  preferucr 
de  raal  ^91.  fyi.  en  efcu lion  i  que  c'eQ  :  en 
quelle  faifoo  ;  obfctuations(ut  ce  :  pourquoy 
cette  façon  e(l  ainfi  appelléc  :  &  comment  on 
s'ygouucrne  f9}>f94  d"  f^»»»*»/*.'.  en  quel 
afpcâ  du  ciel  Im  mimtt  en  caaon  ou  flullcau. 

Î|ue  c'eft  ;  &  la  manière  595.  fut  perches  de 
aux  ) 97.  en  petite  couronne  (98.  en  pièce 
rapportée  ik  mimt.  au  bout  des  branches 

EfchalatTer  la  vigne  que  c'cfl  i(!t 
Efchaloties  >  ou  Aj>petits  que  c'efl,  où,  quand  & 

comment  plantées  456 
Efdaiie,  pourquoy  ainfi  nommée,  oû,  qu.tod  & 

comment  élcnée,  fes  cfpeccs  &  vettas  f  48 
Efcoiccs  d'oianges  de  de  ciuou  comment  cunti- 

749.  7T^-7rJ 

Efcorcheure ,  maladie  des  boeufs ,  fa  guenfou 

JUcuiToaou  cntctque  c'efl  f9a.de  qu'elle  matie- 
teeft  lié.  &  comment  {93.  quaad  le  dcflier 
r94.  aotie  ferre  y9f 

Ifli^ucr  que  c'cft  441 

EfiDQudci  que  c'cd  là 


\ 

L  E. 

Efpalier  qae  c'eft  f77.beaaté»  bonté  te  quotité 
dr  fes  fruits  57  8.comraent  fe  dtefTe  {79  fUn- 
t'jr  &  enter  les  arbres.  &  quels  ^  80.  comnKoc 
quand  &  de  quel  bois  l'appuyCLlc  moyen  d'ca 
réparer  le<  defeduolîtcs  7(0.  781.  (es  diuei. 
fes  fortes  &  de  quelles  efpeces  d'aibre  ont 
efté  faits  les  premiers: fon  fond  commenr  fera 
traité  &  manié  781781 

Efpamprer  la  vigne  cjuc  c'eft  i  ^4 

Efparcer  que  c'cft,  ou  loge,  fa  cultarr>  fon  rap- 
poitifa  durée  141.14) 

Efpeautrcefpece  de  froment  94 

Efpierrei  les  terres  comment  ;S.  la  nouuellc  vi- 
gne 148.  le  pré  iji 

Efjpinars  ,  pourquoy  ainfi  appelles,  où,  2c  quand 
Icmés ,  cj'mmcnt  cueillis  4^^ 

Eftalon,  le  moyen  de  s'en  pouruoic  i{4.  i  com- 
bien de  lumeuis  il  fournira  168.  le  temps  de 
l'accoupler  149.  fon  chois  176 

quel  doit  cftte  l'Efting  §69.  fita  atTiete  Se  capa- 
cité,fa  chauflcc  ,  8c  comment  faite  .  obfeiua- 
lionsà  le  dtcfl'i-t  )70.}7i.O'/«  «4B/w.quai»J 
&  comment  le  peupler  57}.  )74.4bo  cnttc- 
tenemcnt  ,  quand  &  comment  le  pefcha 

EAomach  .  fes  maladies  diueifcs ,  Se  les  remèdes 
à  icelles  io4.&  ,''M/M4n/.commcni  le  conforter 
aprez  auoit  vomy  iof 
Eftranguillon,  que  c'cft.  .fon  rrmele  tf,r 
Efuencoir  de  fontaine  que  c'cft,&  fou  viilitc  éSO- 
<8i 

Euftaizc  >  où  ,  le  comment  vient,  fcs  propriétés 
F 
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FAbreguc,  où.  quand  &  commrnr  édifice  fO| 
Face  comment  blanchie, Ion  beau  teint  cua- 
feiué  ,  remédié  à  fes  diueis  accidrns,  r(f.iccr  la 
veine  qui  paroic  entic  lo  deux  yeuXSof.Sjj. 
I  f  r  &  gardée  du  halle. '4  «inr. 
Farcin.ma.adie  des  chcuaux.xomment  guéri  860 
Farine  •  commrnt  eft  long  temps  cooluuée  7x4 
Farragc.que  c'eft  &  Ton  v'age  24f 
Faftidiufiié  ou  degoùt ,  Si  (es  reonedes  80/ 
Fenouil  •  de  deux  elpcces  principalement,  où. 
quand  8c  comment  cleué.lba  vlagc  foj.com- 
roent  confit  74  j- 

Fcriricr  que  c'eft  .  fes  qualités  y  j 

Feitilitésdc  terre  très  admirables  77.  78 

Fèves, en  quel  terroir fle  faifou  fonefcmées  ^6x. 
486.  quand  attachées  de  terre  pour  cftrcde 
bonne  cuite  461.  comment  confites  7^  j.  754. 
&  fes  fleurs  diftillécs  78).  dr(tteat  l'eau  .  Irut 
herbe  fcn  de  fuœiet  87,  104 

Fièvres  de  plufieurs  fortes,  8c  leurs  remèdes  8 17,^ 
818.  cellei  des  brebis  1  comment  y  eft  rcmcdâv 

Figuter.oa.quand.comment  planté.  &  enié:flii»* 
tncicm  8c  modernes  de  Ton  fiojt  1  Ton 

incc« 
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lencc,fucillcttc,gar(îe,  Se  fecher  tfr».yV  fntit^ 
Hux  àe  TCntrc  de  irnjs  fortes  i  Tes  icmedcs  8 14. 

Sif  au  bœuf&aochcaal  ist.iéy 
foje.échi\xffh>  refroidi)  ou  opilé  comment  gucn 

808.809 

Foini  quand  fauches  &  ferre7.i37.  où  confcrués 
à  faute  Mc,loçi$  /i  rrimt. 

Fontaine  première .obferuations  ncceflaires  pour 
en  rrouucr  les  ruuices.668.  commrat  faire  les 
folles  pour  fa  pcrquifition.<7 1  67t.  commcnc 
remonter  l'eaii  c]ui  (e  tiouue  biiiciôi  le  temps 
à  ce  propre  6->i  t-t\.  naiffance  de  feî  tuyanii 
&  Icuis  diuetfcs  maticics  <?  s-^  fuiuinr.com' 
ircoi  préparer  le  chemin  d'icelîc  ^77  Ton  eau 
peut  cftre  raife  dans  les  tuyaux  <  iticontincnt 
aprex  les  auoir  pofcf  67^.  comment  tranf- 
palTcr  les  torrens  ,&  rranfmontcr  drs  lochets 
s'opporans  k  (on  chemin  6«o.  681.  cjuel  doit 
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TÏgnej  lif.  quel  pour  fe  pré  xji_tj|,  pourlt 
Luzcinierc  XJ4  profit  de  ccluj  des  brebis  rS.). 
quel  d\  le  meilleur  pour  les  Melons  47 g. pour 
les  Roziers  489  pour  OiangctSi  CitronniciSi 
Limoniers  gcc. 
Furuncfe  oa  Clou  >  commcuc  fuppiité  Se  amolly 
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G Aicncei  oiî,  quand  Se  comment  éleuée  1  fa 
•ruliure,  moyen  d'en  tirer  le  rapport.  Se  fou 
*'jgc  ^        ^  «Si 

laGarenne.fa  firuation.cloîfon,  &  capaciic  ;  fj. 
3  f  8  1 59-qucU  arbres,  arbiid'caux  5c  herbes  f 
doiurnc  riïre  Im  wémt,  comment  la  peupler 
Ui-fcsniJs         ^  1^4 
GarrobicE  o\x  Siliquc  ,  où>  quand  &:  comment 
s'accroirt  ijff 


elhcfon  chemin>  &  réceptacle  là  mimt  com-    Gaudc  ouGeneftd  Efpagne  •  quelle  terre  il  re- 
quiert,fa  cucillerte  &  vtilitc 
Gentiane»  fen  ctjmologie  >  éleuement  Se  retta 

Germandrée.fes  cfpeces.oomsi  éleuement  Se  ret- 
tus        «  fji-ni 


mène  preuenir  fa  ruinei  Se  uettoycx  fes  tuyaux 
<8i.(g8  ) 

la  Forell  lie  fa  diftin<îlion  ?ot.  comment  les  ar- 
bres y  deiuent  c(Ve  logés  Se  plantés  en  ali- 
gnement Se  confufiao  704. 70  f.  quand  en  eie- 
ftcr  les  arbres.  Tjtj^ 

FoiTét  pour  cloifon  conmietit  dreflifs  5c  goauer- 
nés  iGo 

Fougère,  comment  s'en  ageancer.  fa  rctta  <4i 

Foaleurj  ,  indifpolitioa  des  boeufs  >  fa  gutiifoa 


Giayeul  ou  Iris  >  oii  >  quand  Se  comment  élcu6 

le  G!and,priacipale  nourtitore  des  pourceaux.ft 
qui  leur  agrée  le  plus  i^S.  fa  te(erue  Se  gatJe 
comment  fc  fait  197 
Gleteron  ou  Gloteron,  comment  s'éleHe/es  pro- 
Foufler, premier  labeur  fait  à  la  tigne.  \j±  prictés  f^6 
Fraizes,  où  &  comment  viennei.t.leur  rfage  )  11  Gourme  aux  cheuaux  comment  guérie  ttfo 
Framboifier  comment  »ient .  où  ,  quand  i Se  Ion    Goûtes  ,  Se  les  remèdes  8.j  f 

vfage  4^9.  fon  fruit  comment  confit  7^1  le  bon  GTaiDi&  fes  qualités  lociffc  nourrit  ea 
t  g"^  117.11g 

Franxinclle  1  quel  terroir  luy  plait ,  quaod  &    quels  Grains  font  les  moins  importuns  aux  ac- 


comment  éleuée»fes  propriétés 
FromAj;es  plus  exquis  quels  1  comment  les  faire. 
Se  gouucrncr  en  leur  rcndrcur  1  f  i.  vjj^  lieu  ï 
les  tenir  1  jj,  comment  prefcrucs  des  beftio- 
les  nuifibles  /«t  mémt. 
Froraent.les  efpeccs  ,  Se  quand  femé      2^  j2î. 

•otytit  Bled. 
Fruitier  1  voytx.  Verger. 

les  Fruiâsi  comment  feront  employés  pcar  l'eD- 

feance  5  64.  la  bonté  beauté  Se  quantité 
c  ceux  de  l'cfpalier  577.^78, comment  ils  fe- 
ront préparés  en  gênerai  pour  cftre  confits  au 
fiiccrciA  leur  naturel  749.2(0.  7  jl.  en  quelle 
manine  ils  feront  difpotcspour  cftre  confits 
au  Icc  quand  iettés  dans  le  fucctc  ,  Se  ic- 
Uiés  767.  768.  leurs  pâlies  comment  faiici 
Tl± 

Fbmcterre  ,  pourqaoy  ainfi  appellée  ,  fon  éleuc- 

ment  5c  Ternis 
le  Fumier,  fes  effets  diftindlion,  employ  Se  faleur 
1^1  tf.de  la  chaux     herbes  des  fcTcs,  Se  au- 
tres l7. 88. quel  cft  le  mcilleur,&  quand  l'cin-   _^ 

îloycr  là  mimt.  quel  dt  le  plui  propre  aux   GoyiMUU»)  M»uue«. 
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biet  fruitiers 
Grateronioù.quand  Se  comment  mis  en  tcrrciies 
vertus  j^fj 
Giatclles.leurs  remèdes  84-846 
Greffes  »  que  c'eft  ,  où  les  prendre  1  qucllcslcï 
choifir ,  quand  les  cueillit  .  5c  comment  les 
garder  5c  empaqueter  pour  les  enaoycr  loin 
^87.  j>8.  comment  les  tailler  5c  indtec 

Gremihies  noms,  élcucmcnt  5c  propriétés    c  f  j 
Gtenadier.où  Se  quand  planté.fon  fruit.fes  efpe« 
ces, fa  recolle  &  coufetuationj  fon  rfage  18. 

Grenier  à  bled  comment  dreflc  iiS'dans  terre  ea 
profondes  fodes  .  fans  air  l  if 

Grotict  à  roze  que  c'eft  49! 
Gtofellier  ou  Vioecicr  >  comment  s'engeance  5c 
où ,  fon  tfage  '  4»ft 

Grunal  que  c'eît  ,  5c  b  manière  de  l'éleuer  59 ( 
Gucfdc  ou  PaQcl ,  quel  air  le  qu'elle  rerre  luy 
font  propret  quand  fesné  >  5c  ca  ^<loy  CQX^Hx 
Ibn  reucna  <5t.  fon  vtilité  ê$t. 
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HA)'€î,  Jequoy  faites^ leur  Ttiritc  (>%%.  & 
signes  «tgiAcs  treillées  i6l 
Hrmouoides  internes  où  cxterncïi  flt  leurs  remc- 
dcf  It  <8i7 

Heibagcs  pour  tiandc  à  touta  forte  ic  bcllail  di- 
(liogués  f)o 
Heibe  au  Soleil ,  que  dtd  ,  quand  &  comment 
éleuée  ^  lo.icem  celle  de  la  naiâ  5  rt 

Herbe  au  cure  1  où  &  comment  YÏcnt ,  fa  Tcrta 

Herbes  aux  pouilleux,  aux  pulces .  aux  teigneux 
où,  qu-ind  &  Comment  clcuées  1  leurs  Ycrtus 
&  proptictfz  548 
lâHcrce  rempante  ou  roulante  1  foo  rtilicéau 
femer  ii 
Hetgne  ou  boyau  aualé  Tes  remetlea  8.i_2 
Hêtres  ou  Foulleauxt  où  paruiennent  (t^i 
Hieblcoù  s'cngcanceifes  vertus  ^4  4  huile  de  fa 
graiac  comment  fait.  &  fa  vertu  1^7 
Hoquet  ou  Sangloc>J'où  ptoccde.  &  fa  gaetifon 

Houblon  comment  éleu^i  oùi  quandiAc  fon  vfà- 

H  u?r  la  ieune  vigne  \  clieualirr  i  jo 

Houx  .  OB.  quand  &  comment  vient  1  (on  vfage 

Huiles  pour  lumière  ,  quels  771.  77;.  médecin 
iMux,  quels  principalement  78  f 

Hvdtomcl.qucc'eft  &  comment  fait  it}  7}t 
Hfdtopifie  q«e  c'eft.fcs  marques  fie  remèdes  8?6 
HypocraSiCommcnt  façonné  2.)° 
H^flbpe,  oài  quand  fie  comment  édifié  Im  mimt, 
a  qdoy  emplovc  501 
Hyucrnct  I  tiuidcme^  dernier  ortuite  de  l;i  vi. 

gnc  ^  LLL 

IAmbc  rompue  de  la  brebis  i  co(nm:nt  goetie 

lardin combien  ptifé  des  anciens  44;.  fon  aflic- 
le,  didmdion.  &  clofture  en  gênerai  444  ^ 
y«i«.eommenten  préparer  la  terre«&  l'ordon- 
net  447.(^  fii».  le  potager  cfl  de  deux  fortesi 
fa  foutnitnre .quand  fie  comment  la  culture  de 
ccluy  d'Eflé  fie  d'hyuer  4  f  1.  (J*  luitt.  en  quel 
âge  en  font  bonnes  fcs  fcmrnces  4<  j  leur  en 
ncmjr  plus  dangercux.qucl  fie  comment  chaf- 
sé  4^5 -le  bouqurtierifon  ordonaaorc  fie  four- 
n'turc  488  f<r  fuit,  le  medecinal  >  fa  difpofî- 
tion.ddcription  fie  foutuiiure  ^  fuiiiAet 
plan*  t pc»rpcftîues  du  r6d  fit  du  quarré  ^  tj. 
iJjiif.iliLt£.  I^u'  muraille  pour  les  clorrc^paT 
lillades.  hayes  fie  foiréi  6{(>  6  f  7-  defcrîption 
d'vn  d'Orangers  ,  qui  cft  à  Herdelbcrg.  [»t_ 

lauarre  ,  l'odifpoft^n  des  chcoatur  »  comment 
guérie  ItO. 


la  lauge.  qu*cft«cc  que  c'eft.t£5.  fa  con^fiiioo 

50  3. fon  vfage 
launiffe  de  trois  fortes  fie  fest  eonedef  tii 
lalTcmins  de  quarte  fortes  .  cômment  éleuez  le 

entretenus 

Ilex  de  diuerfes  fortes  70^ 
l'Arbre  de  luJéc 

lucatritique  1  oà  fie  quand  plantée  ,  fcs  proprié- 
tés 

luiubier.  quand  fie  où  planté.non  enté,  Ttilité  de 
fon  ftuiâ  gig 
lumens  comment  connues  bonne  167.  leur 
conduite  temps  .^e  les  fjiie  accoupler 

aucc  l'edalon  26  g.ttauail  profitable  de  celles 
du  haras  172 
II 

LAbourage  des  terres  \  grains  eft  diaetc  70. 
les  belles  propres  à  iceisy  quelles  ^î-l'elc- 
^  dlion  qu'il  en  fiuiiaire  7). quelle  en  cil  la  lai. 
fon  le  quelle  non  tx  7 <  ■  quel  tloit  efltc  celay 
de  la  terre  qui  cfl  en  pente  81.  quelle  diffé- 
rence eft  requifc  en  fcs  suuies  8.t.  le  bien  qui 
en  procède 

Le  lai(fl  quand  fie  comment  tiré  .puis  prefuré  rf  i. 
comment  le  faire  tarir  aux  mammclles  des 
femmes  1  l'enrretenir  modérément  fans  dou- 
leur, le  diiToudte  c(laoccaillé«fie  le  faire  abon- 
«î"  iij. 
Laiâuc.où  fie  quand  femce,  rescfjpeccs  4^^^ 
quand  plantée  >  fie  le  niayen  de  la  faire  pom- 
rRer4_ytf  comtrent  confire  74»  xtl 

Laines  fines.obferuaiion  fuiicclles  fie  d'où  vica- 
neot  leurs  couicms  178.  17»  leur  cucilictc 
1 le  me  nage  d'icel  les  en  gênera!  tjj^ 
Laine  qui  aura  été  fous  la  dent  da  loup  fortïiï^ 
jette  à  vermine  88y 
Landes  fie  Halli'ers  comment  efTattcf  )6. 
Langue  de  chien  ,  comment  édifiée  fie  fcs  pio> 

prierez  ^ 
Langue  de  ferpens  où  quand  fie  comment  é!cuce« 

fcs  vertus,  /i  mimt 
Lauande.où.  quand  ii  comment  s'cicue  ; 

fun  vfage  ^  i;.  didillatioo  781 
Laurier,  comment  élcuc.  didiuûion  du  mâle  d'a- 
uec  la  fcmcl'e  4^7.  49g 

Légumes  quelles  ,  où  fie  quand  femées 
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Lentilles,  eu  Tanes  leurs  remèdes  i 
Lèpre  des  pourceaux,  comment  gucrie 
Levresi  leurs  maladies  fie  remèdes 
Liâsjfie  leur  fourniture 
Lienteric,  fcs  remèdes 
Lier  la  vigne  que  c'efl 
Lictrc  >  quand  4e  coouncnr  s'accroift  >  fon  vfage 

4p4.1c  tcrreflrcfit  fcs  vertus 
Ligoter  la  vigne  que  c'eft  ig, 
Liliac  ^ 
Limonier ,  'veytz  Oranger 
Lia ,  en  c^ucUc  cetic  >  tn  ft  raifoa  Tcut  eflcc^é 
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cctn^cit  garanti  de  fct  ennrmisi  cueilli, 
nn^slé  ,  rouy  ou  uiifé.  quand.  &  où  6jo 
des  L(>'P*  ^  nacurc.88i.lcur  copulation 

u>ec  les  Loujcs  >  leur  nouctituic  Se  leurs  pto- 
ftictés.  !iB&.  ils  n'ont  pas  lecoliout  d'vn  os 
contre  l'opiniun  .l'Aciflote  It).  leurs  finelFcs 
&  tufcs.  S 85.  icur  moifure  veniincufe  Ac  JtfB- 
cilc  à  f  ueiir  IS4.  laine  qui  auta  efté  fous  la 
.^cnt  du  loup  lîiifttc  à  termine  88^.  leur  tcuc 
6te  la  roix  8 1  f .  Scrpcns  tiouucz  dans  le  reins 
des  rieux  loups  8 84 

Loup  poaiquoy  appellr  /«^«l  88 f 

I.ufus  *i1  tn  fmbnU  >  prouerbc  expliqué  Im  mime. 
Loups  vieux  plus  cruels  que  les  jeunes  sS^.reroe- 
des  qu'on  peut  tirer  des  parties  &  excicmens 
des  loups  sSif.dccfTcrlemiet  &  cliicns  courans 
pour  U  cbafFe  au  loup  887.d*  futHMni.  faite  la 
tiaincepout  la  chad:  au  loup  889.  aller  en 
qudic  &c  faite  le  bu i (Ton  pour  la  chalfcau  loup 
Syo.chalfer  aux  loups  auec  chiens  courans  te 
les  prendte  à  force  8y  i  .les  prendre  fans  limier 
89 j.  les  prendre  auec  Icuiiers8y4.  les  pren- 
cite  fans  cbieus  8 94.  minière  de  leur  tendre 
let  pièges.  897  diAinguet  les  ttacesd'vn  loup 
d'auec  celles  d'vn  clùcu  89} 
Loups  ceruiets  quels  881 
Louues  comment  font  lenrs  petits  t  leur  amour 
enuers  eux  >  conun:nt  les  noudllfcnt  >  &  les 
apprennent  SSj 
de  la  Lunci  de  fes  diiierfes  obfcruationSi  Se  iuf- 
ques  où  le  ménager  s'en  doit  (nuit  4) 
Lupinstproptes  à  fumer  les  terres  $8 
Luierne  ou  Sain-foin  que  c'efl  138.  temps  de  le 
renicr,&  oiî  vient  bien  t  j  9  fon  vice  &:  rem:de 
140  fon  rapport,  quand  le  fiucher  3c  cornent 
le  conduire  a4T.bon  aux  vaches  pleines  148 
Lys,  oii  I  quaad  9c-  comment  édifie  1  fes  diaetfes 
couleurs       J  fto 
i,) Gmachicifcs Dons,  éleueraent  &  Tcrcu<  74; 


M 


MAigneaux  vrftx.  Vas- à  foye. 
Mains  comment  polies  Se  blanchies,  Se  les 
verrues  oftées  *  5  f 

Maluoifie  attificielle,  Se  fa  façon  7 3 1 

MaodrJgors  loù,  quand  Se  comment  éleaée  jotf 
Mare  que  c'en  .comment  faitcific  fon  vfage  691 
Marguerites  cooamcnt  éleuces  foy.  Icut  cmploy 

Marjolaine  ,  où.  quand  Se  comment  cleuée  ,  fon 
vQge  &  viilité  {04.comment  didillce      78  j 
Marne,  bon  fumier  St 
Marrubci  où>  quand  5c  comment  s'en  cngeancer 
fa  Tcriu  î^-^'  s  3  9 

Mai  fes  Se  Ttemcsque  c'eft  10.3 
M artagon  de  Conluniinoplc  1  qviand  Se  com* 
ment  cleuc  S  '  J 

iS'cpaiii  comxcot  fc  fait  771 
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Matiicc,  fa  cneote  Se  fufFocatloii.  Se  les  renedcc 
8ao 

Mauues  >  de  pludeurs  efpeces  •  éleuement  Se  pro- 
ptictcs  f f  f.  Icar  diihliation  78) 

Melons  &  Poupons  1  inconnus  de  nos  ancedres. 
&  des  anciens  Romiins  474.  477.  leur  goa» 
uernemeiu  Se  conduite  en  pays  cliaud  477.  ea 
pays  tempéré  48 1. en  France  48a.cn  paysfroi4 
48  3.  comment  en  femer  la  graine  Se  l'aroma- 
tifcr  aupaïauant  478.  fe  plaifcnt  d'acheuer 
leur  cours  au  feminaircuon  à  cftre  uanfplan- 
tés  479.  leurs  ennemis,  de  mcym  de  les  chaf- 
fet  479,  comment  s'accroidront  &  auance- 
ront  en  maturité  480.  comment  en  faire  nai- 
fticlafemence  dans  des  pots  >  Se  la  contrains 
dre  de  poulTer  dans  foit  peu  de  temps  48t. 
la  nanieic  de  gouuerner  ce  fruiâ  en  France 
Im  mimt.  comment  les  confite  74^.  73^1. 
Tf9 

Membies.leurs  dootears  Se  les  remèdes  838 

Mendiucsdes  femmes  comment  prouoquécs  5c 
5caitc(iccs  818.819 

Mrnthe.quand  &  comment  mifc  en  terre  y o  3 
fon  vfagc  f  I  \.  comment  didilléc  jt^ 

Mercenaitcs,  leurs  petnicirufcs  humeurs  14 
quand  doiuent  difncr  en  hyuer  18.  plutôt  à  la 
iournée  qu'à  l'année  |o 

Mercuriale  où  Te  plaît  ,  fes  vertus  54^ 
la  Meie4l:  famille,  fon  «ffice  ti-7ii 
la  vertu  de  Ménager  reluilante  en  elle,  de  quel- 
le efficace  711.  le  pain  cft  propument  de  fa 
charge  71  f.  fon  œil  e(l  du  tout  necenaire  ï  la' 
cauc  ,  5c  pourquoy  771.  au  charnier  737.  aux 
meubles  773.  taut  qu'elle  ioitdc  tous  medicts 
779. 

Mcflict  on  Ncfl  er.où  5c  quand  planté,  fur  quels 
fujeis  eutét  le  ftuictfic  fon  vfage  6i  6 .comment 
Confit  7^4 
Metaicr  que  c'eft,  5c  fes  qualités  33 
le  Meteil  que  c'eft  ou  Se  quand  femé       9  3  -  99 
Meubles  quels  ,  d'où  procède  leur  plus  grande 
rumc  774.  771'  moyen  de  les  conferuer  77^ 
Meures  poux  viande  à  la  poulaille  5e  quelles  3  o 
doiuent  eftrc  mangées  fraîchement  cueillies 

les  Meuriets  font  le  fondement  du  reuena  des 
Vers  àSoyc  404.  quelle  feuille  eft  la  mcilleo- 
ce  40 f.  41 3.  où,  comment  les  faut  planter  :  là 
mtmt-  697.  (sois  efpcccs  des  blaucs  407. 

Î[uel!e  forte  eft  U  mrillcute  408.  comra:nc 
a  feuille  en  eft  anja(T.c  ('même  en  temps  de 
pluycj  pout  la  bail  et  à  manger  aux  Vets  408 
41t.  quand  Se  conunent  les  emonder  >  etc(l:r, 
5k  y  m-ttre  la  ferpc4ii.  41 3  le  fonds  en  di>.t 
cftre  labouré,  Si  poucquoy  4I4.  les  noiis  A: 

Jjuand  plantés  >  Se  comment  entés  613.  -'[w 
ent  toft  695.  la  manière  de  les  cleuet , 
la  grjine  du  fiuiâ  1  quand  la  fcmrr,  5-.  .\  .  >- 
n^«ntla  cundtiiic  cluntcn  tcuc  «97.  .  .u  l 

er 
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tn  traDfflanter  les  atbrilTeaax  en  la  baOar. 
dicrc  ,  ic  comment  les  y  faire  toft  mgrolFu 

MeurtrilTcares,  3c  leuts  remèdes  8)S 
Miel  Se  C\ie,vf}tx,  Abcillcf. 
Miel  rozat  comment  fait  78  r 

Mille  feuille  >  pouiqaoy  ainfi  ditCt  où>  cjuand  Se 

«omtTKni  édifiée  «  (a  vertu  ^43 
Mille  pcrtuisTailoii  de  feo  norn.où,  &  c^uand  fe- 

naéi  fc$  yertui  î  j6 

MHlets.  leur  vtilitéi  où.  Se  quand  les  enfcmencer 

96.  104.  leur  incommodité  108.  tcuIci»  edrc 

farelés  109.  défirent  l'eau  1 1 1 

MoilTbns  proui  icnce  cclede  fut  icellcs  11  ).tems 

diaers  à  les  faites  Ià  mimr. 

Moten, comment  éleué  498 
Motfbndtincai  de  bauf  comment  fe  coanoifl 

Tes  lemedes  8  f  8.du  cheual  8/9 
Mors  du  diable  ,  Ton  ctymologie  >  élcuemenr  & 

vertus  jjt 
Moire  des  cheaauz  >  &  brebis  >  les  remèdes  |6o 
Mourron ,  mite  U  femelle  >  comment  s'élffuct  fes 

proprieits  /40 
MoulVcrons  ou  Potirons  comment  s  cleuent ,  en 

^uel  temps  je  lieu  ^ci 
le  Moull  comment  gardé  A09.  quel  doit  eflie 

ccluy  qu'on  veut  employer  en  confitures  74^ 
Moutons  veyts.  Brebis 

Muguets  de  deux  fottes.leur  traitement  &  gou- 
ucincment  quel  jo8 
Muid  de  bled  mefaie  de  Paris  que  c'eft         2  6 
le  Mulet  &  la  Mule  propres  au  labourage  de  la 
terre  &  graius  71.  comment  logés  te  nourris 
7).74.1ont  de  grand  fetuice.pat  qui  inuentés, 
Icui  engeance  7).  leur  conduite  1  quand  les 
mettre  à  l'umbie  &  au  tiauail, marques  de  leur 
bonté  a; 6.  277.  leurs  maladies  &  gueiifon 
864 

leMulcat,  &  Ton  vfage         txj.  ijé.  109.7  ji 
Myrtes  dt  deux  fortes*  quand  &  comment  s'en 
cngcanccr  1  leur  vlâgc  ,  &  des  fruits  491. 49» 


N 


NAueau»    Naucts  que  c'eft  ,  Itforterpefcs, 
temps  &  Eaçon  de  les  femer  46I 
Nauctse  où,  Quand  St  comment  fem^e,  foo  huile 
tres-profitabie  4^^ 
Naiiior  ou  CrcfTon  Alcoois  >  comment  femé  Se 
fon  vfage  ^74 
Nefflicr,  i'»ytt.  Mcfler. 

Néphrétique  paflion  ou  douleurs  de  teins  ,  Se  fes- 

remc<les  tix 
k  Nés  fes  maladies  &  remèdes  79 1.791 

los  Noyaux  comment  feront  employés  pour  l'en- 
geance 5(4.  quels  pouc  faire  arbres  du  tout 
francs 

Moycr.où»&  quand  mis  en  terre  ,  comment  cru 
il,  Cdb  pto&(  8c  Ttilitc  >  cucillntc  Se  garde  de 


L  E 

fon  fruit   17.  Ir8.  comment  con^iiif^^, 
quelles  Noifettes  font  les  meilleures  j^^. 

rccoirc  Se  garde  >  tk  min*. 
Nicotiane.fes  noms.rertair  «  temps  &  nk^y^^ic 
rcleuer>  Tes  vertus  admirables  jf7.  comrr«K 
diilillce7S3.  Ton  Baume  Se  on^ucur,teurs  ver> 
tus  839 
Numilaire  d'où  ainfi  diâe,quel  tettolc  demande» 
fes  faculcez.  54» 
O" 

OEilletSi  poutquoy  appelles  giroflées  •  leurs 
efpcces  I  où  1  quand  Se  comment  cicuél 

J07.î0f 

les  Oeufs. cûmeni  gardés.  jt<  t-i  3.  quels  dotucia 
cftre  choifis  pour  le  couuer  des  poules  113, 
comment  les  iaiie  éclorre  fans  poule  314.C011»- 
mcnt  faire  couuer  celles  des  poules  d'Inde- 
31*. des  Paonnes  jxj.  314. 

Oignons  >  quand  femez  ,  où  loi;és  .  commenc 
prcfrraés  du  froid  •  qu'elle  femcnce  efl  la 
rocilleure  >  quand  Se  com^itciit  plantez  4^4, 
f6f  ittoyens  de  les  garder  long-temps. //f  1»/- 
mt. 

OHuier  <  où  ■  quand  Se  comment  plantée  enté, 
fes  noms  anciens  Se  modernes  6\t.^  f-, tuta- 
roiqucl  efl  fon  bon  |)laut,5c  d'cû  le  faut  pren- 
dre 613.  moyens  dcn  auoir  abondance.  «14 
hait  le  chcoei  aime  le  figuier  Se  la  vi^ne  515. 
comment  le  conduire  ,  pour  le  faire  Dien  ftu- 
Aifier  ixs.  quand  &  comment  anufTer  foi%' 
fruiû)&  où  leconCeruer  627. fon  huilc./i  mi- 
iwf.  comment  le  confire  747 

Opilatioos  de  fbyc  Se  de  rate,  fes  remèdes  809. 
8  lo. 

Oranger  ,  Citronnier  ,  Limonier,  &c.  comment 
éleuez  617.  fniv*ntt$,  conferuez  enlrur 
delicjtellc  618.6)  I.  leur  gouucincmenr  «(tp. 
en  quel  lienSc  comment  plantez  Se  entez  6^9. 
tf3i.com..  cm  alfeutez  ûu  froid  (31.63  {.leur 
plaiftr  Se  profit  tf  34.  leur  fioiA  comment  coa« 
fit7t8 

Oteilles  leurs  maladies  de  plufiears  forces,  Se  les 
remèdes  7Ja-  79} 

Orges  de  deiu  forres»  leur  profit»  9f.M 

Ortie<)leuu  noms>  elpeces  engcncemeiu  Se  ver- 
tus jît 

Oaorages  comment  doiuenteftre  direemez  30. 
de  chaque  mois  ne  fe  peuueni  aligner  44. 
quels  font  ceux -de  la  tene  à  grains  79.6* 
MMjttts  I  quels  requis  i  rentrctcnsment  des 
firuiâiets 

rOye.ion  naturel,  vragemombre,  choix,  nourri* 
tureiCouuée>porXc>&  engtailTcr  3x7.  (^/«tM/2_ 
tis  :  quand  la  plumer  319  comment  recueillie, 
fa  graifTciChair  8c  plume  330.74^ 
Oticts»  leurs  anciens  noms  &  efpcces.  comnjep* 
cfleuez  ;  Se  à  quoy  employez  710.  71 1.  coij 
OQ^agc  ScleicMU  717^ 


cou^ 
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Pain  de  GonclTc  cxcUent .  U  tni-mt.  quel  fcri 
celuy  rie  la  lablc  du  pctc  de  famille  71}.  par 
qui  piiftti  71  f .  La  qualité  Je  l'eau  s'y  recou- 
noir ,  /i  mime,  de  plu(i<.uis  forces  à  Paris  •  te 
leur  tente  716  .  où  le  icpoJcr  Ibrtaiu  du  fouc 
7 17. de  deux  couleurs  7^8*  commeat  celuy  de 
ménage  doit  eftie  façonne  6f  nnfnagé»  là  mi. 
mr.  quel  en  fera  le  cerps  719 

Pain  de  puuiccau  >  pouiquoy  ainû  appellé  >  fou 
élruement  &  propticiés  {41. 

PallilTadrst  v»ytx.  Etpalicr. 

Palma-chridi .  eù  ,  quand  &  comnfent  s'cdiHe 

jOiÇ 

Palmier  »  où  >  quand  ic  comment  kXcvà  ,  &  foo 
fiuia  <jf 

Panil  >  efpece  de  Millet  10 f.  requiert  le  Tarder 
10, 

le  Paon  eflleroyde  la  voille  terredre  3  ti.  les 
efpcceSi  fon  âge  >  couleur  &  naturel  )i3.  fou 
logis  }  s  4.  la  couuée  de  fa  tcmelle  ^  a  j.quand» 
oùi  &  comment  le  nounit  \xk 
le  Parc  .  fa  fituation  II  vtilité  jtfS.jtfy 
Pariétaire  ,  fes  noms  1  élcucmcnt  h.  propriétés 

Pa^  d'afne  >  où  8e  en  quel  temps  cfl  mis  en  terre, 
fes  Tel  tus  550 
PaflcragCi'quand  &  comment  plantée,  fes  vertus 

PafTerilles  119  qu'ellcj  font  les  plus  cxcellcates> 
\m  mimr. 

faflcroxe,où.  te  quand  feméa  jio 
PalTe  velours,  que  c'ed.  quand  femé  j  10 

Paftel.i/f)*^  Gocfde. 

Paflenadcs,  Carotcs  en  quojr  différent,  qu'elle 
terre  défirent  1  &  en  quel  temps  cAre  lemées 
469.  comment  confites  747 

PaUeur,  fa  chatec  &  qualités  requifes  aSo.  fa  ca- 
bane auprez  du  parc  ttj.  ccluy  des  Boucs»  & 
Cbcvics  >&8.fa  chaige  151, des  Poules  &  coqs 
d'Inde  )  1 1 

Pafluiage  pour  te  beflail  en  gênerai  quel  doit 
cftrc  12  9. 1 30.  fcnemploy  >  l'ayint  en  abon- 
dance i.f  ^quel  celuy  des  o'iîailles  «78 

Pefches  de  pluliruii  efpcccs  ,  quand  ietomment 
«'en  engeancer  tfoi.  comment  les  confire  747, 
•j$oS*  pade,  excellente  confiture  \À  mimt, 

Pett(ce$,  leur  gouijctuement  ^09 

Pépinière,  que  c'cll  >  Sl  fou  ordaoaanae  jGi. 
fnin»n. 

PepinSi  quels  doiuent  eftre ,  en  qu;l  temps  ,  oùi 
Si  comment  femcs  ^61.  5^3.  q::els  puut  faire 
arbres  du  tout  tiancs 

?ere  de  famille  doit  H^aucMc  bien  comcn^udcr 
i\,ïtiftruire  fcsenfans  Se  fciuitrun,  aimer  Ces, 
tu  i  f  aci£quc  >  iuflc  cxa^cui ,  honDcûe  à 
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fes  amis  •  parent  9c  Toifînf ,  plut  prefteur  que 

emprunteur  ti. autres  qualités  requifes  en  luy 
t^.&  futiiMt.  fes  dems  ordinaires  auec  le< 
fiens  tS.payeia  bien  fes  rcruiteuts  19.  difoec- 
nera  les  œuures  Se  temps  de  triuailler  39. 
quels  '.oyens  il  tiendra  pour  fe  faire  bien  fcf- 
uir  34.  quand  doit  changer  de  feruiteurs,  &  de 
quels  j5.iufque$oùil  doit  rfet  des  obferua- 
itonsde  la  Lune  41.  aux  ouurages  doit  em- 
ployer l'occafion  4  y.  &  prefenceeft  neceflairc 
au  ménaee  49. comment  fedoit  compoiter  en. 
ucrs  fes  feiruiei  &  metaiet  \  3. de  que  beflail  fe 
pouiuoiria  pour  le  labourage  de  fes  terret  à 

f;rain$7j  aura  égard  à  leur  portée  7 7.choifirt 
a  bonne  femence  91  tirera  double  vfagc  de» 
bleds  ito.  doit  auoir  le  Tsin  necelTairemenc 
de  fes  vendanges,  5e  y  eftre  prefent  177.de 
quels  chics  a  befoio  198.  quel  norabrede  pou> 
lai  lies  il  aura  307.de  dindes. &  Paons  119.3 1| 
des  oyes  )  17.  fc  fournira  pour  vue  fois  de  pi. 
gcons  ,  de  conils  Ae  de  poiifoos  3  36.  de  quel» 
pigeons  )4^  fa  prefence  efl  neceffaire  au  pli- 
tet  des  arbres  J77.  recherchera  toutes  chofef 
profitables  de  fa  tetre  654.  remplira  d'arbres 
tous  fes  lieux  aquatiques  711.  fon  oeil  efl  du 
toat  requis  à  la  caue,  3e  pourquoy  734.  fiiac 
qu'il  (oit  de  tous  métiers  779 
Perfil,  où  quand  <c  comment  logé  474.  foo  em< 

p'oy ,      ,        ,  . 

Peruenche  1  ou  ,  quand  &  comment  eleoée  t  fa 
vertu  549 

Pefc4ier  à  l'entour  de  la  Garenne  >  fa  largeur  Se 
profondeur  359  l'ordonnance  d'icelujr  en  ge* 
neral  37^.  la  pefche  «rdiiuiie  comment  fe 
fait  377 

Pelle,  préparatifs  pour  s'en  preferaer,  Si  remèdes 
pour  fa  giierifon  8a9.&  iuiuanr  quels  lieax,& 
quelles  pctfonnes  y  font  les  plus  fujcttct  Ssy. 
traittcmeot  de  celuy  qui  ferapreuenu  Sjt.re- 
ir.edcs  centre  celle  des  brebis  S«4.  des  pour» 
ceauz  %n 

Peuce  d'ane.lieui  teinps><c  manière  de  l'éleuer  fc 
fes  propriétés  3  j  j 

Peuplier  be  trois  efpeces  703' 

Phlegme.flC  fa  purgatioa  809 

Phthilk,&  fes  remèdes  8oz^ 

la  Pièce  quanceibulongueiinegale,tiiangulaire. 
ronde. que  c'eft»  9.10' 

les  Piedcnontois  prouignoyent  encieonemenc 
leurs  bleds  en  herbe  no' 

ried-d'aioijetc ,  quani  &  comment  logée  en  ter-. 
re,&  fon  vfage  47  f 

Pied- de  lioo,où>  c^xoA  &  comment  éleué.fes  fa- 
coites  f  3 1 

pied  de  veau  ,  où»  quand  Se.  commeat  ictté  CA 
tsnciav^rtu  s\6 

Pigeons  ,  1/  ut  chois  Se.  nourtiturc  j  j  |.  554  j  1  j-, 
quax}d.'icut  ouuut  le  colombier .  Se  les  abfor. 
4cs  aacicQspoui  les  y  retenir  347.  leut 

vfagc 


et»' 


Ifage         )4S.  quan'ISc  o«  diAhbucr  leur 
fnangeaiilc  549  comment. lei  ieuues  feront 
accouAjinés  au  colombier  j  fO.  le  fumier  i6. 
jï».  vioe  <ks  tieox.ar  le  remède  fui. 
uantts  >  ils  eftoient  ancicnncjncni  de  grand 
prix  }  j4.lespatté$  foatdedcux  (ortc  leur  lo- 
gis,nouiriiure.  poate.jk  engtaîffcr  }  f  ^.3  ji-ilî 
gaAent  les  cifternes  688 
Pienolar  en  roche  comment  eft  fait  771 
Pilofelc,  où  fe  plaift,c«mmeni  iraifléc  i  fe$  pro- 
prieici  f*7 
Pioaprencllc  eommcat  éleucc  474*  &  diftiUic 

Pin  oùs'auancc  6>7.  704 

Piont,  quani  Ac  comment eJifics  fi) 
Pifle-en  lift,  où  ,  quand  6c  comment  s'cdifici  fes 

propticté$  &  TcttuJ  8f  8 

Piirc-iang  du  bœut  comment  guéri  859 
Piuoine. où, quand  6c  cornmcni  s'accioiti  fes  pio- 

piieics  î  5 4.5  5  f.  fon  diUilkr.  785 
Places  6c  yUcjcs  diurt-cment  caufces  6c  leuis  ic- 

medcs  8  j9.  &  (uinMiti. 
planiain,où  comment  tient,  fa  rertu  y 44 

coBimenc  cddidillé  78) 
toutes  Plantes  ont  ttois  diucrs  mouuement  i  s  6. 

qu'elles  font  bonnes  pour  cabinets .  tonellcs» 

berceaux  &  treilles  4^1  <>8.  qu'elles  fontef- 

cuHennabtet  outre  les  arbres.  f9f 
la  Plrurcficconnoiflancc  d'icellcj  6c  fes  remèdes 

fox 

Poil  comment  le  retenir  ,  ofter  »  gardei  de  tf  nai- 
ftrc,  if  faire  rcuenit  8fo.8n 

Poirée.fcs  nums^oulcuis  diuerlès.Tfage  6c  temps 
de  la  femcr  474.comment  coiifite>6c  fes  coflcs. 

74î'74< 

Poiiicr>où.quand  8c  comment  plante  6£  entc>foo 

fiuit  de  diuets  noms  tant  anciens  que  modcr- 
<nef.  fa  cucillrte  ,  garde  6c  vfage  6it.  ^ [uïm. 

comment  coofit  74^.7  f y 

Pois,  en  quelle  tcue  ,  quand  6c  comment  lèm^s. 

&  leur  cueillette  461  4l«.naiurel  des  chiches 

107.de  merueillesi  où.  6c  quaiKi  naifTcnt  500. 

comment  ils  feront  confits  751.  7^) 

-Ir  poinbnifa  commodité,  6c  où  il  fe  multiplie  le 
plus  J69.  ouel  âimc  l'Eflang  371.  quel  le  Vi- 

aier  J7  7.  la  ptouUlon  741 
Poitiiocfes  naaladiet  A  remedet  799 
Pommé  ouPoiiéj  conuncot  cft  fait  117.  (^/«i- 

tuntit. 

Pomme  d'Amour .  de  mexaeîlles  6c  dorées  >  où 
qu.in  1  6c  comment  éleuées,  leur  vfage  499 

Pommier ,  quand  &  où  planté  >  comment  enté» 
Ton  fruift  tic  plafîcurs  faites  1  fa  cueillette  6c 
confcruition  6%o  &  fkiMMtn  >  fa  conâture 
7*7-  770 

k  Porcher ,  fa  charge,  combien  il  vonduirâ  de 
pourceaux  194  29  f 

UPuulaille.fes  ractt&  cfpeces  30).fon  logis  où 
Jt  coDuueimlifpoié  304.  les  nida ,  alx'jicuou 


X 

7.  lanï^ai 


TABLE. 

6c  marques  de  bonré  to^.  {07.  la  niveaine> 
ordinaire  ,  6c  artificielle  )o8.  1^09  fi  {«nicr- 
nante  6c  fa  charge  j  10.  ]  i    comment  Ij^ûc 
overen  byuec  jio  comment  6c  quand  cou«t. 
)  1 1  )  t).  )  tl.  pour  auoir  des  poulets  dura^ 
l'hyuer  jif.oû  la  loger  6c  fes  poufTttis  3  if.ieur 
foin  ,  traitement ,  6c  conduite  comment 
chaftrée  6c  engraiffec  JI7.  comment  chafTée 
des  jardins  ynuifant  444.rytilitc  de  celle  d'In- 
de.fon  locis.cleâton. nourriture  {ly.jso 
comment'la  faire  couuer  61:  gouuerner  fes  d'In-  • 
dons  311.  com.nciit  l'engrailTer  3Lt.  fes  ma- 
ladies 6e  remèdes  819  ' 
Poulain  temps  à  fouhaiter  pour  fa  natfTance.foin 
qu'où  eudoitauoii  ,6c  combien  de  temps  il 
tettcra  169 
Pouliot  comment  éleué  ^04.  fon  cmplop  yn 
Pourceaux. leur  cleâion.rl^jble,  couduitCi  nnur- 
I iiure  I  engraitTemept  ifi.&  fmiiumtn,  com- 
menr  6c  quand  leuts  chaii  s  font  falées.  6c  leurs  • 
gtailTcs  profitécs  :  leur  empioy  6c  tfage  7}<. 
7Î7'     fmiuMtes,  quand  tuer  les  ieuncs  gras  • 
759.  leurs  maladies  6c  lemedes        t66.  té? 
Pourpier,  commeniélcuc  47^. confie  745.  diflU- 

lé  ,  7tj 

Pourreaux.oùiqwand  6c  comment  femés  6c  plan- 
tas 4  (  i  •  moyen  d'en  auuir  la  graine  46^ 
Pouls,  pulces  6c  autres  Termines  du  chien,  com- 
ment oflés  868.  de  la  poulaille        U  mén  * 
vielles  Praiiies  comment  défrichées  6i.&jià- 

le  Préifon  profit  6c  vtilitc  2  )l.fon  plaifîr.diflîn- 
âion,  alIicte,ptepaiatioo,6c  autres  façons  qu'il 
luy  conuient  donner  nt.(y  fuinAnirs.  qu'elle 
en  fera  la  (emence  ij).  commeut  s'y  fait  l'ar- 
roufement  en  plaine  6c  cnpeoic  &  )6  le  :;arrn. 
tir  des  taupes,  là  mtme  quel  el\  le  moins  nui- 


(îble  aux  arbres  Fruitiers 


f9f 


PfOuit?,oer  que  c'ell  Si  en  quel  temps  fc  doit  ai- 
rcilc  moyen 6c  vciliic  l{7.<co.  601 

PrunieriOÙ,quand  6c  comment  sVdifie  fon  fhiifl 
de  diuerfes  foites  •  (à  tecolte  ,  garde  6C  vfjg,e 
tf07  toi  comment  le  confite  ^ 

Puits,  leut  antiquité  •  où  aeufés  leur  figure  1  ca< 
paciré  6c  emictien  *  é>N4  fg  ^ 

Putgatjon  depiuficuis  fortes  6c  leur  coropoiiiiuu 


kVaifTes  à  bled,  6c  leur  profit  ix9< 
^.Queui:  de  cheual,  d'où  aiafi  difte>coinmcot  • 
éicuée  6t  festerrus  Ç41 
Qninte- feuillet  où,  quand  6c  cononent  éUuée,  fa  • 

vertu  J4S 
Qiioquclicoq  ,  lieu,  temps  6c  moiete  de  l'cdifir 


fes  pxoprictcx 


TA  BLÉ. 

IL  SMndéUiiA  Crttenf  u  oà,  tjaîoJ  Se  comment  édi- 
fiée jii, 

Y%  /\^(Ju  chîîn.fcîcfpeCM  Se  rfmîJei     Î6z  ianglot  ou  Hoqutt,  d'où  procède,  k  fa  guciifua 

/v^iaifor».  Que  c'cft  466.  uù>  comment  Si  e»»  go6 

temps  icinez  t  moyen  de  tes  gatd^t  d:  Sauicic  o&j  quanJ  &  cotnircnt  fcmée,  fcs  TCttas 

gainer,  itcn»  d'en  aooii  de  la  j»rainc         4/17  îjj. 

Xiifinéc,  c^uc  c'cft,  &  cornaient  Tii te           109  Sapins,  où  s'cleuent  e^j 

Raiûns  noKj  cftimei  mâles  1  le$  blancs  ,  TmeU  S«c!er,qu-  c'cft>tcmpsde  le  f«ire,3c opinion» {<M 

les  i;7.  faut  counoilire  leuis  dioerlrs  cfptcc;,  Anciens  !iu  iceluv  IC9 

pout  les  taillrr  frlon  leur  particulier  nacuicl  ie  Sarralluit  qt)c  ccli  ■  comment  fe  ^it  1^4, 

I  ft.lbntengrudl:  par  1:  couper  des  cimes  Jes  Saniete,  où  >  quand  &  comment  élcu£e  jo^ui- 

fannens  i^.  moyen  pour  les  diuct(ifi?r  en  ftilléc  2i; 

couleur  &.  en  faueur  174.  couMuillaucc  de  Sauge;  où  •  quan  !  3c  comment  femée  ou  plante^ 


leur  maturité  it}.  commcat  auajicéc /«  mi- 
me, difcouts  fut  leur  coupe  &  naturel  i8^.  ne 
fjut  mcflcr  lei  bons  auec  Us  mal  qu:>liti:z 
i86.comment  foulez  187.  cornaient  des  bla.s 
fculs  fc  fera  da  via  blanc  187.  quels  pour  le 
vin  cuit  io8.  leurs  chois  pout  les  garder  ,  8c 


yo f  fon  cmploy  fij.commer.t  dillilice  78 1 
Sauinier  de  deux  iortet  •  fon  vfage  4<pf 
Sâulc  ,  le  fcs  difflrences  70;.  quand  tcuc  élite 
coupé. 6c  comnent  c<cftc  -jti 


Siumée  du  Languedoc  pour  le  bled  ,  &  pour  la 
terre  que  c'ell 

les  moyens  xo^.les  vues  >  dits  Tcit  ]us,  cgm-  Saxifrage,  où  .  qoaud  ii  comment  mife  en  teire» 
ment  cunfits                                     761  fes  vcirui  jfj 
Rjues  leuis  crpecei?  «fagei  lieu,  trm^r  3c  moyen  Scabicufeioù*  quand  le  comment  iettée  en  terre, 
de  Itsfcmer  4^7.  4<8  Ytilcment  fcmccs  au  fes  propriétés  545.  comment  dilliilée  yi^ 
lieu  ducUanvic  tecaeillv                       $4%  ScoloPci*dreifon  élcucmcnt  &  tcrtus 
Rcnouée.pourqiioy  ainfi  dite>OB,  qnand  &  com-  Scrophulaire  •  d'où  a  pris  Ion  nom.  quel  lieu  dé- 
ment éleuî-e, fes  vertus                        t  4  y  mande,  comment  cleuéei  fa  veitu 
Reponces  ou  Raiponces^  quand  8c  comment  ap.  Seau  de  Salomon»  ou  le  contunent  élcuéi  fa  Tctcu 

ptiuoifées  au  iaidin                              4-I  j  f  1 

Rcprife  ou  Orpin  ,  où  ..quand  Se  comment  s  ac  Segic  de  deux  efpcccs       quand  doit  cftre  fc- 

croift.fes  prepticiez  mie  ^ 

Risioù,  quand  le  comment  fcm^  10;.  fa  moidon  le  Sel,  fa  ptopiieti  en  la  confiture 


levtilité  i)« 
Rododendron.où  l^commentéleué  4^8 
Kuigne  ■  le  (es  rcmrdes  84^.  i^fi.  celle  du  boruf 
comment  gueiic  g  ^  ^ .  du  cbeual  gtfo.  de  la 
brebis  86^.  du  chien  867 
Rofmatius  ,  où  8c  comment  viennent  461,  leur 
vfage  5 1  ^.  dillillation  783 
Rougeurs  du  vifagci  le  leurs  remèdes  846 
Roule,  que  c'e 11  749 
Rozeaux  ou  Cannes  1  comment  s'cdi fient  ,  ic 

quandi  leur  culiare  ..cueillette  le  v^age 
Rozicrs  I  leurs  elpcces  I  quel  terroir  tc^uiereuIT 
comment  plantez  le  enuefeous 48».  moyen 
de  les  faite  tod  fleurir  le  cntci  4;0.  leurs 
.  fleurs  comment  diftillécs  y8 j 

le  Rufckcr  ou  Apier  ,  iv^r't  Abelles. 
les  Rufliques  auoient  les  premiers  honneurs  à 
Rome  ia7.  X18 


Abe.quec'cft  igj 
le  Saitraa  où  fera  logé  tfjjîijqaand  Se  conT 


ne     -       r       L    r  ^-ZiX 
quelles  kcmenccs  faut  cboifit,  comment  les  pré- 
parer j>^ucn  quelle  quantité  les  ietter  en  terre» 
là  mimt.ca  icellei  y  a  du  hazard  9  y.  trmps  à 
ce  propre  jl^  doinente/he  expédiées  ,  &  le 
moyen  loa.ptenue  pour  fçavolr  (î  elles. auront 
cfté  bien  ou  mal  efparics  .07.  combien  le$ 
pluycs  leurs  foDt  nuifibles  46^  en  quel  âge 
lont  bonnes  celles  des  iardios,  fÀ  mimt.cot»- 
ment  fe  doiueot  employer  aux  f?omp«riimcns 
515.  celles  des  Cormiers  ,  OrAiicrs  3e  autieSi 
comment  logées  en  terre  tfj8_ 
Semer  bien  coiiimeni  99.  à  rayes  ouuertcs.lt  par 
filions  rehaudcs  loi 
Scnenaonde ,  quan  J  le  comment  mife  en  terre»  Se 
foriviage  4_^ 
•cneffon^ou  vicnt.le  comment,  fes  vatus  14» 
Senlouirc  ,  vice  de  certaines  tenes 
Sctcifi  ,  quanJ  le  cumment  fcnié  le  manié  40^ 
Scipens  trouuez  dis  les  reins  des  vieux  loups  884 
Serpentaire  ,  pourquoy  aiufi  dite ,  comment  s'c- 
difie,  les  venus  J_i6_ 
Scrpouleticomment  éleué  fO).foo  vfage  jiç 
Sexués  >  ou  Rcpoloirs  :  le  leurs  vfiiges  4^ 


ment  i  on  s'en  engeance  <4f.  fa  cueillette  647    Scruiteur  quels  doiucnt  efbe  14^ en  quel  tcmpj 

;(....  J.  I',  1.  -ui^  I  .  .  1  c  rr       .  .  .    *    .  » 


l^ilcu  de  l'année»  obleruations  lupcrfliiicufes  des 
'^rKiens  j7.  cuiioGtc  luperflué  des  Modctocs 
lir  les  louts  du  mois  le  de  la  Lune  ik  mé- 
P^ut  la  chofc  du  minage  35 


k$  faut  carefliet  a6.  quaqJ  prendront  leur  i*c- 
pas  18.  leurs  occupations  aprez  le  fouppet 
dHyuci  le  durant  les  manuaij  iours  de  l'aa- 
née  a  lj_ condition  mifcrablc  de  Ceux  de  l'an- 

Uqoiti 


•?r  A 

•  iVr  u<l^>vc  )t.  )}•  ca  eux  tant  par  leur 

nia'juais  naturel  que  par  les  ga;rrc$  ciuil<$  j  4. 
bons  comiTient  doiuent  cQtc  craittcz  $4.  cle 
qjcl  âge  les  faut  eflirc  j  j.  leurs  g*gc$.  li  mt~ 
m/,  tn  mommc  aura  chitge  <ia  bois  pour  le 
fout  719 
SUtc  que  c'cft,3c  comment  fc  fait  1 17.  ^  [him. 
la  Soyc  .  fon  origine  &  piot'rcs  jjS.  (niH^mt. 
peut  croifltc  pu  toutt  la  France,  peu  Je  lieux 
exceptés  400.qucls  lie  jx  elk  iciîrc.  8c  par  qui 
die  e(l  produite  «  fop  iotioJut^icin  eit  France 
par  le  Roy  4Ui.(i'où  elle  prend  L  qualité  407. 
comn^eut  ia  i;tirec  tics  rameaux. £c  quanj  440. 
po  jiqaoy  fon  tira-^c  ne  »cut  clhc  dilfcrc4j  x. 
Us  outils  pour  Ce  faire  &  aunes  obUruations: 
itcrtvbiouinc'e  du  tireur  ,  &  commcAC,  dilbn- 
^uer  la  foye  4 $4.  Ton  empioy  &  nicnagc  77  f 
«Saucy.  où  qaand  &  comment  cJifié  fuy.  com 
^  ment  dillillé  78} 
Sophia.  où  I  &  comment  s  cjeue  fes  vertus  (41 
Squinânce>  que  c'eft  ,  &  fon  remeie  •)  9g 

Stérilité  des  femmes  proucnant  de  froidrue  »  it. 

fes  remèdes  811 
le  Saccre  pour  La  confiture  comment  e(l  préparé 
749>  fon  naturel  Je  le  fignc  de  fa  parfaite  cuif- 
ion  7)1.  pour  la  conlicjre  au  fec  combien 
faut e.iiployer>  comment  cuire.  &  les  lignes  de 
fa  parfiitc  cuiffon  76<.767  à  quoy  employer 
les  reliefs  d'iceluy  7  68.  769.  comment  ic  faut 

•  retirer  des  vialles  conlîcurcs  ,  qui  n'agréeront 

Suflùcaiion  de  matrice^  fes  remèdes  gto 
Sarciu.coTimcnt  cleuc',  &  fon  vcilitc  498.  fa  di- 
.  ililiadon  comment  faite  783 
drs  chroaux  commet  gucf (s  ■  %(,  \ 
-5^yncopc  ou  Hf  '     -nt.jc  fc|rc(tKdrftto) 

-Syrop  mat  I-.i  1;  Uit,  791 


■91 


T 

T- 


Aillcr  la  vigne  e]U3nd  5r  corom:nii49  ptjur 


\  jde  i3mp.s^49y.     dilpoiiron  5c 

y.ir  ,:-uo.  :  iOn  bois  71  j 

Taraudlc.fa  df  1 ...  ;. -n  -  /  4r-4^ 
Targon  comment  clcuc  quand  lemé  &  fon  vf.i- 

leTaur-  -    -  14  î.X4rf  co  *jacl 

àc;c(        .  ,    .tajul  fteoniTuoa^ 

,  ac.oiiplé  auec  li  vache  i47*.Tttjlicé  de.  £»n 
.  chartrer  ,  en,  quel  à^c  »Je  tcmpsi  âc  comment 

149      ,  .  , 
Tcipicjc  f:s  remc  'J.  en  qucllel 

petfoones  cfl  de  plus  iii{îi^:ilo|»ucrifott  ^44 
la  Tetrc  cil  le  fon  i-  1  -:  •  '  •  '  Agriculture  ;  fon 

naturel,  Couleur )  ,     lUc  &ailictc  i.i. 

qualité  &  Commodités  QCceiTaiics  pout.la 


B  L  !£. 

bien  choinr,quelle$4)  f.  comm^ 
fa  râleur  9  fes  facultéi  difkinguéei 
,  naiice  ancienne  touchant  (bii  raanti 
comment  doit  efhc  difpoféc  lanouucl 
)«  C'-kmmoditc  &  bien  TcaDCe.  i>ieUcl 
dcflein  de  la  moifon  t4.  deux.nTauirresj 
cultiuer  4^.  quelles  chofcs  luy  fout  nui< 
au  .letriraenties  grains  %i  &  (niusnttu  com^^ 
ment  la  décharger  des  eaux  luiifiblc*  f  9  com- 
meut  corrifçer  la  trop  atgilleufc  Se  fabionneu- 
fc  6  Impropriété  de  la  cuir:  69-diuerfcs  cult«tcs 
d'icrile  70.  fa  faifon  propre  Se  non  propre  7  j. 
.  il  76  fon  diuers  naturel  pour  le  bbourage  77.  de 
>troi$  fortes  comment  cjupioyccs  78^  &  fni- 
«dn.'fi «comment  labourer  celle  qui.cft  en  pca- 
.tc  81. comment  reoKttrecn  vigncut  la  laJce& 
rçcruc  I4.  quelle  doit  eftre  cnlcmmcée  pout 
les  bleds  9  S.remedes  aux  imperfcdlions  8c  def- 
/autsde  celle  pour  vigne  fji.iji.trois degrés 
-  d'icellc  pout  la  vigne ,  tc  comment  préparée 
I44.i4f.  fon  remuement  vniueifcJ»  elfèt  pro. 
fitablc  à  la  vigne  146.  elle  ne  peut  purter  des 
aulx,  des  oignons,  ay  des  pourreaux  deux  an* 
nées  de  faite  4^3  quelle  propre  aulatfran  64^, 
elle  fournit  à  toutes  les  neccfUtcsdc  l'homme 

7H 

la  Tc(lc«  fes  maladies  caufccs  diurrretneat  8c  les 
xcmcdcs  787.78B.commcnt  y  rcccuoir  Je  faite 
rcuenirle  poil  850.85  i  .com  iKur  fc  recoimoit 
le  mal  d'icclle  ju  boeuf  âf  le  icmede  Ufj 
1  El'cotcc  du  Tillec  en  cordes  &toiUes  .45^ 
Thym  de  deux  foite$ioù>quand  ôc  comment  mis 
eo  tcne  6oj.  fonvrage  fi  f,  commcMC  diibllé 
78j 

Titille;  ou  CauctL)&'irui  matière  i79.1jo.com- 
m-nr  jv-j  ucs  ioursauant  les  tcn- 

.  dai)|^$iik:  i..'..  ;  .  Lriiit  bouchée",  durant  que 
■  le  vin  y  feiourne  5c  piurnniiv  193 
Tt>tine4UX  «îd«  ,  cofn:  rf>re  con- 

fcrjcs  i7<i  iS:>.  les  n:,i  >  .^-.iinicn;  ^ftianchiS 
ilx^feront  bien  fomés  pour  y  mettre  les  vins 
t  Sg.191  commeiit  fe  ùu  leur  remj-lilTagc  \%%. 
a  ••"  .  ■  .    .  jcjan- 

t'^..     j  .      i.      1  -  :  -rdept  St 

le  tcn;i5ik"7)-5.^omimnt  raciutct  leur  râpa- 
nte. ,    ■■  .        .         90t.  fnt», 
Toiiv.nentiîle-»  tfi  tooms  .  él*'""rn  nr  propric- 
tez 

Toux,  fcfes  ren'edes  7y9.  celle  du  ckeual  com- 
ment guérie  S  y*  de  la  brebis  tis 
Totellc.efpccc  de  fiomcat  93 
Ttanfailles,  que  ceft  iBj 
ficmpc  que  c'eft,  comment  fe  Ëiit.  ât  fon  tface-?" 

^94  «9f.  7J3-  .■ 
Txenchécs  de  veut(c  toutmcotans  la  ffmmef* 

a  entante  dr  nouueao  5c  les  icmedcs  >4 
Ttippe  madame  .quand  fit  coiimeot éle||É^ 

fon  vfage  9**! 
Tiocfne ,  autrement  Bois  blanc  & 

"iiTunenc 


T  A  B 

eomn<nt  s'fîfoe- ron  vfa^e  7jj 
ffouii-'')^^  Rcttouder.  que  c  cfl  8  c  lot 

yc.:^  nuiiatnc  >  où  ,  quand  Se  comment  s'éleuci 
^  /..n  rlagc  joa  Vf 

ffiilf.s  comment  confites  746 
XiuyCifa  fcconditéiraarques  de  bonré.Con  logisi 
fciuiorsipoitée .nourriture,  cngraifl'cmcBt  xji. 

fmiutntts  «  Comment  b  iualager  de  la  trop 
(grande  charge  z<?3 
la  Truite  cit  veut  cflrc  logée  175 
Tuyaiu  de  fontaine»  leur  naiirance'&  diuetCes 
matières  ,  cotximcnr  les  cimcnrcr  i'rn  à  l'au- 
tre «7  j  67tf.(^/iMi».dans  iceux  penteftrc  mifc 
l'eau  iucui\iiueni  apic-z  les  aucHc  po^ci'  6-r>^. 
moyen  de  les  nctioyCi  6%\ 
Tulipaniquc  c'c(t,oùi  quaDO&  Comment  s'ediHe 


VAchc  propre  au  labourage  gnclle  74.  mar- 
ques de  fa  bonr6«  eu  quel  âge  elle  c(l  bon. 
fie  à  conceuoir  &  quand  fie  con?roent  itgba- 
pléc  auec  les  Taureau  x  ^6.  x  47.cotnro:nt  trai. 
tée  eUani  pleine  S4I  i49>  p'ns  abondatuc  en 
.  Jaitfl  ayant  fon  rcag  qu'autcemrnt  lyo.  Ion 
cngratilcmcnt  xi  x.  x }  5.  elle  ctoid  ioû[uuts 
xtfj.  quand  tu6e>  fa  chair  (aice  ,  &  fun  vfage 
740.  i'cmploy  ic  fesgtaiiTcs  fie  peaux  741. 

77» 

VaiiTelle  d'argent  fc  d'cftain,  &  Hi  conduite  77  y 
Valcrijne.où  quatd  6c  commciu  j'cleue>  fes  pro- 
piietcz  541 
le  Veau  ftaîchcmait  forty  du  ventre  de  la  mcrc 
comment  gouu(rué:&  aprez  24S  x49.ron  en- 
graiflement  ^  xjj 

les  Vendanges  ,  4  quelles  proaiftons  y  font  ne- 
cefluires  177  lait,  policé  rtf.  quauliiles  i^\xi 
faire  iSj.la  propiïcté  derclimaïs  y  eft  obrer- 
aable  là  même 

VeAtQÛtcSi  dcuait  fie  aprcz^le  repas, &  leurs re- 
mcHes  146.  I47 

Ventre. fes  mala^Ses  Se  remèdes  îcg.d» 
quelles  aû  bae«(ac  iesrctncdés  8^9.  au'chfual 
8618^}  àlapoulaille  -      :  808 

Verge  d'or ,  où  1  quand  fie  conunenc  s'édifie»  fes 
Tetrus  y  .  .-,      - .  s^i 

le  Verger ,  fon  ïftenadc  44!?.  eft  vn  anicle  re- 
marquable poar  vn  beau  lieu  460.  le  faut  te- 
nir lempty  darbtes  ^37.^  dtocrs  auis  furfoo 
entretien  6)8.raifraa>rauesfi(  vigne  y  peuuent 
cflre  placés  là  mim$ 

petite  Vetollç  ,  çomtncnc  ©Oet  fes  marquas  te- 
Aéesau  y'Mfji  U  w  J  U  g^, 
Véronique,  difirrence  entre  le  mâle  3c  la  femelle, 
fon  clenement  Ac  proptietez  j^ç 
Verrues  comment  oflées des  mains 
'Xi  des  peiiuenfans.  fi:  les  remèdes  8ttf.cora- 
eoc  c(l  teaicdi^  à  cous  qui  s 'cageadicat 


L  E. 

pl/iyes  de  bfcbiS  ' 
Vers  ï  foye     5c  comment  noam's  401  ptoclu: 
fcnt  la  love  4-)}  leur  goaucrncor,  icsgat:---; 
comporremcnt  404.  4x4.41^.  leur  oounuu.c 
n'incommode  aucune  cruure  des  champs 
404.  qu'elle-  cr  leur  eft  bonne» 

410  4II  Icj.  .1  1^  i  •  ,  .  lition,  acniçub!c5 
414-4!  5.41 1. quelle  doit  e(tre  leur  graine  f  17. 
quand  &  comment  la  couuer,  fie  ce  qu'il  cou- 
uient  faire  «ur^atauxitt  418  419  comment  ptc- 
parci  les  boiftf  J  pour  les  y  faire  cfclorre  410 
dans  qocl  temps  dt<iticoc  oaithcleuis-  mala- 
dies fie  :  ■  I  -  ?  ^.t£  repas  Irmités  41^ 
comrr.ci: .  rs-deplacc  enaurre4Z5. 

leurs  etmemm  ,  fie  co  muentchadifs  427.  com- 
bien de  :  :'s  cmploycnr  à  filer  la  foye 
428.efti  .  j  ;.iijvcn  de  s'en  pouruoit  fans  r  - 
menées  429.  diilinâion  de  leur  fexe  4)0. 
leur  graine  p-.iur  fcmence  i  comment  Kt;- 
tée  4)1.  movens  de  les  tuer  dans  les  coucoav 

Vcluaine  1  fes  efpecec  éleucmeat  fit  vertus  j  ^4 
la  Vefce.fon  vtilhé,rappoit,rccolte  144.245 
Vigne  fort  tecoromandable  1x8.1*5  à  quoy  faut 
auifer  pour  la  bien  Jre(1^  tjo.  trop  de  froid 
fie  trop  de  chaud  luy  efl  contraire  t  ji.  qu'elle 
terre  fie  (ituaiion  elle  demande.^ii  nom- 
mée diuarfemeat  par  les  anciens  fie  piodernes 
I  }4.radilj»o(itioo  i  )6  t  ) 7. tout  artie  luy  nuic 
ij8.de  combien  de  fortes,  félon  les  aiiciens  8c 
nwdernes  1 5»  comment  fera  plantée  140.141 
les  allées  fie  clodute  140.  la  balle  fe  plante ca 
deux  loues  14t.  quelle  terre  luy  eft  propre,  fie 
fa  préparation  14414^  cffcA profitable  à  iccl- 
le  I  de  rvniucifel  lemucment  de  la  tertc  146, 
çom"  II'  ;  .r,:".  3{  aniendcr  ,  la  laliouicri 
fie»;  ,  dcchaulfct  fie  houcr  J4Î. 

luiH^rirwi  ,  quand  4oti  dire  fumée  ,  fie  de 
qu?l*  furrtî^is  15  f.  de  facile  façons  clic  fc 
conrcijtc  i^fi.  remettre  ta  vieille  3c  lan^uif- 
fatiitfifSJa  iu#yennequc  c'cl\  if9.cummenc 
plantée,  p;  i<fo.  quant  laiHci  celle 

qui  efl  déjà  u  . .  ,  :  pouî  le  fiuiét  r  so  quand, 
-dequpy'flt  comnleut  foitiéo  ita.iil  plts  prufi» 
Xihh  que  la  huTc  uf^.  «ligaoloc  >  qu'elle, 
là  rreilice,  fie  b  mauiric  de  la  lier 

comment  planctr  celle  qui  e(l  appuyée,  quiod 
tailler  fie  émonder  164.  Uf.  &  fu^itAntis, 
en  faut  prouii^net  les  ceps  non  les  atbtes  1 6 j. 
l'enta  o'cii  cbolëneâ^alre ,  vtile,  mais  plus 
cufieufc  170.  fie  comment  fe  fait  1  fie  enqucl 
temps  171. 172.  fes  maladies,  fie  remcdesi74. 
17  9  fmHAntts.  delibetaiion  neccllair» 
pour  fon  entretieu  xi6.  comment  alTcimée 
ix 

'  Vin,  fon  inuenteur,  fes  vettuii  réputation  ,  forte 
fie  longue  conlcruarion  1x7.  lieux  anciens  file 
modernes  renommes  pour  les  bons  it8.  fes 
cfpeccs  ixS.d'où  ptecôjc  foo  goufl  fie  fa  for- 
ce i3t* 


r  A 

ce  Tjo.i  )  I.  rc«u  clafre  &  eoalMtc  var  la  caue 
]u|e(\  Calutauc  178-  maïquc  fingQlierc  cfe  la 
dotée  Je  crluy  d"  Alcmagne  1 79.  marques  g»- 
nciales  de  fa  durée  iS  j.  i'où  luy  vieut  la  cou- 
Irut  187.  mc^cbs  de  la  ckunger  19t.  le  blanc 
coiprncnt  ('çonnè  1S7.  cocnment  entontt6 
3  jo.  ie  tras  &  de  rwcnage  ■  comment  cft  fait 
191.  k  cleret  a  deux  couleurs  piincipalest 
tà  mém>-.  fuccé  dans  le  tonneau  par  la 
Bize  192.  comment  auilii  191. 10}.  auquel  le 
tianruafer  ou  irallater  cftneceifairc  l9|.le 
prcfic  .  ton  ttiliié  ;  le  trempé  fie  fcf  diucifef 
façons  194.  t9f.  19».  l'allonger  par  diuers 
moyens  19^.  le  meflif  Comment  Pc  fait  T97. 
moyens  d'clchircit  toil  le  vin  nouueau  ,  &  le 
renforcer  198.  raeltotct ,  adoucit  5c  rabitre  la 
douceur  impoitone  199.  le  con^eruT  en 
bonrô  lO^^aoi  lemettie  le  poufsé  to)  à  quny 
•fl  eruployc  104.  commrnt  cftoit  fophiibriuo 
parles  aaciens  107.  obfetuacion  ancienre& 
ino<1erne  au  goudct  3e  entamer  d  ie  luy  tif. 
X  >  6.  comment  on  donnera  le  j',ouA  de  l'hy> 
pocias  au  bou  7)  i,  comment  en  -irelfer  l'or- 
diuaire,lc  percer  U  employer  le  bas  751.  quel 
pour  les  valets  flc  manœuurcs,  &  comment 
^Aiibuc  7j}-  quand  &  contmcnt  l'cacamcti 


ail  i<T 


B  LT. 

lit  mimtt  tnr<lfcinal  ^uel  786.  de 
ment  fait, (on  y  (âge 
Viit-a'grc  comment  fc  fait,  fon  »fagc  a< 
tozat  1 1 1.  girufleat  186.  8c  j'autics  raa^ 

le  Vin  cuitifon  inuentionicommrorfc  fait 
r<>n  Tfjge  en  coiiHcurcs  -  .  g 

Violettes  de  Mars  >  pouiqucy  alafi  appellées .  •  û 
quand  fic  comrheqf  viennenr  jo8.  fon  employ 

Violiers  de  plulîeuts  loites  >  où ,  quand  Si  cctà^ 
ment  édifiés  ;o8 

Vifage.fcs  maladies  fie  terocdes  84^.  847.  &  fui- 
MMrtti  fie  «îi-^î* 

rù  fc  AicA'c  le  yiuier  >  fit  quel  poilTon  on  y  lo- 

Vomincmeni  d'uecfemeoc  caafé  >  fiC  Tes  remèdes 
8«7 

Vrine  fa  difficilc6  ic  ardeur  ,  fie  les  remedf  s  g  r  j 
fa  rétention  au  cheual,  comnieat  guérie 

Y 

r"VrEufe,  que  c'eft  yg,, 
Yeux  leurs  maladies  diaerfes  ,  fie  les  tente. 
à:s  7»8  7«9  79o.  les  chafîeux  du  bœuf  com- 
ment guéris  85  8.  de  lapoilaiie  1^1 
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